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English

The best way to keep your knife in
excellent condition is to sharpen it

at regular intervals - once a week for
ordinary household use. If a knife has
become very blunt as a result of long use
or carelessness, or if the cutting edge has
become damaged, you may need to have
the blade professionally sharpened to
restore its edge.

Always use a sharpener in a harder
material than the knife you want to
sharpen. IKEA 365+ sharpening rod is
made of diamond coated steel which
means that it can be used for sharpening
all knives.

How to use the sharpener

+ Hold the sharpener firmly in one
hand.

«  Place the heel of the knife (closest
to the handle) against the tip of the
sharpener. With the knife at an angle,
usually about 20 degrees, to the
sharpener, swipe it against the side
or sharpener using an arc motion, as
shown in the figure.



* Repeat the procedure on the other
side so that both sides of the blade
are sharpened.

+  Continue until the knife is as sharp as
you want it to be, probably about 10
times on each side. Be careful when
you check the sharpness of the knife!

Cleaning
Wash the sharpening steel by hand.

Deutsch

Messer sollten regelmaRig gescharft
werden, damit die Arbeit leicht und
sicher von der Hand geht. Dies empfiehlt
sich fiir Messer fir den Hausgebrauch
ca. 1x pro Woche. Ist ein Messer durch
unsachgemale Behandlung oder durch
langere Benutzung ohne regelmaRiges
Scharfen stumpf geworden oder weist
die Schneide Scharten auf, kann ein
professioneller Schliff erforderlich
werden.

Immer einen Wetzstab benutzen, dessen
Material harter ist als der Stahl der
Messerklinge. Der IKEA 365+ Wetzstab
ist aus diamantbeschichtetem Stahl
hergestellt und eignet sich daher fir jede
Art Messer.



Benutzung des Wetzstabs

Den Wetzstab fest in einer Hand
halten.

Die Schneide (in Hohe des
Messergriffs) an der Spitze des
Wetzstabs ansetzen. Das Messer
zum Wetzstab hin anwinkeln und
parallel zum Wetzstab in einer
bogenférmigen Bewegung abziehen
(s. Abb.).

Die gleiche Bewegung mit der
anderen Messerseite ausfihren,
damit die Klinge beidseitig gescharft
wird.

Diesen Vorgang so oft wiederholen,
bis das Messer beidseitig ausreichend
gescharft ist. Vorsicht beim Prifen
der Schérfe! Dazu das Messer leicht
auf einen Fingernagel auflegen, nie
an der Fingerspitze prifen.

Reinigung
Der Wetzstab sollte von Hand gespiilt
werden.

Francais

Pour conserver un couteau aiguisé,
nous vous conseillons de l'affiter
réguliérement, c'est-a-dire une fois par
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semaine pour une utilisation domestique
normale. Si la lame est trés usée ou
abimée, il peut étre nécessaire de la faire
aiguiser par un professionnel.

Utilisez toujours un aiguisoir fait d'un
matériau plus dur que le couteau que
vous voulez aiguiser. Le fusil a aiguiser
IKEA 365+ est fabriqué en acier revétu de
diamant, ce qui permet de I'utiliser pour
aiguiser tous types de couteaux.

Comment utiliser le fusil a aiguiser

+  Tenir le fusil fermement dans une
main.

+ Placer la base de la lame du couteau
(la plus proche du manche) contre la
pointe du fusil de fagon a former un
angle d'environ 20 degrés. Passer le
couteau en arc de cercle sur le fusil
(voir illustration).

* Renouveler lopération avec l'autre
coté de la lame afin d'aiguiser les
deux cotés de la lame.

+ Recommencer jusqua ce que le
couteau soit suffisamment aiguisé,
environ 10 fois de chaque coté.
Attention a ne pas vous blesser au
moment de Vvérifier que le couteau est
bien aiguisé.



Nettoyage
Laver le fusil a aiguiser a la main.

Nederlands

De beste manier om de scherpte van een
mes te behouden, is om dit regelmatig
aan te zetten. Voor messen die dagelijks
worden gebruikt, is eenmaal per week
aan te bevelen. Wanneer het mes door
langdurig of onzorgvuldig gebruik bot
geworden is of wanneer er bramen zijn
ontstaan, kan professioneel slijpen nodig
zijn.

Gebruik altijd een aanzetstaal van een
harder materiaal dan het staal van

het mes. Het IKEA 365+ aanzetstaal is
gemaakt van met diamant bedekt staal en
is daarom geschikt voor alle messen.

Hoe gebruik je een messenslijper

* Houd de messenslijper stevig met één
hand vast.

* Plaats de hak van het mes (het dichtst
bij het handvat) tegen de punt van de
messenslijper. Met het mes onder een
hoek, meestal ongeveer 20 graden
naar de puntenslijper, veeg je het met
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een boogbeweging tegen de zijkant
of puntenslijper, zoals weergegeven
in de afbeelding.

* Herhaal de procedure aan de andere
kant zodat beide kanten van het mes
worden geslepen.

* Gadoor totdat het mes zo scherp is
als je wilt, waarschijnlijk ongeveer 10
keer aan elke kant. Wees voorzichtig
als je de scherpte van het mes
controleert!

Reinigen
Was het aanzetstaal met de hand af.

Dansk

Den bedste made at bevare kniven skarp
pa er at slibe den med jeevne mellemrum.
Til hverdagsbrug anbefales en gang

om ugen. Er kniven blevet rigtig slev
gennem laengere tid, uforsigtighed eller
hvis kniven har faet et hak, kan det vaere
ngdvendigt at give kniven en professionel
slibning for at genetablere knivstalet.
Brug altid et strygestal, der er fremstillet
af et hardere materiale end den kniv, du
vil slibe. IKEA 365+ slibestal er lavet af
diamantbelagt stal, hvilket betyder, at den
kan bruges til at slibe alle knive.
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Sadan bruger du strygestalet

+ Tag godt fat om strygestalet med den
ene hand.

+  Placer knivens hael (teettest pa grebet)
mod strygestalets spids. Hold kniven
i en vinkel mod strygestalet, som
regel ca. 20 grader, og traek den langs
siden pa strygestalet i en bueformet
beveegelse, som vist pa illustrationen.

+  Gentag pa den anden side af kniven,
sé begge sider af skaeret bliver slebet.

+  Fortsaet, indtil kniven er sa skarp, som
du ensker, formentlig ca. 10 gange
pa hver side. Pas pa, nar du tester
knivens skarphed!

Rengering
Vask strygestalet af i handen.

Islenska

Besta leidin til ad halda hnifunum

pinum & g6du astandi er ad bryna pa
reglulega - einu sinni { viku midad vid
almenna heimilisnotkun. Ef hnifur verdur
bitlaus eftir mikla eda ranga notkun, eda
ef bladid skemmist, gaeti purft ad lata
fagmann um a8 bryna hann.

Notadu alltaf bryni Gr hardara efni en
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stalid  hnifsbladinu. IKEA 365+ brynid er
ur demantshidudu stali og pess vegna er
haegt ad nota pad til ad bryna alla hnifa.

Notkun brynis

+  Haltu pétt um brynid med annarri
hendi.

+ Leggdu enda hnifsins (naest
handfanginu) vid enda brynisins.

+ Haltu hnifnum pannig ad hann liggi &
ské yfir brynid, yfirleitt i um 20 gradur,
og renndu honum medfram hlisum
brynisins me& bogahreyfingu eins og
synt er & myndinni.

+ Gerdu eins hinum megin pannig ad
badar hlidar bladsins verda bryndar.

+ Haltu &fram par til hnifurinn er ordinn
eins beittur og pu vilt hafa hann,
liklega um tiu skipti & hverri hlig.
Fardu varlega pegar pu athugar bitid!

prif
bvodu stalbrynid { hondunum.

Norsk

Den beste maten & bevare knivens
skarphet pa, er & bryne den med jevne
mellomrom. For hverdagsbruk er en
gang i uken & anbefale. Dersom kniven
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har blitt ordentlig slev gjennom lang tids
bruk, uforsiktighet eller om eggen har
fatt hakk, kan en profesjonell sliping vaere
nedvendig for & korrigere knivseggen.
Bruk alltid en knivsliper i et hardere
materiale enn kniven du vil skjerpe. IKEA
365+ slipestang er laget av diamantbelagt
stal, noe som betyr at den kan brukes til
slipe alle kniver.

Slik bruker du slipestalet eller brynet

+  Hold slipestélet eller brynet godt i
én hand.

+  Plasser knivens rot (naermest
handtaket) mot toppen av slipestalet
eller brynet. Hold kniven i en vinkel,
vanligvis cirka 20 grader, i forhold
til slipestélet (brynet), og dra kniven
over slipestalet (brynet) i en buet
bevegelse som vist pa bildet.

+  Gjer det samme pa motsatt side slik
at begge sidene av knivbladet blir
skjerpet.

* Gjentatil du er forngyd med
skarpheten, antagelig cirka 10 ganger
pa hver side. Veer forsiktig nar du
kontrollerer knivens skarphet!

Rengjoring
Vask slipestalet eller brynet for hand.
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Suomi

Veitsi sdilyy terdvana, kun teroitat sen
saannollisin valiajoin. Arkikaytossa
suositeltava vali on kerran viikossa.

Jos veitsi on hyvin tylsa pitkan tai
varomattoman kaytdn vuoksi tai jos
terassa on lovia, ammattilaisen tekema
teroitus voi olla tarpeen.

Kayta aina teroitinta, jonka materiaali
on veitsen teran materiaalia kovempaa.
IKEA 365+ -teroitin on valmistettu
timattipallystetysta teraksesta, ja silla voi
teroittaa kaikenlaisia veitsia.

Teroittimen kayttéohje

+  Pida teroitinta tukevasti toisessa
kadessa.

+ Aseta veitsen tyvi (Iahinna kahvaa
oleva osa) teroittimen karkea vasten.
Pida veista noin 20 asteen kulmassa
teroittimeen nahden ja veda sita
teroitinta vasten kaarevalla liikkeella
kuvan mukaisesti.

+ Toista toimenpide toiselle puolelle,
jotta terdn kumpikin puoli teroitetaan.

+ Jatka kunnes veitsi on riittdvan terava,
eli tee noin 10 vetoa kummallakin
puolella. Ole varovainen, kun tarkistat
veitsen teravyytta!
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Puhdistus
Pese veitsenteroitin kasin.

Svenska

Basta sattet att bevara knivens skarpa
ar att bryna den med jamna mellanrum.
For vardagsbruk &r en gang i veckan

att rekommendera. Om kniven blivit
riktigt sl6 genom lang tids anvandning,
ovarsamhet eller om eggen fatt hack, kan
en professionell slipning behodvas for att
aterstalla knivens egg.

Anvand alltid ett bryne av hardare
material an knivens stal. IKEA 365+
brynstav é&r tillverkad av diamantbelagt
stal och kan darfér anvandas till alla
knivar.

Sa har anvander du brynet

+  Hall brynet stadigt i ena handen.

*  Placera knivens rot (narmast
handtaget) mot brynets topp. Vinkla
kniven mot brynet, vanligtvis cirka
20 grader, och dra den parallellt med
brynet i en bagformad rérelse (se
bild).

+  GOr om samma sak pa motsatt sida sa
att bada sidorna av knivbladet bryns.

+  Upprepa tills du &r n6jd med skarpan,
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troligen ungefar 10 ganger pa varje
sida. Var férsiktig nar du kontrollerar
knivens skarpal

Rengéring
Brynstalet ska diskas for hand.

Cesky

V perfektnim stavu si udrZite své noZe jen
tehdy, budete-li je pravidelné brousit - pro
normalni domaéci pouZiti staci jednou za
tyden. Je-li ndz velmi tupy nasledkem
dlouhodobého pouZivani a nedostatku
péce, nebo je-li ostfi noZe poskozené,
nechte si ndZ nabrousit u odbornikd, kteff
mu ostfi vrati do plvodniho stavu.

VZdy pouZivejte brousek z tvrdsiho
materidlu, nez je niz, ktery chcete brousit.
Ocilka IKEA 365+ je vyrobena z oceli s
diamantovym povlakem, coZz znameng, ze
ji Ize pouzivat k brouseni viech nozd.

Navod k pouZiti brousku

+  Drite brousek pevné v jedné ruce.

+  Umistéte patu noZe (nejblize k
rukojeti) ke Spicce brousku. S
nozem pod Ghlem, obvykle asi 20
stupnidl, k brousku, prejedte po jeho
boku obloukovym pohybem, jak je
znazornéno na obréazku.
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+  Opakujte postup na druhé strané tak,
aby byly obé strany ¢epele naostreny.

+  Pokratujte, dokud ndz nebude tak
ostry, jak chcete, asi 10krat z kazdé
strany. Pfi kontrole ostrosti noze
budte opatrni!

Cisténi
Brusnou ocel Cistéte rucné.

~
Espaiol

La mejor manera de mantener el filo

del cuchillo es afilando con cierta
frecuencia. Si el cuchillo se usa a diario, se
recomienda afilarlo una vez por semana.
Si el cuchillo estd muy romo por el uso,
por no haberse mantenido o porque la
hoja tiene muescas, deberd ser afilado
por un profesional para restablecer su
filo.

Utiliza siempre un afilador de material
mas duro que el de la hoja que vayas a
afilar. El afilador IKEA 365+ es de acero
con revestimiento de diamante por lo que
se puede usar en cualquier cuchillo.

Cémo utilizar el afilador

18
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mas cercana al mango) contra la
punta del afilador. Con el cuchillo en
angulo, deslizalo contra el lateral del
afilador empleando un movimiento
arqueado, tal y como seve en la
imagen.

*  Repite este paso por el otro lado para
que la hoja quede afilada por ambos
lados.

*  Puedes repetir este procedimiento
tantas veces como quieras, hasta que
la hoja esté bien afilada. Ten cuidado
al comprobar el filo del cuchillo.

Limpieza
Lavar a mano.

Italiano

Il modo migliore per conservare i

tuoi coltelli in ottime condizioni &
affilarli regolarmente. Quelli usati
quotidianamente andrebbero affilati
una volta alla settimana. Se un coltello
ha perso quasi completamente la sua
affilatura per incuria o uso prolungato
oppure il taglio si & danneggiato,

puo essere necessaria un‘affilatura
professionale.

Usa sempre un affilacoltelli di un
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materiale pit duro della lama da affilare.
Realizzato in acciaio rivestito di polvere
di diamante, I'affilacoltelli IKEA 365+ pud
essere usato per affilare qualsiasi tipo di
coltello.

Come usare l'affilacoltelli

«  Tieni l'affilacoltelli saldamente con
una mano.

+ Appoggia la base della lama (la
parte pili vicina al manico) alla punta
dell'affilacoltelli. Tenendo il coltello
inclinato rispetto all'affilacoltelli (con
un‘angolazione di circa 20 gradi), fallo
scorrere lungo il lato dell'affilacoltelli
con un movimento ad arco, come
mostrato nella figura.

+ Ripetila procedura sullaltro lato del
coltello, in modo da affilare la lama da
entrambe le parti.

+  Continua finché il coltello non &
ben affilato: in genere servono circa
10 passate per lato. Fai attenzione
quando controlli se la lama é affilata!

Pulizia
L'acciaino va lavato a mano.
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Magyar

Hogy késeid megérizzék kitliné
kondiciéjukat, rendszeres id6kdzonként
élezd meg Gket - normal haztartasi
hasznélat esetén hetente egyszer. Ha egy
kés a hosszl hasznalat vagy a helytelen
kezelés eredményeképpen nagyon
tompava, életlenné valik, vagy az éle
megséril, nem elegendd, ha otthon,
magad prébalod Ujra megélezni. Ebben
az esetben a késélezést szakemberrel
végeztesd el.

Elesitéshez mindig a késnél keményebb
anyagbol készilt élez6t hasznalj. Az IKEA
365+ élez6 gyémantbevonatu acélbol
készult, igy barmely kés élezésére
alkalmas.

igy hasznald az élezét

+  Tartsd a késélez6t stabilan az egyik
kezedben.

+  Helyezd a kés élét (a nyélhez kdzelebb
esd végénél) az élezd csucsahoz. A
kés élét egy bizonyos szégben tartva
(altalaban 20 fok), ivben huzd végig
a pengét teljes hosszaban az élezd
mentén, ahogyan az 4bra is mutatja.
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* Ismételd meg a mozdulatsort a masik
oldalon is, igy a penge mindkét oldala
éles lesz.

» Folytasd addig, mig a késed olyan éles
lesz, amilyennek szeretnéd, ehhez
altalaban oldalanként 10 alkalom elég.
Légy 6vatos, amikor ellenérzéd a kés
élességét! Teszteld azt a kérmoddel,
de soha ne az ujjbegyeddel!

Tisztitas
A késélezd csak kézzel moshaté.

Polski

Najlepszym spsobem na utrzymanie noza
w doskonatej formie jest jego ostrzenie

w regularnych odstepach czasu - raz

w tygodniu przy zwyktym, domowym
uzytkowaniu. Jesli n6z bardzo sie stepit
lub jedli jego krawedz zostata uszkodzona,
moze zaistnie¢ potrzeba naostrzenia go
przez specjaliste.

Zawsze uzywaj ostrzatki z materiatu
twardszego niz néz, ktéry chcesz
naostrzy¢. Ostrzatka IKEA 365+ wykonana
jest ze stali pokrytej diamentem, co
oznacza, ze moze by¢ stosowana do
ostrzenia wszystkich nozy.
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Jak uzywac ostrzatki

Trzymaj ostrzatke mocno w jednej
dtoni.

Przytéz nasade noza (cze$¢ najblizej
rekojesci) na czubku ostrzatki,
Trzymajac n6z pod katem do ostrzatki,
zwykle okoto 20 stopni, przeciggnij
go po boku ostrzatki po tuku, jak
pokazano na ilustracji.

Powtdrz czynno$¢ na drugiej stronie,
aby obie strony ostrza zostaty
zaostrzone.

Kontynuuj, az do uzyskania zgdanej
ostrosci noza, prawdopodobnie okoto
10 razy z kazdej strony. Zachowaj
ostroznos¢ podczas sprawdzania
ostrosci noza!

czyszczenie
Ostrzatke nalezy zmywac recznie.

Eesti

Selleks, et noad oleks parimas seisus,
tuleks neid teritada regulaarsete
intervallidega - tavalises kodukasutuses
ks kord nadalas. Kui nuga muutub
pikaajalise hooletuse tulemusel vaga
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nuriks voi noatera on kahjustatud, véivad
noad vajada teritamist professionaali
poolt.

Kasuta alati terituspulka, mis on kdvemast
materijalist kui nuga, mida soovid teritada.
IKEA 365+ terituspulk on teemantkattega
terasest ja tdnu sellele saab seda
kasutada koikide nugade teritamiseks.

Teritaja kasutamine

+ Hoia teritajat kindlalt Ghes kées.

+ Aseta noa kdepideme sinupoolne
ots teritaja vastu. Hoia nuga umbes
20 kraadise nurga all ja tdmba seda
kaarja liigutusega libistades médda
teritaja kiilge voi teritaja tera. Vaata
joonist.

+ Korda sama protsessi noa teisel kiljel,
et kogu noatera oleks terav.

+ Jatka, kuni nuga on sinu jaoks
piisavalt terav, arvatavasti mélemal
pool umbes 10 korda. Ole ettevaatlik,
kui sa noa teravust kontrollid!

Puhastamine

Pese teritusterast kasitsi.

LatvieSu

Lai saglabatu nazi péc iespéjas asaku,
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to nepiecieSams uzasinat aptuveni reizi

nedéla. Ja nazis lietots ilgstosi un nav

regulari asinats, td asmeni var nakties
asinat un atjaunot pie profesionala.

Vienmér izmanto asinataju no cietaka

materiala neka asinamais nazis. IKEA 365+

nazu asinatajs ir izgatavots no térauda ar
dimanta parklajumu - to var izmantot visu
nazu asinasanai.

Ka lietot naZu asinataju?

+  Stingri satvert asinataju roka.

+  Pielikt asmens galu (spala pusé) pie
asinataja gala. Pavérst nazi lenkt
(parasti - aptuveni 20 gradu) pret
asinataju un piespiezot loka parlaist
to par asinataju ta, ka paradits attéla

+  Atkartot to pasu otra asmens pusg, lai
abas puses batu uzasinatas.

«  Turpinat, lidz nazis ir tik ass, ka vélies.
Varétu bat nepiecieSami apméram
10 atkartojumi katra pusé. Parbaudot
naza asumu, ievérot piesardzibu!

Mazgasana

NaZu asinamo mazgat ar rokam.

Lietuviy
Kad peilis baty visada puikios bakleés,
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ji reikéty galasti reguliariai. Paprastai

rekomenduojama tai daryti kartg per

savaite. Jei peilis atSimpa ilgai jj naudojant

ar nepakankamai rpinantis, jei sugadinta

jo gelezte, gali prireikti peiliy galandimo

specialisto pagalbos.

Galastuvas turi bati pagamintas i$

kietesnés medZiagos nei peilis, kurj

norite pagalasti. Galgstuvas IKEA 365+

pagamintas i$ deimantine danga

padengto plieno, todél tinka visiems

peiliams galasti.

Galastuvo naudojimas

+ Viena ranka tvirtai suimkite galastuva.

+  Peilio kulng (vieta prie rankenos)
pridékite prie galastuvo virSanés.
Braukite Siek tiek pakreipta (apie
20 laipsniy kampu) gelezte per
galastuva, kaip parodyta paveikslélyje.

+  Pakartokite visus Zingsnius su kita
peilio puse, kad baty vienodai astrios.

«  Teskite, kol peilis taps tiek astrus, kiek
jums reikia. Greiciausiai reikés apie 10
perbraukimy i abiejy pusiy. Atsargiai
tikrinkite aStruma!

Valymas

Plaukite rankomis.
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Portugues

A melhor maneira de manter a sua faca
em boas condigdes é afia-la a intervalos
regulares: uma vez por semana para

um uso doméstico normal. Se a sua

faca se tiver tornado demasiado romba
por um uso excessivo ou por descuido,
ou se 0 gume se tiver estragado, talvez
seja preciso mandar afiar a faca por um
profissional para restaurar o gume.

Use sempre um fuzil de um material

mais duro do que a faca que quer afiar.

O fuzil IKEA 365+ é feito em ago com
revestimento de diamante, o que significa
que pode ser usado para afiar todo o tipo
de facas.

Como usar o afiador

* Segure bem o afiador com uma méo.

+ Coloque o ricasso da lamina (a parte
mais perto do cabo) junto a ponta
do afiador. Com a faca em angulo,
normalmente a cerca de 20° em
relagdo ao afiador, deslize contra a
lateral do afiador num movimento em
arco, conforme mostrado na figura.

*  Repita o procedimento no outro lado,
para que ambos os lados da lamina
figuem afiados.
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+  Continue até que a faca fique afiada
conforme desejar, cerca de 10 vezes
de cada lado. Cuidado ao verificar se
a faca esta afiada!

Limpeza
Lave o afiador de ago & méo.

Romana

Cea mai buna modalitate de a pastra
cutitul in stare buna este sa il ascuti la
intervale regulate - o datd pe saptamina
pentru folosinta casnicd. Daca cutitul s-a
tocit din cauza utilizarii indelungate sau
neglijente, sau daca muchia de taiere

s-a deteriorat, s-ar putea sa fie nevoie

ca lama sa fie ascutita de un specialist
pentru a-i reda functionalitatea.
Foloseste intotdeauna un ascutitor dintr-
un material mai dur decat cutitul pe care
vrei sa 1l ascuti. Ascutitorul IKEA 365+
este fabricat din otel diamantat si poate fi
utilizat pentru a ascuti orice cutit.

Cum folosesti dispozitivul de ascutit

+ Tine dispozitivul de ascutit ferm cu
0 mana.

+  Asaza baza cutitului (portiunea cea
mai apropiata de maner) pe varful
dispozitivului de ascutit. Tinand lama
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cutitului la un unghi de aproximativ
20° fata de dispozitiv, gliseaza toata
lama cu o miscare ca un arc asa cum
se arata n ilustratie.

* Repetd procedura pe cealalta parte a
lamei cutitului pentru ca ambele parti
sa fie ascutite.

+ Continud pana cand cutitul este
suficient de ascutit, probabil de 10 ori
pe fiecare parte. Atentie atunci cand
verifici taisul cutitului!

Curatare
Curéti otelul dispozitivului cu mana.

Slovensky

Ak chcete, aby vaSe noZe boli v
perfektnom stave, pravidelne ich briste
- pre bezné pouzitie v domacnosti
postaci raz za tyzdefi. Ak je n6z po dlhom
pouZivani alebo nedbalostou velmi tupy,
alebo ak je ostrie zni¢ené, nechajte cepel
odborne nabrusit.

Vzdy pouZivajte brisku na noze z
materialu, ktory je tvrdsi ako néz, ktory
ostrite. Ocel v bruske IKEA 365+ je z ocele
pokrytej diamantom, takZe ju mézete
pouZivat' na vietky noze.

29



Ako pouZivat brasku

+  Brlsku na noZe pevne drzte v jednej
ruke.

+  Patku noZa (najblizsie k rukovati)
poloZte na Spicku brasky. Ked je n6z
pod uhlom asi 20 stupriov k briske na
noze, potiahnite ho proti strane alebo
bruske oblikového pohybu, ako je to
znazornené na obrazku.

+  Opakujte postup na druhej strane tak,
aby boli obe strany ostria naostrené.

+  Pokracujte, az kym ndz nie je tak
ostry, ako chcete, asi 10-krat na kazdej
strane. Ostrost noZa kontrolujte
opatrne.

Cistenie
Brusku umyvajte ru¢ne.

Bbarapcku

Hain-406puaT HaunH 3a NOAABbPXaHe Ha
HOXa B OT/IMYHO CbCTOSIHVIE € PEAOBHOTO
HaTouBaHe - BEAHBX CeAMUYHO Npun
HopManHa ynotpe6a B AOMakMHCTBOTO.
AKO HOXbT € MHOTO 3TbMeH B C/IeACTBYE
Ha NpoAbaXuUTeNHa ynotpeba unm
He6PEeXHOCT MK pexeLlaTa YacT ce
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€ NoBpeANnna, MoXe Aa ce HanoXxm Aa
HaTo4nMTe OCTPMETO NpPU CneymnanincT, 3a
Aia Bb3CTaHoOBUTe pbba.

BviHaru nsnonsgaiite ToUnn0 OT Mo-
TBbPJA MaTepran oT HoXa, KOTO 1ckaTe
Ja HaoctpuTe. Toumnoto IKEA 365+ e
HanpaBeHO OT CTOMaHa C AnaMaHTeHO
NoKprTUe, KOeTo 03HayaBa, Ye Moxe ja
Ce 13MoA3Ba 3a BCUUKM BU0BE HOXOBeE.

Kak pa nsnonssare ToumnoTo

+  [ipbXTe 34paBO TOUU/IOTO C e4Ha
pbKa.

* [ocTaBeTe Hall-6113KaTa Ao
APBXKaTa 4acT Ha HOXa Ha Bbpxa Ha
TOUMNOTO. [ibpPXKelikin HOXa NOA bIbl
okono 20°, npunab3HeTe No pbba
C ABroo6pasHu ABMXKEHUS, KaKTo e
rnokasaHo Ha CH1MKaTa.

+ [loBTopeTe npouegypaTa OT Apyrata
CTpaHa Ha 0CTpueTo, Taka Ye 1 ABeTe
CTPaHu ja ce HaTouaT.

+ [poabnxeTe 40 AOCTUraHE Ha
XenaHata ocTpoTa, NpuéaAn3nTeNHO
10 NBbTY OT BCsAKa CTpaHa.
BHuMaBaliTe, Korato nposepsiBaTe
ocTpoTaTa Ha Hoxa!
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MouncreaHe

V13MuiiTe CTOMaHeHaTa 4acT Ha ToUKN0TO
Ha pbka.

Hrvatski

Kako biste svoj noz odrzali u najboljem
stanju, redovito ga ostrite i to jednom
tjedno za ku¢nu upotrebu. Ako noz jako
otupi zbog duge upotrebe ili nepaznje
ili ako se oStrica oSteti, odnesite ga na
ostrenje kod profesionalnog o3traca.
Uvijek koristiti ostrac tvrdeg materijala
od noZa koji se ostri. IKEA 365+ Sipka

za oStrenje izradena je od Celika
presvucenog dijamantom, Sto znaci da se
moze koristiti za oStrenje svih noZeva.

Kako koristiti oStrac

+ Jednom rukom &vrsto drZati oStrac.

+  Staviti korijen noZa (dio najblizi dr3ci)
na vrh ostraca. OStricu noza drzati

pod kutom i pomicati ga u lukovima
kako je prikazano na slici.

*  Ponoviti postupak s druge strane
tako da obje strane ostrice budu
naostrene.

+ Nastaviti dok noZ ne postane dovoljno
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ostar, Sto je vjerojatno 10 poteza sa
svake strane. PaZljivo provjeravati
oStrinu noza!

Ciséenje
Celik za ostrenje prati ru¢no.

EAANVLIKA

O KAAUTEPOG TPOTIOG yLa va SLatnprioete
To payaipt oag oe €Eoxn Katdaotaon,
€lval va To TpoyifeTe Katd TAKTA XPOVIKA
Slaotriparta - pla wopd tnv eBSopdsda yia
KAVOVLKM oLKLaKr xprion. Edv éva paxaipt
Sev elval kaBoAou KoYTePo, elte SLOTL
€xeL XpnotporotnBel oAU, elte SLotL

Sev éxeL mpooexTel f €Gv n KOYN €xeL
@Bapel, mBavov to TpdxLopa tng Adpag
va TIPEMEL va Tipaypatorotn el amnd éva
enayyeApatia yta tny emsLopbwon tng
kOYNG.

XpnotgotoLeite mavta éva akovioTript
amd 1o okAnpo LALKS amd to paxaipt
Ttou B€AeTe va akovioete. To akovLoTrpL
IKEA 365+ glvat Kataokeuaopévo amnd
atodAL Pe emiotpwon Stapgavtioy, Tou
onualvel 6tL pmopet va xpnotporotnBet
YLO TO AKOVLOHA OAWY TWV HOXALPLWV.
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08nyieg XprioNng yLa TO AKOVLOTHpL

+  Kpatrjote otabepd TO aKOVLOTHPL OTO
éva xépL.

+  ToToBEeTAOTE TO THAHA TOU paxatpLov
TtoU €lvat Lo Kovtd otn Aafr Tou,
TIEVW OTNV KOPUPI) OTO AKOVLOTHPL.
Me to paxaipt uté ywvia, ouvrbwg
20 PolpEG, OTO AKOVLOTHPL, TIEPAUOTE
TO OTO TIAGL ATIO TO AKOVLOTHPL
Kd@vovtag Kivnon karAng, otwg
@aivetatL otnv €LkoVa.

+  EmavaldBarte tn Stadikacia kat and
TNV AN TIAEUPA £TOL WOTE KAl oL U0
TIAEUPEG TLG AeTTLSag Tou paxatplol
Va aKovLoTOUV.

+  Tuveylote péxpl to paxaipt va eivat
600 al(pnpPo BéAeTe, Tepinou 10
(popég o€ KABE TAeUpA. Na elote
TIPOOEKTLKOL OTAV EAEYXETE TNV
alypUnEoOTNTa Tou Hayatptol!

KaBaplopog
MAEVETE TO AKOVLOTHPL OTO XEPL.

YKpaiHcbKa

Kpawwnii cnoci6 36epertu Bawwui Hoxi y
rapHOMy CTaHi - PerynsipHo ix roctpuTu.
Miz vyac NobyTOBOro BUKOPUCTaHHS
6axKxaHO pobuTW Lie pas Ha TUXAeHb.
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SKLLO B pe3ynbTati TpMBanoro
BMKOPUCTaHHA abo HeobepeXHoro
KOPUCTYBaHHSA HiX 3aTynnBCA, AKLLO
Kpail HoXa MOLLKO/XEHNI, TO MOXe
3HagobuTKCA NpodeciliHe 3aToOUyBaHHSA
nesa.

3aBX/AW BUKOPUCTOBYIITe TOUMUNO,
BUroTOB/EHe 3 MaTepiany, TBEPAILLIOro
3a Matepian nesa. IKEA 365+ TounnbHWIA
CTPVXEHb BUPOBAeHWIi 3i cTani i3
anMa3sHUM NOKPUTTAM, TOGTO AOro MoXHa
BUKOPWCTOBYBATW ANst 3aTOUYBaHHS BCiX
TUNIB HOXIB.

SAIK KOpMCTYBaTUCS TOUNIOM

*  MiyHo TpMMaiiTe TOUNNO B OAHIN
pyui.

*  Po3MIicTiTb YacTVHy f1e3a HOXa
(Lo npunsrae 4o py4kun) HaBnpoTn
KiHUMKa Toumnna. YTprmyoun
Ne30 HOXa NiZ KyTOM o Tounna
(Mpun6an3Ho 20 rpagycis), NpoBeAiTL
BCi€I0 JOBXWHOLO 1€3a M0 Tounny,
pyXalumnck Ayroto, sk Lie 306paxeHo
Ha pUCYHKY.

+  TMoBTOpITb Ti X Aii 3 iHWOro 60Ky
nesa, Wo6 BOHO 6yN0 3aTOYeHe 3
060x 60KiB.

+  [poAoBXyiiTe, AOKM HiX He cTaHe
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AOCUTB rocTpyM, Npuban3Ho 10 pasis
i3 KOXHOro 60Ky. ByabTe o6epedxHi,
nepesipsoYn rocTpoTy Hoxa!

OuuLeHHs
MwuiiTe cTanese To4NIO BPYUHY.

Srpski

Najbolji na¢in da nozeve sacuvas u
odli¢nom stanju jeste redovno ostrenje
— jednom sedmicno pri obi¢noj upotrebi
u domacinstvu. Ako noz poprili¢no otupi
usled duge upotrebe ili nemara, ili ako se
oStrica osteti, mozda ¢e morati majstor da
ga naostri kako bi se obnovila ivica.

Uvek koristi ostra¢ od materijala ¢vrs¢eg
od samog noza. IKEA 365+ ostrac je
napravljen od Celika presvu¢enog
dijamantskim prahom 3to znaci da njime
moZe§ oStriti sve noZeve.

Upotreba oStraca

+ Cvrsto drZi o3tra¢ jednom rukom.

+  Postavi osnovu ostrice (deo najblizi
dr3ci) na vrh ostraca. DrZi oStricu
noza iskoSenu prema ostracu, obi¢no
pod uglom od 20 stepeni, i povlaci
je praveci lu¢ne pokrete, kako je
prikazano na slici.
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+  Ponovi postupak i na drugoj strani
tako da se naostre obe strane ostrice.

» Nastavi sve dok noz ne bude o3tar
onoliko koliko Zeli$, otprilike 10 puta
sa svake strane. PaZljivo proveri
ostrinu noza!

Ciséenje
Secivo za oStrenje peri ru¢no.

Slovenscina

Kakovost noza ohranis z rednim
ostrenjem - pri obi¢ajni uporabi v
gospodinjstvu zado$¢a enkrat tedensko.
Ce noZ po dolgotrajni uporabi ali
pomanijkljivem vzdrZevanju postane
povsem top, ga zaupaj strokovnjaku, da
mu povrne pravo ostrino.

Vedno uporabljaj ostrilo, ki je izdelano
iz trSega materiala kot rezilo noza. IKEA
365+ brusilna palica je izdelana iz jekla z
diamantno prevleko, zato je primerna za
ostrenje vseh vrst nozev.

Uporaba ostrilne palice

+  Ostrilno palico trdno drZzi z eno roko.

+  Peto rezila (del rezila, ki je najblizje
rocaju) prisloni na vrh palice. Rezilo
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noza drzi pod 20-stopinjskim kotom,
nato pa z rezilom v loku potegni po
robu palice, kot kaze slika.

* Postopek ponovi Se na drugi strani
rezila, tako da naostri$ obe strani
enakomerno.

»  Postopek ponavljaj, dokler ne doseze$
Zelene ostrine noZa - za kar bo
verjetno zado3¢alo 10 ponovitev po
vsaki strani. Pri preverjanju ostrine
noza ravnaj previdno!

Cis¢enje

Ostrilo za noZe pomivaj ro¢no.

Tirkge

Bigaginizi mikemmel bir sekilde saklamak
icin en iyi yol duzenli araliklarla bilemektir
- siradan ev kullanimi i¢in haftada bir

kez. Uzun sireli veya dikkatsiz kullanim
sonucu bicak korlesirse veya keskin
kenarlari hasar gortrse bir profesyonel
tarafindan bilenmesi gerekebilir.

Daima keskinlestirmek istediginiz
bigaktan daha sert bir malzemeden
yapilmus bileyici kullaniniz. IKEA 365+
bileme cubugu, elmas kapli celikten
Uretilmistir, bu da tim bigaklari bilemek
icin kullanilabilecegi anlamina gelir.
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Bileyici nasil kullanilir

Bileyiciyi bir elinizle sikica tutun.
Bigagin topugunu (sapa en yakin
kisim) bileyicinin ucuna yerlestirin.
Bigak bileyiciye yaklasik 20 derecelik
bir agida iken sekilde gosterildigi gibi
bir yay hareketi kullanarak, kenara
veya bileyiciye dogru kaydirin.
Bigagin her iki tarafinin da
keskinlesmesi icin iglemi diger tarafta
da tekrarlayin.

Bigak istediginiz kadar keskin olana
kadar devam edin (her iki tarafa
yaklasik 10 kez). Bigagin keskinligini
kontrol ederken dikkatli olun!

Temizlik
Bileme celigini elde yikayiniz.
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