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ENGLISH

Care and cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale

in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave cookware to cool before
cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all
types of hobs.

By placing the cookware on a hob with
the same or a smaller diameter as the
pot/pan you can save energy.

Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk
of scratching the hob.

Bear in mind that the cookware gets
hot during use. Always handle with pot
holders.

Never let the cookware boil dry,
because the base becomes skew when
overheated.

The cookware is designed exclusively for



cooking, not for storing food. Food that
is stored in the cookware for a longer
period may affect the surface and take
on the taste of metal.

— The handle can be damaged by the
flame when the cookware is used on a
gas hob.

— If you have any problem with the
product, contact your nearest IKEA
store/Customer Service or visit www.
ikea.com.
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DEUTSCH 7

Reinigung

Topfe vor der ersten Benutzung spllen
und abtrocknen.

Die Topfe sind splilmaschinenfest.

Um Kalkablagerungen zu vermeiden,
bitte nach dem Abwaschen immer

gleich abtrocknen. Sollten dennoch
Ablagerungen auftreten, lassen sich
diese mit einer Mischung aus etwas Essig
und lauwarmem Wasser entfernen.

Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberfléache zerkratzen kdnnte.

Der Boden ist im kalten Zustand leicht
nach innen gewdlbt, bei Warme dehnt
er sich und wird eben. Deshalb die
Produkte unbedingt abkihlen lassen,
bevor sie gespllt werden, damit der
Boden die Form wieder annimmt. So
vermeidet man, dass der Boden sich
nach einiger Zeit verformt.

Wissenswertes

Die Produkte kénnen auf allen Herdarten
benutzt werden.

Kochgeschirr auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

Bei Glas- oder Keramikkochfeldern
Topfe zum Bewegen immer hochheben;
nicht schieben - das kdnnte Kratzer
verursachen.

Topfe erhitzen sich bei der Benutzung
auf Herden und im Backofen. Zum
Bewegen heiBer Topfe und zum Abheben
des Deckels immer Topflappen benutzen.



Die Produkte nicht trocken kochen
lassen, da sie dadurch beschadigt
werden.

Die Topfe sind flr die Zubereitung und
nicht zum Aufbewahren von Speisen
gedacht. Wenn Speisen langer darin
stehen bleiben, kann das Material der
Kochgerate beeintrachtigt werden

und die Speisen einen metallischen
Geschmack annehmen..

Bei Verwendung auf dem Gasherd darauf
achten, dass die Griffe durch die Flamme
nicht beschadigt werden.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tiber www.IKEA.
de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS 9

Entretien

Laver, rincer et sécher les ustensiles de
cuisson avant la premiere utilisation.

Les ustensiles résistent au lave-vaisselle.
Laver la poéle a la main. Essuyer les
ustensiles immédiatement apreés le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse de
trace de calcaire. En cas de traces, elles
s'enlévent avec de I'eau et du vinaigre
d'alcool.

Ne pas utiliser de laine d'acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

Le fond, légérement concave, se dilate
et s'aplanit sous l'effet de la chaleur.
Toujours laisser |'ustensile refroidir avant
de le nettoyer. Ceci pour lui permettre
de reprendre sa forme afin d'éviter qu'il
ne se déforme aprés quelque temps
d'utilisation.

Bon a savoir

Compatible tous feux.

Utilisez I'ustensile sur une plaque
de cuisson de diameétre identique ou
inférieur pour économiser de |'énergie.

Pour éviter les rayures, pensez a
soulever l'ustensile lorsque vous le
déplacez sur une plaque vitrocéramique.

N’oubliez pas que l'ustensile chauffe lors
de I'utilisation. Utilisez une manique.

Ne jamais chauffer 'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

Evitez de conserver des aliments de
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fagon prolongée dans le récipient. Les
aliments peuvent prendre un golit
métallique et la surface du récipient
risque de se détériorer.

Le manche est susceptible d’étre abimé
par le feu en cas d'utilisation sur une
table de cuisson a gaz.

En cas de probleme avec ce produit,
contacter votre magasin/Service clients
IKEA le plus proche ou visiter le site
www.ikea.com.



NEDERLANDS 11

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

De pan is vaatwasserbestendig.

Om kalkvlekken van het water te
voorkomen, moet de pan direct na het
afwassen worden afgedroogd. Eventueel
ontstane vlekken kunnen worden
verwijderd met lauw water met azijn.

Gebruik geen staalwol of iets anders wat
krassen kan veroorzaken.

Wanneer de pan koud is, is de bodem
enigszins concaaf, maar deze wordt
door de warmte weer vlak. Laat de

pan daarom altijd afkoelen voordat hij
wordt afgewassen, zodat de bodem zijn
oorspronkelijke vorm aanneemt en de
pan na verloop van tijd niet kromtrekt.

Goed om te weten

De pannen zijn geschikt voor alle
soorten kookplaten.

Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat bespaart energie.

Til de pan altijd op als je hem op een
keramische kookplaat verplaatst, anders
kan de kookplaat beschadigen.

De pan wordt warm bij gebruik; gebruik
een pannenlap als je hem verplaatst of
de deksel optilt.

Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.
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De pannen zijn bedoeld voor het
bereiden van voedsel, niet voor het
bewaren ervan. Wanneer er gedurende
langere tijd voedsel in de pan wordt
bewaard, kan het opperviak van de pan
worden aangetast en kan het voedsel
een metaalachtige smaak krijgen.

Houd er rekening mee dat de
handgrepen beschadigd kunnen raken
door de vlam wanneer de pan op gas
wordt gebruikt.

Mochten er problemen ontstaan met
het product - neem contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis of
kijk op ikea.nl.



DANSK

13

Renggring

Vask og tgr gryden af fgr du tager den
i brug.

Gryden tdler maskinopvask. For at
undgd kalkpletter fra vandet bgr gryden
aftgrres straks efter opvask. Hvis der
opstar pletter fjernes de med eddike
blandet med lunkent vand.

Brug ikke stdluld eller andet der kan
ridse overfladen.

Bunden er en smule konkav i kold
tilstand, men udvider sig af varmen og
pliver plan. Lad derfor altid gryden kgle
af inden du renggr den, s& den far sin
oprindelige form igen og du undgar at
den bliver ujaevn efter at du har brugt
den en tid.

Godt at vide

Kokkenudstyret er egnet til brug pa alle
slags kogeplader.

Placer kgkkenudstyret pd en kogeplade
med den samme eller mindre diameter
end gryden/panden for at spare energi.

Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter
det pa keramiske kogeplader for ikke at
ridse dem.

Husk, at kgkkenudstyret bliver varmt
ved brug. Brug altid grydelapper.

Lad ikke kgkkenudstyret koge tgrt, da
bunden bliver skeev ved overophedning.

Gryden er beregnet til madlavning,
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ikke opbevaring. Hvis der i laengere
tid opbevares madvarer i gryden, kan
grydens inderside blive pavirket, og
maden kan komme til at smage af
metal.

Grebet kan blive beskadiget af flammen,
hvis kekkenudstyret bruges pa et
gaskomfur.

Hvis du har problemer med produktet,
er du velkommen til at kontakte det
naermeste IKEA varehus/Kundeservice
eller besgge IKEA.dk.
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Medhondlun og prif

pvoid, skolid og purrkid vandlega adur
en pottarnir eru notadir i fyrsta skipti.

Pottana ma setja i upppvottavél. Til ad
fordast for eftir kalkleifar i vatninu parf
ad purrka vandlega strax eftir pvott.
Bletti og for ma fjarleegja med pvi ad
leggja i bleyti i volgt vatn med orlitlu
ediki.

Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

Botninn er 6rliti® kdptur pegar hann

er kaldur en penst og flest Ut pegar
hann hitnar. Leyfid pottum og pénnum
alltaf ad kolna adur en prifid er. ba naer
botninn aftur sinni fyrri ld0gun og verdur
sidur éjafn med timanum.

Gott ad vita

bessir pottar henta & hvada hellur sem
er.

pU getur sparad orku med pvi ad nota
alltaf hellu sem er jafnstor eda minni en
botn pottsins/pénnunnar ad pvermali.

Lyftid alltaf pottinum/pénnunni upp
pegar hun er feerd til & keramikhellubordi
til ad fordast rispur.

Athugid ad pottar og ponnur hitna vid
notkun. Notid alltaf pottaleppa.

Geeti® pess ad aldrei purrsjodi i
pottunum par sem botninn skekkist vid
of mikinn hita.

Varan er adeins etlud til matargerdar,
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ekki til a8 geyma matveaeli. Matur sem
geymdur er i pottunum i lengri tima
getur haft ahrif & yfirbordid og tekid i sig
malmbrags.

Haldfangi® getur skemmst i loganum
pegar eldad er & gashellum.



NORSK 17

Rengjgring

Vask og tgrk av kjelene fgr fgrste gangs
bruk.

Kjelene tdler oppvaskmaskin. For @
unngd kalkflekker fra vannet, bgr kjelene
tagrkes av rett etter vask. Dersom det
har oppstatt flekker, kan de fjernes med
eddik blandet med lunkent vann.

Bruk ikke stalull eller annet som kan ripe
overflaten.

Bunnen er noe konkav i kald tilstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelene kjglne for du
rengjer dem. Da far bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unngar at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Godt & vite

Kjelene er beregnet til bruk pa alle slags
plater og topper.

Du kan spare energi ved & plassere

. o .
kjelen pa en plate med samme diameter
som kjelen, eller mindre.

Dersom du bruker kjelene pa en
keramisk glasstopp, er det viktig & alltid
Iofte kjelene, slik at du ikke risikerer 8
ripe opp komfyrtoppen.

Vaer oppmerksom pa at kjelene blir
sveert varme nar de er i bruk. Bruk alltid
grytelapper nér du handterer kjelene.

La ikke kjelene tgrrkoke, ettersom de da
vil ta skade.

Kjelene er bare beregnet for tilberedelse,
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ikke for oppbevaring av mat. Mat som
oppbevares i kjelene over lengre tid, kan
skade kjelens overflate, og maten kan ta
smak av metall.

Vaer oppmerksom pa at handtakene kan
skades av flammen n8r kjelene brukes
pd gasskomfyr.

Hvis du opplever problemer med
produktet, kan du kontakte ditt
naermeste IKEA-varehus, kundeservice,
eller g inn p& www.ikea.no
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Puhdistus

Pese ja kuivaa astiat ennen
kayttéonottoa.

Keittoastiat ovat konepesunkestavia.
Astiat on hyva kuivata heti pesun
jélkeen, jottei niihin jaisi vedesta
kalkkitahroja. Mahdolliset tahrat voi
poistaa etikan ja ldmpiman veden
seoksella.

Ala kayta terdsvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu lammetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen
pesua. Silloin pohja palautuu muotoonsa
eika jaa epatasaiseksi.

Hyva tietaa

Astiat sopivat kaytettdvaksi
kaikentyyppisilla liesilla/keittotasoilla.

Saastat energiaa kayttamalla
keittolevyd, joka on halkaisijaltaan
samankokoinen tai pienempi kuin astia.

Siirra astiaa aina nostamalla
keraamisella liedelld/keittotasolla, silla
astian vetaminen voi naarmuttaa lieden/
keittotason pintaa.

Muista, ettd kadensijat kuumenevat
kaytdssa. Kayta aina patalappua
siirtédessasi astiaa ja nostaessasi kantta.

Al& anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero.

Astiat on tarkoitettu ruoanlaittoon,



20

ei ruoan sailytykseen. Jos ruokaa
sdilytetaan astiassa pitkaan, pinta voi
reagoida ja ruokaan voi tulla metallin
maku.

Muista, etta kaasulieden liekki voi
vahingoittaa kadensijoja.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta lahimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisétietoja
osoitteesta IKEA.fi
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Rengoring

Diska och torka av karlen fore forsta
anvandning.

Karlen tdl maskindisk. Fér att undvika
kalkflackar frén vattnet bor kérlen torkas
av direkt efter diskningen. Om flackar
uppstatt kan de tas bort med &ttika
blandat med ljummet vatten.

Anvand inte stalull eller annat som kan
repa ytan.

Bottnen &r nagot konkav i kallt tillstand,
men utvidgar sig av véarmen och blir
plan. L3t darfor alltid kérlet svalna innan
du rengér det, da atertar bottnen sin
form och du undviker att den blir ojamn
efter en tids anvandning.

Bra att veta

Karlen kan anvandas pa alla typer av
hallar.

Anvénd karlen pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter som
karlet, det sparar energi.

Lyft alltid karlet nar det flyttas pd en
glaskeramikhall, annars kan héllen
repas.

Karlen blir varma vid anvandning;
Anvand grytlapp néar de flyttas och nar
locket lyfts av.

L8t inte karlen koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir skev.

Kérlen ar avsedda for tillagning, inte
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forvaring av mat. Om mat férvaras i
karlen under en langre tid kan karlens
yta paverkas och maten ta smak av
metall.

— Tank p att handtagen kan skadas av
I&gan nar karlen anvands pa en gashall.

— Om det uppstar problem med produkten
- kontakta nérmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller bes6k www.ikea.com.
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Péce a Gdrzba

Pfed prvnim pouzitim sadu hrncl
umyjte, oplachnéte a dobre vysuste.

Tuto sadu Ize myt v mycce nadobi.
Umyté hrnce vzdy dosucha utfete, aby
na nich nezlstavaly stopy po vodnim
kameni. Skvrny odstranite vlaznou
vodou s trochou octa.

Nepouzivejte draténku ani jiné pomdcky,
které by mohly poskrabat povrch hrncd.

Za studena je dno hrnce mirné vyduté,
ale vyrovna se, kdyz vyrovna se, kdyz se
hrnec zahfeje. Dfive nez hrnec zacnete
myt, nechte ho dobfe vychladnout. Diky
tomu dno ziskd svij plvodni tvar a
nebude pouzivanim zakfivené.

Uzite¢né informace

Tuto sadu hrncl mdzZete pouzivat na
plynovém sporéku, indukéni, keramické
a elektrické varné desce.

Pokud hrnec umistite na plotynku, kera
ma stejny nebo mensi primé&r neZ hrnec
(nebo panev), usetfite energii.

Pokud hrncem na sklokeramické desce
manipulujete, vZzdy ho nadzvedaveijte,
aby se deska neposkrabala.

Nezapominejte, Ze hrnce se pfi pouzivani
zahteji. VZdy je berte za rukojet.
Obsah hrnce nenechte nikdy vyvafit,

protoZe dno hrnce by se pak mohlo
horkem deformovat.

Tato sada je urcena na vareni, nikoliv
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na skladovani pokrm{. Pokud nechate
pokrm v hrnci del$i dobu, mdze
zreagovat s povrchem a ziskat kovovou
pachut.

Nezapomerite na to, Ze pfi pouZziti
na plynovém sporaku mize plamen
poskodit rukojet nadoby.

Pokud mate s vyrobkem jakékoli potize,
kontaktujte vasi nejblizsi pobocku IKEA,
zdkaznicky servis nebo nas navstivte na
www.ikea.com.
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Mantenimiento y limpieza

Lava y seca los recipientes antes de
usarlos por primera vez.

Estos recipientes son aptos para el
lavavajillas. Para evitar manchas de cal,
recomendamos secar los recipientes
después de lavados. Si aparecen
manchas, éstas se pueden eliminar
aplicando vinagre diluido en agua tibia.

No utilizar estropajo o productos que
puedan rayar la superficie.

Cuando esta frio, el recipiente tiene una
base concava que se expande y aplana
con el calor. Por eso, deja siempre que
el recipiente se enfrie antes de lavarlo.
De este modo, la base retoma su forma,
evitando que con el paso del tiempo se
vuelva irregular.

Informacion importante

Esta bateria es apta para todo tipo de
placas.

Para ahorrar energia, utiliza la bateria
sobre placas que tengan un didmetro
igual o inferior.

Para evitar rayones, levanta el utensilio
cuando lo muevas sobre una placa de
vitroceramica.

Recuerda que cuando lo pones sobre
el fuego, el utensilio se calienta. Usa
manoplas.

No calientes nunca los utensilios vacios
porque pueden deformarse.

Guardar alimentos en su interior durante
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largos periodos de tiempo puede afectar
su superficie y que éstos adquieran
sabor a metal.

Cuando uses la bateria sobre una placa
de gas, recuerda que los mangos pueden
dafarse si entran en contacto directo
con la llama.

En caso de problemas con este producto,
contacta con tu tienda/Servicio al cliente
o entra en www.ikea.es.
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Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga bene le pentole
prima di usarle per la prima volta.

Questa pentola & lavabile in
lavastoviglie. Per evitare che I'acqua
formi macchie di calcare, asciuga la
pentola subito dopo il lavaggio. Elimina
le eventuali macchie con un po' d'aceto
diluito in acqua tiepida.

— Non usare lana d'acciaio o altre cose che
possono graffiare la superficie.

Il fondo & leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con I'uso.

Utile da sapere

— Queste pentole si possono usare su tutti
i tipi di piani cottura.

Per risparmiare energia, usale su una
piastra con diametro uguale o inferiore.

— Quando sposti una pentola su un piano
cottura in vetroceramica, sollevala
sempre per evitare di graffiare il piano.

Tieni presente che le pentole si scaldano
durante I'uso, quindi usa sempre le
presine.

Assicurati che il liquido di cottura non
si asciughi, perché la base si deforma
quando si surriscalda.

— Le pentole sono progettate solo per
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la cottura, non per la conservazione
dei cibi: se questi rimangono piu a
lungo nella pentola, la sua superficie
puo risentirne e gli alimenti possono
assumere un sapore di metallo.

Tieni presente che la fiamma puo
danneggiare i manici quando usi le
pentole su un fornello a gas.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
www.ikea.com.
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Apolas és tisztitas

Els6 hasznalat el6tt az edényeket mosd
el és torold meg alaposan.

Az edényeket mosogatdgépben is
elmoshatod. Mosogatas utan azonban
mindig torold szarazra az edényeket, igy
nem maradnak rajtuk foltok. Az apré
pottyoket és elszinezédéseket langyos
vizzel higitott ecettel eltdvolithatod.

Ne hasznalj fém kést, keverékanalat, igy
nem karcolod meg az edények falat.

Az edény alja hasznalaton kiviil enyhén
homort, de hé hatasara kisimul. Mindig
hagyd teljesen kih(ilni az edényt, miel6tt
elmosod. Igy vissza tudja nyeri eredeti
alakjat.

J6 tudni

Az edénykészlet barmilyen f6z6lapon,
tlizhelyen hasznalhato.

Ha az edényt ugyanakkora vagy kisebb
atméragjlitlizhelyre teszed, energiat
takarithatsz meg.

Uvegkerédmia f6z6lapon mindig emeld
meg az edényt, ha elmozditod, nehogy
az Uvegkeramia sériljon.

Ne feledd, hogy hasznalat kézben az
edény felforrésodik. Mindig hasznalj
edényfogot ha megfogod.

Ne hagyd a t(izén az edényt lres
vagy szaraz allapotban, mert az alja a
tulhevuléstdl meggorbilhet.

Az edénykészlet darabjai kizardlag
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f6zésre valdk, ételt ne tarolj bennik. Ha
tovabb tarolsz benne ételt, az kikezdheti
az edény falat és az étel esetleg fémes
izt is kaphat.

Ugyelj ra, hogy az edény fogdit lang
ne érje, kilbndsen ha gaztlzhelyen
hasznalod Gket.

Ha barmilyen probléma mertl fel a
termékkel kapcsolatban, keresd fel
a legkozelebbi IKEA aruhazat, vagy
latogass el a www.ikea.hu weboldalra.
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Czyszczenie i pielegnacja

Przed pierwszym uzyciem umyj, wyptucz
i wysusz doktadnie naczynie.

Naczynie mozna zmywaé w zmywarce.
Aby zapobiec plamom zawsze wycieraj
naczynie do sucha po umyciu. Plamy i
$lady mozna usuna¢ matq iloscig octu

rozcienczonego w letniej wodzie.

Nie uzywaj ostrych zmywakow, ktére
mogtyby zarysowaé powierzchnie.

Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzac ptaskg powierzchnie. Zawsze
zostaw naczynie do wystygniecia,

zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli to
podstawie odzyskac jej pierwotny ksztatt
i zapobiegnie odksztatceniom.

Warto wiedzieé

Naczynie mozna uzywac na wszystkich
rodzajach kuchenek.

Korzystajac z palnika/punktu grzewczego
o tej samej srednicy co garnek/patelnia
lub mniejszej, oszczedzasz energie.

Przemieszczajac naczynie po ceramicznej
ptycie grzewczej zawsze je podnos, aby
unikna¢ ryzyka porysowania powierzchni

Pamietaj, ze naczynie nagrzewa sie w
trakcie uzytkowania, zawsze stosuj wiec
tapki do garnkow.

Nie pozwdl, aby zawartos$¢ naczynia sie
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wygotowata, poniewaz dno produktu
moze sie powygina¢ na skutek
przegrzania.

Naczynie przeznaczono wytacznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnosci. Zywno$¢é przechowywana w
naczyniu przez dtuzszy okres moze wejsc
w kontakt z

metalowg powierzchnig i zmieni¢ smak.

Pamietaj, ze ptomien moze uszkodzic¢
uchwyt, kiedy naczynie jest na kuchence
gazowej.

W razie problemdw z produktem
skontaktuj sie z najblizszym sklepem
IKEA/z punktem obstugi klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com
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Hooldamine ja puhastamine

Enne esmakordset kasutamist peske,
loputage ja kuivatage hoolikalt.

Potte ja kastruleid vdite pesta
ndudepesumasinas. Panni tuleb

alati pesta kasitsi. Veest tekkivate
katlakiviplekkide valtimiseks kuivatage
parast pesu. Plekke saab eemaldada ka
vees lahjendatud dadikaga.

Arge kasutage terasest kédsna v8i midagi
sarnast, mis voib pindu kriimustada.

Kilmalt on p&hi veidi ndgus, kuid
kuumutamisel muutub see sirgeks. Alati
laske kddgindudel enne puhastamist
jahtuda. See vdimaldab ndul séilitada
oma kuju ning valtida selle ebalhtlaseks
muutumist.

Kasulik teave

Potid/pannid sobivad kasutamiseks
koikidel pliidiplaatidel ja ahjudes.

Kasutage toodet sama suurel voi
vdiksema labimddduga pliidiplaadil.

Kaepide kuumeneb kasutamise
ajal, kindlasti kasutage ndu pliidilt
eemaldamiseks pajalappe.

Kriimustuste valtimiseks tostke ndu
alati pliidiplaadilt Ules, kui soovite seda
liigutada.

Arge laske potil kuivaks keeda,

see vOib pdhja kuju moonutada ja
Ulekuumenemisel kaotab pind enda
kasulikud omadused.

Noud on mdeldud ainult
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toiduvalmistamiseks, mitte toidu
sailitamiseks. Toit, mis on jaetud ndusse
pikemaks ajaks vOib kahjustada selle
pinda ja votta kiilge metalse maitse.

Pidage meeles, gaasipliidil kasutades
vOib leek toote kaepidet kahjustada.

Probleemide korral votke palun tihendust
IKEA keskuse klienditeenindusega voi
vaadake www.ikea.com.
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Kops$ana un tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

Traukus drikst mazgat trauku
mazgajama masina. Lai uz virtuves
piederumiem nerastos kalkakmens
nosédumi, tos uzreiz péc mazgasanas
noslaukiet. Plekus iesp&jams notirit ar
siltu, vaju etiktdeni.

Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét
virsmu.

Atdzisusi pamatne var bit nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad

tiek paklauta siltuma ietekmei. Pirms
piederumu mazgasanas tiem jalauj
atdzist, lai tie atgltu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Noderiga informacija

Sos virtuves piederumus var lietot uz
visu veidu plits virsmam.

Novietojot virtuves piederumus uz tada
pasa vai mazaka izméra plits rinka, jas
ietaupisiet energiju.

Lietojot uz keramiskas plits, parvietojiet
nevis slidinot, bet pacelot, lai
nesaskrapétu plits virsmu.

Nemiet véra, ka gatavosanas laika Sie
piederumi sakarst. Tos drikst parvietot
tikai ar virtuves cimdiem.

Parliecinieties, ka trauka vienmer ir
skidrums, jo gatavosana sausa trauka
var to sabojat.
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— Trauki ir paredzéti tikai édiena
gatavosanai, nevis uzglabasanai. Ja
édiens tajos tiek ilgstosi uzglabats, var
tikt sabojata trauku virsma, ka ari édiens
var iegt metalisku piegarsu.

— Izmantojot ar gazes pliti, parliecinieties,
ka liesma neaizskar trauka rokturus.

— Ja jums radusies kadi jautajumi par
preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmeklg&jiet
www.ikea.com.



LIETUVIU 37

Prieziura ir valymas

Pries naudodami $j gaminj pirma karta,
iSplaukite jj ir sausai nusluostykite.

Puodus galima plauti indaplovéje. Sausai
iSSluostykite puodus, kad nelikty démiy,
nuo vandenyje esanciy kalkiy. Jas

taip pat galima nuvalyti actu, skiestu
drungnu vandeniu.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir
panasiy Siurksciy valymo priemoniy.

Kol indas saltas, jo dugnas Siek tiek
iSgaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina.
Palikite indus atvésti pries juos
plaudami: taip dugnas vél iSsigaubs ir
neatsiras nelygumuy.

Naudinga Zinoti

Tinka visy tipy virykléms.

Taupiau naudoti indus ant virykliy,
kuriy degikliy skersmuo yra toks pat ar
mazesnis nei puodo/keptuveés.

Naudodami indus ant stiklo keramikos
virykliy, visada kilstelékite juos
norédami perkelti, kad nesubraizytuméte
viryklés pavirSiaus.

Naudokite puodkéles.

Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti,
kad indai neperkaisty ir nesusilankstyty.

Skirta tik ruosti maistg, ne laikyti. Maisto
produktai palikti induose ilgg laika gali
pazeisti jy pavirsiy ir jgauti metalo
skonio.

Naudojant indus ant dujiniy virykliu,
reikia saugoti rankenas nuo atviros
liepsnos.
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Jei kyla klausimy dél indy naudojimo,
kreipkités | IKEA parduotuves/pirkéjy
aptarnavimo centro darbuotojus arba
apsilankykite www.ikea.com.
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Limpeza e manutencao

— Antes de usar pela primeira vez o seu
trem de cozinha, lave-o, enxagule-o e
seque-o cuidadosamente.

— Pode ser lavado na maquina de lavar
loiga. Para evitar as marcas do calcario,
seque sempre bem depois de lavar. As
manchas podem ser removidas com
um pouco de vinagre diluido em agua
morna.

— Na&o use palha-de-ago ou semelhante
que possa riscar a superficie.

— A base é ligeiramente concava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
quando aquece. Deixe sempre arrefecer
primeiro antes de lavar. Assim, a base
retoma a sua forma inicial, evitando que
se deforme.

Informagdo importante

— Este trem de cozinha é proprio para
utilizar em todos os tipos de placas.

— Use o trem de cozinha numa placa
com um diametro igual ou menor para
poupar energia.

— Levante sempre o trem de cozinha ao
desloca-lo numa placa vitroceramica
para evitar risca-la.

— Lembre-se que o trem de cozinha
aquece durante o uso. Use sempre
pegas para o deslocar.

— Nunca deixe o trem cozinha a cozer
sem agua, pois a base entorta quando
sobreaquece.
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— Este trem de cozinha foi exclusivamente
concebido para cozinhar e ndo para
armazenar alimentos. Os alimentos
armazenados no trem de cozinha por
periodos prolongados podem afectar
a sua superficie e adquirir o gosto do
metal.

— As pegas podem ser danificadas pela
chama quando o trem de cozinha é
usado numa placa a gas.

— Se tiver alguma questdo relacionada
com o produto, contacte
a sua loja IKEA/Servigo de Apoio ao
Cliente ou vé a www.ikea.pt.
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intretinere si curitare

fnainte de prima utilizare, spal3, cliteste
si usuca cu grija.

Setul poate fi spalat la masina de spalat
vase. Pentru a preveni urmele ldsate

de calcarul din apa, intotdeauna sterge
dupa spalare. Petele si urmele pot fi
indepartate cu putin otet diluat in apa
calda.

Nu folosi bureti metalici sau substante
abrazive care pot zgaria suprafata.

Suprafata de la baza vaselor este
concava atunci cand acestea sunt reci,
dar devine platd cand sunt incalzite.
Intotdeauna lasa vasele sa se rdceasca
fnainte sa le cureti. Aceasta va face ca
baza lor sa isi recapete forma si sa nu se
deformeze in timpul folosirii.

Informatii utile

Acest set poate fi folosit pe toate tipurile
de plite.

Folosind o plita cu un diametru mai
mic decat cel al vasului, poti economisi
energie.

intotdeauna mutd setul de vase prin
ridicare atunci cand este pus pe o
plitéd de sticld ceramica pentru a evita
zgarierea suprafetei.

Nu uita cad setul de vase se incinge
atunci cand este utilizat. Foloseste
intotdeauna un servet termic.

Nu ldsa setul de vase pe foc fara apa
pentru ca se poate deteriora atunci cind
este supraincalzit.
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Setul este destinat exclusiv gatitului,

nu depozitdrii mancarii. Mancarea
depozitatd in aceste vase mai mult timp
poate afecta suprafata lor si poate de
asemenea sa aiba un gust metalic.

Manerul poate fi deteriorat de flacari
atunci cand vasele sunt folosite pe o
plitd cu gaz.

Daca ai probleme cu produsul,
contacteaza cel mai apropiat magazin
IKEA sau intrd pe www.ikea.com.
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Starostlivost a Gdrzba

Predtym, ako pouzijete sériu nadob
po prvykrat, umyte, oplachnite ich a
starostlivo vysuste.

Tato séria je vhodna do umyvacky riadu.
Aby ste predisli usadzaniu vodného
kamena, po umyti vzdy utrite do sucha.
Skvrny lahko odstranite vlaZznou vodou s
trochou octu.

Nepouzivajte droétenku ani iné predmety,
ktorymi by ste mohli poskriabat povrch
nadoby.

Za studena je dno mierne vypuklé, ale
ked' sa nadoba zahreje, dno sa vyrovna.
Skér, ako nddobu zaénete umyvat,
nechajte ich vychladnut. Tak dno ziska
svoj pévodny tvar a nebude pouzivanim
nerovnomerné.

Uzitoc¢né informacie

Riad je urceny na vsetky druhy
sporakov.
Pouzivajte nadoby s rovnakym

priemerom dna ako platnicka, aby ste
usetrili energiu.

Pri manipulacii na sklokeramickej
doske nadoby vzdy dvihnite, aby ste
neposkriabali povrch.

Nadoby sa pri vareni zahrievaju.
Pouzivajte chhapky.

Nezohrievajte préazdne nadoby, aby ste
neposkodili dno.

Riad je urceny iba na pripravu jedal, nie



na ich skaldovanie. Ak je jedlo dlhsie
v nadobe, méze poskodit povrch a
nasiaknut kovovl pachut.

Pri vareni na plynovom sporaku dajte
pozor, aby ste neposkodili Gchytky.

V pripade akychkolvek problémov
kontaktujte OD IKEA alebo kliknite na
www.ikea.com.
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FpuXkxn n nouncreaHe

Mpean na nonssaTe NpoaykKTa 3a
MbPBU MbT, BHUMATENTHO MO U3MUIATE,
U3NnaKkHeTe u noAacylueTe.

TeHaxepuTe ca NoAXOASAWM 32 MUSTTHA
MalurHa. 3a Aa u3berHeTe netHarta ot
BapoBMK, BUHAru noacyllaBanTe cnes
nm3MuBaHe. MNetHata Morat ga 6baat
npeMaxHaTh C Masiko OLEeT, pa3TBOPEH B
xflagka soaa.

He nanonseaiTe TeneHa rbba nam
APYro HeLo, KOeTo MOXe Aa Hagpacka
MNOBBbPHOCTTA.

KoraTo e cTyAeHa, ocHOBaTa € Jieko
BANb6HATa, HO Npu 3arpsiBaHe ce
u3paBHsaBa. BuHaru oxnaxgaiite
cbAoBeTe npeau MveHe. Taka ocHoBaTta
Bb3BpblLa dhopMaTa cv 1 ce npeanassa
OT U3KpUBsIBaHe.

Ao6pe e aa 3HaeTe

Te3n cbAoBe ca nNoaxoasiwm 3a ynotpeba
BbpXYy BCUYKKM BUAOBE KOTIOHU.

MoxeTe Aa CnecTuTe efeKkTpoeHeprus,
KaTo MOCTaBATE CbAOBETE BbPXY KOT/OHU
CbC CbLUMS UM C MO-MabK AMAMETLP.

BuHarv nopauraiTe cbaa, Korato ro
npeMecTBaTe BbpXy CTbK/OKEpaMUYeH
nnoT, 3a Aa usberHete onacHocTTa oT
M3apackBaHe Ha nfoTa.

MmaliTe npeaBua, Ye cbaoBeTe ce
HaropelsiBaTt npu ynotpeba. BuHaru
M3MNoN3BanTe pbKOXBATKU.

Hukora He ocTaBsiliTe NMpaseH CbA Ha
OrbHS, OCHOBaTa MOXe Aa Ce U3KPUBYU
npu nperpsisaHe.
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Te3n cbAoBe ca NpeaHasHayeHu 3a
roTBEHE, a He 33 CbXpaHeHue Ha XpaHa.
XpaHaTa, KOSATO Ce AbpXMW BbTpe, MOoXe
[a noBpeamn NMoBbPXHOCTTa Ha CbAa WU
na aobue BKyC Ha MeTan.

[MNamMbKbT Ha ra3oBusA KOT/IOH MOXe Aa
nospean ApbXKaTa.

AkO umaTte npobnemMn, CBbp3aHun C
NpoAyKTa, CBbpXeTe ce C Han-6nmskus
MarasunH Ha WKEA/OTaen O6cnyxBaHe Ha
KJIMEHTU UM noceTeTe www.ikea.com.
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Njega i ¢iséenje

Prije prve upotrebe pazljivo oprati,
isprati i osusiti posude za kuhanje.

Posude za kuhanje moze se prati u
perilici posuda. Kako bi se sprijecila
pojavu mrlja od vode, uvijek osusiti
proizvod nakon pranja. Tocke i mrlje
mogu se odstraniti octom razvodnjenim
u mlakoj vodi.

Ne koristiti Celi¢nu Zicu ili sli¢ne
materijale koji mogu ostetiti povrsinu.
Dno je malo udubljeno kad se ohladi,
ali Siri se i izravna kad se ugrije. Posude
uvijek ostaviti da se ohladi prije ¢iS¢enja.
Time se dno vraca u svoj oblik, a
upotrebom nece postati neujednaceno.

Dobro je znati

Ovo se posude moze koristiti na svim
vrstama kuhalista.

Koristiti posude s promjerom istim ili
slicnim promjeru kuhalista za ustedu
energije.

Uvijek podici posude prilikom
premjestanja na staklenokeramic¢kom
kuhalistu kako se ne bi ostetilo.

Zapamtiti da se posude uzari tijekom
upotrebe. Uvijek koristiti rukavice.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
jer se dno izobli¢i kad se pregrije.

Posude je namijenjeno iskljucivo za
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kuhanje, a ne za drZanje hrane. Hrana
koja se drzi u ovom posudu dulje
vrijeme moze utjecati na povrsinu i
poprimiti metalni okus.

Zapamtiti da plamen moze ostetiti
drsku kad se posude koristi na plinskom
kuhalistu.

U slucaju bilo kakvih problema s
proizvodom, kontaktirati najblizu robnu
kuc¢u IKEA/Sluzbu za kupce ili posjetiti
www.IKEA.com.
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®povTida kal kKa8apIoHog

MAUVTE, EENAUVTE KAl OTEYVWOTE
NPOCEKTIKA TA PAYEIPIKA OKEUN, MpIV T
XPNOILOMOINCETE Yid NPWTN Popd.

Ta payeipika okeln eival kataAAnAa

yia To NAUVTAPIO TV MaTtwy. Ma Tnv
npoAnyn dnuioupyiag Aekedwv ano

TOo aoBEoTio OTO vePd, NAvTa va Ta
OTEYVWVETE PETA TO NAUCIPO. Ta onuadia
Kal ol AekeSEC Unopouv va agpaipedolv
pe Aiyo EUdI diaAupévo og XAIapo VePO.

Mnv xpnoigonoleiTe cUppa yia To
KaBdapiopa Twv KOUJIVIK®WV 1 OTIONAMNOTE
AaAAo nou Ba unopoUce va NPOoKAAECEl
ydapaiyara otnv enipaveia.

H Baon, oTav sival kpua, ival EAappwg
KOIAn, aAAG diaoTEANETaI KAl ICIWOVEl OTAV
CeoTaiveTal. AQrVETE NAVTA TA OKEUN

va Kpuwaoouv npiv Ta NAUVETE. AuTO
enITpenel oTnv Baon va enaveéABel oTo
KavovIko TNG oxnua kal Bonda, ato va
anogeUyeTal va yivel avopolopopen He
TV xpnon.

Ti npénel va yVwpileTe

AUTO TO OKeUOC gival KaTaAAnAo va
XPnoiponolgital endvw o€ OAOUG TOUG
TUNOUG TWV ENIPAVEIDV ETTIOV.

TonoBeTwvTag To OKEVOG ENAVW O Mia
EMIPAVEIQ ECTIOV, TNG idIAg N MIKPOTEPNG
SIaPETPOU Anod auThV TnNG KatoapoAag/
Tnyaviou, UMOPEITE va €E0IKOVOUNOETE
evEpyelq.
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MNa Tnv anoguyn ydapoipdTwy, va
ONKWVETE NAVTA TO OKEUOC OTAV TO
METAKIVEITE ENAVW OE HIA YUAAIVN
KEPAMIKN ENIPAvela.

Mpénel va €xeTe un' own, OTI

OTav To OKEUOG XpnalponoleiTal,
CeoTaivetal noAU. 'OTav To UETAKIVEITE,
XPNOILOMNOIEITE NAVTA MIACTPEG.

Mnv agpriveTe NOTE TO OKEUOG XWPIG
NeEPIEXOMEVO ENAVW OTNV QWTIA, SIOTI
€av o narog LeoTabei noAU, pnopsi va
NETOIKAPEI.

To okelog sival axedlaouevo
AnNOKAEIOTIKA YId TO payeipepa kai oxi
yia Tnv anoBnkeuon Tou gaynTtou.
To ¢aynTod nou €ival anoBnKeUPEVO
0TO OKeUOG YIa HEYAAUTEPO XPOVIKO
diaoTnpa, pnopei va ennpedosl TNV
€nipavela kai va napel Tnv yeluon Tou
METAAAOU.

To XepoUAI pnopei va aA\oiwBei, oTav
TO OKeUOG XPNOILONOIEITAl ENAVW OE Jia
€MIPAVEIQ ECTIOV UypaAgpPiou.

Edv €xeTe kanoio npoBAnua pe

TO NPOidV, ENIKOIVWVAOTE HE TNV
Ynnpeoia EEunnpérnong Mehatwv Tou
nAnoiéaTepou kataoTnuaTog IKEA
ENIOKEPOEITE TNV I0TOCEAIdA HAG WWW.
ikea.com.
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Yxopn

Mepea nepBbIM UCMOJb30BaHNEM
U3aenune cneayet BbiMbITb U BbITEPETH
Hacyxo.

M3nenne MOXHO MbITb B MOCYZOMOEYHOM
MalwuHe. YTobbl NpeaoTBpaTUTL
nosiBfIeHNEe U3BECTKOBOIro HaseTa, Bceraa
BbITMpaliTe U3genme Hacyxo. Hanet nam
NATHa MOXHO yAanuTb TENOW BOAOMN,
CMeLlaHHOoM C HebOoNbLINM KOMMYECTBOM
yKcyca.

He nonb3ynTecb MeTannmyeckom
MOYaNKoh Unu 4em-nmbo, YTo MoXeT
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb.

OcHoBaHWe n3aenunst cnerko BorHyToe,
O[HaKO Mpu HarpeBaHWM OHO
BblpaBHMBaeTCcs. He MoiTe nocyay cpasy
rnocsie UCNoNb30BaHUs, AalTe el OCTbITb.
[1HO ycreeT BOCCTaHOBUTb MPEXHIO
dopmMy 1 He byaeT aedopmMMpoBaThbCS.

MonesHas nHpopmauuna

Mocyay MOXHO MCMOMb30BaTh Ha BCEX
TUNax Bapo4YHbIX NaHeneu.

Mcnonb3ysa KoOHbOPKyY, KoTopasi no
AVaMeTpy paBHa WM MeHblUe AuaMeTpa
AHa nocyabl, Bbl SKOHOMUTE 3HEPruio.

Bcerpa noagHumaiTe nocyay

npu nepeMeLLeHnmn ee Ha
CTeK/I0KepaMnYeCcKol Bapo4YHOW naHenu,
yTobbI HE NMouapanaThb ee.

Bo BpeMsi ucnonb3oBaHus nocyaa
HarpeBaeTcsl, NoSb3yNTEeCh NPUXBATKOWN.

He ocTtaBnsiiTe nocyay 6e€3 coaepxvmmoro
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Ha paboTatoLein Bapo4HOM naHenun, AHO
NnocyZibl MOXET MOrHYTbCS MPU CUIIbHOM
HarpeBaHuw.

Mocyaa npeaHasHaveHa Ans
NPUroTOB/IEHUS, @ HE ANA XpPaHeHUs
nuwn. Ecnn B 3TOM nocyae XpaHuTb
NPOAYKTbI B TeYeHNe ANUTENbHOro
nepwoaa, NpoAyKTbl MOryT npnobpectu
3anax MeTtanna.

lMnams MoXeT NoBpeauTb PyYKy, ecnm
nocyaa WCnosb3yeTcs Ha ra3oBon
BapOYHOM NaHenu.

Ecnn y Bac Bo3HukNn kakme-nmbo
npo6aemMbl C AaHHbIM TOBApOM,
obpatutech B otaen UKEA Cepsuc B
6nmxanwem marasmHe UKEA unn Ha
HawewMm canTte www.ikea.ru
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Aornap Ta UMLWLEHHA

Mepea neplmM BUKOPUCTAHHSAM MOMUiATE
Ta BUTPITb HacyXo.

Mocya MOXHa MUTU B NOCYAOMUNHIN
MalnHi. Ons nonepeaXXeHHs yTBOPEHHS
BaMHSHOro HaNbOTY 3aBXAW BUTUpPaWTe
BMpO6U Hacyxo nicna MuTTd. Hanit Ta
NASAMW MOXHa BMAANUTU TENIOI0 BOAOHD,
3MillaHOK 3 HEBESIMKOK KiNbKIiCTIO OUTY.

He KopucTyiiTecs MeTaneBuM cKpebkoMm
abo 6yab-umMM, WO MOXe noapsanaTu
NoBEepXHI0.

OcHoBa BMpobyY 3nerka yBirHyTa, nporte
npu HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETLCS.
[MouekariTe, NOKM MOCys OXONOHE,
nepL Hixk MuTK oro. Lle aae 3amMory aHy
BiAHOBMTK CBOIO (hOPMyY Ta Aornomarae
3anobirtu oro AedopmMyBaHHIo nicns
TpVBasoro BUKOPUCTaHHS.

KopucHa iHdopmauisa

Llert KyXOHHWUI Nocyn MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATK Ha BCiX TUNax MiauT.

[nsa 3aowagxeHHs eHeprii
BUKOPUCTOBYMNTE NOCYA Ha KOHdOPL
Takoro camoro abo MeHworo agiamerpa.

3aBxAau nigHimanTe nocya, pyxatuu
AOro Ha CKioKepaMiyHin nauTi, wob ii He
nowkpsbaTu.

Mam’aTaiTe, WO nocya HarpiBaeTbCcs
nia Yac BUKOPUCTaHHSA. 3aBXaun
BMKOPUCTOBYMTE NMPUXBATKU.
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CnigkynTe 3a TUM, WoO6 pianHa B nocyAai
He BMKUMINA NOBHICTIO, OCKINIbKN Yepes
neperpis AHO Moxe AedopMyBaTUCS.

KyXOHHUI nocya npusHayeHui
BUKJIIOYHO AN11 MPUTOTYBaHHS, @ He ANns
36epiraHHs ixi. Dxa, aka Aosruii yac
3HaxoAmnacsa B KYXOHHOMY MoOCyzAi, Moxe
3incyBaTM MOro NOBEPXHIO Ta HabyTu
MeTaneBoro cMaky.

Mam’aTanTe, Wo nonym’s rasosoi
KYXOHHOT M/IMTU MOXEe MOLIKOAUTU PYUKYy
nocyay.

Y pasi BUHMKHEHHS Byab-sikux npobnem,
3BEPHITLCA 0 HANBAMXKYOro MarasmHy
abo ueHTpy 06CcnyroByBaHHS KiEHTIB
IKEA abo 3ainaitb Ha cat www.ikea.
com.
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Odrzavanje i ¢iS¢enje
— Pre prve upotrebe pazljivo operi, isperi i
obrisi ovaj proizvod.

— Posude sme u masinu za sude. Da
sprecis nastanak mrlja od kamenca,
uvek obrisi nakon pranja. Mrlje i
kamenac se uklanjaju blagim rastvorom
siréeta u mlakoj vodi.

— Ne koristi Zicu niti nesto sto moze
izgrebati povrsinu.

— Dok je hladna, osnova je blago
udubljena, ali se ispravi ¢im se zagreje.
Uvek ostavi posude da se ohladi pre
¢is¢enja. To ¢e omogucditi da dno povrati
oblik i spreci¢e ostec¢enja usled kojih bi
postalo neupotrebljivo.

Korisne informacije

— Ovo posude moze da se koristi na svim
vrstama grejnih ploca.

— Posude stavi na grejnu plocu istog ili
pribliznog precnika da Stedi$ energiju.

— Uvek podigni posude kada ga pomeras
sa vitro-keramicke ploce da je ne
izgrebes.

— Imaj na umu da se posude ugreje tokom
koriséenja, pa zato koristi kuhinjske
rukavice.

— Nemoj drzati prazno posude na vatri, jer
¢es ga ostetiti.

— Posude je namenjeno iskljucivo za
kuvanje, a ne za Cuvanje hrane. Hrana
koja ostane u posudu duze vreme moze
uticati na povrsinu i dobija metalni ukus.
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— Otvoreni plamen plinske grejne ploce
moze ostetiti drsku.

— Ako imas bilo kakvih problema s
proizvodom, obrati se najblizoj robnoj
kuc¢i IKEA/Odeljenju za kupce ili poseti
www.ikea.com.
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Vzdrzevanje in ¢iscenje

Pred prvo uporabo izdelek skrbno operite
in ga osusite.

Posodo lahko perete v pomivalnem
stroju. Da se izognete madezem
vodnega kamna, posodo po pranju
vedno takoj obrisite. TrdovratnejSe
madeze vodnega kamna lahko odstranite
z malo kisa, ki ga razredcite z mla¢no
vodo.

Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovali
povrsino.

Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri in
zravna. Posoda naj se pred cis¢enjem
ohladi. S tem omogocite dnu, da se
povrne v svojo prvotno obliko in hkrati

preprecite, da postane s¢asoma neraven.

Dobro je vedeti

Ta posoda je primerna za vse vrste
kuhalnikov.

Ce posodo uporabljas na kuhali$éu, ki
ima enak ali manjsi premer kot dno
lonca/ponve, porabis manj energije.

Ko posodo premikas po steklokeramicni

kuhalni plosci, jo vedno privzdigni, da se
povrsina ne opraska.

Ne pozabi, da se posoda med kuhanjem

segreje. Pri rokovanju vedno uporabljaj
kuhinjske prijemalke.

Tekocina v posodi naj nikoli povsem ne
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povre, saj se lahko dno na premocni
vrocini skrivi.

Posoda je namenjena ivzkljuéno kuhanju,
ne shranjevanju Zzivil. Zivila, ki so dalj
Casa shranjena v posodi, lahko reagirajo
s povrsino in se navzamejo kovinskega
okusa.

Pi kuhanju na plinskem kuhalniku lahko
plamen poskoduje ro¢aj posode.

V primeru kakrsnihkoli tezav z izdelkom
se obrni na najblizjo trgovino IKEA/
Sluzbo za pomoc¢ kupcem ali obisci
spletno stran www.IKEA.com.
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Bakim ve temizlik

Pisirme setini kullanmadan 6nce yikayin,
durulayin ve dikkatle kurulayin.

Pisirme seti bulasik makinesine girebilir.
Sudaki kirecin biraktigi lekeleri 6nlemek
icin, yikadiktan sonra her zaman
kurulayin. Leke ve izler, ilik su ile
karnistiriimis sirke ile gikarilabilir.

Celik ovma teli veya ylzeyi cizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

Taban soguk oldugunda icblkeydir

ama isindiginda yayilir. Pisirme setini
yikamadan 6nce her zaman, sogumasini
bekleyin. Tabanin seklini tekrar
kazanmasini saglar ve kullanim sonucu
tabanin seklinin bozulmasini énler.

Bilmekte fayda var

Bu tencere/tava seti tim ocaklarla
birlikte kullanima uygundur.

Tencere/tavalarinizi ayni ya da daha
klguk bir ocak gozline yerlestirerek
enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

Cam seramik ocaklarda gizilme riskine
karsi, tencere/tavalari her zaman
kaldirarak hareket ettiriniz.

Tencere/tavalarin ocak lzerinde
kullanilirken isinacaklarini unutmayiniz
ve her zaman tutacak ile tutunuz.

Fazla isi tabanin egilmesine yol
acacadgindan, tencere/tavalarin bos halde
iken ateste durmasina izin vermeyiniz.

Pisirme seti yiyecekleri saklamak igin
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dedil sadece pisirmek igin tasarlanmistir.
Pisirme setinde uzun bir siire saklanan
yiyecekler ylzeyi etkileyebilir ve metal
tadini alabilir.

Tencere/tavalar gazli ocak Uzerinde
kullanildiginda, kulp alev nedeniyle zarar
gorebilir.

Eder Grun ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, en yakin IKEA madazasi veya
Musteri Hizmetleri ile temasa geginiz ya
da www.ikea.com adresini ziyaret ediniz.
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