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English

Before using for the first time

Products made of wood are easier to keep clean
and free from grease marks if they are treated
with oil before using for the first time. This will also
improve the wood's natural resistance to moisture.
Use an oil that is suitable for contact with food,

for instance vegetable oil. Oil the chopping board
once, on both sides, and wipe off any surplus.
Repeat the treatment 24 hours later. This should be
repeated regularly, at least 5-6 times per year.

Cleaning and maintenance

+ Clean the chopping board by wiping with a
damp cloth or scrubbing with a brush, warm
water and a mild soap. Do not soak the board or
leave it in water for a prolonged period of time.
This can cause cracks in the wood. To avoid
warping, use both sides of the board.

*  Dry the chopping board or allow it to dry
naturally, standing on end. Do not expose the
product to high temperatures to speed up the
drying process.

+ To recondition the product, simply sand down
the surface with fine sandpaper and re-oil it.
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Antes de usar por primera vez

Un producto de madera maciza es mas facil de
mantener si antes de utilizarlo por primera vez ha
sido tratado con aceite. Este tratamiento también
mejora la resistencia a la humedad. Utiliza aceite
apto para el contacto alimentario como aceite
vegetal. Aplica aceite en ambas caras de la tabla de
cortar y elimina el excedente. Repite el tratamiento
24 horas después. Renueva el tratamiento con
regularidad, por lo menos 5 o 6 veces al afio.

Limpieza y mantenimiento

+ Limpiar la tabla de cortar pasédndole un pafio
hdmedo o frotando con un cepillo con agua
caliente y una suave solucion jabonosa. No
dejar esta tabla en remojo o himeda, pues la
madera se podria astillar. Para evitar que la
tabla se deforme o combe, usarla por ambas
caras.

+ Secar o dejar que se seque al aire colocandola
de canto. Evitar someter este producto a
temperaturas altas para acelerar su secado.

+ Sise desearemozar el tablero, pulir la superficie
con un papel de lija fino y volver a tratar con
aceite.
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Portugues

Antes de utilizar pela primeira vez

Os produtos em madeira sdo faceis de manter
limpos e sem nédoas de gordura se forem tratados
com 6leo antes de os utilizar pela primeira vez.
Desta forma, melhora também a resisténcia natural
da madeira a humidade. Use um éleo apropriado
para entrar em contacto com alimentos, como

o 6leo vegetal. Passe o 6leo na tdbua uma vez,

de ambos os lados, e retire o excesso. Repita a
aplicacdo 24 horas depois. Esta operagdo deve
repetir-se com regularidade, pelo menos 5 a 6
vezes por ano.

Limpeza e manutengéo

+ Atabua de cortar é limpa com um pano
hdmido ou uma escova, dgua tépida e um
detergente suave. Para evitar fendas ou rachas,
ndo mergulhe a tdbua nem a deixe de molho
durante um periodo de tempo prolongado.
Para evitar que a tdbua empene, use ambas as
superficies.

+ Seque a tdbua de cortar ou deixe-a secar de
forma natural, apoiada numa das bordas. Ndo
exponha o produto a altas temperaturas para
acelerar o processo de secagem.

« Pararenovar o produto, sé tem de lixar as suas
superficies com uma lixa fina e depois voltar a
aplicar éleo.
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Bahasa Indonesia

Sebelum penggunaan pertama kali

Produk terbuat dari kayu sehingga lebih mudah
dibersihkan dan bebas dari noda lemak jika
dilapisi dengan minyak sebelum digunakan untuk
pertama kali. Hal ini akan meningkatkan ketahanan
alami kayu terhadap air. Gunakan minyak yang
aman untuk makanan, misalnya minyak sayur.
Oleskan minyak pada kedua sisi talenan lalu
bersihkan sisanya. Ulangi lagi dalam waktu 24 jam.
Pemberian minyak harus dilakukan secara teratur,
setidaknya 5-6 kali per tahun.

Pembersihan dan pemeliharaan

+ Bersihkan papan potong menggunakan kain
lembab atau gosok dengan sikat, air hangat
dan sabun ringan. Jangan biarkan berada
dalam air untuk jangka waktu yang lama. Ini
dapat menyebabkan kayu meretak. Agar tidak
melengkung, gunakanlah kedua sisi papan.

+ Keringkan papan potong secara alami atau
dibiarkan berdiri kering. Jangan jemur pada
suhu tinggi untuk mempercepat proses
pengeringan.

* Untuk pemulihan kembali keadaan, cukup
amplas permukaan dengan kertas pasir halus
dan sapukan kembali dengan minyak.

Tiéng Viét

Truéc khi sir dung lan dau

Sa&n pham lam tir g6 sé dé bao quan, sach s& han

va khong bi dinh dau m& néu ching dugc xt li qua

bang dau trudc khi sir dung lan dau tién. Diéu nay

cling lam cai thién kha nang chéng lai dd 4m ty

nhién sén cé clia gb. SI dung loai dau an toan dé

ti€p xuc truc tiép véi thuc phdm, chang han nhu

dau thuyc vat. Boi dau vao hai mat that mét 1an va

lau sach phan con du lai. B6i dau lai thém mot 1an

nira sau 24 gio. Nén boi dau thudng xuyén, it nhat

5-6 lan/nam.

Vé sinh va bao tri

+ Ve sinh sdn pham bang cach lau bang khan
&m hodc cha bang ban chai véi nudc dm va xa
phong diu nhe. Khéng ngadm san phdm trong
nudc trong mot thai gian dai, diéu nay c6 thé
lam nut géb.

+ Lau kho hodc dé san pham kho tu nhién, dit
san phdm dung Ién canh. Khéng dat sdn pham
& noi ¢ nhiét do cao dé ddy nhanh qua trinh
hong kho.

+  P&1am mai san pham, cha nham bé mat véi
gidy nham min va boi dau.

Bahasa Malaysia

Sebelum pertama kali diguna

Produk diperbuat daripada kayu mudah dibersih
dan bebas daripada kesan gris jika ia dirawat
dengan minyak sebelum digunakan untuk kali
pertama. Ini juga akan memperbaiki ketahanan
semula jadi kayu terhadap kelembapan. Guna
minyak yang sesuai untuk sentuhan dengan
makanan, contoh, minyak sayuran. Minyakkan
landas cencang sekali, pada kedua-dua sisi, dan
lap sebarang lebihan. Ulangi rawatan 24 jam
kemudian. Ini sepatutnya kerap diulang, sekurang-
kurangnya 5-6 kali setahun

Membersih dan menyelenggara

+ Untuk membersihkan landas cincang, lap
dengan kain lembap atau memberusnya
menggunakan air suam dan sabun lembut.
Jangan rendam landas cincang atau biarkan
dalam air untuk jangkamasa yang lama. Ini
akan menyebabkan kayu merekah.

+ Keringkan landas cincang secara menegak atau
biarkan ia kering secara semulajadi. Jangan
dedahkan produk kepada suhu yang tinggi
untuk mempercepatkan proses pengeringan.

* Untuk menjaga produk, cuma empelas
permukaan dengan kertas pasir halus dan sapu
minyak lagi.
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