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This spice mill comes with a ceramic grin-
ding mechanism allowing you to grind dried
herbs and spices as well as salt. Pull the top
part of the spice mill upwards and then fill
up with spices. Adjust the base according
to how finely ground you prefer your spices
(see sketch).

Cleaning

The grinding mechanism can be cleaned

by grinding coarse-grained salt. This is
recommended after having ground an oily
spice like pink pepper, for instance. The
entire spice mill should be washed by hand.
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BAHASA MALAYSIA

Pengisar rempah terdiri daripada
mekanisma pengisar seramik yang
membolehkan anda mengisar herba,
rempah dan juga garam. Tarik bahagian
atas pengisar ke atas dan isi dengan
rempah. Selaras dasarnya untuk
mendapatkan kehalusan rempah yang anda
ingini (lihat lakaran).

Cara membersih

Mekanisma mengisar boleh dibersihkan
dengan mengisar garam kasar. Ini
disyorkan selepas mengisar rempah
berminyak seperti lada hitam berwarna
merah jambu contohnya. Keseluruhan
pengisar rempah patut dicuci dengan
cucian tangan.
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BAHASA INDONESIA

Penggiling bumbu ini memiliki penggiling
keramik dapat digunakan pada tumbuhan
kering, rempah-rempah dan garam. Untuk
pengisian, tarik saja tombol ke arah

atas. Setel dasarnya untuk mendapatkan
kehalusan yang anda inginkan untuk bumbu
anda (lihat sketsa).

Cara membersih

Mekanisme penggilingan dapat dibersihkan
dengan menggiling kasar garam. Ini perlu
dilakukan setelah penggilingan bumbu
berminyak seperti lada merah muda,
contohnya. Bagian sisanya dicuci dengan
tangan.
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