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Product description

General overview

Control panel
Grill

Lamp

Fan

Shelf support, removable
Shelf positions
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Using the accessories

Accessories included
Your appliance includes the following accessories.
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Wire rack Baking Tray
Use to cook food or as a support for pans, Use for cooking all bread and pastry
cake tins and other ovenproof items of products, and also for making roasts, fish en
cookware. papillote, etc.

* You can also position the baking tray under the wire rack to collect cooking juices.

+ The accessories can become deformed when hot. This doesn't affect their function. Once
they have cooled down, they will return to their original shape.

* Use only original accessories. They are specially designed for your appliance.

Inserting accessories

The cavity has five levels of guide rails, which are numbered from bottom to top. The
accessories can be pulled out about halfway without tilting.

Notes:

1. Make sure you always insert the accessories into the cavity the right way round.
2. Always insert the accessories fully into the cavity so that they won't touch the door.

To download the full version visit www.ikea.com
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Accessory locking function

The locking function is designed to prevent the accessories from tilting when they are

pulled out. An accessory can be pulled out about halfway until it locks into place. You must

correctly insert the accessories into the cavity to ensure proper tilt protection.

* When inserting the wire rack, make sure it points in the right direction, as shown in
illustrations [fl] and [E} below.

+ When inserting the baking tray, make sure it points in the right direction, as shown in
illustrations [fl] and |EY below.
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To download the full version visit www.ikea.com
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Control panel

20 50

100" ) ~ " 60

Kl Mode selection knob
A Timer knob

Working modes

E] Temperature knob
I} Heating indicator

You can use the Mode selection knob to select one of the following working modes.

Conventional + Fan

Mode Temperature Description
range
l O - For switching off the oven.
Off
For switching on the lamp in the cavity and
:&: ) keeping the heating elements off. Tip: You may
- select this mode to pause the current cooking
Lamp cycle or before cleaning the cavity.
For defrosting food or cooling down cooked food
) more quickly using the fan only. You can also use
" this mode to dry fruit, vegetables, or herbs. Note:
Defrost The heating elements are always off in this mode.
—— For roasting poultry, fish and larger pieces of meat.
'{?' =0.050°C The heating element and fan switch on and off
) alternately. The fan circulates the hot air around
Double grill + Fan the food.
LA AJ For grilling flat items, such as steaks, sausages,
50-250°C and toast. The whole area under the heating
Double grill element becomes hot.
vvy For grilling small amounts of steaks or sausages.
- 50-250°C The central area under the heating element
Radiant heat becomes hot.
7 For baking and roasting on up to two levels. The
50-250°C fan distributes the heat from the heating elements

evenly around the cavity.

To download the full version visit www.ikea.com
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Mode Temperature Description
range
o For traditional baking and roasting on one level.
50-250°C : ) ) ) :
, Especially suitable for cakes with moist toppings.
Conventional
Useful for browning the base of the dish.
o This mode is also suitable for slow-cooking,
50-250°C s : T
5 or for finishing the cooking of juicy dishes or
ottom concentrating sauce.
First use

Before using the appliance to cook food for
the first time, you must clean the cavity and
accessories.

(1) Remove all stickers, surface protection
film, and transport protection parts.

(2) Remove all accessories from the cavity.

(3) Thoroughly clean the accessories and the
guide rails with soapy water and a cloth
or soft brush.

(4) Make sure the cavity doesn’t contain any
packaging residue such as polystyrene
balls or pieces of wood, which can pose a
fire hazard.

(5) Wipe the smooth surfaces in the cavity
and on the door with a soft, damp cloth.

(6) To remove the typical smell of a new
oven, heat the appliance while it's empty
and with the oven door closed using the
following settings.

Mode Temperature Time

= 250°C 60 minutes

(7) Thoroughly ventilate the kitchen when
heating the appliance for the first time.
Keep children and pets away from the
kitchen during this time. Close the door to
adjacent rooms.

To download the full version visit www.ikea.com
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Operation

Starting a cooking cycle

To start a cooking cycle, follow the following
steps.

Step 1: Select a cooking mode

To select a cooking mode, turn the Mode
selection knob to point to the symbol of your
desired cooking mode.

Step 2: Select a heating temperature

The Temperature knob can be used to select
a heating temperature between 50 and
250°C. To select a heating temperature, turn
the Temperature knob to point to the value
of your desired heating temperature.

Step 3: Set the timer

This option doesn't interrupt or activate
cooking but allows you to use the minute
minder both while a function is active and
when the oven is off.

The Timer knob can be used to select a
cooking time between 1 and 120 minutes. To
set the timer, turn the Timer knob to point to
the value of your desired cooking time.

Tips:

+ During cooking or defrosting, the lamp in
the cavity is always on.

« During cooking, the heating elements will
turn on and off to maintain the heating
temperature.

* When the heating elements are on, the
heating indicator lights up. When the
heating elements are off, the heating
indicator is off.

« During cooking, you can turn off
the heating elements by turning the
Temperature knob back to its original
position.

+ If you need to preheat the oven, wait until
the heating indicator turns off, then place
food in the oven.

+ During cooking, you can change the
settings by turning the knobs on the
control panel. The changes will take effect
immediately.

* You can pause the cooking cycle by
turning the Mode selection knob to point
to (BJ. To resume the cooking cycle, turn
the Mode selection knob back to its
previous position.

Ending a cooking cycle

+ To end a cooking cycle earlier, turn the
Mode selection knob to point to (0].

* After you finish using the oven, remember
to switch it off by turning the Mode
selection knob to point to (0].

« To prevent people such as children from
switching on the oven accidentally,
remember to unplug the oven.

To download the full version visit www.ikea.com
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Technical specifications
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Width 503 mm
Dimensions (internal) Height 365 mm
Depth 392 mm
Area of baking tray 1191 cm?
Top heating element 2200 W
Bottom heating element 1000 W
Grill 2250 W
Total rating 2300 W
Rated voltage 220-240 V~
Rated frequency 50-60 Hz
Number of cooking modes 7

Energy efficiency data

Product information and product information sheet*

Supplier's name IKEA
STENABY 40600062
Model identification STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energy efficiency index 95.7
Energy efficiency class A
Energy consumption with a standard load, 1.10 kWh
conventional mode
Energy consumption with a standard load, 0.81 kWh
fan-forced mode
Number of cavities 1
Heat source Electricity
Cavity volume 72 L
Type of oven Built-in oven
Net weight 32.8 kg
off mode 0.5W

* For European Union according to EU Regulations 65/2014 and 66/2014.
For Republic of Belarus according to STB 2478-2017, Appendix G; STB 2477-2017, Annexes A

and B.

Energy efficiency class is not applicable for Russia.

EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens
and grills - Methods for measuring performance.

To download the full version visit www.ikea.com
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Produktbeschreibung

Allgemeine Ubersicht

Bedienfeld

Grill
Garraumbeleuchtung
Umluft

Herausnehmbare
Einschubfuhrungen

Einschubpositionen
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Das Zubehor verwenden

Mitgeliefertes Zubehoér
Ihr Gerat wird mit folgendem Zubehdr geliefert.

y: 2\ D
Lk A\ N
\\Z v 7
Gitterrost Backblech
Verwenden Sie ihn zum Garen von Speisen Verwenden Sie es zum Backen von Brot- und
oder als Unterlage fur Pfannen, Kuchenformen Gebackprodukten sowie zum Zubereiten
und andere ofenfeste Kochgeschirre. von Braten, Fisch in Papillote usw.

+ Sie kdnnen das Backblech auch unter dem Rost positionieren, um Garflussigkeiten aufzufangen.

+ Das Zubehdr kann sich bei Hitze verformen. Dies beeintrachtigt seine Funktion nicht.
Nach dem Abkuhlen nimmt es wieder seine ursprungliche Form an.

* Verwenden Sie ausschlie3lich Original-Zubehor. Es wurde speziell fur Ihr Gerat entwickelt.

Zubehor einsetzen

Der Garraum verfugt Uber funf Einschubebenen, die von unten nach oben nummeriert sind.
Das Zubehor kann etwa zur Halfte herausgezogen werden, ohne zu kippen.

Hinweise:

1. Achten Sie darauf, dass Sie das Zubehdr immer in der richtigen Ausrichtung in den
Garraum einsetzen.

2. Schieben Sie das Zubehdr immer vollstandig in den Garraum, damit es nicht mit der Tur in
Berthrung kommt.

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Zubehor-Arretierfunktion

Die Arretierfunktion verhindert, dass das Zubehor kippt, wenn es herausgezogen wird.

Das Zubehor kann etwa zur Halfte herausgezogen werden, bis es einrastet. Sie mussen

das Zubehor korrekt in den Garraum einsetzen, um einen angemessenen Kippschutz zu

gewahrleisten.

+ Achten Sie beim Einsetzen des Rosts darauf, dass er in die richtige Richtung zeigt, wie in
den Abbildungen ] und B unten dargestellt.

+ Achten Sie beim Einsetzen des Backblechs darauf, dass es in die richtige Richtung zeigt,
wie in den Abbildungen [l und I unten dargestellt.

J

Ay,

/|
]

I

O]
i

«

@

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Bedienfeld
©@ O}
o 20 50
e 120 40 250 100
/ .
100° 760 g
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Kl Wahlknopf fiir Betriebsarten E] Temperaturregler
B3 Zeit-Drehregler I Heizanzeige

Betriebsarten

Mit dem Wahlkopf fur Betriebsarten kénnen Sie eine der folgenden Betriebsarten
auswahlen.

Betriebsart Temperaturbereich |Beschreibung
@ - Zum Ausschalten des Backofens.
Aus

Zum Einschalten der Beleuchtung im Garraum
:&: bei ausgeschalteten Heizelementen. Tipp:
' - Sie kdnnen diese Betriebsart wahlen, um den

Garraumbe- aktuellen Garvorgang zu unterbrechen oder
leuchtung vor der Reinigung des Garraums.
Zum Auftauen von Lebensmitteln oder
schnelleren Abkuhlen von gegarten Speisen
nur mit dem Ventilator. Sie kdnnen diese
0 - Betriebsart auch zum Trocknen von Obst,
Auftauen Gemuse oder Krautern verwenden. Hinweis:
Die Heizelemente sind in dieser Betriebsart
immer ausgeschaltet.
Zum Braten von Geflugel, Fisch und groBeren
Fleischstiicken. Das Heizelement und der
N2 50-250 °C Ventilator schalten sich abwechselnd ein und
Doppelgrill + Umluft aus. Der Ventilator verteilt die heil3e Luft um
das Gargut.
@ Zum Grillen flacher Stiicke wie Steaks,
50-250 °C Wadrstchen und Toast. Die gesamte Flache
Doppelgrill unter dem Heizelement wird erhitzt.

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Betriebsart Temperaturbereich |Beschreibung
A Zum Grillen kleiner Mengen an Steaks oder
50-250 °C Waurstchen. Der mittlere Bereich unter dem
Konvektionswarme Heizelement wird erhitzt.
Y Zum Backen und Braten auf bis zu zwei
Herks lich 50-250 °C Ebenen. Der Ventilator verteilt die Warme der
erkommiich + Heizelemente gleichmaRig im Garraum.
Umluft
Fur traditionelles Backen und Braten auf einer
50-250 °C Ebene. Besonders geeignet fur Kuchen mit
Herkdmmlich feuchten Belagen.
Nutzlich zum Braunen des Bodens von
o Gerichten. Diese Betriebsart eignet sich auch
50-250 °C : .
hi zum Schmoren oder zum Fertiggaren saftiger
Unterhitze Speisen sowie zum Einkochen von Saucen.

Erstinbetriebnahme

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal zum
Garen von Speisen verwenden, mussen Sie
den Garraum und das Zubehor reinigen.

(1) Entfernen Sie alle Aufkleber,
Oberflachenschutzfolien und
Transportsicherungen.

(2) Nehmen Sie samtliches Zubehor aus dem
Garraum.

(3) Reinigen Sie das Zubehor und die
Einschubschienen grundlich mit
Seifenwasser und einem Tuch oder einer
weichen Burste.

(4) Stellen Sie sicher, dass sich keine
Verpackungsreste wie Styroporkugeln
oder Holzstticke im Garraum befinden,
da diese eine Brandgefahr darstellen
kénnen.

(5) Wischen Sie die glatten Oberflachen
im Garraum und an der Tur mit einem
weichen, feuchten Tuch ab.

(6) Um den typischen Geruch eines neuen
Backofens zu beseitigen, heizen Sie
das Gerat im leeren Zustand und mit
geschlossener Backofentir mit den
folgenden Einstellungen auf.

Betriebsart | Temperatur Zeit

= 60 Minuten

250 °C

(7) Laften Sie die Kuche grundlich, wenn
Sie das Gerat zum ersten Mal aufheizen.
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend
dieser Zeit von der Kliche fern. Schliel3en
Sie die TUren zu angrenzenden Raumen.

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Bedienung

Starten eines Garvorgangs

Folgen Sie diesen Schritten, um einen
Garvorgang zu starten.

Schritt 1: Auswahl einer Betriebsart

Um eine Betriebsart auszuwahlen, drehen
Sie den Wahlknopf fur Betriebsarten auf das
Symbol der gewunschten Betriebsart.

Schritt 2: Auswahl einer Heiztemperatur

Mit dem Temperaturregler kdnnen

Sie eine Heiztemperatur zwischen

50 und 250 °C wahlen. Um eine
Heiztemperatur auszuwahlen, drehen Sie
den Temperaturregler auf den Wert der
gewunschten Heiztemperatur.

Schritt 3: Einstellen des Timers

Diese Option unterbricht oder aktiviert den
Garvorgang nicht, sondern ermaoglicht die
Verwendung der Kurzzeitweckerfunktion
sowohl wahrend eines aktiven Garvorgangs
als auch bei ausgeschaltetem Backofen.
Mit dem Timer-Drehknopf knnen Sie

eine Garzeit zwischen 1 und 120 Minuten
einstellen. Um den Timer einzustellen,
drehen Sie den Timer-Drehknopf auf den
Wert der gewunschten Garzeit.

15

Tipps:

« Wahrend des Gar- oder Auftauvorgangs
ist die Beleuchtung im Garraum stets
eingeschaltet.

« Wahrend des Garvorgangs schalten sich
die Heizelemente ein und aus, um die
Gartemperatur aufrechtzuerhalten.

« Wenn die Heizelemente eingeschaltet
sind, leuchtet die Heizanzeige. Wenn die
Heizelemente ausgeschaltet sind, erlischt
die Heizanzeige.

« Wahrend des Garvorgangs kdénnen Sie
die Heizelemente ausschalten, indem
Sie den Temperaturregler in seine
Ausgangsposition zuruckdrehen.

« Wenn Sie den Backofen vorheizen mussen,
warten Sie, bis die Heizanzeige erlischt,
bevor Sie Speisen in den Backofen geben.

« Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die
Einstellungen durch Drehen der Knopfe
am Bedienfeld &ndern. Die Anderungen
werden sofort wirksam.

+ Sie kdnnen den Garvorgang unterbrechen,
indem Sie den Wahlknopf fur die
Betriebsarten auf (8] drehen. Um den
Garvorgang fortzusetzen, drehen Sie den
Wahlknopf fur die Betriebsarten wieder in
die vorherige Position.

Beenden eines Garvorgangs

« Um einen Garvorgang vorzeitig zu
beenden, drehen Sie den Wahlknopf fur
die Betriebsarten auf (0}.

+ Denken Sie nach der Benutzung des
Backofens daran, ihn auszuschalten,
indem Sie den Wahlknopf fur die
Betriebsarten auf (o] drehen.

* Um zu verhindern, dass Personen wie Kinder
den Backofen versehentlich einschalten,
ziehen Sie den Netzstecker des Backofens.

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Technische Daten
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Breite 503 mm
Abmessungen (innen) Hohe 365 mm
Tiefe 392 mm
Backblechflache 1191 cm?
Oberes Heizelement 2200 W
Unteres Heizelement 1000 W
Grill 2250 W
Gesamtnennleistung 2300 W
Nennspannung 220-240 V~
Nennfrequenz 50-60 Hz
Anzahl der Betriebsarten 7
Energieeffizienzdaten
Produktinformationen und Produktdatenblatt*
Name des Anbieters IKEA
STENABY 40600062
Modellbezeichnung STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energieeffizienzindex 95,7
Energieeffizienzklasse A
Energieverbrauch mit Standardlast im 1,10 kWh
konventionellen Modus
Energieverbrauch bei Standardbeladung, 0,81 kWh
Umluftbetrieb
Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektrizitat
Garraum-Volumen 721
Ofentyp Einbaubackofen
Nettogewicht 32,8 kg
Aus-Modus 0.5W

* FUr die Europaische Union gemal3 den EU-Verordnungen 65/2014 und 66/2014.
Fur die Republik Belarus gemal3 STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017 Anhange A und B.

Die Energieeffizienzklasse gilt nicht fur Russland.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fur den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backdfen,

Dampfgarer und Grills - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung www.ikea.com.
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Description du produit

Présentation générale

Bandeau de commande
Gril
Lampe

Ventilateur

Support de plateau amovible
Positionnement des plateaux
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Utilisation des accessoires

Accessoires inclus
Votre appareil comprend les accessoires suivants.

Grille métallique Plateau a patisserie
Elle permet de cuire des aliments ou sert de Il permet de cuire tous les pains et

17

support aux poéles, aux moules a gateaux et patisseries, mais aussi de préparer des rotis,

aux autres ustensiles de cuisine allant au four. des poissons en papillote, etc.

+ Il est également possible de placer le plateau sous la grille pour recueillir les jus de cuisson.

* Les accessoires sont susceptibles de se déformer sous l'effet de la chaleur. Cela ne compromet

pas leur fonction. Une fois les accessoires refroidis, ils reprennent leur forme initiale.

* Nutilisez que des accessoires d'origine. lls sont spécialement congus pour votre appareil.

Insertion des accessoires
La cavité comporte cinq hauteurs de rails de guidage, numérotés de bas en haut. Les

accessoires peuvent étre sortis a peu prés a moitié sans qu'il soit nécessaire de les incliner.

Remarques:

1. Assurez-vous de toujours insérer les accessoires dans la chambre de cuisson dans le bon sens.

2. Insérez toujours les accessoires complétement dans la chambre de cuisson afin qu'ils ne

touchent pas la porte.

Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Fonction de verrouillage des accessoires

La fonction de verrouillage est concue pour empécher les accessoires de basculer lorsqu’ils

sont sortis. Un accessoire peut étre sorti a moitié jusqu’a ce qu'il se verrouille en place. Vous

devez insérer correctement les accessoires dans la chambre de cuisson pour éviter qu'ils ne

basculent.

+ Lorsque vous insérez la grille, assurez-vous qu'elle est orientée dans la bonne direction,
comme indiqué sur les illustrations [} et Y ci-dessous.

+ Lorsque vous insérez le plateau a patisserie, assurez-vous qu'elle est orientée dans la
bonne direction, comme indiqué sur les illustrations |i} et & ci-dessous.
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Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Bandeau de commande
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20 50

*100

100° ~ " 60 .
200 150

Kl Molette de sélection de mode
A Molette de minuterie

Modes de fonctionnement
A I'aide de la molette de sélection de mode, sélectionnez I'un des modes de fonctionnement

4

E] Molette de réglage de la température
I Indicateur de chaleur

suivants.
Mode Plage,de Description
température
@ - Pour éteindre le four.
Eteint
Pour allumer la lampe dans la chambre de cuisson
et garder les éléments chauffants éteints. Conseil :
- Sélectionnez ce mode pour interrompre la cuisson
Lampe en cours ou avant de nettoyer la chambre de
cuisson.
Pour décongeler les aliments ou refroidir les
aliments cuits plus rapidement en utilisant
uniguement le ventilateur. Il est également
0 - possible d'utiliser ce mode pour sécher des fruits,
Décongélation des légumes ou des herbes. Remarque : Les
éléments chauffants sont toujours éteints dans ce
mode.
—— Pour rétir la volaille, le poisson et les gros
'{?' £0 3250 °C |Morceaux de viande. Lélément chauffant et le
- o ventilateur s'allument et s'éteignent tour a tour. Le
Gril double + Ventilation ventilateur brasse l'air chaud autour de l'aliment.
Pour griller des produits de forme plate, tels
@ 503250°C |due des stgaks, de.s saucisses et des toasts. Tout
- le compartiment situé sous I'élément chauffant
Gril double devient chaud.

Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Mode Plage,de Description
température
Pour griller de petites quantités de steaks ou de
50 a250°C |saucisses. La partie centrale située sous I'élément
Chaleur rayonnante chauffant devient chaude.
7 Pour la cuisson et le rétissage sur deux niveaux
. o maximum. Le ventilateur brasse la chaleur
: 50 a 250 °C . 12 .
Conventionnel + produite par les éléments chauffants de maniere
Ventilation uniforme dans la chambre de cuisson.
Pour la cuisson traditionnelle et le rotissage sur un
50a250°C |seul niveau. Particulierement adapté aux gateaux
Conventionnel avec des nappages a base de liquide.
Pour faire brunir le fond du plat. Ce mode convient
50a250°C |également a la cuisson lente ou pour terminer la

Compartiment inférieur

cuisson de plats juteux ou épaissir une sauce.

Premiére utilisation

Avant la premiere utilisation de I'appareil

pour la cuisson d'aliments, il est

indispensable de nettoyer la chambre de
cuisson et les accessoires.

(1) Retirez tous les adhésifs, le film de
protection des parois et les piéces de
protection pour le transport.

(2) Retirez tous les accessoires de la chambre

de cuisson.

Mode Température Temps
= 250 °C 60 min

(7) Aérez bien la cuisine lorsque vous faites
chauffer l'appareil pour la premiére
fois. Tenez les enfants et les animaux
domestiques a l'écart de la cuisine
pendant ce temps. Fermez la porte des
pieces adjacentes.

(3) Nettoyez soigneusement les accessoires
et les rails de guidage avec de I'eau et un
chiffon ou une brosse douce.

(4) Assurez-vous que la chambre de cuisson
ne contienne pas de résidus d'emballage,
tels que des bouts de polystyrene ou des
morceaux de bois, qui peuvent présenter

un risque d'incendie.

(5) Essuyez les surfaces lisses de la chambre
et de la porte a l'aide d'un chiffon doux et

humide.

(6) Pour éliminer l'odeur typique d'un four
neuf, faites chauffer 'appareil a vide et
avec la porte du four fermée en utilisant

les réglages suivants.

Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Fonctionnement

Commencer une cuisson

Pour commencer une cuisson, suivez les
étapes suivantes.

Etape 1 : Sélection d'un mode de cuisson

Pour sélectionner un mode de cuisson,
tournez la molette de sélection de mode sur
le symbole du mode de cuisson souhaité.

g
= [ |
Ny
0 O

Etape 2: Sélection de la température de
cuisson

La molette de réglage de la température
permet de sélectionner une température

de chauffage comprise entre 50 et 250 °C.
Pour sélectionner une température, tournez
la molette de température sur la valeur
souhaitée.

Etape 3 : Réglage de la minuterie

Cette opération n'interrompt ni ne
commande la cuisson, mais elle permet
d'utiliser la minuterie aussi bien le four
allumé que le four éteint.

La molette de la minuterie permet de
sélectionner un temps de cuisson compris
entre 1 et 120 min. Pour régler la minuterie,
tournez la molette de la minuterie sur la
valeur du temps de cuisson souhaité.

21

Conseils :

« Pendant une cuisson ou une
décongélation, la lampe dans la chambre
de cuisson est toujours allumée.

+ Pendant la cuisson, les éléments
chauffants s'allument et s'éteignent pour
maintenir la température de chauffe.

* Lorsque les éléments chauffants
fonctionnent, l'indicateur de chaleur est
allumé. Lorsque les éléments chauffants
sont arrétés, l'indicateur de chaleur est
éteint.

« Pendant la cuisson, il est possible
d'éteindre les éléments chauffants en
ramenant la molette de température a sa
position initiale.

 Sivous devez préchauffer le four, attendez
que l'indicateur de chaleur s'éteigne, puis
placez les aliments dans le four.

« Pendant la cuisson, il est possible de
modifier les réglages en tournant les
molettes du bandeau de commande.

Les changements prendront effet
immédiatement.

* |l est possible d'interrompre la cuisson
en tournant la molette de sélection des
modes sur (8. Pour reprendre la cuisson,
ramenez la molette de sélection de mode
a sa position précédente.

Terminer la cuisson

« Pour arréter la cuisson plus tot, tournez la
molette de sélection de mode sur @

« Apreés avoir utilisé le four, n'oubliez pas
de I'éteindre en tournant la molette de
sélection de mode sur (0].

+ Pour éviter que des personnes (p. ex. des
enfants) n‘allument accidentellement le
four, n‘oubliez pas de le débrancher.

Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Spécifications techniques

Largeur 503 mm
Dimensions (internes) Hauteur 365 mm
Profondeur 392 mm
Zone du plateau de cuisson 1191 cm’
Elément chauffant supérieur 2200 W
Elément chauffant inférieur 1000 W
Gril 2250 W
Puissance nominale totale 2300W
Tension nominale 220 a 240 V~
Fréquence nominale 50-60 Hz
Nombre de modes de cuisson 7

Données sur l'efficacité énergétique

Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit*

Nom du fournisseur IKEA
STENABY 40600062
Identification du modele STENABY 00600059
STENABY 00600281
Indice d'efficacité énergétique 95,7
Classe defficacité énergétique A
Consommation d'énergie avec une charge 1,710 kW h
standard, mode conventionnel
Consommation d'énergie avec une charge 0,81 kW h
standard, mode ventilation forcée
Nombre de chambres de cuisson 1
Source de chaleur Electricité
Volume de la chambre 72 litres
Type de four Four encastrable
Poids net 32,8 kg
Mode arrét 0.5W

* Pour 'Union européenne, conformément aux reglements européens 65/2014 et 66/2014.
Pour la République du Bélarus, conformément a STB 2478-2017, annexe G et STB 2477-2017,

annexes A et B.

La classe d'efficacité énergétique ne s'applique pas a la Russie.

EN 60350-1 — Appareils électroménagers de cuisson — Partie 1: Cuisiniéres, fours, fours a

vapeur et grils — Méthodes de mesure des performances.

Pour télécharger la version complete, visitez www.ikea.com
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Descrizione del prodotto

Panoramica generale

Pannello di controllo
Griglia

Lampada

Ventola

Supporto per ripiano, removibile
Posizioni del ripiano
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Uso degli accessori

Accessori inclusi
L'apparecchio comprende i seguenti accessori.

\; \/
Griglia in metallo Teglia da forno
Utilizzare per cuocere gli alimenti indicati Utilizzare per la cottura di tutti i prodotti
0 come supporto per teglie, tortiere e altre di panetteria e pasticceria, nonché per la
pentole da forno. preparazione di arrosti, pesce al cartoccio ecc.

* Inoltre, e possibile posizionare la teglia sotto la griglia per raccogliere i liquidi di cottura.

* Gliaccessori possono deformarsi quando sono caldi. Tale condizione non ne compromette
la funzionalita. Una volta raffreddati, riprenderanno la loro forma originale.

+ Utilizzare solo accessori originali, in quanto sono appositamente progettati per l'apparecchio.

Inserimento degli accessori

All'interno della camera del forno, le guide sono disposte su cinque livelli, numerati dal
basso verso l'alto. Gli accessori possono essere estratti per circa la meta della loro lunghezza,
senza il rischio di ribaltamento.

Note:

1. Assicurarsi di introdurre gli accessori nella camera del forno sempre nella direzione giusta.

2. Introdurre sempre gli accessori completamente nella camera del forno, assicurandosi che
non tocchino lo sportello.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Funzione di blocco degli accessori

La funzione di blocco e progettata per evitare che gli accessori si inclinino quando vengono

estratti. Un accessorio puo essere estratto per circa la meta della lunghezza, fino a quando

non si blocca in posizione. Per evitare che gli accessori si inclinino e garantirne un uso

sicuro, € necessario inserirli correttamente nella camera del forno.

* Quando si inserisce la griglia, assicurarsi che sia orientata nella direzione giusta, come
illustrato nelle figure [fl|] e Bl di seguito riportate.

* Quando si inserisce la teglia, assicurarsi che sia rivolta nella direzione giusta, come
illustrato nelle figure [[l] e I di seguito riportate.
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Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Pannello di controllo
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1] Manopola di selezione della
modalita

B3 Manopola del timer

Modalita di funzionamento

Con la manopola di selezione della modalita e possibile selezionare una delle seguenti
modalita di funzionamento.

4

H Manopola di regolazione della
temperatura

A Indicatore di riscaldamento

Modalita Intervallo di Descrizione
temperatura
@ - Per spegnere il forno.
Spento
Per accendere la luce nella camera del forno
@ e tenere spenti gli elementi riscaldanti.
- Suggerimento: € possibile selezionare questa
Lampada modalita per mettere in pausa il ciclo di cottura in
corso o prima di pulire la camera del forno.
Per scongelare gli alimenti o raffreddare piu
rapidamente gli alimenti cotti usando solo la
ventola. E anche possibile utilizzare questa
, ) modalita per asciugare frutta, verdura o erbe.
Sbrinamento Nota: in questa modalita gli elementi riscaldanti
sono sempre spenti.
—— Per arrostire pollame, pesce e pezzi di carne
'{?' pill grandi. L'elemento riscaldante e la ventola
, .. 50-250 °C si accendono e si spengono alternativamente.
Doppia grlglla + La ventola fa circolare I'aria calda intorno agli
Forno ventilato alimenti.
Per grigliare alimenti di spessore ridotto, come
50-250 °C bistecche, salsicce e toast. L'intera area sotto

Doppia griglia

all'elemento riscaldante si scalda.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Modalita Intervallo di Descrizione
temperatura
Per grigliare bistecche o salsicce in piccole
50-250 °C quantita. L'area centrale sotto all'elemento
Calore radiante riscaldante si scalda.
Y Per cuocere e arrostire fino a due livelli. La ventola
c ionale + 50-250 °C distribuisce il calore degli elementi riscaldanti in
onvenzionaie modo uniforme all'interno della camera del forno.
Forno ventilato
Per cuocere e arrostire in modo tradizionale su un
50-250 °C unico livello. Particolarmente adatto per torte con
Convenzionale farciture umide.
Utile per rosolare la base del piatto. Questa
Q 50-250 °C modalita e adatta anche per la cottura a fuoco
P inferi lento, per completare la cottura di piatti succosi o
arte inferiore per ridurre la salsa in concentrato.

Primo utilizzo

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima
volta, & necessario pulire la camera del forno
e gli accessori.

(1) Rimuovere tutti gli adesivi, la pellicola
di protezione della superficie e le parti
protettive utilizzate per il trasporto.

(2) Rimuovere tutti gli accessori all'interno
della camera del forno.

(3) Pulire accuratamente gli accessori e le
guide con acqua e sapone e utilizzare un
panno o una spazzola morbida.

(4) Assicurarsi che all'interno della camera
del forno non vi siano residui di materiali
di imballaggio, come ad esempio palline
di polistirolo o pezzi di legno, in quanto
possono causare il rischio di incendio.

(5) Pulire le superfici lisce della camera del
forno e dello sportello con un panno
morbido e umido.

(6) Per eliminare l'odore tipico di un forno
nuovo, riscaldare l'apparecchio quando
e vuoto e lasciarlo funzionare con lo
sportello chiuso utilizzando le sequenti
impostazioni.

Modalita | Temperatura Ora

60 minuti

= 250 °C

(7) Quando si riscalda l'apparecchio per la
prima volta, ventilare accuratamente la
cucina. Tenere sempre bambini e animali
lontani dalla cucina durante questo
tempo. Chiudere la porta delle stanze
adiacenti.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Funzionamento

Avvio di un ciclo di cottura

Per avviare un ciclo di cottura, procedere
come segue.

Passaggio 1: selezionare una modalita di
cottura

Per selezionare una modalita di cottura,
ruotare la manopola di selezione della
modalita sul simbolo della modalita di
cottura desiderata.

=
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Passaggio 2: selezionare la temperatura di
riscaldamento

La manopola di regolazione della
temperatura puo essere utilizzata

per selezionare una temperatura di
riscaldamento compresa tra 50 e 250 °C. Per
selezionare la temperatura di riscaldamento,
ruotare la manopola di regolazione della
temperatura sul valore della temperatura di
riscaldamento desiderata.

Passaggio 3: impostare il timer

Questa opzione non interrompe né attiva

la cottura, ma consente di utilizzare il timer

di indicazione dei minuti sia quando una
funzione é attiva sia quando il forno e spento.
La manopola del timer consente di
selezionare un tempo di cottura compreso
tra1 e 120 minuti. Per impostare il timer,

27

ruotare la rispettiva manopola sul valore del
tempo di cottura desiderato.

Consigli:

+ Durante la cottura o lo scongelamento,
la luce nella camera del forno rimane
sempre accesa.

+ Durante la cottura, gli elementi riscaldanti
si accendono e si spengono per mantenere
la temperatura di riscaldamento.

* Quando gli elementi riscaldanti sono accesi,
I'indicatore di riscaldamento si accende.
Quando gli elementi riscaldanti sono spenti,
I'indicatore di riscaldamento e spento.

+ Durante la cottura, é possibile spegnere
gli elementi riscaldanti riportando
la manopola di regolazione della
temperatura nella posizione originale.

* Se e necessario preriscaldare il forno,
attendere che l'indicatore di riscaldamento si
spenga, quindi inserire gli alimenti nel forno.

+ Durante la cottura, & possibile modificare
le impostazioni ruotando le manopole
sul pannello di controllo. Le modifiche
avranno effetto immediato.

« E possibile mettere in pausa il ciclo di cottura
portando la manopola di selezione della
modalita su (&J). Per riprendere il ciclo di
cottura, riportare la manopola di selezione
della modalita nella posizione precedente.

Termine di un ciclo di cottura

+ Per terminare anticipatamente un ciclo di
cottura, portare la manopola di selezione
della modalita su (0].

« Al termine dell'utilizzo del forno, ricordarsi
di spegnerlo portando la manopola di
selezione della modalita su (0).

+ Per evitare che i bambini accendano
accidentalmente il forno, ricordarsi di
scollegarlo dall'alimentazione.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Specifiche tecniche
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Larghezza 503 mm
Dimensioni (interne) Altezza 365 mm
Profondita 392 mm
Area della teglia da forno 1191 cm?
Elemento riscaldante superiore 2200 W
Elemento riscaldante inferiore 1000 W
Griglia 2250 W
Potenza nominale totale 2300 W
Tensione nominale 220-240 V~
Frequenza nominale 50-60 Hz
Numero modalita di cottura 7

Dati di efficienza energetica

Informazioni sul prodotto e scheda informativa del prodotto*

Nome del fornitore IKEA
STENABY 40600062
Identificazione del modello STENABY 00600059
STENABY 00600281
Indice di efficienza energetica 95,7
Classe di efficienza energetica A
Consumo di energia con un carico standard, 1,10 kWh
modalita convenzionale
Consumo di energia con un carico standard, 0,81 kWh
modalita forno con ventola forzata
Numero di camere del forno 1
Fonte di calore Elettricita
Volume camera del forno 72 litri
Tipo di forno Forno a incasso
Peso netto 32,8 kg
Modalita off 0.5wW

* Per I'Unione Europea, secondo i Regolamenti UE 65/2014 e 66/2014.
Per la Repubblica di Bielorussia, secondo STB 2478-2017, Appendice G; STB 2477-2017, Allegati

A e B.

La classe di efficienza energetica non & applicabile alla Russia.

EN 60350-1 - Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 1: Caminetti, forni,
forni a vapore e griglie - Metodi di misurazione delle prestazioni.

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet

Generel oversigt
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Brug af tilbehor

Medfalgende tilbehor
Apparatet omfatter fglgende tilbehgr.
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Tradrist
Brug til madlavning eller til placering af
pander, kageforme og andet ovnsikkert
kakkengre;j.

29

Kontrolpanel

Grill

Lys

Blaeser

Hyldestgtte, aftagelig
Hyldepositioner

NEOENE

Bageplade
Brug til bagning af bred og kager samt til
tilberedning af stege, fisk i bagepapir osv.

« Du kan ogsa placere bagepladen under tradristen for at opsamle vaeske fra

tilberedningen.

* Tilbehgret kan blive deformt, nar det er varmt. Dette pavirker ikke brugbarheden. Det
vender tilbage til sin oprindelige form, nar det er afkglet.
« Brug kun originalt tilbehgr. Det er designet specielt til dit apparat.

Montering af tilbehor

Der er fem raekker med styreskinner i ovnrummet, der er nummereret fra bunden til toppen.
Tilbeharet kan traekkes ca. halvvejs ud uden at vippe.

Bemaerkninger:

1. Serg for altid at vende tilbeharet rigtigt, nar du saetter det ind i ovnrummet.
2. Seet altid tilbeharet helt ind i ovhrummet, sa det ikke rerer ved ovndaren.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Lasefunktion til tilbeher

Tilbehgrets lasefunktion er designet til at forhindre, at tilbehgret vipper, nar det traekkes

ud. Tilbeharet kan traekkes omtrent halvvejs ud, indtil det Iases pa plads. Du skal saette

tilbeharet korrekt ind i ovnrummet for at sikre korrekt beskyttelse mod vipning.

« Nar du seetter tradristen ind, skal du serge for, at den vender rigtigt som vist i
illustrationen [l og & nedenfor.

« Nar du seetter bagepladen ind, skal du serge for, at den vender rigtigt som vist i
illustrationen [l og I nedenfor.
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Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Kontrolpanel
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Kl Programvalger E] Temperaturknap

B3 Drejeknap til timer

Programmer

3 Lysdiode for varme

Veelg et af fglgende programmer med programvaelgeren.

Tilstand

Temperaturinterval

Oversigt

©)

W
c
S

Slukker ovnen.

—
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Teender lampen i ovnrummet og slukker
varmeelementerne. Tip: Veelg tilstanden, hvis du
vil saette det aktuelle program pa pause eller far
rengegring af ovhrummet.

ok

Til hurtigere optaning eller afkgling af
madvarer ved hjzelp af kun blaeseren. Brug ogsa
funktionen til at tarre frugt, grentsager eller

Stralevarme

Opteaning krydderurter. Bemaerk: Varmeelementerne er
altid slukkede i denne funktion.
AA Til stegning af fjerkrae, fisk og sterre kadstykker.
g o Varmeelementet og blaeseren slar skiftevis til og
, 50-250 °C .

Dobbeltgrill + fra. Blaeseren cirkulerer den varme luft rundt om

blaeser maden.

VY Til grilning af flade madvarer sasom steaks,
50-250 °C pelser og ristet bred. Hele omradet under

Dobbeltgrill varmeelementet bliver varmt.

A Til grilning af sma maengder steaks eller pglser.
50-250 °C Midteromradet under varmeelementet bliver

varmt.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Konventionel

Tilstand Temperaturinterval |Oversigt
Y Til bagning og stegning i op til to
onel 50-250 °C reekker. Blaeseren fordeler varmen fra
Konventionel + varmeelementerne rundt i ovnrummet.
blaeser
50-250 °C Til almindelig bagning og stegning i én raekke.

Specielt egnet til kager med blad pynt.

Q 50-250 °C

Bund

Kan bruges til bruning af bunden af retten.
Tilstanden er ogsa egnet til langsom
tilberedning, til feerdiggerelse af saftige retter
eller til indkogning af sauce.

Forste brug

Ovnrummet og tilbehgret skal rengeres, far

du bruger ovnrummet til madlavning farste

gang.

(1) Fjern alle klistermaerker, beskyttelsesfilm
fra overflader og dele til beskyttelse
under transport.

(2) Tag alt tilbehgr ud af ovnrummet.

(3) Renger tilbeharet og styreskinnerne
grundigt med saebevand og en klud eller
en blgd berste.

(4) Kontrollér, at der ikke findes
emballagerester i ovnrummet sdsom
polystyrenkugler eller traestykker, som
kan udgere en brandfare.

(5) Ter de glatte overflader i ovnrummet og
pa deren af med en blad, fugtig klud.

(6) Opvarm ovnen, mens den er tom, og
ovndgren er lukket, for at fjerne den
typiske lugt af ny ovn med fglgende
indstillinger.

Tilstand Temperatur Tid

O 250 °C 60 minutter

(7) Udluft kekkenet grundigt, nar du
opvarmer ovnen fgrste gang. Hold bern
og keeledyr vaek fra kakkenet i denne
periode. Luk dgren til tilstedende rum.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Betjening

Start af program
Udfer fglgende trin for at starte et program.

Trin 1: Vaelg program

Veelg et program ved at dreje
programvalgeren, indtil den peger pa ikonet
for det gnskede program.

g
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Trin 2: Vaelg temperatur

Veaelg en temperatur mellem 50-250 °C ved at
dreje temperaturknappen, indtil den peger
pa veerdien for den gnskede temperatur.

Trin 3: Indstil timeren

Denne valgmulighed afbryder ikke og
aktiverer ikke et program men giver dig
mulighed for at indstille en pdmindelse om
tid bade under et aktivt program, og nar
ovnen er slukket.

Veelg en tilberedningstid mellem 1-120
minutter med timerknappen. Indstil timeren
ved at dreje timerknappen, indtil den peger
pa veerdien for den valgte tilberedningstid.
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Tips:

* Lampeniovnrummet er altid taendt under
tilberedning og optaning.

« Under tilberedning teender og slukker
varmeelementerne for at opretholde den
korrekte temperatur.

* Lysdioden for varme lyser, nar
varmeelementerne er taendte. Lysdioden
for varme slukker, nar varmeelementerne
er slukkede.

* Du kan slukke varmeelementerne
under tilberedningen ved at dreje
temperaturknappen tilbage til sin
oprindelige stilling.

* Hvis du skal forvarme ovnen, skal du
vente med at placere maden i ovnen, indtil
lysdioden for varme slukker.

* Du kan andre indstillingerne under
tilberedningen ved at dreje knapperne
pa kontrolpanelet. £ndringerne traeder i
kraft med det samme.

 Du kan saette programmet pa pause ved at
dreje programveaelgeren, indtil den peger
pa [BJ. Drej programvaelgeren tilbage
til den forrige stilling for at fortsaette
programmet.

Afslutning af et program

+ Drej programveelgeren, indtil den peger
pa (0]}, for at afslutte et program for tid.

» Husk at slukke ovnen ved at dreje
programvaelgeren, indtil den peger pa (o),
nar du er faerdig med at bruge ovnen.

» Husk at traekke ledningen til ovnhen ud
af stikkontakten for at forhindre, at
eksempelvis bgrn teender ovnen ved et
uheld.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Tekniske specifikationer
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Bredde 503 mm
Mal (indvendig) Hojde 365 mm
Dybde 392 mm
Bagepladeareal 1191 cm?
@verste varmeelement 2200 W
Nederste varmeelement 1000 W
Grill 2250 W
Effekt i alt 2300 W
Nominel spaending 220-240V
Nominel frekvens 50-60 Hz
Antal programmer 7

Oplysninger om energieffektivitet

Produktoplysninger og ark med produktoplysninger*

Leverandgrens navn IKEA

Modelidentifikation STENABY 40600062
STENABY 00600059
STENABY 00600281

Indeks for energieffektivitet 95,7

Energiklasse A

Energiforbrug med standardmangde, 1,10 kWh

konventionel tilstand

Energiforbrug med standardmangde, program 0,81 kWh

med tvungen blaeser

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet

Ovnrummets volumen 721

Ovntype Indbygningsovn

Nettoveegt 32,8 kg

Slukket tilstand 0.5wW

* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Belarus i henhold til STB 2478-2017, bilag G, STB 2477-2017, bilag A og B.

Energiklasse geelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - elektriske husholdningsapparater til madlavning - del 1: Komfurer, ovne,

dampovne og grillapparater - metoder til maling af ydeevne.

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Produktbeskrivelse

Generell oversikt

Kontrollpanel
Grill
p Lampe
Vifte
Hyllestatte, kan fjernes
A Hylleposisjoner
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Bruke tilbehoret

Inkludert tilbehor
Apparatet ditt kommer med fglgende tilbehar.

\2 \
Ovnsrist Stekebrett
Brukes til a tilberede mat eller som statte Brukes til a tilberede alt av bred og bakverk,
for panner, kakeformer og andre ildfaste samt til 3 lage stek, fisk en papillote osv.
kokekar.

« Du kan ogsa plassere stekebrettet under risten for & samle opp stekesjyen.

+ Tilbehgret kan bli deformert nar det er varmt. Dette pavirker ikke bruken. Nar det er
avkjelt, gar det tilbake til sin opprinnelige form.

+ Bruk kun originalt tilbehar. Det er spesiallaget for apparatet ditt.

Sette inn tilbehor

Ovnsrommet har fem nivder med feringsskinner, som er nummerert nedenfra og opp.
Tilbehgret kan trekkes ut omtrent halvveis uten a vippe det.

Merk:
1. Serg for at tilbehgret alltid blir satt inn i ovnen riktig vei.
2. Sett alltid tilbehgret helt inn i apningen, slik at det ikke bergrer dgren.

Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Lasefunksjon for tilbehar

Lasefunksjonen er laget for a forhindre at tilbeharet velter nar det trekkes ut. Et tilbeher

kan trekkes ut omtrent halvveis til det Idses pa plass. Du ma sette tilbehgret riktig inn i

ovnsrommet for a sikre riktig vippebeskyttelse.

« Nar du setter inn risten, ma du serge for at den peker i riktig retning. Dette er vist pa
illustrasjonene [} og [E} nedenfor.

« Nar du setter inn stekebrettet, ma du serge for at den peker i riktig retning. Dette er vist
pé illustrasjonene [l og I nedenfor.
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Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Kl Modusvalgknott E] Temperaturknott

B3 Tidtakerknapp

Arbeidsmoduser

4 Oppvarmingsindikator

Du kan bruke modusvelgeren til a velge en av felgende driftsmoduser.

Stralevarme

Modus Temperaturomrade |Beskrivelse
@ - For a sla av ovnen.
Av
For a sla pa lampen i ovnsrommet og holde
) varmeelementene av. Tips: Du kan velge denne
Y modusen for a sette den gjeldende stekesyklusen
ampe pa pause eller fer rengjering av ovnsrommet.
For a tine mat eller kjole ned ferdiglaget mat
raskere ved kun & bruke viften. Du kan ogsa bruke
0 - denne modusen til  terke frukt, grennsaker eller
Tine urter. Merk: Varmeelementene er alltid av i denne
modusen.
'Q'?' For steking av fug|, fisk og starre kjottstykker.
Dobbel arill 50-250 °C Varmeelementet og viften slas vekselvis av og pa.
vi?te el grilt + Viften sirkulerer den varme luften rundt maten.
VY For grilling av flate retter som biffer, palser og
50-250 °C toast. Hele omradet under varmeelementet blir
Dobbel grill varmt.
vvy For grilling av sma mengder biffer eller palser.
50-250 °C Det sentrale omradet under varmeelementet blir

varmt.

Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Modus Temperaturomrade |Beskrivelse
Y For baking og steking pa opptil to nivaer. Viften
_ 50-250 °C fordeler varmen fra varmeelementene jevnt rundt
K'onvenSJoneII + ovnsrommet.
vifte
o For tradisjonell baking og steking pa ett niva.
50-250 °C . :
, Spesielt egnet for kaker med fuktig fyll.
Konvensjonell
Nyttig for a brune bunnen av retten. Denne
o modusen er ogsa egnet for sakte koking, eller for a
50-250 °C . .
Sunm fullfare kokingen av saftige retter eller konsentrere

saus.

Forste bruk

For du bruker apparatet til a tilberede mat
for ferste gang, ma du rengjgre ovnsrommet
og tilbehgret.

(1) Fjern alle klistremerker,
overflatebeskyttelsesfilm og
transportbeskyttelsesdeler.

(2) Fjern alt tilbehar fra ovnsrommet.

(3) Rengjer tilbehgret og feringsskinnene
grundig med sdpevann og en klut eller
myk berste.

(4) Forsikre deg om at ovnsrommet ikke
inneholder emballasjerester, som
isoporkuler eller trebiter, siden disse kan
utgjgre en brannfare.

(5) Terk av de glatte overflatene i
ovnsrommet og pa deren med en myk,
fuktig klut.

(6) For a fjerne den typiske lukten av en ny
ovn varmer du opp apparatet mens det
er tomt og med ovnsdgren lukket med
felgende innstillinger.

Modus Temperatur Tid
O 250 °C 60 minutter

(7) Luft kjekkenet grundig nar du varmer opp
apparatet for farste gang. Hold barn og
kjeeledyr unna kjokkenet i lgpet av denne
tiden. Lukk dgren til tilstatende rom.

Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Starte en tilberedningssyklus

Felg disse trinnene for a starte en
tilberedningssyklus.

Trinn 1: Velg en tilberedningsmodus

For a velge en tilberedningsmodus vrir
du modusvelgerknappen til den peker pa
symbolet for gnsket tilberedningsmodus.

Trinn 2: Velg en oppvarmingstemperatur

Temperaturknappen kan brukes til

a velge en oppvarmingstemperatur
mellom 50 og 250 °C. For a velge

en oppvarmingstemperatur vrir du
temperaturknotten til den peker pa verdien
for gnsket tilberedningstemperatur.

Trinn 3: Still inn timeren

Dette alternativet avbryter eller aktiverer
ikke tilberedningen, men lar deg bruke
minuttklokken bade mens en funksjon er
aktiv og nar ovnen er slatt av.

Timer-knotten kan brukes til & velge en
steketid mellom 1 og 120 minutter. For a
stille inn timeren vrir du timer-knotten til den
peker pa verdien for ensket steketid.

39

Tips:

« Under tilberedning eller tining lyser alltid
lampen i ovnsrommet.

 Under tilberedning slas varmeelementene
av og pa for & opprettholde
varmetemperaturen.

« Nar varmeelementene er p3, lyser
varmeindikatoren. Nar varmeelementene
er av, er varmeindikatoren av.

* Under tilberedning kan du sla
av varmeelementene ved a vri
temperaturknappen tilbake til sin
opprinnelige posisjon.

* Hvis du ma forvarme ovnen, venter du
til varmeindikatoren slukker og plasser
deretter maten i ovnen.

« Under tilberedning kan du endre
innstillingene ved & vri pa knottene
pa kontrollpanelet. Endringene trer
umiddelbart i kraft.

 Du kan sette tilberedningssyklusen pa
pause ved a vri modusvelgerknappen
til den peker pa (@J. For & gjenoppta
tilberedningssyklusen vrir du
modusvelgerknappen tilbake til forrige
posisjon.

Avslutte en tilberedningssyklus

 For a avslutte en tilberedningssyklus
tidligere vrir du modusvelgerknappen til
den peker pa (0],

« Nar du er ferdig med a bruke ovnen,
ma du huske a sla den av ved 4 vri
modusvelgerknappen til den peker pa (0]

« Husk a trekke ut stepselet for a forhindre
at personer, som barn, slar pa ovnen ved
et uhell.

Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Bredde 503 mm
Mal (innside) Hoyde 365 mm
Dybde 392 mm
Omréde for stekebrett 1191 cm’
@vre varmeelement 2200 W
Nedre varmeelement 1000 W
Grill 2250 W
Total klassifisering 2300 W
Nominell spenning 220-240 V~
Nominell frekvens 50-60 Hz
Antall matlagingsmoduser 7

Energieffektivitetsdata

Produktinformasjons og produktinformasjonsark*

Leverandgrens navn IKEA
STENABY 40600062
Modellidentifisering STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energieffektivitetsindeks 95,7
Energieffektivitetsklasse A
Energiforbruk med standard belastning i 1,10 kWh
konvensjonell modus
Energiforbruk med standard belastning, 0,81 kWh
viftedrevet modus
Antall hulrom 1
Varmekilde Elektrisitet
Ovnsrommets volum 72 L
Type ovn Innebygget ovn
Nettovekt 32,8 kg
Av-modus 0.5W

* For EU i henhold til EU-forordning 65/2014 og 66/2014.
For Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB 2477-2017, vedlegg A og B.

Energiklassen er ikke gyldig for Russland.

EN 60350-1 - Matlagingsapparater til husholdningsbruk - Del 1: Komfyrer, ovner,
dampovner og griller - Metoder for a male ytelse.

Besak www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen




SVENSKA Y|

Beskrivning av produkten

Allman oversikt

Kontrollpanel

Grill

Lampa

Flakt

Stod for platar, l6stagbara
Hyllpositioner
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Anvandning av tillbehéren

Tillbehor som ingar
Foljande tillbeh6ér medfdljer produkten.

\Z \
Galler Bakplat
Anvands for att laga mat eller som underlag Anvands fér bakning av bréd och andra
for stekpannor, kakformar och andra bakverk, men aven for att tillaga stek,
ugnsfasta kokkarl. ugnsbakad fisk och liknande.

« Det gar dven bra att placera bakplaten under gallret for att samla upp kottsaften.

* Tillbehoren kan bli deformerade nar de ar varma. Det paverkar inte deras funktion. Nar de
har svalnat atergar de till sin ursprungliga form.

* Anvand endast originaltillbehor. De ar speciellt utformade fér den har produkten.

Insattning av tillbehor

Ugnen har styrskenor i fem nivaer, som ar numrerade fran nedersta till versta nivan.
Tillbehoren kan dras ut ungefar halvvags utan att tippa.

Obs:
1. Se till att tillbehdren alltid placeras i ugnsutrymmet i ratt riktning.
2. Satt alltid in tillbehdren helt i ugnsutrymmet sa att de inte kommer i kontakt med luckan.

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Lasfunktion for tillbehor

Lasfunktionen ar utformad for att férhindra att tillbehdren tippar nar de dras ut. Ett

tillbehor kan dras ut ungefar halvvags innan det lases pa plats. Tillbehéren maste sattas in i

ugnen pa ratt satt for att tippskyddet ska fungera.

« Nar gallret satts i ska det sakerstéllas att det sitter at ratt hall, som visas pa bilderna
och [fJ nedan.

« Nar bakplaten satts i ska det sakerstallas att den sitter at ratt hall, som visas pa bilderna
och [ nedan.
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Kl Ligesvred E] Temperaturvred

B3 Timervred

Driftlagen

B varmeindikator

Lagesvredet kan anvandas for att valja ett av féljande driftlagen.

Lage

Temperaturintervall

Beskrivning

For att stanga av ugnen.

NG

,_
w
3

©
Y

For att tanda lampan i ugnen utan att satta
igang varmeelementen. Tips: Det har laget
kan du valja for att pausa den pagdende
tilagningen eller innan ugnen rengors
invandigt.

For snabbare upptining av livsmedel eller
nedkylning av tillagad mat, endast med hjalp
av flakten. Det har laget kan aven anvandas
for att torka frukt, gronsaker eller o6rter. Obs:

Upptining Varmeelementen ar alltid avstangda i det har
laget.
—— For ugnsstekning av fagel, fisk och stoérre
< o kottbitar. Varmeelementet och flikten slas pa
A’ 50-250 °C S erness :
, ; och av vaxelvis. Flakten cirkulerar den varma
Dubbel grill + flakt luften runt maten
SAAd For grillning av platta livsmedel, t.ex. biffar,
50-250 °C korvar och rostat bréd. Hela ytan under
Dubbel grill varmeelementet blir het.
Y For grillni 2 mangder biff eller k
50-250 °C or grillning av sma mangder biff eller korv.

Stralningsvarme

Mittytan under varmeelementet blir het.

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Lage Temperaturintervall |Beskrivning
Y For bakning och rostning i upp till tva plan.
S 50-250 °C Flakten fordelar varmen fran varmeelementen
Over- och :
) . jamntiugnen.
undervarme + flakt
For traditionell bakning och rostning i ett plan.
- 50-250 °C Passar sarskilt bra for bakverk med saftig
Over- och Alini
) ylining.
undervarme
Passar bra for att bryna matrattens botten.
o Det har laget ar aven lampligt for Iangkok eller
50-250 °C 9, o : R
Jorys for att slutfora tillagningen av saftiga ratter
Undervarme eller koncentrera sas.

Anvandning for forsta gangen

Innan produkten anvands fér matlagning
for forsta gangen maste du rengora ugnens
insida och tillbehdren.

(1) Ta bort alla klistermarken, all ytskyddsfilm
och alla transportskydd.

(2) Ta ur alla tillbehéren fran ugnens insida.

(3) Rengor tillbehoren och styrskenorna
noggrant med diskmedel och en trasa
eller mjuk borste.

(4) Kontrollera att det inte finns nagra
férpackningsrester som t. ex. frigolitkulor
eller trabitar i ugnen. De kan utgodra en
brandrisk.

(5) Torka av de slata ytorna inne i ugnen och
pa luckan med en mjuk, fuktig trasa.

(6) For att fa bort den typiska lukten av en
ny ugn kan du varma upp produkten nar
den ar tom och med ugnsluckan stangd.
Anvand féljande installningar.

Lage Temperatur Tid

O 250 °C 60 minuter

(7) Vadra koket ordentligt nar du varmer upp
produkten for forsta gangen. Hall barn
och husdjur borta fran kdket nar detta
gors. Stang dorren till angransande rum.

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Paborja en tillagningscykel
Folj stegen nedan for att paborja en
tillagningscykel.

Steg 1: Vilj ett tillagningslage

Valj tillagningslage genom att vrida
ldgesvredet sa att det pekar pa symbolen for
onskat tillagningslage.

Steg 2: Valj en uppvarmningstemperatur

Temperaturvredet kan anvandas for att

valja en uppvarmningstemperatur mellan

50 och 250 °C. Valj uppvarmningstemperatur
genom att vrida temperaturvredet

sa att det pekar pa vardet for 6nskad
uppvarmningstemperatur.

Steg 3: Stéll in timern

Det har alternativet avbryter eller aktiverar
inte tillagningen, men gor att du kan
anvanda kokstimern bade nar en funktion ar
aktiv och nar ugnen ar avstangd.

Med timervredet kan du vélja en
tillagningstid pa mellan 1 och 120 minuter.
Stall in timern genom att vrida timervredet
sa att det pekar pa vardet for 6nskad
tillagningstid.

45

Tips:

« Under tillagning eller upptining lyser
lampan inne i ugnen hela tiden.

 Under tillagningen slas varmeelementen
pa och av for att bibehalla
uppvarmningstemperaturen.

« Nar varmeelementen ar paslagna lyser
varmeindikatorn. Nar varmeelementen ar
avstangda ar varmeindikatorn slackt.

« Under tillagningen gar det att stdnga av
varmeelementen genom att vrida tillbaka
temperaturvredet till sitt ursprungliga
lage.

« Om ugnen behdver forvarmas ska du
vanta tills varmeindikatorn slocknar och
sedan placera maten i ugnen.

« Under tillagningen gar det att andra
installningarna genom att vrida pa vreden
pa kontrollpanelen. Andringarna trader i
kraft direkt.

 Det gar att pausa tillagningscykeln
genom att vrida lagesvredet till (8. For
att ateruppta tillagningscykeln vrider du
tillbaka lagesvredet till det foregaende
laget.

Avsluta en tillagningscykel

« Om du vill avsluta en tillagningscykel i
fortid vrider du lagesvredet till (0).

« Nar du har anvant fardigt ugnen maste du
komma ihag att stdnga av den genom att
vrida lagesvredet till (0].

« Kom ihag att dra ur kontakten till ugnen
for att forhindra att barn eller andra satter
igang den av misstag.

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Bredd 503 mm
Matt (invandigt) Hojd 365 mm
Djup 392 mm
Bakplatens yta 1191 cm’
Ovre varmeelement 2200 W
Nedre varmeelement 1000 W
Grill 2250 W
Total effekt 2300W
Markspanning 220-240 V AC
Markfrekvens 50-60 Hz
Antal tillagningslagen 7

Information om energieffektivitet

Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantorens namn IKEA
STENABY 40600062
Modellidentifiering STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energieffektivitetsindex 95,7
Energieffektivitetsklass A
Energiforbrukning vid standardbelastning med 1,10 kWh
Over- och undervarme
Energiforbrukning vid standardbelastning med 0,81 kWh
over- och undervarme och flakt
Antal ugnsutrymmen 1
Varmekalla Elektricitet
Ugnsvolym 721
Typ av ugn Inbyggd ugn
Nettovikt 32,8 kg
Av-lage 0.5wW

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.

For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor A och B.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Spisar, ugnar, angugnar

och grillar - Funktionsprovning.

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Tuotteen kuvaus

Yleiskuvaus

Kayttopaneeli

Grilli

Lamppu

Puhallin

Kannatintuki, irrotettava
Kannatintasot
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Lisdvarusteiden kayttaminen

Mukana tulevat lisavarusteet
Laitteem mukana toimitetaan seuraavat lisavarusteet.

/ \
Vs X\
/3 X\

L A\
y/A \\

\Z \
Paistoritila Leivinpelti
Kaytetaan ruokien kypsentamiseen tai Kaytetaan kaikkien leipien ja leivonnaisten
pannujen, kakkuvuokien tai muiden paistamisessa, mutta myds lihan, foliossa
uuninkestavien astioiden alustana. kypsennettavan kalan jne. paistamisessa.

+ Voit my0s asettaa leivinpellin paistoritilan alle keradmaan tippuvan nesteen.

+ Lisavarusteet voivat vaantya kuumina. Se ei vaikuta niiden toimivuuteen. Kun ne ovat
jaahtyneet, niiden alkuperainen muoto palautuu.

+ Kayta vain alkuperaisia lisdvarusteita. Ne on suunniteltu erityisesti laitteeseesi.

Lisavarusteiden asettaminen

Sisatilassa on viisi tasoa ohjauskiskoja, jotka on numeroitu alhaalta yléspain. Lisdvarusteet
voidaan vetaa ulos noin puolivaliin niiden kallistumatta.

Huomautukset:

1. Varmista, etta tydnnat lisdvarusteet uuniin aina oikein pain.
2. Tyénna lisdvarusteet aina kokonaan uuniin niin, etteivat ne kosketa luukkua.

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Lisavarusteiden lukitustoiminto

Lukitustoiminto on suunniteltu estamaan lisavarusteiden kallistuminen, kun ne vedetaan

ulos. Lisavaruste voidaan vetaa ulos noin puolivaliin, kunnes se lukittuu paikalleen.

Lisdvarusteet on tydnnettava sisaan oikein, jotta kallistumisenesto toimii oikein.

+ Kun tydnnat paistoritilan sisdan, varmista, etta se on oikeassa asennossa, kuten alla
kuvissa [l ja [E}.

* Kun tydnnat leivinpellin sisdan, varmista, ettd se on oikeassa asennossa, kuten alla
olevissa kuvissa [l ja IE}.
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Kl Tilan valintanuppi
B3 Ajastimen nuppi

Toimintatilat

E] Lampétilanuppi
B Limmityksen merkkivalo

Tilan valintanupilla voi valita jonkin seuraavista toimintatiloista.

Tila Lampotila-alue Kuvaus
@ - Uunin kytkeminen pois paalta.
Pois paalta

Uunin sisavalon sytyttaminen ja
[ammityselementtien kytkeminen pois paalta.
Vinkki: Voit valita taman tilan keskeyttaaksesi
nykyisen valmistusjakson tai ennen uunin
puhdistamista.

b
o
©

c

Ruokien sulattamiseen tai valmiiden ruokien
jaahdyttamiseen nopeammin kdyttamalla vain
kiertoilmaa. Voit kayttaa tata tilaa myds hedelmien,
vihannesten tai yrttien kuivaamiseen. Huomaa:

Sateilylampo

Sulatus Lammityselementit ovat aina pois paalta tissa
tilassa.
—— Siipikarjan, kalan ja suurempien lihapalojen
'{?' grillaamiseen. Lammityselementti ja puhallin
Kakeoisarilli + 50-250 °C kytkeytyvat vuorotellen paalle ja pois paalta.
k'a SO.Ilsng : Puhallin kierrattaad kuumaa ilmaa ruokien
lertoiima ymparilla.
Matalien ruokien, kuten pihvien, makkaroiden
50-250 °C ja paahtoleipien grillaamiseen. Koko
Kaksoisgrilli [ammityselementin alla oleva alue kuumenee.
Pienten pihvi- tai makkaramaarien grillaamiseen.
50-250 °C Lammityselementin alla olevan alueen keskiosa

kuumenee.

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com




SUOMI 50
Tila Lampdétila-alue Kuvaus
Y Leivontaan ja paistamiseen enintaan kahdella
~ 50-250 °C tasolla. Puhallin jakaa lammityselementtien
Perinteinen + lammon tasaisesti uunin sisatilaan.
kiertoilma
Perinteiseen leivontaan ja paistamiseen yhdella
50-250 °C tasolla. Sopii erityisesti kakkuihin, joissa on kostea
Perinteinen kuorrutus.
Hyodyllinen pohjan ruskistamiseen. Tama tila sopii
o myos hitaaseen kypsentamiseen, mehukkaiden
50-250 °C : o : o
1AM ruokien viimeistelyyn tai kastikkeiden kokoon
Alalampo keittamiseen.

Ensimmainen kayttékerta

Uunin sisatila ja lisdvarusteet on

puhdistettava ennen kuin laitetta kdytetaan

ensimmaisen kerran ruoanlaittoon.
(1) Poista kaikki tarrat, suojakalvot ja
kuljetussuojat.

(2) Poista kaikki lisavarusteet uunin
sisatilasta.

(3) Puhdista lisavarusteet ja ohjainkiskot

huolellisesti saippuavedella ja liinalla tai

pehmeadllad harjalla.

(4) Varmista, etta uunin sisatilassa ei ole

pakkausjaamia, kuten styroksipalloja tai
puunkappaleita, jotka voivat aiheuttaa

palovaaran.

(5) Pyyhi uunin sisatilan ja luukun sileat
pinnat pehmealla, kostealla liinalla.

(6) Voit poistaa uuden uunin tyypillisen hajun
lammittamalla laitetta tyhjana ja uunin
luukku suljettuna seuraavilla asetuksilla.

Tila Lampétila Aika

O 250°C | 60 minuuttia

(7) Tuuleta keittio huolellisesti, kun laite

lammitetaan ensimmaista kertaa. Pida
lapset ja lemmikkieldimet poissa keittiosta
taman ajan. Sulje viereisten huoneiden

ovet.

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Kaytto

Valmistusjakson aloittaminen

Aloita valmistusjakso noudattamalla
seuraavia ohjeita.

Vaihe 1: Valitse valmistustila

Valitse valmistustila kaantamalla tilan
valintanuppi osoittamaan haluamasi
valmistustilan symbolia.

g
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Vaihe 2: Valitse valmistuslampétila

Lampotilanupilla voidaan valita
valmistuslampétila valilta 50-250 °C.

Valitse valmistuslampotila kaantamalla
lampétilanuppi halutun valmistuslampétilan
arvoon.

Vaihe 3: Aseta ajastin

Tama valinta ei keskeyta tai kaynnista
valmistusta, mutta sen avulla voit kayttaa
minuuttimuistutusta seka toiminnon ollessa
aktiivinen etta uunin ollessa pois paalta.
Ajastimen nupilla voit valita valmistusajan
valilta 1-120 minuuttia. Aseta ajastin
kaantamalla ajastimen nuppi halutun
valmistusajan kohdalle.

51

Vinkkeja:

« Uunin valo palaa aina valmistuksen tai
sulatuksen aikana.

« Valmistuksen aikana [ammityselementit
kytkeytyvat paalle ja pois paalta
valmistuslampatilan yllapitamiseksi.

« Kun [ammityselementit ovat paalla,
lammityksen merkkivalo palaa. Kun
lammityselementit ovat pois paalta,
lammityksen merkkivalo ei pala.

« Valmistuksen aikana voit sammuttaa
lammityselementit kdantamalla
lampétilanupin takaisin alkuperaiseen
asentoonsa.

« Jos uuni taytyy esilammittaa, odota,
kunnes lammityksen merkkivalo sammuu,
ja aseta sitten ruoka uuniin.

+ Voit muuttaa asetuksia valmistuksen
aikana kaantamalla kayttopaneelin
nuppeja. Muutokset tulevat voimaan
valittdmasti.

+ Voit keskeyttaa valmistusjakson
kaantamalla tilan valintanupin asentoon
(8] Jatka valmistusta kaantamalla tilan
valintanuppi takaisin edelliseen asentoon.

Valmistusjakson lopettaminen

+ Voit lopettaa valmistuksen ennenaikaisesti
kaantamalla tilan valintanupin asentoon

» Kun lopetat uunin kaytdén, muista
sammuttaa se kaantamalla tilan
valintanuppi asentoon (0).

* Irrota uunin pistoke pistorasiasta, jotta
lapset ja muut henkilot eivat vahingossa
kytke uunia paalle.

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Tekniset tiedot
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Leveys 503 mm
Mitat (sisamitat) Korkeus 365 mm
Syvyys 392 mm
Uunipellin alue 1191 cm’
Yldlampovastus 2200 W
Alalampdvastus 1000W
Grilli 2250 W
Kokonaisteho 2300W
Nimellisjannite 220-240 V~
Nimellistaajuus 50-60 Hz
Valmistustilojen maara 7
Energiatehokkuustiedot
Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*
Tavarantoimittajan nimi IKEA
STENABY 40600062
Mallin yksil6inti STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energiatehokkuusindeksi 95,7
Energiatehokkuusluokka A
Energiankulutus vakiokuormalla, perinteisessa 1,10 kWh
tilassa
Energiankulutus vakiokuormalla, kiertoilmatilassa |0,81 kWh
Uunikammioiden maara 1
Lampolahde Sahko
Uunikammion tilavuus 721
Uunin tyyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Nettopaino 32,8 kg
Pois paalta -tila 0.5wW

liitteiden A ja B mukaisesti.

* Euroopan unionissa EU-asetusten 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa standardin STB 2478-2017 liitteen G ja standardin STB 2477-2017

Energiatehokkuusluokka ei koske Vengjaa.

héyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

EN 60350-1 - Kotitalouksien sahkotoimiset ruoanlaittolaitteet, Osa 1: Liedet, uunit,

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Descricao do Produto

Vista geral

Painel de controlo
Grelha

Lampada
Ventoinha

Suporte de prateleira, amovivel
PosicBes de prateleira

|
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Utilizar os acessorios

Acessorios incluidos
O seu aparelho é fornecido com os seguintes acessorios.

JL X\ ﬁ / { ‘ﬁ
/E 2\ z D
Vs 2\ 7 N
/= ) v N
Lt A
Grelha Tabuleiro para cozedura
Utilize para cozinhar alimentos ou como Utilize para cozer qualquer tipo de pdo ou
suporte para tachos, formas de bolo e outros de produtos de pastelaria e também para
utensilios de cozinha indicados para o forno. fazer assados, peixe em papelote, etc.

+ Também pode colocar o tabuleiro por baixo da grelha para recolher os liquidos da cozedura.

+ Os acessorios podem deformar-se quando aquecem. Isto ndo afeta a sua fung¢ao. Assim
que arrefecem, regressam a forma original.

+ Utilize apenas acessorios originais. Estes foram especialmente concebidos para o seu
eletrodoméstico.

Inser¢do de acessérios

A cavidade tem cinco niveis de calhas-guia, numeradas de baixo para cima. Os acessorios
podem ser puxados para fora aproximadamente até meio sem inclinar.

Notas:

1. Certifique-se de que insere sempre os acessorios na cavidade na dire¢do correta.
2. Insira sempre os acessorios totalmente na cavidade para ndo tocarem na porta.

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Funcgao de bloqueio de acessorios

A funcao de bloqueio foi concebida para os acessorios nao se inclinarem quando sao
puxados para fora. Os acessorios podem ser puxados para fora até meio, até encaixarem.
Deve inserir corretamente os acessoérios na cavidade para garantir a prote¢ao adequada da
inclinagao.

* Quando inserir a grelha, faca-o na direcao correta, conforme ilustrado nas figuras |}

abaixo.
* Quando inserir o tabuleiro para cozedura, certifique-se de que o faz na dire¢do correta,

conforme ilustrado nas figuras [[i] e I abaixo.
|
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Painel de controlo
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Kl Bot3o de selecdo do modo
B3 Manipulo do temporizador

Modos de funcionamento
Pode utilizar o botdo de selecdo do modo para selecionar um dos seguintes modos de

funcionamento.

[E] Bot3o da temperatura
I3 Indicador de aquecimento

Faixa de

Grelhador duplo

Modo Descricao
temperatura
@ - Para desligar o forno.
Desligar
Para ligar a lampada na cavidade e manter os
@ elementos de aquecimento desligados. Dica: Este
- modo pode ser selecionado para colocar o ciclo
Lampada de cozedura atual em pausa ou antes de limpar a
cavidade.
Para descongelar alimentos ou arrefecer mais
depressa alimentos cozinhados, utilizando apenas
a ventoinha. Também é possivel utilizar este modo
- ) para secar fruta, lequmes ou ervas aromaticas.
Descongelagdo Nota: Os elementos de aquecimento estdo sempre
desligados neste modo.
—— Para assar carne de aves, peixe e pegas de
'{?' carne maiores. O elemento de aquecimento
Crelhador d 50-250 °C e a ventoinha sdo ligados e desligados
refhador uplo + alternadamente. A ventoinha faz circular o ar
Ventoinha quente a volta da comida.
@ Para grelhar alimentos planos, tais como bifes,
50-250 °C salsichas e torradas. Toda a area por baixo dos

elementos de aquecimento aquece.

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Modo

Faixa de

Descricao
temperatura ¢

)

Calor radiante

Para grelhar bifes ou salsichas em pequenas
50-250 °C quantidades. A area central por baixo do elemento
de aquecimento aquece.

\'d

Convencional +
Ventoinha

Para cozer e assar em até dois niveis. A ventoinha
50-250 °C distribui uniformemente o calor dos elementos de
aquecimento a volta da cavidade.

Convencional

Para uma cozedura e assadura tradicional num
50-250 °C nivel. Adequado especialmente para bolos com
cobertura humida.

L

Fundo

Util para aloirar a base do prato. Este modo
também é indicado para cozinhar lentamente
ou para acabar de cozinhar pratos com muitos
liquidos ou molho concentrado.

50-250 °C

Primeira utilizacao

Antes de utilizar o aparelho para cozinhar (7) Ventile bem a cozinha quando o forno

pela primeira vez, é necessario limpar a aquecer pela primeira vez. Mantenha

cavidade e os acessorios. criancas e animais de estimacdo longe

(1) Retire todos os adesivos, pelicula de da cozinha durante este periodo. Feche a
protecdo da superficie e pecas de porta de divisdes contiguas.

prote¢ao de transporte.
(2) Retire todos os acessorios da cavidade.

(3) Limpe bem os acessorios e as calhas-guia
com agua e detergente e um pano ou
uma escova macia.

(4) Certifique-se de que a cavidade nao
contém restos da embalagem, tais como
bolas de poliestireno ou bocados de
madeira, que podem representar risco de

incéndio.

(5) Limpe as superficies lisas na cavidade e na
porta com um pano macio humedecido.

(6) Para eliminar odores tipicos de um forno
novo, aqueca-o vazio e com a porta do
forno fechada, utilize as defini¢bes a

sequir.

Modo Temperatura Tempo

=

250 °C 60 minutos

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Funcionamento

Iniciar um ciclo de cozedura

Siga os passos seguintes para iniciar um
ciclo de cozedura.

Passo 1: Selecionar o modo de cozedura

Para selecionar um modo de cozedura, rode
o botao de selecdao do modo até apontar
para o simbolo do modo de cozedura

pretendido.
m ‘ /‘ ‘ “
0O ©

Passo 2: Selecionar a temperatura de
aquecimento

O botdo da temperatura pode ser

utilizado para selecionar uma temperatura
de aquecimento entre 50 e 250 °C.

Para selecionar uma temperatura de
aquecimento, rode o botdo da temperatura
até apontar para a temperatura de
aquecimento pretendida.

Passo 3: Definir o tempo

Esta opcdo nao interrompe nem inicia a
cozedura, mas permite utilizar o contador de
minutos quer quando uma func¢ao esta ativa,
quer quando o forno esta desligado.

O botdo do temporizador pode ser utilizado
para selecionar um tempo de cozedura entre
1 e 120 minutos. Para definir o tempo, rode

o botdo do temporizador até apontar para o
valor do tempo de cozedura pretendido.

57

Sugestoes:

« Aldmpada na cavidade esta sempre ligada
durante a cozedura ou a descongelacao.

* Os elementos de aquecimento ligam-se
e desligam-se durante a cozedura para
manter a temperatura de aquecimento.

* Quando os elementos de aquecimento
estao ligados, o indicador de aquecimento
acende-se. Quando os elementos de
aquecimento estao desligados, o indicador
de aquecimento esta apagado.

« E possivel desligar os elementos de
aquecimento durante a cozedura, rodando
o botdo da temperatura para a posicao
original.

« Se for necessario pré-aquecer o forno,
aguarde até o indicador de aquecimento
se apagar e, em seguida, coloque a
comida no forno.

« E possivel mudar as defini¢des durante
a cozedura, rodando os botdes no painel
de controlo. As altera¢des sao aplicadas
imediatamente.

» Pode colocar o ciclo de cozedura em
pausa, rodando o botdo de selecao do
modo para apontar para (8. Para retomar
o ciclo de cozedura, rode o botdo de
selecao do Modo para a posicdo anterior.

Terminar um ciclo de cozedura

« Para terminar mais cedo um ciclo de
cozedura, rode o botdo de selecdo do
modo até apontar para (0],

* Quando terminar de utilizar o forno, nao
se esqueca de desliga-lo, rodando o botao
de sele¢do do modo até apontar para (0.

« Para evitar que o forno seja ligado
acidentalmente por qualquer pessoa,
incluindo criangas, certifique-se de
desligar o forno da corrente.

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Especifica¢des técnicas
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Largura 503 mm
Dimensdes (interior) Altura 365 mm
Profundidade 392 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1191 cm?
Elemento de aquecimento superior 2200 W
Elemento de aquecimento inferior 1000 W
Grelha 2250 W
Classificacao total 2300 W
Tensdo nominal 220-240 V~
Frequéncia nominal 50-60 Hz
Numero de modos de cozedura 7

Dados de eficiéncia energética

Informacao sobre o produto e ficha de informacao do produto*

Nome do fabricante IKEA
STENABY 40600062
Identificacdo do modelo STENABY 00600059
STENABY 00600281
indice de eficiéncia energética 95,7
Classe de eficiéncia energética A
Consumo de energia com uma carga padrao, 1,10 kWh
modo convencional
Consumo de energia com uma carga normal, 0,81 kWh
modo forcado por ventoinha
Numero de cavidades 1
Fonte de calor Eletricidade
Volume da cavidade 72L
Tipo de forno Forno de encastrar
Peso liquido 32,8 kg
Modo desligado 0.5wW

2477-2017, Anexos A e B.

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos da UE 65/2014 e 66/2014.
Para a Republica da Bielorrussia, em conformidade com o STB 2478-2017, Anexo G; STB

A classe de eficiéncia energética nao é aplicavel para a Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos eletrodomésticos para cozinhar - Parte 1: Gamas, fornos, fornos a
vapor e grelhadores - Métodos de medi¢cdao do desempenho.

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com




ESPANOL 59

Descripcion del producto

Descripcioén general

Panel de control
Grill

Lampara
Ventilador

Soportes para las bandejas,
extraibles

Posiciones de las bandejas

|
|

[=]
o o i~ Ju g

5o @

§|

Uso de los accesorios

Accesorios incluidos
Su aparato incluye los siguientes accesorios.

\2 \
Rejilla metalica Bandeja para hornear
Se utiliza para el cocinado de alimentos o Se utiliza para cocinar todo tipo de
como soporte para recipientes , moldes productos de panaderia y pasteleria, asi
y demas utensilios de cocina aptos para como para hacer asados, pescado en
horno. papillote, etc.

+ También puede colocar la bandeja de horneado debajo de la rejilla metalica para recoger
los jugos del cocinado.

* Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Esto no afecta a su
funcionamiento. Recobraran su forma original una vez que se hayan enfriado.

+ Utilice unicamente accesorios originales. Estos estan disefiados especificamente para su
aparato.

Colocacion de los accesorios

La cavidad interior tiene guias en cinco niveles, que estan numerados de abajo a arriba. Los
accesorios pueden sacarse aproximadamente hasta la mitad sin que se vuelquen.

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Notas:

1. Asegurese de introducir siempre los accesorios en la cavidad en el sentido correcto.
2. Introduzca completamente los accesorios en la cavidad de modo que no toquen la puerta.

Funcién de bloqueo de accesorios

La funcién de bloqueo esta disefiada para evitar que los accesorios vuelquen cuando se
sacan. Un accesorio puede sacarse aproximadamente hasta la mitad, hasta que se bloquee
en su sitio. Debe insertar correctamente los accesorios en la cavidad para garantizar su

proteccion anti-vuelco.

+ Cuando introduzca la rejilla metalica, asegurese de que lo hace en la direccién correcta,

tal y como se muestra en las ilustraciones [{}] y [F siguientes.

+ Cuando introduzca la bandeja de hornear, asegurese de que lo hace en la direccién

correcta, tal y como se muestra en las ilustraciones [l y B siguientes.
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Panel de control

o © © 20 50
@ 120 40 250 100
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0 O T 200 - 150
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Kl Mando de seleccién de modo E] Mando de temperatura
B3 Mando del temporizador A Indicador de calentamiento

Modos de funcionamiento

Puede utilizar el mando de seleccion de modo para seleccionar uno de los modos de
funcionamiento siguientes.

Intervalo de s
Modo Descripcion
temperatura

©]

Para apagar el horno.
Apagado

Para encender la [dmpara en la cavidad

-,6: manteniendo apagadas las resistencias. Consejo:
Puede seleccionar este modo para detener el ciclo
de cocinado actual o antes de limpiar la cavidad.

Para descongelar alimentos o enfriar mas
rapidamente alimentos cocinados usando solo

el ventilador. También puede utilizar este modo
para deshidratar frutas, verduras o hierbas. Nota:
En este modo, las resistencias estan apagadas

.
©
Q
-
Q
1

Descongelacion

siempre.
AN Para asar aves, pescados o piezas grandes
g o de carne. La resistencia y el ventilador se van
_ 50-250 °C .
Doble grill + conectando y desconectando. El ventilador hace
ventilador circular el aire caliente alrededor de los alimentos.
VY Para asar al grill piezas planas, como filetes,
50 - 250 °C salchichas y tostadas. Se calienta toda el area
Doble grill debajo de la resistencia.
A Para asar al grill pequefias cantidades de filetes o
50 - 250 °C salchichas. Se calienta el area central debajo de la
Calor radiante resistencia.

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Intervalo de

Convencional

Modo Descripcion
temperatura
Y Para hornear y asar hasta en dos niveles. El
c ional + 50 - 250 °C ventilador distribuye uniformemente el calor de
onvenciona las resistencias por toda la cavidad.
ventilador
Para el horneado y asado tradicional en un nivel.
50 - 250 °C Especialmente adecuado para pasteles con

coberturas humedas.

Q 50 - 250 °C

Abajo

Util para dorar la base de un plato. Este modo
también es adecuado para el cocinado lento o
para terminar la coccion de platos con jugo o salsa
concentrada.

Primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez

para preparar alimentos, debe limpiar el

interior y los accesorios.

(1) Retire todos los adhesivos, la pelicula de
proteccion de las superficies y las piezas
de proteccion usadas en el transporte.

(2) Retire todos los accesorios de la cavidad.

(3) Limpie a fondo los accesorios y las guias
con agua con jabon y un pafio o cepillo

suave.

(4) Asegurese de que la cavidad no contiene
ningun residuo del embalaje, como bolas
de poliestireno o trozos de madera, que
pudieran suponer un riesgo de incendio.

(5) Limpie las superficies lisas de la cavidad

y de la puerta con un pafio suave

humedecido.

(6) Para el olor tipico de horno nuevo,

caliente el aparato vacio, con la puerta

del horno cerraday con los siguientes

ajustes.
Modo Temperatura Tiempo
O 250 °C 60 minutos

(7) Ventile bien la cocina mientras se esta

calentando por primera vez el aparato.

Mientras lo hace, mantenga a los nifios 'y
las mascotas alejados de la cocina. Cierre
las puertas de las habitaciones cercanas.

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Funcionamiento

Iniciar un ciclo de cocinado

Para iniciar un ciclo de cocinado, realice los
pasos siguientes.

Paso 1: Seleccione un modo de cocinado

Para seleccionar un modo de cocinado, gire
el mando de seleccién de modo hasta que
apunte al simbolo del modo que desee.

g
= [ |
Ny
0 O

Paso 2: Seleccione una temperatura

El mando de temperatura puede utilizarse
para seleccionar una temperatura entre 50 y
250 °C. Para seleccionar la temperatura, gire
el mando hasta que apunte al valor de la
temperatura que desee.

Paso 3: Ajuste el temporizador

Esta opcién no interrumpe ni activa el
cocinado, pero le permite utilizar la cuenta
atras tanto con el horno en funcionamiento
como apagado.

El mando del temporizador puede utilizarse
para seleccionar un tiempo de cocinado
entre 1y 120 minutos. Para ajustar el
temporizador, gire el mando hasta que
apunte al valor del tiempo de cocinado que
desee.
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Consejos:

+ Durante el cocinado o la descongelacion,
la ldmpara de la cavidad permanece
siempre encendida.

« Durante el cocinado, las resistencias se
encienden y se apagan para mantener la
temperatura.

« Cuando las resistencias estan encendidas,
el indicador de calentamiento se ilumina.
Cuando las resistencias estan apagadas, el
indicador de calentamiento esta apagado.

« Durante el cocinado, puede apagar
las resistencias girando el mando de
temperatura a su posicion original.

 Sinecesita precalentar el horno, espere
hasta que se apague el indicador de
calentamiento para colocar los alimentos
en el horno.

« Puede cambiar los ajustes durante el
cocinado girando los mandos del panel
de control. Los cambios se aplican
inmediatamente.

« Puede pausar el ciclo de cocinado girando
el mando de seleccién de modo hasta que
apunte a (§). Para reanudar el ciclo de
cocinado, gire el mando de seleccion de
modo nuevamente a su posicién anterior.

Finalizar un ciclo de cocinado

+ Para finalizar un ciclo de cocinado antes
de tiempo, gire el mando de seleccién de
modo hasta que apunte a (0],

* Una vez que ha terminado de utilizar
el horno, recuerde apagarlo girando el
mando de seleccién de modo hasta que
apunte a (0.

« Desenchufe el horno para evitar que otras
personas, como los nifios, lo enciendan
accidentalmente.

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Especificaciones técnicas
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Ancho 503 mm
Dimensiones (internas) Alto 365 mm
Fondo 392 mm
Area de la bandeja para horno 1191 cm?
Resistencia superior 2200 W
Resistencia inferior 1000 W
Grill 2250 W
Potencia total 2300 W
Tension nominal 220-240 V~
Frecuencia nominal 50-60 Hz
Numeros de zonas de cocinado 7

Datos de eficiencia energética

Informacién del producto y ficha de informacién del producto*

Nombre del proveedor IKEA
STENABY 40600062
Identificacion del modelo STENABY 00600059
STENABY 00600281
indice de eficiencia energética 95,7
Clase de eficiencia energética A
Consumo de energia con carga estandar en modo |1,10 kWh
convencional
Consumo de energia con carga estandar en modo (0,81 kWh
de ventilacion forzada
Numero de cavidades 1
Fuente de calor Electricidad
Volumen de la cavidad 721
Tipo de horno Horno empotrado
Peso neto 32,8 kg
Modo Apagado 0.5wW

* Para la Union Europea, de conformidad con las normas UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia, conforme al STB 2478-2017, Apéndice Gy STB 2477-2017,

Anexos Ay B.

La clase de eficiencia energética no es aplicable en Rusia.

EN 60350-1: Aparatos electrodomésticos de coccion. Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de
vapor y gratinadores. Métodos de medida de la aptitud a la funcién.

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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XpnRon twv egaptnpatwyv

NepAapBavopeva eEaptiipata
H ocuokeun oag eplAapBavel ta akoAouba eEaptripata.

/i \! e/ AR
Y= A\ {7 N\
Y2 2\ 2 Y
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\2 \
MetaAALkn oxapa Taypi Pnoipartog
XPNOLPOTIOLNOTE yLa TO PAYELPEUA PaynTWV XpnOoLUOTIOLNOTE yLa To YAOLPOo OAWV TWV
N wg Baon ywa taLd, YopUEG Kat aAAAa €L6wv YwpLoL Kal apTooKEVACHATWY, KABWG
HAyELPLKA OKEUN TIOU PTTIOPOUV VA PTIOUV Kal yLa to YrAoLpo kpedtwy, PapLwv K.ATL.
OTO (oupvo.

« Mmopeite emiong va tomobetrioete 1o tai Pnolpatog kdtw amo tn oxdpa yLa va
OUAAEYETE TOUG XUPOUG TWV TPOYIPwWV.

« Ta e€aptpata Pmopet va mapapoppwdolv otav eival {eotd. Auto Sev emnpeddlel TN
Agltoupyla Ttoug. MOALG PuxBouv, avakTtolv To apyLko Toug oxnua.

« XpnowyoTtoleite poévo yvnola eEaptripata. Etvat eléika oxedlaopéva yla tn cUoKEUN] odag.

TomtoO£tnon eEaptnpatwyv

O BdAapog Slabetel Tevte emimeda 06nywy, Ta omola elvat aplBunueva amo KAtw Tpog Ta
Tavw. Ta e€aptrpata Popouv va TpaBnyTouV TIPog Ta £€w TepITIou PEXPL TN HEON XWPLG va
avatpamouv.
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ZNMELWOELG:

1. BeBawwBelte o0tL ToTIOBETELTE TIAVTA TA £EOPTAPATA OTOV BAAAUO PE TN owoth Yopd.

2. TomtoBeteite mdvta ta e§aptrpata MARPWG Péoa otov BAAAPO, WOTE Va PNV aKoUPTIoUV
otV OPTA TNG CUOKEUNG.

AeLtoupyia acpdAiong e§aptnUatwy

H AeLtoupyla ao@aAilong £xEL OXESLAOTEL yLa VA ATIOTPETIEL TNV AVATPOTIA TWV EAPTNHATWY

Kata tnv agaipeor] Toug. Eva e§aptnpa pymopel va tpaBnytel TepLtou PEXPL TN HETN HEXPL

va ac@alioel otn B€on tou. MpEMeL va ToTobeTroeTe cwaoTa ta e§aptrpata oto BAAapo yla

va e€aoaAlosTe TN oWOTH TIpocTacia amod avatpoT).

« Katd tnv tonobetnon tng oxdpag, BeBalwbeite OTL Elval oTpappevn TIPOG T cwotn
katevBbuvan, OTwg Yaivetat otig elkoveg il kal B mapakatw.

+ Katd tnv tomobetnon tou taylov, BeRatwbeite 0Tl elval otpappévo TIpog T cwoth
katevBuvon, onwe @aivetat otig etkoved [l kat [ napakdrw.
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Mivakag eAgyxou
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20 50

100" ) ~ " 60

Kl Koupmti emtoyric Aettoupyiag Y Neplotpogpikdg Stakdmng Beppokpactag

B3 Koupmti xpovoSiakdrmn

ETttAoy€g AsLtoupyiag

MTtopeite va XpNOLUOTIOLOETE TO KOUWTIL ETTLAOYNG AELToUpYLag yLa va TIAEEETE pia amo TLg
TIapaKATW AELTOUpYLEC.

3 EvSelEn Bépuavong

; Evpog .
AgLToupyLa BeppOKPAsLAC MepLypapn
@ - [La TNV amevepyoTioinaon Tou poupvou.
ATmtevepyoTtioinon
MLa tnv evepyoTtoinon Tou YWTLOPOU OTo
E0WTEPLKO TOU (POUPVOU Kal TNV arevepyoToinon
TWV BEPPAVTIKWY OToLXELWV. ZUMPBOUVAR: MTopeite
- ) va eAEEETE auth) tn Asttoupyla yla va Stakopete
Aapma TOV TPEXOVTA KUKAO PAYELPEPATOC A TIPLY aTtd ToV
KaBapLopo TOU ECWTEPLKOU TOU POUPVOU.
Ma antdPpugn tpoipwy A TV tayxutepn Yugn
HayELpEPEVWY TPOWIPWV PE Xprion HOVo Tou
avepLoTtrpa. Mmopeite emiong va XpnoLUOTIOL | COETE
0 - autr tn Asttoupyla yla va anognpavete @pouta,
ATIOYUEN Aaxavika | Botava. Znpeiwon: Ta Bepuaviika
otolxela elvat Tavta amevepyoTioLnpEVa O QUTH
N Asttoupyia.

—— Ma to YPrioLuo TTouAepLkwy, YapLwv Kat
HEYAAUTEPWVY KOPPATLWY KPEATOG. To BEPPAVTLKO
. 50-250 °C OTOLYELO KOL O QVEPLOTHPAG EVEPYOTIOLOUVTAL
AuAo VK,pL}‘ * Kat arevepyottolovvtatl evaAAag. O aveplotnpag
AVEHLOTNPAG KUKAOWopEeL Tov (€0TO agpa yUpw aro To paynto.
@ Ma Priopo eminedwy Tpoipwy, 0TIwG PTIPLLOAEG,

50-250 °C AOUKQAVLKA KAl TooT. OAOKANPN N TtepLox M KATW
AUTIAG YKPA amo 1o Bepuavtikd otolxeio Beppuaivetal.
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, EUpo .
AsLtoupyla Os:pgkpaciag MepLypawn)
@ Ma PrioLPo PLKPpWVY TTOCOTATWY PTIPLOAWV 1
ot 50-250 °C AOUKAVIKWV. H KEVTPLKA TIEPLOXT KATW ATto TO
AKTLVOBOAOUEVN BeppavTikd otolysio Beppaivetad.
Bepuodtnta
Y Ma Yoo o€ ewg duo emineda. O avepLoThpag
, oEq o SLavepEL opoLlopopya tn BeppodTnTa amo ta
ZU“BGUK,Q >0-250°C Beppavtika otolyeia yupw amo tov BAAapo Tou
AsLtoupyia + (©oUpVOUL.
AvepLotnpag
Ma apadootako Priotpo kat YrioLpo o€ eva
, 50-250 °C emimedo. 16Laitepa KATAANAO yLa KELK PE UYPEG
ZupBatikn YOPVLTOUPEC.
AgLtoupyla
Xprjolo yla to podilopa tng Baong tou TLdtou.
Autn n Asttoupyla ival emiong KataAAnAn
50-250 °C yla apyo payelpepa f yla to teAelwpa tou
KAtw payelpépatog (OUPEPWY TILATWY 1 yLa tn
OUMPTIUKVWOTN OAATOAG.
Mpwtn xprion

MPOoTOU XPNOLPOTIOLOETE T CUCKEUN yLa
va payelpePete @aynto yla pwtn Qopa,
TIpEMEL va kaBaploete Tov BaAapo Kat ta
eEaptnpara.

(1) Apalpeote OAQ Ta AUTOKOAANTQ,

TG pEPPBpPAvEG YUANA TTpooTaciag
ETILPAVELWVY KaL TA TIPOOTATEUTLKA
HETAPOPAC.

(2) Apatrpeote OAQ Ta EEapTrpatTa amo Tov
Bdalapo.

(3) KaBapiote oxoAaotika ta egaptrpata Kat
TOUG 08NnNyoUg JE COATIOUVOVEPO Kal eva
mavi N gua paAakr) Bouptoa.

(4) BeBawwBeite 0tL 0 BANap0Og Sev
TIEPLEXEL UTTOAElPaTa ouokeuaaotag,
OTIWG oatpidla TToAucTupEeviou N
Koppdtia EUAou, ta omola evéexetal va
TIPOKAAEGOUV TTUPKAYLA.

(5) ZKOUTILOTE TLG AELEG ETILYAVELEG OTOV
BdAapo Tou Youpvou Kal TNV TIOPTa HE
€va JOAQKO, VWTIO TIaVvi.

(6) M@ va aTTOPAKPUVETE TN XAPAKTNPLOTIKNA
HUPWSLA EVOC KaLvoUpyLoU (poUpVou,
Bepudvete TN cUOKeUN evw elval Adela
KAl JE TNV TIOPTA TOU OUPVOU KAELOTH),
XPNOLUOTIOLWVTAG TLG AKOAOUBEG
pubpioeLc.

Aewtoupyia | Oeppokpacia | Xpovog

=

250 °C 60 AsTtta

(7) Aeplote kaAd tnv kouliva étav
Beppalvete TN CUOKELN yLA TIPWTN YOPA.
Kpatrote ta matdLd Kal ta katowkisia {wa
HakpLa aro tnv kouliva katd tn StdpkeLa
auUTN¢ TNG TEPLOSOU. KAELOTE TLG TIOPTEG
TWV TIAPAKEPJEVWY Swpatiwv.
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AeLtoupyia

‘Evap&n KUKAOU PayELpEPATOG
Ma va EeKLVNOETE €vav KUKAO PayELPEPATOG,
aKoAoUBroTe Ta TTapaKATw Bripata.

Brpa 1: ETA&ETe pLa AsLtoupyia
HayELpEPATOG

Ma va eTAEEETE pLa Asttoupyia
HOAYELPEPATOG, OTPEYTE TO KOUUTIL ETILAOYNG
AeLtoupylag wote va Sei&el To cUPPBOAO TG
AELToupylag payeLpEPATOC TIOU ETILOUMELTE.

a
o0 8

Brpa 2: EmAEETe pLa Beppokpacia

O Slakomtng Bepuokpaociag propet

va xpnotpgottotnBet yLa tnv emioyn
Beppokpactag peta&v 50 kat 250 °C. Na va
eM\EEeTe PLa Beppokpaoia, otpePte Tov
Slakottn Beppokpaciag wote va Sel&eL tnv
embupntn Beppokpacta.

N

Brjpa 3: PUBuLON TOU XpOVOSLAKOTITN
Auth n eTlAoyr 8€V SLAKOTITEL 1 EVEPYOTIOLEL
TO payelpepa, aAAA 0ag ETILTPETIEL VA
XPNOLUOTIOLELTE TO XPOVOUETPO TOCO OTAV
hLa Aettoupyta etvat evepyr) 600 kat otav o
(pPoUPVOG elval aTIEVEPYOTIOLNHEVOC,.

O XpovodLakoTTng pmopet va
xpnotpottolnBel yla tnv emioyr xpovou
payelpgépatog petagy 1 kat 120 Aemttwv. MNa
va puUBPLOETE TO XPOVOSLAKOTITN, OTPEYTE
TOV SLAKOTITN WOoTe va Sel&eL Tnv emBupnti

TLUA XPOVOU PAYELPEPATOG.
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ZUMPBOUAEG:

« Katd tn SLapKeLa TOU PayELpEPATOC N
NG anoPpuing, n AduTa otov BAAapo tou
poUpvou slval tavta avappevn.

« Katd tn SLapKeLa Tou pJayeLpePatog, ta
BeppavTIKA oToLyela evepyoTIoLOUVTAL KaL
amevepyoTiololvTaL yLa tn SLatrpnon tng
Beppokpaoctiag.

« ‘Otav ta Beppavtika otolyela elvat
gvepyoTIOLNUEVQ, N €VEELEN BEPpPavong
avapel. ‘Otav ta Beppaviika otolyeila ivat
QTIEVEPYOTIOLNHEVQ, N EVEELEN BEPavong
elvat oBnotn.

« Katd tn SLapKELa TOU PAYELPEUATOG,
MTIOpELTE Va armevePYOTIOLHOETE Ta
BepPAVTIKA OTOLXELO OTPEPOVTAG TO KOUWTIL
Beppokpaciag iow otnv apyLkn tou Beon.

« EdQv TpETEL va TIpoBEPPAVETE TOV
(POUPVO, TIEPLPEVETE PEXPL VA OBNAOEL N
evéeLEn BEppavong Kat, otn CUVEXELQ,
TOTIOBETAOTE TA TPOPYLUA GTO POUpPVO.

* Katd tn SLApKeLa TOU PAYELPEPATOG, ITIOPELTE
va AANGEETE TLG pUBPILOELG OTpEPOoVTAG Ta
KOUMTILA OTOV TTivaka eAgyxou. OL aAayeg
T{Bevtal o€ LoyL auEcWC,

« Mmopeite va SLaKOWPETE TOV KUKAO
HOYELPEPATOG OTPEPOVTAC TO KOUTIL
gmoyn g Asttoupylag otn Béon . Ma
VA CUVEXLOETE TOV KUKAO PAYELPEUATOG,
OTPEYTE TO KOUUTIL ETILAOYNG AELTOLpYLag
oTnV Tponyoupevn B€on tou.

TEPHATLOMOG EVOG KUKAOU HAYELPEHUATOG

« [ava teppatioete vwplitepa Evav
KUKAO PaYELPEPATOG, OTPEPTE TO KOUWTIL
Aoy Aettoupytag otn 6¢on (0]

* A@oU 0AOKANPWOEL N xprjon Tou poupvou,
BupnBeite va Tov amevepyoTIoLOETE
OTPEPOVTAG TO KOUMTIL ETILAOYNG
Aettoupytag otn 6¢on (0).
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« Tava anotpePete TUXOV akouoLa
EVEPYOTIOLNON TOU (POUpPVOU aTto

70

TaldLd i AA\a atopa, BupnBeite va tov
amoouveoeTe amo tnv mpida.

TEXVLKEG TTPOSLAYPAPEG
MAdToCg 503 mm
ALaOTAOELG (EOWTEPLKER) Ygog 365 mm
Baboc¢ 392 mm
EuBaddv tadrol Pnoipatog 1191 cm?
Ertdvw Bepuavtikd otolxelo 2200 W
Kdtw Beppavtikd otolyeio 1000 W
MKPLA 2250 W
ZUVOALKI) OVOPAOTLKN TLUN 2300 W
OvopaoTtikA Tdon 220-240 V~
Ovopaotiki cuyvotnta 50-60 Hz
AplBpOG {wvwy PayeLpEPaTog 7

Aedopéva EVEPYELAKIG ATOS0GNG

MAnpowopleg Ttpoiovtog Kat DUAAO TIANPOYOPLWV TIPOLOVTOG

Aeltoupyla aveplotnpa

‘Ovopa popnBeutn IKEA
STENABY 40600062
Avayvwplon HovVTEAOU STENABY 00600059
STENABY 00600281
A&lkTng evepyELaKNG KAAONG 95,7
Evepyelakn kAdon A
KatavaAwon evEPYELAG PE TUTILKO popTio, 1,10 kWh
oupBatikn Asttoupyla
KatavdAwon eveépyeLag Pe TUTILKO opTio, 0,81 kWh

AplOuoGg BaAdpwv 1

Mnyn Beppotntag HAEKTPLKNA evEpyELa
‘Oyko¢ BaAapou 72 L

TUTIOG YOUpPVOU Evtowyt{dpevog poupvog
KaBapo Bapog 32,8 kg

Aeltoupyla ektog Asttoupylag 0.5W

2477-2017, mapaptiuata A kat B.

* [La tnv Eupwraikr Evwon cup@wva Pe Toug Kavoviopoug EE 65/2014 kat 66/2014.
Ma tn Anuokpatia tng Asukopwoiag cuPYwWva Pe to STB 2478-2017, mapdptnua G, STB

H katnyopla evepyelakng andédoong dev LoxLeL yia tn Pwola.

EN 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG Payelpepatog - Mépog 1: Eotieg, poupvol,
poUpvoL atpoU Kat Pnotapleg - MéBodol petpnong anddoong.

a va ipaypatororjoete AjPn tng ARPoug £kS0ong, TLOKEPOELTE TN SleBuvon www.ikea.com




NEDERLANDS 71

Productbeschrijving

Algemeen overzicht

Bedieningspaneel
Grill

Lamp

Ventilator

Reksteun, uitneembaar
Rekposities

: “[
|

[=]
NEOENE

5o @

§|

De accessoires gebruiken

Inbegrepen accessoires
Uw apparaat wordt geleverd met de volgende accessoires.

/ \
Vs X\
/3 X\

y/a X\
JL A\Y
y/A \\

\Z \
Rooster Bakplaat
Voor het bereiden van voedsel of als Voor het bakken van alle brood- en
ondersteuning voor pannen, cakevormen en  banketproducten en ook voor het bereiden
ander ovenbestendig kookgerei. van gebraad, vis en papillote, enz.

* U kunt de bakplaat ook onder het rooster plaatsen om het kookvocht op te vangen.

+ De accessoires kunnen vervormen als ze heet zijn. Dat heeft geen invloed op hun functie.
Zodra ze afgekoeld zijn, nemen ze hun oorspronkelijke vorm weer aan.

* Gebruik uitsluitend originele accessoires. Deze zijn speciaal voor uw apparaat ontworpen.

Accessoires plaatsen

De ovenruimte heeft vijf niveaus met geleiderails die van onder naar boven genummerd zijn.
De accessoires kunnen er ongeveer voor de helft worden uitgetrokken zonder te kantelen.

Opmerkingen:

1. Zorg ervoor dat u de accessoires altijd in de juiste richting in de ovenruimte steekt.

2. Plaats de accessoires altijd volledig in de ovenruimte, zodanig dat ze geen contact maken
met de deur van het apparaat.

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Vergrendelingsfunctie voor accessoires

De vergrendelingsfunctie is ontworpen om te voorkomen dat de accessoires kantelen

wanneer ze worden uitgetrokken. Een accessoire kan ongeveer half worden uitgetrokken

tot deze vastklikt. U moet de accessoires op de juiste manier in de ovenruimte plaatsen om

een goede kantelbeveiliging te garanderen.

+ Zorg er bij het plaatsen van het rooster voor dat het in de juiste richting wijst, zoals
aangegeven op de illustraties |l en & hieronder.

+ Zorg er bij het plaatsen van de bakplaat voor dat deze in de juiste richting wijst, zoals
aangegeven op de illustraties [l en I hieronder.
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Bedieningspaneel

73
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Kl Modusselectieknop
B3 Tijdknop

Gebruiksmodi

Y Temperatuurknop
B Verwarmingsindicator

U kunt de modusselectieknop gebruiken om een van de volgende gebruiksmodi te

selecteren.

Temperatuurbereik

Beschrijving

C
—

. =
o
o
c
wn

Om de oven uit te schakelen.

,_
Qv
3

©

Om de lamp in de ovenruimte in te schakelen
en de verwarmingselementen uitgeschakeld te
houden. Tip: U kunt deze modus selecteren om
de huidige kookcyclus te pauzeren of voordat
u de ovenruimte reinigt.

ok

Om voedsel te ontdooien of gekookt voedsel
sneller af te koelen, uitsluitend met behulp van
de ventilator. U kunt deze stand ook gebruiken
om fruit, groenten of kruiden te drogen.

Dubbele grill

Ontdooien Opmerking: De verwarmingselementen zijn in
deze stand altijd uitgeschakeld.
—— Voor het braden van gevogelte, vis en grotere
'{?' stukken vlees. Het verwarmingselement
Dubbel i+ 50-250°C en de ventilator worden afwisselend in- en
u 'Ie €gn uitgeschakeld. De ventilator circuleert de hete
ventilator lucht rond het voedsel.
Voor het grillen van platte producten, zoals
50-250°C steaks, worstjes en toast. Het hele gebied

onder het verwarmingselement wordt heet.

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Modus Temperatuurbereik |Beschrijving
A Voor het grillen van kleine hoeveelheden
50-250°C steaks of worstjes. Het centrale gedeelte onder
Stralingswarmte het verwarmingselement wordt heet.
Voor bakken en braden op max. twee niveaus.
Y :
o De ventilator verdeelt de warmte van de
, 50-250°C ) i )
Conventioneel + verwarmingselementen gelijkmatig over de
ventilator ovenruimte.
Voor traditioneel bakken en braden op één
50-250°C niveau. Vooral geschikt voor taarten met
Conventioneel vochtige toppings.
Nuttig voor het bruinen van de bodem van het
Q £0-250°C gerecht. Deze stand is ook geschikt voor traag
. koken of voor het gereedmaken van sappige
Bodem gerechten of het verdikken van saus.

Eerste gebruik

Voordat u het apparaat voor het eerst
gebruikt om voedsel te bereiden, moet u de
ovenruimte en de accessoires reinigen.

(1) Verwijder alle stickers,
oppervlak-beschermfolie en
transportbeschermingsonderdelen.

(2) Haal alle accessoires uit de ovenruimte.

(3) Reinig de accessoires en de geleiderails
grondig met een sopje en een doek of
zachte borstel.

(4) Controleer of de ovenruimte geen
verpakkingsresten bevat, zoals
piepschuimbolletjes of stukjes hout, die
brand kunnen veroorzaken.

(5) Neem de gladde oppervlakken in de
ovenruimte en op de deur af met een
zachte, vochtige doek.

(6) Om de typische geur van een nieuwe

Houd kinderen en huisdieren gedurende
deze tijd uit de buurt van de keuken. Sluit
de deur naar aangrenzende kamers.

oven te verwijderen, verhit u het apparaat

terwijl het leeg is en met de ovendeur
dicht onder de volgende instellingen.

Modus Temperatuur Tijd

250°C 60 minuten

=

(7) Ventileer de keuken grondig wanneer u
het apparaat voor de eerste keer verhit.

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Bediening

Een bereidingscyclus starten

Volg de volgende stappen om een
bereidingscyclus te starten.

Stap 1: Selecteer een bereidingsmodus

Om een bereidingsmodus te selecteren,
draait u de modusselectieknop naar het
symbool van uw gewenste bereidingsmodus.

g
= [ {/ |
0O ©

Stap 2: Selecteer een
verwarmingstemperatuur

De temperatuurknop kan gebruikt worden
om een verwarmingstemperatuur tussen

50 en 250°C te selecteren. Om een
verwarmingstemperatuur te selecteren,
draait u de temperatuurknop naar de waarde
van uw gewenste verwarmingstemperatuur.

Stap 3: De timer instellen

Deze optie onderbreekt of activeert de
bereiding niet, maar stelt u in staat om

de minutentimer te gebruiken terwijl een
functie actief is en wanneer de oven uit staat.
De timerknop kan worden gebruikt om een
bereidingstijd tussen 1 en 120 minuten te
selecteren. Om de timer in te stellen, draait
u de timerknop naar de waarde van uw
gewenste bereidingstijd.

75

Tips:

 Tijdens de bereiding of het ontdooien is
het lampje in de ovenruimte altijd aan.

+ Tijdens de bereiding gaan de
verwarmingselementen aan en uit om de
verwarmingstemperatuur te handhaven.

+ Als de verwarmingselementen aan staan,
brandt de verwarmingsindicator. Als de
verwarmingselementen uit zijn, is de
verwarmingsindicator uit.

 Tijdens de bereiding kunt u de
verwarmingselementen uitschakelen door
de temperatuurknop terug te draaien
naar de oorspronkelijke stand.

* Als u de oven moet voorverwarmen, wacht
dan tot de verwarmingsindicator uitgaat
en plaats vervolgens het voedsel in de
oven.

* Tijdens de bereiding kunt u de instellingen
wijzigen door aan de knoppen op het
bedieningspaneel te draaien. De wijzigingen
worden onmiddellijk van kracht.

* U kunt de bereidingscyclus pauzeren door
de modusselectieknop naar [3] te draaien.
Om de bereidingscyclus te hervatten,
draait u de modusselectieknop terug naar
de vorige positie.

Een bereidingscyclus beéindigen

* Om een bereidingscyclus eerder
te beéindigen, draait u de
modusselectieknop naar (0].

« Vergeet niet de oven uit te schakelen
nadat u hem hebt gebruikt door de
modusselectieknop naar (0] te draaien.

* Om te voorkomen dat mensen zoals
kinderen de oven per ongeluk aanzetten,
moet u niet vergeten de stekker van de
oven uit het stopcontact te trekken.
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Technische specificaties
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Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 365 mm
Diepte 392 mm
Zone van bakplaat 1191 cm’
Bovenste verwarmingselement 2200 W
Onderste verwarmingselement 1000 W
Grill 2250 W
Totaal nominaal vermogen 2300 W
Nominale spanning 220-240 V~
Nominale frequentie 50-60 Hz
Aantal bereidingsmodi 7
Energierendementsgegevens
Productgegevens en productinformatieblad*
Naam leverancier IKEA
STENABY 40600062
Modelidentificatie STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energie-efficiéntie-index 95,7
Energie-efficiéntieklasse A

Energieverbruik met standaard last, conventionele
modus

1,10 kWh

Energieverbruik met standaard belasting, 0,81 kWh
ventilator-geforceerde modus

Aantal ovenruimtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Inhoud ovenruimte 72 L

Type oven Inbouwoven
Nettogewicht 32,8 kg
Uitstand 0.5W

* Voor de Europese Unie volgens EU-richtlijnen 65/2014 en 66/2014.
Voor de Republiek Wit-Rusland volgens STB 2478-2017, Bijlage G; STB 2477-2017, Bijlagen A

en B.

Energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing voor Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grillen - Methoden voor prestatiemeting.
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Opis urzadzenia

Widok ogélny

Panel sterowania

Grill

Lampa

Wentylator

Drabinka na pétki, wyjmowana
Poziomy umieszczania tac
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Korzystanie z akcesoriow

Zatgczone akcesoria
W zestawie z urzgdzeniem dostarczane sg wymienione ponizej akcesoria.
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Ruszt Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia potraw lub ustawiania Stuzy do pieczenia wszelkiego rodzaju
na nim garnkéw, form do ciast i innych pieczywa i wyrobow cukierniczych, a takze
naczyn zaroodpornych. przygotowywania pieczeni, ryb pieczonych itd.

+ Blache do pieczenia mozna umieszczac¢ pod rusztem w celu zbierania sokéw i ttuszczu
Z pieczonej potrawy.

+ Akcesoria moga sie odksztatca¢ po nagrzaniu. Nie wptywa to negatywnie na ich
funkcjonalnos¢. Po ostygnieciu wrdcg do pierwotnego ksztattu.

+ Uzywac tylko oryginalnych akcesoriow. Sg zaprojektowane specjalnie do tego urzadzenia.

Umieszczanie akcesoriow

W komorze jest pie¢ poziomdw prowadnic ponumerowanych od dotu do gory. Akcesoria
mozna wysuwac z urzadzenia do potowy bez ryzyka przechylenia.

Uwagi:

1. Zawsze sprawdzad, czy akcesoria sg umieszczane w komorze we wtasciwej orientacji.
2. Akcesoria nalezy catkowicie wsuwac do urzadzenia, aby nie dotykaty drzwiczek.

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Funkcja blokowania akcesoriéw

Funkcja blokowania uniemozliwia przechylanie sie akcesoridw po ich czeSciowym

wysunieciu. Akcesoria mozna wysuwac z urzgdzenia do potowy, az zablokujg sie

w odpowiednim miejscu. Nalezy prawidtowo wtozy¢ akcesoria do komory urzgdzenia, aby

zapewnic prawidtowe dziatanie zabezpieczenia przed przechylaniem.

+ Podczas wktadania rusztu nalezy upewnic sie, ze jest zwrécony we witasciwym kierunku,
jak pokazano na ponizszych rysunkach il i 1.

* Podczas wktadania blachy do pieczenia nalezy upewnic sie, ze jest zwrécona we wtasciwym
kierunku, jak pokazano na ponizszych rysunkach [l i B3

J

2|

O]
EE=

\

@

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Panel sterowania

79

Kl Pokretto wyboru trybu

B3 Pokretto timera

! b oo

Y Pokretio regulacji temperatury
A Wskaznik grzania

Tryby pracy
Pokretta wyboru trybu mozna uzywac do wyboru jednego z ponizszych trybdéw pracy.
Zakres .
Tryb temperatury Opis
@ - Stuzy do wytgczania piekarnika.
Wytgczenie
Stuzy do wigczania lampy wewngatrz komory przy
@ jednoczesnym wytgczeniu elementéw grzejnych.
- Wskazoéwka: ten tryb mozna wybrac, aby
Lampa wstrzymac biezgcy program pieczenia lub przed
przystgpieniem do czyszczenia komory.
Stuzy do rozmrazania zywnosci lub szybszego
obnizania temperatury przygotowanej potrawy
) tylko przy uzyciu wentylatora. Tego trybu mozna
. tez uzywac do suszenia owocéw, warzyw lub ziot.
Rozmrazanie Uwaga: w tym trybie elementy grzejne sg zawsze
wytgczone.
—— Stuzy do pieczenia drobiu, ryb i wiekszych
'{?' kawatkéw miesa. Element grzejny i wentylator
o i 50-250°C witgczajg sie i wytgczajg naprzemiennie. Wentylator
Podwojny grill + wymusza obieg gorgcego powietrza wokot
wentylator potrawy.
Stuzy do grillowania ptaskich kawatkéw zywnosci,
50-250°C takich jak steki, kietbasy i tosty. Caty obszar
Podwdjny grill pod elementem grzejnym jest gorgcy.

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Zakres

Tryb temperatury

Opis

@ 50-250°C

Grzanie radiacyjne

Stuzy do grillowania matych kawatkow stekow
lub kietbas. Srodkowy obszar pod elementem
grzejnym jest goracy.

Y Stuzy do pieczenia ciast i mies na maks. dwdch
ookt 50-250°C poziomach. Wentylator wymusza réwnomierny
WyKty + obieg ciepta z elementdéw grzejnych w komorze.
wentylator
Stuzy do tradycyjnego pieczenia ciast i mies
50-250°C na jednym poziomie. Przydatny szczegdlnie
Zwykty do ciast z polewami.
Stuzy do zarumieniania spodu potrawy. Tego trybu
o mozna réwniez uzywac do wolnego pieczenia,
50-250°C . . : C .
Spod kohcowego pieczenia potraw z duzg iloscig sokéw

albo zageszczania sosow.

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
do pieczenia zywnosci nalezy doktadnie
oczysci¢ komore i akcesoria.
(1) Usung¢ wszystkie naklejki, folie
zabezpieczajgce powierzchnie
i zabezpieczenia transportowe.

(2) Wyjac wszystkie akcesoria z komory.

(7) Podczas pierwszego nagrzewania
urzadzenia zapewnic¢ odpowiednig
wentylacje kuchni. W tym czasie
nie zezwalac dzieciom ani zwierzetom
zbliza¢ sie do kuchni. Zamkng¢ drzwi
do sasiednich pokoi.

(3) Doktadnie oczyscic¢ akcesoria i prowadnice

szmatkg lub miekkg szczotkg zwilzong

wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

(4) Upewnic sie, ze w komorze nie ma
pozostatosci zadnych materiatéw
opakowaniowych, takich jak kulki

styropianowe lub kawatki drewna, ktore
moga powodowac zagrozenie pozarowe.

(5) Przetrzec gtadkie powierzchnie komory

i drzwi miekka, wilgotng szmatka.
(6) Aby usung¢ typowy zapach nowego

piekarnika, nagrzac¢ puste urzadzenie

z zamknietymi drzwiczkami piekarnika,

uzywajgc ponizszych ustawien.

Tryb Temperatura Czas

@ 250°C 60 minut

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Obstuga

Rozpoczynanie programu pieczenia
Aby rozpoczg¢ program pieczenia, wykonacd
ponizsze czynnosci.

Krok 1: Wybér trybu pieczenia

Aby wybrac tryb pieczenia, obrdcic
pokretto wyboru trybu w pozycje symbolu
odpowiadajgcego zgdanemu trybowi.

)
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Krok 2: Wybd6r temperatury roboczej

Pokretto requlacji temperatury
umozliwia wyboér temperatury roboczej
w zakresie od 50°C do 250°C. Aby wybrac
temperature roboczg, obrdcic¢ pokretto
regulacji temperatury na pozycje zagdanej
temperatury.

N

Krok 3: Ustawienie timera

Ta opcja nie powoduje przerwania

ani wtgczenia pieczenia, ale umozliwia
ustawienie minutnika zaréwno kiedy
wigczona jest funkcja, jak i kiedy piekarnik
jest wytgczony.

Pokretta timera mozna uzywac do ustawienia
czasu pieczenia w zakresie od 1 do 120 minut.
Aby ustawic timer, obrécic¢ pokretto

na pozycje odpowiadajgcg zgdanemu
czasowi pieczenia.
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Wskazowki:

« Podczas pieczenia lub rozmrazania zawsze
Swieci lampa wewngatrz komory.

« Podczas pieczenia elementy grzejne
bedg sie wigczac i wytgczac w celu
utrzymania ustawionej temperatury.

« Kiedy elementy grzejne sg wtgczone,
wskaznik grzania Swieci. Kiedy elementy
grzejne sg wytgczone, wskaznik grzania
nie swieci.

+ Podczas pieczenia mozna wytgczy¢
elementy grzejne, obracajgc pokretto
regulacji temperatury na pierwotng
pozycje.

 Jezeli przed wtozeniem potrawy
do piekarnika trzeba go wstepnie nagrzac,
nalezy poczekaé, az wskaznik grzania
zgasnie.

* Podczas pieczenia mozna zmieniac
ustawienia, obracajgc pokretta
na panelu sterowania. Zmiany zaczynajg
obowigzywac od razu.

« Mozna wstrzymac program pieczenia,
obracajgc pokretto wyboru trybu
na pozycje (@J. Aby wznowi¢ program
pieczenia, nalezy ponownie obrocic¢
pokretto wyboru trybu w poprzednia

pozycje.

Konczenie programu pieczenia

« Aby wczesniej zakonczy¢ program
pieczenia, nalezy obrdci¢ pokretto wyboru
trybu na pozycje (0],

» Po zakohczeniu korzystania z piekarnika
nalezy go wytgczy¢, obracajgc pokretto
wyboru trybu na pozycje (0],

+ Aby uniemozliwi¢ osobom, takim jak
dzieci, przypadkowe wtgczenie piekarnika,
nalezy odtgczad piekarnik od zasilania.

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com



POLSKI

Dane techniczne
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Szerokos$c¢ 503 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos$¢ 365 mm
Gtebokosc 392 mm
Powierzchnia blachy do pieczenia 1191 cm?
Gérna grzatka 2200 W
Dolna grzatka 1000 W
Grill 2250 W
taczna moc 2300 W
Napiecie znamionowe 220-240 V~
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Liczba trybow pieczenia 7

Dane dotyczace efektywnosci energetycznej

Informacje na temat produktu oraz karta informacyjna produktu*

Nazwa dostawcy IKEA
STENABY 40600062
Model STENABY 00600059
STENABY 00600281
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95,7
Klasa efektywnosci energetycznej A
Zuzycie energii przy standardowej ilosci pieczonej [1,10 kWh
zywnosci, tryb konwencjonalny
Zuzycie energii przy standardowej ilosci pieczonej |0,81 kWh

zywnosci, tryb z termoobiegiem

Liczba komoér

1

Zrédto ciepta

Prad elektryczny

Pojemnos¢ komory 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa netto 32,8 kg

Tryb wytgczenia 0.5W

* Dla krajéw Unii Europejskiej zgodnie z dyrektywami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi w mys| STB 2478-2017, zatgcznik G; STB 2477-2017, zatgczniki A i B.

Klasa wydajnosci energetycznej nie dotyczy Rosji.

EN 60350-1 - domowe elektryczne urzgdzenia do gotowania - czes$¢ 1: kuchenki, piekarniki,
piekarniki parowe i grille - sposoby mierzenia wydajnosci.

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Gaminio apraSymas

Bendra apzvalga
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Priedy naudojimas

Tiekiami priedai
Prietaise yra Sie priedai.
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Vielinis stovas
Naudokite maistui gaminti arba keptuvems,
torty skardinéms ir kitiems orkaitéje
laikomiems virtuvés reikmenims laikyti.
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Valdymo skydelis

Grotelés

Lempa

Ventiliatorius

Nuimama lentynos atrama
Lentynos padétys

NEOENE

Kepimo skarda
Naudokite kepdami visg duong ir
konditerijos gaminius, taip pat kepdami
kepsnius, zuvj en papilotte ir pan.

+ Kepimo skardg taip pat galite padeéti po vieliniu laikikliu, kad surinkty kepimo sultis.
+ |kaite priedai gali deformuotis. Tai neturi jtakos jy veikimui. Atvése jie veél jgaus pradine

forma.

+ Naudokite tik originalius priedus. Jie specialiai sukurti prietaisui.

Priedy jdéjimas

Ertméje yra penkiy lygiy kreipiamieji bégeliai, sunumeruoti nuo apacios iki virSaus. Priedus
galima iStraukti mazdaug iki pusés, jy nepakreipiant.

Pastabos.
1. Priedus j ertme visada dékite teisingai.

2. Visada iki galo jstatykite priedus j ertme, kad jie neliesty dureliy.

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Priedy blokavimo funkcija

Blokavimo funkcija skirta apsaugoti priedus nuo pakreipimo, kai jie iStraukiami. Priedg

galima istraukti mazdaug iki pusés, kol jis uzsifiksuos. Norédami uztikrinti tinkamg apsaugg

nuo pakrypimo, turite tinkamai jstatyti priedus j ertme.

+ Dédami vielinj stovg nukreipkite jj tinkama kryptimi, kaip parodyta toliau pateiktose
iliustracijose [} ir 1.

+ Jdédami kepimo skarda jsitikinkite, kad ji nukreipta tinkama kryptimi, kaip parodyta toliau
pateiktose iliustracijose [l ir E1.
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Valdymo skydelis
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Kl ReZimo pasirinkimo rankenélé

3 Laikmacio rankenélé

Darbo rezimai

E] Temperataros rankenélé
A Kaitinimo indikatorius

ReZimo pasirinkimo rankenéle galite pasirinkti vieng i$ Siy darbo reZzimy.

Temperatilros

RezZimas diapazonas Aprasymas
@ - Orkaitei iSjungti.
ISjungta
Skirtas jjungti lempute orkaitéje ir kaitinimo
RO5 _ elementams laikyti iSjungtiems. Patarimas. Galite
pasirinkti §j rezimg, norédami pristabdyti esama
Lempa . ikl b . v lvd .
gaminimo ciklg arba prie$ valydami ertme.
Maisto atsSildymui arba greitesniam iSkepto maisto
atvésinimui naudojant tik ventiliatoriy. Siuo
0 - rezimu taip pat galite dZiovinti vaisius, darzoves
At3ildymas ar prieskonines Zoleles. Pastaba. Siame rezime
kaitinimo elementai visada iSjungti.
Kepti paukstieng, Zuvj ir didesnius mésos gabalus.
g o Kaitinimo elementas ir ventiliatorius jsijungia ir
, . 50-250 °C AN : . . A
Dvigubas grilis ir iSsijungia pakaitomis. Ventiliatorius cirkuliuoja
ventiliatorius karstg org aplink maista.
PlokStiems gaminiams, pavyzdZiui, kepsniams,
50-250 °C deSreléms ir skrebuciams, kepant groteliy . Visas
Dvigubas grilis plotas po kaitinimo elementu tampa karstas.
@ Nedideliam kiekiui kepsniy ar desreliy kepti ant
50-250 °C groteliy. Centriné sritis po kaitinimo elementu

Spinduliuojamoji
Siluma

jkaista.

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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ReZimas ngperaturos ApraSymas
iapazonas
Y Skirta kepti ir skrudinti iki dviejy lygiy.
50-250 °C Ventiliatorius tolygiai paskirsto kaitinimo elementy
lpras_t'as " skleidZziamg Silumg aplink ertme.
ventiliatorius
50-250 °C Jprastam kepimui ir skrudinimui viename lygyje.
Ypac tinka pyragams su drégnais jdarais.
|prastas
Naudinga apskrudinant patiekalo pagrinda. Sis
50-250 °C rezimas taip pat tinka létam virimui arba sultingy
Apacia patiekaly virimo pabaigai ar padazo sutirstinimui.

Pirma karta naudojant

PrieS pirmg kartg naudodami prietaisg

maistui ruosti, turite iSvalyti ertme ir priedus.

(1) Nuimkite visus lipdukus, pavirSiaus
apsaugine plévele ir transportavimo
apsaugines dalis.

(2) ISimkite i$ ertmeés visus priedus.

(3) Kruopsciai nuvalykite priedus ir
kreipiamasias muiluotu vandeniu ir
Sluoste arba minkstu Sepetéliu.

(4) Patikrinkite, ar ertméje néra pakuotés
likuciy, pavyzdZiui, polistireno kamuoliuky
ar medzio gabaléliy, kurie gali kelti gaisro
pavojy.

(5) Lygy pavirSiy ertméje ir ant dureliy
nuvalykite minksta, drégna Sluoste.

(6) Norédami pasalinti badingg naujos
orkaités kvapg, pakaitinkite prietaisg, kol
jis tuscias ir orkaités durelés uzdarytos,
naudodami Siuos nustatymus.

ReZimas | Temperatiira Laikas

= 250 °C 60 min.

(7) Pirmga kartg kaitindami prietaisg
kruopsciai iSvédinkite virtuve. Tuo metu
laikykite vaikus ir naminius gyvanus
atokiau nuo virtuvés. Uzdarykite gretimy
patalpy duris.

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Naudojimas

Maisto gaminimo ciklo pradZia

Norédami pradéti gaminimo ciklg, atlikite
Siuos veiksmus.

1 veiksmas. Pasirinkite maisto gaminimo
rezima

Norédami pasirinkti kepimo rezimg, pasukite
rezimo pasirinkimo rankenéle j norimo
kepimo rezimo simbolj.

2 veiksmas. Pasirinkite kaitinimo
temperatiirg

Temperatros rankenéle galima pasirinkti
kaitinimo temperatrg nuo 50 iki 250 °C.
Norédami pasirinkti kaitinimo temperatdra,
sukite temperatdros rankenéle taip, kad ji
rodyty norimg reikSme.

3 veiksmas. Nustatykite laikmat;j

Si parinktis nenutraukia ir neaktyvuoja
maisto ruoSimo, taciau leidzZia naudoti
minuciy skaiCiuotuvg tiek veikiant funkcijai,
tiek iSjungus orkaite.

Laikmacio rankenéle galima pasirinkti
kepimo trukme nuo 1 iki 120 minuciy.
Norédami nustatyti laikmatj, pasukite
laikmacio rankenéle j pageidaujamo kepimo
laiko reikSme.
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Patarimai:

« Kepimo ar atitirpinimo metu lemputé
ertméje visada Sviecia.

« Gaminimo metu kaitinimo elementai
jsijungia ir iSsijungia, kad buty palaikoma
kaitinimo temperatdra.

+ Kai kaitinimo elementai jjungti, kaitinimo
indikatorius Sviecia. Kai kaitinimo
elementai yra iSjungti, kaitinimo
indikatorius nedega.

« Gaminimo metu galite iSjungti kaitinimo
elementus pasukdami temperatdros
rankenéle j pradine padét;.

+ Jeireikia jkaitinti orkaite, palaukite, kol
iSsijungs kaitinimo indikatorius, tada
jdékite maistg j orkaite.

« Kepimo metu nustatymus galite keisti
sukdami valdymo skydelio rankenéles.
Pakeitimai jsigalios i$ karto.

+ Galite pristabdyti kepimo ciklg pasukdami
rezimo pasirinkimo rankenéle j padét;j .
Norédami testi kepimo ciklg, pasukite
rezimo pasirinkimo rankenéle atgal |
ankstesne padét;.

Gaminimo ciklo pabaiga

« Norédami uzbaigti gaminimo ciklg
anksciau, pasukite rezimo pasirinkimo
rankenéle taip, kad ji baty nukreipta j (0].

+ Baige naudotis orkaite, nepamirskite jos
iSjungti pasukdami rezimo pasirinkimo
rankenéle j padétj (o).

« Kad Zmonés, pavyzdziui, vaikai, netycia
nejjungty orkaités, nepamirskite iStraukti
orkaités kistuko is elektros tinklo.

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Techninés specifikacijos
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Plotis 503 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 365 mm
llgis 392 mm
Kepimo skardos plotas 1191 cm?
VirSutinis kaitinimo elementas 2200 W
Apatinis kaitinimo elementas 1000 W
Grotelés 2250 W
Viso 2300 W
Nominali jtampa 220-240 V~
Nominalus daznis 50-60 Hz
Maisto gaminimo rezimy skaicius 7

Energijos vartojimo efektyvumo duomenys

Gaminio informacija ir gaminio informacinis lapas*

Tiekéjo pavadinimas IKEA
STENABY 40600062
Modelio identifikatorius STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas 95,7
Energijos efektyvumo klasé A
Energijos suvartojimas su standartine apkrova, 1,10 kWh
jprastinis rezimas
Energijos suvartojimas esant standartinei apkrovai, | 0,81 kWh
ventiliatoriaus priverstinis rezimas
Kamery skaicius 1
Kaitinimo Saltinis Elektra
Ertmés taris 721
Krosnelés tipas Jmontuojama orkaité
Grynasis svoris 32,8 kg
ISjungimo rezimas 0.5W

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.

Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017 G priedg; STB 2477-2017 A ir B priedus.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé Rusijoje netaikoma.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai maisto ruoSimo prietaisai. 1 dalis: Krosnelés, orkaités, gary
krosnelés ir kepsninés. Eksploataciniy savybiy matavimo metodai.

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Toote kirjeldus

Uldine iilevaade

Juhtpaneel
Grill
Lamp

Ventilaator
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Eemaldatav riiulitugi
Riiulite asendid
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Tarvikute kasutamine

Kaasasolev tarvik
Seadmega on kaasas jargmised tarvikud.

\Z \
Traatrest Klpsetusplaat
Kasutatakse toidu kiipsetamiseks voi Kasutatakse kdigi leiva- ja kondiitritoodete
panni, koogivormi ja muude ahjukindlate kUpsetamiseks, samuti praadide, kala
koogitarvete alusena. ahjuplaadil jne kipsetamiseks.

+ Voite kUipsetusplaadi asetada ka resti alla, et kipsetamisel eralduvat vedelikku koguda.
+ Tarvikud vdivad kuumenedes muljuda. See ei m&juta nende toimimist. Jahtudes taastub
nende algne kuju.

+ Kasutage ainult algseid tarvikuid. Need on loodud vaid selle seadme jaoks.

Tarvikute sisestamine

Ahjus on viis juhtsiinitaset, mis on alt Gles nummerdatud. Tarvikuid saab poolenisti valja
tdmmata, ilma et need alla kalduksid.

Markused:
1. Sisestage tarvikud alati ahju digetpidi.
2. Sisestage tarvikud alati taielikult ahju, et need ei puudutaks seadme ust.

Taisversiooni allalaadimiseks kulastage saiti www.ikea.com
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Tarvikute lukustus

20

Lukustus valdib tarvikute valjatdmbamisel nende kaldumist. Tarviku saab umbes poolenisti
valja tdmmata, mil see oma kohale lukustub. Kaldumiskaitse toimimiseks tuleb tarvikud

ahju digesti sisestada.

« Resti sisestamisel veenduge, et see oleks digetpidi, nagu on naidatud joonistel [l ja

allpool.

+ Kupsetusplaadi sisestamisel veenduge, et see oleks digetpidi, nagu on naidatud joonistel

iz B alpool.
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Juhtpaneel
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Kl RezZiimi valikunupp
B3 Taimeri nupp

Tooreziimid

EY Temperatuuri nupp
B} Kuumuse naidik

ReZiimi valikunupu abil saab valida Uhe jargmistest tdoreZiimidest.

ReZiim Temperatuurivahemik |Kirjeldus
- Ahju véljalulitamiseks.
Valjas
Ahjuvalgusti sisselulitamiseks, kui
_ kutteelemendid on valja lUlitatud. Nduanne:
Y Saate selle valida kupsetustsukli peatamiseks
amp v8i enne ahju puhastamist.
Toidu sulatamiseks vdi kupsetatud toidu
kiiremaks jahutamiseks ainult ventilaatori
abil. Seda reZiimi saab kasutada ka puu-
) ja kdogiviljade ning Urtide kuivatamiseks.
Sulatamine

Markus: Selles reziimis on kitteelemendid
alati valja lulitatud.

Linnuliha, kala ja suuremate lihatukkide

Kiirgav soojus

kUpsetamiseks. Kuttekeha ja ventilaator

, 50-250 °C lUlituvad vaheldumisi sisse ja valja.
Topgltgnll * Ventilaator paneb kuuma 6hu toidu Umber
ventilaator ringlema.
vV Ohemate toitude, naiteks lihaldikude,
- 50-250 °C vorstide ja réstsaia grillimiseks. Kogu
Topeltgrill kuttekeha all olev ala kuumeneb.
(Vv Vaikese koguse lihaldikude v&i vorstide
- 50-250 °C grillimiseks. Keskmine ala kuttekeha all

kuumeneb.
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ReZiim Temperatuurivahemik |Kirjeldus
Y KUpsetamiseks ja rostimiseks kuni kahel
. 50-250 °C tasandil. Ventilaator jaotab kutteelementide
Tavaparane+ kuumuse ahjus Ghtlaselt.
ventilaator
Tavaparaseks kipsetamiseks ja rostimiseks
50-250 °C uhel tasandil. Sobiv hasti niiske kattega
Tavaparane kookidele.
Sobib toidu pdhja pruunistamiseks. See
reziim sobib ka aeglaseks klipsetamiseks
50-250 °C vdi mahlaste roogade kuumutamiseks
All kUpsetamise 16pul voi kastme
kontsentreerimiseks.

Esmakordne kasutamine

Enne seadme esmakordset kasutamist

puhastage ahju sisemus ja tarvikud.

(1) Eemaldage kdik kleepsud, kaitsekile ja
transpordikaitse osad.

(2) Eemaldage ahju sisemusest kdik tarvikud.

(3) Puhastage tarvikud ja juhikud p&hjalikult
seebivee ja lapi vdi pehme harjaga.

(4) Veenduge, et ahjus ei oleks pakendijaake,
naiteks polustureenist graanuleid voi
puitu, mis vdivad pdhjustada tuleohtu.

(5) Puhkige ahi seest ja ukse tasased pinnad
pehme niiske lapiga Ule.

(6) Uue ahju tuupilise I6hna eemaldamiseks
kuumutage seadet tuhjana ja suletud
ahjuuksega, kasutades jargmisi satteid.

ReZiim Temperatuur Aeg

250 °C 60 minutit

]

(7) Seadme esmakordse kuumutamise ajal
tuulutage kdoki pdhjalikult. Hoidke lapsed
ja lemmikloomad sel ajal k6dgist eemal.
Sulgege kérvalruumide uksed.

Taisversiooni allalaadimiseks kulastage saiti www.ikea.com
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Kasutamine

Kupsetamistsukli alustamine

KUpsetamistsukli alustamiseks toimige
jargmiselt:

1. samm. Valige kiipsetusreZiim
KUpsetusreziimi valimiseks keerake reziimi
valikunupp soovitud kipsetusreziimi
sumbolile.

g
= [ {/ |
0O ©

2. samm. Valige temperatuur

Saate nupuga valida temperatuuri
vahemikus 50 kuni 250 °C. Temperatuuri
valimiseks keerake temperatuurinupp
soovitud temperatuuri vaartusele.

3. samm. Seadke taimer

Taimer ei katkesta ega kaivita kipsetamist,
kuid vdimaldab teil kasutada minutiloendurit
nii ahju té6tamise ajal kui ka valjaltlitatud
olekus.

Taimeri nuppu saab kasutada kupsetusaja
valimiseks vahemikus 1 kuni 120 minutit.
Taimeri seadmiseks keerake taimeri nupp
soovitud kupsetusaja vaartusele.

93

Nouanded:

« KUpsetamise vdi sulatamise ajal poleb
ahju valgusti alati.

« Klpsetamise ajal lulituvad kutteelemendid
sisse ja valja, et hoida seatud
temperatuuri.

 Kui kutteelemendid on sisse lulitatud,
pdleb kuumutuse margutuli. Kui
kutteelemendid on vélja lulitatud, on
kuumutuse margutuli kustunud.

+ Saate kutteelemendid kUpsetamise ajal
valja lulitada, keerates temperatuuri nupu
tagasi algasendisse.

« Ahju eelsoojendamiseks oodake, kuni
kuumutuse margutuli kustub, ja seejarel
pange toit ahju.

« KUpsetamise ajal saate satteid muuta
juhtpaneelil olevate nuppudega.
Muudatused rakendatakse kohe.

« Saate kUpsetamise peatada, keerates
reziiminupu asendisse . KUpsetamise
jatkamiseks keerake reziimi valikunupp
tagasi eelmisesse asendisse.

Kipsetamise |Iopetamine

KUpsetamise varasemaks Idpetamiseks
keerake reziimi valikunupp asendisse (0],
Parast ahju kasutamise [6petamist lulitage
see kindlasti valja, keerates reziimi
valikunupu asendisse (0].

Et lapsed ei saaks ahju kogemata sisse
ltlitada, eemaldage ahi vooluvdrgust.
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Tehnilised andmed
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Laius 503 mm
Mddtmed (sisemus) Kdrgus 365 mm
Sugavus 392 mm
KlUpsetusaluse pindala 1191 cm?
Ulemine soojenduselement 2200 W
Alumine soojenduselement 1000 W
Grill 2250 W
Koguvdimsus 2300 W
Nimipinge 220-240 V~
Nominaalsagedus 50-60 Hz
KlUpsetusreziimide arv 7
Energiatdhususe andmed
Toote andmed ja toote teabeleht*
Tarnija nimi IKEA
STENABY 40600062
Mudeli tahis STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energiatéhususe indeks 95,7
Energiasaastuklass A
Energiatarbimine standardkoormusel, tavareziim |1,10 kWh
Energiatarbimine standardkoormusel, 0,81 kWh
ventilaatoriga sunddhu rezZiim
KUpsetuskambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Ahjuddne maht 721
Ahju taup Sisseehitatud ahi
Netokaal 32,8 kg
Valjas reziim 0.5wW

kohaselt.

* Euroopa Liidus maaruste EL 65/2014 ja 66/2014 kohaselt.
Valgevene Vabariigis standardite STB 2478-2017, liilde G, STB 2477-2017, lisade A ja B

Energiaklass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed. Osa 1:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. Toimivuse m&dtemeetodid.
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Izstradajuma apraksts

Visparéjs parskats

Vadibas panelis
Grils
Lampa

Ventilators

Plaukta balsts, nonemams
Plauktu pozicijas
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Piederumu lietoSana

leklautie piederumi
lekarta ieklauti talak noradttie piederumi.

/ \
Vs X\
/3 X\

y/a X\
JL A\Y
y/A \\

\Z \
Stieplu reZgis CepeSpanna
lzmantojiet édiena gatavoSanai vai ka lzmantojiet visu maizes un konditorejas
paliktni pannam, kaku formam un citiem izstradajumu gatavoSanai, ka arT cepesu,
karstumizturigiem virtuves piederumiem. zivju (fish en papillote) u. c. cepSanai.

+ Varat ar1 novietot cepeSpannu zem stieplu rezga, lai savaktu cepSanas laika izdalito
Skidrumu.

+ Piederumi karstuma var deforméties. Tas neietekmé to darbibu. Péc atdziSanas piederumi
atgus sakotnéjo formu.

+ lzmantojiet tikai originalos piederumus. Tie ir speciali izstradati josu iekartai.

Piederumu ievietoSana

CepeSkrasniir pieci sliezu lTmeni, kas ir numuréti no apaksas uz augsu. Piederumus bez
sasvérsanas var izvilkt aptuveni l1dz pusei.

Piezimes:

1. Vienmeér ievietojiet piederumus cepeSkrasni pareiza virziena.
2. Vienmeér ievietojiet piederumus cepeskrasnt lidz galam, lai tie neskartu durvis.

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Piederumu blokéSanas funkcija

BlokéSanas funkcija ir paredzéta, lai novérstu piederumu sasvérsanos, kad tie tiek izvilkti.

Piederumu var izvilkt apméram [1dz pusei, I1dz tas tiek fikséts vieta. Lai nodroSinatu pareizu

aizsardzibu pret sasvérSanos, piederumi ir pareizi jaievieto cepesSkrasni.

+ levietojot stieplu reZgi, parliecinieties, vai tas ir vérsts pareizaja virziena, ka paradits i} un
Bl attélos zemak.

+ levietojot cepedpannu, parliecinieties, vai ta ir vérsta pareizaja virziena, ka paradits [} un
K. attelos zemak.
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Vadibas panelis
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Kl ReZima izvéles poga

B3 Taimera poga

Darba rezZimi

Y Temperatiras poga
B} Karsésanas indikators

ReZima izvéles pogu var izmantot, lai izvélétos vienu no talak noraditajiem darba reZzimiem.

5 Temperatiras
ReZims =mp Apraksts
diapazons
l O - Cepeskrasns izslégSanai.
Izslégt
Lai ieslégtu lampu cepeskrasnt un izslégtu
l:@: sildelementus. Padoms: So reZimu var izvéléties,
LR - . — v .o v . .
L lai pauzétu pasreizéjo pagatavosanas ciklu vai
ampa pirms cepeskrasns iek$puses tirisanas.
Partikas atkausésanai vai pagatavotas partikas
atrakai atdzesésanai, izmantojot tikai ventilatoru.
0 - So reZimu var izmantot arT auglu, darzenu
Atkausésana vai garSaugu Zavésanai. Piezime: Saja reZima
sildelementi vienmeér ir izslégti.
A AA Majputnu galas, zivju un lielaku galas gabalu
g 50-250 °C cepsanai. Sildelements un ventilators parmainus
Divkarsa grilésana ieslédzas un izslédzas. Ventilators cirkulé karsto
+ ventilators gaisu ap édienu.
Plakanas formas produktu, pieméram, steiku,
50-250 °C desinu un grauzdinu, griléSanai. Visa zona zem
Divkar3a grilésana sildelementa kldst karsta.
@ 50-250 °C Neliela daudzuma steiku vai desinu griléSanai.
Izstarojo3s Centrala zona zem sildelementa klast karsta.
karstums

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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ReZims Tgmperaturas Apraksts
diapazons
Y CepSanai un apcepSanai lidz diviem limeniem.
P . 50-250 °C Ventilators vienmérigi sadala siltumu no
arasts sildelementiem pa cepeskrasni.
ventilators
o Tradicionalai cepSanai un apcepSanai viena liment.
50-250 °C T e s o s
Ipasi piemérots kukam ar mitram virskartam.
Parasts
Noderigi &diena pamatnes apbraninasanai. Sis
o reZims ir piemérots art |énai gatavosanai vai suligu
50-250 °C . - DT
rdala édienu gatavo3anas pabeig3anai vai mérces
Apaksdal koncentratiem.

Pirma lietoSana

Pirms iekartas pirmas lietoSanas reizes

ediena pagatavoSanai ir jatira iekartas

iekSpuse un piederumi.

(1) Nonemiet visas uzlimes, virsmas
aizsargplévi un transportésanas
aizsargdalas.

(2) Iznemiet visus piederumus no
cepeskrasns iekSpuses.

(3) Rapigi notiriet piederumus un sliedes ar
ziepjadeni un dranu vai mikstu suku.

(4) Parliecinieties, ka cepeSkrasns iekSpusé
nav iepakojuma atlikumu, pieméram,
polistirola bumbinu vai koka gabalu, kas
var radit ugunsgréka risku.

(5) Noslaukiet gludas virsmas iekSpusé un uz
durvim ar mikstu, mitru dranu.

(6) Lai atbrivotos no jaunas cepeskrasns
tipiska aromata, sildiet cepeskrasni,
kameér ta ir tukSa un cepeskrasns durvis ir
aizvertas, izmantojot Sadus iestatijumus.

ReZims Temperatira Laiks

O 250 °C 60 minates

(7) Pirmo reizi sildot iekartu, rapigi izvédiniet
virtuvi. Saja laika virtuvé nedrikst atrasties
bérni un majdzivnieki. Aizveriet blakus
esoso telpu durvis.

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Darbiba

GatavosSanas cikla sakSana

Lai saktu gatavoSanas ciklu, veiciet talak
noraditas darbibas.

1. darbiba. GatavoSanas reZima izvéle

Lai izveélétos gatavoSanas reZzimu, pagrieziet
reZima izvéles pogu, lai ta noraditu uz
vélama gatavoSanas reZzima simbolu.

g
= [ |
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2. darbtba. KarséSanas temperataras
izvéle

Temperatdras pogu var izmantot, lai
izvélétos karséSanas temperattru no 50 Iidz
250 °C. Lai izvelétos karséSanas temperataru,
pagrieziet temperatdras pogu, lai ta noradrtu
uz vélamas karsésanas temperataras vértibu.

3. darbiba. Taimera iestatiSana

ST opcija nepartrauc un neaktivizé
gatavoSanu, bet |auj izmantot mindsu
atgadinajumu gan tad, kad cepeskrasns
funkcija ir aktiva, gan tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.

Taimera pogu var izmantot, lai izvélétos
gatavosSanas laiku no 1 11dz 120 minGtém. Lai
iestatitu taimeri, pagrieziet taimera pogu, lai
noraditu uz vélamo gatavosanas laiku.

29

Padomi:

« GatavoSanas vai atkauséSanas laika lampa
cepeskrasns iekSpusé vienmeér ir ieslégta.

« GatavoSanas laika sildelementi ieslédzas
un izslédzas, lai uzturétu karsésanas
temperatdru.

« Kad sildelementi ir ieslégti, iedegas
karséSanas indikators. Kad sildelementi ir
izsleégti, karséSanas indikators nedeg.

+ Ediena gatavosanas laika sildelementus
var izslégt, pagriezot temperatidras pogu
atpakal sakotnéja pozicija.

« Ja nepiecieSams ieprieks uzsildit
cepeskrasni, pagaidiet, [1dz karséSanas
indikators nodziest, un péc tam ievietojiet
édienu cepeskrasni.

« GatavosSanas laika iestatljumus var maintt,
pagrieZot vadibas panela pogas. Izmainas
stasies spéka uzreiz.

« GatavosSanas ciklu var pauzét, pagriezot
reZima izvéles pogu, lai ta noraditu uz
. Lai atsaktu édiena gatavoSanas ciklu,
pagrieziet reZima izvéles pogu atpakal
iepriek$éja pozicija.

GatavosSanas cikla beigSana

* Lai gatavoSanas ciklu pabeigtu atrak,
pagrieziet rezZima izvéles pogu, lai ta
noraditu uz (0}.

» Péc cepeskrasns lietoSanas pabeigSanas
atcerieties cepeskrasni izslégt, pagriezot
reZzima izvéles pogu uz (0).

* Lai nepielautu, ka cilvéki, piemé&ram, bérni,
nejausi ieslédz cepeskrasni, neaizmirstiet
cepeskrasni atvienot no elektrotikla.

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmekléjiet www.ikea.com
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Tehniskas specifikacijas
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Platums 503 mm
lzmeri (ieksgjie) Augstums 365 mm
Dzilums 392 mm
CepSanas paplates laukums 1191 cm?
Augséjais sildelements 2200 W
Apakséjais sildelements 1000 W
Grils 2250 W
Kopéja jauda 2300 W
Nominalais spriegums 220-240 V~
Nominala frekvence 50-60 Hz
GatavoSanas reZimu skaits 7

Energoefektivitates dati

Izstradajuma informacija un izstradajuma informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums IKEA
STENABY 40600062
Modela identifikacija STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energoefektivitates indekss 95,7
Energoefektivitates klase A
Energijas patérins standarta slodzé parasta rezima |1,10 kWh
Energijas patérins standarta slodzé ventilatora 0,81 kWh
pastiprinajuma rezima
Kameru skaits 1
Karstuma avots Elektriba
lekSpuses tilpums 721
Cepeskrasns veids lebavéta cepeskrasns
Neto svars 32,8 kg
|zslégts rezims 0.5W

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017 G pielikumu; STB 2477-2017, A un

B pielikumiem.

Energoefektivitates klase nav piemérojama Krievijai.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai - 1. dala: Plitis,
cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili - Veiktspé&jas mérisSanas metodes.

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmeklgjiet www.ikea.com




PYCCKUI 101

OnuncaHune nsgenusa

o6wunii 0630p

MNaHenb ynpasneHUs
punb

Jlamna

BeHTnnatop
CbemMHasa onopa Nosku
Mo3numn Nosok

Wcnonb3oBaHUe NpyHaAaieXXHOCTen
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an/IHaAHE)KHOCTVI, BXoaswime B KOMMNNEKT NOCTaBKU
|_|pVI60p NMoCTaBNAeTCA CO CIeAYHOLWLMMUN NPUNHAANEXXHOCTAMMN.

7/ A\
77, Q)
7, Q
V) N
MpoBonoyHas pewieTka MpoTuBeHb ANA BbiNeukU
Mcnonb3yeTcs ANa NPUroTOBAEHUS MULLN Ncnonb3yeTcs 415 NPUroToBAEHNS BCEX
NN B KayecTBe NOACTaBKW 151 CKOBOPOAOK,  X1e606Y/0UHbIX U KOHAUTEPCKUX U3AENWIA,
bopM AN1S BbINEYKN U APYTUX NPeaMeTOB a TakXke AN NPUrOTOBNEHUS XXapKOro,
nocyAbl, 3aLMLLEHHbIX OT BO34ENCTBUS pbI6bl B NaNUANLOTE U T. 4.

Tenna.

* Bbl Takxe MoXxeTe pa3mMecTUTb NPOTMBEHb NOA NPOBONOYHOM peLLeTKon Ans céopa
COKOB.

* MpuHagnexHocTn MoryT gedopMmnpoBaTLCA NPU HarpeBaHMM. 3TO He BAUSIET Ha KX
dYHKLUMN. KaK TONbKO OHW OCTbIHYT, OHW BOCCTAHOBSAIT B CBOKO NepBOHaYanbHy0 Gpopmy.

* Mcnonb3yrite TONbKO OpUrnHanbHble NPUHAANEXHOCTU. OHU CcneymanbHO ajanTMPOoBaHbI
ANSA Ballero yCTpowcTBa.

YcTaHoOBKa I'IpVIHaAne)KHOCTEI‘;I

Kamepa nmeeT NaTb YpOBHEN HaNpPaBASIOLLMX PenbCoB, MPOHYMEPOBAHHbIX CH3Y BBEpPX.
MpUHaANEXHOCT MOXHO BbIABMHYTb MPUMEPHO HaMOIOBMHY 6e3 ONpoKnAbIBaHUS.

UT06bI 3arpy3nTb NOSIHYHO BEPCMIO PYKOBOACTBA, NoceTuTe Beb-cant www.ikea.com
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MpumeyaHus.

1. BcTaBnsainTe NpUHaANEXHOCTM B NeYb NPaBUibHOV CTOPOHOW.

2. NMonHOCTbIO BCTaBAAVITE NPUHAANEXHOCTU B MeYb, YTOObl OHM He Kacanuncb ABepLibl
npubopa.

®YHKLUMA 6110KMPOBKIN NPMHaANeXHoCTel
PyHKLMSA 6NOKMPOBKM NpesoTBpallaeT ONpoKMAbLIBaHNE NPUHAANEXHOCTEN Npu X
BbIABUXEHUN. TIPUHAANEXHOCTN MOXHO BbIABMIaTb MPUMEPHO HAMONOBUHY 10 NX
dukcauunn. Bbl 4OMKHBLI NPaBUILHO BCTABUTL NPUHAANEXHOCTU B Kamepy, UTo6bl
06ecneunTb Haanexalllyto 3aLUTy OT ONPOKMAbLIBAHUS.
+ Tpu ycTaHOBKE MPOBO/IOYHOM peLleTkn ybeamnTeck, UTO OHa 3aJBUraeTcsl B MPaBUILHOM
HanpasieHnu, kak nokasaHo Ha pucyHkax [l v | nvxe.
* Tpu ycTaHOBKE MPOTUBHS y6eaNTeCh, UTO OH 3aBUraeTcs B MPaBUIbHOM HamnpaBieHnu,
kak nokasaHo Ha puicyHkax [[lj v I Hvxe.
H
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MaHenb ynpaBneHus
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Kl Pyuka Bhi6opa pexmrma

B3 Pyuka Talimepa

Pa6bouue pe>kumbl

E1 Pyuka perynuposku Temnepatypbl
A VikaukaTtop pexxknma oborpesa

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaThb Py4Ky Bbibopa pexvma 411 Bbibopa cnesyoLlmx paboumx

pPEeXMMOB.
nanasoH
Pe>xxum A OnucaHwue
Temnepartyp
@ - Ncnonb3yeTcsa ANs BbIK/IKOYEHWS neyn.
Bbikn.
cnonb3yeTcsa Ans BKAKYEHUS NaMnbl U
HarpeBaTe/bHbIX 31eMeHTOB B Kamepe. CoBeTbl:
- Bbl MOXeTe Bbl6paTb 3TOT peXunM, YTobbI
Namna NPUOCTAHOBUTb TEKYLLMM LKA NPUrOTOBIEHUS
MM NN BbINOAHUTL OYNCTKY KaMepbl.
Ncnonb3yeTcsa Ansa 6bICTPOro pasMopaXkmBaHus
NN OXNTaXAEHWA NPUrOTOBAEHHOW MUK TONbKO
C MOMOLLbIO BEHTUATOPA. Bbl Takoke MoxeTe
P NCMOIb30BaTb 3TOT PEXUM ANS CYLLIKK GPYKTOB,
aSMOpaXMBAHIIE oBoLLeli nnu Tpas. MpMMeyaHme. B 5Tom pexume
HarpeBaTe/ibHble 31eMeHTbl BCerfa BbIK/HOUEHbI.
—— Ncnonb3yeTcsa Ana 3anekaHusa NTuybl, pbibbl 1
KPYMHbIX KYCKOB Msica. HarpeBaTenbHbI 31eMeHT
Z N 50-250 °C V1 BEHTUIATOP BK/IKOYAKOTCA 1 BbIK/IHOYAOTCA
ABsovHou rpunk nonepemMeHHo. BeHTunaTtop obecneynsaet
BEHTNIATOP LMPKYNSALMIO ropsiyero Bo3Ayxa BOKpyr 61t04a.
Mcnonb3yeTcsa Ans Xapkum naockux 6104, Takmx
50-250 °C KaK CTerku, Konbackl 1 TOCTbl. HarpeBaeTcs Bce

ABOMHON rpunb

MPOCTPaHCTBO Mo HarpeBaTe/ibHbIM 3JIEMEHTOM.

UT06bI 3arpy3nTb NOSIHYHO BEPCMIO PYKOBOACTBA, NoceTuTe Beb-cant www.ikea.com
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AnanasoH
Pe>xum OnucaHue
TemMmnepaTtyp
Mcnonb3yeTca Ans NnpuUroToBaeHNs Ha rpune
@ 50-250 °C Heb60NbLLIOro Konm4yecTBa CTeNKOB UM konbac.
HarpeBaeTcs LeHTpasibHOe NMPOCTPAHCTBO MO,
Jlyuucroe Tenno HarpeBaTe/IbHbIM 3/IEMEHTOM.
7 Ncnonb3yeTcsa AN BbiNeUkn 1 06XKapKy NULLN
50-250 °C Ha ABYX YPOBHsX. BeHTUnATOp paBHOMepHO
KoHBekums + pacnpegensieT Tenao OT HarpeBaTe/lbHbIX
BEHTUNATOP 3/1EMEHTOB BHYTPW rne4yun.
Mcnonb3yeTca Ans TpagMLMOHHOW BbIMEYKM 1
50-250 °C XapKn Ha 04HOM ypoBHe. OcobeHHO noaxoanT
PeXX1M KOHBeKLMM ANS NMPOroB C BIAXHOW HAUNHKOW.
Ncnonb3yeTca Ans nogXapuBaHUS HYXHEN
4YacTn 611104, DTOT PEXUM TakXKe MOAXOANT
50-250 °C ANS MeJ1IeHHOro NPUroTOB/IEHUS NULLN, AN
HVXHWI Harpes 3aBepLUeHVs MPUroTOBAEHNSA COYHbIX 61104 NN
ANSA 3arycTeHuns coyca.

NMepBoe ncnosb3oBaHue

Mepes nepBbIM UCMOJIb30BaHVeEM rnpubopa P T B
ANA IPUTOTOBNEHNS NN HEO6XOAMMO eXnm eMnepatypa peMA
OUUCTUTb BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU U ' | 250 °C 60 MUH.

NPUHAANEXHOCTW.

(1) Ypanute BCe Haknenkn, ¢onbry u
AeTann, npeAHa3sHayYeHHble A4 3aWmnThl
noBepxHOCTel Nprbopa BO Bpems
TPaHCNOPTUPOBKMW.

(2) N3BNnekunTe BCe NPUHAANEXHOCTV U3
Kamepsbl.

(3) TwaTenbHO OUNCTUTE MPUHAANEXHOCTU
N HanpasAswoLLe Mbl/IbHOW BOAON U
TKAHbI AN MATKOW LLLETKOW.

(4) Y6éeanTechb, YTO B MONOCTMN HET OCTATKOB
YNakKoBKW, TAKNX KaK MOJINCTUPO/IbHbIE
LLAPUKKU NN KYCOUKW iepeBa, KOTopble
MOryT NPeACTaBAATb OMAaCHOCTb
BO3HVKHOBEHWS rnoxapa.

(5) MNpoTpuTe rnagkne NoBepxXHOCTV BHYTPWY
neyun n asepLy MArkKoW BNaXHOW TKaHbIO.

(6) YUTO6bI yCTPaHUTBL cneyuduryecknii 3anax
HOBOW Me4u, NporpenTe ee C 3aKPbITON
ABepueri n 6e3 NpoAyKTOB, NCMONb3Ys
cnefyroLime HaCTPOMKMW.

(7) TwaTenbHO NPOBETPUBANTE KYXHIO NPU
nepBOM nporpese npubopa. B TeueHne
3TOro nNpouecca He NyCcKamTe Ha KyXHH0
AeTel N AJOMALLHUX XUBOTHbIX. 3aKponTe
ABEpU B CMEXHble C KyXHel KOMHaTbI.

UT06bI 3arpy3nTb NOSIHYHO BEPCMIO PYKOBOACTBA, NoceTuTe Beb-cant www.ikea.com
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3kcnnyaTauus

3aI1YCK UnK/ia npmuroToBsieHnsa nnwjm

YT0b6bI 3anyCTuUTb UMK NPUroToBJieHNA
nvwn, BblNOJIHUTE Ciegyrouine AGIZCTBVIFL

Lar 1. Bbi6epuTe peXkuM NnpuUroToBsieHUsA

UTo6bI BbIGPaThL PEXVM MPUTOTOBEHNS,
NMOBepHUTE pyuKy Bbi6Opa pexnma u
YCTaHOBUTE XeNaeMbl PEXMM.

LLiar 2. BbiGepuTe TemnepaTypy HarpeBa

Perynatop TemnepaTypbl MUCNOJIb3YyeTCs
ANS Bblbopa TemnepaTypbl Harpesa B
npeaenax ot 50 go 250 °C. NosepHUTE
pyuYKy perynmpoBKy TeMrnepaTypbl, YTOObI
YCTaHOBUTb Xenaemyr Temrepartypy
Harpesa.

Lar 3. YcTaHOBUTEe Tanimep

OTa onuusa He NpepbiBaeT N He aKTUBMpPYyeT
NPUroToBaeHVe NNLLM, HO NO3BOoNSET
MNCNONb30BaTb MUHYTHbIN NHAMKATOP Kak
NpW BKIOYEHHON, TaK N NPU BbIKHOYEHHON
neyu.

Pyuka TaiMepa ncnonb3yeTcs A

Bbl6Opa BpeMeHn NpurotosaeHns ot 1 4o
120 MuH. NoBepHUTE pyyKy TariMepa,
4YTOObI YCTAHOBUTb XeflaeMoe BpeMs
NPUrOTOBNEHUA NULLN.

105

CoBeThl:

+ Bo Bpemsa npurotoBneHus nam
pa3sMopaxvBaHUs NULLX laMna B KaMepe
BCerga cBeTmTCs.

* Bo Bpems npurotoBneHns HarpeBaTe/ibHble
371eMeHTbl ByAyT neproanyeckin
BK/1HOYATBCA U BbIKNHOYATLCS ANS
noaJep>XaHns 3ajaHHON TemnepaTypbl.

* Korga HarpeBaTe/ibHble 31eMeHTbl BKIHOYEHbI,
CBETUTCA MHAMKATOP Harpesa. Korga
HarpeBaTe/ibHble 3/1eMeHTbI BbIK/FOYEHbI,
NHAMKATOP HarpeBa He CBeTUTCS.

+ Bo Bpemsa npurotosneHus nULM Bbl
MOXeTe OTK/IIUNTb HarpeBaTe/ibHble
3/1eMeHTbl, NOBEPHYB Py4YKy TeMnepaTypbl
B MICXOZAHOE NOOXEHWe.

* Ecnuv Bam Hy>KHO NpeaBapuTeNibHO
nporpeTb Neyb, NOAOXKANTE, NOKa
NHANKATOP HarpeBa He NoracHerT, a 3aTem
noMecTuTe NULLY B Nneyb.

* Bo Bpems NnpurotoBaeHus NULLM
Bbl MOXeTe U3MEHUTb HAaCTPOMKN,
NCMONb3Ys PYYKU Ha NaHenu ynpasfieHus.
N3mMeHeHns BCTYNAT B CUNY HEMeASIEHHO.

* Bbl MOXeTe NpMOCTaHOBUTbL LMK
NPUroTOBNEHWS, MOBEPHYB PYYKy
BbI6Opa pexu1mMa B nonoxeHue (§J. Ytoobl
BO30O6HOBUTL LKA NPUrOTOB/IEHNS,
noBepHUTE pyyKy Bblibopa pexmma
06paTHO B NpejblfyLLiee NosioXeHue.

3aBepLI.IeH|/|e UumKiia npuroToBssieHna nmm

* YT06bI 33BEPLUNTL LKA NPUTOTOBAEHNS
paHbLUe, NOBEpPHUTE Py4Ky Bbibopa
pexuma B nonoxexue (0.

* [Mocne 3aBepLUEHNS NCNO/Ib30BaHMSA Meyn,
He 3abyAbTe BbIKIHOUNTL ee, MOBEPHYB
pyuKy BbIGOpa pexuma B nonoxeHue (0.

« Bo n3bexaHune cny4ariHOro BKIKUEHNS
neyn AeTbMU He 3abysbTe OTKIHUNTL ee
oT ceTwn.

UT06bI 3arpy3nTb NOSIHYHO BEPCMIO PYKOBOACTBA, NoceTuTe Beb-cant www.ikea.com
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TexHunuyeckune XapaKTepuctukm
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LLUnprHa 503 MM
Pa3mepsbl (BHYTpeHHME) BbicoTa 365 MM
Fny6uHa 392 MM
Maowaab NPOTUBHS 1191 cm?
BepxHuii HarpeBaTeibHbI 31eMeHT 2200 Bt
HWXHWIA HarpeBaTeNbHbIA 31eMeHT 1000 Bt
Mpunb 2250 Bt
O6Lwas MOLWHOCTb 2300 Bt
HomMrHanbHoe HanpsXXeHne 220-240 B nepem. ToKa
HomMmumHanbHasa yacrtoTa, 'y, 50-60 'y,
KonnuectBo pexrMoB NpPUroToBaeHns 7
SHeproap¢PeKTNBHOCTb
Ta6bnuua cBegeHuii o npmnbope*
HanmeHoBaHVe KOMMNaHVN-NOCTAaBLL/Ka IKEA
STENABY 40600062
ViAeHTdrKaumna moaenu STENABY 00600059
STENABY 00600281
KoaddununmeHT sHeproadpdpekTneHOCTA 95,7
Knacc sHeproaddekTnBHOCTA A
DHepronoTpebaeHmne Npn cTaHzapTHoW Harpyske |1,10 kKBT-u
B HOPManbHOM pexunme
DHepronoTpebneHmne npu ctTaHgapTHow Harpyske |0,81 kBT-u
B peXvMe MpUHYANTENIbHON BEHTUASALUN
Konnuectso kamep 1
NcTouHmnk Tenna DNeKTpOo3Heprus
O6BbemM kamepsbl 72 n

TN neyn

BcTpoeHHasa gyxoBas neyvb

Bec HeTTO

32,8 Kr

Pexxnm BbIkAOUEHUA

0.5w

2477-2017, npunoxeHusa A u b.

* [ins EBponeiickoro Coro3a faHHble cooTBeTCTBYHOT PernameHTam EC 65/2014 v 66/2014.
Ansa Pecnybnvkn benapycb faHHble cootBeTcTBYOT CTE 2478-2017, npunoxenune I' n CTb

Ana Poccnm knacc sHeproadPekTMBHOCTN HE MPUMEHUM.

EN 60350-1 — BbiTOBblE 31eKTpOonNpMbopbI 415 MPUrOTOBAEHUS MULWM — YacTb 1: NANTLI,
AYXOBKW, NapoBble Neyu v rpyuamv — MeTo/bl U3MepeHUs MPon3BOAUTENLHOCTN.

UT06bI 3arpy3nTb NOSIHYHO BEPCMIO PYKOBOACTBA, NoceTuTe Beb-cant www.ikea.com
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Popis spotrebice

VSeobecny prehled
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Pouzivani pfislusenstvi

Dodavané prislusenstvi
Spotrebic obsahuje nasledujici pfisluSenstvi.

| \
V)i X\
[z =\

Dratény rost
Slouzi k pFipravé pokrmU nebo jako podpéra
pro panve, dortové formy a jiné nadobi
odolné pro pouzivani v troubé.

Ovladaci panel

Gril

Svétlo

Ventilator

Podpéra police, odnimatelna
Pozice v policich

NEOENE

Plech na peceni
Slouzi k pripravé vSech druht chleba
a peciva a také k pripravé peceni, ryb
v papiloté atd.

* Plech mlZete umistit také pod dratény rost, aby se v ném zachytdvaly Stavy z peceni.
* PrisluSenstvi se mlzZe za horka deformovat. To vSak nema vliv na jeho funkci. Po

vychladnuti se vrati do puvodniho tvaru.

* PouZivejte pouze originalni pFisluSenstvi. Jsou pro spotrebic specialné navrzena.

Vkladani prislusenstvi

107

Vnitfni prostor ma pét urovni vodicich list, které jsou ocislovany zdola nahoru. PrisluSenstvi

|ze bez vyklopeni vytahnout pfiblizné do poloviny.

Poznamky:

1. Dbejte na to, abyste pfisluSenstvi do vnitfniho prostoru vkladali vzdy spravnou stranou.
2. PrisluSenstvi vzdy vkladejte pIné do vnitfniho prostoru tak, aby se nedotykalo dvirek

spotrebice.

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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Funkce zajisténi prisluSenstvi

Funkce zajiSténi je urena k tomu, aby se pfislusenstvi pri vytahovani nenaklapélo.

PrisluSenstvi Ize vytahnout priblizné do poloviny, dokud se nezajisti na misté. Aby byla

zajisténa spravna ochrana proti vyklopeni, musite pfisluSenstvi spravné zasunout do

vnitfniho prostoru.

+ Privkladani draténého roStu dbejte na to, aby sméroval spravnym smeérem, jak je
znazornéno na obrazcich [} a Fl nize.

+ Privkladani plechu na peceni se ujistéte, Ze smérfuje spravnym smeérem, jak je znazornéno
na obrazcich [} a Y nize.

J
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Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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Ovladaci panel

o © © 20 50
@ 120 40 250 100
100° " 60 ’ .

0 O T 200 - 150

| | |
4
Kl Knoflik volby reZzimu EJ Knoflik teploty
B3 Knoflik ¢asovace Y Indikator ohfevu

Provozni rezZimy
Knoflikem volby reZimu mUzZete zvolit jeden z nasledujicich provoznich rezima.

ReZim Teplotni rozsah Popis
- K vypnuti trouby.
Vypnuto
K zapnuti svétla ve vnitfnim prostoru a vypnuti
@ _ topnych téles. Tip: Tento reZim muzZete zvolit
Suatl k pozastaveni aktualniho cyklu pripravy jidla nebo
vetlo pred ¢isténim vnitiniho prostoru.
K rozmrazovani pokrmu nebo rychlejsi ochlazeni
uvarenych pokrmd pouze pomoci ventilatoru.
0 - Tento rezim mUZete pouzit také k suSeni ovoce,
Rozmrazovani zeleniny nebo bylinek. Poznamka: V tomto rezimu
jsou topna télesa vzdy vypnuta.
< K peceni driibeZe, ryb a vétsich kust masa. Topné
Dvonity aril 50-250 °C téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
VOJ,'tY gril + Ventilator cirkuluje horky vzduch kolem potravin.
ventilator
VY Ke grilovani plochych jidel, jako jsou steaky,
50-250 °C klobé’sy avtoasty. Zahriva se cela plocha pod
Dvojity gril topnym télesem.
vvev . s s 7 ~ , o 7
o Ke grilovani malého mnozstvi steaku nebo klobas.
50-250 °C e 2 S e
— Zahriva se stfedni plocha pod topnym télesem.
Salavé teplo

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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ReZim Teplotni rozsah Popis
Y K peceni a opékani az na dvou urovnich. Ventilator

] , 50-250 °C rozvadi teplo z topnych téles rovnomeérné po celém

Horni a spodni
. o prostoru.
ohrev + ventilator
o K tradicni peceni a zapékani na jedné drovni.

] ) 50-250 °C NS Ly
Horni a spodni Vhodné zejména pro kolace s vihkou polevou.
ohrev

UZiteCné k opékani spodni strany pokrmu. Tento

Q 50-250 °C rezim je vhodny také k pomalému peceni nebo

Spodni ohfev

k dokonceni pfipravy Stavnatych pokrmd i
zahusténi omacky.

Prvni pouZziti

Pfed prvnim pouZitim spotrebice k pripraveé
pokrm( je nutné vycistit vnitfni prostor

a prislusenstvi.

(1) Odstrante vSechny nalepky, félie chranici
povrchy a prepravni ochranné dily.

(2) Z vnitfniho prostoru vyjméte veskeré

prislusSenstvi.

(3) PrisluSenstvi a vodici listy ddkladné

oCistéte vodou s mycim prostfedkem
a hadfikem nebo mékkym kartacem.

(4) Ujistéte se, Ze se ve vnitfnim prostoru

nenachdzeji zadné zbytky oball, jako jsou
polystyrenové kulicky nebo kousky dreva,
které by mohly predstavovat nebezpeci

pozZaru.

(5) Hladké povrchy ve vnitfnim prostoru a na
dvirkach otrete mékkym vihkym hadrikem.

(6) Chcete-li odstranit typicky zapach nové
trouby, zahfejte spotrfebic, kdyzZ je prazdny

a se zavienymi dvirky trouby, pomoci

nasledujicich nastaveni.

Rezim

Teplota

Cas

]

250 °C

60 minut

(7) PFi prvnim zahrivani spotrebice dikladné
vyvétrejte kuchyn. BEhem této doby
nepoustéjte do kuchyné déti a domaci
zvifata. Zavrete dvere do sousednich

mistnosti.

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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ovladani

Spusténi cyklu pfFipravy jidla
Chcete-li spustit cyklus pripravy jidla,
postupujte podle nasledujicich krokd.

Krok 1: Volba reZimu pfipravy jidla
Chcete-li zvolit reZzim pripravy jidla,
otocte knoflikem volby reZimu na symbol
pozadovaného rezimu pfipravy jidla.

Krok 2: Volba teploty ohrevu

Knoflikem teploty Ize zvolit teplotu ohfevu

v rozmezi 50-250 °C. Chcete-li zvolit teplotu
ohrevu, otocte knoflikem teploty na hodnotu
pozadované teploty ohrevu.

Krok 3: Nastaveni casovace

Tato volba neprerusi ani neaktivuje pfipravu
jidla, ale umoznuje pouzivat minutku jak

v dobég, kdy je funkce aktivni, tak v dobé, kdy
je trouba vypnuta.

Knoflikem ¢asovace Ize zvolit dobu pfipravy
jidla v rozmezi 1-120 minut. Chcete-li nastavit
Casovac, otocte knoflikem casovace na
hodnotu poZadované doby pfipravy jidla.

11

Tipy:

+ Béhem pfipravy jidla nebo rozmrazovani je
svétlo ve vnitfnim prostoru vzdy zapnuté.

« Béhem pfipravy jidla se topna télesa
zapinaji a vypinaji, aby udrzovala teplotu
ohFevu.

+ Kdyz jsou topna télesa zapnutg, rozsviti se
indikator ohrevu. KdyzZ jsou topna télesa
vypnuta, indikator ohfevu nesuviti.

« Béhem pripravy jidla mUZete topna télesa
vypnout otoCenim knofliku teploty zpét do
puvodni polohy.

« Pokud potrebujete troubu predehrat,
pockejte, dokud indikator ohrevu
nezhasne, a poté vlozte jidlo do trouby.

« Béhem pripravy jidla mZete ménit
nastaveni otacenim knoflik( na ovladacim
panelu. Zmény se projevi okamzité.

* Cyklus pripravy jidla mlZete pozastavit
otoCenim knofliku volby reZimu do polohy
(8. Chcete-li cyklus pFipravy jidla obnovit,
otocte knoflik volby reZzimu zpét do
predchozi polohy.

Ukon¢eni cyklu pfipravy jidla

*+ Chcete-li ukoncit cyklus pripravy jidla
drive, otocte knoflikem pro vybér rezimu
do polohy (0],

« Po skonceni pouZivani trouby ji
nezapomente vypnout otocenim knofliku
volby rezimu do polohy (0].

* Abyste zabranili ndhodnému zapnuti
trouby osobami, jako jsou déti,
nezapomente troubu odpojit od sité.

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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Technické udaje
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Sitka 503 mm
Rozmeéry (vnitfni) Vyska 365 mm
Hloubka 392 mm
Plocha plechu na peceni 1191 cm’
Horni topné téleso 2200 W
Spodni topné téleso 1000 W
Gril 2250 W
Celkové 2300W
Jmenovité napéti 220-240 V~
Jmenovity kmitocet 50-60 Hz
Pocet reZzimu pfipravy jidla 7
Udaje energetické Gcinnosti
Informace o vyrobku a informacni list vyrobku*
Nazev dodavatele IKEA
STENABY 40600062
Identifikace modelu STENABY 00600059
STENABY 00600281
Index energetické ucinnosti 95,7
Trida energetické ucinnosti A
Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim 1,10 kWh
horniho a spodniho ohfevu
Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim 0,81 kWh
s ventilatorem
Pocet vnitinich prostor( 1
Zdroj tepla Elektfina
Objem vnitfniho prostoru 721
Typ trouby Vestavna trouba
Cist4 hmotnost 32,8 kg
ReZim vypnuti 0.5W

prilohy A a B.

* Pro Evropskou unii podle narizeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku podle normy STB 2478-2017, dodatek G; normy STB 2477-2017,

Trida energetické ucinnosti se na Rusko nevztahuje.

trouby a grily - Metody méreni funkce.

EN 60350-1 - Elektrické spotFebice na vafeni pro domacnost - Cast 1: Sporéky, trouby, parni

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com.
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Termékleiras

Altalanos attekintés

Kezel6panel

Grill
: Lampa
Ventilator
Polctartd, kivehetd
A Polcpozicidk
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A tartozékok hasznalata

Mellékelt tartozékok
A készulék a kovetkez6 tartozékokat tartalmazza.
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Fémracs Sutétalca
Hasznalja ételek f6zéséhez vagy serpenydk, Hasznalja kenyér és péksuitemények
tortaformak és mas sutdallo edények sutéséhez, valamint papiron sult halak,
alatéteként. sultek stb. készitésére.

+ Asutdtalcat a racs ala is helyezheti, hogy felfogja és 6sszegydijtse a f6zés soran keletkezd
levet.

* HG hatasara a tartozékok deformalddhatnak. Ez nem befolyasolja a funkcidjukat. Miutan
kihdltek, visszanyerik eredeti formajukat. )
+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon. Ezeket kifejezetten az On készulékéhez tervezték.

A tartozékok behelyezése

A sut6térben o6t szinten talalhatdk a vezet8sinek, amelyek alulrdl felfelé haladva szamozottak.
A tartozékok korulbelul félig huzhatdk ki anélkal, hogy megbillennének.

Megjegyzések:

1. Ugyeljen ra, hogy a tartozékokat mindig a megfeleld iranyban helyezze be a sutétérbe.

2. A tartozékokat mindig teljesen tolja be a sutérébe, hogy azok ne érintkezzenek a készulék
ajtajaval.

A teljes verzio letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Tartozékrogzité funkcié
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A rogzit6 funkcidt ugy tervezték, hogy kihuzaskor megakadalyozza a tartozékok
megbillenését. Egy tartozékot korulbelul félig ki lehet hazni, miel6tt a helyére nem rogzal.
A tartozékokat elGirasszerden kell behelyezni a sut6térbe a megfelel6 megbillenés elleni

védelem biztositasa érdekében.

* Aracs behelyezésekor Ugyeljen arra, hogy a racs a megfelel§ iranyba mutasson, ahogy az

az alabbi [{J] és B dbrakon lathaté.

+ Asutdtalca behelyezésekor Ugyeljen arra, hogy a sut6talca a megfeleld iranyba mutasson,

ahogy az az alabbi [} és Y abrakon lathato.
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Kezel6panel

©
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Kl Maédvalaszté gomb EJ H6mérséklet gomb
K3 1d6zit6 gomb B Flitésjelzé

Miikodési médok
A médvalaszté gombbal a kovetkez6 mikddési moédok egyikét valaszthatja ki.

Hémérséklet-
tartomany

Méd
@ - A sut6 kikapcsolasahoz.
Ki

A sut6térben l1évd [ampa bekapcsolasahoz és a
:6: fdt6elemek kikapcsolva tartasahoz. Tipp: Ezt a
maodot az aktualis ételfézési ciklus szlneteltetésére
vagy a sutétér tisztitasa el6tt valaszthatja ki.

Leiras

Az ételek gyors kiolvasztasahoz vagy a fott
ételek gyorsabb lehitéséhez csak a ventilator
hasznalataval. Ezt a médot gyumolcsok, zéldségek
vagy fliszerndévények szaritasara is hasznalhatja.

Kiolvasztas Megjegyzés: Ebben a modban a flitéelemek
mindig ki vannak kapcsolva.
AA Baromfi, hal és nagyobb hudsdarabok roston
s o sutéséhez. A f(itbelem és a ventilator felvaltva
o 50-250°C L S , . .
Dupla grillezés + kapcsol be és ki. A ventilator keringeti a forro
ventilator leveg6t az étel korul.
VY Lapos élelmiszerek, példaul steak, kolbasz és
50-250°C pirités,grillgzéséhez. A f(it6elem alatti teljes terulet
Dupla grillezés felforrésodik.
vvv . . 7 4 7 . 7 7
50-250°C Kis mennyiségu steak vagy kolbasz grillezéséhez. A
— fat6elem alatti kozponti terulet felforrésodik.
HOsugarzas

A teljes verzio letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Mé6d Homers,eklet- Leiras
tartomany
Y4 Sutéshez és roston sutéshez akar két szinten is.
n , . 50-250°C A ventilator egyenletesen osztja el a fit6elemek
agyomanyos héjét a stitétérben.
ventilator
Hagyomanyos sutéshez és roston sutéshez egy
50-250°C szinten. Kulénosen alkalmas nedves feltétekkel
Hagyomanyos ellatott siteményekhez.
Hasznos az étel aljanak barnitasahoz. Ez a mod
o alkalmas lassu f6zéshez, illetve szaftos ételek
50-250°C o o
~ f6zésének befejezéséhez vagy a sz6sz sUritéséhez
Alsé rész i

Els6 hasznalatba vétel

Miel6tt el6szor hasznalna a készuléket ételek
fézésére, meg kell tisztitania a sut6teret és a
tartozékokat.

(1) Tavolitson el minden matricat, feluletvédd
féliat és szallitasi védbelemet.

(2) Tavolitson el minden tartozékot a
stutétérbdl.

(3) Alaposan tisztitsa meg a tartozékokat és
a vezet@sineket szappanos vizzel és egy
ronggyal vagy puha kefével.

(4) Gy6z6djon meg arrol, hogy a sutétér nem
tartalmaz csomagolasi maradvanyokat,
példaul polisztiréngolydkat vagy
fadarabokat, amelyek tlizveszélyesek
lehetnek.

(5) Torolje at a sima fellleteket a sutétérben
és az ajton puha, nedves ruhaval.

(6) Az Uj sutd jellegzetes szaganak
eltavolitasahoz melegitse a készuléket
Ures allapotban és zart sut6ajtdé mellett a
kovetkezd beallitasokkal.

Mod Hémérséklet Idé

O 250°C 60 perc

(7) Alaposan szell&ztesse ki a konyhat, amikor
el6szor meleqiti a készuléket. Tartsa
tavol a gyerekeket és a haziallatokat
a konyhatol ez id6 alatt. Zarja be a
szomszédos helyiségek ajtajat.

A teljes verzio letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Kezelés

Fozési ciklus inditasa
A fézési ciklus elinditdsahoz kovesse a
kovetkezs 1épéseket.

1. lépés: F6zési mod kivalasztasa

A f6zési mad kivalasztasahoz forgassa el a
modvalaszté gombot a kivant f6zési mod
szimbolumara.

)
= {” ) |
N
0 O

2. |épés: Fiitési hémérséklet kivalasztasa
A H6mérséklet gomb segitségével 50

és 250°C kozotti fitési hdmérsékletet

lehet kivalasztani. A f(itési h6mérséklet
kivalasztasahoz forgassa el a Homérséklet

gombot a kivant ftési hdmérséklet értékére.

3. lépés: 1d6zitd beallitasa

Ez az opcié nem szakitja meg vagy inditja

el a f6zést, de lehetdvé teszi a percszamlalo
hasznalatat mind a funkcié aktiv mdkodése

kdézben, mind a sutd kikapcsolt allapotaban.

Az 1d6zit6 gombbal 1 és 120 perc kdzotti
f6zési id6 valaszthatd ki. Az id6zitd

beallitdsahoz forditsa el az 1d6zit§ gombot a

kivant f6zési id6 értékére.
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Tippek:

F6zés vagy kiolvasztas kozben a
sutétérben lévé lampa mindig vilagit.

A f6zés soran a fltéelemek be- és
kikapcsolnak a fltési hémeérséklet
fenntartasa érdekében.

Ha a flitéelemek be vannak kapcsolva,
akkor a f(itésjelz6 lampa vilagit. Ha a
flit6elemek ki vannak kapcsolva, akkor a
fitésjelz6 lampa nem vilagit.

F6zés kdzben kikapcsolhatja a
flit6elemeket, ha a HOmérséklet gombot
visszaforditja az eredeti allasba.

Ha el6 kell melegitenie a sutét, varjon,
amig a futésjelz6 lampa kialszik, majd
tegye az ételt a sttébe.

A f6zés soran a beallitasokat a kezel8panel
gombjainak elforgatdsaval modosithatja.
A valtozasok azonnal hatalyba Iépnek.

A f6zési ciklus szuneteltethetd a
Modvalaszté gomb (8] pozicidba
elforgatasaval. A f6zési ciklus folytatasahoz
forditsa vissza a Mddvalaszté gombot az
el6z6 allasba.

Fézési ciklus befejezése

A f6zési ciklus korabbi befejezéséhez
forditsa a Médvalaszté gombot a (0]
pozicioba.

Miutan befejezte a suté hasznalatat,
ne felejtse el kikapcsolni a stutét a
Médvalaszté gomb (0] poziciéba
forgatasaval.

Annak elkerulése érdekében, hogy a
sutét peldaul a gyermek véletlendl
bekapcsoljak, ne felejtse el kihdzni a sutét
a konnektorbal.

A teljes verzio letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Miszaki adatok
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Szélesség 503 mm
Méretek (belsd) Magassag 365 mm
Mélység 392 mm
Sitétalca terllete 1191 cm?
Felsé fltGelem 2200 W
Alsé fltbelem 1000 W
Grill 2250 W
Teljes névleges teljesitmény 2300 W
Névleges feszultség 220-240 V~
Névleges frekvencia 50-60 Hz
F6zési moédok szama 7
Energiahatékonysagi adatok
Termékadatok és termékinformacios tablazat*
Szallité neve IKEA
STENABY 40600062
Tipusazonositas STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energiahatékonysagi mutaté 95,7
Energiahatékonysagi osztaly A
Energiafogyasztas normal terhelés és 1,10 kWh
hagyomanyos méd esetén
Energiafogyasztas normal terhelés és ventilatoros |0,81 kWh
rasegités esetén
Sutéterek szama 1
FGtési méd Elektromos
Sutdtér térfogata 72 liter
Suté tipusa Beépitett sutd
Nettd tomeg 32,8 kg
Kikapcsolt tzemmad 0.5W

fuggeléke szerint.

* Az Eurdpai Uni6 szamara, a 65/2014 és a 66/2014 EU-rendelet szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017 G fuggeléke, valamint az STB 2477-2017 A és B

Az energiahatékonysagi osztaly nem érvényes Oroszorszagban.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek - 1. rész: Tlzhelyek, suték, gézsutbk és
grillsuték - Vizsgalati mddszerek a teljesitmény mérésére.

A teljes verzio letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Descrierea produsului

Prezentare generala
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Utilizarea accesoriilor

Accesorii incluse
Aparatul dvs. include urmatoarele accesorii.

Raft de sdrma
Utilizati-l pentru prepararea alimentelor sau
ca suport pentru tigai, vase pentru prajituri
si alte articole de gatit ce se preteaza a fi
utilizate in cuptor.

119

Panou de comanda

Gratar

Bec

Ventilator

Suport pentru rafturi, detasabil
Pozitii de rafturi

NEOENE

Tava de copt
Utilizati-l pentru prepararea tuturor
produselor de panificatie si patiserie si, de
asemenea, pentru prepararea fripturilor, a
pestelui in pergament etc.

+ De asemenea, puteti pozitiona tava de copt sub raftul de sarma pentru a colecta sucurile.

+ Accesoriile se pot deforma atunci cand sunt fierbinti. Aceasta nu le afecteaza
functionalitatea. De Indata ce se racesc, acestea revin la forma lor initiala.

*+ Folositi numai accesorii originale. Ele sunt proiectate special pentru aparatul dvs.

Introducerea accesoriilor

Cavitatea prezinta cinci niveluri de sine de ghidare, numerotate de jos in sus. Accesoriile pot
fi trase afara aproximativ pana la jumatate fara sa se incline.

Observatii:

1. Asigurati-va ca introduceti intotdeauna accesoriile In cavitate in mod corect.
2. Introduceti intotdeauna accesoriile complet in cavitate, astfel incat acestea sa nu atinga

usa.

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Functia de blocare a accesoriilor

Functia de blocare are rolul de a preveni inclinarea accesoriilor atunci cand sunt trase

in afara. Un accesoriu poate fi tras in afara aproximativ pana la jumatate, pana cand se

blocheaza in pozitie. Trebuie sa introduceti accesoriile corect in cavitate pentru a asigura

protectie adecvata impotriva inclindrii.

« Atunci cand introduceti raftul din sarma, asigurati-va ca acesta este orientat in directia
corecta, astfel cum se prezinta in ilustratiile [fi§ si g de mai jos.

+ Atunci cand introduceti tava de copt, asigurati-va ca aceasta este orientata in directia
corecta, astfel cum se prezinta in ilustratiile il si B4 de mai jos.
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Panou de comanda
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Kl Buton de selectare a modului [E] Buton de temperatura
A Butonul cronometrului I Indicator de caldura

Moduri de lucru

Puteti utiliza butonul de selectare a modului pentru a selecta unul dintre urmatoarele
moduri de lucru.

Interval de

Mod < Descriere
temperatura
[ O - Pentru oprirea cuptorului.
Oprit
Pentru pornirea becului din cavitate si mentinerea
:&: i elementelor de incalzire oprite. Sfat: Puteti selecta
Bac acest mod pentru a Intrerupe ciclul de preparare

curent sau Tnainte de curatarea cavitatii.

Pentru dezghetarea alimentelor sau rdcirea
alimentelor mai repede utilizdnd doar ventilatorul.
0 - Puteti utiliza acest mod pentru a usca fructe,
legume sau ierburi. Observatie: Elementele de
incalzire sunt intotdeauna oprite in acest mod.

o
D
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o
-
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—— Pentru frigerea carnii de pasare, a carnii de
'{?' peste si a bucatilor mai mari de carne. Elementul
50-250 °C de incalzire si ventilatorul pornesc si se opresc

alternativ. Ventilatorul face aerul fierbinte sa
circule in jurul alimentelor.

Pentru prepararea la gratar a articolelor plate cum
50-250 °C ar fi steak-urile, carnatii si painea prajita. Intreaga
tar dublu zona de sub elementul de blocare devine fierbinte.

()
=
Q¢

Pentru prepararea la gratar a unor cantitati mici
50-250 °C de steak-uri sau carnati. Zona centrala de sub
ldura radianta elementul de incalzire devine fierbinte.

N
Q)¢

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com




ROMANA 122
Mod Interval de < Descriere
temperatura
Y Pentru coacerea si frigerea pe pana la doua
c ional + 50-250 °C niveluri. Ventilatorul distribuie uniform caldura de
onventiona la elementele de incalzire in jurul cavitatii.
ventilator
Pentru coacerea si frigerea traditionala pe un nivel.
50-250 °C Potrivita in special pentru prajituri cu topping-uri

Conventional

umede.

Q 50-250 °C

Fund

Util pentru rumenirea bazei unui fel de mancare.
Acest mod este potrivit si pentru gatitul lent sau
pentru finisarea prepararii mancarurilor suculente
sau a sosului concentrat.

Prima utilizare

Tnainte de utilizarea aparatului pentru a

gati pentru prima data trebuie sa curatati

cavitatea si accesoriile.

M Tndepértati toate etichetele adezive, folia
de protectie de pe suprafata si piesele de
protectie pentru transport.

(2) Scoateti toate accesoriile din cavitate.

(3) Curatati temeinic accesoriile si sinele de
ghidare cu apa cu sapun si o carpad sau o
perie moale.

(4) Asigurati-va ca nu exista resturi de
ambalaj, cum ar fi bile din polistiren
sau piese de lemn, in cavitate care pot
prezenta un pericol de incendiu.

(5) Stergeti suprafetele netede din cavitate si
de pe usa cu o carpa moale umeda.

(6) Pentru a elimina mirosul specific al unui
cuptor nou, Incalziti aparatul gol cu usa
inchisa, cu urmatoarele setari.

Mod Temperatura Durata
O 250 °C 60 de minute

(7) Ventilati bine bucataria atunci cand
incalziti aparatul pentru prima data. Tineti
copiii si animalele de companie departe
de bucatarie in tot acest timp. Inchideti
usa catre camerele alaturate.

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Functionarea

Pornirea unui ciclu de preparare

Pentru a porni un ciclu de preparare,
efectuati pasii urmatori.

Pasul 1: Selectati un mod de preparare

Pentru a selecta un mod de preparare,
rotiti butonul de selectare a modului in
asa fel incat sa indice simbolul modului de
preparare dorit de dvs.

g
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Pasul 2: Selectati o temperatura de
incalzire

Butonul de temperatura poate fi utilizat
pentru a selecta o temperatura de incadlzire
din intervalul 50-250 °C. Pentru a selecta o
temperatura de incalzire, rotiti butonul de
temperatura in asa fel incat acesta sa indice
valoarea temperaturii de incalzire dorite de
dvs.

Pasul 3: Setati temporizatorul

Aceasta optiune nu intrerupe sau activeaza
prepararea, insa va permite sa utilizati
temporizatorul atat atunci cand o functie
este activa, cat si cand cuptorul este oprit.
Butonul temporizatorului poate fi utilizat
pentru a selecta un timp de preparare
cuprins intre 1 si 120 de minute. Pentru

a seta temporizatorul, rotiti butonul
temporizatorului in asa fel incat sa indice
valoarea timpului de gatit dorit de dvs.

123

Sfaturi:

« n timpul gatitului sau al dezghetarii,
lampa din cavitate este aprinsa
permanent.

« In timpul gatitului, elementele de incalzire
VOr porni si se vor opri pentru a intretine
temperatura de incalzire.

« Cand elementele de incalzire sunt pornite,
indicatorul de incalzire este aprins. Cand
elementele de incalzire sunt oprite,
indicatorul de Incalzire este stins.

« In timpul prepararii, puteti opri elementele
de incalzire rotind butonul de temperatura
fnapoi in pozitia sa initiala.

« Daca aveti nevoie sa preincalziti cuptorul,
asteptati pana cand indicatorul de incalzire
se stinge, apoi introduceti alimentele n
cuptor.

« n timpul preparérii, puteti modifica
setarile rotind butoanele de pe panoul
de control. Modificarile vor avea efect
imediat.

 Puteti intrerupe ciclul de preparare rotind
butonul de selectare a modului in asa fel
incat sd indice (8. Pentru a relua ciclul de
preparare, rotiti butonul de selectare a
modului inapoi la pozitia sa anterioara.

Incheierea unui ciclu de preparare

« Pentru aincheia un ciclu de preparare
mai devreme, rotiti butonul de selectare a
modului in asa fel incat sa indice (0],

* Dupa ce terminati de utilizat cuptorul, nu
uitati sa-l opriti rotind butonul de selectare
a modului in asa fel incat sa indice (0).

« Pentru a impiedica persoanele precum
copiii sa porneasca accidental cuptorul, nu
uitati sa scoateti cuptorul din priza.

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Specificatii tehnice

124

Latime 503 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 365 mm
Adancime 392 mm
Suprafata tavii de coacere 1191 cm?
Element de incalzire superior 2200 W
Element de incalzire inferior 1000 W
Gratar 2250 W
Putere totala 2300 W
Tensiune nominala 220-240 V~
Frecventa nominala 50-60 Hz
Numarul modurilor de gatit 7

Date privind eficienta energetica

Informatii despre produs si fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului IKEA
STENABY 40600062
Identificarea modelului STENABY 00600059
STENABY 00600281
Indicele de eficienta energetica 95,7
Clasa de eficienta energetica A
Consumul de energie cu o sarcina standard, in 1,10 kWh
modul conventional
Consumul de energie cu o sarcina standard, in 0,81 kWh

mod cu ventilator

Numarul de cavitati

1

Sursa de caldura

Electricitate

Volumul cavitatii 721

Tipul de cuptor Cuptor incorporat
Greutate neta 32,8 kg

Modul oprit 0.5W

* Pentru Uniunea Europeana, in conformitate cu Regulamentele UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus, in conformitate cu STB 2478-2017, anexa G; STB 2477-2017,

anexele A si B.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate electrice de gatit pentru uz casnic. Partea 1: Clase, cuptoare, cuptoare
cu aburi si gratare - Metode de masurare a performantelor.

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Popis vyrobku

VSeobecny prehlad

Ovladaci panel
Gril
Svetlo

Ventilator

Opora police, odnimatelna
Pozicie police
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Pouzivanie prislusenstva

Dodavané prislusenstvo
Spotrebi¢ obsahuje nasledujuce prislusenstvo.

| \
V)i X\
[z =\

\; \/
Mriezka Plech na pecenie
PouZivajte na varenie potravin alebo ako Pouzivajte na pecenie vSetkych druhov
podloZku pod panvice, formy na pecenie a chleba a peciva, ako aj na pripravu peceného
iné riady vhodné do rury. masa, ryb v papilote atd.

* Plech na pecenie mdZete umiestnit' pod mrieZku, aby sa zachytili Stavu z pecenia.

* PrisluSenstvo sa mdze pri zahriati deformovat. To nema vplyv na jeho funkénost. Po
vychladnuti sa vrati do pévodného tvaru.

+ PouZivajte iba originalne prisluSenstvo. Je Specialne navrhnuté pre vas spotrebic.

Vkladanie prislusenstva

Rura ma pat urovni vodiacich kolajnic, ktoré su oclislované zdola nahor. Prislusenstvo je
mozné bez prevratenia vytiahnut priblizne do polovice.

Poznamky:

1. Uistite sa, Ze prisluSenstvo vZdy vkladate do rury spravnym sposobom.
2. PrisluSenstvo vZdy vloZte do rury tak, aby sa nedotykalo dvierok.

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Funkcia uzamknutia prisluSenstva

Funkcia uzamknutia sldZi na zabranenie prevrateniu prisluSenstva pri jeho vytahovani.
PrisluSenstvo je mozné vytiahnut priblizne do polovice, kym nezacvakne na miesto.
PrisluSenstvo musite spravne vlozit'do rury, aby bola zabezpecena spravna ochrana proti

prevrateniu.
 Privkladani mriezky sa uistite, Ze je otoCena spravnym smerom, ako je znazornené na

obrazkoch [l a Bl niZsie.
* Privkladani plechu na pecenie sa uistite, Ze je otoena spravnym smerom, ako je

znazornené na obrazkoch [} a [ niZsie.
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Ovladaci panel
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Kl Otocny requlator vyberu rezimu  [EJ Otoény regulator teploty

B3 Otocny regulator ¢asovaca

Pracovné reZimy

Pomocou otoc¢ného regulatora vyberu rezimu mézete vybrat jeden z nasledujucich
pracovnych rezimov.

A Indikator ohrevu

ReZim Rozsah teploty Popis
l O - Na vypnutie rary.
Vyp.
Na zapnutie svetla v rare a vypnutie vyhrevnych
RO5 _ prvkov. Tip: Tento rezim mdzete vybrat na
Sv'etlo pozastavenie aktualneho cyklu varenia alebo pred

Cistenim rary.

ok

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie potravin alebo rychlejSie
ochladenie uvarenych jedal pomocou ventilatora.
Tento rezim mbZete pouZit' aj na susenie ovocia,
zeleniny alebo byliniek. Poznamka: V tomto rezime
su vyhrevné prvky vzdy vypnuté.

Na pecenie hydiny, ryb a va¢sich kusov masa.

\'g 50 - 250 °C Vyhrevny prvok a ventilator sa striedavo zapinaju a
Dvojity gril + vypinaju. Ventilator cirkuluje horuci vzduch okolo
ventilator jedla.

@ Na grilovanie plochych potravin, ako su steaky,
50 -250°C klobasy a hrianky. Cela plocha pod vyhrevnym
Dvojity gril prvkom sa zahrieva.
Na grilovanie malého mnoZstva steakov alebo
50 -250°C klobas. Centralna oblast pod vyhrevnym prvkom sa

Salavé teplo

zahrieva.

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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ReZim Rozsah teploty Popis
Y Na pecenie a grilovanie na dvoch urovniach.
., 50 - 250 °C Ventilator rovnomerne rozvadza teplo z vyhrevnych
Konvekcné + -
e prvkov po celej rure.
ventilator
o Na tradi¢né pecenie a grilovanie na jednej urovni.
50 - 250 °C L I~
_ Vhodné najma na kolace s vlhkou polevou.
Konvekéné
Vhodné na opekanie zakladu pokrmu. Tento
Q 50 - 250 °C rezim je vhodny aj na pomalé varenie alebo na

Spodna Cast’

dokoncenie varenia Stavnatych pokrmov alebo na
zahustenie omacky.

Prvé pouzitie

Pred prvym pouzitim spotrebic¢a na
varenie potravin je potrebné vycistit rdru a

prislusenstvo.

(1) Odstrante vSetky nalepky, ochrannu féliu
a ochranné diely z prepravného obalu.
(2) Vyberte z rury vSetko prisluSenstvo.

(3) Prislusenstvo a vodiace liSty dokladne
oCistite mydlovou vodou a handrickou
alebo makkou kefkou.

(4) Uistite sa, Ze v rure nie su zZiadne zvysky
obalu, ako napriklad polystyrénové
gulécky alebo kusky dreva, ktoré mézu
predstavovat nebezpecenstvo poziaru.

(5) Hladké povrchy v rure a na dvierkach
utrite makkou vihkou handrickou.

(6) Na odstranenie typického zapachu
novej rury na pecenie zahrejte prazdny
spotrebic¢ so zatvorenymi dvierkami rary
pomocou nasledujucich nastaveni.

Rezim

Teplota Cas

]

250 °C 60 minut

(7) Pri prvom zahrievani spotrebi¢a dékladne
vyvetrajte kuchynu. Pocas tejto doby drzte
deti a domace zvieratda mimo kuchyne.
Zatvorte dvere do susednych miestnosti.

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Prevadzka

Spustenie cyklu varenia

Na spustenie cyklu varenia postupujte podla
nasledujucich krokov.

Krok 1: Vyberte reZim varenia

Na vyber reZimu varenia otocte otocny
regulator vyberu rezimu tak, aby ukazoval na
symbol poZzadovaného rezimu varenia.

g
= [ {/ |
0O ©

Krok 2: Vyberte teplotu ohrevu

Pomocou otoc¢ného regulatora teploty
moZete vybrat'teplotu ohrevu v rozmedzi od
50 do 250 °C. Na vyber teploty ohrevu otocte
otocCny regulator teploty tak, aby ukazoval na
hodnotu poZadovanej teploty ohrevu.

Krok 3: Nastavte Casovac

Tato moznost neprerusuje ani nespusta
varenie, ale umoznuje pouzivat' minutku aj
pocas aktivnej funkcie, aj ked je rura vypnuta.
Otocnym regulatorom casovaca mdzete
vybrat' ¢as varenia v rozmedzi od 1 do

120 minut. Na nastavenie asovaca otocte
otocny regulator Casovaca tak, aby ukazoval
hodnotu pozadovaného €asu varenia.
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Tipy:

+ Pocas varenia alebo rozmrazovania svetlo
Vv rure vzdy svieti.

« Pocas varenia sa vyhrevné prvky zapinaju
a vypinaju, aby sa udrzala teplota ohrevu.

« Ked su vyhrevné prvky zapnuté, kontrolka
ohrevu svieti. Ked su vyhrevné prvky
vypnuté, kontrolka ohrevu nesvieti.

« Pocas varenia mozete vyhrevné prvky
vypnut otoCenim ovladacieho regulatora
teploty spat do povodnej polohy.

« Ak potrebujete raru predhriat, pockaijte,
kym sa kontrolka ohrevu zhasne, a potom
vloZte potraviny do rary.

» Pocas varenia mbZete nastavenia zmenit’
otoCenim otocnych regulatorov na
ovlddacom paneli. Zmeny nadobudnu
platnost okamZite.

* Cyklus varenia moZete pozastavit otoCenim
otocného regulatora vyberu reZzimu do
polohy (8. Cyklus varenia méZete obnovit’
otoCenim otocného regulatora vyberu
rezimu spat' do predchadzajucej polohy.

Ukoncenie cyklu varenia

« Ak chcete cyklus varenia ukoncit' skor,
otocte otocny regulator vyberu rezimu do
polohy (0],

+ Po skonceni pouZivania rury nezabudnite
rdru vypnut otoCenim oto¢ného regulatora
vyberu reZimu do polohy (0).

* Aby ste zabranili nahodnému zapnutiu
rdry napr. detmi, nezabudnite ju odpojit
zZo siete.

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Technické Specifikacie
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Sirka 503 mm
Rozmery (vnutorné) Vyska 365 mm
Hibka 392 mm
Oblast plechu na pecenie 1191 cm?
Vrchny vyhrevny prvok 2200 W
Spodny vyhrevny prvok 1000 W
Gril 2250 W
Celkovy prikon 2300 W

Menovité napatie

220 - 240V, striedavy prud

Menovita frekvencia

50 - 60 Hz

Pocet rezimov varenia

7

Udaje o energetickej G&innosti

Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku*

Nazov dodavatela IKEA

Identifikacia modelu STENABY 40600062
STENABY 00600059
STENABY 00600281

Index energetickej ucinnosti 95,7

Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri beznej zatazi, konvekény 1,10 kWh

rezim

Spotreba energie pri beznej zatazi, rezim s 0,81 kWh

ventilatorom

Pocet komor 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem rury 721

Typ rury Vstavana rura

Cistd hmotnost 32,8 kg

ReZim vypnutia 0.5W

* Pre Eurépsku Gniu v sulade so Smernicami EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusko v sulade so smernicou STB 2478-2017, dodatok G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Domace elektrické spotrebice na varenie - Cast 1: Sporaky, rury, parné rary a

grily - Metody merania vykonu.

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Opis proizvoda

Opsti pregled

: “[
|
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Koriséenje dodataka

Isporuceni dodaci
Uredaj sadrzi sledece dodatke.

/ \
Vs X\
/3 X\

Zicani stalak
Koristi se za pripremu hrane ili kao nosac
za plehove, kalupe za kolace i druge sudove
prikladne za pecenje.

131

Komandna tabla
Rostilj

Lampa

Ventilator

Nosaci polica, uklonjivi
A Pozicije polica

Posuda za pecenje
MozZe se koristiti za pecenje hleba i peciva,
pecenje mesa, ribei sl.

* MozZete da stavite posudu za pecenje ispod ZiCanog stalka radi prikupljanja sokova nastalih

pri pecenju.

+ Dodaci mogu da promene oblik kad su vreli. To ne utice na njihovu funkcionalnost. Kad se

ohlade, vratice se u prvobitni oblik.

+ Koristite samo originalne dodatke. Posebno su dizajnirani za vas uredaj.

Ubacivanje dodataka

U unutrasnjosti se nalazi pet nivoa Sina-vodilica, numerisanih odozdo nagore. Dodaci se

mogu izvudi priblizno do pola bez naginjanja.

Napomene:

1. Uverite se da uvek ubacujete dodatke u unutrasnjost na ispravan nacin.
2. Uvek ubacite dodatke do kraja u unutrasnjost, tako da ne dodiruju vrata uredaja.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Funkcija zaklju€avanja dodataka

Funkcija zaklju€avanja namenjena je sprecavanju naginjanja dodataka prilikom izvlacenja.

Dodatak moZe da se izvuce do pola pre nego Sto se zakljuca. Morate da pravilno stavite

dodatak u unutrasnjost da bi zasStita od naginjanja funkcionisala.

+ Kad umecete Zicani stalak, uverite se da je pravilno orijentisan, kao Sto je prikazano na
ilustracijama [l i [} ispod.

+ Kad umecete pleh, uverite se da je pravilno orijentisan, kao Sto je prikazano na
ilustracijama [l i [fY ispod.
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Komandna tabla
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20 50

100" ) ~ " 60

K} Tockic¢ za izbor rezima

B3 Dugme tajmera

ReZimi rada

[ Tocki¢ za izbor temperature
A Indikator grejaca

Tockicem za izbor reZima moZete da izaberete jedan od sledecih reZima rada.

ReZim Opseg Opis
temperature
l O - Za iskljucivanje pecnice.
Iskljuceno
Za ukljucivanje samo sijalice u unutrasnjosti bez
:&: i aktiviranja grejaca. Savet: Mozete da koristite ovaj
Y rezim za pauziranje trenutnog ciklusa pecenja ili
ampa pre CiS¢enja unutrasnjosti.
Za brze odmrzavanje ili hladenje pripremljene
hrane nego samo pomocu ventilatora. Ovaj rezim
0 - mozete da koristite i za suSenje voca, povrca i bilja.
Odmrzavanje Napomena: Grejni elementi su uvek neaktivni u
ovom rezimu.
Za pelenije Zivine, ribe i ve¢ih komada mesa. Grejni
g o element i ventilator se naizmeni¢no ukljucuju
o 50 -250°C o . A
Dvostruki rostilj + i isklju€uju. Ventilator obezbeduje cirkulisanje
ventilator vruéeg vazduha oko hrane.
Za grilovanje pljosnatih komada hrane, npr. Snicli,
50 - 250 °C kobasica, tosta. Celo podrucje ispod grejnog
Dvostruki rostilj elementa bice vrelo.
Za grilovanje manije kolicine 3Snicli ili kobasica.
50 - 250 °C Centralno podrucje ispod grejnog elementa bice
Zracenje toplote vrelo.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com



SRPSKI 134
ReZim Opseg Opis
temperature
Y Za pecenje na do dva nivoa. Ventilator ravnomerno
K ionalno + 50 - 250 °C prenosi toplotu sa grejnih tela po celoj
onvencionaino unutra3njosti.
ventilator
o Za tradicionalno pecenje na jednom nivou.
50 - 250 °C - : N . ,
, Narocito prikladno za kolace sa vlaznim prelivom.
Konvencionalno
Korisno da bi se zapekla donja strana hrane. Ovaj
50 -250°C rezim je prikladan i za sporu pripremu ili zavrsno
Dno pecenje socnih jela i ugus¢avanje sosova.

Prva upotreba

Pre prvog spremanja hrane je neophodno
oCistiti unutrasnjost i dodatke.

(1) Uklonite sve nalepnice, povrSinsku
zastitnu foliju i delove za zaStitu tokom
transporta.

(2) Uklonite sve dodatke iz unutrasnjosti.

(3) Dobro operite dodatke i Sine-vodilice
sapunicom i krpom ili mekom Cetkom.

(4) Uverite se da u unutrasnjosti nije ostalo
niSta od ambalaZe, kao Sto su kuglice
stiropora, komadi drveta i slicno, Sto
mozZe da predstavlja opasnost od poZara.

(5) PrebriSite glatke povrSine u unutrasnjosti
i na vratima mekom vlaznom krpom.

(6) Da biste uklonili tipi¢an miris nove
pecnice, zagrejte je praznu sa zatvorenim
vratima, koristeci sledeca podesavanja.

ReZim Temperatura Vreme

= 250 °C 60 minuta

(7) Potrebno je dobro provetravanje kuhinje
pri prvom ukljuivanju uredaja. Drzite
decu i ljubimce dalje od kuhinje za to
vreme. Zatvorite vrata ka susednim
prostorijama.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Rad uredaja

Zapocinjanje ciklusa pecenja
Da biste zapoceli ciklus pecenja.

1. korak: I1zaberite reZim pecenja

Da biste izabrali reZim pecenja, okrenite
tockic za izbor reZima na simbol Zeljenog
reZima rada.

2. korak: Biranje temperature pecenja

Tockicem za izbor temperature moZzete da
podesite temperaturu izmedu 50 i 250 °C. Da
biste izabrali temperaturu, okrenite tocki¢ na
Zeljenu vrednost temperature.

3. korak: Podesite tajmer

Ova opcija ne prekida i ne aktivira pecenje,
ali omogucava da koristite minutni podsetnik
i dok je funkcija aktivna i dok je pecnica
isklju€ena.

Tocki¢ tajmera moze da se koristi za izbor
trajanja pripreme, od 1 do 120 minuta. Da
biste podesili tajmer, okrenite tockic¢ tajmera
na Zeljenu vrednost trajanja pripreme.

135

Saveti:

« Tokom pecenja ili odmrzavanja, sijalica u
unutrasnjosti uvek svetli.

« Grejni elementi se tokom pecenja
uklju€uju i isklju€uju, da bi se odrzavala
zadata temperatura.

+ Kad su grejni elementi aktivni, indikator
grejaca svetli. Kad su grejni elementi
neaktivni, indikator grejaca ne svetli.

« Tokom pecenja mozZete da iskljucite grejne
elemente okretanjem tockica za izbor
temperature u pocetni poloZaj.

« Ako treba da unapred zagrejete pecnicu,
pre stavljanja namirnica u nju sacekajte da
se indikator grejaca iskljuci.

« Tokom pripreme hrane moZete da
promenite podesavanja okretanjem
tockica na komandnoj tabli. Promene
odmah stupaju na snagu.

* MozZete da pauzirate ciklus pripreme
okretanjem tockica za izbor reZima na (&J.
Da biste nastavili ciklus pripreme, vratite
tockic za izbor reZima u prethodni poloZaj.

ZavrSetak ciklusa pripreme

 Da biste ranije zavrsili ciklus pripreme,
okrenite tocki¢ za izbor rezima na (0],

+ Kad zavrSite sa koris¢enjem pecnice,
iskljucite je okretanjem tockica za izbor
rezima na (0],

+ Da biste sprecili decu da sluc¢ajno ukljuce
pecnicu, iskopcajte je iz struje.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Tehnicke specifikacije
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Sirina 503 mm
Dimenzije (unutrasnje) Visina 365 mm
Dubina 392 mm
Podrucje pleha za pecenje 1191 cm?
Gorniji grejni element 2200 W
Donji grejni element 1000 W
Rostilj 2250 W
Ukupna snaga 2300 W
Nominalni napon 220-240 V~
Nominalna frekvencija 50-60 Hz
Broj reZima pripreme 7

Podaci o energetskoj efikasnosti

Informacije o proizvodu i list sa informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca IKEA

Identifikacije uredaja STENABY 40600062
STENABY 00600059
STENABY 00600281

Indeks energetske efikasnosti 95,7

Klasa energetske efikasnosti A

PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, 1,10 kWh

konvencionalni rezim

PotroSnja energije sa standardnim opterec¢enjem, |0,81 kWh

rezim sa ventilatorom

Broj komora

1

Izvor toplote

Elektricna energija

Zapremina unutrasnjosti 721

Vrsta pecnice Ugradna pecnica
Neto teZina 32,8 kg

Rezim iskljucivanja 0.5wW

* Za Evropsku uniju u skladu sa propisima EU 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Belorusiju u skladu sa STB 2478-2017, dodatak G; STB 2477-2017, prilozi A i B.

Klasa energetske efikasnosti nije primenljiva za Rusiju.

EN 60350-1 - Ku¢ni elektricni aparati za kuvanje - Deo 1: Pedi, pedi, parne pedi i rostilji -

Metode za merenje performansi.

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Opis proizvoda

Opdi pregled

Upravljacka plo¢a
Re3etka
o Lampica
T 2 Ventilator
“[ ‘ Nosac¢ police, uklonjiv
““ —El A PolozZaji polica

E

i

§|

KoriStenje pribora

Pribor je ukljucen
S uredajem dolazi sljededi pribor.

II \\ \

\Z \
Zicani stalak Posuda za pecenje
Upotrebljava se za pecenje hrane ili kao Upotrebljava se za pecenje svih vrsta kruha i
potpora za tave, kalupe za kolace i ostalo peciva te pecenje, ribu u tijestu itd.

posude otporno na toplinu.
* Posudu za pecenje moZete postaviti i ispod Zicanog stalka za skupljanje sokova od
pecenja.
* Pribor se mozZe deformirati kada postane vru¢. Deformiranje ne utjeCe na njegovu
funkciju. Nakon Sto se ohladi, vratit ¢e se u svoj izvorni oblik.
+ Koristite samo izvorni pribor. Posebno je osmisljen za vas ureda;.

Umetanje pribora

Unutrasnjost pecnice ima pet razina vodilica koje su oznacene brojevima od dna do vrha.
Pribor se moze izvudi otprilike do pola bez prevrtanja.

Napomene:

1. Pazite da pribor uvijek umetnete u unutrasnjost pec¢nice u ispravnom smjeru.
2. Pribor uvijek do kraja stavite unutar pecnice tako da ne dodiruje vrata.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Funkcija zaklju€avanja pribora

Funkcija zaklju€avanja osmisljena je kako bi se sprijeCilo prevrtanje pribora kod izvlacenja.

Pribor se moze izvudi otprilike do pola dok se ne zaklju¢a na mjestu. Pribor morate pravilno

umetnuti u unutrasnjost pecnice kako biste osigurali odgovarajucu zastitu od prevrtanja.

* Prilikom umetanja Zicanog stalka pazite da bude okrenut u pravom smjeru kao $to je
prikazano na ilustracijama [{}} i ;] u nastavku.

* Prilikom umetanja posude za pecenje pazite da bude okrenuta u pravom smjeru kao Sto je
prikazano na ilustracijama [{J] i Y u nastavku.
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Upravljacka ploca
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20 50
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200 150

Kl Gumb za odabir na¢ina rada

B3 Gumb tajmera

Nacini rada

El Gumb za temperaturu
4 indikator grijanja

Gumbom za odabir nacina rada moZete odabrati jedan od sljedecih nacina rada.

Raspon

N
¢

racenje topline

Nacin rada temperature Opis
@ - Za iskljucivanje pecnice.
Iskljuceno
Za ukljuCivanje lampice u unutrasnjosti i
l:&: ) iskljuCivanje grijaca. Savjet: Ovaj nacin rada
L , mozete odabrati za pauziranje trenutacnog ciklusa
ampica pecenja ili prije ¢i$¢enja unutrasnjosti.
Za odmrzavanje hrane ili brze hladenje pecene
hrane samo upotrebom ventilatora. Ovaj nacin
0 - rada moZete upotrijebiti i za suSenje voca, povrcéa
Odmrzavanje ili zaCinskog bilja. Napomena: U ovom nacinu rada
grijaci elementi uvijek su iskljuceni.
AA Za pecenje peradi, ribe i ve¢ih komada mesa.
g o Grijadi element i ventilator naizmjeni¢no se
o 50 - 250 °C T . O .
Dvostruki rostilj + ukljucuju i isklju€uju. Ventilator cirkulira vrudi zrak
ventilator oko hrane.
Za rostiljanje ravnih komada, kao npr. odrezaka,
50 - 250 °C kobasica i tosta. Cijelo podrudje ispod grijaceg
Dvostruki rostilj elementa postat Ce vruce.
Za rostiljanje manjih koli¢ina odrezaka ili kobasica.
50 -250°C SrediSnje podrucje ispod grijaceg elementa postat

¢e vruce.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Nacin rada Raspon Opis
temperature
Y Za peclenje i pirjanje na najviSe dvije razine.
ional 50 - 250 °C Ventilator ravhnomjerno rasporeduje toplinu grijaca
\Ifgr?t\i/g;g'fna no + po unutrasnjosti pe¢nice.
50 - 250 °C Za tradicionalno pecenje i pirjanje na jednoj razini.
Komvencionalno Posebno prikladno za kolace s vlaznim nadjevima.
Korisno ako Zelite zapedi jelo s donje strane. Ovaj
Q 50 - 250 °C nacin takoder je prikladan za sporo pecenje,
za dovrSetak pecenja socnih jela ili reduciranje
Dno umaka.

Prva uporaba

Prije prve upotrebe uredaja za pecenje
hrane, morate ocistiti unutrasnjost pecnice i
pribor.

(1) Uklonite sve naljepnice, foliju za zastitu
povrSine i dijelove za zastitu u transportu.

(2) Izvadite sve dodatke iz unutrasnjosti.

(3) Temeljito ocistite pribor i vodilice
deterdzentom te krpom ili mekom
Cetkom.

(4) Pazite da u unutrasnjosti pe¢nice nema
ostataka ambalaZe, poput polistirenskih
loptica ili komada drva, koji mogu
predstavljati opasnost od pozara.

(5) Obrisite glatke povrSine u unutrasnjosti i
na vratima mekom i vlaznom krpom.

(6) Za uklanjanje tipicnog mirisa nove pecnice
zagrijte praznu pecnicu sa zatvorenim
vratima prema sljede¢im postavkama.

Nacin rada | Temperatura Vrijeme
O 250°C 60 minuta

(7) Temeljito prozracite kuhinju kada prvi
put zagrijavate uredaj. Tijekom prvog
zagrijavanja djecu i ljubimce drZite podalje
od kuhinje. Zatvorite vrata susjednih
prostorija.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Rukovanje

Pokretanje ciklusa pecenja

Slijedite korake u nastavku za pokretanje
ciklusa pecenja.

1. korak: Odaberite nacin pecenja
Za odabir nacina pecenja okrenite gumb za

odabir nacina rada na simbol Zeljenog nacina

pecenja.

2. korak: Odaberite temperaturu
zagrijavanja

Gumb za regulaciju temperature moze se
koristiti za odabir temperature izmedu 50 i
250 °C. Za odabir temperature zagrijavanja
okrenite gumb za regulaciju temperature
tako da pokazuje na vrijednost Zeljene
temperature.

3. korak: Postavite mjera€ vremena

Ova opcija ne prekida niti aktivira pecenje,
ali vam omogucuje koriStenje minutnog
podsjetnika i dok je funkcija aktivna i kada je
pecnica iskljucena.

Gumb mjeraca vremena moze se upotrijebiti
za odabir vremena pecenja izmedu 1

120 minuta. Za postavljanje mjeraa vremena
okrenite gumb mjeraca vremena do
vrijednosti Zeljenog vremena pecenja.
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Savjeti:

+ Tijekom pecenja ili odmrzavanja, lampica
u unutrasnjosti uvijek je ukljucena.

+ Tijekom pecenja grijaci elementi e se
ukljucivatii iskljucivatikako bi odrzali
temperaturu zagrijavanja.

« Kada su grijaci elementi ukljuceni,
indikator grijanja svijetli. Kada su grijaci
elementi iskljuceni, indikator grijanja je
iskljucen.

+ Tijekom pecenja grijace elemente
moZzete iskljuciti okretanjem gumba za
temperaturu natrag u prvobitni polozaj.

« Ako trebate zagrijati pec¢nicu, pricekajte da
se indikator grijanja iskljuci, a zatim stavite
hranu u pecnicu.

+ Tijekom pecenja postavke mozete
promijeniti okretanjem gumba na
upravljackoj ploci. Promjene ¢e se odmah
primijeniti.

* MozZete pauzirati ciklus pecenja
okretanjem gumba za odabir nacina rada
na [@J. Za nastavak ciklusa pecenja vratite
gumb za odabir nacina rada u prethodni
polozaj.

ZavrSetak ciklusa pecenja

* Za raniji zavrSetak ciklusa pecenja okrenite
gumb za odabir nacina rada na (0},
Nakon Sto zavrsite s koriStenjem pecnice,
ne zaboravite je iskljuciti okretanjem
gumba za odabir nacina rada u poloZaj (0]

+ Kako biste sprijecili da osobe poput djece
slu¢ajno ukljuce pecnicu, ne zaboravite je
iskopcati iz struje.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Tehnicke specifikacije

142

Sirina 503 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 365 mm
Dubina 392 mm
PovrsSina pleha za pecenje 1191 cm?
Gorniji grijac 2200 W
Doniji grijaci element 1000 W
ReSetka 2250 W
Ukupna snaga 2300 W
Nazivni napon 220 - 240 V~
Nazivna frekvencija 50 - 60 Hz
Broj nacina pecenja 7
Podaci o energetskoj ucinkovitosti
Podaci o proizvodu i informacijski list proizvoda*
Naziv dobavljaca IKEA
STENABY 40600062
Naziv modela STENABY 00600059
STENABY 00600281
Indeks energetske ucinkovitosti 95,7
Razred energetske ucinkovitosti A
PotroSnja energije sa standardnim opterecenjem, |1,10 kWh
konvencionalni nacin rada
Potrosnja energije sa standardnim optereéenjem, |0,81 kWh
prisilni nacin rada ventilatora
Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Obujam unutrasnjosti pecnice 721
Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
Neto teZina 32,8 kg
Isklju¢en nacin rada 0.5W

* Za Europsku uniju prema Uredbama EU 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva za Rusiju.

EN 60350-1 - Ku¢anski elektri¢ni aparati za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice

i rostilji - metode za mjerenje ucinka.

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Opis izdelka

Splo3ni pregled

: “[
|
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Uporaba dodatkov

PriloZeni dodatki
Vasa naprava vkljuCuje naslednje dodatke.

/ \
Vs X\
/3 X\

y/a X\
JL A\Y
L A\
y/A \\

\Z \
ReSetka
Uporablja se za pecenje jedi ali kot
podstavek za pekace, modele za torte in
drugo toplotno odporno posodo.
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Nadzorna plosca

Zar

Lucka

Ventilator

Nosilci za police, odstranljivi
PoloZaji za namestitev police

NEOENE

Pekac
Uporablja se za peko kruha in peciva ter za
pripravo pecenk, rib v foliji ipd.

+ Pekac lahko postavite tudi pod reSetko za zbiranje sokov med peko.
+ Dodatki se lahko med segrevanjem nekoliko deformirajo. To ne vpliva na njihovo funkcijo.

Ko se ohladijo, se povrnejo v prvotno obliko.

+ Uporabljajte samo originalne dodatke, saj so posebej zasnovani za vaSo napravo.

Vstavljanje dodatkov

Notranjost pecice ima pet nivojev vodil, oStevil€enih od spodaj navzgor. Dodatke lahko

izvleCete priblizno do polovice brez nagibanija.

Opomba:

1. Prepricajte se, da vedno pravilno vstavite dodatke - v ustrezni smeri.
2. Dodatke popolnoma potisnite v notranjost, da ne pridejo v stik z vrati.

Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico, obi3¢ite www.ikea.com
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Funkcija zaklepanja dodatkov

Funkcija zaklepanja je zasnovana tako, da preprecuje nagibanje dodatkov pri izvleku.

Dodatek lahko izvleCete priblizno do polovice, kjer se zaklene na mestu. Dodatki morajo biti

pravilno vstavljeni za zagotovitev zascite pred nagibanjem.

+ Privstavljanju Zi¢ne reSetke se prepricajte, da je obrnjena v pravo smer, kot je prikazano
na naslednijih slikah: ||} in [E}.

*+ Privstavljanju pekaca ravno tako pazite, da je usmerjen pravilno, kot prikazano na
naslednijih slikah: [} in Y.
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Nadzorna plosca

o 20 50

100° " 60

0 [ o - 150

4

Kl Gumb za izbiro natina delovanja [EJ Gumb za nastavitev temperature
3 Gumb ¢asovnika A Indikator segrevanja

Delovni nacini

Z gumbom za izbiro nacina delovanja lahko izberete enega izmed naslednjih delovnih
nacinov.

Nacin Tempevl"aturno Opis
obmocdje
l O - Za izklop pecice.
Izklop
Za vklop notranje lucke in ohranjanje izklopljenih
RO5 ) grelnih elementov. Namig: Ta nacin lahko izberete
L .“k za premor v trenutnem ciklu kuhanja ali pred
ucka ¢i&Cenjem notranjosti.
Za hitrejSe odmrzovanje hrane ali hitrejSe ohlajanje
kuhane hrane samo z ventilatorjem. Ta nacin lahko
0 - uporabite tudi za suSenje sadja, zelenjave ali zeliS¢.
Odmrzovanje Opomba: grelni elementi so vtem nacinu vedno
izklopljeni.
vvv v . . e oo
Za pecenje perutnine, rib in vecjih kosov mesa.
Dvoini 3 50-250 °C Grelni element in ventilator se izmeni¢no vklapljata
vojni zar + in izklapljata. Ventilator krozi vro€ zrak okoli hrane.
ventilator
VY Za pecenje ploscatih jedi, kot so zrezki, klobase in
50-250 °C toast..CeIotno obmocje pod grelnim elementom se
Dvojni Zar segreje.
vvy Za pecenje manjsih kolicin zrezkov ali klobas.
50-250 °C Osredpje obmodje pod grelnim elementom se
Sevajoca toplota segreje.

v

Ce Zelite prenesti celotno razlicico, obiscite www.ikea.com
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Nacin Tempgn:aturno Opis
obmocdje
Y Za peko in pecenje na do dveh nivojih. Ventilator
Sei¢ni nadi 50-250 °C enakomerno razporeja toploto grelnih elementov
K asicninacin + po celotni pedi.
ventilator
o Za tradicionalno peko in pecenje na enem nivoju.
50-250 °C o . .
, Posebej primerno za torte z vlaznimi nadevi.
Konvencionalno
Uporabno za zapecenje spodnjega dela jedi. Ta
o nacin je primeren tudi za po€asno kuhanje ali
50-250 °C . . . S :
. zaklju€evanje kuhanja socnih jedi oz. zgostitev
Spodniji grelec omake.

Prva uporaba

Pred prvo uporabo pecice za pripravo hrane
je potrebno temeljito ocistiti notranjost in

dodatke.

(1) Odstranite vse nalepke, zascitne folije in
transportne zascitne dele.

(2) Odstranite vse dodatke iz notranjosti.

(3) Temeljito ocistite dodatke in vodila s toplo
milnico in mehko krpo ali krtaco.

(4) Prepricajte se, da v notranjosti ni ostankov
embalaZze, kot so stiroporne kroglice ali
leseni deli, saj lahko predstavljajo pozarno
nevarnost.

(5) Obrisite gladke povrsine v notranjosti in
na vratih z mehko, vlazno krpo.

(6) Za odstranitev znacilnega vonja nove
pecice, segrejte napravo, ko je prazna
in z zaprtimi vrati pecice, z naslednjimi
nastavitvami.

Nacin Temperatura Cas
O 250 °C 60 minut

(7) Med prvim segrevanjem dobro prezracite
kuhinjo in drZite stran otroke ter hiSne
ljubljencke. Zaprite vrata sosednjih
prostorov.

Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico, obi3¢ite www.ikea.com



SLOVENSCINA

Delovanje

Zacetek cikla kuhanja

Za zagon cikla kuhanja upostevajte naslednje

korake:

1. korak: izberite nacin kuhanja

Za izbiro nacina obrnite gumb za izbiro
nacina delovanja, da bo kazal na simbol
Zelenega nacina.

2. korak: izberite temperaturo

Z gumbom za nastavitev temperature

lahko izberete temperaturo segrevanja

med 50 in 250 °C. To lahko storite tako, da
obrnite gumb za nastavitev temperature, da
pokaZete na vrednost Zelene temperature
segrevanja.

3. korak: nastavite casovnik

Ta funkcija ne aktivira ali prekine kuhanja,
vendar omogoca Stevec ¢asa med kuhanjem
ali ko je pecica izklopljena.

Gumb za ¢asovnik omogoca nastavitev ¢asa
med 1 in 120 minut. Za nastavitev ¢asovnika
obrnite gumb za merjenje Casa, da pokazete
na vrednost Zelenega ¢asa kuhanja.
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Namigi:

* Med kuhanjem ali odtajevanjem je
notranja lu¢ vedno prizgana.

* Med kuhanjem se grelni elementi
vklju€ujejo in izkljuCujejo za vzdrzevanje
temperature.

+ Ko so grelni elementi vklopljeni, sveti
indikator segrevanja. Ko so izklopljeni,
indikator ne sveti.

* Med kuhanjem lahko grelne elemente
izkljucite tako, da obrnete gumb za
nastavitev temperature nazaj v prvotni
polozaj.

« Ce morate pecico predhodno segreti,
pocakajte, da indikator segrevanja ugasne,
nato postavite hrano v pecico.

Med kuhanjem lahko spreminjate
nastavitve z vrtenjem gumbov na nadzorni
plosci. Spremembe bodo ucinkovale takoj.

* Cikel lahko zacasno prekinete z
obracanjem gumba za izbiro nacina
delovanja na simbol (8J. Za nadaljevanje
vrnite gumb na prejsnji polozaj.

Zakljucek cikla kuhanja

« Za predcasno koncanje kuhanja obrnite
gumb za izbiro nacina delovanja na simbol

* Po uporabi pecice jo izklopite z
obraanjem gumba za izbiro nacina
delovanja na simbol (0],

« Da preprecite, da bi ljudje, kot so otroci,
po nesreci vklopili pecico, ne pozabite
izkljuciti pecice.

Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico, obi3¢ite www.ikea.com
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Tehnic¢ne specifikacije

148

Sirina 503 mm
Dimenzije (notranje) Visina 365 mm
Globina 392 mm
Povriina pekaca 1191 cm?
Zgorniji grelni element 2200 W
Spodnji grelni element 1000 W
Zar 2250 W
Skupna nazivna moc 2300 W
Nazivna napetost 220-240 V~
Nazivna frekvenca 50-60 Hz
Stevilo nacinov kuhanja 7

Podatki o energetski u€inkovitosti

Informacije o izdelku in list z informacijami o izdelku*

Ime dobavitelja IKEA
STENABY 40600062
Identifikacija modela STENABY 00600059
STENABY 00600281
Indeks energetske ucinkovitosti 95,7
Razred energetske ucinkovitosti A
Poraba energije pri standardni obremenitvi, 1,10 kWh
konvencionalni nacin
Poraba energije pri standardni obremenitvi, 0,81 kWh
ventilatorski nacin
Stevilo prostorov za peko 1
Vir toplote Elektrika
Volumen notranjosti 72 L
Vrsta pecice Vgradna pecica
Neto teZa 32,8 kg
Nacin izklopa 0.5wW

* Za Evropsko unijo v skladu z uredbama EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo v skladu s STB 2478-2017, Dodatek G; STB 2477-2017, Priloga A in B.

Razred energetske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 1. del: Stedilniki, pecice, parne petice
in Zari - Metode za merjenje funkcionalnosti.

Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico, obi3¢ite www.ikea.com
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OnuvcaHue Ha NpoAyKTa

o6w, npernea,

MNaHen 3a ynpaBneHune
Mpun

Jlamna

BeHTnnatop

Crouka 3a padToBeTe, NOABUXKHA
HwvBea Ha padToBeTe

M3non3BaHe Ha npuHagne>xHocTtuTte

[=]
NEOENE

5o @

§|

BknroueHn npHagne>xHocTnm
Bawwunar ypea nMa cegHnTe npnHagneXxxHoCTu.

\\Z \/J
PeweTKa TaBa 3a neyeHe
N3non3BaviTe 4 3a roOTBEHe Ha XpaHa nnu I3non3BawTe A 3a neyeHe Ha X186 n
KaTo NMOAJIOXKKA 3a TUraHu, opmm 3a TeCTeHW U3Lenns, KakTo 1 3a NpUroTesaHe
KenKoBe 1 ApYry OrHeynopHM CbAoBe 3a Ha neyeHo, puba B NepramMmeHT u 4p.
roTBeHe.

+ MoxeTe CbL0 Aa NOCTaBMTe TaBaTa 3a NeyeHe MNoJ peLleTkaTa, 3a 4a cbbupaTe B Heq
COoKoBeTe OT FOTBEHOTO.

+ Korato ca ropeLwyu, NpyHaAnexXHocTuTe moraT ja ce gebopmumpaT. ToBa He BAMsie Ha
TAXHaTa PyHKUMA. Cnej KaTo ce OxXNajaT, Te LWe ce BbpHaT KbM NbpBOHaYanHaTta cu
dopma.

* M3non3sBanTe caMO OPUTMHANHW NPUHAANEXHOCTU. Te ca MPOeKTUPaHM CneuranHo 3a
BaLIVA ypeg,.

NMocTaBsAAHe Ha npuHagne>xHoctuTe

dypHaTa MMa pencu Ha neT HMBA, KOUTO ca HOMepPUpPaHW OTAONY Harope.

MprHaanexHocTuTe MoraT Aa 6baat U3gbprnaHn NPpNG6AN3NTENHO HAMoON0BWHA, 6e3 aa ce
HaK/IOHAT.

3a Aa usternnTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com
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3abenexku:

1. BuHaru nposepsBalite fann NocTaBaTe NPUHAANEXHOCTUTE BbB pypHaTa Mo npaBuIHUS
HauuH.

2. BuHarv nocrassavite NnpvHaA/iexXHoCcTUTe 4oKpai BbB pypHaTa, Taka ye Aa He AoKocBaT
BpaTarta.

DYHKUMA 3a PUKCUPAHE Ha NPUHAANEXHOCTUTE

PyHKLMATA 33 UKCMpaHe e NpeAHa3HayeHa Aa NpeAoTBPaTV HakIaHAHETOo Ha

NPVIHAZANEXHOCTTE NpU U3AbprBaHe. Bcsaka NpUHaaNeXxXHOCT MoXe Aa ce U3abpna

NPVBAN3NTENIHO HAaNONOBUHA, 0KATO ce GpUKCMPa Ha MACTOTO cv. TpsibBa Aa nocTaBuTe

NPaBUIHO NPUHAANEXHOCTUTE BLB GypHaTa, 3a 4@ rapaHTpaTe NoAXOASALLA 3aLmTa OT

HaKNnaHsHe.

« KoraTo mocTaBATe pelleTKaTa ce yBepeTe, e Ta e HacoueHa B NpaBu/IHaTa Nocoka, KakTo
e nokasaHo Ha unoctpauunv [l v Bl no-gony.

« KoraTo nocTaBaTe TaBaTa 3a MeyYeHe ce yBepeTe, e T € HacoueHa B NpaBUaHaTa NocokKa,
kakTo e nokasaHo Ha untoctpauuv [l v I no-zony.

by

:

I

i
N N~ O

JIAL
=

A

@

3a Aa vsTternmTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com



BbJ/ITAPCKWU

MaHen 3a ynpaBneHune
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20 50

100" ) ~ " 60

Kl 6yTon 3a n36op Ha pexum

B3 5yTon 3a Talimep

Pe>xmmwun Ha paboTa
3non3Barite 6yTOHa 3a N360p Ha pexinM, 3a 4a n3bepete eanH OT C1efHUTE PEXVMU Ha

EY EyroH 3a Temnepatypa
B} VnavkaTop 3a 3arpsisaHe

paboTa.
TemnepaTypeH
Pe>xxum paTyp OnucaHwue
AnanasoH
@ - 3a nsknouBaHe Ha pypHarTa.
M3knrouBaHe
3a BKk/OUBaAHe Ha 1amnaTta BbB ¢pypHaTa 6e3
@ BK/IHOUBaHE Ha HarpeBaTenuTe. CbBeT: MoxeTe
- A n3bepeTte TO3UM peXxuM, 3a Aa NOCTaBUTE Ha
Nlamna naysa TeKkyLUMs LMKbA Ha rOTBEHe UK Npeau
no4yncTBaHe Ha ¢ypHara.
3a pa3mpassiBaHe Ha XpaHa nam no-6bp30
oxnaxjaHe Ha CroTBeHa XpaHa caMo C NomoLLTa
Ha BeHTMNaTtopa. MoxeTe fa n3nonssaTe TO3U
P peXnM 1 3a CylleHe Ha NI0AOBe, 3eNeHYYyLM NN
asMpassiBaHe 6unKn. 3a6enexka: B To3u pexum HarpesaTenmTe
Ca BUHAru N3kao4eHu.
A
AN 3a neuyeHe Ha nune, pnba 1 ronemm napyeTa
50-250°C Meco. HarpeBaTenaT 1 BeHTUNATOPBLT Ce BKAOYBaT
[BOeH rpun + 1N N3KNKOYBAT NocnefoBaTeNHO. BeHTunaTopsT
BeHTUNATOP ABVXXW ropeLsa Bb34yX 0KON0 XpaHaTa.
3a neyeHe Ha ckapa Ha NA0CKN NPOAYKTH,
50-250°C KaTO MbPXOAN, HALEHNYKN 1 npeneYyeH xns6.
JlBoeH rpun HaropelusaBa ce usanaTa 30Ha Noj HarpesaTens.

3a Aa usternnTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com
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TemnepaTtypeH
Pe>xum Amanagouyp OnucaHue
3a neyeHe Ha ckapa Ha ManKo KONYecTBO
50-250°C NbPXONN NN HAaJEHNYKW. HaropelusBsa ce
NbuncTo neyeHe LleHTpa/siHaTa 30Ha NoJ HarpesaTens.

v 3a rneyeHe Ha A0 ABe HMBA. BeHTMnaTop®sT
O61KHOBEHO 50-250°C pa3snpejens TonJvHaTa OT HarpesatenuTe
neyeHe + paBHOMeEpPHO Mo ydanata ¢ypHa.

BeHTUAATOP
50-250°C 3a 061MKHOBEHO rneyeHe Ha eAiHO H1MBO. OcobeHo
O6rKHOBEHO noAxoAsiLL, 3a KEMKOBE CbC COYHW TOMUHTIU.
neyeHe
3non3Ba ce 3a 3ann4yaHe Ha OCHOBATa Ha
Q 50-250°C ACTVeTOo. To3M pexuM e NoAxXoAsLL 1 3a 6aBHO
roTBeHe Uau 3a AOBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO Ha
AoneH Harpesaten COYHW ACTUS UK CMbCTABAHE Ha CocC.

MbpBa ynoTtpeba

Mpeawn Aa n3nonseate ypeaa 3a MbpBu
NbT, TPA6Ba fa nounctute dypHaTa u
NpUHaANEXHOCTUTE.

(1) OTcTpaHeTe BCUYKW CTUKEPU, 3aLLIUTHOTO
$0onVo 3a NOBBLPXHOCTU N YacTUTe 3a
npeanasBaHe NMpu TpaHcnopTMpaHe.

(2) N3BageTe BCUYKN MPUHALIEXKHOCTU OT

dypHara.

(3) NouncreTe cTapaTenHo
NPUHaANEXHOCTUTE N pefncuTe C Boja 1
canyH, KaTo 1U3non3earte Kbpna uin Meka
yeTka.

(4) YBepeTe ce, Ye BbB pypHaTa HaMa
oCTaTbLM OT ONAKOBKMW, KaTo Ton4eTa
CTUPOMOP UM LbPBEHU CTbProTUHN,
KOWTO MoraT Aa npean3BmKaT onacHoCT
OT noxap.

(5) N36BbpLUeTe rnagkmTe NOBbPXHOCTU BbB
$ypHaTa 1 Ha BpaTaTa C MeKa, BJlaxHa
Kbpna.

(6) 3a Aa NnpemaxHeTe TUNMYHAaTa MUpU3Ma
Ha HoBa ¢ypHa, 3arpenTe ypeaa, 4OKATO
e NpaseH N CbC 3aTBOPEHa BpaTa Ha

dypHaTa, KaTo n3non3BaTe cnejHUTe

HaCTPOMKN.
Pexxum TemnepaTypa Bpeme
@ 250°C 60 MUHYTK

(7) MpoBeTpeTe gobpe KyxHHATa, KOraTo
3arpasaTte ypeza 3a NbpBy NbT. [1pes
TOBa BpeMe He MnyckanTe B KyXHATa
Aeua 1 joMallHu nrbumun. 3aTBopeTe
BpaTata KbM CbCeHUTE MoMeLLeHNS.

3a Aa usternnTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com




BbJ/ITAPCKU

HauuH Ha pa6oTa

CTapTMpaHe Ha UNKDBJ1 Ha roTBeHe

3a fa cTapTmpare LMKbA Ha roTBEHE,
cneABanite cnegHuUTe CTbNKW.

Ctbnka 1: N360p Ha pe>XUM Ha roTBeHe

3a fa nsbepeTe pexXMm Ha roTBeHe,
3aBbpTeTe 6yTOHA 3a N360p Ha pexum,
Taka 4ye Aa CoYM KbM CMMBOJIA Ha XeNnaHus
pPeXMM Ha roTBeHe.

CtbnKa 2: U360p Ha TemMnepaTypa Ha
3arpsiBaHe

3a n36op Ha TemnepaTypa Ha 3arpsiBaHe
mexay 50 n 250°C ce n3nonssa 6yTOHBLT 3a
TemnepaTypa. 3a Aa nsbepete Temnepartypa
Ha 3arpsiBaHe 3aBbpTeTe 6YyTOHAa, Taka ye Aa
COYM KbM XenaHaTa CTOMHOCT.

Ctbnka 3: HacTpoviBaHe Ha Talimep

Tasu onums He NpekbCBa N He aKTUBMPA
roTBeHeTo, HO NO3BO/IABA Aa M3Mo3BaTe
6posiva KakTo Korato GyHKLMATa e akTUBHA,
Taka 1 KoraTo ¢pypHaTa e U3K/IYeHa.
KonueTo Ha TaiMepa ce 13no/3Ba 3a 13bop

Ha BpeMe 3a roteeHe mexay 1 v 120 MnHyTu.

3a fa HacTpouTe TaMepa, 3aBbpTeTe
6yTOHa 3a Tarimep, Taka ye Aa CoO4YU KbM
XeflaHOoTO BpeMe 3a roTBeHe.
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CbBeTN:

+ [lo Bpeme Ha roTBeHe UM pa3mpassBaHe,
namnara BbB pypHaTa BUHArm cBeTu.

+ [lo Bpeme Ha roTBeHe HarpesaTenuTe
LLle ce BK/IFUBAT M U3K/OYBAT, 3a Ja
noAAbpXaT TeMnepaTtypaTta Ha 3arpsiBaHe.

« KoraTo HarpeBaTenuTe ca BK/IHOUEHMU,
NHANKATOPBLT 3a 3arpsiBaHe CcBeTBa.
KoraTo HarpeBaTenuTe ca U3K/IH0YeHN,
NHANKATOPBLT 3a 3arpsiBaHe yracsa.

« [lo Bpeme Ha rotBeHe MoxeTe fa
N3KOYMTE HarpeBaTenunTe, Kato
3aBbpTUTe BYTOHa 3a TeMmrnepaTypa B
NMBbPBOHAYATHOTO MY MONOXEHMe.

« AKo TpsibBa fa 3arpeeTe ¢pypHaTa
npeABapuTeNIHO, N34yakarTe NHANKATOPBT
3a 3arpsiBaHe /la U3racHe, cnef Koeto
nocTaBeTe XpaHaTa BbB pypHaTa.

« [lo BpeMe Ha rotBeHe MoxeTe fa
NPOMeHATEe HAaCTPOMKMNTE, KaTo 3aBbpTUTE
6yTOHUTE Ha KOHTPO/IHUS MaHen.
[poMeHuTe Le ce OTPa3AaT He3abaBHO.

* MoxeTe ga nocTaBuTe Ha Nay3a L1Kba
Ha roTBeHe, KaTo 3aBbPTUTE OYTOHA
3a U360p Ha pexuM kbM (§J. 3a Aa
Bb306HOBUTE LMKb/1a Ha rOTBEHE,
3aBbpTeTe OyTOHa 3a M360p Ha pexvm B
NpeAnLLHOTO MY MOJIOXEeHWe.

HperaTﬂBaHe Ha UMKDBJ1 Ha roTBeHe

+ 3a ja npekpaTuTe No-paHo LMKbIA Ha
roTBeHe, 3aBbpTeTe 6yTOHa 3a U360p Ha
pexum KuM (0],

« Cnej KaTo NPUKAYMTE C U3MON3BAHETO
Ha ¢ypHaTa, He 3abpaBaiTe Aa A
N3KNHYNTE, KaTo 3aBbPTUTE ByTOHA 3a
M360p Ha pexum Kbm (0).

« 3a fja npefoTBpaTmUTe CIy4aliHO
BK/IlOUBaHe Ha dypHaTa oT Aeua, He
3abpaBsanTe Aa A U3KAKUYUTE OT KOHTaKTa.

3a Aa usternnTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com
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TexHMuYecKkun cneundunkaymm
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LLnprHa 503 MM
Pasmepu (BbTpeLLHN) BricoumnHa 365 MM
AbnbounHa 392 MM
[Mnow, Ha TaBaTa 3a neyeHe 1191 cm?®
lopeH HarpeBaTen 2200 W
[loneH HarpeBaTen 1000 W
Mpun 2250 W
O6La MoLLHOCT 2300 W
HomurHanHo HanpexeHve 220-240 V~
HoMmnHanHa yectota 50-60 Hz
Bpoii pexumu Ha rotBeHe 7

[AaHHU 3a eHepruiiHa epeKTUBHOCT

WHpopmaumsa 3a npogykTa U MHGOPMAaLMOHEH JIUCT Ha NpPoAyKTa*

Nwme Ha gocTaBuyMKa IKEA

NaeHTudurkaumsa Ha mogena STENABY 40600062
STENABY 00600059
STENABY 00600281

NHpekc Ha eHepruiiHa epekTUBHOCT 95,7

Knac Ha eHeprniiHa edpekTUBHOCT A

KoHcymaums Ha enekTpoeHeprusa npu ctaHgapteH |1,10 kWh

TOBap, HOpPMaseH pexum

KoHcymaums Ha enektpoeHeprusa npu ctaHgapteH |0,81 kWh

TOBap, pPexvm c BEHTWUIaTop

Bpoi kamepu 1

VI3TOUHKK Ha TOM/IMHa Enextpryectso

O6eM Ha ¢pypHaTa 72L

Tvn ¢ypHa BrpageHa ¢ypHa

HeTHo Terno 32,8 kg

Pexxnm Ha nsknroysaHe 0.5wW

* 3a EBponenckns cbros - CbrnacHo PernameHTun Ha EC 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuka benapyc - cbrnacHo ctaHgapT STB 2478-2017, NMpunoxeHue G; STB 2477-2017,

AHekcn A n B.

KnaceT eHepruinHa epekTUBHOCT He e NPUIoXUM 3a Pycus.

EN 60350-1 - butoBu enexktpuyeckn ypeamn 3a rotseHe. Yacrt 1: [Neukn 3a roteeHe,
bypHW, dypHM 3a roTBeHe Ha napa v rpunose. MeToan 3a n3MepBaHe Ha paboTHUTe

XapakTepncTtunkn.

3a Aa usternnTe NbaHaTa Bepcu4d, noceTete www.ikea.com
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Uriin agiklamasi

Genel bakis
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Aksesuarlarin kullaniimasi

Birlikte verilen aksesuarlar
Cihaziniz asagidaki aksesuarlari igerir.

/ \
Vs X\
Y/ =\

T[I \\v
Tel tepsi
Yemek pisirmek icin veya tavalar, kek
kaliplari ve diger firina dayanikh pisirme

kaplari icin destek olarak kullanin.
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Kontrol paneli

lzgara

Lamba

Fan

Raf destedi, ¢cikarilabilir
Raf konumlari

NEOENE

Firin tepsisi
Tum ekmek ve hamur isi Urdnlerinin
pisiriimesinde ve ayrica kizartma, balk
pisirme vb. icin kullanin.

+ Pisirme suyunu toplamak i¢in firin tepsisini izgara tepsinin altina da yerlestirebilirsiniz.
+ Aksesuarlar sicakken deforme olabilir. Bu durum onlarin islevini etkilemez. Soguduktan

sonra ilk sekillerine geri donerler.

* Yalnizca orijinal aksesuarlari kullanin. Cihaziniz i¢in 6zel olarak tasarlanmislardir.

Aksesuarlarin takilmasi

Firinin i¢ kisminda, asagidan yukariya dogru numaralandirilmis beg seviyeli kilavuz ray
bulunmaktadir. Aksesuarlar devrilmeden yaklasik olarak yariya kadar disari ¢ekilebilir.

Notlar:

1. Aksesuarlari firinin icine dogru sekilde yerlestirdiginizden emin olun.
2. Aksesuarlari cihaz kapagina temas etmeyecek sekilde her zaman firinin icine tam olarak

yerlestirin.

Tam versiyonu indirmek icin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin
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Aksesuar kilitleme islevi

Kilitleme islevi, aksesuarlarin disari cekildiklerinde devrilmelerini dnlemek i¢in tasarlanmistir.

Bir aksesuar yerine kilitlenene kadar yaklasik yariya kadar cekilebilir. Uygun devrilme

korumasi saglamak icin aksesuarlari bosluga dogru sekilde yerlestirmelisiniz.

+ Tel tepsiyi yerlestirirken, asagidaki [l ve B} gorsellerinde goésterildigi gibi dogru yéne
baktigindan emin olun.

« Finn tepsisini yerlestirirken, asagidaki i} ve EJ gorsellerinde gosterildigi gibi dogru yone
baktigindan emin olun.
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Kontrol paneli
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120 *40 250 *100

100" ~ " 60 .
o 2o - 150

Kl Mod secme diigmesi
Ed Zamanlayici diigmesi

Calisma modlari

E] Sicakiik ayar digmesi
B4 Isitma gostergesi

Asagidaki calisma modlarindan birini secmek icin Mod se¢cme digmesini kullanabilirsiniz.

Mod Sicakhik arahigi

Tanimlama

©)

N

QO
§e)

L

Firini kapatmak igin.

,_
w
3
o
Y

Firinin icindeki lambayi agmak ve isitma
elemanlarini kapali tutmak icin. ipucu: Mevcut
pisirme islemini duraklatmak i¢in veya firinin i¢
kismini temizlemeden 6nce bu modu secebilirsiniz.

Sadece fani kullanarak yiyeceklerin buzunu ¢6zmek
veya pismis yiyecekleri daha hizli sogutmak igin. Bu
modu meyve, sebze veya otlari kurutmak i¢in de

Cift 1zgara + Fan

Buz ¢6zme kullanabilirsiniz. Not: Bu modda 1sitma elemanlari
her zaman kapahdir.
—— Kumes hayvanlari, balik ve daha buyuk et
'{?' parcalarini kizartmak icin. Isitma elemani ve fan
50-250 °C '

donusumlu olarak acilir ve kapanir. Fan, sicak
havayi yiyecegin etrafinda dolastirir.

Klasik + Fan

A Et, sosis ve ekmek gibi yassi yiyecekleri 1zgara
50-250 °C yapmak icin. Isitma elemaninin altindaki tim alan

Ciftizgara Isinir.

vvv . . . .
50-250 °C Az miktarda et veya sosis 1zgara yapmak icin.

Nt Isitma elemaninin altindaki merkezi alan isinir.

Radyan i1sitma

7 ki seviyeye kadar pisirme ve kizartma icin. Fan,

50-250 °C Isitma elemanlarindan gelen isiyi firinin i¢ kisminin

etrafina esit olarak dagtir.

Tam versiyonu indirmek icin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin
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TURKCE
Mod Sicakhik arahigi Tanimlama
o Tek katta geleneksel pisirme ve kizartma icin.
50-250 °C N .
= Ozellikle 1slak soslu kekler icin uygundur.
Klasik pisirme
Yemegin tabanini kizartmak igin kullaniglidir.
o Bu mod, ayni zamanda yavas pisirme veya sulu
50-250 °C T L
Y yemeklerin pisirilmesini tamamlamak ya da sosu
t yogunlastirmak icin de uygundur.

ilk kullanim

Cihazi ilk kez yemek pisirmek icin

kullanmadan 6nce firinin i¢ kismini ve

aksesuarlari temizlemelisiniz.

(1) Firinin Uzerinde bulunan tum etiketleri,
yuzey koruma filmini ve nakliye koruma
parcalarini sékun.

(2) Tum aksesuarlari firinin icinden ¢ikarin.

(3) Aksesuarlari ve kilavuz raylari sabunlu su
ve bir bez veya yumusak bir firca ile iyice
temizleyin.

(4) Firinin icinde yangin tehlikesi
olusturabilecek strafor veya tahta
parcalari gibi ambalaj kalintilari
bulunmadigindan emin olun.

(5) Firinin icindeki ve kapaktaki purizsuz
yuzeyleri yumusak, nemli bir bezle silin.

(6) Yeni bir firinin normal kokusunu gidermek

icin cihazi bosken ve firin kapagi
kapaliyken asagidaki ayarlari kullanarak

Isitin.
Mod Sicakhik Zaman
= 250 °C 60 dakika

(7) Cihazi ilk kez 1sitirken mutfagi iyice
havalandirin. Bu sure icerisinde cocuklari
ve evcil hayvanlari mutfaktan uzak tutun.
Bitisik odalarin kapilarini kapatin.

Tam versiyonu indirmek icin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin
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Calistirma

Bir pisirme isleminin baslatilmasi
Bir pisirme islemini baslatmak i¢cin asagidaki
adimlari izleyin.

1. Adim: Bir pisirme modu segin

Bir pisirme modunu se¢cmek icin Mod se¢me
dugmesini cevirerek istediginiz pisirme
modunun semboltne getirin.

=
AN X —

2. Adim: Bir 1sitma sicakligi se¢in

Sicakhk dugmesi 50 ila 250 °C arasinda bir
Isitma sicakhgi segmek icin kullanilabilir.

Bir 1sitma sicakhgi se¢mek icin Sicakhk
dugmesini istediginiz 1sitma sicakhgdi degerini
gosterecek sekilde cevirin.

N

3. Adim: Zamanlayiciyi ayarlayin

Bu secenek, pisirmeyi kesintiye ugratmaz
veya etkinlestirmez ancak hem bir islev
etkinken hem de firin kapaliyken dakika
hatirlaticisini kullanmaniza olanak tanir.
Zamanlayici dugmesi 1 ile 120 dakika
arasinda bir pisirme suresi segcmek i¢in
kullanilabilir. Zamanlayiciyr ayarlamak icin
Zamanlayici dugmesini istediginiz pisirme
suresinin deg@erini gésterecek sekilde cevirin.
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ipuglar:

* Pisirme veya ¢6zdUrme sirasinda firinin
icindeki lamba her zaman yanar.

 Pisirme sirasinda i1sitma elemanlari, 1sitma
sicakhgini korumak icin agihp kapanir.

* Isitma elemanlari agik oldugunda isitma
goOstergesi yanar. Isitma elemanlari
kapahyken isitma gdstergesi soner.

+ Pisirme esnasinda Sicaklik dugmesini
ilk konumuna geri cevirerek i1sitma
elemanlarini kapatabilirsiniz.

« Firini 6nceden 1sitmaniz gerekiyorsa isitma
gostergesi sdnene kadar bekleyin ve
ardindan yiyecegi firina koyun.

* Pisirme esnasinda kontrol panelindeki
dugmeleri cevirerek ayarlari
degistirebilirsiniz. Degisiklikler hemen
etkili olur.

« Mod se¢cme digmesini, [§] isaretini
goOsterecek sekilde cevirerek pisirme
islemini duraklatabilirsiniz. Pisirme
islemini devam ettirmek icin Mod se¢cme
dugmesini 6nceki konumuna geri cevirin.

Pisirme isleminin sonlandirilmasi

* Bir pisirme islemini daha erken
sonlandirmak icin Mod se¢me dugmesini,
(0] isaretini gosterecek sekilde cevirin.

« Firini kullanmayi bitirdikten sonra Mod
se¢me digmesini (0] isaretine cevirerek
kapatmayi unutmayin.

« Cocuklarin veya baskalarinin, firini
yanhshkla agmasini 6nlemek icin firinin
fisini cekmeyi unutmayin.

Tam versiyonu indirmek icin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin
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Teknik ozellikler
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Genislik 503 mm
Boyutlar (i) Yukseklik 365 mm
Derinlik 392 mm
Firin tepsisinin alani 1.191 cm’
Ust 1sitma elemani 2.200 W
Alt Isitma elemani 1.000 W
lzgara 2.250 W
Toplam nominal gug 2.300 W
Anma gerilimi 220-240 V~
Anma frekansi 50-60 Hz
Pisirme modu sayisi 7
Enerji verimliligi verileri
Uriin bilgileri ve iiriin bilgi formu*
Tedarikcinin adi IKEA
STENABY 40600062
Model kimligi STENABY 00600059
STENABY 00600281
Enerji verimliligi endeksi 95,7
Enerji Verimliligi Sinifi A
Standart bir yukle enerji tiketimi, klasik pisirme 1,10 kWh
modu
Standart bir yukle, fanl pisirme modunda enerji 0,81 kWh
tuketimi
Firin bolumu sayisi 1
Isi kaynagi Elektrik
Firin ic hacmi 72 L
Firin taru Ankastre firin
Net agirlik 32,8 kg
Kapali mod 0.5wW

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014 uyarinca Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B uyarinca Beyaz Rusya Cumbhuriyeti icin.

Enerji verimliligi sinifi, Rusya i¢in gecerli degildir.

EN 60350-1 - Evde kullanim icin elektrikli pisirme cihazlari - B6lum 1: Ocaklar, firinlar, buharl

firinlar ve 1zgaralar - Performans dlcum yontemleri.

Tam versiyonu indirmek icin www.ikea.com adresimizi ziyaret edin
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Onwuc Bupoby

30BHILIHIV BUTNAL

MNaHenb KepyBaHHA
punb

Jlamna

BeHTnnatop
3HiMHa onopa noauui
MonoXeHHSA NoNnLi

[=]
NEOENE
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BMKOpUCTaHHSA akcecyapiB

Akcecyapu B KOMN1EKTI MOCTaYaHHS
BaLu npucTpIi KOMNAEKTYETLCA HACTYMHUMK akcecyapamu.

\2 \
PewiTka NigaoH Ana BUNiKaHHA
BukopwucToByriTe AN NpUrotTyBaHHs i abo BukopucToByTe ANst NPUrOTYBaHHS BCiX
AK NiACTaBKy AN1S CKOBOPIAOK, dopMm Ans BUAIB xNiba Ta BUMIYKN, @ TAKOX AN NeYeHi,
BUMIYKM Ta iHLLIOro nocyay, NpuAaTHOro ANs naHipoBaHOI pMbU TOLLLO.

BUKOPWUCTAHHS Yy AyXOBLL.
* Bun TakoX MoXeTe NOCTaBUTU MIAAOH A5 BUMIKAHHS NI PELUITKO, W06 361paTtu Cik,
AKNA BUAINAETLCA MIJ YacC roTyBaHHS.
« Thg yac HarpiBaHHS akcecyapy MoXyTb gedopmyBaTucs. Lie He BNAMBAE Ha iXHHO
GYHKLIOHANBHICTb. [N 0X0N0AXEHHS BOHW NMOBEPHYTb CBOK MOYaTKOBY GpopMmy.

* BurKOpWCTOBYIiTe NMLLIE OpPUTIHANIbHI akcecyapu. BoHM Npu3HaYveH! came A/1s BaLLOro
NPUCTPOIO.

BcTaHOBNEHHA akKcecyapiB

Kamepa Ma€ N'aTb pIBHIB HAMPSAMHMX, MPOHYMepPOBaHMX 3HN3Y Bropy. MIAL0H Ta peLTky
MOXHa BUTAMHYTU MNPUBAN3HO HAaMOMIOBUHY, HE HAXUAAKUN iX.

[Ans 3aBaHTaXXeHHs MOBHOI Bepcii BiAgBiganiTe www.ikea.com
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MpumiTKA:
1. 3aBXAun BCTaBNANTE akcecyapun y Kamepy neyl HaJieXXHUM YNHOM.
2. 3aBXAW BCTaBNsANTe akcecyapu y Kamepy A0 KIHLSA, LWo6bu BOHWN He TOPKaNnCcsa ABepLsT.

dyHKUIA pIKcauli akcecyapiB

DyHKLIA dIKCaLIi NpyU3HaYeHa 415 3anobiraHHs Haxuny NIAL0HA YK PELLITKA, KOW BOHY

BUTATHYTI. MIAL0H YL PeLLITKY MOXHa BUTATHYTU MPUBAN3HO HaMONOBUHY, 0K/ BOH

3adIKCYOTLCA Ha MicL. [Ins 3a6e3neUeHHs NPaBuIbHOMO 3aXUCTY BIZ Haxuy akcecyapu

MOTPI6GHO NPaBUILHO BCTABAATU y KaMepy neul.

« Tlig Yac BCTaHOBNEHHSA PeLLITKV 3BepTaliTe yBary Ha MpaBu/ibHY OPIEHTALYIO, SIK MOKa3aHo
Ha pucyHkax [l ra Bl Hvixue.

« Tl yac BCTAHOBNEHHS MIAL0HA AN1S BUMNIKAHHS 3BepTaiiTe yBary Ha MpaBuibHY
opleHTauto, Ak nokasaHo Ha pucyHkax [l Ta [ Hyxue.

Ay,

I

i
N N~ Gl

(N
i

I

\

@
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MaHenb KepyBaHHSA

163

20 50

100" ~ " 60 .
o 2o - 150

Kl Pyuka Bubopy pexumy
B3 Pyuka Talimepa

Pe>xmmm po6oTtmn

E] Pyuka peryniosaHHsa Temnepatypu
B I1avikaTop HarpiBaHHS

3a A0MNOMOroH pyyky BUHGOPY PeXMY MOXHa BUBPATU OAMH I3 HACTYMHUX PeXMMIB poboTu.

MoABINHNI rpUb

Pe>xxum AlanasoH Oonuc
TemMmnepaTtypu
l O - Ana BUMMKaAHHSA neul.
Brmk.
BMUKaHHA namnu y kamepl, HarpiBanbHI
:6: enemMeHTV BUMKHeHI. Mopaga: el pexxnm MoxHa
_— ) BNOMpPaTK ANS NPU3YNMHEHHS MOTOYHOMO LINKAY
Namna NPUroTyBaHHS K1, ab0 nepej YNLLEHHAM KaMepu.
Ana po3MopoXyBaHHSA NPOAYKTIB abo
NPULLIBUALLIEHOrO0 OXOI04KEHHSA MPUroTOBaHMX
CTPaB 3a AOMNOMOrOH0 NMLLEe BEHTUIATOPA. Takox
) Len pexxmMm MOXHa BUKOPUCTOBYBATU A4S CYLUIHHSA
PO3MOpPOXYBaHHS dPYKTIB, OBOYIB UK TpaB. MpuMITKa: Y LiboMy
peXuMI HarpiBasibHI eleMeHTN 3aBXAN BUMKHEH].
—— Ans cMaxkeHHs NTul, pubn Ta BENNKNX LLUMATKIB
'{?' M'sica. HarpiBanbHUii eneMeHT Ta BeHTUAATOP Mo
o 50-250 °C yep3l BMUKaKTLCA Ta BUMUKaOTLCA. BeHTnaatop
lNogsinHwy rpuie 3ab6e3rneyye LMPKYNALIKO rapayoro nosITps
T BEHTUIATOP HaBKOJ10 NPOAYKTIB.
Ana npuroTyBaHHS Ha rpwl NAackmux CTpas,
50-250 °C TaKMX 9K CTEeNKN, COCUCKM Ta TOCTU. YCS 30Ha N4

HarpisaJibHUM eneMeHTOM CTa€ rapAa4oto.

[Ans 3aBaHTaXXeHHs MOBHOI Bepcii BiAgBiganiTe www.ikea.com
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lana3soH
Pe>xum A Onwuc
TemMmnepaTtypu
@ ANna NpUrotyBaHHS Ha rpul HEBENMKOT KIJTbKOCTI
5 50-250 °C CTENKIB Y/ COCUCOK. HarpiBaETbCsa LeHTpanbHa
MMPOMIHIOBAHHS AINSHKA NI HarpiBaibHUM e/1IeMEeHTOM.
TEennoTu
Y ANna BUMIKAHHA Ta CMaXXeHHSA Ha ABOX PIBHAX.
.. 50-250 °C BeHTUNATOP po3noAINAE TeENNOTY BIA HarpiBaibHUX
TpaanuinHun + o
e/leMeHTIB PIBHOMIPHO MO BCIA Kamepl.
BEHTUIATOP
Ana TpaANLIIHOIO BUMIKAHHA Ta CMaXeHHS Ha
50-250 °C 04HOMY pIBHI. OCO6AMBO NIAXOANTbL ANA TOPTIB I3
TpagnyinHuin BOJIOTVIMU TOMIHTaMMU.
KopucHo ana niapym'sHIOBaHHA OCHOBW CTPaBW.
Q 50-250 °C Liei peXunm TakoxX MIgX0ANTb AN1S NOBIIbHOIO
\ . roTyBaHHs, ¢IHaNIbLHOro eTany NpUroTyBaHHS
VKHIN COKOBWTUX CTPaB ab0 KOHLLEHTPYBaHHS COYCY.

MNMepLue BUKOPUCTAHHSA

MNepea nepLuViM NPUTOTYBaHHAM IXI Y eyl
C/I4 OYNCTUTI KaMepy Ta akcecyapu.

(1) BuganiTe ycl Haninkun, 3aXMCcHy NaiBky 3
MOBEPXOHb Ta 3aXVCHI TPAHCMOPTYBabHI
aetani.

(2) BuimITb yCI akcecyapu 3 KaMepu.

(3) PeTenbHO oumnCTbTE akcecyapu Ta
HanpPAMHI MUbHOIO BOAOH Ta TKAHNHOO
UM M'AKOHO LLLITKOHO.

(4) NepekoHanTecs, WO Yy Kamepl He
3a/IMWNNOCA 3a/INLLKIB MaTeplanis
ynaKyBaHHS, TakuX K MOAICTUPO/IOBI
KY/IbKN YW LLUMATKN fepeBUHMU, AKI MOXYTb
3aropITucs.

(5) MpoTpITb rnagKl NoBepxHl y kamepl Ta
ABepudATa M'AKOH BOIOrOKO raH4IpKoLo.

(6) LLLo6 no36yTunca TMNOBOro 3anaxy HOBOI
neyl, Nporpivite il y MOPOXHbLOMY CTaHI I3
3aKpUTUMK ABepusaTaMuy Ta HaCTYNMHUMW
HanawTyBaHHAMN.

Pexxum TemnepaTtypa Yac

60 XBUAWH

= 250 °C

(7) Thp yac nepLuoro NPorpiBaHHA neul

3abe3neyTe peTenbHYy BEHTUAALIO

Ha KyxHI. [Tokn Tp1Bae Leri npouec,
TpManTe AITel Ta AOMALLHIX TBapuH
nozani BIf KyxXHI. 3aKpuinTe ABepl Yy CyCIAHI
KIMHaTW.

[Ans 3aBaHTaXXeHHs MOBHOI Bepcii BiAgBiganiTe www.ikea.com



YKPAIHCbKA

EkcnnyaTauis

MoyaToK LMKAY NPUroTyBaHHA iKI

Ansa noyaTtky LKAy NPUroTyBaHHS XI
BUKOHAMNTe HACTYMHI KPOKW.

Kpok 1: Bu6ip pexkumy npurotyBaHHs

Ansi BU60OPY pexxmmy NpuUroTyBaHHs
NMOBEPHITb PyuKy BUOOPY pexmnmMy Ha
CUMBOJI, LLIO BIAMOBIZAE BAaXKaHOMY PEXMMY.

g
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Kpok 2: Bu6ip TemnepaTypu HarpiBaHHs

3a A0MOMOro PyYKU peryntoBaHHs
TemnepaTypy MOXHa BUOPATWN 3HAYEHHS
B14 50 o 250 °C. Ana Bubopy TemnepaTypwu
HarpiBaHHSA MNOBEPHITb PYYKY Ha 6baxaHe
3HAYEHHH4.

Kpok 3: BctaHOBNeHHA Talimepa

Lia onuis He nepepmBaEe Y aKTUBYE

npoLec NpUroTyBaHHS I, MPOTe J03BOJIAE
BUKOPUCTOBYBATW TarMep W nig Yyac poboTu
neul, ¥ KON BOHa BVIMKHEHa.

3a ,0NOMOroK pyyKkn Tarimepa MOXHa
BCTaHOBUTW Yac NpPUroTyBaHHA BI4 1 40

120 xBUAWH. N5 BCTAHOB/IEHHA TariMepa
NOBEPHITb PyYKy Ha 6axXaHU Yac
NPUroTyBaHHS.
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Mopapwn:

 [ig vac npurotTyBaHHs yun
PO3MOPOXXYBaHHSA f1amMna y Kamepi 3aBXAu
CBITUTLCA.

* [lig vac npurotyBaHHA HarpisasbHi
efleMeHTN BMUKAKTLCA Ta BUMMKAKOTLCA ANS
NiATPUMYBaHHA TeMMepaTypu HarpiBaHHS.

* Konwn HarpiBasibHi eneMeHTUN YBIMKHEHI,
CBITUTLCA iIHAVKATOP Harpisy. Konw
HarpiBanbHi eneMeHT BUMKHEHI,
IHAMKATOP HarpiBy He CBITUTLCA.

*  [na BUMUKaHHSA HarpiBaibHX e/leMeHTIB
nig4 Yac NPUroTyBaHHA NOBEPHITL PyUKy
peryntoBaHHA TemMnepaTypu y noyaTkose
MOJIOXKEHHS.

+ fAKuio BaM Tpeba posirpitu niy,
AoyekanTecs BAMUKaAHHSA iHAMKaTopa
HarpiBy " ToAi CTaBTe NPOAYKTN Yy Niy.

* [ig vac npurotTyBaHHs Xi MOXHa
3MiHIOBaTW HaNalwTyBaHHA MOBOPOTOM
PYYOK Ha naHeni kepyBaHHS. Taki 3MiHW
NOYMHAOTb AiATV O0Apa3sy.

* W06 npu3ynnHUTY LKA MPUrOTYBaHHS,
NOBePHIThL PyuKy BUGOPY pexumy Ha (8.
LLlo6 BIAHOBUTY LKA NPUTOTYBaHHS,
NOBEPHITb PyUYKY BUOOPY pexnmy y
nonepeAHE NOMOXEHHS.

3aBepLUEHHSA LUKy NPUroTyBaHHSA I

* W06 3ynnHNTN UUKA NPUrOTYBaHHSA
paHiLle, NOBEPHITb PyyKy BUOOPY pexmmy
Ha (0.

* BumMukariTe niy nicnsa 3aBepLlueHHs i
BUKOPUCTAHHSA. [115 LibOro noBepHiTh
pyuKy Bnbopy pexummy Ha (0).

* W06 YHUKHYT MOXJINBOTO BUMNAAKOBOIO
BMWKAHHSA nedi iHWuMY N1o4bMN,
0C06AMBO AiTbMU, BigKnto4awiTe Niy Big
MepeXxi XXNBNEHHS.

[Ans 3aBaHTaXXeHHs MOBHOI Bepcii BiAgBiganiTe www.ikea.com



YKPAIHCbKA

TexHIuHI cneyundiIkauli
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LLUnprHa 503 mm
Po3mipwn (BHYTpILLHI) BucoTta 365 MM
fnnbnHa 392 mm
Mnowa nigaoHa ans BUNiKaHHSA 1191 cm?
BepxHil HarpiBanbHUN enemMeHT 2200 Bt
HWXHIN HarpiBafbHWIA eneMeHT 1000 Bt
Mpunb 2250 Bt
HomiHanbHa NOTYXHICTb 2300 Bt
HomiHanbHa Hanpyra 220 - 240 B~
HomiHanbHa yacToTa 50-60Ty
KinbKicTb pexvmiB Ana rotyBaHHSA 7

[aHiI eHeproedpeKTUBHOCTI

IHpopMmaLisa NnpoayKTy Ta Tabnuua iIHpopmaLli Npo NpoaAyKT*

HaBaHTaXXEHHSIM, Yy PeXMi poB0TH i3 BEHTUISTOPOM

Ha3Ba nocTayasnbHMKa IKEA

HasBa mogeni STENABY 40600062
STENABY 00600059
STENABY 00600281

IHAEeKC eHeproepeKkTBHOCTI 95,7

Knac eHeproedekTMBHOCTI A

CnoXnBaHHA eHeprii 3i CTAHA4APTHUM 1,10 kBT-r

HaBaHTaXeHHAM, Y TPaANLINHOMY peXnMi

CrnoXviBaHHSA eHepril 3i CTaHAAPTHUM 0,81 kBT-r

Kinbkicte kamep

1

[>xepeno TennoTun

EnexktpoeHepris

O6'eM kKamepwu 72 n

Tnn neui B6ysoBaHa niy
Bara HeTTO 32,8 kr
BUMKHEHU pexum 0.5W

Jopatkm A Ta B.

* [1na €EBPONenCcbKOro cor3y BiANoBigHO A0 HopMaTmBiB €C 65/2014 Ta 66/2014.
Ana Pecny6nikn benapycb BignosigHo o CTb 2478-2017, Aoaatok G; CTb 2477-2017,

Knac eHeproedekTMBHOCTI He 3aCTOCOBYETLCA A4 Pocii.

EN 60350-1 — MNobyToBi enekTponpuiaan ans npurotyBaHHsA ki — YactuHa 1: NMantu, fyxosi
wadu, Naposi AyxoBi Wwadu Ta rpuni. MeToan BUMIpHOBaHHS QYHKLIIOHA/IbHUX XapaKTepUCTUK.
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Vérulysing

Almennt yfirlit

Stjérnbord
Grill
| Ljos
T 2 Vifta
“[ ‘ Hillustudningur, feeranlegur

—E A Hillustodur

E

i

§|

Notkun fylgihluta

Fylgihlutir
Eftirfarandi fylgir heimilistaekinu.

"I \“ /)y A
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ya: A\ 7, D
\Z \
Virrekki Ofnskuffa
Notadur til ad elda mat eda undir pénnur, Notud til ad baka allt braud og braudmeti og
kokuform og 6nnur eldunarahold sem pola lika fyrir steikingu, fisk i pappir o.s.frv.
aod fara i ofn.

+ Pad er lika haegt ad setja ofnskudffuna undir virrekkann til ad na eldunarsafanum.

* Fylgihlutirnir geta aflagast vid hitun. Pad hefur ekki ahrif a virkni peirra. Pegar peir kdlna
taka peir fyrri l16gun.

* Notid upprunafylgihluti. peir eru sérstaklega gerdir fyrir heimilistaekid pitt.

Uppsetning fylgihluta
| ofnholinu eru leiditeinar & fimm haedum sem eru nimeradir nedan frd og upp. Haegt er ad
draga fylgihlutina it um pad bil halfa leid an pess ad peir velti.

Athugasemdir:

1. Alltaf skal gaeta pess snua fylgihlutunum rétt pegar peim er stungid inn i holid.

2. Alltaf skal stinga fylgihlutunum inn ad fullu inn i ofnholid pannig ad peir snerti ekki
hurdina.

Heildarlysingu ma hlada nidur af www.ikea.com
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Laesing fyrir fylgihluti

168

Laesingin er aetlud til ad koma i veg fyrir ad fylgihlutir spordreisist pegar peir eru dregnir
ut. Haegt er ad draga fylgihlut at halfa leid par til hann laesist kyrr. Pad verdur ad lata
fylgihlutina inn i ofnholid a réttan hatt til ad veltivornin sé trygg.

« Pbegar virrekkinn er latinn inn skal tryggja ad hann snui rétt eins og sést a myndum [jif og

hér ad nedan.

* Pbegar ofnskuffan er latin inn skal tryggja ad hun snui rétt eins og sést 8 myndum ji§ og

hér ad nedan.
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Stjérnbord
o © © 20 50
@ 120 40 250 100
, :
& = 100° B 760 » .
| | |
4/
Kl stillihnappur E} Hitastillir

B3 Timahnappur

Vinnustillingar

B Hitagaumljés

Haegt er ad nota stillihnappinn til ad velja eina af eftirfarandi vinnustillingum.

Hefdbundid + vifta

Stilling Hitasvid Lysing
@ - Til ad slokkva a ofninum.
Slokkva
Til ad kveikja a ofnljésinu og samt hafa slékkt
) a hitaelementum. Rad: Haegt er ad velja pessa
— stillingu til ad gera hlé a eldunarferli eda adur en
Ljos ofnholid er prifia.
Vid affrystingu @ mat eda pegar eldadur matur er
keeldur hratt skal adeins nota viftuna. Einnig ma
0 - nota pessa stillingu vid ad purrka avexti, greenmeti
Afpida eda kryddjurtir. Athugasemd: Alltaf er slokkt a
hitaelementum a pessari stillingu.
—— Vid steikingu a fuglum, fiski og stérum
50-250°C kjotstykkjum. Hitaelementid og viftan kvikna og
Stalt arill + vif slokkna a vixl. Viftan hringrasar heitu lofti um
Tvofalt grill + vifta matinn.
VY Pegar grillud eru flot stykki, svo sem steikur, pylsur
50-250°C og braudsneidar. Allt svaedid undir hitaelementinu
Tvofalt grill hitnar.
vvev . ree .
50-250°C pegar grillad er litid magn af steikum eda pylsum.
— " Midsvaedid undir hitaelementinu hitnar.
Geislunarhiti
7 Til ad baka og steikja a allt ad tveimur haedum.
50-250°C Viftan dreifir hitanum fra hitaelementunum jafnt

um ofnholid.

Heildarlysingu ma hlada nidur af www.ikea.com
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Stilling Hitasvid Lysing
Hefdbundinn bakstur og steiking a einni haed.
50-250°C Hentar sérlega vel fyrir kbkur med einhverju roku
Hefdbundid ofan a.
Nytist vid ad brana undir réttinum. pessi stilling
Q 50-250°C hentar lika fyrir haegeldun eda til ad ljuka vid eldun
5 a safarikum réttum eda til ad gera sodkjarna fyrir
otn sésuna.

Fyrsta notkun

A8ur en heimilistaekid er notad til matseldar i
fyrsta sinn parf ad prifa ofnholid og fylgihluti.

(1) Fjarlaegdu alla limmida, hlifdarfilmu af
yfirbordi og flutningahlifar.

(2) Fjarlaegdu alla fylgihluti ur ofnholi.

(3) Prifdu vandlega fylgihlutina og leiditeina
med sapuvatni og klut eda mjukum
bursta.

(4) Gakktu ur skugga um ad ekki séu leifar
af umbudum i ofnholinu, svo sem
polystyrenkulum eda vidarflisar sem geta
valdid eldheaettu.

(5) Strjuktu af ofnholinu ad innan og hurdinni
med mjukum og rokum klut.

(6) begar fjarlaegd er nyjalyktin ar ofninum
skal hita heimilistaeki®d med engu i pvi,
med ofninn lokadan og nota eftirfarandi

stillingar.
Stilling Hitastig Timi
= 250°C 60 minatur

(7) Loftraesta skal eldhusio pegar
heimilistaekio er hitad i fyrsta sinn. Halda
skal bérnum og gaeludyrum fra eldhusinu
a medan a pessu stendur. Lokadu dyrum i
naestu herbergi.

Heildarlysingu ma hlada nidur af www.ikea.com
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Medferd

Byrjad ad elda

Pegar byrjad er ad elda skal fylgja eftirfarandi
lidoum.

Lidur 1: Velja eldunarstillingu

Pegar valin er eldunarstilling skal snua
stillihnappnum a taknid fyrir ceskilega
eldunarstillingu.

g
= [ | ]
0 O

Lidur 2: Velja hitastig

Nota ma hitastilli til ad velja hitastig a milli
50 og 250°C. bPegar valid er hitastig skal snua
hitastilli & hitastigsgildi sem 6skad er eftir.

Lidur 3: Timastilling

petta val hvorki stddvar né setur af stad
eldun, en gerir moégulegt ad nota timaklukku
baedi a medan adgerdin er i gangi og pegar
slokkt er & ofninum.

Nota ma timastillinn til ad velja eldunartima
a milli 1 og 120 minutna. begar stilltur

er timinn skal snua timastilli a seskilega
timastillingu.

17

Raa:

* Vid eldun eda afpidingu logar alltaf ljosid i
ofnholinu.

* Vid eldun kviknar og slokknar a
hitaelementunum til ad vidhalda hitastigi.

* Pegar hitaelementin eru a kviknar
a hitagaumljési. begar slokkt er
a hitaelementunum er slokkt a
hitagaumljésinu.

* Vid eldun er haegt ad slokkva a
hitaelementunum med pvi ad snua
hitastillihnapp til baka i upphaflega stédu.

* Ef forhita parf ofninn skal bida uns
hitagaumljoésid slokknar og lata sidan
matinn inn i ofninn.

« Heaegt er ad breyta stillingum med pvi
ad snua hnéppunum a stjérnbordinu a
medan eldad er. Breytingarnar skila sér
begar i stad.

* Haegt er ad gera hlé & eldamennsku med
pvi ad snua stillihnappnum & (3J.

Til ad halda afram eldun skal snua
stillihnappnum aftur i fyrri stédu.

Eldamennsku lokid

+ Ef heetta & eldamennsku snemma skal
snua stillihnappnum & (o).

« Pbegar buid er ad nota ofninn parf ad
muna ad slokkva 8 honum med pvi ad
snua stillihnappnum & (o).

« Til ad koma i veg fyrir ad félk, t.d. bérn,
kveiki 6vart & ofninum skal taka hann ar
sambandi.
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Teeknilysing
Breidd 503 mm
Mal (innra) Heed 365 mm
Dypt 392 mm
Svaedi bokunarplétu 1191 cm?
Efri hitaeining 2200 W
Nedri hitaeining 1000 W
Grill 2250 W
Heildareinkunn 2300 W
Spennuhlutfall 220-240 V~
Tidnihlutfall 50-60 Hz
Fjoldi eldunarstillinga 7
Orkunytnigogn
Véruupplysingar og voruupplysingabladé*
Heiti birgis IKEA
STENABY 40600062
Gerdaraudkenni STENABY 00600059
STENABY 00600281
Orkunytnivisir 95,7
Orkunytniflokkur A
Orkunotkun vid stadlad alag, hefdbundinn stilling |1,10 kWh
Orkunotkun vid stadlad alag, viftukeyrd stilling 0,81 kWh
Fjoldi ofnhola 1
Hitagjafi Rafmagn
Rammal ofnhols 72|
Tegund ofns Innbyggdur ofn
Nettépyngd 32,8 kg
Slokkt stilling 0.5W

vidaukum A og B.

* Fyrir Evropusambandid samkvaemt ESB reglugerdum 65/2014 og 66/2014.
Fyrir Lydveldid Hvita-Russland samkvamt STB 2478-2017, vidauka G; STB 2477-2017,

Russland hlitir ekki orkunytniflokkum.

grill - Adferdir til ad maela drangur.

EN 60350-1 - Rafmagnseldunartaeki til heimilisnota - 1. hluti: Eldavélar, ofnar, gufuofnar og
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