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Sikkerhetsinformasjon

* Dette kapitlet inneholder
sikkerhetsinstruksjoner som
vil bidra til a forhindre
enhver risiko for
personskader eller
materielle skader.

* Dersom produktet
overfgres til en annen
person eller kjgpes brukt,
skal bruksanvisning,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehar leveres sammen
med produktet.

« Vart firma skal ikke holdes
ansvarlig for skader som
kan oppsta som fglge av
manglende overholdelse av
disse instruksjonene.

« Unnlatelse av a felge disse
instruksjonene vil gjgre
enhver garanti ugyldig.

A\ La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidet utferes
av produsenten, autorisert
serndgr eller en person
spesifisert avimporteren.

« A\ Bruk kun originale
reservedeler og tilbehar.

« A\ Ikke forsgk a reparere
eller erstatte noen del av
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produktet med mindre det
er tydelig spesifisert i
bruksanvisningen.

* A\ Ikke utfer tekniske
modifikasjoner pa
produktet.

A Formal med bruk

* Dette produktet er designet
for hjemmebruk. Den er
ikke egnet for kommersiell
bruk.

* Ikke bruk produktet i hager,
balkonger eller andre
utendersmiljger. Apparatet
er beregnet for bruk i
husholdnings- og
personalkjgkkenomrader i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

* ADVARSEL: Dette produktet
skal kun brukes til
matlaging. Det skal ikke
brukes til andre formal, som
for eksempel oppvarming
av rommet.

« Ovnen kan brukes til a tine,
bake, steke og grille mat.

* Dette produktet; skal ikke
brukes til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
henging av handkleer eller



kleer pa handtaket for
tarking.

ASikkerhet for barn,

sarbare personer og

kjeeledyr

* Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover,
0g personer som er
underutviklet i fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge de er under oppsyn
eller opplaert om sikker

bruk og farer ved produktet.

* Barn bar ikke leke med
produktet. Rengjgring og
vedlikehold ber ikke utferes
av barn med mindre det er
noen som holder gye med
dem.

* Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med
mindre de holdes under
oppsyn eller mottar
ngdvendige instruksjoner.

« Barn ma veere under
oppsyn for a sikre at de ikke
leker med produktet.

* Elektriske produkter er
farlige for barn og kjaeledyr.
Barn og kjaeledyr ma ikke
leke med, klatre pa eller ga
inn i produktet.

* lkke plasser gjenstander
som barn kan bruke til 4 na
produktet.

« ADVARSEL: Under bruk er
de tilgjengelige overflatene
pa produktet varme. Hold
barn unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det
er fare for skade og
kvelning.

* Nar dera er apen, ikke legg
tunge gjenstander pa den
eller la barn sitte pa den.
Det kan fa ovnen til a velte
eller skade dgrhengslene.

* (Ikke alle produkter
leveres med et stopsel, sa
hvis produktet ditt HAR et
stopsel) Av hensyn til barns
sikkerhet, koble fra
stgpselet og gjer produktet
ubrukelig fer du kaster det.

AEI-sikkerhet

* Koble produktet til en jordet
stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
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gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker.
Ikke bruk produktet uten
jording, i henhold til
lokale/nasjonale forskrifter.
Stopselet eller den
elektriske tilkoblingen til
produktet skal vaere pa et
lett tilgjengelig sted (hvor
det ikke vil bli pavirket av
flammen fra ovnen). Hvis
dette ikke er mulig, ber det
vaere en mekanisme (sikring,
bryter, eller lignende) pa
den elektriske
installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med el-forskriftene
og som skiller alle poler fra
nettet.

Produktet ma ikke kobles til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Ikke alle produkter
leveres med stremledning,
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sa hvis produktet IKKE har
stremledning) Bruk kun
stremledningen som er
spesifisert i avsnittet
"Tekniske spesifikasjoner".
Ikke klem fast
stremledningen under og
bak produktet. Ikke legg en
tung gjenstand pa
stremledningen.
Stremledningen ma ikke
bayes, knuses eller komme i
kontakt med varmekilder.
Nar ovnen er i drift, blir
baksiden pa den ogsa varm.
Stremledninger ma ikke
bergre baksiden,
stremtilkoblingen kan bli
skadet.

Ikke klem de elektriske
ledningene i ovnsdgra og
ikke far dem over varme
overflater. Det kan fa ovnen
til & kortslutte og ta fyr som
fglge av at ledningen
smelter.

Bruk kun den opprinnelige
ledningen. Ikke bruk
avkuttede eller skadede
ledninger eller
skjateledninger.

* Hvis stremledningen er

skadet, ma den skiftes ut av



en produsent, en autorisert
serviceleverander eller en
person som spesifiseres av
importeren for 8 unnga
mulige farer.

« ADVARSEL: Fgr du skifter
ovnslampa, serg for a koble
produktet fra streamnettet
for a unnga fare for
elektrisk stet. Sla av
produktet eller sla av
sikringen i sikringsskapet.

(Ikke alle produkter leveres

med et stopsel, sa hvis

produktet ditt HAR et
stopsel)

* Ikke koble produktet til en
stikkontakt som er |Igs, har
kommet ut av kontakt-
hullet, er adelagt, skitten,
oljeaktig, med fare for
vannkontakt (for eksempel
vann som kan lekke fra
benkeplata).

* Ta aldri pa stepselet med
vate hender! For a koble fra,
ikke hold i ledningen, hold
alltid i stgpselet.

* Pass pa at produktets
stgpsel er ordentlig satt inn
i stikkontakten for & unnga
buedannelse.

ATransportsikkerhet

* Koble produktet fra
stremnettet for du
transporterer det.

* Produktet er tungt, det ma
minst to personer til for a
baere produktet.

* Ikke bruk dera og/eller
handtaket til & transportere
eller flytte produktet.

* Ikke legg andre ting pa
produktet og baer produktet
oppreist.

* Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn
med bobleplast eller tykk
papp og teip det godt. Fest
produktet godt med teip for
a hindre at de avtagbare
eller bevegelige delene pa
produktet og selve
produktet skades.

* Sjekk produktets generelle
utseende for skader som
kan ha oppstatt under
transport.

ASikkerhet ved
installasjon
* For produktet installeres,
sjekk produktet for skader.
Hvis produktet er skadet,
ikke installer det.
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* Ikke installer produktet i
naerheten av varmekilder
(radiatorer, ovner osv.).

* Hold alle
ventilasjonskanaler apne
rundt produktet.

* For a forhindre
overoppheting bar
produktet ikke installeres
bak dekorative dgrer.

ASikkerhet ved bruk

* Serg for at produktet er
slatt av etter hver bruk.

* Hvis du ikke bruker
produktet pa lang tid, koble
det fra eller sla av sikringen
i sikringsskapet.

* Ikke bruk et defekt eller
skadet produkt. Hvis det er
noen, koble fra elektrisitets-
/gasstilfgringen til

produktet og ring autorisert

service.

* Ikke bruk produktet med
frontderglasset fjernet eller
knust.

* Ikke klatre pa produktet for
a na noe eller av andre
grunner.

* Ikke bruk produktet i

situasjoner som kan pavirke

demmekraften din, for
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eksempel inntak av
narkotika og/eller alkohol.
Brennbare gjenstander som
oppbevares i
matlagingsomradet kan ta
fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i
matlagingsomradet.
Ovnshandtaket er ikke en
handkletgrker. Ved bruk av
produktet ma du ikke
henge opp handklaer,
hansker eller lignende
tekstiler.

Hengslene pa produktdera
beveger seg og strammer
seg nar dera apnes og
lukkes. Nar du apner /
lukker dara, ikke hold i
delen med hengslene.

ATemperaturadvarsler
* ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil utsatte deler
veere varme. lkke berar
produktet og
varmeelementene. Barn
under 8 ar bar ikke veere i
naerheten av produktet uten
en voksen.

* lkke plasser

brennbare/eksplosive
materialer i neerheten av



produktet, siden kantene vil
vaere varme mens det er i
bruk.

* Ettersom det kan slippes ut
mye damp, hold deg unna
mens du apner ovnsdera.
Dampen kan fare til at du
brenner handa, ansiktet
og/eller gynene.

* Produktet blir varmt under
bruk. Ikke bergr de varme
rommene, de indre delene
av ovnen,
varmeelementene osv.

« Nar du plasserer mat i den
varme ovnen, tar ut maten,
osv. bruk alltid
varmebestandige
ovnshansker.

ABruk av tilbehor

* Det er viktig at risten og
brettet er plassert riktig pa
tradskinnene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
"Bruk av tilbehar".

* Tilbehgr kan skade
derglasset nar dera lukkes.
Skyv alltid tilbehgret til
enden av stekeomradet.

AMatlagingssikkerhet

* Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer og kan ta fyr
nar den utsettes for varme
overflater og forarsake
brann.

* Matrester, matolje osv. i
ovnsrommet kan ta fyr.
Fjern slikt sal for
matlagingen.

* Fare for matforgiftning: Ikke
oppbevar mati ovnen i mer
enn en time for og etter
tilberedning. Ellers kan det
fore til matforgiftning eller
sykdommer.

* Ikke varm opp lukkede
blikkbokser og glasskrukker.
Oppbygd trykk kan fare til
at glasset sprekker.

* Legg bakepapir i et kokekar
eller pa ovnstilbehgret
(brett, rist, osv.) med mat og
plasser det i den
forvarmede ovnen. Fjern
eventuelle overflgdige biter
av bakepapir som henger
fra tilbehgret eller
beholderen for & unnga
risiko for at det kommer
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borti ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en ovh med en
hgyere temperatur enn den
makstemperaturen som
star pa det bakepapiret du
bruker. Legg aldri
bakepapir pa ovnsbunnen.

* Ikke plasser stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen. Den
varmeoppsamlingen kan
skade bunnen av ovnen.

* Lukk ovnsdgra under
grilling. Varme overflater
kan forarsake brannskader!

* Mat som ikke er egnet for

grilling medferer brannfare.

Grill kun mat som er egnet
for kraftige grillflammer.
Ikke plasser maten for langt
bak pa risten. Dette er det
varmeste omradet og fet
mat kan ta fyr.
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AVedlikeholds- og

rengjoringssikkerhet

* Vent til produktet er avkjolt
for du rengjer det. Varme
overflater kan forarsake
brannskader!

* Vask aldri produktet ved a
spraye eller helle vann pa
det! Det er fare for elektrisk
stat!

* Ikke rengjer produktet med
damprensere, da dette kan
forarsake elektrisk stat.

* Ikke bruk sterke slipende
rengjeringsmidler,
metallskraper, stalull eller
blekemidler for a rengjere
ovnens frontdersglass /
(hvis tilgjengelig) ovnens
gvre dgrglass. Disse
materialene kan fare til at
glassoverflater far riper og
knuses.



Beskrivelse til produktet

u b W N =

Kontrollpanel 6 Undervarme (nedre stalplate)
Lamp 7 Mulige plasseringer for brett/rist
Tradskinner 8 Overvarme

Dor 9 Ventilasjonshull

Handtak

<T <z
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Produktets kontrollpanel -

introduksjon og bruk

| dette avsnittet finner du oversikt og grunnleggende bruk av produktets
kontrollpanel. Det kan vaere forskjeller fra bilder og enkelte funksjoner avhengig av

produkttype.
Ovnskontroll

Funksjonsvalgknott
2 Temperaturknott
3 Termostatlampe

Hvis det er knotter som styrer produktet
ditt, kan disse knottene vaere innfelt i
panelet og kommer ut nar de trykkes inn
pa enkelte modeller. For a gjere
innstillinger med disse knottene, skyv
forst den aktuelle knotten inn og trekk
den ut. Etter & ha foretatt justeringen,
trykk den inn igjen og sett knotten
tilbake.

Funksjonsvalgknott

Du kan velge ovnens driftsfunksjoner
med funksjonsvelgeren. Drei til
venstre/hgyre fra lukket (averst) posisjon
for a velge.
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Temperaturknott

Du kan velge temperatur til stekingen
med temperaturknappen. Drei med
klokka fra den lukkede (averste)
posisjonen for a velge.
Temperaturindikator

Du kan sjekke ovnens indre temperatur
pa temperaturlampa. Temperaturlampa
er plassert pa kontrollpanelet.
Temperaturlampa tennes nar produktet
starter, og temperaturlampa slar seg av
nar den oppnar den innstilte
temperaturen. Nar temperaturen inne i
ovnen synker under innstilt temperatur,
tennes temperaturlampa igjen.



Forste bruk

Fer du begynner a bruke produktet,
anbefales det a gjere det som stari de
neste avsnittene.

Forste rengjoring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2.Fjern alt tilbeher fra ovnen som falger
med produktet.

3.51a pa produktet i 30 minutter og sla
det deretter av. P4 denne maten
brennes og renses rester og lag som
kan ha blitt liggende i ovnen under
produksjonen.

4.Nar du bruker produktet, velg den
heyeste temperaturen og
driftsfunksjonen som bruker alle
varmerne i produktet. Se
"Ovnsdriftsfunksjoner". Du kan laere
hvordan du bruker ovnen i neste
avsnitt.

5.Vent til ovnen kjgler seg ned.

6. Terk av overflatene pa produktet med
en vat klut eller svamp og terk med en
klut.

For du bruker tilbehoret;

Rengjer tilbeharet du tar ut av ovnen
med vann med oppvaskmiddel og en
myk rengjgringssvamp.

MERK
DEG

MERK
DEG

Overflaten kan bli skadet av
noen vaske- eller
rengjeringsmidler. Ikke
bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/-kremer
eller skarpe gjenstander
under rengjering.

Det kan komme noe rayk og
lukt i et par timer under den
forste bruken. Dette er
normalt. Serg for at rommet
er godt ventilert for 4 fjerne
reyk og lukt. Unnga & puste
inn rgyken og lukten som
avgis.
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Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om bruk
av ovn

Kjolevifte (det kan hende den ikke
finnes pa produktet ditt.)

Produktet ditt har en kjglevifte. Kjglevifta
aktiveres automatisk ved behov og kjaler
bade fronten av produktet og mablene.
Den deaktiveres automatisk nar
kjgleprosessen er ferdig. Varmluft
kommer ut over ovnsdara. Ikke dekk til
disse ventilasjonsapningene med noe.
Ellers kan ovnen overopphetes.
Kjglevifta fortsetter & ga under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slatt av (ca. 20-30
minutter). Hvis du lager mat ved a
programmere ovnstimeren, slar
kjelevifta seg av med alle funksjoner ved
slutten av tilberedningstiden. Kjgleviftas
driftstid kan ikke bestemmes av
brukeren. Den slar seg pa og av
automatisk. Dette er ikke en feil.
Ovnsbelysning

Ovnslampa tennes nar ovnen slas pa for
a lage mat. P4 noen modeller er lampa
pa under matlaging, mens den pa noen
modeller slar seg av etter noe tid.

Bruk av ovnens kontrollenhet
Sla pa ovnen

Nar du velger en funksjon du vil lage mat
med, ved & bruke funksjonsvelgeren og
stiller inn en viss temperatur med
temperaturknotten, starter ovnen.
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Sla av ovnen

Du kan sla av ovnen ved a vri
funksjonsvelgeren og
temperaturknotten til av-posisjon (opp).
Velge temperatur og funksjon

Du kan lage mat ved a gjere den
manuelle kontrollen (under din kontroll)
ved 4 velge temperatur og funksjon som
passer til maten din.

Eksempel:
P ®
o [ ]
/_\ /‘\

1. Velg den funksjonen du vil tilberede
mat med ved a bruke
funksjonsvelgerknotten.

2.Still inn temperaturen du vil ha med
temperaturknotten.

» Ovnen din starter umiddelbart ved

valgt funksjon og temperatur, og

temperaturlampa vil lyse. Nar
temperaturen inne i ovnen nar den
innstilte temperaturen, slas
temperaturlampa av. Ovnen slar seqg ikke
av automatisk etter a ha startet
tilberedningen. Du ma kontrollere
matlagingen selv og sla den av. Nar
tilberedningen er fullfart, sla av ovnen
ved a vri funksjonsvelgeren og
temperaturknotten til av-posisjon (opp).



Ovnsdriftsfunksjoner

Pa funksjonstabellen; funksjonene du kan bruke i ovnen og de hayeste og laveste
temperaturene som kan stilles inn for disse funksjonene vises Rekkefglgen pa
funksjonene som vises her kan awvike fra produktet ditt.

Funksjons- Funksjons- Temperatur- .
) ) P Beskrivelse og bruk

symbol beskrivelse omrade (°C)

Maten varmes opp ovenfra og

nedenfra samtidig. Passer til kaker
Over- og .
* og retter i ovns-former eller kaker
undervarme . . .
og bakverk. Matlagingen gjeres pa

et enkelt brett.

Bare nederste varme er pa. Den

passer til matvarer som trenger
Undervarme * bruning pa bunnen.

Denne funksjonen bgr ogsa

brukes for enkel damprengjering.

i |

+
S

Den lille grillen i ovnstaket
Lav grill * fungerer. Den egner seg til grilling
av mindre mengder.

Sl

vYYY) Den store grillen i ovnstaket
Full grill * fungerer. Den egner seg til grilling
av store mengder.

* Produktet ditt fungerer i omradet som
er spesifisert pa temperaturknappen.
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Bruk av produkttilbehor

Posisjoner for brett/rist

Ovnsrommet har 5 mulige posisjoner for
plassering av brett/rist. Du kan ogsa se
rekkefglgen pa posisjonene i tallene pa
ovnens fremre ramme.

Plassering av rist pa tradskinnene
Det er viktig a plassere risten riktig pa
sidehyllene. Risten har én retning nar
den plasseres pa hyllene. Nar du
plasserer risten pa gnsket hylle, ma den
apne

~ 44
=L
%
=
=
~
~,

~,
S22
75
~,

Plassering av brettet pa stekehyllene
Det er ogsa viktig a plassere brettene
riktig pa sidehyllene. Brettet har én
retning nar den plasseres pa hylla. Mens
du plasserer brettet pa gnsket hylle, ma
den siden som er utformet for a holde i
vaere pa forsiden.
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Stoppfunksjon til risten

Det finnes en stoppfunksjon for a hindre
at risten tipper ut av tradskinnen. Med
denne funksjonen kan du enkelt og trygt
ta ut maten. Nar du tar ut risten, kan du
trekke den fremover til den nar
stopperen. Du ma passere over stoppern
for & lofte den heltut.

@ 4

=

=
7

Barnesikring

Ovnen har barnesikring pa ovnsdera. For
a apne ovnsdera, trykk plastknappen litt
ned og trekk i derhandtaket. Nar dera
lukkes, lases barnesikringen av seg selv.




Generell informasjon om steking

Dette kapitlet inneholder tips om
tilberedning og steking av maten.

I tillegg kan du ogsa finne noen matvarer
som er testet av produsenten og de mest
passende innstillingene for disse
matvarene. Passende ovnsinnstillinger
og tilbeher for disse matvarene er ogsa
angitt.

Generelle advarsler om steking

i ovhen

+ Nar du apner ovnsdgra under eller
etter steking, kan det komme ut
brennvarm damp. Dampen kan brenne
hender, ansikt og/eller gyne. Hold deg
unna nar du apner ovnsdera.

* Intens damp som dannes under
matlaging kan bli til kondenserte
vanndraper pa innsiden og utsiden av
ovnen og pa de gvre delene av
mgblene pa grunn av
temperaturforskjellen. Dette er en
normal og fysisk hendelse.

+ Steketemperaturen og -tiden for
matvarer kan variere avhengig av
oppskriften og mengden. Av denne
grunn er disse verdiene gitt som
intervaller.

* Fjern alltid ubrukt tilbehar fra ovnen
for du begynner a lage mat. Tilbehear
som blir liggende i ovnen kan
forhindre at maten tilberedes med
riktige verdier.

+ For matvarer som du skal steke etter
din egen oppskrift, kan du referere til
lignende matvarer gitt i steketabellene.

« Bruk av det medfelgende tilbehgret
sikrer at du far det beste
matlagingsresultatet. Felg alltid
advarslene og informasjonen gitt av
produsenten for det eksterne
kokekaret du skal bruke.

* Klipp til bakepapiret du skal bruke
under stekingen til starrelser som
passer til beholderen du skal lage mat i.
Bakepapir som stikker ut av
beholderen kan skape risiko for
brannskader og pavirke kvaliteten pa
matlagingen. Bruk det bakepapiret du
skal bruke i det angitte
temperaturintervallet.

+ For best mulig resultat, plasser maten
pa den anbefalte riktige skinnen/hylla.
Ikke endre hylleposisjonen under
stekingen.

Bakverk og ovnsmat

Generell informasjon

* Vi anbefaler a bruke tilbehgret til
produktet for et godt
matlagingsresultat. Hvis du skal bruke
et eksternt kokekar, velg en mark, ikke-
klebende og ildfast ovnsform.

* Huvis forvarming anbefales i

steketabellen, sgrg for a sette maten i

ovnen etter forvarming.

Hvis du skal lage mat med ovnsform

pa rist, plasser den midt pa risten, ikke

i naerheten av bakveggen.

Alle ingredienser som brukes til & lage

bakverk skal vaere ferske og ha

romtemperatur.

Tilberedningsstatusen til produktene

kan variere avhengig av mengden mat

og sterrelsen pa kokekaret.

+ Metall-, keramikk- og glassformer
forlenger tilberedningstiden, og
bunnflaten pa bakevarer brunes ikke
jevnt.

* Hvis du bruker bakepapir under
tilberedningen, kan du se en liten
bruning pa undersiden av maten. |
dette tilfellet ma du kanskje forlenge
steketiden med ca. 10 minutter.
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+ Verdiene spesifisert i steketabellene er
bestemt som et resultat av testene
utfert i vare laboratorier. Verdier som
passer for deg kan avvike fra disse
verdiene.

* Plasser maten pa riktig skinne/hylle

som er anbefalt i steketabellen. Referer

til nederste skinne/hylle i ovnen som
hylle 1.

+ Stek maten som er anbefalt i
steketabellen pa et enkelt brett.

Tips for baking av kaker

* Hvis kaka er for torr, gker du
temperaturen med 10 °C og forkorter
steketiden.

* Hvis kaka er fuktig, bruk mindre vaeske
eller reduser temperaturen med 10 °C.

* Hvis toppen av kaka er brent, setter du
den pa nederste hylle, senker
temperaturen og gker steketiden.

* Hvis den er godt stekt innvendig, men

utsiden er klissete, bruk mindre vaeske,

Steketabell for bakverk og ovhsmat

reduser temperaturen og ok
steketiden.

Tips for baking av bakverk

* Hvis deigen er for tarr, gker du
temperaturen med 10 °C og forkorter
steketiden. Fukt deigplatene med en
saus bestaende av melk, olje, egg og
yoghurtblanding.

+ Hvis deigen stekes sakte, pass pa at
tykkelsen pa deigen du har laget ikke
renner over brettet.

« Hvis bakverket er brunet pa overflaten,
men bunnen ikke er stekt, og
bakverket skal inneholde saus, pass pa
at det ikke er for mye saus i bunnen av
deigen. For en jevn bruning, prev a
fordele sausen jevnt mellom
deigplatene og bakverket.

+ Stek bakverket i posisjon og
temperatur som passer til tabellen.
Hvis bunnen fortsatt ikke er brunet nok,
legg den pa nederste hylle ved neste
baking.

Matearer Tilbehor som skal Faniaen Hylle- Temperatur Steketid
brukes ) posisjon (°C) (min) (ca.)
Kaker pa brett Standard brett* Over- og 3 180 30...40
undervarme
Kaker i form Kakeform pa rist** Over- og 2 180 30...40
undervarme
Smakaker Standard brett* Over- og 3 160 25...35
undervarme
Sukkerbrgd ~ RUndspringform, 26 cmi - Over-og 2 160 30..40
diameter pa rist** undervarme
Kjek -
1S 09 Bakebrett* Over- og 3 170 25..35
cookies undervarme
Deig Standard brett* Over- og 2 200 35..45
undervarme
Mektig Standard brett* Over-og 2 200 20..30
bakverk undervarme
Helt brod Standard brett* Over-og 3 200 30...40
undervarme
Glass / metall rekt | Over-
Lasagne ass/ metal rektonguieEr - DY 09 5 eller 3 200 30...40
form pa rist undervarme
) Rund sort metallform, 20 Over- og
Eplepai cm i diameter pa rist** undervarme 2 180 >0...70
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Tilbehor som skal Hylle- Temperatur Steketid

Matvarer brukes Funksjon posisjon (°C) (min) (ca.)

Over- og

2 200 ... 220 10...20
undervarme

Pizza Standard brett*

Forvarming anbefales for all mat.
* Dette tilbehoret folger kanskje ikke med produktet.
** Dette tilbehoret folger ikke med produktet. De er kommersielt tilgjengelig tilbeheor.

Kjott, fisk og fjeerkre + Etter at steketiden er over, la kjottet

Nokkelpunktene ved steking sta i ovnen i ca 10 minutter. Saften av

+ Krydre med sitronsaft og pepper fer du kjottet fordeles bedre til det stekte
tilbereder all kylling, kalkun og store kjottet og kommer ikke ut nar kjettet
kjottstykker, det vil forbedre resultatet. skjeeres opp.

« Det tar 15 til 30 minutter mer a + Fisk ber plasseres pa en middels eller
tilberede utbenet kjgtt enn filet ved lav hylle i et varmebestandig fat.
steking. + Stek maten som anbefalt i

* Du ber beregne ca 4 til 5 minutters steketabellen med et enkelt brett.
steketid per centimeter av
kjotttykkelsen.

Steketabell for kjott, fisk og fjaerkre

::-I:f::r R Funksjon :zlsI?s -jon Temperatur (°C) (sr‘:f:f(t;:)
i 15 minutter
Biff (gell)g/) stek Standard brett* un%vei\r/_a??ne 3 250/maks, deretter 60 ... 80
180...190
Lammeskank Over- og 15 minutter
(1,5-2,0 kg) Standard brett* undervarme 3 250/mal;;,0deretter 110...120
) Rist* 15 minutter
Stfl;t_l;y:g)lg Plasser ett brett pa en un%veer\r/_a??ne 2 250/maks, deretter 60 ... 80
! av de nederste hyllene 190
Over- og 25 minutter.
Kalkun (5,5 kg) Standard brett* undervarme 1 250/maks, deretter 150 ... 210
180...190
] Rist* . Over- og
Fisk Plasser ett brett pa en undervarme 3 200 20...30

av de nederste hyllene
Forvarming anbefales for all mat.
* Dette tilbehoret folger kanskje ikke med produktet.
** Dette tilbehoret folger ikke med produktet. De er kommersielt tilgjengelig tilbehor.

Grill egnet for kraftige grillflammer. Ikke
Redt kjett, fisk og fjeerfekjott blir raskt plasser maten for langt bak pa grillen.
brunt ndr det grilles, far en vakker skorpe Dette er det varmeste omradet og fet

og terker ikke ut. Filetkjatt, grillspyd, palser mat kan ta fyr.

samt saftige grennsaker (tomater, lak osv.) * Lukk ovnsdera under grilling. Grill
egner seg spesielt godt til grilling. aldri med ovnsdera apen. Varme
Generelle advarsler overflater kan forarsake brannskader!

+ Mat som ikke er egnet for grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som er
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Nokkelpunktene til grillen + Sett risten eller risten med brett pd

+ Stek mat med sa lignende tykkelse og gnsket hgyde/hylle i ovnen. Hvis du lager
vekt som mulig pa grillen. mat pa rist, sett ovnsbrettet pd nederste
* Plasser stykkene som skal grilles pa hylle for & samle opp oljene. Ovnsbrettet
risten eller rist med brett ved a fordele du skal plassere bar ha en stgrrelse som
dem uten & overskride malene til dekker hele grillomradet. Dette brettet
varmeren. folger kanskje ikke med produktet. Ha litt
+ Avhengig av tykkelsen pé stykkene som vann i ovnsbrettet for enkel rengjering.
skal grilles, kan steketidene i tabellen
variere.
Grilltabell
Tilbehor som Hylle- Temperatur Steketid (min)
skal brukes posisjon (°C) (ca.)
Fisk Rist 4-5 250 20...25
Kyllingstykker Rist 4-5 250 25..35
KJ”ttbo's'te;k(Etecr’rfe) -12 Rist 4 250 20..30
Lammekotelett Rist 4-5 250 20...25
Biff - (i skiver) Rist 4-5 250 25...30
Kalvekotelett Rist 4-5 250 25...30
Grgnnsaksgrateng Rist 4-5 220 20...30
Ristet brad Rist 4 250 1..4

Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu maten etter halvparten av grilltiden.

Test matvarer standarden for a lette testing av
« Maten i denne steketabellen er produktet for kontrollinstitutter.
tilberedt i henhold til EN 60350-1- + Stek maten som er anbefalt i

steketabellen pa et enkelt brett.

Steketabell for testmat

. . Hylle- Temperatur Steketid

Tilbehor som skal brukes Funksjon posision (°C) (min) (ca.)

sandkaker Standard brett* Over- 0g 3 140 20...30
(sot kake) undervarme

Smakaker Standard brett* Over- og 3 160 25...35
undervarme

ingf 2 i -

Sukkerbrad Rund. spring orﬂm: 6cmi Over- og 2 150 30 .. 40
diameter pa rist** undervarme

Eplepai Rund sort metallform, 20 Over- og 2 180 50 .70

cm i diameter pa rist** undervarme

Forvarming anbefales for all mat.

* Dette tilbehoret folger kanskje ikke med produktet.

** Dette tilbehoret folger ikke med produktet. De er kommersielt tilgjengelig tilbehor.

Grill

Tilbehor som Hylle- Temperatur Steketid (min)
skal brukes posisjon () (ca.)
Ristet brad Rist 4 250 1.4
Kjottboller (storfe) - 12 stykker Rist 4 250 20...30

Snu maten etter halvparten av grilltiden.
Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
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Stell og rengjoering

Generell
rengjeringsinformasjon
A Generelle advarsler

Vent til produktet har blitt kjelt ned for
du rengjer det. Varme overflater kan
forarsake brannskader!

Ikke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

Hvitevaren skal rengjeres grundig og
torkes etter hver bruk. Det vil si at
matrester skal vaskes bort nar de er
lette a fa bort slik at disse restene ikke
brenner seg fast neste gang hvitevaren
tas i bruk. Dermed forlenges levetiden
til hvitevaren og problemer som ofte
oppstar reduseres.

Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjering.

Noen vaske- eller rengjeringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skurende rengjeringsmidler,
rengjaringspulver, rengjgringskremer,
avkalkingsmidler eller skarpe
gjenstander under rengjaring.

Det er ikke behov for et spesielt
rengjegringsmiddel for rengjering etter
hver bruk. Rengjar hvitevaren med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tarr
mikrofiberklut.

Serg for a tarke helt av eventuell
gjenvaerende vaske etter rengjering
og vask alltid bort matsprut etter
stekingen.

Ikke vask noen deler fra hvitevaren i
oppvaskmaskin.

Ikke-oksiderbare og rustfrie overflater

Ikke bruk syre- eller klorholdige

rengjeringsmidler til a rengjere rustfrie

eller ikke-oksiderbare overflater og
handtak.

Rustfri eller ikke-oksiderbare overflate
kan endre farge over tid. Dette er
normalt. Etter hver bruk, rengjer med
et vaskemiddel som passer for den
rustfrie eller ikke-oksiderbare-
overflaten.

Rengjer med en myk klut fuktet i
sapevann og flytende (ikke-skraper)
vaskemiddel som er egnet for ikke-
oksiderbare overflater, og pass pa a
terke i én retning.

Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pa de ikke-oksiderbare,
rustfrie og glassoverflatene
umiddelbart uten a vente. Flekker kan
ruste under lange perioder.

Emaljerte overflater
« Etter hver bruk, rengjer

emaljeoverflatene med oppvaskmiddel,
varmt vann og en myk klut eller svamp
og terk dem med en terr klut.

Hvis produktet ditt har en enkel
damprengjeringsfunksjon, kan du
gjere enkel damprengjering for lett
ikke-permanent smuss. (Se delen
"Enkel damprengjering")

For vanskelige flekker kan du bruke et
rengjeringsmiddelet for ovn og grill
som er anbefalt pa nettstedet til ditt
produktmerke og en skuresvamp som
ikke riper. Ikke bruk et eksternt
ovnsrengjgringsmiddel.

Ovnen ma avkjgles for rengjering i
stekeomradet. Rengjering pa varme
overflater kan skape bade fare for
brannsar og skader pa emaljeoverflate.

Glassoverflater
+ Ved rengjering av glassoverflater, ikke

bruk harde metallskraper og skurende
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rengjeringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjer hvitevaren med
oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut spesifikk for
glassoverflater, og terk den med en
terr mikrofiberklut.

* Hvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjering, terk av det med kaldt vann
og terk med en ren og tarr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel
kan skade glassoverflaten neste gang.

+ Terkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter
renses bort med taggete kniver, stalull
eller lignende skrapeverktay.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

* Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafer rengjeringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge pa at den
skal virke skikkelig. Rengjer deretter
glassoverflaten med en vat klut.

* Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

* Rengjer plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og terk dem med
en torr klut.

+ lkke bruk hardmetallskraper og
skurende rengjgringsmidler. Det kan
skade overflatene.

* Segrg for at skjgtene til delene i
hvitevaren ikke etterlates fuktige og
med vaskemiddel. Ellers kan det
oppsta korrosjon pa disse skjgtene.
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Rengjoering av tilbehor

Med mindre noe annet star i
bruksanvisningen, ma du ikke vaske
produkttilbehgret i oppvaskmaskinen.

Rengjoering av kontrollpanelet

+ Nar du rengjer panelene med
kontrollknotter, terk av panelet og
knottene med en fuktig myk klut og
terk med en terr klut. Ikke fjern
knottene og pakningene under for a
rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knottene kan vaere
skadet.

+ Nar du rengjer det ikke-oksiderbare
panelene med knottkontroll, ma du
ikke bruke rengjgringsmidler for ikke-
oksiderbare overflater rundt knottene.
Merkingen rundt knottene kan bli
slettet.

* Rengjer bergringspanelene med en
fuktig myk klut og terk med en torr
klut. Hvis produktet ditt har en
lasefunksjon, ma du stille inn
tastelasen fer du utferer rengjering av
kontrollpanelet. Ellers kan feil
registrering forekomme pa tastene.

Rengjoering av innsiden av

ovnen (stekeomradet)

Folg rengjeringstrinnene beskrevet i
avsnittet "Generell
rengjeringsinformasjon" i henhold til
overflatetypene i ovnen din.

Enkel damprengjoering

Den sikrer enkel rengjgring fordi skitten

(uten a ha ventet for lenge) myknes opp

med dampen som dannes inne i ovnen

og vanndrapene som kondenserer pa

innsiden av ovnen.

1. Fjern alt tilbeher inne i ovnen.

2.Hell 500 ml vann i ovnsbrettet og
plasser brettet pa 2. rille i ovnen.
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3.Sett ovnen pa enkel
damprengjgringsmodus og la den sta
pa 100 °Ci 15 minutter.
Apne dgra umiddelbart og terk av
innsiden av ovnen med en fuktig svamp
eller klut. Nar dera apnes, slippes damp
ut. Dette kan skape fare for brannskader.
Vaer forsiktig nar du apner ovnsdera.
Bruk varmt vann med oppvaskmiddel, en
myk klut eller svamp for a rengjere det
vedvarende smuss og terk av det med en
torr klut.

Under den enkle
damprengjgringsmodusen vil vann
som er i bassenget ved bunnen av
ovnen for a myke opp lett
dannede rester/smuss i
ovnsrommet fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset i ovnsdaren, derfor
kan vann dryppe nar ovnsdaren
apnes. Terk bort kondens sa snart
ovnsdgra apnes.

Etter kondens i ovnen kan det veere vann
eller fuktighet i vannoppsamlingskanalen
under ovnen. Etter bruk, rengjer denne
kanalen med en fuktig klut og terk den
deretter.

Rengjering av ovnsdera

Ikke bruk sterke skuremidler,
metallskraper, stalull eller
blekemidler for & rengjere
ovnsdgra og glasset.

Du kan fjerne ovnsdera og glassplatene i
degra for a rengjere dem. Hvordan du
fijerner derer og glass er forklart i
avsnittene "Fjerne ovnsdgra" og "Fjerne
de innvendige glassplatene i dgra". Etter
a ha fjernet dgras innerglass, rengjer du
dem med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp og terk dem
med en terr klut. Terk av glasset med
eddik og skyll det deretter for kalkrester
som kan oppsta pa ovnsglasset.

Fjerne ovnsdora

1. Apne ovnsdera.

2.Apne klipsene i deras hengselsokkel pa
hayre og venstre side ved a trykke ned
som vist pa figuren.

A - Hengsellas - lukket stilling
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B - Hengsellas - apen stilling
3.Sett ovnsdegra i halvapen stilling.

4.Trekk dera oppover for a frigjere dn
fra heyre og venstre hengsel og laft
den bort.

For a feste dera igjen, ma
prosedyrene som brukes nar den
fiernes, gjentas fra henholdsvis
slutten til begynnelsen. Nar du
installerer dera, serg for a lukke
klipsene pa hengselsokkelen.

Fjerning av de innvendige
glassplatene i ovnsdera

De innvendige glassplatene i ovnsdegra
kan tas ut for rengjering.

1. Apne ovnsdera.

2.Trekk plastdelen, festet pa den avre
delen av dara, mot deg selv ved a
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trykke pa trykkpunktene pa begge
sider av delen samtidig og ta den av.

3.Som vist pa figuren, legft forsiktig de
innvendige glassplata (1) mot 'A’ og
fijern den ved a trekke mot 'B".

1 Midterste glassplate

2* Den midterste glassplata (finnes
kanskije ikke pa produktet ditt.)

4.Hvis produktet ditt har en midterste
glassplate (2), gjenta den samme
prosessen for a ta den av (2).

5.Det farste trinnet nar du skal sette
dgra samme igjen er & montere den
midterste glassplata (2). Plasser den
skra kanten av glasset slik at den
meter den skra kanten pa plastsporet.
(Hvis produktet ditt har et midterste
glasslag). Den midterste glassplata(2)
skal festes til plastsporet neermest den
innvendige glassplata (1).

6. Mens du monterer den innvendige
glassplata (1), veer oppmerksom pa a
plassere den trykte siden av glasset pa
riktig side. Det er viktig a plassere de
nedre hjgrnene av den innerste
glassplata (1) slik at de meater de nedre
plastsporene.



7. Skyv plastdelen mot ramma til du
herer et klikk.

Rengjering av ovnslampa

| tilfelle at glassdekselet til ovnslampa i
stekeomradet blir skitten; rengjer med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en terr klut.
Ved feil pa ovnslampa kan du bytte ut
lyspeera ved a felge avsnittene som
folger.

Bytte lyspaere i ovhen

/N Generelle advarsler

« For & unnga fare for elektrisk stet for
du skifter lyspaere i ovnen, trekk
stepselet ut av stikkontakten og vent til
ovnen er avkjglt. Varme overflater kan
forarsake brannskader!

* | denne ovnen brukes ei gledepaere
med en effekt pa mindre enn 40 W, en
hayde pa mindre enn 60 mm, en
diameter pa mindre enn 30 mm eller
en halogenlampe med sokkel type G9,
med en effekt pa mindre enn 60 W.
Lyspaerene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 °C. Lyspeerer til
ovnen kan du kjgpe hos en autoriserte
servicepartner eller en tekniker med
lisens.

* Lyspeeras plassering kan avvike fra det
som er vist pa figuren.

*+ Lyspaera som brukes i dette produktet
er ikke egnet til belysning i rom i

hjemmet. Hensikten med denne
lyspaera er a hjelpe brukeren med & se
maten som tilberedes.

+ Lampene som brukes i dette produktet
ma tale ekstreme fysiske forhold som
temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen din har en rund lampe,

1. Koble produktet fra stremmen.

2.Fjern glassdekselet ved a dreie det mot
klokka.
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3.Hvis ovnslampa er type (A) vist i
figuren nedenfor, roter lyspaera som
vist pa figuren og bytt den ut med en
ny. Hvis type (B) er din modell, trekk
den ut som vist pa figuren og bytt den
ut med en ny.

4.Sett pa igjen glassdekselet.
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Hva skal jeg gjore hvis...

Radfgr deg med den autoriserte servicepartneren eller teknikeren med lisens eller
forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan Iase problemet selv om du
har fulgt instruksene i denne delen. Forsgk aldri a reparere et defekt produkt selv.

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.

+ Det er normalt at det siver ut damp under bruk. >>> Dette er ikke en feil.

Vanndraper oppstar under matlaging.

« Dampen som oppstar under matlagingen kan kondensere og danne vanndraper
nar den treffer kalde overflater pa produktet. >>> Dette er ikke en feil.

Produktet avgir metallstoy under oppvarming og avkjeling.

« Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og forarsake stay. >>> Dette er
ikke en feil.

Produktet fungerer ikke.

« Sikringen er defekt eller har lgst ut. >>> Sjekk sikringene i sikringsskapet. Om
nadvendig, skift ut eller tilbakestill dem.

+ Produktet er ikke koblet til (jordet) stikkontakt. >>> Kontroller stremforbindelsen.

+ Knapper/knotter/taster pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Hvis produktet ditt er
utstyrt med tastelGsfunksjon, kan tasteldsen veere aktivert. Forsek G deaktivere den.

Ovnslys virker ikke.

* Lyspaera i ovnslampa er defekt. >>> Bytt lyspcere.
+ Stremmen er kuttet. >>> Sjekk om det er stream. Sjekk sikringene i sikringsskapet. Skift
eller tilbakestill sikringene om ngdvendig.

Ovnen varmer ikke.

+ Er kanskje ikke stilt inn pa en bestemt stekefunksjon og/eller temperatur. >>> Still
inn ovnen til en bestemt stekefunksjon og/eller temperatur.

+ Stremmen er kuttet. >>> Sjekk om det er stroam. Sjekk sikringene i sikringsskapet. Skift
eller tilbakestill sikringene om nagdvendig.
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Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal
(heyde/bredde/dybde)

595 mm/594 mm/567 mm

Ovnsmonteringsmal
(heyde/bredde/dybde)

590 eller 600 mm/560 mm/min 550 mm

Spenning/frekvens

220-240V ~ 50/60 Hz

Ledningstype og tverrsnitt brukt / egnet
for bruk i produktet

min HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Samlet stremforbruk 2,3 kW

Type ovn Innebygd ovn
Energieffektivitetsklasse A
Nettovolum (liter) 74
Produktets masse (M) (nettovekt) kg 25,5
Energieffektivitetsindeks per rom, EEI- 953

aktivitet

# Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i
henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene bestemmes
under standard belastning med undervarme eller vifteassistert oppvarming (hvis

noen) funksjoner.

Energieffektivitetsklasse fastsettes i henhold til falgende prioritering avhengig av
om de aktuelle funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-@ko viftevarme, 2-
Viftevarme 3- Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for & forbedre kvaliteten pa

produktet.

Tallene i denne bruksanvisningen er skjematiske og samsvarer kanskje ikke

ngyaktig med produktet ditt.

Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som felger
med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.
Avhengig av drifts- og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene variere.
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Miljeinstrukser

Avfallsregulering
Samsvar med WEEE-direktivet og
kasting av avfallsproduktet

i

Dette produktet er i samsvar
med EUs WEEE-direktiv
(2012/19/EU). Dette produktet
har et klassifiseringssymbol
for avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er produsert med deler
og materialer av god kvalitet som kan
gjenbrukes og er egnet for resirkulering.
Ikke kast produktet sammen med vanlig
husholdningsavfall og annet avfall ved
slutten av levetiden. Ta det med til en
gjenbruksstasjon for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Sjekk med
din kommune for a finne ut mer om
disse gjenbruksstasjonene.

Riktig kasting av brukte hvitevarer bidrar
til & forhindre potensielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt samsvarer med
EUs RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det
inneholder ikke skadelige og forbudte
materialer spesifisert i direktivet.

Emballasjeinformasjon
+ Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer
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i samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. Ikke kast emballasjen
sammen med husholdningsavfall eller
annet avfall. Ta dem med til naermeste
gjenbruksstasjon i din kommune.

Anbefalinger for energisparing
Informasjon om energieffektivitet i
henhold til EU 66/2014 finnes pa
produktbladet som falger med produktet.
Her er noen forslag som kan hjelpe deg
med a bruke produktet ditt pa en
gkologisk og energieffektiv mate:

* Tin frossen mat for tilberedning.

* |l ovnen, bruk merke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

« Sla av produktet 5 til 10 minutter for
slutttidspunktet for stekingen ved
langsteking. Du kan spare opptil 20 %
strem ved a bruke restvarmen.

* Huvis spesifisert i oppskriften eller
bruksanvisningen, forvarm alltid. Ikke
apne ovnsdgra ofte under tilberedning.

* Prov alage mer enn én rett om gangen
i ovnen. Du kan lage mat samtidig ved
a sette to ovnsformer pa rist. Hvis du i
tillegg lager flere maltider rett etter
hverandre, vil det spare energi fordi
ovnen ikke mister varmen.
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Turvallisuustieto

* Tadma osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

* Jos tuote siirretaan toiselle
henkil6lle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje,
tuote-etiketit, muut
asianmukaiset asiakirjat ja
tarvikkeet tulee toimittaa
tuotteen mukana.

* Yritystdmme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

* Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

« A\ Jata asennus- ja
korjaustydt aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkilén
tehtavaksi.

« A\ Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« AAI4 yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.
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« AAIA tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.

AKéyttétarkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei

sovi kaupalliseen kayttoon.

Al3 kayta tuotetta

puutarhassa, parvekkeella

tai muissa ulkotiloissa. Laite
on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja
henkil6ston keittidtiloissa
kaupoissa, toimistoissa ja
muissa tyoymparistoissa.

* VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten
huoneen Idmmittamiseen.

* Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja
grillaamiseen.

+ Tata tuotetta ei tule kayttaa
[ammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.



ALasten, herkkien

henkildiden ja

lemmikkieldinten

turvallisuus

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintdan 8-vuotiaat lapset
ja henkilét, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkildt, joilla ei ole
kokemusta tai tietdamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton

turvallisuudesta ja vaaroista.

Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotgita,
ellei joku valvo heita.

Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkilot, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys
(mukaan lukien lapset) on
rajoittunutta, ellei heita
valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

* Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

» Sahkolaitteet ovat

vaarallisia lapsille ja
lemmikkieldimille. Lapset ja
lemmikkielaimet eivat saa
leikki laitteella, kiiveta sen
paalle tai menna laitteen
sisaan.

Al3 aseta esineitd laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat
pinnat ovat kayton aikana
kuumia. Pida lapset
kaukana laitteesta.

Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

Luukun ollessa auki ala
aseta painavia esineita sen
paalle tai anna lasten istua
sen paalle. Téma voi
aiheuttaa uunin kaatumisen,
tai luukun saranat voivat
vaurioitua.

(Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.
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ASéhkﬁturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkentd tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkbasentajan toimesta.
Al kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saaddsten mukaisesti.

* Laitteen
pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti
ulottuvissa olevassa
paikassa (jossa hellan liekki
ei osu siihen). Jos tama ei
ole mahdollista,
sahkokytkenndassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saanndsten mukaisesti.

* Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan,
jonka jannite ja taajuus
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vastaavat tyyppikilvessa
maaritettyja.

(Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

Al3 jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al3
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle.
Virtajohto ei saa vaantya,
murskaantua tai olla
kosketuksissa
[ammadnlahteisiin.

Uunin ollessa kaytdssa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa liitoksia.
Al3 jata sahkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

Kayta vain alkuperaista
johtoa. Alj kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,



valtuutetun huoltoliikkeen
tai maahantuojayrityksen
maarittaman henkildn tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

* VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

« Al3 kytke laitetta
pistorasiaan, joka on ldysa,
jonka suoja on irronnut,
joka on hajonnut, likainen,
6ljyinen tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
(esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Al3 koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

* Varmista, etta laitteen
pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus

* Kytke tuote irti
sahkdverkosta ennen sen
kuljettamista.

* Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkildn tulee
kantaa sita.

- Al3 kayta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
liikuttamiseen.

« Ald aseta muita esineitd
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.

+ Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla
irrotettavien tai liikkkuvien
osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

* Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

* Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al3 asenna laitetta
lammoadnlahteiden lahelle
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(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

* Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

* Ylikuumenemisen
estamiseksi laitetta ei tule

asentaa koristelevyn taakse.

AKéyttéturvallisuus

* Varmista, etta laite
kytkeytyy pois paalta joka
kayttdkerran jalkeen.

* Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

« Al kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

« Al kayta laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

- Al3 kiiped laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin
tai muusta syysta.

« Al kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi,
kuten huumeiden ja/tai
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alkoholin vaikutuksen
alaisena.

* Keittoalueella olevat
syttyvat esineet voivat
syttya tuleen. Ald koskaan
sailyta syttyvia esineita
keittoalueella.

* Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttdessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
siihen.

* Laitteen luukun saranat
liikkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Ala pida kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

ALémpﬁtilavaroitukset

* VAROITUS: Laitteen
nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa
laitteen ldhelle ilman
aikuisen valvontaa.

- Al aseta syttyvia/rajahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,



silld sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

* Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
et hengita héyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

* Laite voi olla kuuma kayton
aikana. Al4 koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

+ Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

ALisétarvikkeiden kaytto

+ On tarkeda, etta paistoritila
ja pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta “Lisatarvikkeide
n kaytto”.

* Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia,
kun se suljetaan. Tyénna
aina lisatarvikkeet uunin
peralle asti.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampatiloissa ja voi syttya

tuleen osuessaan kuumille

pinnoille.
* Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.
Ruokamyrkytysvaara: Al3
pida ruokaa uunissa yli
tuntia ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.
Al3 1ammita kiinni olevia
sailyketdlkkeja ja
lasipurkkeja. Sisalla syntyva
paine voi aiheuttaa purkin
rajahtamisen.
Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle
ja laita se esilammitettyyn
uuniin. Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen
tai astian yli tulevat osat
valttadksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala
koskaan kayta leivinpaperia
kuumemmassa
lampétilassa kuin mika
mainitaan leivinpaperin
pakkauksessa. Al4 koskaan
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aseta leivinpaperia uunin
pohjalle.

- Al3 aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Kerdantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

Sulje uuninluukku
grillauksen aikana. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammaoja!

Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle
grillauslampdtilalle sopivia
ruokia. Ald mydskaan aseta
ruokaa liian syvalle grillin
peralle. Téma on kuumin
alue, ja rasvaiset ruoat
saattavat syttya palamaan.

Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal!
Al pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaaral!

Al4 puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama
voi johtaa sahkoiskuun.
Ala kayta voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia,
terassienta tai
valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen)
uunin ylemman luukun
lasin puhdistamiseen.
Nama materiaalit voivat
naarmuttaa ja rikkoa
lasipinnat.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

+ Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
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Tuotteen kuvaus

1 Ohjauspaneeli 6 Alavastus (pohjan teraslevy)
2 Valo 7 Tasojen asennot

3 Paistotasot 8 Ylavastus

4  Luukku 9 Illma-aukot

5 Kahva

<T <z
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto
Tasta kappaleesta 16ydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.

Uunin ohjaus

Toiminnon valintanuppi
2 Lampétilanuppi
3 Termostaattilamppu

Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa
nuppeja, nama nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa
tietyissa malleissa. Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina
sita uudelleen ja palauta se, saatojen
suorittamisen jalkeen.

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin toiminnot toiminnon
valintanupilla. Kierra vasemmalle /
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oikealle suljetusta (ylaasento)
valitsemiseksi.

Lampotilanuppi

Voit valita keittolampétilan lampétilan
ohjausnupilla. Kierrd myotapaivaan
suljetusta (ylaasento) valitsemiseksi.
Lampéotilan merkkivalo

Voit katsoa uunin sisalampdtilan
[ampétilan merkkivalolla. Lampétilan
merkkivalo sijaitsee ohjauspaneelissa.
Lampéotilan merkkivalo syttyy, kun tuote
kaynnistyy, ja sammuu, kun asetettu
lampétila saavutetaan. Kun uunin
lampotila putoaa asetetun [ampétilan
alapuolelle, Iampdtilan merkkivalo syttyy
uudelleen.



Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttéonottoa on ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
suositeltavaa suorittaa seuraavissa puhdistusmateriaalit
kappaleissa mainitut toimenpiteet. voivat vahingoittaa
Ensimmadinen puhdistuskerta pintoja. Ala kayta

puhdistukseen
syOvyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineita.

ILMOITUS Savua ja hajua voi esiintya
parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4. Valitse laitetta kayttaessasi korkein
lampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, etta uuni jaahtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kaytto6a;

Puhdista uunista poistamasi

lisatarvikkeet saippuavedella ja

pehmealla pesusienella.
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Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttéon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etta sitd ymparoivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jaahdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Al3 peité naité ilma-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytossa ja kun uuni on
kytketty pois paalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaahdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttdja ei
voi vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.

Uunin ohjausyksikén kaytto

Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampétilan
[ampétilanupilla, uuni kdynnistyy.
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Uunin sammutus

Voit kytkea uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampétilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Lampétilan ja uunin toiminnon valinta
Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) valitsemalla kyseiselle ruoalle
sopivan lampétilan ja toiminnon.
Esimerkki:

1. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.
2.Aseta keittolampétilan lampétilan
nupilla.
» Uuni kadynnistyy valittdmasti valitulla
toiminnolla ja lampétilalla ja [ampétilan
merkkivalo syttyy. Kun uunin lampétila
saavuttaa asetetun lampétilan,
lampotilan merkkivalo sammuu. Uuni ei
sammu automaattisesti keittamisen
aloittamisen jalkeen. Sinun on itse
valvottava keittamista ja sammutettava
uuni. Kun keittaminen on valmis, voit
kytkea uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampétilan
nupin pois paalta (ylaasento).



Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetdaan uunissa kaytettavat
kayttotoiminnot ja naille toiminnoille asetettavat korkeimmat ja matalimmat
lampdtilat. Tassa naytetty kayttotapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

Toiminnon Lampétila-

Kuvaus alue (° C) Kuvaus ja kaytto

Toimintasymboli

Ruoka lammitetaan
samanaikaisesti ylhaalta ja

— Vls-ia alhaalta. Sopii kakkuihin ja
aIaIérrJ\ 5 * muhennoksiin leivontamuodossa
— P tai kakkuissa ja leivonnaisissa.

Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.

Vain alempi lammitys on paalla.

Se sopii ruokiin, jotka tarvitsevat
Alalampo * ruskistumista pohjassa.

Tata toimintoa tulisi kayttaa myos

helppoon puhdistukseen hoyrylla.

L

+
S

4L

Uunin katolla oleva pieni grilli
Alagrilli * toimii. Se kay pienempien
maadrien grillaamiseen.
Uunin katolla oleva iso grilli toimii.
Taysi grilli * Se kay suurien maarien
grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampotila-saatimessa
maaritellylla lampétila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeiden kaytté

Paistotasot
Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.

Q

Paistoritilan asettaminen
paistotasoille

On tarkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritila voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilaa halutulle
tasolle avoimen osan tulee olla edessa.
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Pellin asettaminen paistotasoille

On myos tarkeaa asettaa pellit

sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa

tasolle vain yhdensuuntaisesti.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen

kadensijan puolen tulee olla edessa.
=/

!

o=

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estaa sita putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaa voit
vetaa sita eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen yli.

T

Lapsilukko

Lieden uuninluukussa on
lapsilukkojarjestelma. Avaa uuninluukku
painamalla muovipainiketta hieman alas
ja vetamalla luukun kahvasta. Kun suljet
luukun, lapsilukko lukittuu itsestaan.




Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittamisvinkkeja.

Taman lisaksi huomaat, etta osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet ndille
elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan
kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Hoyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.

* Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hoyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisa- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoéiville pinnoille
lampotilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.

* Eriruoille ilmoitetut
kypsennyslampdétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruoan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovaleina.

+ Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin
aloitat valmistamaan ruokaa. Uunin
sisalle jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptilla,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.

+ Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden

valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

+ Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamaasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittaa astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdtilalle.

+ Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

+ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja [Bmmonkestavia
astioita.

+ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

+ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etadlle takaseinasta.

+ Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampétilassa.

+ Tuotteen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

* Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.

+ Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla
voi olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka
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pidennettava kypsennysaikaa noin 10

minuuttia.
+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on

maaritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota ndista

arvoista.
+ Sijoita ruoka keittotaulukossa

ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa

pidetaan tasona 1.

+ Kypsenna ruokapdydassa suositeltuja

ruokia yhdella alustalla.

Kakkujen leivontavihjeet
+ Jos kakku on liian kuiva, lisaa

lampétilaa 10 °C astetta ja lyhenna

paistoaikaa.
+ Jos kakku on kostea, kayta pienta

nestemaaraa tai laske lampdtilaa 10 °C

astetta.

+ Jos kakun ylaosa on palanut, aseta se .
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja

lisaa paistoaikaa.

+ Jos se on kypsa sisaltd mutta ulkopuoli

on tahmea, kayta pienempaa

nestemaaraa, laske [ampdétilaa ja lisaa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet

+ Jos leivos on liian kuiva, lisaa
lampétilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 0ljysta, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella.
Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
etta valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian yli.

Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittaa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampatilassa.
Jos pohija ei siltikaan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle

Kaytettava

lisdtarvike

Paistoaika

Tason (min)

asento

Lampétila

Toiminto C)

(arviolta)

Kakut pellilla Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampo 3 180 30...40
Kakut vuoassa Kakkgyggka Yla- ja alalampo 2 180 30...40
paistoritiladan**
Pienet kakut Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampo 3 160 25..35
Pydrea kakkuvuoka,
) halkaisija 26 cm, o R
Sokerikakku oo o Yla-jaalalampd 2 160 30...40
kiinnitetaan klipsilla
paistoritilaan**
Pikkuleivat Leivosvuoka* Yla- ja alalampo 3 170 25..35
Taikinaleivokset Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampo 2 200 35...45
Voitaikinaleivokset  Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampo 2 200 20...30
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampo 3 200 30...40
Lasinen/metallinen
Lasagne suorakulmainen .. o o aismps 2 tai 3 200 30..40

vuoka
paistoritilaan**
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Paistoaika
(min)
(arviolta)

Kaytettava Toiminto Tason Lampétila

lisdtarvike asento (°C)

Pyéred musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritilaan**
Pizza Tavallinen vuoka*  Yla- ja alalampd 2 200 ... 220 10...20
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia
lisatarvikkeita.

Omenapiirakka Yla- ja alalampd 2 180 50..70

Liha, kala ja siipikarja + Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
Paahtamisen avainkohdat jokaista lihan paksuuden senttimetria
+ Maustaminen sitruunamehulla ja kohti.
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai * Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
suurten lihakappaleiden valmistusta olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
parantaa kypsennysta. jakautuu paremmin paistettuun lihaan
+ Luita sisaltavan lihan kypsennys eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.
paistamalla kest&a 15 - 30 minuuttia + Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
kauemmin kuin fileen. lammonkestavalle alustalle.

+ Kypsenna ruokapodydassa suositeltuja
ruokia yhdella alustalla.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Paistoaika
Kaytettava _ Tason e "
o " Toiminto Lampétila (°C) (min)
lisatarvike asento (arviolta)
Pihvi . 15 minuuttia
(kokonainen)/  Tavallinen vuoka* al\:l:i-r;a 5 3 250/mayx, sitten 60 ... 80
paisti (1 kg) P 180....190
. 15 minuuttia
Lampaanpotka o - inen vuoka* vid-ja 3 250/max,sitten  110...120
(1.5 - 2.0 kg) alalampo 170
paahtokana Paistoritila* Yls-ia 15 minuuttia
18-2k Aseta yksi pelti aIaIérrJ1 5 2 250/max, sitten 60 ... 80
(1:8-2kg) alatasolle P 190
. 25 minuuttia
Kalkkuna (5.5 allinen vuoka* vid-ja 1 250/max, sitten 150 ... 210
kg) alalampo 180 .. 190
Paistoritila* Yli-ia
Kala Aseta yksi pelti e 3 200 20...30
alatasolle alalampo

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia
lisatarvikkeita.
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Grilli Grillauksen avainkohdat

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha * Valmistele grillaukseen ruoat, jotka
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat ovat samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee, mahdollista.

lihavartaat, makkarat sekid mehukkaat « Sijoita grillattava ruoka grilliritilan tai
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) lankaritilan paalle jakamalla ne niin,
sopivat erityisen hyvin grillaamiseen. ettei lammittimen mittoja yliteta.

* Riippuen grillattavan ruoan
paksuudesta, voi kypsennysaika
taulukossa vaihdella.

« Tyonna grilliritila tai lankaritila uuniin
halutulle tasolle. Jos kaytdssa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
Oljyn keraamiseksi. Kaytettavan
uunivuoan tulee kattaa koko
grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Yleiset varoitukset

* Grillaukseen sopimattomat ruoat
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa
vain korkealle grillauslampadtilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan aseta
ruokaa liian syvalle grillin peralle. Tama
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat
saattavat syttya palamaan.

+ Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Ali koskaan grillaa
uuninluukku auki. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillaustaulukko

Kaytettava Tason Lampaétila Paistoaika (min)
lisdtarvike asento (°C) (arviolta)
Kala Paistoritila 4-5 250 20...25
Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25..35
Lihapulla (nauta) - 12 palat Paistoritila 4 250 20...30
Lampaankyljys Paistoritila 4-5 250 20...25
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila 4-5 250 25...30
Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25...30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20...30
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1.4

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
Kaanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
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Ruoan testaus mukaan, tuotteen testauksen
« Ruoat tassa kypsennystau|ukossa on mahdo”istamiseksi tarkastuslaitoksi”e.

valmistettu EN 60350-1 standardin * Kypsenna ruokapGydassa suositeltuja
ruokia yhdella alustalla.

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle

Tason Limoétila Paistoaika
Kaytettiva lisatarvike  Toiminto S -ampo (min)
asento (°C) .
(arviolta)
Murokeksi Yla- ja
(makea Tavallinen vuoka* e 3 140 20...30
. e alalampd
pikkuleipa)
. . Yla- ja
Pienet kakut Tavallinen vuoka* N 3 160 25..35
alalampo
Pydrea kakkuvuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm, | via-ja 2 150 30.... 40
kiinnitetaan klipsilla alalampo
paistoritiladn**
Pydrea musta metallinen Vli-ia
Omenapiirakka vuoka, halkaisija 20 cm, . ) . 2 180 50...70
alalampo

paistoritilaan**
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia
lisatarvikkeita.

Grilli
Kaytettava s st o Paistoaika
lisatarvike VR EEED e B e (min) (arviolta)
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1.4
Lihapulla (nauta) - 12 5 o oritila 4 250 20...30
palat

Kaanna ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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Hoito ja puhdistus

Yleiset puhdistusohjeet
A\ Yieiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajaamien puhdistaminen on
helppoa ja naiden jaamien palaminen
estetaan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

Al3 kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ald kdyta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen
ei tarvita erikoispuhdistusaineita.
Puhdista tuote astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teras

Al3 kayta happoija tai klooria sisaltévia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.
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Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
VOi muuttua ajan myota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.
Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Jos tuotteessa on helppo
hoéyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo hoyrypuhdistus")
Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussienta,
joka ei naarmuta. Alé kayta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

Uunin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Lasipinnat

Al3 kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
[ampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla



mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsella,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti

saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,

tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita

puhdistusainetta tahraan sienella ja

anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.

Puhdista sitten lasipinta kostealla

kankaalla.

Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla

ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

*+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat

astianpesuaineella, Iampimalla vedella

ja pehmealla pyyhkeelld tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Al3 kayta kovia metallikaapimia ja

hankaavia puhdistusaineita. Se voi

vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin
ilmoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmealla
pyyhkeella ja kuivaa ne kuivalla

pyyhkeell3. Al3 irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.

Helppo héyrypuhdistus

Uunin helpon puhdistamisen

varmistamiseksi (jos ei liian kauan ole

odotettu), koska lika on pehmitetty uunin

sisallda muodostuvalla hoyrylla ja sen

sisapinnoille kertyvilla vesipisaroilla.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2.Kaada 500 ml vetta uunivuokaan ja
sijoita se 2. tasolle uuniin.

3.Aseta uuni helppoon
héyrypuhdistustilaan ja kayta sita
100 °C lampétilassa 15 minuuttia.
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Avaa luukku valittdmasti ja pyyhi uunin
sisapinnat kostealla sienella tai
pyyhkeella. Hoyrya tulee ulos uunista,
kun luukku avataan. Tama voi aiheuttaa
palovamman vaaran. Avaa uuninluukku
varovasti.

Kayta lamminta vetta astianpesuaineella,
pehmeaa pyyhetta tai sienta piintyneen
lian poistamiseen ja pyyhi kuivalla
pyyhkeella.

Helpon hoéyrypuhdistustilan aikana
uunin pohjassa olevassa uima-
altaassa oleva vesi pehmentaa
kevyesti muodostuneita jaamia /
likaa uunin ontelossa haihtuu ja
tiivistyy uunin ontelossa ja uunin
oven sisdosassa, joten vetta voi
tippua kun uunin luukku avataan.
Pyyhi kosteus heti, kun uunin
luukku avataan.

Tiivistymisen jalkeen uunissa, voi
allaskanavassa uunin alla olla vetta tai
kosteutta. Puhdista uima-altaan kanava
kayton jalkeen kostealla liinalla ja kuivaa
se sitten.

[ | ]

Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
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sisalasin irrotus”. Kun luukun sisalasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
[ampimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijaamien poistamiseksi.
Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.
2.Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.

4.Veda irrotettua luukku yléspain sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.



Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin

poistaminen

Tuotteen etuluukun sisalasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun ylaosaan asennettua
muoviosaa itseasi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.

3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia (1) suuntaan 'A' ja
irrota se vetamalla sita suuntaan 'B'.

1 Sisin lasipaneeli

2* Sisalasipaneeli (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

4.Jos tuotteessa on toinen sisalasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5.Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisalasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettdva sisinta lasia
(1) lahimpana olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisalasiin. On
erittain tarkeaa sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A\ Yieiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jaahtya.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

+ Tassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
[ampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltoliikkeelta
tai teknikolta, jolla on lisenssi.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.
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+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Tassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C Iampétiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

P

A\
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3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyyppi (B) on
kaytossa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

4.Asenna lasisuoja.



Mita tehda, jos...

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassa luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Ald koskaan yrité korjata viallista tuotetta itse.

Uuni tuottaa hoyrya kayton aikana.

+ On normaalia, etta hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Vesipisaroita voi muodostua ruoanlaiton aikana.

* Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, nilden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tdmd ei ole vika.

Tuotteesta kuuluu metallinen dani ldmpenemisen ja jddhtymisen aikana.

« Kun metalliosat [ampenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aanta. >>> Tdmd ei ole
vika.

Tuote ei toimi.

« Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

 Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liiténtd.

* Painikkeet/nupit/ndappaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu ndppdinlukolla, voivat ndppdimet olla lukittu. Poista se kdytostd.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
« Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

Uuni ei kuumene.

+ Ei ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>> Aseta uuni tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai ldmpétilaan.

« Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.
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Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat
(korkeus/leveys/syvyys)

595 mm/594 mm/567 mm

Uunin asennusmitat
(korkeus/leveys/syvyys)

590 tai 600 mm/560 mm/min 550 mm

Jannite/taajuus

220-240V ~ 50/60 Hz

Kaytettavan / tuotteelle sopivan johdon
tyyppi ja halkaisija

min HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Kokonaisvirrankulutus 2.3 kw

Uunin tyyppi Sisaanrakennettu uuni
Energiatehokkuusluokka A

Kayttotilavuus (litraa) 74

Laitteen massa (M) (Nettopaino) kg 25,5
Energiatehokkuusindeksi (EEI) pesaa 95.3

kohti

# Perustiedot: Sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC 60350-1
-standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella kuormituksella
kayttaen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali laitteessa on sellainen).
Energiatehokkuusluokka maaritetaan seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampé, 2-
Puhallinlampd 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y13- ja alalampd.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun

parantamiseksi.

Taman kayttéohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin

laitettasi.

Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen

B

Tama tuote noudattaa
Euroopan unionin sahkoé- ja
elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tassa tuotteessa on
sahko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tita tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimman kierratyspisteen sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estamaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistdon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisalla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin
havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [0ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja
energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
lampoa.

Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastaa jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampoa.

Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttoohjeessa suositellaan tekemaan
niin. Al4 avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

Yrita kypsentaa uunissa useampaa
kuin yhta ruokaa kerrallaan. Voit
kypsentaa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Lisaksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei meneta lampdaan.
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Sakerhetsinformation

* Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att férebygga
risker for personskador
eller materiella skador.

Om produkten overlats till
en annan person eller
anvands i andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras

tilsammans med produkten.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa
anvisningar inte foljs.

Om dessa anvisningar inte
féljs, upphor all garanti att
galla.

A\ Lat alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en
av importoren angiven
person utfora installations-
och reparationsarbeten.

A\ Anvand endast
originalreservdelar och -
tillbehor.

« A\ Forsok inte att reparera
eller byta ut nagon del av

produkten om det inte
tydligt angesii
anvandarmanualen.

« A\ Gor inga tekniska
andringar pa produkten.

Syftet med
anvandningen

* Den har produkten ar
avsedd for hemmabruk.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

* Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkdk i butiker,
kontor och andra
arbetsmiljéer.

* VARNING: Produkten far
endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika andamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

* Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

* Denna produkt far inte
anvandas for uppvarmning,
tallriksvarmning eller for att
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hanga handdukar eller
klader pa handtaget for
torkning.

A Sakerhet fér barn,
utsatta personer och
husdjur

* Denna produkt kan
anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de
Overvakas eller instrueras
betraffande saker
anvandning och faror med
produkten.

* Barn far inte leka med
produkten. Rengéring och
anvandarunderhall bor inte
utféras av barn om det inte
finns ndgon som dvervakar
dem.

« Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.
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» Barn bor 6vervakas sa att

de inte leker med
produkten.

* Elektriska produkter ar

farliga for barn och husdjur.
Barn och husdjur far inte
leka med, klattra pa eller ga
in i produkten.

Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

* VARNING: Under

anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
alltid barn borta fran
produkten.

Forvara
férpackningsmaterialet
utom rackhall fér barn. Det
finns risk for skador och
kvavning.

Nar luckan ar 6ppen far du
inte stalla tunga féremal pa
den eller Iata barn sitta pa
den. Du kan fa ugnen att
tippa over eller skada
luckans gangjarn.

(Det ar inte alla produkter
som levereras med en
stickpropp, sa om din
produkt HAR en
stickpropp) For barnens
sakerhet ska du koppla ur
stromkontakten och gora



produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

Anslut produkten till ett
jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
lokala/nationella
bestammelser.

Produktens stickkontakt
eller elanslutning ska vara
placerad pa ett
lattillgangligt stalle (dar den
inte paverkas av spisens
laga). Om detta inte ar
mojligt ska det finnas en
mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen
som produkten ar ansluten
till, i enlighet med de
elektriska bestémmelserna
och som skiljer alla poler
fran natet.

Produkten far inte anslutas
till eluttaget under
installation, reparation och
transport.

* Anslut produkten till ett

uttag som uppfyller de
spannings- och
frekvensvarden som anges
pa typskylten.
(Det ar inte alla produkter
som levereras med en
sladd, sa om din produkt
INTE har en sladd) Anvand
endast den
anslutningskabel som
anges i avsnittet "Tekniska
specifikationer".
Klam inte fast natsladden
under och bakom
produkten. Placera inga
tunga foremal pa sladden.
Stromsladden far inte bojas,
krossas eller komma i
kontakt med nagon
varmekalla.
Nar ugnen ar i drift blir
aven baksidan varm.
Stromkablarna far inte
vifrora baksidan, da kan
anslutningarna skadas.
Kldm inte in elkablarnai
ugnsluckan och for dem
inte dver heta ytor. Det kan
leda till att ugnen kortsluts
och fattar eld pa grund av
att kabeln smalter.
Anvand enbart
originalkabeln. Anvand inte
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avklippta eller skadade
kablar eller
forlangningskablar.

* Om stréomsladden ar
skadad maste den bytas ut
av en tillverkare, en
auktoriserad service eller en
person som anges av
importforetaget for att
férhindra eventuella faror.

* VARNING: Innan du byter
ugnslampan maste du
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika
risken for elektriska stotar.
Stang av produkten eller
stang av sakringen i
sakringsfacket.

(Det ar inte alla produkter

som levereras med en

stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)

* Anslut inte produkten till ett
uttag som ar 16st, har
lossnat ur sitt uttag, ar
trasigt, smutsigt, oljigt, med
risk for vattenkontakt (t.ex.
vatten som kan lacka fran
banken).

* Vidror aldrig kontakten med
vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
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kontakten, utan alltid i
sjalva kontakten.

* Se till att produktkontakten
ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

A Transportsakerhet

* Koppla bort produkten fran
elnatet innan du
transporterar den.

* Produkten ar tung, det
kravs minst tva personer att
bara den.

* Anvand inte luckan
och/eller handtaget for att
transportera eller flytta
produkten.

« Lagg inga andra foremal pa
produkten och bar
produkten uppratt.

* Nar du ska transportera
produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
férhindra att produktens
|6stagbara eller rorliga
delar eller produkten
skadas.

* Kontrollera produktens
dvergripande utseende for
att upptacka eventuella



skador som kan ha uppstatt
under transporten.

A Sakerhet vid

installation

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den
inte ar skadad. Installera
inte produkten om den &r
skadad.

* Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

« Hall alla ventilationskanaler
Oppna runt produkten.

* FOr att undvika
Overhettning bor produkten
inte installeras bakom
dekorativa luckor.

A Saker anvandning

« Se till att produkten stangs
av efter varje anvandning.

* Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
eller stanga av sakringen
fran sakringsfacket.

« Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
féorekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och

kontakta auktoriserad
service.

* Anvand inte produkten om
luckans framre glas ar
borttaget eller trasigt.

« Klattra inte pa produkten
for att na nagot eller av
nagon annan anledning.

* Anvand inte produkten i
situationer som kan
paverka ditt omdome, till
exempel om du tar droger
och/eller dricker alkohol.

* Brandfarliga féremal som
forvaras i
matlagningsomradet kan
bdrja brinna. Férvara aldrig
brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

* Ugnshandtaget ar ingen
handdukstork. Nar du
anvander produkten far du
inte hanga upp handdukar,
handskar eller liknande
textilier pa handtaget.

* Luckans gangjarn ror sig
och dras at nar dorren
Oppnas och stangs. Nar du
Oppnar/stanger luckan far
du inte halla i delen med
gangjarnen.
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A Temperaturvarningar

* VARNING: Nar produkten
ar i drift kommer de
exponerade delarna att bli
varma. Vidror inte
produkten och
varmeelementen. Barn
under 8 ar bor inte befinna
sig i narheten av produkten
utan en vuxen.

* Placera inte
brannbara/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
kanterna blir varma nar den
ar i drift.

« Eftersom anga kan fly ut ska
du halla dig borta nar du
6ppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ditt
ansikte och/eller dina égon.

* Produkten kan bli varm
under anvandning. Ror inte
de varma utrymmena,
ugnens inre delar,
varmeelementen osv.

+ Anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar nar du
placerar maten i den heta
ugnen, tar bort maten osv.

62/SV

A Anvandning av
tillbehor
* Det ar viktigt att gallret och

brickan placeras korrekt pa
ugnsgallret. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor".

* Tillbehor kan skada luckans

glas nar du stanger
produktluckan. Skjut alltid
tillbehoren till slutet av
matlagningsomradet.

A Sakerhet vid

matlagning
» Var forsiktig nar du

anvander alkohol i maten.
Alkohol férangas vid héga
temperaturer och kan fatta
eld nar den utsatts for heta
ytor, vilket kan orsaka en
brand.

Matavfall, olja etc. i
matlagningsomradet kan
fatta eld. Ta bort grov smuts
fore tillagning.
Matforgiftningsfara:
Forvara inte matiugnen i
mer an en timme fére och
efter tillagningen. Annars
kan det orsaka
matférgiftning eller
sjukdomar.



« Varm inte slutna platburkar
och glasburkar. Uppbyggt
tryck kan fa burken att
spricka.

* Lagg smorpappretien
ugnsform eller pa
ugnstillbehéret (trag,
tradgaller osv.) med mat
och sattin deti den
férvarmda ugnen. Ta bort
alla 6verflédiga bitar av
smoérpapper som hanger
fran tillboehoret eller
behallaren for att undvika
risken att de kommer i
kontakt med ugnens
varmeelement. Anvand
aldrig smorpapperien
ugnstemperatur som ar
hogre an den hogsta
temperatur som anges pa
det smorpapper du
anvander. Lagg aldrig
smdorpapper pa ugnsbotten.

* Placera inte bakformar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten.
Den samlade varmen kan
skada ugnens botten.

« Hall ugnsluckan stangd
under grillning. Heta ytor
kan orsaka brannskador!

* Mat som inte lampar sig for
grillning utgér en brandfara.
Grilla endast mat som
lampar sig for kraftig
grilleld. Placera inte heller
maten for langt bak i grillen.
Detta ar det hetaste
omradet och fet mat kan
fatta eld.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet

* Vanta tills produkten har
svalnat innan du rengdr den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

* Rengo6r inte produkten med
angrengorare eftersom
detta kan orsaka elektriska
stotar.

Anvand inte starka slipmedel,

metallskrapor, stalull eller

blekmedel for att rengodra
glaset pa ugnens framre
lucka eller (om sadant finns)
glaset pa ugnens 6vre lucka.

Dessa material kan orsaka

repor och skador pa glasytor.
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Produktbeskrivning

1 Kontrollpanel 6 Undervarmare (bottenplatta av stal)
2 Lampa 7 Hyllpositioner

3 Hyllor 8 Overvarmare

4 Lucka 9 Ventilationshal

5 Handtag

<T <z
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Introduktion och anvandning av produktens kontrollpanel

| det har avsnittet hittar du en 6versikt 6ver och grundlaggande
anvandningsomraden for produktens kontrollpanel. Skillnader kan férekomma i
bilder och vissa funktioner beroende pa produkttyp.

Ugnskontroll
P
M @ O

1 Funktionsvred
2 Temperaturvred
3 Termostatlampa

Om det finns rattar som styr produkten
kan dessa rattar (s) vara infallda i
panelen som kommer ut nar de trycks in
pa vissa modeller. For installningar som
ska goras med dessa rattar, tryck forst in
den aktuella ratten och dra ut vredet.
Nar du har gjort justeringen trycker du in
den igen och byter ut vredet.
Funktionsvred

Du kan valja ugnsfunktioner med
funktionsvredet. Svang vanster / hoger
fran stangt (6vre) lage for att valja.

Temperaturvred

Du kan valja den temperatur du vill
tillaga med temperaturratten. Vrid
medurs fran det stangda (6vre) laget for
att valja.

Temperatur indikator

Du kan férsta ugnens inre temperatur
fran temperatur lampan. Temperatur
lampan sitter pa kontrollpanelen.
Temperatur lampan tands nar produkten
startar och temperatur lampan slacks
nar den nar den installda temperaturen.
Nar temperaturen inuti ugnen sjunker
under den installda temperaturen tands
temperatur lampan igen.
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Forsta anvandningen

Innan du bdrjar anvanda produkten
rekommenderas att du gor féljande i
féljande avsnitt.

Férsta rengdringen

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial.

2.Avlagsna alla tillbehor fran ugnen som
medfoljer produkten.

3.51a pa produkten i 30 minuter och
stang sedan av den. Pa sa satt branns
och rengors rester och lager som kan
ha blivit kvar i ugnen under
tillverkningen

4,Nar du anvander produkten ska du
valja den hogsta temperaturen och
den driftsfunktion som alla varmare i
produkten anvander. Se "Funktioner
for ugnsdrift". | foljande avsnitt lar du
dig anvanda ugnen.

5.Véanta pa att ugnen ska kallna.

6.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka torrt med
en trasa.
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Innan tillbehér anvands;

Rengor tillbehdren som du tar ut ur
ugnen med rengdringsvatten och en
mjuk rengdringssvamp.

OBS!

OBS!

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller nagra
vassa féremal under rengoring.
Doft och rok kan utvecklas
under ett par timmar vid forsta
anvandningen. Detta ar
normalt. Se till att rummet ar
valventilerat sa att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt
inandning av roken och den
lukt som den sander.



Hur man anvander ugnen

Allman information om
ugnsanvandning

Kylflakt (De kanske inte finns pa din
produkt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade produktens framsida och mébeln.
Den avaktiveras automatiskt nar
kylprocessen ar avslutad. Het luft
kommer ut genom ugnsluckan. Tack inte
dessa ventilationséppningar med nagot.
Annars kan ugnen overhettas.

Kylflakten fortsatter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen stangts av
(ca 20-30 minuter). Om du lagar mat
genom att programmera
ugnstidsklockan stangs kylflakten av i
slutet av tillagningstiden tillsammans
med 6vriga funktioner. Anvandaren kan
inte bestamma drifttiden for kylflakten.
Den startar och stangs av automatiskt.
Detta ar inget fel.

Ugnsbelysning

Ugnslampan tands nar ugnen borjar
tillagningen. | vissa modeller ar lampan
pa under tillagningen, medan den i vissa
modeller slacks efter en viss tid.

Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Starta ugnen

Nar du valjer en funktion som du vill laga
mat med, med hjalp av
funktionsvalsvredet och staller in en viss
temperatur med hjalp av
temperaturvredet, borjar ugnen att
arbeta.

Stang av ugnen
Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget
(uppat).
Val av temperatur och ugnsfunktion
Du kan laga mat med manuell styrning
(under din egen kontroll) genom att valja
temperatur och funktion som ar specifik
for din mat.
Exempel:

P L

o

/_\

1. Valj den tillagningsfunktion du vill
anvanda med hjalp av
funktionsvalsvredet.

2.Stall in den temperatur du vill anvanda
med temperaturvredet.

» Ugnen bdrjar genast arbeta med den

valda funktionen och temperaturen, och

temperaturlampan lyser. Nar
temperaturen i ugnen natt den installda
temperaturen slacks temperaturlampan.

Ugnen stangs inte av automatiskt nar

den har bérjat laga mat. Du maste sjalv

kontrollera matlagningen och stanga av
ugnen. Nar matlagningen ar klar stanger
du av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget

(uppat).
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Funktioner for ugnsdrift

| funktionstabellen visas de funktioner som du kan anvanda i ugnen och de hdgsta
och lagsta temperaturer som kan stallas in for dessa funktioner. Ordningen av
driftslagena som visas har kan skilja sig fran ordningsféljden pa din produkt.

Funktions Funktions- Temperatur-
symbol beskrivning intervall (°C)

Beskrivning och anvandning

Maten varms upp bade uppifran

- och nerifran samtidigt. Lamplig for
Over-och )
undervirme * kakor och grytor i bakformar eller
kakor och bakverk. Tillagningen

sker med ett enda trag.

Endast undervarmen &r pa. Den &r

[amplig for mat som behover
Undervarme * brynas i botten.

Den hér funktionen anvands ocksa

for enkel angrengoring.

it |

+
S

|

Den lilla grillen i ugnstaket
Lag grill * fungerar. Den ar lamplig for att
grilla mindre mangder.
Den stora grillen i ugnstaket ar
Full grill * igang. Den ar lamplig for att grilla
storre mangder.

* Din produkt fungerar inom det
temperaturomrade som anges pa
temperaturvredet.
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Anvandning av produkttillbehér
Tillagningshyllor

Det finns 5 nivaer av hyllplacering i
matlagningsomradet. Du kan ocksa se
hyllornas ordning i siffrorna pa ugnens
framre ram.

Q

Placera ugnsgallret pa hyllorna
Det &r viktigt att placera gallret pa
sidohyllorna pa ratt satt. Gallret har en
riktning nar det placeras pa hyllan. Nar
du placerar gallret pa 6nskad hylla maste
den 6ppna delen vara pa framsidan.

T
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Placera traget pa hyllorna

Det &r ocksa viktigt att placera tragen pa
sidohyllorna pa ratt satt. Traget har en
riktning nar det placeras pa hyllan. Nar
du placerar traget pa den 6nskade hyllan
maste den sida som ar avsedd att halla
det vara pa framsidan.

Stoppfunktion fér gallret

Det finns en stoppfunktion som
forhindrar att gallret tippar ut ur hyllan.
Med den har funktionen kan du enkelt
och sakert ta ut din mat. Nar du tar bort
gallret kan du dra det framat tills det nar
stoppet. Du maste passera Over stoppet
for att ta bort det helt och héllet.

" 7

=
7

Barnlas

Ugnen har ett barnlas pa ugnsluckan.
For att 6ppna ugnsluckan trycker du pa
plastknappen nagot nedat och drar i
dorrhandtaget. Nar du stanger luckan
Iases barnlaset av sig sjalvt.
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Allman information om matlagning

Det har avsnittet beskriver tips om
beredning och tillagning av din mat.
Du kan dessutom hitta nagra av de ratter
som testats som producenter och de
[ampligaste beredningarna for dessa.
Det anges ocksa vilka ugnsinstallningar
och tillbehdr som ar lampliga for dessa
ratter.

Allmédnna varningar om

tillagning i ugnen.

« Nar ugnsluckan 6ppnas under eller
efter matlagning kan det uppsta het
anga. Angan kan branna din hand, ditt
ansikte och/eller dina 6gon. Hall dig
borta fran ugnsluckan nar den 6ppnas.

+ Den intensiva anga som genereras
under tillagningen kan pa grund av
temperaturskillnaden bilda
kondenserade vattendroppar pa
ugnens insida och utsida och pa
mobelns Gvre delar. Detta ar en
normal och fysisk foreteelse.

+ De varden for tillagningstemperatur
och tillagningstid som anges for
livsmedel kan variera beroende pa
receptet och mangden. Darfér anges
dessa varden som intervall.

+ Ta alltid bort oanvanda tillbehér fran
ugnen innan du borjar laga mat.
Tillbehor som blir kvar i ugnen kan
forhindra att maten tillagas med ratt
varden.

+ Nar det galler livsmedel som du tillagar
enligt ditt eget recept kan du hanvisa
till liknande livsmedel som anges i
matlagningstabellerna.

+ Genom att anvanda de medféljande
tillbehoren uppnar du basta mojliga
matlagningsresultat. Folj alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de
externa kokkarl som du ska anvanda.
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* Klipp det smorpapper som du ska
anvanda i matlagningen i lampliga
storlekar for den behdllare du ska
tillaga i. Smorpapper som loper dver
fran karlet kan skapa risk for
brannskador och paverka kvaliteten pa
din matlagning. Anvand det
smoérpapper som du kommer att
anvanda i det angivna
temperaturomradet.

* For god tillagning bor du placera
maten pa ratt rekommenderad hylla.
Andra inte placeringen under
tillagningen.

Bakverk och mat i ugnen

Allméan information

* Virekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for att uppna
ett bra matlagningsresultat. Om du ska
anvanda externa kokkarl ska du
foredra morka, non-stick och
varmebestandiga kokkarl.

* Om férvarmning rekommenderas i
matlagningstabellen, se till att du
satter in maten i ugnen efter
forvarmning.

+ Om du ska laga mat med kokkarl pa
grillgallret ska du placera det i mitten
av gallret, inte nara den bakre vaggen.

« Alla ravaror som anvands vid
beredning av bakverk ska vara farskt
och ha rumstemperatur.

* Produkternas tillagningsstatus kan
variera beroende pa mangden mat och
storleken pa kokkarlet.

* Metall-, keramik- och glasformar
forlanger tillagningstiden och
bakverkets undersida bryns inte jamnt.

+ Om du anvander smorpapper under
tillagningen kan det forekomma lite
brunfargning pa matens undersida. |
sa fall kan du behéva forlanga
tillagningstiden med cirka 10 minuter.



« De varden som anges i mangd vatska, sank temperaturen och
matlagningstabellerna ar faststallda forlang tillagningstiden.
som ett resultat av de tester som
utforts i vara laboratorier. De varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa.

Tips for att tillaga bakverk
* Om bakverket ar for torrt, 0ka

* Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i matlagningstabellen.
Ugnens nedersta hylla kallas hylla 1.

+ Tillaga de matratter som
rekommenderas i matlagningstabellen
med ett enda trag.

Tips for att baka kakor

* Om kakan ar for torr, hoj
temperaturen med 10 °C och férkorta
graddningstiden.

+ Om kakan ar fuktig kan du anvanda en
mindre mangd vatska eller sanka
temperaturen med 10 °C.

« Om toppen av kakan ar brand, placera
den pa den nedre hyllan, sdnk
temperaturen och férlang
graddningstiden.

+ Om den ar val tillagad inuti men
kladdig pa utsidan, anvand mindre

temperaturen med 10 °C och foérkorta
tillagningstiden. BI6tlagg degplattorna
med en sas bestaende av mjolk, olja,
agg och yoghurtblandning.

Om bakverket tillagas langsamt, se till
att tjockleken pa bakverket som du har
berett inte svammar éver formen.

Om bakverket ar brynt pa ytan men
inte i botten, se till att den mangd sas
du anvander till bakverket inte ar for
mycket i botten. For att fa en jamn farg
bor du forsoka fordela sasen jamnt
mellan degplattorna och bakverket.
Gradda bakverket i den position och
temperatur som passar till storleken.
Om botten fortfarande inte ar
tillrackligt brynt, placera den pa en
nedre hylla for nasta tillagning.

Matlagningstabell for bakverk och mati ugnen

. .. Tillagningstid
TI"bePOI' att Driftfunktion Hyllposition Temperatur (min)
ENVENLED (9] .
(ungefar)
Kakoritrag  Standardtrag* Over- och 3 180 30..40
undervarme
K k . o ~ _
akor i Kakform pa Over .t.)ch 5 180 30 .. 40
form galler** undervarme
Sma kakor Standardtrag* Over- PCh 3 160 25..35
undervarme
Rund kakform, 26 Aver- och
Sockerkaka cmidiameter med N 2 160 30...40
“ . undervarme
klamma pa galler**
Smakaka Baktrag* Over- och 3 170 25..35
undervarme
Bakverk . Over-
akverkav Standardtrag* Over PCh 2 200 35..45
deg undervarme
Fylli . Over-
yliiga Standardtrag* Over- och 2 200 20...30
bakverk undervarme
Heltbrod  Standardtrag* Over- och 3 200 30..40
undervarme
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Tillagningstid
(min)
(ungefar)

Tillbehor att Temperatur

Driftfunktion Hyllposition

ETWELLES (°C)

Rektangular form Aver- och

Lasagne av glas/metall pa . 2eller3 200 30...40
undervarme
galler**

Rund kakform i
svart metall, 20 cm Over- och

A j ] 2 1 w7
Appelpaj i diameter pa undervarme 80 50...70
galler**
Pizza Standardtrag* Over- och 2 200... 220 10..20
undervarme

Férvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingar i produkten.
** Dessa tillbehor ingar inte i produkten. De ar kommersiellt tillgangliga tilloehor.

Kott, fisk och fagel « Lamna kottet i ugnen i ungefar
10 minuter nar tillagningstiden ar klar.
Kottets saft fordelas battre i det stekta
kottet och kommer inte ut nar kottet
skars upp.

+ Fisken ska placeras pa en hylla pa
medelhog eller 1ag nivai en
varmebestandig platta.

+ Tillaga de matratter som
rekommenderas i matlagningstabellen
med ett enda trag.

De viktigaste punkterna for stekning

* Om du kryddar den med citronsaft och
peppar innan du tillagar kyckling,
kalkon och stora kottbitar forhojer du
tillagningsresultatet.

+ Det tar 15-30 minuter langre tid att
tillaga urbenat kott an filé genom
stekning.

* Du boér rakna med 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter
kottjocklek.

Matlagningstabell for kott, fisk och fjaderfa

Tillbehér att  Driftfunkti  Hyll- Tillagningsti
v . Temperatur (°C) d (min)
ENVENLED on position »
(ungefar)
Biff (hel) / - Over- och 15 min. 250/max,
stek (1 kg) Standardtrdg undervérme 3 sedan 180 ... 190 60 ... 80
Lammlagg - Over- och 15 min. 250/max,
110 ... 12
(1.5 - 2.0 kg) Standardtrag undervarme 3 sedan 170 0 0
*
Stekt Galler® " Sver-och 15 min. 250/max,
kyckling Placera ett trag pa . 2 60 ... 80
. undervarme sedan 190
(1.8-2 kg) en lagre hylla
Kalkon (5.5 - Over- och 25 min. 250/max,
kg) Standardtrag* — dervarme | sedan180..190 00210
Galler* Over- och
Fisk Placera ett trag pa 3 200 20...30

« undervarme
en lagre hylla

Férvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingar i produkten.
** Dessa tillbehor ingar inte i produkten. De ar kommersiellt tillgangliga tilloehor.
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Grill

Rott kott, fisk och fagelkott blir snabbt
bruna nar de grillas, far en vacker skorpa
och torkar inte ut. Filékott, spettkott,
korv och saftiga gronsaker (tomater, 16k
osv.) lampar sig sarskilt bra for grillning.

Allmdnna varningar

+ Mat som inte [ampar sig for grillning
utgor en brandfara. Grilla endast mat
som lampar sig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for langt bak
i grillen. Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

« Hall ugnsluckan stéangd under
grillning. Grilla aldrig med
ugnsluckan éppen. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

Grillens nyckelpunkter

Forbered sa langt det gar mat av
samma tjocklek och vikt for grillen.
Placera bitarna som ska grillas pa
tradgallret eller grilltraget genom att
fordela dem sa att de inte 6verskrider
varmarens matt.

Beroende pa hur tjocka bitarna som
ska grillas ar, kan tillagningstiderna i
tabellen variera beroende pa tjocklek.
Skjut grillgallret eller grilltraget till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat
pa grillgallret kan du flytta ugnstraget
till den nedre hyllan foér att samla upp
oljorna. Det ugnstrag som du ska
anvanda ska vara sa stort att det tacker
hela grillytan. Detta trag kanske inte
medfoljer produkten. Hall lite vatten i
ugnstraget for att underlatta
rengoringen.

Grillbord
Tillbehor att ... Temperatur Tillagningstid
anvandas Lilleesiton ?’C) (min)g(unggefér)
Fisk Galler 4-5 250 20...25
Kycklingdelar Galler 4-5 250 25...35
Kottbullar (notkott) - 12 Galler 4 250 20 .. 30
stycken
Lammkotlett Galler 4-5 250 20...25
Biff - (skivat) Galler 4-5 250 25..30
Kalvkotlett Galler 4-5 250 25...30
Vegetarisk graténg Galler 4-5 220 20...30
Rostat brod Galler 4 250 1..4

Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand matvarorna efter 1/2 av den totala grilltiden.
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Testmat 60350-1 for att underlatta testning av

+ Livsmedlen i denna matlagningstabell produkten for kontrollinstitut.

ar tillagade enligt standarden EN * Tillaga de matratter som
rekommenderas i matlagningstabellen

med ett enda trag.
Matlagningstabell for test av mat

. . Tillagningstid
Tlllbepor att Driftfunktion Hyllposition Temperatur (min)
anvandas (9] «
(ungefar)
Mordegskaka o orgtrags  OVer-och 3 140 20..30
(sot kaka) undervarme
Sma kakor Standardtrag* Over- ?Ch 3 160 25...35
undervarme
Rund kakform, 26
Sockerkaka T idiameter - Over-och 2 150 30...40
med klamma pad  undervarme
galler**
Rund kakform i
" svart metall, 20 Over- och
j . N 2 1 .7
Appelpaj cm i diameter pa&  undervarme 80 50...70
galler**

Férvarmning rekommenderas for alla livsmedel.
* Dessa tillbehor kanske inte ingar i produkten.
** Dessa tillbehor ingér inte i produkten. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Grill

Tillbehor att Hvlloosition Temperatur Tillagningstid
anvandas yip (9] (min) (ungefar)
Rostat brod Galler 4 250 1.4
KSttbullar (nGtkot) - Galler 4 250 20....30
12 stycken

Vand matvarorna efter 1/2 av den totala grilltiden.
Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.
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Skétsel och reng6ring

Allmén information om
rengéring
A\ Allmanna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan
du rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengdringsmedlen direkt
pa de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvandning.
Matrester ska darfor vara latta att
rengodra och dessa rester ska
forhindras att brinna nar apparaten
anvands igen senare. Pa sa satt
forlangs apparatens livslangd och ofta
forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengoéringsprodukter.
Vissa rengdringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel,
rengdringspulver, rengoéringskramer,
avkalkningsmedel eller vassa foremal
under rengdringen.

Det behovs inget sarskilt
rengdringsmedel for rengdring efter
varje anvandning. Rengor apparaten
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka med
en torr mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengoring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengor inte nagon del av apparaten i
en diskmaskin.

Rostfritt stal och rostfria ytor

Anvand inte sura eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengora
rostfritt stal eller rostfria ytor och
handtag.

Rostfritt stal eller rostfria ytor kan

andra farg med tiden. Detta ar normalt.

Efter varje anvandning ska du rengdra

med ett rengéringsmedel som ar
lampligt for det rostfria stalet eller den
rostfria ytan.

Reng6r med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande)
rengdringsmedel som lampar sig for
rostfria ytor, var noga med att torka i
en riktning.

 Ta bort kalk-, olje-, starkelse-, mjolk-

och proteinflackar pa rostfria ytor och
glasytor omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under lang tid.

Emajljerade ytor
* Rengor emaljytorna efter varje

anvandning med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp
och torka dem med en torr trasa.

Om din produkt har en funktion for
enkel angrengoring kan du goéra enkel
angrengoring for latt, icke-permanent
smuts. (Se avsnittet "Enkel
angrengoring")

For ihallande flackar kan du anvénda
det rengdringsmedel fér ugnar och
grillar som rekommenderas pa
produktvarumarkets webbplats och en
skrapfri skurplatta. Anvand inte ett
externt ugnsrengoringsmedel.

Ugnen maste svalna for att kunna
rengdéras i matlagningsomradet.
Rengoring pa heta ytor ska skapa bade
brandrisk och skada emaljytan.

Glasytor
« Nér du reng6r glasytor far du inte

anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengdéringsmedel. De kan
skada glasytan.

Rengor apparaten med diskmedel,
varmt vatten och en mikrofiberduk
som ar avsedd for glasytor och torka
den med en torr mikrofiberduk.

Om det finns rester av
rengdringsmedel efter rengdring,
torka av med kallt vatten och torka
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med en ren och torr mikrofiberduk.
Rester av rengoéringsmedel kan skada
glasytan nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far
torkade rester pa glasytan rengéras
med tandade knivar, stalull eller
liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar)
pa glasytan med ett kommersiellt
tillgangligt avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vinager eller
citronsaft.

« Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengéringsmedlet pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengor darefter
glasytan med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och malade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan
skada ytorna.

+ Se till att leder till apparatens
komponenter inte lamnas fuktiga och
med rengoéringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.

Rengéring av tillbehér
Om inget annat anges i manualen far
tillbehoren inte diskas i diskmaskin.

Rengoring av kontrollpanelen

* Vid reng6ring av paneler med vred,
torka av panelen och vredet med en
fuktig mjuk trasa och torka sedan med
en torr trasa. Ta inte bort vreden och
packningarna pa undersidan for att
rengodra kontrollpanelen.
Kontrollpanelen och vredena kan da
skadas.

« Anvand inte rengoringsmedel for
rostfritt stal runt vreden nar du rengor
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rostfria paneler med vred.
Indikatorerna runt vreden kan
forsvinna.

* Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengor
kontrollpanelen. Felaktig detektering
kan annars uppsta pa knapparna.

Rengodring av ugnens insida

(tillagningsomrade)

Folj de rengoOringssteg som beskrivs i

avsnittet "Allman information om

rengéring" beroende pa yttyperna i

ugnen.

Enkel angrengéring

Det gor rengodringen enkel eftersom

smutsen (som inte har vantat for lange)

mjukas upp av angan som bildas i ugnen

och vattendropparna som kondenserar

pa ugnens inre ytor.

1. Ta ur alla tillbehdr som finns i ugnen.

2.Hall 500 ml vatten i ugnstraget och
placera det pa andra hyllan i ugnen.

3.Stall in ugnen pa latt angrengodring och
kor vid 100 °C i 15 minuter.
Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens insida med en fuktig svamp eller
trasa. Nar du 6ppnar luckan kommer
anga att stromma ut. Detta kan leda till
risk for brannskador. Var forsiktig nar du
Oppnar ugnsluckan.



Anvand varmt vatten med diskmedel, en
mjuk trasa eller svamp for att rengora
den kvarvarande smutsen och torka av
den med en torr trasa.

Under det enkla
angrengoringslaget kommer det
vatten som finns i bassangen i
botten av ugnen for att mjuka upp
latt bildade rester/smuts i
ugnsutrymmet att avdunsta och
kondensera i ugnsutrymmet och
pa ugnsluckans innerglas, och
darfor kan det droppa vatten nar
ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet sa snart
ugnsluckan 6ppnas.

Efter kondensering i ugnen kan det
finnas vatten eller fukt i bassangkanalen
under ugnen. Efter anvandning ska du
rengdra denna bassangkanal med en
fuktig trasa och sedan torka den.

| & J|

Rengé6ring av ugnsluckan

Anvand inte starka slipmedel,
metallskrapor, stalull eller
blekmedel for att rengora
ugnsluckan och glaset.

Du kan ta bort ugnsluckan och glasen for
att reng6ra dem. Hur du tar bort
luckorna och rutorna forklaras i avsnitten
"Ta bort ugnsluckan" och "Ta bort
luckans innerglas". Nar du har tagit bort
de inre rutorna pa luckan ska du rengora
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa. Torka glaset med

vinager och skolj det sedan mot
kalkrester som kan uppsta pa ugnsglaset.

Borttagning av ugnsluckan

1. Oppna ugnsluckan.

2.0ppna clipsen i gangjarnsfastet till
hoger och vanster pa framluckan
genom att trycka nedat enligt bilden.

|

4.Dra den borttagna luckan uppat for att
frigora den fran de hogra och vanstra
gangjarnen och ta bort den.

For att aterfasta luckan maste de
forfaranden som tillampades nar
den togs bort upprepas fran slutet
till bérjan. Nar du monterar
luckan, se till att du stanger
clipsen pa gangjarnsfastet.
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Borttagning av ugnsluckans
innerglas

Det inre glaset pa produktens framre
lucka kan tas bort for rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

2.Dra plastdetaljen, som sitter pa den
ovre delen av den framre luckan, mot
dig sjalv genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av
detaljen och ta bort den.

3.Lyft enligt bilden forsiktigt det inre
glaset (1) mot 'A" och ta sedan bort det
genom att dra det mot 'B'.

1 Innersta glaspanelen

2* Inre glaspanel (De kanske inte finns
pa din produkt.)
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4.0m din produkt har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5.Det forsta steget i omgrupperingen av
luckan &r att atermontera innerglaset
(2). Placera glasets avfasade kant sa att
den moter plastsparets avfasade kant.
(Om din produkt har ett innerglas). Det
inre glaset (2) maste fastas i
plastsparet narmast det innersta glaset
(1.

6.Nar du dtermonterar det innersta
glaset (1) ska du vara uppmarksam pa
att placera den tryckta sidan av glaset
pa det innersta glaset. Det ar viktigt att
placera de nedre hornen pa det
innersta glaset (1) sa att de moter de
nedre plastsparen.

7. Skjut plastdetaljen mot ramen tills ett
"klick" hors.

Rengéring av ugnslampa

Om glasskyddet till ugnslampan i
matlagningsomradet blir smutsig,
rengor den med diskmedel, varmt vatten
och en mjuk trasa eller svamp och torka
den med en torr trasa. Om lampan i
ugnen inte fungerar kan du byta ut
lampan i ugnen genom att félja de
foljande avsnitten.

Byte av av ugnslampa

A Allmanna varningar

*+ FOr att undvika risken for elektriska
stotar innan du byter ut ugnslampan,
koppla bort den elektriska kontakten
och vanta tills ugnen har svalnat. Heta
ytor kan orsaka brannskador!

* |l denna ugn anvands en glédlampa
med en effekt pa mindre 4n 40 W, en
hojd pa mindre 4n 60 mm och en
diameter pa mindre an 30 mm eller en
halogenlampa med sockel typ G9 med
en effekt pd mindre &n 60 W.
Lamporna ar lampliga for drift vid



temperaturer 6ver 300 °C. Ugnslampor
kan erhallas fran auktoriserade
serviceagenturer eller tekniker med
licens.

Lampans placering kan skilja sig fran
den som visas pa bilden.

Lampan som anvands i den har
produkten ar inte lamplig for belysning
av rum i hemmet. Syftet med lampan
ar att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukter.

Lamporna som anvands i den har
produkten maste tala extrema fysiska
forhallanden, t.ex. temperaturer éver

P

3.0m din ugnslampa ar av typ (A) som

visas i figuren nedan, vrid ugnslampan
enligt figuren och byt ut den mot en ny.
Om typ (B) ar en modell, dra ut den
enligt bilden och byt ut den mot en ny.

50 °C.
Om du ugn har en rund lampa,
1. Koppla bort produkten fran elnatet.
2.Ta bort glasskyddet genom att vrida
det moturs.

4.Montera tillbaka glasskyddet.
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Vad ska du gora om...

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den
aterforsaljare dar du kopte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du
har féljt instruktionerna i det har avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt
produkt sjalv.

Ugnen avger anga nar den anvands.

+ Det &r normalt att anga lacker ut under drift. >>> Detta innebdr inget fel.

Vattendroppar uppstar under tillagning.

+ Den anga som uppstar vid tillagningen kan kondensera och bilda vattendroppar
nar den traffar kalla ytor pa produkten. >>> Detta innebdr inget fel.

Produkten avger metallljud vid uppvarmning och kylning.

* Nar metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka ljud. >>> Detta innebdr
inget fel.

Produkten fungerar inte.

+ Natsakringen ar defekt eller har 16st ut. >>> Kontrollera sékringarna i
sdkringsskdpet. Byt om nédvdindigt ut eller aterstdll dem.

* Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens
anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt ér utrustad
med kanppldsfunktion kan knappldset vara aktiverat. Avaktivera det.

Ugnsbelysningen fungerar inte.

« Ugnslampan ar trasig. >>> Byt ut ugnslampan.
+ Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om strém finns. Kontrollera sékringarna i
sdkringsskdpet. Byt om nédvdindigt ut eller dterstdll sékringarna.

Ugnen blir inte varm.

+ Den kanske inte &r installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stdll in ugnen pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.

+ Strdmmen ar bruten. >>> Kontrollera om strém finns. Kontrollera sékringarna i
sdkringsskdpet. Byt om nédvindigt ut eller dterstdll sékringarna.
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Tekniska specifikationer

Allmédnna specifikationer

Produktens yttermatt (h6jd/bredd/djup)

595 mm/594 mm/567 mm

Ugnens installationsmatt
(hojd/bredd/djup)

590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning/frekvens

220-240V ~ 50/60 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands /
lampar sig for anvandning i produkten

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Total stromforbrukning 2.3 kw
Ugnstyp Inbyggnadsugn
Energieffektivitetsklass A

Anvandbar volym (liter) 74

Produktens mangd (M) (Nettovikt) kg 25,5
Energieffektivitetsindex per ugn - EEl ugn 95,3

#

Grunder: Information om energimarkning av elektriska ugnar ges i enlighet med

standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa varden bestams under
standardbelastning med funktionerna fér uppvarmning av botten och topp eller
flaktassisterad uppvarmning (i forekommande fall).

Energieffektivitetsklassen bestams enligt féljande prioritering beroende pa om
de relevanta funktionerna finns i produkten eller inte: 1-Eco flaktvarme, 2-
Flaktvérme 3- Flaktassisterad 1&g grill, 4-Over- och undervirme.

Tekniska specifikationer kan é&ndras utan foregdende meddelande for att

forbattra produktens kvalitet.

Bilderna i den har manualen ar schematiska och stammer kanske inte exakt

overens med din produkt.

De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som
medféljer produkten har tagits fram under laboratorieférhallanden i enlighet
med relevanta standarder. Beroende pa produktens drifts- och
miljoférhallanden kan dessa varden variera.
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Miljéanvisningar

Avfallsférordning
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

i

Den har produkten galler
under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den har
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra
potentiella negativa konsekvenser for
miljén och manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kodpt galler under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Férpackningsinformation

* Produktens férpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med vara nationella
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miljébestammelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans
med hushallsavfall eller annat avfall. Ta
dem till de insamlingsstallen for
forpackningsmaterial som utsetts av
de lokala myndigheterna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pa produktbladet som

medfoljer produkten. Féljande rad

hjalper dig att anvéanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:

+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

1 ugnen bor du anvanda morka eller
emaljerade behallare som slapper
igenom varmen battre.

+ Stang av produkten 5-10 minuter fore
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till
20 % el genom att anvanda varme.

* Om det anges i receptet eller
anvandarmanualen ska du alltid
férvarma ugnen. Oppna inte
ugnsluckan ofta under tillagningen.

« Forsok att tillaga mer an en matratt at
gangen i ugnen. Du kan laga mat
samtidigt genom att placera tva
matlagningsbehallare pa tradgallret.
Om du dessutom tillagar dina maltider
efter varandra sparar du energi
eftersom ugnen inte forlorar sin varme.
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