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English

Before first use

Wash with washing-up liquid and rinse with
water before using the first time.

Cleaning

Always wash the product by hand after use.
Do not use steel wool or anything that may
scratch the coating. Dishwasher detergent and
waste powder that solidifies cooking oil can
affect the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

Good to know

The grill pan is suitable for use on gas hob,
glass ceramic hob and cast iron hob.

Use the pan on a hob of the same or a smaller
diameter to save energy.

Always lift the pan when moving it on a glass
ceramic hob to avoid scratching the hob.

The pan is provided with Teflon® Classic non-
stick coating, which means you can cook food in
little or no fat or oil at all.

Bear in mind that the handle can get damaged
when the pan is used on a gas hob.

The pan gets hot during use; always use pot
holders when moving it.

Do not let the pan boil dry as the base may
become skew by overheating and the coating
may lose its non-stick properties.

Only use wooden or plastic utensils without
sharp edges.

If you have any problem with the product,
contact your nearest IKEA store/Customer
Service or visit www.ikea.com.



Deutsch

Vor der ersten Benutzung

« Vor der ersten Benutzung mit Wasser und
Spulmittel reinigen.

Reinigung
+ Das Produkt nach Gebrauch generell von Hand
spulen.

+  Keine Stahlwolle o. A. benutzen, was
die Beschichtung angreifen kénnte.
Geschirrspulmittel und Pulverreste, durch
die Speisedl fest wird, kdnnen die Oberflache
beschadigen.

+ Der Boden ist im kalten Zustand leicht gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird flach.
Deshalb das Produkt vor dem Spilen unbedingt
abkuhlen lassen, damit der Boden die Form
wieder annimmt. So wird vermieden, dass der
Boden sich nach einiger Zeit der Benutzung
verformt.

Wissenswertes

+ Die Grillpfanne ist fir Gas-, Glaskeramik- und
Gusseisenkochfelder geeignet.

« Die Grillpfanne auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser zu
benutzen spart Energie.

« Die Grillpfanne bei der Benutzung auf
Keramikkochfeldern zum Bewegen immer
hochheben, damit keine Kratzer entstehen.

+ Die Antihaftbeschichtung mit Teflon® Classic
ermaoglicht das Kochen ohne/mit wenig Fett
bzw. OL.

+ Beider Benutzung auf Gasherden kénnten die
Griffe beschadigt werden.

+ Die Grillpfanne erhitzt sich beim Gebrauch; zum
Anfassen immer Topflappen benutzen.

+ Das Produkt nicht trocken kochen lassen; durch
Uberhitzung kann sich der Boden verformen
und die Antihaftbeschichtung ihre Wirkung
verlieren.

+ Holz- oder Kunststoffkochl6ffel ohne scharfe
Kanten verwenden.



* Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im ndchstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Avant premiére utilisation

+ Nettoyer avec du liquide détergent et rincer a
I'eau avant la premiére utilisation.

Entretien

« Toujours laver l'ustensile a la main aprés
utilisation.

* Ne pas utiliser de laine d'acier ou tout autre
matériau qui pourrait rayer le revétement. Les
produits pour lave-vaisselle et nettoyants en
poudre qui solidifient I'huile de cuisson peuvent
abimer le revétement.

+ Lefond, Iégerement concave, se dilate et
s'aplanit sous l'effet de la chaleur. Toujours
laisser 'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme aprés quelque
temps d'utilisation.

Bon a savoir

+ Cette poéle a griller est compatible tous feux
sauf induction.

+ Pour économiser de I'énergie, utiliser l'ustensile
sur une plaque de dimension identique ou
inférieure.

+ Pour éviter les rayures, toujours soulever
I'ustensile lorsque vous le déplacez sur une
plaque vitrocéramique

+ Lustensile est doté du revétement anti-adhésif
Teflon®Classic permettant de cuisiner sans, ou
avec trés peu de, matiére grasse.

*  Noubliez pas que le manche peut s'abimer
lorsque l'ustensile est utilisé sur une table de
cuisson a gaz.

+ Lustensile chauffe lors de son utilisation.
Utiliser toujours des maniques pour le déplacer.



Ne pas faire chauffer l'ustensile a vide :

cela peut déformer le fond et détériorer le
revétement.

Utiliser uniquement des ustensiles en bois ou
en plastique sans bords pointus.

Si vous rencontrez un probléme, n’hésitez pas a
contacter votre magasin/Service Clientele IKEA
le plus proche ou rendez-vous sur le site www.
ikea.com.

Nederlands
Voor het eerste gebruik

Voor het eerste gebruik schoonmaken met
water en afwasmiddel.

Onderhoud

De pan dient altijd met de hand te worden
afgewassen.

Gebruik geen staalwol o.i.d.; dit

kan de antiaanbaklaag aantasten.
Machinevaatwasmiddel en afvalpoeder

die bakolie stollen, kunnen het opperviak
aantasten.

Wanneer de pan koud is, is de bodem enigszins
concaaf, maar deze wordt weer vlak door de
warmte. Laat de pan daarom altijd afkoelen
voordat je hem schoonmaakt. De bodem neemt
dan zijn oorspronkelijke vorm weer aan en je
voorkomt dat de pan kromtrekt.

Goed om te weten

De grillpan is geschikt voor gas, elektra en
keramische kookplaat.

Gebruik de grillpan op een kookplaat van
dezelfde of een kleinere diameter, dat bespaart
energie.

Til de grillpan altijd op wanneer je hem op
een keramische kookplaat verplaatst, anders
kunnen er krassen op de kookplaat komen.
Door de antiaanbaklaag van Teflon® Classic
heb je maar weinig/geen vet/olie nodig bij de
voedselbereiding.



De handgreep kan beschadigen wanneer de
grillpan op een gaskookplaat wordt gebruikt.
De grillpan wordt warm bij gebruik; gebruik een
pannenlap wanneer je hem verplaatst.

Laat de pan niet droogkoken, bij oververhitting
kan de bodem krom trekken en wordt de
antiaanbaklaag aangetast.

Gebruik houten of kunststof keukengerei
zonder scherpe randen.

Mochten er problemen ontstaan met het
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis of ga naar
ikea.nl

Dansk
For produktet bruges forste gang

Vaskes af med opvaskemiddel og skylles med
vand, fer det bruges ferste gang.

Rengering:

Produktet skal altid vaskes af i handen efter
brug.

Brug ikke staluld eller andet, der kan ridse
belaegningen. Opvaskemiddel og produkter,
der stivner olie, kan beskadige produktets
overflade.

Bunden buer en anelse indad, nar den er kold,
men den udvider sig og bliver flad, nar den
varmes op. Lad altid produktet kele af, for du
vasker det. Pa den made kan bunden genfinde
formen, sa den ikke efterhanden bliver ujaevn.

Godt at vide

Grillpanden er velegnet til gasblus,
glaskeramiske kogeplader og
stebejernskogeplader.

Brug grillpanden pa en kogeplade med samme
eller mindre diameter. Sa sparer du energi.
Left altid grillpanden, nar du flytter den pa
glaskeramiske kogeplader, sa du ikke ridser
kogepladerne.



Produktet har non-stick belaegning af Teflon®
Classic, sa du kan lave mad med kun lidt eller
ingen stegefedt eller olie.

Grebet kan blive beskadiget af flammerne, nar
grillpanden bruges pa gasblus.

Grillpanden bliver varm ved brug. Brug
grydelapper, nar du flytter den.

Lad ikke produktet koge tart, da
overophedningen kan gare bunden skav og
odelaegge non-stick belaeegningen.

Brug tree- eller plastredskaber uden skarpe
kanter.

Hvis der opstar problemer med produktet, sa
kontakt naermeste IKEA varehus/kundetjeneste
eller ga ind pa www.ikea.dk.

islenska
Adur en varan er tekin i notkun

bpvodu med upppvottalegi og skoladu med vatni
fyrir fyrstu notkun.

brif

bvodu véruna alltaf i héndunum eftir notkun.
Ekki nota stalull eda annad sem getur rispad
yfirbordid. Upppvottaldgur og duft sem herdir
mataroliu getur haft ahrif & yfirborgia.

Botninn er adeins thvolfur pegar hann er kaldur
en penst Ut og verdur flatur pegar hann hitnar.
Leyf&u eldunarilati alltaf ad kélna &dur en pad
er pvegid. Pa fer botninn i sina upprunalegu
I6gun og pad kemur i veg fyrir ad hann verdi
6jafn vid notkun.

Gott ad vita

Grillpannan hentar til notkunar & gas-, keramik-
og stalhellubordum.

Notid eldunarilatid & hellu sem er jafnstér eda
minni ad pvermali til ad spara orku.

Lyftid alltaf pénnunni pegar hin er faerd a
keramikhellu til ad koma i veg fyrir ad yfirbordid
rispist.



Pad er med Teflon® Classic vidlodunarfrirri hid.
pad pydir ad haegt er ad elda mat me3d litilli eda
engri fitu.

Hafid i huga ad handfangid getur eydilagst
pegar pannan eru notid & gashellu.

Pannan hitnar vid notkun; notid avallt
pottaleppa pegar hun er feerd.

burrkid eldunarilatié aldrei med pvi ad hita pad
a hellu pvi botninn skekkist og vidlodunarfria
hadin tapar eiginleikum sinum vid ofhitnun.
Notid adeins vidar- eda plastahdld an hvassra
brana.

Ef pu lendir i vandraeedum med pessa voru
hafdu pa samband vid IKEA verslunina/
pjonustufulltria eda kiktu & www.ikea.is.

Norsk
For bruk

Vask med oppvaskmiddel og skyll med vann for
forste gangs bruk.

Rengjoring

Produktet skal alltid vaskes for hand etter bruk.
Ikke bruk stalull eller annet som kan ripe
belegget. Oppvaskmiddel og pulver som
sterkner matolje nar den skal kastes kan
pavirke overflaten.

Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men
utvider seg i varmen og blir rett. La derfor alltid
kjelen kjelne for du rengjer den. Slik far bunnen
tid til & gjenvinne den opprinnelige formen, og
dette bidrar til & hindre at den blir ujevn med
tiden.

Godt a vite
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Kjelene taler gasskomfyr, keramisk platetopp og
stgpejernstopp.

Bruk grillstekepannen pé en plate som er like
stor eller mindre i diameter for & spare strem.
For & unnga riper pa en keramisk platetopp, laft
alltid stekepannen nar du flytter pa den.



Slippbelegget Teflon® Classic gjer at du kan
lage mat uten eller med en liten mengde
matfett eller olje.

Husk at handtakene kan skades av flammen nar
kjelen brukes pa en gasskomfyr.

Stekepannen blir varm; bruk alltid grytelapper
nar du flytter pa den.

Hvis pannen tarrkoker kan bunnen vri seg, og
slippbelegget miste sine egenskaper.

Bruk kun tre- eller plastredskaper uten skarpe
kanter for ikke a ripe i belegget.

Hvis du har problemer med produktet, ta
kontakt med ditt neermeste IKEA-varehus/
kundeservice eller ga til www.IKEA.com.

Suomi

Ennen kaytté6nottoa

Pese astianpesuaineella ja huuhtele vedella
ennen kayttédnottoa.

Puhdistaminen

Pese tuote aina kasin kayton jalkeen.

Ala kayta terésvillaa tai muuta
puhdistusvalinetta, joka voi naarmuttaa
pinnoitetta. Konetiskiaine ja ruokadljya
kovettavat jauheet voivat vahingoittaa pintaa.
Pohja on hieman kovera kylmana, mutta
laajenee littedksi lammetessaan. Anna astian
aina jaahtya ennen sen puhdistamista. Tama
auttaa pohjaa palautumaan muotoonsa ja
ehkaisee pohjan muuttumista epatasaiseksi
kaytossa.

Hyva tietaa

Grillipannu sopii kaasukeittotasolle,
keraamiselle keittotasolle seka keittotasolle,
jossa on valurautaiset keittolevyt.

Energian saastamiseksi kayta keittolevya/-
aluetta, joka on samankokoinen tai pienempi
kuin pannun pohja.

1



+ Nosta pannu aina ylés keraamisen keittotason
pinnasta ennen kuin liikutat sit, jotta
keittotason lasinen pinta ei naarmuuntuisi.

+ Grillipannussa on tarttumaton Teflon® Classic
-pinnoite, minka ansiosta voit laittaa ruokaa
ilman rasvaa tai kayttden vain vahaista maaraa
ruokarasvaa tai 6ljya.

* Muista, etta kaasulieden liekki voi vahingoittaa
kadensijaa.

+  Grillipannu kuumenee kaytossa, joten kayta
aina patalappuja pannua liikutellessasi.

+ Ald anna pannun ylikuumentua tyhjana, silla
pohja voi vaantya ja pannun pinnoite voi karsia.

+ Kayta ainoastaan puisia tai muovisia
ruoanlaittovalineitd, joissa ei ole terdvia reunoja.

+ Jos sinulla on kysyttavaa, ota yhteytta
lahimpaan IKEA-tavarataloon,
asiakaspalveluumme tai kdy nettisivuillamme
osoitteessa www.|KEA.fi

Svenska

Innan férsta anvandning

+ Rengdr med vatten och diskmedel innan férsta
anvandning.

Rengéring

+  Karlet bor alltid handdiskas.

+ Anvand inte stalull eller annat som kan
repa beldggningen. Maskindiskmedel och
rengoringspulver som far matolja att stelna kan
paverka ytan.

+ Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan du rengor det, da
atertar bottnen sin form och du undviker att
den blir ojamn efter en tids anvandning.

Bra att veta
+  Grillpannan ar lamplig fér anvéandning pa gas-,
glaskeramik- och gjutjarnshall.

12



Anvand grillpannan pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter, det sparar
energi.

Lyft alltid grillpannan nar den flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan héllen repas.
Karlet har non-stick beldaggning av Teflon®
Classic, vilket gor att du kan laga mat utan eller
med en liten mangd matfett eller olja.
Handtaget kan skadas nar grillpannan anvands
pa gashall.

Grillpannan blir varm vid anvandning; Anvand
grytlapp nar den flyttas.

Lat inte karlet koka torrt eftersom
overhettningen gor att bottnen blir skev och
beldggningen mister sina non-stick egenskaper.
Anvand tra- eller plastredskap utan vassa
kanter.

Om det uppstar problem med produkten -
kontakta ndrmaste IKEA varuhus/kundtjénst
eller besék www.ikea.com.

Cesky

PFed prvnim pouZitim

Cis

PFed prvnim pouZzitim umyjte Cisticim
prostfedkem na nadobi a oplachnéte vodou.
téni

Vyrobek po kazdém pouziti ru¢né umyjte.
NepouZivejte draténku ani nic, co by mohlo
poskrabat povrch. Prostfedek do mycky
nadobi a Cistici prasek, ktery zplsobi ztuhnuti
kuchynského oleje, mGze mit vliv na povrch
nadobi.

Dno je za studena mirné prohnuté, ale pfi
zahFati se rozpina a zplo3tuje. Pfed mytim
nechte kuchyriské nadobi vzdy vychladnout.
To umozni dnu obnovit svij tvar a pomaha
zabranit jeho deformaci.

UzZitecné informace

Panev na grilovani Ize pouZit na plynové,
keramické a elektrické varné desce.

13



+ PouZivejte panev na varné plose o stejném nebo
mensim prdméru pro Usporu energie.

+ Panev vidy zvednéte, neposunujte po
sklokeramické varné desce, mohla by se
poskrabat.

+ Panev je opatfena nepfilnavou vrstvou Teflon®
Classic, diky ni mzete vafit na malém mnoZstvi
tuku nebo zcela bez tuku.

+  Méjte vzdy na mysli, Ze se mlze rukojet
poskodit pfi pouZiti na plynové varné desce.

+ Pro manipulaci s panvi pouZivejte vzdy uchytky.

+ Nikdy nenechte panev vafit bez jakéhokoli
obsahu, mohla by se pzehrat a tak ztratit svou
nepfilnavou vlastnost.

+ PouZivejte pouze s dfevénymi nebo plastovymi
kuchyriskymi potfebami bez ostrych hran.

+ Pokud budete mit s vyrobkem jakykoli problém,
kontaktujte nejblilzsi obchodni diim - Sluzby
zakaznikdm nebo navstivte www.ikea.com.

Espaiiol
Antes de utilizarlo por primera vez

+ Lava el producto con jabdn liquido y aclaralo
con agua antes de utilizarlo por primera vez.

Limpieza:

* Serecomienda lavar este producto siempre a
mano.

+ No utilices lana de acero ni otros productos
abrasivos que podrian rayar el revestimiento. El
detergente para lavavajillas y el polvo limpiador
que solidifica el aceite pueden afectar a la
superficie.

+ Elfondo, ligeramente céncavo cuando esta
frio, se dilata y aplana por efecto del calor.

Deja siempre que la bateria se enfrie antes
de limpiarla. Asi la base recuperard su forma
original y evitaras que se deforme con el uso.

Informacién importante
+ Laparrilla es adecuada para placas de gas,
vitrocerdmicas y de hierro fundido.
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+ Paraahorrar energia, una la parrilla en un
quemador de didmetro sea igual o inferior.

« Con vitroceramicas, levanta la parrilla y evita
arrastrarla para no rayar la superfiocie.

+ La parrilla tiene un revestimiento antiadherente
Teflon® Classic, que te permite cocinar con
poco o ningun aceite o grasa.

+ Ten presente que el mango puede dafiarse
cuando la parrilla se use en una placa de gas.

» Cuando se usa, la parrilla alcanza altas
temperaturas; usa siempre manoplas para
moverla.

+ Nodejes la parrilla al fuego sin nada
dentro; la base podria deformarse por el
sobrecalentamiento y el revestimiento podria
perder sus propiedades antiadherentes.

+ Usa solo utensilios de madera o plastico sen
bordes afilados.

+ Situvieras cualquier problema con el producto,
ponte en contacto con tu tienda IKEA mas
préxima /Servicio de Atencién al Cliente o
visitanos en www.ikea.es.

Italiano

Prima di usare il prodotto per la prima volta

+ Lava il prodotto con un detersivo per piatti e
sciacqualo con acqua prima di usarlo per la
prima volta.

Pulizia

+ Lava sempre a mano il prodotto dopo l'uso.

+ Non usare lana d'acciaio né altri prodotti o
materiali che possono graffiare il rivestimento.
| detersivi per la lavastoviglie e i detersivi in
polvere che solidificano I'olio da cucina possono
danneggiare la superficie.

+ Il fondo e leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Prima di lavare la pentola, lasciala sempre
raffreddare. Questo permette al fondo di
riacquistare la sua forma e aiuta a prevenire il
rischio che si deformi con l'uso.
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Utile da sapere

* Questa bistecchiera si pud usare su piani
cottura a gas, in vetroceramica e in ghisa.

+ Usa la bistecchiera su una piastra con diametro
uguale o inferiore, cosi risparmi energia.

+ Solleva sempre la bistecchiera quando la sposti
su un piano cottura in vetroceramica, altrimenti
questo puo danneggiarsi.

+ La bistecchiera e dotata di rivestimento
antiaderente Teflon® Classic, che permette di
cucinare senza o con pochi grassi.

+ Tieni presente che il manico pu6 danneggiarsi
quando usi la bistecchiera su un fornello a gas.

+ La bistecchiera si scalda durante I'uso, quindi
utilizza sempre le presine per spostarla.

+ Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, poiché la base si deformerebbe
surriscaldandosi e il rivestimento perderebbe la
sua proprieta antiaderente.

+ Usa solo utensili in legno o in plastica senza
bordi affilati.

+ Seil prodotto presenta dei problemi, contatta il
piu vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito www.IKEA.com

Magyar

Az els6 hasznalat el6tt

* Azelsé hasznalat el6tt mosogatészerrel mosd el
és vizzel 6blitsd le.

Tisztitasa

+ Akézi mosogatast ajanlott elvégezni minden
hasznélat utan.

* Ne haszndlj fémszivacsot, vagy mds olyan
eszkozt, amely megkarcolhatja a bevonatot. A
mosogatégépbe vald tisztitészer és az olajokat
megszilardité porok hatassal lehetnek ra.

+ Ahideg felllet enyhén homoru, majd
melegedés kdzben kisimul. Tisztitas el6tt hagyd
az edényt kihdilni. igy az edény alja visszanyeri
eredeti alakjat, és nem séril a felszine sem.
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J6 tudni

A serpenyd gaz-, elektromos-, és kerdmialapos
féz6lapokon egyarant hasznalhaté.

Az edényt ugyanakkora vagy kisebb atméréju
fézélapon hasznald, igy energiat takaritasz meg.
Mindig megemelve helyezd az edényt az liveg
keramialapra, igy nem karcolod meg.

Az edény Teflon® Classic tapadasgatléval van
bevonva, mely lehet6vé teszi az olaj nélkili vagy
a kevés olajjal vald sutést/f6zést.

Ne feledd, hogy a serpenyé fiile a nyilt langtdl
megsérilhet.

Haszndélat kdzben az edény felforrésodik, ezért
mozgatasahoz hasznélj edényfogét.

Ne hagyd az edényt szarazon forrésodni,

mert az alja megéghet a tilmelegedés
kovetkeztében, és a felllet elvesziti a letapadast
gatlé tulajdonsagat.

Mivel a tapadasgatlo felulet konnyen
megkarcolédhat, f6zéshez/siitéshez csak fa és
muUanyag eszkdzoket hasznalj.

Ha barmilyen problémad vagy kérdésed van

az edénnyel kapcsolatban, Iépj kapcsolatba a
legkdzelebbi IKEA druhaz vevészolgalataval,
vagy tekintsd meg honlapunkat a www.ikea.hu
weboldalon.

Polski

Przed pierwszym uzyciem

Przed piewrszym uzyciem umyj w ptynie do
zmywania naczyn i sptucz woda.

Czyszczenie

Po uzyciu produkt nalezy zawsze zmy¢ recznie.
Nie uzywaj wetny stalowej ani innych
przedmiotdéw, ktére moga zarysowac powtoke.
Detergent do zmywarek i proszek, ktéry
powoduje krzepnigcie oleju spozywczego, moze
oddziatywa¢ na powierzchnie.

Dno jest lekko wkleste, gdy jest zimne, ale
rozszerza sie i sptaszcza po podgrzaniu. Przed
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czyszczeniem zawsze pozostaw naczynie do
ostygniecia. Pozwala to na odzyskanie ksztattu
dna i zapobiega jego wypaczeniu podczas
uzytkowania.

Warto wiedzie¢

+ Patelnia do grillowania nadaje sie do uzytku na
kuchence gazowej, ceramicznej oraz zeliwnej.
Korzystaj z produktu na palniku o tej samej lub
mniejszej Srednicy - w ten sposéb oszczedzisz
energie.

+ Przesuwajac patelnie po szkle lub ptycie
ceramicznej, pamietaj, aby zawsze jg podnies¢ -
w ten sposéb unikniesz rys.

+ Patelnie pokryto zapobiegajgcg przywieraniu
warstwa Teflon® Classic, dzieki ktérej usmazysz
potrawy z minimalng iloscig ttuszczu.

+ Pamietaj, ze uzycie patelni na kuchni gazowej
moze spowodowac uszkodzenie jej uchwytu.

+ Patelnia rozgrzewa sie podczas uzytkowania,
wiec przenoszac jg zawsze uzywaj tapek do
garnkow.

* Nie dopus¢ do przypalenia patelni, poniewaz
spowoduje to jej powyginanie na skutek
przegrzania, a powltoka zapobiegajaca
przywieraniu utraci swoje wtasciwosci.

+ Korzystaj tylko z drewnianych lub plastikowych
akcesoriéw kuchennych pozbawionych ostrych
krawedzi.

+ Jezeli pojawi sie jakikolwiek problem z tym
produktem, zwr6¢ sie do najblizszego sklepu
IKEA lub odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti

Enne esmakasutamist

+ Peske ndudepesuvahendiga ja loputage veega
enne esmakordset kasutamist.

Puhastamine

« Pdrast kasutamist pese toodet alati kasitsi.

+ Ara kasuta terasvilla v8i teisi vahendeid, mis
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vbivad pinda kriimustada. Ndudepesuvahendi
voi toidudli tahkestava kudrimispulbri
kasutamine vdib pinda méjutada.

Kui néu on kulm, on selle pdhi kergelt négus,
kuid kuumutamisel muutub see lamedaks.
Lase ké6gindul enne puhastamist jahtuda.
See aitab sailitada pdhja kuju ja ennetab selle
ebaihtlaseks muutumist.

Kasulik teave

Grillpann sobib kasutamiseks gaasipliidil,
klaaskeraamilisel ja malmist pliidiplaadil.
Energia sadstmiseks kasutage panni sama
suurel voi vaiksema labimddduga pliidiplaadil.
Kriimustuste valtimiseks tdstke néu alati Ules,
kui soovite seda klaaskeraamilisel plaadil
liigutada.

Tootel on Teflon®Classic teflonkate. Saate toitu
valmistada vahest rasvainet lisades v6i Uldse
ilma rasva voi 6lita.

Pidage meeles, et gaasipliidil véivad
kaepidemed kahjustatud saada.

Kaepide kuumeneb kasutamise ajal, kindlasti
kasutage ndu pliidilt eemaldamiseks pajalappe.
Arge laske pannil kuivaks keeda, see v&ib panni
kuju moonutada ja tlekuumenemisel vdib see
kaotada oma pinnaomadused.

Pannilabidas peaks olema puidust v&i plastikust,
ilma teravate servadeta.

Probleemide korral v6tke palun Ghendust IKEA
keskuse klienditeenindusega v&i vt www.ikea.
com.

LatvieSu

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes mazgajiet ar
trauku mazgajamo lidzekli un skalojiet ar Gdeni.

KopSana

Péc preces lietoSanas vienmér nomazgat ar
rokam.
Neizmantot metala sakli vai citus priekSmetus,
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kas varétu saskrapét virsmas parklajumu.
Trauku mazgajamas masinas mazgasanas
[idzeklis un Iidzekli, kas sacietina cepamo ellu,
var ietekmét virsmas Tpasibas.

Atdzisusi pamatne var bt nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
ietekmei. Tiri tikai atdzisuSus virtuves
piederumus. Atdziestot pannas pamatne
atgas sakotnéjo formu, un laika gaita nek|as
nelidzena.

Noderiga informacija

Grila panna paredzéta lietoSanai uz gazes,
keramiskas un ¢uguna plits.

Novietojot pannu uz tada pasa vai mazaka
izméra plits rinka, jas ietaupisiet energiju.
Lietojot uz keramiskas plits, parvietojiet nevis
slidinot, bet pacelot, lai nesaskrapétu plits
virsmu.

Pannai ir Teflon®Classic nepiedegoss
parklajums, kas nozimé, ka jas varat gatavot
&dienu maza taukvielu daudzuma vai bez tam.
Nemiet véra, ka gazes plits liesma var radit
roktura bojajumus.

Nemiet véra, ka gatavoSanas laika panna
sakarst. To drikst parvietot tikai ar virtuves
cimdiem.

Parliecinieties, ka panna vienmér ir Skidrums, jo
gatavoSana sausa panna var to sabojat.
Izmantojiet tikai koka vai plastmasas rikus bez
asam malam.

Ja jums radusies kadi jautajumi par preci,
sazinieties ar IKEA veikalu/klientu apkalposanas
centru vai apmekléjiet www.ikea.com.

Lietuviy
Prie$ naudodami pirma karta
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Prie$ naudodami pirma karta, iSplaukite
naudodami indy ploviklj ir kruopsciai
nuskalaukite.



Kaip valyti

Panaudoje iSplaukite rankomis.

Nenaudokite Svei¢iamuyjy kempiniy ir kitokiy
priemoniy, kurios galéty subraizZyti pavirsiy.
Indaplovei skirtos priemones ir milteliai,
kietinantys augalinj aliejy, gali paZeisti pavirSiy.
Kol indas 3altas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
taciau Sylant jis tampa lygus. Prie$ plaudami
palikite indg atvésti. Taip indo dugnas atgaus
pradine forma ir ilgainiui nesideformuos.

Naudinga Zinoti

Keptuvé tinka dujinéms virykléms, stiklo
keraminéms ir ketaus kaitvietéms.

Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés skersmuo bus
toks pat ar mazesnis nei keptuvés.
Naudodami keptuve ant stiklo keramikos
viryklés, visada kilstelékite jg norédami perkelti,
kad nesubraiZytuméte viryklés pavirSiaus.
Keptuvé padengta neprideganciu
,Teflon®Classic” pavirSiumi, todél maistg ruosti
galite su ypatingai maZzu kiekiu aliejaus ar visai
be jo.

Bakite atidds naudodami indg ant dujinés
viryklés - ugnis gali sugadinti rankena.
Keptuvé jkaista. Naudokite puodkéles.
Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti, nes
dugnas iSsikraipo, o keptuvés danga praranda
savo savybes, kai indai perkaista.

Naudokite tik medinius ar plastiko jrankius be
astriy krasty.

Jei kyla klausimy, kreipkités j artimiausig
parduotuve IKEA/pirkéjy aptarnavimo centra
arba apsilankykite www.ikea.com.

Portugues
Antes da primeira utilizagdo

Lave com detergente liquido e enxague com
4gua antes de utilizar pela primeira vez.
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Limpeza

Apbs cada utilizagdo, lave sempre o artigo a
mao.

Ndo use palha-d'ago nem qualquer outro
material que possa riscar o revestimento. A
utilizagcdo de detergentes da loica e de pés que
solidifiquem os residuos de éleo alimentar,
pode afetar a superficie.

A base destes recipientes quando frios é
ligeiramente céncava, mas depois de aquecidos
ficam planos. Deixe sempre arrefecer o produto
antes de o lavar. Isso permite que a base
retome a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.

Informacgdo importante
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A frigideira para grelhar é prépria para placas a
gés, vitroceramicas e de ferro fundido.

Use-a numa placa com o mesmo didmetro ou
inferior, para poupar energia.

Levante sempre a frigideira ao desloca-la numa
placa vitroceramica, para evitar riscar a placa.

A frigideira tem revestimento anti-aderente
Teflon® Classic, que significa que pode cozinhar
com pouca ou nenhuma gordura.

Tenha em conta que o cabo pode danificar-se
ao usar a frigideira numa placa a gas.

A frigideira fica quente quando esta a ser usada;
use sempre pegas para a deslocar.

N&o deixe que a frigideira seque, pois a

base pode deformar-se ao sobreaquecer e o
revestimento pode perder as suas propriedades
antiaderentes.

Use apenas utensilios de cozinha de madeira ou
plastico sem pontas afiadas.

Se tiver algum problema com o produto,
contacte o Servigo de Apoio ao Cliente da loja
IKEA mais proxima, ou visite o site www.ikea.pt.



Romana

Tnainte de prima folosire

Spala cu lichidul special si clateste bine Tnainte
de prima folosire.

Curatare

intotdeauna spalé produsul manual dupa
folosire.

Nu folosi bureti de sdrma sau substante
abrazive care pot zgaria vasele. Detergentul
pentru masina de spalat vase si pudra reziduala
care solidifica uleiul de gatit pot afecta
suprafata.

Suprafata de la baza vaselor este usor concava
atunci cand acestea sunt reci, dar devine plata
cand sunt incilzite. intotdeauna lasa vasele

sa se raceascad Tnainte sa le cureti. Aceasta va
permite ca baza lor sa isi recapete forma si sa
nu se deformeze in timpul folosirii.

Informatii utile

Tigaia pentru gratar poate fi folosita pe plite cu
gaz, plite ceramice si din fonta.

Foloseste tigaia pe o soba cu diametru similar
sau mai mic, pentru a economisi energie.
Ridica intotdeauna tigaia cand o muti pe o plita
ceramicd, pentru a evita sa zgarii plita.
invelisul nelipicios fti permite s& gatesti cu
foarte putina grasime sau ulei sau chiar fara
ulei.

Manerul se poate arde atunci cand tigaia este
folosita pe o plita cu gaz.

Tigaia se infierbanta in timpul folosirii; foloseste
intotdeauna suporturi atunci cand o muti.

Nu lasa tigaia prea mult pe foc pentru ca

baza ei se poate deforma si isi poate pierde
proprietdtile.

ntrucat acest invelis se zgarie usor, foloseste
numai ustensile din lemn sau plastic fara muchii
ascutite.

Daca ai probleme cu produsul, contacteaza
magazinul IKEA.
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Slovensky

Pred prvym pouZitim

*  Pred prvym pouZitim umyte €istiacim
prostriedkom a oplachnite vodou.

Cistenie

+ Po poufZiti vyrobok vzdy umyte ruc¢ne.

+ NepouZivajte kovové drétenky, ani nic iné, ¢o by
mohlo poskodit povrchovt vrstvu. Prostriedok
na umyvanie riadu v umyvacke a prasok, ktoré
sposobuju stuhnutie kuchynského oleja, mézu
poskodit povrch.

+ Z&akladna je za studena mierne konkavna, ale
pri zahriati sa roztiahne, aby sa vyrovnala. Pred
Cistenim nechajte riad vZdy vychladnut. To
umoZznuje zakladni obnovit svoj tvar a pomaha
predché&dzat vzniku nerovnosti pri pouZivani.

DdleZité informacie

+ Panvicu moZno pouZit'na plynovej, sklenenej
keramickej aj liatinovej elektrickej varnej doske.

« Jedlo na nej pripravujte na platnicke s rovnakym
alebo menSim priemerom, aby ste uSetrili
energiu.

*  Primanipuldcii na sklenenej keramickej doske
panvicu vzdy nadvihnite, netahajte ju, aby ste
povrch neposkriabali.

+ Nelepivy povrch Teflon® Classic vdm umozni
pripravovat jedla na velmi malom, alebo
Ziadnom mnoZstve oleja alebo tuku.

+ Majte na pamati, Ze plamer plynového sporaka
moze rukovat poskodit.

+ Panvica sa pri vareni zahrieva, preto na jej
prestvanie pouZivajte vzdy chinapku.

+ Nenechévajte tekutinu v panvici vyvriet, pretoze
dno by sa mohlo pod vplyvom vysokej teploty
pokryvit'a nelepiva vrstva stratit svoje vlastnosti.

+ PouZivajte len drevené alebo plastové nastroje
bez ostrych hran.

* Ak by ste mali s vyrobkom akékolvek problémy,
nevéahajte kontaktovat zadkaznicky servis
obchodného domu IKEA alebo navstivte stranky
www.ikea.com.
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Bbarapckum
Mpean nbpBa ynotpeba

M3muiiTe € Te4eH NOYMCTBALLY MpenapaT u
n3nnakHeTe C BOAA NpeAn Nbpsa ynotpeba.

MouncreaHe

Cneg ynoTpe6a BUHarv usmviBaite NpoAykTa
Ha pbka.

He n3nonsBsaiite TeneHa ro6a 1M Hewwlo, KOETO
MoXe Aa HaZpacka NoBbPXHOCTTa. YnoTpebaTa
Ha npenapat 3a CbAOMUSIIHW MaLWVIHW UaN
npenapar 3a MoYMCTBaHe Ha Ma3HNHa,

KOWTO BTBBPASIBA 0O/IMOTO MOXe /@ NoBpeAm
MOKPUTHETO.

KoraTo e cTyseHa, ocHoBaTa e eko BA/Ib6HaTa,
HO MpW HarpsiBaHe ce pasLUMpsiBa U CTaBa
paBHa. Cneg ynoTtpeba BMHaru nsmvisaite
npojyKkTa Ha pbka. ToBa No3BosisiBa Ha
OCHOBaTa /ja Bb3BbpHe HayanHaTa cu opma 1
npesoTBpaTaBa NosiBaTa Ha HEPABHOCTY ciiey,
AbAara ynotpe6a.

Ao6pe e na 3HaeTe

TUraHbT € NOAXOASLL 3a ra3oBu,
CTBKIOKEPAMUYHN N YYTYHEHU KOT/IOHW.
M3non3Balite cbAoBeTE Ha KOTIOH CbC ChLMs
NIV NO-ManbK AMaMeTbp, 3a 4a cnectute
eHeprus.

BuiHaru nosauralite cbaa, ako ro MectuTe
BbPXY CTbK/I0KEpaMU4eH KOT/IOH, 3a Aa
nsberHeTe HagpackBaHe.

TuraHbT MMa HesanenBsaLLo NokpuTre
Teflon®Classic, koeTo B/ N03BONSABA Aa rOTBUTE
C Masnko unn 6e3 HMKakBa MasHMHa.

MoMHeTe, Ye ApbXKUTE MOraT fa ce NoBpeaaT
npv ynotpeba BbpXy razoB KOT/I0H.

Mo Bpeme Ha yrnoTpeba TUraHbT ce
HaropeLusBa. MecTeTe ro camo C pPbKOXBaTKMU.
He ocTtaBsiiTe TraHa npaseH BbPXY KOT/I0HA ,
3aL0TO ABHOTO Ce U3KPMBSABA NPY NpekaneHo
HarpsiBaHe, a moKpUTNeTO rybu HesanensalumTe
CN CMOCOBHOCTU.
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M3non3saliTe AbpBEHN UK NNACTMACOBM
nprbopu 6e3 ocTpu prbose.

Mpwv Nnpo6nem ¢ NpoAyKTa, MOAs, CBbpXeTe
ce C Hali-6nmn3kumst marasvH MKEA/oTaen
O6cnyxBaHe Ha KNNEHTU UK NoceTeTe WWW.
ikea.bg.

Hrvatski

Prije prvog koriStenja

¢is

Do

Oprati s teku¢im deterdZzentom i isprati vodom
prije prvog koristenja.

Cenje

Proizvod nakon koristenja uvijek prati ru¢no.
Ne koristiti €eli¢nu Zicu ili sli¢cne materijale koji
mogu oStetiti povrsinu. DeterdZent za perilicu
posuda i otpadni prah koji u¢vrscuje jestivo ulje
mogu utjecati na povrsinu.

Baza je lagano udubljena kad je hladna, ali

se Siri i izravnava dok se zagrijava. Proizvod
uvijek ostaviti da se ohladi prije ¢iS¢enja. To
omogucuje dnu da povrati svoj oblik i pomaze
sprijeciti da ne postane neravno tijekom
vremena.

bro je znati

Grill tava je prikladna za uporabu na plinskom,
stakleno kerami¢kom kuhalistu ili kuhaliStu od
lijevanog Zeljeza.

Koristite kuhaliSte s istim ili manjim promjerom
kako bi ustedjeli energiju.

Uvijek podignite grill tavu kada je premjestate
na stakleno keramicku plo¢u kako bi izbjegli
grebanje kuhalista.

Grill tava je obloZena Teflon®Professional
neljepljivim slojem, to znaci da hranu mozZete
kuhati na malo masti ili ulja ili bez njih.
Zapamtite da se drSka moZe ostetiti kada grill
tavu koristite na plinskom kuhalistu.
Zapamtite da se dr3ke uZare tijekom uporabe.
Uvijek koristite rukavice prilikom pomicanja grill
tave.
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Hrana u grill tavi nikada ne smije iskuhati, jer

se tada iskrivi dno, a sloj izgubi svoja neljepljiva
svojstva prilikom pregrijavanja.

Koristite samo obli drveniili plasti¢ni kuhinjski
pribor.

Ako imate bilo kakvih problema s proizvodom
kontaktirajte najblizu IKEA robnu kuc¢u/Sluzbu za
korisnike ili posjetite www.ikea.com.

EAANVLIKA
MpLv amé tnv tpwtn Xprion

MAUVETE Pe LYPO ATIOPPUTIAVTLKO Kat EEMAUVETE
HE VEPO TIPLV aTtd TNV TTPWTN XPrion.

KaBapLopog

Mavta va TIAEVETE TO TIPOLOV OTO XEPL PETA TN
xenon.

Mn xpnotpotoleite cUppa ) oTLdAMOTE
pmopet va ypatlouvioel tny enévéuon. To
QATIOPPUTIAVTLKO YLA TIAUVTHPLO TILATWVY Kat

1 OKOVN aTOPPLPPATWY TIOU OTEPEOTIOLEL TO
HayeLpLko Almog pmopel va aAAouwaoouv thv
ETLPAVELA.

H Bdon elvat ehagpwg kolAn dtav eival kpla,
0A\G SLaoTtéMetTal Kal ylvetal eminedn 6tav
Beppaivetat. Aprivete tavta ta okeun va
KPUWOOULV TIPLY TA TAUVETE. AUTO ETILTPETTEL
otn Bdon va enavéNBeL 0TO OXNHa TNG Kat
QTOTPETIEL ATTO TO Va YiVeL avopoLa PE Tn

xenon.

TutpémeL va yvwpilete

To tyavyp\\ glvat katdAnAo yLa xprion oe
ETUPAVELA ECTLWV NAEKTPLKH, Uypagpilou, Kat
KEPAMLKI.

XpnotpoTtoLeloTe To Tnyavt og opola

n HkpdTEPNG SLapétpou eotia yla va
€EOLKOVOINOETE EVEPYELQAL.

Mdavta va onkwveTe To tnyavl étav yivete
XPriON O€ KEPAULKN €0TLA yLA VA ATIOQUYETE TLG
ypat{OUVLEG.
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H avtikoAntkn emévduon (Teflon® Classic)
onpalvel, OtL pTtopeite va payeLpeVeTe Pe TIOAU
Alyo rj kaBdAou Alttog i AGSL.

MpémeL va éxete uTt' OYN oag 6tL N Aapn
pTopel va Ttabet {npLd amo tnv pAoya, 6tav to
TNYAQvL XpnOLHOTIOLELTAL OE ETILPAVELD ECTLWV
uypaepiou.

To trjyavt Beppaivetal katd tnv xprion yLa auto
TIPETIEL TIAVTA VA XPNOLHOTIOLELTE TILAOTPEG,.
AeS0pEVOU OTL OL AVTLKOANTLKEG ETTEVSUOELG
elvat koo va ySapBouv, xpnotpomoLleite
povo EVAWVa i TAaoTIKG epyaleia koulivag
Xwplg apnpa dkpa.

Mnv {€O0TEVETE TO TNyavL XWPLG TIEPLEXOHPEVO
ylati prtopet va otpaBwoeL o TAtog Kat va
XAOEL TNV QVTLKOANTLKY] TOU LELOTNTA.

Av €X€TE OTIOLOSHTIOTE TIPOPANUA HE TO TIPOLOV
ETIKOLVWVOTE PE TO Kataotnua IKEA.

Pycckuii
I'Iepe,q nepebiM UCNOJ/Ib30BaHNEM

HeO6XOAVIMO BbIMbITb C MCMNO/Ib30BaHNEM
MOIOLLEro CpeAcTBa.

MbiTbe
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Mocne KaxAoro NCnonb3oBaHUA 0b6s3aTeNbHO
MoUiTe n3jenne BpyUHyto,

He nonb3yriTecb MeTannM4eckon MoYankom

1 APYrMI NMPUHAANEXHOCTAMM, KOTOPble
MoOryT nouapanaTb nokpbiTe. CpeacTBoO

AN151 NOCYA0MOEYHbIX MaLLVH 1 MOPOLLIKHA,
BbI3blBatOLLE OTBEPAEHMNE PACTUTE/bHbIX
Maces, MOryT NoBpeAnTb NMOBEPXHOCTb.

[lHO V3jenuns meeT cnerka BOrHyTyto Gpopmy,
HO MpwV HarpeBaHWMK CTAHOBWTCA NIOCKMM. He
MoliTe nocyAy cpasy nocse NCnoab30BaHus,
AaiiTe eli OCTbITb. Tak AHO BOCCTAHOBUT

CBOIO NMepBOHaYanbHyto popmy 1 He bygeT
AepopMMPOBaTLCA B AasibHENLLEM.



MonesHas nndpopmaumsa

Mcnonb3yiite ckoBopogy ANs rpunst

Ha 31eKTpo-, ra30BoOiA NANTe, NanTe C
Kepammnyeckoli naHenbo

MocTaBuB n3genve Ha KOHGOpPKyY, KOoTopasi No
AMamMeTpy paBHa UM MeHbLUe AHa 13genus, Bol
3KOHOMWUTE SHEPTHuto.

MogHUMaliTe ckoBopoAy Npu NepemMeLLeHnn
ee Ha CTek/I0KepamMmnyeckoli BapoUuHol naHenu,
4TO6bI He NnoLapanaTb ee.

Bnarogaps aHTUNpUrapHoMy NoKpbITHO
Teflon® Classic MOXHO roTOBUTb NPaKTUYecKn
6e3 xupa nnn macna.

Mpu ncnonb3oBaHMW Ha ra3oBO BapOYHO
naHenu py4kun moryTt 4eGopMmnpoBaThCs.

Mpu ncnonb3oBaHMW NOCYAa U PyYKN
HarpeBaloTCs, NO/b3yTeCh MPUXBATKOWA.

He ocTaBnsliTe mycTyto nocyay Ha ropaver
nANTe, MOKPbITME MOXeT AedOopMUPOBaTLCA U
YyTPaTUTb aHTUMpPUrapHble CBOMCTBaA.
Mcnonb3yiiTe TONbKO AepeBsiHHbIE NN
naacTnKoBble NPUHAANEXHOCTU 6e3 OCTpPbIX
Kpaés.

Ecnny Bac BO3HMKAN Npobnemsl ¢ n3genvem,
obpatuTeck B MmarasuH NKEA/oTaen VKEA
CepBuC UKW 3alianTe Ha Hall cainT: www.ikea.ru.

YKpaiHCbKa

Mepep BUKOpUCTaHAM BriepLue

Mepes NepLIM BUKOPUCTaHHAM BUMUIATE 3
piAVHO ANt MUTTS NOCYAY Ta NPOMUIATE Y BOA.

YneHHs

Micns BUKOPUCTAHHS BUMWIATE BUPI6.

He BuKopuCTOBYTE MeTanesuin ckpebok
a60 ByAb-aKNiA IHLWWIA NpeaMeT, AKNIA
MOXe MOLLKOAUTN MOKPUTTS. 3aci6 ans
NOCYAOMUAHNX MaLLMH Ta MOPOLLIKM, LLLO
BUK/IVKAKOTb 3aTBEPAIHHSA POCVHHX ONilA,
MOXYTb MOLUKOANTU NMOBEPXHIO.

3a HM3bKOI TeMMepaTypu OCHOBA 3/1erka
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BUTVMIHAETLCS, ane 36iNbLUyeTbCs Ta
BUPIBHIOETLCA MpW HarpiBaHHi. Mepey
OYVILLIEHHAM BMPi6 MNOBUHEH OXONOHYTU.
Lie 403BONNTL OCHOBI HabyTn cBOET popMu
Ta OMNOMOXe YHUKHYTU gedopmaLii npu
BUKOPWUCTaHHI.

KopucHa iHpopmauis

+  Llto ckoBOpiAKYy ANA rpuns MOXHa
BMKOPUCTOBYBATW Ha ra3oBuX, iHAYKLiAHWX,
CKNOKEPaMiYHNX Ta YaBYHHUX NAUTaX.

*  [lnAa 3a0LlazkeHHs eHeprii BUKOPUCTOBYliTe
CKOBOPIAKY Ha KOH$OPLi Takoro camoro abo
MEHLLIOTo AiaMeTpa.

*  3aBXAM NigHiMaliTe CKOBOPIAKY, LLLO6 He
MoLUKPsSi6aTV MOBEPXHIO, pyxatouun ii Ha CKASHIN
un KepaMmiyHili naHensx.

+  3asasaku nokputTio Teflon®Classic MoxHa
roTyBaTu NpakTU4HO 6e3 xumpy abo onii.

+ TMam'ATaiiTe, WO PyYKU MOXYTb ByTUN
MOLLKOZXKEHI Mif 4ac roTyBaHHS Ha rasosii
nANTI.

«  Tig yac BUKOPUCTaHHA CKOBOPiAKa
HarpiBa€eTbCs; 3aBXAN KOPUCTYITeCs
npuxeaTkamu.

«  CnigkyiiTe 3a TUM, W06 pignHa He BUKMMiNa
MOBHICTIO Y MOCYAi, OCKiNIbKM Yepes neperpis
AHO MOXe AepopMyBaTUCS, @ MOKPUTTS -
BTPaTUTV aHTUMNPUrapHi BAaCcTMBOCTI.

+ BukopucTosyliTe e gepes'siHe abo
NNacTMKoBe KyXOHHe Npunaaas 6es roctpux
Kpai..

* Y pasi BUHVKHEHHS byAb-siK1X Npobsiem
3 BMPO6OM, 3BEPHITLCA A0 HANBANKYOro
MarasuHy abo LieHTpy 06C/lyroByBaHHS KNieHTIB
IKEA a60 3aiaitb Ha caT www.ikea.com.

Srpski

Pre prve upotrebe
+  Operite¢no3cu za sude i isperi vodom pre prve
upotrebe.
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Odrzavanje

+ Posle upotrebe uvek proizvod operi ru¢no.

* Ne upotrebljavaj €eli¢nu vunu niti iSta Sto moze
ostetiti povrSinu. DeterdZent i prah za masSinu za
sudove koji stvrdnjavaju ulje za kuvanje mogu
da uti¢u na povrsinu.

+ Osnova je blago udubljena kad je hladna,
ali se Siri i izravnava tokom zagrevanja. Pre
iS¢enja uvek pric¢ekaj da se proizvod ohladi. To
omogucava dnu da povrati svoj oblik i sprecava
da se ono vremenom i usled upotrebe iskrivi.

Korisne informacije

+  Ovaj gril-tiganj moZe se koristiti na plinskoj,
staklokeramickoj plo¢i i plo¢i od livenog gvozda.

« Da ustedi$ energiju, gril-tiganj koristi samo na
ringli istog ili manjeg precnika.

+ Kada Zeli§ da ga pomeris, uvek ga podigni, da
ne izgrebes povrsinu ploce.

+ Tiganj ima Teflon® Classic neprianjajudi sloj koji
ne dopusta da se namirnice lepe za njega, 3to
znaci da u njemu mozes prziti ili peci s vrlo malo
masti ili ulja ili bez njih.

* Imaj na umu da se drSka moZe oStetiti kada se
koristi na plinskim ringlama.

« Tiganj se zagreva tokom upotrebe; kada ga
hvatas, uvek koristi drzace za lonac.

+ Nikada ne ostavljaj prazan tiganj na ukljucenoj
ringli, jer ¢e se iskriviti, a teflonski sloj ¢e izgubiti
svoja svojstva.

+ Uz ovaj tiganj koristi iskljucivo drveni ili plasti¢ni
pribor bez ostrih ivica.

+ Ako imas bilo kakav problem s proizvodom,
obrati se robnoj kuci IKEA/Odeljenju za kupce ili
poseti www.IKEA.rs.

Slovenscina

Pred prvo uporabo
*  Pred prvo uporabo pomij z detergentom za
posodo in speri z vodo.
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cenje

Po uporabi izdelek vedno ro¢no operi.

Ne uporabljaj jeklene volne ali drugih sredstev,
ki bi lahko opraskala premaz. Cistilo za strojno
pomivanje posode in prasek za strjevanje olja
lahko poskodujeta povrsino.

Podstavek je na hladnem rahlo vbocen, pri
segrevanju pa se razsiri in izravna. Pred
¢iS¢enjem kuhinjske posode vedno pusti, da
se ohladi. Tako se lahko dno povrne v prvotno
obliko, kar preprecuje neenakomerno obrabo.

bro je vedeti

Rebrasta ponev je primerna za uporabo

na plinskem in litoZeleznem kuhalniku ter
steklokerami¢ni kuhalni plo3¢i.

Ce ponev uporablja na kuhali$¢u, ki ima enak
ali manjsi premer kot njeno dno, porabi$ manj
energije.

Ko ponev premikas$ po steklokeramic¢ni kuhalni
plos¢i, jo vedno privzdigni, da se povrSina ne
opraska.

Ponev je prevlecena s Teflon® slojem proti
prijemanju, zato lahko hrano pripravljas z malo
ali brez ma3c¢obe oziroma olja.

Pri uporabi na plinskem kuhalniku lahko plamen
poskoduje rocaj ponve.

Ponev se med uporabo zelo segreje, zato

pri rokovanju vedno uporabljaj kuhinjske
prijemalke.

Tekocina v ponvi naj nikoli povsem ne povre,
saj se lahko dno na premocni vrocini skrivi, sloj
proti sprijemanju pa izgubi svoje znacilnosti.
Pri kuhanju uporabljaj samo lesen ali plasticen
pribor brez ostrih robov.

V primeru kakr3nihkoli teZav z izdelkom se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Sluzbo za pomoc
kupcem ali obis¢i spletno stran www.IKEA.com.



Turkce

ilk kullanimdan 6nce

ilk kullanimdan énce bulasik deterjani ile
yikayiniz ve su ile durulayiniz.

Temizligi

Kullandiktan sonra her zaman Grind elde
yikayiniz.

Celik ovma teli veya yapismaz kaplamayi
cizebilecek herhangi bir madde kullanmayiniz.
Bulasik makinesi deterjani ve yemeklik yagini
katilastiran atik toz yuzeyi etkileyebilir.

Taban sogukken hafifce icbukeydir, ancak
isitildiginda dizlesecek sekilde genisler.
Pisirme setini temizlemeden &nce her zaman
sogumasini bekleyiniz. Bu, tabanin sekline
geri ddnmesini saglar ve kullanim sirasinda
dlzensizlesmesini 6nlemeye yardimci olur.

Bilmekte fayda var

Izgara tavasi gazl ocak, cam seramik ocak ve
dékme demir ocaklarda kullanima uygundur.
Eneriji tasarrufu icin tavaniz ile cap dlguleri ayni
ya da daha kiiglk bir ocak gézu kullaniniz.
Tavayl cam seramik ocaklarda gizilme riskine
karsi her zaman surtkleyerek degil kaldirarak
taslyiniz.

Ayrica tava, klasik Teflon® yapismaz kaplama
ile kaplanmistir, bu da yiyeceklerinizi az yag ile
veya yag kullanmadan pisirebilirsiniz demektir.
Unutmayin, tava gaz ocagin tzerinde
kullanildiginda kulp alevden zarar gorebilir.
Tavayi kullanilirken isinacagindan her zaman
tutacak kullaniniz.

Tavayi, taban kaplamasinin asiri isidan
kalkmasina veya yapismaz ézelligini
kaybetmesine sebep olacagindan ici bos olarak
kaynatmayiniz.

Sadece tahta veya keskin kenarlari olmayan
plastik araclari kullaniniz.

Urtin ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz en
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yakin IKEA magazasi/ Musteri Hizmetleri ile
temasa geciniz ya da www.ikea.com sitesini
ziyaret ediniz.

8y0 ,Jg‘ﬂ {J.\':u.ml“ Jud

8 slolly aublaily Jpsnsdll Bl priiall Lol

Byo ng Aol asiwl

bl

plasiwil ay 3l zisall L,l.,u..\.cl l.AJlJ
Wlu@lu@mgwd 9ldbd|wmu2
Olalsog GlbIl dlus Cabio yi5 ul oSy .ol
ol Gle dduo 83kl glall oy Joaxi il 8)3541
33035 Lgislg 83y )9S5 Loic FWEY: 8280 ()9S3 baclall
Lgadais Jud syl WIJ@)“US)Jl L@uau.u‘ou Loaic
Uls:;_cluugl@l&uwuboub.ﬂcmms_ﬂ)ui
PlMil&ongmm);_c@@ulunlesuo

d)muluumug

1a3Lg801 38gall Sl plasiodl) doidle sl 3lae
2030l 33501 38g0g 22 clpalypull

ol gl Hhadll Gudi cbygS Adge Lo 83l pasiwl
LN W)

02125 3850 Lle g8y sic soall 3io @bl Lol
Bgall Giad iz

«BlaitV daile WluwdS ®yelass dagy 83930 8Maoll

O of Als BlioS) plalall gb wliSon &l iy Low
La.LS N) 9| <)

aall plasiwl aie Caliy 38 yaudall ol clinl (b s
13 plasiwdl 38 (5955 Lodic dislw Ml puas
SNl clyyd aie Hga8 WlSuuon Ladls pasiwl

gt Baclall ux wslazl o> lallao ulm o)LnAJI g3
laoilas>

bl Lgy o &Saiaodly of i Olgal baid pxsuianl
Bals

1u6y20 8L Juail geiiall go dlSiine (T ehal oIS 13)
www.ikea.com I &>)I ol LS8 edoc doss>

34



35



36

© Inter IKEA Systems B.V. 2022

AA-2096907-3



