RECEPTI




Pita-hleb sa cuftama,
krompir-pireom, kiselim
krastavci¢ima i przenim lukom

SASTOJCI: KORAK PO KORAK:

28 komada HUVUDROLL ¢ufti (oko 450 g) 1. Pripremi ¢ufte prema uputstvu s pakovanja.
DrZiih na toplom.

2 kaSike maslinovog ulja
. .. .. 2. Pripremi krompir-pire prema uputstvu
4 parceta BROD TUNNBROD s pakovanja. Zacini crnim biberom. DrZi na

600 g ALLEMANSRATTEN krompir-pirea toplom.

150 ml GURKA INLAGD kiselih krastavéica, 3. Griluj pita-hleb s jedne strane, i stavi ga na

. ravnu povrsinu, s grilovanom stranom nadole.
procedenih p e}

.. 4. Stavi malo bebi zel lat di
100 ml ROSTAD LOK przenog luka avi malo bebi zelene salate u sredinu

hleba.
100 g listova mlade (bebi) zelene salate, oprane 5. Na pita-hleb stavi krompir-pire, cufte i
iosusene krastavcice.
200 ml svezih grancica mirodije 6. Pospi przenim lukom, mirodijomi zacini s

malo solii bibera.

So i crni biber kao zacin

7. Uvijiserviraju nemasnom papiru s
viljuskom.

HUVUDROLL ¢ufte, 1000 g
Art. br: 404.877.87
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