


Vegetarijanske cufte sa
komoracem, krastavcima i

mirodijom

PORCIJA: ZA 4 OSOBE

Jednostavna salata sa hrskavim povréem
i crnim maslinama. Servira se uz pe€ene
krompire i aioli sos.

SASTOJCI:

40 komada (640 g) HUVUDROLL vegetarijanskih
Cufti

200 g malih krompira

4 grubo iseckana ¢esnja luka sa ljuskom

2 kasike ekstra devicanskog maslinovog ulja
1do 2 kasike aioli sosa

2 razdvojena komoraca

1 veliki krastavac

12 rotkvica

11/2 dl crnih maslina

1dl grubo seckane mirodije + joS malo za ukras

sok od pola limuna

morska so

704.877.95

PRIPREMA: 30 MIN

KORAK PO KORAK:
1. Zagrej pecnicu na 200°C.

2. Stavi krompire i luk u pleh i dodaj malo
maslinovog ulja i soli. Peci ih 25 minuta dok ne
omeks3aju i dobiju braonkastu boju.

3. Negde tokom sredine pecenja krompira
dodaj vegetarijanske ¢ufte, promesaj sve i peci
ih zajedno sa krompirima.

4. |seckaj povrce koristeci rende ili noZ. Dodaj
masline, mirodiju, maslinovo ulje, sok od
limunaiso.

5. AranZiraj salatu i vegetarijanske ¢ufte na
tanjiru za serviranje i dodaj malo mirodije kao
ukras. Serviraj sa pecenim krompirima i aioli
sosom.

HUVUDROLL vegetarijanske ¢ufte, 1000 g
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