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English

Before first use

Wash with washing-up liquid and rinse with
water before using the first time.

Cleaning

Always wash the product by hand after use.
Do not use steel wool or anything that may
scratch the coating. Dishwasher detergent and
waste powder that solidifies cooking oil can
affect the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

Taking care of the wooden parts

Do not allow wooden parts like handle or knob
to be in contact with water for a prolonged
period of time, to soak or be moist. This can
cause the wood to split.

To protect against grease and to increase

its natural resistance to moisture, the wood
should be treated with oil approved for contact
with food, for instance vegetable oil. Oil once,
wipe off any surplus oil and then repeat the
treatment 24 hours later.

How to use

This cookware is suitable for use on all types of
hobs, including induction hob.

Provided with sol-gel ceramic non-stick coating,
which means you can cook food in little or no
fat.

Do not let the cookware boil dry as the base
becomes skew from overheating and the
coating may lose its non-stick properties.

Use only wooden or plastic utensils without
sharp edges.



By placing the cookware on a cooking zone
with the same or a smaller diameter as the
cookware, you can save energy.

Bear in mind that the cookware gets hot during
use. Always handle with potholders.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

If you have any problems with the product,
please contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.

Deutsch

Vor der ersten Benutzung

Vor der ersten Benutzung mit Wasser und
Spulmittel reinigen.

Reinigung

Das Produkt nach Gebrauch generell von Hand
spulen.

Keine Stahlwolle o. A. benutzen, was

die Beschichtung angreifen kénnte.
Geschirrspllmittel und Pulverreste, durch

die Speisedl fest wird, kdnnen die Oberflache
beschadigen.

Der Boden ist im kalten Zustand leicht gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird flach.
Deshalb das Produkt vor dem Spulen unbedingt
abkuhlen lassen, damit der Boden die Form
wieder annimmt. So wird vermieden, dass der
Boden sich nach einiger Zeit der Benutzung
verformt.

Pflege von Holzteilen

Darauf achten, dass Holzteile wie Griffe oder
Knopfe nicht Gber einen ldngeren Zeitraum mit
Wasser in Berihrung kommen, einweichen oder
feucht werden. Dadurch kann das Holz splittern.
Um vor Fettflecken zu schiitzen und seine
natlrliche Widerstandsfahigkeit gegen
Feuchtigkeit zu verstérken, sollte das Holz mit
Ol behandelt werden, das fir den Kontakt mit
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Lebensmitteln geeignet ist, z. B. Pflanzendl.
Einmal eindlen, den Uberschuss abwischen und
die Behandlung nach 24 Stunden wiederholen.

Gebrauchsanleitung

*  Fur alle Kochfeldarten inkl. Induktionsherde
geeignet.

* Mit einer keramischen Sol-Gel-
Antihaftbeschichtung versehen, die das Garen
von Speisen mit wenig oder gar keinem Fett
ermaoglicht.

+ Die einzelnen Teile des Kochgeschirrs nicht
trocken kochen lassen; durch Uberhitzung
kann sich der Boden verformen und die
Antihaftbeschichtung ihre Wirkung verlieren.

+ Holz- oder Kunststoffkochutensilien ohne
scharfe Kanten verwenden.

+ Esspart Energie, das Produkt auf einer
Kochzone mit dem gleichen oder mit
geringerem Durchmesser zu benutzen.

+ Das Produkt erhitzt sich bei der Benutzung auf
dem Herd und im Backofen. Bitte Topflappen
benutzen.

* Bei Glaskeramikkochfeldern das Kochgeschirr
zum Bewegen immer hochheben; nicht
schieben - das kénnte Kratzer auf dem Kochfeld
verursachen.

+ Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im ndchstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Avant premiére utilisation

+ Nettoyer avec du liquide détergent et rincer a
I'eau avant la premiére utilisation.

Entretien

« Toujours laver l'ustensile a la main aprés
utilisation.

* Ne pas utiliser de laine d'acier ou tout autre
matériau qui pourrait rayer le revétement. Les



produits pour lave-vaisselle et nettoyants en
poudre qui solidifient I'huile de cuisson peuvent
abimer le revétement.

Le fond, Iégérement concave, se dilate et
s'aplanit sous I'effet de la chaleur. Toujours
laisser I'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme aprés quelque
temps d'utilisation.

Entretenir les parties en bois

Ne pas laisser les parties en bois comme les
poignées ou les boutons en contact avec I'eau
trop longtemps, ni les mettre a tremper. Cela
peut faire fendre le bois.

Pour éviter que le bois ne s'imprégne de taches
de graisse et pour augmenter sa résistance a
I'numidité, appliquer de I'huile permettant le
contact avec les produits alimentaires, par ex.
de I'huile végétale. Appliquer I'huile, essuyer
I'excédent et renouveler le traitement 24 h plus
tard.

Utilisation

Ustensile compatible avec toutes les tables de
cuisson, y compris a induction.

Revétement en céramique sol-gel antiadhésif
permettant de cuisiner sans, ou avec trés peu
de, matiere grasse.

Ne pas faire chauffer l'ustensile a vide :

cela peut déformer le fond et détériorer le
revétement antiadhésif.

Utilisez uniquement des ustensiles en bois ou
en plastique, sans bords coupants.

Utiliser l'ustensile sur une plaque de cuisson
de diameétre identique ou inférieur pour
économiser de |'énergie.

Ne pas oublier que l'ustensile chauffe lors de
I'utilisation. Toujours utiliser des maniques pour
manipuler l'ustensile.

Toujours soulever |'ustensile de cuisson

pour le déplacer sur la table de cuisson en
vitrocéramique afin d'éviter les rayures.



* Encas de probléme avec ce produit, contacter
votre magasin/Service clients IKEA le plus
proche ou visiter le site www.ikea.com.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

* Voor het eerste gebruik schoonmaken met
water en afwasmiddel.

Onderhoud

+ De pan dient altijd met de hand te worden
afgewassen.

* Gebruik geen staalwol o.i.d.; dit
kan de antiaanbaklaag aantasten.
Machinevaatwasmiddel en afvalpoeder
die bakolie stollen, kunnen het opperviak
aantasten.

*  Wanneer de pan koud is, is de bodem enigszins
concaaf, maar deze wordt weer vlak door de
warmte. Laat de pan daarom altijd afkoelen
voordat je hem schoonmaakt. De bodem neemt
dan zijn oorspronkelijke vorm weer aan en je
voorkomt dat de pan kromtrekt.

Onderhoud van de houten onderdelen

+ Laat houten onderdelen, zoals de handgreep
of knop, niet gedurende langere tijd in contact
komen met water of vocht. Hierdoor kan het
hout splijten.

*  Om het hout gemakkelijker tegen vet te
beschermen en de natuurlijke weerstand tegen
vocht te vergroten, moet het worden behandeld
met olie die is goedgekeurd voor contact met
voedsel, bijvoorbeeld plantaardige olie. Eén
keer inolién, overtollige olie wegvegen en de
behandeling 24 uur later herhalen.

Gebruiksvoorschrift

+ De pannen zijn geschikt voor alle soorten
kookplaten, waaronder inductie.

+ Wordt geleverd met keramische antiaanbaklaag,
waardoor je weinig of geen vet of olie nodig
hebt bij het koken.



Laat de pan niet droogkoken omdat de bodem
door oververhitting krom kan trekken en de
antiaanbaklaag kan worden aangetast.
Gebruik houten of kunststof keukengerei
zonder scherpe randen.

Door een pan op een kookzone te plaatsen met
dezelfde of een kleinere diameter als de pan,
bespaar je energie.

Denk eraan dat de handgrepen warm kunnen
worden tijdens het gebruik. Pak ze altijd vast
met pannenlappen.

Til de pan altijd op wanneer je hem op een
keramische kookplaat verplaatst omdat er
anders krassen kunnen ontstaan.

Neem bij problemen met het product contact
op met IKEA/klantenservice of ga naar IKEA.nl.

Dansk

For produktet bruges forste gang

Vaskes af med opvaskemiddel og skylles med
vand, fer det bruges ferste gang.

Rengering:

Produktet skal altid vaskes af i handen efter
brug.

Brug ikke staluld eller andet, der kan ridse
belaegningen. Opvaskemiddel og produkter,
der stivner olie, kan beskadige produktets
overflade.

Bunden buer en anelse indad, nar den er kold,
men den udvider sig og bliver flad, nar den
varmes op. Lad altid produktet kgle af, for du
vasker det. P4 den made kan bunden genfinde
formen, sa den ikke efterhanden bliver ujaevn.

Pas godt pa traedelene

Lad ikke treedele som handtag eller greb veere

i kontakt med vand i leengere tid ad gangen,
f.eks. ved at laegge det i blgd eller lade det vaere
fugtigt. Det kan fa traeet til at spraekke.

For at beskytte mod fedtpletter og forege
traeets naturlige modstandsdygtighed over



for fugt, skal treeet behandles med olie, der
er godkendt til kontakt med fgdevarer, f.eks.
vegetabilsk olie. Olier en gang, ter overfladigt
olie af og gentag behandlingen efter 24 timer.

Brugervejledning

+  Kokkenudstyret er velegnet til brug pa alle slags
kogeplader, inkl. induktionskogeplader.

+ Beklaedt med sol-gel keramisk non-stick
belaegning, sa du kan lave mad med lidt eller
ingen fedt.

+ Lad ikke kokkenudstyret koge ter, da
overophedning kan gere bunden skaev,
og belaegningen kan miste sine non stick-
egenskaber.

+ Brug kun kekkenredskaber af trae eller plast og
uden skarpe kanter.

+  Hvis du placerer kgkkenudstyret pa en
kogezone med samme eller mindre diameter,
kan du spare energi.

* Husk, at kekkenudstyret bliver varmt under
brug. Brug altid grydelapper.

+  Left altid kekkenudstyret, nar du flytter det
pa en keramisk kogeplade, sa du ikke ridser
kogepladen.

+  Opstar der problemer med produktet - kontakt
da naermeste IKEA varehus/Kundeservice eller
beseg www.ikea.dk

islenska

Adur en varan er tekin i notkun

+ Pvodu med upppvottalegi og skoladu med vatni
fyrir fyrstu notkun.

prif

+ bvodu véruna alltaf i hdndunum eftir notkun.

+ Ekki nota stalull eda annad sem getur rispad
yfirbor&id. Upppvottaldgur og duft sem herdir
mataroliu getur haft ahrif & yfirboraid.

* Botninn er adeins ihvolfur pegar hann er kaldur
en penst Ut og verdur flatur pegar hann hitnar.
Leyfdu eldunarilati alltaf ad kélna &4éur en pad
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er pvegid. ba fer botninn i sina upprunalegu
16gun og pad kemur i veg fyrir ad hann verdi
6jafn vid notkun.

Umhirda vidarhluta

Vidarhlutar eins og handféng eda héldur mega
ekki liggja i vatni eda raka i lengri tima. Pad
getur ordid til pess ad vidurinn springi.

Til ad vernda vié betur gegn fitu og
6hreinindum og til ad auka nattarulegt rakapol
hans atti ad bera & hann oliu sem ma komast

i snertingu vid matvaeli, eins og til deemis
jurtaoliu. Berdu einu sinni & vidinn, purrkadu
alla umframoliu af og endurtaktu svo sélarhring
sidar.

Notkun

Eldunarilatid hentar til notkunar & éllum
gerdum af hellubordum, par med talid
spanhellubordum.

Med vidlodunarfrirri hid sem pydir ad haegt er
ad elda mat me3 litilli eda engri fitu.

Latid aldrei purrsjéda i eldunarilatinu pvi
botninn skekkist og vidlodunarfria hudin tapar
eiginleikum sinum vié ofhitnun.

Notid adeins 4hdld ur vid eda plasti, an skarpra
bruna.

bl getur sparad orku med pvi ad nota alltaf
hellu sem er jafnstér eda minni en botn
eldunarilatsins ad pvermali.

Haféu i huga ad ilatid verdur heitt vid notkun.
Notadu alltaf pottaleppa.

Lyftu pénnunni pegar pu feerir hana til &
keramikhelluboradi til ad yfirbordid rispist sidur.
Ef einhver vandamal koma upp varéandi
notkun vérunnar getur pu haft samband vid
pjonustuver IKEA eda leitad upplysinga & IKEA.
is.
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Norsk

For bruk
» Vask med oppvaskmiddel og skyll med vann fer
forste gangs bruk.

Rengjoring

+  Produktet skal alltid vaskes for hand etter bruk.

+  Ikke bruk stalull eller annet som kan ripe
belegget. Oppvaskmiddel og pulver som
sterkner matolje nar den skal kastes kan
pavirke overflaten.

+ Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men
utvider seg i varmen og blir rett. La derfor alltid
kielen kjelne for du rengjer den. Slik far bunnen
tid til & gjenvinne den opprinnelige formen, og
dette bidrar til & hindre at den blir ujevn med
tiden.

Vedlikehold av deler i tre

+ Laikke deler i tre, som handtak eller knotter,
vaere i kontakt med vann over lang tid, ligge
i blat eller vaere fuktige. Dette kan fare til at
treverket splittes.

+  For lettere a holde produktet fritt for fettflekker,
samt gke motstandskraften mot fukt, ber treet
oljes med en olje som egner segq til kontakt
med mat, f.eks. vegetabilsk olje. Olje inn en
gang, terk av overflgdig olje og gjenta hele
behandlingen etter 24 timer.

Slik bruker du den

+  Kokekaret kan brukes pa alle typer platetopper,
inkludert induksjon.

+ Utstyrt med sol-gel keramisk slippbelegg, noe
som betyr at du kan tilberede mat med lite eller
ikke noe fett.

+ Ikke la produktet koke tert siden bunnen
kan bli skjev, og slippbelegget kan miste sine
egenskaper.

+ Bruk tre- eller plastredskaper uten skarpe
kanter.
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+ Du kan spare energi ved a plassere produktet
pa ei plate med samme diameter som
produktet, eller mindre.

+  Veer oppmerksom pa at kokekar blir svaert
varme nar de er i bruk. Bruk alltid grytekluter
nar du handterer dem.

+  Dersom du bruker kokekar pa en keramisk
glasstopp, er det viktig a alltid lefte kokekarene
nar du flytter dem, slik at du ikke risikerer riper
pa platetoppen.

+ Om det oppstar problemer med produktet -
kontakt naermeste IKEA-varehus/kundesenter
eller besgk IKEA.no.

Suomi

Ennen kdyttdodnottoa

+ Pese astianpesuaineella ja huuhtele vedella
ennen kayttdonottoa.

Puhdistaminen

+ Pese tuote aina kasin kayton jalkeen.

+  Alj kéyta terasvillaa tai muuta
puhdistusvalinettd, joka voi naarmuttaa
pinnoitetta. Konetiskiaine ja ruokadljya
kovettavat jauheet voivat vahingoittaa pintaa.

* Pohja on hieman kovera kylmana, mutta
laajenee littedksi lammetessaan. Anna astian
aina jaahtya ennen sen puhdistamista. Tama
auttaa pohjaa palautumaan muotoonsa ja
ehkaisee pohjan muuttumista epatasaiseksi
kaytossa.

Puuosien huoltaminen

+ Al3 jat3 puuosia, kuten vetimia tai nuppeja,
kosteiksi alaka liota niitd vedessa, jotta ne eivat
halkeile.

* Puun voi suojata kosteudelta ja rasvatahroilta
kasittelemalla sen elintarvikekdyttéon
tarkoitetulla 6ljylla, kuten kasviéljylla.

Sivele 6ljya puupintaan kertaalleen, pyyhi
ylimaarainen 6ljy pois ja toista kasittely 24
tunnin kuluttua.
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Kayttoohjeet

+ Keittoastia sopii kaikenlaisille liesille, my&s
induktioliedelle.

* Keittoastiassa on tarttumaton
sooligeelipinnoite, jonka ansiosta voit laittaa
ruokaa ilman rasvaa tai vahalla rasvalla.

« Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta tulee
kiero ja tarttumaton pinnoite voi karsia.

+ Kayta vain puisia tai muovisia keittiovalineita,
joissa ei ole teravia reunoja.

*  Kun keittoastiaa kayttaa sen kanssa
samankokoisella tai pienemmalla keittoalueella,
energiaa saastyy.

+ Muista, ettd keittoastia kuumenee kaytén
aikana. Kayta aina patalappuja.

+ Keraamisella ja induktiotasolla astiaa tulee
siirtaa aina nostamalla, jotta tason pinta ei
naarmuunnu.

+ Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota yhteytta
IKEA-tavarataloon tai IKEA-asiakaspalveluun tai
katso lisatietoja osoitteesta IKEA.fi.

Svenska

Innan férsta anvandning

* Rengdr med vatten och diskmedel innan férsta
anvandning.

Rengoéring

+  Karlet bor alltid handdiskas.

+ Anvand inte stalull eller annat som kan
repa beldggningen. Maskindiskmedel och
rengodringspulver som far matolja att stelna kan
paverka ytan.

+ Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan du rengér det, da
atertar bottnen sin form och du undviker att
den blir ojdmn efter en tids anvandning.
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Skotsel av delar i tra

Lat inte delar i trd som handtag eller knoppar
komma i kontakt med vatten, bldtldaggas eller
vara fuktigt under en langre tid. Detta kan gora
att traet spricker.

For att skydda mot fett och for att 6ka dess
naturliga motstandskraft mot fukt bor traet
behandlas med olja godkand fér kontakt med
livsmedel, till exempel vegetabilisk olja. Olja en
gang, torka bort eventuell 6verskottsolja och
upprepa sedan behandlingen 24 timmar senare.

Anvandning

Karlet kan anvandas pa alla typer av spisar,
inklusive induktion.

Férsedd med sol-gel keramisk non-stick-
beldggning, vilket innebar att du kan laga mat i
lite eller inget fett.

Lat inte karlet koka torrt eftersom
6verhettningen gor att bottnen blir skev.
Dessutom kan beldaggningen pa stekpannan
mista sina non-stick-egenskaper.

Anvand tra- eller plastredskap utan skarpa
kanter.

Genom att placera kokkarlet pa en varmezon
med samma eller mindre diameter som karlet
kan du spara energi.

Tank pa att kokkarlet blir varmt vid anvandning.
Anvand alltid grytlappar nar det flyttas.

Lyft alltid karlet nar du flyttar det pa en
glaskeramikhall for att inte riskera att hallen
repas.

Om du har nagra problem med produkten,
vanligen kontakta ditt narmaste IKEA varuhus/
kundservice eller se www.ikea.com.
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Cesky

PFed prvnim pouZitim

Cisténi

PFed prvnim pouZzitim umyjte Cisticim
prostfedkem na nadobi a oplachnéte vodou.

Vyrobek po kazdém poutZiti ru¢né umyjte.
NepouZivejte draténku ani nic, co by mohlo
poskrabat povrch. Prostfedek do mycky
nadobi a Cistici prasek, ktery zplsobi ztuhnuti
kuchynského oleje, mGze mit vliv na povrch
nadobi.

Dno je za studena mirné prohnuté, ale pri
zahFati se rozpina a zplo3tuje. Pfed mytim
nechte kuchyriské nadobi vzdy vychladnout.
To umozni dnu obnovit svij tvar a pomaha
zabranit jeho deformaci.

Péce o difevéné casti

Nedovolte, aby dfevéné ¢asti, jako je rukojet,
prisly na del3i dobu do styku s vodou, aby se
namocily nebo byly vihké. Mohlo by dojit k jejich
prasknuti.

Na ochranu proti mastnoté a pro zvy3eni jeho
pfirozené odolnosti vici vihkosti by mélo byt
drevo o3etfeno olejem schvalenym pro styk

s potravinami, napfiklad rostlinnym olejem.
Naolejujte, otfete prebytecny olej a poté
oSetreni opakujte po 24 hodinach.

Navod k pouZiti

Toto nadobi je vhodné k poufZiti na viech typech
varnych desek, v€etné induk¢nich.

Opatteno sol-gel keramickym nepfilnavym
povrchem. Diky nému mdZzete vafrit jidlo na
malém mnoZstvi tuku nebo zcela bez tuku.
Nikdy nenechte tekutinu v nddobf vyvafit, dno
by se mohlo prehratim zkroutit a ztratit tak svou
nepfilnavou schopnost.

PouZivejte pouze drevéné nebo plastové
kuchyriské nacini bez ostrych hran.
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+ Umisténim nadobi na varnou desku se stejnym
nebo mensim prdmérem jako ma nadobi
mUZete usetfit energii.

+ Pamatujte, Ze nadobi se béhem pouzivani
zahFiva. VZdy s nim manipulujte pomoci
chnapek a podloZek pod hrnce.

+ Béhem premistovani na sklokeramické varné
desce nadobi vZdy zvednéte, abyste zabranili
riziku jejiho poSkrabani.

+ Pokud mate s vyrobkem jakékoli problémy,
kontaktujte prosim nejblizsi obchodni dim IKEA,
oddéleni sluzeb zakaznikdim nebo se podivejte
na www.IKEA.cz

Espaiiol
Antes de utilizarlo por primera vez

+ Lava el producto con jabén liquido y acléralo
con agua antes de utilizarlo por primera vez.

Limpieza:

* Serecomienda lavar este producto siempre a
mano.

* No utilices lana de acero ni otros productos
abrasivos que podrian rayar el revestimiento. El
detergente para lavavajillas y el polvo limpiador
que solidifica el aceite pueden afectar a la
superficie.

+ Elfondo, ligeramente céncavo cuando esta
frio, se dilata y aplana por efecto del calor.

Deja siempre que la bateria se enfrie antes
de limpiarla. Asi la base recuperara su forma
original y evitaras que se deforme con el uso.

Cuidado de las partes de madera

+ Nodejes las partes de madera, como el
mango o el asa, en contacto con agua durante
periodos prolongados de tiempo, ni en remojo
ni expuestas a la humedad. La madera podria
resquebrajarse.

+ Para protegerla de la grasa y aumentar su
resistencia natural a la humedad, trata la
madera con aceite aprobado para el contacto
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con alimentos como aceite vegetal. Aplica una
mano de aceite, elimina el exceso y repite el
tratamiento transcurridas 24 horas.

Instrucciones de uso

+ Este recipiente es apto para todo tipo de placas,
incluidas las de induccién.

» Cuenta con un revestimiento antiadherente de
cerdmica Sol-Gel, lo que te permite cocinar con
poco o nada de grasa.

+ Nodejes los recipientes al fuego hasta que
se evapore toda el agua, ya que la base
puede deformarse por sobrecalentamiento
y el revestimiento antiadherente perder sus
propiedades.

+ Utiliza solo utensilios de madera o plastico sin
bordes afilados.

+ Para ahorrar energia, pon el recipiente en
una zona de coccién con un didmetro igual o
inferior.

+ Ten en cuenta que el recipiente se calienta
cuando se usa. Protege tus manos siempre con
manoplas.

+ Cuando lo estés usando en una placa de
vitrocerdmica y lo quieras cambiar de sitio,
levantalo siempre para evitar rayar la superficie.

* Encaso de problemas con este producto,
contacta con tu tienda o con el servicio de
Atencién al cliente, o entra en www.ikea.es.

Italiano

Prima di usare il prodotto per la prima volta

» Lava il prodotto con un detersivo per piatti e
sciacqualo con acqua prima di usarlo per la
prima volta.

Pulizia

+ Lava sempre a mano il prodotto dopo I'uso.

* Non usare lana d'acciaio né altri prodotti o
materiali che possono graffiare il rivestimento.
| detersivi per la lavastoviglie e i detersivi in
polvere che solidificano I'olio da cucina possono
danneggiare la superficie.
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Il fondo & leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Prima di lavare la pentola, lasciala sempre
raffreddare. Questo permette al fondo di
riacquistare la sua forma e aiuta a prevenire il
rischio che si deformi con l'uso.

Manutenzione delle parti in legno

Evita che le parti in legno, come manici e
manopole, restino a lungo a contatto con
I'acqua o che rimangano a mollo o umide.
Questo potrebbe causare la spaccatura del
legno.

Per proteggere piu efficacemente il legno dal
grasso e migliorare la sua naturale resistenza
all'umidita, trattalo con un olio approvato per il
contatto con gli alimenti, come l'olio vegetale.
Olia il legno, elimina I'olio in eccesso e ripeti il
trattamento dopo 24 ore.

Modalita d'uso

Questa pentola si pud usare su tutti i tipi di
piani cottura, inclusi quelli a induzione.

Il rivestimento antiaderente in ceramica sol-gel
permette di cuocere i cibi con poco olio o pochi
grassi, o addirittura senza.

Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, altrimenti la base si surriscalderebbe
e si deformerebbe, e il rivestimento potrebbe
perdere la sua proprieta antiaderente.

Usa solo utensili in legno o in plastica senza
bordi affilati.

Per risparmiare energia, usa la pentola su una
zona cottura con diametro uguale o inferiore a
quello della pentola stessa.

Tieni presente che la pentola si scalda durante
I'uso. Spostala sempre usando delle presine.
Quando sposti la pentola su un piano cottura in
vetroceramica, sollevala sempre per evitare di
graffiare il piano.

Se il prodotto presenta dei problemi, contatta il
piul vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito IKEA.it.

19



Magyar

Az els6 hasznalat el6tt

Az els6 hasznalat el6tt mosogatészerrel mosd el
és vizzel 6blitsd le.

Tisztitasa

A kézi mosogatdst ajanlott elvégezni minden
hasznélat utan.

Ne hasznalj fémszivacsot, vagy mas olyan
eszkozt, amely megkarcolhatja a bevonatot. A
mosogatégépbe vald tisztitdszer és az olajokat
megszilardité porok hatassal lehetnek ra.

A hideg felulet enyhén homoru, majd
melegedés koézben kisimul. Tisztitas elétt hagyd
az edényt kihdilni. igy az edény alja visszanyeri
eredeti alakjét, és nem séril a felszine sem.

A fa részek apolasa

Ne aztasd vizbe a fabél készilt részeit, és ne
hagyd hosszabb id&re vizben. A nedvességtdl a
fa megrepedhet.

Ahhoz, hogy jobban megvédd a zsirtél és hogy
ellendllébb legyen a nedvességgel szemben,
specialis olajjal kell lekezelned a fabél készilt
részeit, mely érintkezhet késébb élelmiszerrel -
példaul asvanyi olaj, vagy névényi olaj. Olajozd
be egyszer, hagyd rajta egy kicsit majd a
felesleget torold le. A mdveletet 24 6ra mulva
ismételd meg.

igy hasznald

Ez az edény minden f6z6laphoz hasznélhato,
beleértve az indukciés féz6lapokat is.

Az edény szol-gél keramia tapaddsmentes
védéréteggel van bevonva, aminek
készénhet&en zsiradék nélkul vagy csak kevés
zsiradékkal is készitheted az ételeket.

Uresen soha ne hagyd az edényt a tlizhelyen,
mert az alja deformalédhat és a tapaddsmentes
védéréteg sérilhet.

Csak fa, vagy mlianyag eszkdzoket hasznalj,
amelyeknek nincs éles vagy hegyes része.
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A méretével megegyezd, vagy annal kisebb
4tméréjli f6z6z6nan hasznald, igy nem vész
karba energia.

Ne feledkezz el arrél, hogy hasznalat kézben az
edény atforrésodik. Mindig hasznalj edényfogot.
Mindig emeld fel, ha Gveglapos keramia
f6z6lapon hasznalod és meg kell mozditanod,
hogy elkertild a karcolasokat.

Ha barmilyen problémad lenne a termékkel,
kértink, hogy keresd fel a legkdzelebbi IKEA
aruhaz Vevészolgalatat vagy latogass el az IKEA.
hu weboldalra.

Polski

Przed pierwszym uzyciem

Przed piewrszym uzyciem umyj w ptynie do
zmywania naczyn i sptucz woda.

Czyszczenie

Po uzyciu produkt nalezy zawsze zmy¢ recznie.
Nie uzywaj wetny stalowej ani innych
przedmiotéw, ktére moga zarysowaé powtoke.
Detergent do zmywarek i proszek, ktéry
powoduje krzepnigcie oleju spozywczego, moze
oddziatywac na powierzchnie.

Dno jest lekko wkleste, gdy jest zimne, ale
rozszerza sie i sptaszcza po podgrzaniu. Przed
czyszczeniem zawsze pozostaw naczynie do
ostygniecia. Pozwala to na odzyskanie ksztattu
dna i zapobiega jego wypaczeniu podczas
uzytkowania.

Konserwacja drewnianych elementéw

Nie dopus$¢, aby drewniane elementy, takie

jak uchwyt lub gatka, byly przez dtuzszy czas
narazone na kontakt z wodg, zanurzone lub
zawilgocone. Moze to spowodowac pekniecie
drewna.

Aby zabezpieczy¢ drewno przed ttuszczem

i zwiekszy¢ naturalng odpornos$¢ na wilgo¢,
nalezy je zakonserwowac olejem dopuszczonym
do kontaktu z zywnoscig, na przyktad olejem
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roslinnym. Natéz jedng warstwe oleju, zetrzyj
jego nadmiar, a nastepnie powt6rz zabieg po 24
godzinach.

Spos6b uzytkowania

+ To naczynie nadaje sie do uzytku na wszystkich
rodzajach ptyt, w tym na ptycie indukcyjne;j.

*  Produkt pokryty ceramiczng powtoka zol-zel
zapobiegajacg przywieraniu, ktéra umozliwia
przygotowywanie potraw bez ttuszczu lub na
niewielkiej jego ilosci.

+ Nie dopué¢ do catkowitego wygotowania
potrawy, poniewaz na skutek przegrzania dno
moze ulec wypaczeniu, a powtoka straci¢ swoje
wiasciwosci.

+ Uzywaj tylko drewnianych lub plastikowych
przyboréw kuchennych bez ostrych krawedzi.

+ Stawiajgc naczynie na polu grzejnym o tej samej
lub mniejszej Srednicy co naczynie, mozesz
zaoszczedzi¢ energie.

+ Nalezy pamietac¢, ze podczas uzytkowania
naczynia nagrzewajg sie. Do trzymania uzywaj
zawsze tapek do garnkéw.

+ Zawsze podno$ naczynie podczas przestawiania
go na ceramicznej ptycie kuchennej, aby nie
dopusci¢ do zarysowania ptyty.

+ W razie jakichkolwiek probleméw zwigzanych
z produktem, skontaktuj sie z najblizszym
sklepem IKEA lub Dziatem Obstugi Klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti

Enne esmakasutamist

+ Peske ndudepesuvahendiga ja loputage veega
enne esmakordset kasutamist.

Puhastamine

+ Pdrast kasutamist pese toodet alati kasitsi.

+ Ara kasuta terasvilla v8i teisi vahendeid, mis
vbivad pinda kriimustada. Ndudepesuvahendi
voi toidudli tahkestava kudrimispulbri
kasutamine vdib pinda méjutada.
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*  Kuindu on kilm, on selle pdhi kergelt ndgus,
kuid kuumutamisel muutub see lamedaks.
Lase kddgindul enne puhastamist jahtuda.
See aitab sailitada pdhja kuju ja ennetab selle
ebaihtlaseks muutumist.

Puitosade hooldamine

+ Ara lase puitdetailidel, naiteks kaepidemel v&i
nupul olla pikalt vees vdi niiskuse kaes. See voib
tuua kaasa puidu [dhenemise.

» Etkaitsta puitu rasva eest ja suurendada selle
loomulikku niiskustaluvust, tuleb seda toodelda
toiduga kokku puutuda lubatud 8liga, nt
taimesdliga. Olita, pthi liigne 6li maha ja korda
seda 24 tundi hiljem.

Kasutamine

+ Neid kd6gindusid vdib kasutada
koikidel pliidiplaatidel, kaasa arvatud
induktsioonpliitidel.

* Sool-geel keraamilise mittenakkuva kattega,
mis lubab toitu valmistades 8li v8i rasvainet
kasutada kas vaga vahe v&i Uldse mitte.

+  Ara kuumuta kéégindud tiihjana, sest néu
pdhi vdib seetdttu moonduda ja kate kaotada
nakkumisvastased omadused.

+ Kasuta vaid puidust vdi plastist kédgitarvikuid,
millel pole teravaid aari.

* Kui asetad kd6gindu selle diameetriga vérdsele
voi vdiksemale keedualale, sadstad energiat.

* Pea meeles, et toode muutub kasutamise ajal
kuumaks. Kasuta alati pajakindaid.

+ Koo6gindud klaaskeraamilisel pliidil ligutades
tdsta seda, et valtida pliidiplaadi kriimustamist.

+  Kui tootega on probleeme, v&ta ihendust
lahima IKEA esindusega vdi kilasta veebilehte
www.ikea.ee.
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LatvieSu

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes mazgajiet ar
trauku mazgajamo Iidzekli un skalojiet ar Gdeni.

Kopsana

Péc preces lietoSanas vienmér nomazgat ar
rokam.

Neizmantot metala sukli vai citus priekSmetus,
kas varétu saskrapét virsmas parklajumu.
Trauku mazgajamas masinas mazgasanas
ltdzeklis un Iidzekli, kas sacietina cepamo ellu,
var ietekmét virsmas Tpasibas.

Atdzisusi pamatne var bat nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
ietekmei. Tiri tikai atdzisuSus virtuves
piederumus. Atdziestot pannas pamatne
atgus sakotné&jo formu, un laika gaita nek|ds
nelidzena.

Koka detalu apkope

Koka detalas, piemé&ram, rokturi, nedrikst
ilgsto3i paklaut Gdens ietekmei un mércét. Tas
var izraisit koka plaisaSanu.

Lai paaugstinatu izturibu pret taukiem un
uzlaboto dabisko noturibu pret mitrumu, koku
nepiecieSams apstradat ar ellu, kas piemérota
saskarei ar partikas produktiem, pieméram,
augu ellu. leellot un noslauctt lieko ellu. Atkartot
proceddru péc 24 stundam.

LietoSanas pamaciba

Sos virtuves piederumus var lietot uz visu veidu
plits virsmam, ieskaitot indukcijas plitis.

Sol-gel pretpiedeguma parklajums édiena
gatavo3anai neliela taukvielu daudzuma vai pat
bez taukvielam.

Gatavojot parliecinies, ka trauka vienmér

ir Skidrums, jo sausa trauka karsé3ana var
deformét pamatni, un parklajums var zaudét
savas pretpiedeguma Tpasibas.

Ilzmanto tikai koka vai plastmasas virtuves
piederumus bez asam malam.
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Novietojot katlus vai pannas uz atbilsto3a vai
mazaka izméra sildzonas, var ietaupit energiju.
Nem véra, ka gatavo3anas laika virtuves
piederumi sakarst. Izmanto virtuves cimdu vai
karstu trauku turétajus.

Parvietojot katlus un pannas uz keramiskas plits
virsmas, vienmér tos pacel, lai nesaskrapétu
virsmu.

Ja radusies sareZgijumi ar preci, aicinam
sazinaties ar IKEA veikalu/klientu apkalpoSanas
nodalu vai ieskatities timekla vietné www.IKEA.
Iv.

Lietuviy
Prie$ naudodami pirma karta

Prie$ naudodami pirma karta, iSplaukite
naudodami indy ploviklj ir kruops¢iai
nuskalaukite.

Kaip valyti

Panaudoje iSplaukite rankomis.

Nenaudokite Svei¢iamyjy kempiniy ir kitokiy
priemoniy, kurios galéty subraizZyti pavirSiy.
Indaplovei skirtos priemoneés ir milteliai,
kietinantys augalinj aliejy, gali paZeisti pavirSiy.
Kol indas 3altas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
taciau Sylant jis tampa lygus. Prie$ plaudami
palikite indg atvésti. Taip indo dugnas atgaus
pradine forma ir ilgainiui nesideformuos.

Mediniy daliy prieZitra

Pasirapinkite, kad medinés dalys, tokios kaip
rankena, neturéty ilgalaikio salyc¢io su vandeniu,
nenardinkite jy j vandenj, nepalikite drégméje,
kitaip medienoje gali atsirasti jtrakimy.

Siekiant geriau apsaugoti medieng nuo riebaly
ir padidinti jo natdraly atsparuma drégmei,

ja reikéty apdoroti salyciui su maistu tinkamu
aliejumi, pavyzdZziui, augaliniu. I13tepkite
aliejumi, aliejaus pertekliy pasalinkite.
Pakartokite Sig procedirg po 24 valandy.
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Kaip naudoti

Sis indas (ie indai) tinka jvairioms kaitlentéms,
jskaitant indukcines.

Indai padengti nepridegancia keramine ,sol-gel”
danga, todél maistg ruosti galite su ypa¢ mazu
kiekiu riebaly ar visai be jy.

Neleiskite skysciui visiSkai iSgaruoti, nes
perkaites dugnas gali deformuotis, o pavirSiaus
danga gali prarasti savybe nepritraukti
gaminamo maisto.

Naudokite tik medinius ar plastikinius jrankius
be astriy krasty.

Ruo3dami valgj galite sutaupyti elektros, jei
kaitvietés skersmuo bus toks pat kaip maisto
gaminimo indo ar maZesnis.

Atminkite, kad indy rankenélés jkaista. Keldami
juos ar jy dangcius, naudokite puodkéles.
Perkeldami indus ant stiklo ar keraminés
kaitvietés, visada juos pakelkite, kad
nesubraiZzytuméte pavirsiaus.

Kilus klausimy, kreipkités j artimiausios IKEA
Pirkéjy aptarnavimo skyriaus darbuotojus arba
informacijos ieSkokite IKEA.It.

Portugues

Antes da primeira utilizagao

Lave com detergente liquido e enxague com
4gua antes de utilizar pela primeira vez.

Limpeza
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Ap6s cada utilizacdo, lave sempre o artigo a
mao.

N&o use palha-d'ago nem qualquer outro
material que possa riscar o revestimento. A
utilizagdo de detergentes da loica e de pds que
solidifiquem os residuos de 6leo alimentar,
pode afetar a superficie.

A base destes recipientes quando frios é
ligeiramente concava, mas depois de aquecidos
ficam planos. Deixe sempre arrefecer o produto



antes de o lavar. Isso permite que a base
retome a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.

Cuidados com as partes em madeira

* Na&o deixe que as partes em madeira do
produto, como o cabo ou a pega, fiquem em
contacto com a dgua durante um periodo
prolongado, ndo as mergulhe nem deixe ficar
hdmidas. Isto pode fazer com que a madeira
abra fendas.

+ Para proteger de gordura e para aumentar a
resisténcia natural a humidade, a madeira deve
ser tratada com um 6leo adequado ao contacto
com comida, como por exemplo 6leo vegetal.
Aplique o 6leo uma vez, limpe o excesso e repita
o tratamento 24 horas depois.

Instrugdes

+ Este recipiente é adequado a todos os tipos de
placas, incluindo a placa de indugdo.

* O produto tem um revestimento em ceramica
sol-gel antiaderente, que Ihe permite cozinhar
com muito pouca ou nenhuma gordura.

* Na&o deixe os recipientes ao lume até a agua
se evaporar completamente, pois a base pode
deformar-se devido ao sobreaquecimento, e o
revestimento pode perder as suas propriedades
antiaderentes.

* Use apenas utensilios de madeira ou plastico
sem rebordos afiados.

* Ao colocar os recipientes numa zona para
cozinhar com o mesmo didmetro ou um
diametro inferior, pode poupar energia.

+ O recipiente aquece quando esta a ser usado.
Use sempre pegas ou luvas de cozinha.

* Ao mover o recipiente numa placa de
vitroceramica, levante-o sempre da placa para
evitar risca-la.

+ Setiver alguma questdo relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Apoio ao
Cliente ou aceda a www.ikea.pt.
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Romana

Tnainte de prima folosire
+ Spala cu lichidul special si clateste bine Tnainte
de prima folosire.

Curatare

+ Intotdeauna spala produsul manual dupa
folosire.

* Nu folosi bureti de sdrma sau substante
abrazive care pot zgaria vasele. Detergentul
pentru masina de spalat vase si pudra reziduala
care solidifica uleiul de gatit pot afecta
suprafata.

+ Suprafata de la baza vaselor este usor concava
atunci cadnd acestea sunt reci, dar devine plata
cand sunt incalzite. intotdeauna lasa vasele
sa se raceasca Tnainte sa le cureti. Aceasta va
permite ca baza lor sa isi recapete forma si sa
nu se deformeze n timpul folosirii.

Intretinerea elementelor din lemn

* Nu lasa elementele din lemn, cum ar fi manerul,
sa intre Tn contact cu apa prea mult timp. Acest
lucru poate produce crapaturi in structura
lemnului.

+ Pentru a proteja lemnul impotriva grasimii si
a-i Imbunatati rezistenta naturala la umiditate,
trateaza-l cu ulei aprobat pentru contactul cu
alimentele, de exemplu, ulei vegetal. Aplica ulei
o datd, sterge surplusul si repeta tratamentul
dupa 24 de ore.

Mod de utilizare

+ Aceasta oala este potrivita pentru orice tip de
plita, inclusiv plitele cu inductie.

+ Prevdzut cu un strat antiaderent ceramic sol-gel,
ceea ce Tnseamna ca poti gati folosind putin ulei
sau grdsime, sau deloc.

+ Nu lasa ca vasul sa stea pe foc fara continut
pentru cd baza se poate deforma de la
supraincdlzire si isi poate pierde proprietdtile
antiaderente.

+ Foloseste numai ustensile din lemn sau plastic
fara muchii ascutite.
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Poti economisi energie daca pui vasul pe o zona
de gatit cu acelasi diametru sau un diametru
mai mic decat cel al vasului.

Retine cd vasele se incing in timpul folosirii.
Manevreaza vasul doar cu manusi de bucatarie.
Ridica ntotdeauna vasul atunci cand il muti pe
o plita ceramica pentru evitarea riscului de a
zgaria plita.

Daca Intampini vreo problema cu acest produs,
contacteaza cel mai apropiat magazin IKEA/
Relatii Clienti sau viziteaza www.ikea.ro.

Slovensky
Pred prvym pouZitim

Pred prvym pouZitim umyte €istiacim
prostriedkom a oplachnite vodou.

Cistenie

Po poutziti vyrobok vZzdy umyte rucne.
NepouZivajte kovové drétenky, ani ni¢ iné, o by
mohlo poSkodit povrchovu vrstvu. Prostriedok
na umyvanie riadu v umyvacke a prasok, ktoré
spbsobuju stuhnutie kuchynského oleja, mézu
poskodit povrch.

Zakladna je za studena mierne konkavna, ale
pri zahriati sa roztiahne, aby sa vyrovnala. Pred
Cistenim nechajte riad vzdy vychladnut. To
umoznuje zakladni obnovit svoj tvar a pomaha
predchadzat vzniku nerovnosti pri pouzivani.

Ochrana drevenych €asti

Nedovolte, aby drevené ¢asti, ako je rukovat
alebo gombik, boli dIhsi ¢as v kontakte s vodou,
aby sa namocili alebo boli vihké. Méze to
spdsobit rozstiepenie dreva.

Na ochranu pred mastnotou a na zvySenie
prirodzenej odolnosti voci vihkosti by sa drevo
malo o3etrit olejom schvalenym na styk s
potravinami, napriklad rastlinnym olejom.
Jedenkrat ho naolejujte, zotrite prebytocny olej
a po 24 hodinéch oSetrenie zopakuijte.
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PouZivanie

Tento kuchynsky riad je moZné pouZit' na
vSetkych typoch varnych dosiek, vratane
indukénych.

Ma nelepivy keramicky povlak sol-gel, vdaka
ktorému moZete pripravovat pokrmy na malom
mnoZstve tuku alebo bez neho.

Nenechavajte prazdny riad na zapnutej varnej
doske, pretoZe dno sa mdze v désledku
prehriatia zdeformovat a povrch strati svoju
nelepivé vlastnosti.

PouZivajte vyhradne drevené a plastové naradie,
bez ostrych hran.

Umiestnenim riadu na varnu dosku s rovnakym
alebo mensim priemerom ako riad moZete
usetrit' energiu.

Majte na pamati, Ze riad sa pocas pouZivania
zahrieva. Pamatajte na to, Ze riad sa pocas
pripravy jedla zahrieva.

Riad vZdy zdvihnite, ked ho premiestfiujete po
sklokeramickej doske, aby ste predisli riziku
poskriabania.

Ak méte s vyrobkom akykolvek problém, prosim
kontaktujte najbliz3i obchodny dom IKEA alebo
navstivte www.ikea.sk

Bbarapcku

Mpeay nbpBa ynotpe6a

M3muiiTe c TeueH noyncTeal npenapat n
n3nnakHeTe C BoAa npejn nbpsa yn0Tpe6a.

MouncreaHe
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Cneg ynoTtpe6a BUHarv nsmviBaiite npoaykTa
Ha pbka.

He n3nonsBaiite TeneHa ro6a vin Hewwlo, KOETO
MoXe Aa HaZpacka NoBbPXHOCTTa. YnoTpe6aTa
Ha npenapaT 3a CbAOMUSIHW MaLWVIHW UN
npenapar 3a NOYMNCTBaHe Ha Ma3HWHa,

KOWTO BTBBPASIBa O/IMOTO MOXe Aa NoBpeAm
MOKPUTHETO.



KoraTo e cTyaeHa, ocHoBaTa e fieko Banb6HaTa,
HO NMpW HarpsiBaHe ce pasLwIMpsiBa 1 CTaBa
paBHa. Cneg ynoTtpeba B1Harn nsmmBarite
npoAykTa Ha pbka. ToBa No3Bo/siBa Ha
OCHOBaTa Jja Bb3BbpHe HayanHaTa cu opma n
npeAoTBpaTsiBa NosiBaTa Ha HEPaABHOCTU Ciey,
Abnra ynotpeba.

rpVI)Ka 3a AbpBeHNTEe YacTun

He no3sonsBaliTe gbpBeHNTE YacTy,
HanpumMep ApbXKUTe, Aa Ca B KOHTAKT C BOAA
3a NPOABLMKNTENIEH NEPUOZ OT BpeMe, Aa ce
HaK1cBaT UK Aa ca BAaXHW. Taka JbpBOTO
MOXe Aa ce Harnyka.

3a Aa npeAnasuTte JbPBOTO OT OMa3HABaHe U
Aa NoBULLWTe ecTecTBeHaTa My YCTOMUMBOCT
KbM Bf1ara, 7o Tpsbsa Aa ce 06paboTn ¢ Mac1o,
0/,06peHO 3a KOHTAKT C XpaHa, Hanpumep ¢
pacTuTenHo Macno. HaHeceTe BeAHBX, nonuiite
M3ANLLHOTO Mac/Io 1 C1ej ToBa NoBTopeTe
npouegypara cnej 24 4aca.

WHCTpYKLMK 3a ynoTpe6a:

CbaoBeTe ce NoAXOAALLM 3a BCAKAKBU BUAOBE
KOTNIOHW, BK/IOUUTENHO U MHAYKLMOHHW.
MpoAyKTLT pa3nonara ¢ HesanensaLlo
Kepammn4yHO NoKpUTHE, KOeTO BY MNO3BONSABA Aa
roTBMTE C MaNKo NN 6e3 HMKaKBa MasHUHa.
He ocTtaBsiiTe cbAa BbPXY KOTNOHa NpaseH,
3aLL0TO NpW NpekaneHo HarpssaHe A4bHOTO ce
N3KPUBSABA, @ He3anenBalLoTo NOKPUTME MOXe
Aa ce nospeau.

M3non3sariTe camo AbpBEHW AN N1aCTMacoBK
roTsapcku npnéopu 6e3 octpu pbbose.

3a fja cnecTuTe enekTpUYecTso, nocTasslite
CbA0OBETE BbPXY 30Ha 3a rOTBEHE CbC ChbLUA
WAV C NO-Manbk gnameTsbp.

He 3abpaBsiiTe, Ye CbAbT Ce HaropeLyssa npu
rotseHe. BuHarn nonssaliTe pbKOXBaTKu.
BuHaru nosgurarite cbja, Korato ro mectute
BBbPXY CTbK/JIOKEPaMUYeH NNOoT, 3a Aa nsberHete
OMacHOCTTa OT HajpackBaHe Ha naoTa.
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AKO Bb3HMKHAT Npobnemu ¢ NpoaykTa,
cBbpXKeTE ce C Hal-6anskma marasuH Ha VIKEA/
O6Cﬂy)KBaHe Ha KNNEeHTN NI NOCETETE WWW.
ikea.bg.

Hrvatski

Prije prvog koristenja

Oprati s teku¢im deterdZzentom i isprati vodom
prije prvog koristenja.

Ciscenje

Proizvod nakon koriStenja uvijek prati ru¢no.
Ne koristiti €eli¢nu Zicu ili slicne materijale koji
mogu ostetiti povrsinu. DeterdZent za perilicu
posuda i otpadni prah koji u¢vrscuje jestivo ulje
mogu utjecati na povrsinu.

Baza je lagano udubljena kad je hladna, ali

se Siri i izravnava dok se zagrijava. Proizvod
uvijek ostaviti da se ohladi prije ¢iS¢enja. To
omogucuje dnu da povrati svoj oblik i pomaze
sprijeciti da ne postane neravno tijekom
vremena.

Briga o drvenim dijelovima

Ne dopustiti da drveni dijelovi kao $to su rucke
ili drske dulje vrijeme budu u kontaktu s vodom,
da se natapaju ili budu vlazni. To bi moglo
prouzrociti pucanje drva.

Za zastitu od masnoce i povecanje prirodne
otpornosti na vlagu, drvo treba premazati uljem
odobrenim za kontakt s hranom, npr. biljnim
uljem. Jednom nauljiti, obrisati viSak ulja i zatim
ponoviti postupak 24 sata kasnije.

Nacin koristenja

Ovo se posude moze koristiti na svim vrstama
kuhalista.

Posude ima keramicki neprianjajuci sloj izraden
sol-gel metodom 3to znaci da se na njoj moze
prziti s vrlo malo ulja ili masti ili bez njih.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati jer se
dno izobli¢i kad se pregrije, a sloj izgubi svoja
neprianjajuc¢a svojstva.
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Koristiti samo drveni ili plasti¢ni kuhinjski pribor
bez ostrih rubova.

Koritenjem posuda s istim ili manjim
promjerom kao i zona za kuhanje, moguce je
ustedjeti energiju.

Zapamtiti da se dr3ke uZare tijekom upotrebe.
Uvijek primati s drza¢ima lonca.

Uvijek podignuti posude kod premjestanja

na staklenokeramicko kuhaliste kako se ne bi
oStetilo.

U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti IKEA.hr.

EAANVLIKA
MpLv amé tnv tpwtn Xprion

MAUVETE PE LYPO ATIOPPUTIAVTLKO Kat EEMAUVETE
HE VEPO TIPLV aTtd TNV TTPWTN XPrion.

Ka@aplopog

Mdvta va TAEVeTE To TIPOLOV OTO XEPL PETA TN
Xxpnon.

Mn xpnotuoroteite cUppa r) oTLSNATOTE
pmopet va ypatfouvicet tnyv enévduar. To
ATIOPPUTIAVTLKS YLa TIAUVTHPLO TILATWY Kat

1 OKOVIN ATOPPLUPATWY TIOU CTEPEOTIOLEL TO
HQyELPLKO ALTIOG PTTOpEL va aAAOLWOOULV TNV
EMUPAVELA.

H Bdon elvat ehagpwg kolAn étav eival kpla,
0AAG SLaocTtéNeTal Kal yivetal minedn 6tav
Beppaivetat. AQrivete TtAvta ta okeun va
KPUWOOULV TIPLV TA TAUVETE. AUTO ETILTPETEL
oTn BAon va enavéNBEL 0TO OXNHa TNG Kat
QTIOTPETIEL ATTO TO Va YiVEL avopoLa PE Tn

xenon.

dpovtidovtag ta {0ALVa pépn

Mnv agrjvete ta §UAWVA pépn OTIWG To XEPOUAL i
TO TIOHOAO Va €pBouV o€ AN HE TO VEPO yLa
MEYAAO XPOVLKO SLACTNHA, va HOUALAoOULV 1 va
uypavBouUv. AUTO PTIOPEL Va TIPOKAAECEL PWYHES
oto EVAo.
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la va ta pootatéete amd ta Alrn kat va
QAUENOETE TN PUOLKH avToxr Toug otnV vypacia,
KaAO elvat va emegepyadeote ta EVAWVA pépn PE
AASL EYKEKPLUEVO YLA ETTAQPT PE TPOPLUA, OTIWG
€lval To 0pUKTEAALO ) TO PUTLKSO AASL. AAelpte
pe AGSL pla popd, okouTttioTe TUXOV TiepiooeLla
AadLoU Kal oTn ouVEXELa ETAVAAGBETE T
Bepameia 24 wpeg apydTepaA.

TpétoL xpriong
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AuTO T0 0KeVOG PAYELPLKNG Elval KATAAMNAO
yla xprion og dAoug Toug TUTIoUG £0TLag,
CUMTEPIAAMBAVOPEVNG KaL TNG ETTAYWYLKNAG
gotiag.

To okevog eivat epodlacpévo e sol-gel
KEPAULKI] AVTLKOANTLKN EMEVSUON, TO OTIolo
onpaivel 6TL PTopelte va payeLlpeVETE Pe
Alyotepo 1 kat Pe kaBoAou Altog 1) AAsL.

Mnv ag@nrvete to okevog va BpaleL xwplg
TIEPLEXOHEVO, SLOTL O TIATOG UTTOPEL va
TlapapopPwel amoé tnv utepBéppavan Kat n
QAVTLKOAMNTLKN €TEVEUON va XACEL TLG LSLOTNTEG
™mnge.

Xpnotporoteite EVAWVa i TAAOTIKA epyaleia
Koulivag, xwpig axunpd dxpa.

TomoBeTwvTag To okeLOG o€ pia payelpkn {wvn
ME TNV (8L rj pLkpAdTEPN SLAPETPO PE TO TNYAVL,
eEolkovopeite vépyela.

‘Exete umtoyn oag 6tL dtav To oKeVog
Xpnotyormoteitat, {eotaivetal oAU, Na
XPNOLJOTIOLELTE TIAVTA TILACTPEG,.

INKWVETE TIAVTA TO OKEVOG, OTAV TIPOKELTAL

Va TO PETAKLVAOETE EMAVW OE PLA KEPAULKH
ETILPAVELA ECTLLV, YLA VA amopelyovtal td
ySapotpata.

Av €ETE OTIOLOSATIOTE TIPOPANUA HE TO TIPOLOVY,
TIAPAKAAOUE ETILKOLVWVIOTE PE TO TUNHa
EEumtnpétnong NeAatwy Tou TANCLECTEPOU
kataotripatog IKEA ) emLokepBeite Tnv
LotooeAlsa www.ikea.gr (yLa tnv EAAGSa) kat
www.ikea.com.cy (yta tnv Kumpo).



YKpaiHCbKa

I'Iepe,q BUKOPUCTaHAM BnepLue

Mepep nepLUnM BUKOPUCTaHHSM BUMUIATE 3
PiANHOO ANt MUTTS MOCYAY Ta MPOMUIATE Y BOZI.

YuweHHA

Micna BUKOPUCTaHHSA BUMWUIATE BUPIG.

He BvKOpuUCTOBYiTE MeTaneBnin ckpebok
a60 6yAb-AKNIA IHLWIWIA NpeaMeT, AKNiA
MOXKe MOLLKOANTN NOKPUTTSA. 3aci6 ans
NoCyA0MUIAHMX MaLLWH Ta MOPOLLKM, L0
BVK/IVKAIOTb 3aTBEPAiHHSA POCIVHHWX ONINA,
MOXYTb MOLLUKOAWNTM MOBEPXHIO.

3a HW3bKOi TeMMnepaTypu OCHOBa 3n1erka
BUIMHAETLCA, ane 36ibLUyeTbcsa Ta
BVPIBHIOETLCA MpU HarpiBaHHi. Mepej
OUMLLEEHHAM BUPi6 MOBMHEH OXOIOHYTU.
Lie 403BONNTL OCHOBI HabyTu cBOEI popMM
Ta AOMOMOXe YHUKHYTU AedopmaLii npu
BMKOPWUCTaHHI.

[ornsp 3a fepeB'sHMM AeTanamMm

He 3amouyriTe Ii He 3anuLaiiTe AepeB'sHi
JeTani, AK-0T py4Ka, Y KOHTaKTi 3 BOAOH
NPOTAroM TPMBANoOro yacy. Lie moxe npussectu
£10 NOSIBU TPILLUWH Y AepeBuHi.

LLlo6 KpalLie 3axXCTUTK JepeBrHY Bif Xunpy

Ta NoCMANTHM il NPUPOARY CTIliKiCTb A0

BOJIOMW, ilepeBUHY Cnif 06pobuTtn onieto,

AKa NiAXOANTb AN KOHTAKTY 3 XapuYoBUMU
NpoAyKTamMu, HanNnpuUKIag, POCIMHHOK O,
O6pob6iTb MOBEPXHIO OJliEI0 OANH pas, BUAANITb
HaA/IMLLIOK | NOBTOPITL 06PO6KY Yepes A06Yy.

Ak KopucTyBaTUCA

Lleli nocya cyMicHWIA 3 yciMa Tunamu nauT,
BK/FOYHO 3 iHAYKLUiAHMMU.

3aBAAKM 30/1b-resIeBOMY aHTUMPUrapHoOMy
MOKPUTTIO MOXHa roTyBaTu MpakTU4HO 6e3
Xupy abo onii.

CnigkyiiTe, W06 piAMHa B NOCyAi He BYKMNana
MOBHICTIO, aZxe Neperpis Npusseje 0
AedpopMyBaHHS AHa, a MOKPUTTSA BTPATUTL
aHTUMpUrapHi BNacTUBOCTI.
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* BukopucToBsyliTe nvLle gepes aHi abo
NNacTuKoBi nonaTky 6e3 rocTpumx KiHuis.

*  [InqA 3aoLazpkeHHs efleKTpoeHeprii
BMKOPUWCTOBYIiTe NOCY/ Ha 30Hi HarpisaHHA
TaKoro camoro abo MeHLLOro jiameTpa.

* Tocyp HarpiBaeTbCs Nij Yac BUKOPUCTAHHSA.
3aBXAn 6epiTb Nocys npmuxBaTkamu.

*  3aBXAu nigiimaiiTe Nocya, KONV nepecTabseTe
A0ro Ha cKnokepamiyHii NanTi, Wwob He
3aAuLWwaTy NOAPSANUH Ha NOBEPXHI.

* Y pasi BUHVKHEHHS byAb-iKuX Npobnem,
3BEPHITLCA A0 HaNBAMXKXYOro MarasmHy abo
LleHTpy obcnyroByBaHHs knieHTiB IKEA abo
3aiaiTb Ha caiT www.ikea.com.

Srpski

Pre prve upotrebe
+ Operite¢no3¢u za sude i isperi vodom pre prve
upotrebe.

Odrzavanje

* Posle upotrebe uvek proizvod operi ru¢no.

* Ne upotrebljavaj €eli¢nu vunu niti iSta Sto moze
ostetiti povrSinu. DeterdZent i prah za maSinu za
sudove koji stvrdnjavaju ulje za kuvanje mogu
da uti¢u na povrsinu.

+ Osnova je blago udubljena kad je hladna,
ali se Siri i izravnava tokom zagrevanja. Pre
CiS¢enja uvek pricekaj da se proizvod ohladi. To
omogucava dnu da povrati svoj oblik i sprecava
da se ono vremenom i usled upotrebe iskrivi.

Briga o drvenim delovima

+ Ne dozvoli da drveni delovi poput drske ili rucke
budu u kontaktu s vodom, potopljeni ili vlaZzani.
Drvo od toga mozZe ispucati.

+ Dadrvo zastitis od masnoce i povecas njegovu
prirodnu otpornost na vlagu, tretiraj ga uljem
koje sme da dode u kontakt s hranom, na
primer biljnim uljem. Namazi jednom uljem,
obrisi viSak i ponovi postupak posle 24 sata.
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Kako koristiti

Ovo posude pogodno je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca, uklju€ujudi i indukcijsku.
Sadrzi keramicki sloj protiv prianjanja, Sto znaci
da moze$ spremati hranu s vrlo malo masti ili
ulja ili bez njih.

Nikada ne ostavljaj da voda ispari jer ¢e se dno
iskriviti zbog pregrevanja, a zavrsni sloj moZe da
izgubi neprianjajuca svojstva.

Koristi samo drveni ili plasti¢ni pribor bez o3trih
ivica.

Stavljanjem posuda na grejnu povrsinu istog ili
manjeg precnika moZe$ ustedeti struju.

Posude se zagreva tokom upotrebe. Uvek koristi
kuhinjske rukavice.

Uvek podigni posudu kada je premestas po
staklokeramickoj plo¢i da se povrsina ne bi
oStetila.

Ako ima$ probleme s proizvodom, obrati se
najbliZzoj robnoj ku¢i IKEA ili sluzbi za kupce ili
poseti IKEA.rs.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo pomij z detergentom za
posodo in speri z vodo.

Ciscenje

Po uporabi izdelek vedno ro¢no operi.

Ne uporabljaj jeklene volne ali drugih sredstev,
ki bi lahko opraskala premaz. Cistilo za strojno
pomivanje posode in prasek za strjevanje olja
lahko poskodujeta povrsino.

Podstavek je na hladnem rahlo vbocen, pri
segrevanju pa se razsiri in izravna. Pred
¢is€enjem kuhinjske posode vedno pusti, da
se ohladi. Tako se lahko dno povrne v prvotno
obliko, kar preprecuje neenakomerno obrabo.
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Nega lesenih delov

Leseni deli, kot so rocaji ali gumbi, ne smejo biti
dlje ¢asa v stiku z vodo, se namakati v njej ali biti
mokri. V tem primeru lahko namrec les poci.

Da les bolje zas¢iti$ pred mascobo in povecas
njegovo naravno odpornost proti vlagi, ga
premazi z oljem, odobrenim za stik s hrano, npr.
rastlinskim oljem. Les naolji in z njega obrisi
morebitno odvecno olje ter postopek ponovi
Cez 24 ur.

Navodila za uporabo
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Ta kuhinjska posoda je primerna za uporabo na
vseh vrstah kuhalnih plos¢, tudi indukcijski.
Ponev je prevlecena s kerami¢nim premazom
sol-gel proti sprijemanju, zato lahko hrano
pripravljas z malo ali brez mas¢obe oziroma olja.
Pazi, da voda v posodi ne povre do konca, saj se
spodniji del posode ob pregrevanju deformira,
premaz pa morda ne bo ve¢ prepreceval
prijemanja.

Uporabljaj le lesene ali plasti¢ne kuhinjske
pripomocke brez ostrih robov.

Z uporabo kuhalid¢a, ki je enako veliko ali
manjse kot posoda, lahko prihranis energijo.
Posoda se med uporabo mo¢no segreje.

Pri delu z njo vedno uporabljaj kuhinjske
prijemalke.

Ce se posoda uporablja na steklokerami¢ni
plosdi, jo je treba pri prestavljanju dvigniti, da se
kuhalna plo3¢a ne opraska.

Ce imas3 kakrénekoli tezave z izdelkom, se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Center za pomoc
kupcem ali si oglej stran www.IKEA.si.



Turkce

ilk kullanimdan énce

+ ilk kullanimdan énce bulasik deterjani ile
yikayiniz ve su ile durulayiniz.

Temizligi

+ Kullandiktan sonra her zaman Grund elde
yikayiniz.

* Celik ovma teli veya yapismaz kaplamayi
cizebilecek herhangi bir madde kullanmayiniz.
Bulasik makinesi deterjani ve yemeklik yagini
katilastiran atik toz ylzeyi etkileyebilir.

+ Taban sogukken hafifce icblkeydir, ancak
isitildiginda duizlesecek sekilde genisler.
Pisirme setini temizlemeden &nce her zaman
sogumasini bekleyiniz. Bu, tabanin sekline
geri ddnmesini saglar ve kullanim sirasinda
dlzensizlesmesini dnlemeye yardimci olur.

Ahsap parcalarin bakimi

+ Sap veya topuz gibi ahsap parcalarin uzun sire
suyla temas etmesine, iIslanmasina veya nemli
kalmasina izin vermeyin. Bu islem ahsabin
Gzerinde catlaklar olusmasina sebep olur.

* Yaga karsi korumak ve neme karsi dogal
direncini artirmak icin ahsaba gida ile
temasi onaylanmis yag, érnegin bitkisel yag
uygulanmalidir. Bir kez yaglayin, kalan yagi silin
ve ardindan bu islemi 24 saat sonra tekrarlayin.

Kullanim talimatlari

*  Bu pisirme kabi, induiksiyonlu ocak da dahil
olmak Uzere her tir ocakta kullanima uygundur.

+ Sol-jel seramik yapismaz kaplamaya sahiptir, bu
sayede yiyecekleri cok az miktarda yagla ya da
hi¢ yag kullanmadan pisirebilirsiniz.

+ Tencere/tavalarinizi, asiri Isinmadan dolayi
taban egilebilecedinden ve yapismaz kaplama
ozelligini yitirebileceginden, ici bos olarak
kaynatmayiniz.

+ Sadece, sivri kenarlari olmayan tahta veya
plastik mutfak gerecleri kullaniniz.
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« Tencere/tava ile ayni veya daha kiicuk capli bir
ocak Uzerine pisirme kaplarini yerlestirerek
enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

* Kullanim sirasinda pisirme kaplarinin isindigini
unutmayiniz. Her zaman tutacak kullaniniz.

* Ocagi ¢izme riskini 6nlemek igin, cam seramik
ocak Uzerinde tasirken tencereyi daima kaldirin.

+ Urinile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz
lutfen en yakin IKEA magazasi/Musteri
Hizmetleri ile iletisime geginiz veya www.ikea.
com adresini ziyaret ediniz.
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