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BbATAPCKA

Mons, cBbpXxeTe ce ¢ oTAena 3a 06CNyXXBaHe Ha KINEHTM Ha
IKEA. Bpb3ka KbM nopTasna 3a caMoobcayxsaHe nnm
TenedoHeH HOoMep Le HamepuTe Ha www.IKEA.com.

HRVATSKI

Molimo vas da se obratite IKEA korisni¢koj sluzbi; poveznicu
na portal za samoposluZzivanje ili telefonski broj mozete
pronaci na www.IKEA.com.

CESKY

Obratte se na zdkaznickou podporu IKEA. Odkaz na
samoobsluzny portal nebo telefonni Cislo najdete na webu
www.|KEA.com.

EESTI
Vdtke Uhendust IKEA klienditoega. Iseteeninduse portaali
lingi v&i telefoninumbri leiate aadressilt www.IKEA.com.

MAGYAR

Kérjik, |épjen kapcsolatba az IKEA tgyfélszolgalataval; az
Onkiszolgdlé portdlra vezet6 linket vagy a telefonszdmot a
www.IKEA.com oldalon taldlja.
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LATVIESU

Ladzu, sazinieties ar IKEA klientu atbalsta dienestu - saiti uz
paSapkalpoSanas portalu vai talruna numuru atradisiet
vietné www.IKEA.com.

LIETUVIY

Susisiekite su IKEA klienty aptarnavimo tarnyba - nuorodg j
savitarnos portalg arba telefono numerj rasite adresu
www.|KEA.com.

POLSKI

Prosimy o kontakt z obstugg klienta IKEA; link do portalu
samoobstugowego lub numer telefonu znajdziesz na stronie
www.|KEA.com.

ROMANA

Va rugam sa contactati serviciul de asistenta pentru clienti
IKEA; linkul catre portalul de autoservire sau numarul de
telefon poate fi gasit pe www. IKEA.com.

PYCCKWIA

Moxanyricta, obpaTmTech B Y6y NOAAEPXKKN KNNEHTOB
IKEA. Ccbliky Ha nopTan caMoobCyXXnBaHNa NN HoOMep
Tene$poHa MOXHO HalTK Ha calite www.IKEA.com.
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CPMNCKN

Ob6paTtuTe ce KOPUCHUYKO] NoAPLULIA KoMMaHu)e IKEA
MogpLuka, Hahv heTe Be3y 40 caMOyCayXXHOI nopTana uau
6poj TenedpoHa Ha www.IKEA.com.

SLOVENSKY

Kontaktujte zdkaznicku podporu IKEA; odkaz na
samoobsluzny portal alebo telefénne Cislo najdete na www.
IKEA.com.

SLOVENSCINA

Obrnite se na sluzbo za podporo strankam IKEA; povezavo
do portala za samopostrezbo ali telefonsko Stevilko najdete
na www.IKEA. com.

TURKCGE

Latfen IKEA Musteri Hizmetleri ile iletisime gecin; self-servis
portalinin baglantisini veya telefon numarasini www.IKEA.
com adresinde bulabilirsiniz.

YKPATHCbKA

3BepHITLCA A0 Cyx6u MIATPUMKM IKEA: nocnnaHHA Ha
nopTan camoobcyroByBaHHs abo Homep TenepoHy
HaBegeHO Ha www.IKEA.com.
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CbAbpXaHue

MH$opmaums 3a 6esonacHocT
MH$opmaums 3a 6e3onacHocT
MNHcTanaums

OnucaHme Ha NpoayKTa
KoHTponeH naHen

Mpean nbpBa ynotpeba
ExxefHeBHa ynoTpeba
PYHKLMM Ha YaCOBHMKaA
M3non3saHe Ha akcecoapu

3anasBame n NnpaBOTO Ha USMEHEHNA.
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JonbaHuTenHn GyHKLMK
MonesHn ceBetn

Mpvxa v nouncrTeaHe
OTcTpaHsaBaHe Ha Hen3npaBHOCTU
TexHn4Yeckn aaHHN

EHepruiiHa edexkTnBHOCT
OnassaHe Ha OKO/IHaTa cpeja
FapaHuus ot IKEA

/N UHpopmauums 3a 6e3onacHoCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypesAa BHMMATeNIHO
npouyeTeTe NpefoCTaBeHUTe NHCTPYKUMW. [Tpon3BognTensT
He HOCK OTFOBOPHOCT ako HeMPaBUIHOTO MHCTaAVpaHe U
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yrnoTpeba npean3BmKkaT NoBpeaa UM Hen3npaBHOCT. BuHaru
naseTe MHCTPYKLMUTE C ypesa 3a cnpaBka B 6bjeLLe.

be3onacHOCT 3a Aeua U Xopa B HepaBHOCTOVIHO

noso>xeHume

. To3n ypea Moxe ga 6bAe 13Mon3BaH oT Aela Hag, 8-
roAMLLIHA Bb3pacT, KaKTo M OT nLa C HaManeHn Gusnyecku,
CETUBHU W YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU UM OT AnLa 6e3 onuT U

No3HaHWsA, CaMo ako Te ca Noj HabnwaeHne nnn 6vaaT

WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO 6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypesa v

pa3brpaTt Bb3MOXHUTE puckoBe. Jeua nog 8-rogmilHa
Bb3PaCT 1 XOpa C TEXKN NI KOMMJIEKCHW YBPEXAAHWS

TpsbBa Aa ce AbpXaT Aaney OT ypesa, OCBEH ako He Ca Noj
MOCTOSIHHO HabntAeHKe.
- [euarta TpabBa ga 6bAAT NoA HAaA30p, 33 Aa Ce rapaHTupa,

ye He CK UrpasT c ypesa.
. [pbXTe BCUUKM OMaKoBKW ganeye OT Aela U N3XBbpJieTe

OnakoBKWMTEe No MeCTHNTE NpaBnia.
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NPEAYNPEXAEHWE: YpeabT n HeroeuTe A0CTbMNHY YacTu ce
HaropeLlaBaT No BpemMe Ha ynoTtpeba. MNaseTe geuarta u
AOMaLLHUTE NK6UMUN Janedy oT ypeaa, KoraTo ce n3rona3sa
1 KOraTo ce oxnaxza.

AKO ypeAbT MIMa YCTPOWCTBO 3a AeTcka 6e30nacHoCT, TO
Tps6Ba fa ce akTUBMpa.

Jeua He TpsbBa fa M3BBPLUBAT NOYNCTBAHE NN
noAAPbBXKA Ha ypeaa, KoraTo ca 6e3 Haa3op.

O6wa 6e3onacHoOCT

To3un ypes e npegHasHayeH caMo 3a roTBeHe.
To3u ypes e npeAHa3Ha4yeH 3a JoMalluHa ynotpeba B
3aTBOPEHV NoMeLLeHUs.

- To3u ypes Moxe fa ce n3rnonsea B 0dunCK, CTan B XOTeNW,
CTaw 3a rocTu CbC 3aKyCKa, KbLLUM 3a FOCTU U3BBH rpasa u
APYrv Nof06HM MecCTa 3@ HacTaHsABaHe, KbAeTo nojobeH
TWUM N3MN0N3BaHe He HajBKLWaBa CPejHOTO HUBO Ha
AOMaLlHa ynoTtpe6ba.

Camo KBanuouumpaHo nrue Moxe Ja VHCTanupa ypesa u
[la CMeHun Kabena.

NPEAYTMPEXAEHWE: YpeabT 1 Herosmte 4OCTBLMNHM YacTy ce
HaropeLlaBaT No BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabea aa ce
BHMMAaBa Ja He ce J0KOCBAT HarpsaBaLluTe ce efleMeHTU.
BuHaru nsnonssanTe pbkaBuum 3a dypHa Npu n3BaxzgaHe
WM MOCTaBAHe Ha akcecoapu Nan CbAOBe 3a neyeHe.
MNpean N3BBLPLUBAHETO Ha KakBaToO M Aa e NoAAPBXKKA,
M3KIoYeTe ypesa OT efieKTpOo3axpaHBaAHETO.
MPEAYMNPEXAEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3K/HYEH,
npean Aa CMeHuUTe namnaTa, 3a Aa n3berHeTe eBeHTyasleH
TOKOB yAap.

He n3nonsearvite ypeaa, npeamn Aa ro MHcTaampaTe BbB
BrpaZeHarta KOHCTPYKLUUS.

He nouncTBariTe ypesa c napo4vmcTayka.
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He n3nonssarite rpybm, abpasnBHMY, NOYNCTBALLN
npenapaTvi UM OCTpW, MeTaJIHX CTbPrankn 3a NoOYNCTBaHe
Ha CTBKJIOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa HajpackaT
NOBBPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAe A0 CUYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpejeH, Tor TpsabBa Aa ce
CMEHW OT NPOU3BOANTENSA, HEFOB OTOPU3MPAH CEPBU3EH
LeHTbp A kBanuduumMpaHo nuue, 3a ja ce nsberHe

OnacHOoCT.

3a fa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, NbPBO U3AbpnanTe
npejHaTta 4acT Ha HoCauuTe, a c1ef ToBa N 3aJiHUS Kpal Ha
HOCauuTe OT CTPaHNYHUTE CTeHW. [TocTaBeTe HOCaumnTe Ha
padTa B obpaTHa nocnesoBaTeIHOCT.

NHdopmaLuma 3a 6e3onacHoCT

MoHTunpaHe

BHVMAHWE! Camo
KBaNMGUUMpPaHoO nnLe Moxe Aa
M3BBbPLUM MOHTaXa Ha ypeja.

MaxHeTe BCUUKMN ONakoBKN.

He MoHTMpaliTe 1 He n3nonseanTe
noBpejeH ypea.

CnepBaiiTe NHCTPYKLUNTE 33
WHCTanvpaHe, NpUIoXeHN KbM ypeaa.
BuHaru BH1MaBaliTe, Korato mectute
ypeaa, Tbil KaTo e TeXbK. BuHarm
n3non3garitTe nNpeAnasHN pbKaBULM 1
3aTBOPEHU 0bYBKMU.

He gbpnaliTe ypesa 3a ApbXKaTa.
MoHTuMpaliTe ypeAa Ha 6e30MacHo 1
NoAxoAsALLO MSICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE N3NCKBAHWS.

TpsibBa Aa cna3BaTe MUHMMaNHOTO
pascTosiHMe A0 APYri Ypean u
YCTPOWCTBA.

Mpean fa MOHTMpaTe ypeaa, MpoBepeTe
Janu BpaTtaTa Ha pypHaTa ce oTBaps
6e3npobaemMHo.

YpenwsT e o60pyaBaH C enekTpuyecka
cncTeMa 3a oxnaxaaHe. Tpsbea Aa ce
M3Mo/3Ba C eleKTpO3axpaHBaHETO.

EHEKTPVIHECKO CBbp3BaHe

BHUMAHME! Puick oT noxap nam
TOKOB yAap.

Bcnukum en. Bpb3ku TpabBea Aa ce
HanpaBaAT OT KBaNPULMpaH
€/1IeKTPOTEXHUK.

YpeanT TpsibBa Aa ce 3a3eMul.

YBepeTe ce, Ye NapamMeTpuTe Ha
Tabenkarta c TeXHNYECKN JaHHK ca
CbBMECTUMMU C eIeKTPUYECKMTE JaHHU Ha
enl. MpexarTa.

BuHaru n3nonssaiTe NpaBuIHO
VIHCTaNMpaH, yCToMYMB Ha yAapy KOHTAKT.
He nsnonsealite pasknoHUTENM Uam
ajanTepy C MHOMO BXOZOBE.

YBepeTe ce, Ye HsIMa OMaCcHOCT Aa
noBpeauTe 3axXpaHBaLLMs Lencen uam
Kabena no Bpeme Ha MOHTaxa Unun
yrnoTpebaTta Ha ypeaa. Ao e HeobxogMma
CMsiHa Ha 3axpaHBalus kaben, ToBa
TpsibBa fa ce M3BBLPLUM OT HaLl
OTOpU3MpaH cepBu3EH LEeHTbP.

He gonyckaliTe 3axpaHBaLyuTe kabenu ga
ZonumpaT nam aa ca B 6130CT 0
BpaTMyKaTa Ha ypeza nam
NPOCTPAHCTBOTO MOJ HEro, 0Co6eHO



BbJ/ITAPCKWN

KoraTo e BKJ/II0U€eH Wan BpaTn4ykaTta e
ropetua.

3almTaTa OT TOKOB yAap Ha YacTuTe rnoj,
HarnpexeHune 1 n3onauns N N3oanpaHnTe
yacTu TpsbBa Aa 6bje 3aTerHarta rno
TakbB Ha4MH, Ye [a He Moxe Ja ce
OTCTPaHN 63 UHCTPYMEHTH.

BruitoueTe 3axpaHBalLLms Lencen KbM
KOHTaKTa camo B Kpasi Ha MHCTanaumaTa.
YBepeTe ce, Ye cej MHCTanaumsTa nma
JOCTBM [0 MPEXOBUS LLerces.

AKO LLencensT e xnabas, He ro
BK/tOYBalTE B KOHTaKTa Ha
3axpaHBallaTta mpexa.

He nskntousaite ypesa, Kato gbpnare oT
3axpaHBaLus kaben. BuHaru
n3gbprBaliTe Liercesa Ha 3axpaHBaHeTo.
M3non3sante camo NoAxoAsaLLm
YCTPOICTBa 3a U30auus: npegnasHu
npekbCcBayn Ha MpexaTa, npeanasuntenn
(Npeana3uTenuTe OT BUHTOB TN TpsibBa
Ja ce N3BaJAT OT Abpxaya),
N3KJTHOUYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeyka
Ha 3a3emsiBaHeTo.

EnekTpunyeckaTa nHCTanaumsa Tpsbea Aa
1IMa N3011PaLL YCTPONCTBO, KOETO By
NMo3BO/IsABa Jia U3K/IUnTe ypeja oT efl.
Mpexarta npuv BCUYKM NOJIHOCK.
M30mpalLoTo ycTpoiicTBO TpsibBa Aa e ¢
LWIMPMHAa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM. Monsi, n3nonssante
N3KJTIOUNTENTHMA MPeKbCBaY 3a 3aLmTa
OT CBPBXTOK C KOHTAKT OT 3 MM 1
noseye, cepTudunLmpaH ot BSMI, n ro
nocraBeTe Ha MACTO, KbAETO
noTpebuTensT Moxe Aa paboTu c Hero.

N3non3BaHe

A BHUMAHWE! Puick oT
HapaHsBaHe, N3rapsHus, TOKOB
YAAP VW eKCrio3us.

He npomeHstiiTe To31 ypea.
YBeperTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE
0TBOPY He ca 6NoKMpaHu.

He ocTaBslite ypesa 6e3 Haj3o0p no
BpeMe Ha paboTa.

M3kntouBaiiTe ypesa cneg BCSKO
n3non3saHe.

+ BbaeTe BHMMaTeNHU, KOraTo oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeza rno Bpeme Ha
eKkcrnioaTaums, Tbii KaTo MOXe Aa ce
OTAENAT ropeLy, Bb3AyX U 3anaanmu
napwv oT CbCTaBKMTE Ha XpaHarta.

+ He pa6oTeTe c ypesa C MOKPY pbLie an
KOraTo e B KOHTaKT C BOAa.

* He oka3BaliTe HaTUCK BbPXy OTBOpPEHaTa
BpaTa.

* He mn3nonsgaliTe ypeaa kaTto paboTHa
MOBBPXHOCT WV MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* He no3BonsBaiiTe NCKPU UV OTKPUT
nnambK Aa BAM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTa.

* BwvHaru nsnonssaiite Yawu v GypkaHu,
0z,06peHY 3a 3anasBaHe.

* He noctassiiTe 3ananvMu NPOAYKTU NN
npeaMeTy, HaBNaXHeHN CbC 3anannmm
NpPOAYKTU B, 6/IN30 A0 UV BLPXY ypesa.

A BHVMAHMWE! Pvick oT noBpesa Ha
ypesa.

+ 3anpeaoTBpaTsiBaHe Ha yBpeXaaHe nim
obe3LBeTaABaHe Ha eMalina:

- He nocTasAnTe CbAoBe 3a dypHa Uan
APYTV NpeAMeT ANPEKTHO BbPXY
ABHOTO Ha ypega.

- He nocTassiiiTe aNyMUHMeBo $Goano
AVPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypesa.

- He nocTaBsiliTe Boga AMPEKTHO B
ropeLums ypea.

- He MocTaBsalTe BNaXHWN Cb0BE U
XpaHa B ypeaa, cnej KaTo
NPUKIOYMTE C TOTBEHETO.

- 6bAeTe BHMMATENHW, KOraTo MaxaTe
WA NOCTaBATe akcecoapuTe.

+  O6e3UBeTABAHETO Ha emalina uan
HepbXJaeMaTa CTOMaHa He OKa3Ba
B/ISIHVE BbPXY NPOU3BOANTENHOCTTA Ha
ypega.

* V3nonsBariTe Abn60okKa TaBa 3a BNaXHN
TopTW. MNoAOBMTE COKOBE NMPUYMNHSBAT
neTHa, KOUTO MoraT fa 6baaT TpariHu.

* M3nonsBarite caMo NpUHaAIeXHOCTH,
JOCTaBeHU C TO3U Ypea nnu
rnpenopbyaHn 3a TO3M ypes oT
npov3BoAUTENSA.

* BwHaru rotBete npu 3aTBOpeHa
BpaTnyKa Ha ypeaa.
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+ AKO ypeAbT € MHCTanvpaH 3ag nperpaja
OT MebesnieH TWM, Hamp. 3aj BpaThyka B
Wwkad, Tasn BpaTnyKa Tpsi6Ba BUHArM Aa
€ OTBOPEeHa, J0KaTO ypeabT paboTu. AKo
e 3aTBOpeHa, MoraT Aa ce akymynmpar
TOM/IVIHA 1 BNara, KOUTo BMOC/NeACTBYME A3
noBpeAsT ypeaa, Wwkada nam noga. He
3aTBapsiiiTe NperpagaTa, AoKaTo ypeabT
He N3CTMHe HaMbJ/IHO C/eg yroTpeba.

rmea n noyncTtBaHe

A BHUMAHWE! OnacHocT oT
HapaHsiBaHe, NoXxap vim
nospesa Ha ypeaa.

« [pean nogapbXka Ha ypesa ro
N3KtoYeTe 1 N3BajeTe Lwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTAKT.

+ YBepeTe ce, Ye ypeAbT e cTyjeH. Mima
PUCK CTBKIEHUTE NaHeNn Aa ce CUynsT.

+  CMeHeTe CTbK/eHMTe NaHenn Ha BpaTaTta
He3abaBHO, KOraTo ca MoBpeAeHM.
CBBbpXKETE Ce C 0TOPU3MPaHUS CepBM3EH
LEeHTBP.

+ bbgeTe BHUMaTeNHW, KOraTo cBansite
BpaTaTa oT ypesa. Bpatuukara e Texkal

+ [ouuncTtBaiite pesoBHO ypesa, 3a Aa
npeAoTBpaTUTe yBpeXAaHe Ha
NMOBBPXHOCTHMA MaTepuran.

+ [lpoBepsBaiiTe NpoAyKTa PeLoOBHO 3a
npu3Hauun Ha BioLLaBaHe Ha
XapakTepucTukmTe My, KOUTO MorarT za ro
HanpaBsAT HEMOAXOASLL, 32 KOHTAKT C
XpaHa - HanpumMep NyKHaTUHW, Mexypu,
NtoLLIeHe, CBMBaHe, S1eMKaBoCT, KOPOo3us
VAN APYTY BUAVMMU NMPOMEHU B
TeKCTypaTa Uan BbHLUHWS BUA,
CnezBaliTe MHCTPYKLUMUNTE 3@ MOYMCTBaHE
N FpyXa, 3a ja npegoTepatute
B/IOLLABaHe Ha XapaKTepUCTUKNTE Ha
npoaykTa.

+ OcTaBsSiHETO Ha MasHMHa UK XpaHa B
ypeza Moxe fa NpUUYnHK noxap.

* AKko n3nonseare cnpei 3a ¢pypHa,
cnejBaliTe MHCTPYKLUMATE 3a
6e30MacHOCT Ha OMakoBKaTa.

10

BbTpeLlHo ocBeT/IeHUEe

A BHUMAHWE! OnacHoOCT OT TOKOB
yaap.

* OTHoCHO namnara(nTe) B NpoayKTa 1
pesepBHUTE lamMNK, NPOAABaHN OTAE/HO:
Te3n namnu ca NpeAgHasHayeHn ja
M34bPXKAT Ha eKCTPEMHU GU3MYecKn
yCNoBusi B AOMaKNHCKNTE ypean, KaTo
TemMnepaTypa, BUbpaLmu, BNAXHOCT U
Ca npefHa3sHayveHu Aa CMrHanmsupaTt
MHbOopMaLMA 3a eKcnaoaTauMoHHOTO
CbCTOsAHME Ha ypeja. Te He ca
npesHa3Ha4eHu 3a U3nosi3BaHe No Apyr
HauYMH N He ca NoAxoAsALM 3a
OCBeTsIBaHe Ha MOMeLLEeHMs B AOMa.

+  To3u NPOAYKT BKJIOYBA CBET/INHEH
M3TOYHUK C KNacC Ha eHepruiHa
edekTnBHOCT G.

* M3nonseaiTe caMo laMnu CbC CbLUnUTe
TEeXHWNYECKN XapaKTepucTmuku.

06cny>xBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeja ce cBbpXKeTe C
OTOPU3MPaHNSA CEPBM3EH LIEHTBP.

* M3non3galiTe caMo OpUTMHAaNHN
pesepBHU YacTu.

N3xBbpnsHe

A BHUMAHMWE! Puck ot
HapaHsABaHe NV 3ajyLLaBaHe.

+ CBbpXeTe ce € BaLLMSA OBLLMHCKN OpraH
3a MHGOPMaLMA KaK Ja U3XBbpmTe
npaswaHoO ypeja.

* Msknrouete ypeja ot
enekTpo3axpaHsaHeTo.

* M3BageTe 3axpaHBaLLMA eneKTpuyeckn
Kaben B 62130CT 40 ypesa 1 ro
n3xsbpreTe.

* OTcTpaHeTe BpaTtaTa, 3a Aa
npezoTBpaTUTE 3aTBAPAHETO Ha JeLa n
AOMaALLHW N6MMUM B ypeja.

+ OnakosbYeH MaTepuan:
OnakoBBbUYHMUTE MaTepuann MoraT ja ce
peuukampart. MNnacTtmMacosuTe YacTu ca
0603HaYeHN C MeXAYHapPOAH
CbKpalleHus, kato PE, PS v T.H.
M3xBbpieTe oNakoBbYHNUA MaTepunan B
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npejBrAeHNTe 3a Tasu Les KoHTelHepu
B MECTHOTO CbOpBbXeHMe 3a yrnpaBfieHne
Ha oTnagbLW.

MHcTanauuns

BHVUMAHWE! Bx. rnaBa
"Be3onacHocT".

MoHTaXX

3a VIHCTanupaHe, BUXTe
VHCTPYKLMNTE 32 MOHTaX.

EHEKTpI/ILIECKa WHCTanayuma

A BHMMAHMWE! CBbp3BaHeTO KbM
efnekTpuyeckaTta MHCTanaums
TpsibBa fa ce M3BBLPLUM CaMO OT
KBanM@ULMpaHo nnLe.

@ Mpon3BoANTENSAT He noema
OTrOBOPHOCT, aKo BMe He crasuTe
MepKuTe 3a 6e30MacHoCT,
rnoco4veHu B rnaea ,besonacHoct".

Ta3n ¢pypHa ce AOCTaBsi CAMO CbC 3axpaHBalLL,
Kaben.

Ka6en

TunoBe Kabenu, NoAXoASALLM 3@ MHCTanauuns
VAN NMOAMSIHA:

1"

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHyeTo Ha kabena BMXTe obuaTta
MOLLHOCT B TabesikaTa C OCHOBHU AaHHW.
MoxeTe fa HanpaBuTe CrpaBka 1 B
Tabnvuarta:

O6wa mowHocT (W) [ CeueHue Ha Kabena
(Mm?)

mMakcmym 1380 3x0.75

Makcrmym 2300 3x1

Makcrmym 3680 3x1.5

3a3eMUTeNHUAT Kaben (3eneH/XXbNT kaben)
TpsibBa fa 6bAe C 2 CM Mo-AbAbr OT KadpsBUS
$asoB 1 cMHUA HyneB Kaben .
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OnucaHue Ha NpoAyKTa

o6uwy, nperneg

LI,

—H
6]
—i
18]

KoHTponieH naHen

Konue 3a ¢pyHKLMNTE 3a HarpsisaHe
EkpaH

Konue 3a ynpaeneHue

KoHTponeH naHen

3a BKJIlOUBaHE U U3KJ/1II0UBaHe Ha
ypeaa
3a fa BKJIounTe ypeaa:

1. HatucHeTe kon4eTtarta. KonyeTaTa
M3ckayar.

2. 3aBbpreTe KaoYa 3a GyHKLUMM
HarpsiBaHe, 3a ga n3bepeTte dyHKUMATA.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOJHUA KoY, 3a Ad
perynuparte HacTpolikuTe.

3a Aa usKk4YnTe ypeaa: 3aBbpTeTe KoYa

3a PyHKUNW HarpsiBaHe B U3K/IOYeHa

nosnyna 5

I'Ipernep, Ha KOHTPOJIHUA NaHen

) HaTucHeTe , 3a Aa 3agageTte
byHKUMIMTe Ha TaliMepa.
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HarpsiBaLL, enemeHT
E Jlamna
BeHTUnaTop

Bl BurpeluHa uacT Ha dypHaTa - cba 3a
nouuncTBaHe ¢ Boja

Bl Bogauv 3a ckapa, oTcTpaHsiemy
Mo3uums Ha ckapa

Akcecoapu

+ Ckapaxx1
3a cbZ0Be 3a roTBeHe, TaBy 3@ TOPTU U
rneyeHe.

* TaBa 3a neyeHe x 1
3a TopTY 1 BUCKBUTK.

* [Abn6okK TUraH 3a NneyeHe v rpuioBaHe
X1
3a neyeHe MM KaTo Cbj 3a CbbMpaHe Ha
Mas3HUHa.

* Teneckonn4yHwu Bogauyu x 1 KOMNaekT
3a padToBe 1 TaBu.

'R HatucHeTe 1 3aapbXTe, 3a Aa
3agagete dyHKUMATA: Bbp30
3arpsiBaHe.

6 HaTucHeTe, 3a Aa BKIOUUTE U
N3KNKHYNTE naMnmnykaTta Ha

ypezsa.

5 HatucHeTe 1 3aapbXTe, 3a Aa
3agagete GyHKUMATA: 3aK0u-
BaHe.

OK HatuncHeTe , 3a ga notsbpauTe
n3bopa cu.

NHankaTopu Ha eKpaHa

Ancnnein ¢ OCHOBHU GyHKLMN:
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Q @ e @

E'] YpeabT e 3aK104eH.

‘/\“ MoameHto: MomoL, npu rotee-
He.

o] MoameHto: HacTpoiikm

>) | bBbps3o 3arpsiBaHe e aKkTnBMpaH.

qp |loteeHeto Ha napa e akTmBMpa-
Ho.

Mpeaun nbpBa ynotpeba

BHVMAHWE! Bx. rnaBea
"be3onacHocT".

HaCTpOﬁBaHe Ha YaCOBHUKa

Cnej NbpBOTO CBbP3BaHe KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, n3yakamte 40KaTo
Ha ekpaHa ce rnokaxe: "00:00" nan "12:00"
(B 3@aBUCUMOCT OT MOAena).

1. 3aBbpTeTe KOM4YeTO 3a ynpaBneHue, 3a
Aa 3ajajeTe BpeMeTo.

2. Hatucrere OK,

n'prOHal—lanHO noarpsasBaHe n
noyncTBaHe

3arperiTe NpeABapuTeNHO NPa3HUIS Ypes,
npeAv MbpBata ynoTtpeba 1 ce cBbpxeTe C
XpaHaTa. YpeAbT MOXe Aa N3nb4Ba
HernpusTHa M1pM3Ma 1 AuMm. MNposeTpeTe
MoMeLLeHNETO Mo BpeMe Ha
npeABapuTENIHOTO 3arpsiBaHe.

1. Vi3BageTte OT ypefa BCUYKKN akcecoapu v
NOABWXHWTE OMopu Ha ckapara.

2. 3apjaBaHe Ha dyHKLMATA g 3apante
MaKcvManHaTa Temnepatypa. Buxre
E>XxegHeBHa ynoTtpeba. OcTaBeTe ypesa
Ja paboTu B Npogb/mkeHWe Ha 1 4.

Q Taiimep e aKTVBMpPaH.

A BpeMe 3a roTBeHe e akTuBU-

STOP paH.

& Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTu-
BUpaH.

©) Bposiu e aKTUBMpaH.

JleHTa 3a X0Aa Ha rotBeHe - BU-
— 3ya/IHO NMoKa3sBa Kora ypeabt
AOCTUra 3agajieHata Temnepa-
Typa Win Kora BpemMeTo 3a ro-
TBeéHe CBbpLUBa.

3. 3agaBaHe Ha dyHKLMATA . 3apanite
MakcrumanHata temnepatypa. OcraBete
ypegaa Aa pabotu B npogb/ixeHne Ha 15
MUH.

4. 3apaBaHe Ha pyHKUMATA E] 3apalite
MaKkcMManHaTa Temnepatypa. OctaseTe
ypeda Aa pabotu B npogbiixeHue Ha 15
MWH.

5. W3knouete ypega 1 nsvakarite ga
N3CTUHe.

6. [MouncTBalTe ypesa 1 akcecoapmute camo
¢ MMKpOodUMOBPHA Kbpna, Tonaa Boga 1
MeK MoYMCTBaLL, Npenapar.

7. TloctaBeTe NpUHaAEXHOCTUTE U
NoABVXHWTE OMOPU Ha ckapaTa 06paTHO
B MbpBOHaYasHaTa M No3nLms.

MexaHUUYHO 3aK/o4YBaHe 3a geua

dypHaTa IMa MOHTMPaHa MexaHu4Ha
3aLymMTa 3a geua. ToBa e 3aK/4YBaHeTo Ha
BpaTaTa OT AscHaTa cTpaHa Ha dypHaTa, nog,
KOHTPOJHWSA NaHen.
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3a Aa oTBOpUTE BpaTaTa Ha $ypHaTa
CbC 3aK/l0YBaHe 3a jeua:

1. HaTucHeTe 1 3a4pbXTe 3aK/loUBaHETO
3a jeua.

2. [lpbnHeTe ApbXKaTa Ha BpaTaTa, 3a Aa A
oTBOpMTE. 3aTBOpETe BpaTMyKaTa Ha
¢dypHaTa, 6e3 fa HaTuckaTe 3alymTaTa 3a

aeua.

E>xxeaHeBHa ynoTpe6a

BHVMAHWE! Bx. rnaBa
"Be3onacHocT".

DYHKLMN HarpsiBaHe

FopeLy Bb3AyX/BEHTUANP
3a neyeHe Ha Meco 1 rneyeHe Ha

cnagkuLn. 3agarite no-H1cKa Tem-
nepatypa, OTKO/IKOTO Npw Tpagu-
LIMOHHO neyeHe, Tbii KaTo BeHTUNa-
TOP®T pasnpejens TonanHaTa pas-
HOMEpPHO BbB BbTPELLHOCTTa Ha

dypHarTa.

8 |TpaauumoHHo neyeHe
3a neyeHe Ha TeCTEHU U MECHU Xpa-
HW Ha e]HO HMBO.
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3a Ja NpemMaxHeTe 3aK/IloUBaHeTo 3a

Jeua:

1. OTBOpeTe BpaTunykaTta n nssajgete
3ak/nH4YBaHETO 3a Aela C NoMoLllTa Ha
KNKO4Ya 3a 3aluTa Ha Aeua, npejoctaBeH

¢ ypHaTa.
2. dukcupaiiTe BUHTa Ha3ag, ciej KaTto

OTCTPaHUTE 3aK/Il0YBAHETO 3a Aela.

—=am

SteamBake / MouncTeaHe c Boaa
3a fobaBsiHe Ha BNaXKHOCT No BpemMe
Ha roTBeHe. 3a nosy4yasaHe Ha npa-
BUIHWA LBAT 1 XpyrKaBa KOpUYKa
no Bpeme Ha neveHe. 3a noseuve
COYHOCT MpV 3aTonsHe.

BuxTe Mpyixa 1 noymcreaHe 3a ro-
Beye NHPopMaLMst OTHOCHO: Moun-
CTBaHe C BOAa.

Abn60Ko 3aMpaseHn XpaHn

3a Aia CTaHaT Xxpyrnkasu MoyroToBu-
Te XpaHu, Hanp. kapTopku, KapTode-
HW pe3eHYeTa UM NPONeTHN pyua.

DYHKLMA NULa
3a neyeHe Ha Nu1LUa 1 Apyrn ACTUS,
KOUTO MU3MCKBAT NoBeyYe TOM/MHa OT-

fony.

(] | Aonew HarpesaTen

3a 3anunyaHe 1 xpyrnkaBa OCHOBa.
M3non3Balite Hal-HNCKOTO HNBO Ha
ckapara.
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@ MNMeueHe ¢ BAAXKHOCT

Ta3n pyHKUMSA e npejHa3HaveHa 3a
necteHe Ha TOM/JVHHA eHeprus no
BpeMe Ha roTBeHe. KoraTo 13nons-
BaTe Ta3n GyHKUMS, TeMnepaTypaTa
BbB BbTPELUHOCTTA Ha ypesa Moxe
Ja ce pasnnyaBa OT 3agajeHaTa. U3-
Mos3Ba Ce ocTaTbyHaTa ToMN/MHa.
MOLLIHOCTTa Ha HarpsiBaHe Moxe ja
ce Hamanu. 3a noseye NHpopmaLs
BVXTe rnaea ,ExesHeBHa ynoTtpe-
6a", ,benexkun” 3a: MNeyeHe c BNax-
HOCT.

(7] |Fpwn
3a 3anMuaHe Ha TbHKV XpaHu Uim
npenuyaHe Ha xns6.

)
2]
2)

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco
VN NTULM C KOCTUTE Ha eJHO HIBO.
3a NpuroTBsiHe Ha orpeTeHu 1 3a Ka-

dsABa KopuryKa.

@ JlamnaTa Moxe aBTOMaTuyHo 4a
ce N3K/IYBA NpuY TemnepaTypa
nog 80°C npu HAKOW GYHKLMN Ha

dypHarTa.

bene>Xkn oTHOCHO: lNMeuyeHe ¢
BJIa)KHOCT

Ta3n ¢yHKUMA belle n3non3saHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBaAHMATA 3a K/1ac Ha
eHepruiHa epekTMBHOCT 1 eKOAN3aliH
(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nutBaHma cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOPU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye GyHKLMATA Aa
He Ce NMpeKbCBa U fa Ce rapaHTmpa, ve
dypHaTa paboTn C Bb3MOXHO Hal-BMCOKa
eHepruiiHa eGeKkTMBHOCT.

KoraTo nsnonseate Ta3un ¢pyHKUMSA,
namnuykaTa aBTOMaTUYHO Ce U3K/HYBa
cnes 30 cekyHAM.

3a MHCTPYKUMUNTE 3a TOTBEHE BUXTE
MonesHwn cbBeTK, MNeyeHe C BNAXHOCT.
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HacTtpoiika: PyHKLUU HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO KOMYe 3a
dYyHKLMM HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete
PyHKLUNSA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHOTO KoMYe, 3a Aa
3ajajeTe TemnepaTypaTta.

§ Bup30 sarpssane - HaTUcHeTe 1
3a4pbXTe, 3a /la CbKpaTuTe BpemeTo 3a
HarpsiBaHe. OnuysTa e Bb3MOXHa 33 HAKOM
OT dYHKUMUTE 33 HarpsiBaHe. BeHTUNaTOPLT
MOXe /13 Ce BK/IOUM aBTOMaTHUHO.

SteamBake - loTBeHe Ha napa

1. YBeperte ce, Ye ypeja e CTyAeH.

2. HanbnHeTe peneda BbB BbTPELUHOCTTA C
yewwMsiHa BoAa (100 mn 3a neyeHe Ha
cna6o, 200 MA 3a neyeHe Ha CUJIHO).
MakcumanHaTa BMeCTUMOCT Ha peneda
BbB BbTpeluHocTTa e 250 M. He
NbJIHETE OTHOBO BBLTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rotBeHe uamn
KOraTo ypeAbT € HaropeLleH.

3. 3aBbpTeTe Kon4eTo 3a PyHKUMNUTE 3a
roTBeHe, 3a a n3bepete PpyHKLMATA 3a

roTeBeHe .

4. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHOTO KoMnye, 3a Aa
3ajajeTe TeMnepaTypara.

5. TpeaBapuvTenHo 3arperite NpasHuUs ypes
3a 5 MVH 3a obpa3yBaHe Ha BNaXHOCT.

6. [locTaBeTe xpaHaTa B ypeja.

7. KoraTo rotBeHeTo NpuKkItoYun, 3aBbprete
K/toYa 3a yHKLMNTE 3a HarpsiBaHe B
W3K/IloUYeHa no3nuus, 3a Ja UskauunTe
ypeaa.

8. KoraTo ypeabT N3CTUHe, oTCTpaHeTe
ocTaHasnarta BoAa OT BbTPEeLLUHOTO
oTAe/IeHne C MeKa Kbpna.

A BHUMAHWE! OTBopeTe BpaTtaTa
BHVMaTenHo. OcBobogeHaTa
BNAXXHOCT MOXe Aa NpeAn3BunKa
n3rapsHums.

BnnsaHe: MeHio =

OTBOpEeTe MEHIOTO 3a AOCTbM A0 ACTUSA 1
HacTporikx 3a MomMoLL, Npu roTBeHe.
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1. 3aBbpTeTe KtO4a 3a PyHKUUNUTE 33
3arpsiBaHe Ha —.

LY
Ha ancnnes ce nokassa /3 {‘:3}
2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUSA K4 1
n3bepeTe NKOHATA, 3a A3 Be3eTe B

nogmMeHwTo. HaTucHeTte OK

HacTtpoiika: MomoLy npu roTBeHe ¥

MomoL, npwv roteeHe MNogMeHITO ce CbCTon
OT Nporpamu, npejgHasHayeHu 3a
cneumanHu actus. NporpammTe 3anoysat C
noaxoAsaLLa HacTporika. MoxeTe aa
perynvparte BpeMeTo 1 TeMrnepartypara rno
BpeMe Ha roteeHe.

1. 3aBbpTeTe KtOYa 3a PyHKLMUNTE 3a

3arpsaBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOJHUSA KoY, 3a ja
LY
n3bepete ¥ Hatucrere OK,
3. 3aBbpTeTe KOHTPOHUSA KoY, 3a ja
n3bepete actme (P1- P...). HatucHeTe OK,
4. 3aBbpTeTe KOHTPOHUS KKOY, 3a Aa
perynupaTte TernoTo. OnumsaTa e
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HanM4Ha 3a n3bpaHu AcTuA. HatucHete
oK.

5. [locTaBeTe xpaHaTa B ypesa. HatucHete
oK.

6. KoraTo ¢pyHKUMATa NPUKIOYBA,
nposepeTe Aanu XpaHaTa e rotosa.
YabKeTe BpeMeTo 3a FoTBeHe criope/,
Hy>XAnUTe.

MoameHto: Momoll, Npu roTBeHe

JlereHpa
HanwnyHo e perynupaHe Ha TernoTo.

HanbnHeTe peneda BbB BLTpeELL-
HOCTTa C BOAa 3a roTBeHe C napa.

k|

MoArpeiiTe NpeABapuTENHO ypesa,
npeawv Aa 3arnoyHeTe Aa roteuTe.

=]

El HvBo Ha ckaparta. BuxTe OnvcaHne
Ha npoaykra.

AvicnneaT nokassa P 1 HoMep Ha AcTueTo,

KOeTO MoxeTe Ja nposepuTe B Tabnuuara.

Actmne Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P1 FoBeXkao neve-
HO, anaHrne
FoBeXkao neve-
1-15«kr;4-5 .
P2 HO, CpeAHO M3ne- El 2; TaBa 3a neyeHe
yeHo M aebenn 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU B ro-
nap4eTa peLy TuraH. MocraseTe B ypeja.
FoBeXao neve-
P3 HO, A06Gpe n3sne-
yeHo
Mbpxona, cpes- | 180-220rHa |[u][H] 3; cb/ 3a MeyeHe Ha ckapa
P4  [HOM3NeueHa nap4e; 3CM | 33npyeTe MECOTO 3a HAKOIKO MVHYTU B ro-
Aebenv peseHa | hey tyran. MocTaseTe B ypeaa.
MeueHo/3apy- 1.5-2«kr O 2; cuasa nevere va ckapa
LI€HO roeexno 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOKO MUHYTU B Fo-
PS (0CHOBHO pebpo
peopo, peLy TuraH. lo6aBeTe TeyHoCT. MocTaBeTe B
6yT, KOpem) ypesa.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
FoBeXxao neve-
P6 HO, anaHrne
(6aBHO roTeeHe)
FoBeXxxpao neye-
p7 HO, cpeaHoO 1-15kr;4-5 |[E2; raBa 3a neuene
m3neuveHo (6aBHO M aebenn 3anbpxeTe MecoTO 3@ HAKONKO MUHYTU B ro-
roveeHe) nap4eTa pewy TuraH. NocraseTe B ypeja.
FoBeXpo neve-
P8 HO, A06Gpe
m3aneyeHo (baBHO
roTBeHe)
FoBexxgo ¢pune,
P9 anaHrne (baBHo
roTBeHe)
FoBexxpo pune, .
coeaHo milet-le- 05-1.5«r;5- |[H2; rapa 3a neuene
P10 pea 6 cm Aebenn | 3anbpxeTe MeCOTO 3a HAKOKO MUHYTU B ro-
HO (6aBHO roTBe- Abuers p Yy
He) nap4er pely TuraH. MocTtaseTe B ypeja.
FoBexxgo ¢pune,
P11 rotoeo (6aBHO
roteeHe)
MeueHo 08-15«r; 4 | =2 cug 3a nevene Ha ckapa
prp | TENeLKo (Hanp., CM A6eM | 3371, pxeTe MECOTO 3a HAKOKO MUHYTU B rO-
nnewka) nap4eta pewy TuraH. Jlo6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B
ypeaa. MokpnTo neyeHo.
MeueH cBUHCKN 1.5-2«kr ol 2 Cb/ 33 MeyeHe Ha cKapa
P13 [ BpaT uaAU nhew- Jo6aseTe 200 MA TEUYHOCT KbM TaBaTa 3a rne-
Ka ueHe.
Avpnano 1.5-2«kr (5] 2; raa 3a neuene
pla | CBUHCKO (6asHo Cnej NonoBKHaTa oT BPEMETO 3a roTBeHe
roteexe) 06bpHeTe MecoTo, 3a 4a NoAyUM paBHOMe-
PeH 3N1aTWCT LBAT.
CuHcko une, | 1-15k1;5-6 |[=]2; neuene Ha acTmeTo Ha ckapa
P15 | ApAcHO CM 8GRV | 3371, pxeTe MECOTO 3a HAKOKO MUHYTU B rO-
nap4eta peuy TuraH. MocTaseTe B ypeja.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
CBUHCKU pe6pa 2-3knu3- |[H3 ABNGOK TUraH
€ TbHKO mMeco MON3BAUTE CY- | NoGageTe TEUHOCT, 3a 4a NOKpUETE ABHOTO
P16 POBU, 2-3 M | ha acTmeto. Cnieg NONOBMHATA OT BPEMETO 3a
THHKM Pebpa ¢ | rorgetie 06bpHETE MeCOTO.
TBHKO MeCo
ArHeLukm 6yT ¢ 15-2xr;7-9 |[H2; neuere actueto & TaBa 3a neuene
P17 | kocT M Aebenn | o6agete TeuHocT. Cies NOOBMHATA OT Bpe-
napyeta MeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe MecoTo.
Liano nune 1-1.5«r; npec- | [H 2: ) 200 mn; Cb/, 3a FOTBEHE B TaBa
HU 3a neyeHe
P18 Cneg nonoBmMHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHe
o6bpHeTe NUETO, 33 Aa NOJyUM PaBHOME-
peH 371aTVCT LBSAT.
P19 |MonoBuH nune 0.5-0.8«kr |[=] 3. rapa 3a neuene
Munewkm repam | 180-200r Ha |[w][ 2 Kapecon Ha ckapa
P20 napue 3anbpKeTe MecoTO 3a HAKOJIKO MUHYTW B ro-
pewy TvraH.
Munewkn 6yTye- - (=) 3; raga 3a neuene
py | T MPecHn Ako MbpBO MapyHOBaTe NUNeLlKnTe 6yTueTa,
3ajaliTe No-HUCKa TEMMepaTypa 1 roTeeTe
No-4bAro.
Matuua, uana 2-3«r B 2; cuaza nevere va cKkapa
P22 MocTaBeTe MeCOTO B Cba 3a NedeHe. Ceg no-
NOBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHeTe
natuuaTa.
Mbcka, uana 4-5kr = 2; AbN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe MECOTO B AbN60Ka TaBa 3a neve-
He. CNes NoOBUHATA OT BPEMETO 3a rOTBEHE
obbpHeTe rbckara.
p24 |Pyno ,CtedaHun" 1Kr =l 2; ckapa
Usana pu6a, Ha | 0.5-1«kr Ha pr- | [ 2. rapa 3a neuene
P25 [rpun 6a HanbnHeTe prbaTa ¢ Macno, MOANPaBKM 1
6mAKN.
P26 |®wne ot puba - A=k Kacepos Ha ckapa
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P27 Hniizkeiik - B2 28cm Kpbrna dopma 3a neveHe Ha
ckapa
P28 |A6BNKOB Keilk - H|= 2; lsJ 100 - 150 M/, TaBa 3a neyeHe
P29 |[fA6®BnKoB TapT - (=) 2; opma 3a naii ha ckapa
P30 A6bnKoE naii - BH 2, 100-150 M0 D 22.em dopma
3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2krrecto  |[<]3: ABbN60OK TUraH
P32 MbouHn - H 2; s 100 - 150 mn; dopma 33 MbduHm
Ha ckapa
p33 | Kelikcxne6Ha - (=) 2; popma 3a xns6 Ha ckapa
$opma
MeueHn kapTo- Tkr (= 2; raBa 3a neuene
P34 |¢m MocTaBeTe Lenn kapTodu c obenkaTta B TaBa
3a neueHe.
KapTodu c Ko- 1xr = 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa XxapTus 3a
P35 |puuka neueHe
HapexeTe KapTodpuTe Ha napyera.
lpunosaHn cme- T-1.5«r =] 3; TaBa 3a NeyeHe C NoCTaBeHa XapTus 3a
P36 |ceHu seneHuyum neyeHe
HapexeTe 3eieHuyLMTe Ha NapyeTa.
p37 |KpoKeTu, 3ampa- 0.5 kr 3. rasa 3a neuene
3€Hn
p3g | MBPXKenn Kapto- 0.75 kr [=]3: rasa 3a neuene
¢n, 3ampaseHn
NazaHs ¢ meco/ 1-1.5«kr =P Kacepona BLpxy cKapa
p3g | 3eneHuyum cue
CyXu Kopu 3a na-
cTa
KapTodeH T-1.5«r (=] 1; kacepona Bbpxy ckapa
P40 |orpeTeH (cypoBu 3aBbpTeTe SICTMETO C/1ef MO0BKHATA OT Bpe-
kapTodn) MeTO 3a roTBeHe.
P41 MpscHa nuua, i (4][= 2: k) 100 mn; TaBa 3a neuene ¢ no-

TbHKa

CTaBeHa XapTund 3a neyeHe
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xna6

Actmne Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P42 Mpacka nuua, B (51 2; raea 3a neuene c nocrasena xap-
Ae6ena TVA 38 NeyeHe
P43 | Knw - (5] 2; raea 3a neverie Ha ckapa
Barera/ 0.8 kr [51E 2; ) 100 mn; TaBa 3a neuene c no-
P44 |Ya6ata/bsn CTaBeHa XxapTyisi 3a NeveHe
xns6 3a 651 X196 e Heo6X0ANMO NoBeYe BpeMe.
MbnHosbpHecT / Tkr [51H 2; 4 100 mn; Taga 3a neuene ¢ ro-
P45 | pbXXeH / yepeH

CTaBeHa xapTus 3a neyeHe / popma 3a X116
BbpXy pelleTKa

MpomsHa: HacTporiku G

1. 3aBbpTeTe KtOYa 3a PyHKLUNTE 3a

3arpsBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUA KoY, 3a ja
n3bepete "@‘ HatucHete OK,

3. 3aBbpTeTe KOM4eTo, 3a Aa nsbepete
HacTpolikaTa. HaTucHete OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KoY 3a
peryanpaHe Ha cToiHocTTa. HaTucHeTe

oK.

5. 3aBbpTeTe KON4eTo 3a PyHKLUMUTE 3a
3arpsiBaHe B M3k/lto4eHa No3nuys, 3a Aa
nsnesete ot MeHto.

MoameHo: HacTporikm

Ha

HacTtpoiika CToiAHOCT
01 Yac oT JeHOHO- CmsHa
wneTto
02 fApkocT Ha ekpa- |1-5

HacTtpoiika CToiAHOCT
3BYK Ha ByTOHU- |1 - 3BYKOB CUr-
03 Te Han, 2 - WWpak-
BaHe, 3 - 13-
KJIHOU€eH 3BYK
04 Cuna Ha 3ByK. 1-4
curHan
05 Bposu Bkn. / U3kn.
06 OcBeTtneHve Bkn. / 3kn.
07 Bbp3o 3arpssaHe | Bkn. / U3kn.
08 [Jlemo pexunm -
09 CodTyepHa Bep- | MpoBepka
w8
10 3aHynaBaHe Ha | [la/He
HacTporikmTe
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¢yHKLI,I/II/I Ha YaCOBHUKa

OonuncaHve Ha YHKLUUTE Ha
Talimepa

A 3a 3aaaBaHe Ha 06paTHO
Talimep | OPoeHe. Korato TaiimepbT
NpuUK/YM ce YyBa curHan. Ta-
31 GyHKUMS He BNUsie BbPXY
paboTaTa Ha ype/a 1 Moxe Aa
6b/Ae 3a4aeHa No BCsKO Bpe-
me.

3a 3agaBaHe Ha BpemeTpaeHe
SToP Ha roTeBeHeTo. KoraTo Tarime-
Bpeme 3a | hy1 npukntoun, npossyyasa

FOTBEHE | 3pyKoB CKrHaN U pyHKLUMATA 3a
HarpsiBaHe ce U3K/04Ba aBTo-
MaTryHo.
& 3a oTn1araHe Ha ctapTa u/mam
Yacna |Kpas Ha roteeHeTo.
3ab6aBeH
cTapT
O lMokasBa KOJIKO AbJIro paboTu
Bposu | YPeABT. MakcnmMymbT e 23 4 59

MWH. Ta3un oyHKUMSA He Banse
BBbPXy paboTaTta Ha ypeaa u
MoXe Aa 6bJe 3ajajeHa no
BCSIKO Bpeme.

HacTpotiika: Tavimep Q

1. HatucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q

2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHMA KoY, 3a Aa
3agagete Tanmep.

3. Hatnchere OK, TarimMep®bT 3aMno4Ba
BeAHara obpaTHoO 6poeHe.

HacTtpoiika: Bpeme 3a roTBeHe Qp

1. 3aBbpTeTe K/IHOYOBETE, 3a Aa U3bepeTe
byHKLMATa 3a HarpsiBaHe v 3a ja
3ajaZeTe TemnepaTtypa.
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2. HatucHeTte @AOKaTO Ha eKkpaHa ce

nokaxe: 0:00 u stor.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHWNSA KIIHOY, 3a Aa
3ajageTe Bpeme 3a roteeHe.

4. HaTucHete OK.Tal?lmepr 3anoysa
BeZAHara obpatHo 6poeHe.

5. KoraTo BPEMETO N3Te4ye, HaTncHeTe OK
1 3aBBbPTETE KOMNYETO 3a q)yHKLI,VII/I
HarpsaBaHe B N3K/TKOYEHO MOJIoXeHMe.

Hactpoiika: Hac Ha 3a6aBeH cTapT &

1. 3aBbpTeTe KOYOBETE, 3a Ja 3bepeTe
dyHKUMATA 3a HarpsiBaHe U 3a ja
3ajajeTe TemnepaTypa.

2. HaTucHete @AOKaTO Ha ekpaHa ce

Y
nokaxe: C/ n START .

3. 3aBbpTeTe KOMYeTO, 3a fja HacTpouTe
Yaca 3a Hadano.

4. Hatvcrere OK,

Y
Ha ancnnes ce nokassa: C/ STOP .

5. 3aBbpTeTe K/OYa 3a ynpaBneHuve, 3a 4a
3ajajeTe BpeMeTo 3a KpaW.

6. Hatucrete OK,

TaimepbT 3ano4sa 06paTHO 6poeHe

CbI1aCHO HAaCTPOEHOTO BpeMme 3a CTapT.

7. KoraTo BpemeTo nsTeue, HatucHeTe OK
1 3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKLMN
HarpsiBaHe B U3KIHOYEHO MOJIOXeHe.

Hactpoiika: bposiu @

1. 3aBbpreTe karoYa 3a PyHKUNN
HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeHto.

2. 3aBbpTeTe K/OYa 3a yrnpasneHue, 3a ja
n3bepete {‘:3}‘ / bposau. Buxre ExegHeBHa
ynotpeba, MeHto: HacTporiku.

3. Hamuchere OK,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOAHUA K/I0Y, 3a Aa
BK/IlOUUTE N N3KNOUNTE BpemeTo Ha
eKkcnaoaraums Ha BKA. N 3K

5. HatucnHere OK,
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HacTtpoiika: Hac oT seHOoHOoLMeTo

1. 3aBbpTeTe KAYa 3a PyHKUUN

HarpsiBaHe, 3a Aa Bre3ete B —MeH1o.
2. 3aBbpTeTe K/KOYa 3a yrpasneHue, 3a ja

n3bepete @ / Yac ot geHoHoLwmeTO.
N3non3BaHe Ha aKkcecoapu

A BHUMAHMUE! Bx. rnaBsa
"besonacHocT".

NMocTaBsiHe Ha akcecoapwun

MankaTa BATbOHATNHA OTrope yBenn4yaBa
6e30MacHOCTTa 1 OCUTypsiBa 3aLLuTa CpeLLy
HakaHsHe. BAmbOHaTMHUTE CbLLO Ca
yCTpOViCTBa NPOTUB NpeobpblyaHe. PLobT
OKOJ10 peLueTkaTa npejoTepaTaBa
M3MIb3BaHETO Ha rOTBapCKM CbAOBe.

Ckapa/padpT

BkapaliTe pelueTkaTa mexay BogeLuute
pesicu Ha ornopuTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C
KpaueTaTa Hafo/y. YBepeTe ce, ye
peLleTkaTa 4OKOCBa 3a4HaTa YacT Ha
dypHara.

TaBa 3a neuveHe / lbn6oka TaBa
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BuxTe ExxegHeBHa ynotpeba, MeH:o:
HacTtpowku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHMWSA KoY, 3a 4a
3ajajeTe vaca.

4. Hatucnere OK,

BKapa|7|Te TaBaTa MeXAy BoJaynTe Ha
onopHUTe pencu. MNMocTaBeTe TaBaTa 3a
rneyeHe C HakJIoOHa KbM 3aHaTa 4acT Ha

dypHaTa.

3nonsBaHe Ha: TeneckonM4yHu
BOAAUMN

@ 3anasere UHCTPYKUMWTE 3@
MOHTAaX Ha TesieckonmyHmTe
BOZaun 3a 6baeLla ynotpeba.

C Teneckonu4YyHUTE BOAAYM MOXETE SIeCHO Aa
BKapBaTe 1 BajuTe CKapu.

/\ MPEAYNPEXAEHME! He
NMoYnCTBaNTE TeNeCKOMUYHNTE
BOZaun B CbAOMMANHATA
MallnHa. He cma3BaiiTe
TeNeckonMUHNUTE BOAAYN.

1. V3agbpnaiite HaBbH AecHUTE W eBUTe
TeneckonmyHM Bojaun.

2. [locTaBeTe ckapaTa Ha TeneckonuyHmTe
BOZAYM N BHMMATE/HO M1 ByTHeTe BbTpe
BbB PpypHaTa. YBepeTe ce, ye
TeNeckonMYHNTE BOAAUN Ca Hamb/IHO
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BKapaHv BbB QpypHaTa, npeau 4a
3aTBOpMWTe BpaTaTta Ha $pypHaTa.

AonbnHuTenHn GpyHKUUN

3ak/irouBaHe &

Ta3u PyHKUMS NpejoTBpaTABa C/yyaliHa
npomMsiHa B paboTaTa Ha ypeja.

KoraTo ce akTUBMpa, JOKATO ypeabT ce
13Mo/3Ba, TOV 3aK/to4YBa KOMaHAHOTO
Tab6n10, KaTo rapaHTNpa, Ye TekyLuTe
HaCTPOLikL 3a roTBeHe NpoAbxaBaT 6e3
npekbCcBaHe.

Korato e AKTBMPaH, 4OKATO ypeabT e
V3KJTHOYEH, TOW noaabp>Xa KOMaHAHOTO
Tabno 3akno4eHo, KaTto npeaoTBpataBa
HEBOJIHOTO BK/IKOYBaHe Ha ypeja.

(3 - natucrere 3a4pbXTe, 3a Aa BKAOUMTe
dyHKUMATA.

Mpo3By4YaBa cUrHan. &- npemMurea 3 nbtu,
KOraTo 3aK/1t04BaHETO € BK/IK0UEHO.

(B - natucrere 3apbXTe, 3a Aa
n3KItYMTE GYHKUMSTA.

ABTOMaTU4YHO U3K/IIOUBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30MacHOCT, ako
GyHKUWMATa 3a HarpsiBaHe e akTUBHa U HAMa
NMPOMEHM B HAaCTPOWKKTE, ypesbT Le ce
N3K/IHOYM aBTOMATUYHO C/eg ornpejeneH
nepuog oT Bpeme.

°C) D (u)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - Makcmym 3

AKo Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe GyHKLMA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABL/KMUTENHOCT,
Ha/BVLLIaBalLa BPeMETO 3a aBTOMaTUYHO
M3K/IOYBaHe, 3ajaliTe BpeMeTo Ha roTBeHe.
BrxxTe ®YHKLUMM Ha HYaCOBHMKa.

ABTOMAaTMYHOTO M3K/HOYBAHE He AelicTBa
npu cnegHute GyHkumm: OcBeTneHve, Yac
Ha 3abaBeH cTapT.

Oxnaxxgally BeHTunaTtop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaalmsT
BEHTW/1AaTOP Ce BK/IH0YBA aBTOMATNYHO, 3a
Ja NoAABbPXKa MOBBPXHOCTUTE MY XNAAHW.
AKO V3K/IHOUNTE ypeaa, OXNaxKAaLmnsT
BEHTN1AaTOP MOXe Aa MPOABL/IXMN Aa paboTu,
[0KaTO ypesbT ce OXNaAN.



BbJ/ITAPCKWN

Mone3sHu cbBeTU

MpenopbKW 3a roTBeHe

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B
TabaMLyTe ca CamMO OPUEHTMPOBBYHN. Te
3aBUCAT OT PeLienTuTe, Ka4eCcTBOTO 1
KO/IMYECTBOTO Ha M3MON3BAHUTE CbCTaBKM.

BalwuvsT ypes MOXe a roTBu Uau rneye ro-
Pa3nNYHO OT NpeAnLLHYSA. CbBeTUTe Nno-
[0y NMokasBaT npenopbUnTenHITe
HaCTPOViKM 3a TemnepaTtypa, Bpeme 3a
rOTBEHE 1 NO3MLMSA Ha peLLeTkaTa 3a
onpegeneHy BUAOBE XpaHMW.

Mo3nuunTte Ha padToBeTe ce 6POST OT
ABHOTO Ha pypHara.

AKO He MoOXxeTe Aa HamepuTte HaCTpOI7IKI/ITe
3a KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe I'IOA06HVI
peuenTun.

CVMBOAY, M3MON3BaHN B TabanuuTe:
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[E | Nosnums Ha ckapara

(D | Bpeme 3a rotBeHe (Mu1H)

@ | fAonbanHuTenHa nHdopmams

| Tun xpana

MeueHe ¢ BNAXXKHOCT -
npenopbLUMNTENTHM aKcecoapu

M3non3ealite TbMHW, HeoTpassiBaLym Gonva
1 cbaose. Te abcopbupat TonanHa no-gobpe
OT CBET/INTE N OTpaxaTe/NHW Cb/oBe.

+ TwuraH 3a NMua - TbMeH, HeoTpaxKaTesieH,
AnameTbp 28cm

+ Cbp 3a neyeHe - TbMeH, HeoTpaXkaTesieH,
AnameTbp 26cm

* PamMeKuHM - kepamuka, Anametsp 8cwm,
BNCOYMHA 5 Cm

+ OcHoBa 3a ¢naH - TbMHa,

=
HeoTpaxaTtesiHa, AnaMeTbp 28cm
PyHKUMS HarpsiBaHe
lNMeueHe ¢ BIAXXHOCT
)
C | Temnepatypa 3a Han-pobpwu pesynTtaTn cnejBarite
— | Axcecoap npeAsioxeHvATa B AoaHaTa Tabanua.
& = °C = 8)
Cnagkuv pyna, 16 | TaBa 3a neveHe UK Cbj 180 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a MneyeHe NN Cb/, 180 2 30-40
33 OTTUYaHe
Muua, 3ampase- cKapa 220 2 10-15
Ha, 0,35 kr
Pyno TaBa 3a NeyeHe Nn Cb/, 170 2 25-35
33 oTTUYaHe
BpayHun TaBa 3a MeyeHe NN Cb/ 175 3 25-30
3a OTTUYaHe
Cydne, 6 6posi KepaMU4Hu CbAoBe B/Y 200 3 25-30
ckapara
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55§
=

OcHoBa 3a naH- MeTaJsIHa OCHOBa 3a 180 15-25

AvwnaHeH ¢naH | dnaH Ha ckapaTa

TopTa ,,Buktopua” | cbj 3a neyeHe B/y cka- 170 40-50
pata

BapeHa pnba, 0,3 | TaBa 3a neveHe Nan Cba 180 20-25

Kr 3a OTTMYaHe

Liana pnba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe NN Cbj, 180 25-35
3a OTTMYaHe

®une ot punba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeyeHe Uan CbAa 200 35-45

0,25 kr 33 OTTUYaHe

Wawnmk (wnw- TaBa 3a NeyeHe Uan Cbj 200 25-30

ye), 0.5 kr 3a OTTUYaHe

bucksuTkY, 16 TaBa 3a neyveHe UK Cbj, 180 20-30

6pos 3a OTTMYaHe

MakapyHc (cnhag.), | TaBa 3a neyeHe Win Cb/j 180 25-35

24 6posi 3a OoTTMYaHe

MbourHK, 12 6pos | TaBa 3a NeYeHe UK Cbj, 170 30-40
3a OoTTMYaHe

ConeHn 6UCKBU- | TaBa 3a NeYeHe UK CbA, 180 25-30

T, 20 6posi 3a OTTMYaHe

BUCKBUTW OT 1eKO | TaBa 3a NeyeHe Uan Cba 150 25-35

TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe

TapTtaneTu, 8 TaBa 3a MeyeHe NN Cb/ 170 20-30

6pos 3a OTTMYaHe

3eneHuyLM, Bape- | TaBa 3a NeyveHe U Cbj, 180 35-45

HW, 0,4 kr 33 OTTUYaHe

BereTapmaHcku TWraH 3a nMua Ha ckapa- 200 25-30

omner Ta

CpeanseMHOMOp- | TaBa 3a MeyeHe NN Cbj, 180 25-30

CKV 3eneH4yLm,
0,7 xr

3a OTTn4YaHe

NHdopmaums 3a usnuTealum na6opatopumu

M3nntBaHma cbrnacHo IEC 60350-1.
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i
h—24

°C

Mankwn kelikose 20 TpagnumoHHoO rneve- | Tasa 3a 3 160 20-35
6pos/Tabna He neyeHe
Manku kelikose 20 lopeLy Bb3ayx/ TaBa 3a 3 150 -160 20-35
6posi/Tabna BEHTUANP neveHe
Manku kerikose 20 FopeL Bb3ayx/ TaBa 3a 2n4 150 - 160 20-35
6pos/Tabna BEHTUANP neyeHe
A6bnkos nan, 2 TaBn | TpagnuymoHHo neve- | Ckapa/ 2 180 70-90
@20 cm He padT
16B1KOB Nal, 2 TaBn lopely Bb3ayx/ Ckapa/ 2 160 70-90
220 cm BEHTUANP padT
MaHpvwnaHosa Top- | TpagMunoHHo neve- |  Ckapa/ 1 170 25-35
Ta 6e3 MasHuHa, He padt
dopma 3a keiik @ 26
cm?
MNaraMwnaHosa Top- FopeL Bb3ayx/ Ckapa/ 2 160 40 - 50
Ta 6e3 Ma3HuHa, BEHTUANP padT
¢dopma 3a Kelik @ 26
cm?
MaHavwnaHosa Top- lopeLy Bb3ayx/ Ckapa/ 2n4 160 40 -60
Ta 6e3 Ma3HuHa, BEHTUANP padT
dopma 3a Kelik @ 26
cm?
MacneHun 6uckenTn lopeLy Bb3ayx/ TaBa 3a 3 140 -150 20-40
BEHTUANP neyeHe
MacneHn 6UckBUTH FopeL Bb3ayx/ TaBa 3a 2n4d 140 - 150 25-45
BEHTUANP nevyeHe
MacneHun 6UcKBUTU TpaanuMoHHo neve- | Tasa 3a 3 140 - 150 25-45
He neyeHe
Tocth Mpun Ckapa/ 4 Makc. 1-5
pagr

1) 3azpelime npedsapumenHo ypeda 3a 10 MuHymu.

Fmea n noymncreaHe

A BHUMAHMWE! Bx. rnasa

"Be3onacHocT".

bene>XKn oTHOCHO NOYNCTBAHETO

MpenapaTn 3a nouncTeaHe
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+ lMoymncTBaliTe NpeAHaTa YacT Ha ypeja
camo € MUKpodUBBPHA Kbpra ¢ Tornna
BOZA 1 MeK MO4MCTBaLL, npenapar.
MoyuncTeTe 1 NpoBepeTe YNAbTHEHNETO
Ha BpaTMyKaTa OKoJI0 pamKaTta Ha
BbTPELLHOCTTA.

* V3non3saliTe NoyncTBaLL, pa3TBop, 3a Ad
MoYNCTUTE METaIHUTE MOBBPXHOCTY.

+ ToymncTeTe NeTHaTa C JIeK MOYNCTBALL
npenapar.

BcekupaHeBHa ynotpe6a

* V36bpcBaliTe BBTPELLHOCTTA Clef BCAKO
n3nonssaHe Ha ypeaa. HaTpynsaHus Ha
Ma3HWHW UAW Apyrv ocTaTbluyM MoraT Aa
JoBejaaT 0 noxap.

+ Bypeaa nan no cTebKAaTa Ha Bpatuykata
MOXe /la KOHZeH3u1pa Bnara. 3a ja
HamanuTe KOHAEH3MpaHeTo, ocTaBeTe
ypeaa Aa pabotu 10 MUHYTK Npean
roteeHe. He cbxpaHsBaliTe xpaHa B
ypeja 3a noseye o1 20 MUHYTW.
MoAacylieTe BBTPELUHOCTTa Ha ypeja
camMo ¢ MUKpodMbBPHA Kbpna cnes Bcska
ynoTpeba.

Akcecoapu

+ [oumncTBaliTe akcecoapuTe, cnes BCKO
MoN3BaHe U rv ocTaBsliTe fa N3CbXHaT.
M3nonseainTe camo MUKpodrb6BPHA
Kbpra ¢ Tonna BoZa 1 MeK NoYncTBaL,
npenapart. He nouncreaiite
NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMUSIIHA
MaLlunHa.

* He nouncrtBaiiTe He3anensawmTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO NMOYNCTBALLO
CPeAcTBO UAW NPeAMeTH € ocTpu pbboBe.

MouncrteaHe Ha peneda BLB
BbTpeLUHOCTTa

MouncTeTe peneda Ha BLTPELUHOCTTA, 3a 43
OTCTPaHUTE OCTaTbLM OT BapOBMK CNej
roTBeHe C napa.

@ 3a ¢pyHKkuuATa: SteamBake
nouncTeanTe pypHaTa Ha BCeKM
5-10 yyKbNa Ha roTBeHe.

1. Hanente: 250 mn 690 oueT nan
NMMOHeHa KucenvHa B peneda Ha
BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa.
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M3nonseanTte oueT ¢ MakcUMyM 6%
BMHEHa KucennHa 6es obaBku.

2. OcraBeTe oLeTa Aa pasTBopu
0CTaTbYHMA BapOBMK Ha CTaliHa
TemMnepaTypa 3a 30 MUHYTW.

3. M3uncreTe BLTPELLHOCTTA C TOMNJa BOAA
1 MeKa Kbpna.

,quOHTI/IpaHe Ha HOCauunTe Ha
CKapaTa

OTCTpaHeTE onopuTe Ha CKaparta, 3a Aa
no4yncTuTe ypeaa.

1. WU3kntoueTe ypeda v n3dakarite ga
N3CTUHe.

2. W3pbpnaiite npejHaTta vacT Ha onopuTe
Ha ckapaTa OT CTPaHM4HaTa CTeHa.

3. Ws3pbpnaiite 3agHaTa 4acT Ha Hocaya Ha
pelueTKaTa Ha ckapaTa OT CTeHaTa U A
nsBagerte.

)
I

<
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4. [locTaBeTe NOABUMXHUTE OMOPU Ha
cKkapaTa 0b6paTHO B MbpBOHAYaHaTa UM
nosuuus. NosTopeTe CTLMAKUTE B
obpateH pea.

AKO ce AOCTaBAT TeNeCKONMYHN BOAaUN,

HeroBuTe 3aabpXalum WwmdToBe TPsS6BA Aa

coyar Hanpega.

MoumncTBaHe c Boga

Tasu npoLieAypa 3a NoUMCTBaHe 13Moa3Ba
B/IQYKHOCT 3@ OTCTpaHsiBaHe Ha MoaenHanu
Ma3HVHU 1 YacTULM XpaHa oT ypeaa.

1. HanbnHeTe peneda Ha BbTPELUHOCTTA C
Boga: 200 mn.

2. 3apainTe pyHKUMATA (&)

3. Hacrtporite Temnepatyparta Ha 90°C

4. OcTtaBeTe ypeaa Aa pabotu B
npogbaxeHne Ha 30 MUH.

5. WUsknwouete ypega.
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6. V3uakaliTe, AOKATO ypeabT N3CTUHE.
MoAcyLleTe BLTPELUHOCTTa Ha dypHaTa C
Meka Kbpna.

N3BaXkpaHe n MOHTWMpPaHe Ha
BpaTunykaTta

BpaTunukaTa Ha dypHaTa MMa TpU CTbKAEHU
naHena. MoxeTte fja cBanuTe BpaTnykaTta Ha
(bypHaTa M BbTPELHUTE CTbKIEHW NaHenn, 4. T[locTtaBeTe BpaTu4KaTa BbpXy MeKka
3a fa rv noumctuTe. MpoyeTeTe Kbpna BbpXy CTabuiiHa NOBBbPXHOCT.
NHCTpyKUnnTe ,M3BaxaaHe 1 MOHTMpaHe Ha 5. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4acT Ha
BpaTuykarta”, npeAn Aa BaguTte CTbKaeHuTe
naHenu.

BpaTnukata B ot geete 0 ctpaHn n
HaTMCHeTe HaBbTPe, 3a f4a 0CBO6oAMTE
/\ MPEAYNPEXAEHVIE! He esnyero.
13non3BanTe ypeaa 6es 7
CTbK/IEHWTE NaHenn.

1. OTBopeTe AoKpai BpaTM4KaTta 1 XBaHeTe
ABeTe 1 NaHTun.

6. V3gbpnaliTe pamkaTa Ha BpaTu4ykaTa
KbM cebe cu, 3a Aa A n3BagunTe.

7. [pbXTe CTbKIEHWTE naHean Ha
BpaTnyKaTta 3a ropHata um 4act v
BHVIMaTe/IHO T n3AbpnaiTte eanH No

2. |-|OBAI/IFHET€ % I/I3A'bpﬂaI7ITe 1oOCTOBETE, eAViH. 3arno4yHeTe oT ropHMﬂ naHen.
AOKaTo WpakHar. YBeperTe ce, Ye CTbK/I0TO Ce Mib3ra

Hamb/IHO MO nognopwure.

| Ay
3. 3aTtBopeTe BpaTMukaTa Ha pypHaTa Vi
HaMosI0BMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
nosioxeHve 3a oTBapsiHe. Cnej ToBa
NnoBAWrHeTe 1 ApbMHeTe BpaTMyKaTa, 3a

Aa A n3Bagute ot rHe3aoTo.

8. [lMoumncTeTe CTbKIEHUTE NaHenu C Boja u
canyH. MNoAcylleTte CTbKNeHUTe NaHenun
BHVMaTeNHo. He nouncreanTe
CTbKeHUTe NaHenn B CbA0OMUSATHA
MaLlnHa.

9. Cnej nouyncTBaHe MOHTUpaliTe
CTbK/IeHUTe NaHen, pamkaTa Ha
BpaTuyKaTta 1 BpaTuuykaTa Ha QypHaTa,
3aTBOpeTe JIOCTOBETE N Ha JBeTe NaHTU.
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Ako BpaTnyKkaTta € MOHTUPaHa NpaBuiHoO,
Nnpwn 3aTBapsAHe Ha NOCTOBETE LLe vyeTe
LLipakBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe nocrtaBnNn 06paTHO

cTbkneHuTe naHenu (A v B) B npaeuiHata
nocnepoBaTenHocT. lNpoBepeTe 3a cumBon /
neyaT OTCTPaHM Ha CTbKIeHNs naHen. Bcekun
OT CTBK/IEHMTE NaHeNu usrnexaa rno
pasfivyeH Ha4urH, 3a Aa yNecH!
pa3rnobasaHeTo 1 crnobsasaHeTo.

30HaTa ¢ Wwamna TpsibBa Aa e 06bpHaTa KbM
BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha BpaTuykaTa.
YBeperTe ce, Ye C/ief, MOHTaxa He ycellarte
rpanaByHKW Mo NMOBBLPXHOCTTA Ha paMKaTa Ha
CTBK/IEHUS NaHeN CbC LLAMMOBaHW 30HM,
KoraTo st JoKkocBaTe.

Mpw NpaBuNeH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTMyKaTa Lipaksa.

A B

~
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yBepeTe ce, ye cTe MOHTUpaan NpaBuIHO
cpeaHndA CTbK1eH NnaHen B rHe3jata.

CMsiHa Ha namnarTa

A BHUMAHMWE! OnacHoOCT OT TOKOB

yAap.
JlamnaTta moxe Aa eropela.

1. U3knroueTe ypea v n3yakarite ga
N3CTUHE.

2. Wsknwouete ypega oT

e/fleKTpo3axpaHBaHeTo.

3. locTaBeTe KkbpraTa Ha JbLHOTO Ha

dypHaTa.

A NPEAYNPEXAEHWE! BuHaru
APBXTe XanoreHHaTta fnamna c
Kbpna, 3a ga npegoTepatute
n3rapsiHe Ha ocTaTbLuTe OT
MasHWHM No namnaTa.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUA Kanak, 3a Aa ro
n3BaguTe.

2. [MoumncTeTe CTbKAEHUS Kanak.

3. CmeHeTe KpyLUKaTa € NOAXOAALLA
KpYyLUKa, yCTONYMBA Ha TeMnepaTtypa oT
300°C.

4. TlocTaBeTe CTbKAeHUA Kanak.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3NPABHOCTU

BHVMAHWE! Bx. rnaBsa
"be3onacHocT".

Kak pa nocrbnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTe ganu:

YpeabT He HarpsBsa.

ABTOMAaTUYHOTO N3KJIHOYBaHe e AeaKTnBupa-
HO.

YpeabT He Harpsisa.

MpepnasnTenaTt He e U3ropsn.
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MNpo6nem

MpoeepeTe ganu:

YpeabT He HarpsaBsa.

3ak/iouBaHe e leakTBYpaHa.

JlamnuykaTa e U3k/r4eHa.

[MeyeHe C BNaXKHOCT - aAKTUBKPaH.

JNlamnuykaTa He paboTu.

Jlamnunukarta e nsropsna.

YNnbTHEHVETO Ha BpaTnyKaTa € nospejeHo.

He n3nonsBaiite ypesa. CBbpxeTe ce ¢
YMb/HOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTBP.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

MImMalle npekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3a-
JaliTe 4ac oT AeHOHOLMETO.

Bogata nstnuya ot BBbTPELLIHOTO OTAENEeHNE.

Vima npekaaeHo MHOro Boja BbB BbTPELLUHO-
TO oTAeneHne.

AKO AMcnnesaT nokassa Ko, C
rpeLuKa, KOMTo He e yromMeHaT B
HacTosiLaTa Tabnauua, nsknyere
npeanasuTens n cnep ToBa ro
BKJ/ItOYETEe HAaHOBO, 3a Ja
pectapTupaTe ypeaa. AKO KOABT C
rpeLuKa ce NosiBv OTHOBO,
obbpHeTe ce KbM OTOpPU3MpPaH
CepBM3eH LeHTbP.

©

[.aHHU 3a cepBU3HO 06CNy>KBaHe

AKO He MOXeTe fja HaMepuTe peLleHre Ha
npob6aema camu, o6bpHeTe ce KbM

drpmeHaTa Tabesnka C AaHHUN Cce Hammpa Ha
npejHaTa YacT Ha ypega. Buxgaa ce, korato
0TBOpMWTE BpaTMyKaTa. He oTcTpaHsBaliTe
dvpmMeHaTa Tabenka c AaHHW OT
BBLTPELLUHOCTTA Ha ypesa.

MpenopbuBame Bu aa 3anuileTe
BaHHUTE TYK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNCQ):

CepuvieH Homep

YNbHOMOLLLEH CepBU3eH LieHTbP. (S.N.):
[laHHnTe, HeobXoAVMI 3a CEPBU3HUA
LeHTBP, Ca MOCoYeHW Ha TabenkaTa C AaHHW.
TexHU4Yeckn AaHHU
TexHNuyeckn gaHHU
npnHa 480 MM
Pa3smepwu (BbTpeLLHN) BucoumnHa 361 Mm
Obn6ounHa 416 MM
30Ha Ha TaBaTa 3a neyeHe 1438 cm?
[opeH HarpsaBall efeMeHT 2300 W
[loneH HarpsiBalL, efieMeHT 1000 W
lpun 2300 W
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MpbcTeH 2400 W

O6Lwa knacndurkaymns 2990 W

HanpexeHue 220-240V

YectoTa 50 - 60 Hz

Bpoii ¢pyHkumMm 9

EHeprniiHa epeKTUBHOCT

NHdopMaLoHeH NNCT 3a NpoAyKTa 1 MHpopMaLms 3a NPoAYKTa CbIacHo

(EC) Ne 65/2014 n (EC) Ne 66/2014

Mwme Ha A0CTaBYUK

IKEA

VaeHTndMKaums Ha mogena

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

WHpekc Ha eHepruiHa epekTMBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

A+

KoHcymauums Ha eHeprus npuw CTaHAapTHO HaToBapBa-
He, KOHBEHLIMOHANEH PeXUM

0.93 kWh/uuvkbn

KoHcymauys Ha eHeprusi Mpuw CTaHAApPTHO HaToBapBa-
He, bopCcMpaH pexunmM Ha BeHTUAaTopa

0.69 kWh/uunkbn

Bpoli KyxuHu

1

TonAMHEeH N3TOYHUK

EnexkTpunyecTtso

Cnna Ha 3ByKa

72 n

Tun dypHa BrpageHa ¢ypHa
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47

Maca
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09

YpenwT e TectBaH B cboTBeTcTBMe C: EN IEC 60350-1.

MN3unckBaHmA 3a MHopmauma cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruinHa KoHCcymaumsa nNpu nsvaksaHe | 0,8W
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MakcrmanHoTo BpeMe, He06X0AMMO Ha 060pyABaHETO 3@ aBTOMATUUYHO A0CTU-
raHe Ha MPUIOXUMUSA PEXMM Ha HMCKA MOLLHOCT

20 MUH

YpeAbT e TecTBaH B cboTBeTcTBME C: EN 50564.

CbBeTU 3a oNnTUMarsHa ynotpe6a

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypesa e
3aTBOpEHa, KoraTo Toi paboTu. He
oTBapsAiiTe BpaTaTa TBBbPAE HeCTo Mo Bpeme
Ha roteHe. MogAbpXKaliTe ynabTHEHNETO
Ha BpaTaTa 4u1CTO 1 Ce yBepeTe, Ye e obpe
duKcMpaHo B CBOSITa NO3NLMS.

Vi3nonsBariTe MeTanHU CbA0BE N TbMHU
TaBn L KOHTEI‘/'IHepI/I OT HeoTpasaBalln
MaTepuanun

He 3arpsiBaiitTe npesBapuTenHo ypeaa
npeAv roTBeHe, OCBEH ako He e CreLuanHo
npenopbYaHo.

Korato npuroTesiTe HIKOJIKO SICTUS
HaBeAHbBX, CBEXAANTE NHTEPBANNTE MEXAY
rOTBEHETO UM A0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

KoraTo e Bb3MOXHO, U3nonssarite
bYyHKUMMTe 3a roTBeHe C BEHTMNaTop (camo
3a U3bpaHun mogenn).

OcTaTb4Ha TOM/IMHA
KoraTo BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HaMasneTe TemnepaTypaTa Ha ypeja

OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeja

PeLl,I/IKﬂI/IpaIZTE MaTtepuanunTe CbC CMMBOJ1a

L/o\-’). [MocTaBsaliTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeI7IHepI/I, 3a fa rv peynknmparte.
[TomorHeTe 3a orna3BaHeTO Ha OKO/IHaTa
cpeja 1 YOBELLKOTO 3paBe 4vpe3
peunknnmpaHeTo Ha otnagbun oT

FapaHuusa ot IKEA

AKo >xenaeTte fa npeasasuTe
rapaHLMOHHAa NpeTeHLns 3a NpoAyKTa

A0 MUHUMYM 3 - 10 MUHYTU Npeaun Kpas Ha
roteeHeTo. OcTaTb4yHaTta TOM/IMHa BLTPe B
ypesa Le NpoAb/iKu Aa roTBu.

M3non3BaiiTe ocTaTbyHaTa TOMMHA, 3a A
noAAbpykaTte xpaHaTta Tonaa uam aa
3aToNAIsATE APYr ACTUS.

KoraTo uskntoumnte ypesa, eKpaHbT Nokassa
ocTaTb4YHaTa TOMANHA UK TeMnepaTypa.

MoarpsBaHe Ha XpaHa

MN36epeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa
TeMnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa nsrnonssaTe
ocTaTbyHaTa TOM/NHa 1 Aa NojabpxaTe
XpaHaTa Tonna. IHAMKaTopbT 3@ OCTaTbyHa
TOMJIHa UK TeMrepaTtypa ce rnosiBsiBa Ha
avcnnes.

foTBeHe C N3K/YeHa laMnuyka
M3kntoveTte namnunykarta no Bpeme Ha
roTeeHe. BkatousariTe s camo, koraTto nmate
HYy>XJa OT HedA.

€NeKTPUYECKM 1 eNeKTPOHHN ypean. He
N3XBBbPAAKTE ypean, MapknpaHu cbe

CMIMBO/A & C 6uTOBUTE oTnagbun. BpreTe
NnpoAyKTa B MECTHOTO AEerno 3a peunknpaHe
nn ce CBbpXeTe C 06LLI,VIHCKaTa cny>K6a.

Wnu ga nosy4uTe NpoaykKToBa
noaApbXKa
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Mons, cBbpxeTe ce ¢ oTAena 3a obcnyxsaHe
Ha kineHTn Ha IKEA. Bpb3ka kbM nopTana
3a camoobC/yXBaHe Uan TenepoHeH HoMep
e Hamepute Ha www.IKEA.com.

3a fa 06paboTnM 3asBKaTa BY 3a CEPBU3HO
obcnyxBaHe Ypes noprana 3a
CamMo06C/y>KBaHe 1 33 Mo-NecHO HamunpaHe
Ha MHOPMaLMs 3a NPOAYKTa NN
CBbP3aHUTE C HEro pe3epBHN YacTu, BU
npenopb4YBame Aa 3anuiueTe HoMepa Ha
aptukyna Ha IKEA (8 undpm) n cepuiiHms
HOMep OT eTVKeTa Ha NPOoAYKTa.

3ANA3ETE JJOKYMEHTA 3A MOKYMKA/
JOCTABKA!

Toit e foKa3aTeNCTBO 3a NokyrnkaTa v 6e3
Hero rapaHuuAaTa HAMa Aa 6bae BannaHa.
Kacosata 6enexka CbbpXa CbL0 UMETO U
HoMepa Ha apTukyna Ha IKEA (8 undpn) 3a
BCEKW 3aKyneH ypea.

I'IpeAM Aa Ce CBbpXXeTe C Hac, npoyeTeTe
BHV/MATE/IHO TeXHNYeCKaTa JOKYyMeHTauun4,
AOCTaBeHa c ypeja.
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ZadrZava se pravo na izmjene.

/\ Informacije o sigurnosti

Prije postavljanja i koriStenja uredaja pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran ako nepravilno
postavljanje i uporaba uredaja uzrokuje ozljede i oStecenja.
Upute uvijek Cuvajte s uredajem za buduce potrebe.

Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i sloZzenim
invaliditetom moraju se drZati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- AmbalaZu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajudi nacin.
UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drZite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.
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- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zaStite, mora se aktivirati.
- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u kuéanstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moZze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama pansiona/prenocista, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjeStajnim objektima u kojima takva
uporaba ne prelazi prosje¢nu razinu uporabe u
domacdinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace
elemente.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je uredaj
iskljuen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre
metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Sigurnosne upute

Postavljanje

UPOZORENJE! Samo kvalificirana
osoba smije instalirati ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

+ Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

+ Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

+ Uredaj ne povlacite za rucku.

+ Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

+ OdrZavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Prije montaZe uredaja provjerite otvaraju
li se vrata pecnice bez ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Elektricni prikljucak

/\ UPOZORENJE! Rizik od poZara i
strujnog udara.

+ Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektricar.

+ Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreze.

+ Uvijek upotrebljavajte ispravno
postavljenu izoliranu uticnicu.

* Nemojte upotrebljavati adaptere s vise
utikaca i produzne kabele.

+ Pazite da ne oStetite utikac ili kabel
tijekom postavljanja ili koristenja uredaja.

Ako je potrebno zamijeniti mreZni kabel,
to mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.
Pripazite na to da mreZni kabeli ne
dodiruju i da nisu blizu vrata uredaja ili
prostora ispod njega, posebice dok radi ili
ako su vrata vruca.

Zastita od udara za dijelove koji su pod
naponom ili su izolirani mora biti
pri¢vrS¢ena tako da se ne moze ukloniti
bez alata.

Prikljucite mreZni utika¢ u mreznu
uti¢nicu samo na kraju postavljanja.
Osigurajte pristup mreznom utikacu
nakon instalacije.

Ako je uti¢nica labava, ne prikljucujte
utikac.

Ne isklju€ujte uredaj povlacenjem za
mrezni kabel. Uvijek povucite za mreZni
utikac.

Upotrebljavajte samo ispravne izolacijske
uredaje: zastitnike za vodove, osigurace
(osiguradi s vijcima uklonjeni iz drzaca),
prekidaci gubitka uzemljenja i sklopnici.
Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreZe na svim polovima.
Izolacijski uredaj mora imati kontaktnu
Sirinu otvora od najmanje 3 mm. Koristite
ekskluzivni prekida¢ za nadstrujnu zastitu
s kontaktom od 3 mm ili viSe kojeg je
certificirala tvrtka BSMI i postavite ga na
mjesto gdje ga korisnik moZe koristiti.

Uporaba

UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda, opeklina, elektri¢nog
udara ili eksplozije.

Nemojte preinaciti ovaj uredaj.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.
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Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.
Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja tijekom rada jer se iz sastojaka
hrane mogu osloboditi vruci zrak ili
zapaljive pare.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.
Ne pritiskajte otvorena vrata.
Ne koristite uredaj kao radnu povrSinu ili
kao povrsinu za odlaganje.
Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre
ili otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.
Uvijek koristite staklo i staklenke
odobrene za pohranu.
Ne stavljajte zapaljive proizvode ili
predmete navlaZene zapaljivim
proizvodima u uredaj, blizu uredaja ili na
njega.
UPOZORENJE! Opasnost od
oStecenja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje cakline:

- ne stavljajte posude ili druge
predmete izravno na dno
unutrasnjosti uredaja.

- ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

- ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

- nedrzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr3etka kuhanja.

- budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Promjena boje emajla ili nehrdajuceg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voc¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu
biti trajne.

Koristite samo dodatke dostavljene uz
ovaj uredaj koje je preporucio proizvodac
ovog uredaja.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
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zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

Odrzavanje i CiS¢enje

UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda, poZara ili oStecenja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj
i iskopcajte utikac iz uti¢nice za napajanje.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od loma staklenih ploca.

Ako su staklene ploCe vrata oStecene,
odmah ih zamijenite. Kontaktirajte
ovlasteni servisni centar.

Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su te3ka!

Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala povrSine.
Redovito provjeravajte da na proizvodu
nema znakova kvarenja koji ga mogu
uciniti neprikladnim za kontakt s hranom,
poput pukotina, mjehuri¢a, delaminacije,
skupljanja, ljepljivosti, korozije ili drugih
vidljivih promjena u teksturi ili izgledu.
Slijedite upute za CiS¢enje i njegu kako
biste sprijecili propadanje.

Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

Unutarnje osvjetljenje

UPOZORENJE! Opasnost od
elektri¢nog udara.

Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrzZe ekstremne fizicke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili su
namijenjene signaliziranju informacija o
radnom stanju uredaja. Nisu namijenjene
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za druge primjene i nisu pogodne za
osvjetljenje u kuc¢anstvu.

+ Ovaj proizvod sadrzZava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama).

Servis

+ Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

+ Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

Zbrinjavanje

UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda ili guSenja.

Instalacija

/\ UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sklop

@ Za postavljanje pogledajte upute
za postavljanje.

Elektri€¢na instalacija

A UPOZORENJE! Elektricnu
instalaciju mora postaviti
kvalificirana osoba.

@ Proizvodat nije odgovoran zbog
nepostivanja sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ova pecnica opremljena je kabelom
napajanja.
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+ Zainformacije o pravilnom odlaganju
proizvoda kontaktirajte svoje op¢inske
vlasti.

+ Iskopcajte uredaj iz elektritnog napajanja.

+ OdreZite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

+ Skinite vrata kako biste sprijecili da se
djeca i ku¢ni ljubimci zaglave unutar
uredaja.

+ AmbalaZa:

Ambalaza se moze reciklirati. Plasti¢ni
dijelovi oznaceni su medunarodnim
kraticama kao 3to su PE, PS, itd. Ambalazu
odloZite u spremnike za tu namjenu u
lokalnom postrojenju za gospodarenje
otpadom.

Kabel

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Kabel uzemljenja (zeleni/Zuti kabel) mora biti
2 c¢cm dulji od plavih faznih i smedih
neutralnih kabela.
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Opis proizvoda

Opci pregled Upravljacki okretni gumb
Toplinski element
F ? ql A Zarulja
| | Ventilator
B udubljenje u unutradnjosti - Spremnik za
CiS¢enje pomocu vode
BX Nosat polica, uklonjiv
PoloZaji polica

Dodatna oprema

LT

+ MreZa za pecenje x 1
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
+ Posuda za pecenje x 1

a Za torte i biskvite.

+ Duboka plitica za rostilj/prZenje x 1
Upravljacka ploca Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
Regulator funkcija pe¢nice masnoce.

+ Teleskopske vodilice x 1 komplet

Zaslon Za police i pekace.

Upravljacka ploca

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

5 Pritisnite i drzite za postavlja-

Ukljucivanje uredaja: nje funkcije: Blokiranje.

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van. —— -
2. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za OK Pritisnite za potvrdu odabira.

odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator ~ Zaslon s klju¢nim funkcijama.

Indikatori zaslona

funkcija pe¢nice u isklju€eni poloZzaj (o] CE. E e S e
-CHE:BH:HEEE,

h:min:s

LQRTw ¥ &

Pregled upravljacke ploce

) Pritisnite za postavljanje funk-
Cija tajmera.

'S Pritisnite i drZite za postavlja- & Uredaj je zakljucan.

nje funkcije: Brzo zagrijavanje.

S Podizbornik: P ¢ pri kuha-
G Pritisnite za ukljucivanje i is- K n})u 1zbornik: Fomoc pri kuha

klju€ivanje svjetla.




HRVATSKI

40

Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

€] Vrijeme odgode pocetka je uk-
ljucen.

M E::

o Kuhanje parom je uklju¢eno.

@ Tajmer prema gore je ukljucen.

Zvucni alarm je ukljucen.

oD

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

Traka napretka - vizualno poka-
zuje kada uredaj dosegne po-
stavljenu temperaturu ili kada

vrijeme pripreme zavr3ava.

)
4]
o
b

Prije prve upotrebe

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pricekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena.

2. Pritisnite OK,

Pocetno predgrijavanje i CiS¢enje
Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj
moze ispustati neugodan miris i dim.

Prozracite prostoriju tijekom prethodnog
zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju . postavite
maksimalnu temperaturu. Pogledajte
Svakodnevna uporaba. Pustite uredaj da
radi 1 h.

3. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

Mehanicka roditeljska zastita

Pecnica ima ugradenu mehanicku roditeljsku
zastitu. To je blokada vrata na desnoj strani
pecnice, ispod upravljacke ploce.

Za otvaranje vrata pecnice s
roditeljskom zastitom:

1. Pritisnite i drZite roditeljsku zaStitu.
2. Povucite rucicu vrata kako bi otvorili
vrata. Zatvorite vrata pecnice bez

pritiskanja roditeljske zastite.

Za uklanjanje roditeljske zastite:

1. Otvorite vrata i uklonite roditeljsku
zastitu pomocu torx kljuca isporuc¢enog
zajedno s pecnicom.



HRVATSKI

2. Nakon uklanjanja roditeljske zastite
privrstite vijak natrag.

Svakodnevna uporaba

/\ UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Funkcije pecnice

141

(] | Donji grija&
Za tamnjenje i hrskavost donje kori-
ce. Koristite najnizi poloZaj resetke.

&| | Vruéi zrak

Za peclenje mesa i kolaca. Postavite
niZzu temperaturu nego za konven-
cionalno pecenje jer ventilator rav-
nomjerno rasporeduje toplinu u
unutradnjosti pecnice.

& | Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj
reSetki.

(¥ | VlaZno peéenje

Ova je funkcija osmiSljena za optimi-
zaciju koriStenja topline na jednoj
razini pecenja. Kada koristite ovu
funkciju, temperatura unutar ureda-
ja moZe se razlikovati od postavljene
temperature. Koristi se preostala to-
plina. Snaga grijanja moZe se sma-
njiti. Za viSe informacija pogledajte
Dnevna uporaba, Napomene o:Vlaz-
no pecenje .

SteamBake / Ci$¢enje pomo¢u vo-
de

Za dodavanje vlage tijekom kuhanja.
Za dobivanje prave boje i hrskave
korice tijekom pecenja. Za vecu so¢-
nost tijekom podgrijavanja.
Pogledajte OdrZzavanje i CiS¢enje za
vi$e informacija o: Ci$¢enje pomocu
vode.

() | Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i
pripremu tostiranog kruha.

)
3!
2)

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili
peradi s kostima na jednoj razini re-
Setke. Za pecenje gratiniranih jela i
tamnjenje.

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela
(npr. pomfrita, kroketa od krumpira
ili proljetnih rolica).

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja za-
htijevaju viSe topline odozdo.

@ Zarulja se moZe automatski
iskljuciti na temperaturi ispod 80
°C tijekom nekih funkcija pecnice.

Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo3kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Ispitivanja u skladu s:
IEC/EN 60350-1.
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Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitos¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Za upute o kuhanju pogledajte Savijeti i
preporuke, Vlazno pecenje.

Postavka: Funkcije pecnice

1. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pecnice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

¥ Brzo zagrijavanje - pritisnite i drZite kako

biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno

je za neke funkcije pecnice. Ventilator se

moZe automatski ukljuciti.

SteamBake - Kuhanje na pari
1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom iz slavine (100 ml za pecenje

peciva i kolaca, 200 ml za pecenje mesa).

Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom
kuhanja ili dok je uredaj joS vru¢ ne

nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

3. Okrenite gumb za odabir funkcija
kuhanja kako biste odabrali funkciju

kuhanja (@,

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min
kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda;j.

7. Kad kuhanje zavrsi, okrenite gumb za
odabir funkcija kuhanja u iskljueni
poloZaj kako biste iskljucili ureda;j.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

UPOZORENJE! PaZljivo otvorite
vrata. Ispustena vlaga moze
izazvati opekline.
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Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/f', {03,
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¥

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovarajucom
postavkom. Tijekom kuhanja moZete
podesiti vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir

%. Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir
jela (P1- P...). Pritisnite OK,

4. Okrenite regulator za pode3avanje
teZine. Opcija je raspoloZiva za odabrana
jela. Pritisnite OK.

5. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

6. Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Dostupno je podeSavanje teZine.

Udubinu u unutrasnjosti pe¢nice na-
punite vodom za kuhanje na pari.

k|

Prethodno zagrijte uredaj prije po-
Cetka kuhanja.

=

= Razina police. Pogledajte Opis proiz-
voda.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
moZete provjeriti u tablici.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Govede pecenje,
P1 v
slabo peceno
P2 Govede pecenje, c1rr_11d5eggl;ir?l;05- El 2 pekaéza pecivo o
srednje peceno Meso poprzite nekollko minuta u vrucoj tavi.
mada Umetnite u uredaj.
Govede pecenje,
P3 v
dobro peceno
Odrezak, srednje | 180 - 220 g po [ [=s; posuda za pelenje na mreZi za pece-
P4 pecen komadu; 3 cm nje
debele kriske | peso popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Umetnite u uredaj.
Govede pecenje / 1.5-2kg B[ 2; posuda za pecenje na mrezi za pee-
pirjano (glavno nje
P5 | rebro, gornji Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
okrugli odrezak, Dodajte tekucinu. Umetnite u uredaj.
debeli but)
Govede pecenje,
P6 slabo peceno
(sporo pecenje)
Gove@e peéenje, 1-15 kg;.4 -5 |H 2; pladanj za peéenje
P7  |srednje peteno | cm debelih ko- | Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
(sporo pecenje) mada Umetnite u uredaj.
Govede pecenje,
P8 dobro peceno
(sporo pecenje)
Govedi file, sla-
P9 bo pecen (sporo
pecenje)
Govedi file, sred- | 0.5-1.5kg;5- |[=] 2; pekat za pecivo
P10 | nje pecen (sporo | 6cm debelih | Meso popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
pecenje) komada Umetnite u uredaj.
Govedi file, pe-
P11 €en (sporo pece-
nje)
Telece pecenje 0.8-15kg; 4 |[[=]2; posuda za pecenje na mrezi za pete-
(npr. plecka) cm debela ko- nje
P12 mada

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Dodajte tekucinu. Umetnite u uredaj. Pecenje
pokriveno.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Pecena svinjeti- 1.5-2kg m]=p? posuda za pecenje na mreZi za pete-
P13 | na, vratili plecka nje
U posudu za pefenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana SViI"Ijveti- 15-2 kg E 2; pladanj za peEenje
P14 | na(sporo pece- Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
nje) nja da se ujednaceno zapece.
Svinjska peceni- | 1-1.5kg;5-6 = 2; jelo pe¢eno na mreZi za peéenje
P15 [ca, svjeza cm debelih ko- | \eso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
mada Umetnite u uredaj.
Svinjska rebra 2-3kg; upotri- | [=] 3. duboka tava
jebite sirove, 2 | poqaijte tekucinu tako da pokrije dno posude.
P16 3 om tank : :
->mitanka | Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
svinjska rebra nja.
JanjeCibutsko- | 1.5-2kg;7-9 =P jelo pe¢eno na pekacu za pecivo
P17 |sti cm debelih ko- | podaijte tekucinu. Meso okrenite nakon polo-
mada vice vremena kuhanja.
Cijelo pile 1-1.5kg; svje- G 2: b 200 mi; slozenac na pekadu za
P18 e pecivo
Piletinu okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja da se ujednaceno zapece.
p19 | Polovica pileta 05-08kg |3 3; pekat za pecivo
P20 Pileca prsa 180-200g po |[8][=2; slozenac na mrezi za pecenje
komadu Meso poprite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pileci batak, - = pekact za pecivo
P21 |svjezi Ako ste pilece batake prvo marinirali, podesi-
te niZzu temperaturu i kuhajte ih duZe.
Patka, cijela 2-3kg m]=p2 posuda za pecenje na mreZi za pece-
P22 nje .
Stavite meso na posudu za petenje. Patku
okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg C1E] 2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki pekac za pecivo. Gu-
sku okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
P24 | Mesna Struca Tkg (5] 2; mreza za petenje
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Cijela riba, naro- | 0.5-1kg po ri- |[=] 2. pekat za pecivo
P25 |Stilju bi Ribu napunite maslacem, zaginima i zacin-
skim biljem.
P26 | Ribljifilet - [*]E3; slozenac na mrezi za peéenje
P27 Torta od sira B El 2; @ 28 cm kalup za kore na mreZi za
pecenje
P28 |Torta od jabuka - [ 2; s 100 - 150 mi; pekat za pecivo
P29 |Tartod jabuka - (=] 2; kalup za pitu na mrei za pegenje
p3o | Pita od jabuka : B 2 ) 100-150 mI; & 22 cm kalup
za pitu na mrezi za pecenje
p3; | Cokoladnikolati- | 2 kg tijesta [=)3: duboka tava
¢i s orasima
P32 Muffini - = 2; lea) 100 - 150 ml; peka¢ za muffine
na mrezZi za pecenje
P33 |Kolac truca - B2 kalup za $trucu na mreZi za peéenje
Peceni krumpiri 1kg =P pekat za pecivo
P34 Stavite cijele krumpire s korom na pekat za
pecivo.
Kroketi Tkg Hs; pekat za pecivo obloZen papirom za
P35 pelenje
Krumpir rezani na komadice.
Grilano mijeSano 1-15kg Hs; pekat za pecivo obloZen papirom za
P36 |povrce pecenje
NareZite povrée na komadice.
P37 It(iroketi, smrznu- 0.5 kg =k pladanj za pecenje
p3g |Pommes, smrz- 0.75 kg =k pladanj za pegenje
nuti
Meso / povrce la- 1-1.5kg (= 2; siozenac na mresi za peéenje
p3g |Zanjesa suhim li-

sti¢éima tjesteni-
ne
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema

Zapeceni krum- 1-1.5kg (=] 1; slozenac na mrezi za peéenje

P40 | Ppir (sirovi krum- Okrenite jelo nakon polovice vremena kuha-
pir) nja.

a1 Pizza svjeZa, tan- B BE 2; e 100 mi; pekat za pecivo oblo-
ka Zen papirom za pecenje

P42 Pizza svjeZa, de- B BH2; pekat za pecivo obloZen papirom za
bela pecenje

P43 | Quiche - =2 kalup za pecenje na mreZi za pe€enje
Baguette / cia- 0.8 kg [5)E 2; ) 100 mi; pekat za pecivo oblo-

P44 |batta/bijeli en papirom za petenje
kruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovi- kg =] 2; ) 100 mimi; pekat za pecivo ob-

P45 | tih Zitarica / raz- loZen papirom za pecenje / kalup za $trucu
eni/ crni kruh na mrezi za peenje

Promjena: Postavke {3

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir

@. Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK,
4. Okrenite regulator za podeSavanje

vrijednosti. Pritisnite oK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste iza3li
iz 1zbornik.
Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona [1-5

Postavka Vrijednost

Tonovi tipki 1- Zvudni sig-
03 nal, 2 - Klik, 3 -
Zvuk iskljucen

04 Glasnoca zujalice [1-4

Tajmer prema Ukljuc€eno / Is-

05

gore klju€eno
Osvijetljenje unu- | Uklju¢eno / Is-
06 wo o e
trasnjosti klju€eno
Brzo zagrijavanje | Uklju¢eno / Is-
07 e
klju¢eno
08 Demo natinrada |-
09 Verzija softvera Provjera
Resetiraj sve po- |Da/ Ne

stavke
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Funkcije sata

Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po
Zvuéni | isteku tajmera oglasava se
alarm | Zvucni signal. Ova funkcija ne-
ma utjecaja na rad uredaja i
moZe se bilo kada postaviti.

Za postavljanje trajanja kuha-

SToP nja. Po isteku tajmera oglaSava
Vruem_e se zvucni signal i funkcija pe¢-
kuhanja | njce se zaustavlja.

@) Za odgodu pocetka i / ili zavr-
Setka kuhanja.

Vrijeme
odgode
pocetka

Q) Za podeSavanje vremena rada
Tajmer uredaja.. Maksimum je 23 h 59
prema min. Ova funkcija nema utjeca-

gore ja na rad uredaja i moZze se bilo
kada postaviti.

Postavka: Zvuéni alarm £

1. Pritisnite @

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q
2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvu¢ni alarm.

3. Pritisnite OK, Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

Postavka: Vrijeme kuhanja s%

1. Okrenite regulatore da odaberete

funkcije pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne

prikaZe: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK, Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.
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5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pe¢nice u
polozaj isklju¢eno.

Postavka: Vrijeme odgode pocetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete
funkcije pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START.

3. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena pocetka.

4. Pritisnite OK,

Na zaslonu se prikazuje: 1@ STOP |

5. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena kraja.

6. Pritisnite OK

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pe¢nice u
polozaj isklju¢eno.

Postavka: Tajmer prema gore ©)

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na — za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite regulator za odabir i Tajmer

prema gore. Pogledajte Svakodnevna
uporaba, Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK,

4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK,

Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na — za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite regulator za odabir @ / Sat.
Pogledajte Svakodnevna uporaba,
Izbornik: Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.



HRVATSKI 48

4. Pritisnite OK,

KoriStenje pribora

UPOZORENJE! Pogledajte Uporaba: Teleskopske vodilice
poglavlja sa sigurnosnim o
uputama. @ Upute za postavljanje

teleskopskih vodilica saCuvajte za

Umetanje dodatne opreme buducu upotrebu.

S teleskopskim vodilicama moZete
jednostavno staviti i izvaditi Zi€ane police i
plitice.

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost
i pruza zastitu od naginjanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjecava klizanje posuda s A OPREZ! Teleskopske vodilice ne
police. perite u perilici posuda. Nemojte
MreZa za pegenje podmazivati teleskopske vodilice.

-

Izvucite desnu i lijevu sklopivu vodilicu.

Umetnite mreZu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li noZice okrenute
prema dolje. Uvjerite se da polica dodiruje
straznju stranu unutrasnjosti pecnice.

2. Stavite mreZu za pecenje na sklopive

v . . vodilice i paZljivo ih gurnite u pecnicu.
Pekac za pecivo / Duboka plitica Prije zatvaranja vrata pecnice sklopive
vodilice obavezno gurnite u peé¢nicu do

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police. Postavite pekac za pecivo s nagibom
usmjerenim prema straznjem dijelu pecnice.
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Dodatne funkcije

Blokiranje B

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je ukljuceno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je ukljuceno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plocu blokiranom, sprjecavajudi
nenamjerno uklju€ivanje uredaja.

@ - pritisnite i drzite za ukljuCivanje funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

- pritisnite i drZite za uklju€ivanje funkcije.

Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Savjeti i preporuke

Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluZze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moZe peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj
polica za odredene vrste hrane.
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Ako namjeravate pokrenuti funkciju pecnice
u trajanju koje premasuje vrijeme
automatskog iskljucivanja, postavite trajanje
pecenja. Pogledajte Funkcije sata.

Automatsko iskljucivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje
unutrasnjosti, ,Vrijeme odgode pocetka.

Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

Brojite poloZaje polica od dna pecnice.

Ako ne moZete nadi postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Simboli koristeni u tablicama:

| Vrsta hrane

|6

Funkcija pe¢nice
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o

Temperatura

Dodatna oprema

PolozZaj police

Vrijeme pecenja (min)

@|O| 0|

Dodatne informacije

VlaZno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.
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+ Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28 cm

+ Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26 cm

+ Ramekin - keramika, promjer 8 cm, visina
5cm

+ Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28 cm

VlaZno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

& = °C = O
Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili pla- 180 2 20-30
komada danj za sakupljanje mas-
noce
Rolade, 9 komada | pekac za pecivo ili pla- 180 2 30-40
danj za sakupljanje mas-
noce
Pizza, smrznuta, | mreZa za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada | pekat za pecivo ili pla- 170 2 25-35
danj za sakupljanje mas-
noce
Brownie pekac za pecivo ili pla- 175 3 25-30
danj za sakupljanje mas-
noce
Sufle, 6 komada | keramicke ramenice na 200 3 25-30
mreZzi za peCenje
Biskvitna podloga | kalup za dno torte na 180 2 15-25
za flan mreZi za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje na 170 2 40 - 50
Victoria mreZi za pecenje
PoSirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili pla- 180 3 20-25
kg danj za sakupljanje mas-
noce
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&, = °C O
Cijela riba, 0.2 kg | pekac za pecivo ili pla- 180 25-35
danj za sakupljanje mas-
noce
Riblji filet, 0,3 kg | pizza tava na mreZi za 180 25-30
pecenje
PoSirano meso, pekac za pecivo ili pla- 200 35-45
0,25 kg danj za sakupljanje mas-
noce
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili pla- 200 25-30
danj za sakupljanje mas-
noce
Kolaci¢i, 16 koma- | pekac za pecivo ili pla- 180 20-30
da danj za sakupljanje mas-
noce
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili pla- 180 25-35
mada danj za sakupljanje mas-
noce
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili pla- 170 30-40
da danj za sakupljanje mas-
noce
Slani kolag, 20 ko- | pekac za pecivo ili pla- 180 25-30
mada danj za sakupljanje mas-
noce
Sitni prhki biskvi- | pekac¢ za pecivo ili pla- 150 25-35
ti, 20 komada danj za sakupljanje mas-
noce
Tartlete, 8 koma- | pekac za pecivo ili pla- 170 20-30
da danj za sakupljanje mas-
noce
Povrce, poSirano, | pekac za pecivo ili pla- 180 35-45
0.4 kg danj za sakupljanje mas-
noce
Vegetarijanski pizza tava na mreZi za 200 25-30
omlet pelenje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili pla- 180 25-30

vrée, 0,7 kg

danj za sakupljanje mas-
noce
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Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
£ = = °’C @)
Mali koladi, 20 po pli- | Tradicionalno pece- | Pekac za 3 160 20-35
tici nje pecivo
Mali kolaci, 20 po pli- Vrudi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
tici pecivo
Mali kolaci, 20 po pli- Vrudi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
tici pecivo
Pita od jabuka, 2 ka- | Tradicionalno pece- | MreZa za 2 180 70-90
lupa @20 cm nje pecenje
Pita od jabuka, 2 ka- Vrudi zrak Mreza za 2 160 70 -90
lupa @20 cm pecenje
Biskvit bez masnoce, | Tradicionalno pece- | MreZa za 1 170 25-35
kalup za kolace @ 26 nje pecenje
cm
Biskvit bez masnoce, Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
kalup za kolace @ 26 pelenje
cm?
Biskvit bez masnoce, Vrudi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60
kalup za kolace @ 26 pecenje
cm?
Shortbread keksici Vrudi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Shortbread keksici Vrudi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo
Shortbread keksi¢i Tradicionalno pece- | Pekac za 3 140 - 150 25-45
nje pecivo
Tost" Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
pecenje

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

Odrzavanje i €i

Séenje

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

Napomene za CiS¢enje

Sredstva za CiS¢enje

+ Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
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blagim deterdZentom. Ocistite i provjerite
brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti
pecnice.

+ Za ¢iS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iséenje.

+ Mrlje ocistite blagim deterdZzentom.

Svakodnevna uporaba

+ Odistite unutradnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moZe uzrokovati pozar.

+ Vlaga se moZe kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne
Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. OsuSite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

+ Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za CiS¢enje ili
predmeta s oStrim rubovima.

Ciséenje udubljenja u unutrasdnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako
biste uklonili ostatke kamenca nakon
kuhanja s parom.

@ Za funkciju: SteamBake ofistite
pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa
kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili
limunske kiseline u udubljenje u
unutrasnjosti.

Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutradnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.
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Uklanjanje nosaca police

Kako biste oistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

W
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4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene,

njihove zatike za drzanje moraju biti

okrenute prema naprijed.

Cis¢éenje pomocu vode
Ovaj postupak ¢iS¢enja koristi paru za

uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
uredaja.

1. Ulijte vodu u udubinu u unutradnjosti:
200 ml.

Postvaite funkciju .

Postavite temperaturu na 90 °C.
Pustite uredaj da radi 30 min.

Iskljucite uredaj.

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi.
UnutraSnjost osuSite mekanom krpom.

aunhwnN

Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih oistili. Prije
nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte
cijele upute "Skidanje i postavljanje vrata".

OPREZ! Uredaj ne upotrebljavajte
bez staklenih ploca.
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1. Potpuno otvorite vrata i drZite obje
Sarke.

2. Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pe¢nice do prvog
otvorenog poloZaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.
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7. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploce. Provjerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz leZista.

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
PaZljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploCe ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iS¢enja, postavite staklene ploce,
okvir vrata i vrata pecnice, zatvorite
zasune na obje 3arke.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bocnoj strani staklene ploce. Svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaZa i montaza olak3ale.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema
unutarnjoj strani vrata. Nakon postavljanja
provjerite da povr3ina okvira staklene ploce
na zonama s tiskom nije gruba na dodir.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

A




HRVATSKI

Provjerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leZiste.

Zamjena Zarulje

UPOZORENJE! Opasnost od
elektri¢nog udara.
Zarulja moZe biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pri¢ekajte da se ohladi.

2. Odspojite uredaj iz elektricnog
napajanja.

RjeSavanje problema

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sto uciniti ako ...
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3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ! Uvijek drZite halogeno
svjetlo krpom kako biste sprijecili
izgaranje ostataka masnoce na
Zarulji.

Straznja Zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac Zarulje i
skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Provjerite...

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorijela.

Brtva na vratima je oStecena.

Ne koristite uredaj. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutradnjosti pe¢-
nice.
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@ Ako se na zaslonu prikaZe Sifra
pogreske koja nije u ovoj tablici,
iskljucite kuéni osigurac i ponovno
ukljucite uredaj. Ako se Sifra
pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rjeSenje za
problem, obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda
(PNCQ):

Serijski broj (S.N.):

Sirina 480 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 361 mm
Dubina 416 mm
Podrugje posude za pecenje 1438 cm?
Gornji grijac 2300 W
Donji grijac 1000 W
Rostilj 2300 W
Prsten 2400 W
Ukupna ocjena 2990 W
Napon 220-240V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Broj funkcija 9

Energetska ucinkovitost

List s podacima o proizvodu i podaci o proizvodu prema (EU) br. 65/2014 i (EU)

br. 66/2014

Naziv dobavljaca

IKEA
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P FRILLESBO 106.002.47
Identifikacija modela FRILLESBO 506.217.09
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
Potro3nja energije uz standardno opterecenje, kon- 0.93 kWh/ciklusu
vencionalni nacin rada
PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin 0.69 kWh/ciklusu
rada s ventilatorom
Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Zapremina 721
Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Mass
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Uredaj testiran prema: EN IEC 60350-1.
Zahtjevi u pogledu podataka prema (EU) br. 2023/826
PotrosSnja energije u stanju pripravnosti 0,8W
Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in [ 20 min
rada pri niskoj snazi

Uredaj testiran prema: EN 50564.

Savjeti za optimizaciju

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrZavajte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vrs¢ena u svom poloZzaju.

Da biste povecali uStedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike.

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije
kuhanja, osim ako to izricito nije
preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Kada je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom (samo na nekim modelima).

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10
min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.
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Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se

Briga o okoliSu

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odloZite u
odgovarajuce spremnike. Pomozite u zastiti
okoliSa i ljudskog zdravlja recikliranjem
otpada od elektri¢nih i elektronickih uredaja.

IKEA Jamstvo

Ako Zelite ostvariti jamstvo za svoj
proizvod ili dobiti pomo¢ oko proizvoda

Molimo vas da se obratite IKEA korisnickoj
sluzbi; poveznicu na portal za
samoposluzivanje ili telefonski broj mozete
pronaci na www.IKEA.com.

Kako biste na portalu popunili zahtjev za
servisom i lakSe pronasli informacije o svom
proizvodu ili rezervnim dijelovima za
proizvod, molimo vas da zabiljeZite broj IKEA
artikla (8 znamenki) i serijski broj na
naljepnici proizvoda.

SACUVAJTE DOKUMENTACIJU O KUPNJI /
ISPORUCI!

Oni su dokaz kupnje i bez njih jamstvo se
nece uvaziti. Na racunu je naveden naziv i
broj IKEA artikla (8 znamenki) za svaki
kupljeni uredaj

PaZljivo procitajte tehnicke dokumente koje
ste dobili s uredajem prije nego Sto nam se
obratite.

58

pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju€enim svjetlom
Tijekom kuhanija iskljucite svjetlo. Ukljucite
ga samo kad ga trebate.

Ne odlaZite uredaje oznacene simbolom E s
kucanskim otpadom. Vratite proizvod u
lokalni pogon za reciklaZu ili kontaktirajte
nadlezni ured za otpad i recikliranje.
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Zmény vyhrazeny.

/\ Bezpecnostni informace

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebic
a jeho prvnim pouZzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a
zranéni zpUsobena nesprdvnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebiCem pro jeho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a zranitelnych osob
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- Tento spotrebi¢ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi riziklim spojenym s provozem spotrebice. D
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postiZzenim bez stalého dozoru udrZujte z dosahu
spotrebice.
Zabrante détem, aby si hraly se spotrebi¢em .

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouZiti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzZujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

&ti
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- Je-li spotrebic vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uZivatelskou udrzbu spotFebice by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je uréen vyhradné pro pripravu jidel.

- Tento spotrebic je urcen k pouZiti v béZnému domacimu
pouziti.

- Tento spotrebic Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje primérnou
uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné ¢asti se pFi poufZiti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankd.

- PFivkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebic¢ odpojte od
napajeni.

. VAROVANI: PFed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic
vypnuty, abyste zabranili moZznému urazu elektrickym
proudem.

- NepouZivejte spotrebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- K ¢isténi spotrebice nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- K isténi sklenénych dvifek nepouZivejte drsné Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Je-li napdjeci kabel poSkozeny, smi ho vymeénit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
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s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k Urazu elektrickym proudem.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

Bezpecnostni pokyny

Instalace

VAROVANI! Tento spotFebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotrebit neinstalujte ani
nepouZzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebicem.

+ Pfi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoZze je tézky. VZdy pouZivejte
ochranné rukavice a uzavfenou obuv.

+ Netahejte spotrebic za drzadlo.

+ Spotrebic nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splfiuje poZadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotrebicd a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

+ Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

PFipojeni k elektrické siti

/A VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poZaru nebo Urazu elektrickym
proudem.

+ Ve3kera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

+ Vidy pouZivejte spravné instalovanou
zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

NepouZivejte rozbocovaci zastreky ani
prodluzovaci kabely.

Bé&hem instalace nebo pouzivani
spotrebice dbejte na to, abyste
neposkodili sitovou zastrcku ani kabel.
Jestlize potrebujete pfivodni kabel
vymeénit, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebicem,
obzvla3té je-li spotfebic v provozu nebo
jsou-li dvifka horka.

Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u Casti pod napétim a izolovanych ¢asti
musi byt upevnéna tak, aby ji nebylo
mozné odstranit bez pouziti naradi.
Sitovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky aZ na konci instalace spotFebice.
Zajistéte, aby byl po instalaci pfistup k
sitové zastrcce.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastreku.
Neodpojujte spotrebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
PouZivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Elektricka instalace musi byt vybavena
izolacnim zafizenim, které umoznuje
odpojeni viech poll spotiebice od sité.
Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru
mezi kontakty nejméné 3 mm. PouZivejte
vyhradné nadproudovy jisti¢ s kontaktem
nejméné 3 mm certifikovanym organizaci
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BSMI a umistéte jej na misto, na kterém

jej mize uzivatel pouzivat.

Pouzijte

/A VAROVANI! Hrozi nebezpeti

zranéni, popaleni, drazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Spotrebic nijak neupravujte.
Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.
B&hem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.
Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pri otevirani dvirek
spotrebife béhem provozu, protoze mize
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé
vypary z potravinarskych ingredienci.
NepouZivejte spotfebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Na otevrena dvirka netlacte.
NepouZivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.
Vzdy pouZzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.
Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty
nebo pfedméty nasaklé hoflavinami.
VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poskozeni spotrebice.

Aby nedos3lo k poskozeni nebo zmé&nam
barvy smaltu:

- nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno vnitfku
spotfebice,

- Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

- Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
anijidlo.

- Pfivkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.
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+  PFi peceni vlacnych moucnikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné 3tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

+ PouZivejte pouze pfisluSenstvi dodané s
timto spotfebi¢em nebo doporucené
vyrobcem.

+ Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotFebic instalovan za ndbytkovym
panelem (nap¥. dvirky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zavfend, kdyz je spotrebic
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem miZze dochazet k nardstu horka
a vlhka, coz mdze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebic¢ po pouZiti zcela nevychladne.

Cisténi a udrzba

/\  VAROVANI! Hrozi nebezpeci
poranéni, pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

+ Pred udrzbou spotrebic vzdy vypnéte a
vytadhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze je spotfebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panell.

+ Dojde-li k po3kozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménite. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

+ Pfivyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

+ Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhor3eni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyre, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture ¢i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢iSténi a udrzbu,
abyste predesli zhor3eni.

+ Zbytky tuka &i jidel ve spotrebici mohou
zpUsobit poZar.

+ Poutzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpelnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.
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VnitFni osvétleni

VAROVANI! Nebezpeti Grazu
elektrickym proudem.

+ Pro osvétleni uvnitf spotrebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzZelo extrémni fyzikalni podminky
v domdcich spotrebicich, jako jsou
teplota, vibrace a vihkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebice. Neni ur€eno k poufZiti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické Ucinnosti G.

+ PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.

Instalace

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpeclnosti.

Montaz

@ Pfi instalaci se fidte Pokyny k
montazi.

Elektricka instalace

/\  VAROVANI! Elektrickou instalaci
smi provadét pouze kvalifikovana
osoba.

@ Vyrobce nenese odpovédnost za
Urazy i Skody zpUsobené
nedodrzenim bezpecnostnich
pokynt uvedenych v kapitolach o
bezpeclnosti.

Trouba se dodava se sitovym kabelem.
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+ PouZivejte pouze originalni ndhradni dily.
Likvidace

/\  VAROVANI! Hrozi nebezpeci
Urazu ¢i uduseni.

* Proinformace ohledné spravné likvidace
spotrebice se obratte na mistni Grady.

+ Spotrebic odpojte od elektrické sité.

+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikvidujte jej.

+ Odstrante dvifka, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvirat ve
spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy material je recyklovatelny.
Plastové dily jsou oznaceny
mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS atd.
Obalové materialy zlikvidujte v
kontejnerech dodanych k tomuto Gcelu ve
vaSem mistnim zafizeni pro nakladanis
odpady.

Kabel

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo
vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pratez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém 3titku. Také se mlZete Fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) |Prifez kabelu (mm?)
maximalné 1380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x15

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del3i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.
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Popis vyrobku

Celkovy pohled

LT

Ovladaci panel
Voli¢ peticich funkci
Displej

Ovladac

Ovladaci panel

Zapnuti a vypnuti spotfebice

Zapnuti spotrebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto (]

Pfehled ovladaciho panelu

64

Topné téleso
A osvétleni
Ventilator

B Viis vnittku trouby - Zasobnik na &idténi
vodou

BY Zasouvaci miizka, vyjimatelné
Polohy mFizky

PFisluSenstvi

+ Tvarovany rost x 1
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

* Plech na peceni x 1
Pro kolace a susenky.

+ Hluboky pekac / plech x 1
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

+ Teleskopické vysuvy x 1 sada
Pro rosty a plechy.

B Stisknutim a podrzenim nasta-
vite funkci: Zamek

oK Stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

Displej s hlavnimi funkcemi:

. -:°:li:ll |E°”“M°
i o B o o o

:-

m

m

vite funkci: Rychlé zahrati

) Stisknutim zadate funkce ¢aso- Q RO ¥ &
vace.
'S Stisknutim a podrZenim nasta-

Oy Stisknutim zapnete a vypnete
osvétleni spotrebice.

& Spotfebi¢ je uzaméen.

i E’od{nabl’dka: Podporované Va-
feni.
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o] Podnabidka: Nastaveni

€] Je zapnuto OdloZeny start.

>>

Je zapnuto Rychlé zahFati.

@ | Je zapnuto Casovat.

b} Peleni v pafe je zapnuté.

A Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peceni.
STOP

Stavova lista - vizualné indikuje,
kdy spotrebi¢ dosadhne nastave-
né teploty nebo kdy uplyne do-

ba pfipravy.

Pfed prvnim pouZitim

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpeclnosti.

Nastaveni casu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na
modelu).

1. Otocenim ovladace nastavte cas.

2. Stisknéte OK

Prvni pfedehFivani a €iSténi

PFed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebite miZze vychazet nepfijemny
zapach a kour. B€hem predehFivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotrebice veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci . Nastavte maximaini
teplotu. Viz Denni pouZivani. Nechte
spotrebic pracovat po dobu 1 h.

3. Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotfebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

4. Nastavte funkci E] Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotfebic pracovat po
dobu 15 min.

5. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud
nevychladne.

6. Spotfebic a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

7. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpé&t do jejich plvodni
polohy.

Mechanicka détska bezpecnostni
pojistka

V troubé je nainstalovana détska
bezpecnostni pojistka. Jedna se o zamek
dvifek umistény pod ovladacim panelem na
pravé strané trouby.

Otevreni dvifek trouby s détskou
pojistkou:

Zatlacte a podrzte détskou bezpecnostni
pojistku.

2. Zatazenim za drZadlo dviFek dvifka
otevrete. Zavrete dvirka trouby bez
stisknuti détské pojistky.
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Odstranéni détské pojistky:

1. Otevrete dvifka a vyjméte détskou
pojistku pomoci klice torx dodavaného s
troubou.

2. Po odstranéni détské pojistky pripevnéte
Sroub zpét.

Denni pouzZivani

/\  VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Pecici funkce
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—= G

Pravy horky vzduch

Peceni masa a kolacl. Nastavte nizsi
teplotu nez pro horni/dolni ohfeyv,
protoZe ventilator rovnomérné roz-
klada teplo ve vnitrku trouby.

] | Horni/spodni ohfev
Peleni a opékani jidla na jedné Grov-
ni rostu.

(% | VInky horkovzduch

Tato funkce je navrZena tak, aby
optimalizovala vyuZiti tepla na jedné
Urovni peceni. Pfi pouZiti této funkce
se teplota uvnitf spotiebice muze li-
Sit od nastavené teploty. VyuZiva se
zbytkové teplo. Topny vykon muze
byt snizen. Dalsi informace nalezne-
te v ¢asti Denni pouZiti, Poznadmky
k:VIhky horkovzduch.

SteamBake / Ci$t&ni vodou

Pridani vihkosti béhem vareni. Pro
dosaZeni spravné barvy a kfupavé
karky béhem peceni. Pro vétsi Stav-
natost béhem ohFivani.

Viz Cisténi a tidrzba, kde najdete dal-
& informace o: Citéni vodou.

(™) | Gril
Ke grilovani tenkych kusud potravin a
opékani chleba.

'¥) | Turbo gril

Peceni velkych kus masa nebo drd-
beZe s kostmi na jedné Urovni rostu.
Peceni gratinovanych pokrmd a opé-

kani.

MraZené potraviny

K pfipravé polotovar( do kfupava,
napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitkd.

Pizza
Peceni pizzy a dalsich pokrm, které
vyZaduji vice tepla zespodu.

(] |Spodni ohiev
Pro zhnédnuti a kfupavou spodni
€ast. Pouzijte nejniz3i rost.

@ Bé&hem né&kterych funkci trouby se
muZe osvétleni pri teploté nizsi
nez 80 °C automaticky vypnout.

Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouZita ke spInéni
energetické tfidy a poZadavk( na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejlspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
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Pokyny k peceni viz Tipy a rady, Vlhky
horkovzduch.

Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite otocenim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu otocenim ovladace.

[ Rychlé zahFéati - stisknutim a podrzenim

zkratite dobu peceni. Tato funkce je

dostupnd u nékterych pecicich funkci.

Ventildtor se mUZe automaticky zapnout.

SteamBake - VaFeni v pare

1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.

2. Naplnte prolis vnitrku trouby vodou z
kohoutku (100 ml pro peceni, 200 ml pro
peceni masa).

Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je
250 ml. Neplrite vlis vnitiku trouby
béhem peceni, nebo kdyz je spotrebic
horky.

3. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte

funkci vaFenl'.

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Pro vytvoreni vihkosti predehrejte
prazdny spotrebi¢ na 5 min.

6. VloZte pokrm do spotrebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotrebic vypnéte
otocenim ovladace funkci vafeni do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebi¢ studeny, odstrante
zbyvaijici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadrikem.

/\ VAROVANI! Opatrné oteviete

dvifka. Uvolnéné vihkost maze
zpUsobit popaleniny.

Zadani: Nabidka =

Otevrenim nabidky ziskate pfistup k

pokrmdm a nastavenim funkce Podporované

vareni.
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1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =

Na displeji se zobrazi%, i3,

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
otevrete podnabidku. Stisknéte OK.

Nastaveni: Podporované Vareni >

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programt urcenych pro specialni pokrmy.

Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGZete upravit b&hem varen.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =.

2. OtoZenim ovladate zvolte *&. Stisknéte
OK

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK,

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané
pokrmy. Stisknéte oK.

5. VloZime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK,

6. Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Je k dispozici Uprava hmotnosti.

Naplnite vlis vnitfku spotfebice vodou
na vareni v pare.

k|

Pfed zapocetim peceni spotrebic
predehrejte.

=

[E] | Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muZete zkontrolovat v tabulce.
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Jidlo Hmotnost Poloha roStu / pFisluSenstvi
P Hovézi peceng,
nepropecena
Hovézi pecené, 1-15kg;4-5 =] 2; plech na peéeni
P2 |stfedné& propece- | cm silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
na su horké panvi. VloZte do spotrebice.
Hovézi pecené,
P3 = .
dobre propecena
Steak, stfedné 189 -220gna = petici misa na tvarovaném rostu
P4 | propeceny kus; 3 cm silné | pmaso po dobu nékolika minut osmahnéte na
platky horké panvi. Vlozte do spotFebice.
Hovézi pecené / 15-2kg |2 pecici misa na tvarovaném rostu
ps ¢v:|us’ena (kval|t|j| Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
ggbw!(a,,spodnl horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
$al, silny bok) trebice.
Hovézi peceng,
nepropecena (ni-
P6 JE™
zkoteplotni pece-
ni)
Hovézi pecené,
stFednépprope‘c’e- 1-1.5kg; 4-5 B2 plech na peceni
P7 né (nizkoteplotni | <™ silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
pecen) su horké panvi. VloZte do spotrebice.
Hovézi peceng,
dobfe propecena
P8 P .
(nizkoteplotni pe-
ceni)
Hovézi filet, ne-
P9 propeceny (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, N
stfedn propete- 0.5-1.5kg; 5- =2 plech na peéeni
P10 ny (nizkoteplotnf 6 CT(S;'gyCh Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na

peceni)

P11

Hovézi filet, pro-
peceny (nizkote-
plotni peceni)

horké panvi. VlozZte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha roStu / pfisluSenstvi

Teleci pecené
(napf. plecko)

0.8-1.5kg; 4
c¢m silné kusy

m= 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na

P12
horké panvi. PFidejte tekutinu. VloZte do spo-
tfebice. PeCte zakryté.
Pecené z veprové 1.5-2kg O 2 petici misa na tvarovaném rostu
P13 | krkovice nebo Do pecici misy pFidejte 200 ml tekutiny.
plecka
Trhané veprové 1.5-2kg =P plech na pegeni
P14 | (nizkoteplotni pe- V poloving doby pegeni maso obratte, aby by-
ceni) lo rovnomérné opetené.
Veprova pecené, | 1-1.5kg;5-6 =2 petici misa na tvarovaném rostu
P15 |cerstva cm silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
su horké panvi. VloZte do spotfebice.
Vepi"ové Zebirka 2-3 kg, pOUii— B 3 thbok)'( pekéé
P16 jte syrova, 2-3 | pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢sti po-
cm tenka ve- | krmy. v poloving doby peceni maso obratte.
prova Zebirka
Jehn&tistehnos | 1.5-2kg; 7-9 [[H2; pecici misa na plechu na pegeni
P17 | kostmi cm silnych ku- | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni ma-
su so obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cer- O 2l 200 mi; zapékaci misa na plechu
P18 stva na peéeni
V poloviné doby peceni kuFe obratte, aby bylo
rovnomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 05-08kg |[H3 plech na peceni
KuFeci hrudi 180-200gna |[8][H]2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 kus Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi.
KuFeci stehna, - [=)3; plech na pegeni
P21 |Cerstva Pokud jste kuFeci stehna nejprve marinovali,
nastavte nizsi teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg m]=p2 petici misa na tvarovaném rostu
P22

VloZte maso do pecici nadoby. V poloviné do-
by peceni kachnu obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha roStu / pfisluSenstvi
Husa, cela 4-5kg | [E2; hiuboky pekat
P23 VloZte maso do hlubokého plechu na pe&ent.
V poloviné doby peceni husu obratte.
P24 |Sekana Tkg B2 tvarovany rost
pos Cela ryba, grilo- | 0.5-1kg nary- =P plech na peéeni
vana bu Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 | Rybifilé - B=E zapékaci misa na tvarovaném rostu
P27 Tvarohovy kolac - =2 & 28 cm rozkladaci forma na peceni
natvarovaném rostu
p2g |JableEny kolac - ()H 2; 14 100 - 150 ml; plech na pegeni
P29 |Jablecny kolac - [=] 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
P30 Jablecny kolac - = 2: b 100 - 150 m; & 22 cm forma
na kola¢ na tvarovaném rostu
p3; | Brownies - Eoko- 2kgtésta | [=)3; hiuboky pekat
ladové susenky
p3y |Muffin - [51E 2; 4 100 - 150 ml; plech na muffiny
tvarovaném rostu
Biskupsky chle- - = 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvaro-
P33 | bicek & rog
vaném rostu
Pefené brambo- 1kg =P plech na peéeni
P34 [Ty VloZte celé brambory ve slupce na plech na
peceni.
Americké bram- Tkg = plech na peéeni vyloZeny peticim papi-
P35 |bory rem
Brambory nakrajejte na kousky.
Grilovana zeleni- 1-15kg Hs; plech na peéeni vyloZeny peticim papi-
P36 |nha rem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
P37 mokety, zmraze- 0.5 kg [=]3; plech na pegeni
p3g | Brambory, zmra- 0.75 kg [=)3; plech na pegeni

Zené
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Jidlo Hmotnost

Poloha roStu / pfisluSenstvi

Masové / zeleni- 1-1.5kg
nové lasagné se

= 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

na

P39 suchymi platky
téstovin
Zapecené blram— 1-1.5kg = 1; zapékaci misa na tvarovaném ro3tu
P40 | bory (surové Po poloviné doby pFipravy jidlo otocte.
brambory)
pgp | CErstva pizza, i [51E 2; ) 100 mi; plech na pegeni vyloze-
tenka ny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, sil- R [l= 2; plech na peceni vyloZeny pecicim

papirem

p43 |Slany kolac -

= 2; forma na peceni na tvarovaném rostu

Bageta / ciabat- 0.8 kg
P44 |ta/ bily chléb

(][] 2; ) 100 ml; plech na peceni vyloZe-
ny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

Celozrnny / Zit- 1kg
P45 | ny/tmavy chléb

[a= 2; l+J 100 ml; plech na peceni vyloZe-
ny pecicim papirem / forma na biskupsky
chlebi¢ek na tvarovaném rostu

Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =

2. Otocenim ovladace zvolte <. Stisknéte
OK

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
stisknéte OK,

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
stisknéte OK,

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Denni ¢as Zmeénit
02 Displej jas 1-5

Nastaveni Hodnota
Toény tlacitek 1- Pipnuti, 2 -
03 Kliknuti, 3 -
Zvuk vypnut
04 HIa.S|tost zv.sig- [1-4
nalizace
05 |Casovat Zap/Vyp
06 Osvétlen{ Zap/Vyp

07 Rychlé zahrati Zap/Vyp

08 Rezim demo -

09 Verze software Kontrola

Zrusit vSechna Ano/Ne

10 .
nastaveni
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Funkce hodin

Popis funkci ¢asovace

A SlouZi k nastaveni odpogitavani
Minutka | €asu. Po uplynuti Casu na Caso-
vaci zazni zvukovy signal. Tato
funkce nema Zadny vliv na pro-
voz spotfebice a Ize ji nastavit

kdykoli.
SlouZi k nastaveni doby trvani
. S | peceni. Po uplynuti ¢asu na ca-
Cas pece- | sovati zazni zvukovy signal a
ni pecici funkce se automaticky
vypne.
@) K odloZeni startu nebo konce
OdloZeny pripravy jidla.
start

Q) SlouZzi k zobrazeni délky provo-
Casovag | Zu spotfebice. Maximalni hod-
nota je 23 h 59 min. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz
spotrebice a Ize ji nastavit kdy-
koli.

Nastaveni: Minutka )

1. Stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. stisknéte OK| Casovat zatne okamzitg
odpocitavat.

Nastaveni: Cas peEenl’%

1. Otocenim ovladacl zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 a stce.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. stisknste OK. Casovat za¢ne okamzité
odpocitavat.
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5. Povyprseni ¢asu stisknéte OK 3 ototte
ovladac pecicich funkci do polohy

vypnuto.

Nastaveni: OdloZeny start &

1. OtoCenim ovladacl zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlagitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START,

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

4. stisknéte OK,

Na displeji se zobrazi: --:-- @ sToP .

5. Otocenim ovladace nastavte cas
ukonceni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny €as

spusténi.

7. Po vypr3eni Casu stisknéte OK 3 ototte
ovladac pecicich funkci do polohy
vypnuto.

Nastaveni: Casovaé O

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na —k
zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladaciho knofliku zvolte {0y
Casovac. Viz Denni pouzivani, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte OK,

4. Otocenim ovladale zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknéte OK,

Nastaveni: Denni Cas

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na—k
zadani Nabidka.

2. Ototenim ovladaciho knofliku zvolte 5%/
Denni ¢as. Viz Denni pouzivani, Nabidka:
Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK.
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PouzZivani prislusenstvi

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahofre zajiStuje vySsi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguiji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem roStu slouZzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost

Rost vlozte mezi vodici liSty drazek rostd a
ujistéte se, Ze nozicky sméruji doll. Ujistéte
se, Ze se roSt dotyka zadni strany vnitfku
trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac

Zasunte plech mezi draZzky zvolené Grovné
roStu. Plech na peceni poloZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.
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PoufZiti: Teleskopické vysuvy

Pokyny k instalaci teleskopickych
vysuvl uschovejte pro budouci
poufZiti.
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo
vytahovani tvarovanych rostl a plechd.

/\ POZOR! Teleskopické vysuvy
necistéte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy nemazte.

1. Vysurite pravy a levy teleskopicky vysuv.

2. Na teleskopické vysuvy poloZte tvarovany
roSt a opatrné je zasunte do trouby. Pfed
tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste vysunovaci drazky zcela
zasunuli do trouby.
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Dopliikové funkce

Zamek @

Tato funkce brani ndhodné zméné funkce
spotrebice.

V pripadé aktivace béhem provozu
spotrebice uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zUstane
zachovano bez preruseni.

V pripadé aktivace pfi vypnutém spotfebici
se ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

6B- stisknutim a podrzenim funkci zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

6- stisknutim a podrzenim funkci vypnete.

Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a
neprob&hne zména Zadnych nastaveni,
spotiebic se z bezpecnostnich ddvodud po
urcité dobé automaticky vypne.

Tipy a rady

Doporuceni k peceni

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouZzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, neZ jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporucena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
roStu pro specifické druhy potravin.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemUZete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Symboly pouZité v tabulkach:
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°C) O (h)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalni 3

Pokud chcete pedici funkci spustit na dobu
del3i, neZ je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz Funkce hodin.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, OdloZeny start.

Chladici ventilator

Kdy?z je spotrebic v provozu, chladici
ventiladtor se automaticky zapne, aby
udrzZoval povrch spotfebice chladny. Pokud
spotrebic vypnete, chladici ventildtor bude
dal pracovat az do Uplného ochlazeni
spotrebice.

°C |Teplota

= | PFisluSenstvi

= |Poloharo3tu

@ |Cas pegeni (min)

(@) |Dopliikové informace

| Druhjidla

Pecici funkce

| B

Vihky horkovzduch - doporucena
prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe neZ
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.
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* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou

Vihky horkovzduch
vrstvou, prdmér 28 cm

« Zapékaci misa - tmava, s povrchovou Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
vrstvou, priimér 26 cm ' fidit doporucenou dobou peceni v tabulce

+  Peici $alky - keramické, primér 8 cm, nize.

vySka 5 cm

+ Dortovy korpus - tmavy, s povrchovou
vrstvou, prdmér 28 cm

£, = °’C 8)

Sladké pecivo, plech na peceni nebo 180 20-30

16 kust pekac na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusU plech na peceni nebo 180 30-40
pekac na zachyceni tuku

MraZena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

PiSkotova rolada | plech na peceni nebo 170 25-35
pekac na zachyceni tuku

SuSenka brownie [ plech na peceni nebo 175 25-30
pekac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusU keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. | dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40-50
vany rost

PoSirovana ryba, | plech na peceni nebo 180 20-25

0,3 kg pekac na zachyceni tuku

Celd ryba, 0,2kg [ plech na peceni nebo 180 25-35
pekac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

PoSirované maso, | plech na peceni nebo 200 35-45

0,25 kg pekac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo 200 25-30
pekac na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusl | plech na peceni nebo 180 20-30
pekac na zachyceni tuku
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&£, = °C = O
Makronky, 24 ku- | plech na peceni nebo 180 2 25-35
su pekac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kust plech na peceni nebo 170 2 30-40
pekac na zachyceni tuku
Slané pecivo, plech na peceni nebo 180 2 25-30
20 kust pekac na zachyceni tuku
SuSenky z kfehké- | plech na peceni nebo 150 2 25-35
ho tésta, 20 kusl | pekac na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo 170 2 20-30
8 kust pekac na zachyceni tuku
Zelenina, poSiro- | plech na peceni nebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachyceni tuku
Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
L, = = °’C O
Malé kolace, 20 kou- | Horni/spodni ohfev | Plech na 3 160 20-35
skl na plech peceni
Malé kolace, 20 kou- | Pravy horky vzduch | Plech na 3 150 - 160 20-35
skd na plech peceni
Malé kolace, 20 kou- | Pravy horky vzduch | Plech na 2a4 150 - 160 20-35
skl na plech peceni
Jable¢ny kola¢, 2 for- | Horni/spodni ohfev | Tvarovany 2 180 70-90
my na peceni, @ 20 rost
cm
Jable¢ny kolag, 2 for- | Pravy horky vzduch | Tvarovany 2 160 70-90
my na peceni, @ 20 rost
cm
Beztucny piskotovy Horni/spodni ohfev | Tvarovany 1 170 25-35
kola¢, dortova forma rost
® 26 cm"
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& = = °’C @)
Beztucny piskotovy Pravy horky vzduch | Tvarovany 2 160 40-50
kolag, dortova forma rost
@26 cm"

Beztu¢ny piskotovy Pravy horky vzduch | Tvarovany 2a4 160 40 - 60

kolag, dortova forma rost

@26 cm"

SuSenky z kfeh. tésta | Pravy horky vzduch | Plech na 3 140 - 150 20-40
peceni

SuSenky z kfeh. tésta | Pravy horky vzduch | Plech na 2a4 140 - 150 25-45
peceni

SuSenky z kFeh. tésta | Horni/spodniohfev | Plech na 3 140 - 150 25-45
peceni

Topinky" Gril Tvarovany 4 max. 1-5

rost

1) Nechte spotrebic 10 minut predehrdt.

~

CiSténi a udrzba

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Poznamky k cisténi
Cistici prostfedky

+ Pfedni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte
té&snéni dvifek kolem rdmu vnitfku trouby.

+ Kovové plochy ocistéte pomoci €isticiho
roztoku.

+ Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

KaZdodenni pouZiti

* Po kazdém poufziti vycistéte vnitfek
spotrebice. Hromadéni mastnoty i
zbytk( jidel mdze zplsobit pozar.

+ Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mdZe srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotrebi¢ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte

potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouZiti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadFikem z mikrovlakna.

PFisluSenstvi

+ VSechno pfisluSenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadFik z mikrovladkna
namoceny v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostredku. Necistéte
pfisluSenstvi v mycce nadobi.

+ Neprilnavé prisluSenstvi ne€istéte pomoci
abrazivnich disticich prostredkd nebo
ostrych predmétd.

Cisténi vlisu vnitFku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstranite usazeniny vodniho kamene.

®

V pripadé funkce: SteamBake
Cistéte troubu kazdych 5-10 cykld
peceni.

1. Do vlisu vnitfku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citrénové.
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PouZijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pFisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaZnou vodou a
mékkym hadrem.

Vyjmuti draZek na rosty

Chcete-li spotrebic vycistit, vyjméte drazky
na rosty.

1. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtdhnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych draZek od postranni stény.

3. Odtdhnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

|

|

jv
:

Y
I

=3

4. DraZky na rosty vloZte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi

jejich Cepy smérovat dopredu.

Cisténi vodou

Tento proces CiSténi vyuziva vihkost
k odstranéni zachyceného tuku a zbytkd jidel
ze spotrebice.

1. Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 200
ml.

2. Nastavte funkci (&),

3. Nastavte teplotu na 90°C.

4. Nechte spotfebic pracovat po dobu
30 min.

5. Vypnéte spottebic.

6. Vyckejte, dokud spotrebi¢ nevychladne.
Osuste vnitfek mékkym hadfikem.
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Odstranéni a instalace dvirek

Dvirka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
paneld. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné
panely Ize za Uelem ¢iSténi demontovat.
Pred demontazi sklenénych panell si
preltéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvirek”.

POZOR! Spotrebic bez sklenénych
paneld nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.

\

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napdul priviete dvitka trouby do prvni
polohy oteveni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

W —

4. Dvirka poloZte na mékkou latku na rovné
podloZce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni
strané dvirek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovniti uvolnéte
svorku tésnéni.



CESKY

6. Vytadhnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni

okraj a opatrné je postupné vytdhnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, Ze sklo zcela sklouzne z drzakd.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné

osuste. Sklenéné panely nemyjte v mycce

nadobi.

9. Po vyciSténi nasadte sklenéné panely,
dverni liStu a dvifka trouby a zavrete
zapadky na obou zavésech.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite

pFi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odli¥né, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

Potisk skla musi sméfovat k vnitini strané
dvifek. Po instalaci se ujistéte, Ze povrch

ramu sklenéného panelu neni na potisku
skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
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Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho
umisténi.

Vyména Zarovky

VAROVANI! Nebezpe¢i Grazu
elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud

nevychladne.

Spotrebic odpojte od elektrické sité.

PolozZte hadFik na dno trouby.

/\ POZOR! Halogenovou Zarovku
vzdy drzte hadFikem, aby se na
Zarovce nespalovaly zbytky
mastnoty.

whn

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvymeéné poufZijte vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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Odstranovani zavad

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Co délat, kdyz...
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Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotrebic se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebic se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebic se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

NepouZivejte spotrebic. Obratte se na autori-
zované servisni stredisko.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitrku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pFilis mnoho vody.

@ Pokud se na displeji spotfebice
zobrazuje chybovy kéd, ktery neni
obsazen v této tabulce, restartujte
spotrebi¢ vypnutim a opétovnym
zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi
znovu, kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

Servisni daje
Pokud problém nemUzete vyresit sami,

obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Technické udaje

Technické udaje

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se
nachdzi na prednim rdmu spotfebice. Je
vidét, kdyZ otevrete dvirka. Typovy Stitek ze
spotfebite neodstranujte.

Doporucujeme vam zapsat si Udaje sem:

Model (MOD.):

Vyrobni ¢islo (PNC):

Sériové Cislo (S.N.):

Sirka 480 mm
Rozméry (vnitfni) Vyska 361 mm

Hloubka 416 mm
Plocha plechu na peceni 1438 cm?
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Horni topny ¢lanek 2300 W
Dolni topny ¢lanek 1000 W
Gril 2300 W
Okruh 2400 W
Celkovy jmenovity vykon 2990 W
Napéti 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 9

we

Energeticka ucinnost

List s informacemi o vyrobku podle (EU) €. 65/2014 a €. 66/2014

Jméno dodavatele

IKEA

Oznaceni modelu

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické Ucinnosti

A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvencni
ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nu-
ceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Hmotnost
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Spotrebic byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN [EC 60350-1.
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PoZadavky na informace podle nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnim rezimu 0,8W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného |20 min
rezimu nizké spotreby energie

Spotrebic byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN 50564.

Tipy pro optimalizaci

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviend. BEhem peceni neotvirejte
dvirka spotrebice pfili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrZujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

PouZivejte kovové nadobi a tmavé,
nereflexni plechy a nddoby .

Spotrebic pfed varenim nepredehfrivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

HorkovzdusSné peceni
Pokud je to moZné, pouZivejte funkce vareni
s ventildtorem (pouze u vybranych model().

Zbytkové teplo
Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut

pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuZit k uchovani
teploty jidla nebo ohrfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji
zobrazuje zbytkové teplo nebo teplota.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/.\‘-)
Obaly k recyklaci uloZte do pfislusnych
odpadnich kontejner(i. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklujte
odpad z elektrickych a elektronickych

Zaruka IKEA

Pokud chcete uplatnit zaruku na vyrobek
nebo k nému ziskat podporu

spotrebicl. Spottebife oznacené symbolem
i nelikvidujte s domovnim odpadem.
Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném
dvore nebo kontaktujte mistni Grad.

Obratte se na zakaznickou podporu IKEA.
Odkaz na samoobsluzny portal nebo
telefonni Cislo najdete na webu
www.IKEA.com.

DUrazné doporucujeme si poznamenat islo
vyrobku IKEA (8 Cislic) a sériové Cislo na
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Stitku vyrobku, abyste mohli pozadat o servis
na samoobsluzném portalu a snaze nasli
informace o vyrobku nebo o ndhradnich
dilech k nému.

USCHOVEJTE SI DOKLAD O KOUPI /
DODANI!

Je to vas doklad o koupi a bez néj nebude
zaruka platna. Na dokladu je rovnéz uveden
nazev a cislo vyrobku IKEA (8 €islic) pro kazdy
zakoupeny spotfebic.

NeZ se na nas obratite, prectéte si pozorné
technickou dokumentaci dodanou se
spotrebi¢em.
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Jaetakse 6igus teha muutusi.

/\ Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult [abi. Tootja ei vastuta vale
paigaldamise v&i ebadige kasutuse tdttu tekkinud vigastuste
ja kahju eest. Hoidke juhend alles, et saaksite seda ka edaspidi
kasutada.

Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fausiliste, sensoorsete vdi vaimsete vdimete vdi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all vdi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske vdi vaga keerulise puudega
isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad téo6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.
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- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
[Glitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettendahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6dgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei tleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaabli vahetamine on lubatud
ainult kogemustega té6tajale.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kuumutuselemente ei puutuks.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks vdi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvdrgust
lahti.

- HOIATUS: Elektrilo6gi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

. Arge kasutage seadet enne, kui see on ké6gimédblisse sisse
ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vdi teravad metallkaabitsad, sest
need vdivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.
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- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse v8i vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdmmake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

Ohutusjuhised

Paigaldamine

HOIATUS! Seadet tohib
paigaldada ainult kvalifitseeritud
tehnik.

+ Eemaldage kdik pakkematerijalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

+ Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

+ Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

+ Arge tbmmake seadet kéepidemest.

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

+ Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja médbliesemetest.

+ Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussusteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoitestisteemiga.

Elektriiihendus

/\ HOIATUS! Tulekahju- ja
elektrildogioht.

+ Koik elektritood peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

+ Seade peab olema maandatud.

+ Kontrollige, kas andmesildil toodud
parameetrid vastavad vooluvérgu
omadele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud pdrutuskindlat pistikupesa.
Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Jalgige seadme paigaldamise voi
kasutamise ajal, et te ei kahjustaks
toitepistikut ega -kaablit. Kui toitekaabel
tuleb valja vahetada, peab seda tegema
meie volitatud teeninduskeskus.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal v&i
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui seade
tootab v&i uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|I8petatud. Veenduge, et parast paigaldust
oleks juurdepaas elektripistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvérgust
kaablist tdmmates. Tommates hoidke
alati kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseluliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis vBimaldab teil seadme
kdigi pooluste kuljest lahti thendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema vahemalt 3 mm. Kasutage BSMI
sertifitseeritud eksklusiivset
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Glevoolukaitselulitit, mille kontakt on
vahemalt 3 mm, ja asetage see kohta, kus
kasutaja saab seda kasutada.

Kasutamine

HOIATUS! Vigastuse, pdletuse,
elektrilo6gi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seda seadet.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta.
Lulitage seade parast kasutamist valja.
Olge seadme t60 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna seadmest vdib eralduda
kuuma 6hku vdi toiduainetest parinevaid
tuleohtlikke aure.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Arge laske ukse avamisel sidemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

Arge pange tuleohtlikke vai tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS! Seadme kahjustamise

oht.

Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

- arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

- drge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

- darge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

- arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

- olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili v6i roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.
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+ Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis v&ivad olla pusivad.

+ Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettendhtud lisatarvikuid.

+ Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

+ Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tdO0tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, moédblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli v&i ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

Puhastamine ja hooldus

HOIATUS! Kehavigastuse,
tulekahju vdi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lUlitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

+ Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vdivad puruneda.

+ Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe valja. P66rduge
volitatud teeninduskeskusse.

+ Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

+ Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

+ Kontrollige toodet regulaarselt kulumis-
ja kahjustusmarkide suhtes, mis vdivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdmbumine, kleepuvus, korrosioon
v8i muud nahtavad muudatused
tekstuuris vdi valimuses. Jargige toote
halvenemise valtimiseks puhastus- ja
hooldusjuhiseid.

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid vdivad pdhjustada tulekahju.

+ Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.
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Sisevalgustus

/\ HOIATUS! Elektrild6gi oht.

Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mildavate
varulampide kohta Need lambid taluvad
koduste majapidamisseadmete
aarmuslikke keskkonnatingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni ja niiskust, voi
on ette nahtud edastama infot seadme
toooleku kohta. Need pole ette nahtud
kasutamiseks muudes rakendustes ega
sobi ruumide valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.

Paigaldamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

Paigaldamine

Napunaiteid GUhendamise kohta
leiate paigaldusjuhistest.

Elektriihendus

0]

/\ HOIATUS! Elektrilihendusi tohib

teostada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

Tootja ei vastuta tagajargede
eest, kui te ei jargi ohutust
kasitlevas jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Selle ahju juurde kuulub ainult toitejuhe.
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Kasutage ainult originaalvaruosi.

Korvaldamine

/\ HOIATUS! Vigastus- voi

lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvérgust.

Ldigake elektrijuhe seadme ldhedalt labi
ja visake ara.

Eemaldage uks, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu
jaamist.

Pakkematerjal:

Pakkematerjal on taaskasutatav.
Plastosad on tahistatud rahvusvaheliste
luhenditega nagu PE, PS jne. Kdrvaldage
pakendimaterjal selleks ettenahtud
konteineritesse kohalikus
jaatmekaitluskohas.

Kaabel

Kaablitiubid, mis sobivad paigaldamiseks
vBi asendamiseks:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristl6ike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka

tabelit:
Koguvdimsus (W) Kaabli ristlige
(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.
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Toote kirjeldus

Uldine iilevaade

LT

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtpaneel

Seadme sisse- ja valjalulitamiseks
Seadme sisselulitamiseks:

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreZiimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pddrake
juhtnuppu.

Seadme valjalllitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp véljas

asendisse @

Juhtpaneeli Glevaade
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Juhtnupp
Kuumutuselement

A Lamp

Ventilaator

B Ahjudsnsus - Vesipuhastuse konteiner
Bl Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

Lisatarvikud

+ Traatrest x 1
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat x 1
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill- / kipsetuspann x 1
KlUpsetamiseks ja rostimiseks v8i pannina
rasva kogumiseks.

+ Teleskoopsiinid x 1 komplekt
Restide ja plaatide jaoks.

B Funktsiooni seadmiseks vajuta-
ge ja hoidke: Lukk.

oK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

Ekraan koos peamiste funktsioonidega:

h:min:s

JAVAYE) - Y o'

sToP

@ Taimeri funktsioonide seadmi-
seks vajutage nuppu.

ge ja hoidke: Kiirkuumutus.

& Seade on lukus.

'S Funktsiooni seadmiseks vajuta-

G Vajutage seadme lambi sisse-
ja valjalulitamiseks.

¥ Alammentit: Juhendatud kiip-
setamine.
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Alammenid: Seaded

@ | Viitkaivitus on sisse lulitatud.

Kiirkuumutus on sisse ltlitatud.

Q) Uptimer on sisse lulitatud.

M E::

Auruga kipsetamine on akti-
veeritud.

\II

Minutilugeja on sisse lilitatud.

Edenemisriba - naitab visuaal-
— selt, kui seade saavutab valitud
temperatuuri v8i kui kiipsetus-
aeg I6peb.

DD

Klpsetusaeg on sisse lulitatud.

©n
4]
o
b

Enne esimest kasutamist

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvdrku ihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi
"12:00" (olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade vdib eraldada ebameeldivat I6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon O, seadke
maksimaalne temperatuur. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine. Laske ahjul
to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon (). seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon ("), seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult

mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad

ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

Mehaaniline lapselukk

Ahju juurde kuulub mehaaniline lapselukk.
See on ukselukk ahju paremal kuljel,
juhtpaneeli all.

Lapselukuga ahjuukse avamiseks:

1. Vajutage ja hoidke lapselukku tleval.
2. Ukse avamiseks tdmmake selle kdepidet.

Sulgege ahjuuks ilma lapselukku
likkamata.

Lapseluku eemaldamiseks:

1. avage ahjuuks ja eemaldage lapselukk

ahju komplekti kuuluva kruvikeeraja abil.

2. Pdrast lapseluku eemaldamist keerake

kruvi tagasi.
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Igapaevane kasutamine

A HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattikke.

KupsetusreZiimid
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P66rdohk

Liha rostimiseks ja kookide kupseta-
miseks. Seadke madalam tempera-
tuur kui Glemise + alumise kuumutu-
se puhul, kuna ventilaator jaotab
kuumust Uhtlaselt ahju sisemuses.

(J | Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krébeda pdhjaga
valmistamiseks. Kasutage madalai-
mat riiuliasendit.

O | Ulemine + alumine kuumutus
Toidu klpsetamiseks ja rostimiseks
Uhes riiuliasendis.

SteamBake / Vesipuhastus
Toiduvalmistamise ajal niiskuse lisa-
miseks. Klipsetamise ajal dige varvi
ja krébeda kooriku saamiseks. Suu-
rema mahlasuse saamiseks Ulessoo-
jendamise ajal.

Lisateavet vt jaotisest Puhastamine
ja hooldus : Vesipuhastus.

(s | Niiske kiipsetus p66rdéhuga

See funktsioon on ette nahtud kuu-
muse kasutamise optimeerimiseks
Uhel kiipsetustasemel. Selle funkt-
siooni kasutamisel v8ib temperatuur
seadme sees erineda seatud tempe-
ratuurist. Kasutatakse ara jaaksoo-
just. Kuumutusvdimsust on voimalik
vahendada. Lisateavet leiate peatu-
kist ,Igapaevane kasutamine”. Mar-
kused: Niiske kipsetus poorddhuga.

() | Grill

Ohemate toidupalade grillimiseks ja
leiva rostimiseks.

Kulmutatud toiduained
Valmistoidu nt friikartulite, kartulivii-
lude voi kevadrullide krobedaks
muutmiseks.

)
3!
2)

Turbogrill

Suurte kootide v&i luudega linnuliha
rostimiseks Uhel restitasandil. Gra-
taanide kiipsetamiseks ja pruunista-
miseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa ja muude roogade kupsetami-
seks, mis vajavad altpoolt rohkem
kuumust.

@ Ménede ahjufunktsiooniga vib
lamp temperatuuridel alla 80 °C
automaatselt valja lulituda.

Markused: Niiske kiipsetus
péoérddhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
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65/2014 ja EU 66/2014). Katsed kooskdlas:
IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab klipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
vBimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, Ulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Klpsetusjuhised leiate jaotisest Nduanded ja
soovitused, Niiske kiipsetus p66rdéhuga.

Seaded: KupsetusreZiimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

¥ Kiirkuumutus - vajutage ja hoidke
kuumutusaja luhendamiseks. See on
saadaval mdne kupsetusreZiimi jaoks.
Ventilaator vdib automaatselt sisse lulituda.

SteamBake - Aurukiipsetus

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Taitke ahju sivend kraaniveega (100 ml
kupsetamiseks, 200 ml réstimiseks).
Veesuvendi maksimaalne maht on 250
ml ml. Toiduvalmistamise ajal v&i siis, kui
ahi on veel kuum, ei tohi ahjustivendisse
vett valada.

3. Po&orake kupsetusfunktsioonide nuppu,

et valida kiipsetusfunktsioon .

4. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

5. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage
tdhja ahju 5 min.

6. Sisestage ahju toiduained.

7. Pérast kiipsetamise I16ppu keerake
kUpsetusfunktsioonide nupp ahju
valjalulitamiseks valjas-asendisse.

8. Kuiseade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.

HOIATUS! Avage ettevaatlikult
uks. Eralduv aur vdib pdhjustada
nahapdletust.
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Sisenemine: Meniiti =

Juhendatud kupsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

1. Keerake kuUpsetusreziimide nuppu et =

Naidikul kuvatakse \/\@ @

2. Po&orake juhtnuppu ja valige
alammenudsse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK.

Seaded: Juhendatud kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alammenuu
koosneb programmidest, mis on mdeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kiipsetusreZiimide nuppu et =

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥
Vajutage oK.

3. Roa numbri valimiseks keerake
juhtnuppu (P1 - P...). Vajutage nuppu oK,

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage
nuppu OK.

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK

6. Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kiipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammenuu: Juhendatud kipsetamine

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

Auruga kipsetamiseks kallake ah-
juddnsuse stvendisse kraanivett.

k|

Enne kupsetamist eelkuumutage
seadet.

=

= Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjel-
dus.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rostbiif, vdhe-
P1 .
kiips
— 1-15kg; 4-5 [H2; kiipsetusplaat
py | Rostbiif, pool- cm paksused | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
kips takid sestage seadmesse.
P3 Rostbiif, taisklips
Steik, poolkips 130_ -220 g ti- |[4][H 3: toidu réstimine traatrestil
P4 kid; 3 cm pak- | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sused viilud | sestage seadmesse.
Veiseliha rost- 1.5-2kg =] 2; praendu traatrestil
biif / hautatud Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
PS5 | veiseliha (ribiliha, sage vedelikku. Sisestage seadmesse.
sisetlikk, labikas-
vanud)
Réstbiif, vahe-
P6 kiips (aeglane
kGpsetamine)
Rostbiif, pool- 1-1.5kg;4-5 E| 2; kiipsetusplaat
P7 | kips (aeglane cm paksused | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
klpsetamine) takid sestage seadmesse.
Rostbiif, taisklps
P8 (aeglane kupseta-
mine)
Filee, vahekiips
P9 (aeglane kupseta-
mine)
Filee, pool}kﬁps 0.5-1.5kg; 5 - =] 2; kiipsetusplaat
P10 (agglane kipseta- | 6 cm QBKSUSEd Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
mine) tukid sestage seadmesse.
Filee, viahekiips
P11 (aeglane kupseta-
mine)
Réstitud vasika- | 0.8-1.5kg;4 |1 2; praensu traatrestil
P12 liha (ntabatlikk) | cm paksused | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
tukid sage vedelikku. Sisestage seadmesse. Rdst-
praad, kaetud.
P13 Réstitud seakael 1.5-2kg =] 2; praendu traatrestil

voi abatlikk

Lisage rostimisndusse 200 ml vedelikku.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rebitud sealiha 1.5-2kg (=] 2; kupsetusplaat
P14 |(aeglane toiduval- Pédrake liha poole kiipsetusaja méddudes, et
mistamine) saavutada Gihtlane pruunistumine.
Sealiha selja- 1-15kg;5-6 |[H 2 toidu rostimine traatrestil
P15 | tukk, varske cm paksused | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
tukid sestage seadmesse.
Searibid 2-3kg; kasu- |[H3; ahjupann
P16 tage tooreid, 2 | | isage vedelikku, et katta ndu p&hi. Poérake
-3 cm paksu- | iha poole kiipsetusaja méddudes.
seid searibisid
Tallekoot, luude- | 1.5-2kg;7-9 | [=]2: toidu réstimine kiipsetusplaadil
P17 | 9a cm paksused | |jsage vedelikku. Pédrake liha poole kiipsetu-
tukid saja mooddudes.
Kana, terve 1-1.5kg; vars- | (5 2; s 200 mi; vormiroog kiipsetus-
P18 ked plaadil
Pdorake kana poole kiipsetusaja méddudes,
et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 |Pool kana 0.5-0.8kg |([H] 3; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tu- BH2; vormiroog traatrestil
kid Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, - Hs; kiipsetusplaat
P21 vérsked Kui marineerisite kéigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kiipseta-
ge neid kauem.
Part, terve 2-3kg 0 2; praensu traatrestil
P22 Pange liha réstimispannile. Péérake parti
poole kipsetusaja moddudes.
Hani, terve 4-5kg =P siigav vorm
P23 Pange liha sligavale kiipsetusplaadile. Pé6ra-
ke hane poole kipsetusaja méddudes.
p24 | Pikkpoiss Tkg (= 2; traatrest
Terve kala, grilli- | 0.5-1kgkala |[&]5. kiipsetusplaat
P25 |tud kohta Taitke kala v8iga ning kasuta oma lemmi-

kvirtse ja -Urte.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P26 | Kalafilee - =k vormiroog traatrestil
b7 Juustukook - =2 & 28 cm lahtikaiv metallvorm traa-
trestil
p28 | Ounakook - [H 2; ) 100 - 150 mi; kiapsetusplaat
P29 | Ounakook - (=] 2; koogivorm traatrestil
P30 Ounapirukas - BHE 2: b 100-150 mi: D 22.em koogi-
vorm traatrestil
p3; |Sokolaadikoogi- | 2kgtainast |[=]3: ahjupann
kesed
P32 Muffinid - [1H 2; b 100 - 150 ml; muffinialus traa-
trestil
p33 | Patsikook - =2 leivapann traatrestil
Kiipsetatud kar- Tkg (=) 2; kiipsetusplaat
P34 | tulid Pange terved koorimata kartulid kipsetus-
plaadile.
Viilud kg Hs; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiip-
P35 setusplaat
Ldigake kartulid tikkideks.
Grillitud k66gi- 1-1.5kg =E kiipsetuspaberiga vooderdatud kiip-
P36 |Viljasegu setusplaat
Ldigake kodgiviljad tukkideks.
p37 | Kroketid, kilmu- 0.5kg [=13; kiipsetusplaat
tatud
p3g | Kartulipallike- 0.75 kg (=) 3; kipsetusplaat
sed, kiilmutatud
Liha/(kdégivilja) 1-15kg =] 2; vormiroog traatrestil
P39 [lasanje kuivade
pastalehtedega
pao | Kartuligrataan 1-15kg  |[H 1; vormiroog traatrestil
(toored kartulid) Pddrake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, i [ 2; ) 100 mi; kiipsetusplaat vooder-

ohuke

datud kipsetuspaberiga
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P42 Varske pitsa, B =P kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
paks tuspaberiga
P43 | Quiche - B2 kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabat- 0.8 kg [51E 2; ) 100 mi; kipsetusplaat vooder-
P44 |ta/sai datud kiipsetuspaberiga
Saia kipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Teraviljad / Ru- Tkg =] 2; ) 100 mi; kiipsetusplaat vooder-
P45 | kis/Tume leib datud kipsetuspaberiga / leivapann traatres-
til

Muutmine: Seaded &

Keerake kupsetusreziimide nuppu et =.

Keerake juhtnuppu, et valida @’
Vajutage oK.

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
valjas-asendisse, et valjuda Menuu.

Alammenuu: Seaded

Seadistus Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus |1-5

Kella funktsioonid

Taimerifunktsioonide kirjeldus

Minutilu-
geja

A Poéo6rdloenduse taimeri sead-
miseks. Kui taimer jduab nulli,
kdlab signaal. See funktsioon
ei mojuta seadme talitlust ja
seda saab seada igal ajal.

Seadistus Vaartus
Nuputoonid 1 - piiks, 2 -
03 kidps, 3 - heli
valjas
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Vdljas
06 Sisevalgustus Sees / Valjas
07 Kiirkuumutus Sees / Vdljas
08 Demoreziim -
09 Tarkvaraversioon | Kontrollida
Taasta tehase- Jah/ei
10
seaded

Toiduvalmistusaja kestuse

Stop seadmiseks. Kui taimer jduab
Kipse- | nylli, kostub helisignaal ja kuu-
tusaeg | mutusfunktsioon lilitub auto-
maatselt valja.

&
Viitkaivi-
tus

Algusaja ja/vGi kiipsetusaja 16-
pu edasilikkamiseks.
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O Seadme tédaja kestuse naita-
Uptimer miseks. Maksimaalne on 23 h

59 min. See funktsioon ei md-
juta seadme talitlust ja seda

saab seada igal ajal.

Seaded: Minutilugeja Q

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja D
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
pddrdloendust.

Seaded: Kiipsetusaeg s%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake
nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stor.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OKja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalulitatud asendisse.

Seaded: Viitkaivitus &

1. KuumutusreZiimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake
nuppe.

Lisatarvikute kasutamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.
Tarvikute sisestamine

Vaike stvend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Stivendid kujutavad
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2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu oK,

Ekraanil kuvatakse: - @) STOP .
5. L&puaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage OKja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalulitatud asendisse.

Seaded: Uptimer ©)

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Men(iil.
2. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon

@ / Uptimer. Vt jaotist lgapdevane
kasutamine, MenUU: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK.

4. Uptimeri sisse- ja valjaltlitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu oK.

Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreZiimide nupp
asendisse—, et siseneda Menudu.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon %/ Kellaaeg. Vaadake
peatukki Ilgapaevane kasutamine,
Mentiu: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu oK.

endast ka libisemisvastast abindud. Kdrge
aaris ahjuplaadi imber ei lase kéégindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest
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/\ ETTEVAATUST! Arge peske
teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge &litage
teleskoopsiine.

1. tdmmake parem- ja vasakpoolne
teleskoopsiin valja.

Lukake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole. Veenduge, et ahjuplaat puudutaks
ahju sisemist tagakulge.

Kupsetusplaat / Stigav pann

ﬁt 2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

IGkake siinid ettevaatlikult ahju sisse.
Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse
|Ukatud.

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage kipsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakulje poole.

Kasutamine: Teleskoopsiinid

Hoidke teleskoopsiinide
paigaldusjuhised edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid véimaldavad traatresti ja
kUpsetusplaate hdlpsamalt sisestada.

Lisafunktsioonid

Lukk E'| Kui see aktiveeritakse, kui seade on valja
|Glitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni valtida seadme tahtmatut sisseltlitamist.

tahtmatu muutmise.
3 - funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise : ;

) . ja hoidke.
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada i B.i )
klipsetusseadete katkematu jatkumine. Kostab signaal. Lt] - vilgub 3 x, kui lukustus

on sisse lulitatud.
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@ - funktsiooni valja lUlitamiseks vajutage
ja hoidke.

Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lilitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt
valja.

©C) O (n)
30-115 12,5
120-195 8.5
200 - 245 5.5

Ndéuanded ja soovitused

Soovitused so6givalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kUpsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade vdib kupsetada v&i rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tUdpi toitude
temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad
satted ja asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Tabelites kasutatud simbolid:

B | Toiduaine tatp
KipsetusreZiim
°C |Temperatuur
= | Lisatarvik

= |Riiuli asend

29

°C) O (h)

250 - maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalUlitamise aeg,
maarake klipsetusaeg. Vt jaotist Kella
funktsioonid.

Automaatne valjalulitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viitkaivitus.

Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

(M |Kupsetusaeg (min)

(@) |Lisateave

Niiske kiipsetus poordohuga -
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga ké6gindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.

+ Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 28 cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 26 cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimd6t
8 cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegelday,
1abimd6t 28 cm

Niiske kiipsetus poordéhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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&, = °C O

Magusad rullid, klUpsetusplaat vdi rasva- 180 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat vdi rasva- 180 30-40
pann

Pitsa, kiilmuta- traatrest 220 10-15

tud, 0,35 kg

Rullbiskviit kUpsetusplaat vdi rasva- 170 25-35
pann

Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasva- 175 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 15-25

pdohi

Victoria v&ileib ahjuvorm ahjurestil 170 40-50

PoSeeritud kala, | kupsetusplaat vdi rasva- 180 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kiipsetusplaat v8i rasva- 180 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 25-30

PoSeeritud liha, kiUpsetusplaat vdi rasva- 200 35-45

0,25 kg pann

Saslskk, 0,5 kg kiipsetusplaat vdi rasva- 200 25-30
pann

Klpsised, 16 tukki | kipsetusplaat v&i rasva- 180 20-30
pann

Makroonid, 24 kiipsetusplaat vdi rasva- 180 25-35

takki pann

Muffinid, 12 tikki | kipsetusplaat v&i rasva- 170 30-40
pann

Soolased kondii- | kiipsetusplaat vdi rasva- 180 25-30

tritooted, 20 tukki | pann

Muretaignaklpsi- | kipsetusplaat vdi rasva- 150 25-35

sed, 20 tukki

pann
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Koogikesed, 8 klUpsetusplaat vdi rasva- 170 20-30
takki pann
Koogiviljad, po- kipsetusplaat vdi rasva- 180 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann

Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemerepara- kUpsetusplaat vdi rasva- 180 25-30
sed kodgiviljad, pann
0,7 kg

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

s = = °’C @)
Vaikesed koogid, 20 Ulemine + alumine | Kiipsetus- 3 160 20-35
tk plaadil kuumutus plaat
Vaikesed koogid, 20 P66rddhk Klpsetus- 3 150 - 160 20-35
tk plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 P66rdohk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
tk plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis Ulemine + alumine | Traatrest 2 180 70-90
©®20cm kuumutus
Ounakook, 2 vormis P66rddhk Traatrest 2 160 70-90
©®20cm
Rasvatu biskviitkook, | Ulemine + alumine | Traatrest 1 170 25-35
@ 26 cm koogivorm?) kuumutus
Rasvatu biskviitkook, P66rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50
@ 26 cm koogivorm™
Rasvatu biskviitkook, P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
@ 26 cm koogivorm?)

Muretaigen P66rddhk Klpsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat

Muretaigen P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Muretaigen Ulemine + alumine | Kipsetus- 3 140 - 150 25-45

kuumutus

plaat
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Rostleib/-sail) Grill

Traatrest 4 max

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

Puhastamine ja hooldus

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattikke.

Maérkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikulge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse
raami Umber olevat tihendit.

* Metallpindadel kasutage
puhastusvahendi lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

Igapdevane kasutamine

+ Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine v&ib kaasa tuua sUttimise.

+ Niiskus v8ib kondenseeruda seadmesse
v0i selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit
todtada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

+ Parastigat kasutuskorda puhastage kdik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 8rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse suvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukUpsetust.

@ Funktsiooni seadmine:
SteamBake puhastage ahju iga 5
- 10 toiduvalmistustsukli jarel.

1. Kallake ahju p&hjas olevasse sivendisse
250 ml valget aadikat v&i sidrunhapet.
Kasutage max 6%-list ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjud6nsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tdommake ahjuresti toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldage.

1 “4;
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4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.

Korrake samme vastupidises jarjekorras.
Kui teleskoopsiinid on paigaldatud, peavad
selle kinnitustihvtid olema suunatud
ettepoole.
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Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stvendisse: 200 ml.

Valige funktsioon .

Seadke temperatuuriks 90°C.

Laske seadmel to6tada 30 min jooksul.
Lulitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

ounkwnN

Ukse eemaldamine ja paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult 1abi terve peatukk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST! Arge kasutage
ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need
lahti kidpsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.
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4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult vdlja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

—

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

9. Pdrast puhastamist paigutage
klaaspaneel, ukseliist ja ahjuuks tagasi
oma kohale ja sulgege mdélema
uksehinge sulgurid.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kuljel on simbol / pealetrikk.
Kdik klaaspaneelid ndevad lahtivGtmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks valja
erinevad.

Trukimustriga piirkond peab asuma ukse
sisekulje suunas. Parast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli raami pind ei
oleks trikimustriga piirkonnas puudutades
kare.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps.

A B

Torkeotsing

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Mida teha, kui...

104

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

A
Lo~

= B
%

Lambi vahetamine

A HOIATUS! Elektril66gi oht.
Lamp vdib olla kuum.

1. Lullitage seade vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvdrgust.

3. Asetage ahju pdhjale lapp.
ETTEVAATUST! Hoidke
halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide
polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige kui...

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.

Lamp on vélja lulitatud.

Niiske kipsetus p66rddhuga - on sisse lulita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on labi pdlenud.




EESTI

105

Probleem

Kontrollige kui...

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke Gihendust volita-
tud teeninduskeskusega.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjudénsuse stvendist valja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
mida tabelis ei leidu, lUlitage
kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub
uuesti, péorduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Ghendust vdi
teeninduskeskusega.

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.):

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

Laius 480 mm
Mootmed (sisemised) Kdrgus 361 mm
Sdgavus 416 mm
Kipsetusplaadi ala 1438 cm?
Ulemine kuumutuselement 2300 W
Alumine kuumutuselement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Summaarne nimivéimsus 2990 W
Pinge 220-240V
Sagedus 50 - 60 Hz
Funktsioonide arv 9

Energiatdhusus
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Toote teabeleht ja toote teave vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr 66/2014
Tarnija nimi IKEA
Mudeli tunnus FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09
Energiatéhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tslkkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga | 0.69 kWh/tsikkel
reziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju tuip Integreeritud ahi
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Mass
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Seadet on testitud vastavalt: EN IEC 60350-1.
Teabenduded vastavalt maarusele (EL) nr 2023/826
OotereZiimis tarbitav vdimsus 0,8W
Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese ener- |20 min
giatarbega reZiimini jdudmiseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

Optimeerimisnduanded

Veenduge, et seadme td6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kUpsetamise ajal seadme ust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Kasutage metallist k6ogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui
see on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, plitdke
need ahju panna vdimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine pé6rd6huga

Vdimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
p66rddhuga kupsetusfunktsioone (ainult
valitud mudelid).
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Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vdahemalt 3 -10 minutit enne
kUpsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kGpsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse vdi temperatuuri naitu.

Keskkonnaaspektid

Ringlussevdttu tuleb saata materjalid, millel

on simbol C/:) Ringlussevdtuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake &dra

IKEA garantii

Toote garantiindude esitamine voi
tootetoe hankimine

O

Votke Uhendust IKEA klienditoega.
Iseteeninduse portaali lingi voi
telefoninumbri leiate aadressilt
www.|KEA.com.

Iseteeninduse portaali kaudu
hooldustaotluse esitamiseks ning toote vdi
selle juurde kuuluvate varuosade teabe
leidmiseks markige tootel olevalt sildilt tles
IKEA artiklinumber (8-kohaline) ja
seerianumber.

HOIDKE OSTU-/SAATMISDOKUMENT ALLES!

See on teie ostutdend ja ilma selleta garantii
ei kehti. Kviitungil on ka iga ostetud seadme
nimi ja IKEA seerianumber (8 numbrit).
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Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

seadmeid, mis on tahistatud simboliga E
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Lugege enne meiega Uhenduse v&tmist
hoolikalt oma seadmega kaasasolevat
tehnilist dokumentatsiooni.
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A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
/\ Biztonsagi informaciok

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A nem megfelel6 Gzembe helyezés vagy
hasznalat okozta karokért a gyarté nem vallal felel6sséget.
Tovabbi tajékozédas érdekében tartsa elérhetd helyen az
utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd felnéttek,
illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem rendelkez6
személyek csak felugyelet mellett, vagy abban az esetben
hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatara, és megértik az esetleges
veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek, illetve a
sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek allandé
fellgyelet nélkul nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldéanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en artalmatlanitsa.
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- FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készulékt6l mikodés kdzben, és
mUkodés utan, lehdléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

Altalanos biztonsag

- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziékban, vendéghazakban és mas
hasonld szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

. FIGYELMEZTETES: Hasznélat kbzben a késziilék és
hozzaférhetd részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen
ovatos, ne érjen a ft6elemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydit.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djéon meg arrl,
hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

- A készulék tisztitdasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gdzt.
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- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitdsara, mivel ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az lveg megrepedését eredményezheti.

- Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.

- A polctartédk eltavolitdsahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

Biztonsagi utasitasok

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! A késziiléket
csak képesitett személy helyezheti
Gizembe.

+ Tavolitsa el az 8sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon
sérult készuléket.

+ Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe
helyezési Utmutatéban foglaltakat.

+ Akésziulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart |abbelit.

+ Soha ne huzza a készlléket a
fogantyujanal fogva.

+  Akészuléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készuléktdl és egységtdl.

+  Akészilék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a sit6 ajtaja akadalytalanul
nyithaté-e.

+ Akészilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell mdkodtetni.

Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES! T(iz- és
aramutésveszély.

+ Az Osszes elektromos kapcsolédast
képzett villanyszerel8nek kell kialakitania.

+  Akészuléket foldelni kell.

+ Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

+ Mindig hasznaljon megfelel6en felszerelt
Utésallé aljzatot.

* Ne hasznaljon tdbbdugds adaptert és
hosszabbité kabelt.

+ Ugyeljen arra, hogy a késziilék telepitése
vagy hasznalata soran ne sériljéon meg a
halézati csatlakozé vagy kabel.
Amennyiben a hal6zati kabelt ki kell
cserélni, azt hivatalos
markaszerviziinknek kell elvégeznie.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készulék alatti
rekeszhez, kulénosen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszultség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszdm nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak a telepités befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozédugét
a halézati csatlakozdaljzatba. Gy&z6djon
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meg réla, hogy a telepités utan
hozzaférhetd a halézati csatlakozé.
* Ha a halézati aljzat meglazult, ne

csatlakoztassa a haldzati csatlakozédugét.

+ A halézati kdbel meghuzéasaval ne
vélassza le a készuléket. Ehhez a
csatlakozédugét fogja meg.

+ Csak megfeleld szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitdkat,
biztositékokat (a tartobdl kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
foldszivargasgatldkat és kontaktorokat.

+ Az elektromos berendezésnek kell legyen
levalaszté eszkdze, amely lehet6vé teszi a
készuléknek a halézatrél minden péluson
torténd levalasztasat. Az szigeteld eszkdz
érintkezd nyilasszélességének legaldbb 3
mm-esnek kell lennie. Kérjuk, hogy a
BSMI altal tanusitott, legaldbb 3 mm-es
réssel rendelkezd, kifejezetten tdldaram
elleni védelemre alkalmas megszakitot
hasznaljon, és helyezze olyan helyre, ahol
a felhasznalé mukodtetni tudja.

Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES! Sériilés-, égés-,
aramuités- és robbanasveszély.

+ Ne modositsa ezt a készuléket.

+ Ugyeljen arra, hogy a szelléz6nyilasokat
ne zarja el semmi.

*  MUkodés kdzben ne hagyja feltigyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Legyen 6vatos a készulék ajtajanak
kinyitdsakor miikodés kézben, mivel forré
leveg6 és alkoholtartalmu 0sszetevékbdl
szarmazo gyulékony keverékek
szabadulhatnak fel.

+ Ne mUikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

+ Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
taroléfeltletként.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kézelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartdsitasra jovahagyott Uvegeket
és bef6ttestivegeket hasznaljon.
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Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készlilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.
FIGYELMEZTETES! A késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megeldzéséhez:

- ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlenul a készulék stutéterének
aljara.

- ne tegyen aluféliat kézvetlenil a
készllék sutéterének aljara.

- neengedjen vizet a forré készulékbe.
- af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készllékben.

- atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy a rozsdamentes acél
elszinez8dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu sitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradando
foltokat ejthet.

Csak a készllékhez mellékelt vagy a
gyarté altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.

F&zés kozben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a készlléket butorlap (pl. ajté) mogott
helyezi el, gyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mUikodik. A h6 és a nedvesség
felhalmozddhat a zart butorlap mogott,
és ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készulék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hiilt.

Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES! Személyi
sérllés, tliz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn!
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+ Karbantartas elétt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halézati

fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul h6mérséklet, rezgés, magas

csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl.
EllenGrizze, hogy lehdlt-e mar a készllék.
Maskulénben fenndll a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A sUtd6ajto sérilt Uveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen évatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrél. Az ajtéd nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkerulje a felulet kdrosodasat.
Rendszeresen ellendrizze a terméket
olyan romlasi jelek utan kutatva, amelyek
miatt alkalmatlanna valhat élelmiszerrel
valé érintkezésre, példaul repedések,
hélyagok, rétegelvalas, zsugorodas,
ragadossag, korrdzié vagy egyéb lathatd
valtozasok a texturaban vagy a
megjelenésben. A kdrosodasok elkerulése
érdekében kdvesse a tisztitasi és apolasi
utasitasokat.

A készulékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

Amennyiben sutétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltintetett biztonsagi
utasitasokat.

Belsé vilagitas

/\  FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
Aramutés-veszély!

A termékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphato poétizzékra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzék arra készultek, hogy

megfeleljenek a haztartasi készuilékekben

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim(i fejezetet.

Osszeszerelés

@ Az Uzembe helyezéshez olvassa el
a Szerelési utasitasokat.

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mlkodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

+ Csak az azonos mUszaki jellemzékkel
rendelkez8 ldmpakat haszndljon .

Szolgaltatasok

+ AkészUlék javitasat bizza a
markaszervizre.
+ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznéljon.

Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES! Sériilés- vagy
fulladasveszély all fenn.

+ Atermék megfelel§ artalmatlanitasara
vonatkoz6 tajékoztatasért |épjen
kapcsolatba a helyi hatésagokkal.

+  Feszultségmentesitse a készuléket.

+  Akészulék kozelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

+ Tavolitsa el az ajtét, hogy
megakadalyozza a gyermekek és
haziallatok beszorulasat a készulékbe.

+ Csomagoléanyag:

A csomagoldanyag Ujrahasznosithaté. A
mUianyag alkatrészeket nemzetkozi
réviditésekkel, példaul PE, PS stb. jeldlik.
Dobja ki a csomagoldéanyagot az erre a
célra szolgalé tartalyokba a helyi
hulladékkezeld Iétesitményben.

Elektromos bekétés

/\ FIGYELMEZTETES! Az elektromos
Uzembe helyezést csak képesitett
személy végezheti el.
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@ A gyart6 semmilyen felelsséget
nem vallal, ha a biztonsagra
vonatkoz6 fejezetekben talalhaté
ovintézkedéseket nem tartja be.

A sUt6t csak egy tapvezetékkel szallitjuk.

Vezeték

Az Uzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kdbel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld Osszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Termékleiras

Altalanos attekintés

LLL.
|

6 1 o
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\y
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Kezel6panel
Sutéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Kezel6panel

A késziilék be- és kikapcsolasa
A készulék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

113

6sszteljesitmény (W)|Vezeték keresztmet-
szet (mm?3)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x15

A féldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

Szabalyozé gomb

FltSbetét

A Lampa

Ventilator

Bl sutstér mélyedése - Viztisztitas tartalya
EX Poictarts, eltavolithato

Polcpoziciok

Tartozékok

* Huzalpolc x 1
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hidssutéshez.

+ Siitd talca x 1
Tortakhoz és siteményekhez.

+ Mély tepsix 1
Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

+ Teleszkopos siitdsinek x 1 készlet
Polcok és talcak szamara.

2. Forgassa a sut6funkcioé valasztégombot
funkci6 kivalasztasahoz.

3. Abedllitdsok moédositasdhoz forgassa el
a szabdlyozégombot.
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A készulék kikapcsoldsahoz forditsa a
sutéfunkcidk gombjat kikapcsolt helyzetbe

[0

A kezel6panel attekintése

) Nyomja meg az id6zit6 funkci-
6k beallitasahoz.

'S Nyomja meg és tartsa lenyom-
va az alabbi funkcié bedllitasa-
hoz: Gyors felftités.

G Nyomja meg a gombot a ké-
szulékldmpa be- és kikapcsola-
sahoz.

® Nyomja meg és tartsa lenyom-

va az alabbi funkcié bedllitasa-
hoz: Funkciézar.

OK Nyomja meg a valasztas meg-
er@sitéséhez.

Kijelz6 visszajelz6i

Kijelz6 a nyomégombfunkcidkkal:

I_Ll hI_H I_= “ =H
QQO::;’;' ¥ o

sToP

Az els6 hasznalat el6tt

/\ FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cimU fejezetet.

Az id6 beallitasa

A halézati fesziltséghez valé elsé
csatlakoztatds utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00" vagy "12:00"
(modelltél fuggben).

1. Forgassa el a szabdlyozégombot az id§
beallitdsahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.
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& A késziilék zarolva van.
i Almenu: El6re programozott su-
tés.

Almenu: Beéllitasok

A g6zsltés be van kapcsolva.

ey
>> | Gyors felfiités bekapcsolva.
G
Q

Percszamlalé bekapcsolva.

F8zési id6 bekapcsolva.

€] Késleltetett inditas ideje bekap-
csolva.

Q) MUikodésidzité bekapcsolva.

Folyamatjelz8 sav - vizudlisan
= | jelzi, amikor a készllék eléri a
beallitott h6mérsékletet, vagy
amikor a sutési id6 véget ér.

Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el8 az Ures készuléket.
A készulék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az el6melegités soran
szell§ztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl, és a kivehetd polctartdkat is
tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) & funkcict. Allitsa be a
maximalis h6mérséklet. Tekintse meg a
Mindennapi hasznalat. Hagyja mdkddni a
készuléket 1 6 ideig.
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3. Allitsa be a(z) ¥ funkciét. Allitsa be a
maximalis h6mérséklet. Hagyja mUikodni
a késziiléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) (™ funkcict. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mkddni
a késziléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

6. Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a készlléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a A gyerekzar eltavolitasa:
kivehet§ polctartdkat az eredeti
helyzettkbe.

1. Nyissa ki az ajtot, és vegye ki a
gyerekzarat a sit6hoz mellékelt torx

. < kulccsal.
Mechanikus gyermekzar . o e . .
9y 2. A gyerekzar eltavolitasa utan szerelje
A sitd mechanikus gyermekzarral van vissza a csavart.

felszerelve. Az ajt6zar a stitd jobb oldalan, a
kezel6panel alatt talalhatd.

A sut6 kinyitasa a gyerekzarral: \):E

1. Nyomja meg és tartsa fel a gyerekzarat.
2. Huzza meg a fogantyut az ajté
kinyitasahoz. Csukja be a stitéajtot a

gyerekzar megnyomasa nélkal. \

Mindennapi hasznalat

A FIGYELMEZTETES! Lasd a

,Biztonsag” cim( fejezetet. SteamBake / Viztisztitas
Paratartalom novelése a siités soran.
Siitéfunkciok A megfelel6 szin és ropogds kéreg
eléréséhez sutés kdzben. A szaftos-
Hélégbefivas, nagy héfok sag noveléséhez Ujramelegitéskor.

Lasd Apolas és tisztitas tovabbi infor-

Husok és siitemények siitéséhez. Al- A o
macidkért errdl: Viztisztitas.

litson be alacsonyabb h6mérsékle-

tet, mint a H.agyoményos sUtésnél, Fagyasztott ételek

mlvel a ventllétor egyenletesen oszt- = | készételek (pl. stilt burgonya, steak

ja el a hét a siittérben. burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
3 |Alsé + felsé siités gossa tételéhez.

Sutés és porkolés egy polcmagassa- @) | Pizza funkcié

gon. Pizza és egyéb, alulrél nagyobb hét

igényld ételek sutéséhez.
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] |Alse sutes

Piritdshoz és ropogds alj készitésé-
hez. Hasznalja a legals6 polcmagas-
sagot.

@ Konvekciés levegé (nedves)

Ez a funkcié energiat takarit meg a
sUtés soran. Amikor ezt a funkciot
hasznalja, a készilék belsejében l1évé
hémérséklet eltérhet a beallitott hé-
mérséklettél. A maradékhét hasznal-
ja fel. A flitési teljesitmény csokken-
het. Tovabbi informaciékért olvassa
el a,Napi hasznalat” cimy fejezetet,
Megjegyzések a kdvetkezdrél: Kon-
vekcios levegd (nedves).

) |Grin

Vékony szelet élelmiszerek grillezé-
séhez és piritos készitéséhez.

'¥) |Infrasiités

Nagy sult hisdarabok vagy nem ki-
csontozott szarnyas sutéséhez egy
polcszinten. Cs6ben siilt ételek készi-
téséhez és piritashoz.

@ Egyes sutéfunkciok soran a
sutélampa automatikusan
kikapcsolhat 80°C alatt.

Megjegyzések a Konvekciés levegé
(nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
6koldgiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kovetkez6 szerint:
|IEC/EN 60350-1.

A sUtBajtot sutés kozben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehet6 legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

A sUtési utasitasokat l1asd: Tanacsok és
tippek, Konvekcids leveg6 (nedves).
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Beallitas: Sut6funkcidk

1. Asutéfunkciék gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. Avezérl6gombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felfiités - nyomja meg és tartsa

lenyomva a f(itési id6 lerdviditéséhez. Ez

bizonyos sutéfunkciokndl all rendelkezésre.

A ventilator automatikusan bekapcsolhat.

SteamBake - G6zben siités

1. Ellendrizze, hogy lehdilt-e mar a készulék.
2. Toltse fel a sutétér mélyedését csapvizzel
(100 ml sttéshez, 200 ml piritashoz).

A sUtétér mélyedésének maximalis
Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a
sUtétér mélyedésébe sutés kdzben, vagy
amikor a készulék forré.

3. Forgassa el a f6zési funkciék gombijat a
kivant fézési funkcié kivalasztasahoz. (&),

4. Avezérl6gombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozdsdhoz melegitse eld
az ures készlléket 5 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a készulékbe.

7. Amikor a sités véget ér, a sutd
kikapcsoldsahoz forditsa a f6z6funkcidk
gombjat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a készilék lehdilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sutétér
bemélyedésébdl egy puha torléréruha
segitségével.

FIGYELMEZTETES! Ovatosan
nyissa ki az ajtét. A kiszabadulé
para égési sérulést
eredményezhet.

Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Menit az El6re programozott
sutési ételek és bedllitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidkhoz
— allasra.
A kijelzén a kovetkezd lathato: ‘/f, {03,
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2. Az almenube val6 belépéshez forgassa el
a vezérlégombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

Bedllitas: El6re programozott siités
3¢
AN

El8re programozott sutés az almenu olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld
beallitassal kezd&dnek. Sutés kozben
bedllithatja az id6t és a h6mérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkciékhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabdlyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja meg
aOK gombot.

4. Asuly bedllitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Az opcié a
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kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.
Nyomja meg a OK gombot.

5. Helyezze az ételt a készllékbe. Nyomja
meg a OK gombot.

6. Amikor a funkcié véget ért, ellenGrizze,
hogy elkészllt-e az étel. Szikség szerint
névelje az elkészitési id6t.

Almenu: El6re programozott sités

Magyarazat
Sulybedllitas is lehetséges.

G6zsUtéshez toltse fel vizzel a stt6tér
mélyedését.

k|

A siités megkezdése el6tt melegitse
eld a készuléket.

=]

El Polcszint. Tekintse meg a Terméklei-
ras.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet

a tablazatban ellendrizhet.

parolt (min&ségi

P5 karaj, felsé kerek-
pecsenye, vastag

dagado)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, vére-
sen
Marhasiilt, k6- 1-15kg 4-5 |H 2;suttalca 5 B
P2 zepesen cmvastag da- | A hist néhany percig siisse el serpeny8ben.
rab Helyezze be a késziilékbe.
Marhasiilt, j6I at-
P3 .
siitve
Steak, kézepes | 180-220g fja' A=k siitéedény a huzalpolcon
P4 rabonként; 3 | A hgst néhany percig stisse el serpeny8ben.
cm VaTtét‘g SZ€- | Helyezze be a késziilékbe.
e
Marhahds salt / 1.5-2kg m]=p2 sit6edény a huzalpolcon

A hust néhany percig slsse el serpenyGben.
Ontson hozza folyadékot. Helyezze be a ké-
szllékbe.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék
Marhasiilt, véres
P6 (hélégbefuvas, kis
héfok)
Marhasiilt, ké- | 1-15kg;4-5 |[H2: siité talca
P7 | zepes (hdlégbefl- | cmvastag da- | A hust néhany percig siisse el6 serpenyében.
vas, kis héfok) rab Helyezze be a késziilékbe.
Marhasiilt, jél at-
P8 stitve (h8légbefu-
vas, kis héfok)
Marhahis filé,
P9 véres (lassu su-
tés)
Marhahus file, | 02" 1>Kd'5- Basitstitca )
P10 | kézepes (lassu 9 | Ahust néhany percig stsse elé serpeny6ben.
siités) darab Helyezze be a késziilékbe.
P11 Marhahdtis filé,
kész (lassu sités)
Borja siilt (pl. la- | 0.8-1.5kg; 4 |(H2; sitéedény a huzalpolcon
P12 pocka) cm vastag da- A hist néhany percig stsse el serpeny6ben.
rab Ontsén hozzé folyadékot. Helyezze be a ké-
szllékbe. Lefedve susse.
P13 Sertés siilt tarja 1.5-2kg |j (=] 2; sitéedény a huzalpolcon
vagy lapocka Ontsén 200 ml folyadékot a hussuté edénybe.
Ropogésra piri- 1.5-2kg H2: siité talca
pja | tottsertés (hG- A siités félidejében forditsa meg a hust, hogy
légbefuvas, k iruli
egberuvas, Kis egyenletesen piruljon.
héfok)
Sertéskaraj, friss | 1-1.5kg;5-6 |[=]2. sttéedény a huzalpolcon
P15 cmvastag da- | A hast néhany percig siisse el8 serpenyében.
rab Helyezze be a késziilékbe.
Sertés potborda | 2-3kg; nyers, ([5]3. mély tepsi
P16 2-3 cm vékony | adjon hozzé4 annyi folyadékot, hogy befedje
karaj az edény aljat. A sutés félidejében forditsa
meg a hust.
Csontos barany- | 1.5-2kg;7-9 B 2; stit6edény a siité talcan
P17 | comb cm vastte:g da- | Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében
ra

forditsa meg a hust.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Egész csirke 1-1.5kg; friss | (= 2; lsa) 200 mi; tiizalls edény a sits tal-
P18 can
A suités félidejében forditsa meg a csirkét,
hogy egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 05-08kg |3 3: siit6 talca
pyo | ércemell 180 - 200 g da- | [1][=] 2; t(iz4116 edény a huzalpolcon
rabonként | A hgst néhany percig siisse el serpeny8ben.
Csirkecomb, friss - (= 3; siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el8szor, csok-
kentse a h6mérsékletet, és hosszabb ideig
fézze Bket.
Kacsa egészben 2-3kg m]=p2 sitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a stit6edénybe. A siités féli-
dejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg 0= 2; mely tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hdssiité tepsibe. A si-
tés félidejében forditsa meg a libat.
P24 |Fasirt 1kg =P} huzalpolc
Hal egészben, 0.5-1kgha- |[=]2: siits talca
P25 |grillezve lanként Téltse meg a halat vajjal, fliszerekkel és f(-
szerndvényekkel.
P26 | Halfilé - = 3; tazane edény a huzalpolcon
P27 Sajttorta - H2 28cm rugds sitéforma a huzalpol-
con
p2g | Almatorta - (1= 2; s 100 - 150 mi; siits talea
P29 |Almas pite - =P piteforma a huzalpolcon
P30 Almaspite - EE 2; lﬂ 100 - 150 ml; @ 22 cm pitefor-
ma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés sutik 2kgtészta |[H3 mély tepsi
P32 Muffin - [E 2; b 100 - 150 mi; muffinsiits tepsia

huzalpolcon




MAGYAR

120

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P33 | Veknis siitemény - (=] 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon
Tepsis burgonya Tkg (=1 2; sits talca
P34 Helyezze az egész, héjas burgonyakat a siité
talcara.
pgs | Z0ldségek/ 1kg [513; suté talca sutspapirral bélelve
krokettek Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Grillezett vegyes 1-1.5kg (=) 3; siité talca sutépapirral bélelve
z6ldség Darabolja fel a zéldségeket.
p37 | Krokett, fagyasz- 0.5 kg [ 3: siit6 talca
tott
p3g |Hasdbburgonya, 0.75 kg [=3; siit6 talca
gyorsfagyasztott
Husos / z6ldsé- 1-1.5kg (=) 2; felfut étel a huzalpolcon
P39 | ges lasagna sza-
raz tésztalappal
pao | Burgonyafelfujt 1-15kg | 1; felfujt étel a huzalpolcon
(nyers burgonya) A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
Pizza friss, vé- i [E 2; s 100 mi; siits talca sutpapirral
PA | .
ony bélelve
Pizza friss, vas-
P42 | (0o - [51H 2; suté talca sitépapirral bélelve
P43 | Quiche - (= 2; siitsforma a huzalpolcon
Bagett / Ciabat- 0.8 kg [)E 2; s 100 mi; siits talca sutspapirral
P44 |ta/ Fehér kenyér bélelve
A fehér kenyérhez tébb id6 szikséges.
Teljes kidrlésd/ Tkg (][] 2; 124 100 ml; sutstalca sut6papirral
P45 |rizs/barna ke-

nyér

bélelve / kenyérsité forma a huzalpolcon

Médositas: Beallitasok
1.

Forditsa el a gombot a sutéfunkcidkhoz
— allasra.
A(2) @ kivalasztasahoz forgassa el a

szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Forditsa el a valasztégombot a beallitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
4. Az érték bedllitasahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.
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5. Forgassa a sut6funkcidk
szabdlyozégombjat kikapcsolt helyzetbe,
és |épjen ki innen: Mend.

Almenu: Bedllitdsok
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Beallitas Erték
05 MUkodésidézité | Be/Ki
06 Sutd vilagitas Be/Ki
07 Gyors felftités Be/Ki
08 Demo lUzemméd | -
09 Szoftver verzié Ellen6rzés
10 stges bedllitds |lgen / Nem
torlése

Beallitas Erték
01 Pontos id8 Médositas
02 Kijelz6 fényerd 1-5
Nyomégomb 1 - Hangjelzés,
03 Hang 2 - Kattanas, 3
- Hang kikap-
csolva
04 Figyelmeztetd 1-4
hangeré
Orafunkcidok

P

1d6zit6 funkciok leirdsa

A Visszaszamlalas bedllitasa.
Perc- Amikor az id6zités véget ér,
szamlalé | hangjelzés hallhato. Ez a funk-

cié nincs hatdssal a készulék
mukodésére, és barmikor beal-
lithatd.

A sutés idétartamanak beallita-

s |'sa. Amikor az id6zit6 véget ér,
F6zési id6 | hangjelzés hallhatd, és a siit6-
funkcié automatikusan kikap-
csol.

& Sités elinditdsanak és / vagy
Késlelte- | befejezésének késleltetése.
tett indi-
tas ideje

@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig
Miikédé- | mUkodik a készilék. A maxi-
sidézitg | malis érték 23 6 59 perc. Ez a
funkcié nincs hatassal a készU-
|ék miikodésére, és barmikor
beallithato.

Beallitas: Percszamlalo L

1. Nyomja meg a Q) gombot.

A kijelz6n a kovetkez6 lathato: 0:00 és [\,
2. Avezérl6gomb elforgatasaval allitsa be a
koévetkezébt: Percszamlalo.

3. Nyomja mega OK gombot. Az id6zit6
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Beallitas: Fozési id6 s%
1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcid

kivalasztasahoz és a h6mérséklet
beéllitdsahoz.

2. Tartsa nyomva a @ gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kévetkezd:

0:00 és stor.

3. Avezérl6gomb elforgatasaval allitsa be a
koévetkez6t: F6zési idé.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zit6é
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a stt6funkcidk
gombjat kikapcsolt allasba.

Beallitas: Késleltetett inditas ideje &

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztdsahoz és a h6mérséklet
bedllitasahoz.




MAGYAR

2. Tartsa nyomva a @ gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kovetkezé: &
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.
s .. “ iz 2 Ty

A kijelz6n a kovetkez6 lathato: --:-- &

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomjameg a OK gombot.

Az id8zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az id§ letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sutéfunkcidk
gombjat kikapcsolt allasba.

Beallitas: Mikédésidézits O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— 4llasba a(z) Menl menube vald
belépéshez.

A tartozékok hasznalata

A FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cimU fejezetet.

Tartozékok behelyezése

Atetején 1évd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc koruli perem
megakadalyozza a f6z6edény lecslszasat a
polcrol.

Siitéracs
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2. Forgassa el a szabalyozégombot az &y
M(ikédésidézitd kivalasztasahoz. Lasd:
Mindennapi hasznalat, Menu:
Beallitasok.

3. Nyomjamega OK gombot.

4. Aszabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabdlyozét.

5. Nyomjamega OK gombot.

Beadllitas: Pontos id6

Forgassa el a sutési funkciok gombjat

= 4llasba a(z) Menl menube vald
belépéshez.

Forgassa el a szabalyoz6gombot az %/

Pontos id§ kivalasztasahoz. Lasd:

Mindennapi hasznalat, Menu:

Bedllitasok.

3. Avezérl6gomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

g

Helyezze a polcot a polctarté vezet8sinjei
kozeé, és Ugyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak. Ugyeljen arra, hogy a polc
hozzaérjen a sutd belsejének hatuljahoz.

Suté talca / Mély tepsi
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—

CsuUsztassa be a talcat a polctartéd
vezetdsinjei kdzé. Helyezze a sttétalcat a
lejtével a sutStér hatulja felé.

Hasznélat: Teleszk6pos sinek

@ Tartsa meg a teleszk6pos

sUt8sinek telepitési utasitasait
késébbi hasznalatra.

A teleszkopos sit8sinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és eltavolitani
a huzalpolcokat és talcakat.

/\  VIGYAZAT! Ne tisztitsa a

1.

teleszkdpos sutésineket a
mosogatdgépben. Ne olajozza a
teleszkdpos sutésineket.

Huzza ki a jobb és bal oldali teleszk6pos
sineket.
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Helyezze a huzalpolcot a teleszképos
sutdsinekre, majd dvatosan tolja be a
sutd belsejébe. Miel6tt becsukna a
sutéajtot, ellendrizze, hogy a teleszképos
polctartdkat Utkozésig a helyukre tolta-e.
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Tovabbi funkcidok

Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcié véletlen médositasat.

Ha a készlilék hasznalata kozben aktivalodik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktudlis f6zési beallitdsok zavartalanul
folytatédjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezel6panelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @ gombot
a funkcid bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. E- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a ® gombot
a funkcid kikapcsolasahoz.

Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a stutéfunkcio aktiv,
és nem moédositanak a beallitdsokon, a
készulék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek

Sutési javaslatok

A tdblazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és stési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektél, valamint a
felhasznalt 6sszetev6k min&ségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készUlék az el6z8
készuléktdl eltéréen sut vagy sut. Az alabbi
tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt
beadllitdsokat mutatjak a h6mérséklet,
ételkészitési idd és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szdmozasa a suté aljatél felfelé
torténik.
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(°C) D ()
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalad6 ideig kivan
mUkddtetni, allitsa be a sttési id6tartamot.
Tekintse meg a Orafunkciék.

Az Automatikus kikapcsolds nem mukaédik az
alabbi funkcidkkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

Hltoéventilator

Amikor a készulék tizemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlvésen
tartsa a készulék felletét. Amikor
kikapcsolja a készuléket, a h(itéventilator
tovabbra is mlkddhet, amig a készulék le
nem hil.

Ha nem taldlja a bedllitdsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

A tadblazatokban hasznalt szimbdlumok:

$§_ | Etel tipusa

=

Sutéfunkcid

°C |H6mérséklet
Tartozék
Polcpozicio

F&zési id6 (perc)

O]
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(® | Tovabbi informacio

Konvekciés leveg6 (nedves) - ajanlott

tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatikrozé feliletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb h&elnyeré
képességliek, mint a vildgos szind és
visszatikroz6 feluletd edények.

+  Pizzasiit6 - sotét, nem tikr6z6ds, 28 cm

125

Sutéedény - sotét, nem tikréz6ds, 26 cm

atméré

Szufléfomak - kerdmia, 8 cm atméré, 5

cm magassag

Gyumolcstorta forma - sotét, nem

tikr6z6dé, 28 cm atmérdé

Konvekciés levegé (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznélja az
alabbi tdblazatban szerepl6 ajanlasokat.

atméré
&£, = °’C = 8)

Edes roladok, 16 | stitSlap vagy réacs 180 2 20-30
db
Péksutemény, 9 | sutdélap vagy racs 180 2 30-40
db
Pizza, gyorsfa- Huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sute- | sutélap vagy racs 175 3 25-30
mény
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap | tortaforma racson 180 2 15-25
Piskétatorta sutéforma racson 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg | sut6lap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 | stt8lap vagy racs 180 3 25-35
kg
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpenyd racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 sutélap vagy racs 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai | sutélap vagy racs 180 2 20-30
csokis keksz), 16
db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
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Muffin, 12 db sutélap vagy racs 170 2 30-40

Sés aprosute- sutélap vagy racs 180 2 25-30

mény, 20 db

Teasutemény om- | sutélap vagy racs 150 2 25-35

16s tésztabdl, 20

db

Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 2 20-30

Parolt zoldségek, |sutblap vagy racs 180 3 35-45

0,4 kg

Vegetarianus om- | Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30

lett

Mediterran z6ld- | stt6lap vagy racs 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

Informéacié a bevizsgal6 intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfelelen: IEC 60350-1.

&, = = °C 8)
Aprdésitemény, 20 Also + felsd sutés | Sutd talca 3 160 20-35
db/tepsi
Aprosutemény, 20 Hélégbeflvas, nagy | Suté talca 3 150 - 160 20-35
db/tepsi héfok
Aprésitemény, 20 Hélégbefuvas, nagy | Sutd talca 2és4 150 - 160 20-35
db/tepsi héfok
Almaspite, 2 forma, Also + felsé siités Satéracs 2 180 70-90
atmérd: 20 cm
Almaspite, 2 forma, Hélégbefuvas, nagy | Sutéracs 2 160 70-90
atmérd: 20 cm héfok
Zsirtalan piskotatész- | Also + felsd stités Sutéracs 1 170 25-35
ta, 26 cm atméréju
tortaforma)

Zsirtalan piskotatész- | H6légbefuvas, nagy | Sutéracs 2 160 40-50
ta, 26 cm atméréju héfok
tortaforma?)
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Zsirtalan piskotatész- | H6légbefuvas, nagy | Sutéracs 2és4 160 40-60

ta, 26 cm atmérdgj héfok

tortaforma’)

Aprésut. omlds tész. | HElégbefuvas, nagy | Sutd talca 3 140 - 150 20-40
héfok

Aprosut. omlds tész. | HGlégbefluvas, nagy | Sutd talca 2és4 140 - 150 25-45
héfok

Aprésut. omlds tész. Also + felsd sutés | Suté talca 3 140 - 150 25-45

Toast kenyér!) Grill Sitdracs 4 max. 1-5

1) Melegitse el6 a késztiléket 10 percig.
Apolas és tisztitas

A FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim fejezetet.

Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

+ Akészulék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas
ronggyal tisztitsa. Tisztitsa meg és
ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd
ajtétomitést.

+  Afémfellleteket haztartasi
tisztitészerekkel tisztitsa meg.

+ Aszennyezddéseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznélat

* Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a
készllék belsé terét. A lerakédott zsir
vagy egyéb maradvany tlzet okozhat.

* A nedvesség lecsapddhat a készulékben
vagy az ajté Uveglapjan. A paralecsap6das
csokkentése érdekében a stités
megkezdése el6tt 10 percig Uzemeltesse a
készuléket. Ne tarolja az ételeket 20
percnél tovabb a készulékben. A készulék
belsejét minden hasznalat utan csak
mikroszalas ruhdval torélje szarazra.

Tartozékok

+ Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani!

+ Ateflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

A sutdétér mélyedésének tisztitasa

G6zben sutés utan tisztitsa ki a sutétér
bemélyedésébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

Az aldbbi funkciénal: SteamBake 5
- 10 sutési ciklusonként tisztitsa ki
a sutét.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sutétér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-0s, adalékoktél mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizk6maradvanyokat.

3. Egy puha kendével és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutSteret.
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A polctarték

A készulék tisztitasahoz vegye ki a
polctartdkat.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehdljon.

2. Huzza el a polctart6 elulsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki a polctartét.

1 A

o B
AT

4. Helyezze vissza a polctartdkat az eredeti
helyzetikbe. Ismételje meg a Iépéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszképos sutésinek vannak mellékelve,

a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.

Viztisztitas
Ez a tisztitasi eljaras para segitségével

konnyiti meg a zsir- és ételmaradékok
eltavolitasat a készulékbdl.

1. Toltson vizet a sttétér bemélyedésébe:
200 ml.

2. Allitsa be a2,

3. Allitsa be a hémérsékletet 90°C-ra.

4. Hagyja 30 perc ideig mUikddni a
késziléket.

5. Kapcsolja ki a készuléket.

6. Varja meg, hogy a készulék lehdiljon.
Puha torléruhaval térdlje szarazra a
sutdteret.

Az ajto6 eltavolitasa és visszaszerelése

A suté ajtajaba harom tveglap van beépitve.
Az ajté és belsd Uveglapjai a tisztitashoz
kivehet6ek. Az tiveglapok kiszerelése el&tt
olvassa el ,Az ajt6 eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész §sszes utasitasat.

VIGYAZAT! Ne hasznélja a
készuléket az tveglapok nélkul.

128

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hlizza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a suitd ajtajat az elsé nyitasi
pozicioig (félig). Ezutan emelje fel és
hldzza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.

4. Helyezze a sutbajtét egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajt6 burkolatat B az ajté felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.
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7. Egyenként fogja meg az ajté Uveglapjait
a felsd széluknél fogva, és dvatosan
huzza azokat egyenként. Az eljarast a
felsé Giveglappal kezdje. Ugyeljen arra,
hogy az Giveglap teljesen kicsusszon a
sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatészeres vizzel. Ovatosan térélje
szdarazra az Uveglapokat. Az Uveglapokat
tilos mosogatdégépben tisztitani.

9. Tisztitas utdn tegye vissza az
Uveglapokat, a diszlécet és a sit6 ajtajat,
majd zarja le mindkét zsanér reteszeit.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

Ugyeljen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellendrizze a szimbdélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden Gveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Az tveglap filmnyomott oldalanak az ajté
belseje felé kell néznie. Gy6z6djon meg
arrél, hogy behelyezés utan az Gveglap
kerete a filmnyomott részeken nem érdes
feltletl-e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce kattand
hangot ad.
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Ellen6rizze, hogy a kbzépsé Gveglapot
megfelel6en helyezte-e az dgyazatba.

A
L~

= =B

A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
AramuUtés-veszély!
Az izzé forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehdljén.
2. Feszlltségmentesitse a készuléket.
3. Helyezze a torl6ruhat a suté padléjara.
/\  VIGYAZAT! A halogénlampat
mindig tartsa egy kendével, hogy
a zsirmaradvany ne égjenra a
lampéra.
Hatsé ldampa
1. Az lUvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba.
2. Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-
ig héallé izzéra.
4. Szerelje fel az Gvegburat.
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Hibaelharitas

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Mi a teendd, ha ...
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Probléma

Ellenérizze a kovetkezéket:

A készulék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készulék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készulék nem melegszik fel.

A(z) Funkciozar kikapcsolva.

A sttdvilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcios levegd (nedves) bekapcsolva.

Aldmpa nem mUkodik.

Kiégett az izz6.

Megsériilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a készuléket. Vegye fel a kap-
csolatot egy hivatalos szervizzel.

Akijelzén a kdvetkezd lathato: 00:00.

Aramkimaradés tértént. Allitsa be a pontos
idét.

Aviz kifolyik a sut6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

@ Ha a kijelzén olyan hibakéd
lathatd, amely nem szerepel
ebben a tablazatban, kapcsolja le
és vissza a lakasban l1évé
kismegszakitot a készulék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd
ismét megjelenik, forduljon a
markaszervizhez.

A szerviz szdmara sziikséges adatok

Ha nem taladl megoldast egyedul a
problémara, forduljon a vagy a hivatalos
markaszervizhez.

Miszaki adatok

Mi(iszaki adatok

A markaszerviz szdmdara sziukséges adatok az
adattablan taldlhatéak. Az adattabla a
sutStér elllsd keretén talalhatd. Az ajtéd
kinyitasakor lathaté. Ne tavolitsa el az
adattablat a készilék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

Méretek (belsd)

Szélesség 480 mm
Magassag 361 mm
Mélység 416 mm
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Sutétalca terllete 1438 cm?
Fels6 flit6elem 2300 W
Also flitelem 1000 W
Grill 2300 W
Csengés 2400 W
Osszteljesitmény 2990 W
Feszlltség 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Funkciék szama 9

Energiahatékonysag

Termékinformacids lap és termékinformaciok a 65/2014/EU és a 66/2014/EU sz.

szerint

Gyartoé neve

IKEA

Modellazonositd

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + fel-
s@ sltés mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses
Uzemmoéd mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Elektromossag

Hangeré 721

A sutd fajtaja Beépithetd sutd
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Témeg
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

A készulék vizsgalata az aldbbi szabvanyok szerint tértént: EN IEC 60350-1.
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Informaciékovetelmények az (EU) 2023/826 rendelet szerint

Energiafogyasztas készenléti Gzemmaddban

0.8 W

szukséges maximalis id6

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu Uzemmadjanak eléréséhez

20 perc

A készulék vizsgalata az aldbbi szabvanyok szerint tortént: EN 50564.

Optimalizacids tippek

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajtéd legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Nem tikr6z6dd sutéformakat és
tarolédedényeket hasznéljon

Ne melegitse el a késziiléket sutés eldtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sitések
kozotti szunet legyen a lehetd legrovidebb.

Légkeveréses sutés

Amikor csak lehetséges, haszndlja a
légkeveréses fézési funkcidkat (csak
bizonyos modelleknél).

Maradékhé
A 30 percnél hosszabb ideig tarté sutés
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel

Koérnyezetvédelmi tudnivalék

Hasznositsa Ujra a szimbélummal ellatott

anyagokat t/.\‘-) A csomagolast az
Ujrahasznositas érdekében tegye a
megfeleld konténerekbe. Segitsen a
kornyezet és az emberi egészség
védelmében az elektromos és elektronikus
készulékek hulladékanak

csokkentse a készilék hémérsékletét a
minimum értékre. A készllékben levé
maradékhd tovabb folytatja a sttést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsdhoz vagy mas ételek
felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készuléket, a kijelz
megjeleniti a maradékhét vagy
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb h6mérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelzd vagy a h6mérséklet
megjelenik a kijelzén.

Sutés kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kozben kapcsolja ki a sutévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Ujrahasznositasaval. Ne dobja ki a

szimbslummal ellétott késziilékeket & a
haztartasi hulladékkal. Juttassa el a terméket
a helyi Gjrahasznosité létesitménybe, vagy
vegye fel a kapcsolatot a helyi
onkormanyzati szervvel.
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IKEA j6tallas

Ha szeretné érvényesiteni a termék
jotallasat, vagy terméktamogatast
szeretne kapni

Kérjuk, 1épjen kapcsolatba az IKEA
Ugyfélszolgalataval; az 6nkiszolgalé portalra
vezetd linket vagy a telefonszamot a
www.|IKEA.com oldalon taldlja.

A szervizkérelem befejezéséhez az
onkiszolgalé portalon, valamint ahhoz, hogy
kénnyebben megtalalja termékére vagy a
termékéhez kapcsolodé pétalkatrészekre
vonatkozé informacidkat, kérjik, jegyezze fel
az IKEA cikkszamot (8 szamjegyd) és a
termék cimkéjén szerepl8 sorozatszamot.

ORIZZE MEG A VASARLASI / SZALLITASI
DOKUMENTUMOT!

Ez bizonyitja a vasarlas tényét, és enélkil a
jotallas érvénytelen. A bizonylat a
megvasarolt készulék nevét és IKEA-
cikkszdmat (8 jegy( kdd) is tartalmazza.

Miel6tt hozzank fordulna, kérjuk,
figyelmesen olvassa el a készulékhez kapott
technikai dokumentaciot.
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Izmainu tiesibas rezervétas.

/\ DroSibas informacija

Pirms ierices uzstadisanas un lietoSanas rapigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par bojajumiem,
ko radijusi ierices nepareiza uzstadiSana vai lietoSana.
Saglabajiet Sos noradijumus ierices tuvuma turpmakam
uzzinam.

Bérnu un neaizsargatu personu droSiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
pieredzes un zinasanu trakumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices droSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no [1dz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgrtu invaliditati
jaliedz piek|uve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu drosibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirTt ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.
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Vispariga droSiba

. STierice paredzéta tikai @diena gatavo3anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu majas un citas lidzigas uzturésanas
vietas, kur ta netiek lietota intensivak ka parasta
majsaimnieciba.

- lerices uzstadiSanu un kabela nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- BRIDINAJUMS! lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- BRIDINAJUMS! Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebOvéSanas.

- lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

- Plits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas Ilidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairttos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
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DroSibas noradijumi

Uzstadisana

BRIDINAJUMS! lerici drikst
uzstadrt tikai sertificéti specialisti.

» Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

+ leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta
ir smaga. Vienmér izmantojiet drosibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici dro3a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prastbam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

* Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bas iesp&jams brivi atvért cepeSkrasns
durvis.

+ lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Pieslégums elektrotiklam

BRIDINAJUMS! Ugunsgréka un
elektroSoka risks!

» Elektroapgades pieslégums javeic
sertificétam elektrikim.

* lerice ir jasazeme.

+ Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

+ Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu elektrotikla kontaktligzdu.

* Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

+ Uzstadot vai lietojot ierici, parliecinieties,
ka netiek bojats kontaktspraudnis vai
kabelis. Ja jamaina stravas kabelis, tas
jadara pilnvarota servisa centra.

+ Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
Tpasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.
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Zem sprieguma un izoléto dalu
triecienaizsardzibai jabat nostiprinatai
tada veida, lai to nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Piesleédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas procesa
beigas. Parliecinieties, ka péc ierices
uzstadiSanas var piek|at
kontaktspraudnim.

Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.
Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmér turiet stravas
kontaktdak3u.

Izmantojiet tikai atbilstosas izolacijas
ierices: automatslédzZus, droSinatajus (no
turétajiem izskravéjamus drosinatajus),
zemé&juma noplddes automatslédzus un
savienotajus.

Elektroinstalacijai ir jabat aprikotai ar
izolacijas ierici, kura lauj jums atvienot
ierici no stravas padeves visos polos.
Izolacijas iericei ir jabat aprikotai ar
vismaz 3 mm platu kontakta atveri.
Ladzu, izmantojiet atsevisku
parsprieguma aizsardzibas drosinataju ar
3 mm vai lielaku attalumu starp
kontaktiem, ko sertificéjis BSMI, un
novietojiet to vieta, kur lietotajs tam var
pieklat.

LietoSana

A BRIDINAJUMS! Pastav traumu,

apdegumu, elektroSoka vai
spradziena risks.
Neparveidojiet 3o ierici.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.
Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.
lerices darbibas laika tas durvis atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplast karsts
gaiss vai uzliesmojoSi tvaiki no partikas
sastavdalam.
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Nelietojiet ierTci ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar tdeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.
Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.
Ladzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo3am vielam
piestcinatus priekSmetus.
BRIDINAJUMS! Pastav ierices
bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

- neievietojiet cepesSkrasns dobuma
traukus vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

- nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

- nelejiet Gdeni karsta ierice.

- neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

- ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerdiséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kakam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radtt paliekoSus traipus.
Ladzu, izmantojiet tikai Sai iericei
paredzétos vai razotaja ieteiktos
papildpiederumus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika 31s durvis nekad nav
aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebOvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli [1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.
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Apkope un tiriSana

A BRIDINAJUMS! Pastav traumu,

ugunsgréka vai ierices bojajumu
risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi. Pastav
stikla panelu sapliSanas risks.
Nekavéjoties nomainiet durvju stikla
panelus, ja tie ir bojati. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

levérojiet piesardzibu, nonemot durvis no
ierices. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Regulari parbaudiet, vai iericei nav
nolieto$anas pazimju, kas to varétu
padarit nepiemérotu saskarei ar partiku,
pieméram, plaisu, pasliSu, materialu
atslanosanas, sarausanas, lipiguma,
korozijas vai citu redzamu izmainu
tekstara vai izskata. Lai novérstu
bojajumus, ievérojiet tiriSanas un
kop8anas noradijumus.

lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraistt ugunsgréku.

Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet raZzotaja
dro8ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

lekS&jais apgaismojums

A BRIDINAJUMS! Elektro3oka risks.

Attiectba uz lampu(-am), kas atrodas 81
izstradajuma iekSpusé, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: STs lampas
ir izstradatas, lai izturétu arkartgjus
fiziskus apstaklus sadzives tehnika,
pieméram, temperatdru, vibraciju,
mitrumu, vai ir paredzétas informacijas
signalizéSanai par ierices darbibas
stavokli. Tas nav paredzétas citiem
lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.
Sis ra¥ojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
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* lzmantojiet tikai spuldzes ar tadam
pasam specifikacijam).
Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

+ lzmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Utilizacija
A BRIDINAJUMS! Pastav traumu un
nosmaksanas risks.

+ Sazinieties ar vietgjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka pareizi
utilizét ierici.

Uzstadisana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Dro3iba".

Montaza

@ Skatiet montazas noradijumus
uzstadisanai.

Elektroinstalacija

A BRIDINAJUMS! Elektriskos
uzstadiSanas darbus var veikt
tikai kvalificétas personas.

@ RaZotajs neuznemas nekadu
atbildtbu par bojajumiem, kas
radusies, neievérojot dro3ibas
noradijumus, kas minéti Dro3ibas
informacijas sadalas.

ST cepeskrasns ir aprikota tikai ar baro3anas
kabeli.

Kabelis

Uzstadidanai un nomainai piemérotie kabelu
veidi:
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+ Atvienojiet ierici no stravas padeves.

+ Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

+ lIznemiet durvis, lai nepielautu b&rnu un
majdzivnieku iesprdsanu iericé.

+ lepakojuma materiali:
lepakojuma materials ir parstradajams.
Plastmasas dalas ir markétas ar
starptautiskiem saisindjumiem,
pieméram, PE, PS utt. Atbrivojieties no
iepakojuma materiala Sim nolGkam
paredzétajos konteineros sava vietéja
atkritumu apsaimniekoSanas iestadeé.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jas varat
aplakot tabulu:

Kopéja jauda (W) |Vada Skérsgriezums

(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zemé&juma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabat par 2 cm garakam neka
branajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.
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Produkta apraksts

Visparéjs parskats

LILL.

LT

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Vadibas panelis

lerices ieslégSana un izslégSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu,
lai atlasttu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu

pozicija izslégts, lai izslégtu ierici. @

Vadibas panela parskats
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Sildelements

6| Lampa

Ventilators

B Cepeskrasns tilpnes reljefs — Tvertne

tiriSanai ar adeni
BY Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu ITmeni

Papildpiederumi

* Restots plaukts x 1
GatavoSanas traukiem, kaku formam,
cepesSiem.

+ Cepama paplate x 1
Kakam un biskvitiem.

+ Pannax1
Paredzéts(-a) apbraninasanai un cep3anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

+ Teleskopiskas vadotnes x 1 komplekts
Plauktiem un paplatém.

O Nospiediet, lai iesleégtu un iz-
slégtu ierices apgaismojumul.

® Nospiediet un turiet nospiestu,
lai iestatitu funkciju: BlokéSana

OK Nospiediet, lai apstiprinatu sa-

vu atlasi.

Displeja indikatori

Displejs ar galvenajam funkcijam.

@ Nospiediet, lai iestatitu taimera
funkcijas.
'S Nospiediet un turiet nospiestu,

lai iestatitu funkciju: Atra uzsil-
Sana.

-©B8:88:8888.

h:min:s

QRTw ¥ &
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& lerice ir blokéta.
% Apaksizvélne: GatavoSanas pa-
ligs.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.
STOP

et Apaksizvélne: lestattjumi

& Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.
Q) Ir aktivizéts Laika skaiti3ana.

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

>»>

Progresa josla: vizuali norada,
kad iericé sasniegta iestatita
temperatQra vai pagajis gatavo-

Sanas laiks.

b} Gatavo$ana ar tvaiku aktivizéta.
Q Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Pirms pirmas lietoSanas

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Laika iestatiSana

P&c ierices pirmas pieslégSanas
elektrotiklam, uzgaidiet, I1dz displeja
paradas: "00:00" vai "12:00" (atkariba no
modela).

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

lepriekSéja karséSana un tiriSana
Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonak3anas saskaré ar édienu ieprieks
uzkarséjiet tuksu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un damus. lepriek3éjas
karsé3anas laika védiniet telpu.

1. Noierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju 3. lestatiet maksimalo
temperatdru. Skatiet sadalu Ikdienas
lietoSana. Laujiet ierTcei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju (). lestatiet maksimalo
temperatdru. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. lestatiet funkciju @ lestatiet maksimalo
temperatdru. Laujiet iericei darboties
15 min.

5. lzslédziet ierici un uzgaidiet, Iidz ta
atdziest.

6. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas Ilidzekli.

7. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja
vieta.

Mehaniska bérnu drosibas funkcija

CepeSkrasnij ir uzstadita mehaniska bérnu
droSibas slédzene. Durvju bloké&tajs atrodas
cepeskrasns labaja pusé zem vadibas panela.

Cepeskrasns durvju atvérSana ar bérnu
droSibas slédzeni:

1. Nospiediet un turiet bérnu drosibas
slédzeni uz augsu.

2. Velciet durvju rokturi, lai atvértu durvis.
Aizveriet cepeSkrasns durvis, nespiezot
bérnu droSibas slédzeni.
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Lai nonemtu bérnu droSibas slédzeni:

1. atveriet durvis un iznemiet bérnu
droSibas slédzeni ar torx atslégu, kas
ieklauta cepeskrasns komplektacija.

2. Pécbérnu drosibas slédzenes
iznem3anas ieskraveéjiet skravi atpakal.

Ikdienas lietoSana

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu

"Drosiba".

KarséSanas funkcijas
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Karsé3ana ar ventilatoru

Galas un kdku cep3anai. lestatiet ze-
maku temperatdru neka tradiciona-
lajai gatavosanai, jo ventilators vien-
mérigi sadala siltumu cepeskrasns
iekSpuse.

Apakskarsésana

Apbraninasanai un kraukskigai pa-
matnei. Izmantojiet zemako plaukta
[Tmeni.

Augs./Apakskarsésana
Ediena cepSanai un apcep3anai vie-
na plaukta fmenr.

SteamBake / TiriSana ar Gdeni
Papildu mitruma nodro3inasanai ga-
tavosanas laika. Pareizas krasas un
kraukskigas garozas ieguvei cepSa-
nas laika. Lielaka suliguma saglaba-
Sanai atkartotas uzsildiSanas laika.
Skatiet Apkope un tiriSana, lai uzzi-
natu vairak par: TiriSana ar adeni.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija ir paredzéta siltuma paté-
rina optimizésanai viena cep3anas I1-
menT. Izmantojot So funkciju, tempe-
ratdra ierices iekSpusé var atskirties
no iestatitas temperatadras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. Sildisanas
jauda var tikt samazinata. Vairak in-
formacijas skatiet nodala “lkdienas
lietoSana” sniegtas piezimes par
Ventilatora kars. ar mitrumu.

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes
grauzdésanai.

Saldéta partika

Pusfabrikatu, piem., fritétu kartupe-
lu, kartupelu kroke3u vai pildttu rulli-
Su, kraukSkiguma panaksanai.

)
3!
2)

Infratermiska griléSana

Lielu galas gabalu vai majputnu ga-
las ar kauliem cepSanai viena plauk-
ta [Tment. Sacepumu gatavoS$anai un
apbraninasanai.

Picas funkcija

Picas un citu tadu édienu cep3anai,
kuriem nepiecieSams lielaks siltums
no apaksas.

®

DaZu cepeskrasns funkciju
darbibas laika apgaismojums var
izsleégties automatiski,
temperatarai nokritot zem 80°C.

leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
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prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Testi saskana ar: IEC/EN 60350-1.

CepeSkrasns durvim jabat aizvértam
cep3anas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot 3o funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

GatavoSanas noradijumus skatiet leteikumi
un padomi, Ventilatora kars. ar mitrumu.

lestatljums: KarséSanas funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasTtu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

¥ Atra uzsilzana: nospiediet un turiet
nospiestu, lai saisinatu karsésanas laiku.
lespéja pieejama dazam karséSanas
funkcijam. Ventilators var ieslégties
automatiski.

SteamBake - GatavoSana ar tvaiku

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Piepildiet tilpnes padzilinajumu ar krana
adeni (100 ml cepSanai, 200 ml
rostésanai).

Tilpnes padzilinajuma maksimala
ietilptba ir 250 ml. Neuzpildiet
cepeskrasns tilpnes tvertni gatavo$anas
laika vai tad, kad ierice ir karsta.

3. Grieziet gatavoSanas funkciju parslégu,

lai izvélétos gatavoSanas funkciju .

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

5. Karsegjiet tuk3u ierici 5 min, lai taja rastos
mitrums.

6. levietojiet iericé édienu.

7. Kad gatavo3ana beigusies, pagrieziet
gatavo3anas funkciju parslégu izslégta
pozicija, lai izslégtu ierTci.

8. Kad ierice ir auksta, noslaukiet atlikuSo
adeni no tilpnes padzilinajuma ar mikstu
draninu.
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/\ BRIDINAJUMS! Uzmanigi atveriet
durvis. No cepeskrasns
izplastosais mitrums var izraisit
apdegumus.

leklG3ana: Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai piek|atu gatavoSanas

paliga édieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

Displeja redzams ‘/\@ i3,

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai iek|laGtu apakSizvélné.
Nospiediet OK.

lestatljums: GatavoSanas paligs ¥

GatavoSanas paligs apaksizvélne sastav no

programmam, kas paredzétas konkrétiem

édieniem. Programmas sakas ar

piemérotiem iestatfjumiem. JGs varat

pielagot laiku un temperatdru gatavosanas

laika.

1. Pagrieziet karsésanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu *%. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasttu édienu (P1 - P...). Nospiediet OK,

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem &dieniem pieejamas
iespéjas. Nospiediet OK.

5. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet oK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

ApakSizvélne: GatavoSanas paligs

Apzimé&jumi

Pieejama svara pielago3ana.

| Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu
AA . “ . .
ar tdeni gatavoSanai ar tvaiku.
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Apzimé&jumi

Apzimé&jumi

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet
ierici.

Plaukta lTmenis. Skatiet sadalu Pro-
dukta apraksts.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimée
édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Liellopu galas ce-
P1 . s
petis, pusjéls
Liellopu galas ce- e . _ _
P2 |petis, vidgjiiz- | | 1>K94 El2; cepama paplate o
cepts 5¢m I€zi ga- | Paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
bali vietojiet iekarta.
Liellopu galas ce-
P3 petis, pilniba iz-
cepts
Steiks, vidgjiiz- | 180-220g ka—. A=k cepamais trauks uz restota plaukta
ps | cepts tram gabalam; | p5ris minates apcepiet galu karsta panna. le-
3cmbiezas | ietojiet iekarta.
Skéles
Cepta / sautéta 1.5-2kg m]=p2 cepamais trauks uz restota plaukta
ps | 9ala(augstaka la- Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.
buma ribinas, ci- Pievienojiet 3kidrumu. levietojiet ierice.
ska, pavédere)
Liellopu galas ce-
P6 petis, pusjéls (lé-
na gatavosana)
Liellopu galas ce-
petis, vidgji - | -5 kgi 4 |El2; cepama paplate
P7 cepts' (I8na gata- 5cm g;iz' ga- | Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vogana) vietojiet iekarta.
Liellopu galas ce-
P8 petis, labi izcepts
(lena gatavo3ana)
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Liellopa fileja,
P9 pusjéla (Iéna ga-
tavosana)
LieIIopa fileja, vi- [ 0.5-15 kg,’ 5- B 2; cepamé pap|§te
P10 | d&jiizcepta (I&na | 6 cm biezi ga- | paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
gatavo3ana) bali vietojiet iekarta.
Liellopa fileja,
P11 pilnTba izcepta
(Iena gatavoSana)
Tela galas cepe- 0.8-1.5kg; OHz2 cepamais trauks uz restota plaukta
P12 tis (pieméram, 4 cm biezi ga- | paris minates apcepiet galu karsta panna.
plecs) bali Pievienojiet 3kidrumu. levietojiet iericé. Cepiet
apklatu.
Cakas kakla vai 1.5-2kg aEl 2 cepamais trauks uz restota plaukta
P13 | pleca cepetis Pievienojiet 200 ml $kidruma cepamaja trau-
ka.
Cukgalas pléstas 1.5-2kg =l 2; cepama paplate
P14 stremevles (lena GatavoSanas laika vidd apgrieziet galu otradi,
gatavosana) lai ta iegQtu vienlidzigu branumu.
Cakas mugura, 1-15kg; 5- H2 cepamais trauks uz restota plaukta
P15 |[svaiga 6 cm biezi ga- | p5ris minates apcepiet galu karsta panna. le-
bali vietojiet iekarta.
Cuakas ribas 2-3kg; izman- |[=] 3. cepama panna
tojiet j&las, 2= | pjevienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
P16 3cmplanas | apakiu. Gatavosanas laika vida apgrieziet ga-
cakgalas ribi- ||, otradi.
nas '
Jéra kaja ar kau- | 1.5-2kg;7- B2 cepamais trauks uz restota plaukta
P17 |lu 9 cm biezi ga- | pjevienojiet skidrumu. Gatavo3anas laika vida
bali apgrieziet galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi | (][] 2; ) 200 mi; terine cepamaja papla-
P18 té
Gatavo3anas laika vidU apgrieziet galu otradi,
lai ta iegttu vienlidzigu branumu.
P19 | Vista, puse 05-08kg |[H3 cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
pog | Vistaskratina 180 - 200 g ka- | [4][=] 2; cepamais trauks uz restota plaukta
tram gabalam | paris minates apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, - Hs; cepama paplate
P21 [svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet
zemaku temperatdru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, vesela 2-3kg m|=p2 cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo3anas
laika vidO apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg =P cepama panna
P23 levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavo3a-
nas laika vidd apgrieziet zosi otradi.
P24 |Galasrulete Tkg (=) 2; restotais plaukts
Vesela zivs, grilé- | 0.5 - 1kg katrai | [=] 5. cepama paplate
P25 |ta zivi) Pildiet zivi ar sviestu, gar3vielam un gar3au-
giem.
P26 Zivs fileja - [a= 3; sautéjuma trauks uz restota plauk-
ta
P27 Siera kuka - 2. 28 cm savelkama veidne uz restota
plaukta
P28 |Abolu kika - [E 2; b 100 - 150 mi; cepama paplate
P29 |Abolu tarte - (5] 2; piragu veidne uz restota plaukta
P30 Abolu pirags - BB 2; 4 100-150 m; T 22 em piragu
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2kgmiklas | [=]3; cepama panna
P32 Mufini - [1E 2; s 100 - 150 ml; mufinu veidne uz
restota plaukta
P33 | Kékss - (5] 2; keksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kar- 1 kg (5] 2; cepama paplate
P34 |tupeli

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz
cepamas paplates.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Daivinas Tkg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo
P35 papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
Griléti jauktie 1-1.5kg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo
p36 |darzeni papiru
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 L(;‘:ketes, salde- 0.5kg [H3; cepama paplate
P38 [Kartupeli, sald&ti 0.75 kg (=) 3; cepama paplate
Galas / darzenu 1-15kg B2 sautéjama terine uz restota plaukta
lazanja ar sausa-
P39 |._
jam makaronu
plaksném
Kartupelu sace- 1-1.5kg =RE sautéjuma trauks uz restota plaukta
P40 | pums (svaigi kar- Gatavo3anas laika vida apgrieziet édiena
tupeli) otradi.
a1 Svaiga pica, pla- B [E 2; ) 100 m; cepama paplate ar ce-
na pamo papiru
P42 Svaiga pica, bie- N =P cepama paplate izklata ar cepamo
Za papiru
P43 | Kiss - = 2; cepama veidne uz restota plaukta
Bagete / Cabata / 0.8 kg [5)E 2; ) 100 mi; cepama paplate ar ce-
P44 | baltmaize pamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Pilngraudu / ru- Tkg (=] 2; ) 100 mi; cepama paplate ar ce-

dzu / rupjmaize

pamo papiru / veidne uz restota plaukta

MainiSana: lestatljumi S
1.

2.

Pagrieziet karsé3anas funkciju

grozampogu uz —.
Pagrieziet vadibas grozampogu, lai

atlasitu @ Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasttu

iestatfjumu. Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vértibu. Nospiediet oK.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
ApakSizvélne: lestatijumi

lestatijums Vértiba
01 Diennakts laiks Maintt
02 Displeja spilg- 1-5
tums




Pulkstena funkcijas

Taimera funkciju apraksts

Q Laika atskaites taimera iestat-
Laika at- | S5@na. Beidzoties iestatitajam
gadina- laikam, atskan skanas signals.

jums ST funkcija neietekmé ierices
darbtbu un var tikt iestatita
jebkura laika.

Lai iestatitu gatavoS$anas ilgu-
SToP mu. Beidzoties taimerT iestati-
Gatavo- | tajam laikam, atskan skanas
sanas | signals, un karsésanas funkcija
laiks | utomatiski izslédzas.

@ Ediena gatavo3anas sakuma
Atlikta | un/vai beigu atlikSana.
starta
laiks
@ Ka paradit ierices darboSanas
Laika ilgumu. Maksimums ir 23 st 59

skaitiga- | min. S funkcija neietekmé ier1-
na ces darbtbu un var tikt iestatita
jebkura laika.

lestatljums: Laika atgadinajums Q

1. Nospiediet @
Displeja redzams: 0:00 un [3

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu

Laika atgadinajums.
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lestatijums Vértiba lestatijums Vértiba
Taustinu skana 1 — pikstiens, Atra uzsilsana leslégts / Iz-
e 07 -
2 — klikskis, slégts
03 ;
3 —skana iz- .
slegta 08 Devr_nonstracuas -
rezims
04 Skanas signala 1-4 - -
skalums 09 Prog!’ammaturas Parbaude
versija
Laika skaiti3ana | leslégts / Iz- . —
05 slaat Nodzést visus Ja/Neé
gts 10 . .
iestatljumus
Apgaismojums leslégts / Iz-
06 Z
(lampa) slégts

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

lestatljums: GatavoSanas laiks s%

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasttu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet@ I1dz displeja paradas : 0:00

un stor.
3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK . Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.
5. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

lestatijums: Atlikta starta laiks &

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasttu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatQru.

2. Nospiediet@ I1dz displeja paradas : &
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.

. Nospiediet OK,
Displeja redzams: --:-- @ sTop.
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5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja

sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet
OK un pagrieziet karsésanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

lestatljums: Laika skaitiSana @

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolsledzi uz =, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai

izvélatos (9% / Laika skaitidana. Skatiet
Ikdienas lietoSana, Izvélne: lestatijumi.

Papildpiederumu izmantoSana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug3pusé palielina drosibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Sis iedobes ar
palidz novérst sasvérSanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas
uz leju. Parliecinieties, ka plaukts saskaras ar
krasns iekSpuses aizmuguri.

Cepama Paplate / Cepama panna

148

3. Nospiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu Laika skaitiSanu.

5. Nospiediet OK.

lestatljums: Diennakts laiks

1. Pagrieziet karsésanas funkciju
kontrolslédzi uz =, lai ievaditu lzvélne.
2. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai

izvélétos {5/ Diennakts laiks. Skatiet
Ikdienas lietoSana, lzvélne: lestatijumi.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK.

——

lebTdiet cepamo paplati starp plauktu
atbalsta rezga vadotném. Novietojiet
cepamo paplati ar slipumu pret cepeskrasns
iekSpuses aizmuguri.

IzmantoSana: Teleskopiskas vadotnes

@ Saglabajiet teleskopisko vadotnu
uzstadisanas pamacibu talakai
lietoSanai.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, restotos
plauktus un paplates var ielikt un iznemt
vieglak.

/\ UZMANIBU! Nemazgajiet
teleskopiskas vadotnes trauku
mazgajama masina.
Neiesméréjiet teleskopiskas
vadotnes.
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1. izvelciet labo un kreiso teleskopisko
vadotni.

2. Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotné&m un uzmanigi
iebidiet cepeskrasni. Pirms cepeskrasns

Papildu funkcijas

Blokésana il

STiespéja noveérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

Aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodroSinot ka netiek
ietekméti pasSreizéjie gatavosanas
iestatijumi.

Aktivizéjot laika, kad ierice netiek lietota,

vadibas panelis ir blokéts, lai ierice netisam
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lai
ieslégtu funkciju.

Atskan signals. &- mirgo 3 reizes, kad ir
ieslégta blokésana.

6- nospiediet un turiet nospiestu, lai
iesleégtu funkciju.

Automatiska izsléegSanas

Drosibas noltkos, kad karsésanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti,
ierice automatiski izslégsies péc noteikta
laika perioda.
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durvju aizvérsanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir pilniba
iebiditas cepeSkrasni.

(°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimali 3

Ja planojat izmantot karsé3anas funkciju
ilgak par ierices automatisku izslégSanas
laiku, iestatiet gatavo3anas laiku. Skatiet
sadalu Pulkstena funkcijas.

Automatiska izslégSanas nedarbojas ar
sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atlikta starta laiks.

Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, I1dz ierice bas atdzisusi.



LATVIESU

leteikumi un padomi

GatavoSanas ieteikumi

Tabulas noradita temperatdra un cepSanas
laiki ir tikai orienté&joSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatdras, gatavo3anas laika un plauktu
poziciju iestatljumi noteiktiem &dienu
veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai Ildzigu.

Tabulas izmantotie simboli:
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[E] |Plaukta limenis

(M | Gatavo3anas laiks (min)

(@ | Papildinformacija

Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumS3as krasas un neatstarojo3as

formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spéja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

+ Picas paplate - tums3a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

+ Cepama paplate - tumsa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

‘g’ Ediena veids * Podini - keramiski, diametrs 8 cm,
augstums 5 cm
KarséSanas funkcija + Auglu piraga forma - tum3a,
neatstarojosa, diametrs 28 cm
°C | Temperatiira
Ventilatora kars. ar mitrumu
= |Papildpiederums Labaka rezultata gasanai ievérojiet laikus,
kas uzskaitTti tabula.
&£, = °’C = 8)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, Restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar riek- | cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

stiem panna

Suflg, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
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&, = °C O

Biskvitkdkas pira- | forma ar lldzenu pamat- 180 15-25

ga pamatne ni uz restota plaukta

Biskvitkaka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 40 - 50

dijumu tota plaukta

Vartta zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 kg | cepama paplate vai dzila 180 25-35
panna

Zivs fileja, 0,3 kg | picas paplate uz restota 180 25-30
plaukta

Varta gala, cepama paplate vai dzila 200 35-45

0,25 kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 25-30
panna

Cepumi, 16 gabali | cepama paplate vai dzila 180 20-30
panna

Makarani, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 180 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 170 30-40
panna

Sala mikla, 20 ga- | cepama paplate vai dzila 180 25-30

bali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 35-45

0,4 kg panna

Vedetara omlete | picas paplate uz restota 200 25-30
plaukta

Vidusjdras darze- | cepama paplate vai dzila 180 25-30

ni, 0,7 kg

panna

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
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& = = °’C @)
Kadcinas, 20 paplaté | AugS./Apakskarsésa-| Cepama 3 160 20-35
na Paplate
Kacinas, 20 paplaté Karsésana ar venti- | Cepama 3 150 - 160 20-35
latoru Paplate
Kadcinas, 20 paplaté Karsé3ana ar venti- | Cepama 2un4 150 - 160 20-35
latoru Paplate
Abolu pirags, 2 veid- | Augs./Apakskarsésa- | Restots 2 180 70-90
nes @20 cm na plaukts
Abolu pirags, 2 veid- Karsé3ana ar venti- | Restots 2 160 70-90
nes @20 cm latoru plaukts
BiskvitkOka bez tau- [ AugS./ApakSkarsé3a-| Restots 1 170 25-35
kvielam, kdkas veidne na plaukts
@26 cm?)
Biskvitkaka bez tau- KarséSana ar venti- | Restots 2 160 40-50
kvielam, kakas veidne latoru plaukts
@26 cm"
Biskvitkaka bez tau- KarséSana ar venti- | Restots 2un4 160 40 - 60
kvielam, kdkas veidne latoru plaukts
@26 cm"
SmilSu miklas cepumi | KarséSana ar venti- | Cepama 3 140 - 150 20-40
latoru Paplate
SmilSu miklas cepumi | KarséSana ar venti- | Cepama 2un4 140 -150 25-45
latoru Paplate
SmilSu miklas cepumi | Augs./Apakskarsésa- | Cepama 3 140 - 150 25-45
na Paplate
Karstmaize!) Grils Restots 4 maks. 1-5
plaukts

1) leprieks sakarséjiet ierici 10 minates.

-

Apkope un tiris

ana

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu

"Drosiba".

Piezimes par tiriSanu

TiriSanas lidzekli

+ Tiriet ierices priekSdalu tikai ar

mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta
GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap

cepeskrasns ietvaru.

*  Metala virsmu tirisanai izmantojiet
tirisanas skidumu.
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+ Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.
LietoSana ikdiena

+ lztiriet ierTces iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréku.

+ lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas ieprieks uzkarsgjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet &dienu iericé
ilgak par 20 minatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikro3kiedras dranu.

Papildpiederumi

+ Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu,
kura iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas Iidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdro3os
papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas
[tdzekliem vai asiem priekSmetiem.

Cepeskrasns iekSpuses padzilinajuma
tirisana

Iztiriet cepeSkrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

@ Funkcijai: SteamBake tiriet
cepeskrasni ik péc 5-
10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeSkrasns tilpnes padzilinajuma
250 ml balta etika vai citronskabes.
Lietojiet etiki bez piedevam, kura skabes
koncentracijas Tmenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 minates istabas
temperatara.

3. Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

Plauktu balstu

Iznemiet plauktu balstus, lai iztirTtu ierci.
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1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, I1dz ta
atdziest.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priek3éjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet to.

|

[©]
v

L]

%&N
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7]

=3

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja tiek piegadatas teleskopiskas vadotnes, to

fiksacijas tapam jabat vérstam uz prieksu.

TiriSana ar Gdeni

STtirianas procedira izmanto mitrumu, lai
notiritu no ierices tauku un partikas
atlikumus.

lelejiet tilpnes gofréjuma tdeni: 200 ml.
lestatiet funkciju (&),

lestatiet temperatdru uz 90 °C.

Laujiet ierTcei darboties 30 min.
Izslédziet ierici.

Uzgaidiet, ITdz ierice atdziest. Nosusiniet
cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

ounprwnhN =

Durvju nonems3ana un uzstadisana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iekSg&jos stikla panelus var iznemt,
lai notirttu. Izlasiet visus “Durvju
nonems3anas un uzstadisanas” noradijumus
pirms stikla panelu iznem3anas.

UZMANIBU! Nelietojiet
cepeskrasni bez stikla paneliem.

1. Atveriet durvis ITdz galam un turiet abas
enges.
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2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, I1dz tie noklik3k.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavoklt ITdz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju aug3dala eso$o apmaliB no
abam pusém un bidiet to uz iek3pusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz priek3u, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augs$éjam maldm un uzmanigi izvelciet
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tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidétu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar Gdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
panejus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

9. PéctiriSanas uzstadiet stikla panelus,
durvju apmali un cepeskrasns durvis,
aizveriet abu engu aizslégus.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jas dzirdésiet klik3ki.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet

simbolu / apdruku uz stikla panela malas.

Katrs stikla panelis izskatas atskirigi,lai

atvieglotu izjaukSanu un salikS8anu.

Zonai ar sietspiedes apdruku jabdt vérstai uz
durvju iekSpusi. P&c ievietoSanas
parliecinieties, ka stikla panela, uz kura
atrodas sietspiedes apdrukas zonas, malas
nav raupjas, tam pieskaroties.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.
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|

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla
paneli pareizi ta vieta.

~

TraucéjummekléSana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Ko darit, ja...
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Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS! Elektro3oka risks.
Lampa var bat karsta.

1. Izslédziet ierici un uzgaidiet, I1dz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

UZMANIBU! Vienmeér turiet
halogéna spuldzi ar dranu, lai
tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar
piemérotu 300 °C karstumizturigu
cepeskrasns spuldzi.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funk-
cija.

lerice neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst.

Bloké&Sana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.
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Probléma

Parbaudiet, vai...

No cepeSkrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

@ Ja displeja redzams 3aja tabula
neieklauts kladas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas
droSinataju un atkartoti ieslédziet
ierici. Ja klOdas kods atkartoti
paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noradrti
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

Tehniskie dati

Tehniskie dati

Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr.
(PNC):

Sérijas numurs
(S.N.):

Platums 480 mm
Izméri (iek3gjie) Augstums 361 mm
Dzilums 416 mm
Cepamas paplates platiba 1438 cm?
Augséjais sildelements 2300 W
Apakségjais sildelements 1000 W
Grils 2300 W
Zvans 2400 W
Kopéjais vértéjums 2990 W
Spriegums 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Vairakas funkcijas 9

Energoefektivitate
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Produkta informacijas lapa un produkta informacija saskana ar Regulu
(ES) 65/2014 un (ES) 66/2014
Piegadataja nosaukums IKEA
. e FRILLESBO 106.002.47
Modela identifikacija FRILLESBO 506.217.09
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+
Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicio- | 0.93 kWh/cikla
nalaja rezZima
Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu | 0.69 kWh/cikla
ventilatora reZima
Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 721
Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Svars
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
lekarta parbaudita saskana ar standartiem: EN IEC 60350-1.
Informacijas prasibas saskana ar Regulu (ES) 2023/826
Jaudas patérins gaidstaves rezima 0,8W
Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attieci- [ 20 min

go zemas jaudas reZimu

lekarta parbaudtta saskana ar standartiem: EN 50564.

Optimizacijas padomi

Ediena gatavosanai izmantojiet metala

traukus un tumsus, neatstarojoSus traukus

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

un veidnes.

édienus viena piegajiena.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarsgjiet
ierici, ja vien tas nav Tpasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cep3anas reizém, ja gatavojat vairakus



LATVIESU

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, izmantojiet gatavoSanas
funkcijas ar ventilatoru (tikai atseviSkiem
modeliem).

Atliku3ais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz

30 mindtes, samaziniet ierices temperatdru
[T[dz minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto
édienu.

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsildrtu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums.vai temperatara.

Ar vidi saistiti apsvérumi

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:‘) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat vidi
un cilvéku veselibu, nododot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus parstradei.

IKEA garantija

Ja vélaties iesniegt garantijas prasibu vai
sanemt ar produktu saistitu atbalstu

e

Ladzu, sazinieties ar IKEA klientu atbalsta
dienestu - saiti uz paSapkalposanas portalu
vai talruna numuru atradisiet vietné
www.|KEA.com.

Lai pabeigtu apkopes pieprasijumu
pasapkalpoSanas portala un vieglak atrastu
informaciju par savu produktu vai ar to
saistitajam rezerves dalam, rosinam jas
pierakstit produkta mark&juma noradrto
IKEA preces numuru (8 cipari) un sérijas
numuru.
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Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iespéjamo temperatdras
iestatijumu, lai izmantotu atliku3o siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatdra tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeSkrasns
apgaismojumu

GatavoSanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar simbolu

: kopa ar majsaimniecibas atkritumiem.
Nododiet ierici vietéja parstrades uznémuma
vai sazinieties ar savu pasvaldibu.

SAGLABAJIET PIRKUMA/PIEGADES
DOKUMENTU!

Tas ir jasu pirkuma apliecinajums, un bez ta
garantija nebas spéeka. Ceka noradits arT visu
jasu iegadato ieri¢u nosaukums un IKEA
preces numurs (8 cipari).

Ladzu, rapigi izlasiet savas ierices tehnisko
informaciju, pirms sazinaties ar mums.
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Galimi pakeitimai.
/\ Saugos informacija

PrieS jrengdami ir naudodami $j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ir
naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg Salia prietaiso, kad
galétuméte ja pasinaudoti véliau.

Vaiky ir pazeidZiamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
traksta patirties ar Ziniy, $j prietaisg gali naudoti tik
priziGrimi kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis
prietaisu, jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. MaZesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai
sunkig ir sudétingg negalig, negalima be prieZidros leisti bati
Salia prietaiso.

- Vaikus batina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie neZaisty
su buitiniais prietaisais.

- Visas pakuotés medZiagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.
DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu
jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams bati Salia
prietaiso jam veikiant arba véstant.
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- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezidros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezidros darby.

Bendroji sauga

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos udkiui.

. §j prietaisg galima naudoti biuruose, viesbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveCiy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg leidZiama tik
kvalifikuotiems specialistams.

. ]SPEJIMAS: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargas, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karsciui atsparias pirstines.

- PrieS vykdydami techninés prieZiaros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

. |SPEJIMAS: Pasirtpinkite, kad pries kei¢iant lempute
prietaisas baty iSjungtas, kitaip galimas elektros smuagis.

- Nesinaudokite prietaisu, kol jis néra visiSkai jmontuotas.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Svei¢iamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

- Jei baty paZeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés prieziaros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys- antraip gali kilti elektros
pavojus.
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- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy priekj, o po to gala. |dékite

lentynéles atvirkscia tvarka.

Saugos instrukcija

Montavimas

/\ ISPEJIMAS! §; prietais jrengti
privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

+ Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

+ Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

+ Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

+ Visada bakite atsargas, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
maveékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

+ Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

+ |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

+ Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

+ Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite,

ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo

sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros

maitinimo 3altinio.
Elektros prijungimas

A ISPEJIMAS! Pavojus sukelti gaisra
ir gauti elektros smuag;j.

+ Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

* Prietaisg batina jZeminti.

+ |sitikinkite, kad techniniy duomeny
lenteléje nurodyti parametrai atitinka
vardinius elektros tinklo parametrus.

+ Visada naudokite taisyklingai jrengtg ir
jZemintg elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

|sitikinkite, kad montuodami ar
naudodami prietaisg nepazeisite
maitinimo kabelio kiStuko ar kabelio. Jei
reikia pakeisti maitinimo kabelj, tai turi
padaryti masy jgaliotasis techninés
prieZidros centras.

Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar Zemiau esancios niSos
arba bati arti jy, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

Elektros elementy ir izoliacijos apsauga
nuo smuagiy turi bati tvirtinama taip, kad
be jrankiy jos nebaty galima pasalinti.
Elektros kiStukg prie tinklo lizdo prijunkite
tik visiSkai pabaige jrengimo procesa.
|sitikinkite, kad po jrengimo bus galima
pasiekti maitinimo kiStuka.

Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kistuka.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

Sumontuokite izoliacinj jrenginj, leidZiantj
atjungti prietaisg nuo visy elektros
maitinimo tinklo poliy. MaZiausias
izoliacinio jrenginio kontakto tarpelio
plotis - 3 mm. Naudokite BSMI
sertifikuotg apsaugos nuo vir3sroviy
grandineés pertraukiklj (kontakto ilgis ne
mazesnis kaip 3 mm) ir jstatykite jj
naudotojui valdyti patogioje vietoje.
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Naudojimas

/\ ISPEJIMAS! Suzalojimo,
nudegimy ir elektros smugio arba
Sprogimo pavojus.

+ Nemodifikuokite Sio prietaiso.

+ Pasirapinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

+ Nepalikite jjungto prietaiso be prieZiaros.

+ Po kiekvieno naudojimo iSjunkite
prietaisa.

+ Buokite atsargus atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, - gali iSsiskirti
karstas oras arba degUs garai iS maisto
sudedamujy daliy.

+ Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

+ Nespauskite atidaryty dureliy.

+ Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

+ Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebaty kibirksciy ar atviros
ugnies 3altiniy.

+ Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medZziagy arba degiomis
medZiagomis sudrékinty daikty.

/\  ISPEJIMAS! Pavojus sugadinti

prietaisa.

* Emalio apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

- Nedékite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso ertmés
dugno.

- Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

- Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

- Nelaikykite prietaise paruoSty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

- Bukite atsargds montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar neradijanciojo plieno
iSblukimas prietaiso veikimui poveikio
neturi.

+ Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudetinga pasalinti.
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+ Naudokite tik su prietaisu pateiktus arba
jo gamintojo rekomenduojamus priedus.

+ Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

+ Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
ploksteés (pvz., dureliy), pasirapinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada baty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis
ir dréegmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. NeuZdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

Valymas ir prieZidra

/\  ISPEJIMAS! Pavojus susiZaloti,
sukelti gaisrg ir sugadinti
prietaisa.

+ PrieS vykdydami prieZiaros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

+ Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.

+ Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
i igaliotajj technineés priezidros centra.

* ISmontuodami prietaiso dureles bakite
labai atsargds. Durelés sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidevéjimo.

+ Reguliariai tikrinkite gaminj, ar néra
nusidévéjimo pozymiy, dél kuriy gaminys
gali tapti netinkamas liestis su maistu,
tokiy kaip jtrokimai, paslés, medziagos
sluoksniy atsiskyrimas, susitraukimas,
lipnumas, korozija ar kiti matomi
tekstdros ar iSvaizdos pokyciai. Laikykités
valymo ir prieZidros instrukcijy, kad
iSvengtumete pernelyg ankstyvo
nusidevéjimo.

+ Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.
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Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS! Elektros smagio
pavojus.

+ Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdZiui, auk$tg temperatdra, vibracija,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo blsenga. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms ap3viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos 3altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

+ Naudokite tik tomis pa¢iomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkites j
jgaliotajj techninés prieZidros centra.

Montavimas

/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Irengimas
Kaip jrengti, Zr. surinkimo
instrukcija.

Elektros jrengimas

/\ ISPEJIMAS! Elektra prijungti
privalo tik kvalifikuotas elektrikas.

@ Gamintojas néra atsakingas, jeigu
jds nesiimate saugos skyriuose
nurodyty saugos priemoniy.

Sios orkaités komplekte yra tik pagrindinis
laidas.

Kabelis

Tinkami montuoti arba pakeisti kabeliy tipai:

163

+ Naudokite tik originalias dalis.

ISmetimas

/\ ISPEJIMAS! Pavojus susiZeisti
arba uzdusti.

+ Norédami suZinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

+ I3traukite laido kiStukga i3 elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laida prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

* Nuimkite dureles, kad vaikai ir naminiai
gyvanai nejstrigty prietaiso viduje.

+ Pakuotés medziaga:

Pakavimo medZiaga perdirbama.
Plastikinés dalys pazymetos
tarptautinémis santrumpomis, pvz., PE,
PS ir kt. Pakuotés medziagg iSmeskite |
Siuo tikslu jasy vietinéje atlieky tvarkymo
imonéje pateiktus konteinerius.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjavis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacija rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) | Laido skerspjavis
(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x15

|Zeminimo laidas (Zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.
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Gaminio apraSymas

Bendroji apzvalga

LI,

LT

Valdymo skydelis
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéleé
Ekranas

Valdymo skydelis

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisg:

1. Spustelékite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle,
kad pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg norésite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy j iSjungimo

padétj (o]

Valdymo skydelio apzvalga
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Valdymo rankenélé
Sildymo elementas

B Lempute
Ventiliatorius

B Orkaités vidaus jduba - Indas valymui
vandeniu

Bl Lentynos atrama, isimama
Vietos lentynoje

Priedai

+ Grotelés x 1
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
* Kepimo skarda x 1
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo indas x 1
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
+ Teleskopiniai bégeliai x 1 komplektas
Lentynéléms ir skardoms.

O Paspauskite, kad jjungtuméte
ar iSjungtuméte prietaiso lem-
pute.

® Paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtumeéte funkcija: UzZraktas.

OK Paspauskite mygtuka, kad pa-

tvirtintumeéte pasirinkima.

Ekrano indikatoriai

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis:

) Paspauskite, kad nustatytumeé-
te laikmacio funkcijas.

'S Paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtumete funkcija: Greitasis
jkaitinimas.
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& Prietaisas yra uZrakintas. Kepimo laikas - jjungta.
STOP
% Submeniu: Kepimo vadovas.

ety Submeniu: Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas - jjungta.

O] Atidéto paleidimo laikas - jjung-
ta.

Q) Laikmatis - jungta.

ap Jjungta ruosimo garuose funk-
cija.

Q Laikmatis - jjungta.

Progreso juosta rodo, kada
prietaisas pasiekia nustatytg
temperatdrg arba kada baigiasi

maisto gaminimo trukmé.

PrieS naudojant pirma karta
/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo 3altinio palaukite, kol valdymo
skydelyje pamatysite: "00:00" arba "12:00"
(priklauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytumete
laika.
2. Paspauskite OK.

Pirminis iSankstinis jkaitinimas ir

valymas

Prie$ naudodami ir dédami maistg pirma

kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas

gali skleisti nemalony kvapg ir dmus.

ISankstinio jkaitinimo metu védinkite

patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcija g Nustatykite
didZiausig temperatdra. Zr. Kasdienis
naudojimas. |junkite prietaisg ir palaukite
1val.

3. Nustatykite funkcija @ Nustatykite
didZiausig temperatQra. Jjunkite prietaisa
ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg ™. Nustatykite
didZiausig temperatara. Jjunkite prietaisa
ir palaukite 15 min.

5. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atveés.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo3to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

Mechaninis vaiky saugos uZraktas

Orkaitéje jmontuotas mechaninis uzraktas
nuo vaiky. Sis dureliy uzraktas yra Zemiau
valdymo skydelio, orkaités deSinéje puséje.

Norint atidaryti orkaités dureles su
uZraktu nuo vaiky:

1. Nuspauskite ir pakelkite uZrakta.

2. Patraukite dury rankenéle, kad jas
atidarytuméte. Uzdarydami orkaite
uZrakto nespauskite.
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UZrakto iSmontavimas:

1. atidarykite orkaite ir naudodami su kartu

tiekiama SeSiakampiy galvuciy rakta
nusukite uzrakta.
2. ISmontave uZrakta, varztg jsukite atgal.

Kasdienis naudojimas

/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Kaitinimo funkcijos
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Karsto oro srautas

Kepinti mésg ir kepti pyragus. Nusta-
tykite Zemesne temperatdrg nei pa-
sirinke funkcijg ,virSutinis + apatinis
+ kaitinimas”, nes ventiliatorius toly-
giai paskirsto kaitrg orkaites viduje.

Apatinis kaitinimas

Norédami, kad apacia baty apskru-
dusi ir traski, naudokite Zemiausioje
padétyje esancia lentynéle.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir apkepinti maistg ant vienoje
padétyje esancios lentynélés.

SteamBake / Valymas vandeniu
Drégmei palaikyti gaminimo metu.
Tinkamai spalvai iSgauti ir traskiai
plutelei susidaryti kepimo metu.
Maisto sultingumui padidinti pasil-
dant.

Zr. Valymas ir prieZidra noréedami
gauti daugiau informacijos apie: Va-
lymas vandeniu.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija skirta kaitrai efektyviai is-
naudoti kepant viename orkaités ly-
gyje. Naudojant Sig funkcijg tempe-
ratdra prietaiso viduje gali skirtis
nuo nustatytos temperataros. Nau-
dojama likutiné kaitra. Kaitinimo ga-
lia gali bati sumazéti. Daugiau infor-
macijos Zr. skyriaus , Kasdienis nau-
dojimas"” pastabose dél Drégnas
konvek. kepimas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duo-
nos skrebuciams kepti grilyje.

Saldytas maistas

TraSkiems pusfabrikaciams ruosti,
pvz., gruzdintoms bulvytéms, kep-
toms bulvytéms ar azijietiSkiems su-
ktinukams.

)
3!
2)

Turbo grilis

Kepinti didelius mésos gabalus ar
paukstieng su kaulais ant vienoje pa-
détyje esancios lentynélés. Kepti ap-
kepus ir skrudinti.

Picos programa

Kepti picg ir kitus patiekalus, ku-
riems reikia daugiau kaitinimo i$
apacios.

®

Pasirinkus kai kurias orkaités
funkcijas, lemputé gali iSsijungti
automatiskai temperatdrai
nukritus Zemiau 80 °C.

Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikima
ekologiniams reikalavimams (kaip numato
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EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
pagal IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant 3ig funkcija, lemputé
automatiskai issijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
»Naudingi patarimai”, ,Drégnas konvek.
kepimas”.

Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatdra.
¥ Greitas jkaitinimas - paspauskite ir
palaikykite, kad sutrumpintumeéte kaitinimo
laikg. Galima su kai kurioms kaitinimo
funkcijoms. Ventiliatorius gali jsijungti
automatiskai.

SteamBake - Maisto ruoSimas
garuose

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. Pripildykite orkaités vidaus jduba
vandeniu i$ ¢iaupo (100 ml kepimui, 200
ml skrudinimui).

DidZiausia jdubos talpa - 250 ml. Kai
gaminate maistg ar kai orkaité jkaitusi
nebandykite papildyti vandeniui skirtos
jdubos.

3. Pasukite gaminimo funkcijy rankenéle,
kad pasirinkite gaminimo funkcija @)

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperaturg.

5. Pakaitinkite tuscig prietaisg 5 min, kad
padidéty dréegme.

6. ]dékite maistg j prietaisa.

7. Baige gaminti pasukite gaminimo
funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj,
kad iSjungtuméte prietaisa.

8. Kai prietaisas atvésta, minkSta Sluoste
pasalinkite likusj vandenj i$ ertmés
jdubos.
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/\ ISPEJIMAS! Létai atidarykite
dureles. Staiga iSsiverzZe garai gali
nudeginti!

Jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti
kepimo vadova ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padétj.

Ekrane matysite pagiicty

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.
Paspauskite OK.

Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro

konkretiems patiekalams sukurtos

programos. Programos paleidZziamos su

atitinkamai parinktais nustatymais.

Gaminimo metu galite keisti programos laika

ir temperatara.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padetj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite ¥
Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekala
(pvz., P1). Paspauskite OK, .

4. Valdymo rankenéle pasirinkte svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais
patiekalais. Paspauskite OK.

5. Sudékite maistg j prietaisa. Paspauskite
OK

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

PaaiSkinimas

|j Galima svorio korekcija.
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PaaiSkinimas

PaaiSkinimas

Jei norite naudoti ruoSimo garuose
funkcija, pripildykite orkaités vidaus

jdubg vandens.

Prie$ pradédami gaminti maista prie-

taisg jkaitinkite.

= Lentynélés lygis. Zr. Gaminio aprasy-
mas.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos keps-
P1 nys, lengvai is-
keptas
Jautienos keps- 1-1.5kg; 4-5 E| 2; kepimo skarda
P2 |nys, vidutiniskai | cm storio ga- | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
iSkeptas balai tuvéje. |dékite j prietaisa.
Jautienos keps-
P3 nys, gerai iSkep-
tas
Kepsnys, viduti- | 180 - 220 g vie- ][] 3; patiekalo kepimas ant vielinés len-
P4 niskai iSkeptas nam gabalui; tynélés
3cmstorio | \asg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
griezinial tuveje. |dékite j prietaisa.
Jautienos keps- 1.5-2kg B[ 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
nys / troskinys nélés
P5 (antrekotas, Slau-

nies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

Mésga kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. Pridéti skyscio. |dékite j prietaisa.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos keps-
nys, lengvai is-
P6 keptas (kepimas
Zemoje tempera-
tdroje)
Jautienos keps-
nys, vidutiniskai | 1-1.5kg;4-5 |[52; kepimo skarda
P7 iSkeptas (kepi- cm storio ga- | Meésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
mas Zemoje tem- balai tuvéje. Jdékite j prietaisa.
peratdroje)
Jautienos keps-
nys, gerai iSkep-
P8 tas (kepimas Ze-
moje temperatd-
roje)
Jautienos filé,
lengvai iSkepta
P9 . . -
(kepimas zemoje
temperatdroje)
Jautienos filé,
vidutiniskai i8- | 0.5-1.5 kg; 5-6 | [=] 2; kepimo skarda
P10 | kepta (kepimas cm storio ga- | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
Zemoje tempera- balai tuvéje. |dékite j prietaisa.
tdroje)
Jautienos filé,
P11 gerai iSkepta (ke-
pimas Zemoje
temperataroje)
Versienos keps- 0.8-1.5kg; 4 =P patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
nys (pvz., nugari- | cmstorio ga- | phalas
P12 [ne) balai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. Pridéti skyscio. |dékite j prietaisg. Uz-
dengtas kepsnys.
Kiaulienos spran- 1.5-2kg 0OH 2 patiekalo kepimas ant vielinés len-
P13 |dinés arba nuga- tynélés
rinés kepsnys | kepama patiekalg jpilkite 200 ml skyscio.
Plésytai kiaulie- 1.5-2kg =2 kepimo skarda
P14 nai (ruosimas ze- Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg

moje temperatad-
roje)

apverskite, kad vienodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Kiaulienos nuga- | 1-1.5kg; 5-6 =] 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
pig | rine. Sviezia cm storio ga- | jes
balai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. |dékite j prietaisa.
Kiaulienos Son- |2 - 3 kg; naudo- |[5] 3. gili keptuve
P16 kauliukai kite Sviezius, 2- | jlkite skyscio, kad padengty patiekalo apa-
_3cmstorio | g5 pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
Sonkauliukus sg apverskite.
Erienos koja su 1.5-2kg; 7-9 H2 patiekalo kepimas ant kepimo padéklo
P17 | kaulu ¢m storio ga- | pridéti skys¢io. Pragjus pusei maisto gamini-
balai mo laiko, mésg apverskite.
Visas visCiukas 1- 1~5v|.<9? Svie- QO] 2; s 200 ml; trodkinimo inde ant ke-
zlas pimo skardos
P18 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
paukstieng apverskite, kad vienodai paskrus-
ty.
P19 | Vis€iukas, pusé 05-08kg |[H 3 kepimo skarda
Vistiuko kratineé- | 180 - 200 g ga- =P kepkite patiekalg ant vielinés lenty-
P20 lé balui nélés
Mésga kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje.
Vistiuky Slaune- - Hs; kepimo skarda
P21 |lés, atves. Jei vis&iuko 3launelés uzmarinavote, pasirinki-
te Zemesne temperatdrg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg B[ 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
P22 nélés
|dékite mésg j kepimo inda. Praéjus pusei
maisto gaminimo trukmeés, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg =P gyli keptuve
P23 |dékite mésg j gilig kepimo skardg. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, Zgsj apverskite.
P24 | Mésos vyniotinis Tkg (=) 2; vieliné lentynéle
Zuvis, kepta ant | 0.5 -1 kg vienai |[&] 2. kepimo skarda
p25 |grot. Zuviai

] Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite priesko-
niais bei Zolelémis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P26 Zuvies filé - E E| 3; kepkite patiekala ant vielinés lenty-
nélés
P27 Surio pyragas - 2. 28 cm usversiama kepimo forma
ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyragas - (= 2: bk 100 - 150 m; kepimo skardoje
P29 |Obuoliy tortas - [=]2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
P30 Obuoliy pyragas - ()= 2; ) 100 - 150 mi; & 22cm pyrago
formoje ant vielinés lentynélés
p31 | Sokoladiniaisau- | 2kgteSlos |[H]3; gili keptuve
sainéliai
p3 | Kekslukal - [1H 2; b 100 - 150 mi; keksiuky padékle
ant groteliy
P33 Pyragas su prie- - = 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
dais
Keptos bulvés 1kg =P kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant
kepimo skardos.
p3s | Keptos bulvytés Tkg (=] 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite bulves skiltelémis.
Ant grilio kepin- 1-1.5kg Hs; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 | tos darzoves ; i 3
Supjaustykite darzoves.
p37 | Kroketai, uZSal- 0.5 kg [=]3; kepimo skarda
dyti
P3g Saldytos bulvy- 0.75 kg =E kepimo skarda
tés
Mésos / darZoviy 1-15kg (=] 2; trozkinkite patiekal ant vielinés lenty-
P39 lazanija su sau- nélés
sais makarony
lakstais
Bulviy plokstai- 1-15kg (=] 1; trozkinkite patiekalg ant vielinés lenty-
pag | M8 (Zalios bulves) nélés

Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes, pa-
tiekalg apverskite.
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na

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Pl Svietzia pica, plo- B [1E 2; b 100 m; kepimo skarda, i3klota
na kepimo popieriumi
P42 f;lieiia pica, sto- B E‘ E 2; kepimo skardoje su kepimo popie-
riumi
pa3 | PYragas.Qui- - H2 kepimo skarda ant vielinés lentynélés
che”
Prancuziskasis 0.8 kg ()= 2; e 100 m; kepimo skardoje, isklo-
P44 | batonas/ Ciaba- toje kepimo popieriumi
ta /balta duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grado / ru- kg ) 2; ) 100 mi; kepimo skardoje, isklo-
P45 |giné/juoda duo-

toje kepimo popieriumi / kepimo formoje ant
groteliy

Kei€Giama: Nustatymai %

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padétj.
2. Valdymo rankenéle pasirinkite {3,

Paspauskite OK.
3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK.

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotumeéte reikSme. Paspauskite

CK,

5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padétj, kad iSeituméte i$
Meniu.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas |1-5
Mygtuky tonai 1- signala's',.z
o U

sas iSjungtas

Nustatymai ReikSmé
04 |spéjamo signalo |1-4
garsas
Laikmatis Jjungti / is-
05 ; :
jungti
06 Orkaités apSvieti- | [jungti / is-
mas jungti
07 Greitas jkaitini- Jjungti / is-
mas jungti
08 Demonstracinis |-
rezimas
09 Programinés Tikrinti
jrangos versija
Atkurti visus nus- | Taip / ne
10
tatymus
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LaikrodZio funkcijos

Laikmacio funkcijy apraSymas

A Laikmaiui nustatyti. Laikui pa-
Laikma- | sibaigus isgirsite signala. Si

tis funkcija niekaip neveikia prie-
taiso veikimo ir gali bati nusta-
tyta bet kada.

Maisto ruosimo laikui nustaty-

sTo ti. Pasibaigus laikui isgirsite
Kepimo | signalj ir kaitinimo funkcija ié-
laikas sijungs.

@) Nustatyti jjungimo ir (arba) ga-

Atidéto | Minimo pabaigos laika.
paleidi-
mo laikas
Q) Prietaiso veikimo trukmei pa-
Laikma- | rodyti. DidZiausia reikSmé -
tis 23 val 59 min. Si funkcija nie-

kaip neveikia prietaiso veikimo
ir gali bati nustatyta bet kada.

Nuostata: Laikmatis

1. Paspauskite @

Ekrane matysite: 0:00 ir D

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis iskart
pradeda atgalinj skaiciavima.

Nuostata: Kepimo laikas s%

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatara.

2. Palaikykite nuspaude \2), kol ekrane
pamatysite: 0:00 ir stor.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis iskart prades
atgalinj skaiciavima.
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5. Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

Nuostata: Atidéto paleidimo laikas &

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatara.

2. Palaikykite nuspaude \2, kol ekrane
pamatysite: @ ir START.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- @ sTop.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laika.

6. Paspauskite OK.

Laikmatis pradeda atgalinj skaiciavima

nustatytu paleidimo laiku.

7. Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

Nuostata: Laikmatis ©

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle
—, kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete 99 / Laikmatis. Zr.

~Kasdienis naudojimas”, ,Meniu":
Nustatymai.

3. Paspauskite oK,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtumeéte ar iSjungtumeéte laikmat;.

5. Paspauskite OK.

Nustatymas: Paros laikas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle

=, kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumeéte ‘@’ / Paros laikas. Zr.

»Kasdienis naudojimas”, ,Meniu":
Nuostatos.
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3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrodij.

Priedy naudojimas

/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo
pavirtimo ir padidina bendrg sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
Lentynos krasteliai neleidZia indams nuo jos
nuslysti.

Grotelés

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojelés baty nukreiptos Zemyn.
PasirQpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

Kepimo padéklas / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skarda jkiskite iki orkaités galo.
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4. Paspauskite OK.

Teleskopiniai bégeliai naudojimas

@ Pasilikite iStraukiamuyjy begeliy
montavimo instrukcijg ateiciai.

Naudodami teleskopinius bégelius, galite
lengvai jdéti ir iStraukti groteles ir skardas.

/\ DEMESIO Neplaukite
iStraukiamuyjy bégeliy
indaplovéje. Netepkite
iStraukiamy bégeliy jokiais
tepalais.

1. I3traukite kairés ir deSinés pusés
bégelius.

2. AntiStraukiamy bégeliy padékite
groteles ir atsargiai juos jstumkite j
orkaite. PrieS uZzdarydami orkaités
dureles, batinai iki galo atgal j orkaite
jstumkite iStraukiamus bégelius.
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Papildomos funkcijos

UZraktas (&

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uZsirakins, kad pasirinkti
nustatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas,
valdymo skydelis liks uZrakintas, kad
atsitiktinai nejjungtumeéte prietaiso.

Paspauskite @ kad jjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. (& - kai uzraktas
jsijungs, sumirksés 3 kartus.

- paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtumeéte funkcija.

Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko i8sijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakei¢iamos
nuostatos.

©C) D (val)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maks. 3
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Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. LaikrodZio funkcijos.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaites
ap3vietimas, Atideto paleidimo laikas.

Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, auSinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty veésas. Jei prietaisg iSjungsite,
ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol
prietaisas neatvés.
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Naudingi patarimai

Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperatdros ir
ruoSimo laikai yra tik orientaciniai. Jie
priklauso nuo recepty, naudojamy produkty
kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbat esate jprate. Toliau pateikiamos
konkretiems patiekalams rekomenduojamos
gaminimo temperatdros, trukmés ir lentyny
padeétys.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto
nustatymy, vadovaukités panaSiais
receptais.

Lentelése naudojami simboliai:
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[E | Lentynos padétis

(M | Maisto gaminimo trukmé (min)

(@ | Papildoma informacija

Drégnas konvek. kepimas -
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesas ir Sviesg atspindintys indai.

+ Picos skarda - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

+ Kepimo indeliai - keraminiai, skersmuo

B |Maisto tipas 8 cm, aukstis 5 cm
+ Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
Kaitinimo funkcija skersmuo 28 cm
°C | Temperatiira Drégnas konvek. kepimas
— | Priedai Laikykités toliau lenteléje nurodyty
i rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
&£, = °’C = 8)
Kavos bandelés, | kepimo skarda ar riebaly 180 2 20-30
16 vnt. surinkimo indas
Bandelés, 9vnt. | kepimo skarda ar riebaly 180 2 30-40
surinkimo indas
Pica, Saldyta, 0,35 | vieliné lentynélé 220 2 10-15
kg
Biskvitinis vynioti- | kepimo skarda ar riebaly 170 2 25-35
nis surinkimo indas
Sokoladiniai sau- | kepimo skarda ar riebaly 175 3 25-30
sainéliai surinkimo indas
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
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&, = °C O

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant gro- 180 15-25

das teliy

Viktorijos sumus- | kepimo indas ant grote- 170 40 - 50

tinis liy

Zuvis, virta ant kepimo skarda ar riebaly 180 20-25

nedidelés ugnies, | surinkimo indas

0,3 kg

Visa Zuvis, 0,2 kg | kepimo skarda ar riebaly 180 25-35
surinkimo indas

Zuvies filé, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 25-30
groteliy

Mésa virta ant ne- | kepimo skarda ar riebaly 200 35-45

didelés ugnies, surinkimo indas

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly 200 25-30
surinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 180 20-30
surinkimo indas

Migdoly sausai- | kepimo skarda ar riebaly 180 25-35

niai, 24 vnt. surinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 170 30-40
surinkimo indas

Pikantiski teSlai- | kepimo skarda ar riebaly 180 25-30

niai, 20 vnt. surinkimo indas

Sméliniai sausai- | kepimo skarda ar riebaly 150 25-35

niai, 20 vnt. surinkimo indas

Tarteletés, 8 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 170 20-30
surinkimo indas

DarZoveés, virtos | kepimo skarda ar riebaly 180 35-45

ant nedidelés ug- | surinkimo indas

nies, 0,4 kg

Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 25-30

letas groteliy

VidurZemio jaros | kepimo skarda ar riebaly 180 25-30

darzoves, 0,7 kg

surinkimo indas
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Informacija bandymuy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
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£ = = °’C @)

Pyragaiciai, 20 viene- [ Apatinis + virSutinis | Kepimo 3 160 20-35
ty padekle kaitinimas padeklas

Pyragaiciai, 20 viene- | Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
ty padékle padéklas

Pyragaiciai, 20 viene- KarsSto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
ty padekle padeéklas

Obuoliy pyragas, 2 Apatinis + virSutinis | Grotelés 2 180 70-90
kepimo formos @ 20 kaitinimas

cm

Obuoliy pyragas, 2 KarSto oro srautas | Grotelés 2 160 70-90
kepimo formos @ 20

cm

Biskvitinis pyragas be | Apatinis + virSutinis | Grotelés 1 170 25-35
riebaly, @ 26 cm py- kaitinimas

rago forma"

Biskvitinis pyragas be | KarSto oro srautas | Grotelés 2 160 40-50
riebaly, @ 26 cm py-

rago forma")

Biskvitinis pyragas be | Karsto oro srautas | Grotelés 2ir4d 160 40 - 60
riebaly, @ 26 cm py-

rago forma™

Trapios teSlos sausai- | Kar3to oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
niai padéklas

Trapios teSlos sausai- | Karsto oro srautas Kepimo 2ir4d 140 - 150 25-45
niai padeklas

Trapios teSlos sausai- | Apatinis + virSutinis | Kepimo 3 140 - 150 25-45
niai kaitinimas padéklas

Skrebutis? Grilis Grotelés 4 maks. 1-5
1) Pakaitinkite orkaite 10 minuciy.
Valymas ir prieZiara

/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Pastabos dél valymo

Valymo priemonés
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+ Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale. I3valykite ir patikrinkite
dureliy tarpiklj aplink ertmés rema.

+ Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

+ Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisra.

+ Drégme gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo plok3¢iy.
Norédami sumaZzinti kondensacija, pries
gamindami maistg leiskite prietaisui veikti
apie 10 minuciy. Maisto prietaise
nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po
kiekvieno naudojimo nusausinkite
prietaiso vidy naudodami tik
mikropluoSto Sluoste.

Priedai

+ Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
tik mikropluoSto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
daikty.

Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruo3imo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy
likucius.

@ Naudojant funkcijg SteamBake,

valykite orkaite kas 5-10 maisto
gaminimo cikly.

1. ] jdubg jpilkite 250 ml baltojo acto arba
citrinos ragsties.

Naudokite ne stipresnj nei 6 %
ragstingumo actg be priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperataros aplinkoje.

3. ISvalykite jduba Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.
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Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite
prietaisa.

1. I18junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.
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4. Sudékite lentyny atramas atgal j jy
pradines padetis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei tiekiami iStraukiami bégeliai, tuomet jy

atraminiai kaiS€iai turi bati atsukti j priekj.

Valymas vandeniu

Valymo proceddros metu dregmé
naudojama i$ prietaiso paSalinti riebalus ir
maisto likucius.

1. |pilkite vandens j orkaités vidaus jduba:
200 ml.

Nustatykite funkcijg (&)

Nustatykite 90 °C temperatdra.

Leiskite prietaisui veikti 30 min.
ISjunkite prietaisa.

ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis
atvés. I8sausinkite vidy minksta Sluoste.

aunhwnN

Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo
dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO Nenaudokite orkaités

be visy stiklo ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.
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Pradékite nuo virSutinés plokstés.
Jsitikinkite, kad stiklas baty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.

{7\ ”

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes,
dureliy apdaila ir orkaités dureles,
uzdarykite abiejy lanksty fiksatorius.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios iSgirsite spragteléjima.
padeties (pusiau). Tada kilstelekite Pasirpinkite, kad stiklo ploktes (A ir B)
dureles ir patraukite j save, kad atgal sudétumeéte tinkama eilés tvarka.
iSimtuméte. Spaudos Zenklo ieSkokite stiklo plokStés

Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazyméta
skirtingai, kad baty paprasciau iSrinkti ir
surinkti.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j
dureliy vidy. sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj
rémo pavirSius padengtoje vietoje nebdty
Siurkstus liesti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uZzsifiksuoja.
4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus. A

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpine. N

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumeéte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, iStraukite stiklo dalis.
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PasirQpinkite, kad viduriné stiklo dalis
tolygiai atsiremty j atramas.

Lemputés keitimas

/\ ISPEJIMAS! Elektros smagio
pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atveés.
Gedimy Salinimas

/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

K3 daryti, jeigu...
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2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.
DEMESIO Halogenine lempute
laikykite suéme audiniu, kad
nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Lempute pakeiskite atitinkama 300 °C
karsciui atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite:

Prietaisas nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZraktas yra iSjungta.

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

PaZeista dury tarpiné.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités j jgaliotajj
aptarnavimo centra.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

@ Jeigu valdymo skydelyje matote
klaidos kodga, kurio néra Sioje
lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
elektros saugiklj, kad vél
jungtumeéte prietaisg. Jeigu
klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j jgaliotajj techninés
priezidros centrg.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
prieZidros centrui, nurodyti techniniy

duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant

priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite
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atidare dureles. Nebandykite nuimti prie

prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés. Gaminio numeris
Rekomenduojame duomenis uZsirasyti (PNC):
Ciax: Serijos numeris
| Modelis (MoD): | G
Techniniai duomenys
Techniniai duomenys
Plotis 480 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 361 mm
Gylis 416 mm
Kepimo padéklo sritis 1438 cm?
Virdutinis Sildymo elementas 2300 W
Apatinis Sildymo elementas 1000 W
Grilis 2300 W
Ziedas 2400 W
Bendras vertinimas 2990 W
Jtampa 220-240V
Daznis 50 - 60 Hz
Funkcijy skaicius 9

Energijos efektyvumas

Produkto informacijos lapas ir produkto informacija pagal Reglamentg (ES)
Nr. 65/2014 ir Reglamentg (ES) Nr. 66/2014

Tiekéjo pavadinimas IKEA

FRILLESBO 106.002.47

Modelio identifikatorius FRILLESBO 506.217.09

Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap- | 0.93 kWh/ciklas
krovg ir rezima
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap- | 0.69 kWh/ciklas
krova ir ventiliatoriaus rezima
Angy skaicius 1
Silumos Zaltinis Elektra
Signalo garsumas 721
Orkaités tipas Integruotoji orkaité
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Masé
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC 60350-1.
Informacijos reikalavimai pagal Reglamentg (ES) 2023/826
Energijos sagnaudos budéjimo rezimu 0,8W
Laikas, per kurj automatiSkai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 20 min

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN 50564.

Optimizavimo patarimai

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius indus ir tamsias,
neatspindincias kepimo formas bei indus .

PrieS gamindami maistg prietaiso
nesildykite, nebent baty aiskiai nurodyta
kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Kai jmanoma, naudokite gaminimo funkcijas
su ventiliatoriumi (tik pasirinktiems
modeliams).

Liekamasis karstis
Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo

pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso kar3cio.

Naudokite likutinj karstj paSildyti kitus
patiekalus.

Kai iSjungsite prietaisg, ekrane matysite
nurodytg liekamajj karstj arba temperatara.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatdros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Siluma. Ekrane
matysite likutinio karsc€io indikatoriy arba
temperatQra.

Maisto gaminimas iSjungus ap3vietima
Gamindami maistg ap3vietimg iSjunkite.
Jjunkite jj tik tuomet, kai to reikés.
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Aplinkos apsauga

Atiduokite perdirbti medZiagas, pazymétas

simboliu l/}) ISmeskite pakuote j atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty
perdirbta. Tausokite aplinka ir Zzmoniy
sveikatg - tinkamai rasiuokite elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas. Prietaisy

IKEA garantija

Norédami pasinaudoti gaminio garantija
arba gauti technine pagalba

Susisiekite su IKEA klienty aptarnavimo
tarnyba - nuoroda j savitarnos portalg arba
telefono numerj rasite adresu
www.|KEA.com.

Norédami uZpildyti praSymg dél paslaugos
savitarnos portale ir lengviau rasti
informacijg apie gaminj arba su juo
susijusias atsargines dalis, uZsiraSykite IKEA
prekés numerj (8 skaitmenuy) ir serijos
numerj, esancius ant gaminio etiketés.

SAUGOKITE PIRKIMO IR (ARBA)
PRISTATYMO DOKUMENTA!

Tai jasy pirkimo dokumentas, be kurio
garantija negalioja. Kvite taip pat nurodomas
kiekvieno jsigyto prietaiso pavadinimas ir
IKEA gaminio numeris (8 skaitmenys).

Prie$ kreipdamiesi j mus, atidZiai
perskaitykite kartu su prietaisu pateikta
technine dokumentacija.
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nemeskite kartu su buitinémis atliekomis, jei
jie pazymeti Zenklu h: . Priduokite §j gaminj
vietiniame atlieky surinkimo punkte arba
susisiekite su savivaldybés atstovais dél
papildomos informacijos.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

/\ Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatac;ji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia
ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i eksploatacja.
Nalezy zachowac instrukcje wraz z urzgdzeniem do
wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.
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- Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie tym
urzadzeniem .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposaéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci
w gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdy intensywnos¢ uzytkowania nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonad wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczynh nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.
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Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.
OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go

w zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowad peknieciem szkta.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pragdem.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggnac¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggngc tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Instalacja

/\ OSTRZEZENIE! Urzadzenie moze
zainstalowac i podtaczy¢
wylgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.
Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac

rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggnac¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim
i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.



POLSKI

Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

+  Wszystkie potagczenia elektryczne musi
wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

+ Urzadzenie nalezy uziemic.

+  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zasilania sieciowego.

+  Uzywac wytgcznie prawidtowo
zainstalowane gniazdka z uziemionym
stykiem ochronnym.

+ Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

+ Nalezy uwaza¢, aby podczas montazu lub
uzytkowania urzadzenia nie uszkodzic¢
wtyczki ani kabla sieciowego. Wymiane
kabla zasilajgcego nalezy zleci¢ naszemu
autoryzowanemu Serwisowi.

+ Przewody zasilajgce nie mogga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi s3 mocno
rozgrzane.

+ Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i cze$ci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposéb, aby nie
mozna byto jej usuna¢ bez uzycia
narzedzi.

+ Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Zadba¢, aby po zainstalowaniu
urzadzenia dostep wtyczki zasilania byt
tatwy.

+ Jesdli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtaczacé wtyczki przewodu zasilajgcego.

+ Nie odtgczac urzadzenia, ciggnac za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania, jak wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
- wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopradowe oraz styczniki.

+ Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w urzgdzenie odcinajgce
zasilanie wszystkich biegunéw.
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Urzadzenie odcinajgce zasilanie musi
zapewnia¢ odlegtos¢ izolacyjng
roztgczonych biegundw co najmniej

3 mm. Nalezy uzy¢ wytgcznika
nadpradowego z stykiem o $rednicy co
najmniej 3 mm certyfikowanego przez
BSMI i umiesci¢ go w miejscu, w ktérym
uzytkownik moze go obstugiwac.

Sposéb uzytkowania

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem
lub wybuchem.

Urzadzenia nie nalezy modyfikowac.
Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.
Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.
Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
goracego powietrza lub fatwopalnych
oparéw generowanych przez sktadniki
potraw.
Nie wolno obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt
zwoda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.
Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzagdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i stoikow
dopuszczonych do pasteryzowania.
W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami
OSTRZEZENIE! Zagrozenie
uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:
- nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezpos$rednio na dnie
komory urzadzenia.
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- Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

- Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

- Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriéw nalezy zachowac
ostroznos¢.

+ Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wpltywu na dziatanie urzadzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powoduja
trwate plamy.

+  Uzywac wytacznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

+ Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzic¢
do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen, pozarem
lub uszkodzeniem urzadzenia.

+ Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé
wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazdka sieciowego.

+ Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

+ Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie
Z autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos$¢. Drzwi sg
ciezkie!
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Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Nalezy regularnie sprawdza¢, czy

w produkcie wystapity pekniecia,
pecherze, rozwarstwienie, kurczenie sie,
lepko$¢, korozja lub inne widoczne
zmiany tekstury lub wygladu, ktére
mogtyby uniemozliwi¢ jego dopuszczenie
do kontaktu z zywnoscig. Aby zapobiec
takiemu pogorszeniu jakosci, nalezy
przestrzegac instrukcji czyszczenia

i pielegnacji.

Pozostatosci ttuszczu lub potraw

w urzgdzeniu moga doprowadzi¢ do
pozaru.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

OsSwietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

porazeniem pradem.

Informacja dotyczaca oswietlenia

w urzgdzeniu i elementéw
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnos¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Nalezy uzywaé wytgcznie zaréwek o takich
samych parametrach.

Serwis

Aby naprawic urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.
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Utylizacja

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzadzenia i odda¢ do utylizacji.

Instalacja

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Montaz

Przed zainstalowaniem
urzadzenia nalezy zapoznac sie z
instrukcjg montazu.

Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE! Instalacje
elektryczng musi wykonac
wykwalifikowana osoba.

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa,
ktére zawarto w rozdziatach
poswieconych bezpieczenstwu.

Piekarnik jest wyposazony tylko w przewdéd
zasilajacy.
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+ Wymontuj drzwi, aby zapobiec uwiezieniu
dzieci i zwierzat w urzadzeniu.

+ Materialy opakowaniowe:
Materiaty opakowaniowe nadajg sie do
recyklingu. Czesci plastikowe sg
oznaczone miedzynarodowymi skrétami,
takimi jak PE, PS itp. Wyrzu¢ materiat
opakowaniowy do pojemnikéw do tego
przeznaczonych w lokalnym zaktadzie
utylizacji odpaddw.

Przewod

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita [W] | Przekrdj przewodu
[mm?]

3x0.75

maksymalnie 1380

maksymalnie 2300 |3 x1

maksymalnie 3680 |3 x1.5

Przewdéd uziemiajacy (zielono-zétty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od bragzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego
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Opis produktu

0gélne informacje

LI,

LT

Panel sterowania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Panel sterowania

Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia.
Aby wtgczy¢ urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrocic¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje.

3. Obrocic¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w

potozenie wylgczenia, aby wytgczy¢

urzadzenie LY.

Widok panelu sterowania

) Nacisng¢, aby ustawi¢ funkcje
timera.

'S Nacisng¢ i przytrzymac, aby
ustawi¢ funkcje: Szybkie na-
grzewanie
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Pokretto sterowania

Grzatka

A Lampa

Wentylator

B Wneka komory - zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Bl Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw

Akcesoria

* Rusztx1
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

+ Blacha do pieczenia ciasta x 1
Do ciast i ciasteczek.

+ Gileboka blacha x 1
Do pieczenia ciata i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe x 1 zestaw
Do pétek i blach.

O Nacisng¢, aby wigczy¢ lub wyta-
czy¢ o$wietlenie urzgdzenia.

® Nacisng¢ i przytrzymac , aby
ustawi¢ funkcje: Blokada

OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wy-
bor.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wyswietlacz z podstawowymi funkcjami:

& Urzadzenie jest zablokowane.
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gane.

) . ; _
W Podmenu: Gotowanie wspoma

€] Uruchomienie z op6znieniem
jest wi.

Podmenu: Ustawienia

©) Stoper jest wt.

Szybkie nagrzewanie jest wt.

Pieczenie parowe jest wtgczone.

Minutnik jest wk.

Pasek postepu - wskazuje, kie-
dy urzadzenie osiggnie ustawio-
na temperature lub czas piecze-
nia dobiegnie konca.

Czas pieczenia jest wi.

Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic

godzine zakonczenia.
2. Nacisng¢ przycisk OK.
Wstepne nagrzewanie i czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie

rozgrzac puste urzadzenie. Urzagdzenie moze

emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzgdzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.

2. Ustawic funkcje O, ustawi¢ maksymalng

temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzadzenie
wiagczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje (). ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Ustawi¢ funkcje (7). ustawic maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wtgczone
urzgdzenie na 15 min.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekad, az
ostygnie.

Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscic¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

Mechaniczna blokada uruchomienia

Piekarnik wyposazono w blokade
uruchomienia. To blokada drzwi po prawej
stronie piekarnika, pod panelem sterowania.

Aby otworzy¢ drzwi przy wtgczonej
blokadzie uruchomienia:

1.

2.

Nacisnac i przytrzymac blokade
uruchomienia.

Pociggna¢ za uchwyt drzwi, aby je
otworzy¢. Zamkna¢ drzwi piekarnika bez
naciskania blokady uruchomienia.
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Aby wytgczy¢ blokade uruchomienia:

1. Otworzy¢ drzwi i wyja¢ blokade

uruchomienia za pomocg klucza TORX

dostarczonego z piekarnikiem.
Codzienne uzytkowanie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawic
nizszg temperature niz w przypadku
pieczenia tradycyjnego, poniewaz
wentylator rownomiernie rozprowa-
dza ciepto we wnetrzu piekarnika.

Gérna/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta i innych potraw
na jednym poziomie.

SteamBake / Czyszczenie woda

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas
pieczenia. Do uzyskania odpowied-
niego koloru i chrupigcej skérki pod-
czas pieczenia. Do zapewnienia so-
czystosci podczas odgrzewania.
Patrz Pielegnacja i czyszczenie, gdzie
podano wiecej informacji na temat:
Czyszczenie woda.
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2. Zamocowac $rube po usunieciu blokady
uruchomienia.

—= G

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw goto-
wych, np. frytek, pieczonych ziem-
niakéw w ¢wiartkach, sajgonek itp.,
tak aby nadac¢ im chrupkos¢.

Funkcja Pizza

Do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktére trzeba bardziej nagrzewac od
dotu.

Grzatka dolna

Aby uzyskac zrumieniony i chrupigcy
spéd potrawy, nalezy umiescic jg na
najnizszej pétce piekarnika.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia optymalizacje zu-
zycia ciepta na jednym poziomie pie-
czenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urza-
dzenia moze rézni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Wykorzystywane
jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢
zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji na ten temat podano

w rozdziale ,Codzienne uzytkowa-
nie”, Uwagi dotyczace funkgji:Ter-
moobieg wilgotny.
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) | Gril

Do grillowania cienkich porcji potraw
i opiekania chleba.

%) |Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw mie-
sa lub drobiu z ko$¢mi na jednym
poziomie. Do pieczenia zapiekanek
i przyrumieniania.

@ Podczas dziatania niektérych
funkcji piekarnika o$wietlenie
moze wytgczy¢ sie automatycznie
przy temperaturze ponizej 80°C.

Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny

Funkgji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

w zakresie efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
nie byto zaktdcane, a piekarnik dziatat

z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazéwki i porady, Termoobieg
wilgotny.

Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje pieczenia.
2. Obrocic¢ pokretto regulacyjne, aby
ustawi¢ temperature.
P Szybkie nagrzewanie - nacisna¢ i
przytrzymac, aby skréci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi
funkcjami pieczenia. Wentylator moze
wigczyc sie automatycznie.

SteamBake - pieczenie parowe
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Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wneke komory napetni¢ wodg z kranu
(100 ml do wypiekéw, 200 ml do
pieczenia).
Maksymalna pojemno$¢ wneki komory
wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy
napetnia¢ podczas pieczenia lub gdy
urzadzenie jest gorace.

3. Ustawi¢ pokretto wyboru funkgji

gotowania w potozeniu .

4. Obrdoci¢ pokretto regulacyjne, aby
ustawi¢ temperature.

5. Aby wytworzy¢ wilgotno$¢, nalezy

nagrzewac wstepnie puste urzadzenie

przez 5 min.

Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

Po zakonczeniu pieczenia obroécic¢

pokretto funkcji pieczenia do pozycji

wylaczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

8. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ miekka
Sciereczkg pozostatg wode z wgtebienia
komory.

OSTRZEZENIE! Ostroznie
otworzy¢ drzwi. Wydostajaca sie
para moze wywotac poparzenia.

No

Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z
gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkg;ji
pieczenia na —.

Wyswietlacz pokazuje % 5,

2. Obroci¢ pokretto sterujace i wybrac
ikone, aby przej$¢ do podmenu. Nacisna¢

przycisk OK.

Ustawienie: Gotowanie wspomagane

%

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajg sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawic czas i temperature.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkg;ji
pieczenia na —.
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2. Obrocic¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
¥, Nacisng¢ OK.

3. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ CK,

4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych
potraw. Nacisng¢ OK.

5. Wiozy¢ do urzgdzenia. Nacisng¢ OK.

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

[] | Dostepna regulacja ciezaru.
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Legenda

Do pieczenia parowego nalezy napet-
ni¢ wgtebienie woda.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrzac urzadzenie.

()
=

Poziom umieszczania potraw. Patrz
Opis produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢
w tabeli.

Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria

Pieczen wotowa,

P1 lekko wypieczo-
na
I"ieCZP:ﬁ woh?wa, 1-1.5kg; 4-5 (=] 2 blacha do pieczenia

P2 | $rednio wypie- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
czona watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczenr wotowa,

P3 dobrze wypieczo-
na
Stek, Srednio wy- | 180 -220 g na B=E brytfanna na ruszcie

P4  |pleczony sztuke; 3 ¢m | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-

grube plastry | grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczeiwotowa /|  15-2kg  |[[=]2; brytfanna na ruszcie

p5 duszona (zeber- Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
ka, okragta, gruba grzanej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢
powierzchnia) w urzadzeniu.
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
Pieczen wotowa,
lekko wypieczo-
P6 .
na (termoobieg
(niska temp.))
Pieczen wotowa,
Srednio wypie- 1-15kg; 45 |[=2 blacha do pieczenia
P7 czona (termoo- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
bieg (niska watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
temp.))
Pieczen wotowa,
dobrze wypieczo-
P8 )
na (termoobieg
(niska temp.))
Filet wotowy, lek-
ko wypieczony
P9 . .
(termoobieg (ni-
ska temp.))
Filet wotowy,
Srednio wypie- 0.5-1.5kg; 5-6 = 2 blacha do pieczenia
P10 | czony (termoo- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
bieg (niska watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
temp.))
Filet wotowy, do-
brze wypieczony
P11 . .
(termoobieg (ni-
ska temp.))
Pieczen cieleca 0.8-15kg; |(IH2: brytfanna na ruszcie
p12 | P topatka) 4 cm grube ka- | podsmazyé mieso przez kilka minut na roz-
watki grzanej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢
w urzgdzeniu. Pieczen przykryta.
pr3 | Karczek wieprzo- 15-2kg | 2; brytfanna na ruszcie
wy lub topatka Dodaj 200 ml ptynu do brytfanny.
Wieprzowina 15-2kg  |[H2blacha do pieczenia
rwana (termoo- Aby uzyska¢ rbwnomierne przyrumienienie,
P14 b ( k t - s .7 . . .
I€g (niska tem obrdci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
peratura)) czenia.
Schab wieprzo- 1-1.5kg; 56 | [=]2; brytfanna na ruszcie
P15 | Wy, swiezy cm gruﬁ)(g ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
watki

grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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Potrawa Ciezar Poziom péiki/akcesoria
Zeberka wieprzo- | 2-3kg; uzy¢ |[=5]3 gteboka blacha
P16 | W€ surowych ze- | podaé ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢
b k - . . . .
€rex 0 gru- | mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
bosci 2-3 cm
Udziec jagniecy | 1.5-2kg; 7-9 B2 brytfanna na blasze do pieczenia
P17 | zkoscig cm grube ka- | poda¢ wode. Obrécié mieso po uptywie poto-
watki Wy czasu pieczenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; $wie- | ([=] 2; ) 200 ml; naczynie zaroodporne
ze na blasze do pieczenia ciasta .

P18 Obréci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu
pieczenia, aby uzyska¢ réwnomierne przyru-
mienienie.

P19 II:ok’)Wki kurcza- 0.5-0.8 kg El 3; blacha do pieczenia

a
Pier$ kurczaka 180-200gna |[s][=]2 naczynie zaroodporne na ruszcie

P20 sztuke Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni.

Udka kurczaka, - (=] 3; blacha do pieczenia

pyr | SWIeze Jesli najpierw zamarynowano udka z kurcza-
ka, ustawi¢ nizszg temperature i smazy¢ je
dtuzej.

Kaczka, cata 2-3kg m]=p2 brytfanna na ruszcie

P22 Umiesci¢ mieso na brytfannie. Obréci¢ kaczke

po uptywie potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg m]=p2 gteboka blacha

P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obroéci¢ ges po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P24 | Klops Tkg =2 ruszt

pos Cata ryba, grillo- | 0.5-1kg nary- |[=]2 placha do pieczenia

wana be Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
P26 |Filetzryby - A=k naczynie zaroodporne na ruszcie
P27 |Sernik . B2, 28 cm Tortownica na ruszcie
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
ppg |SZariotka - [51H 2; 4 100 - 150 ml; blacha do piecze-
nia ciasta
P29 |Tarta jabtkowa - (=) 2; forma do ciasta na ruszcie
P30 Amerykariska - E”El 2; la+J 100 - 150 ml; @ 22 cm forma
szarlotka do ciasta na ruszcie
P31 | Brownies 2kgzciasta |[=]3 gteboka blacha
P32 Babeczki - [51H 2; 4 100 - 150 ml; taca na babeczki
na ruszcie
P33 |Keks - (=) 2; blacha do chieba na ruszcie
P34 Pieczone ziem- Tkg (= 2; blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg [=)3; blacha do pieczenia wytozona papie-
P35 rem do pieczenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
Grillowane mie- 1-15kg [=13; blacha do pieczenia wytozona papie-
P36 [Szane warzywa rem do pieczenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
p37 | Krokiety mrozo- 0.5kg (=) 3; blacha do pieczenia
ne
P38 | Frytki mrozone 075 kg (=) 3; blacha do pieczenia
Lazania migsna/ 1-1.5kg =2 naczynie zaroodporne na ruszcie
warzywna z pta-
P39 .
tami suchego
makaronu
Zapiekanka 1-15kg = naczynie zaroodporne na ruszcie
pao |Z'€mniaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu
(surowe ziemnia- pieczenia.
ki)
Pl Pizza Swieza, B [51E 2; ) 100 m; blacha do pieczenia
cienka ciasta wytozona papierem do pieczenia
P42 Pizza Swieza, B (*]EH 2; blacha do pieczenia wytozona pa-

gruba

pierem do pieczenia
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria

P43 | Quiche - (= 2; forma do pieczenia na ruszcie
Bagietka / Cia- 0.8 kg []E 2; s 100 mim; blacha do pieczenia

P44 | batta/Biaty ciasta wytozona papierem do pieczenia
chleb Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziar- kg (5] 2; lea) 100 mi; blacha do pieczenia

P45 | nisty /zytni/ ciasta wytozona papierem do pieczenia / for-
ciemny ma do chleba naruszcie

Zmiana: Ustawienia &

1.

2.

Obroci¢ pokretto wyboru funkgji

pieczenia na —.
Obrocic pokretto sterujace, aby wybrac
@. Nacisng¢ OK,

Obrocic¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.

Nacisng¢ OK.

Obréci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisngc OK.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia w potozeniu wylaczenia, aby
wyjs¢ z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartosé
01 Aktualna godzina | Zmien
Jasno$¢ wyswiet- [1-5
02
lacza

Funkcje zegara

Opis funkcji timera

Minutnik

Ustawianie odliczania czasu.
Gdy timer zakonczy odliczanie
czasu, emitowany jest sygnat
dzwiekowy. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie urzadze-
nia i mozna jg ustawi¢ w do-
wolnym momencie.

Q

Ustawienie Wartos$¢
Dzwieki przycis- |1-Sygnat, 2 -
03 kéw Klik, 3 - Dzwiek
wyt.
04 Gtosnosc sygnatu | 1-4
05 Stoper WH. 7 Wyt
Oswietlenie pie- [ Wk / Wyt
06 :
karnika
07 Szybkie nagrze- | Wt / Wyt
wanie
08 Tryb demonstra- |-
cyjny
09 Wersja oprogra- | Sprawdzanie
mowania
Wyzeruj wszyst- | Tak / Nie
10 . o
kie ustawienia
Ustawianie czasu pieczenia. Po
sioP | zakonczeniu odliczania czasu
Czas pie- | rozlegnie sie sygnat dzwieko-
czenia |y, a funkcja pieczenia wytaczy
sie automatycznie.
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@ Opodznienie rozpoczecia i/lub
Urucho- | Zakonczenia pieczenia.
mienie
z op6-
Znieniem

Q) Pokazuje, jak dtugo dziata urza-
Stoper dzenie. Warto$¢ maksymalna
to 23 godz 59 min. Funkcja ta
nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia i mozna jg ustawic
w dowolnym momencie.

Ustawienie: Minutnik £

1. Nacisng¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Q
2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
Minutnik.

3. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Ustawienie: Czas pieczenia Qp

1. Obrocic pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: 0:00 oraz stor.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Czas pieczenia.

4. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'i obréci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.
Ustawienie: Uruchomienie
PP @
Z opoznieniem

1. Obrdcic pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.
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2. Naciskac @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnag¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

@ STOP |

5. Obrocic¢ pokretto, aby ustawié czas
zakonczenia.

6. Nacisnag¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

€zasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK i obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

Ustawienie: Stoper ©)

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do —, aby wej$¢ do Menu.
2. Obro¢ pokretto sterujgce, aby wybraé

/ Stoper. Patrz: Codzienne
uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Nacisng¢ OK,

4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wigczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do —, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdé¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

/ Aktualna godzina. Patrz: Codzienne

uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Obrdcic¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine.

4. Nacisnac przycisk OK.
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Korzystanie z akcesoriow

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegaja réwniez przewréceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice wspornika
i upewnic sie, ze nézki sg skierowane w dét.
Upewnic sie, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

Wsuna¢ blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesci¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.
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Korzystanie z: Prowadnice
teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do wykorzystania
w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

/\ UWAGA! Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce. Nie
smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciggna¢ prawga i lewg prowadnice
teleskopowa.

2. Umiesci¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsung¢ je do
wnetrza piekarnika. Przed zamknieciem
drzwi upewnic sie, ze prowadnice
teleskopowe catkowicie wsunieto do
wnetrza piekarnika.
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Dodatkowe funkcje

Blokada (&

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkgji urzadzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu witgczeniu
urzadzenia.

6. nacisnac i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.
Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy. &-3x
miga, gdy wigczona jest blokada.

- nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okre$lonego
czasu.
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(°C) 0D (godz)

30-115 12.5

120-195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Jedli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wylgczenia, ustawic ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Uruchomienie z opéznieniem.

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowac
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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Wskazéwki i porady

Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane

w tabelach maja wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.
Urzgdzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy poétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Symbole uzyte w tabelach:

3 |Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

°C |Temperatura

= | Akcesorium

E| Poziom umieszczania potraw
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(M | Czas pieczenia (min)

(® |Informacje dodatkowe

Termoobieg wilgotny - zalecane
akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta

i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

+ Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

+ Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, sSrednica 8cm,
wysokos$¢ 5 cm

+ Forma do tarty - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

&, = °’C = O
Stodkie butki, 16 [ blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0.35 kg

Rolada biszkopto- | blacha do pieczenia cias- 170 2 25-35

wa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
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&, = °C O

Biszkoptowy spéd | forma do tarty na rusz- 180 15-25

tarty cie

Biszkopt krélowej | naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, | blacha do pieczenia cias- 180 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2kg |blacha do pieczenia cias- 180 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg | blacha do pieczenia piz- 180 25-30
zy na ruszcie

Mieso z wody, blacha do pieczenia cias- 200 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- 200 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- 180 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 180 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. | blacha do pieczenia cias- 170 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, [ blacha do pieczenia cias- 180 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- 150 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- 170 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wody, | blacha do pieczenia cias- 180 35-45

0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 25-30

rianski zy naruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- 180 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

ta lub gteboka blacha

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z norma IEC 60350-1.
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Z = | & [ ¢ o
Mate ciastka, 20 sztuk | Gérna/dolna grzatka | Blacha do 3 160 20-35
na blasze pieczenia
Ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
Ciasta
Szarlotka, 2 foremki Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
©20 cm
Szarlotka, 2 foremki Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
@20 cm
Bezttuszczowy bisz- Gorna/dolna grzatka Ruszt 1 170 25-35
kopt, foremka do
ciasta @ 26 cmV
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2 160 40-50
kopt, foremka do
ciasta @ 26 cm?
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
kopt, foremka do
ciasta @ 26 cm"
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
Ciasta
Kruche ciasteczka Goérna/dolna grzatka | Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty"

1) Nagrzewac wstepnie urzqdzenie przez 10 minut.

Pielegnacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.
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Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.
Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi
wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych
potraw w urzgdzeniu na dtuzej niz

20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢
wnetrze urzadzenia wylgcznie Sciereczka
z mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda

z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy
uzywac Sciernych $rodkoéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

Czyszczenie wneki komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

1.

W przypadku funkgcji: SteamBake
czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli
pieczenia.

Wila¢ 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
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Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekka
szmatka.

Wyjmowanie wspornikéow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej scianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjg¢ je w catosci.

|

.
\\
|
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4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczatkowym. Wykona¢
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jedli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,

ich sworznie ustalajgce muszg by¢

skierowane do przodu.

Czyszczenie wodg

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci tluszczu
i resztek zywnosci z piekarnika.

1. Wla¢ wode do wneki komory: 200 ml.

Wybra¢ funkcje (&)

Ustawi¢ temperature na 90°C.
Pozostawi¢ urzgdzenie na 30 min.
Wytaczy¢ urzadzenie.

Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore miekka Sciereczka.

ouswN
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Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed przystapieniem
do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/\ UWAGA! Nie uzywac urzadzenia
bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnie$¢ i pociggna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

M —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkanina.

5. Chwycic listwe drzwi B za gérna krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.
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6. Pociggnac listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczag¢
od szyby wierzchniej. Upewnic sig, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby,
listwe drzwi i drzwi piekarnika, a
nastepnie zamknga¢ dzwignie przy obu
zawiasach.

Jedli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z

boku szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co

utatwia demontaz i montaz.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢
zwrécona w kierunku wewnetrznej strony
drzwi. Nalezy sprawdzi¢, czy po
zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka
w dotyku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).
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~

Upewnic sie, ze sSrodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
L~

= =-—B

Rozwigzywanie problemoéw

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Co zrobi¢, gdy...
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Wymiana zaréwki

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczeka¢, az

ostygnie.

2. Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.
UWAGA! Nalezy zawsze trzymac
lampe halogenowg sciereczka,
aby zapobiec spaleniu sie
pozostatosci ttuszczu na lampie.

Tylne osSwietlenie

1. Obrdcic¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Sprawdzié, czy:

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgcze-
nia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywa¢ urzadzenia. Skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie
aktualnej godziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.
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@ Jesli wyswietlacz pokazuje kod
btedu, ktérego nie uwzgledniono
w tej tabeli, nalezy wytgczyc¢ i
ponownie witgczy¢ bezpiecznik
domowy, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod
btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum
serwisowym.

Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Dane techniczne

Dane techniczne
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Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu
(PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Szerokos$¢ 480 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 361 mm
Gtebokos¢ 416 mm
Obszar blachy do pieczenia ciasta 1438 cm?
Goérna grzatka 2300 W
Dolna grzatka 1000 W
Grill 2300 W
Rozszerzenie pola grzejnego 2400 W
tgczna moc 2990 W
Napiecie 220-240V
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkcji 9

Efektywnosc¢ energetyczna
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Karta informacyjna produktu i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014 i rozporzgdzeniem (UE) nr 66/2014
Nazwa dostawcy IKEA
. ) . FRILLESBO 106.002.47
Dane identyfikacyjne modelu FRILLESBO 506.217.09
Wskaznik sprawnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb 0.93 kWh/cykl
konwencjonalny
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb 0.69 kWh/cykl
wymuszonej wentylacji
Liczba komor 1
Zrédhia ciepta Elektrycznos$¢
Pojemnos¢ 721
Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Masa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC 60350-1.
Wymagania informacyjne zgodnie z rozporzgdzeniem (UE) nr 2023/826
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0,8W

niego trybu niskiego poboru mocy

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do odpowied- [ 20 min

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

Optymalne pieczenie

Upewnic sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwierac
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Nalezy korzysta¢ z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzadzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem

W miare mozliwosci nalezy korzystac
z funkcji termoobiegu (tylko wybrane
modele).

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzagdzenia potrawy beda sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

OCHRONA SRODOWISKA

2%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem T,

Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chroni¢
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadéw elektrycznych i elektronicznych.
Nie wyrzucaj urzadzen oznaczonych

Gwarancja IKEA

Jesli chcesz zgtosi¢ roszczenie
gwarancyjne dotyczgce produktu lub
uzyska¢ pomoc techniczng

Prosimy o kontakt z obstugg klienta IKEA;
link do portalu samoobstugowego lub
numer telefonu znajdziesz na stronie
www.|KEA.com.

Aby ztozy¢ kompletne zgtoszenie serwisowe
na portalu samoobstugowym oraz fatwiej
znalez¢ informacje o swoim produkcie lub
czesciach zamiennych powigzanych z
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Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytgczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiacza¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

symbolem & do odpadéw komunalnych.
Nalezy odda¢ produkt do miejscowego
zaktadu przetwarzania odpadéw lub
skontaktowac sie z miejscowym urzedem
miasta.

produktem, prosimy o zanotowanie numeru
artykutu IKEA (8 cyfr) oraz numeru seryjnego
z etykiety produktu.

PROSIMY O ZACHOWANIE DOWODU
ZAKUPU / DOSTAWY!

Jest to potwierdzenie zakupu i gwarancja nie
bedzie bez niego wazna. Na dowodzie
zakupu widnieje takze nazwa i numer
artykutu IKEA (8-cyfrowy) dla kazdego
zakupionego urzadzenia.

Przed skontaktowaniem sie z nami doktadnie
przeczytaj dotgczong do urzgdzenia
dokumentacje techniczna.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

/\ Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca

instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca
vatamari si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile

impreuna cu aparatul pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie ldasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si



ROMANA 213

animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case de
oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare similare, in
care aceasta utilizare nu depaseste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

- Doar o persoana calificata poate sa instaleze acest aparat si
sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare Tnainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de
a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- Nu folositi aparatul Tnainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.
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Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie nlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati

suporturile pentru raft in ordine inversa.

Instructiuni de siguranta

Instalarea

AVERTISMENT! Doar o persoana
calificata trebuie sa instaleze
acest aparat.

indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte nchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

nainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara
oprelisti.

Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT! Pericol de
incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la pamant.
Asigura-te ca parametrii de pe placuta cu
date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
la electrocutare corect instalata.

Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

Asigurati-va ca nu deteriorati stecherul
sau cablul de alimentare Tn timpul
instalarii sau utilizarii aparatului. Daca
este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle Tn apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la soc a pieselor izolate si aflate
sub tensiune trebuie fixata astfel incat sa
nu poata fi indepartata fara unelte.
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+ Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea instaldrii. Asigurati-va ca exista
acces la stecherul de alimentare dupa
instalare.

+ Daca priza este slabitd, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupdtoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm. Utilizati
intrerupatorul automat exclusiv de
protectie la supracurent cu un contact de
3 mm sau mai mult certificat de BSMI si
puneti-l intr-un loc in care utilizatorul sa-I
poata folosi.

Utilizarea

A AVERTISMENT! Pericol de ranire,
arsuri si electrocutare sau
explozie.

* Nu modificati acest aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Curatati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

+ Aveti grija cand deschideti usa aparatului
in timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri
inflamabile din ingredientele alimentare
pe baza de alcool.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

215

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sd intre n contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
alaturi sau deasupra acestuia.

A AVERTISMENT! Pericol de

deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu puneti vase sau alte obiecte In
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

- nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nutineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

Utilizati doar accesorii furnizate cu acest
aparat sau accesorii recomandate de
producator.

Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se Inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula n spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul
de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.
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Ingrijire si curatare

A AVERTISMENT! Pericol de
vatdamare personala, incendiu sau
deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a rdcit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

« inlocuiti imediat panourile de sticl ale
usii daca sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat

* Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Verificati produsul in mod regulat pentru
a depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire
pentru a preveni deteriorarea.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

lluminare interioara

A AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

« Tnceeace priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice

Instalarea

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.
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extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi temperatura, vibratiile,
umiditatea sau au scopul de a oferi
informatii despre starea de functionare a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de lumina
cu clasa de eficienta energetica G.

+ Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

Eliminare

A AVERTISMENT! Pericol de ranire
sau sufocare.

+ Pentru informatii privind casarea
adecvata a acestui produs contactati
autoritatile locale.

+ Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

+ Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

+ Scoateti usa pentru a preveni blocarea
copiilor si a animalelor de companie in
interiorul aparatului.

* Material de ambalare:

Materialul folosit la ambalare este
reciclabil. Piesele din plastic sunt marcate
cu abrevieri internationale precum PE, PS
etc. Eliminati materialul de ambalare in
recipientele furnizate Tn acest scop la
unitatea locala de gestionare a deseurilor.

Asamblarea

Pentru instalare consultati
instructiunile de montare.
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Conectarea la alimentarea electrica Pentru sectiunea cablului consultati puterea

totald consumata de pe placuta cu date

A AVERTISMENT! Instalatia electrica
trebuie realizata numai de catre o
persoana calificata.

@ Producatorul nu este responsabil
daca nu respectati masurile de
siguranta descrise In capitolele
privind Siguranta.

Acest cuptor este furnizat doar cu un cablu
electric.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare

sau Tnlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Descrierea produsului

Prezentare generala
ol
O 1 o

(& S| |

ST bi&

lLV ’\;
o]

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Afisaj

a HE&

tehnice. De asemenea, puteti consulta

tabelul:

Putere totala (W)

Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x15

Cablul de Tmpamantare (cablul verde/galben)

trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
cablurile neutre din faza maro si albastre

Buton de comanda
Element de incalzire

A Bec
Ventilator

B Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

BEY suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

Accesorii

+ Raftde sdrmax1
Pentru veseld, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit x 1
Pentru prdjituri si biscuiti.

+ Cratita adanca x 1
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

+ Ghidaje telescopice x 1 set
Pentru rafturi si tavi.
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Panou de comanda
Pornirea si oprirea aparatului HOM-OMEAOOEe> ™
Pentru a porni aparatul: & |:":'::":“:":'DL|9
imin:s
1. Apasati butoanele. Butoanele ies in AVAYO R I
afara.
2. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie. & Aparatul este blocat.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla X — —
setarile. i Submeniul: Gatire asistata.
Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de X —
selectare pentru functiile de gatire la pozitia < Submeniul: Setdri
oprit (0] ») |Incalzire rapida este activat.
Prezentarea panoului de comanda @ | Gatirea la abur este activata.
@) Apasa pentru a seta functiile Q Cronometru este activat.
cronometrului.
. AV JA) Durata gétire este activat.
'S Apdsati si mentineti apdsat 0P
pentru a seta functia: Incalzire - ——— -
rapida. @ Pornire cu intarziere este acti-
vat.
Apasa pentru a porni si opri
becul aparatului. @ Cronometru numaratoare di-
recta este activat.
& Apasat ¢ mer;tinet.i apz'?sat Bara de progres - indica vizual
pentru a seta functia: Blocare. O - |
— - —_— momentul In care aparatul atin-
OK Apa'sa';l pentru a confirma se- ge temperatura setata sau du-
lectia. rata de gatire se incheie.

Indicatorii afisajului

Afisaj cu functiile cheie:
Tnainte de prima utilizare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK,

Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.
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1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia a. Setati temperatura
maxima. Consultati sectiunea Utilizare
zilnica. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Ldsati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia E] Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului Thapoi pe pozitia
lor initiala.

Dispozitiv mecanic de siguranta
pentru copii

Cuptorul are siguranta pentru copii instalata.

Acesta se afla pe partea dreapta a
cuptorului, sub panoul de comanda.

Pentru a deschide usa cuptorului cu
siguranta pentru copii:

1. Apasati si tineti apasata siguranta pentru
copii.

Utilizare zilnica

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Functii de Tncalzire
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2. Trageti de manerul usii pentru a
deschide usa. Inchideti usa cuptorului
fara a impinge siguranta pentru copii.

Pentru a Indeparta siguranta pentru

copii:

1. Deschideti usa si iIndepartati siguranta
pentru copii cu cheia torx furnizata
fmpreuna cu cuptorul.

2. Fixati surubul la loc dupa ce indepartati
siguranta pentru copii.

—=am

3 |incalzire sus si jos
Pentru a coace si a praji mancarea

pe o pozitie de raft.

&) | Aer cald cu ventilatie

Pentru a praji carnea si a coace praji-
turi. Setati o temperatura mai scazu-
ta decat pentru gatitul conventional,
deoarece ventilatorul distribuie cal-
dura uniform in interiorul cuptoru-
lui.
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SteamBake / Curatarea cu apa
Pentru a adauga umiditate in timpul
gatitului. Pentru a obtine culoarea
potrivitd si crusta crocanta in timpul
coacerii. Pentru a da mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii.
Consultati ingrijirea si curatareapen-
tru mai multe informatii despre:Cu-
ratarea cu apa.

3
3
3

Preparate congelate

Pentru a gdti mancaruri semiprepa-
rate crocante, cum ar fi cartofi praji-
ti, cartofi wedge sau rulouri crocan-
te.

@) |Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte prepara-
te care necesitd mai multa caldura
de jos..

O |incalzire jos

Pentru a face fundul rumenit si cro-
cant. Utilizati pozitia cea mai joasa a
raftului.

(¥ | Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa pen-
tru a optimiza consumul de energie
pe un nivel de coacere. Cand utilizezi
aceasta functie, temperatura din in-
teriorul aparatului poate diferi de
temperatura setata. Se utilizeaza cal-
dura reziduala. Puterea de incalzire
poate fi redusa. Pentru mai multe in-
formatii, consulta capitolul ,Utiliza-
rea zilnica”, Note despre:Aer cald
umed .

(] | Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor sub-
tiri de alimente si pentru paine praji-
ta.

<
2]
2)

Gatire intensiva

Pentru a prdji articulatii mari de car-
ne sau pasari de curte cu oase pe o
pozitie de raft. Pentru a coace gra-
tins si rumenire.
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@ Becul se poate opri automat la
temperaturi de sub 80°C, in
timpul anumitor functii ale
cuptorului.

Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 (in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
realizate conform cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
Tncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiunile de gatire, consultati
Sfaturi utile, Aer cald umed.

Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

¥ incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

SteamBake - Gatire la abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet (100 ml pentru coacere, 200 ml
pentru frigere).

Capacitatea maxima a adanciturii
cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti
adancitura cavitatii In timpul gatirii sau
atunci cand cuptorul este incins.

3. Rotiti butonul pentru functiile de gatit

pentru a selecta functia de gatit @)
4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.
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5. Preincalziti aparatul gol timp de 5 min
pentru a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru
a opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/\ AVERTISMENT! Deschide usa cu
atentie. Umiditatea eliberata
poate produce arsuri.

Accesare: Meniu —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire

asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Afisajul indica ‘/3 {55,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

Setarea: Gatire asistata ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde
programe concepute pentru preparate
dedicate. Programele incep cu o setare
adecvata. Poti regla durata si temperatura
pe durata gatirii.
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1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta 4. Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apdsati oK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este
disponibila pentru preparatele selectate.
Apasati OK,

5. Puneti produsele Tn interiorul aparatului.
Apasati OK.

6. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Este disponibila ajustarea greutatii.

Umple adancitura cavitatii cu apa
pentru gatitul la abur.

B |

Preincalziti aparatul inainte de a ince-
pe sa gatiti.

=

El Nivel raft. Consultati sectiunea Des-
crierea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P1 Friptura de vita,
n sange
Friptura de vita, 1-15kg; 4-5 EI} tava de gatit ) o
P2 mediu cm bucati Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P3 Friptura de vita,
bine facut
Friptura, medie | 180 - 220 g per H 3 tava pentru coacere pe raft de sar-
P4 bucatd; 3cm | my
felii groase Prijeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita / 15-2kg [ 2; tava pentru coacere pe raft de sar-
fierbere Tnabusit ma
P5  |(coasta superioa- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
ré, pulpa supe- cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
rioara, groasa) aparat.
Friptura de vita,
in sange (gatire la
P6 - <
temperatura sca-
zuta)
Friptura de vita, . .
me!::liu gatita (ga- 1-15kg; 4-5 2 tava de gatit
P7 liire la temperatu- Cmrggsgtl Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o
ra scazuta) 9 cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita,
bine facuta (gati-
P8 <
re la temperatura
scazutad)
File de vita, in
P9 sange (gatire len-
ta)
- — 0.5-1.5kg; 5- =2 tava de gatit
P10 F[Ie dg vita, me- 6 cmbucati | Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o
diu (gatire lenta) groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facu-
ta (gatire lenta)
Fripturd de vitel | 0.8-15kg;4 |[Q[=]2; tava pentru coacere pe raft de sar-
(de ex. spata) c¢m bucati ma
P12 groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat. Friptura acoperita.
Friptura de ceafa 1.5-2kg O 2tava pentru coacere pe raft de sar-
P13 de porc sau pul- ma
pa Adauga 200 ml de lichid Tn tava pentru coace-
re.
Carne de porc 1.5-2kg 2 tava de gatit
P14 | (gdtire la tempe- Pentru a obtine o rumenire uniform4, intoar-
ratura scazutd) ceti carnea dupa jumatate din durata de gatit.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpa de porc, 1-1.5kg;5-6 | [=]2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 | proaspata cmbucati | prsjeste carnea timp de cateva minute intr-o
groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Coastede porc | 2-3kg; utiliza- | [=] 3 cratits adancs
ticrud, 2-3 cm | Aq5uqati lichid pentru a acoperi baza unui
P16 e re. tilichid pe ri baza unu
nervuri e re- | nreparat. La jumatatea duratei de gétire, in-
zerva subtiri | toarceti carnea.
Pulpa de mielcu | 1.5-2kg;7-9 H2tava pentru coacere tava de gatit
P17 |oOs cmbucati | Ad5ugati lichid. La jumitatea duratei de g&ti-
groase re, intoarceti carnea.
Puiintreg 1-15kg; | 2; 1) 200 ml; vas pentru gtit pe tava
P18 Proaspat §|e gatit
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de
gatit pentru a rumeni uniform.
P19 |Jumatate de pui 0.5-08kg |[H3: tava de gatit
Piept de pui 180 - 200 g per =P preparat caserole raft de sarma
P20 bucata Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte.
Pulpe de pui, - [H3; tava de gatit
P21 proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, se-
tati o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp.
Rata intreaga 2-3kg O 2; tava pentru coacere pe raft de sar-
P22 ma o , ,
Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la ju-
matatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg 1= 2; cratits adanca
P23 Puneti carnea in tava de gétit. intoarceti gas-
ca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 |Bucata de carne 1kg (=) 2: raft de sarma
pos Peste intreg, la 0.5-1kgper [[=]2tava de gatit
gratar peste Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 |File de peste - ][] 3; preparat caserole raft de sirma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P27 Prajitura cu - =] 2; & 28 cm tavs demontabils pe raft de
brénza sarma
pog | Préiitura cu me- - (= 2: b 100 - 150 mi; tava de gatit
re
P29 |Tarta cumere - B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
p3o | P1Acinta cu mere - [IE 2 100-150 m; &J 22 cm forma
pentru placinta pe raft de sdrma
P31 |Negresa 2kgdealuat |[=]3 cratits adanca
P32 Briose - E”El 2; &] 100 - 150 ml; tava pentru briose
pe raft de sarma
P33 ?l:lrcéata de praji- - (5] 2; tava pentru paine pe raft de sarmé
Cartofi copti 1kg =2 tava de gatit
P34 Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de ga-
tit.
P35 Cartofi wedges Tkg (=) 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
p3g |Legume mixte la 1-1.5kg (=] 3 tava de gatit tapetats cu hartie de copt
gratar Taiati legumele Tn bucati.
p37 |Crochete, conge- 0.5 kg (5] 3; tava de gatit
late
P38 tCiartofi, congela- 0.75 kg [=13; tava de gatit
Lasagna cu car- T-15kg =P3 preprat caserola pe raft de sdrma
p3g |Me /legume cu
foi uscate de
paste
Cartofi gratinati 1-1.5kg =] 1; preprat caserols pe raft de sarma
P40 | (cartofii cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gati-
re.
pay | PiEE proaspata, i [5)=) 2; e 100 m; tavi de gatit tapetata

subtire

cu hartie de copt
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ne neagra

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

Pizza proaspata, B [51E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de
P42

groasa copt
P43 | Quiche - H2; forma pentru copt raft de sirma

Bagheta / Cia- 0.8 kg [1E 2; ) 100 m; tava de gatit tapetats
P44 | batta/Paine al- cu hartie de copt

ba Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Cereale integra- Tkg (5] 2; lea) 100 mi; tava de gatit tapetats
p45 |le/secara / pai-

cu hartie de copt/tava pentru paine pe raft
de sarma

Modificare: Setari <

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta ‘@’ Apasati OK.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate dis- |1-5
play
Tonul de la taste |1-Semnal so-
03 nor, 2 - Clic, 3 -

Sunet oprit

Setare Valoare

Volum la apasare |1-4

04 taste

Cronometru nu-
05 maratoare direc-

Pornit / Oprit

ta
06 lluminare Pornit / Oprit
07 incélzire rapida Pornit / Oprit

08 Modul demo -

09 Versiunea soft- Verificare
ware
10 Resetati toate op- | Da/ Nu

tiunile




ROMANA

Functiile ceasului

v

Descrierea functiilor cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru
Cronome- | Numardtoarea inversa. La n-
tru cheierea duratei este emis

semnalul sonor. Aceasta func-
tie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate
fi setata in orice moment.

Pentru a seta durata gatirii.
STOP Cand cronometrul ajunge la fi-

Durata | na), este emis semnalul sonor
gatire | sj functia de gatire se va opri
automat.
€ Pentru a amana pornirea
Pornire | Si/sau terminarea gatirii.
cu intar-
ziere
O Pentru a indica durata de func-

Cronome- | tionare a aparatului. Maximul

tru nu- | €ste 23 h 59 min. Aceasta func-
maritoa- | ti€ nu are niciun efect asupra
re directs | functionarii aparatului si poate
fi setatd in orice moment.

Setarea: Cronometru Q

1. Apasati @

Afisajul indica: 0:00 si L.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. cronometrul Tncepe imediat
numadratoarea inversa.

Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o
functie de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati Q) pana cand afisajul indica: 0:00
$i STOP.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.
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4. Apasati OK. cronometrul incepe imediat
numadratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apdsati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gdtire la pozitia oprit.

. A i s Y
Setarea: Pornire cu intarziere &

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o

functie de gatire si a seta temperatura.
S s Ax A e o (DY

2. Apasati Q) pana cand afisajul indica: &
si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

NP B

Afisajul indica: @ STOP |

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numadratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apdsati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

Setarea: Cronometru numaratoare
directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru

functiile de gatire la — pentru a
introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta {C}} / Cronometru numaratoare
directa. Consultati Utilizare zilnica,
Meniu: Setari.

3. Apasati oK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu
numaratoare directa.

5. Apasati oK,
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Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru

functiile de gatire la — pentru a
introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta & / Timpul. Consultati Utilizare
zilnicd, Meniu: Setari.

Utilizarea accesoriilor

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si oferd protectie
impotriva inclindrii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Raft sdrma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos. Asigurati-
va ca raftul atinge partea din spate a
interiorului cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca
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3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.

—

impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

Utilizarea: Ghidaje telescopice

Pastrati instructiunile de instalare
pentru ghidajele telescopice
pentru utilizare ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile de sarma si tavile
cu usurinta.

/\ ATENTIE! Nu curétati ghidajele
telescopice In masina de spalat
vase. Nu lubrifiati ghidajele
telescopice.

1. Scoateti ghidajele telescopice din partea
stanga si din partea dreapta.
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2. Puneti gratarul pe ghidajele telescopice,
apoi impingeti-l cu atentie in interiorul
cuptorului. Inainte de a inchide usa

Functii suplimentare

Blocare &

Aceasta functie Impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setdrile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

6. apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI -va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

6. apasati lung pentru a opri functia.

Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gdtire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.
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cuptorului, verificati daca ati Tmpins
ghidajele telescopice complet in cuptor.

Q) D (h)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gdtire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele aparatului.
Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire
va continua sa functioneze pana cand
aparatul s-a racit.
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Sfaturi utile

Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciald, cautati alta similara.

Simboluri utilizate Tn tabele:

| Tipul de preparat

|6

Functia de gatire
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= |Pozitie raft

(™ |Durata gatire (min)

@ |Informatii suplimentare

Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente Tn culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si cu
reflexie.

+ Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28 cm

+ Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26 cm

+ Ramekins - ceramicd, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

+ Forma pentru aluat fraged - inchisa la

°C | Temperatura culoare, fara reflexie, diametru 28cm
= | Accesoriu Aer cald umed
Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
&£, = °’C = 8)
Rulouri dulci, 16 | tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
bucati colectare
Rulouri, 9 bucati | tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, |raftsarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Soufflg, 6 bucati | vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sdrma
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raneene, 0,7 kg

colectare

&, = °C G]

Blat de pandispan | forma pentru aluat fra- 180 15-25
ged pe raft de sarma

Sandvis Victoria | vas de copt pe raft de 170 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 20-25
colectare

Pesteintreg, 0,2 |tavd de gatit sau tava de 180 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 [tava de gatit sau tava de 200 35-45

kg colectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 25-30
colectare

Prajituri, 16 bucati | tava de gatit sau tava de 180 20-30
colectare

Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 180 25-35

de bucati colectare

Briose, 12 bucati | tava de gatit sau tava de 170 30-40
colectare

Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 25-30

de bucati colectare

Fursecuri, 20 de | tava de gatit sau tava de 150 25-35

bucati colectare

Mini tarte, 8 bu- | tava de gatit sau tava de 170 20-30

cati colectare

Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 35-45

0,4 kg colectare

Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 25-30

na sarma

Legume medite- |tava de gatit sau tava de 180 25-30

Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.
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& = = °’C @)

Prajituri mici, 20 bu- Tncalzire sus si jos Tava de 3 160 20-35

cati pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bu- [ Aer cald cu ventilatie | Tava de 3 150 - 160 20-35

cati pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bu- | Aer cald cu ventilatie | Tava de 2si4 150 - 160 20-35

cati pe tava gatit

Placinta cu mere, 2 Tncalzire sus si jos Raft sar- 2 180 70-90

forme @20 cm ma

Placinta cu mere, 2 Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2 160 70 -90

forme @20 cm ma

Pandispan fara grasi- | Incalzire sus si jos Raft sar- 1 170 25-35

mi, forma pentru tort ma

26 cm"

Pandispan fara grasi- | Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2 160 40-50

mi, forma pentru tort ma

@26 cm"

Pandispan fara grasi- | Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2si4 160 40-60

mi, forma pentru tort ma

@26 cm"

-Prdjitura sfarami- Aer cald cu ventilatie | Tava de 3 140 - 150 20-40

cioasa gatit

-Prajitura sfarami- Aer cald cu ventilatie | Tava de 2si4 140 - 150 25-45

cioasa gatit

-Prdjitura sfarami- Incalzire sus si jos Tava de 3 140 - 150 25-45

cioasa gatit

Paine prajits" Grill Raft sar- 4 maxim 1-5
ma

1) Preincadlziti aparatul timp de 10 minute.

Ingrijirea si curatarea

A AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Observatii privind curatarea

Agenti de curatare

+ Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului

cavitatii.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.
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Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute fnainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare
utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

Pentru functia: SteamBake
curatati cuptorul la fiecare 5 - 10
cicluri de gatire.

Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.

Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa calda si o laveta
moale.

Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
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2. Trageti partea din fata a suportului

pentru rafturi si indepdrtati-o de peretele

lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepdrtati-o de peretele
lateral si indepartati.

|
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4. Puneti suporturile raftului Tnapoi in
pozitia initiala. Repetati pasii in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,

stifturile sale de fixare trebuie sa fie

indreptate spre fata.

Curatarea cu apa

Aceastd procedura de curdtare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii:
200 ml.

2. Setati functia .

3. Setati temperatura la 90°C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE! Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. nchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
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7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Tncepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticld in
masina de spdlat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla, garnitura usii si usa cuptorului,
inchideti clemele de la ambele balamale.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic lainchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala
a panoului de sticla. Fiecare dintre panourile
de sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre
partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului
din sticla din zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.
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|

Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc Tn locasul sau.

~

Depanare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Ce trebuie facut daca...
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Inlocuirea becului
AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea
de la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

/\ ATENTIE! Tineti intotdeauna becul
cu halogen Cu o carpa pentru a
preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent
la o temperatura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu utilizati aparatul. Contactati un Centru de
service autorizat.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa Tn adancitura cavitatii.
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@ Daca afisajul prezinta un cod de
eroare care nu se regaseste in
acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de
eroare apare din nou, contactati
un Centru de service autorizat.

Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati un centru de service
autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Date tehnice

Date tehnice
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Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

1ti recomanddm s& notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNCQ):

Numarul de serie
(S.N.):

Latime 480 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 361 mm
Adancime 416 mm
Suprafata tavii de gatit 1438 cm?
Element incalzire sus 2300 W
Element incdlzire jos 1000 W
Grill 2300 W
Inel 2400 W
Evaluare totala 2990 W
Tensiunea electrica 220-240V
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 9

Clasa de eficienta energetica

Fisa cu informatii despre produs si informatiile despre produs conform
Regulamentului (UE) nr. 65/2014 si Regulamentului (UE) nr. 66/2014

Denumirea furnizorului

IKEA
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Identificarea modelului FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul | 0.93 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incdrcare standard, in modul | 0.69 kWh/ciclu

ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Masa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN [EC 60350-1.

Cerinte de informare conform (UE) nr. 2023/826

Consumul de putere Tn standby 0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de pu- |20 min

tere scazutd aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN 50564.

Sfaturi de optimizare

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functiondrii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este
bine fixata In pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflectd pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul Tnainte de gatire
decat dacad acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului
cu cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
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aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibild pentru a folosi caldura

Informatii privind mediul

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse Tn containerele corespunzatoare.
Ajutati la protejarea mediului Tnconjurator si
a sanatatii umane recicland deseurile de
aparate electrice si electronice. Nu aruncati

Garantie IKEA

Daca doriti sa revendicati garantia
produsului sau sa obtineti asistenta
pentru acesta

Va rugam sa contactati serviciul de asistenta
pentru clienti IKEA; linkul catre portalul de
autoservire sau numarul de telefon poate fi
gasit pe www. IKEA.com.

Pentru a finaliza solicitarea dvs. de service pe
portalul de autoservire si pentru a gasi mai
usor informatii despre produsul dvs. sau
despre piese de schimb aferente acestuia, va
rugam sa notati numarul articolului IKEA (8
cifre) si numarul de serie de pe eticheta
produsului.

PASTRATI DOCUMENTUL DE ACHIZITIE/
LIVRARE!
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reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va apdrea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

aparatele marcate cu simbolul : impreuna
cu deseurile menajere. Returnati produsul la
unitatea locala de reciclare sau contactati
administratia locala.

Acesta constituie dovada achizitiei dvs., fara
de care garantia nu va fi valabila. Bonul
indica, de asemenea, numele si codul de
articol IKEA (8 cifre) pentru fiecare aparat
achizitionat.

Va rugam sa cititi cu atentie documentatia
tehnica livratd impreuna cu aparatul inainte
de a ne contacta.
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Coaep>xaHue

CBefeHus No TexHMKe 6e30MmacHoCTr 238 JononHuTtenbHble PyHKLMN
YKkazaHus no 6e3onacHoCTun 240 YKasaHuns n pekoMeHgaumnm
YcTaHoBKa 243 YXoA4 1 ouncTka

OnwcaHne npnbopa 244 Mounck n ycTpaHeHVe HencnpaBHOCTel
MaHenb yrnpasneHns 244 TexHnyeckue gaHHble

Mepes nepBbIM NCNONb30BaAHNEM 245 SHepreTunyeckas 3¢PeKTUBHOCTb
ExxepHeBHOE ncnonb3oBaHme 246 OxpaHa okpyxatoLLen cpeabl
DYHKLNM YacoB 254 FapaHTus IKEA

Vcnonb3oBaHuMe akceccyapos 255

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXPaHAETCA.

A\ CBepeHUs No TeXHUKe 6e3onacHoCcTU
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Mepes yCTaHOBKOW 1 3KCnAyaTaumen npmbopa BHUMATENbHO

03HaKOMbTeCb C JaHHOW UHCTPYKUMen. [pon3soanTenb He

HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl/yLLep6, NonyYeHHble/

Bbl3BaHHble HENPAaBU/IbHOW YCTaHOBKOW U 3KCryaTaumen.

Ob6s3aTenbHO XpaHUTe AaHHYI MHCTPYKLMIO BMeCTe C
NpM6OPOM ANA NCMONB30BaHUSA B ByayLLeM.

be3onacHOCTb AeTeVI n nny C orpdHNYeHHbIMA
BO3MOXXHOCTAMMU

- 3TOT NpMBOpP MOXET MCNOb30BaTLCS AeTbMU CTapLue

BOCbMW ieT N TbaMn C OrpaHNYeHHbIMW q)l/IBI/Il—ieCKVIMI/I,

CEeHCOPHbIMN TN YMCTBEHHbIMI CrMOCOBHOCTAMN U C
HEAOCTATOYHbLIM OMbITOM VI 3HAHNAMW TOJIBKO Mpn
YCNOBUN HaxXoXAeHWA Mo NpncMOTPOM nLa,

oTBeYarLlero 3a nx 6e30MnacHoOCTb, UK Nocse nonyyvyeHuA

COOTBETCTBYHLLMX MHCTPYKLNIA, MO3BOASOLLMX UM
6e30MacHO 3KCNYyaTUPOBAaTb U3AENNE U JAOLLMX UM
npeacTaBneHne 06 onacHoOCTY, CBA3aHHOM C ero
akcnayaTaument. letam mnagiie 8 neT 1 ArLam ¢ pko

BblpaXeHHbIMW 1 KOMMNNEKCHbIMW HapyLlleHNAMN 340Pp0BbA

3anpeLLaeTcs HAXoAUTbLCS PAZOM C Npubopom 6e3
MOCTOSIHHOrO NpPMCMOTpa.
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AeTn JONKHBI HAXOAUTBLCS MO MPUCMOTPOM A5
HeZOoNnyLLEeHUs Urp ¢ NprUbopom W.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuranbl BHE OCATraeMoCTu
AeTen N yTUAN3npymnTe nx Hagaexatim obpasom.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/IeMeHTbl CUIBHO
HarpeBatoTCs BO BpeMs 3KcnyaTtaummn. He nognyckarvite
AeTein N AOMAaLLHNX XUBOTHbIX K Np1bopy BO Bpems ero
MNCMONb30BaHMSA, a TakXke Korga npnoop eLe He ycnen
OCTbIThb.

Ecnm npmnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3aLUNThI AeTel, ero
cnegyeTt BKIKOUYNTD.

OuuncTka 1 JOCTYNHOE NoJib30BaTelo TeXHYecKoe
06CNyXMBaHMe Nprbopa He JOMKHbI BbINONHATLCS AeTbMU
6e3 npucmoTpa.

O6wure npaBuia TEXHNKN 6e30MacHOCTU

JaHHbIV Nprbop NpeAHa3HayYeH UCKIYNTENBHO ANA
NPUroTOBAEHUSA NMULLN.

[aHHbI Nprbop npesHasHayeH ansa 6bITOBOro
NPUMeHeHWs B OTAE/bHOM JOMOX03AMCTBe.

- [laHHbIV NprU6OP MOXHO MCNO/B30BaThb B 0ducax,
FOCTUHUYHbBIX HOMepax, MUHN-TOCTUHMLAX TUMA «HoYer v
3aBTPaK», CeNbCKUX rOCTEBbIX JJOMax 1 APYrnx
aHaNOrMYHbIX MOMELLLeHUAX, rAe Takoe NCNOob30BaHNe He
npesbIaeT (CpesHero) ypoBHS 6bITOBOIro NCMNOb30BaHMS.
YcTaHoBKa nNpnbopa 1 3aMmeHa Kabenst MoXeT BbIMOJIHATBLCA
TONbKO KBaNUGULUMPOBAHHBLIM CreLanCcToM.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/1ieMeHTbI CUJIbHO
HarpesaroTCs BO Bpems skcrnyataunmn. Cobnropante
OCTOPOXHOCTL! He npurkacaritecb K HarpesaTe/lbHbIM
3N1eMeHTaM.

Bcerga ncnonb3yrite KyXOHHbIE pyKaBULbl A1 YCTAHOBKM
NNV N3BJIEYEHNA aKCeccyapoB MK Nocyabl U3 npubopa.
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Mepes npoBeseHMEM NOObIX ornepaumini Mo 06CNYXNBaHWUIO
OTKAKOUMTE NPUBOP OT CeTU NUTAHUSA.

BHVMAHWE! Bo n3bexaHvie nopaxeHus snekTpuyeckmm
TOKOM nepes 3aMeHoV namnbl ybeamtecs, YTo nprbop
BbIK/1HOYEH.

He Bk/touarTe Nprbop A0 ero yCTaHOBKM B KYXOHHOM
wkade.

He ncnonb3yinte ans o4NCTKM Nprbopa NapooumncTmuTeb.
He ncnonb3yinte anst 04NCTKU CTEKNSAHHOW ABepLbl XecTKue
abpasvBHble YnCTALLME CpeaCcTBa UM OCTpble
MeTanamyeckme ckpebku, Tak Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb CTeK/1a, B pe3y/ibTaTe Yero oHO MOXeT
NIONHYTb.

Bo nsbexaHve HecHacTHOro c/y4yas, 3aMeHy
NoBpeXAeHHOro kabens NUTaHNA LOJIXXEH BbINONHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbBIN LIEHTP UK
CNeumanmncT ¢ aHalorMyYHom kBanndukaumen.

YT06bI N3BNIeYb HanpaBAskoLWMe NPOTUBHSA, CHavana
NOTAHUTE NepeAHIOr YacTb HaNpaBsoLen, a 3aTeM
3a/IHIOI0 YacTb OT 6OKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKA
HanpaBAAOLLMX BbINONHAETCA B 06paTHOM Mopsake.

YKa3saHuA no 6e3onacHOCTU

TSXKenblid. Bcerga ncnonb3ylite
3aLUMTHbIE NEPYATKN 1 3aKPbITYH0 06YBb.
Mpv nepemeLLeHN Npubopa He TAHUTe
3a ero pyuky.

Pa3mecTtuTe Nnprbop B 6e30nacHOM
MecTe, oTBeyatoLleM TpeboBaHUSIM
YCTaHOBKMW.

Ob6ecneybTe HaANUMe MUHUMABHO
ZLOMNYCTUMbIX 3230P0B MEXZY COCeAHUMMN

YcTaHoBKa

/\ BHVIMAHME! YcTaHoBka
npubéopa AomKHa
OCYLLECTBAATHCSA TONBKO
KBaMGULMPOBaAHHBLIM
crneumanvcTom.

Ypanvite BClO ynakoBky.

He ycTaHaBnuBaiiTe 1 He noAkntoyanTe
npréop, MEILLMNIA MOBPEXAEHWS.
CnepyiiTe MHCTPYKLMAM MO YCTaHOBKeE,
BXOASALLMM B KOMIIEKT nNpubopa.
Bcerza 6yabTe 0CTOPOXHbI NpY
nepemMeLleHnr Npnéopa, NoCKoIbKY OH

npuéopamu 1 npegmeTamm meéenu.
MNepes ycTraHoBKOW Npmnbopa ybeantecs,
uTO ABepLa AyxoBoro wkadpa cBo60aHO
OTKpbIBaeTCs.
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MprBop OCHALLEH 1eKTPUYECKOIA
cucTemoli oxnaxgeHus. OHa paboTaeT oT
CeTU 3N1eKTPONUTaHMS.

MoaknioueHue K 31eKTpoceTun

BHMUMAHWE! CywiectByeT purck
noxapa v nopaxeHuns
3NEeKTPNYECKNM TOKOM.

Bce anekTpryeckme NogkIoyeHns
JONIKEH BbINONHATD
KBaNMOULMPOBAHHbIN 31EKTPUIK.
Mpnbéop Heo6XOANMO 3a3eMANTb.
Y6eanTech, YTO NapameTpbl, ykasaHHble B
TabANYKe C TEXHUYECKUMU JaHHBIMUA,
COOTBETCTBYIOT MapameTpaM BaLleid
3N1eKTpoCeTy.

Bkntouainite npnbop TonbKO B
YCTaHOBNEHHYIO HaAnexaLlmm o6pasom
3N1eKTPUYECKYHO PO3ETKY C 3aLLUUTHBIM
KOHTaKTOM.

He ncnone3yite passeTsutenn n
yannHUTeNnn Kabenen.

Cnepute 3a Tem, 4TObbI He NOBPeANTb
ceTeByH0 BUJIKY UK Kabenb BO BpeMms
YCTaHOBKM MW 3KCnayaTaumm npnéopa.
Mpy HeobXOANMOCTM 3aMeHbl kabens
nUTaHWs obpallaiTecs B HaLL
aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
He ponyckariTe KOHTakTa Kabenem
MUTaHVSA NN NX PACMONOXEHUS PSAOM C
ABepLeli npnéopa nan HULWel Nog HAM,
ocobeHHO BO BpeMs paboTbl nprnbopa
WA NPW HarpeBaHu ABepLibl.

3alluMTa OT MOpaxXeHWst 3NeKTPNYeCcKM
TOKOM OFONIEHHbIX Y N30/IMPOBAHHbIX
yacTeli JO/MKHa 6bITb 3aKpernieHa Taknum
06pa3oM, YTObbI CHATL ee 6e3
WNHCTPYMEHTOB 6bI10 HEBO3MOXHO.
BcTaBnsiiTe BUAKY Kabenst IUTaHUs B
PO3eTKy TONbKO B KOHLE YCTaHOBKM
npwbopa. MNocne yctaHoBKM Npubopa
HeobxoanMo obecneynTb CBO6OAHbIV
JOCTYN K BU/IKE CETEBOrO Kabensi.

He nogkntoyarite nprubop K poseTke
3N1eKTPONUTAHNSA, €CIN OHa M/I0X0
3aKpernJieHa Uav ecnun BUIKa HemnIoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.
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+ Tpw oTKAOYEHUW NprbBopa He TAHWTE 3a

Kabenb NMTaHus. TAHUTE TONbKO 3a
BUJIKY.

* Mcnonb3yliTe TONBKO NOAXOAsALLE

N30/MpYytOLLMe YCTPOCTBA: 3aLLMTHbIE
aBTOMaTM4ecKe BbIK/HOYaTeNn, niaBkme
npegoxpaHuTeny (pe3bbosble naaBkue
npejoxpaHnTen, BeIKpy4mBatoLmecs 13
rHesZa), aBTOMaThl 3aLMThl OT TOKOB
YTEeUKI Ha 3eMJTH0 1 3amblKaTeNu.

+ [purbop AomKeH bbITb MOAKMOYEH K

3N1eKTPOCeTN Yepes N30MpytoLLee
YCTPOWCTBO, MO3BONAIOLLEE OTCOANHATD
OT CETW BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANt
13019LMN AO/KHO obecrneynBaTh 3a30p
MeXAy Pa3OMKHYTbIMN KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM. Micnonb3yiiTe oTAebHbIN
aBTOMaTUYECKMIA BbIKNtOYaTe b 3aLLNThI
OT MeperpysKu no ToKy C KOHTakTOM 3 MM
1n 6onblue, cepTUGULIMPOBAHHbLIN B
COOTBETCTBUW C TpeboBaHUsMY BSMI.
Bbik/touaTens cnefyeT yCTaHOBUTh B
YAOBGHOM 4191 NONb30BaTeNs MecTe.

Ncnonb3oBaHue

/\ BHVIMAHME! CyuiectyeT puck
TPaBMbl, 0XOra U MopaxeHus
3NeKTPUYECKM TOKOM UV
B3pblBa.

+ He BHOCUTE M3MeHeHWIA B 3TOT Nprbop.

+ Ybeautech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBepCTUS He 3a610KMPOBaHbI.

* He octaBnsiite npnbop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMs ero paboThbl.

+  Bblk/toyaliTe npnbop nocne Kaxzaoro
MCMOb30BaHUS.

+ CobntogaliTe 0OCTOPOXHOCTb Npw
OTKpbIBaHWUW ABepLibl Nprbopa Bo Bpemsi
paboTbl, MOCKO/IbKY NPV 3TOM BO3MOXEH
BbIGPOC ropsiyero Bo3gyxa u
BOCM/1IaMeHsieMbIX NCMapeHWi,
BblensieMbIX MPOAYKTaMu.

+ [pu ncnonb3oBaHMM Nprbopa He
KacaiTecb ero MoKpbIM/ pykamu. He
KacanTecb npmbopa, ecan Ha Hero
rnonana Boza.

+ He HagaBnuBaiite Ha OTKPbITYHO ABEpLY.
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He ncnone3yiite npubop kak

CTONELUHWLY WAV MOACTABKY AN KaKMX-

NM6o npesMeToB.

He ponyckaiite KOHTaKTa UCKp UK

OTKPbITOrO NAaMeHu ¢ NprUbopoM npu

OTKPbIBaHWM fBepLibl.

Bcerga ncnone3syiite Tonbko of406peHHbIe

AN KOHCePBVPOBAHWS CTeK/IAHHbIe

€MKOCTU 1 BaHKN.

He ctaBbTe Ha Mpr6Op NN PSAOM C HAM

NerkoBoCriaMeHsoLLecs MaTepuanb

WV NPOMUTaHHbIE MU NMPeAMETbI.
BHUMAHMWE! CywiectByeT puck
nospexzeHns npmnbopa.

Ansa npeaynpexzaeHns NOBpexXaeHUs 1
N3MeHeHus LBeTa aManu:

- He KNaauTe HermocpesCcTBEHHO Ha AHO
Kamepbl npubopa nocyay v apyrve
npeameTsl;

- He KNaauTe HermocpesCcTBEHHO Ha AHO
npubopa antoMUHKEBYO GONbTY;

- He 3anuBaliTe Boay
HemnocpeACTBEHHO B ropsiuunia
npuéop;

- He XpaHuTe BNaxHYo nocyay v ey B
npubope nocne okoH4YaHus
NPUroToBNEHNS;

- cobntogaiTe OCTOPOXHOCTb Mpu
CHATUM NN YCTaHOBKE akceccyapoB.

M3mMeHeHwMe LBeTa aManm nam
HepyaBeloLLelt cTanu He BAMSeT Ha

3¢ deKkTNBHOCTL paboTbl Npunbopa.

Ana NpUroToBReHUst KOHANTEPCKNX
n3aenuii 1 BbiNeyku, cogepxaLimx
60/bLLIOE KONMYECTBO BAaru,
NCNONb3YyNTe ryboKNI 3MannpOBaHHbIN
NpoTVBeHb. PPyKTOBbIE COKM OCTABASIOT
NATHA, KOTOPbIe CIOXHO YAANUTb.
Mcnonb3yliTe ToNbKO akceccyapsl,
nocTaBfisieMble B KOMMIeKTe C 3TUM
nNpr6opom NM6O peKOMeH0BaHHbIe
npovssoauTenem.

Bcerga rotoBbTe Npu 3aKpbITOM ABepLie
npuoéopa.

B cnyuae yctaHoBKM nprnbopa 3a
MebenbHOW NaHenbto (Hanpumep,
JABepLeli) No3aboTbTeck 0 TOM, YTObbI BO
Bpemsi paboTbl Nprbopa ABepLia HU B
KoeMm c/lyyae He oKasbiBanacb 3aKpbITON.
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Tenno v Bnara, obpasytoLymecs 3a
3aKpbITON ABepLeli N mebensHom
naHesbto, MOTyT NPUBECTU K
nocneaytoLLemMy NoBpexaeHno Nprbopa,
MecTa ero ycTaHOBKM 1Uau nona. He
3aKkpblBaiiTe ABepLly Mebenu A0 NOHOro
oCTbIBaHWA Npubopa nocne
NCMOb30BaHNS.

Yxop n ouncrtka

/\ BHVIMAHME! CyuiectyeT puck

nosy4eHus TPaBMbl, BO3ropaHus
VIV NOBpexaeHns npuéopa.

Mepey BbINONHEHWEM onepaLuii No
OUNCTKE N YXOAY BbIKNOUMTE NPUGOP U1
N3B/IEKMTE BUJIKY CETEBOrO LLHYpa U3
po3eTKu.

Y6eantech, 4TO NPUGOP OCTbIN.
CTeKNsIHHbIE MaHen MOTyT TPeCHYTb.

B cnyyae noBpexzaeHUs HeMe1eHHO
3aMeHUTe CTEeK/SIHHbIE MaHenun AsepLibl.
ObpaTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
CePBUCHBIN LieHTP.

ByAbTe 0CTOPOXHbI MPU CHATUM fBepLibl C
npubopa. [lBepua nmeet 6onbLuoin sec!
Bo nsbexaHvie noBpexzaeHnst NokpbITUA
npubopa perynsipHo o4uLLaiiTe ero.
PerynspHo nposepsiite npnbop Ha
Hann4ve NPr3HaKoB yXyALLeHNs
XapaKTepuUcTrK, KOTopble MOTYT cAenaTb
€ro HempuroAHbIM /151 KOHTaKTa ¢
NULLIEBBLIMYN MPOAYKTaMU, B YaCTHOCTU
TPeLUVH, B3AYTUIA, paccnoeHus, ycaaku,
JINNKOCTW, KOPPO3UUN UAN APYTNX
BUANMBIX U3MEHEHWI TeKCTYpbl UAn
BHellHero Buaa. Cobntogante
VHCTPYKLMWN MO OYUCTKE U YXOAY, UTO6bI
n36exarb yXyALeHWst XapaKTepUCTuK.
OcTaBLUMEeCs BHYTPY Nprbopa Xup nim
OCTaTKM MULLM MOTYT CTaTb NPUYUHOIA
noxapa.

B cnyyae ncnonb3oBaHus cnpes A5
OUNCTKM AyXOBOro LWKada cnegynte
VHCTPYKLMW MO 6€30MacHOCTM Ha ero
yrnakoBke.
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BHyTpeHHee ocBelLleHne

/\ BHVMAHME! CyujectByet
0MacHOCTb MopaXeHus
3/1€KTPUYECKIM TOKOM.

+ O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
NpoAaBaeMbIX OTAe/IbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTeli: 3TV namnebl
paccymTaHbl Ha paboTy B 6bITOBbIX
nprbopax B yCNIOBUSAX 3KCTPEMabHO
BbICOKO TemnepaTypebl, BUGpaLn 1
BNAXHOCTV U MpeAHa3HaYveHbl ANs
oTobpaxeHWs nHGopmaLmm o paboyem
cocTosiHUM npubopa. OHU He
npejHa3HayeHbl 419 UCMOb30BaHVIA B
APYrx Npubopax v He NOAXOAAT NSt
ocBeLLeHNs 6bITOBbIX MOMELLEHUN.

*  [JlaHHBIA NPOAYKT COAEPXMUT UCTOUHUK
cBeTa knacca sHeproapdekTnBHoOCTU G.

+  Mcnonb3yliTe TONBKO NaMbl C
aHaNoOrMYHbIMM XapakTepuCcTUKaMm .

CepBuc

»  [ina pemoHTa npubopa obpaTuTech B
aBTOPM30BAHHbIV CEPBUCHbIV LIeHTP.

+  Mcnonb3yliTe TONBKO OpUTMHaAbHbIe
3anacHble 4acTu.

YcTaHOBKa

A BHUWMAHMUE! Cm. rnasbl,
cogepxalime CeeaeHUs Mo
TexHuKe 6e30nacHoCTL.

C6opka

@ Mpw yCTaHOBKE CM. yKasaHus Mo
cbopke.

BHEKTPVI‘—IECKOE nogknw4yeHme

/\ BHVIMAHWE! dnekTpuyeckoe
MOAK/IHOUEHNE AOJIKHO
BbINOMHATHLCS
KBaNMOULMPOBAHHBIM
crneumanucToMm.
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YTununsauyus

/\ BHVMAHME! Cyuiecteyet
0MacHOCTb MONYYEHNS TPABM WU
yayLwbs.

+ [lna nonyyeHuns nudopmaumm o
Haanexatlen ytunmsayum nprubopa
obpaTnTecb B MeCTHble MyHMLMMNaNbHbIe
opraHbl BfacTu.

+  OTkntouUMTe NPUBOP OT CeTn
371eKTpOnUTaHus.

+ O6pexbTe Kabenb 31eKTPONUTaHNSA Kak
MOXHO 6/11xe K Npubopy n
YyTUAN3UpPYViTe ero.

+  CHuMUTe ABepLly, YTOObI AeTn 1
ZOMaLLHMe XNBOTHbIe He OKa3anncb
3anepTbIMU BHYTpU npubopa.

*  YnakoBOYHbIVi MaTepuan:
YnakoBOYHble MaTepuanbl MPUroAHbI AN
BTOPUWYHOI NepepaboTku. MnacTnkosble
JAeTann MapK1pyroTcs MeXayHapoaHbIMU
abbpeBunaTypamu, Takmmm kak PE, PS n
T. A. YTUAN3npyinTe ynakoBOYHbIV
mMaTtepvan B crieymansHo
npeAHa3sHa4eHHbIX /15 3TOro
KOHTeMHepax Ha MeCTHOM NpPeAnpuUATAn
no nepepaboTke OTXOAOB.

@ MpounsBoaUTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY MpU
Heco6ntoAeHUN Mep
NpesoCTOPOXHOCTH,
npviBeAeHHbIX B [NaBax,
cogepxatmx CBeseHus no
TeXHNKe 6e30MacHOCTN.

B komnniekT nocraBku AyXoBOro UJKa¢a
BXOAUT TOJZIbKO ceTeBoli kKabenb.

Ka6enb

Tunbl Kabenei, NPUroAHbIE /1 YCTaHOBKM
WM 3aMeHbI:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F



PYCCKNI

Mpw BbIGOpE CeyeHns kabens ncnonb3ylite
3HaYeHVe MOJIHON MOLLHOCTY (CM. TabnnuKy
C TEXHUYECKMMM AAHHBIMY). Tak>Ke MOXHO

06paTnTbCs K Tabauue:

0O6Las MOLLHOCTb
(BT)

CeueHue Kabens
(Mm?)

Makcrmym 1380

3x0.75

OnuncaHve npubopa

o6wwuin 0630p

LI,

ql

OIII

O

B\

? biﬁ

~Jof o

MaHenb ynpaeneHus
Pyuka BbI6Opa PexXrMOoB Harpesa

JAvicnineit
Pyuka ynpasneHust

HanEBaTeﬂbeIVI S1eMeHT

A namna ocselyeHus

MaHenb ynpaesneHwus

BkntoueHue u BbiKJIlOYUEHUE

npuéopa

YT06bI BKIOUNTL NPUGOP:

1. HaxmuTte Ha pyyku.

Pyuku BbIVigYT 13

YTOMJIEHHOI O NMOJIOXEHWA.
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O6was mowHocTb | CeueHue Kabens

(BT) (Mm?)
Makcumym 2300 3x1
Makcrmym 3680 3x1.5

MpoBog 3a3eMieHNs (KeNnTo-3eN1eHoro
LiBeTa) A0JIKEH 6bITb Ha 2 CM A/INHHEE
npoBoAoB ¢a3bl N HeNTpanu (KOPUYHEBLINA 1
CVIHWI NPOBOAA).

BeHTnnatop

E’ BbliemMka kamepbl - KoHTeliHep ans
BOASIHOW OUMNCTKM

Bl CvemHas onopa npoTuBHs
MonoXeHUst NPOTUBHS

AKkceccyapbl

* PeweTtkax1
[Ana ncnonb3oBaHMA € NOCYA0M,
dbopmamu Ans BbINeYKu, a Takxe npu
NPUroTOBAEHWUN XapKoro.

+ CTaHAAPTHbIV 3Ma/IMPOBaHHbIV
MPOTUBEHD X 1
[ANa NpUroToBAEHNS KOHANTEPCKNX
N3JeNniA N NeveHbs.

« Tny6oKniA sMannpoBaHHbIV
NpPOTUBEHb ANA rpuns x 1
NS BbiNekaHWA 1 NPUroTOBEHNSA
apKoro, a Takxe B kayecTBe NoAAoHa
Ans céopa xwupa.

+ Teneckonu4yeckue HanpasastoLme x 1
KOMIeKT
[Ana Nonok 1 NpoTnBHer.

2. TloBepHUTE py4Ky Bbl6Opa pexmnmos
Harpesa Ans BbI6opa pexvma.

3. TloBepHUTE py4Ky ynpaBneHus 4ns
peryavpoBKu HacTpoek.

YT06b! BLIKNHOUNTL MPMGOP: MOBEPHUTE

pYuKy Bbl6Opa pexrMoB HarpeBsa B

nonoxeHue «BbIk/.»
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06Lwuii BUA NaHenu ynpasneHus

©) HaxmuTe, 4TObbI YCTaHOBUTL
byHKUMM Tarimepa.

'S HaxxmuTe n yaepxunsarite ans
Bbl6Opa PyHKLMN: BbICTPbIN
nporpes..
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& Mpr6op 3a610KMPOBaH.
\/f MogmeHto: MomoLLb B MPUroTo-
BNIEHUW.
{0t MoaMeHto: HacTpoliku

HaxmuTe, 4To6bl BKIOUNTL U
BbIK/IOYUTL 1AMy npréopa.

> | bbicTpbIii Nporpes BrOUEHA.

G MpWroToBAEHNeE Ha Napy BK/IHO-
yeHo.

Tarimep BKAOYEHaA.

& HaxmunTte n yaepxusainTte Ans
Bbl6opa PyHKLMN: Broknp.
KHOMOK.

OK HaxmuTe ansa noaTBepXAeHNS

BalLero Bblbopa.

BpeMﬂ NpUroToBaeHNA BK/HO-

MHanKaTopsbl, oTo6paXkaemble Ha
Avcnnee

Avcnnein ¢ OCHOBHBLIMU QYHKLMAMN:

e > e
H-H8:888H

AYAYGF L YR

=
El

SToP yeHa.

€] OT/NIOXEHHbII 3aMycK BK/IOYe-
Ha.

©) TaliMmep NpsIMOro oTcyeTa
BKJ/IHOUEHA.

NHAMKaTOP BbINONHEHNS — BU-
— [3yanbHo nokasbiBaeT, Koraa
npuéop gocturaeT 3agaHHON
TemnepaTypbl NIV KOrAa 3aKaH-
UnMBaeTCs Bpemsi NpUroToee-
HUS.

Mepea nepBbIM NCNOJ/Ib30BAaHUEM

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatune CeegeHns No
TexHuKke 6e30macHoOCTu.

YcTaHOBKa TeKYLL,Eero BpeMeHu

Mocne nepBOro NOAKAOYEHUA K CeTU
3NeKTPONUTaHNSA AOXKANTECH, MOKa Ha
ancnnee nosasutcs: "00:00" nan "12:00" (B
3aBUCUMOCTW OT MOZenNn).

1. Bpaluyas pyyky ynpaeneHwus, 3agarite
Bpemsi.

2. Haxwmure OK,

MepBbiVi NnpeaBapuTeNbHbIV
pasorpeB 1 o4YMCcTKa

Mepey NepBbIM MCMOb30BaHNEM 1
KOHTaKTOM C e/l0li BbIMOHNTE
npesBapuTeNbHbIV pasorpes nprbopa 6e3
npoAykToB. /13 nprbopa MoryT nosiBUTLCSA
HenpuaTHbIe 3anaxu 1 AbiM. Bo Bpems
npezBapuTe/IbHOro pasorpesa
npoBeTpuBaiiTe MomeLLeHue.

1. VisBnekuTe BCe NPUHAAIEXHOCTA 1
CbeMHble HanpasastoLmne A1
NPOTVBHel 13 npubopa.

2. BxaoumTe GpyHKLUMIO O, yeranosue
MakcmanbHyo Temnepatypy. Cm.
pa3gen ExegHeBHOe Ncnosib30BaHMe.
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[laiite npmbopy nopa6oTaTh B TeueHe 2. ToTAHWTE 3a pyuKy ABEPLbI, UTO6bI

1u. OTKPbITh €e. 3aKkpoiiTe ABEpLY AYXOBOrO
3. Bkaoumte GpyHKLMIO ®). ycrarosure WKada, He HAKMMAs Ha 3aMOK 3aLnThI

MakcuManbHyo Temnepatypy. [aite OT AeTen.

npubopy nopaboTaTtk B TedeHne 15 MUH.

4. Bratounte GyHKUUIO @ YctaHoBuTe
MakCcuManbHyto Temnepatypy. ariTte
npubéopy nopaboTtaTtb B TeyeHne 15 MUH.

5. BblkitounTe nprubop 1 NojoxamnTe, Noka
OH He OCTbIHeT.

6. lcnonb3yliTe TONLKO TKaHb 13
MUKPOPUOPbLI, CMOYEHHYIO B TEMNOM
BOJe C J06aBNeHNeM MATKOro MOOLLLEro
CpeAcCTBa, 415 0UNCTKM npubopa un
NpUHaAIeXHOCTeN.

7. YcTaHoBWUTe akceccyapbl U CbeMHble YT06bI CHATb 3aMOK 3aLUNTbI OT AeTel:
HanpasfsaoLMe 06paTHO Ha MecTo.

1. OTKpoWiTe ABepLy 1 CHUMUNTE 3aMOK
3aLlMThl OT AeTel C MOMOLLbH

MexaHun4yeckas (I)YHKU,VIH 3allinTbl OT
3Be34006pa3HOro ka4a, BXOASALLEro B

Aeten KOMMJIEKT MOCTaBKM AyX0BOro wkada.
JyxoBoli Wwkad noctaBnseTcs ¢ 2. 3aTAHnTe BUHT NoCJie CHATUA 3aMKa
YCTaHOBNEHHbIM MeXaHNYeCKNM 3aMKOM 3aLUMThI OT AeTei.

3aLUWThI OT AeTeli. 3To 6/10KMPOBKa ABEpLb,
pacnosioxeHHas NnoJ naHenbo ynpaBneHus

C MPaBOW CTOPOHbI AyXOBOrO LuKada. \)’:ﬁ HIIIIJ>

3akponTe ABepLy Ayx0OBOro wkada Tak,
4YTO6bI 3aMOK OT ZeTeli MPUHAN
cneayrolLiee rnonoxeHme:

1. HaxmuTe 1 yaepXXuBaiiTe 3aMOK 3aLLnTbI \

OT AeTel.

E>xegHeBHOEe Ucnosib3oBaHue

BHVUMAHMUE! CMm. rnasbl, Pe>xmmbl HarpeBa
cofepxatme CeefeHnsa no
TexHuKe 6e30macHoCTu. &) | Fopsiuunii Bo3ayx

[nsi XkapKu Msica U Bblneyku
NMporoB. YcTaHoBUTe 60/iee HN3KYLo
TEMMepaTypy, Yem npu 06bIYHOM
NPUroTOBNAEHWW, TaK KaK BEHTUS-
TOp paBHOMEpPHO pacnpegenseT
TEMI0 BO BHYTPEHHEN YacTu Ayxo-
Boro wkada.
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& | TpaauLMOHHOE NpUroToBAEHNE
[Ans Bbineuky 1 06xapriBaHIs Npo-
[YKTOB Ha OAHOV noske.

3anekaHue c napom / BogaHas
oYUCTKa

[ns NoBblLLEHNS BNaXHOCTW BO Bpe-
M$S MPUrOTOBAEHMSA. 15 NoayYeHns
HY>KHOTO LiBeTa 1 XpyCcTsLeri Kopou-
K1 BO BpeMs BblnekaHus. na npu-
JaHusa 60nblUel COYHOCTY BO BpeMms
pasorpesa.

B pasgene Yxog v ouncTka nprso-
anTcs 6onee nogpobHas nHGopma-
ums o: BogsHas oumncrka.

)
3!
)

Typ6o-rpunb

dKapka KpymnHbIX KyCKOB Msica Uan
NTULLbI C KOCTAMU Ha OHOM YPOBHe.
MpuroToBaeHvie 3anekaHokK v Nog-

pyMsiH/BaHWe.

3amMopo>keHHble NPoAYKTbI
MpurotosneHne nonypabpunkaTos,
HanpumMep kapTodensa ¢pu, KapTo-
dens no-gepeBeHCKM (IOMTUKW) NN
CMPVIHT-PO/IOB, C 06pa3oBaHMeMm
XPYCTALLEA KOPOUKMN.

Muuyua

ANns BbINeYKM NULLbI 1 APYTUX
6104, TpebyroLmx 6onbLuero Tenna
CHU3Y.

(O | HwxHwWiA Harpes

[ANst NOAPYMSIHUBAHNSA CHU3Y A0 Xpy-
CTALLen KopoYKkKn. Micnone3yiiTe ca-
MYIO HUXKHIOH MOJIKY.

(¥ | BnaxkHasi KOHBeKLMS

3Ta dyHKUMS pa3paboTaHa ans on-
TUMU3aLMW Tenna npu BblnekaHnm
Ha oAHOM ypoBHe. [pu ncnonb3oBa-
HUW 3TON GYHKLMM TemnepaTypa
BHYTPY Nprbopa MOXeT 0TInYaTbCs
OT 3aj,aHHOI TemnepaTypbl. icnonb-
3yeTcs ocTaTouHOe Tenno. YpoBeHb
MOLLHOCTW HarpeBa MOXHO YMeHb-
winTb. MNMogpobHee B pasgene «Exe-
JHEeBHOe NCMosib30BaHme», npume-
YaHUs K: BnaxkHasi KOHBEKLMS.

() | rpune
MpUroToBNEHME Ha FpUe TOHKMX
MPOAYKTOB 11 TOCTOB.

@ B xoae BbINonHeHWs psja
byHKLMI gyxoBoro Lwkada namna
MOXeT aBTOMaTUUeCcKn
BbIK/IFOYNTBCA MPU TemnepaTtype
Huxe 80 °C.

MprmeyvaHmns K pyHKUUU: BnarkHas
KOHBeKL U

JaHHas PyHKLUMA ncnonb3osanach B
COOTBETCTBUW C TPE6OBaHNSAMM MO
3Heprosa¢eKTUBHOCTU 1 3KON0TM3aLmn (B
cooTBeTCcTBUM € EU 65/2014 1 EU 66/2014).
VcnbitaHua nposoAnnvcs cornacHo [EC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi MpUroToB/ieHVst ABepLIa AyXOBOro
Lwkada foKHa bbITb 3aKpbITa, YTOObI He
npepbiBaTh PaboTty GyHKLUMM 1 obecneynTb
MaKCUManbHyo 3HeproapeKkTMBHOCTb
ZyX0BOro Lukada.

Mpn NCNONb30BaHWM AaHHOW GYHKLNMN
namna aBToMaTUYeCcKM BblK/IOYaeTCs Yepes
30 cekyHa.

WHCTPYKLMM MO MPUFOTOBIEHMNIO
npviBefeHbl B YKa3aHWsA 1 peKoMeHaaLmu,
BnaxkHasi KOHBeKLMsi.

YcTtaHoBKa: PeXkumbl Harpesa

1. TloBepHUTE pyuKy BbIGOpa PEXIMOB
HarpeBa Ans BbiGopa pexuma Harpesa.
2. 3ajaiTe TemnepaTtypy nNpuv NOMoLLn
PyUKV yrpasneHus.
¥ BbICTPbIVi NPOrpeB — HaXxmuTe 1
yAepKuBaiiTe Ans CoKpaLLeHns BpemMeHu
HarpeBa. 3Ta GyHKLMA A0CTYMHa TONLKO AnA
HEeKOTOPbLIX PeXMMOB Harpesa. BeHTunaTop
MOXET BK/IIOUUTLCS aBTOMATNYECKU.

3anekaHue c napom —
NPpUroToB/iIeHME Ha Napy
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Y6eautech, 4TO NPUBOP OCTbIN.

2. HanonHuTte BbleMKYy KaMepbl
BOZONMpoOBOAHOM BoAoM (100 mn aAns
BbinekaHus, 200 Mn Ansa xapku).
MakcrMasbHasa eMKOCTb BbleMKW A1
Kamepbl yXoBoro Lkada coctaBnser
250 mn. He HanonHaAlTe BbleMKY KaMepbl
nprnbopa Bo Bpems MPUroTOBNEHUS U
Koraa npnbop rops4unii.

3. [MoBepHUTe pyuKy Bbibopa pexrmMoB
NPUroToBAEHUSA Ha OTMETKY .

4. 3apariTe TemnepaTypy Npv NOMoLLM
py4YKu ynpasneHums.

5. Tlepeg HauyanoMm NpPUroToBAEHWSA
nporperite npnéop B TeveHne 5 MUH Ans
CO3JaHuA BNAXHOCTN.

6. [lomecTuTe NPOAYKTbI B NpUbop.

7. Tlo 3aBepLUeHUN NPUroTOBIEHWSA
BbIK/IIOYMTE NPUBOP, MOBEPHYB PYUKY
BblI6Opa peX1MOB MPUroTOBNIEHNS B
MOMOXeHMe «BbIK/HOYEHOY.

8. Korga nprbop OCTbIHET, yAanuTe ocTaTku

BOJbl 13 BbIEMKM KaMepbl MATKOWA

TKaHbIO.

/\ BHVMAHWUE! OcTopoxHo
OTKpOWTe ABepLy. BbixoasLmii
nap MoOXeT NpuBecTu K
MOyYeHMIO OXOroB.

Bxoa: MeHio =

B MeH!0 Bbl HaligeTe HacTpPoOMKK 1 6aoga €

dyHKuwmeln «[MomoLb B MNpurotoBneHnn».

1. TNoBepHUTe pyuKy BbIbOpa pPexrnMoB
HarpeBsa B MoJiIOXeHe =

LY
Ha ancnnee otobpaxaetcs /f' @
2. [oBopauviBas pyuyky yrnpasieHus,
BblbepuTe 3Ha4OK /1 BXOAA B

nogmMeHw. Haxmute OK

YcTtaHoBKa: NMomMmoLlyb B
NnpUroToBJIEHUN ¥

Momollps B NnpurotoBaeHnmn MogameHro
COCTOUT U3 Mporpamm, npegHasHayeHHbIX
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A1 IPUTOTOB/IEHUS OMpeAeNeHHbIX 6104,
MporpamMmbl HAUMHAOTCS C YCTaHOBKM
COOTBETCTBYHOLLMX NapaMeTpoB. Bpemsi
TemnepaTypy MOXHO M3MeHUTb BO Bpemsi

NPUroToBAEHWSA.

1. TNoBepHUTE py4Ky BbIGOpa PexrnMoB
Harpesa B MoJioXeHne —.

2. TloBopauvBasi pyuKy yrpasieHus,
BblbepuTe ¥ Haxmure OK.

3. ToBopauvBasi pyuKy yripaBieHus,
BblbepuTe 611040 (P1 - P...). HaxxmuTe
OK

4. TloBopauvBasi py4Ky yripaBiaeHus,
ycTaHoBuTe Bec. Onumsa JocTynHa A1s
HeKkoTopbIx 61104, HaxmuTte OK.

5. TocTaBbTe B Npubop. HaxmunTe OK.

6. To OKOHYaHWUK PaboTbl GYHKLMN

ybegunTeck, 4To 611040 roToBO. MNpn
Heo6X0AMMOCTIN YBENNYLTE BPeMS
MPUroTOB/EHNS.

MogMeHto: MoMoLLb B MPUrOTOBEHM

YcnoBHble 0603Ha4YeHuUs

JoCTyrHa perynimposka o Becy.

B |

HanonHwute BbleéMKY KaMepbl BO,CI,OIZ
ANA NpUroToBiaeHnsA Ha napy.

=]

Mepes Ha4anoM MNPUroTOBNEHUS Bbl-
nosHUTe NpeABapuTeNbHbIA paso-
rpes npubopa.

El YposeHb nosiok. Cm. pasgen Onuca-

HVe npunbopa.

Ha ancnnee otobpasutcs P n Homep 611043,
KOTOPbIVi MOXHO NPOBEPUTL MO TabnuLe.
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
P Poct6mn9, c Kpo-
BblO
Poct6ud cpea- 1-1.5 kr; Ky- =P3 3ManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb
P2 Heii Nnpo>kapeH- - V -
HOCTI/IP P couk Tonu- | OBapLTe MACO Ha ropsiveii ckosopoze B Te
HOW 4-5 cM geHme HecKoNbKUX MUHYT. BcTaBbTe B Npu-
op.
Poct61g, xopo- P
P3 LLIO NMpo>KapeH-
HbIA
Creik, cpepuei | 180-220rHa |[][=]3; emkocts ans xapku Ha peeTke
MPOXKaPEHHOCTN | KaXAbIN KyCO- | OfxapkTe MsCO Ha ropsiveli CkoBopoJe B Te-
P4 HEK; KyCOHKM | yeHme HeckoNbKUX MUHYT. BcTasbTe B Npu-
TONWMHON 3 6op
™
FosapuHa / 1.5-2«kr 0E 2; emkocrs AN1S1 KapKy Ha pelueTke
TylieHas (Bepx- O6>xkapbTe MsICO Ha ropsiveil CKOBOpoJe B Te-
PS | HWiA py6uuK, UeHVie HeCKOBKUX MUHYT. [l06aBbTe XUA-
BEPXHU KpyT- KOCTb. BcTaBbTe B Nprbop.
Nbl¥, TONCTbIN)
Poct6uo c
P6 KPOBbHO (HN3KO-
TemnepaTypHoe
NpUroToBaEHNE)
PocTt6uno, cpeaH.
p7 (HuskoTemnepa- 1-1.5 kr; ky- = 2; 3MannpoBaHHbIi NPOTUBEHDb
TypHOe npuroTo- - 7 -
B%%Hme) p COUKM TONLL- O6>apbTe MSICO Ha ropsiveil CKOBOPO/Je B Te
HOW 4-5 cM geHme HecKoNbKUX MUHYT. BcTaBbTe B Npu-
op.
PocTt6ug, xopo- P
wo
Npo>XapeHHbIN
P8 poap

(Hu3KoTEeMNepa-
TypHOe NpuroTo-
B/ieHMe)
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
Pune roBANHbLI,
P9 C KpOBbHO (HM3KO-
TemnepatypHoe
npuUroToBaeHNE)
Pune roBaviHbl,
cpeahien =P3 3MannpoBaHHbI NPOTUBEHb
pig |MPOXapeHHoCTM 0.5-1.5kr; Kky- 06>K'a o )
(HU3KOTEMMepa- | couku Tonwm- pbTe MACO Ha ropsiueli CKOBOPOZE B Te
TypHOE NPHFoTO- HOM 5-6 cm | Y€HE HECKONbKIX MUHYT. BcTaBbTe B Npy-
BNEHMEe) 6op.
Pune roBANHbLI,
npoXkapeHHoe
P11 (Hu3KOoTEMMNEpa-
TypHOe NpuroTo-
B/IeHUNE)
YKapeHas 0.8-1.5kr; ky- | [1[=] 2; emkocrs 4151 KapKu Ha pelueTke
ppp | TEATUHA (Ha- COUKN TONN- | OByapbTe MSCO Ha ropsivelt CKOBOPOAE B Te-
npumep, nonatka) HOW 4 cm yeHMne HeCKONbKNX MUHYT. [lo6aBbTe Xua-
KOCTb. BcTaBbTe B npr6op. Xapka HakpbiTa.
)XapeHas cBMHU- 1.5-2«kr =] 2; eMKOCTb A/151 )XapKu Ha pelueTke
P13 | Ha, Wea nnn Jo6aebTe 200 M/ KMAKOCTV B EMKOCTb 415
nneuyo XapKU.
TomneHas 1.5-2«kr =P 3ManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb
P14 CBVHUHA (HW3KO- Mo npoLuecTBMn NOIOBUHbLI BPEMEHW MPUro-
TeMnepaTypHoe TOB/IEHVSA NepeBepHUTE MSACO AN paBHOMep-
npurotosneHue) HOro MNOAPYMSAHUBAHWS.
CBMHaA BbIpes- 1-15krky- | [E2 emkocts AN KapKy Ha peLueTke
pg | <@ cBeXad COHKN TONLLN- | OBxkapbTe MACO Ha ropsiveli CKOBOPOAE B Te-
HOM 5-6 CM | yeHye HecKoNbKIX MUHYT. BcTaBbTe B Npu-
60p.
CBUHaA rpyAnH- 2-3Kr; nc- s NPoTUBEHb AJIS KapKu
Ka MONB3YUTE Cbl- | Hakpoiite AHO 61K0AA KUAKOCTLIO. M0 UCTe-
PYHO M TOHKO | yeHn nonoBmHbI CpOKa NPUroTOBEHNS Me-
P16 HapesaHHylo | hegepHuTe MACO.
CBUH. FpyAWH-
Ky TONLLUMHON

2-3cm




PYCCKNI

251

bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
Hoxa sirHenka | 1.5-2kr ky- | [=]2 emkocts gns apK1 Ha IManmnpoBaH-
€ KOCTAMM COMKN TONM- | yiii4 npoTUBeHD
P17 HOW7-9CM | No6aBbTe KUAKOCTL. MO UCTEUEHUM NONOBU-
Hbl CPOKa NPUrOTOBEHUS NEepeBepHUTE MS-
co.
UbinneHok, ue- | 1-1.5kr; ceex. |[(J[=] 2; laa) 200 mn; 61100 ANS 3aNeKaHKn
/imkom Ha aMasINPOBaHHOM MPOTUBHE
P18 Mo NPOLUECTBUM MONOBUHBLI BPEMEHY MPUTro-
TOB/IEHUS NepeBepHITe KypuiLly AN PaBHO-
MepHOro NOAPYMSIHVBaHVA.
pig | MoNOBUHA LbI- 0.5-0.8kr |[-3; smanuposanHbiii npotBeHs
nneHka
KypuHas rpyaka | 180 -200r Ha [51H 2; sanexanka c ropKoii Ha pelueTke
P20 K@XABIV KYCO- | OBxapbTe MsICO Ha ropsiueli ckoBopo/e B Te-
ek ueHne HECKONBbKUX MUHYT.
Kyp. oxopouka, - Hs; 3ManMpOoBaHHbI NPOTUBEHb
py | CBEX EC/n KypyiHble OKOPOUKa CHayana MaprHoBa-
Hbl, yCTaHOBUTE 60/1e€e HU3KYHO TeMMepaTypy
Y FrOTOBbTE AOMbLUE.
YTKka, uenukom 2-3kr OE 2; emkocts ans XapKu Ha pelueTke
P22 MonoxunTe MACo Ha 640 415 Xapku. Mo
MPOLUECTBUW NONOBUHbLI BPEMEHM MPUroTO-
B/IEHVIS epeBepHUTE YTKY.
lyce, yennkom 4-5kr m] =P NPOTUBEHDb AJ1A KapKu
P23 MomecTuTe MACO Ha 3MaIMPOBaHHbIN NPOTU-
BeHb. 10 NPOLIECTBMN NONOBMHbBI BPEMeHM
MPUrOTOBNEHVA NepeBepHyTb rychb.
P24 |Mutnod Tkr H2 peweTka
Pbi6a Ha rpune, 05-1krHa |[H2 3ManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb
P25 |uenukom pLIGY HanonHuTe pbiby C/IMBOYHLIM MAc/IOM, crie-
LUMSMUN U TpaBaMU.
P26 |Pbi6HOe pune - (5] 3; sanexanka c ropkoli Ha pelueTke
P27 Huskenk B IEI 2; @ 28 cm PazbemHas popma AN Bbl-

neykn Ha peLleTke
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
P28 A6n04HBIN NK- - = 2; la) 100 - 150 MJ1; 3MaSIMPOBaHHbIA
por npoTuBeHb
P29 | AA6104HBIV TapT - = 2; dopma Ans nupora Ha peLueTke
P30 A6nounsIii Nu- - BHE 2, 100-150 M1 D 22.em dopma
por 4151 Mpora Ha pelueTke
p31 | WoKonagHeiii 2xrrecta  |[=]3; npotmeens gns skapku
TopT
P32 MadouHel - H 2; e 100 - 150 mn; npotusens ans
MaddVHOB Ha pelleTKe
P33 | Mwpor-kapasaii - =P3 npsiMoyro/ibHasi popma Ha peLueTke
3aneueHblii kap- Tkr =P 3ManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb
P34 |[Todensb BbIIOXNTb Ha NPOTUBEHb LieNbHbIN KapTo-
denb ¢ Koxern.
Kaptodens, Tkr =] 3; 3ManMpoBaHHbI/ NPOTUBEHD BbI/IO-
P35 | NOMTUKMN eH Bymaroii 4Ns Bbineykn
Hapesatb kapTodesnb Ha Kycouku.
OBoLu Ha rpune 1-1.5kr = 3; 3ManMpoBaHHbIi NPOTUBEHB BbI/IO-
P36 XeH Bymaroi Ans Bbineukm
HapesaTb 0BOLLM Ha KYCOYKMN.
p37 | KpOKeTbl, 3amo- 0.5 kr = 3ManunpoBaHHbI NPOTUBEHB
PO>KEHHbIEe
p3g | KapTodens dpu, 0.75 kr s 3ManuMpoBaHHbI NPOTUBEHB
3aMOPOXKEHHbIN
Msco/oBoLyHas 1-1.5kr =P3 dopma N5 3anekaHns Ha pelueTke
NasaHbs € Cyxm-
P39 | Mn nncramun ma-
KapOHHbIX usge-
nuni
KapTodenbHas T-1.5kr =Y dbopma ANs 3aMeKaHys Ha pelueTke
P40 | 3anekaHka (Cbi- Mo UCTEeUYEHWI NMOMOBUHBI BPEMEHU NMPUroTo-
poii kapToderb) B/IEHVISI MOBEPHUTE 611040.
Ceexas nuuua, = 2; l) 100 M/1; 3MaNMPOBaHHBIN Npo-
P41 | ToHKas B

TUBEHb, 3aCTe/IeHHbI BymMaroi Ans Bbiney-
KK
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YepHbi xne6

bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
P42 Cee>xxas nuuua, B =P 3ManMpoBaHHbIA NPOTUBEHb, 3a-
Toncras cTeneHHbIN 6ymaroii Ans Bbineykut
P43 | Knw - B2 dopma Ans BeINEUKM Ha peLueTke
baret/umna6atra/ 0.8 kr (1= 2; b 100 mn; 3ManvpoBaHHbI
P44 6enblii xne6 NPOTUBEHD, 3aCTeNeHHbIVi 6yMaroli Ans Bbl-
neukm
Ha 6enblin xneb TpebyeTcs 60bLUe BPEMEHMW.
LienbHosepHo- Tkr BE 2; b 100 mn; 3ManvpoBaHHbI
P45 | BoiA/P>xaHoin/

NPOTMBEHb, 3aCTe/IeHHbIN Bymarol AN Bbl-
neyku / npsiMoyronbHas ¢opma Ha pelueTke

MN3meHeHme: HacTporiku i

1. TNoBepHWTe pyuyKy BbI6Opa PEXMMOB

Harpesa B NosoXeHne —.
2. [loBopauunBas py4ky yrnpaBneHus,

Bbl6epuTe £0%, Haxmure OK,
3. TloBepHUTE py4Ky yrpaBneHus, 4To6bl

Bbl6paTb HaCTpoiKy. HaxmuTe oK,
4. TloBepHUTEe pyyKy ynpasneHus, YToobl

“3MeHnTL 3HaueHne. Haxmure OK,
5. YctaHoBUWTE pyyKy BbI6Opa pexnMoB

HarpeBa B NMojoxeHue «Bblk/», YTo6bI

BbIATU 13 MeH1o.
MoameHo: HacTporiku

YcTaHoBKa 3Ha4yeHue
01 YcraHoBKa Bpe- | 3ameHuTe
MeHun CyTok
02 ApkocTtb gncnnes | 1-5
ToHbI KHoMok 1 — CurHan, 2
03 — UWenuok, 3
— 3BYK Bbl-

K/Tlo4eH

YcTaHoBKa 3Ha4yeHue
04 lpomkocTtb cur- | 1-4
Hana
05 Tarimep npsimoro | Bkn/Bbikn
oTcyeTa
06 OcBelyeHue Bkn/Bbikn
07 BbiCTpbIV Npo- Bkn/Bbikn
rpes
08 Jlemopexum -
Bepcusa MO (npo- | MNposepbTe
09 rpammMHoro obec-
neyeHws)
10 3aBojckue Ycta- | Aa/Het
HOBKU
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DYHKL N YacoB

OnucaHve pyHKLUMiA Tarimepa

Q

Taiimep

YcTaHoBKa BpeMeHu obpaTHo-
ro orcyeta. 1o 3aBepLUeHNN
oTcyeTa TariMepa NPO3ByUNT
3BYKOBOW CUTHaN. OTa PyHK-
LMs He BANSET Ha paboTy npu-
6opa 1 MOXeT 6bITb 3a4aHa B
ntoboe Bpewms.

STOP
Bpems
npuroro-
BNeHnA

YcTaHoOBKa NPOAO/IXKNTENBHO-
CTU npurotosaexus. Mo 3aBep-
LLIEHNN OTCcYeTa Talimepa npo-
3BYYMT 3BYKOBOI CUrHan, 1 pe-
XXMM HarpeBa aBTOMaTU4eCK
BbIK/TIOYNTCS.

@

[ns oTCpOUKM BpeMeHW Hava-

OTno- | /1@ W/nnmn okoHYaHUs NPUroTo-
SKeHHbIl | BNeHVS.
3anycK
Q) OTobpaxeHne NPoAOIKNTENb-
Talimep | HOCTV paboTbl npubopa. Mak-
npsimMoro | CMManbHOE 3Ha4eHne — 234
oTcueta |59 MVH. 3Ta dyHKLWS He

B/IVSIET Ha paboTy npubopa n
MOXeT 6bITb 3aZjaHa B /ll06oe
Bpemsi.

YcTtaHoBKa: Taimep Q

1.

Haxmunte @

Ha ancnnee otobpasmtcs: 0:00 n Q

2.

3.

3aganTe TaiMep MOBOPOTOM PyuUKU

ynpasneHus.

Haxwmure OK, Cpasy HauHeTcs

06paTHbIN OTCHET BpeMeHN.

YcTtaHoBKa: Bpems npurotosneHus

STOP

1.

MoBopaumnBasi py4ku, BbibepuTe pexmm

HarpeBa 1 yCTaHOBWTe TeMnepaTypy.
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HaxxunmarTe @ AO TexX nop, noka Ha

ancnnee He noaBuTcs: 0:00 u stor.
3agaliTe Bpems

NPUroToBAEHWS MOBOPOTOM PyUKM
yrnpaBneHuns.

Hasxmure OK, Cpa3sy HauHeTcA
06paTHbI OTCYET BPEMEHN.

Mo ncteveHNN BpeEMEHN HaxXMmnTe OK
yCTaHOBUTE pyuKy BblbOpa pexnmMoB
HarpeBsa B NMoJsioXeHue «Bbik/», 4TO6bI
BbIATU U3 .

~ Y
YcTtaHoBKa: OT/10)KeHHbIN 3anycK &

1. TMoBopaumBas pyuku, BbIbepute pexxmm
HarpeBa 1 yCTaHOBUTe TemrepaTypy.
2. Haxumaiire @ [0 Tex nop, noka Ha
Y
JAucrisiee He NosABUTCS: @ n START,
3. Bpawas pyuKy ynpaeneHus, 3ajante
Bpems nycka.
4. Haxwmure OK,
Y
Ha gnucnnee otobpasmnTcs: --:-- &y,
5. Bpawas py4ky ynpasneHus, 3agante
BpeMs OKOHYaHWus.
6. Haxmure OK,

Taimep HauMHaeT 06paTHbIV oTcHeT
3aZjlaHHOro BpemMeHu nycka.

7.

Mo ncTeveHny BpEMEHU HaXMUTe OK
yCTaHOBMWTE py4Ky Bbl6Opa pexrmMoB
HarpeBa B MojioXeHne «Bblk/», UTO6bI
BbIATL U3 .

YcTtaHoBKa: Talimep npsmMoro
orcuera O

1.

MNMoBepHUTE pyuKy BbIGOpa pexrmoB
HarpeBa B MoaoXeHne —, 4Tobbl BOWTU
B MeHto.

MNoBepHUTE pyuKy ynpaBneHus ans
Bbl6Opa / Tarimep NpsiMOro oTcyeTa.
Cm. ExxegHeBHOE 1CNO/Ib30BaHMe,
MeHto: HacTpowku.

Haxmute OK,
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4. [ns BKAKOYEHUS U BbIKHOYEeHNS
TaliMepa NPsSIMOro oTcyeTa NoBepHUTE
PyuKy ynpasnieHus.

5. Haxmure OK,

YcTaHoBKa: YcTaHOBKa BpemeHun
CyTokK
1. TNoBepHUTe pyuKy BbIGOpa PeXrMOB

Harpesa B MoJIOXeHWe —, 4To6bl BOWTU
B MeHto.

Wcnonb3oBaHUe akceccyapoB

BHVMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatune CeegeHns no
TexHuKe 6e30macHoOCTu.

YcTaHOBKa NpUHaAeXXHOCTeln

Heb60bLUOV BbICTYN B BEPXHeN Yactu
nosblLLaeT 6e30MacHOCTb 1 0becneyrBaeT
3aLMTy OT ONPOKWAbIBaHWSA. BbICTyNbI TakKe
CNy>XaT 3aLMTON OT ONPOKMAbIBAHUSA.
BopTuk nNo nepumeTpy peLueTkn
npeoTBpaLlaeT cocKasib3biBaHMe Nocybl C
peLleTKun.

PeweTka

BcTaBbTe peLueTKy Mexzay HanpaBastoLLMMY,
y6eAnBLUVCb, YTO OMOPbI CMOTPSIT BHU3.
YbeamnTech, 4TO peLueTka KacaeTcs 3a4Hel
YacTN BHYTPEHHe KaMepbl yXOBOro
wkada.

SManMpoBaHHbI NPOTUBEHDL /
MpoTyBeHb ANsA XKapKn
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2. TloBepHUTE py4Ky yrpaBneHus 4ns

BblbOpa / YctaHoBka BpemeHu CyTok.
Cwm. ExxegHeBHOE 1CMOb30BaHMe,
MeHto: HacTpowku.

3. 3ajainTe Bpemsi NOBOPOTOM pPY4KM
yrnpaBneHus.

4. Haxwmure OK,

BcTaBbTe NpoTVBEHb MEXAY
HanpaBAsOLWMMY MAaHKaMU JyXoBOro
Lwkada. YcTaHOBUTE NPOTMBEHb Tak, YTO6bI
CKOC 6bl/1 HanNpaBieH K 3ajHel YacTn
Kamepsbl fyxoBOro Lukada.

Mcnonb3oBaHue: Teneckonnyeckue
Hanpasndwwne

@ CoxpaHuTe MHCTPYKLMM MO
yCTaHOBKeE Te/IeCKOMMYeCcKmX
HanpaBAsOLMX AN1st
AaNbHelLLIero 1crnob30BaHus.

Teneckonunueckune HanpaenstoLine
obneryatoT yCTaHOBKY U CHATNE peLLeTokK 1
NPOTUBHEN.

A NPEAYNPEXAEHWUE He moiTe
Tesieckonmnyeckme
HanpasnawoLwe B
nocyAoMoe4Hor malunHe. He
CMa3blBaliTe Teneckonmnyeckme
HanpasnaoLwme.

1. BbITAHWTE NpaBylo 1 NeBYIO
Teneckonmnyeckre HanpasnstoLme.
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2. YcTaHOBUTE Ha Tesneckonunyeckme
HanpaenstoLme peLLeTKy U akkypaTHO
3a/\BMIHbTE NX BHYTPb AyX0BOro LWKada.
0653aTeNbHO MOJIHOCTLIO 33aABUHbLTE

AononHutenbHble PYHKLNN

Bnokup. KHonok &

3Ta PyHKLUMA NpefoTBpaLLaeT ciy4vaiHoe
n3MeHeHue pexxrma npubopa.

Mpw BKAOUEHUN BO BpemMsi paboThl nprnbopa
naHenb ynpasfieHns 610KNpyeTcs BO
n3bexaHne copoca Nam N3MeHeHus
TekyLLMX HacTpoek npoLecca
NPUroTOBAEHMS.

Mpr BKIOUYEHNI MOC/Ee BbIK/TIOUEeHNS
nprbopa naHeNb ynpasieHNs ocTaeTcs
3a6/10KMPOBaHHON BO M3bexaHune
Cny4aiiHOro BKIOUEHVs nprbopa.

5 — naxmute n yAepXuBariTe, 4To6bl
BKAHOUNTL QYHKLMIO.

Paspgactca 3ByKOBOI7I C/THarsn. 5 — muraet 3
pa3a, Koraa BkjtoveHa 6ﬂ0KVIpOBKa.

— HaXmMuTe 1 yaepxurBalite, 4To6bl
BbIK/TOYUTB GYHKLMIO.

ABTOMaTM4ecKoe BbiK/loUeHue

B uenax 6e3onacHoCTK, ecn pexunm
Harpesa BK/IKOYEH, a IBMeHeHNne Kaknx-nnbo
HaCTPOEK NoJsib3oBaTenieM He NPon3BOANTCA,
I'IpVI60p aBTOMaTN4YeCKN BbIK/TKOYaeTCA
yepes onpegeneHHoe BpemM4.
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Tefleckonuyeckre HanpasnstoLme
BHYTPb JyXOBOro Lukada nepes Tem, Kak
3aKpbITh 4BEpPLY AyXOBOro LKada.

(°C) O (u)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - Makcmym 3

Ecnn Bbl cobupaeTech BKAOUNTL PEXUM
HarpeBa Ha BpeMmsi, NpeBbILLatoLLiee BpeMs
aBTOMAaTMYECKOro OTK/IYeHNs, 3ajaliTe
BpeMs npurotosaeHuns. Cm. pasgen
PYHKLMN HaCoB.

ABTOMATMUECKOE BbIK/IOUeHVEe He paboTaeT
co cnegyroLwnMn GyHkumsaMm: OcBeLLeHme,
OT/IOKEHHbIN 3amycK.

BeHTUNATOP oX/IaXKAEHNS

Bo Bpemsi paboTbl Npnbopa BEHTUASTOP
aBTOMaTUYeCKM BKIOHAETCS, HYTOObI
oxnaxzaaTb NoBepxXHOCTK nNpubopa. Mpwu
BbIK/IOYEHW MPU6Opa BEHTUASTOP
npogosmkaeT paboTaTk 40 Tex nop, noka
npUoGoOpP He OCTbIHET.
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YKkasaHua n peKkomMmeHaauunun

PekomeHpaauuu no npuroToB/1eHUO

MpuBeAeHHbIE B TabaMLax 3Ha4eHNs
TemnepaTypbl U BpEMEHW NPUroToBNEHNS
ABNSAIOTCH OPUEHTUPOBOUHBIMU. OHY
3aBUWCAT OT peLienTa, a Takxe OT KayecTBa U
KOMIMYeCTBa NCMO/b3yeMblX MHTPeANEHTOB.

Balu nprbop MOXeT BblnekaTb UAN XapuTb
NHaye, Yem npeabiayLmin npuéop. B
peKkoMeHAaLMAX HUXKe NPUBOAATCS
peKkomeHAyeMble HacTPOMKM TemnepaTypel,
BPEMEeH M NPUroTOBAEHWNS 1N MOSOXEHNS
NPOTUBHEN 419 onNpejeneHHbIX BUAOB
NPOAYyKTOB.

M0NI0XEHWSI MPOTMBHEN OTCYUTBLIBAKOTCS OT
[Ha AyxoBoro wkada.

Ecnv HaiT! yCTaHOBKM A5 KOHKPETHOro
peLenTa He yAaeTcs, MOULLMTE MNOXOXMIA
peLenT.

CnmBONbI, Mcnosib3yemMble B Ta6n|/|u,ax:
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[E | Nonoxerne npotusHs

(D | Bpems npurotoBneHust (MinH)

@ |fononHutensHsle cBeseHUs

Bna>kHas KOHBeKLUA —
pekomeHAyeMble akceccyapbl

Mcnonb3yiiTe TeMHble 1 HeoTpaxatoLme
$opMbI 1 KOHTelHepbl. OHK Nydlle
MOr/7IoLL AT TEMJI0, YeM eMKOCTU CBET/IbIX
LiBETOB 1 OTpaxaroLas nocysa.

+ CkoBopopaa AN NnLLbl — TeMHas,
HeoTpaxaroLas, gnameTtp 28 cm

* EMKOCTb ANA 3aneKaHnsa — TemMHas,
HeoTpaxaroLas, gnameTp 26 cm

* TopLIoYKM — Kepamuyeckme, gnameTtp 8
CM, BbICOTa 5 cm

+ dopma ansa pnaHa — TemHas,

B | Tvn 6nrosa HeoTpaxatoLasi, AameTp 28 cMm

Pexum Harpesa Bna>kHasi KOHBEKLS

°C | Temneparypa Ansa goctrxeHns ONTNMANbHbIX
pe3ynbTaToB BOCMONb3yliTeCh

— | Axceccyap pekoMeHAaunaMN, NMpBeLeHHbIMY B

e Tabnuue Hxe.

&, = °C = 8)
Cnagkve 6ynoy- | cTaHAAPTHbIM NpoOTU- 180 2 20-30
Ku, 16 WT. BeHb VI NOoAA0H
Pynetbl, 9 wr. CTaHAAPTHbIN NPOTU- 180 2 30-40

BEHb WM NOAAOH
Munyua, 3amo- peLueTka 220 2 10-15
pox., 0,35 kr
LLiBeriapcknia CTaHAAPTHbIV NPOTK- 170 2 25-35
pynet BEHb WAN MNOAA0H
LLlokonaaHbI CTaHAAPTHbIN NPOTU- 175 3 25-30
TOpT BeHb MW NOAAOH
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Cydne, 6 wr. Kepamuyeckme G¢opmou- 200 25-30
KW Ha peLueTke

BurckB. ocH. ans dopma ans ocHOBbI dna- 180 15-25

OTKp. N1p. Ha Ha peLueTke

BUCKBUTHBIV TOPT | eMKOCTb ANS AneTnYe- 170 40 - 50
CKOro MPpUroToB/IeHNSA
Ha pelueTke

OTBapHas pbiba, |cTaHAAPTHbIM NPOTYK- 180 20-25

0,3 kr BeHb W Noaa0H

Pbiba, Lenvkom, | cTaHAAPTHbIA NPOTU- 180 25-35

0,2 kr BEHb WM NOAA0H

Pbi6Hoe dune, CKOBOPOAA AN5 NMULLbI 180 25-30

0,3 kr Ha peLueTke

TylweHoe msico, CTaHZAPTHbIV NPOTK- 200 35-45

0,25 kr BeHb VI NoAA0H

LWawnelk, 0,5 kr | cTaHZaPTHBIV NPOTK- 200 25-30
BEHb WM NOAJOH

MeyeHbe, 16 WT. | CTaHAAPTHbIV NPOTU- 180 20-30
BEeHb WAV NOAAOH

MakapoHu, CTaHAAPTHbIN NPOTU- 180 25-35

24 wr. BeHb W1 NOAAO0H

MadduHebl, 12 WT. | cTaHAAPTHBIV NPOTU- 170 30-40
BEeHb WM NOAAOH

Hecnagkne nsge- | cTaHAapTHBIN NPOTU- 180 25-30

s, 20 wT. BeHb WM NOAAO0H

MeyeHbe u3 ne- CTaHAAPTHbIN NPOTU- 150 25-35

COYHOrO TecTa, BeHb WA NOAAOH

20 wr.

TapTaneTkn, 8 WT. | CTaHAAPTHbLIA NPOTU- 170 20-30
BEeHb WAN MNOAA0H

OsoLyy, TyLue- CTaHAAPTHbIN NPOTU- 180 35-45

Hble, 0,4 kr BEHb WU NOAAOH

BereTtapmaHckuii | ckoBopoga AN NLLbl 200 25-30

omner Ha peLueTke
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OsoLyu no-cpe-
AN3EMHOMOPCKH,
0,7 kr

CTaHAAPTHbIV NPOTK-
BEHb UM NOAAOH

180

25-30

NHdopMaumsa ans ucnbiTaTeNbHbIX OpraHusauuii

McnbiTaHma cornacHo IEC 60350-1.

i
h—24

°’C

Menkoe neveHbe (20 | TpagnuMoHHOE NpU- | SManupo- 3 160 20-35
LUT Ha MPOTMBHE) rotoB/ieHVe BaHHbI
npotu-
BeHb
Menkoe neveHsbe (20 Fopsauni Bo3gyx Smanunpo- 3 150 -160 20-35
LUT Ha NPOTMBHE) BaHHbIV
npotu-
BeHb
Menkoe neveHbe (20 Fopsunii Bo3gyx | dmanupo- 2n4d 150 - 160 20-35
LUT Ha MPOTMBHE) BaHHbI
npotu-
BEHb
S16104HbBIN NMpor, TpaanumoHHoe npu- | PeweTka 2 180 70-90
Ase dopmbl @20 cm rotosnieHne
SA6104HBIN NMpoT, Fopsiunii BO34yx PelueTka 2 160 70-90
ABe popmbl @20 cm
BucksuT 6e3 xumpa, TpaanumoHHoe npu- | PeleTka 1 170 25-35
dopma Ans Bbineykn rotoBneHue
@26 cm"
BucksunT 6e3 xunpa, Fopsiunii BO3ayx PelueTka 2 160 40-50
dopma Ans Bbineykn
@26 cm"
BuckBUT 6€3 xunpa, Fopsiunii BO3ayx PeweTka 2n4 160 40 - 60
dopMa Ana BbiNeykn
@26 cm
[MecoyHoe neyeHbe Fopauni Bo3ayx Smanunpo- 3 140 -150 20-40
BaHHbIV
npotu-

BE€Hb
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& = = °C @)
MecoyHoe neyeHbe Fopsunii Bo3gyx | dManupo- 2n4d 140 - 150 25-45
BaHHbI
npotu-
BeHb
[ecoyHoe neyeHbe TpaanunoHHoe Npu- | SManunpo- 3 140 -150 25-45
rotos/eHue BaHHbIV
npotu-
BeHb
TocTwl! Mprnb PewweTtka 4 MaKc. 1-5

1) [pedsapumensHo pazozpelime npubop & meyeHue 10 MUHym.

Yxoa n ouncTtka

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
copepxatune CeegeHNs No
TexHuke 6e30nacHoOCTu.

MprmeyaHue No ouUncTKe

Yucrawme cpeacTsa

JNvyesyto MoBepxHOCTL Npubopa ciesyeT
NPoTUPaTh TONbKO TKaHbIO 13
MUKPOPUOPLI, CMOYEHHOV B TeM0M Boje
C MOKOLWMM cpeacTBOM. Ounuarite n
nposepsiTe ynaoTHeHVe ABepLibl N0
nepuMeTpy paMKu Kamepsbl.

Ans YncTKn MeTananyeckmnx
NoBepPXHOCTE NCMONL3YTe UMCTALLee
CpeacTBo.

Ounianite NATHa MATKMM MOOLLIM
CpeAcTBOM.

E>xxegHeBHOe ncnosib30BaHne

Mocne kaXa0ro Ncrosib30BaHMA
ouYnLLIaNTe BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb
npunbopa. HakonneHme xmpa nan apyrnx
OT/IOXEHUIA MOXET NPUBECTU K
BO3ropaHuto.

BHYTpu npnbopa nam Ha CTeKNSAHHBIX
naHensx AsepLbl npnéopa MoxeT
KOHZAeHCcMpoBaTbcs Bnara. Ans
YMeHbLLEHNSt KOHAeHCaUMm nporpente
npubop B TedeHne 10 MUHYT nepeg,
Hayanom npuroTosneHus. He gepxunre
NPoAyKTbl B Npuéope Aosiblie 20 MAHYT.

Mocne KaXAoro NCrnosb30BaHMs
BbITUpaliTe BHYTPEHHIOK YacTb nprbéopa
TONbKO candeTkonr N3 Mnkpodmoépbl.

AKkceccyapbl

OuncTnTe BCe akceccyapbl MOC/Ie Kaxaoro
MCNoNb30BaHWS U JaliTe UM BbICOXHYTb.
Mcnonb3yiiTe ToNbKO TKaHb 13
MUKPOPUOPBI, CMOYEHHYIO B TeMnIom
BOZle C MSIrKUM MOHOLLMM CpeAcTBOM. He
MOWTe akceccyapbl B MOCYJ0MOEYHOM
MaLLuHe.

He ncnonb3yiiTe AN18 MbITbS akceccyapos
C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM
abpasvBHble YNCTALLME CPpeACTBa UK
npeameThbl C OCTPbIMU KPasiMu.

O4yUnCTKa BbleMKM KamMepbl

OunLaiiTe BbleMKY OT N3BECTKOBOMO
HaneTa, ocTatoLLerocs nocne
NMPUroTOBNEHNS C UCMO/b30BaHWeM napa.

®

Ana dyHkumm: Mpwn
MCNONb30BaHNN PEXVMOB
3aneKkaHuve ¢ MapoM OYUCTKY
[yXOBOro LuKapa Heo6X0ANMO
NpPoBOAUTL Kaxable 5-10 LuKkioB
NPUroTOB/IEHWSA.

Hanerite 250 Mn 6enoro ykcyca nnm
JMMOHHOI KNUCNOTbI B BbIEMKY
BHYTPeHHe kamepbl.
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Mcnonb3yiiTe yKCyC C KUCOTHOCTLIO He
BbllLe 6% 1 6e3 Kakux-1n6o Ao6aBoK.

2. OcraBbTe yKcyc Ha 30 MUHYT nNpu
KOMHAaTHOW TeMrepaType, MO3BOAUB eMy
pacTBOPUTL U3BECTKOBLINM Haner.

3. O4nCTUTe BHYTPEHHIOK Kamepy MArkor
TPSANKOW, CMOYEHHOW B Tenon Boge.

CHATne Hanpaensgwwmx

JAnst ouncTkn nprbopa n3BnekmTe
Hanpas/sioLme.

1. BblktounTe Nprubop 1 NoAoXAMTE, NOoKa
OH He OCTbIHeT.

2. [loTaHWTe NepejHIo YacTb
HanpasnsaLeli 419 NPOTUBHSA B
CTOPOHY OT 60KOBOVI CTEHKM.

3. BbITAHMTE 3a4HHOK YacTb
HanpaBsAAoLLEel B CTOPOHY OT 60KOBOW
CTEHKUN 1 CHUMUTe ee.

‘ ———

1 ——
N =

il =i g
s

| 5
4. YctaHoBuTe HanpasiaoLwme Ans
NPOTVBHel 06paTHO Ha MecTo.
MoBTopuTe npoueaypy B 06paTHOM
nopsiake.
Ecnn Teneckonmnyeckre HanpasaswooLme
BXOAAT B KOMTMIEKT NOCTaBKMY,
yAepXvBatoLe ynopbl Ha
TeNeckonMYecKmx HanpasasIoLWLMX JOMKHBbI
6bITb ObpaLLeHbl Bnepes,.

|

T

7T

BopasHasa ouncTKa

B AaHHOW npoLiesype oO4MCTKM BAAXHOCTb
MCNonb3yeTcs AN obnerdyeHns yaaneHus
oCTaloLMXCsA B Npubope 3arpAasHeHnn B
BUAE XMpa M HacTUL, NMALLN.

1. HaneiTte BoAbl B BbleMKy Kamepbl. 200
M.

2. Brarouunte GyHKLNIO (&),
3. YcraHosuTe TemnepaTypy 90 °C.
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4. Jalite npubopy nopaboTaTb B TeveHue
30 MUH.

5. Bblkntounte npubop.

6. lMogoxamnTe, Moka Npu6OpP He OCTbIHET.
BbITpUTE BHYTPEHHIOKO KaMepy Hacyxo
MSAKOW TPAMNKOWA.

CHATVEe n yCTaHOBKa ABepLubl

B ABepLie AyXOBOro LUKada MMerTcs Tpu
CTeKNISHHble NaHenw. [lBepua AyxoBoro
LwKadpa 1 BHYTPEHHME CTEKISIHHbIE MaHeNn
CHVMAOTCH /19 YNCTKU. Mepeg,
N3BNeYEHVIEM CTEK/ISHHbIX NaHesnel
npoymnTarite MHCTPYKLMIO «/13BNeYeHne 1
YCTaHOBKa CTEK/SIHHBIX MaHenei» LIeIMKOM.

A NPEAYNPEXAEHWUE He
1ncnonb3yrite Nprnbop 6e3
CTEKNAHHBIX NaHenern.

-

. OTkpoliTe aBepLy A0 KOHLA 1
BO3bMUTECH 33 06e NeTu.

2. TogHMMUTE 1 NOTAHWTE 3aLLenkm 40
Lienuvka.

3. Tpwukporite agBepLy HanonoBKHY, T.e. A0
nepBoro pUKCUPyemMoro rnoaoXxeHus.
3aTeM BbITAHUTE ABepLYy BBEpX U
Brepes, YTob6bl BbICBOBOAUTL ee 13
rHesga.
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MonoxuTe ABEPLY Ha YCTONYMBYHO
NMOBEPXHOCTb, MOANOXMB NOJ Hee
MSITKYHO TKaHb.

BosbMmuTeCh 3a ABepHyto naaHky B Ha
BepXHel KpOMKe ABepLibl C 4BYX CTOPOH
N HAXMUTE BHYTPb, YTO6bI 0CBOBOANTL
3aLLesnKy.

YTO6bI CHATb ABEPHYHO MIAHKY,
NnoTsHWTe ee Briepes,.

YaepxuvBas cTekNsiHHbIe NaHenu ABepLibl
33 BEPXHUIA Kpaii, OCTOPOXHO BblTaLLuTe
1X MO OAHOM. HauHWTe C BepxHel
naHenun. Y6egmtech, YTo CTEK/0
MOSIHOCTLHO BbIABUHYTO 13
HanpaBnstoLLMX.

BbIMOWTe CTEKNSAHHbIE MaHeN BOAOW C
Mbls10M. OCTOPOXHO BbITPUTE
CTEKNSIHHbIE MaHenn gocyxa. He moliTe
CTEKSIHHbIE MaHeNn B MOCYAOMOEYHOVA
MaLUMHe.

Mocne 0UMCTKN YCTaHOBUTE CTeK/IHHbIe
naHenu, pamky AsepLibl 1 ABepLy
ZLyx0BOro Lkada 1 3aKporiTe 3aLLenkm
Ha 06enx NeTnsx.
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Ecnn ABepLla yCTaHOBJ/IEHA NMPaBWIbHO, NMpn
3aKpbITW 3aLleNIoK pa3facTca Wea4yok.

Y6eanTtech, uto cteknsHHble naHenu (A n B)
BCTaBNeHbl 06PaTHO B MPaBUIbLHOM
nopsgke. NposepbTe Hannume cumeona /
rneyaTn Ha 6OKOBOW CTOPOHE CTEKNAHHOM
naHenn. Kaxgas n3 cteknsiHHbIX NaHenew
BbIMIAAMT NO-pa3HoOMy, obnieryasi pasbopky
1 c6opKy.

CTOpOHa C HaAMUCAMY JO/MKHA BbITh
obpallleHa K BHYTPeHHeli CTOpoHe ABepLibl.
Y6esunTeCh, YTO MOC/IE YCTaHOBKM
MOBEPXHOCTb PaMKW CTEKNSIHHON NaHenn B
ob6nacTn Hagnucemn He sBnseTcs rpybor Ha
oLLynb.

Ec/v ycTaHOBKa npou3BejeHa npasuibHo,
pamKa ABepLbl 3aLLe/IKHeTCs.

A B

{

CpeaHsisa CTeKNSAHHAA NaHesb J0KHA
0643aTeIbHO HAXOAUTLCS B CBOMX
HanpaBAsAOLLMX.

3amMeHa JlaMnbl

/\ BHVMAHME! Cyujecteyet
OMacHOCTb MopaxeHs
3N1eKTPUNYECKNM TOKOM.
Jlamna MoXeT 6bITb ropsyein.
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1. Bblk/tOUMTE NPUGOP 1 NOAOXAMTE, NOKA
OH He OCTbIHET.

2. OTkaumTe NpMbop oT ceTn

3NeKTPOnUTaHUS.

3. TonoxuTte TKaHb Ha AHO AYyXOBOro

wkada.

A NPEAYNPEXXAEHWME Bcerga
AepXnTe rasoreHHy nammny
TKaHbO, YTOObI NPesoTBPaTUTL
obropaHue xmpa Ha namne.
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3aaHasa naMmna

1. 4T06bI CHATL NAadOH, NOBEPHUTE ero.

2. OuncTnTe CTEKNSAHHYH KPbILLKY.

3. 3ameHuTe namny ocBeLleHUs Ha
aHaNoOrNYHY1o, C XXapoCTONKOCTLIO
300 °C.

4. YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLIKY.

Mowuck u ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatyme CeefeHuns no
TexHuKe 6e30macHoCTu.

Mounck 1 ycTpaHeHre HencnpaBocCTel

MNpo6nema

Y6epuTtechb, UTo...

Mpr6op He BbIMNONHAET Harpes.

BbIK1HOYEHO aBTOMaTHYeCKOe OTK/IF0UYEeHMe.

Mpr6op He BbIMONHSET Harpes.

Cpa6oTan npefoxpaHuTesb.

Mprbop He BbIMONHAET Harpes.

EI'IOKI/Ip. KHOMOK BbIK/TFOYEHa.

He ropuT namMmna ocBeLleHnA.

BnaXxHas KOHBeKLMS BKAKOYEHA.

He ropuT namna oceeLleHns.

Nlamna neperopena.

I'Iospe)K,u,eHo ynnoTHeHne aBepLbl.

He ncnonb3yite npnbop. ObpatuTech B aB-
TOPU30BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.

Ha ancnnee nossutca 00:00.

C6oi1 anekTponuMTaHus. YcTaHoBKka BpemeHu
CyTok.

M3 BbleMKkK Kamepbl 4yXoBOro u_||<aq>a Bbl1N-
BaeTCA Boja.

CANLWKOM MHOFO BOAbI B BbleMKe Kamepbl Ay-
XOBOTO LKada.

Ecnn Ha gucnnee oTobpaxaeTcs
KOZ OLUNGKM, He NpUBeAEHHbIN B
TabnviLe, BbIKOUUTE U
BK/IOUNTE MPesoXpaHNTeNb Ha
JOMaLLHeM pacnpegennTesbHOM
LMTKe ANSA nepesanycka
npubopa. Ecnm kog owmnbkmn
NosiIBUTCS CHOBa, obpaTuTech B
CEPBUCHbINA LIEHTP.

©

[laHHbIe 0 TEXHUYECKOM
06Ccny>XnBaHNN

Ecnv camocTosATeNIbHO CNpaBUTLCS C
npobnemMori He yaaeTcs, obpatuTecs
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LEHTP.

JaHHble ANsi CEPBUCHbIX LLEHTPOB HaXoAsaTCs
Ha Tabnunuke C TEXHUYECKUMN JaHHBIMM.
Tabnnuka ¢ TEXHUYECKUMN JaHHbIMN
HaXoAMTCS Ha NepeaHeln pamke npubopa.
OHa BUAHa Npu OTKPbITUM ABepLbl. He




PYCCKNI

yAansanTe TabanyKy ¢ TeXHUYECKUMN
AaHHBIMY € Mprnbopa.

PekomeHayem 3anucaThb UX 34ecCb:
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MpoayKTOBbIA HO-
mep (PNC):

| Mogens (MOD.) : |

TexHun4yeckue gaHHble

TexHun4yeckue gaHHble

CepuliHblli HOMep

(S.N.):

WnprHa 480 MM
Pasmepsbl (BHYTpeHHMe) BbicoTa 361 Mm
rnyéuHa 416 MM
Mnowazab NPOTUBHSA 1438 cm?
BepxHuWiA HarpeBaTenbHbI 31eMeHT 2300 BT
HWXHWIA HarpeBaTeNbHbIM 3n1eMeHT 1000 Bt
lpnne 2300 Bt
KonbLeBon HarpeBaTebHbIVi 31eMeHT 2400 Bt
O6ulasi oLeHKa 2990 BT
HanpsxxeHune 220-240B
YacrtoTa 50-60Ty
Konnuectso $yHKLMI 9

SHepreTnyeckas 3¢PpeKTUBHOCTb

MH(I)OPM&LWISI 06 mnspaennn n TeXxHnyeckme Xxapaktepmctmkum corsiacHo

PernameHTam (EC) Ne 65/2014 n (EC) Ne 66/2014

Ha3BaHwve nocrasLyKa

IKEA

FRILLESBO 106.002.47

Moaent FRILLESBO 506.217.09
VHaekc sHeproaddekTnBHOCTU 81.2
Knacc sHepreTnyeckon 3¢pPpekTMBHOCTU A+

06bIYHOM pexunme

MoTpebneHve sHepPrum Npu CTaHAAPTHOW 3arpyske B

0.93 kBT-u/umkn
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MoTpebneHne sHepruv Npu CTaHAaPTHOW 3arpyske B
pexvMe ¢ NPUHYANTENBLHOW LMpKYAsLUmeri Bo3gyxa

0.69 kBT-u/umkn

Konnuectso Kamep

1

WcTouHuk Harpesa DNeKTpnYecTso

O6bem kamepbl (V) 72 n

Tun ayxoBoro wkada BcTpoeHHbI Ayx0oBOW LKadp
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47

Macca
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09

Mpr6op NpoTeCcTpPOBaH B COOTBETCTBUM C TpeboBaHMAMU ciedytoLmx ctaHgaptos: EN IEC

60350-1.

TpeGOBava no npeapoctaB/ieHUo VIH¢OpMaLI,I/II/I B COOTBETCTBUU C

PernameHTom (EC) Ne 2023/826

SHepronoTpebaeHne B pexrme oXuAaHns

0,8 Bt

MakcmmanbHoe Bpems, HEO6XOAI/IMOG ANA aBTOMaTM4YeCKOoro nepexoaa O60py-
AOoBaHUA B COOTBeTCTByPOLIJ,I/IVI PEXUM MOHMXEHHOTIOo 3HepFOI'IOTpe6ﬂeHI/Iﬂ

20 MUH

50564.

Mpunbop NpoTecTMpoBaH B COOTBETCTBUN C TPE6OBaAHUAMM CAeAytoLLMX CTaHAapToB: EN

CoBeTbl N0 ONTUMU3aLUN

CnepunTte 3a Tem, 4YTO6bI BepLIa BO BpeMs
pab6oTbl Npnbopa 6bl1a NAOTHO 3aKpbiTa. Bo
BpeMsi MPUroToB/IEHNS He OTKpbIBaliTe
ABepLy npubopa cimkom vacto. Cneanre
3a YUMCTOTOW YNNOTHUTENSA ABEpPLibl 1 3a TeM,
UTOBbI OH BbINT KaK CneAyeT 3aKperieH Ha
CBOeM MecTe.

Monb3yriTecb MeTaNINYeCKON MOCyA0M U
TEMHbIMV eMKOCTSMU 1 KOHTelHepamMu 6e3
OTpaXkatoLLMX NOBEPXHOCTEIA.

He BbinonHsliTe NpeaBapuUTeNbHbIN
pasorpes npuéopa nepes NpuroTosaeHeM
npw OTCYTCTBUM 0COBOI peKkoMeHAaL NN,

Bo Bpemsi MpUroToBeHst HECKOIbKIX 61104,
OJJHOBPEMEHHO COKpaLLaliTe nepepbiBbl
MeXzy BbINeUKOW/>KapKow 40 MAUHVMYMA.

MpuroToBneHme c Ucnonb3oBaHuem
BeHTUNATOpA

Mo BO3MOXHOCTY Bblbuparite GyHKLUMN
NPUroToBAEHWS C BEHTUAATOPOM (TONBKO Ha
HEKOTOPbIX MOAENAX).

OcTtaToyHoe Tenso

Ecnu anntenbHOCTb NPUrOTOBAEHSA
rnpesbiwaeT 30 MUHYT, yMeHbLUUTE
TemMnepaTypy npubopa A0 MUHUMabLHOV 3a
3-10 MUHYT 0 OKOHYaHUA NPUTrOTOB/IEHNS.
Mprnbop ncrnonbsyet octaTouHoeE Tenao A5
NPOAOJIXEHVA MPUTOTOB/IEHVSA.

Mcnonb3yiiTe octaTouHoe Tenio Ans
NMoAJepPXKaHWNsS rOTOBbIX 671104 B TeMNa0M
COCTOSIHWW IV pa3orpeBsa ApYrux 6o,

Mocne BbIK/IOYUEHNS MpUGOpa Ha Ancree
oTo6paxaeTcsi OCTaTOUHOE TEMI0 UK
TemnepaTtypa.




PYCCKNI

CoxpaHeHue 61104, TENbIMU

Bbl6rpaiiTe MakcMMasibHO HU3KOE 3HaYeHne
TemrepaTypbl NPV NCMOIb30BaHUN
OCTaTOYHOrO Tena AJ1si COXpaHeHVst 671104,
TennbiMn. Ha gucnnee 6yaet oTobpaxaTbcs
NHAMKALMS OCTaTOYHOrOo Tenia uam
TekyLlasi TemnepaTtypa.

OxpaHa oKpy>KallLuei cpeabl

MaTeleanbl C CMMBOJIOM CheayeT cajaBaTb

Ha nepepaboTky Cfbl‘lomeCTMTe 3/1EMEHTbI
yNnakoBKM B COOTBETCTBYIOLLME KOHTEliHepbI
ANt c6opa BTOPUYHOrO cbipbs. CAaBas
a1eKTPUYECcKme 1 SNeKTPOHHbIE NPU6OopPbLI Ha
nepepaboTKy, Bbl BHOCKTE CBOW BKaj B
3aLLMTy OKpY>KatoLLeid cpefibl 1 340POBbS
yenoseka. He yTununsnpyiite npnéopsl,

FapaHTusa IKEA

Ecniv Bbl XOTUTE NPEeABLABUTL NPETEH3UI0
no rapaHTWMU Ha Ball ToBap Uan
noJsly4YnTb NOAAEPXKKY MO NPOAYKTY

Moxanyricta, obpatuTeck B CAyXby
noaaepxku knueHtos IKEA. Ccbiiky Ha
nopTan caMoobCayXXMBaHUS UAN HOMEP
TenedpoHa MOXHO HalTK Ha caliTe
www.|KEA.com.

Y1066 0HOPMUTE 3aNpPOC Ha 06CAYXMBaHNE
Ha nopTasie CaMoobCNyXMBaHUS N bbICTpee
HaliTn MHPopMaLMio O BalLeM ToBape 1au
CBSI3aHHbIX C HUM 3aMacHbIX 4acTsiX, Mbl
HacToATe/IbHO peKoMeHAyeM BaM BbINucaTb
apTUKyNbHbIA HoMep IKEA (8 umép) n
CepUIiHbIA HOMep, YKa3aHHble Ha 3TUKeTKe
ToBapa.

COXPAHSATE JOKYMEHT OB ONJIATE /
[LOCTABKE!

OH ABNsieTCA BalVM MOATBEPXAEHNEM
nokynku, 6e3 Hero rapaHTVs He ByaeT
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MpuroToBneHme ¢ BbIK/IDYEHHO NamMMovi
BbikntounTE Namny Ha Bpems
npuroToBneHus. Bkatoyarite ee TonbKo npu
HEeobXoAMMOCTN.

X

NMOMeYEHHbIE CUMBOJIOM &= C 6bITOBLIMU
oTxogamu. MNpnbop cnepyeT A0CTaBUTL B
MeCTO pa3feibHOro HakornieHns 1 céopa
OTXOA0B MOTpebneHns UAn B NyHKT c6opa
11CM0JIb30BaHHOW BbITOBOW TEXHUKN AN
nocnegytoLLel yTunmsauum.

JAecTBUTe/IbHA. B Ueke Takxe yKasaHbl
HasBaHWe 1 apTUKyAbHbIA HoMep IKEA (8
LMdp) ANA KaKAOro NprobpeTeHHOro
npuéopa.

Moxanyiicta, BHUMaTe/IbHO 03HAaKOMbTECh C
TEXHUYECKOW JOoKyMeHTaLmen,
npuaaraemMon K Balemy npubopy, npexae
YeM obpaLLaTbCs K Ham.
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Capapyxaj

MHdopmaumje o desdegHocTun
be3zdegHocHa ynyTcTBa
MoHTaxa

Onuc nponssoga

KomaHgHa Taéna

MNpe npBe ynoTtpede
CBakofHeBHa ynoTtpeda
PyHKLM)e caTa

Kopuwhere nprndopa

3agp>kaHo NpaBo M3MeHa.
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272
273
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281

282

JopaTtHe dyHKUMe
HanomeHe 1 caBeTn
Hera v unwhemne
PelaBatbe npodnema
TexHWYKN nogaum
Energetska efikasnost
Exonoluka nuTarba

IKEA rapaHuuja

/N Undopmauumje o Se3depHoCTH

Mpe nHcrtanayyje n kopuwhema ypehaja, naxmbneo
npoyYnTajTe NPUAOXKeHO ynyTcTBO. Npon3sohay Hyje
OZAroBOPaH YKOJIMKO yC/ie HenpaBuiHe NHCTanauuje n
ynoTpede ypehaja gohe fo noBpega v owtehera. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpedy nopes ypehaja pagu famnx

nojeLlaBahsa.

Be35e4HOCT AeLe M 0CeT/bUBUX 0C0da
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OBa) ypehaj mory ga KopucTe feLla ctapuja og 8 roanHa u
0code ca CMakeHUM GU3UYKUM, YYTHUM UIN MEHTANHUM
CNOCOSHOCTNMA, KAao 0Code KoJMMa HefoCTaly UCKYCTBO U
3HaHbe, YKONVKO UM ce ode3dean HaA30p AN UM ce Aaly
ynyTCTBa y Be3un ca ynotpedom ypehaja Ha de3defaH HaumnH
1 YKONMKO cxBaTajy Moryhe onacHocTu. Jeuy mnaha oz 8
roAnHa, Kao 1 ocode ca BeoMa TeLLKUM U CI0XKEHUM
NHBannAnTeTOM, Tpeda ApXaTn Jarbe o ypehaja, ocuMm ako
Cy NOZ4 CTaNHMM HaA30pOM.

- [euy Tpeda KOHTpPOINCATK KaKo ce He du urpana ypehajem.
- ApxunTe cBY ambanaxy fasbe o4 Aele 1 04/10XKM1Te Je Ha
ogrosapajyhu HaumH.

YMNO3OPEHE: Ypeha) n voerosu 4oCTynHW AeN0BU MOry
d1TK Bpenu Tokom kopuwhemna. Apxute geuy n kyhHe
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wydumue aambe og ypehaja kaga ypeha) paan n kaga ce
xnagun.

- AKO oBaj anapaT nma ypehaj 3a 6e3defHOCT geLe, Tpeda ra
aKTVBMpaTH.

- [eua He cmejy Aa 06aB/bajy umhere N KOPUCHNYKO
oApXaBare ypehaja 6e3 Hag3opa.

OonwTe Mepe de3deaHOCTUN

- OBaj ypeha) Je HaMeHeH CamMO 3a KyBakse.

- OBaj ypeha) Je HamereH 3a ynoTpedy y JeZjJHOM
AOMahVHCTBY Y 3aTBOPEHMM MPOCTOPUMa.

- Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTK Yy KaHLLenniapmjama, XoTesickum
codama, MoTe/IMMa, NaHCUOHKMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AOMahVHCTBMMA U CIMYHUM 08)eKTrMa 3a CMeLuTa) rae
ynoTpeda He du nNpesasnnasnna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLUHE Yy AOMAaNUHCTBY.

- Camo kBannérkoBaHa ocoda Moxe Aa MOHTUpa 0Ba) ypeha)
N 3aMeHUn Kadi.

- YNO3OPEHE: Ypehaj 1 voerosm AOCTYNHN AeN0BU MOTY
d1TY Bpenu Tokom kopuwwhema. TpyanTte ce fa nsderHete
AOANPUBaH-E TPeJHX enemMeHaTa.

- Kaga Bagute npndop nam nocyhe ns pepHe nam nx
CTaB/baTe Y PePHY, yBeK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuULLe.

- NckwyuunTe ypeha) ns ctpyje npe d1no KakBor ofpXKaBakba.

- YINO3OPEHE: YBepuTe ce sa Je ypeha) NCk/byyeH npe Hero
LLUTO 3aMeHUTe CnjanunLy Kako ducte nsdernv MoryhHocT aa
Aohe 0 enekTpUYHOr LWoKa.

- He kopucTtuTe oBa) ypeha) npe MoHTaxe y yrpagHy
CTRYKTYPyY.

- HemojTte kopnctuTM Nnapoumncray 3a ynwhemre ypehaja.

- HemojTte kopuctutn rpyda adpasvneHa cpescTBa 3a
ywhere nam owTpe MeTasnHe cyHhepe 3a unwhere
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CTaK/IeHNX BpaTa Jep OHM Mory nsrpedaTti NoBpLUMHY 360r
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBarba CTakna.

- YKonnko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, Hera mopa Aa
3amMeHu nponseofay, ogrosapajyhu osnawheHmn cepBUCHU
LeHTap nau amua canydHe ksanmbukaumje, Kako du ce

n3derna eNNeEKTPYHa OrnacHOCT.

- [la d1cTe YKNOHUAN LLHE KOoje ApPXe peLueTke, NpBo
NoByLIUTE NpeaHn Aeo LMHA, a 3aTUM 334U Ae0 Aa SucTe
NX OABOJUAN 0 SOUYHUX 31A0Ba. NoCTaB/barbe LLMHA 33
MOAPLLKY peLLeTKe BPLUU Ce 0SPHYTUM PeAoCneoM.

be3deaHoCHa ynyTcTBa

MoHTaXa

YNO3O0PEHE! Camo
KBanndrnKoBaHa 0coda Moxe Aa
VHCTannpa oBaj ypeha).

*  YK/JIOHWUTE KOMMIETHY aMdanaxy.

* HewmojTe ga HCTanmpare Ui KOpuUcTuTe
owTeheH ypehay.

+ lpugpxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpatse Koje cTe Aodunn y3 ypeha).

*  YBek BOAUTE padyHa NpUINKOM
nomepatsa ypehaja 3aTo LWTo je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe U
3aTBOpeHy odyhy.

+ He ByuuTe ypeha) 3a pyumy.

* WHcTanvpajte ypehaj Ha CUrypHO 1
NPUKIaAHO MeCTO Koje NCryHaBa
3axTeBe 3a MHCTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWUHVIMAJTHOT pacTojakba 04 APYrUX
ypehaja 1 KyxmkbCK1x enemMeHara.

+ lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepute Aa 1

ce BpaTa nehHuLe oTBapajy 5e3 3apLuKe.

+ OBa) ypehaj Je onpemM/beH cMCTEMOM 3a
eflekTpryHo xnahere. Mopa ce
ynoTtped/baBaTy ca 3BOPOM
€/1eKTPUYHOT Hanajaka.

MpuK/byUeHe Ha eNeKTPUUHY MPEeXy

YMNO3O0PEWE! Pu3nk oa noxapa
1 CTPYyJHOTr yaapa.

CBa Npuk/by4YMBaHba cTpyje Tpeda ga
06aBu KBanUKOBaAH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa dyae y3eM/beH.

YBepuTe ce ga cy napaMeTpu Ha Nao4MLm
Ca TEXHUYKUM KapakTepuctmkama
KOMMaTudunHm ca ogrosapajyhuim
napameTprMa efleKTpuyHe Mpexe.

YBEK KOPUCTUTE NPOMNCHO yrpaheHy
YTUUHWLLY ca 3alUTUTOM OZ CTPYJHOT
yaapa.

HemojTe sa kopucTuTe aganTtepe ca BuLLe
YTUYHMLA W NPOAYXHe KadnoBse.

BoauTe pauyHa fja He oLTeTuTe yTrKau
3a Hanajakbe Un Kadn TOKOM
VHCTanauuje nnm kopuwhera ypehaja.
AKO CTpYJHU Kadn Tpeda Aa ce 3aMeHu, TO
Tpeda fa 06aBu Halw oBnalheHn
CEPBUCHU LieHTap.

He go3BonvTe Aa Kabn 3a Hanajake
Joavpyje nnm dyae y HenocpesHo)
SN3MHN BpaTa ypehaja uan HuLe UCMOZ
Hera, HapounTo Kaaa ypehaj paau nnu cy
BpaTa Bpena.

3aluT1Ta of yAapa AenoBa MoJ HaroHOM
1 N30/10BaHMX JiesioBa Mopa Aa ce
NPUUYBPCTY Tako Aa He MOXe Ja ce
yKNoHW 6e3 anara.
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+ TprKk/byyYnTe rNaBHU Kadn 3a Hanajare
Ha 3UAHY YTUUYHWLLYY TeK Ha Kpajy
MOHTaxe. YBepuTte ce Ja NnocToju NpucTyn
MPEXHOM yTrKa4y HaKoH MHCTanauuje.

+ AKoO Je 3MAHa YTUYHMLA nadasa, HeMojTe
Ja NpuK/by4yjeTe CTPYJHN YTUKaY.

+  He nckwyuyjTe ypehaj noBnayereM 3a
kadn 3a Hanajake. Kadn nckbyunTe Tako
wTo heTe n3Byhu yTrkay ns yTuyHumLe.

* KopwuctuTe camo ncrnpasHe pactaBHe
npekujaye: 3allTUTHe Npeknjade,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeda
CKMHYTUM ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnjade 1 KOHTakTope.

* Y efleKTpUYHO) MHCTanaumm mopa
nocTojaT pacTaBHU Npeknay Koju sam
omoryhaBa Aa nck/byunte cBe pase
Hanajara ypehaja. LLipuHa KOHTakTHOr
0TBOpA Ha pacTaBHOM Mpekuaady Mopa
M3HOCUTWN HajMare 3 mm. Kopuctute
NCK/bYUMBO 3aLUTUTHM Npekngay 3a
CTPYJHOT KOMa ca KOHTaKTOM 0J 3 mm uau
BULLE KOJU Je cepTudumKoBao BSMI, n
CTaBUTe ra Ha MecTo rAe KOPUCHNK MOXe
Ja ynpas/ba kume.

Ynotpeda

YMNO3O0PEKE! MNocTojn pnsuvk of,
nospefrBarba, ONeKoTUHa U
CTPYyJHOr yAapa Unu ekcriaosuje.

+ He moandukyjTe oBaj ypehay.

* Boawnte pauyHa ga otBOpY 3a
BEHTUNALM]Y He Syay 3anyLueHn.

* He octaBmbajTe ypeha) 6e3 Haa3opa TOKOM
pasa.

* WckwyunTe ypeha) HakoH cBake
ynotpede.

+ ByauTe onpesHu kasa oTBapaTe BpaTta
ypehaja TokoM paja, jep ce Moxe
ocnodoanTn Bpyhu Basayx 1 3anasbnBa
ncnapema 13 cactojaka xpaHe.

+ HemojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke nnn Kaja Aohe y KOHTakKT ca
BO/AOM.

+ HemojTe n3naratn oTBOpeHa BpaTa
Be/INKOM onTepeherby.

+ HemojTe KopucTnTK ypeha) kao pagHy
MOBPLUMHY UV MPOCTOP 3a OANarakse.
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BapHuLe 1V OTBOPEHY M1aMeH He cMely
Za dyay y énmsnHm ypehaja kaga
oTBapaTe Bparta.

YBeK KOPUCTUTE CTAK/O0 U Tere norogHe
3a KOH3epBauy)y.

3anasbvBe MaTepuje v npeamMeTe
HaToM/beHe 3ana/bVB/IM MaTeprjama
HemojTe CTaB/baTu YHyTap 1 NMopej
ypehaja nnv Ha era.

YMNO3OPEE! MocTojn pr3vk oz
owTeherba ypehaja.

[Ja éucte cnpeunnu owrtehere nan
rydutak 6oje Ha eMajiMpaHnm
noBpLUNHaMa:

- He ctaBmajte nocyhe 3a nehHuuy
UNV Apyre npejMeTe UPEeKTHO Ha
[HO YHYTpaLwHoCcT ypehaja.

- He ctaB/bajTe anyMmuHujymcky donujy
AVNPEKTHO Ha HO YHYTPALLH0CTU
ypehaja.

- HewmojTe cunat Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

- Hewmojte gpxatn y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa
KyBahba.

- byauTe naxsbMBM Kaga ckmuaate unm
nocrae/baTe Npudop.

l'ybutak &0je Ha eMajIMpaHm
noBpLUMHamMa unn Hephajyhem yenuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gydoku nnex 3a 3anvBeHe
Konaye. BohHM cok Moxe fa ocTaBu
TpajHe MpJbe.

Kopwuctute camo npudop koju je
ncrnopyyeH y3 oBaj ypehaj unm koju
npenopyu4yje npovssohau.

Jok cnpemarte Jeno, BpaTa ypehaja Tpeda
yBek Aa dyay 3aTBopeHa.

AKoO Je ypefaj MOHTUPaH 13a naHena
HameLlUTaja (HNp. BpaTa), ode3deaunTe aa
NPUANKOM paja BpaTa HUkaaa He dyay
3aTBOpeHa. /13a 3aTBopeHor naHena
HameLUTaja MOry Aa ce Hakyne TonaoTa 1
BAara v npoyspokyJy HakHaAHo
owrTtehere ypehaja, kyhuwta nam noga.
He 3aTBapajTe naHen HameLLTaja CBe 0K
ce ypefaj y NOTNYHOCTU He OXNagM HaKoH
Kopuhema.
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Hera v unwhemwe

YMO3O0PEME! lNocTojn pn3vk of
nospege, noxapa vuau owTtehera

ypehaja.

+ Tpe ogpxaBaka UCKbyunTe ypeha) 1
N3BYLIMTE CTPYJHWN YTUKaY U3 31AHe
YyTUYHNLE.

+ T[poBepuTe aa nu Je ypehaj xnagaH.
MocTojn pU3nK Aa ce NooMe CTakeHe
nnouve.

+ CrakneHe nnoye Ha BpaTMa 3aMeHuTe
ofMax ako ce owTeTe. OdpatuTe ce
oBnaWheHOM CepBUCHOM LIeHTPY.

+ ByauTe naxubMBM Kaja ckmgaTe BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy TeLukal!

+ PepgoBHO uncTuTe ypehaj ga ducte
cnpeunan nponajarse MoBpLUMHCKOT
MaTepujana.

+ PesoBHO NpoBepaBajTe Aa 1 Ha
Npoun3BoAYy IMa 3HaKoBa MoropLuaka
KOJV ra MOry YYUHUTU HEMorogH1M 3a
KOHTaKT €a XpaHOM, Kao LUTO cy
MyKOTWHE, MIVMKOBW, AeNaMnHaLM)a,
CKyMN/bakbe, Nern/bUBOCT, KOPO3uja Uan
Apyre B/A/b/BE MPOMEHe y TeKCTYpU U
nsrnegy. Mpatute ynyTcTBa 3a Unihere

N Hery Kako ducte cnpednnv nponajak-e.

+ Octauu macHohe 1 xpaHe y ypehjajy mory
1n3a3BaTu noxap.

* YKO/MIMKO KOPUCTUTe crpej 3a nehHuuy,
npriapyxaBajTe ce yrnyTcTaBa o
5e36eHOCTM Ha ambanaxu.

YHyTpallke OCBET/bEeHE

YMNO30PEWE! Pusnk og cTpyjHOT
yAapa.
+ LUTOo ce TMYe JegHe K BULLE CUjanLA Y
OBOM MPOM3BOAY U pe3epBHUX Ae/0Ba

KOJW ce npogaaly 3ace&Ho: Te cujanuue cy
HaMerbeHe a N3jpXKe eKCcTpeMHe

MoHTa)a

/\ YNO3OPEHE! Morneaajre
rnornae/ba o0 5e36eHOCTU.
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du3muke ycnose y kyhHum ypehajmma,
Kao LUTO Cy TemnepaTypa, Budpauuje n
BNIAXKHOCT Ba3fAyxa, WM Cy HamerbeHe 3a
npvikas nHGopMaLmja o pagHoOM cTaTycy
ypehaja. Hicy HamerseHe 3a gpyre
NpVIMEHe 1 HUCY MOroAHe 3a
ocBeT/baBakse NnpocTopuja y
ZLOMaRMHCTBY.

+  OBaj NPOVI3BOJ CAAPXKM M3BOP CBETIOCTU
yyja Je K1aca eHepreTtcke epukacHocT G.

+  KopuctuTe camo namnuue NcTunx
cneumdurkaymja.

CepBucupame

+ Paawn onpaBke ypehaja odpatuTe ce
oBnaWheHoOM CepBUCHOM LIEHTPY.

+  Kopuctute camo opurviHasHe pesepBHe
fenose.

Opnaramwe

YNO3O0PEHE! OnacHocT og
nospefhBarba UK ryLlemsa.

« O&paTtunTe ce OMNLITUHCKUM OpraHnmMa Aa
SucTe casHanuM Kako Aa NpaBuiHO
oAnoxuTe ypeha) y oTnag.

+ Wckmwyuunte ypehaj ns cTpyje.

* VceunTte MpexHW enekTpUYHM Kadn Ha
MecTy Koje je &nm3sy ypehaja 1 ognoxmTe
ra.

+  YKNoHWTe BpaTa kako &ucte cnpeyunnm
Jeuy 1 kyhHe /byduMmue fa ce 3apode
yHyTap ypehaja.

+ Amdanaxa:

AmM&anaxa Moxe ja ce peuukanpa.
MNacTUYHM AeNOBW Cy O3HAYEHU
MefyHapoAHUM ckpaheHuLamMa, Kao LWTo
cy PE, PS, nta. OgnoxuTe amdanaxHu
mMaTepujan y 3a To npegsuheHe
KOHTeJHepe y BaLLoj 10KaNHO) YCTaHOBM
3a yrnpas/bakse 0TMajoM.
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MoHTaXa

@ Paau nHcTanauwje, nornegajre
ofAe/bak ca ynyTcTBrMa 3a
MOHTaxy.

MHcTanauuja Ha eneKTpuUHy Mpexy

A YMNO3OPEE! Camo
KBanndrKoBaHa ocoda Moxe Aa
npuK/by4n osaj ypehaj Ha
eNeKTPUYHY Mpexy.

@ Mpown3sBohay Huje ogroBopaH
YKOJIMKO He MoLuTyjeTe oBe
Se3beHOCHe Mepe 13 MornaB/ba
.besdeagHocT”.

PepHa ce ncrnopyuyje ca kadsom 3a
Hanajatbe.

Kadn

BpCTe kadnosa 3a MHCTanauujy nam sameHy:

Onwuc nponsBoja

onuwTn nprnkas

LAL,

O|:|O

D\
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KomaHgHa Tadna

KomaHgHo agyrme 3a dyHKLmje
3arpeBatba

Ancnne)
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek Kadna nornegajte nogartke o
YKYMHOJ CHa3M Ha MI0YMLM Ca TEXHNYKMM
KapakTepucTukama: Takofje moxeTe
nornesatn 1 Tadeny:

Mpecek kadna (mm?)
3x0.75

YKynHa cHara (W)
MakcmmanHo 1380

MakcmmasHo 2300 3x1

3x15

MakcmmasHo 3680

MPOBOAHVIK 32 y3eM/beHsE (3eEHU/XKYTI
NPOBOAHVK) MOpa SUTK 3a 2 cm Ay>XW 04,
SpaoH npoBogHMKa 3a a3y 1 nnasor
NMPOBOAHVKA 3a Hyy.

KomaHaHo ayrme
TpejHU enemMeHT
A namna
BeHTnnatop

A YTUCHYTU AeNI0BU YHYTPaLLHOCTK - CyA
3a ynwhere BOAOM

BY Hocau peluetke, nokpeTHu
Monoxaju peLueTtke

Mpudop

* PeweTtkax
3a nocyhe 3a KyBatbe, MexoBe 3a TopTe,
neveme.

* TMnex 3a neuewe x 1
3a Konaye n Kekce.

« Tpun/pydoku Turamw x 1
3a neyemre TecTa 1 Meca Uin Kao nocysa
3a cKyrn/barbe macHohe.

+ Teneckoncke Bohjuue x 1 komnneT
3a nosuLe 1 nnexose.
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KomaHpgHa Tadna

YKibyuyje n nucksyuyje ypehaj
[Ja ducte ykbyumnn ypehay:

1. MpUTUCHUTE KOMaHAHY AyrMag.
KomaHgHa gyrmag nsnase.

2. OkpeHuTe gyrme 3a QyHKLMJYy 3arpeBara
Ja ducte nsadpanu dyHKuuMjy.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme ja ducrte
npuaarogunn nojeLlaBara.

[Ja éucte nckbyunnm ypehaj: okpeHuTe

KOMaHAHO gyrme 3a ¢yHKLMje 3arpeBata y

NnonoXaj 3a NCK/by4drBaHme B

MNpernep KomaHAHe Tadne

@) MpuUTUCHUTE Aa S1cTe nogecu-
v yHKUM e Tajmepa.

'S MpUTUCHUTE U 3aapPXUTe Aa
ducte nogecnnn dyHkumM)y: bp-
30 3arpeBamse.

O MpUTUCHUTE Aa dUCTe yK-
JbYUUAN U NCKIBYYUAN namny
ypehaja.

& MpUTUCHUTE 1 3a4pXKTe ga

ducTe nogecnnm GyHKLUNY:
KoHTponHa &pasa.

oK MputncHWTe fa ducte NoTBp-

AV N360p.

MHankaTopu aucnieja

Avcnnej ca K/byYHUM dyHKLMJaMa:
Mpe npBe ynoTpede

/\ YNO3OPEHGE! Morneaajre
rnornae/ba 0 5e36e4HOCTW.

MopewaBawe BpemMeHa

HakoH npBor npuk/byyetba y CTpyly,
cayekajTe JOK Ce Ha AMCrie)y He rnojaBu
cnegehe: "00:00" nan "12:00" (y 3aBUCHOCTY
oA mozena).
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sToP

Ypehaj Je 3ak/bydaH.

MoameHwn: Momoh npu npunpe-
MU XpaHe.

MopgmeHw: MojelaBama

Bp30 3arpeBatbe je akTUBUpPaH.

KyBar-e Ha napu je akTuBMpa-
Ho.

TajMep Je aKTUBMPaH.

oD

Bpeme KyBaka e akTMBUPaH.

%)
=
o
%

@

Bpeme oanoxeHor ctapTa je ak-
TUBUPAH.

Cr

Tajmep TOKOM paja Je akT1BU-
paH.

Tpaka HanpejoBaka: BU3yeNHN
npuKas Koju nokasyje kaja ype-
fa) AOCTWrHE NogeLleHy Temne-
paTypy unv Kaja je KyBake 3a-

BpLUEHO.

1. OKpeHUTe KOMaHAHO Ayrme Aa Sucrte
nojecunn Bpeme 3aBpLUETKa.

2. [putucHuTe oK.
MpBo npearpeBawe u Unwhewe

MpearpejTe npasaH ypehaj npe npse
ynoTpede 1 KOHTaKTa ca xpaHoM. Ypehaj
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MOXKe Aa UCMyLITa HenpujaTaH MUPKC U ANM.
MpoBeTpuTe COSy TOKOM MpeArpeBaksa.

1. YknoHwuTe cBY A0AaTHY ornpemMy 1 Hocade
peLleTkn 13 anapara.

2. TogecuTe GyHKLM)Y a. MNopecnte
MaKcMManHy Temnepatypy. Mornegajre
oaesbak CBakogHEBHa yrnoTpeda.
OctaBuTe ypehaj aa paam 1 4.

3. Mogecute dpyHkumjy W, Mogecute
MakcumanHy Temnepartypy. Octasute
ypehaj aa pagn 15 MuUH.

4. TMoaecnTe PyHKUNJY E] Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypeha) ga pagn 15 MuH.

5. Wckmwyunte ypeha) n cavekajTe aa ce
oxnagu.

6. Ypehaj 1 joaaTHy onpemy YncTuTe camo
Kprnom o4 Mukpodudepa, MA1akoM BOAOM
1 dnarnm AeTepLieHToM.

7. BpaTtuTe npndop 1 yKiomMBe Hocave
peLleTKe y NoYeTHU NoJioxa).

MexaHuuKa &510K. 3a 6e38. aeue

Y nehHMUM Je MHCTanpaHa MexaHunyka
dnok. 3a 6e38. gele. To Je 3aKk/byyaBake
BpaTa Ha flecHoj cTpaHun nehHuLe, NCNoA
KOMaHAHe Tadne.

[Ja ducTte oBOpUAM BpaTa pepHe Koja
1nMa dnokagy 3a 6e36eHOCT geLe:

1. TypHWUTe 1 nogurHuTe &10K. 3a 6e3d.
Aeue.

CBakoaHeBHa ynoTpeda

/\ YNO3OPEHGE! Morneaajre
rnornae/ba 0 6e36e4HOCTU.
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2. ToByuupe py4ky &paBe ga ducrte
0TBOPW/IV BpaTa. 3aTBOpUTE BpaTa
nehHuvue He rypajyhu npu Tom 610K. 3a
5e356. geue.

Ja ducte yknoHunm &nok. 3a 6e38.

Jeve:

1. OTBOpUTE BpaTa 1 YKIOHWTE SN10K. 3a
5e36. felle. 3Be34aCTVM K/by4eM KoJu Je
ncnopyyeH ca nehHULOM.

2. TpuyBpCTUTE 3aBpTak Ha3ag HakoH
yKknawarba 610K. 3a 5e38. gelle.

—=am

dyHKLMJe 3arpeBata

Meueme y3 paBHU BEHTU.

3a neuverbe Meca 1 kosnava. NMogecu-
Te HUXXY TemmepaTypy Hero 3a 3a-
rpeBarbe 003ro/0A03/0 Jep BeHTU-
natop paBHOMepHO pacriopefyje To-

NAOTY Y YHYTpaLLH0CTM NnehHuLe.
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(] | 3arpeBare 0f03ro/0f0340
3a neyere 1 Npxere xpaHe Ha je-
HOM HVBOY MonuLe.

SteamBake / Yuwhewe Bogom

3a foAaBatbe BNaXXHOCTN TOKOM Ky-
Bakba. 3a NocTnsame rnpase doje n
XpCKaBe KopuiLie TOKOM Meyemna. 3a
Behy COYHOCT NPUAMKOM MOArpeBa-
Ha.

Morneaajte Hera 1 unwherse 3a BU-
we nHopmaumja o: Ynwherse Bo-
ZioM.

Typ&o rpunoBsame

3a neyerbe BEMKMX KOMaja Meca
WV XKMBUHE Ca KOCTUMA Ha JeJHOM
noJsioxaly peLueTke. 3a npaB/bere
rpaTVHMPaHWNX Jena 1 neyvere ca Ko-

pyiLOM.

CMp3HyTa XpaHa

3a npunpemy nonycrnpem/beHe xpa-
He, HMp. NOM$PUTA, NCEYEHOT KPOM-
nupa nav nponehHmx ponHnLa, Ta-
KO Aa dyAe xpckaga.

@) | PyHKUMJa 3a NrLy
3a neyerse NuLe 1 Apyrvix jena koja
3axTeBaJy BULLE TOMIOTE 0Z40340.

Q 3arpeBate 040340

3a neyene ca KOPULIOM N XPCKaBo
AHO. KOprCTNTE HaJHVXXM NOJIOXKa)
peLueTke.

(¥ | BnaxkHo neyeke y3 BeHTUNATOP
OBa dyHKUW)a Je An3ajHMpaHa 3a on-
TUMU30Batbe Kopuihera TonnoTe
Ha JeAHOM HUMBOY 3a nevetbe. Kaga
KOpUCTUTE OBY GYHKLMJY, TeMMepa-
Typa yHyTap nehHuLe Moxe ga ce
pasnukyje of nojeLleHe TemMnepary-
pe. KopuvcTtu ce npeoctana TonoTa.
CHara rpejatba Moxe ia ce CMatbl.
3a BuLwe nHdopmaumja nornesajre
nornae/me CBakoAHEBHa yrnoTpeda,
HanomeHe o: BnaxHo neuvetse y3
BEHTUNATOP.

() |rpunosame
3a rpunoBakbe TaHKNX KOMaaa Xpa-
He 1 TocTuparbe xneda.

@ Ca HeknM dyHKLMjama nehHuLe
namnunua Moxe ayToMaTcku Aa ce
NCK/bYYM Kaja Je TemnepaTypa
ncrnog 80 °C.

HanomeHe y Be3un ca: Bna)xHo
neyewe y3 BeHTUIaTOpP

OBa ¢yHKUWja Je kopuwheHa 3a
ycknahuBatrbe ca Knacom eHepreTcke
epMKaCHOCTN 1 3axTeBMMa ekoAm3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapamma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBun y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTa nehHuue Tpeda Aa dyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBatba Kako GyHKLMja He &u duna
npeknaaHa v kako du nehHunua paguna Ha
HaJBMLLeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edukacHocTn.

Kaga kopuctute oBy GpyHKLM]Y, namnuua ce
ayTOMaTCKM UCK/bYYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBame rnornejajre
HanomeHe 1 caseTn, BnaxHo neyvemre y3
BEHTWNATOP.

MopewaBawe: DyHKLM)e 3arpeBarba

1. OkpeHUTe KOMaHAHO AayrMe 3a dyHKLMje
3arpeBatba 1 13adepute GyHKLMJY.

2. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducre
nojecunuv Temneparypy.

§ Bps0 zarpesarse - npuTUCHUTE M ApXUTE
Aa S1cTe ckpaTUAW Bpeme 3arpesarsa.
[locTynHo Je 3a Heke dyHKLMJe 3arpeBarba.
BeHTUNaTOp Ce MoXe ayTOMaTCKI YK/byUnTu.

SteamBake - KyBawe Ha napu

1. YBepuTe ce aa Je ypeha) xnagaH.



CPMNCKW

2. HanyHuTe yayd&/bera yHYyTpaLlH0oCTH
BOAOM U3 csiaBuHe (100 ml 3a neumBo,
200 ml 3a neuerse).
MakcrManHu kanaumTeT yaydbera y
YHYTPaLUHOCTN pepHe je 250 ml.
HemojTe ga gonyhaBaTte yayd/berba y
YHYTPAaLUHOCTN TOKOM KyBaka Wan Kaja
Je ypeha Bpyh.

3. OkpeHuTe gyrme 3a GyHKLM)e KyBahba Aa

ducte n3adpann dyHKLM)y KyBarba &2 .

4. OxpeHUTe KOMaHAHO Jyrme Aa ducrte
nozecunu Temrnepartypy.

5. 3arpesajTe npa3aH ypeha) 5 MuH ga
S1cTe MOCTUMAN BNAXHOCT.

6. YdauuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH KyBahba, OKpeHuTe gyrmMe 3a
dyHKLUM)e KyBaHba y NoJioXa) 3a
NCK/by4YBakbe Aa SUCTe NCK/bYUnAn
ypehaj.

8. Kapa ce ypehaj oxnagun, MekoM Kprom
YK/IOHWTe NpeocTany BoAy 13 yayd/bena
y YHyTpaluwem geny ypehaja.

/\ YNO3OPEHE! Max/b1Beo

oTBOpuUTe BpaTa. OTnyLITeHa
B/lara Moxe Jia 13a3oBe
orekoTuHe.

YHocu: MeHu =

OTBOpUTE MeHN fa S1ucTe NpUCTyNnIn
ogesbky Momoh nNpuv npunpemu xpaHe n
noAeLlaBakblma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a GyHKLM)e
3arpeBarba Ha —.

Ha ancnnejy Je npukasaHo ‘/3 i,
2. OKpeHUTe KOHTPOJIHO AyrMe n
n3adepuTe NKOHY Ja ducte yHenm

nogmMmeHwu. anITVICH nTe OK

MNopewasamwe: Momoh npun
npunpemu xpaHe ¥

Momoh npu NpunpemMu xpaHe NogmMmeHN
CaZpXXu NporpamMe Koju cy OCMULLIbEHW 33
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HameHcka Jena. Mporpamu ce nogetuasaly v
aKTVBMpajy oAroBapajyhim nocraBkama.
TOKOM KyBaksa MOXeTe MOAECUTU BpeMe U
TemnepaTypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a dyHKLmje

3arpeBama Ha —.
2. OkpeHWTe KOHTPOJIHO Ayrme Aa ducte

n3adpanu . MpuTUcHUTE OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOJIHO AyrMe Aa ducte
n3adpanu jeno (P1-P...). MputncHnTe
OK

4. OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme Aa ducrte
nogecunn TexuHy. Onumja je 4ocTynHa

3a ogadpaHa Jena. MputncHnTe OK.
5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.

MputncHuTe OK.

6. Kapa ce dpyHKUMja 3aBpLUKN, NPOBEPUTE
Ja N1 Je XxpaHa cnpemHa. MNpogyxunTe
Bpeme KyBaka, ako je MoTpesHo.

MoameHwn: Momoh npu npunpemun

XpaHe

JlereHga

[locTynHoO je nojeluaBare TeXMHe.

3a KyBakbe Ha napu, HanujTe Boay y
yAyS/berse y YHYTPaLLHOCTU.

B |

3arpejTe anapar npe Hero LwTo
noyHeTe Aa KyBsare.

=]

B Hwneo pewuetke. MNornegajre ofesbak

Onuc nponssoga.

JAvicnnej npukasyje P 1 8poj jena koja
MOXeTe Ja npoBepute y Tadenu.
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Jeno TeXXnHa HuBo peweTtke/Mpudop
P lFoBehe neuekse,
cnado ne4veHo
o) Fosehe neuete, 1 |;|1 .iggmioeM:_- =] 2; naex 3a neyewe
cpeptbe neueHo an A MpXunTe Meco HeKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem
5cm Turawy. CTaBuTe y anapart.
loBehe neuvemse,
P3
A08po neyeHo
Kotner, cpeawe | 180-220gno |[8][H] 3 nocy/a 3a rneyerbe Ha peLLeTKacTo)
b4 neyeH Komaay; Kpv- | nonuum
LUKe AeB/bUHE | MnyiTe MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhewm
3cm Turamy. CTaBuTe y anapar.
losehe nevere/ 1.5-2kg nl=! 2; nocysa 3a neverbe Ha peLueTKacToj
ANHCTaHoO (pedpa noavum
P5 [ npBe knace, okpy- MpKUTE Meco HeKONMKO MUHYTa Ha BpyheM
v OApesak, Ae- Turamy. Joaajte TeuHoct. CTaBuTe y anapar.
denn naydnek)
loBehe neuense,
P6 cnado ne4veHo
(cnopo neuemse)
lfoBehe neuvewe, |1-1.5kg; koma- E| 2; nnex 3a neuewe
P7 cpeptbe NeyYeHo | Av AedsbrHe 4- | MpxuTe Meco HeKONMKO MUHYTa Ha BpyheM
(cnopo neyerse) 5cm Turamy. CTaBuTe y anapar.
loBehe neuekse,
P8 A08po nevyeHo
(cnopo neuemse)
Pwune roBeguHe,
P9 cnado neyeHo
(cnopo neveme)
®dune roseguHe, | 0.5-1.5 kg; ko- E| 2; nnex 3a neyewe
P10 | cpeatbe neyeHo | MajM Aed/bUHE | MpxuTe MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem
(cnopo neyerse) 5-6 cm Turawy. CTaBuTe y anapar.
Pwune roBeguHe,
P11 rneyeH (criopo
neyere)
NeueHa 0.8-15kg; ko- | 2; MOCyAa 3a Neyerbe Ha peLeTKacTo)
TeneTmHa (Hnp. Maau aedbliHe nonuum
P12 | nnehka) 4cm MpXUTe MECO HEKOMKO MUHYTA Ha Bpyhem
Turamy. flogajTe TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
[Meuere nokpmnBeHo.
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Jeno TeXXnHa HuBo peweTtke/Mpudop
CBuibCKO 1.5-2kg m]=p? nocyaa 3a neyer-e Ha peLeTKacTo)
pi3 | Meuere, pat nonnum
wnu nnehka Y nocyay 3a neverse gogajte 200 ml TeuHo-
cTm.
ByueHa 1.5-2kg (5 2; nnex za neuere
CBUIETUHA (Cro- OKpeHWTe Meco HaKoH MoJIoBMHE BpeMeHa
P14 )
PO KyBakb-€ KyBarba fa S1cTe NMocTUrivn paBHOMEPHO 3a-
neuare.
Ceuibckm Kape, | 1-1.5 kg; koma- | [=] 2, Mocy/Aa 3a nevere Ha peLueTKacToj no-
P15 cBeX AN fedbnHe 5- nnum
6.cm MpXKTe Meco HeKOMKO MUHyTa Ha Bpyhem
Turary. CTaBuTe y anapar.
CBuH:CcKa pedpa | 2 -3 kg; kopu- |[=] 3; py5oKu TUraH
CTWTE CMPOBA | onajTe TEUHOCT Aa SUCTE NOKPUAMN AHO NO-
P16 TaHKa pedpa, | cype. OkpeHWTE MECO HAaKOH MOMOBUHE Bpe-
AedLUHE 2-3 | \iena kyBarba.
cm
Jarwehm 8y ca 15-2kg; ko- |[H 2 nocyaa 3a nevere Ha nexy 3a
by | KOCTMMA Majm AedbuHe | neyere
7-9.cm [loaajTe TeUHOCT. OKpEHWUTE MECO HaKoH Mo-
NOBUHE BpeMeHa KyBarba.
Lieno nune 1-1.5kg; cee- | [ 2; s 200 mi; nocyza 3a posioB. Mo-
xe Bphe/rpaTu. jena Ha nJiexy 3a neyewe
P18 OKpeHWTE Nii/ie HAaKOH MOJIOBUHE BpeMeHa
KyBarba Aa SUCTe NOCTUIIN PABHOMEPHO 3a-
neuare.
P19 |Mona nunera 05-08kg |3 3: nNex 3a nevetbe
Munehe rpyan 180-200gno |[s][=]2; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTka-
P20 komady CTOJ nonnum
MpXXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem
TUraky.
Munehn daTauw, - [5]3; nnex za neuere
pyp | CBEKM AKo cTe NpBO MapuHupany nunehe datake,

MoAecuTe HYXy TEMMNepPaTypy 1 KyBajTe nX Ay-
xe.
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Jeno TeXXnHa HuBo peweTtke/Mpudop
Natka, yena 2-3kg m]=p2 nocyaa 3a nevuer-e Ha peLleTKacTo)
P22 nonuum
CTaBuTe Meco Ha rnocygy 3a neyere. OkpeHu-
T€ NaTKy HakoH MOJIOBMHE BPeMeHa KyBarba.
lycka, uena 4-5kg =P OyS0KU TUrak
P23 CTaBUTe MECo Ha AySOKu Niex 3a neverse.
OKpeHUTe rycKy HakoH MooBYHE BpemeHa
KyBakba.
P24 |BekHaop meca Tkg H2 pelueTKacTa noauua
Lena puda, rpu- | 05-1kgno |[=]2: npex 3a neuemwe
P25 |[noBaHa pudm HamaxwuTe pndy Maciauem, OMUbEHUM
32UVHIMA U 3aUMHCKAM SU/bEM.
P26 Pnsmu punetu - A=k MocyAa 3a Kaceposy Ha pelueTKa-
cToj nonuum
P27 Konau op cvpa B IEI 2; Kanyr 3a reyeme o @ 28 cm Ha pe-
LIeTKACTo) NonLM
P28 | Konauopjadyka - (1= 2; 1) 100 - 150 mi; nnex sa neuewe
P29 TapT oA jadyka - B2 Kanyn 3a NUTy Ha peLleTKacToj Nou-
um
P30 MuTa c jadykama B E”El 2; la+J 100 - 150 ml; @ 22 cm kanyn
3a NTy Ha peLleTKacTo) NoMLM
P31 | BpayHu konaum 2kgTtecta  |[H 3. AYSOKM TUrak
P32 Madunn - =] 2; laa) 100 -150 ml; nnex 3a MaduHe
Ha pelueTKacTo) NoanLm
P33 Cysu konau - B2 nocyAa 3a Koflay Ha peLueTKacToj no-
gy
NeyeHn kpom- Tkg =] 2; Nnex 3a ne4yemwe
P34 |nvp CTaBuUTe L|eo KPOMMMP ca KOPOM Ha nnex 3a
neuerse.
WceueH kpom- Tkg (5] 3; nnex za neueme osnoxe nanvpom 3a
P35 |nup neuere

Nceuute KpomMnupe Ha Komaze.
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Jeno TeXXnHa HuBo peweTtke/Mpudop
MpnnosaHo me- 1-15kg =] 3; nnex 3a neuyewe 08/10XKeH Nanmpom 3a
P36 |waHo noBphe neuerbe
WceuunTe nosphe Ha komage.
p37 | KpokeTn, cmps- 0.5kg [=13; nnex 3a neueme
HYTU
p3g | MomMbpuT, 3amp- 0.75 kg [=13; nnex 3a neueme
3HYT
Nasame ca me- 1-15kg =P Mocyaa 3a rpaTviHKpaHa Jena Ha pe-
p3g |€OM/moephem LIeTKacToj nonnum
ca CyBMM NUCToO-
BUMa TeCTeHUHe
FpaTMHMpaHm 1-1.5kg = 1; MocyAa 3a rpatTyHMpaHa Jena Ha pe-
Kpomnup (c1po- LIeTKaCcToj NoANLM
P40 oMnip)
B/ Kpomnvp OkpeHu1Te nocysy nocse NoioBMHe BpemeHa
KyBarba.
P41 Ceexca nuua, i (4][= 2: ) 100 mil; nnex 3a neuewe osno-
TaHKa eH ManupoM 3a neverse
P42 Ceex nuua, Ae- B (5] 2; nnex 3a neuemwe osnoxen nanvpom
Sena 3a neverbe
P43 Knw - =] 2; n/iex 3a rneyere Ha peLeTKacToj no-
amum
Baret/hadata/ 0.8 kg (4)[= 2; la) 100 mi; nnex 3a neuewe osno-
P44 | Benu xnes EeH ManupoMm 3a neyeke
3a denun xned je NoTpedHO BULLE BpeMeHa.
WHTerpanuun/ Tkg [)E 2;l4) 100 mi; nnex 3a neuere o5no-
P45 Pa”(se*'”/'-lp""' XeH ManvpoM 3a neyerbe/rnex 3a BekHy Ha
xne

pelueTkacToj nonnum

Mewame: NogelaBawa et
1.

2.

OkpeHuWTe gyrme 3a pyHKLUMe

3arpeBara Ha —.
OKpeHunTe KOHTPO/IHO AyrMe Aa ducte

n3adpanu

. MputucHuTe OK.

OKpeHVTe KOHTPOJIHO Ayrme Aa ducte
n3adpanu nogellasare. MpuUTUCHNTE

OK.

OKpeH1Te KOMaHAHO Ayrme ja ducte

nogecmnum BpeaHoCT. npl/lTI/ICHVITe OK

5. OkpeHuTe gyrme pyHKUM)e 3arpeBarba
Ha NOJI0Xa) 3@ UCK/bYUMBaH-e Aa ducte
msawnm ns MeHu.

MoagmeHn: NogelwwaBama

NopewaBakwe BpeaHocT

01 [oda paHa MpomeHu
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NMopewaBawe BpeaHocT MopgewaBawe BpeaHocTt
02 OcBeT/beHoCT 1-5 07 bp3o 3arpeBare | Ykmbyun/
awvcnneja ckmyun
3ByKOBU TacTepa | 1-3By4Hu 08 Jlemo pexunm -
03 cuarHan, 2 -
Knuk, 3 - Vic- 09 Bep3uja codptee- | Mposepa
K/byUeH 3ByK pa
04 |laummaseyuHor |1-4 Pecetosare Aa/He
cUrHana 10 CBUX NojeLlaBa-
Ha
05 Tajmep TOKOM pa- | Ykbyun/
Aa Mckmbyun
CseTnio Ykmwyun/
06
Mckmbyun

dyHKLUM)e caTa

Oonuc ¢pyHKUMja TajMepa

Q

Tajmep

3a nojellaBakbe BpemMeHa 3a
osdpojaBake. Kaga Tajmep 3a-
BPLUN ca o45pojaBakeM, orna-
LLaBa ce 3ByYHW curHan. OBa
odyHKUMJa HEMa YTMLA)a Ha pag,
ypehaja 1 Moxe ce nogecutn y
8110 KOM TPEHYTKY.

STOP
Bpeme
KyBaka

[la ducte nogecnnn Tpajare
KyBama. Kaga TajmMep 3aBpLumn
ca oadpojaBarbeMm, Yyje ce
3BYYHW CUrHaN 1 pyHKLMja 3a-
rpeBak-a Ce ayToMaTcku 3ay-
cTaB/ba.

S
Bpeme
oaoxe-
Hor cTap-
Ta

3a oanaramwe crapTta u/mam
Kpaja KyBakba.

®
Tajmep
TOKOM
papa

[la ducte nokasanu KoMKo Ay-
ro ypehaj pagu. Makcumym je
23 4 59 MuH. OBa $yHKLM)a He-
Ma yTuuaja Ha pag ypehaja n
MOXe ce NoAeCcUTN Y SN0 KOM
TPEHYTKY.

MopewaBawe: Tajmep Q

1. TpuntncHute @

Awncnne) npukasyje: 0:00 n D
2. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducrte
nogecvnu Tajmep.

3. [MputucHuTe OK, Tajmep ogMax novnte
Ja osdpojasa.

MopewaBakwe: Bpeme KyBaka %

1. OkpeHuTe gyrmag aa ducte nsadpanu
byHKUM)y 3arpeBaksa U nogecuamn
TemnepaTypy.

2. TpwuTnckajTe gyrme Q) [OK Ancnne| He

npukaxe: 0:00 u stor.
3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducte
nojecnnn Bpeme kyBar-a.

4. TlpntncHute OK.Tajmep ofMax novnme
fa osdpojasa.

5. Kapa ce ogdpojaBatse 3aBpLUN,
NPUTUCHUTE OKu OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUM)e 3arpeBarba Ha UCK/byYeH
noJsioxaj.
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MoaelwaBawe: Bpeme oanoxxeHor
@

cTapTta

1. OkpeHuTe gyrmag aa ducte nsadpanu

byHKUM)Y 3arpeBakba 1 nogecnam
TemnepaTypy.

2. TpuTnckajTe gyrme Q) AOK Ancnne) He

N
anKaxe:E/ n START .

3. OKpeHVTe KOMaHAHO AyrMme Aa ducte
noAecunn Bpeme nokpeTarba.

4. TlpntucHute OK.

Aucnine) npukasyje: --:-- @ sTop.

5. OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMe Aa ducte
rojecuv Bpeme 3aBpLueTka.

6. [lputncHnTe OK,

Tajmep nounme fa o46pojasa y nojeLleHo
Bpeme rnokpeTama.

7. Kapa ce oadpojaBame 3aBpLUNn,

NpUTNCHUTE OK N OKpeHnTe ayrmMe 3a
dyHKUW)e 3arpeBakba Ha NCK/byYeH
rnonoxay.

MopewaBakwe: TajmMep TOKOM paja @

1. OkpeHuTe Ayrme 3a dyHKLUMje

3arpeBarba Ha PyHKUMY — Aa ducTe
ywnny Meunn.

Kopuwhemne npudopa

/\ YMNO3OPEHE! Mornesaajte
rnornae/ba o 6e36e4HOCTW.

Y8auusame npudopa

Marno yayd/betbe ca ropte cTpaHe nosehasa

5e36eIHOCT M NMpyxa 3aLTUTy 0f,
Harnkaka. Yayd/bera Takohje cnpevaaly
npespTake. VBuMLa 0Ko nonauue cnpevasa
knu3akbe nocyfa ca nonuue.

PewweTkacTa nonvua
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2. OKpeHWTe KOHTPOJIHO AyrMe Aa ducte

n3adpanu / Tajmep TOKOM paga.
Mornepajte CBakogHeBHa ynoTpeda,
MeHwu: lNogellaBama.

3. MputnucHute OK.

4. OkpeHWTe KOMaHAHO Jyrme jAa ducrte
YK/BYUUIN U NCK/BYUYNAN TajMep TOKOM
paja.

5. [lputucHute oK.

MNopewaBamwe: loda gaHa

1. OkpeHuUTe gyrme 3a pyHKLUM)je

3arpeBatba Ha PyHKLUM)y — Aa ducTte
ywnun y MeHw.
2. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme ga ducre

n3adpanu @ / [loda paHa. Mornepajte
CBakogHeBHa ynotpeda, MeHun:
MogelwaBama.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducre
nogecunu car.

4. TputncHnTe oK,

YmeTHuTe nonnuy n3mehy Bohuua Ha
Hocauy peLleTke 1 BOAMTE payyHa Aa
HoxMLe dyAy okpeHyTe Hagosne. ModpuHunTe
ce i@ NonvLa JOAVIPHE 334U Ae0
YHYTpaLwocTu nehHue.
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Mnex 3a neyewe / lySoku Tramw

—

l'ypHuTe nnex namehy BoAunua Ha Hocauy
peweTtke. CTaBMTE M/1ex 3a Neyeme ca
Harndom npema saghem geny
YHYTpaLWHOoCTV nehHuue.

Kopuwheme: Teneckoncke Bohuue

@ YryTcTBa 3@ MHCTanaumjy
TeNeckonckmx BoRuLa cavysajTe
3a dyayhe kopuwherse.

Ca TeneckonckMmM BofuLiama MmoxeTe 1ako
Ja noctae/baTe 1 yk/arbaTe pelleTkacre
nonuue 1 nnexose.

A OIMPE3 He nepuTte Teneckomncke
BoAMLE y MaLLVIHW 3a NMpake
nocyha. He noamasyjte
Tesieckoricke Tpkaye.

1. V3ByuuTe AecHy 1 1eBy Teneckoncky
BofuLy.
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MocTaBuTe peLueTkacTy NoauLy Ha
Tesieckorncke BofjMLe, a 3aTUM MX
NaXx’/bMBO rypHUTE y pepHy. NposepuTe
Aa N cTe 10 Kpaja rypHyYN Teneckorcke
BofMLe y pepHy Mnpe Hero LITo
3aTBOPUTE BpaTa pepHe.
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AopaatHe pyHKLMje

KoHTponHa dpaBa &

OBa ¢yHKUMja cripeyaBa Ciy4ajHy NPoMeHy
PyHKUWje ypehaja.

Kaga ce akTvBMpa Aok ce ypeha) kopuctu,
3ak/byyaBa KOMaHAHy Tadny, ode3dehyjyhu

/ia Ce TpPeHyTHa nojeLlaBakba KyBara
HecmMeTaHO HacTase.

Kaga ce akTmBMpa foK Je ypeha) nck/byueH,
3a4p>KaBa KOMaHAHY Tady 3aKk/byyaHoM,
crnpeyaBajyhv HeHaMepHO YK/byUnBatbe

ypehaja.

6- NPUTUCHWTE N APXUTE Aa ducTe
YKI/bYUUAN GYHKLM]Y.

3BYYHU CUTHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaja
Je KOHTpo/Ha SpaBa yK/byyeHa.

- MPUTUCHUTE 1 ApXI1TE a SucTe
NCKIbYUUNN GYHKLMY.

AyTOMaTCKO NCK/byunBak-€

13 6e36eaHOCHMX pa3fiora, ako je pyHKLMja
3arpeBatba akTMBHA U HMKaKBa
nojeLlaBaka HUCY MpoMerbeHa, ypeha) he
ce ayToMaTCKUN UCK/bYUYUTU HaKoH oapeheHor
BPEeMeHCKOr neproza.

HanomeHe n caBeTU

Mpenopyke y Be3u ca nevewem

TemnepaTypa v Bpeme KyBarba HaBeAeHN y
Tadenama cy camo opujeHTaLMoHn. OHK
3aBuCe O/ peLienaTa, KBaanTeTa 1 KoanUmnHe
ynoTped/beHux cacTojaka.

Bawu ypehja) Moxe Aa neve Ha Apyrayunu
HauvH og NpeTxo4Hor ypehaja. CaBeTn y
HaCcTaBKy MpyviKasyjy nperopy4eHa
noZeLlaBatba 3a TemnepaTypy, Bpeme
npuNpemMe v nosioxaj peLueTke 3a ogpeheHe
BpCTE XpaHe.

M35pojTe nonoxaje peLleTke, MOYEB Of OHe
HaJdnmxe AHy pepHe.
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°C) O @)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - MmakcumanHo 3

AKo HamepaBarTe Aa NokpeHeTte GyHKLMJY
3arpeBatba 3a BpeMe Tpajakba Koje
npemMallyje Bpeme ayTomMaTckor
NCK/byUrBatba, MOAECUTE BPEME KyBahba.
Mornesajte ofe/bak PyHKUM)e caTa.

AyTOMATCKO UCK/byYLMBak-e He pagu ca
odyHKUMjama: CeTnio, Bpeme ognoxeHor
cTapTa.

BeHTunaTop 3a xnahemwe

Kaga anapat paaw, BeHTUnatop 3a xnaheme
Ce ayToMaTCKU yK/by4yje Kako &v XNaamo
MoBpLUMHe anapaTta. AKO NCK/byuunTe anapart,
BEHTWNAToOp 3a xnafere MoXe Aa HacTaBn
[ PaAu JOK ce anapaT He ox/1aAu.

AKO He MOXeTe Aa npOHaF]eTe nojellaBaka
3a OApeF]eHI/I peuenT, NOTpaXXunTe 3a CJINYaH.

Crmbonn Koju ce KopucTe y Tadenama:

$_ | Bpcra xpaHe

=

®yHKUM)a 3arpeBatba

°C | Temnepatype
Mpndop

Monoxa) pewtetke

O]

Bpeme kyBara (MUH)
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+ Tlocyaa 3a neyewe - TaMHa,

® |BopatHe nHdopmaumje HepednekTyjyha, npeyHuka 26 cm

+ Mana nocysa 3a neyemwe - kepamuka,
rnpeyHunka 8 cm, BUCUHe 5 cm

Bna>kHo nevewe y3 BEHTUIATOP - + TMnex 3a ¢pnaH - TamMHU, HepednekTy)yhu,

npenopy4eHun npudop npeyHrka 28 cm

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose v nocyze. OHe dosbe ancopdyjy
TOMAOTY Hero ceeTne u pepnextyjyhe 3a nocTusake Hajdo/bMX pesynTaTa,
nocyze. npuApXKaBajTe ce caBeTa HaBeAeHVX Y
Tadenn y HacTaBsky.

Bna>xHo neuewe y3 BeHTunatop

+ Mnex 3a nuuy - TaMHW, HepednekTy)yhn,
npeyHunKa 28 cm

& = °C = 8]

CnaTke 3eMuYKe, | nJiex 3a neyexe Uau rno- 180 2 20-30
16 Komaga Cyfia 3a CKyrn/barbe Ma-
CHohe
PonHuue, 9 koMa- | nnex 3a neyexe Uan no- 180 2 30-40
aa Cyfa 3a CKyrn/bare Ma-
cHohe
Muua, 3amMp3HYyTa, | pelletkacrta noavua 220 2 10-15
0,35 kg
LlIBajuapcku po- | nsiex 3a neyere Uam no- 170 2 25-35
nat Cyfa 3a CKyrn/barbe Ma-
CHohe
BpayHu konau naex 3a nevyexe Uan no- 175 3 25-30
CyfAa 3a CKyr/bake Ma-
cHohe
Cydne, 6 komaga |kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj NoanLm
Kopwvua 3a pnaH | nnex 3a dpnaH Ha peLueT- 180 2 15-25
KacToj noimum
CeH/BUMY-TOPTA nocy/a 3a neyere Ha 170 2 40 - 50
BukTopumja peLueTKacToj MoAnLM
MowwmpaHa prda, | nnex 3a neyerse UK Mno- 180 3 20-25
0,3 kg CyAa 3a CKyr/barbe Ma-
cHohe
Lena pnda, 0,2 kg | nnex 3a neyverse 1an no- 180 3 25-35

CyAa 3a CKyn/bake Ma-
cHohe
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=

nosphe, 0,7 kg

Cyfa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe

Pnémun dpunetn, | nnexsa nuuy Ha pelueT- 180 25-30
0,3 kg KacToj nonnum
MowwmpaHo meco, | naex 3a nevyexe Uan no- 200 35-45
0,25 kg CyAa 3a CKyr/barbe Ma-

cHohe
Wawnuk, 0,5kg | nnex 3a neverse 1an no- 200 25-30

CyAa 3a CKyr/bake Ma-

cHohe
Konauuy, 16 koma- | nsiex 3a neyere 1A no- 180 20-30
Ja Cyfa 3a CKyr/bake Ma-

cHohe
Konauun-makapo- | nnex 3a neyerse WA no- 180 25-35
HW, 24 KOMaja CyAa 3a CKyM/bakbe Ma-

cHohe
MaduHwu, 12 ko- njex 3a neyere NI no- 170 30-40
Maza Cyfa 3a CKyrn/barbe Ma-

cHohe
CnaHo neuuBso, nnaex 3a neyere UAN Nno- 180 25-30
20 komaga CyAa 3a CKyr/barbe Ma-

cHohe
Kekc o cunkasor | naex 3a nevexe Uan no- 150 25-35
TecTa, 20 kKOMaza | cyza 3a CKyrn/bame mMa-

cHohe
TopTuue, 8 KOMa- | nex 3a nevyexe UIn no- 170 20-30
Aa Cy/Aa 3a CKyr/bakbe Ma-

cHohe
Mosphe, SnaHLWwK- | Nnex 3a neyerse UAK no- 180 35-45
paHo, 0,4 kg CyAa 3a CKyrn/bakbe Ma-

CHohe
BereTapmjaHckn | nnex 3a nuiy Ha peLueT- 200 25-30
omnet KacToj nofmum
MepguTepaHcko njex 3a neyere UIu no- 180 25-30

NHdopMaLmje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpatbe

TectoBn y cknagy ca IEC 60350-1.
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i
h—24

°C

CnTHW Konauw, 20 no | 3arpeBarbe ogo3ro/ | lnex 3a 3 160 20-35
niexy 040340 nevere
CnTHU Konaum, 20 no | [lMeyere y3 paBHK Mnex 3a 3 150 -160 20-35
nnexy BEHTUJI. nevere
CnTHM Konaun, 20 no | lNeuere y3 paBHU Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
niexy BEHTUJI. neyere
MuTa c Jadykama, 2 3arpeBatbe 0403ro/ | Pewetka- 2 180 70-90
nnexa @20 cm 040340 cTa nonu-
ua
MuTta c Jadykama, 2 Meyere y3 paBHu | PelueTka- 2 160 70-90
niexa @20 cm BEHTUJI. cTa nosnu-
ua
HemacHa &uckBuT 3arpeBarbe ogo3ro/ | PeweTka- 1 170 25-35
TOpTa, Kanyn 3a 040340 cTa nonu-
TOpTYy @ 26 cm) ua
HemacHa ducksut Meyerne y3 paBHu | PelueTka- 2 160 40 - 50
TOpTa, Kanyn 3a BEHTUJI. cTa nosnu-
TopTy @ 26 cm) ua
HemacHa duckBuT MNeverse y3 paBHU | PelueTka- 2n4 160 40 -60
TOpTa, Kanyn 3a BEHTUJI. cTa nonu-
TopTy @ 26 cm”) ua
Mpxkun Kekc Meverse y3 paBHU Mnex 3a 3 140 -150 20-40
BEHTUJI. neyere
MpxKn Kekc Meuere y3 paBHU Mnex 3a 2n4 140 -150 25-45
BEHTUJI. nevere
Mpxkun Kekc 3arpeBatbe ogosro/ | lnex3a 3 140 -150 25-45
040340 nevere
Toct!) lprnoBatbe PewweTka- 4 MaKc. 1-5
cTa nosnu-
ua

1) Mpegipesajiue ypehay 10 MuHyma.

Hera n unwhemwe

/\ YNO3OPEHE! Mornesajre
rnornae/ba o 6e36e4HOCTH.

HanomeHe Yy Bé3u ca unwhewem

CpepgcTBa 3a unwhewe
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+ lpeaku geo ypehaja ouncrmte
NCK/bYUBO KPMOM o4 Mukpodundepa
HaToM/beHOM M/IaKOM BOAOM 1 &1armm
AeTeplieHTOM. O4nCTUTE U NpoBepuTe
3anTUBKY BpaTa 0ko okBMpa
YHYTPaLLHOCTL.

+  Kopuctute pactBop 3a unwherse
MeTasHVX MOBpPLUVHaA.

+ dneke o4MCTUTE &1arMm AeTepLIEHTOM.

CBakofHeBHa ynoTpeda

*  YHyTpawhOocT ypehaja Tpeda ounctntn
HaKoH cBake ynoTtpede. HarommnaHa
mMacHoha nau apyru octaum mory
Npoy3poKoBaTK Noxap.

+ Y anapaTy uav Ha CTak/ieHUM niovama
Ha BpaTuma moxe gohu o
KOHAeH30Bak-a Bnare. /la ducre cmakbuam
KOHAeH3aum)y, NycTUTe anapar Aa paau
10 MMHyTa npe KyBara. He uyBajTe xpaHy
y anapary gyxe oz 20 MuHyTa.
YHyTpaLmOoCT ypehaja ocylumte camo
Kprnom o4 Mmukpodundepa nocne ceake
ynoTpede.

Mpndop

+ HakoH cBake ynotpede, ouncTuTe caB
npuéop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLLU.
Kopuctute nck/by4mBo Kpny o4,
Mukpodudepa ca Maakom BOAOM 1
dnarum geteplieHToM. Hemojte npatn
nNprdop y MaLLUMHKW 3a Npakbe Cyf0Ba.

*  He unctute goaatHy onpemy ca
Hefen/bMBOM MOBPLUMHOM adpasvBHUM
CPeACcTBOM 3a UnLhere 1 owTpuMm
npeameTnmMa.

Ynwhemwe yaydmemwa y
YHYTpaLHbOCTN

OumnctuTe yaySbera y yHyTpaLlHOoCTH Aa
ducTe YKIOHUNW MpeocTasne Hacnare
KaMeHL,a HaKoH KyBatba Ha napu.

() 32 dyHrumy: SteamBake umcrue
nehHuuy ceakmx 5-10 umknyca
KyBaha.

1. Cunajte 250 ml denor cupheta nnn
NMMYHCKe KNCennHe y yaydibere y
YHYTPaLLUHOCTU.
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Kopucrtute pactBop of HajsuLle 6%
cupheTa 6e3 nkakBux gogartaka.

2. OctaBuTe Aa cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TeMenpaTypu npocTopuje y
Tpajary o4 30 MUHyTa.

3. OuunCTUTE YHYTPAaLLHOCT TOMJIOM BOZOM
1 MEKOM KProm.

YKnaware Hocaya pewieTke

YKJIOHUTE HoCcaue pelweTaka Aa ducre
oyncTnnn I'IeFIHVILly.

1. WckmyunTe ypeha) 1 cadekajte ga ce
oxnagu.

2. M3Byuute npeshn Aeo nojpLuke
peLueTke 13 S04HOr 31Aa.

3. WM3Byuute 3aH1 40 MoJpLUKe peLleTke
13 S0YHOr 314a U YKNOHWTE ra.

|
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4. BpatuTe HoCaye peLleTKn y NoYeTHU
nonoxaj. MoHoBMTe Kopake 0SPHYTUM
peaociefoM.

AKO Cy floCTaB/beHe Teneckoncke Bohuue,

K/IVHOBW Ha HMa Mopajy dSUTK OKpeHyTU Ka

npeAH0j CTPaHW.

Unwhewe Bogom

OBaj noctynak Ynihera KOPUCTA BRary
Kako &u ce 13 nehHULe yKIOHWe 3a0CTane
yecTunLe MacHohe 1 xpaHe.

1. Cunajte BOAYy Yy yayd/meme y
YHyTpaLwHocTn: 200 mA.

Mogecnte dyHKLM)Y (&)

Moaecnte Temnepatypy Ha 90 °C.

Heka ypeha) pagn 30 MUH.

NckpyumnTe ypehay.

CauekajTe fa ce anapaT oxnaau.
OcyLumnTe YHYTPaLLHOCT MEKOM KPMOM.

ouswN
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CKkunpawe 1 noctaB/bare BpaTa

BpaTta nehHuue nmajy Tpu CTakneHe naode.
BpaTta nehHuLe 1 yHyTpallke cTakneHe
nnove MoxeTe Aa YKJIOHWTe Aa ducTe nx
ouncTuan. Npe Hero LWTo yKJIOHUTE
cTak/ieHe rjaove npo4vnTajTe Lieno ynyTcreo
J~YKnarame 1 noctas/bakbe BpaTa”.

ONPE3 HemojTe fia kopucTuTe
ypeha) de3 cTakneHnx naoyva.

1. TlNoTnyHo oTBOPWUTE BpaTta 1 yxsatute
ode Lwapke.

2. TloAWrHWTe 1 NoByLMTe SpaBuLe JOK He
KNVIKHY.

3. 3aTBOpwuTe BpaTa nehHuue go nona, 4o
NMpPBOr OTBOPEHOT MOJ10Xaja. 3aTuM
NoAUrHUTE 1 NoByuuTe fa Sucte
YKJIOHWAW BpaTa M3 NIeXULLTA.

M —

4. Bparta nocrtaBuTe Ha MeKy Kpry Ha
CTaduIHO) NOBPLLUMNHWN.

5. MputucHuTe wWtutHuke Bpata B ca oge

CTpaHe ropbe VBYLe Ka yHyTpa Aa ducte
OTMNYCTUAN CTE3HY 3aMTUBKY.
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6. ToByuWTe OKBMP BpaTa Hanpes ga ducrte
ra yKioHunu.

7. YXBaTuTe CTak/ieHe rnjoYe 3a ropky
VBULY 1 NaX/bVBO WU3BNAYNTE JefHY Mo
JeaHy. MoyHnTe o4 roprse njoye.
YBepuTe ce Aa Cy CTak/eHe rnjo4ye
WCKNIM3HY/e A0 Kpaja U3 Hocava.

8. OuuncTuTe cTakneHy nao4vy BOAOM 1
canyHuuom. MNax/bnso ocyimTe
cTak/ieHe nao4e. He nepute ctaksieHe
njoye y MallHW 3a npakse Cy40Ba.

9. HakoH unwhemsa, yrpejte ctakneHe
nno4e, oKBMp BpaTa 1 BpaTta nehHuLe,
3aTBopuTe SpaBuLe Ha ode Luapke.

AKoO cy BpaTa MCMpaBHO NocTaB/beHa, Yyhete

KNVIK MPUANKOM 3aTBaparba dpaBuLia.

Bogute pauyHa Aa cTaksieHe njodye (AnB)
BpaTuTe ogroBapajyhum pegocniesom.
MpoBepuTe ga 1 UMa cumdona/wTamne ca
CcTpaHe cTakneHe naode. CBaka oj,
CTak/IeHNX naoYa v3rnega gpyradvje ga oum
ce packnanae 1 cknanake oiakLano.

OgpwtamnaHa 3oHa Tpeda Aa dyAe okpeHyTa
Ka YHyTpallH0) CTpaHu BpaTa. HakoH
nocTaB/batba MPOBepUTE @ MOBPLUNHA
OKBMpa CTak/eHe rnaoye Ha oALITaMMNaHo|
30HW HYJe rpyda Ha Aoamp.

Kaga ce ncnpaBHO MOHTUpPA, OKBUP BpaTa
K/INKHe.
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MpoBepuTe Aa NN CTe CPeAtby CTakIeHy

~

nao4y npaBuIHO MOCTaBUIN Ha nexuiiTa.

A
L~
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PewaBawe npodnema

/\ YNO3OPEHGE! Morneaajre
rnornae/ba 0 5e36e4HOCTW.

LiTa yumHnTh ako...
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3ameHa slamne

/\ YNO3OPEHE! Pusvik o4 cTpyjHor

yAapa.
Namnuua moxe duTn Bpyha.

1. Wckmwyunte ypehaj n cadekajte aa ce
oxnaau.

2. WUckmwyumnte ypehaj us ctpyje.

3. CraBuTe Kprny Ha AHO nehHuLe.

A OMMPE3 XanoreHy namny ysek
APXNTE YMOTaHy Y Kpny Kako
ducTe cnpeynnn caropesare
octaTaka MacHohe Ha namnu.

3ajHa cnjanmua

1. OkpeHWTe CcTak/ieHW nokaonay aa ducre
ra yKnoHunu.

2. OuuncTnTe CTakneHw nokaonaw.

3. 3ameHuTe cmjanuuy oarosapajyhom
CUJannLIOM KOJja Je OTMOPHAa Ha
TemnepaType o 300 °C.

4. TlocTaBuTe CTakneHy nokaonad,.

Mpodnem

MposepwuTe...

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKLVMJa ayTOMAaTCKOT NCK/byYMBaHba je
AeaKkTuBMpaHa.

Ypehaj ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTposnHa &paBa Je AeakTMBMPaH.

Nlamnuua Jje nck/byyeHa.

BnaxxHo neuerse y3 BEHTUNATOP - Je aKTVBU-
paH.

Jlamna He paaw.

Namnuua je nperopena.

3anTvBKa BpaTa Je owTeheHa.

HewmojTe aga kopuctuTe ypehaj. KoHTakTMpaj-
Te oBnawheHn CepBUCHN LieHTap.
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MNpodnem

NMpoBepuTe...

[Jncnne) nprkasyje 00:00 .

[Jouuno Je Ao HecTaHKa cTpyje. lNogecute go-
ba faHa.

Llypetbe Boge 13 yAyS/bera y yHYTpaLLH0-
cTn.

Y yayS/berby y YHYTPaLLHOCTV Ma NpeBuLLe
BOZE.

@ AKO Cce Ha Ancnnejy nprkaxe Koz
rpeLuke Koju Huje y 0BOj Tadenu,
VNCK/bYYUTE U YKbyYnTe KyhHM
ocurypay Aa ducrte noHoBO
nokpeHynu ypehaj. AKo ce Koz,
rpeLuke NMoHOBO MoJaBy,
odpaTtuTe ce oBnawheHom
CepBNCHOM LIEHTpY.

Mopauwm o cepBUcnpamy

YKONMKO He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npodnema, odpatuTe ce
oBfalheHoOM CepPBUCHOM LIEHTPY.

Mojaum NOTpedHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NI0YNLM ca TEXHNUKNM

TexHNUYKM nogaun

TexHUYKM nogaun

KapakTepucTukama. Maoumua ca TeXHNYKMM
KapakTeprcTMKama Hanasu ce Ha NnpesaHo)
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce BUAN Kaja
oTBOpMWTE BpaTa. HemojTe Aa yknarbaTe
NAoUNLY Ca TEXHUYKMM KapakTepucTKama

ca ypehaja.
Mpenopyyyjemo Bam Aja oBJe 3anuiieTe
nopaTke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npon3soaa
(PNC):

Cepwujckn 6poj (S.N.):

WwrpwrHa 480 MM
[nmeHsnje (yHyTpaLlHe) BucuHa 361 Mm
JydnHa 416 Mm
MoBpLuMHa niexa 3a nevexe 1438 cm?
loprun rpejay 2300 W
[Jomn rpejay 1000 W
Ipwvn 2300 W
MpcTeH 2400 W
YKyrnHa cHara 2990 W
HanoH 220-240V
PpekBeHUMa 50 - 60 Hz
Bpoj pyHKUMja 9
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INunct undopmaumja o nporseogy 1 nHdpopMaLmje o NpomM3BoAy Y cKiagy ca

(EY) 6p. 65/2014 v (EY) &p. 66/2014

Ha3vB godaB/baya

IKEA

MaeHTndukaymja mogena

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

NHaeKc eHepreTcke eprikacHOCTYH

81.2

Knaca eHepreTcke eprikacHOCTU

A+

MoTpoLUHa eHepruje ca CTaHAAPAHUM MyHEHEM, YO-
dnyajeH pexumm

0.93 kWh/umknyc

MoTpoLLHa eHEPrIU)e Ca CTAHAAPAHNUM MyHEHEM, pe-
XXMM ca popcrparbem BEHTMAATOPA

0.69 kWh/umknyc

Bpoj WwynbrHa y nehHnum

1

V3Bop Tonnote

EnexkTpunyHa cTpyja

3anpeMunHa 721

Tun pepHe YrpaaHa nehHuua
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Maca
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Ypehaj je TectupaH npema: EN IEC 60350-1.

3axTeBu 3a nHpopmaumje npema (EY) 6p. 2023/826

MoTpollHa eHepruje y pexmnmy npunpasHocTy 0,8W

pPexXum Mmane cHare

MakcumanHo Bpeme I'IOTpeﬁHO Aa ornpemMa ayToMaTCKu AOCTUrHe NprMeH/bnBn

20 MUH

Ypehaj je TecTpaH npema: EN 50564.

CaBeTun 3a oNnTMMU3a uunjy

nocrapajte ce aa dyae fodpo npuuspiheHa

Ha CBOM MecCTy.

YBepuTe ce fa Cy BpaTa anapaTa 3aTBopeHa
Kaga anapaT paau. He oTBapajTe BpaTa
anapaTa CyBULLE YeCcTo TOKOM KyBakba.
Oap>kaBajTe 3aMTUBKY BpaTa YMCTOM 1

KopucTtnte metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TaMHe, HepedekTyjyhe naexose 1 nocyge.

HemojTe npearpeBatu ypeha) npe KyBama

OCKMIM aKo ce TO MOoCceSHO He nperopyyyje.
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MpasuTe WTO Kpahe pa3make n3mehy
neyera Kaja NCTOBPEMEHO MnpurnpemMaTe
HeKOoJMKO Jena.

KyBat-e ca BEeHTU1aTOPOM

Kaga je moryhe, kopuctute $yHKUMje
KyBakba Ca BEHTWIATOPOM (Camo Ha
ofadpaHnM MoAennma).

Mpeoctana TonnoTa

Kaza kyBarse Tpaje ayxe og 30 MUH.,
CMahuTe TemnepaTypy anaparta Ha
MUHMMYM 3-10 MUHYTa Mpe Kpaja KyBakba.
Kysame he ce HacTaBuTu kopuctehu
npeocTany TOMA0OTY y anapary.

KopwvcTute npeoctany TonioTy 3a
ofp>KaBak-e TOoMna0Te XpaHe Uan 3a
3arpeBatbe Apyre XpaHe.

Ekonowika nuTamwa

PeuMKﬂMpaJTe MaTepujane o3Ha4yeHe

cumbonom Lo, CtaBute amdanaxy y
ogrosapajyhe KoHTeJHepe fa ducTe Je
peuvkapanu. MomMosunTe y 3aLUTUTK
XVBOTHE CPeAuHe 1 JbyACKOT 34paBiba
peumrKavparbem 0Trnaga Koju noTmye o4
e/1eKTPUYHYIX U enekTpoHCKMX ypehaja. He

IKEA rapaHuumja

AKoO XenuTe fia akTUBMpaTe 3a CBO)
npousBsoj rapaHuujy unm goéujete
noApLUKY 32 NPON3BOJ,

ObpaTunTe ce KOPUCHNYKO) MOAPLULA
komnaHuje IKEA MogpLuka, Hahv heTe Besy
[0 CaMOYCNy>XKHOT mopTana Uam 5po)
TenedpoHa Ha www.IKEA.com.

[la d1cTe 3aBPLUMAY CBOJ 3aXTEB 3a
cepBUCUPatbe Ha CaMOYC/TY>KHOM MOpPTay,
NakLle NpoHaLLIn MHopmaLmje o CBOM
MpON3BOAY UV PE3epPBHUM AeNoBMMa
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Kaga nckbyunte ypehaj, Ha gucnnely je
rpviKkasaHa 3aocTana Torniota uamv
TemnepaTtypa.

Opp>kaBake XpaHe TOn/ioM

MN3adepuTe HajHWXe Moryhe nogellaBake
TemnepaType Aa ducte nomohy npeocrane
TOM/IOTE OZPXanu TOMAOTY XpaHe. Ha
Aucnnely ce nprikasyje MHANKaTOP
npeocTane TONIoTe UM TemnepaTypa.

KyBaH:e Ca NUCK/byYE€HOM JlaMMnuLlomMm
|/|CKJ'I:y‘-II/ITe NTaMMnuLy TOKOM KyBaHsa.
yKIby“II/ITe Jje camMo Kaja BaMm je I'IOTpESHa.

fa

ognaxuTe ypehaje o3HaveHe CUMEONIOM =
3ajeAHo ca KyhHUM oTnagom. OgHecuTe
NMPOW3BOZ, NOKANHOJ CTYX&U 3a peLmKiaxy
W ce odpaTmTe NOKaaHoj
aAMUHMCTPaLmu.

rnoBe3aHu1M ca CBOJMIM MPON3BOAOM,
obpatuTe naxmy Ha IKEA 6poj apTurkna (8
umdapa) 1 cepujckm 6poj Ha o3Hauu
npouv3BoAa.

CAYYBAJTE AOKYMEHT O KYNOBUHW/
ncnopyyun!

To Je BaLLl fOKa3 O KYMOBWHW, rapaHLmja
Hehe BaxunTn &e3 Tora. PauyH Takohe
cagpxu nme n IKEA 6poj aptukna (8 undapa)
3a CBaku Kyn/beHu ypeha).

MpounTajTe NaX/bMBO TEXHUUKY
JOKYMeHTaLu]y ncnopyyeHy y3 ypehaj npe
Hero LUTO KOHTakKTMpaTe ca Hama.
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Pred inStalaciou a pouZzivanim spotrebica si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za

Skody a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a

pouzivanim. Navod na pouZzivanie uchovavaijte vzdy v blizkosti

spotrebica, aby ste don mohli v buducnosti nahliadnut.

Bezpecnost' deti a zranitelhych osob

- Tento spotrebi¢ smu pouZivat deti starSie ako 8 rokov

a osoby so zniZzenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spbsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani

spotrebica a rozumeju pripadnym rizikdm. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat pristup

k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpedilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat.

Obaly vZdy uschovajte mimo dosah deti a naleZite ich

zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
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domacim zvieratam priblizit'sa k spotrebiCu pocas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebic detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit' ani vykonavat Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebic je urceny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebic je ureny na jedno pouzitie v domacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebi¢ sa méZe pouzivat'v kancelariach, hotelovych
hostovskych izbach, izbach poskytujucich ubytovanie
a ranajky, v hostovskych izbach na farmach a v inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne priemernud Uroven pouzivania vdomacnosti.

- NainStalovat'tento spotrebic a vymenit kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Je potrebné dbat na
bezpecnost a nedotykat sa ohrevnych ¢lankov.

- VZdy pouZivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva alebo
riadu kuchynské rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebic od elektrickej
Siete.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur¢eného na zabudovanie.

- Na distenie spotrebica nepouzivajte parné CisticCe.

- Na distenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, o mdze spbsobit rozbitie skla.
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- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit'u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo

nebezpecenstvu.

- Privyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu cast
a potom zadnu Cast'smerom od bocnych stien spotrebica.
Zasuvacie listy nainStalujte v opacnom poradi.

Bezpecnostné pokyny

InStalacia

/\ VAROVANIE! Tento spotrebi¢
moZe nainstalovat'len
kvalifikovana osoba.

+ Odstrante vSetky obaly.

+ Po3kodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZzivajte.

+ Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané
so spotrebic¢om.

+ Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoZe je tazky. VZdy
pouZzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

+ Spotrebic netahajte za rukovat.

* Spotrebic nainstalujte na bezpené a
vhodné miesto, ktoré splfia poZziadavky na
instalaciu.

+ Dodrziavajte poZadovanu minimalnu
vzdialenost od inych spotrebicov a
nabytku.

+ Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, i sa dvierka rury otvaraju
bez odporu.

+ Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Zapojenie do elektrickej siete

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpefenstvo poZiaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku sU kompatibilné s parametrami
elektrickej siete.

VZdy pouZzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

NepouZivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZovacie kable.

Dbaijte na to, aby ste pocas in3talacie
alebo pouzivania spotrebica neposkodili
sietovu zastrcku alebo kabel. Ak je
potrebné vymenit napajaci kabel, musi to
vykonat naSe autorizované servisné
stredisko.

Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

Ochrana proti Urazu elektrickym priddom
Casti pod napatim a izolovanych Casti sa
musi pripevnit'tak, aby sa nedala
odstranit' bez pouZitia nastrojov.

Sietovu zastrcku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze existuje pristup k
sietovej zastrcke.

Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastrcku.

Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kdbel. VZdy tahajte za sietovu
zastreku.

Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
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(skrutkovacie poistky treba vybrat'z
drZiaka), uzemnenia a stykace.
Elektrické pripojenie musi zahfiat
odpdjacie zariadenie, ktoré umozniuje
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Odpajacie zariadenie
musi byt rozstup kontaktov najmenej 3
mm. PouZite exkluzivny isti¢ s
nadpradovou ochranou s kontaktom

3 mm alebo viac certifikovany radom
BSMI a umiestnite ho na miesto, kde ho
mdZe pouZzivatel ovlddat.

PouzZitie

A VAROVANIE! Hrozi

nebezpelenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym
prudom alebo vybuchu.

Tento spotrebi¢ neupravuijte.
Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.
Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.
Spotrebic vypnite po kazdom poufZiti.
Pri otvarani dvierok spotrebica pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze mdze
ddjst’k Uniku horuceho vzduchu alebo
horlavych vyparov z jednotlivych surovin.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouZzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebicom.
VZdy pouZivajte pohare a pohare urené
na zavaranie.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
navlhnuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.
VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo poskodenia
spotrebica.

Aby sa prediSlo poSkodeniu alebo zmene
farby povrchovej Upravy:
- Riad do rdry ani iné predmety
nedavajte priamo na dno spotrebica.
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- Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

- Nedavajte priamo do hortceho
spotrebica vodu.

- Po ukon¢eni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

- Pri odstranovani alebo instaldcii
prislusenstva budte opatrni.

+ Zmena farby smaltu alebo antikora nema
Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

+ Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

+ PouZivajte len prisluSenstvo dodané s
tymto spotrebi¢om alebo odportucané
vyrobcom.

+ Privareni musia byt dvierka spotrebica
vZdy zatvorené.

+ PriinStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit'teplo a vlhkost
a mozZu spodsobit nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouZziti Uplne nevychladne.

Starostlivost'a Cistenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpelenstvo poranenia,
poziaru alebo po3kodenia
spotrebica.

+ Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastrc¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebic chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

+ PoSkodené sklenené panely dvierok ihned
vymente. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Privyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké.

+ Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Produkt pravidelne kontrolujte, i
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spdsobit, Ze nebude vhodny na styk



SLOVENSKY

s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost,
kordzia alebo iné viditelné zmeny v
Struktudre alebo vzhlade. DodrZiavajte
pokyny na Cistenie a GdrZzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

+  ZvySky tuku alebo potravin v spotrebici
md&Zu spdsobit poZiar.

+ Ak pouZzivate sprej na Cistenie rur,
dodrZiavajte bezpecnostné pokyny na
obale.

Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom.

* Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a ndhradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su urfené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov vdomacnosti.

+ Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej G¢innosti G.

+ PouZivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

InStalacia

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Montaz

@ Pri intalacii postupujte podia
pokynov na inStaldciu.

Elektricka inStalacia

VAROVANIE! Elektricku inStalaciu
smie vykonat'iba kvalifikovana
osoba.
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Servis

+ Ak treba dat'spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
+ PouZivajte iba origindlne nahradné diely.

Likvidacia

VAROVANIE! Riziko zranenia
alebo udusenia.

+ O spravnej likvidacii spotrebica sa
informujte na mestskom alebo obecnom
Urade.

+ Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

+ Sietovy elektricky kdbel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

+ Vyberte dvierka, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a domacich zvierat
v spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy materidl je recyklovatelny.
Plastové Casti su oznacené
medzindrodnymi skratkami ako PE, PS a
pod. Obalovy material likvidujte v
nadobach poskytnutych na tento ucel vo
vaSom miestnom zariadeni na likvidaciu
odpadu.

@ Ak nedodrzite bezpe¢nostné
pokyny uvedené v prislusnych
kapitolach, vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost.

Tato rura sa dodava iba s napajacim kablom.

Kabel

Typy kéblov pouZitelnych na inStalaciu alebo
vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Pri ur€ovani spradvneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na
Stitku spotrebica. MoZete si tieZ pozriet Udaje
v tabulke:

Celkovy vykon (W) | Cast kabla (mm?)

maximum 1380 3x0.75

Opis vyrobku

VSeobecny prehlad

LEL.

O|:|O

f&@#/

mr..@ [&

/

~ Qo Qo

B

Ovladaci panel
Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Ovladaci panel

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovlddac. Otoc¢ny ovladac
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebic vypnut: otoCte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté @
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Cast' kabla (mm?)
3x1

Celkovy vykon (W)
maximum 2 300

maximum 3 680 3x15

Uzemnovaci kabel (zeleny/ZIty kabel) musi
byt'o 2 cm dlh3i ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

Otoény ovladat
Ohrevny prvok
E Osvetlenie
Ventilator

E Priehlbina dutiny - Nadoba na Cistenie
vodou

Bl Zzasuvacia lidta, odstranitelna
Urovne roétu v rure

PrisluSenstvo

+ Droteny rost x 1
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy,
nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie x 1
Pre kolace a piskotové kolace.
+ Pekac na grilovanie/pecenie x 1
Na peclenie alebo ako pekac na zber tuku.
+ Teleskopické liSty x 1 suprava
Pre police a plechy.

Prehlad ovladacieho panela

©) Stlagenim nastavite funkcie ¢a-
sovaca.
P Stlacenim a podrzanim nastavi-

te funkciu: Rychle zohrievanie.

O Stlaenim zapnete a vypnete

osvetlenie spotrebica.
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te funkciu: Blokovanie.

B Stlacenim a podrzanim nastavi-

OK Stlacenim potvrdite vyber.

ot Podponuka: Nastavenia

> | Funkcia Rychle zohrievanie je
aktivovana.

Ukazovatele na displeji
Displej s klu€ovymi funkciami:

B o o o o

h:min:s

DO % B

& Spotrebi¢ je zablokovany.

nie.

% Podponuka: Podporované vare-

Pred prvym pouZitim

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Nastavenie casu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
"00:00" alebo "12:00" (v zavislosti od
modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stlacte tlacidlo: OK.

Uvodné predhrievanie a Eistenie

Pred prvym pouZitim a kontaktom s

potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ moze vydavat neprijemny zépach a
dym. Pocas predhrievania miestnost vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrafite vetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu 3. Nastavte
maximalnu teplotu. Pozrite si ¢ast

Varenie parou je aktivované.

P
Q Funkcia Casomer je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivo-

SToP vana.
€] Funkcia Nastavit odlozeny Start

je aktivovana.

Q) Funkcia Casovat je aktivovana.

LiSta priebehu - vizualne indi-
— kuje, kedy spotrebi¢ dosiahne
nastavenu teplotu alebo kedy
sa skonci €as pripravy.

KaZdodenné pouZzivanie. Nechajte
spotrebic v prevadzke 1 h.

3. Nastavte funkciu (&), Nastavte
maximalnu teplotu. Nechajte spotrebic
v prevadzke 15 min.

4. Nastavte funkciu (7. Nastavte
maximalnu teplotu. Nechajte spotrebic
v prevadzke 15 min.

5. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

6. Spotrebic a prisluSenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

7. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
liSty vratte spat do ich pdvodnej polohy.

Mechanicka detska poistka

V rdre je nainstalovand mechanicka detska
poistka. Ide o zdmok dveri na pravej strane
rary pod ovladacim panelom.
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Na otvorenie dvierok rury s detskou
poistkou:

1. Stlacte a podrzte detsku poistku.

2. Potiahnutim rukovati dveri otvorte dvere.

Zatvorte dvere rury bez stlaCenia detskej
poistky.

KaZdodenné pouZivanie

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Funkcie ohrevu
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Odstranenie detskej poistky:

1. Otvorte dvere a vyberte detsku poistku
pomocou kltca torx dodaného s rarou.

2. Po vybrati detskej poistky znova
pripevnite skrutku.

—=am

Pizza
Na peclenie pizze a inych jedal, ktoré
vyZaduju viac tepla zospodu.

Dolny ohrev

Na zapecenie a pripravu chrumkavé-
ho korpusu. PouZite najnizsiu polohu
rostu.

Teplovzdu3né Petenie
Na pecenie masa a kolacov. Nastavte
nizSiu teplotu ako pri konvenénom
peceni, pretozZe ventilator rovnomer-
ne rozvadza teplo vo vnutri rury.

] |Tradicné pecenie
Na pecenie a opekanie jedla na jed-
nej Urovni rostu.

SteamBake / Cistit vodou

Na zvySenie vihkosti pocas pripravy.
Na dosiahnutie spravnej farby a
chrumkavej korky pocas pecenia. Na
dodanie Stavnatosti pocas zohrieva-
nia.

Viac informacii najdete v OSetrova-
nie a &istenie: Cistit vodou.

Vihky horuci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby
optimalizovala vyuZivanie tepla po-
Cas pecenia na jednej Urovni. Ked
pouZzijete tuto funkciu, teplota vnutri
spotrebica sa mdze liSit od nastave-
nej teploty. PouZziva sa zvySkové tep-
Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie”, Poznamky
k: VIhky horuci vzduch.

Mrazené pokrmy
Na pripravu chrumkavych potravin
(napr. hranolcekov, americkych ze-

miakov alebo jarnych zavitkov).

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a
na pripravu hrianok.
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Turbo gril

Na pecenie velkych kusov masa ale-
bo hydiny s kostami na jednej Grov-
ni. Na pecenie zapekanych jedal a na
zapecenie.

@ Pri niektorych funkciach rary
a teplote pod 80 °C sa mbze
osvetlenie automaticky vypnut.

Poznamky k: Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouZzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej Gcinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie
a aby bola zabezpecend ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny na pripravu najdete v Casti Rady
a tipy, Vlhky hortci vzduch.

Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

¥ Rychle zohrievanie - stlacte a podrite
tlacidlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je

k dispozicii pre niektoré funkcie ohrevu.
Ventiladtor sa mdze automaticky zapnut.

SteamBake - Parné pecenie

1. Skontrolujte, i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Priehlbinu v dutine rdry naplfite vodou z
vodovodu (100 ml na pecenie, 200 ml na
pecenie masa).

Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je
250 ml. Priehlbinu dutiny rary
nenaplnajte vodou pocas pecenia, ani
ked je spotrebic horuci.
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3. Otocte oto¢ny ovladac pre funkcie

varenia a vyberte funkciu varenia .

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte po dobu
5 min, aby sa vytvorila vihkost.

6. VloZte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni varenia spotrebic¢ vypnete
otocenim oto€ného ovladaca funkcif
varenia do vypnutej polohy.

8. Ked spotrebit vychladne, pomocou
maékkej handricky odstrante zvy3nu vodu
z priehlbiny dutiny rury.

VAROVANIE! Dvierka opatrne
otvorte. Uvolnend vihkost m6ze
spbsobit popaleniny.

Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k
pokrmom a nastaveniam funkcie Sprievodca
pecenim.

1. Ototte ovladaé funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/3 i3,
2. Otocenim oto¢ného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK,

Nastavenie: Podporované varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Specialne
pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. MoZete upravit ¢as a teplotu
pocas pecenia.

1. Ototte ovlada funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku ¥,

Stlatte tlagidlo OK.

3. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte
pokrm (P1 - P...). Stlate tlagidlo: OK.

4. Otocenim otocného ovladaca nastavte
hmotnost. Volitelna funkcia je k dispozicii
pre vybrané pokrmy. Stlacte tlacidlo: oK.

5. Jedlo vloZte do spotrebica. Stlacte

tlacidlo: OK.
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6. Ked funkcia skondi, skontrolujte, i je
pokrm hotovy. Predlzte ¢as pripravy
podla potreby.

Podponuka: Podporované varenie

Legenda
K dispozicii je nastavenie hmotnosti.

O
)

Priehlbinu dutiny rary naplfite vodou
na parné pecenie.
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Legenda
Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

[
=

Uroven rostu. Pozrite si ¢ast' Opis vy-
robku.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
modZete skontrolovat'v tabulke.

Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prisluienstvo
P1 Hovadzie pece-
né, neprepecené
Hovadzie pece- 1-1.5kg; 4 - (=) 2; plech na petenie
P2 | né, stredne pre- | 5cm hrubé ku- | Maso niekolko mindt smazte na hortcej pan-
pecene sy vici. VloZte do spotrebica.
p3 Hovadzie pece-
né, prepecené
Steak, stredne 180-220 gna | [1][=]3; nadoba na pecenie na drétenom ro-
P4 prepeceny kus; 3 cm hru- | ge
bé platky Maso niekolko minat smaZte na horucej pan-
vici. VloZte do spotrebica.
Hovédzie pece- 1.5-2kg [ 2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
né/dusené (prvo- te
ps | triedne hovadzie Maso niekolko minidt smaZte na horucej pan-
rebro, méso z vici. Dolejte tekutinu. VloZte do spotrebica.
horného stehna,
hruby bok)
Hovadzie pece-
P6 né, neprepecené
(pomalé pecenie)
Hovédzie pece- Kka: El .
né, stredne pre- 1-1.5kg; 4 - 2; plech na peéenie
P7 pecené (pomalé 5cm hSFUbe ku- Maso niekolko mintt smaZte na horticej pan-
pelenie) Yy vici. VloZte do spotrebica.
Hovadzie pece-
P8 né, prepecené
(pomalé pecenie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
Hovadzie filety,
P9 neprepecené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety,
stredne pre e%e- 0.5-1.5kg; 5 - | [E] 2; plech na petenie
P10 . prepes 6 cm hrubé ku- | Maso niekolko mintt smazte na hortcej pan-
né (pomalé pece- < . oy 1P
nie) sy vici. VloZte do spotrebica.
Hovadzie filety,
P11 prepecené (po-
malé pecenie)
Telacie pecené 0.8-1.5kg; B1E 2; nadoba na pecenie na drétenom ro-
(napr. plece) 4 cm hrubé ku- te
P12 sy Maso niekolko minut smazte na horucej pan-
vici. Dolejte tekutinu. VloZte do spotrebica.
Pecte prikryté.
Pecena bravcova 1.5-2kg B[] 2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
P13 krkovicka alebo te
plece Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekuti-
ny.
Tahané bravéové 1.5-2kg Ha plech na petenie
P14 | (pomalé pecenie) Pre rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
BravCové kare, 1-15kg; 5 - (=) 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P15 | cCerstve 6 cm hrubé ku- | pmaso niekolko mintt smazte na hortcej pan-
sy vici. VloZzte do spotrebica.
BravEové tenké | 2-3kg; pouZi- | [ 3. hiboka panvica
p1g |rebierka te suroveé, 2 - | pojejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
3 cm tenke re- | po polovici doby pripravy méso obrétte.
bierka
Jahiacie stehno | 1.5-2kg;7- (=) 2; nadoba na pecenie na plechu na pete-
P17 s kostami 9 cm hrubé ku- | pie
sy Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy
maso obratte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cer- OE 2 200 mi; zapekacia nadoba na
P18 stve plechu na peéenie

Pre rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
P19 r':loviéka kur€a- | 0.5-0.8kg |[H3; plech na petenie
Kuracie prsia 180-200gna |[%]H 2; nadoba na zapekanie na drétenom
P20 kus roste
Maso niekolko mindt smazte na horucej pan-
vici.
Kuracie stehna, - Hs; plech na peéenie
P21 |cerstve Ak ste kuracie stehn& najskér marinovali, na-
stavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.
Celad kacka 2-3kg 0= 2; nadoba na pefenie na drétenom ro-
P22 Ste
PoloZte maso na nadobu na pecenie. Po polo-
vici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg B 2; hiboka panvica
P23 PoloZte méso na hlboky plech na pe&enie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.
P24 |Sekana Tkg =P drdteny rost
- Cela ryba, grilo- | 0.5-1kgnary- =P plech na petenie
vana bu Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé - A=k zapekacia naddoba na drétenom ro-
Ste
P27 Tvarohovy kolac . H2, & 28 cm rozkladacia forma na tortu
cheesecake na drétenom roste
P28 |Jablkovy kolac - [a= 2; 124 100- 150 mi; plech na peéenie
pyg |Jablkova torta - (5] 2; okrthia forma na kolaé na drétenom
roste
p3g |*2PIkovy kolac - BIE 2 ) 100-150 mI; & 22 cm okrahla
forma na kola¢ na drotenom roste
P31 Brgyvnies - Cok. 2 kg cesta El 3; hiboka panvica
suSienky
P32 Muffiny - [)E 2; s 100 - 150 mi; plech na muffiny na

drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
P33 IB'ovchnl'kovy ko- - [=]2; forma na bochnik na drétenom roste
EYs
Peéené zemiaky 1kg =P plech na petenie
P34 Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so
Supkou.
Americké zemia- Tkg Hs; plech na peéenie vystlany papierom na
P35 | ky pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
Grilovana miesa- 1-1.5kg Hs; plech na peéenie vystlany papierom na
P36 [|nazelenina pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
P37 rl:gokety, mraze- 0.5kg (=] 3; plech na petenie
p3g | Hranolteky, mra- 0.75 kg =k plech na petenie
zené
Mésové/zeleni- 1-15kg =P zapekacia nddoba na drétenom roste
p3g |Mové lasagne so
suchymi platka-
mi cestovin
Zapecené zemia- 1-1.5kg =RE zapekacia nddoba na drétenom roste
P40 | ky (surove zemia- Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm
ky) ototte.
a1 Cerstva pizza, B E 2; ) 100 mi; plech na pecenie vystla-
tenka ny papierom na pecenie
Cerstva pizza, N BH2; plech na pe€enie vystlany papierom
P42 | hruba Zeni
na pecenie
P43 | Slany kolac - =2 plech na pecenie na drétenom ro3te
Bageta/ciabatta/ 0.8 kg ()= 2; ) 100 mi; plech na pegenie vystla-
P44 | biely chlieb ny papierom na pecenie
Biely chlieb si vyZaduje viac ¢asu.
Celozrnny/ Tkg B1H 2; b 100 mi; plech na pecenie vy-
P45 REIZ.“Z/TmaVy stlany papierom na pecenie / forma na chlieb
chlie

na drétenom roste

Zmena: Nastavenia

1.

Ototte ovlada¢ funkcii ohrevu na —.

2. Otocenim ovladaca vyberte poloZku {3,
Stlatte tlagidlo OK.
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3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlatte tlacidlo: OK.

4. Otocenim otocného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlatte tlagidlo: OK,

5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do

polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia
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Nastavenie Hodnota
01 Presny cas Zmenit’
02 Jas displeja 1-5
Tény tlacidiel 1 - pipnutie, 2

- kliknutie, 3 -

03 !
vypnutie zvu-
ku

Nastavenie Hodnota
04 Hlasitost zvuku 1-4
05 |Casovac Zap./Vyp.
06 Osvetlenie rdry | Zap./Vyp.
07 R_)’/chle zohrieva- | Zap./Vyp.
nie
08 ReZim Demo -
09 Verzia softvéru Kontrola
10 Zrusit vietky na- Ano/nie
stavenia

Casové funkcie

Popis funkcii Casovaca

A Nastavenie ¢asovaca odpocita-
Casomer | vania. Po uplynuti ¢asu zaznie
zvukovy signdl. Tato funkcia
nema vplyv na ¢innost spotre-
bi¢a a moZete ju nastavit kedy-
kolvek.
Nastavenie trvania pripravy. Po
. 5 | uplynuti Casu Casovaca zaznie
Cas pri- | signal a funkcia ohrevu sa au-
Pravy | tomaticky vypne.
& OdloZenie zaciatku alebo kon-
Nastavit | ca@ varenia.
odloZeny
Start
O Zobrazenie ¢asu prevadzky
Casovag | SPotrebica. Maximum je 23 h
59 min. Tato funkcia nema
vplyv na ¢innost spotrebica a
mdZete ju nastavit kedykolvek.

Nastavenie: Casomer Q

1.

Stlatte tlacidlo @.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a Q.

2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.
3. Stlatte tlagidlo: OK. Casovat zaéne ihned

odpocitavat.

Nastavenie: Cas pripravy %

1.

Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: 0:00

a sTop. .
Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

stlatte OK. Casovat zagne ihned
odpocitavat.

Po uplynuti €asu stlacte tlacidlo OK 4
otocte ovladac funkcii ohrevu do
vypnutej polohy.

Nastavenie: Nastavit odloZzeny

start &
1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu

ohrevu a nastavte teplotu.
Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: &
a START .
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3. Otocenim ovladaca nastavite cas
spustenia.
4. Stlacte tlacidlo: OK,
. .. . Y
Na displeji sa zobrazi: --:-- @ sTop.
5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
6. Stlacte tlacidlo: OK.

Casovat za¢ne odpocitavat' v nastavenom
Case spustenia.

7. Po uplynuti casu stlacte tlacidlo OKa
otocte ovladac funkcii ohrevu do

vypnutej polohy.

Nastavenie: Casova¢ O

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstUpte do — pre Ponuka.

2. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte @ /
Casovac. Pozrite si ¢ast' Kazdodenné
pouZivanie, Ponuka: Nastavenia.

PouZivanie prisluSenstva

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

VloZenie prisluSenstva

Malé zardzky na vrchu zvy3uju bezpecnost a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabrafiuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabrafiuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dré6teny rost
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3. Stlatte tlacidlo OK,
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stlacte tlacidlo: OK.

Nastavenie: Presny €as

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do — pre Ponuka.

2. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte 5/
Presny Cas. Pozrite si Cast Kazdodenné
pouzivanie, Ponuka: Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stlatte tlacidlo: OK.

Ros3t vloZte medzi vodiace tyce zasuvacich list
a uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol. Uistite
sa, Ze sa roSt dotyka zadnej Casti vnutra rury.

Plech na pecenie / Hlboky pekac

—

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej
Casti vnutra rary.

PouZivanie: Teleskopické listy
@ Pokyny na instalaciu

teleskopickych list si odloZte na
buduce pouzitie.
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Pomocou teleskopickych 1ist mbéZete lahko
zasUvat a vyberat' roSty a plechy.

/\ UPOZORNENIE! Teleskopické listy
neumyvajte v umyvacke riadu.
Teleskopické liSty nemazte.

1. Vytiahnite pravu a lavu teleskopickd listu.

Dopinkové funkcie

Blokovanie

Tato funkcia zabrafiuje ndhodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani poCas pouZzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,
Ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrZiava
ovladdaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
ndhodnému zapnutiu spotrebica.

(3 stlatte a podrzte, ak chcete zapnut
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. & - 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

(5 - stlatenim a podrzanim funkciu vypnete.

Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnutd a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom case z
bezpecnostnych dévodov automaticky

vypne.
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2. Droteny rost poloZte na teleskopické listy

a opatrne ich zasunte do rury. Pred
zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické liSty Gplne do rary.

°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

Ak chcete spustit funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte ¢as pripravy. Pozrite si ¢ast Casové
funkcie.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkcidch: Osvetlenie
rary, Nastavit odloZeny Start.

Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebic vypnete,
chladiaci ventilator mbze pokracovat

v innosti, kym sa spotrebic neochladi.




SLOVENSKY

Rady a tipy

Odporucania pre varenie

Teplota a Casy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnoZstva pouZzitych prisad.

Spotrebi¢ méZe pri peceni alebo opekani
fungovat'inak ako vas predchadzajuci
spotrebic. Rady niZSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, asu pripravy a Urovne v
rare pre konkrétny druh potravin.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rary.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny
recept.

Symboly pouZité v tabulkach:
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[=] |Uroven rostuv rare

@ |Cas pripravy (min)

() | Dodatogné informacie

Vihky horuci vzduch - odporicané
prisluSenstvo

PouZivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

+ Forma na pizzu - tmavd, matna, priemer
28 cm
+ Forma na pecenie - tmava, matna,

Y | Druh potravin priemer 26 cm
+ Nadobky na suflé - keramické, priemer 8
Funkcia ohrevu cm, vy3ka 5 cm
+ Forma na korpus - tmava, matna,
°C |Teplota priemer 28 cm
= |Prislusenstvo Vlhky horuci vzduch
V zaujme ¢o najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke niZsie.
&L, = °’C = 8)
Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac na zachytdvanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazeng, dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
PiSkétova roldada | plech na pecenie alebo 170 2 25-35
pekac na zachytdvanie
tuku
Brownies - Cok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
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&, = °C O
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- 200 25-30
my na drétenom roSte
Piskétovy korpus | forma na korpus na dro6- 180 15-25
tenom roste
Viktériin kolac forma na pecenie na 170 40-50
drétenom rosSte
PoSirovana ryba, | plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celd ryba, 0,2kg | plech na pecenie alebo 180 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Rybie filg, 0,3 kg | forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
PoSirované maso, | plech na pecenie alebo 200 35-45
0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30
pekac na zachytavanie
tuku
SuSienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac na zachytavanie
tuku
Mandlové suSien- | plech na pecenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
SuSienky z kreh- | plech na pecenie alebo 150 25-35
kého cesta, 20 ku- | pekac¢ na zachytavanie
sov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 20-30

kusov

pekac na zachytavanie
tuku
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& = °C = O
Zelenina, poSiro- | plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na drote- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

Informécie pre skiSobné ustavy
Testy podla normy IEC 60350-1.

cesta

Teplovzdudné Pece-
nie

pecenie

&£ = = °’C 8)
Malé kolaciky, 20 ks/ Tradi¢né pecenie Plech na 3 160 20-35
plech pecenie
Malé kolaciky, 20 ks/ | TeplovzduSné Pece- | Plech na 3 150 - 160 20-35
plech nie pelenie
Malé kolaciky, 20 ks/ | Teplovzdusné Pece- | Plech na 2a4 150 - 160 20-35
plech nie pecenie
Jablkovy kolag, 2 for- Tradi¢né pecenie Droteny 2 180 70-90
my @20 cm rost
Jablkovy koldc¢, 2 for- | Teplovzdudné Pece- | Droteny 2 160 70-90
my @20 cm nie rost
PiSkétovy kolac bez Tradi¢né pecenie Droteny 1 170 25-35
tuku, forma na kolace rost
? 26 cm?
Piskotovy kolac bez Teplovzdudné Pece- | Droteny 2 160 40-50
tuku, forma na kolace nie rost
@26 cm"
Piskotovy kolac bez Teplovzdudné Pece- | Droteny 2a4 160 40 - 60
tuku, forma na kolace nie rost
@26 cm"
SuSienky z krehkého | Teplovzdusné Pece- | Plech na 3 140 - 150 20-40
cesta nie pecenie
SuSienky z krehkého Plech na 2a4 140 - 150 25-45
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& = = °’C @)
SuSienky z krehkého Tradi¢né pecenie Plech na 3 140 - 150 25-45
cesta pelenie
Hrianky" Gril Dréteny 4 Max. 1-5

rost

1) Spotrebic predhrievajte 10 mint.
OSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpetnosti.

Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

+ Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovldkien namocenou
v teplej vode s jemnym Eistiacim
prostriedkom. Vycistite a skontrolujte
tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

« Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim
prostriedkom.

KaZdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebica odstrafte po kazdom
pouZiti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov moZe mat na nasledok vznik
poZiaru.

+ Vnutri spotrebica alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa moZe kondenzovat
vlhkost. V zaujme zniZenia kondenzacie
nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred
pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebici
neskladujte dlhSie ako 20 minut. Vnutro
spotrebica po kazdom pouZiti osuste len
handri¢kou z mikrovlakien.

PrisluSenstvo

+ Vydcistite v3etko prisluSenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handricku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat'v umyvacke riadu.

+ Nelepivé prisluSenstvo necistite
abrazivnym ¢istiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvySky vodného kamenfia po peceni s parou.

@ Pre funkciu: SteamBake vy¢istite
raru po kazdych 5 - 10 cykloch
pecenia.

1. Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

PouZite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zvySky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vycistite teplou vodou a makkou
handrickou.

Vybratie zastvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli
spotrebi¢ vycistit.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu Cast zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zastvacej liSty odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.
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4. Zasuvacie liSty vratte spat do poévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opacnom
poradi.

Ak sa teleskopické liSty dodavajd,

upevriovacie koliky musia smerovat

dopredu.

Cistit'vodou

Tento postup Cistenia pomocou vlhkosti
odstranuje zvysky tuku a jedla zo spotrebica.

1. Do priehlbiny dutiny nalejte vodu:
200 ml.

Nastavte funkciu (2],

Nastavte teplotu na 90 °C.

Spotrebi¢ nechajte spusteny 30 min.
Vypnite spotrebic.

Pockajte, kym spotrebic nevychladne.
Dutinu vysuste makkou handrickou.

ounhkwbN

Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rury maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rury
mdZete vybrat a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok”.

/\ UPOZORNENIE! Bez sklenenych
panelov spotrebi¢ nepouZivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

314

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknd.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z 16Zka.

4. Dvierka poloZte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolhila upeviovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Za¢nite od horného
panela. Uistite sa, Ze skleneny panel sa
Uplne vysunie z podpier.
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8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

9. Po disteni nain3talujte sklenené panely,
ram dvierok a dvierka rury, zatvorte
prichytky na oboch zavesoch.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete pocut cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vloZili spat'v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na bocnej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Zbna s potlatou musi smerovat k vnutornej
strane dvierok. Po inStalacii skontrolujte, ¢i

nie je povrch skleného panela na miestach

potlace na dotyk drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
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Uistite sa, Ze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do 16Zok.

Vymena osvetlenia

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.
Ziarovka moze byt horlca.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

3. Nadno rdry poloZte handricku.

/\ UPOZORNENIE! Halogénovui
Ziarovku vzdy drzte handrickou,
aby sa na Ziarovke nepripalili
zvySky mastnoty.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. \Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku
odolnu az do teploty 300 °C.

4. Nain3talujte skleneny kryt.
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RieSenie problémov

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

€o robit, ak...
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Problém

Skontrolujte, Ci...

Spotrebic sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebic sa nezohrieva.

Nie je vypélena poistka.

Spotrebic sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypélena.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

NepouZivajte spotrebic. Obratte sa na autori-
zovaneé servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
cas.

Z priehlbiny dutiny rdry vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je privela vody.

Ak sa na displeji zobrazi kod
chyby, ktory nie je uvedeny v tejto
tabulke, vypnutim a zapnutim
domovej poistky reStartujte
spotrebic. Ak sa chybovy kéd
objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit sami,
kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy

Technické udaje

Technické udaje

Stitok sa nachadza na prednom rdme
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy Stitok neodstranujte zo spotrebica.

Odporicame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce Udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu
(PNQ):

Sériové Cislo (S.N.):

Rozmery (vnutorné)

Sirka 480 mm
VysSka 361 mm
Hlbka 416 mm
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Oblast plechu na pecenie 1438 cm?
Horny ohrevny ¢lanok 2300 W
Dolny ohrevny ¢lanok 1000 W
Gril 2300 W
Kruhové ohrevné teleso 2400 W
Celkovy prikon 2990 W
Napatie 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 9

7 -

Energeticka ucinnost’

Informaény list produktu a informacie o produkte podla nariadeni (EU) &.

65/2014 a (EU) €. 66/2014

Nazov dodavatela

IKEA

Identifikacia modelu

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej G¢innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny
rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ve-
ntildtorovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich casti

1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Horna vstavana rura
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Hmotnost'
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Spotrebic testovany podla noriem: EN IEC 60350-1.
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Informacné poziadavky podla (EU) €. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0,8 W

vykonu

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho

20 min

Spotrebic testovany podla noriem: EN 50564.

Tipy na optimalizaciu

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebita pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ ¢asto.
Tesnenie dvierok udrZiavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

PouZivajte tmavy a matny kovovy riad a
nadoby .

Spotrebic pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkrat3ie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventildtorom (iba vybrané modely).
Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako

30 minut, znizte teplotu spotrebica na

Ochrana Zivotného prostredia

Materialy oznac¢ené symbolom C/:) recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na
recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a
zdravie ludi a recyklujte odpad z elektrickych
a elektronickych spotrebicov. Spotrebice

Zaruka IKEA

Ak chcete uplatnit'zaruku na vyrobok
alebo ziskat podporu k vyrobku

minimalne 3 - 10 minut pred koncom
pripravy. Pomocou zvySkového tepla
v spotrebici bude priprava pokrmu
pokracovat.

Zvyskové teplo pouZite na udrZzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo alebo teplota.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat'teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

oznacené symbolom i s komunalnym
odpadom. Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklatnom zariadeni alebo sa obratte na
obecny alebo mestsky Urad.
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Kontaktujte zadkaznicku podporu IKEA; odkaz
na samoobsluzny portél alebo telefénne
Cislo najdete na www. IKEA.com.

Aby ste dokoncili svoju Ziadost o servis na
samoobsluznom portali a lahSie nasli
informacie o svojom vyrobku alebo o
nahradnych dieloch k nemu, odpori¢ame si
poznamenat ¢islo polozky IKEA (8-miestne) a
sériové Cislo na Stitku vyrobku.

UCHOVAJTE DOKLAD O NAKUPE/
DORUCENI!

Je to vas doklad o kupe, zaruka bez neho
nebude platnd. Pokladni¢ny doklad obsahuje
aj nazov a Cislo polozky IKEA (8-miestne) pre
kazdy zakupeny spotrebic.

Predtym neZ nas kontaktujete, si dokladne
precitajte technickd dokumentaciu dodant s
vasim spotrebi¢om.
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Pridrzujemo si pravico do sprememb.

/\ Varnostne informacije

Pred namestitvijo in uporabo naprave natancno preberite

priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za posSkodbe in

Skodo, nastalo zaradi napacne namestitve in uporabe.
Navodila shranite skupaj z napravo za poznejSo uporabo.

Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter
osebe z visoko stopnjo invalidnosti se ne smejo pribliZzevati
napravi, e niso pod nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in.

- Vso embalaZzo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.
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. Ce je naprava opremljena z zas¢ito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

« wew v

vzdrZevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

SploSna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhaniju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocisca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Paziti je treba, da se ne dotikate grelnih
elementov.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega cistilnika.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenijati
proizvajalec, pooblasceni servisni center ali druga strokovno
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usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega

udara.

. Ce Zelite odstraniti nosilce za re3etke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

Varnostna navodila

Namestitev

UPOZORNENIE! To napravo lahko
namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

+ Ne nameS3cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

+ UpoStevajte navodila za namestitev,
priloZena napravi.

+ Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in priloZzeno obutev.

+ Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
namestitev.

+ UpoStevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

+ Pred namestitvijo pecice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Elektri€ne povezave

A UPOZORNENIE! Nevarnost
pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

+ Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s plo3cice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no
napetostjo omrezja.

Vedno uporabljajte pravilno namesceno
vti€nico z zaS¢ito pred elektri¢nim
udarom.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljSkov.

Poskrbite, da med namestitvijo ali
uporabo naprave ne poSkodujete
omreZnega vti¢a ali kabla. Ce je treba
zamenijati napajalni kabel, mora to
opraviti nas pooblasceni servisni center.
Ne dopustite, da se napajalni kabli
dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
nisi pod njim, zlasti ko je aparat v
delovanju ali so vrata vroca.

Zascita pred elektri¢nim udarom pri delih
pod napetostjo in izoliranih delih mora
biti pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
postopka namesS€anja. Zagotovite, da je
po namestitvi omreZni vti¢ dostopen.

Ce je omreZna vti¢nica razrahljana, vanjo
ne prikljucite omreZnega vtica.

Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zascita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni
uhajavi tok in kontaktorji.

Elektricna napeljava mora vkljucevati
izolacijsko napravo, ki omogoca odklop
naprave iz omrezja na vseh stikalih.
Izolacijska naprava mora imeti kontaktno
odprtino s premerom vsaj 3 mm.
Uporabite izklju¢ni preto¢ni zas¢itni
odklopnik s kontaktom 3 mm ali ve¢, ki ga
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je potrdil BSMI, in ga postavite na mesto,
kjer ga lahko uporabnik uporablja.

Uporaba

A UPOZORNENIE! Nevarnost
poskodbe, opeklin in elektricnega
udara ali eksplozije.

« Te naprave ne spreminjajte.

* Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi napravo izklopite.

+ Priodpiranju vrat naprave med
delovanjem bodite previdni, saj se lahko
sprostita vroc€ zrak ali vnetljivi hlapi iz
sestavin Zivil.

+ Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrSino za odlaganje.

+ Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

+ Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ UPOZORNENIE! Obstaja

nevarnost Skode na napravi.

+ Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

- Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

- Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

- Ne smete postaviti vode neposredno
v vro€o napravo.

- Ne smete hraniti vlaZnih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

- Priodstranjevanju ali namescanju
opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.
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+ ZavlaZzno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

+ Uporabljajte samo dodatno opremo, ki je
priloZena tej napravi oz. katero priporoca
proizvajalec.

+ Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za plo§¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo3¢o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

VzdrZevanje in €iS€enje

UPOZORNENIE! Nevarnost
telesnih po3kodb, poZara ali
Skode na napravi.

+ Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vticnice.

+ Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plo3ce pocijo.

« Ce se steklene plos¢e vrat poskodujejo, jih
takoj zamenijajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

+ Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

* Redno preverjajte izdelek glede znakov
poslab3anja, zaradi katerih je neprimeren
za stik z Zivili, kot so razpoke, pretisni
omoti, razslojevanje, kréenje, lepljivost,
korozija ali druge vidne spremembe
teksture ali videza. UpoStevajte navodila
za CiS€enje in nego, da preprecite
poskodovanje.

* Preostala mascoba ali hrana v napravi
lahko povzrocita poZzar.

« Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.
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Notranja osvetlitev

UPOZORNENIE! Nevarnost
elektri¢nega udara.

+ Obvestilo o Zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo€eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

+ Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

+ Uporabite samo Zarnice z enakimi
specifikacijami.

Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Namestitev

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

MontaZa

@ Za namestitev si oglejte navodila
za montazo.

Elektricna namestitev

/\ UPOZORNENIE! Prikljucitev na
elektricno omreZje mora izvesti
strokovno usposobljena oseba.

@ Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Pecica ima namescen le priklju¢ni kabel.
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+ Uporabite samo originalne rezervne dele.
Odlaganje

UPOZORNENIE! Nevarnost
poskodbe ali zadusitve.

+ Zainformacije o pravilnem
odstranjevanju aparata se obrnite na
obcinsko upravo.

+ lzklju€ite napravo iz napajanja.

+ Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

+ Vrata odstranite, da preprecite, da bi se
otroci in Zivali zaprli v aparat.

+ EmbalaZni material:

Embalazo lahko reciklirate. Plasti¢ni deli
so oznaceni z mednarodnimi oznakami,
kot so PE, PS itd. EmbalaZni material
odlozZite v za to predvidene vsebnike v
vaSem krajevnem obratu za ravnanje z
odpadki.

Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali
zamenjavo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno moc¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna moc (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x15

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel)
mora biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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Opis izdelka

Splosni pregled

LT

Upravljalna ploi¢a
Gumb za funkcije petice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb

Nadzorna plosca

Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v poloZaj za izklop @

Pregled upravljalne plosce
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Grelnik
A Lu¢
Ventilator

B Vvboklina petice - Posoda za ¢iséenje z
vodo

BEX Nosilec police, snemljiv
PoloZaji polic

Dodatna oprema

+ MreZa za pecenje x 1
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

+ Pekac za pecivo x 1
Za pecivo in biskvit.

+ Posoda za Zar/pekac x 1
Za peko in prazZenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

+ Teleskopska vodila x 1 komplet
Za reSetke in pekace.

O Pritisnite in drZite za vklop in
izklop luci naprave.

& Pritisnite in drzite za nastavitev
funkcije: Klju€avnica.

oK Pritisnite za potrditev izbire.

Indikatorji prikazovalnika

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami:

@aa E}|E°aa=—== o> oo

@ Pritisnite za nastavitev funkcij Sm,"

timerja. s%C/ o @
'S Pritisnite in drZite za nastavitev

funkcije: Hitro segrevanje.

& Naprava je zaklenjena.
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¥ Podmeni: Kuharski pomocnik. €] Cas zakasnjenega vklopa je
vklopljena.
Podmeni: Nastavitve >
& @ Cas delovanja je vklopljena.

Hitro segrevanje pecice je
vklopljena.

I<h) Kuhanje v sopari je vklopljeno.
A

OdStevalna ura je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prika-
zuje, kdaj naprava dosezZe na-

stavljeno temperaturo ali kdaj

se Cas kuhanja iztece.

Cas priprave je vklopljena.

Pred prvo uporabo

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Nastavitev ¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakaijte, da se na prikazovalniku prikaZeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
cas.
2. Pritisnite OK,

Zacetno predgrevanje in CiS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo.
Naprava lahko oddaja neprijeten vonjin dim.
Med predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce reSetk.

2. Nastavite funkcijo O, Nastavite najvisjo
temperaturo.Glejte razdelek Dnevna
uporaba. Pustite, da naprava deluje 1 h.

3. Nastavite funkcijo (@), Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo ("), Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

Mehansko varovalo za otroke

Pecica ima name3¢eno mehansko varovalo
za otroke. To je zapora vrat na desni strani
pecice, pod upravljalno plosco.

Ce Zelite odpreti vrata pecice ob
namescenem varovalu za otroke:

1. Pritisnite in drZite varovalo za otroke.

2. Povlecite rocaj vrat, da odprete vrata.
Zaprite vrata pecice, ne da bi pritisnili
varovalo za otroke.
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Za odstranitev varovala za otroke:

1. Odprite vrata in odstranite varovalo za
otroke z izvjiaCem torx, ki je priloZzen
pecici.

2. Po odstranitvi varovala za otroke pritrdite
vijak nazaj.

Dnevna uporaba

/\ UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Funkcije pecice

Vroéi zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Na-
stavite niZjo temperaturo kot pri obi-
¢ajnem pecenju, saj ventilator ena-
komerno porazdeli toploto po notra-
njosti pecice.

] | Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pecenje hrane na eni visi-
ni reSetke.

SteamBake / Cis€enje z vodo

Za dodajanje vlage med pripravo
hrane. Za doseganje ustrezne barve
in hrustljave skorje pri peki. Za ve¢jo
socnost pri pogrevanju.

Glejte Skrb in ¢iScenje za dodatne in-
formacije o: Cis¢enje z vodo.
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(¥ | VlaZno pegenje

Ta funkcija je zasnovana za varceva-
nje z energijo med pripravo hrane.
Pri uporabi te funkcije se lahko tem-
peratura v notranjosti naprave razli-
kuje od nastavljene temperature.
Uporablja se preostala toplota. Mo¢
segrevanja se lahko zmanjsa. Za vec
informacij glejte poglavje ,Vsakod-
nevna uporaba“, opombe o: Vlazno
pecenje.

() |Zar
Za pecenje tankih Zivil na Zaru in po-
pekanje kruha.

)
3!
)

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali pe-
rutnine s kostmi na eni viSini reSet-
ke. Za pripravo narastkov in zapece-
nje.

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr.
ocvrti krompir, pe€en krompir v obli-
cah ali spomladanski zvitki).

Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahte-
vajo vec toplote od spodaj.

(] |Gretje spodaj
Za zapeceno in hrustljavo spodnjo

Setke.

@ Lu¢ lahko med nekaterimi
funkcijami pecice pri nizji
temperaturi od 80°C samodejno
ugasne.

Opombe v zvezi s: VlaZzno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi
v skladu z: IEC/EN 60350-1.
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Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje glejte Namigi in
nasveti, Vlazno pecenje.

Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

¥ Hitro segrevanje pecice - pritisnite in

drzite , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

SteamBake - Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Notranjost pecice napolnite z vodo iz

pipe (100 ml za peko, 200 ml za pecenje).

V vboklino pecice lahko natocite najvec
250 ml. Vbokline ne polnite ponovno
med peko ali ko je naprava vroca.

3. Vrtite gumb za funkcije kuhanja, da

izberete simbol funkcije kuhanja.

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
5 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Ko je kuhanje koncano, zasukajte gumb
za izbiro funkcij v poloZaj za izklop, da
napravo izklopite

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepricajte,

UPOZORNENIE! Previdno odprite
vrata. Spro3¢ena vlaga lahko
povzroci opekline.

Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.
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1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —.

Na prikazovalniku se prikaze % @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite

ikono za vstop v podmeni. Pritisnite OK,

Nastavitev: Kuharski pomo&nik ¢

Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zaZenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko
spremenite cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1- P...). Pritisnite OK,

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
teZzo. MoZnost je na voljo za izbrane jedi.
Pritisnite OK,

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK,

6. Ko se funkcija konca, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi
podaljSajte ¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik

Legenda

Na voljo je nastavitev teZe.

Vboklino pecice napolnite z vodo za
pripravo na pari.

b |

Preden zacnete peci, predhodno
ogrejte aparat.

=

=i ViSina reSetke. Glejte razdelek Opis
izdelka.

Na prikazovalniku se prikaZe P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
P Goveja pecenka,
manj pecena
 [Govelapetenka, | -1Skgi4-S |Elzpelatzapecvo
srednje pecena NekaJ. minut praZite meso v vroci posodi.
sov Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P3 <
dobro pecena
Zrezek, srednje 180-220gna |[][H3; posoda za pelenje na mreZi za pece-
pecen kos; 3cmde- | pie
P4 bele rezine A, 5i & i
Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi.
Vstavite v aparat.
Pecena/dusena 1.5-2kg =P posoda za peenje na mreZi za pete-
govedina (brzol- nje
PS na pecenka, no- Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi. Do-
tranje stegno, de- dajte tekocino. Vstavite v aparat.
bela potrebusina)
Goveja pecenka,
manj pecena (pe-
P6 . .
Cenje z nizko
temp.)
Goveja pecenka, Kka: = . .
srednje petena 1-1.5kg; 4-5 2; pekat za pecivo
pP7 (pecenje z nizko | ™ dest;?/“h ko- Nekaj minut praZite meso v vroi posodi.
temp.) Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
bolj pecena (pe-
P8 MY -
Cenje z nizko
temp.)
Goveji file, manj
P9 pecen (pocasno
kuhanje)
Goveji file, sred- | 0.5-1.5kg;5- |[=] 2; pekat za pecivo
P10 [ nje pecen (poCas- | 6cm debelih | Nekaj minut praZite meso v vroci posodi.
no kuhanje) kosov

P11

Goveji file, bolj
pecen (pocasno
pecenje)

Vstavite v aparat.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
TeleCja pecenka | 0.8-1.5kg; 4 m]=p2 posoda za pecenje na mreZi za pece-
(npr. plece) cm debeli kosi nje

P12 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Do-
dajte tekocino. Vstavite v aparat. Pecite pokri-
to.

Pecen svinjski 1.5-2kg O 2 posoda za pecenje na mreZi za pete-

P13 vrat ali plece nje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml te-
kocine.

Svinjina (petenje 1.5-2kg =P pekat za pecivo

P14 |z nizko temp.) Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se
enakomerno zapece.

Svinjska ledvena | 1-1.5kg; 5-6 |[=]2; posoda za petenje na mrezi za pegenje

P15 | pecenka, sveza | cm debelih ko- | Nekaj minut praZite meso v vroti posodi.

sov Vstavite v aparat.
Svinjska rebra 2-3kg; upora- |[&] 3. globok pekat
P16 bite surova, 2 - | podajte teko€ino, da prekrijete spodnji del je-
3cmtanka | gj po polovici €asa petenja meso obrnite.
rebrca
Jagnjecje stegno | 1.5-2kg;7-9 =P posoda za pecenje na peka€u za pecivo
P17 |s kostmi cm debelih ko- | podajte tekotino. Po polovici Easa pecenja
sov meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveZe | (1H 2; s 200 mi; posoda za enolonénico

P18 na peka?u_ za peci\fo o _

Po polovici €asa pecenja piS€anca obrnite, da
se enakomerno zapece.

P19 Ic’ft“:anec, polovi- 05-08kg |[H3 pekat za pecivo

P20 PiS€antje prsi 180-200gna |[#][=2; kozica na mrezi za peéenje

kos Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi.
Pis¢antja bedra, - Hs; pekat za pecivo
P21 |sveZa

Ce ste pis¢ancja bedra marinirali, nastavite
nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Raca, cela 2-3kg m]=p2 posoda za pecenje na mreZi za pece-
P22 nje
Postavite meso v posodo za pecenje. Po polo-
vici Casa pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg m] =P globok peka&
P23 Postavite meso na globok pekat. Po polovici
Casa pecenja gos obrnite.
P24 | Mesna Struca Tkg (5] 2; mreza za pegenje
Cela riba, pe€ena | 0.5-1kg nari- | [ 2; pekat za pecivo
P25 |nazaru bo Ribo napolnite z maslom, za¢éimbami in zelis-
Ci.
P26 |Ribjifile - [*]H 3; kozica na mrezi za pecenje
P27 Skutna torta B = 2; %) 28 cm model za pecenje s snemlji-
vim obodom na mreZi za pec€enje
P28 |Jabolcni kolac - 1E 2; s 100 - 150 mi; pekat za pecivo
P29 |Jabolcna pita - = 2; model za pito na mreZi za pecenje
p3g | ’aboltna pita - BB 2; ke 100 -150 mi; & 22 cm model
za pito na mreZi za pecenje
p3; | Cokoladni kolag 2kgtesta  |[=]3; globok pekat
z le3niki
P32 Muffini - E 2, 100 - 150 mi; peka¢ za muffine
na mreZi za pe€enje
P33 | Biskvitno pecivo - (=] 2; model za kruh na mre#i za peéenje
Peéen krompir 1kg =l 2; pekat za pecivo
P34 Postavite cele neolupljene krompirje na peka¢
za pecivo.
Peceni krompir v Tkg Hs; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
p35 | oblicah peko
NareZite krompir na kose.
Mesana zelenja- 1-15kg Hs; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
P36 |vanaZaru peko
NareZite zelenjavo na kose.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
p37 | Kroketi, zamrz- 0.5 kg (5] 3; pekat za pecivo
njeni
p3g | Ocvrt krompir, 0.75 kg =k pekat za pecivo
zamrznjen
Mesnata/zele- 1-15kg  |[=2; mesni zvitki na mrezi za pegenje
njavna lazanja s
P39 L L
suhimi lazanja li-
sti€i
Gratiniran krom- 1-1.5kg (=] 1; mesni zvitki na mrezi za peéenje
P40 p_lr)(surov krom- Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
pir
Pl Sveza pizza, tan- B (1= 2; b 100 m; pekat za pecivo s papi-
ka rjem za peko
P42 SveZa pizza, de- : 1= 2, pekat za pecivo, obdan s papirjem
bela za peko
P43 | Kis - (= 2; model za pelenje na mreZi za peenje
Francoske Struc- 0.8 kg [1E 2; b 100 m; pekat za pecivo s papi-
P44 | ke l ciabatta / riem za peko
beli kruh Vet ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / Tkg BH 2; ) 100 mi; pekat za pecivo s papi-
P45 | rZen/&rnikruh rjem za peko / model za hlebec na mrezi za
pecenje

Spreminjanje: Nastavitve {0
Zavrtite gumb za funkcije pecice na =
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

@. Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
vrednost. Pritisnite OK

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v
poloZaj za izklop, da zapustite Meni.

-

Podmeni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5

Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik,
03 3 - Izklop zvo-
ka

04 Glasnost 1-4
05 |Casdelovanja Vklop/Izklop
06 Osvetlitev Vklop/Izklop
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Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
07 Hitro segrevanje | Vklop/Izklop 09 Razli¢ica pro- Preverjanje
pecice gramske opreme
08 Predstavitveni - 10 Ponastavi vse na- | Da/ne
nacin stavitve
Casovne funkcije
Opis funkcij timerja 2. Pritiskajte @, dokler se na
Q Za nastavitev odstevanja. Ko se prikazovalniku ne prikaze: 0:00 in stor.

Odsteval- | Programska ura iztece, se ogla-

naura |Sizvocni signal. T:?\ funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in
jo lahko kadar koli nastavite.

Za nastavitev Casa priprave
STOP hrane. Ko se programska ura

Cas pri- konca, se oglasi zvocni signal,
prave | funkcija pecice pa se samodej-
no izklopi.
& Za zamik zacetka in/ali konca
Cas za- | PeCenja.
kasnjene-
ga vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja na-

€as delo- | Prave. Najvel je 23 h 59 min. Ta

vanja funkcija r.1e.vpliva na delovanje
naprave in jo lahko kadar koli
nastavite.

Nastavitev: Od$tevalna ura

1. Pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev OdStevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odStevati Cas.

Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Ppritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odStevati Cas.

5. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na

prikazovalniku ne prikaze: @ in START.
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacletni Cas.
4. Pritisnite OK,
Na prikazovalniku se prikaZe: --:-- @ sToP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
as konca.
6. Pritisnite OK.
Programska ura zacne odStevati ¢as ob
nastavljenem zaCetnem casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

Nastavitev: Cas delovanja 0

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na —,
da odprete Meni.
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2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

/ Cas delovanja. Glejte Dnevna
uporaba, Meni: Nastavitve.
3. Pritisnite OK,
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK,

Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na =,
da odprete Meni.

Uporaba dodatne opreme

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

MreZa za pecenje

MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in
poskrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok pekac
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2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

/ Ura. Glejte Dnevna uporaba, Meni:
Nastavitvami.
3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

—

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.
Pekac za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Z uporabo: Teleskopska vodila

Navodila za namestitev
teleskopskih vodil shranite za
poznejSo uporabo.

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk in
pekacev.

POZOR! Teleskopskih vodil ne
Cistite v pomivalnem stroju.
Teleskopskih vodil ne mazite.

1. lzvlecite desno in levo teleskopsko
vodilo.
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preverite, ali ste teleskopski vodili
popolnoma potisnili v notranjost pecice.

2. Na teleskopski vodili namestite mreZo za
pecenje ter ju previdno potisnite v
pecico. Preden zaprete vrata pecice,

Dodatne funkcije

Kljucavnica il

) L °C) D (h)
Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave. 30-115 12.5
Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, 120-195 8.5
zaklene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo. 200 - 245 55
Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena, 250 - maksimalno 3

ohranja upravljalno plo$¢o zaklenjeno, kar

preprecuje nenameren vklop naprave. Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati

dlje Casa, kot je ¢as za samodejni izklop,
6. pritisnite in drZite za vklop funkcije. nastavite dolZino pecenja. Glejte razdelek

Oglasi se zvoini signal. & utripne 3-krat, ko Casovne funkdije.

je zapora vklopljena. Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
- pritisnite in drZite za izklop funkcije. fl['(?kCijahi Osvetlitev, Cas zakasnjenega
vklopa.

Samodejni izklop . oo

_ . B . ) Ventilator za hlajenje
Ce je funkcija pecice vklopljena in nastavitve ] ) ]
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem Ko naprava deluje, se samodejno vklopi

Casu iz varnostnih razlogov samodejno ventilator za hlajevnje, da ostanejo povrSine
izklopi. naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko

ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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Namigi in nasveti

Priporocila za pecenje

Temperature in Casi pe€enja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Vasa naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
poloZaj reSetk za doloCene vrste hrane.
PoloZaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dolocen recept ne najdete nastaviteyv,
poiscite podobne.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

B | vrsta Zivila
Funkcija pecice
°C | Temperatura
= | Pribor

& |Polozajresetke
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(@ | Cas priprave (min)

(® |Dodatne informacije

VlaZno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

+ Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

+ Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26¢cm

+ Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

VlaZno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte
priporocila, navedena v spodnji
razpredelnici.

&, = °’C = O

Buhtlji, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- | mreZa za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola¢ z | Pekat ali prestrezna po- 175 3 25-30

leSniki soda

Soufflé/Narastek, [Kerami¢ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mreZzi za peCenje
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&, = °C O
Testo za kolac Model za testo za kola& 180 15-25
na mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi 170 40-50
za pecenje
PoSirana riba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 20-25
kg soda
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 25-35
soda
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 25-30
za pelenje
PoSirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 25-30
soda
PiSkotki, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 20-30
soda
Makaroni, 24 ko- | Pekac ali prestrezna po- 180 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov | Pekac ali prestrezna po- 170 30-40
soda
Slano pecivo, 20 | Pekac ali prestrezna po- 180 25-30
kosov soda
PiSkoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov | Pekac ali prestrezna po- 170 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mreZzi 200 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- | Pekac ali prestrezna po- 180 25-30

lenjava, 0,7 kg

soda

Informacije za testne inStitute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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L = = °’C @)

Drobno pecivo (20 Gretje zgoraj/spodaj | Pekac za 3 160 20-35

kosov na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35

kosov na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 Vrodi zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35

kosov na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 mo- | Gretje zgoraj/spodaj | MreZa za 2 180 70-90

dela za pecenje @ 20 pelenje

cm

Jabol¢na pita, 2 mo- Vroci zrak Mreza za 2 160 70-90

dela za pecenje @ 20 pecenje

cm

Biskvit brez mascob, | Gretje zgoraj/spodaj | Mreza za 1 170 25-35

model peciva @ 26 pecenje

cm?

Biskvit brez mascob, Vrodi zrak MreZa za 2 160 40-50

model peciva @ 26 pelenje

cm?

Biskvit brez mascob, Vro¢i zrak MreZa za 2in4 160 40 - 60

model peciva @ 26 pecenje

cm?

Krhki masleni piskoti Vroci zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Krhki masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Krhki masleni piSkoti | Gretje zgoraj/spodaj | Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast! Zar Mre?a za 4 Najvegje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevajte.

Skrb in ¢iScenje

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Opombe o CiS€enju

Cistilna sredstva

* Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
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Cistilom. Ocistite in preverite tesnilo vrat
okrog okvira pecice.

Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko (istilno sredstvo

MadeZe ocistite z blagim ¢istilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopicena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj3ati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zaCetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Dodatna oprema

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi.
Uporabite samo krpo iz mikrovlaken,
toplo vodo in blago Cistilno sredstvo.
Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

Pripomockov s premazom proti
prijemanju ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

Cis€enje vbokline petice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@ Za funkcijo: SteamBake ocistite

pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.

Uporabite najvec 6-odstotni kis brez
dodatkov.

Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

Notranjost pecice o€istite s toplo vodo in
mehko krpo.

Odstranjevanje nosilcev reSetk

Pred zaetkom ¢iS€enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1.

Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.
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2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

|
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4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so priloZena teleskopska vodila, morajo

biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;j.

Cis€enje z vodo

Ta postopek CiS¢enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. Vvboklino pecice nalijte vodo: 200 ml.

Nastavite funkcijo (&)

Nastavite temperaturo na 90°C.
Pustite, da naprava deluje 30 min.
Izklopite napravo.

Pocakajte, da se naprava ohladi.
Notranjost obrisite do suhega z mehko
krpo.

ouswN

Odstranjevanje in names3c€anje vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
CiSenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploSce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vratx.

POZOR! Naprave ne uporabljajte
brez steklenih plos¢.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.
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2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega poloZaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
tecajev.

4. PoloZite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrZite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.
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7. Drzite steklene ploSce vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo plo3co. Poskrbite, da
steklene plos¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plo3¢e ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih plos¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po ¢is€enju namestite steklene ploSce,
okvir vrat in vrata pecice, zaprite zapaha
na obeh tecajih.

Ce so vrata pravilno name$¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plos¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje laZje.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti
notranjosti vrat. Po namestitvi se prepricajte,
da povrSine natisa na okvirju steklene plosce
niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zasliSi
klik.
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Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a

vstavljena na pravo mesto.

|

~

Odpravljanje tezav

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Kaj storite v primeru ...
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Zamenjava Zarnice

UPOZORNENIE! Nevarnost
elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in pocakajte, da se

ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo poloZite na dno pecice.
POZOR! Halogensko Zarnico
vedno drZite s krpo, da se ostanki
mascobe ne zazgejo na njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

TeZava

Prepricajte se, ali

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Luc ne sveti.

VlaZno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte naprave. Obrnite se na poob-
laS¢eni servisni center.

Na prikazovalniku se prikaZze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.
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@ Ce se na prikazovalniku prikaZe
koda napake, ki je niv
razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zaZenete
napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na pooblas¢en servisni center.
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Plo3¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo€amo, da podatke vpiSete sem:

Model

(MOD.) :

(PNQ):

Produktna Stevilka

Serijska Stevilka

Potrebni podatki za servisni center se (SN.):
nahajajo na plos€ici za tehni¢ne navedbe.
Tehnicni podatki
Tehnicni podatki
Sirina 480 mm
Dimenzije (notranje) Visina 361 mm
Globina 416 mm
Podrogje pekaca 1438 cm?
Zgorniji grelnik 2300 W
Spodniji grelnik 1000 W
Zar 2300 W
Grelec 2400 W
Skupna nazivna mo¢ 2990 W
Napetost 220-240V
Frekvenca 50 - 60 Hz
Stevilo funkcij 9

Energijska uc€inkovitost

Informacijski list izdelka in informacije o izdelku v skladu z (EU) $t. 65/2014 in

(EU) 3t. 66/2014

Ime dobavitelja

IKEA
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P FRILLESBO 106.002.47
Identifikacija modela FRILLESBO 506.217.09
Indeks energijske uc¢inkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obicajni 0.93 kWh/cikel
nacin
Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z 0.69 kWh/cikel
ventilatorjem
Stevilo votlin pecice 1
Toplotni vir Elektri¢na energija
Prostornina 721
Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Masa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Naprava je preizkuSena v skladu z: EN IEC 60350-1.
Zahteve glede informacij v skladu z uredbo (EU) 5t. 2023/826
Poraba energije v stanju pripravljenosti 0,8W
Najdalji ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseZe ustrezen nacin nizke |20 min
moci

Naprava je preizku$ena v skladu z: EN 50564.

Nasveti za optimizacijo

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo
obroka ne odpirajte prepogosto. Poskrbite,
da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je
dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljse
varéevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Kadar je mogoce, uporabljajte funkcije
pecenja z ventilatorjem (samo pri izbranih
modelih).

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece naprej.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.
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Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaZe akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih
Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in

ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku

Skrb za okolje

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

C). EmbalaZo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklaZo. Pomagaijte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov
elektri¢nih in elektronskih naprav. Naprave,

IKEA Garancija

Ce Zelite uveljaviti garancijo za svoj
izdelek ali pridobiti podporo za izdelek

Obrnite se na sluzbo za podporo strankam
IKEA; povezavo do portala za samopostrezbo
ali telefonsko Stevilko najdete na www.IKEA.
com.

Za dokoncanje vaSega zahtevka za storitev
na portalu za samopostrezne storitve in za
laZje iskanje informacij o vasem izdelku ali o
nadomestnih delih, povezanih z vasim
izdelkom, vas prosimo, da si zabeleZite
Stevilko artikla IKEA (8-mestno) in serijsko
Stevilko na nalepki izdelka.

OHRANITE DOKUMENT O NAKUPU/
DOSTAVI!

To je vase potrdilo o nakupu; brez njega
garancija ne bo veljavna. Racun vsebuje tudi
ime in Stevilko artikla IKEA (8-mestno) za
vsak kupljen aparat.

Preden nas kontaktirate, prosimo, natan¢no
preberite tehni¢no dokumentacijo, priloZzeno
vasemu aparatu.
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se prikaZe indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni lu€i
Med pecenjem izklopite Iu¢. Vklopite jo
samo, ko jo potrebujete.

oznacene s simbolom, ne odlagajte E
skupaj z gospodinjskimi odpadki. Izdelek
vrnite krajevnemu obratu za recikliranje ali
se obrnite na obcinsko sluzbo.
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Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki sakhdir.

/\ Guvenlik Bilgileri

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs bir montajin ve kullanimin
hasara neden olmasi durumunda sorumluluk kabul etmez.
Talimatlari daha sonra da kullanmak icin daima saklayin.

Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin gavenligi

Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve deneyimi
olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan kug¢uk
cocuklar ve ileri duzey zihinsel ile fiziksel engellere sahip
kisiler gdzetim altinda bulunmadiklari middetce bu Grdnu
tek basina kullanmamalidir.

GCocuklarin cihazlarla ve oynamadiklarindan emin olun.

- Tum ambalajlari cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestirilmelidir.
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- Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari surece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Genel glivenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amacldir.

- Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev ici kullanim icin
tasarlanmistir.

- Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca teknik yeterlilige
sahip bir kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir.
Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Herhangi bir bakim isleminden 6nce cihazin figini prizden
cekin.

- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

- Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

- Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olugsmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uUretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.
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- Raf desteklerini cikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka ucglarini yan duvarlardan c¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

Guvenlik Talimatlari

Montaj

UYARI! Cihazin montaji yalnizca
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

+ Tum ambalajlari ¢ikarin.

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin.

+ Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak cekmeyin.

+ Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

+ Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

+ Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin agilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

+ Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatilmistir. Elektrik glic kaynagi ile
calistinimahdir.

Elektrik baglantisi

UYARI! Yangin ve elektrik
¢arpmasi riski.

+ TUm elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapiimalidir.

+ Cihaz topraklanmalidir.

+ Bilgi etiketindeki parametrelerinin
sebekenin elektrik parametrelerine uygun
oldugundan emin olun.

+ Daima dogru takilmis darbeye dayanikli
bir priz kullanin.

* Coklu fis adaptorleri ve uzatma kablolari
kullanmayin.

Cihazin montaji veya kullanim sirasinda
fise veya kablosuna zarar
vermediginizden emin olun. Elektrik
kablosunun degistirilmesi gerekiyorsa bu
islem Yetkili Servis Merkezimiz tarafindan
yapiimahdir.

Sebeke kablolarinin, 6zellikle ¢alisirken
veya kapak sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya altindaki yuvanin yakinina
temas etmesine veya yanmasina izin
vermeyin.

Canli ve yalitimli parcalarin sok korumasi
aletsiz sokulmeyecek sekilde
sabitlenmelidir.

Fisi prize sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan
sonra elektrik fisine erisilebildiginden
emin olun.

Eger elektrik prizi gevsekse, elektrik fisini
baglamayin.

Cihazin fisini elektrik kablosundan
cekerek ¢cekmeyin. Daima sebeke fisinden
cekin.

Sadece dogru yalitim cihazlarini kullanin:
Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar),
toprak kacagdi kesicileri ve kontaktorler.
Elektrik tesisati, cihazi tim kutuplarda
elektrik sebekesinden kesebilmenize
olanak saglayan bir yalitim malzemesine
sahip olmalidir. Yalitim cihazi en az 3 mm
temas acikligina sahip olmalidir. 3 mm
veya Ustunde bir baglantisi olan BSMI
sertifikali 6zel asiri akim koruma sigortasi
kullanin ve kullanicinin ulasabilecegi bir
yere yerlestirin.

Kullanim

UYARI! Yaralanma, yanma ve
elektrik carpmasi veya patlama
riski vardir.
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Bu cihazda degisiklik yapmaya calismayin.
Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.
Cihaz calisirken kapisini agarken dikkatli
olun; ¢linki gida maddelerinden
kaynaklanan sicak hava veya yanici
buharlar disari cikabilir.

Cihazi i1slak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde calistirmayin.

Acik kapagin tzerine baski uygulamayin.
Cihazinizi bir ¢alisma yUzeyi veya saklama
yuzeyi olarak kullanmayin.

Kapagi agtiginizda kivilcim veya ciplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

Saklama i¢in her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

Yanici Grunleri veya sivi yanici Grunlerle
islanmis nesneleri cihazin igine, yanina
veya Ustlne koymayin.

A UYARI! Cihazin zarar gérme riski

s6z konusudur.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

- finn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin icinin alt kismina
koymayin.

- cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

- cihaz sicakken icine dogrudan su
koymayin.

- pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin icinde
tutmayin.

- aksesuarlari cikarirken veya takarken
dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.
Yalnizca bu cihaz ile sunulan veya Uretici
tarafindan énerilen aksesuarlar kullanin.
Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmalidir.
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+ Cihaz bir mobilya panelinin (¢r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapal
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

Bakim ve Temizlik

UYARI! Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

+ Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

+ Cihazin sogumusg oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirilma riski vardir.

+ Kapinin cam panelleri hasar gérdiglnde
derhal yenisi ile degistirin. Yetkili Servis
Merkezi ile irtibata gegin.

+ Kapiyi cihazdan cikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* YUzey malzemesinin bozulmasini 6nlemek
icin cihazi duzenli olarak temizleyin.

+ Uriint duizenli olarak yiyecekle temas icin
uygun olmayacak hale getirebilecek
catlaklar, kabarciklar, soyulmalar, ¢cekme,
yapisma, korozyon veya dokuda veya
gorunumdeki diger gozle gorulebilir
degisiklikler gibi bozulma isaretleri
acisindan kontrol edin. Bozulmalari
onlemek icin temizleme ve bakim
talimatlarini takip edin.

+ Cihazigerisindeki yag veya yiyecek
kalintilari yangina neden olabilir.

+ Firnin spreyi kullaniyorsaniz Grdn
etiketinde belirtilen gtivenlik talimatlarini
takip edin.

Dahili 1s1k
/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.

+ Bu Urunun icindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
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nem gibi ev aletlerindeki anormal fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin calisma
durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Baska uygulamalarda
kullanim amagli olmayip, ev odasi
aydinlatma igin uygun degillerdir.

Bu Urun, enerji verimliligi siifi G olan bir
1tk kaynagdi icerir.

Yalnizca ayni 6zelliklere sahip lambalari
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Cihazi dogru sekilde nasil elden
¢ikarabileceginizle ilgili bilgi icin
belediyenize basvurun.

Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

Cocuklarin ve evcil hayvanlarin cihazin
icine sikismasini dnlemek igin kapadi

kullanin.

Servis

+ Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.

* Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.

Elden Cikarma
UYARI! Yaralanma ve bogulma
riski.

Montaj

A UYARI! Givenlik bélimlerine
bakin.

Montaj

@ Kurulum igin Montaj Talimatlarina
bakin.

Elektrik tesisati

/\ UYARI! Elektrik baglantisi sadece
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

@ "Guvenlik" béluminde agiklanan
glvenlik énlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma sorumluluk
kabul etmez.

Bu firin ile birlikte sadece bir ana elektrik
kablosu verilir.

cikarin.

+ Ambalaj malzemesi:
Ambalaj malzemesi geri
dondsturulebilirdir. Plastik pargalar PE, PS
vb. gibi uluslararasi kisaltmalarla
isaretlenmistir. Ambalaj malzemesini,
yerel atik ydnetimi tesisinizde bu amaca
gore saglanan atik kutularina atin.

Kablo

Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
guce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giic¢ (W)

Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380

3x0.75

maksimum 2300

3x1

maksimum 3680

3x15

Topraklama kablosu (yesil / sar1 kablo)
kahverengi faz ve mavi nétr kablolardan 2
cm daha uzun olmalidir.
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Uriin agiklamasi

Genel bakis

LT

Kontrol paneli
Isitma fonksiyonlari digmesi

Ekran

Kontrol paneli

Cihazi agma ve kapatma
Cihazi calistirmak igin:

1. Doner dugmelere basin. Cevirmeli
digme disariya cikar.

2. Fonksiyonu se¢mek igin Isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. Ayarlari yapmak icin kontrol digmesini
cevirin.

Cihazi kapatmak icin: 1sitma fonksiyonlari

déner digmesini kapal konuma gevirin (o]

Kontrol paneline genel bakis
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Kontrol digmesi
Isitma elemani
A Lamba

Fan

B Cukur hazne - Suyla temizleme haznesi
BX Raf destegi, cikarilabilir
Raf konumlari

Aksesuarlar

+ Telrafx1
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar
icin.

* Pisirme tepsisi x 1
Kekler ve biskuviler icin.

+ Tava-/ Pigirme kabi x 1
Pisirmek ve firinlamak icin veya yag
toplama kabi olarak.

+ Teleskobik ray sistemleri x 1 set
Raflar ve tepsiler igin.

® Fonksiyonu ayarlamak icin ba-
sili tutun: Kilit.

OK Seciminizi onaylamak icin ba-
sin.

Ekrani gostergeleri

Onemli fonksiyonlari iceren gésterge ekrant:

) Zamanlayici fonksiyonlarini
ayarlamak icin basin.

0))DEMO
_©B3:8E'EE88;

h:min:s

AVAYO 2 b %e

'S Fonksiyonu ayarlamak icin ba-
sili tutun: Hizli Isitma.

& Cihaz kilitli.

G Cihazin lambasini agmak ve ka-
patmak icin basili tutun.

¥ Alt menu: Yardimli Pisirme.
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% | Alt mend: Ayarlar

€] Gecikmeli Baglatma etkin.

Hizli On Isitma etkin.

>>

Q) Zamanlayici etkin.

b} Buharli pisirme etkin.

A Zaman ayari etkin.

Pisirme suresi etkin.
STOP

ilk kullanimdan 6nce

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Siirenin ayarlanmasi.

Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge
ekrani seceneklerini gosterene kadar
bekleyin: "00:00" veya "12:00" (modele bagli
olarak).

1. Zamani ayarlamak i¢in kontrol digmesini
cevirin.
2. OK tusuna basin.

ilk 6n 1sitma ve temizleme

ilk kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. Tum aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

y fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Bkz. Gunluk kullanim.
Cihazi 1 sa ¢ahstirin.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk ¢alistirin.

4. E]fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk ¢alistirin.

5. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

6. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanli ilik su ile islatilmis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

ilerleme cubugu - cihazin ayar-
lanan sicakliga ulastigini veya
pisirme suresinin sona erdigini
gorsel olarak gosterir.

7. Aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini baslangictaki yerlerine
yerlestirin.

Mekanik cocuk kilidi

Firinda ¢ocuk kilidi bulunmaktadir. Kapi kilidi
firinin sag tarafinda, kontrol panelinin
altindadir.

Firin kapagini ¢ocuk kilidiyle agmak igin:

1. Cocuk kilidini itin ve tutun.

2. Kapagi agmak igin kapi kolunu cekin.
Firinin kapagini ¢cocuk kilidine basmadan
kapatin.

Gocuk kilidini ¢ikarmak igin:

1. Kapagi agin ve firinla birlikte verilen torks
anahtari ile cocuk kilidini ¢ikarin.

2. Cocuk kilidini ¢ikardiktan sonra vidayi
geri takin.
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Gunluk kullanim

A UYARI! Guvenlik bélimlerine

bakin.

Pisirme fonksiyonlari
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Sicak Hava

Et kizartmak ve kek pisirmek icin.
Fan, firin icindeki i1siy1 esit bir sekilde
dagittigi icin, Geleneksel Pisirme mo-
duna gore daha dusuk bir sicakhk
ayarlayin.

Alt Isitma

Alt kisminin kizarmasi ve gevrek ol-
masi igin en alt raf konumunu kulla-
nin.

Alt+ist 1sitma
Yiyecekleri tek bir raf konumunda pi-
sirmek ve firnlamak icin.

SteamBake / AquaClean Buharla
Temizleme

Pisirme sirasinda nem saglamak igin.
Firinlama sirasinda dogru rengi ve ¢I-
tir bir kabuk elde etmek icin. Yeniden
Isitma sirasinda daha sulu bir lezzet
saglamak igin.

Asagidakiler hakkinda daha fazla bil-
gi icin Bakim ve temizlik bolimune
bakin: AquaClean Buharla Temizle-
me.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme seviyesinde isi
kullanimini optimize etmek icin ta-
sarlanmustir. Bu fonksiyonu kullandi-
ginizda, cihazin i¢indeki sicaklk ayar-
lanan sicakliktan farkli olabilir. Atil isi
kullanilir. Isitma gtict azaltilabilir.
Daha fazla bilgi igin "Gunltk Kulla-
nim" boélimunde Sicak Hava Nem-

li hakkinda Notlar kismina bakin.

Izgara
Ince yiyecek parcalarini veya tost ek-
megini 1zgara yapmak igindir.

)
3!
2)

Turbo Izgara

Tek bir raf konumunda buyUk et par-
calarini veya kemikli kimes hayvan-
larini kizartmak icin. Graten pisirmek
ve kizartmak igin.

Dondurulmus Yiyecekler

Patates kizartmasi, dilim patates ya
da Cin boregi gibi hazir yemekleri ¢i-
tir kalacak sekilde pisirmek icindir.

Pizza Fonksiyonu
Pizza ve alttan daha fazla is| gerekti-
ren diger yemekleri pisirmek icin.

®

Bazi firin fonksiyonlarinda lamba
80°C'nin altinda bir sicaklikta
otomatik olarak devre disi
birakilabilir.

Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
gevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak icin
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kullanilmistir. IEC/EN 60350-1 uyarinca
testler.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin
mumkun oldugunca verimli ¢calismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmalidir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari icin bkz. ipuclari ve
Oneriler, Sicak Hava Nemli.

Ayar: Pisirme fonksiyonlari

1. Herhangi bir pisirme fonksiyonunu
se¢cmek icin pisirme fonksiyonlari
digmesini cevirin.

2. Sicakhgr ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

§ Hizli 6n Isitma : 1sinma sresini kisaltmak

icin basili tutun. Bu, yalnizca bazi pisirme

fonksiyonlari icin kullanilir. Fan otomatik
olarak acilabilir.

SteamBake - Buharli pisirme

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

2. Cukur hazneyi musluk suyuyla (pisirme
icin 100 ml, kizartma igin 200 ml)
doldurun.

Cukur boélmenin maksimum su kapasitesi
250 ml'dir. Cukur hazneyi pisirme
esnasinda veya cihaz sicakken
doldurmayin.

3. Pisirme fonksiyonlari digmesini
cevirerek istediginiz pisirme
fonksiyonunu segin .

4. Sicakhgr ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

5. Nem olugmasi icin bos cihazi 6nceden 5
dkisitin.

6. Yemeginizi cihaza yerlestirin.

7. Pisirme bittiginde cihazi kapatmak icin
isitma fonksiyonlari déner digmesini
kapali konuma cevirin.

8. Cihaz sogudugunda, firin boglugundaki
suyu yumusak bir bezle alin.
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UYARI! Kapagi dikkatlice agin.
Salinan buhar yaniklara neden
olabilir.

Nasil girilir: Menii =

Yardiml Pisirme yemeklerine ve ayarlarina
erismek icin MenU'yU agin.

1. Pisirme fonksiyonlari i¢cin dugmeyi =
seceneklerine gevirin.

Ekranda ‘/\@ ep gorunuyor.

2. Alt menuye girmek icin kontrol
digmesini cevirin ve simgeyi segin. OK
tusuna basin.

Ayar: Yardiml Pisirme ¥

Yardimli Pisirme alt mend, 6zel yemekler icin
tasarlanmis programlardan olusur.
Programlar uygun bir ayarla baslar. Pisirme
sirasinda zamani ve sicakhgi
ayarlayabilirsiniz.

1. Pisirme fonksiyonlari i¢cin duUgmeyi =
seceneklerine cevirin.
8¢ ssesini -

2. /A 6gesini secmek icin kontrol

dugmesini cevirin ve OK ogesine basin.
3. Bir yemek se¢mek icin kontrol digmesini

gevirin (P1-P...). OK tusuna basin.

4. AgJirhgr ayarlamak icin kontrol digmesini
cevirin. Secenek, secilen yemekler icin
kullanilabilir, OK tusuna basin.

5. Yiyecedi cihazin icine yerlestirin. OK
tusuna basin.

6. Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

Alt menu: Yardimli Pisirme

Aciklama Yazisi

|j Agirlik ayari mevcuttur.

Buharli pisirme icin firin icerisindeki
) cukur hazneyi suyla doldurun.
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Aciklama Yazisi

Aciklama Yazisi

Pisirmeye baslamadan 6nce cihazi
Isitin.

=

Raf seviyesi. Bkz. Uriin aciklamasi.

Ekranda P ve tabloda kontrol edebileceginiz
birka¢ yemek pisirme fonksiyonu gosterilir.

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
P1 Dana rosto, az
pismis
p, |Rozbif, ortapis- | 1-1.5kg;4-5 = 2; pisirme tepsisi ,
mis cm kalin parca E'Flerl kizgin blr Favada birkag dakika kizartin.
Cihaza yerlestirin.
p3 D‘ana‘ rosto, iyi
pismis
Biftek, orta pig- | 180 - 220 g par-| [#][=] 3; yemegi tel raf tizerinde firinlamak
P4  [mig cabasina; 3 ¢m | Etjeri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
kalindilim | cihaza yerlestirin.
F'f'“da sigir ?ti / 1.5-2kg =] 2; tel raf Gizerinde firinlama kabi
agir ateste pisg- Etleri sicak bir tavada bir ka¢ dakika kizartin.
P5 | mis (orta kabur- Swvi ekleyin. Cihaza yerlestirin.
ga, kemiksiz but,
kalin bogur)
Dana rosto, az
P6 pismis (yavas pi-
sirme)
Danarosto, orta | | , - kg; 4-5 = 2; pisirme tepsisi
P7 | pismis (yavagpi- | -\~ o 'parga Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
sirme) Cihaza yerlestirin.
Dana rosto, iyi
P8 pismis (yavas pi-

sirme)
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
Sigir fileto, az
P9 pismis (yavas pi-
sirme)
Sigir fileto, orta | 0.5-1.5kg; 5- B 2; pisirme tepsisi
P10 | pigmisg (yavas pi- | 6 cm kalin par- | Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
sirme) ca Cihaza yerlestirin.
Sigir fileto, iyi
P11 pismis (yavas pi-
sirme)
Finnlanmig dana | 0.8-1.5kg; 4 B 2; tel raf tzerinde firnlama kabi
P12 eti (6rn. kirek eti) | cm kalin parca | Etleri sicak bir tavada bir kac dakika kizartin.
Sivi ekleyin. Cihaza yerlestirin. Kaplayarak fi-
rinlama.
Domuz boyun ve 1.5-2kg B[] 2; tel raf azerinde firinlama kabi
P13 | kurek eti firinla- Kizartma kabina 200 ml sivi ekleyin.
ma
Flime domuz eti 1.5-2kg =P pisirme tepsisi
P14 | (yavas pisirme) Tum ylizeyin esit bir sekilde kizarmasi icin pi-
sirme suresinin yarisi doldugunda eti gevirin.
Domuz fileto, ta- | 1-1.5kg;5-6 |[H]2; yemedi tel raf izerinde firnlamak
P15 |z€ cm kalin parca | etjeri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin.
Cihaza yerlestirin.
Domuz pirzola 2-3kg; ham, 2 [[H] 3: derin tava
-3 cmince ka- | Tapagin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekle-
P16 burga kullanin | i pisi lresini 5 i
9 yin. Pisirme sUresinin yarisi doldugunda eti
cevirin.
Kemikli koyun 15-2kg;7-9 |[H2; firin tepsisi (izerinde yemegi firinlamak
P17 | bacagi cmkalin parca | g, ekleyin. Pisirme stiresinin yarisi doldu-
gunda eti cevirin.
Butiin tavuk 1-15kg; taze | = 2; x4 200 mi; pisirme tepsisinde gii-
veg tenceresi
P18 Tum ylizeyin esit bir sekilde kizarmasi icin pi-
sirme suresinin yarisi doldugunda tavugu ge-
virin.
P19 | Yarim tavuk 05-08kg |[H3 pisirme tepsisi
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
P20 Tavuk gogsi 180 - 200 g par- | [4][=] 2; tel raf tizerinde gliveg yemegi
¢a bagina Etleri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin.
Tavuk budu, taze - =E pisirme tepsisi
P21 Eger i_I_k Pa§ta tavyk butlarini terbiyelediys_g-
niz, dusuk sicakliga ayarlayip daha uzun stre
pisirin.
Butiin 6rdek 2-3kg [ 2; tel raf tizerinde firinlama kabi
P22 Eti firinlama tabaginin (izerine koyun. Pisirme
suresinin yarisina gelindiginde 6rdegi gevirin.
Butiin kaz 4-5kg 01 2; derin tava
P23 Eti derin bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme
suresinin yarisina gelindiginde kazi cevirin.
p24 | Rulo kofte 1kg = 2: tel raf
Butiin balik, 1z | 0.5-1kgbalik |[=]2: pisirme tepsisi
P25 |[gara bagina Baliga tereyad suriin ve tercih ettiginiz baha-
rat ve bitkiler ile cesnilendirin.
P26 |Balik fileto - (51 3 tel raf tzerinde giivec yemegi
P27 Cheesecake B El 2; @ 28 cm tel raf Uzerinde kelepceli
kek kalibi
P28 | Elmali pasta - [1H 2; b 100 - 150 ml; pisirme tepsisi
P29 |Elmalitart - (=] 2; tel raf tizerinde pasta seklinde
pp | Eimah turta : B 2,4 100-150 mi; D 22 cm tel raf
Uzerinde pasta kalibi
P31 | Brownie 2kg hamur  |[5] 3: derin tava
P32 Muffin - [1E 2; 4 100 - 150 ml; tel raf tzerinde
muffin tepsisi
P33 | Somun kek - (=) 2; tel raf iizerinde somun kalibinda
Kumpir Tkg H2 pisirme tepsisi
P34 BUtln bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme

tepsisine koyun.
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
P35 Patates dilimleri Tkg =13; firn kagudi ile kaplanmis pisirme tepsisi
Patatesleri dilimleyin.
P36 ;(:;'1':2:’29”3 1-1.5kg Hs; firin kagudi ile kaplanmis pisirme tepsisi
2 Sebzeleri dilimleyin.
p3; | Patates kéftesi, 0.5 kg [=13; pisirme tepsisi
dondurulmus
p3g | Patates kizart- 0.75 kg (=] 3; pisirme tepsisi
masi
Kuru makarna 1-15kg (=) 2; tel raf tizerinde glivec yemegi
P39 [yaprakli etli/
sebzeli lazanya
Patates graten 1-15kg  |[= 1; tel raf tzerinde giivec yemegi
P40 | (cig patates) Pisirme suresinin yarisina gelindiginde yeme-
gi cevirin.
a1 Taze pizza, ince B [E 2; ) 100 mi firin kagidi ile kaplanmis
pisirme tepsisi
P42 Taze pizza, kalin B EE'Z; firin kagidi ile kaplanmis pisirme
tepsisi
P43 | Kis - (51 2; tel raf tizerinde pisirme kalibi
Baget / Ciabatta 0.8kg [E 2; ) 100 mi; firin kagidi ile kaplanmis
somun ekmegi / pisirme tepsisi
P44 | Beyaz Ekmek ici ¥
Yy Beyaz ekmek i¢in daha fazla stire gerekmek-
tedir.
Tam tahil / Cav- Tkg 1H 2; e 100 mi; firn kagidi ile kaplan-
P45 | dar/Siyah ek- mis pisirme tepsisi / tel raf (izerinde somun
mek kalibi

Degistirme: Ayarlar o8

1.

2.

Pisirme fonksiyonlari icin diigmeyi =

seceneklerine gevirin.
i} 6gesini segmek icin kontrol
dugmesini gevirin ve OK dgesi

ne basin.

Ayari se¢mek icin kontrol digmesini

cevirin. OK tusuna basin.

Degeri ayarlamak icin kontrol digmesini

cevirin. OK tusuna basin.

5. Menil menusuinden ¢ikmak istediginizde
pisirme fonksiyonlari dugmesini
cevirerek kapali konumuna getirin.

Alt menu: Ayarlar

Ayarlar Deger
01 GUNUnN saati Degistir
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Ayarlar Deger Ayarlar Deger
02 Gosterge ekrani [1-5 06 Isik Acik / Kapali
Parlaklig -
07 Hizli On Isitma Acik / Kapal
Tus sesleri 1-Bip, 2 - Tik-
03 la, 3 - Ses ka- 08 Demo modu -
pali 09 | Yazim strimd- | Kontrol edin
0a |Sinvalsesiseviye-|1-4 nu goster
s! 10 |Tumayarlarisifir- | Evet/ Hayir
05 Zamanlayici Acik / Kapali la

Saat fonksiyonlari

Saat fonksiyonlari aciklamasi

A Geri sayim siresini ayarlamak
Zaman | iSin. Zamanlayici sona erdigin-

siyonun cihazin ¢alismasi Gze-

ve herhangi bir zamanda ayar-
lanabilir.

ayari de sinyal sesi duyulur. Bu fonk-

rinde herhangi bir etkisi yoktur

Pisirme suresini ayarlamak

fonksiyonun cihazin calismasi
Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur ve herhangi bir zaman-
da ayarlanabilir.

| SToP icindir. Zamanlayici sona erdi-
Pisirme | ginde sinyal sesi duyulur ve
suresl | sitma fonksiyon otomatik ola-
rak durur.
& Pisirmenin baslangicini ve/veya
Gecikme- | bitisini ertelemek igin.
li Baslat-
ma
@ Cihazin ne kadar sure calisaca-
Zamanla- | 9! gbst?rmek icindir. Maksi-
yici mum deger 23 sa 59 dk. Bu

Ayar: Zaman ayari Q

1. @tU§una basin.
GOsterge ekraninda su goérunar: 0:00 ve Q

2. Zaman ayari ayarlamak igin kontrol
digmesini cevirin.

3. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

Ayar: Pisirme suresi s%

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek igin
digmeleri cevirin ve sicakligi ayarlayin.

2. Ekranda su simge gériinene kadar

tusuna basin: 0:00 ve sror.

3. Pisirme suresi ayarlamak igin kontrol
digmesini cevirin.

4, OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

5. Sure sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek icin gevirin.

Ayar: Gecikmeli Baglatma &

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek icin
digmeleri gevirin ve sicakligi ayarlayin.

2. Ekranda susimge goériinene kadar
tusuna basin: @ ve START.

3. Baslama saatini ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

4, OK tusuna basin.

Gosterge ekraninda su goérunur: &

STOP .
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5. Bitis saatini ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

6. OK tusuna basin.

Zamanlayicl, ayarlanan baslangi¢ saatinde

geri sayima baglar.

7. Sure sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek icin gevirin.

Zamanlayici ©) ayarlari

1. Mend girisi icin pisirme fonksiyonlari
digmesini = ayarina cevirin.

2. Kontrol digmesini cevirerek b/

Zamanlayici segenegini secin. Bkz.
GuUnluk kullanim, Menu: Ayarlar.

Aksesuarlarin kullanimi

UYARI! GUvenlik boélimlerine
bakin.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kicuik girinti gtivenligi artirir
ve egilmeye karsi koruma saglar. Bu
girintiler ayni zamanda devrilmeyi énleyen
ekipmandir. Rafin etrafindaki kenar, pisirme
kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf

Rafi, raf desteginin kilavuz ¢ubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun. Rafin, firnin arka
kismina temas ettiginden emin olun.

Pisirme tepsisi / Derin tepsi
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3. OK tusuna basin.
4. Zamanlayiclyi agmak ve kapatmak icin
kontrol digmesini gevirin.

5. OK tusuna basin.

Ayar: GUnun saati

1. Mend girisi icin pisirme fonksiyonlari
digmesini — ayarina cevirin.

2. Kontrol digmesini cevirerek b/ GUnun
saati secenegini segin. Bkz. GUnluk
kullanim, Mena: Ayarlar

3. Saati ayarlamak icin kontrol digmesini
cevirin.

4. OK tusuna basin.

——

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz cubuklarinin
arasina itin. Pisirme tepsisini, e§imi firinin i¢
kisminin arkasina gelecek sekilde yerlestirin.

Teleskobik raylar kullanimi:

@ Teleskobik raylarin kurulum
talimatlarini ileride kullanmak
Uzere saklayin.

Teleskobik raylari kullanarak tel raflari ve
tepsileri daha kolay takabilir ve
¢ikarabilirsiniz.

/\ DIKKAT! Teleskobik raylari bulasik
makinesinde temizlemeyin.
Teleskobik raylari yaglamayin.

1. Sag ve sol taraflardaki teleskobik raylari
cikarin.
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2. Tel rafi, teleskobik ray sisteminin tzerine
koyun ve dikkatlice firinin igine itin. Firin
kapagini kapatmadan 6nce teleskobik

Ek fonksiyonlar

Kilitle &

Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanhslikla
degistirilmesini engeller.

Cihaz kullanimdayken etkinlestirildiginde,
kontrol panelini kilitleyerek mevcut pisirme
ayarlarinin kesintisiz devam etmesini saglar.

Cihaz kapaliyken etkinlestirildiginde, kontrol
panelinin kilitli kalmasini saglayarak cihazin
kazara acilmasini 6nler.

6. Fonksiyonu etkinlestirmek icin basili
tutun.

Bir ikaz sesi duyulur & - «ilit acildiginda 3
kez yanip soner.

- Fonksiyonu etkinlestirmek igin basih
tutun.

Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, i1sitma fonksiyonu
etkinse ve hicbir ayar degistirilmemisse,
cihaz belirli bir stire sonra otomatik olarak
kapanir.
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raylari firinin icine tam olarak
yerlestirdiginizden emin olun.

(°C) O (sa)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik kapanma suresini asan bir stre
boyunca bir isitma fonksiyonunu calistirmak
istiyorsaniz, pisirme suresini ayarlayin. Bkz.
Saat fonksiyonlari.

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
calismaz: Isik, Gecikmeli Baglatma.

Sogutma fani

Cihaz calisirken, cihazin ylzeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
calisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana
kadar sogutma fani calismaya devam eder.
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ipuclari ve éneriler

Pisirme énerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaghdir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina
baghdir.

Cihaziniz 6nceki cihaziniza gore kuvvetle
muhtemel daha farkli sekilde hamur isi
pisirme ve kizartma islemi gerceklestirir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek turleri
icin dnerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi
ve raf konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi igin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Tablolarda kullanilan semboller:
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= | Aksesuar

[= |Raf konumlari

(M | Pisirme stresi (dk)

® |Ekbilgi

Sicak Hava Nemli - 6nerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla syt daha iyi emerler.

Pizza tavasi - koyu, yansitmaz, ¢cap 28cm
Pisirme tabagi - koyu, yansitmaz, ¢cap
26cm

Ramekins - seramik, ¢cap 8cm, yukseklik 5
cm

3| Yiyecek tipi + Flans tabanh kalip - koyu, yansitici
olmayan, cap 28cm
5 | Pisirme fonksiyonu
Sicak Hava Nemli
)
C |Sicakiik En iyi sonucu almak icin asagidaki tabloda
listelenen dnerileri takip edin.
& = °’C = 8)
Tatli top ekmek- | pisirme veya damlalik 180 2 20-30
ler, 16 parca tepsisi
Top ekmek, 9 par- | pisirme veya damlalik 180 2 30-40
ca tepsisi
Pizza, dondurul- | Tel raf 220 2 10-15
mus, 0,35 kg
isvicre Rulosu pisirme veya damlalk 170 2 25-35
tepsisi
Brownie pisirme veya damlalk 175 3 25-30
tepsisi
Sufle, 6 parca tel raf Gzerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart
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&£, = °C O
Turta tab. pand. | tel raf Gzerinde turta ta- 180 15-25
kar. bani kabih
Victoria sandvi¢i | tel rafta pisirme tabagi 170 40 - 50
Haslama balik, pisirme veya damlalk 180 20-25
0,3 kg tepsisi
Butun Balik, 0,2 pisirme veya damlalik 180 25-35
kg tepsisi
Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Uzerinde pizza ta- 180 25-30
vasi
Haslama et, 0,25 | pisirme veya damlalik 200 35-45
kg tepsisi
Sis kebap, 0,5 kg | pisirme veya damlalk 200 25-30
tepsisi
Biskuviler, 16 par- | pisirme veya damlalik 180 20-30
ca tepsisi
Makaron, 24 par- | pisirme veya damlalik 180 25-35
ca tepsisi
Muffin, 12 parca | pisirme veya damlalik 170 30-40
tepsisi
Tuzlu hamur isi, pisirme veya damlahk 180 25-30
20 par¢a tepsisi
Kurabiye hamurlu | pisirme veya damlalik 150 25-35
biskulviler, 20 par- | tepsisi
ca
Minik tartlar, 8 pisirme veya damlahk 170 20-30
parca tepsisi
Sebzeler, hasla- pisirme veya damlalik 180 35-45
ma, 0,4 kg tepsisi
Vejetaryen omlet | tel raf Gzerinde pizza ta- 200 25-30
vasl
Akdeniz sebzeleri, | pisirme veya damlalik 180 25-30

0,7 kg

tepsisi

Test kuruluslarina yénelik bilgiler
|IEC 60350-1 uyarinca testler.
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& = = °’C @)

Klguk kekler, bir tep- Alt+Ust 1sitma Pisirme 3 160 20-35

side 20 adet tepsisi

Kucuk kekler, bir tep- Sicak Hava Pisirme 3 150 - 160 20-35

side 20 adet tepsisi

Klguk kekler, bir tep- Sicak Hava Pisirme 2ve4 150 - 160 20-35

side 20 adet tepsisi

Elmali turta, 2 kalip Alt+Ust 1sitma Tel raf 2 180 70-90

20 cm capinda

Elmali turta, 2 kalip Sicak Hava Tel raf 2 160 70-90

20 cm gapinda

Yagsiz sunger kek, @ Alt+ust 1sitma Tel raf 1 170 25-35

26 c'lik kek kalibi™

Yagsiz sunger kek, @ Sicak Hava Tel raf 2 160 40-50

26 cm'lik kek kalibi?

Yagsiz siinger kek, @ Sicak Hava Tel raf 2ve4 160 40-60

26 cm'lik kek kalibi)

Biskuvi Sicak Hava Pisirme 3 140 - 150 20-40
tepsisi

BiskUvi Sicak Hava Pisirme 2ve4 140 - 150 25-45
tepsisi

Biskuvi Alt+ust 1sitma Pisirme 3 140 - 150 25-45
tepsisi

Tost! Izgara Tel raf 4 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika 6nceden isitin.

Bakim ve temizlik

UYARI! GUvenlik boélimlerine

bakin.

Temizleme ile ilgili notlar

Temizlik maddeleri

+ Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanli ilik su ile islatilmig bir mikro
fiber bezle temizleyin. Firin i¢ kisminin
cercevesindeki kapak contasini kontrol

edin ve temizleyin.

+ Metal ylzeyleri temizlemek icin
temizleme sollsyonu kullanin.

+ Lekeler orta derece etkili bir deterjanla

temizlenmelidir.
Glnliik kullanim

+ Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger

artiklar yangina sebep olabilir.

+ Cihazin icinde veya cam kapi panellerinde

nemden bugulanma olusabilir.

Bugulanmayi azaltmak icin pisirmeye
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baslamadan 6nce cihazi 10 dakika
calistirin. Yemegi cihazda 20 dakikadan
daha uzun bir stre tutmayin. Cihazin icini
her kullanimdan sonra sadece bir
mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

+ Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile 1slatiimig bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.

+ Yapismaz &zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uglu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

Cukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kirec kalintilarini
gidermek icin cukur hazneyi temizleyin.

@ Fonksiyon icin: SteamBake her 5 -
10 pisirme doéngulsunde bir kez
firini temizleyin.

1. Cukur hazneye 250 ml beyaz sirke veya
sitrik asit dokin.

Maksimum %6 asit oranina sahip katkisiz
bir sirke kullanin.

2. Sirkenin oda sicakliginda 30 dakika
boyunca kireg kalintisini ¢g6zmesini
bekleyin.

3. ¢ kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.

Raf desteklerini ¢ikarma

Cihazi temizlemek icin raf desteklerini
cikarin.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzaga gekin.

3. Teleskobik raf desteginin arka kismini
yan duvardan uzaga cekip ¢ikarin.
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4. Raf desteklerini ilk konumuna geri
getirin. Adimlari ters sirada tekrarlayin.

Teleskobik raylar tedarik edilmisse,

sabitleme pimleri 6ne dénuk olmalidir.

AquaClean Buharla Temizleme

Bu islem kolay temizlik icin buhari kullanarak
cihazdaki yag ve yiyecek artiklarini
yumusatir.

Cukur hazneye su dékun: 200 ml.

fonksiyonunu ayarlayin.

Sicakhgi 90°C olarak ayarlayin.

Cihazin 30 dk ¢alismasini bekleyin.
Cihazi kapatin.

Cihaz soguyana kadar bekleyin. i¢ kismi
yumusak bir bezle kurutun.

ounprwN =

Kapagi ¢cikarma ve takma

Firin kapisinin Gg cam paneli vardir.
Temizlemek icin firin kapisini ve i¢ cam
panelleri ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
¢ikarmadan énce "Kaplyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\  DIKKAT! Firini cam panelleri
olmadan kullanmayin.

1. Kapiyi tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.
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3. Finn kapisini ortalama yariya kadar
kapayip ilk agilma pozisyonuna getirin.
Daha sonra kaldirin ve ¢ekip kapiyi
yuvasindan cikarin.

4. Kaptyl yumusak bir bez ve diz bir ylzey
Uzerine koyun.

5. Kapi kenarini B kapagin Ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi
serbest birakmak icin iceri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru cekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker ¢ekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.
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8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Temizledikten sonra cam panelleri, kapak
kenarini ve firin kapagini takin ve her iki
mentesedeki mandallari kapatin.

Kapi dogru bicimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin
yan tarafinda sembol / baski olup olmadigini
kontrol edin. Cam panellerin her biri sokim
ve montaji kolaylastirmak icin farkli gérindar.

Ekran baskisinin oldugu bélge kapagin i¢
kismina bakmalidir. Montajin ardindan
baskinin oldugu bélgelerdeki cam panel
cercevesine ait yuzeyin, dokundugunuzda
purizsuz oldugundan emin olun.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi
duyulur.

{

Orta cam panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

L2
P [t

Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.
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1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar

bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firinin zeminine yerlestirin.

/\  DIKKAT! Halojen lambanin
Ustlinde kalan yanik yaglardan
korunmak icin lambayi her zaman
bir bezle tutun.

Sorun Giderme

UYARI! Glvenlik boélimlerine
bakin.

Bu durumlarda ne yapmali...
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Arka lamba

1. Cikarmak igin cam kapagi déndurun.

2. Cam kapag temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag takin.

Sorun

Sunlari kontrol edin:

Cihaz iIsinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz isinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilitle devre disl.

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - etkin.

Lamba calismiyor.

Lamba yanmistir.

Kapak contasi hasar gormus.

Cihazi kullanmayin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

Ekranda 00:00 goérunuyor.

Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Su ¢ukur hazneden siziyor.

Cukur haznede cok fazla su vardir.

@ Ekran, tabloda olmayan bir hata
kodunu gosteriyorsa cihazi
yeniden baglatmak icin evin ana
sigortasini kapatip acin. Hata
kodu yeniden olusursa Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gegin.

Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6zm bulamadiginiz
takdirde, bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi,

cihazin 6n cergevesinin tzerinde bulunur.
Kapagi a¢tiginizda gorunur. Cihazdan bilgi
etiketini ¢ikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.) :

Uriin numarasi
(PNQ):

Seri numarasi (S.N.):




TURKCE

Teknik veriler

Teknik veriler
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Genislik 480 mm
Boyutlar (dahili) Yiukseklik 361 mm
Derinlik 416 mm
Pisirme tepsisi alani 1438 cm?
Ust isitma elemani 2300 W
Alt isitma elemani 1000 W
Izgara 2300 W
Halka 2400 W
Toplam derece 2990 W
Voltaj 220-240V
Frekans 50 - 60 Hz
Fonksiyon sayisi 9

Enerji verimliligi

(AB) No 65/2014 ve (AB) No 66/2014’e gére Uriin Bilgi Sayfasi ve Uriin Bilgisi

Tedarikgi adi

IKEA

Model tanimlamasi

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Enerji verimliligi endeksi

81.2

Enerji verimliligi sinifi

A+

Standart yukll, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsa/cevrim

Standart yuklu, fanl modda enerji tiketimi

0.69 kWsa/cevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi

Elektrik

Hacim

721

Firin tipi

Ankastre firin
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FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Kitle
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN IEC 60350-1.

(AB) No 2023/826'ya gore bilgi gereksinimleri

Bekleme modunda gug tiketimi 0,8W

Ekipmanin otomatik olarak uygun disuk gi¢ moduna ulasmasi igin gereken 20 dk
maksimum sure

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN 50564.

Optimizasyon ipugclari o6nce cihazin sicaklik ayarini minimuma
indirin. Cihazda kalan atil isi pisirme icin

Cihaz calisirken cihazin kapaginin duzgiin kullanilacaktir.

sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme

esnasinda cihaz kapagini sik sik acmaktan Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve isitmak icin atilistyr kullanin.

yerine iyice sabitlendiginden emin olun. Cihazi kapadiginizda, ekran kalan isiyi veya
Metal kaplar ve koyu, yansitmasiz kaliplar sicakligi gosterir.

veya kaplar kullanin. Yiyecegi sicak tutma

Ozellikle tavsiye edilmedikce, bos cihazi Atil (kalan) 1siyr kullanmak ve yemegi sicak
pisirme dncesinde Isitmayin. tutmak icin mimkun olan en dusuk sicakligi

secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 gostergesi veya

Tek seferde birkac yemek hazirladiginizda, sicaklik gérandr.

pisirme islemleri arasindaki sureyi

olabildigince kisa tutun. Lamba kapaliyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca

Fan ile pisirme ihtiyaciniz oldugunda acin.

Mumkunse, fanl pisirme fonksiyonlarini
kullanin (yalnizca belirli modellerde).

Atil 1s1
Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika

Dikkate alinmasi gereken cevresel faktorler

Uzerinde sembolu bulunan malzemeleri geri ¢6p kutusu sembolii )g evsel atiklarla

~ -
déniisime goénderin L. Ambalaji geri atmayin. Urtind bulundugunuz bélgedeki
doénusturmek icin ilgili kaplara koyun. geri donlsim tesisine gotirln veya belediye
Elektrikli ve elektronik cihazlarin atiklarini yetkilileriyle iletisime gegin.

geri dondstlrerek gevreyi ve insan saghgini
korumaya yardimci olun. Ustu cizili tekerlekli
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IKEA Garantisi

Uriiniiniiziin garantisini talep etmek veya
iiriin destegi almak istiyorsaniz

Latfen IKEA MUsteri Hizmetleri ile iletisime
gecin; self-servis portalinin baglantisini veya
telefon numarasini www.IKEA. com
adresinde bulabilirsiniz.

Servis talebinizi self servis portali Gizerinden
tamamlamaniz ve trininlz veya trununize
bagl yedek parcalarla ilgili bilgileri daha
kolay bulabilmeniz icin lGtfen Grin etiketinde
yer alan IKEA GrGin numarasini (8 haneli) ve
seri numarasini not edin.

SATIN ALMA/TESLiIMAT BELGESINi
SAKLAYIN!

Bu, satin alma belgenizdir. Garanti, bu belge
olmadan gegerli olmayacaktir. Makbuzda
ayrica her satin alinan cihaz igin isim ve IKEA
Urdn numarasi (8 haneli) bulunur.

Latfen bizimle iletisime ge¢meden 6nce
cihazinizla birlikte verilen teknik belgeleri
dikkatle okuyun.

369
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3MicT

IHpopMaL|Is 3 TeXHIKM 6e3neku 370 Jopaatkosl GyHKLIT 387
IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM 6e3neKkun 372 Mopaaw Ta pekomeHgaui 388
BcTtaHoBneHHs 375 [ornaj ta ouneHHs 391
Onuc Bupoby 376 YcyHeHHSs HecripaBHOCTel 394
MaHenb KepyBaHHSA 376 TexHIYHI AaHI 395
Mepea nepLunM BUKOPUCTAHHAM 377 EHeproedekTMBHICTb 395
LllogeHHe KOpUCTyBaHHSA 378 OxopoHa foBKINs 397
DYHKLIT roANHHMKA 385 FapaHTisi IKEA 397
BrikopucTaHHs akcecyapis 386

Moxke 3MIHUTKCA 6e3 OnoBIWEeHHSA.

/\ IHpopMmauis 3 TeXHIKU 6e3neKkn

Mepes ycTaHOBKOO Ta eKkcryaTaLlerd NpUAagy cif yBaxHo
NPOYNTATU IHCTPYKLIO KOPUCTYBaYva. BUpobHuK He Hece
BIAMNOBIAANIBHOCTI 3@ MOLUKOAXKEHHS, LLLO BUHUKAN Yepes
HenpaBW/bHe BCTAHOB/IEHHSA UM eKcruyaTaLlto. 3aBXau
36epiranTe IHCTPYKLIIO A0 NpUAagy AN1S KOPUCTYBAHHS B
MaribyTHbLOMY.

Be3neka piTen | BpasIMBUX ocl6

A1TV BIA 8 POKIB Ta 0CO6U 3 06MEXEHNMIN PISNYHUMU,
CEHCOPHUMK ab0 NCUXIYHVMU MOXJTIUBOCTAMU YU
HeAOoCTaTHIM AOCBIAOM | 3HAHHAMY MOXYTb KOPUCTYBATUCS
UMM NpUNaLoM NuLle nig Harnsagom, abo 3a yMoBU
nornepeHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKLIA 3 6e3neYHoro
KOPWUCTYBaHHA NPUNAA0M Ta PO3YMIHHS MOB'A3aHNUX 3 LM
pu3nKIB. ITn A0 8 POKIB Ta 0COBU 3 BaXKOK Ta
KOMMIEKCHOIO Henpavwe3AaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nu3y Npuaagy nunLle 3a yMoBU, SKLO 3HAaXOAATLCS MiA,
6e3nepepBHUM CNOCTEPEXEHHAM.

CniakymnTe 3a TUM, LWo6 AITK He 6aBUAUCS I3 LM MPUNAL0M.
TpumainTe ycl NakyBanbHI MaTeplanun nogani BiA AITel Ta
YTUNI3YATE IX HANEXHUM YNHOM.
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MOMEPEAXEHHA! Mpunag | ioro BIAKPUTI MOBEPXHI
HarpiBaTbCA Mif Yac BUKOPUCTaHHSA. He gonyckanTe AiTen
Ta AOMALLHIX TBAapUH A0 Npuaagy nig vac noro
BVKOPUCTAHHSA Ta OXONOAXKEHHS.

AKLLO Npuvnaj ocHaLLeHOo 3acobaMu 3aXUCTY BIA AOCTYMY
AlTeln, iXx HeOBXIAHO aKTUBYBATW.

YueHHsa abo 06cnyroByBaHHS Npunagy AITbMU
[AO3BOIAETLCA NMLLE Nig HArNALOM.

3aranbHa 6e3neka

Lier npnnag npr3HavyeHo BUKIOYHO AN MPUrOTYBaHHS iXI.
Lier npnnag npr3HavyeHuin 4na BUKOPUCTAHHS B JOMaLLHIX
YMOBAaXx y NPUMILLLEHHI.

Lier npnnaz MoXKHa BUKOPUCTOBYBATU B OQICaX, rOTENIbHUX
HOMepax, NaHCIoOHaTax, MPUMILLLEHHAX 4151 GepMepCbKoro
TYPU3MY Ta IHLWKWX NOAIOHUX NPUMILLEHHSX, [e
3aCTOCYBaHHSA LbOro npuaagy He nepeBuLLyE (CepesHIn)
pIBEHb MOBYTOBOro KOPUCTYBaHHS.

YcTaHOBNOBATY Lieit NpUaag | 3aMIHI0BaTK Kabesnb Moxe
nvwe KkBanipiKoBaHUM dpaxiselb.

MOMNEPEIXKEHHSA: Mpwnnag 1 noro BIAKPUTI MOBEPXHI
HarpIBarTbLCA M4 Yac BUKOPUCTaHHA. HeobxigHO
NOBOAUTUCL 06epexHO, Tak o6 He TopKaTnCcs
HarpiBaNbHUX e/IeMeHTIB.

3aBXAM KOPUCTYNTECA KYXOHHUMIN PyKaBULAMU, KON
BUTAra€Te Ta BCTAB/ISIETE akcecyapu Ym Nocya,.

MepLu HIXX BUKOHYBATW onepaui 3 TeXHIYHOro
06CNyroByBaHHS, BIA€AHaNTe NpUIaj BIA AXepena
KUBMEHHS.

MOMNEPEIKEHHS: LLLO6 YHUKHYTWN ypaXXeHHSA eNnekKTPUYHNUM
CTPYMOM, MepLU HIX NOYMHATV MIHATX namny,
nepexkoHamTecs, Wo npunas BUMKHEHO.
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He kopucTyinTecs npunagom, 4OoKW oro He byae
BCTAHOB/IEHO Y BIAMNOBIAHY KOHCTPYKLIHO.

He BMKOPUCTOBYMTE NAapOOUMLLYyBaY AN OUMLLLEHHS
npunagy.

He BMKOPUCTOBYTE AN OUNLLLEHHS CKNSTHOT MOBEPXHI
ABEPLUAT XXOPCTKI abpasnBHI 3aC0bM UM MeTaneBl LUKPebKN,
OCKIIbKM Lie MOXe NPM3BECTU 40 NOSABU TPILMH HaA CKAI, WO
MOXe CMPUYNHUTI PYMHYBaAHHSA CKa.

Y pasi NoWKOAXKEHHS eNleKTPUYHOro Kabesnto noro Mae
3aMIHUTV BUPOBHUK, NOr0 aBTOPU30BAHNI CEPBICHUI
LeHTp abo IHWI aHanorivyHo kBanidikoBaHI 0cobu 3aa15
YHUKHEHHS YPaXKeHHSI eN1eKTPUYHUM CTPYMOM.

LLlo6un 3HATM ONopm NOANYOK, CNOYATKY MOTATHITL MEPeAHH0
YaCTMHY ONOPU NOANYKK, @ MOTIM ii 3a4HH0 YaCTUHY B
CTOPOHY BIA BIYHNX CTIHOK. BCTaHOBITbL ONOPHI PENKM Y
3BOPOTHIN NOCNIAOBHOCTI.

IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM 6e3nekun

JoTpumyiiTecs BUMOT LWOAO MIHIManbHOI
BIACTaHI A0 IHWNX NPUIAAIB YK
npegmMeTiB.

Mepes BCTaHOBNEHHAM Npunagy
nepekoHamTecs, Lo ABepLaTa AyXOBOi
wadun BIAKPUBAOTLCA 6e3 nepeLuKo.
Mpwvnag oCcHaLLEHO eNeKkTPUYHO
CUCTEMOIO OXONOAXKEHHS. BIH MoBUHEH
rnpauroBaTy BIf, AKepena XUBNeHHS.

MoHTaXX

A NMONEPEAXKEHHA!
BcTaHoBntoBaTU Lieli Npunag
NMOBUHEH nuLLe KBaniPpIKoBaHWN
daxiseLb.

MOBHICTIO 3HIMITb YMaKOBKY.

He BcTaHOBAtOVITE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLUKOAXEHWI Npunaa.

JloTpumMyiTecs IHCTPYKLIV 3I
BCTaHOBJ/IEHHS, LLIO MOCTa4aloTbCsA Pa3oM
13 NPUIajoM.

ByabTe obepedxHI Mij 4ac nepeMileHHs
npunagy, oCKUTbKM BIH BaXKKWUIA.

MAaknovYeHHs A0 efleKTpomMmepexi

/\ NONEPEAKEHHSA! IcHye pn3nk
3aliMaHHs Ta ypaxeHHs
eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

B1KOPWCTOBYITE 3aXMCHI PyKaBUYKM Ta
B3YTTS, L0 MOCTAa4aETLCS B KOMIIEKTI.
He TArHITE MPUNaA 3a pyyKy.
BcTaHoBAOMTE Npunag y 6esnevHomy
NIAXOAALLOMY MICLY, LLO BIAMOBIAAE
BMMOram 31 BCTAHOBJIEHHSI.

Y NIAKAYEHHS [0 e/1eKTPOMEePEeXI Ma€e
BVIKOHYBaTW KBaNIpIKOBaHWIi eNeKTpuK.
Mpunag Mae 6yt 3a3eMeHuIA.
MepekoHaliTecs B TOMYy, LLO NapameTpu
Ha TabanyLl 3 TEXHIYHUMY JaHUMU
BIAMOBIAAIOTh €eKTPUYHIM NapaMeTpamM
enekTpomepexi.
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3aBXAu BUKOPUCTOBYIiTE HaNEXHUM
UMHOM BCTaHOBJIEHY PO3eTKY, 3aXMLLeHy
BIJ, AOTUKY A0 YaCTVH, LLIO MPOBOAATH
CTPyM.

He BukopucToByiiTe po3sranyxyBsaul Ta
MoAoBXyBaul.

CnigkyiTe 3a TUM, Lo 6 He MOLLKOANTY
MepedxxeBy BUIKY abo Kabenb Mnij vac
BCTAHOBJ/IEHHS YL BUKOPUCTaHHS
npunagy. 3a HeobXIAHOCTI 3aMIHWN Kabento
XMBEHHS 3aBepTaiiTecs 40 HaLLIOro
aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.
CnigkyiTe 3a TUM, 06 Kabenb XNBIEeHHS
He TopkaBcs abo He 6yB HAATO
HabnV>KeHWN A0 ABepuUAT npuiagy abo
HILLI M4 HAM, 0COBANBO KONW BIH MpaLoe
abo ABepuaTa rapsul.

EnemeHTM 3ax1CTy BIA ypaXeHHs
eNeKTPUYHNM CTPYMOM Ta 130/1L4IS
MatoTb BYTI 3aKpInieH! Tak, LWob ix He
MOXHa 6yn10 3HATK 6e3 cnewLanbHOro
IHCTPYMeHTa.

BcTaBnsaiiTe BUKY B pO3eTKy
eN1eKTPOXMBIEHHS IMILLe MICAS
3aKIHYEHHS ycTaHoBKW. Micas
BCTaHOBJ/IEHHS1 HEOOXIAHO 3abe3neunTn
AOCTYN A0 LWTencenbHoi BUIKN.

He BcTaBnaiTe BUKY B po3eTKy, Aka
HeHaAIHO 3aKpinneHa.

He TarHITe 3a Kabenb XVBNEHHS A1
BIAK/TIOUYEHHS Mpunagy. 3aBXan TArHITb
3a BUJIKY.

BukopucToByiiTe nnLLe HanexHI
1307110041 MPUCTPOI: MIHIAHI pO3'€AHYyBaul,
3ano6DKHMKIM (TBUHTOBI 3aM06DKHIKM,
BVIKPYYEHI 3 NaTPOHa), penie 3axXnCTy BIA,
BUTOKY CTPYMY Ha 3eMJIK0 Ta KOHTaKTopW.
EnexTpoobnagHaHHA Ma€ 6yt
OCHALLeHUM I130/TH0H0YMM MPUCTPOEM AISt
MOBHOTO BIAK/IOUEHHS BIJ,
enekTpomepexi. KOHTaKTHWI OTBIp
I30/1F0K0HOr0 MPUCTPOLO MOBUHEH
CTaHOBUTW He MeHLLe 3 MM.
BukopucToByiiTe cnewjianbHUn
aBTOMaTUYHWI BUMMKAY ANS 3aXUCTY BIA
BVICOKOI Hanpyru 3 BIACTaHHIO MDK
po3BeAeHNMUN KOHTaKTaMM LLioHaliMeHLLe
3 MM, cepTudikoBaHU Bropo
CTaHAApPTU3aLli, METPOIOrIi Ta TEXHIYHOIo
KOHTposto TarBaHto (Bureau of
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Standards, Metrology and Inspection,
BSMI), | BCTAHOBITb 10Oro TaKUM YMHOM,
06 KOpMCTYBay MaB 3MOry KepyBaTu
HUM.

KopuctyBaHHA

A NMONEPEAXKEHHA! IcHye
Hebe3neka TpaBMyBaHHs, OMIKIB,
ypaKeHHsI eNeKTpUYHUM
CTPYMOM | BUBYXY.

* He 3miHtoMTe Lel Nnpunag,.

+ [NepekoHaliTecs B TOMY, LLO BEHTUASALIAHI
OTBOpPM He 3a610KOBaHO.

+ Tlig 4yac poboTn Npunagy He 3anvlanTe
rioro 6e3 Harnsgy.

*  BuMukaliTe npunag nicns KOKHOro
BUKOPUCTAHHSA.

+  bByabTte obepexHl, BIAKPUBaOUM
ABepuaTa npunagy nig vac po6otu,
OCKITbKM 3 MpUIagy MOXe BUXOANTN
rapsiye rnoBITPS Ta JIerko3arMucTl
BMMNAPOBYBaHHS Bl IHTPEAIEHTIB CTPaB.

* He npautoiTe 3 Nnprnajom, AKLLLO BaLll
pyKM MOKpI ab0 SKLLO BIH KOHTAKTYE 3
BOZ0H0.

* He HaTuckanTe Ha BIAYNHEHI ABepUSATa.

* He BukopucToByiiTe Npunag sk pobouy
NoBepXHIO abo ik NOBEPXHHIO ANSA
36epIraHHs peyeri.

«  BlaguvHsa4YM ABEpLUSATA, MUNbHYITE, LL06
nopsiz 13 NPUCTPOEM He Byno axepen
YTBOPEHHSI ICKOP Ta BIAKPUTOrO BOTHHO.

* 3aBXAW BUKOPUCTOBYMTE CKNSHI BUPO6U
i 6aHKW, cxBaneH! A5 KOHCepBYBAHHS.

* He knagitb ycepeanHy npunagy, Nopsa i3
HMM ab0 Ha HbOro N1erko3amMunCTI
PEYOBVHN Y/ NMpesMeTH, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTX peyoBrHax.

A MNONEPEAXKEHHA! IcHye pu3mk
MOLLIKOAXEHHS NPpUnagy.

* LLlo6 3an06IrT! NoLWKOAXEHHIO abo
3HebapB/IeHHIO eMarl:

- He cTaBTe nocyz abo IHLWI npegmMeTn
6e3nocepesHbO Ha AHO Kamepu
npunaay;

- He K/1ajITb antoMIHIEBY GONbry
6e3nocepesHbO Ha AHO Kamepu
npunaay;
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- He CTaBTe MOCy I3 BOZOH
6e3nocepesHLO B PO3ITPITUI NpUnag;
- He 3anuwanTte B Npunagl cTtpasu i
NPOAYyKTA 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOT
MICNS 3aBepPLUEHHS NPUroTYBaHHS iXI;
- byabTe obepexHl, BuiiMaro4m abo
BCTQHOB/IIOIOUM aKcecyapu.

* 3HebapBneHHs emasl abo HepxaBsIOUOoi
CTanl He BM/MBAE Ha epeKTUBHICTb
poboTu npunagy.

+ BukopucToByiiTe rnboke geko Ans
BUMIKaHHS TOPTIB 13 BE/IKMM BMICTOM
Bosiorn. CIK, LLIO BUAINAETLCS 13 GPYKTIB,
MOXe 3aIMLLATU CTIAKI MASAMUA.

+  BuKopucToByiiTe NuLLIe akcecyapu, skl
nocTayaTbCs 3 LM Npunajgom abo
pekoMeHZAO0BaHI BUPOGHNKOM A1 HbOTO.

*  3aBXAW roTyliTe I3 3a4MHEHMU
ABepuATamMu npuaagy.

+ SKLo Npuiaj po3MILLEeHO nosasy
Me6neBoOi NaHenl (Hanpuknag, ABepusT),
nepekoHariTecs, Wo ABepusaTa BIAKPUTO
niA Yac po6oTn npunagy. Xap 1 Bosiora
MOXYTb YTBOPIOBATNCSA NMO3ajy 3aKpUTOl
Me61eBOi NaHesl, CpUYNHAYN
nojasnblue NOLIKOAXEHHS Npunagy,
kopnycy abo nignoru. He 3akpuBarite
MebneBy NaHesb, JOKW NPUNaZ MOBHICTHO
He 0XOJI0HE MICNS BUKOPUCTaHHS.

Jornsg Ta ounweHHs

/\ NONEPEAKEHHSA! IcHye pr3uK
TPaBMyBaHHs1, NOXexI abo
MOLLUKOAXEHHS MPUIAZY.

+ [lepL HIX BUKOHYBaTW TEXHIYHE
06CNyroByBaHHS, BUMKHITb NPUAAZ |
BUAMITb eNeKTPUYHY BUAKY 3 PO3ETKMN.

+ [laviTe NPUCTPOLO OXONOHYTU. € pU3LK
TOrO, LLIO CKASIHI NaHeNl MOXYTb TPICHYTW.

* Y pasi NOLWKOKEHHS CKISAHUX NaHenemn
ABEPUAT BIAPa3y 3aMIHITb iX. 3BEPHITLCA
/10 aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOrO LEHTPY.

+ byabTe obepeXHl, 3HIMaroun asepusaTa 3
npunagy. leepusta Baxxi!

* PerynspHo ounLlyinTe npunag, wob
3ano6IrT1 NOLLKOAKEHHIO MaTeplany
NoBepXHI.

+ PerynapHo nepesipaiiTe BUPI6 Ha
HasBHICTb O3HAaK MOTIPLUEHHS, SKI MOXYTb
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3po6uTY AOro HeMpuAATHUM AN
KOHTaKTY 3 i>Xeto, AK-OT TPILLMH, 34yTTH,
po3LuapyBaHHS, CKpPy4yBaHHS, IMMKOCTI,
KOpO3Ii ab0 IHLWNX BUANMUX 3MIH
TeKCTypu abo 30BHILLHBOIO BUIIAAY.
JoTpuMyliTech IHCTPYKLIV 3 OUMLLIEHHSA Ta
Jornsgy, Wo6 3anobIrTy NoripLUeHHto.
3annLWLKM X Ta KNP Y NPUCTPOT MOXYTb
NPUBECTUN A0 BUHUKHEHHS MOXeXI.
SIKLLLO BM KOPUCTYETECS aepo30aaMU ANs
UYNLLEEHHS AyXOBUX Wad, AOTPUMYTeCh
IHCTPYKLIIZ 13 6e3neKku, HaBeeHMX Ha
yraKkoBLy.

BHYTPILIHSA NIACBITKA

/\ NONEPEAKEHHSA! He6esneka

BPaXeHHs eNeKTPUUYHIM
CTPyMOM.

LLlogo namn y LiboOMy nNpunagl Ta
3anacHuX lamn, Lo NPoAATLCsA OKPEMO:
Ll JaMMNN BUTPUMYOTb EKCTPEMAsbHI
YMOBW B MO6YTOBUX Npuaagax, sik-oT
TemnepaTypy, BI6paLiito, BONOrICTb, abo
NpU3HayeH! 418 NOZaHHS CMrHany npo
pobounii ctaH npunagy. BoHn He
NpU3HaYeH! 4151 BUKOPUCTAHHS 3 IHLLO
METO Ta He MPUAATHI ANst OCBIT/IEHHS
No6yTOBVX NPUMILLEHb.

Y uboMmy BMpO6I € AXepeno CBITAa Kaacy
eHeproedekTnBHOCTI G.

BriKopuCTOBYiATE NMLLE NaMnu 3 TUMMA
CaMUMM TEXHIYHUMW XapaKTepucTnKamu.

Cepsic

[Nt peMOHTY Npunagy 3BepTaiiTecs 4o
aBTOPN30BAHOrO CEPBICHOIO LIEHTPY.
BUKOPWCTOBYIATE NNLLE OPUTIHANBHI
3anacHI YacTUHW.

YTunizauia

A NMONEPEAXKEHHA! IcHye

Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3a/yLUEHHS.

Mo IHpopMaLto 3 HanexHoI yTum3aLli
npunagy 3BepHITbLCSA 40 OpraHis
MYHILUNanbLHOI Bnagu.

BigegHanTe npunag BiA enekTpoMepexi.
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+ BiagpipkTe kabenb eNeKTpuYHOro
XWUBNEHHS BIA NpUAagy Ta yTumsyrite
roro.

*  3HIMITb ABepUusTa, Wo6 3anobirtu
3aMMpaHHIo AiTel | JOMALLUHIX TBapUH
BCEpeaVHI Npunagy.

+ [akyBanbHI MaTepianu:

MakyBanbHI MaTeplanu NINAranTb
BTOPWHHIV Nnepepobu. MnacTrkoBl geTanl
No3Ha4eH! MIXXHapPOAHVM
abpeslaTypamu, Takmumm sk PE, PS Towo.

BcTtaHOBM1eHHSA

A MONEPEAYKEHHA! lns. po3ainv 3
IHPOPMALYIERD LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

CknagaHHA

@ 3BEPHITLCA A0 IHCTPYKLIVA 13
MOHTaXy, Wob oTprmaTtu
BIZOMOCTI MPO BCTAHOB/IEHHS.

Mpa'eaHaHHA A0 eneKTpoMmepexi

A MOMNEPEAKEHHA! MiakntoueHHs
npunagy Ao enekTpoMepexi
NOBWHEH BMKOHYBAaTU nLLe
KBanpIKOBaHWIA crieLanicr.

@ BMPOBHMK He Hece
BIAMNOBIAANILHOCTI Y pa3l
nopyLLUeHHS KOpUCTyBayeM
npaBua TeXHIKK 6e3neku,
BUK/AZEHVX Y PO3AINI
«IHpopmMaLysa 3 TeXHIKN be3nekn».

JyxoBa Wada NocTavaeTbCs vLle 3
eNneKkTPUYHNM Kabenem.
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Bukugalite nakyBaabHI MaTeplanuy
BIAMOBIAHI KOHTEHepY 415 yTuaizauli y
MICLLeBOMY CMITHUIKY.

Lle npoayKT no BMICTY Hebe3neyHmnx
peyvoBVH BIANOBIAAE BUMOraM TeXHIYHOro
pernameHTy obMexXeHHs BUKOPUCTaHHS
AesiKNX Hebe3rneyHVX pe4yoBUH B
eneKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY
obnagHaHHI (noctaHoBa KabiHeTa MiHICTpIB
Ykpainm Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

Ka6enb

Tunun kabenis ANA BCTaHOBNEHHA abo
3aMIHN:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabesnto 3a3HaUeHO B PO3A41/I PO
3aranbHy MOTYXHICTb Ha TabanyLy 3
TEXHIYHUMU JaHUMK. TakoX Lito IHGOPMaLLIto
MOXHa 3HaNTN B TabauLy:

3arasbHa noTyxXx-
HICTb (BT)

MNepepi3 kabento
(Mm?)

mMakcmym 1380 3x0.75

Makcmym 2300 3x1
3x15

Makcrmym 3680

Kabenb 3a3eMneHHs (3eNeHnN/XoBTUN)
NMOBUHEH 6YTW Ha 2 CM AOBLUMM, HIX
KOpUYHeBUi Kabenb ¢pasn Ta HerlTpanbHUN
CUHI Kabenb
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Onwuc Bupob6y

3aranbHwii ornap,

LILL.

LT

MaHenb KepyBaHHS
MepeMunkay GyHKLIA HarpiBy
Ancnnen

Pyuka kepyBaHHS
HarpiBanbHuii enemeHT

NMaHenb KepyBaHHA

BMUKaHHA Ta BUMUKAHHS npunaay
N5t yBIMKHEHHS npunagy:

1. HaTucHITb nepemMukadl. Nepemukayi
BMCYBalOTbLCS.

2. TloBepHITb NepemMuKkay GyHKLIV Harpiey,
06 BM6paTV NeBHY GyHKLIO.

3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LL06
BIAPEryNtoBaT HanalTyBaHHS.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag: NoBepHITb

nepemumkay GyHKLIA HarpiBy B MOJOXEHHS

«Bumk.» 2],

Oornspg naHeni KepyBaHHA
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E Jlamna
BeHTmnatop

B 3arnv6uHa kamepu - Pesepsyap, Lo
BUKOPUCTOBYETLCS A1 OUMLLEHHS
BO/0IO

B OnopHa peiika, 3HIMHa
PiBHI nonvyb

Akcecyapm

+ Kom6iHoBaHa peLuiTka x 1
Ans nocyny, dopm 418 BUNIYKK,
CMaXKeHHS.

+ [leko Ans BMNIKaHHA X 1
Ans BUNIKaHHS TOPTIB | BICKBITIB.

+ nwn6oke geko ana rpyunsa/cMma>keHHsA X 1
Ans BUNIKaHHSA Ta CMaxeHHs abo aK feko
ANA 36MPaHHSA XUPY.

+ TeneckoniyHi cnpsMmoByBayl x 1
HanawTyBaHHS
[na nonnub Ta Aek.

P HatucHITb | yTpumyliTe, W06
BCTAHOBUTU GyHKLItO: LLIBNA-
KWV Harpis.

O HaTUCHITB, W06 YBIMKHYTA Ta
BVIMKHYTV NpuUnag.

® HaTUCHITb | yTpuMmyiiTe, 106
BCTAaHOBUTU GYyHKLIIO: BoKy-
BaHHs.

OK HaTtncHITE Ans miaTBepAXKEeHHSA
Bunbopy.

) HaTuCHITb, W06 yCTaHOBUTH
byHKUT Tarimepa.

IHgmKaTopu gucnnes

Avcnneit 13 0CHOBHUMU GYHKLIAMU:
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Q @ e @

& Mpunag 3a610KoBaHo.
i MameHto: lonomMora npu roty-
BaHHI.
o] MigMeH0: HanawtyBaHHs
>) | Wsnaxuii Harpis yBIMKHEHO.
I<h) MpWroTyBaHHsa Ha napl ysim-
KHeHe.
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Tarimep yBIMKHEHO.

Yac roTyBaHHA YBIMKHEHO.

@D | D

BiAKknageHMiA 3anyck yBIMKHe-
Ho.

Q) Talimep NpsiMOro BIAJTIKY YBIM-
KHeHo.

IHAMKaTOP BUKOHAHHSA — BI-
3yanbHO MOKAa3yeE, KOV NPUIag
JOCsirae BCTAaHOBIEHOI Temne-
paTypu abo KoKW Yac rotyBaH-
HS 3aKIHYYETBCS.

Mepea nepLINM BUKOPUCTAHHAM

A MONEPEAYKEHHA! ls. po3ainv 3
IHPOPMALYIERD LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

HanawTyBaHHs yacy

Micns nepLuoro NIAKAYEHHS 40 MepexI
JoyeKkalnTecs, JOKN Ha aucnnei He
BIAOOpasnTbcs: "00:00" a6o "12:00"
(3anexHo BI4 Mogen).

1. ToBepHITb py4Ky KepyBaHHS, LLO6
BCTAaHOBMUTW Yac.

2. Hatucrims OK,

MouaTkose nonepeaHeE nNporpiBaHHA
Ta OYULLEHHA

MonepeAHbLO NPOrpIATE NOPOXHIN NpUNaj
nepej nepLuiM BUKOPUCTAHHAM | KOHTaKTY 3
DKeto. Mprnag Moxe BUAINATA HEMPUEMHI
3anaxu Ta AvM. MpoBITpIoiTe NPUMILLEHHS
Mni4 Yac nonepesHbLOro NPOrpIBaHHS.

1. BulimITb 13 npuaagy BCI akcecyapu Ta
3HIMHI OMOPHI pPeriku.

2. BcTaHoBITb QYHKLIO O, BeranosiTs
MakcuMmanbHy Temnepartypy. ns. po3aun
LLloseHHe kopucTyBaHHs. [lariTe
npwaagy nornpawtosBaTti IpoTArom 1 rog.

3. BcTaHoBITb QyHKLIO . BctaHoBITb
MaKkcMManbHy Temnepatypy. [lainte
npuaagy nonpauroBaTty npotarom 15 xB.

4. BcTaHOBITb $yHKLI0 L. BCcTaHOBITH
MaKcMManbHy TemnepaTtypy. [laite
npuaagy nonpauroBaTty npotarom 15 xB.

5. BUWMKHITb Npunag | 3a4ekarnTe, AOKM BIH
OXOJIOHeE.

6. OuuwwalitTe Npunag Ta akcecyapu auiue
3a A0MOMOro raH4YIpKK 3 MIKpopI6pHY,
3MOYEHOI B TeMI BoAl 3 A0AABaAHHAM
M'IKOrO MUIAHOTO 3acoby.

7. BcTaHOBITb akcecyapw Ta 3HIMHI OMOPHI
perikn Ha micLe.

MexaHIYHWI 3aXUCT BIg, AOCTYNYy
piTen

Y AyxoBili Wwadl BCTAHOBNEHO MeXaHIYHWI
3axMCT BIA AocTyny Aiteld. Lie aBepHUi
3aMOK 3 NpaBoro 6oky AyxoBoi wadu nig,
NaHento KepyBaHHS.

LLlo6 BIAKPUTU ABEPLATA AYXOBKN 3
3aMKOM BIZ fOCTyny AiTeli:

1. HaTUCHITb 11 yTPUMYIATE 3aXMCT BIA
JocTyny AlTen.
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2. TlOTArHITE 3a pyyKy ABEpLAT, 06
BIAKPUTU BepLsTa. 3aKkpulite gBepusTa
LYXOBKM, He TArHY4M 3a 3aXUCT BIA
JocTyny AiTen.

LLLo6 3HSTU 3aXMCT BIA AOCTYNY AITEN:

1. Biakpwiite ABepusATa Ta 3HIMITb 3aXUCT
BIA AOCTYNy AITeli 3a JONMOMOror

LLloaeHHe KOpUCTYBaHHA

/\ MONEPEAKEHHA! iie. po3ainv 3
IHPOPMALYIERD LLLOAO TEXHIKM
6esneku.

DYHKLIT Harpisy
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3IPKOMOAIBHOrO K/Ito4a, Lo
MOCTaYaETLCS 3 AyXOBOHO LWadOoto.
MicAs 3HATTA 3aXUCTY BIg AOCTYMY AITel
3aKpINITb TBUHT Ha3aa.

—= G

&) | BeHTunaTtop

[ns cMaXkeHHs1 M'sica Ta BUMIKaHHSA
TOPTIB. YCTAHOBITb HXYY TeMnepa-
TYPY, HDK AN151 pexnmy «TpaguuiiHe
roTyBaHHS», OCKIJIbK/ BEHTUIATOP
PIBHOMIPHO PO3MOAINSAE TEMN/O BCe-
peAnHI AyxoBoi Lwadu.

SteamBake / OuuLleHHsA BOAOO
[na pofgaBaHHA BONOroCTI MiA Yac
roTyBaHHS. N OTPUMaHHS NoTpI6-
HOrO KOJIbOPY Ta XPYCTKOI CKOPUHKN
Mg Yac BUMIKaHHSA. Ansa 611bLwoi co-
KOBWUTOCTI NI Yac po3IrpiBaHHs.

B po3gim Jornaj ta ounLeHHs Ha-
Be/ieHo binbLue IHpopMmaLli npo:
OuuLLeHHS BOAOHO.

£ | TpaauuliiHe rotyBaHHsA
[INsi BUNIKaHHSI | CMaXeHHs Ha OAHO-
My PIBHI MOML.

[+

3amopoikeHa ika

ANs HajaHHA XpYCTKOCTI HaniBa-
6pvikaTaM, Hanpuknag, kKaptonl
$pl1, KapTON/I NO-CeNAHCLKI abo py-
neTam I3 Ha4MHKOH.

dyHKUIA «Miga»

[na BUMIKaHHA MILM Ta IHLWKX CTPaB,
AKI MOTPebyoTh 611bLIOro HarpiBaH-
HS 3HU3Y.

() | HvxHii HarpiB

[na nagpymM'aHIOBaHHA Ta OTpUMaH-
HS XPYCTKOI OCHOBW. BrkopucToByii-
Te HaliHWXX4y NoAnLo.
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(> | Bonora KoHBeKLis

Lito ¢yHKLI0 NpU3HaYeHo 419 onTu-
MI3aLli BAKOPUCTaHHSA Tena 3a Bu-
NIKaHHS Ha 04HOMY PIBHI. M4 Yac
BUKOPUWCTaHHS L€l pyHKLIT Temne-
paTypa BcepeAuHI Npunasy Moxe Bl-
API3HATUCS BIZ, BCTaHOBNEHOI. Buko-
PUCTOBYETLCA 3a1MLLIKOBE TEMO0.
MOTY>KHICTb HarpIBaHHA MOXHa
3MeHWNTN. [loknajHiLle B po34uil
«LLlofieHHe KOpUCTYBaHHSA», MPUMIT-
KW f0: Bosnora KoOHBekLs.

(7] |rpune

[Ans roTyBaHHA Ha rpul TOHKUX CMy-
KOK MPOAYKTIB, @ TAKOX ANS CMa-
XKeHHS xni6a.

)
2]
2

Typ6o-rpunb

[Ansi 3aniKaHHA BENNKMX LUMATKIB
M'sica 6o NTUL 3 KICTKAMUW Ha OAHO-
My PIBHI moAnLl. AN BUMIKaHHS 3a-
niKaHoOK Ta NIAPYM'SHIOBaHHS.

@ MiA Yac BUKOPUCTaHHS AeAKNX
dYHKLIA Ayx0BOi Wadu MoxIVBe
aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS 1aMnu
npw Temnepatypi Huxkye 80 °C.

MprMmiITKK Ao: Bonora KoHBeKLIA

Lis dyHKLIA BUKOPUCTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHs BIAMOBIAHOCTI Kacy
eHeproepekTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOJI0MNYHOro NpoeKkTyBaHHA (3rigHo 3 EU
65/2014 Ta EU 66/2014). TecTyBaHHSA
BIgnosiAgHO o IEC/EN 60350-1.

Ma yac NnpurotyBaHHA ABepLdATa AyX0BOi
wadpu MatoTb B6yTH 3a4mHeHI, abn
npoegypa He 6yna nepepsaHa, a Takox AN
3abe3neyveHHs MaKCMMabHOI
eHeproepeKTUBHOCTI AyX0BOi Wadu.

Mpv BUKOPUCTaHHI L€l GyHKLIT namna
BVIMMKAETbCA aBTOMaTUYHO Yepes
30 cekyHa.

IHCTPYKLUIT o0 roTyBaHHS AvB. y Mopaaun
Ta pekomeHAauli, Bonora koHBeKLs.
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HanawTyBaHHA: PYHKLIT HarpiBy

1. TNoBepHITb NepeMmkay GyHKLI HarpiBy,
06 BM6PaTU GYHKLIKO HarpiBy.

2. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHS Ans
BCTaHOBNEHHS TeMnepaTypu.

& Wenaknii narpis — HatcHITS |
YyTPUMYIITe, LWO6 CKOPOTUTM Yac Harpisy.
JOCTynHO ANns AesiKMX GYHKLIV HarpiBy.
BeHTUNSATOP MOXe YBIMKHYTUCS
aBTOMaTWYHO.

SteamBake - MpurotysaHHs Ha napi

1. [aliTe npunagy OXONOHYTW.

2. 3anoBHITb 3arnbMHY Kamepwn
BoZoONpoOBIAHO BOAO (100 Mn Ans
BUMNIKaHHSA, 200 MA ANA CMaXeHHS).
MakcrManbHa EMHICTb 3arIMBUHN
Kamepu ctaHoBUTL 250 M. He
3aMoBHIOMTE 3arMbMHY KaMmepu nig vac
roTyBaHHS abo KOV Npuaag rapsayuvii.

3. ToBepHITb NepemMmKay GyHKLIN

NPUroTYBaHHS B MOOXEHHS @

4. T[loBepHITb PyYKy KepyBaHHA ANA
BCTaHOB/NEHHS TeMnepaTypu.

5. TlonepeaHbO NPOrpIATE NOPOXHIN
npwnaz BnpojoBX 5 XB 419 CTBOPEHHS
BOJIOTOCTI.

6. [MOMICTITb NPOAYKTW B MPUNAA.

7. Thcna 3aBepLUeHHSA NPUroTyBaHHA
NOBEpPHITb NepeMmkayd GyHKLIN B
MONOXEHHS «<BUMKHEHO», LLI06 BUMKHYTU
npunaga,.

8. Konu npunag oxonoHe, Bnganite
3a/ULLKN BOAW 13 3arIMBUHN KaMepu 3a
Zl0rMoOMOror M'AKOI FaH4IpKU.

A MONEPEAXKEHHA! O6epexHo
BIAKPUIATE ABepusdTa. MNapa, Lo
BUXOANTb, MOXE CIIPUUYNHUTK
OMIKW.

Bxia: MeHio —

Biakpuiite MeHto, Wo6 oTprmaTt 4oCTyn 40
CTpaB 3 GpyHKL€EIO lonomora npw roTyBaHHI
Ta HanawTyBaHb.

1. TMoBepHITb Nepemurkayd GyHKLIA HarpiBy
B NOJIOXKEHHA —.
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Ha ancnnei Bigobpaxaerbcs % @
2. [loBepHITb pyyKy KepyBaHHs Ta B16epITb
3HaYOK A1 BXOAY B MIAMEH0. HaTUCHITb

oK.

HanawtyBaHHs: [lonomora npu
roTtyBaHHI ¥

Jlonomora npu rotyBaHHI MigMeHo
CKNAZAETHLCA 3 MPOrpam, NPU3HaAYeHnX 41s
NPUroTyBaHHS creLlasbHUX CTPaB.
Mporpamm 3anyckarTbCs 3 BIAMNOBIAHOIO
HanawTyBaHHs. MoxHa peryntoBaTi yac |
TemnepaTypy nij Yac rotyBaHHs.

1. TNoBepHITb NepemMukay GyHKLI HarpiBy

B MONOXEHHS —.

2. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LLL06
BMbpatun ¥ Hatucrims OK.

3. TloBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06
Bnbpatu ctpasy (P1-P...). HaTucHITb OK.

4. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLLO6
HanawrTysatu Bary. Onuia 4octynHa ans

BM6paHux ctpas. Hatnchims OK,
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5. loknaaiTb NpPoAyKTU BCEPEANHY

npunagy. HaTucHITb OK.

6. [licnsa 3akiHYeHHA LIEl GyHKLIT nepeBIpTe,
uK cTpasa rotosa. MNofgoBxyliTe Yac
roTyBaHHS, 3a MoTpe6bu.

MameHro: lonomora npw rotyBaHHI

Mo3Ha4yeHHs

AOCTyI‘lHI HanawTyBaHHA Baru.

NS NpuUroTyBaHHs Ha napl HamoB-
HITb 3arM6UHY KaMepU BOAOHO.

k|

MonepeaHbO Nporpiite npunag ne-
pes No4YaTKOM roTyBaHHS.

=]

PiBeHb nonnyku. Ams. po3ain Onunc
BUPOOY.

=

Ha ancnnei Bigobpaxaetbcs P Ta HOMep
CTpaBu, AKNA MOXHa NepernsHyTn B
Tabnnul.

CrtpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
P PocT61¢, Henpoc-
MaXkeHuniA
Poct61¢, nomip- | 1-1.5kr; wma- E| 2; AeKO ANSA BUMIYKU
P2 HO NMpocmaxke- TOYKM TOBLUM- | O6CMaXKTe M'AAICO MPOTATOM AeKUTbKOX XBUNH
HUW HO 4-5CM | Ha rapauIli natenbHI. BcTasTe y npuiag.
p3 Poct61¢, nobpe
npocMa>keHnii
Crenik, nomipHo | 180 -220rHa = 3; leKo ANs CMaxeHHs Ha KOM6IHOBa-
npocmakeHuii LIMATOK; CKV- | 14 pewuntuy
P4 604KM TOBLLN- '
W= | 0O6cmarkTe M'ACO MPOTATOM AeKINbKOX XBUINH
HOt0 3 cm Ha rapsdii natenbHi. Bcrasre y npunag.
3aneueHa/ 15-2xr | 2; gexo ans cmaxenHs Ha kom6iHoBa-
TylwikoBaHa HIVi peLuiTLy
P5 ANOBUYMHA O6cMaxTe M'SICO MPOTSArOM AeKINIbKOX XBUINH
(cMHHa YacTWHa, Ha rapsJiii natenbHI. Jogaite piagnHy. Bcrae-
BMPI3Ka, OKOBa- Te y npunag,
NOK)
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BIJIbHe roTyBaH-
HS)

CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
Poct619,
PG HenpoCcMa’>keHn
1 (NoBIIbHE roTy-
BaHHS)
PocT619, nomip-
HO 1-1.5 kr; wma- |[= 2; AeKO AN BUNIYKU
P7 npocmMma>keHuu TOYKN TOBLUM- | O6CcMaXTe M'ICO MPOTATOM JAeKUTbKOX XBUIMH
(noBinbHe roty- HO 4-5CM | Ha rapauili natenbHI. BctasTe y npunag.
BaHHSA)
Poct61¢, fo6pe
P8 npocMa>keHuA
(MoBIbHE roTy-
BaHHS)
Pine anosuum-
HWU,
P9 HernpocmakeHe
(noBINbHE roTy-
BaHHSA)
®dine anoBNUMN- 0.5-1.5kr; El 2.
HU, NOMIPHO wwmaroukn |~ + AGKO [i71A BUNIYKN
P10 | npocmarkeHe TOBLUMHOHO 5- CMaxTe M'ACO MPOTArOM AeKIIbKOX XBUNH
(NOBINbHe roTy- 6 cMm Ha rapsJiii naTenbHI. BctaBTe y npunag,.
BaHHS)
®dine anoBnUn-
P11 HU, NpOCMaXkeHe
(noBINbHE roTy-
BaHHSA)
3aneueHa 08-15«r;  BHH2: JleKO AN CMaxeHHs! Ha KOMBIHOBa-
TenATuHa (Ha- LLIMaTOYKM HIV peuiTLy
P12 | npuknag, nonar- TOBLUMHOK | OpcmarkTe M'ICO MPOTArOM AeKITbKOX XBUTUH
ka) 4cm Ha rapsaJiii natenbHI. Jlogaiite pignHy. Bctas-
Te y npunag. 3anikaTu nig KPULLKOH.
3aneueHa cau- 1.5-2«kr ol 2 [1eKO 1A CMaxeHHs Ha KOM6IHOBa-
HSAYa Wwniika a6o HIA pewuiTuy
P13 | nonatka =
Joparite 200 MA PIAVIHA B AEKO AN CMaXeH-
HS.
KapHiTac 31 1.5-2«r =P AEKO ANS BUNIUKMA
pla | CBUAHVHN (no- MepeBepHITb M'ACO, KONV MUHE NOIOBMHA Ya-

Cy roTyBaHHs, W06 OTpMMaTK pIBHOMIPHE Mi-
APYM'SSHIOBaHHSA.
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
CnuHKa cBUHM- | 1-1.5kr; WMa- |[=] 2; neo gns cmaxeHs Ha KOMGIHOBaHIV
HW, CBDKA TOUKN TOBLIW- | peTiy
P15 HOo 5-6 c™m ’
O6CcMaxKTe M'ACO NPOTATOM AeKINbKOX XBUAMH
Ha rapauiii natenbHI. BctasTe y npunag.
CBuHAYI pebep- | 2-3«kr; BUKO- |[E]3: rm6oke AeKo
us PUCTOBYWTE B | Nonalite piavHK, W06 NOKPUTU AHO Aeka. Me-
P16 CMPOMY BUTNA- | hegepHITL M'ACO, KOV MVHE MONOBUHA Yacy
Al, Pe6epUs | roryBamHs.
TOBLUMHOW 2-
3cm
Bapanaua Hora 3 | 1.5- 2 kr; wma- |[=] 2 peo gast cmaxenns Ha peko ans BunI-
KICTKOIO TOUKM TOBUWW- | \canns
P17 HOM 7-9 cm i ,
Jogpanite pignHW. NepeBepHITb M'ACO, KON
MUHE NOOBVIHA Yacy roTyBaHHs.
Liina kypka 1-1.5kr, cexa ] 2; e 200 mn; bopMa Ans 3anikaHHs
Ha AeKo ANA BUNIYKN
P18 MepeBepHITb KYpKY, KOS MUHE NOA0BKHA
uacy roTyBaHHs, L06 OTPUMATY PIBHOMIPHE
NIAPYM'AHIOBAHHS.
p1g | MonosmHa kyp- 0.5-08«kr |3 AEKO ANS BUMIKAHHS
Kn
Kypsaua rpyAka 180-200rHa |[s]]; dopMa /15 3aMiKaHHsA Ha pelITya-
P20 LIMaToK CTIA nonAnyLy
O6CcMaxTe M'ACO NPOTATOM AeKIbKOX XBUANH
Ha rapauIi naTensHi.
Kypsaui rominku, - Hs; [eKO ANA BUMIUKMN
CBIKI
P21 AIKLLO BY CNEPLLY MapVIHYETE KyPSUI HIXKY,
BCTaHOBITb HUXYY TeMMepaTypy Ta roTyiiTe ix
posLue.
Liina kauka 2-3«r o= 2 JleKO A1 CMaXeHHs! Ha KOMBIHOBa-
HIA pewnTLy
P22 MoknagiTb M'SICO Ha AeKO AN CMaxeHHs. Me-
peBepHITb Kauky, KONV MVIHe MOMoOBUHA Yacy
rOTyBaHHS.
Lyina rycka 4-5«r = 2; rMIn6oKe feKo
P23 MoKNaAITs M'ACO y FNG0Ke AEKO AN BUMIUKY.

MepeBepHITb rycky, KoM MUHe NoJI0BUHA Ya-
CYy rOTyBaHHs.
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
P24 | M'sicHui pyneT 1kr =] 2; pewwniTka
Lina pnba, Ha 0.5-1krHa pu- | [ 2; geko ans BumIukm
P25 |rpum oy 3MacTITb prby MacaoM, cieLIsiMm Ta TpaBa-
M.
P26 Pu6bHe ¢ine - =] 3; popma 4151 3aMiKaHHsl Ha KOM6IHO-
BaHIA pewTuy
P27 Ymskeiik - El 2; po“3'<-:MHa dopma @ 28 cM Ha KOMG6I-
HOBaHIV peLuiTy|
P28 A6nyuHnii nupir - ][ 2; x4 100 - 150 mn; gexo ans BrmIu-
KU
P29 A6nyuHuiA TapT - = 2; dopmMa Ans nvpora Ha KOMGIHOBaHIA
peLnTLy
P30 A6nyuHwiA nupir - BE 2: ) 100-150 M D 22 em dopma
ANA Npora Ha KOMGIHOBaHIVE peLuiTLl
p31 | WoKonaaH Ti- 2 KrTicTa (= 3; ran6oke JleKo
cTeuyka
P32 Maditn - @IEI 2; &] 100 - 150 mMn; AeKo Ans KeKCIB Ha
KOMOGIHOBaHIV peLuiTL
P33 3A06HUIA NnpIr - = 2; dopma ans xni6a Ha KOMGIHOBaHINA pe-
LT
MeueHa kapTo- 1xr = 2; AeKo AnA BUMIYKA
P34 ([ nnsa MoknagiTb LI KAPTOMANHM 31 LLKIPKOK Ha
[,eKo ANS BUMIUKU.
KapTonns no-ce- Txr =] 3; AeKOo ANsl BUMIUKWN, BCTENIEHE Mnepra-
P35 | IAHCBKI MEHTHWM rarepom
MopiKTe KapTOrJIt Ha LLIMaTOuKM.
CymiLl OBOYIB, 1-15kr Hs: [eKO ANs BUMIYKMW, BUCTeNeHe rnepra-
P36 |3ane4yeHuXx Ha MEHTHUM narnepom
rpuni [MopkTe 0BOYI Ha LLUMATOUKM.
p37 | KpokeTn, 3amo- 0.5 kr (= 3; geko ana euniukn
PO>XKEeHI
P38 KapTonns, 3amo- 0.75 kr E] 3; AeKOo ANs BUMIYKW

po>keHa
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
M'sicHa / oBoye- T-1.5«r =] 2; dopma Ans 3anikaHHA Ha KOMGIHOBa-
p3g |BanasaHes 3icy- HITE peLurTLy
XWX INCTIB ANst
nasaHbi
KapTonnsna T-1.5kr =E? dopma 419 3aniKaHHsA Ha KOMGIHOBa-
3anikaHka (cmpa HIlE et
P40 ) peLTL
KapTon/ia O6€pHITb CTPaBy, KOAV MUHE NOMOBMHA Yacy
rOTyBaHHs.
P41 Miua cBDKa, TOH- ) B 2: 1) 100 mn; AeKO ANA BUMIUKMW, BU-
Ka cTeneHe nepramMeHTHUM nanepom
P42 Mua cenKa, ToB- : =P AEeKO AN BUNIYKMW, BUCTENIEHE Nep-
cTa raMeHTHUM nanepom
P43 Kiw - B2 dopma Ans BUNIYKM Ha KOMGIHOBaHI
pewnTuy
Baret / ula6ar- 0.8 kr B 2l 100 mn; AEKO ANA BUMIUKMW, BU-
P44 | Ta/6Innii xn6 cTeneHe nepraMeHTHUM nanepom
[ins 6110ro xn16a HeO6XIAHO BINbLUE Yacy.
LinbHo3sepHo- Tkr BHE 2, 100 mn; [EKO ANsi BUMIUKM, BU-
P45 | BUA/KMTHIA / cTeneHe neprameHTHUM nanepom / opma
HOpHMIA X6 ANst X162 Ha KOMGIHOBAHIA peLuITLy

3MIHa: HanawtyBaHHS s

1. ToBepHITb NnepemMuKay GyHKLIA Harpisy
B MOJIOXEHHA —.

2. TloBepHITb pyyky KepyBaHHS, LLL06
BMbpatun @ Hatuchits OK.

3. TloBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06

BI/I6paTVI HanawTyBaHHA. HaTuCHITb OK

4. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLLO6
BIAPEryntoBaTu 3HayeHHs. HaTucHITb
oK.

5. ToBepHITb NepemMuKay GyHKLIV Harpisy
B MONOXEHHS «BUMK.», 06 BUATY 3
MeHto.

MameHto: HanawTyBaHHS

HanawTtyBaHHSA 3HayeHHsA
01 Yac gobwu 3MIHUTK
02 fAckpasicTb gnic- | 1-5
rnnewo
CurHanu KkHonok |1 - curHan, 2 -
03 yrnpasin. KnauHITh, 3 -
3BYK BUIMKHe-
HO
04 PiBeHb ryuHoctt |1-4
05 Tarimep npsimMoro | YBIMK. / BUMK.
BIANIKY
06 MaceiTka YBIMK. / BUMK.
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HanawTyBaHHsA 3HauyeHHs HanawTyBaHHs 3HauyeHHs
07 LBmAKnIA Harpis | YBIMK. / BUMK. 10 CkMHYTW BCI Ha- [ Tak / Hi
- NalTyBaHHSA
08 JleMoHcTpaLin- -
HUIA pexunm
Bepcia nporpawm- | lNepeBipTe
09 Horo 3abesne-
YeHHs

DYHKLIT FOAUHHUKA

Onuc pyHKLIA Talimepa

Q HanalwTyBaHHs yacy 3BopoT-
Taiimep | HOTO BIAMIKY. Konwn vac Talime-
pa 3aBepLUNTbLCS, MPOYyHAE
3BYKOBUIA curHan. Ls gyHkus
He BMIMBAa€E Ha poboTy npuna-
Ay i MOXe 6yTn BCTaHOB/IEHA
6yAb-KoNN.

BcTaHOB/IEHHSI TPMBANOCTI rO-
STOP TyBaHHs. Konn yac Tarimepa
Hac roty- | 3agepLunThes, NponyHae 3By-

BAHHA | «oBnii curHan | dyHKLIA Harpi-
BY aBTOMATWUYHO BUMKHETLCS.
@ BiaknagaHHa noyatky Ta/abo
Bigkna- | 33BEPLIEHHS FOTYBaHHS.
AeHu
3anycK
O Bigo6paxeHHs TpMBaNOCTI po-
Taiimep | 00TV Npunagy. MakcimaneHa

npsimoro KINbKICTb — 23 rog 59 xB. Lis
BIANIKY byHKLIS He BNIMBAE Ha po6o-
Ty npunagy i moxe 6yt BCTa-
HoBNeHa byab-Konn.

HanawTtyBaHHs: Taiimep Q

1. HatucHItb @

Ha ancnnei BigobpaxaeTbes: 0:00 | Q
2. [loBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LL06
BCTaHOBUTW Talimep.

3. Haruchims OK, Taimep HeraiHO
NMOYMNHAE BIAMIK.

HanawTyBaHHSA: Yac rotyBaHHS s%

1. ToBepHITb NepemuKadl, LWob Bnbpatn
dYHKLJK0 HarpiBy Ta BCTAaHOBUTU
TemMnepaTypy.

2. HartwuckawnTe @ AOKW Ha aucnnei He

BIA06pa3nTbes: 0:00 I stor.

3. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LL06
BCTAHOBUTW Yac rotyBaHHs.

4. Hatmcrims OK, Tarimep HerariHO NoyHe
BIANIK.

5. Tlicnsa 3aKIHYEeHHS Yacy HaTUCHITb oK,

NOBepPHITb NepemMukay GyHKLIA Harpiey
B MOMIOXEHHS «BUMK.».

HanawTyBaHHSA: BigknageHni
&
3anyck

1. ToBepHITb NepemuKadl, LWob Bnbpatn
dYHKLJIO HarpiBy Ta BCTAaHOBUTY
TemnepaTypy.

2. HaTtwuckarite @, JAOKW Ha gucnnei He
BIAO6Pa3nTLCS: @ START.

3. [loBepHITb pyyKy KepyBaHHS, 06
HanalwTyBaTy Yac noyarky.

4. Hatucrims OK,

. N
Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: G/ STOP.
5. ToBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LL06
HanawTyBaTV Yac 3aKIHYEHHS.

6. Hatnchims OK,
Taimep MOYNHAE BIA/IK Y BCTAHOB/IEHWI Yac
novarky.
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7. Thcna 3aKIHYeHHS Yacy HaTUCHITb oK
MOBepPHITb NepeMukay GyHKLIA Harpiey
B MONOXEHHS «BUMK.».

HanawTyBaHHA: Taiimep npsamoro
B|,qn|Ky®
1. TNoBepHITb NepeMmkay GyHKLIA HarpiBy

B MONOXEHHS —, W06 yBIANTM B MeH1o.
2. TloBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06

BMbpaTtun =¥ / Tarimep NpPsSIMOro BIAJIIKY.
[wvB. LLlogeHHe KOpUCTyBaHHA, MeHto:
HanawtyBaHHs.

3. Haruchims OK,

4. TloBepHITb Py4Ky KepyBaHHS, LLLO6
YBIMKHYTW Ta BUMKHYTU Tanmep
NPSMOro BIAJIKY.

BrKopUCTaHHS akcecyapiB

/\ NONEPEAKEHHSA! /1. po34inu 3
IHHOPMALIIEIO LLIOAO TEXHIKIA
6esneku.

BcTtaHOBNneHHs akcecyapis

HeBenvika 3arnnbrHa Bropi NiABULLYE
6e3neKy Ta 3abe3neyye 3ax1CT NPU HAXWAI.
Kpim Toro, 3arnnbmnHmn 3anobiratotb
nepeknaaHHio. O6I40K HaBKPYTV MOANYKM
He Aa€e nocyay 3ICKOB3HYTM 3 MOANYKN.

Kom6iHoBaHa peLuiTka

BcraBTe PewWwITky MDK HanpaMHUMIA

naaHKaMn onopHUX pe|7|0|< | I'IepeKOHaVITeCH,

LLLO T HDKKM CMPAMOBAHO AOHU3Y.
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5. Hatucrims OK,

HanawTyBaHHA: Yac nobu

1. ToBepHITb NepeMukay GyHKLIV HarpiBy

B NMOJIOXEHHSA —, L6 yBIATK B MeHto.
2. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLL06
BNbpaTn @ / Yac pobu. Aus. LLloaeHHe
KopucTyBaHHs, MeHto: HanalTyBaHHS.
3. ToBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LLL06
HanawTyBaTy roANHHMK.

4. Hatuchims OK,

MepekoHariTecs, Lo NoinyKa TOPKAETLCA
3a/HbOI YaCTVHW JyX0BOI Wadu.

Aexo ans Buniuku / Tnnéoke gexko

MpocyHbTe AeKO MK HanPSAMHUMU
naaHKaMu onopHMX periok. MoMICTITb Aeko
AN BUMIKAHHSA 3 HAXWA0M A0 3a4HbOT
YaCTUHW AyX0BOi Wadu.

BukopucTtaHHA: TeneckoniyHi
cnpssmoByBaul

@ 36epiraTe IHCTPYKLI 31
BCTaHOB/EHHS TeNeCcKOMNIYHMX
peioK Anst BUKOPUCTaHHS B
MaibyTHBOMY.

TeneckoniyHi cnpsaMoByBadl CrPOLLYHTh
BCTaB/ISIHHS Ta BUIAMaHHS MOJINYOK.
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A YBATA He MuinTe TeNeckoniyHI
periku B NOCYAOMUAHIV MaLLWHI.
He 3MmalLyliTe TeneckoniyHi
cnpsiMoByBavul.

1. BuWTArHITL NpaBy Ta /By TENECKOMNIYHI
HanpsiMHI.

2. [ocTaBTe KOMBIHOBaHY peLuUITKy Ha
TeNneckomnIyHI periku, a NoTIM obepexHo

AopatkoBl yHKLIT

BnokyBaHHA |

Lis dyHKLIS 3anobirae BUMNaAKOBIA 3MIHI
byHKUIT npunagy.

Mpwr yBIMKHEHHI NI Yac BUKOPUCTaHHSA
npunagy naHenb KepyBaHHS 6/10Ky€eTbCS, LLO
rapaHTye nojganblue 6esnepebiiHe
BMIKOPUCTAHHSA MOTOYHMUX HanalLTyBaHb
roTyBaHHS.

Mpwv yBIMKHEHHI, KON MPUAAaZ BUMKHEHO,
naHesb KepyBaHHS MPOJOBXYE
6110KyBaTKCS, LLO 3arnobirae HeHaBMUCHOMY
BBIMKHEHHO Npunagy.

@ — HaTUCHITb | yTPUMYyliTe, W06
YBIMKHYTU GYHKLIIO.

MponyHae 3ByKOBUIA CUTHAN. & — wurotuts
3 pasu, Kon yBIMKHEHO 610KyBaHHS.

— HaTUCHITb | yTPUMYWTE, LLO6 BUMKHYTU
byHKLt0.
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3aLUTOBXHITh iX Y AyxoBy wady. MepLu
HIX 3a4MHNTY ABepLATa AyXOBKMY,
nepekoHarTecsi B TOMy, LLIO TeNeCKOMIYHI
CNpSAMOBYBaYl MOBHICTIO 3aliLLAN
BCEpeAVHY AyX0Boi Wwadu.

ABTOMaTU4YHE BUMUKAHHA

3 MIpKyBaHb 6e3meku, SKLWo GyHKLIA
HarpiBaHHs yBIMKHeHa | HanallTyBaHHS He
3MIHIOIOTBCS, MPUNaz aBTOMaTUYHO
BVIMUKAETLCS Yepes NeBHUI Neplog vacy.

(°C) O (rog)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - Makcmym 3

SIKLLO B NNaHyETe BUKOPUCTOBYBATU
GYHKLIIO HarpiBy NPOTArom nepiogy, Lo
nepeBlILLYy€E Yac aBTOMaTMYHOrO
BUMWKAHHS, BCTAHOBITb Yac roTyBaHHs. [lmB.
po341n PyHKLUIT FOANHHMKA.

ABTOMAaTUYHE BUMMKAHHSA He CrpaLboBye
NPV HACTYNHUX pexxurmax: MiaceITka,
BiaknazeHwWi 3anyck.
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BeHTUNATOP OXONI0A>KEHHS

Mg vac poboTn Npunagy BEHTUNATOP
OXONOJKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCS
AN MIATPUMKN MOBEPXOHb MPOXONOAHUMMU.

Mopaawn Ta pekomeHaauli

PekomeHAaL|i LLLOAO0 MPUroTyBaHHS

Y Tabnnusx ykasaHo OPIEHTOBHI 3HAUYEHHS
TemrepaTypu Ta 4Yacy NpuroTyBaHHs. BoHu
3an1exaTb Blf peLenTy, a TakoxX SKoCTI Ta
KITbKOCTI IHTPEAIEHTIB, L0
BMKOPVCTOBYIOTbLCS.

Pe3ynbTaTy BUMIKAHHS a60 CMaXKeHHs CTpaB
3a [J0MOMOrOt0 LibOro npuaagy MoxyTb
BIAPI3HATNCS BIA TUX, SIKI BU OTPUMYBaV 3a
[OMOMOrOH0 MoMNepeAHLOro Npunagy.
HaBegeH! HVxue Mopaamn MICTATh
peKoMeHA0BaHI HafalUTyBaHHS
TemnepaTypw, Yacy roTyBaHHs Ta
MONOXEHHS NMOMNLI AN MEBHUX TUMIB
MPOAYKTIB.

HymepaLiist pIBHIB MOYMHAETLCA 3 AHA
Ayx0oBoi LWaodu.

SIKLLO BM He MOXeTe 3HalTV HanalUTyBaHHS
[N NeBHOro peLenTy, ckopucTtarnTecs
HafalwTyBaHHAMMN ANS aHANOTYHOTO
peuenTy.

C1MBOIY, LLIO BUKOPUCTOBYHOTHCA B
Tabanusx:

$_ | Tvn npoaykTy

| B

PYHKLIT HAarpIBaHHA
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Akwo BVIMKHYTW npuvnaj, BEHTUIATOP
npoAoBXyBaTnMe NpauroBaTn, JOKU Npunag
He OXO0JIoHE.

°C | Temnepatypa

= | AKcecyap

= |PBeHb nonnukn

(M |YacrotyBaHHs (xB)

(® |Aopatkosa IHpopMaLls

Bosniora KOHBEKL|iSl - pPEKOMEHJ0BaHI
akcecyapm

BurkopucToByliTe TeMHI MaToBl GopMu Ta
€MHOCTI. BOHU KpalLle nornnHawTb Tenno,
HIK CBITINA KOMIP | 6ANCKYYNIA NOCYA,

* [exo ana niym - TeMHe, MaToBe, AlameTp
28 cm

* [eKo ANnA BUNIKaHHA - TEMHe, MaToBe,
AlaMeTp 26 cMm

*  DOPMOUKM - KEPAMIYHI, JlaMeTp 8 cM,
BMcoTa 5 cm

+ dopma anna pnaHa - TeMHa, MaToBa,
AlameTp 28 cm

Bonora koHBeKLA

[ns oTpUMaHHS HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB
AOTPUMYyITECA pekoMeHAaLl, 3a3Ha4YeHnX y
TabnnLl HUXYe.

rnnboka xa poBHA

2, = °C = @]
Conogaki 6ynouku, | geko ansi BUNIKaHHA abo 180 2 20-30
16 wr. rnnboKa >XKapoBHS
Bynouku, 9 wr. AEKO ANs BUMIKaHHSA abo 180 2 30-40
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rnnboka xa poBHA

Miua, 3amopoxe- | KOM6IHOBaHa peLuiTka 220 10-15

Ha, 0,35 kr

Pynet 13 gxxemMom | feko Ansa BUMIKaHHA abo 170 25-35
rnnboka >KapoBHSA

BpayHi JeKO AN5 BUMNIKaHHS abo 175 25-30
rnMbokKa XXapoBHS

Cydne, 6 wr. KepaMIyHI OPMOUKM Ha 200 25-30
peLuiTLy

BICKBITHI KOpPXI dopma ansa kopxa Ha pe- 180 15-25
LLITLY

BICKBITHUI TOPT | dopMa Ans BUMIKAHHSA 170 40 - 50
Ha peLuITL|

MpuBapeHa pnba, | 4eKo AN BUMNIKAHHS abo 180 20-25

0,3 kr rnMboka XKapoBHS

Llina pnba, 0,2 kr | Aeko Ana BUMIKaHHSA abo 180 25-35
rNMboKa XXapoBHS

PnéHe dine, JeKo AN MUY Ha peLuT- 180 25-30

0,3 kr Ll

BapeHe Mm'sico, JAeKo AN BUMIKaHHA abo 200 35-45

0,25 kr rNMboKa XXapoBHS

Wawnwuk, 0,5 kr AEKO ANs BUMIKaHHSA abo 200 25-30
rnnboka >KapoBHSA

MeuynBo, 16 WT. AEKO ANs BUMIKaHHSA abo 180 20-30
rNMboKa XXapoBHS

MwurganbHi TI- OEeKOo ANs BUMNIKaHHSA abo 180 25-35

cTeyka, 24 wr. rnnboka >KapoBHS

MadiHun, 12 wr. AEKO ANs BUMIKAHHSA abo 170 30-40
rNMboKa XXapoBHS

ConoHa BUMIYKa, | AeKo AN BUMIKAHHSA abo 180 25-30

20 wr. rnMboka XKapoBHS

MeunBO 3 MICOY- | AEKO ANst BUTIKAHHSA abo 150 25-35

Horo TIcTa, 20 WT. | nboKa XapoBHS

TapTaneTku, 8 WT. | AeKOo AN BUMIKaHHA abo 170 20-30
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OBoul, BapeHl, AEKO ANs BUMIKaAHHSA abo 180 35-45
0,4 kr rNMboKa XXapoBHS
BereTaplaHcbknin | Aeko AN Nium Ha peLuIT- 200 25-30
omner ul
Cepep3eMHo- AEKO ANs BUMIKAHHSA abo 180 25-30
MOPCbKI 0BOMI, rnMboKa XXapoBHS
0,7 kr

IHpopmaLa Ansa AOCNIAHNLLKNX YCTaHOB

TecTyBaHHA BIANOBIAHO A0 IEC 60350-1.

&L, = = °C O
ManeHbKI TICTeuUKa, TpaauuiiHe roty- | Jeko ans 3 160 20-35
20 WwTyK Ha NIAAOH BaHHSA BUMIYKN
ManeHbKI TICTeYKa, BeHTmnATop [eko ana 3 150 - 160 20-35
20 WTyK Ha MAL0H BUMIYKN
ManeHbKI TICTeYKa, BeHTtunatop Jexo ans 2Ta4 150 - 160 20-35
20 WTyK Ha MagoH BUMIYKN
A6AyYHWA NUpIr, TpaauuiiiHe roty- | Komb6iHo- 2 180 70-90
2 dopmum @20 cm BaHHA BaHa pe-

LITKa
A6ayYHMA NupIr, BeHTunaTop Kom61Ho- 2 160 70-90
2 dopmu @20 cm BaHa pe-
LITKa
HexunpHuin 6ickBIT, TpaauuiiHe roty- | Kom6iHo- 1 170 25-35
dopma gns TopTa BaHHS BaHa pe-
(@26 CM)” LITKa
HexunpHwnia 6ickBIT, BeHTunatop Kom61Ho- 2 160 40-50
dopma gnsa TopTa BaHa pe-
(@26 CM)” LwiTKa
HexxnpHuin 61ckBIT, BeHTmnatop Kom61Ho- 2Ta4 160 40 - 60
dopma gnsa TopTa BaHa pe-
(@26 CM)'I) LITKa
[MicouHe neynBso BeHTnnaTop [exo ans 3 140 - 150 20-40
BUMIYKN
[MicoyHe neurBo BeHTunatop [Jeko ansa 2Ta4 140 - 150 25-45

BUMIYKN
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L, = = °C 8]
MicoyHe neurBo TpaauuiiHe roty- | Jeko ans 3 140 - 150 25-45
BaHHSA BUMIYKN
Toct! Mpvnb Kom6iHO- 4 Makc. 1-5
BaHa pe-
LTKa

1) [MonepedHbo posiepilime npunad npomszom 10 X8UAUH.

Aornap Ta ounLLEeHHSA

A MONEPEAYKEHHA! lvs. po3ainv 3
IHPOPMALIIEID LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

MpMITKN LLLOA0 OYULLLEHHS
3acob6un AnsA YnMLEeHHSA

+  OuuLlaiiTe NepesHIo NOBEPXHIO Npunagy
NLLe 3a A0MOMOrOo raHuIpKK 3
MIKPO®IGPY, 3MOYEHOI B TEeNIN BOAI 3
[0ZlaBaHHAM M'IKOro MUIAHOTO 3acoby.
OunCTITh | MepeBIpTe yLINbHIOBaY
ZBepLAT HaBKOJ1I0 paMu Kamepu JyxoBoi
wadwu.

+ MeTanesl NoBepxHI oynLLaliTe 3a
ZLOMOMOrOI0 PO3UVHY AN YMLLLEHHS.

*  BukopucToByliTe M'IKNIA MUIAHWI 3acCI6.

LLloaeHHe KOpUCTYBaHHSA

+  Ounwaiite Npuaaz BCepeunHI Nicas
KO>XXHOrO BUKOPUCTaHHSA. HakonyeHHs
SKUPY 7 HLINX 3aANLLKIB DKI MOXe
CAPUYNHATL 3arOPSAHHS.

+ BcepeguHi npunagy abo Ha CKAAHIN
naHes ABEpLAT MOXe YyTBOPOBaTUCA
KoHZAeHcarT. LLlo6 3meHwWwnTn
KOHAeHcaLto, nepej NpUroTyBaHHAM
CTpaBu jaliTe npuiajy nonpawosaTtu
npotsirom 10 XBUAWH. He 3annwwanTte
roTOBI CTPaBW BCEPeAVHI NPpUnajy AoBLUe
HDK Ha 20 XBUAVWH. MMICS KOXHOMo
BVIKOPVCTAHHSA BUTPITb BHYTPILLHIO
MOBePXHIO MPUAajy HaCyxo nuLLe 3a
ZLOMOMOTOI0 FaH4IpKX 3 MIKPOdIGPK.

Axcecyapu

*  [licaa KOXKHOro BUKOPUCTAHHSA OYNUCTITh
yCl akcecyapu Ta fanTe iM BUCOXHYTU.

BrkopucTOBY/iTE NNLLE raHYIPKY 3
MIKpOdI6pU, 3MOYeEHY B TeNIV BOAI 3
AOAABaHHAM M'AKOro MUMHOrO 3acoby. He
MUIiTe akcecyapy 'y NOCYAOMUNHIN
MaLLHI.

* He ounwuyrite akcecyapu 3
QHTUNPUrapHNUM NOKPUTTAM 3
BUKOPUCTaHHAM abpasnBHMX 3aC06IB Ym
rocTpux NpeAMeTIB.

OunLeHHSA 3arnMébuHmn Kamepu

OumnCTITb 3arNMbUHY Kamepu, LWo6 BUAANNTN
3a/MLLKN HaKMUMy NICAS TOTYBaHHSA 3 Napoto.

Ans dyHKuIi: SteamBake
ounLLyiiTe gyxoBy wady nicns
KOXHUX 5—10 LMKNIB roTyBaHHS.

1. Hanwiite 250 mn 611010 ouTy a6o
JIVIMOHHOI KUC/IOTW Y 3arNBUHY Kamepu.
BukopucToByliTe oLeT I3 MakCUMabHO
KOHLieHTpaLj€eto 6 % 6e3 06aBoK.

2. 3adekaliTe, JOKM OLET PO3YNHNUTL
3aNNLWKN Hakny NpoTaroMm 30 XBUAWH B
yMOBax TeMrnepaTypy HaBKONMULLIHLOrO
cepeoBMLLA.

3. OuunCTITb Kamepy M'IKOKO FraHYIPKOIO,
3MOYEHOIO TernJIo BOAOH.

3HIMaHHS OMOPHMX peiiok

[ANst ouMLLLeHHS Npunagy BUMMITE OMOPHI
perikun.

1. BUWIMKHITb Npuaag | 3a4ekarite, 4OKN BIH
OXOJIOHeE.

2. CnouyaTtky MOTATHITL NepesHto YacTUHY
OMOPHOI PenKn BIF 6I4YHOT CTIHKMN.
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3. TIOTArHITL 334HI0 YacTUHY OMOPHOI

perikn BIA4 60KOBOI CTIHKW Ta 3HIMITB ii.
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4. BCTaHOBITb OMOPW MNOINYOK Ha3agy
noyvaTkoBe MosoxeHHs. MoBTOPITb
KPOKW B 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

SAKLLO TeneckoniyHi HarnpaMHI NoCTavyaroTbCA
B KOMMIEKTI, iXHI CTOMOPHI LLITI/I¢TVI MOBUHHI

6YTV CNPSIMOBaHI Briepea.

OuuULLEeHHSs1 BOAOID

Ma yac el npoueaypy OUNLLEHHS 3

NoBepPXHI MpUIagy 3a JOMOMOrok BoJIOrn

YCYBaOTbCS 3aULLKOBUIA XMP | HaCTOYKMN

K.

1. HanwuiiTe Bogy y 3arnmbuHy kamepu:
200 mn.

BcTaHOBITE GyHKLIO (&)

BcraHoBITL TemnepaTtypy Ha 90 °C.
Jawnte npunagy nonpautoatu 30 XB.
BUMKHITL npunag,.

3auekaliTe, JOKM NPUNaZ OXONIOHe.
BuTpITb Kamepy Hacyxo M'AKOH0
raH41pKolo.

ounhswbh

3HATTA Ta BCTaHOBJIEHHS ABepuAT

JBepusTa AyxoBoi Wadu ckajatoTbes 13
TPbOX CKASIHUX NaHene. [Ins ounLLeHHs
JBepLsTa AyXoBoi Wadu Ta BHYTPILLHI
CKSIHI MaHesIl MOXHa 3HATU. MepLu HIxX
3HIMATU CKISIHI MaHesl, NpounTalitTe BCo
IHCTPYKLIIO «3HATTSI Ta BCTAHOBJIEHHS
JBepLsAT».

YBATA He B1KOpUCTOBY/iTe
npunag 6e3 cknsgHUX naHenemn.

1. TOBHICTIO BIAYNHITE ABepusTa i
yTpUMyliTe 061ABI 3aBICU.
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MAHIMITE | NOTAMHITL 3acyBkun Ao
KflauaHHA.

MpuKpninTe ABepuUATa AyXOBOi LWapu A0
cepeAnHM NepLUoi No3uvLil BIAKPUTTS.
MoTIM NIAHIMITE | IOTATHITL ABEPLATA,
06 BUMHSATK iX I3 THI3A.

M —

MoknagiTe ABepLUATa AyXoBOi Wadu Ha
HepyxoMy MoBepXHHO, 3acTefieHy M'AKOH
raH4YIpKoto.

BI3bMITbCS 3a 03061eHHs ABepuaT B Ha
BEPXHLOMY Kpai ABepLsiT 3 060X 6OKIB |
HaTWCHITb Y HaMpsiIMKY BCEPEAVHY, LLI06
BVBUIBHNTW MPOKAAAKY.

6. TOTArHITE 03406/1€HHS ABEPUAT Y

HanpsiMKy Bnepea, LWob6 3HATU oro.
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7. YTpumyiite CKIsiHI NaHen! ABepLUsAT 3a
BEPXHIVi Kpali Ta 06epexxHO BUTAMHITL iX
no 4yep3l. MoynHaiTe 3 BEpXHBOI MaHen!.
MepekoHaliTecs B TOMY, LLIO CK/IO
MOBHICTIO BUMLLIO 3 OMop.

8. TloMwuliTe ckIsiHI NaHel TEMJIO BOAOHD 3
MunoM. O6epexxHO BUTPITb CKASAHI
naHesn Hacyxo. He MuinTe cknsiHI naHeni
B MOCYAOMUIAHI MaLLUUHI.

9. Tlicns o4mLLEeHHs BCTAHOBITb CKASAHI
naHesnl, 034061eHHSA ABEpUAT | ABepusTa
ZAyxoBoi Wadu, 3aKpuinTe 3acyBKM Ha
060X 3aBICax.

SAKLLO ABepLUATa BCTAaHOBAEHI NPaBUAbHO, BA

noyyeTe KnaLaHHA Npy 3aKprBaHHI 3aCyBOK.

MepekoHanTecs, WO BN BCTaBUIN CKNSHI

naHeni (A ta B) y npaBunbHiii nocnigosHoct!.
MepeBIpTe CMMBOA / APYK 360Ky CKASHOT
naHeni. KoxHa ckisiHa naHe/b BUMNSAA€E Mo-
PI3HOMY, LLLO6 MONErwnTV po36brpaHHs Ta
36UpaHHS.

Ob6nactb TpadapeTHOro ApyKy MOBUHHA
6yTV NOBEPHYTOIO A0 BHYTPILLHLOI CTOPOHM
ABepudT. Micna BCTaHOBNEHHS
nepekoHariTecs, Lo NOBepXHSA pamKu
CKNIAAHOI NaHesI B obnactax TpadapeTHOro
APYKY He LLIopCcTKa Ha JOTUK.

Mpw NpaBUALHOMY BCTaHOB/IEHHI
0306/1eHHS ABEPLAT YyTN XapakTepHe
KNaLaHHs.
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nepeKOHaVlTeCﬂ, LLIO B BCTaBUIM cepejHIo
CKNAHY NaHenb y BIANOBIAHI THI3Aa.
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3aMiHa faMnum

A NONEPEAKEHHA! Hebe3neka
YPaXKeHHS eNnekKTpUYHnUM
CTPYyMOM.

Jlamna Moxe 6yTu rapsivoto.

1. BUWMKHITb Npunag | 3a4ekarite, 4OKN BIH
OXOJIOHE.
2. BigegHaliTe npunag, Bif enektpoMepexi.
3. TloknagiTe raHYIpKy Ha AHO LyXOBOI
wadwn.
/\ YBATA 3aBxau Tpumaliite
ranoreHoBy Jiamry raH41pKoto,
06 YHUKHYTW 3ropsiHHS
3a/IMLLKIB XMPY Ha namrl.

3aaHa namMna

1. ToBepHITb CKNAHWUI NNAdOH, LWLO6 3HATY
roro.

2. OunCTITb CKNAHUIA NNadoH.

3. 3amiHITb namny BIANOBIAHO
XKapOCTIIKOIO NaMMoto, Ska BUTPUMYE
HarpiBaHHs fo 300 °C.

4. YCTaHOBITb CKNSHWI NAadoH.
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YCyHeHHs1 HecnpaBHOCTeW

/\ NONEPEAKEHHSA! lne. po34inu 3
IHPOPMALIIEID LLIOAO TEXHIKIA
6esneku.

[ii B pasi BUHNKHEHHSA npo6nem

394

MNpo6nema

MepekoHaiiTecs B TOMY, LWO...

Mpwnapg He HarpiBaeTbCA.

[leakTIBOBaHO aBTOMaTNYHE BUMKHEHHS.

I'Ipmnap, He HarpiBa€TbCA.

3ano6KHVIK neperopis.

Mpwnapg He HarpiBaeTbCA.

EJ'IOKyBaHHFI A€aKTNBOBaHO.

Jlamna BUMKHEeHa.

Bonora koHBekLIsA YBIMKHEHO.

Jlamna He CBITUTbCA.

Jlamnoyka neperopina.

YUNbHIOBaY ABEPLAT MOLLKOAXEHO.

He BrKOpUCTOBY#iTE Npunag. 3BepHITLCSA 40
aBTOPW30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

Ha ancnnei Bigobpaxaetscs 00:00.

byna npunuHeHa nogava enekTpoeHeprii.
BcTaHOBITb Yac 4obu

Bop,a BUTIKAE 13 3arTINO6UHN Kamepwu.

3abarato BoAM y 3ar1nbuHI kKamepu.

@ AKLLO Ha Avcrinei
BIAO6PAXAETLCA KO MOMUAKM,
SIKOro HeMae B LIi Tabnuyy,
BUMKHITb 3aN06KHUK
JOMaLLHbLOI MepeXxl, NOTIM 3HOBY
YBIMKHITb 10ro Ta nepesanycTiTe
AyxoBy Lwady. AKLLO KOA MOMUAKN
3'ABNSAETHCA 3HOBY, 3BEPHITHCA 0
aBTOPM30BaHOr0 CepPBICHOMO

LeHTpY.

AaHI WoA0 TeXHIYHOoro
06cnyroByBaHHA
AKWwo Bn He MoxeTe BUPILLNTY Npobaemy

CaMOCTIHO, 3BePHITLCA A0 , abo A0
aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.

[JlaH1, NOTPI6HI ANA CePBICHOrO LeHTpY,
BKa3aHI Ha TabanuLl 3 TeXHIYHVUMY AAaHUMUA.
Tabnunuka 3 TeEXHIYHUMU JaHUMU
po3TalloBaHa Ha nepeaHIn NaHen npunagy.
li BUAHO npw BIAYNHEHHI ABepuAT. He
3HIMaNTe TabANUKy 3 TEXHIYHUMW AaHVIMN 3
npunagy.

PekomeHAyeEMO 3anmMcaT faHl TyT:

Mogens (MOD.) :

Koa Bupoby (PNC):

CepIfiHWI HoMep
(S.N.):
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TexHIYHI gaHI

TexHIYHI AaHI
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WrpurHa 480 MM
Po3Mipu (BHYTPILLHI) Bucota 361 Mm
rMnéunHa 416 Mm
Mnowa ageka anga BUNIKAHHSA 1438 cm?
BepxHIin HarpiBanbHUIA eneMeHT 2300 BT
HWXHIA HarpiBanbHWA eneMeHT 1000 BT
lpunb 2300 Bt
Kinbue 2400 Bt
3arasibHa ouJHKa 2990 BT
Hanpyra 220-2408B
YacrtoTa 50-60Ty
KinekicTb GyHKLIN 9

EHeproe¢dpeKTUBHICTb

IHpopMaLIViHMIA NTNCTOK BUPOBY Ta XapaKTepMUCTUKM BUpPOGY BIAMOBIAHO A0

PernameHTy (€C) Ne 65/2014 Ta (EC) N2 66/2014

Ha3Ba nocravanbHMKa

IKEA

laeHTdIKaTOP MOZen!

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

IHAEKC eHeproepeKTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproedekTMBHOCTI

A+

CnoxvBaHHSA eHepFI'I' 3a CTaHAAPTHOro 3aBaHTaXXeHHA
B pexunmi TpaAMLJ,II‘ilHOFO roTyBaHHA

0.93 kBTeroa/umkn

CnoXxmnBaHHA eHeprii 3a CTaHAAPTHOMO 3aBaHTaXeHHS
B PEXMMI MPUMYCOBOr0O BUKOPUCTaHHS BEHTUASTOPA

0.69 kBTeroa/umkn

KinbeKkicTb kamep

1

[>xepeno HarpiBaHHSA

EnexkTpoeHepris

MICTKICTb

72 n
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Tun ayxoBoi wadu BbyaosaHa ayxoBa wada
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47
Maca
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09
Mpunag nporiwos BunpobysaHHsA BIANOBIAHO A0: EN IEC 60350-1.
Bumoru wopgo IHpopmauyli 3a PernameHTom (EC) Ne 2023/826
CnoXnBaHHA eHeprii B peXnMI O4IKYBaHHS 0,8 BT
MakcmanbHMiA Yac, HeobXIAHWIA 06NafHAHHIO ANt aBTOMATUYHOMO AOCATHEeHHs | 20 xB
3aCTOCOBHOIO PeXVMY HN3bKOT MOTYXKHOCTI

Mpunag nporioBs BUNpobyBaHHSA BIANOBIAHO A0: EN 50564.

Mopaaw 3 onTMiIsaui

MepekoHaliTecs B TOMY, LLIO Mij Yac po6oTu
ABepLusTa npunagy 3avvHeH. He
BIAUYMHANTE ABepUATa Npunagy 3aHaATo
4acTo M4 Yac roTyBaHHs. MiATPUMYIiTe
UNCTOTY yLLIbHIOBaYa ABEPLSAT |
nepekoHaliTecs, LWo Moro HafexHM YHOM
3adIKCOBaHO.

BuyKopuWCTOBYiTE MeTaneBuii Nocys | TeMHI
dbopmun Ta KOHTeliHepw, LLIO He BIAOMBaOTb
CBIT/IO

He HarpisaliTe npunaz nepes roTyBaHHsM,
AKLLO Lie He peKOMeHJ0BaHo.

SAKLLO BY NOCNIA0BHO rOTyeTe KIJIbKa CTpas,
3BeAITb NepepBn MDK HAMKU A0 MIHIMYMY.

FoTyBaHHA 3 BAKOPUCTaHHAM
BeHTUAATOpPA

Konn MoxnvBo, BUKOPUCTOBYMTE GyHKLIT
rOTYBaHHS 3 BEHTUASTOPOM (TI/IbKW Ha
LeAKNX MoAensx).

3anuviukose Temnso
SIKLLO TPUBANICTL FOTYBaHHS MepeBuLLYE
30 XBWAVIH, 3MeHLUTe TemnepaTypy npuiagy

Z0 MIHIMYMY 3a 3-10 XBUAVH A0
3aBepLUeHH:A rotyBaHHsA. OcTaHHI eTanu
roTyBaHHS CTPaBu byAyTb BUKOHaHI 33
paxyHOK 3a11LLIKOBOro Ternna.

BI/IKOpI/ICTOByIZTe 3amiKoBe Tensio Ansa
niATPMAaHHA CTpaBu TEMIOH abo
ni4gIrpiIBaHHA IHWMX CTpas.

3a BMMKHEeHHS npunagy Ha aucnnei
3'ABASETLCS MO3HAYKa 3a/MLLKOBOro Ternsa
a60 3HaYeHHs TemmnepaTtypu.

MAaTpuMyBaHHA CTpaBU TEMNJIOK0
BnbepiTb HalHWXKYYy TemnepaTypy 3
MOX/INBUX, LLLO6 BUKOPUCTATLN 3a/ULLKOBE
Tenno Ans 3bepexeHHs ki Tennoro. Ha
Avcrinei 3'aBNSETLCA IHANKATOP
3a/MLLKOBOro Ternna abo TemnepaTtypu.

FoTyBaHHSA 3 BAMKHEHOI0 JlaMMnoto
BVUMKHITb namny iz Yac roTyBaHHSI.
BMmukaniTe i nviwe 3a notpebu.
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Oxo POHa AoBKUIIA

3aaBaiiTe Ha MOBTOPHY NepepobKy

MaTeplany, mo3HayeH! CMBosiom To.
Bukumaaiite ynakoBky y BIAMOBIAHI
KOHTeliHepw Ans ii nepepobkun. 3pobiTh CBIV
BHECOK Y 3aXMCT 0BKINNS | 340POB'S Ntojel
LUNSXOM 34341 Ha NepepobKy eNeKkTPUYHMX

FapaHTIa IKEA

AKLL0 BM Xo4YeTe cKoprcTaTUcs
rapaHTIEIO Ha Ball NpPoAyKT a6o
oTpUMaTU NIATPUMKY LLLOAO NPOAYKTY

3BepHITLCS A0 cNyXbu nigTPUMKN IKEA:
MOCUNaHHA Ha MopTaa CaMoobC/TyroByBaHHS
abo Homep TenepoHy HaBeseHO Ha
www.IKEA.com.

LLlo6 nogatu 3anuT Ha 06CNYroByBaHHS Ha
nopTasl camMoo6CnyroByBaHHsS Ta NpocTille
3HanTK IHGOpMaLItO NPo BMUPI6 abo 3anacHI
YaCTUHW A0 HbOTO, 3anNuLWITb apTukyn IKEA
(8 uMdp) Ta cepIiHUA HOMEpP Ha eTUKeTL
BUPOBY.

3BEPIFAVTE OKYMEHT NPO KYNIBNIO/
AOCTABKVY!

Lle BalLie niATBEpAKEHHS MOKYMKY; 6e3
HbOrO rapaHTIf HejlicHa. Ha Yeky Takox
3a3Ha4eHo Ha3By Ta apTukyn IKEA (8 undp)
KOXHOro NpuA6aHoro npunagy.

YBaXKHO NpoyunTaiTe TEXHIYHY
JAOKYMeHTaL|I1o, Lo J0AAETLCA 40 Npunaay,
nepLU HIXX 3BepTaTUCS 0 Hac.
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Ta €JIEKTPOHHUX NMpunajis. He BI/IKI/IAaVITe

npunaan, No3Ha4eH! CUMBOIOM ): pasom I3
nobyTtoBuMU BiIAXOAaMU. MNepegaiiTe BUPIO
Ha NIANPUEMCTBO A/19 MOBTOPHOI Nepepo6bKm
ab0 3BepHITLCA A0 MICLEBOI BAAAN.
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