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    معلومات السلامة
یحتوي ھذا القسم على تعلیمات السلامة  •

التي ستساعد في منع أي مخاطر تتعلق 
  .بإصابات شخصیة أو أضرار مادیة

إذا تم نقل المنتج إلى شخص آخر أو تم  •
استخدامھ من قبل جھة ثانیة، فیجب تسلیم 

دلیل التشغیل وملصقات المنتج والمستندات 
  .ات الصلة مع المنتجوالملحقات الأخرى ذ

لا تتحمل شركتنا المسؤولیة عن أي  •
أضرار قد تحدث نتیجة الإخفاق في 

  .الامتثال لھذه التعلیمات
یؤدي عدم الامتثال لھذه التعلیمات إلى  •

  .إبطال أي ضمان
راء عملیات التركیب یجب إج  •

والإصلاح دائمًا من خلال الشركة 
المصنعّة أو مركز الخدمة المعتمد أو أي 

  .شخص تحدده الشركة المستوردة
استخدم دائمًا قطع غیار وملحقات  •

  .أصلیة
لا تقم بإصلاح أي جزء من المنتج أو   •

استبدالھ ما لم ینُص على ذلك صراحة في 
  .دلیل الاستخدام

تعدیلات فنیة على  لا تقم بإجراء أي  •
  .المنتج

  الغرض من الاستخدام 
. تم تصمیم ھذا المنتج للاستخدام المنزلي •

ومن ثم فھو لیس مناسبًا للاستخدام 
  .التجاري

لا تستخدم المنتج في الحدائق أو الشرفات  •
ھذا الجھاز . أو أي بیئات خارجیة أخرى

مخصص للاستخدام في المنازل وفي 
مناطق مطابخ الموظفین في المتاجر 

  .والمكاتب وبیئات العمل الأخرى
لا یجوز استخدام ھذا المنتج إلا  :تحذیر •

لأغراض الطھي فقط، ولا یجب استخدامھ 
  .ك، مثل تدفئة الغرفةلأغراض غیر ذل

د الطعام  • یمكن استخدام الفرن لإذابة تجََمُّ
ي والشواء َلْ   .والخَبز والق

لا ینبغي استخدام ھذا المنتج في التسخین،  •
أو تسخین الأطباق، أو نشر المناشف أو 

  .الملابس على المقبض لتجفیفھا

سلامة الطفل والشخص المعرض  
  للخطر والحیوانات الألیفة

َل الأطفال یمكن استخدام ھ • ذا المنتج من قِب
سنوات فما فوق،  8ممن ھم في سن 

والأشخاص الذین یعانون من نقص في 
المھارات الجسدیة أو الحسیة أو العقلیة، أو 

نقص الخبرة والمعرفة، طالما أنھم 
یخضعون للإشراف أو تم تدریبھم على 

  .الاستخدام الآمن ومخاطر المنتج
ینبغي ألا . جیجب ألا یلعب الأطفال بالمنت •

أن یقوم الأطفال بالتنظیف وصیانة 
المستخدم ما لم یكن ھناك شخص یشرف 

  .علیھم
َل  • ینبغي عدم استخدام ھذا المنتج من قِب

الأشخاص ذوي القدرات البدنیة أو الحسیة 
، )بما في ذلك الأطفال(أو العقلیة المحدودة 

إلا في حالة بقائھم تحت الإشراف أو تلقیھم 
  .اللازمةالتعلیمات 

ینبغي أن یخضع الأطفال للإشراف   •
  .لضمان عدم عبثھم بالمنتج

تعتبر الأجھزة الكھربائیة خطرة على حیاة   •
لذا، لا ینبغي . الأطفال والحیوانات الألیفة

أن یعبث الأطفال والحیوانات الألیفة 
  .بالمنتج أو أن یتسلقوا علیھ أو یدخلوه

طفال فوق لا تضع أشیاء قد یصل إلیھا الأ  •
  .المنتج

أثناء الاستخدام، تكون أسطح  :تحذیر •
. المنتج التي یمكن الوصول إلیھا ساخنة

  .ابقِ الأطفال بعیدًا عن المنتج
احتفظ بمواد التغلیف بعیدًا عن متناول  •

فثمة خطر یتمثل في إمكانیة . الأطفال
  .التعرض للإصابة أو الاختناق

ضع أي حینما یكون الباب مفتوحًا، لا ت  •
أشیاء ثقیلة علیھ أو تسمح للأطفال 
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بالجلوس علیھ، فقد تتسبب في انقلاب 
  .الفرن أو إتلاف مفصلات الباب

د جمیع المنتجات بقابس، لذلك إذا ( • زُوَّ لا ت
لضمان  )كان منتجك یحتوي على قابس

سلامة الأطفال، افصل قابس الطاقة وتأكد 
من عدم إمكانیة تشغیل المنتج قبل التخلص 

  .نھم

  السلامة الكھربائیة 
وصَّل المنتج بمأخذ مؤرض مَحْمي  •

بمصھر یطابق التصنیفات الحالیة 
احرص على . الموضحة على ملصق النوع

أن یتم تركیب التأریض بواسطة فني 
لا تستخدم المنتج دون . كھرباء مؤھل

ًا للوائح المحلیة   .الوطنیة/تأریض وفق
یجب أن یكون قابس المنتج والوصلة  •

في مكان یسھل الوصول إلیھ  الكھربائیة
حیث لا یمكن أن یتأثر باللھب المنبعث (

وإذا لم یكن ذلك ممكنًا، یجب ). من الموقد
مصھر، مفتاح، وما (أن تكون ھناك آلیة 

على التركیبات الكھربائیة التي ) إلى ذلك
یتصل بھا المنتج، بما یتوافق مع اللوائح 

الكھربائیة وفصل جمیع الأقطاب عن 
  .الشبكة

یجب عدم توصیل المنتج بالمأخذ في أثناء   •
  .التركیب والإصلاح والنقل

وصَّل المنتج بمأخذ یلبي قیم الجھد  •
الكھربائي والتردد المحددة على ملصق 

  .النوع
د جمیع المنتجات بسلك إمداد، لذلك ( • زُوَّ لا ت

 )إذا كان منتجك لا یحتوي على سلك إمداد
لمحدد في لا تستخدم سوى كابل التوصیل ا

  ".المواصفات الفنیة"قسم 
لا تقم بحشر سلك الطاقة أسفل المنتج  •

لا تضع أي شيء ثقیل على سلك . وخلفھ
لا یجب ثني سلك الطاقة أو سحقھ، . الطاقة

  .أو ملامستھ لأي مصدر حرارة
أثناء تشغیل الفرن، یصبح سطحھ الخلفي  •

ًا أیضًا یجب ألا تلمس أسلاك الطاقة . ساخن

خلفي، حیث یمكن أن یتسبب ذلك السطح ال
  .في إتلاف التوصیلات

لا تحشر الكابلات الكھربائیة في باب  •
. الفرن ولا تمررھا فوق الأسطح الساخنة
قد تتسبب في قصر دارة الفرن واشتعال 

  .النیران فیھ نتیجة انصھار الكابل
لا تستخدم . استخدم الكابل الأصلي فقط •

  .لاك تمدیدكابلات مقطوعة أو تالفة أو أس
في حالة تلف سلك الطاقة، یجب استبدالھ  •

بواسطة الشركة المصنعّة أو مركز خدمة 
معتمد، أو شخص تحدده الشركة 

المستوردة، وذلك للحیلولة دون وقوع 
  .مخاطر محتملة

قبل استبدال مصباح الفرن، تأكد  :تحذیر •
من فصل المنتج عن مأخذ الإمداد الرئیسي 

. ة كھربائیةلتجنب خطر حدوث صدم
أوقف تشغیل المنتج أو أوقف تشغیل 

  .المصھر من صندوق المصاھر
د جمیع المنتجات بقابس، لذلك إذا ( زُوَّ لا ت

  )كان منتجك یحتوي على قابس
، أو خارج  • ٍ ل المنتج بمأخذ مرتخ لا توصِّ

من مقبسھ، أو مكسور، أو متسخ، أو 
مُزیت، مع وجود خطر ملامسة الماء 

ل، الماء الذي قد یتسرب على سبیل المثا(
  ).من السطح

لفصل ! لا تلمس القابس أبدًا بأیدٍ مبتلة  •
التیار، لا تمسك السلك، بل امسك القابس 

  .دائمًا
تأكد من توصیل قابس المنتج بالمأخذ بشكل  •

  .محكم لتجنب حدوث شرر

  سلامة النقل  
افصل المنتج من مصدر إمداد الطاقة  •

  .الرئیسي قبل نقلھ
فاحمِل المنتج مع شخصین المنتج ثقیل،  •

  .على الأقل
أو المقبض لنقل المنتج /لا تستخدم الباب و •

  .أو تحریكھ
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لا تضع أغراضًا أخرى فوق المنتج واحمل  •
  .المنتج في وضع قائم

عندما تحتاج إلى نقل المنتج، قم بلفھ بمادة   •
تغلیف ذات غلاف بفقاعات أو بورق مقوى 

المنتج  ثبت. سمیك واربطھ بشریط بإحكام
بإحكام باستخدام شریط لمنع تلف أجزاء 

َّزْع، أو المنتج  المنتج المتحركة أو سھلة الن
  .ذاتھ

ًا عن   • تحقق من المظھر العام للمنتج بحث
  .أي تلف قد یكون حدث أثناء النقل

  سلامة التركیبات 
قبل تركیب المنتج، افحص المنتج للتحقق  •

وفي حالة تلف . من عدم وجود أي تلف
  .تقم بتركیبھالمنتج، لا 

لا تركب المنتج بالقرب من مصادر  •
المشعاعات والمواقد، وما إلى (الحرارة 

  ).ذلك
حافظ على جمیع أنابیب التھویة مفتوحة  •

  .حول المنتج
ولمنع التسخین الزائد، ینبغي عدم تركیب  •

  .المنتج خلف أبواب زخرفیة

  سلامة الاستخدام 
تأكد من إیقاف تشغیل المنتج بعد كل  •

  .استخدام
في حالة عدم استخدامك المنتج لفترة  •

طویلة، افصلھ أو أوقِف تشغیل المصھر 
  .من صندوق المصاھر

ًا • وإن وجد، . لا تشغل منتجًا معیبًا أو تالف
الغاز الخاصة /فافصل توصیلات الكھرباء

  .بالمنتج واتصل بمركز الخدمة المعتمد
لا تستخدم المنتج إذا كان الباب الزجاجي   •

  .مزالا أو مكسورًا الأمامي
لا تصعد فوق المنتج للوصول إلى أي  •

  .شيء أو لأي سبب آخر
لا تستخدم المنتج وأنت في حالة یمكن أن  •

تؤثر على حسن تقدیرك، مثل تعاطي 
  .أو تناول مشروبات كحولیة/المخدرات و

فقد تشتعل النار في الأغراض القابلة  •
للاشتعال التي تكون موضوعة في منطقة 

خَُزّن أبدًا أشیاء قابلة للاشتعال . ھيللط لا ت
  .في منطقة الطھي

ّف مناشِف • فعند . مقبض الفرن لیس مُجَف
استخدام المنتج، لا تعلق علیھ المناشف أو 

  .القفازات أو المنسوجات المماثلة
شُدّ عند فتح  • تتحرك مفصلات باب المنتج وت

إغلاق الباب، فلا / عند فتح . وإغلاق الباب
  لجزء الذي یحتوي على مفصلاتتمسك ا

  تحذیرات بشأن درجة الحرارة  
في أثناء تشغیل المنتج، ستكون  :تحذیر •

لا تلمس المنتج . الأجزاء المكشوفة ساخنة
لا ینبغي اقتراب . وعناصر التسخین

أعوام  8الأطفال الذین تقل أعمارھم عن 
  .من المنتج دون مرافقة شخص بالغ

قابلة للانفجار /تعاللا تضع موادًا قابلة للاش •
بالقرب من المنتج، حیث إن الحواف 

  .ستكون ساخنة أثناء تشغیلھ
نظرًا لأن البخار یمكن أن ینبعث من  •

الداخل، ابق بعیدًا عندما تقوم بفتح باب 
أو وجھك /فقد یحرق البخار یدك و. الفرن

  .أو عینیك/و
ًا أثناء   • یمكن أن یكون المنتج ساخن

الحجرات الساخنة،  لا تلمس. الاستعمال
والأجزاء الداخلیة من الفرن، وعناصر 

  .التسخین، وما إلى ذلك
عند وضع الطعام في الفرن الساخن، أو  •

استخدم . إخراج الطعام منھ، وما إلى ذلك
  .دائمًا قفازات الفرن المقاومة للحرارة

  استخدام الملحقات 
من المھم وضع الشوایة السلكیة والصینیة  •

. وف السلكیةبشكل صحیح على الرف
للحصول على معلومات تفصیلیة، راجع 

  ".استخدام الملحقات"قسم 
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یمكن أن تتسبب الملحقات في تلف زجاج  •
ادفع . الباب عند إغلاق باب المنتج

  .الملحقات دائمًا إلى نھایة مساحة الطھي

  السلامة أثناء الطھي  
. كن حذرًا عند استخدام الكحول في طعامك •

رارة مرتفعة یتبخر الكحول عند درجات ح
ویمكن أن یتسبب في الاشتعال عند 

التعرض لأسطح ساخنة، مما قد یتسبب في 
  .نشوب حریق

قد تشتعل النار في فضلات الطعام  •
. والزیت، وما إلى ذلك، في منطقة الطھي

قبل البدء في الطھي، قم بإزالة ھذه 
  .الأوساخ الجافة

لا تحتفظ بالطعام : خطر التسمم الغذائي  •
رن لأكثر من ساعة قبل الطھي في الف
وإلا فإنھ قد یتسبب في التسمم . وبعده

  .الغذائي أو في الإصابة بأمراض
لا تقم بتسخین علب الصفیح المغلقة  •

فقد یؤدي الضغط . والبرطمانات الزجاجیة
  .المتراكم إلى انفجار البرطمان

ضع ورق مضاد للشحوم في إناء الطھي  •
، الشوایة الصینیة(أو على ملحق الفرن 
مع الطعام وضعھ ) السلكیة، وما إلى ذلك

ًا قم بإزالة أي . في الفرن المسخن مسبق
قطع زائدة من الورق المضاد للشحوم 

یكون متدلیًا من الملحق أو الإناء، لتجنب 
لا . خطر ملامسة عناصر تسخین الفرن

تستخدم أبدًا ورق مضاد للشحوم في الفرن 
حرارة عند درجة حرارة أعلى من درجة 

الاستخدام القصوى المحددة على الورق 
لا تضع . المضاد للشحوم الذي تستخدمھ

  .ورق مضاد للشحوم أبدًا على قاعدة الفرن

لا تضع صواني الخَبْز، أو الأطباق أو  •
رقائق الألومنیوم مباشرة على الجزء 

یمكن أن تتسبب الحرارة . السفلي من الفرن
  .المتراكمة في إتلاف قاعدة الفرن

فقد تسبب . أغلق باب الفرن أثناء الشواء •
ًا   !الأسطح الساخنة حروق

یشكل الطعام غیر المناسب للشواء خطر  •
یجب شوي الطعام المناسب لنار . حریق

أیضًا، لا تضع الطعام بعیدًا . الشواء الكثیفة
فھذه . جدًا في الجزء الخلفي من الشوایة

ا المنطقة تعد الأكثر سخونة وقد تشتعل فیھ
  .الأطعمة الدھنیة

  السلامة خلال الصیانة والتنظیف  
فقد . انتظر حتى یبرد المنتج قبل تنظیفھ •

ًا   !تسبب الأسطح الساخنة حروق
لا تغسِل المنتجَ أبدًا عن طریق رش الماء   •

فثمة خطر التعرض لصدمة ! أو سكبھ علیھ
  !كھربائیة

لا تنظف المنتج بمنظفات البخار حیث قد   •
  .صدمة كھربائیة یتسبب ذلك في حدوث

لا تستخدم منظفات كاشطة خشنة، أو  •
كاشطات معدنیة، أو صوف سلكي، أو 

مواد تبییض، لتنظیف زجاج باب الفرن 
إن (زجاج الباب العلوي للفرن /الأمامي

یمكن أن تتسبب ھذه المواد في ). وجد
  .خدش الأسطح الزجاجیة وتكسیرھا
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    مواصفات المنتج 

  
  لوحة التحكم  1
  مصباح  2
  الأرفف  3
  باب  4
  مقبض  5

  )لوح سفلي من الصلب(سخان سفلي   6
  واضع الرفوفم  7
  السخان العلوي  8
  فتحات تھویة  9
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            مقدمة إلى لوحة التحكم واستخدامھا
قد تكون . یمكنك في ھذا القسم الاطلاع على نظرة عامة حول لوحة التحكم الخاصة بالمنتج واستخداماتھا الأساسیة

  .ادًا على نوع المنتجھناك اختلافات في الصور وبعض المیزات اعتم
  التحكم في الفرن

  
  مقبض اختیار الوظیفة  1
  قرص الحرارة  2
  مصباح ثیرموستات  3

تتحكم في منتجك، فقد یتم ) مقابض(إذا كان ھناك مقبض 
عند الضغط  غلق ھذه المقابض في اللوحة التي تخرج

لضبط الإعدادات باستخدام ھذه . علیھا في بعض الطرز
ً المفتاح ذي الصلة للداخل واسحب  المقابض، ادفع أولا

بعد إجراء الضبط، اضغط علیھ مرة . المقبض للخارج
  .أخرى واستبدل المقبض

  مقبض اختیار الوظیفة
فرن من خلال مفتاح یمكنك تحدید وظائف تشغیل ال

الیمین من وضع / أدر الزر نحو الیسار . اختیار الوظیفة
  .لتحدید الوظیفة) الاتجاه العلوي(الغلق 

  قرص الحرارة
یمكنك تحدید درجة الحرارة التي ترید طھیھا باستخدام 

أدر الزر تجاه عقارب الساعة . مقبض درجة الحرارة
  .لتحدید درجة الحرارة) الاتجاه لعلوي(ع الغلق من وض

  مؤشر درجة الحرارة
یمُكنك معرفة درجة حرارة الفرن الداخلیة من مصباح 

یوجد مصباح درجة الحرارة على لوحة . درجة الحرارة
یضيء مصباح درجة الحرارة عند بدء تشغیل . التحكم

صباح درجة الحرارة عندما یصل إلى المنتج، وینطفئ م
عندما تنخفض درجة الحرارة . درجة الحرارة المحددة

داخل الفرن عن درجة الحرارة المحددة، یضيء مصباح 
  .درجة الحرارة مرة أخرى
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                    الاستعمال الأول
قبل البدء في استخدام منتجك، یوصى بإجراء ما یلي في 

  .الأقسام التالیة
  التنظیف للمرة الأولى

  .أزل جمیع مواد التعبئة والتغلیف  .1
أزل جمیع الملحقات المقدمة داخل المنتج   .2

  .من الفرن
دقیقة ثم أوقف  30شغِّل المنتج لمدة   .3

بھذه الطریقة، یتم حرق البقایا . تشغیلھ
والطبقات التي قد تكون متبقیة في الفرن 

  .أثناء الإنتاج وتنظیفھا
بغي عند تشغیل المنتج تحدید أعلى درجة حرارة ین  .4

ووظیفة التشغیل التي تعمل بھا جمیع السخانات في 
یمكنك معرفة " وظائف تشغیل الفرن"انظر . منتجك

  .كیفیة تشغیل الفرن في القسم التالي
  .انتظر حتى یبرد الفرن  .5
امسح أسطح المنتج باستخدام قطعة قماش   .6

  .قطعة قماشمبللة أو إسفنجة وجففھا ب

  قبل استخدام الملحقات؛
ّف الملحقات التي تزیلھا من الفرن بماء ومنظف  نظِ

  .وإسفنجة تنظیف ناعمة
قد یتلف السطح بسبب بعض   إخطار

لا . المنظفات أو مواد التنظیف
تستخدم المنظفات القویة أو 

كریمات التنظیف أو / حیق مسا
  .أي أدوات حادة أثناء التنظیف

قد ینبعث الدخان والرائحة   إخطار
لبضع ساعات خلال عملیة 

وھذا أمر . التشغیل الأولي
تأكد من تھویة . طبیعي جدًا

الغرفة جیدًا لإزالة الدخان 
تجنب استنشاق . والرائحة

ة المنبعثة الدخان والرائح
  .مباشرة
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    كیفیة تشغیل الفرن
  معلومات عامة بخصوص استخدام الفرن

  .)قد لا توجد في منتجك(مروحة التبرید 
تنُشط مروحة التبرید . یحتوي منتجك على مروحة تبرید

. تلقائیًا عندما یلزم وتبُرد كل من مقدمة المنتج والأثاث
یخرج . ویلُغى تنشیطھا تلقائیاً عند انتھاء عملیة التبرید

تجنب تغطیة فتحات . ساخن عبر باب الفرنالھواء ال
  .وإلا، قد یسخن الفرن بشدة. التھویة ھذه بأي شيء

تستمر مروحة التبرید في العمل أثناء تشغیل الفرن أو 
في حالة ). دقیقة تقریباً 30-20(بعد إیقاف تشغیلھ 

الطھي ببرمجة مؤقت الفرن، یتم إیقاف تشغیل مروحة 
خرى في نھایة وقت التبرید مع جمیع الوظائف الأ

ولا یمكن للمُستخدِم تحدید وقت تشغیل مروحة . الطھي
ولا یمثل . فھي تعمل وتتوقف عن العمل تلقائیاً. التبرید

  .ذلك خطأ
  إضاءة الفرن

في . یضيء مصباح الفرن عندما یبدأ الفرن في الطھي
یل أثناء الطھي، بعض الطرز، یكون المصباح قید التشغ

  .بینما ینطفئ في بعض الطرازات بعد وقت معین
  تشغیل وحدة التحكم في الفرن

  تشغیل الفرن
یبدأ الفرن في العمل عند تحدید وظیفة التشغیل التي 
تریدھا من خلال مقبض اختیار الوظیفة، مع ضبط 
درجة حرارة معینة باستخدام مقبض ضبط درجة 

  .الحرارة
  إیقاف تشغیل الفرن

فرن عن طریق إدارة مقبضي یمكنك إیقاف تشغیل ال
اختیار الوظیفة ودرجة الحرارة إلى وضع الإیقاف 

  ).الاتجاه العلوي(

  اختیار درجة الحرارة ووظیفة تشغیل الفرن
تحت (یمكنك الطھي عن طریق التحكم الیدوي 

عن طریق تحدید درجة الحرارة ووظیفة ) سیطرتك
  .ة بطعامكالتشغیل الخاص

  :مثال

  
حدد وظیفة التشغیل التي ترید طھیھا   .1

  .باستخدام مقبض اختیار الوظیفة
اضبط درجة الحرارة التي ترید طھیھا   .2

  .رارةباستخدام مقبض درجة الح
سیبدأ فرنك في العمل فورًا بالوظیفة المحددة ودرجة » 

عندما تصل . الحرارة، وسیضيء مصباح درجة الحرارة
درجة الحرارة داخل الفرن إلى درجة الحرارة المحددة، 

الفرن لا یغلق تلقائیا بعد . ینطفئ مصباح درجة الحرارة
ومن ثم ینبغي علیك التحكم في الطھي . بدء الطھي

عند اكتمال الطھي، قم . وإیقاف تشغیل الفرنبنفسك 
بإیقاف تشغیل الفرن عن طریق إدارة مقبض اختیار 
الوظیفة ومقبض درجة الحرارة إلى وضع الإیقاف 

  ).لأعلى(
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                 الفرنوظائف تشغیل 
یعرض جدول الوظائفِ وظائفَ التشغیل التي یمكنك استخدامھا في الفرن لدیك، ودرجات الحرارة 

وقد یختلف ترتیب أوضاع . یا التي یمكنك ضبطھا على النحو الملائم لھذه الوظائفالقصوى والدن
  .التشغیل المعروضة ھنا عن الترتیب الخاص بمنتجك

نطاق درجة الحرارة   وصف الوظیفة  رمز الوظیفة
  الوصف والاستخدام  )درجة مئویة(

  
التسخین العلوي 

  *  والسفلي

یتم تسخین الطعام من الأعلى والأسفل 
في آن واحد، تكون ھذه الوظیفة مناسبة 

للكیك والیخني في قوالب الخبز أو الكیك 
م صینیة یتم الطھي باستخدا. والمعجنات

  .واحدة

  

  *  التسخین السفلي

تكون وظیفة التسخین السفلي فقط قید 
التشغیل، إنھ مناسب للأطعمة التي تحتاج 

  .إلى تحمیر في الأسفل
ینبغي استخدام ھذه الوظیفة أیضًا 

  .للتنظیف السھل بالبخار

  
. تعمل الشوایة الصغیرة على سقف الفرن  *  الشوایة السفلیة

  .وھي خیار مناسب لشواء كمیات أقل

  
. تعمل الشوایة الكبیرة على سقف الفرن  *  شوایة كاملة

  .وھي مناسبة للشوي بكمیات كبیرة
یعمل منتجك في نطاق درجات الحرارة المحدد * 

  .بمقبض درجة الحرارة
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              استخدام ملحقات المنتج
  رفوف الطھي

. مستویات لوضع الرف في منطقة الطھي 5یوجد 
رؤیة ترتیب الرفوف بالأرقام الموجودة یمكنك أیضًا 

  .على الإطار الأمامي للفرن

  
  وضع الشوایة السلكیة على أرفف الطھي

من الضروري وضع الشوایة السلكیة على الرفوف 
للشوایة السلكیة اتجاه واحد عند . الجانبیة بشكل صحیح

أثناء وضع الشوایة السلكیة على . وضعھا على الرف
وب، یجب أن یكون الجزء المفتوح في الرف المطل

  .المقدمة

  
  وضع الصینیة على أرفف الطھي

  :طرز بدون أرفف سلكیة
وضع الصواني على الرفوف  من الضروري أیضًا

یكون للصینیة اتجاه واحد عند . الجانبیة بشكل صحیح
أثناء وضع الدرج على الرف . وضعھا على الرف

المطلوب، یجب أن یكون جانبھا المصمم للحمل في 
  .المقدمة

  
  وظیفة السدادة للشوایة السلكیة

توجد وظیفة سدادة لمنع الشوایة السلكیة من الانقلاب 
باستخدام ھذه الوظیفة، یمكنك . خارج الرف السلكي

أثناء إزالة الشوایة . إخراج طعامك بسھولة وأمان
. مام حتى تصل إلى السدادةالسلكیة، یمكنك سحبھا للأ

  .یجب علیك تمریر السدادة لإزالتھا تمامًا

  
  قفل الأطفال

الفرن مزود بنظام قفل ضد عبث الاطفال على باب 
ن، اضغط على الزر البلاستیكي لفتح باب الفر. الفرن

عند غلق الباب، سیتم . لأسفل قلیلاً واسحب مقبض الباب
َفل قِفل الأمان ضد عبث الأطفال تلقائیاً   .ق
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    معلومات عامة عن الطھي
  .یصف ھذا القسم نصائح حول تحضیر وطھي طعامك

بالإضافة إلى ذلك، یمكنك أیضًا العثور على بعض 
الأطعمة التي تم اختبارھا كمنتجین وأنسب الإعدادات 

ویشُار أیضًا إلى إعدادات وملحقات الفرن . لھذه الأطعمة
  .المناسبة لھذه الأطعمة

  تحذیرات عامة عن الطھي في الفرن
قد ینبعث بخار ساخن یسُبب الإصابة بحروق  •

فقد . عند فتح باب الفرن أثناء الطھي أو بعده
. أو عینیك/أو وجھك و/رق البخار یدك ویح

  .لذا فعند فتح باب الفرن، ابق بعیدًا
قد یتسبب البخار المكثف المتولد أثناء الطھي  •

في تكوین قطرات ماء مكثفة على الجزء 
الداخلي والخارجي للفرن وعلى الأجزاء 
العلویة من الأثاث نظرًا لاختلاف درجة 

  .يوھذا أمر طبیعي وفیزیائ. الحرارة
قد تختلف قیم درجة حرارة الطھي والوقت  •

. المحددة للأطعمة حسب الوصفة والكمیة
ولھذا السبب، توفر ھذه القیم في صورة 

  .نطاقات
أزل دومًا الملحقات غیر المُستخدَمة من  •

فقد تمنع . الفرن قبل بدء عملیة الطھي
الملحقات التي ستبقى في الفرن طھي طعامك 

  .بالقیم الصحیحة
النسبة للأطعمة التي ستطھیھا وفقًا لوصفتك ب •

الخاصة، یمكنك الرجوع إلى الأطعمة 
  .المماثلة الواردة في جداول الطھي

یضمن استخدام الملحقات المرفقة حصولك  •
یرُجى دومًا مراعاة . على أفضل أداء للطھي

التحذیرات والمعلومات التي تقدمھا الشركة 
جیة المصنعة بخصوص أدوات الطھي الخار

  .التي ستستخدمھا
اقطع الورقة المقاومة للشحم التي ستستخدمھا  •

في عملیة الطھي بأحجام مناسبة للإناء الذي 
یمكن أن تتسبب الأوراق . ستستخدمھ للطھي

المقاومة للشحم الزائدة المتدلیة من الإناء في 
خطر الإصابة بحروق وتؤثر كذلك على 

للشحم استخدم الورقة المقاومة . جودة الطھي

التي ستستخدمھا في نطاق درجة الحرارة 
  .المحدد

للحصول على أداء طھي جید، ضع طعامك  •
تجنب . على الرف الصحیح الموصى بھ
  .تغییر موضع الرف أثناء الطھي

  طعام الفرنالمعجنات و
  معلومات عامة

نوصي باستخدام ملحقات المنتج للحصول  •
وإذا كنت تستخدم أواني . على أداء طھي جید

طھي خارجیة، یفُضل استخدام أواني داكنة 
  .مة للحرارةوغیر لاصقة ومقاو

إذا كان یوصى بالتسخین المسبق في جدول  •
الطھي، تأكد من وضع طعامك في الفرن بعد 

  .التسخین المسبق
إذا كنت ستطھي باستخدام أواني الطھي على  •

الشوایة السلكیة، فضعھا في منتصف الشوایة 
  .السلكیة، ولیس بالقرب من الجدار الخلفي

خدمة في یجب أن تكون جمیع المواد المست •
صنع المعجنات طازجة وفي درجة حرارة 

  .الغرفة
وقد تختلف حالة طھي المنتجات اعتمادًا على  •

  .كمیة الطعام وحجم أواني الطھي
تعمل القوالب المعدنیة والسیرامیك  •

والزجاجیة على إطالة وقت الطھي ولا یتم 
تحمیر السطح السفلي لأطعمة المعجنات 

  .بشكل متساوٍ 
تخدم ورق الطھي أثناء الطھي، إذا كنت تس •

فقد یلاحظ القلیل من التحمیر على السطح 
في ھذه الحالة، قد تحتاج إلى . السفلي للطعام

  .دقائق 10تمدید وقت الطھي لحوالي 
یتم تحدید القیم المحددة في جداول الطھي   •

نتیجة للاختبارات التي أجریت في 
 وقد تختلف القیم المناسبة لك عن. مختبراتنا
  .ھذه القیم

ضع طعامك على الرف المناسب الموصى  •
ارجع إلى الرف السفلي . بھ في جدول الطھي

  .1بالفرن على أنھ الرف 



 

15/AR  

قم بطھي الأطعمة الموصى بھا في طاولة  •
  .الطھي باستخدام صینیة واحدة

  نصائح لخبز الكعك 
إذا كانت الكعكة جافة جدًا، فارفع درجة  •

مئویة وقلل  درجات 10الحرارة بمقدار 
  .وقت الخَبز

إذا كانت الكعكة رطبة، فاستخدم كمیة  •
صغیرة من السائل أو قلل درجة الحرارة 

  .درجات مئویة 10بمقدار 
إذا تعرض الجزء العلوي من الكعكة لحرق،  •

فضعھ على الرف السفلي، واخفض درجة 
  .الحرارة وقم بزیادة وقت الخَبز

لكن الخارج إذا تم طھیھا جیدًا في الداخل و •
لزجًا، فاستخدم كمیة أصغر من السائل، وقلل 

  .درجة الحرارة وقم بزیادة وقت الطھي
  نصائح لطھي المعجنات

إذا كانت المعجنات جافة جدًا، فقم بزیادة  •
درجات مئویة  10درجة الحرارة بمقدار 

بلل أوراق العجین . واختصر وقت الطھي
بصلصة تتكون من مزیج الحلیب، والزیت، 

  .البیض واللبن الرایبو
في حالة طھي المعجنات ببطء، فتأكد من أن  •

سمك المعجنات التي قد قمت بتخضیرھا لا 
  .تفیض بالصینیة

إذا كانت المعجنات بنیة اللون على السطح  •
ولكن لم یتم طھي الجزء السفلي، فتأكد من 

أن كمیة الصلصة التي ستستخدمھا في 
سفل المعجنات لیست كثیرة جدًا في أ

للحصول على تحمیر متساوٍ، . المعجنات
حاول توزیع الصلصة بالتساوي بین أوراق 

  .العجین والمعجنات
اخبز معجناتك في الموضع ودرجة الحرارة  •

إذا كان الجزء . المناسبین لجدول الطھي
السفلي غیر محمر بدرجة كافیة، فضعھ على 

  .رف سفلي للطھي التالي

  جدول الطھي للمعجنات والطعام المطھي في الفرن
درجة الحرارة   موضع الرف  وظیفة التشغیل  الملحق الذي یجب استخدامھ  الطعام

  )درجة مئویة(
وقت الطھي 

اً) (دقیقة(   )تقریب
التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  كیك في الصینیة

  40…  30  180  3  والسفلي

قالب كعك على الشوایة   كیك في القالب
  **السلكیة

التسخین العلوي 
  40…  30  180  2  والسفلي

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  كعك صغیر
  35…  25  160  3  والسفلي

 26قالب كیك مستدیر، بقطر   الكیك الإسفنجي
  **سم مع مشبك بالشوایة السلكیة

التسخین العلوي  
  40…  30  160  2  والسفلي

التسخین العلوي   *صینیة المعجنات  الكوكیز
  35…  25  170  3  يوالسفل

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  عجینة خبز
  45…  35  200  2  والسفلي

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  مخبوزات غنیة
  30…  20  200  2  والسفلي

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  خبز كامل
  40…  30  200  3  والسفلي

معدني / قالب مستطیل زجاجي   اللازانیا
  **ةبالشوایة السلكی

التسخین العلوي 
  40…  30  200  3أو  2  والسفلي

قالب معدني أسود مستدیر، قطر   فطیرة التفاح
  **سم على الشوایة السلكیة 20

التسخین العلوي 
  70…  50  180  2  والسفلي

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  البیتزا
  20…  10  220…  200  2  والسفلي

  .یوُصى بالتسخین المسبق لكافة الأطعمة
  .قد لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك* 

  .وھذه الملحقات متاحة تجاریًا. لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك** 
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  اللحوم، والأسماك والدواجن
  النقاط الرئیسیة بشأن الشواء

إن التتبیل باستخدام عصیر اللیمون والفلفل  •
ع الدجاج والدیك الرومي قبل طھي جمیع قط

وقطع اللحم الكبیرة من سیزید من أداء 
  .الطھي

یستغرق طھي اللحم منزوع العظام ما بین  •
  .دقیقة أكثر من فیلیھ الشواء 30إلى  15

دقائق من  5إلى  4یجب أن تحسب حوالي  •
  .وقت الطھي لكل سنتیمتر من سُمك اللحم

طھي اترك اللحم في الفرن بعد انتھاء وقت ال •
یتم توزیع عصیر . دقائق تقریبًا 10لمدة 

اللحم بشكل أفضل على اللحم المحمر ولا 
  .یخرج عند تقطیع اللحم

یجب وضع الأسماك على رف متوسط أو  •
  .منخفض في طبق مقاوم للحرارة

قم بطھي الأطعمة الموصى بھا في طاولة  •
  .الطھي باستخدام صینیة واحدة
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  جدول الطھي للحوم والأسماك والدواجن 
درجة الحرارة   موضع الرف  وظیفة التشغیل  الملحق الذي یجب استخدامھ  الطعام

  )درجة مئویة(
وقت الطھي 

اً) (دقیقة(   )تقریب
) / كاملة(شریحة لحم 

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  )كجم 1(شواء 
  3  والسفلي

بحد /250دقیقة  15
...  180أقصى، ثم 

190  
60  ...80  

 1.5(م ضأن ساق لح
التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  )كجم 2.0 -

بحد /250دقیقة  15  3  والسفلي
  120...  110  170أقصى، ثم 

 2-1.8(دجاج مشوي 
  )كجم

  *شوایة سلكیة
ضع صینیة واحدة على رف  

  سلكي

التسخین العلوي 
بحد /250دقیقة  15  2  والسفلي

  80...  60  190أقصى، ثم 

 5.5(دیك رومي 
التسخین العلوي   *ة قیاسیةصینی  )كغم

  1  والسفلي
بحد /250دقیقة  25

...  180أقصى، ثم 
190  

150  ...210  

  الأسماك
  *شوایة سلكیة

ضع صینیة واحدة على رف  
  سلكي

التسخین العلوي 
  30...  20  200  3  والسفلي

  .یوُصى بالتسخین المسبق لكافة الأطعمة
  .قد لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك* 

  .وھذه الملحقات متاحة تجاریًا. لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك** 
  الشوایة

سیتحول اللحم الأحمر، والأسماك والدواجن إلى اللون 
. البني بسرعة عند شویھا، ویمتلك قشرة جمیلة ولا یجف

تعتبر لحوم الفیلیھ، واللحوم المشویة، والنقانق 
الطماطم، والبصل، (والخضروات كثیر العصارة 

  .مناسبة بشكل خاص للشواء) ھاوغیر
  تحذیرات عامة

یشكل الطعام غیر المناسب للشواء خطر  •
یجب شوي الطعام المناسب لنار . حریق

أیضًا، لا تضع الطعام بعیدًا . الشواء الكثیفة
فھذه . جدًا في الجزء الخلفي من الشوایة

قد تشتعل فیھا المنطقة تعد الأكثر سخونة و
  .الأطعمة الدھنیة

لا تستخدم . أغلق باب الفرن أثناء الشواء •
فقد تسبب . الشوایة أبدًا مع فتح باب الفرن

ا ً   !الأسطح الساخنة حروق

  النقاط الرئیسیة للشوایة 
قم بتحضیر أطعمة ذات سمك ووزن  •

  .متشابھین قدر الإمكان للشوایة
ضع القطع المراد شویھا على الشوایة  •

السلكیة أو صینیة الشوایة السلكیة عن طریق 
  .توزیعھا دون تجاوز أبعاد جھاز التسخین

اعتمادًا على سمك القطع المراد شویھا، قد  •
  .تختلف أوقات الطھي الواردة في الجدول

مرر الشوایة السلكیة أو صینیة الشوایة  •
إذا . لمطلوب في الفرنالسلكیة إلى المستوى ا

كنت تطھي على الشوایة السلكیة، قم بتحریك 
صینیة الفرن إلى الرف السفلي لتجمیع 

یجب تحدید حجم صینیة الفرن التي . الزیوت
. سیتم تحریكھا لتغطیة منطقة الشواء بالكامل

. قد لا یتم تضمین ھذه الصینیة مع المنتج
ضع بعض الماء في صینیة الفرن لسھولة 

  .یفالتنظ
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  جدول الشواء
الملحق الذي یجب   الطعام

درجة الحرارة   موضع الرف  استخدامھ
  )درجة مئویة(

) دقیقة(وقت الطھي 
اً(   )تقریب

  25...  20  250  5 - 4  الشوایة السلكیة  الأسماك
  35...  25  250  5 - 4  الشوایة السلكیة  قطع الدجاج

  30...  20  250  4  الشوایة السلكیة  قطعة 12 -) لحم بقري(كرات اللحم 
  25...  20  250  5 - 4  الشوایة السلكیة  ضأن قطع لحم

  30...  25  250  5 - 4  الشوایة السلكیة  )شرائح( -ستیك 
  30...  25  250  5 - 4  الشوایة السلكیة  قطع لحم العجل

  30...  20  220  5 - 4  الشوایة السلكیة  خضروات محمصة
  4...  1  250  4  الشوایة السلكیة  خبز محمص

  .دقائق لكافة الأطعمة المشویة 5لمدة  یوُصى بالتسخین المسبق
  .وقت الشواء 1/2اقلب قطع الطعام بعد مرور نصف 

  اختبر الأطعمة
یتم تحضیر الأطعمة الموجودة في جدول  •

ًا لمعیار   EN 60350-1الطھي ھذا وفق
  .لتسھیل اختبار المنتج في معاھد المراقبة

قم بطھي الأطعمة الموصى بھا في طاولة  •
  .دام صینیة واحدةالطھي باستخ

  جدول الطھي لاختبار الأطعمة 
موضع   وظیفة التشغیل  الملحق الذي یجب استخدامھ  الطعام

  الرف
درجة الحرارة 

  )درجة مئویة(
وقت الطھي 

اً) (دقیقة(   )تقریب
كعك (كعكة الغریبة 

التسخین العلوي   *صینیة قیاسیة  )حلو
  30...  20  140  3  والسفلي

لعلوي التسخین ا  *صینیة قیاسیة  كعك صغیر
  35...  25  160  3  والسفلي

سم مع  26قالب كیك مستدیر، بقطر   الكیك الإسفنجي
  **مشبك بالشوایة السلكیة

التسخین العلوي  
  40...  30  150  2  والسفلي

 20قالب معدني أسود مستدیر، قطر   فطیرة التفاح
  **سم على الشوایة السلكیة

التسخین العلوي 
  70…  50  180  2  والسفلي

  .التسخین المسبق لكافة الأطعمةیوُصى ب
  .قد لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك* 

  .وھذه الملحقات متاحة تجاریًا. لا یتم توفیر ھذه الملحقات مع منتجك** 
  شوایةال

الملحق الذي یجب   الطعام
درجة الحرارة   موضع الرف  استخدامھ

  )درجة مئویة(
) دقیقة(وقت الطھي 

اً(   )تقریب
  4...  1  250  4  الشوایة السلكیة  خبز محمص 

 12 -) لحم بقري(كرات اللحم 
  30...  20  250  4  الشوایة السلكیة  قطعة

  .وقت الشواء 1/2اقلب الطعام بعد مرور نصف 
  .دقائق لكافة الأطعمة المشویة 5یوُصى بالتسخین المسبق لمدة 
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    العنایة والتنظیف
  معلومات التنظیف العامة

  تحذیرات عامة 
فقد . انتظر حتى یبرد المنتج قبل تنظیفھ •

ًا   !تسبب الأسطح الساخنة حروق
لا تضع المنظفات مباشرة على الأسطح  •

فقد یتسبب ذلك في ظھور بقع . الساخنة
  .دائمة

جیدًا بعد كل  یجب تنظیف الجھاز وتجفیفھ  •
وبالتالي، یجب تنظیف بقایا الطعام . عملیة

بسھولة ویجب منع ھذه البقایا من الاحتراق 
ًا . عند استخدام الجھاز مرة أخرى لاحق

وبالتالي، فإن العمر التشغیلي للجھاز یمتد 
ویقل المشاكل التي یتم مواجھتھا بشكل 

  .متكرر
لا تستخدم منتجات التنظیف بالبخار  •

  .للتنظیف
یمكن أن تؤدي بعض المنظفات أو مواد  •

لا تستخدم . التنظیف إلى تلف السطح
المنظفات الكاشطة أو مساحیق التنظیف أو 
كریمات التنظیف أو مزیلات الترسبات أو 

  .الأدوات الحادة أثناء التنظیف
لیست ھناك حاجة لمادة تنظیف خاصة  •

نظف الجھاز . للتنظیف بعد كل استخدام
بون الأطباق والماء الدافئ باستخدام صا

وقطعة قماش ناعمة أو إسفنجة وجفف بقطعة 
  .قماش جافة من الألیاف الدقیقة

تأكد من مسح أي سائل متبقٍ تمامًا بعد  •
التنظیف وتنظیف أي طعام متناثر على الفور 

  .أثناء الطھي
لا تغسل أي مكون من مكونات جھازك في  •

  .غسالة الصحون
  أسطح الإینوكس والفولاذ غیر القابل للصدأ

لا تستخدم مواد تنظیف تحتوي على  •
الأحماض أو الكلور لتنظیف الأسطح 

والمقابض المصنوعة من الفولاذ غیر القابل 
  .للصدأ أو الإینوكس

قد یتغیر لون الأسطج غیر القابل للصدأ أو  •
. یعيھذا أمر طب. الإینوكس بمرور الوقت

بعد كل عملیة، نظف بمنظف مناسب سطح 
  .الفولاذ المقاوم للصدأ أو الإینوكس

نظف بقطعة قماش ناعمة وصابون ومنظف  •
مناسب لأسطح إینوكس، ) غیر خدش(سائل 

  .مع الحرص على المسح في اتجاه واحد
قم بإزالة بقع الجیر والزیت والنشا والحلیب  •

یر والبروتینات على الأسطح الزجاجیة غ
. القابل للصدأ والإینوكس فورًا دون انتظار

فقد تصدأ البقع تحت الفترات الزمنیة 
  .الطویلة

  الأسطح المطلیة بالمینا
ف أسطح المینا  • بعد كل استخدام، نظِّ

باستخدام منظف غسل الصحون، أو الماء 
الدافئ وقطعة قماش ناعمة أو إسفنجة 

  .ھا بقطعة قماش جافةوجفف
إذا كان منتجك یحتوي على وظیفة تنظیف  •

سھل بالبخار، یمكنك إجراء التنظیف السھل 
راجع . (بالبخار للأوساخ الخفیفة غیر الدائمة

  ")التنظیف السھل بالبخار"قسم 
للبقع العنیدة، یمكن استخدام منظف الفرن  •

والشوایة الموصى بھ على الموقع 
بالعلامة التجاریة للمنتج  الإلكتروني الخاص

الخاص بك، مع اسفنجة تنظیف غیر قابلة 
  .لا تستخدم منظف أفران خارجي. للخدش

یجب أن یبرد الفرن لتنظیفھ في منطقة  •
سیؤدي التنظیف على الأسطح . الطھي

الساخنة إلى حدوث كل من خطر الحریق 
  .والضرر بسطح المینا

  الأسطح الزجاجیة
عند تنظیف الأسطح الزجاجیة، لا تستخدم  •

كاشطات المعادن الصلبة ومواد التنظیف 
یمكن أن تضر ھذه المواد سطح . الكاشطة
  .الزجاج

قم بتنظیف الجھاز باستخدام منظف غسل  •
الأطباق والماء الدافئ وقطعة قماش من 
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الألیاف الدقیقة مخصصة للأسطح الزجاجیة 
عة قماش جافة من الألیاف وجففھا بقط

  .الدقیقة
إذا كان ھناك منظف متبقي بعد التنظیف، فقم  •

بمسحھ بالماء البارد وجفف بقطعة قماش 
فقد تتسبب . نظیفة وجافة من الألیاف الدقیقة

بقایا المنظفات المتبقیة في إتلاف سطح 
  .الزجاج في المرة القادمة

لا ینبغي تحت أي ظرف من الظروف  •
بقایا الجافة على السطح الزجاجي تنظیف ال

بسكاكین مسننة أو سلك أو أدوات خادشة 
  .مماثلة

أصباغ (یمكنك إزالة أصباغ الكالسیوم  •
على السطح الزجاجي باستخدام ) صفراء

عامل إزالة قشور متاح تجاریاً، مع عامل 
  .إزالة قشور مثل الخل أو عصیر اللیمون

ة إذا كان السطح متسخًا بشدة، ضع ماد •
التنظیف على البقعة باستخدام إسفنجة 
ً حتى یعمل بشكل  وانتظر وقتاً طویلا

ثم نظف السطح الزجاجي بقطعة . صحیح
  .قماش مبللة

إن تغیرّات اللون والبقع الموجودة على  •
  .السطح الزجاجي أمر طبیعي ولیست عیوباً

  المطلیة الأجزاء البلاستیكیة والأسطح
ف الأجزاء البلاستیكیة والأسطح المطلیة  • نظِّ

باستخدام منظف غسل الصحون، أو الماء 
الدافئ وقطعة قماش ناعمة أو إسفنجة 

  .وجففھا بقطعة قماش جافة
لا تستخدم كاشطات المعادن الصلبة  •

  .فقد تتلف الأسطح. والمنظفات الكاشطة
تأكد من أن مفاصل مكونات الجھاز لیست  •

بخلاف ذلك، قد . بة أو علیھا مادة منظفةرط
  .یحدث تآكل في ھذه المفاصل

  تنظیف الملحقات
ف ذلك في دلیل المستخدم، لا تغسل ما لم یذكر خلا

  .ملحقات المنتج في غسالة الصحون
  تنظیف لوحة التحكم

ف الألواح مع مقبض التحكم، امسح عند تنظی •
اللوحة والمقابض بقطعة قماش ناعمة مبللة 

لا تقم بإزالة . وجفف بقطعة قماش جافة
المقابض والحشیات الموجودة أسفلھا لتنظیف 

فقد تتلف لوحة التحكم . لوحة التحكم
  .والمقابض

أثناء تنظیف ألواح الإینوكس مع مقبض  •
إینوكس  التحكم، لا تستخدم عوامل تنظیف

قد یتم حذف المؤشرات . حول المقابض
  .الموجودة حول المقابض

ف لوحات التحكم باللمس بقطعة قماش  • نظِّ
وإذا . ناعمة رطبة وجففھا بقطعة قماش جافة

كان المنتج یحتوي على میزة قفل المفتاح، 
فقم بتعیین قفل المفتاح قبل إجراء تنظیف 

وإلا، فقد یحدث كشف غیر . لوحة التحكم
  .صحیح على المفاتیح
  )منطقة الطھي(تنظیف الفرن من الداخل 

لومات مع"اتبع خطوات التنظیف الموضحة في قسم 
ًا لأنواع الأسطح في الفرن لدیك" التنظیف العامة   .وفق

  التنظیف بالبخار السھل
التي لم تنتظر (تنظیف لأن الأوساخ یضمن سھولة ال

تتفتت بالبخار الذي یتشكل داخل الفرن ) لفترة طویلة
  .وقطرات الماء تتكاثف على الأسطح الداخلیة للفرن

قم بإزالة جمیع الملحقات الموجودة داخل   .1
  .الفرن

مل من الماء في صینیة الفرن  500اسكب   .2
  .وضع الصینیة على الرف الثاني للفرن

  
اضبط الفرن على وضع التنظیف بالبخار   .3

درجة مئویة  100السھل وقم بتشغیلھ عند 
  .دقیقة 15لمدة 

افتح الباب فورًا وامسح الأسطح الداخلیة للفرن بقطعة 
. عند فتح الباب، سیخرج البخار. أو إسفنجة مبللةقماش 
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توخى الحذر عند فتح . قد یؤدي ذلك إلى خطر الاحتراق
  .باب الفرن

استخدم الماء الدافئ مع سائل الغسیل أو قطعة قماش 
ناعمة أو إسفنجة لتنظیف الأوساخ العنیدة وامسحھا 

  .بقطعة قماش جافة

  
أثناء وضع التنظیف بالبخار السھل، 

یتبخر الماء الموجود في الحوض عند 
قاعدة الفرن لتلیین البقایا والأوساخ 

داخل تجویف الفرن ویتكثف في تجویف 
الفرن والزجاج الداخلي لباب الفرن، 

لذلك قد یتقطر الماء عند فتح باب 
ثف بمجرد فتح باب امسح التكا. الفرن
  .الفرن

بعد التكثیف في الفرن، قد یكون ھناك ماء أو رطوبة في 
بعد الاستخدام، نظف قناة . قناة الحوض تحت الفرن

  .الحوض بقطعة قماش مبللة ثم جففھا

  
  تنظیف باب الفرن

  
لا تستخدم منظفات كاشطة قاسیة، أو كاشطات 

معدنیة، أو صوف سلكي، أو مواد تبییض، 
  .لتنظیف باب الفرن والزجاج

 

تم . یمكنك إزالة باب الفرن وزجاج الباب لتنظیفھما
ة إزال"توضیح كیفیة إزالة الأبواب والنوافذ في القسمین 

بعد إزالة ". إزالة الزجاج الداخلي للباب"و" باب الفرن
فھ باستخدام منظف غسل  الزجاج الداخلي للباب، نظِّ

الصحون، أو الماء الدافئ وقطعة قماش ناعمة أو 
امسح الزجاج بالخل . إسفنجة وجففھا بقطعة قماش جافة

ثم اشطفھ للتخلص من بقایا الجیر التي قد تحدث على 
  .زجاج الفرن

  إزالة باب الفرن
  .افتح باب الفرن  .1
افتح المشابك الموجودة في مقبس مفصلات الباب   .2

الأمامي على الیمین وعلى الیسار بالضغط لأسفل كما 
  .ھو موضح في الشكل

  
  وضع الغلق - قفل المفصلات  -أ 

  
  وضع الفتح -قفل المفصلات  -ب 
  .اجعل باب الفرن في وضع نصف مفتوح  .3

  
ره من اسحب الباب الذي تم إزالتھ لأعلى لتحری  .4

  .المفصلات الیمنى والیسرى وإزالتھ
لإعادة إرفاق الباب، یجب تكرار الإجراءات 

المُطبقة عند إزالتھا من النھایة إلى البدایة، على 
عند تثبیت الباب، تأكد من إغلاق . التوالي

  .وجودة على مقبس المفصلةالمشابك الم
  إزالة الزجاج الداخلي لباب الفرن

لأمامي للمنتج یمكن إزالة الزجاج الداخلي للباب ا
  .للتنظیف

  .افتح باب الفرن  .1
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اسحب المكون البلاستیكي، المرفق في الجزء العلوي   .2
من الباب الأمامي، نحوك بالضغط في نفس الوقت 

  .ط الضغط على جانبي المكون وقم بإزالتھعلى نقا

  
) 1(كما ھو مبین في الشكل، ارفع الزجاج الداخلي   .3

ثم قم بإزالتھ عن طریق سحبھ  "A"برفق باتجاه 
  ."B"باتجاه 

  
  اللوحة الزجاجیة الداخلیة  1
قد لا تكون موجودة (اللوحة الزجاجیة الداخلیة   *2

  .)بمنتجك
، كرر )2(إذا كان منتجك یحتوي على زجاج داخلي   .4

  ).2(ة لفصلھ نفس العملی
الخطوة الأولى لإعادة تجمیع الباب ھي إعادة تجمیع   .5

ضع الحافة المشطوفة للزجاج ). 2(الزجاج الداخلي 
إذا كان . (لتلتقي بالحافة المشطوفة للفتحة البلاستیكیة

یجب ). المنتج الخاص بك یحتوي على زجاج داخلي
بالفتحة البلاستیكیة ) 2(توصیل الزجاج الداخلي 

  ).1(ب إلى الزجاج الداخلي الأقر
، انتبھ لوضع )1(أثناء إعادة تجمیع الزجاج الداخلي   .6

. الجانب المطبوع من الزجاج على الزجاج الداخلي
من الضروري وضع الزوایا السفلیة للزجاج الداخلي 

  .لتقابل الفتحات البلاستیكیة السفلیة) 1(
ع ادفع المكون البلاستیكي باتجاه الإطار حتى تسم  .7

  ".نقرة"صوت 
  مصباح الفرنتنظیف 

في حالة اتساخ الباب الزجاجي لمصباح الفرن في منطقة 
ظفھ باستخدام منظف غسل الصحون أو الماء الطھي؛ ن

الدافئ وقطعة قماش ناعمة أو إسفنجة وجففھ بقطعة 

وفي حالة تعطل مصباح الفرن، یمكنك . قماش جافة
  .استبدالھ باتباع الأقسام التالیة

  استبدال مصباح الفرن

  تحذیرات عامة 
لتجنب خطر حدوث صدمة كھربائیة قبل استبدال  •

مصباح الفرن، افصل الموصل الكھربائي وانتظر 
اً. حتى یبرد الفرن   !فقد تسبب الأسطح الساخنة حروق

أقل من یسُتخدَم في ھذا الفرن، مصباح متوھج بقوة  •
مم، وقطر أقل من  60وات، بارتفاع أقل من  40
، G9مم أو مصباح ھالوجین بمقبس من النوع  30

المصابیح مناسبة للتشغیل في . وات 60بقوة أقل من 
ویمكن . درجة مئویة 300درجات حرارة أعلى من 

الحصول على مصابیح الفرن من وكلاء الخدمة 
  .المعتمدین أو الفني المرخص لھ

ختلف موضع المصباح عن ذلك الموضح في قد ی •
  .الشكل

یعد المصباح المستخدم في ھذا المنتج غیر مناسب  •
ویتمثل الغرض . للاستخدام في إضاءة غرف المنزل

من ھذا المصباح في مساعدة المستخدم على رؤیة 
  .المنتجات الغذائیة

یجب أن تتحمل المصابیح المستخدمة في ھذا المنتج   •
یة القاسیة مثل درجات الحرارة فوق الظروف الماد

  .درجة مئویة 50
  إذا كان الفرن لدیك یحتوي على مصباح دائري،

  .افصل المنتج عن الكھرباء  .1
أزل الغطاء الزجاجي بتدویره عكس اتجاه عقارب   .2

  .الساعة

  
) A(إذا كان مصباح الفرن الخاص بك من النوع   .3

الموضح في الشكل أدناه، فقم بتدویره كما ھو موضح 
أما إذا كان النوع . في الشكل واستبدلھ بآخر جدید

)B ( المودیل، فقم بسحبھ للخارج كما ھو موضح في
  .ستبدلھ بآخر جدیدالشكل وا
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  .أعد تركیب الغطاء الزجاجي  .4
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    ...ماذا تفعل إذا 
تشر وكیل الخدمة المعتمد أو الفني الذي یمتلك الترخیص اللازم أو الوكیل الذي اشتریت منھ اس

لا . المنتج إذا لم یتسن لك معالجة المشكلة على الرغم من تنفیذ الإرشادات الواردة في ھذا القسم
  .تحاول مطلقًا إصلاح منتجع معطل بنفسك

  .ینبعث من الفرن بخارًا عند استخدامھ
  .ھذا لیس عطلا>>> . من الطبیعي أن یتسرب البخار أثناء التشغیل •

  .تتشكل قطرات الماء أثناء الطھي
یمكن أن یتكثف البخار الذي ینشأ أثناء الطھي ویشكل قطرات الماء عندما یصطدم بالأسطح  •

  .ھذا لیس عطلا>>> . الباردة للمنتج
  .یصدر المنتج ضوضاءً معدنیة أثناء التسخین والتبرید

  .ھذا لیس عطلا>>> . یمكن أن تتمدد الأجزاء المعدنیة عندما تسخن وتحُدث صوتاً •
  .المنتج لا یعمل

استبدلھا . افحص المصاھر في صندوق المصاھر>>> . المصاھر الرئیسیة معیبة أو متعطلة •
  .أو أعد ضبطھا إذا لزم الأمر

  .افحص توصیل القابس>>> ). المؤرض(المنتج غیر موصل في المقبس  •
إذا كان منتجك >>> . الموجودة على لوحة التحكم لا تعملالمفاتیح / المقابض / الأزرار  •

  .برجاء تعطیلھ. مزودًا بوظیفة قفل المفاتیح، فقد یتم تمكین قفل المفاتیح
  .ضوء الفرن لا یعمل 
  .استبدل مصباح الفرن>>> . مصباح الفرن معیباً  •
استبدل . افحص المصاھر في صندوق المصاھر. تحقق من وجود التیار>>> انقطاع التیار  •

  .المصاھر أو أعد ضبطھا إذا لزم الأمر
  .الفرن لا یسخن

اضبط الفرن على >>> . أو درجة حرارة معینة/ربما لم یتم ضبطھ على وظیفة طھي و  •
  .أو درجة حرارة معینة/وظیفة طھي و

استبدل . افحص المصاھر في صندوق المصاھر. تحقق من وجود التیار>>> انقطاع التیار  •
  .ا إذا لزم الأمرالمصاھر أو أعد ضبطھ
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 المواصفات الفنیة

 المواصفات العامة
/ العرض / الارتفاع (الأبعاد الخارجیة للمنتج 

 مم 567/ مم  594/ مم  595  )العمق

/ العرض / الارتفاع (أبعاد تركیب الفرن 
  )العمق

. بحد أدنى/ مم  560/ مم  600أو  590
  مم 550

 ھرتز 50/60تقریباً،  فولت 240-220 التردد/الجھد الكھربائي
/ نوع الكابل والمقطع العرضي المستخدم 

 2مم H05VV-FG 3 x 1.5حد أدنى   المناسب للاستخدام في المنتج

 كیلو وات 2.3 إجمالي استھلاك الطاقة
 فرن مدمج نوع الفرن

 A فئة كفاءة الطاقة
 74 )لتر(الحجم القابل للاستخدام 

  )م(كتلة الجھاز 
25,5  كجم) الوزن الصافي( 

مؤشر كفاءة الطاقة لكل تجویف، معلومات 
 95,3  كفاءة الطاقة للتجویف

 ENتتوافق المعلومات المدونة على ملصق الطاقة بالأفران الكھربائیة مع المعیار : أساسیات#
60350-1 / IEC 60350-1 . تحُدد ھذه القیم عند وجود حمل قیاسي مع وظائف السخان

  ).إن وجدت(ة العلوي أو التسخین بمساعدة المروح/السفلي
ًا للأولویات التالیة اعتمادًا على وجود الوظائف ذات الصلة بالمنتج  تحُدد فئة كفاءة الطاقة وفق

شوایة منخفضة  - 3التسخین بمروحة  -2التسخین بمروحة اقتصادیة،  -1. من عدمھ
  .التسخین العلوي والسفلي - 4بمساعدة مروحة، 

  .یمكن تغییر المواصفات الفنیة دون إخطار مسبق لتحسین جودة المنتج

 .تعد الأرقام الواردة في ھذا الدلیل تخطیطیة وقد لا تتطابق تمامًا مع منتجك

 
یتم الحصول على القیم المذكورة على ملصقات المنتج أو في الوثائق المرفقة معھ في ظل 

ًا للمعاییر ذات الصلة وقد تختلف ھذه القیم حسب الظروف التشغیلیة . ظروف مختبریة وفق
  .والبیئیة للمنتج
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    تعلیمات بیئیة
  لوائح النفایات

الامتثال لتوجیھ النفایات الكھربائیة والأجھزة الإلكترونیة 
  والتخلص من المنتج غیر القابل للاستعمال

  
ھذا المنتج یطابق توجیھ النفایات 
الكھربائیة والأجھزة الإلكترونیة 

للاتحاد الأوروبي 
)2012/19/EU ( یحمل ھذا

المنتج رمز تصنیف خاص 
بتوجیھ النفایات الكھربائیة 

  ).WEEE(والأجھزة الإلكترونیة 
أجزاء ومواد عالیة وقد تم تصنیع ھذا المنتج باستخدام 

لا . الجودة قابلة لإعادة الاستخدام ومناسبة لإعادة التدویر
تتخلص من المنتج غیر القابل للاستعمال مع النفایات 

. المنزلیة العادیة والنفایات الأخرى في نھایة فترة خدمتھ
بل یجب أخذه إلى مركز التجمیع لتدویر الأجھزة 

شارة السلطات یرجى است. الكھربائیة والإلكترونیة
  .المحلیة لمعرفة مراكز التجمیع

ویساعد التخلص المناسب من الأجھزة المُستخدَمة في 
منع العواقب السلبیة المحتملة على البیئة وصحة 

  .الإنسان
  ):RoHS(الامتثال لتوجیھ الحد من المواد الخطرة 

یتوافق المنتج الذي اشتریتھ مع توجیھ الحد من المواد 
). EU/2011/65(الاتحاد الأوروبي الخطرة الخاص ب

فھو لا یحتوي على المواد الضارة والمحظورة 
  .المنصوص علیھا في التوجیھ

  معلومات الحزمة
یتم تصنیع مواد تغلیف المنتج من مواد قابلة  •

ًا للوائحنا البیئیة الوطنیة . لإعادة التدویر وفق
لا تتخلص من مواد التغلیف مع النفایات 

قم بنقلھا إلى نقاط تجمیع . المنزلیة وغیرھا
مواد التغلیف المحددة من قبل السلطات 

  .المحلیة
  توصیات لتوفیر الطاقة

ًا   یمكن العثور على معلومات حول كفاءة الطاقة وفق
مع  في بطاقة المنتج المقدمة EU 66/2014للمعیار 

ستساعدك الاقتراحات التالیة على استخدام . المنتج
  :منتجك بطریقة صدیقة للبیئة وموفرة للطاقة

د قبل الطھي •   .إذابة تجمّد الطعام المُجمَّ
استخدم في الفرن أوانٍ داكنة أو مطلیة  •

  .بالمیناء تنقل الحرارة بشكل أفضل
إلى  5أوقف تشغیل المنتج لمدة تتراوح بین  •

قبل وقت انتھاء الطھي خلال  دقائق 10
عملیات الطھي الممتدة، وبھذا یمكنك توفیر 

من الكھرباء من خلال الاستفادة من % 20
  .السخونة

إذا كان محددًا في الوصفة أو دلیل  •
لا . المستخدم، فقم دائمًا بالتسخین المُسبق

تفتح باب الفرن بشكل متكرر في أثناء 
  .الطھي

رة واحدة في حاول طھي أكثر من طبق م •
یمكنك الطھي في نفس الوقت بوضع . الفرن

إضافة إلى . وعائي طھي على الرف السلكي
ذلك، إذا كنت تطھي وجباتك الواحدة تلو 

الأخرى، فسیتم توفیر الطاقة لأن الفرن لن 
  .یفقد حرارتھ
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