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English

Care and cleaning

Before using the cookware for the first time,

wash, rinse and dry carefully.

The cookware must be washed by hand. Use

washing-up liquid and a soft brush/sponge.

Never use chlorine or other harsh chemicals

that may damage the copper.

Wipe the cookware with a towel immediately

after washing the dishes to retain the shine of

the copper. Never let the cookware pieces dry
on their own, this to avoid water spots and the
copper becoming discoloured.

Over time, copper darkens and becomes

tarnished due to the material being in contact

with water and oxygen. This is a chemical
reaction that produces a natural patina for

the copper material and does not mean that

the copper has worn out or that something is

wrong. If you like, it is possible to get rid of the
patina.

The best way to get rid of the patina is to first

clean the copper surface and then polish it,

please follow the steps below:

1. To clean the copper surface, start by mixing
salt and white vinegar and stir until the salt
is properly dissolved. Then moisten a soft
scrub sponge in the solution and scrub the
surface so that stains disappear. You may
use a sponge with abrasives to clean the
surface.

2. To polish the surface, use a special polishing
agent for copper and follow its instructions.
To prevent scratches from occurring when
polishing, ensure to only polish with a
dishcloth or sponge without abrasives on
the surface.

Do not use steel wool since it may damage the

copper surface.

When used in an oven or on a gas hob, the



cookware can become discoloured. To regain
the copper colour, clean and polish the surface
according to the steps above.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave cookware to cool before cleaning it. This
allows the base to resume its shape and helps
to prevent it from becoming uneven with use.
To prevent salt stains on the inside of your
cookware, do not add salt to your food until the
contents are boiling.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
hobs, including induction hob.

By placing the cookware on a hob with the
same or a smaller diameter as the pot/pan you
can save energy.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

Bear in mind that the cookware gets hot during
use. Always handle with pot holders.

If you have any problem with the product,
contact your nearest IKEA store/Customer
Service or visit www.ikea.com.

Espafiol

Limpieza y cuidados

Antes de utilizar la baterfa por primera vez

es conveniente lavarla, aclararla y secarla
cuidadosamente.

Es aconsejable lavar la bateria a mano. Utiliza
liquido lavavajillas y una esponja o un cepillo
suave. No uses cloro u otra sustancia abrasiva
que pueda estropear el cobre.

Seca la bateria con un pafio inmediatamente
después de lavarla para conservar el brillo del
cobre. No dejes que la bateria se seque al aire
para evitar que el agua deje marcas o que el
cobre se descolore.

Con el tiempo y el contacto con el agua 'y



el oxigeno, el cobre se oscurece y pierde el

brillo. Esto se debe a una reaccién quimica

que produce una capa natural sobre el cobre

(patina) y no significa que esté desgastado o

estropeado. Si quieres, puedes eliminar esta

patina.

La mejor manera de eliminarla es limpiandola

como se indica a continuacion:

1. Para limpiar la superficie de cobre, mezcla
sal y vinagre blanco, removiendo bien
hasta que la sal quede completamente
disuelta. Luego humedece una esponja
suave en la mezcla y frota la superficie hasta
que desaparezcan las manchas. También
puedes utilizar un estropajo para limpiar la
superficie.

2. Para darle brillo a la superficie, puedes
utilizar un limpiador para cobre siguiendo
sus instrucciones de uso. Utiliza un pafio
0 una esponja suave para no arafiar la
superficie.

Al limpiar, no utilices un estropajo metélico ya

que puede dafiar la superficie de cobre.

La bateria puede descolorarse al usarla en una

placa o en el horno. Para recuperar el color del

cobre, limpia la superficie siguiendo los pasos
incluidos mas arriba.

El fondo, ligeramente céncavo cuando esta

frio, se dilata y aplana por efecto del calor.

Deja que la bateria se enfrie antes de proceder

a limpiarla. Asi la base recuperara su forma

original y evitaras que se deforme con el uso.

Para evitar manchas de sal en el interior de los

recipientes, afiadir siempre la sal cuando el

agua haya hervido.

Informacién importante

Este recipiente es compatible con cualquier tipo
de placa, incluidas las de induccion.

Para economizar energia, utiliza el utensilio en
una placa del mismo diametro o de diametro
inferior.



Cuando desplaces un cacharro sobre una
vitrocerdmica, levantalo siempre para evitar
rayarla.

No olvides que el recipiente se calienta durante
el uso. Utiliza siempre manoplas para desplazar
el recipiente caliente.

Si tienes alguin problema con este producto,
ponte en contacto con tu tienda IKEA/servicio
de Atencién al cliente o entra en www.ikea.com

Portugues
Cuidados e manutengao

Antes de usar o utensilio pela primeira vez, lave,

enxague e seque com cuidado.

Deve lavar-se a mdo com detergente e uma

esponja/escova suave. Nao use cloro nem

outros quimicos abrasivos que possa danificar

o cobre.

Limpe com uma toalha logo apés a lavagem

para reter o brilho do cobre. Nunca deixe a

secar, evitando assim manchas causadas pela

4gua e a descoloragdo do cobre.

Com o tempo, o cobre escurece e fica

manchado o que se deve ao material estar em

contacto com agua e oxigénio. Trata-se de uma
reagdo quimica que produz uma patina natural,
ndo significando que o cobre esteja gasto ou

que tenha algum problema. Caso prefira, é

possivel retirar essa patina.

Para isso, a melhor forma é limpar primeiro a

superficie em cobre e depois poli-la. Siga estes

passos:

1. Para limpar a superficie de cobre, comece
por fazer uma mistura de sal e vinagre,
mexendo até o sal se dissolver. De seguida,
humedeca uma esponja suave na solugdo
e esfregue a superficie para que a mancha
desapareca. Pode usar uma esponja
abrasiva para limpar a superficie.

2. Para polir a superficie, use um agente
especial para polimento de cobre e siga



as instrugdes. Para evitar riscos ao polir,
garanta que sé usa um pano da loiga
ou uma esponja que ndo tenham uma
superficie abrasiva.
N&o use palha-d'ago para ndo danificar a
superficie.
Ao usar num forno ou numa placa a gas, o
artigo pode ficar perder a cor. Para voltar a
ganhar o tom cobre, limpe a superficie de
acordo com os passos descritos acima.
A base destes recipientes quando frios é
ligeiramente concava, mas depois de aquecidos
ficam planos. Deixe sempre que arrefecam
antes de os lavar. Isso permite que a base
retome a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.
Para evitar manchas de sal no interior do seu
trem de cozinha, ndo adicione sal a comida
antes de comecar a ferver.

Informagdes importantes

Este utensilio de cozinha é adequado a todos os
tipos de placas, incluindo a placa de indugdo.
Coloque o utensilio numa placa com um
didmetro igual ou inferior para poupar energia.
Levante sempre o utensilio quando o deslocar
numa placa vitroceramica para evitar risca-la.
Lembre-se que o trem de cozinha aquece
durante o uso. Use sempre pegas ou luvas de
cozinha.

Caso surja algum problema com o produto,
contacte a loja IKEA mais préxima (Servigo de
Apoio ao Cliente) ou visite www.ikea.pt.
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Bahasa Indonesia

Perawatan dan pembersihan

Sebelum menggunakan peralatan masak untuk
pertama kali, cuci, bilas, dan keringkan dengan
hati-hati.

Peralatan masak harus dicuci dengan tangan.
Gunakan cairan pembersih dan sikat/spons
yang lembut. Jangan pernah menggunakan
klorin atau bahan kimia keras lainnya yang
dapat merusak tembaga.

Bersihkan peralatan masak dengan handuk
segera setelah mencuci piring untuk

13



mempertahankan kilau tembaga. Jangan

biarkan peralatan masak mengering dengan

sendirinya, ini untuk menghindari noda air dan
tembaga berubah warna.

Seiring waktu, tembaga menjadi gelap dan

menjadi ternoda karena bahan tersebut

bersentuhan dengan air dan oksigen. Ini
adalah reaksi kimia yang menghasilkan patina
alami untuk bahan tembaga dan bukan berarti
tembaga aus atau ada sesuatu yang salah.

Patina dapat dihilangkan, jika Anda mau.

Cara menghilangkan patina yang terbaik adalah

dengan membersihkan permukaan tembaga

terlebih dahulu kemudian memolesnya, silakan
ikuti langkah-langkah di bawah ini:

1. Untuk membersihkan permukaan tembaga,
mulailah dengan mencampurkan garam
dan cuka putih, lalu aduk hingga garam
larut dengan baik. Kemudian basahi spons
scrub yang lembut dalam larutan tersebut
dan gosok permukaannya agar noda
hilang. Anda dapat menggunakan spons
dengan bahan abrasif untuk membersihkan
permukaan.

2. Untuk memoles permukaan, gunakan bahan
pemoles khusus untuk tembaga dan ikuti
petunjuknya. Untuk mencegah terjadinya
goresan saat memoles, pastikan untuk
memoles hanya dengan serbet atau spons
tanpa bahan abrasif pada permukaannya.

Jangan gunakan sabut baja karena dapat

merusak permukaan tembaga.

Saat digunakan dalam oven atau kompor

gas, peralatan masak dapat berubah warna.

Untuk mendapatkan kembali warna tembaga,

bersihkan dan poles permukaan sesuai dengan

langkah-langkah di atas.

Bagian dasarnya agak cekung saat dingin,

tetapi mengembang menjadi rata saat

dipanaskan. Selalu biarkan peralatan masak
dingin sebelum membersihkannya. Ini



memungkinkan alas untuk melanjutkan
bentuknya dan membantu mencegahnya
menjadi tidak rata saat digunakan.

Untuk mencegah noda garam di bagian dalam
peralatan masak Anda, jangan menambahkan
garam ke makanan Anda sampai isinya
mendidih.

Informasi tambahan

Peralatan masak ini cocok untuk digunakan
pada semua jenis kompor, termasuk kompor
induksi.

Dengan meletakkan peralatan masak di atas
kompor dengan diameter yang sama atau lebih
kecil dari panci/wajan, Anda dapat menghemat
energi.

Selalu angkat peralatan masak saat
memindahkannya di atas kompor kaca

keramik untuk menghindari risiko menggores
permukaan kompor.

Ingatlah bahwa peralatan masak dapat menjadi
panas saat digunakan. Selalu gunakan alas
panci.

Jika Anda memiliki masalah dengan produk,
hubungi toko/Layanan Pelanggan IKEA terdekat
atau kunjungi www.ikea.co.id.

Bahasa Malaysia

Penjagaan dan pembersihan

Sebelum menggunakan kelengkapan memasak
buat kali pertama, basuh, bilas dan keringkan
secara teliti.

Kelengkapan memasak mesti dicuci dengan
tangan. Gunakan cecair pencuci dan berus/span
lembut. Jangan sekali-kali menggunakan klorin
atau bahan kimia lain yang kasar yang boleh
merosakkan tembaga.

Lap kelengkapan memasak dengan tuala
dengan segera selepas pinggan diccuci untuk
mengekalkan kilauan tembaga. Jangan sekali-
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kali membiarkan kelengkapan memasak kering

sendiri, ini untuk mengelakkan bintik-bintik air

dan tembaga boleh berubah warna.

Lama kelamaan, tembaga menjadi gelap dan

tercemar kerana bahan tersebut bersentuhan

dengan air dan oksigen. Ini adalah tindak balas
kimia yang menghasilkan patina semula jadi
pada bahan tembaga dan tidak bermaksud
bahawa tembaga telah usang atau ada sesuatu
yang salah. Sekiranya anda suka, patina boleh
dihilangkan.

Cara terbaik untuk menghilangkan patina ialah

dengan membersihkan permukaan tembaga

terlebih dahulu dan kemudian menggilapnya,
sila ikuti langkah-langkah di bawah:

1. Untuk membersihkan permukaan tembaga,
mulakan dengan mencampurkan garam
dan cuka putih dan kacau sehingga garam
betul-betul larut. Kemudian lembapkan span
di dalam larutan dan gosok permukaannya
supaya kotoran hilang. Anda boleh
menggunakan span dengan bahan pelelas
untuk membersihkan permukaan.

2. Untuk menggilap permukaan, gunakan
agen penggilap khas untuk tembaga dan
ikut arahannya. Untuk mengelakkan calar
daripada berlaku semasa menggilap,
pastikan hanya menggilap dengan kain lap
pinggan atau span tanpa bahan pelelas
pada permukaannya.

Jangan gunakan sabut keluli kerana boleh

merosakkan permukaan tembaga.

Apabila digunakan di dalam oven atau di atas

hob gas, kelengkapan memasak boleh berubah

warna. Untuk memperoleh semula warna
tembaga, bersihkan dan gilap permukaannya
mengikut langkah-langkah di atas.

Dasarnya sedikit mencekung apabila sejuk,

tetapi mengembang sehingga rata apabila

dipanaskan. Sentiasa biarkan kelengkapan
memasak sejuk sebelum membersihkannya.

Ini memungkinkan dasar kembali kepada



bentuk asalnya dan membantu mencegahnya
daripada menjadi tidak sekata disebabkan oleh
penggunaan.

Untuk mengelakkan kesan garam di bahagian
dalam kelengkapan memasak anda, jangan
tambahkan garam pada makanan anda
sehingga kandungannya mendidih.

Maklumat yang berguna

Kelengkapan memasak ini sesuai digunakan
pada semua jenis hob, termasuk hob aruhan.
Dengan meletakkan kelengkapan memasak

di atas hob dengan diameter yang sama atau
lebih kecil daripada periuk/kuali, tenaga dapat
jimatkan.

Sentiasa angkat kelengkapan memasak semasa
mengalihkannya ke atas hob seramik kaca bagi
mengelakkan risiko hob tercalar.

Ingatlah bahawa kelengkapan memasak
menjadi panas semasa penggunaan. Sentiasa
mengendalikannya dengan pemegang periuk.
Sekiranya anda mempunyai masalah dengan
produk, hubungi gedung IKEA/ Khidmat
Pelanggan terdekat anda atau lawati www.ikea.
com.
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Ti€éng Viét

Cham séc va vé sinh

20

Hay rlra ndi chdo cdn than va dé khé trudc khi

s dung lan dau.

N&i chdo phai dugc rira bang tay. Hay dung

dung dich tdy rtra va co/miéng bot bién mém.

Tuyét d6i khdng dung chlorine hodc cac héa

chdt manh khac c6 thé lam hu hdng vat liéu

bang déng dé.

Lau kho ndi chdo bang khan ngay sau khi rira

sach dé bao vé do sang bong cta déng do.

Tuyét d6i khong dé ndi chao tu khd dé tranh

lam bién mau dong dé va dé lai vét nudc.

Qua qua trinh st dung, dong dé bi xin mau khi

vat liéu ti€p xuc véi nudc va khi oxy. Day la phan

rng héa hoc tao ra hiéu ing patina ty nhién
cho déng dé va diéu nay khong cé nghia la
dong dé da bi mai mon hodc c6 gi d6 khong én.

NE&u muén, ban c6 thé loai bd 1&p patina nay.

Cach tét nhat dé loai bé patina la dau tién rira

sach bé mat déng dé, sau dé danh béng. Cu thé

lam theo cac budc sau:

1. DEvé sinh bé mat bang dong, tron dung
dich mugi va gidm trang, khudy déu cho dén
khi mu@i tan hét. Nhaing miéng bot bién vao
dung dich va co cho dén khi vét ban dugc
lam sach hoan toan. Ban cé thé str dung
miéng bot bién c6 mat nham dé vé sinh bé
mat.

2. Pélam bong bé mat, str dung chat danh
béng dac biét danh riéng cho déng dé va
lam theo hudng dan. Dé tranh lam xudc bé
mat khi danh béng, chi s&r dung khan lau
chén bat hoac miéng bot bién khdng cé mat
nham.



Khéng str dung bui nhui thép vi ¢6 thé gay hu
héng cho bé mat lam tir dong do.

Khi sr dung trong 10 nuéng hodc trén bép ga,
ndi chdo c6 thé bj bién mau. D& khdi phuc mau
doéng do, vé sinh va danh béng bé mat theo cac
budc néu trén.

Mat day haoi Idm vé phia trén & nhiét d6 binh
thuding nhung sé trd nén phang khi dugc cap
nhat. Luén dé ndi chao ngudi trudc khi vé sinh
vi nhur vdy mat ddy c6 thé trd lai hinh dang ban
dau va khodng bi nd ra qua muec khi sir dung.
DE tranh bj ddng cdn mudi bén trong ndi chao,
khong thém muédi vao thirc an khi dang soi.

Théng tin hiru ich

B0 ndi chdo phu hgp dé str dung vaéi moi loai
bép, bao gém ca bép tir.

Ban c6 thé tiét kiem ndng lugng khi s&r dung noi
chdo trén bép cé vung ndu véi dudng kinh bang
hodc nhé hon noéi/chao.

Dai vai bép str thly tinh, hdy nhac ndi chao 1én
khi di chuyén dé tranh lam xudc bé mat.

N6i chdo s& néng |én trong khi nau, vi thé hay
luén st&r dung miéng 16t ndi chao.

Néu ban gap phai bat cr van dé gi vdi san
pham, hay lién hé ctra hang IKEA gan nhat/Dich
vu Cham séc Khach hang hodc 1én trang web
www.ikea.com.
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