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A Safety Instructions

* This section includes the safety instructions
necessary to prevent the risk of personal in-
jury or material damage.

* If the product is handed over to someone
else for personal use or second-hand use
purposes, the user's manual, product labels
and other relevant documents and parts
should also be given.

* Our company shall not be held responsible
for damages that may occur if these instruc-
tions are not observed.

* Failure to follow these instructions shall
void any warranty.

* Always have the installation and repair
works made by the manufacturer, the au-
thorised service or a person that the im-
porter company shall designate.

* Use original spare parts and accessories
only.

* Do not repair or replace any component of
the product unless it is clearly specified in
the user's manual.

* Do not make technical modifications on the
product.

Alntended Use

* This product is designed to be used at
home. It is not suitable for commercial use.

» Do not use the product in gardens, bal-
conies or other outdoors. This product is in-
tended to be used in households and in the
staff kitchens of shops, offices and other
working environments.

« CAUTION: This product should be used for
cooking purposes only. It should not be
used for different purposes, such as heating
the room.

* The oven can be used to defrost, bake, fry
and grill food.

* This product should not be used for plate
heating, drying by hanging towels or
clothes on the handle.

Child, Vulnerable Person and Pet
Safety

* This product can be used by children 8
years of age and older, and people who are
underdeveloped in physical, sensory or
mental skills, or who have lack of experi-
ence and knowledge, as long as they are su-
pervised or trained about the safe use and
hazards of the product.

* Children should not play with the product.
Cleaning and user maintenance should not
be performed by children unless there is
someone overseeing them.

* This product should not be used by people
with limited physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), unless they are
kept under supervision or receive the ne-
cessary instructions.

* Children should be supervised to ensure
that they do not play with the product.

* Electrical products are dangerous for chil-
dren and pets. Children and pets must not
play with, climb on, or enter the product.

* Do not put objects that children may reach
on the product.

* CAUTION: During use, the accessible sur-
faces of the product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials out of the
reach of children. There is a hazard of injury
and suffocation.

* When the door is open, do not put any
heavy objects on it or allow children to sit
on it. You may cause the oven to tip over or
damage the door hinges.

« Before discarding worn out and useless
products:

1. Unplug the power plug and remove it

from the socket.

2. Cut off the power cable and disconnect it

with the plug from the product.

3. Take precautions to prevent children from

entering the product.

4. Do not allow children to play with product

when it is in idle mode.
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AElectrical Safety

Plug the product into a grounded outlet
protected by a fuse that matches the cur-
rent ratings indicated on the type label.
Have the grounding installation made by a
qualified electrician. Do not use the product
without grounding in accordance with

local / national requlations.

The plug or the electrical connection of the
appliance shall be in an easily accessible
place. If this is not possible, there should be
a mechanism (fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to which the
product is connected, in compliance with
the electrical regulations and separating all
poles from the network.

Unplug the product or switch off the fuse
before repair, maintenance and cleaning.
Plug the product into an outlet that meets
the voltage and frequency values specified
on the type label.

(If your product does not have a mains
cable) only use the connecting cable de-
scribed in the "Technical specifications" sec-
tion.

Do not jam the power cable under and be-
hind the product. Do not put a heavy object
on the power cable. The power cable should
not be bent, crushed, and come into contact
with any heat source.

Make sure that the power cable is not
jammed while putting the product to its
place after assembly or cleaning.

The rear surface of the oven gets hot when
it is in use. The power cables must not
touch the rear surface of the product. Oth-
erwise it might get damaged.

Do not jam the electric cables into the oven
door and do not pass them over hot sur-
faces. Otherwise, cable insulation may melt
and cause fire as a result of short circuit.
Use original cable only. Do not use cut or
damaged cables.

Do not use an extension cord or multi-plug
to operate your product.
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» Contact the authorized service centre or im-

porter to use the approved adapter in cases

where the use of a converter adapter (for
plug type) is necessary.

+ Contact the importer or the authorized ser-
vice centre if the length of the power line is
inadequate.

* Portable power sources or multiple plugs
may overheat and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power sources away
from the product.

* If the power cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, an author-
ized service or a person to be specified by
the importer company in order to prevent
possible dangers.

« CAUTION: Before replacing the oven lamp,
be sure to disconnect the product from the
mains supply to avoid the risk of electric
shock. Unplug the product or turn off the
fuse from the fuse box.

If your product has a power cable and plug:

* Never put the product plug into a broken,
loose, or out-of-socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the socket. Other-
wise the connections may overheat and
cause a fire.

* Avoid inserting the device into plugs that
are greasy, unclean, or potentially exposed
to water (such as those near a worktop
where water may escape). Otherwise there
is a risk of short circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet hands!

* Pull the plug out of the socket using the
plug's body rather than the cord itself.

ATransportation Safety

* Disconnect the product from the mains be-
fore transporting the product.

* The product is heavy, carry the product with
at least two people.

* Do not use the door and / or handle to
transport or move the product.

* Do not place items on the appliance. Carry
the appliance vertically.
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* When you need to transport the product,
wrap it with bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape it tightly. Se-
cure the moving parts of the product firmly
to prevent damage.

+ Before the product is installed, check the
product for any damage after transport.
Contact the importer or the authorized ser-
vice centre if damaged.

Alnstallation Safety

+ Before beginning the installation, de-ener-
gize the power line to which the product will
be connected by turning off the fuse.

* Always wear protective gloves during trans-
port and installation. Otherwise there is a
risk of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed, check the
product for any damage. Do not have it in-
stalled if the product is damaged.

* Avoid using any heat-insulating materials to
cover the interior of the furniture that will
be installed.

* Direct sunlight and heat sources, such as
electric or gas heaters, must not be present
in the area where the product is installed.

+ Keep the surroundings of all ventilation
ducts of the product open.

* To avoid overheating, product installation
should not be carried out behind decorative
covers.

* In cases where a gas hose/pipe or plastic
water pipe is situated behind the desig-
nated installation area for the product, it is
imperative to guarantee that there is no
contact between the product and these util-
ity lines. Otherwise the hose/pipe may be
crushed.

* If there is a socket behind the place where
the product will be installed, it must be en-
sured that the product does not come into
contact with the socket nor with the plug
plugged into the socket.

ASafety of Use

* Ensure that the appliance is switched off
after every use.

« If you will not use the product for a long
time, unplug it or turn off the power from
the fuse box.

* Don't use the product if it breaks down or
gets damaged while being used. Disconnect
the product from the electricity. Contact the
importer or the authorized service centre.

* Do not use the product if the front door
glass is removed or cracked. Otherwise
there is a risk of injury and environmental
damage.

+ Do not step on the appliance for any
reason.

* Never use the product when your judge-
ment or coordination is impaired by the use
of alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not be kept in and
around the cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* The oven handle is not a towel dryer. When
using the product, do not hang towels,
gloves or similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door move when
opening and closing the door and might
jam. When opening / closing the door, do
not hold the part with the hinges.

ATemperature Warnings

« CAUTION: When the productis in use, the
product and its accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid touching the
product and heating elements. Children un-
der 8 years of age should be kept away
from the product unless constantly super-
vised.

* Do not place flammable / explosive materi-
als near the product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

+ Keep your distance when opening the oven
door during or at the end of cooking. The
steam may burn your hand, face and/or
eyes.

* During operation the product is hot. Care
should be taken to avoid touching hot
parts, inside of the oven and heating ele-
ments.

* Always wear heat-resistant oven gloves
when handling the product.
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AAccessory Use

* It is important to use the accessories
provided with the product appropriately.
For detailed information, refer to the sec-
tion "Use of Product Accessories".

* Close the oven door after pushing the ac-
cessories completely into the cooking
space, otherwise they may hit the door
glass and damage it.

ACooking Safety

* Be careful when using alcoholic drinks in
your dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it
can ignite when it comes into contact with
hot surfaces.

* Food residues in the cooking area., such as
oil, can ignite. Clean these residues before
cooking.

* Food Poisoning Hazard: Do not let food sit
in oven for more than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may cause food pois-
oning or diseases.

* Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to burst.

* When the oven is in use, NEVER place bak-
ing tray, dishes or aluminium foil directly on
the bottom of the oven. The heat accumula-
tion might damage the bottom of the oven,
and might even cause damage to the oven
cabinet or kitchen flooring.

Be mindful of the following precautions when

using greasy parchment paper or similar ma-

terials:

* Place the greaseproof paper in a cookware
or on the oven accessory (tray, wire grill,
etc.) with food and place it in the preheated
oven.

* To prevent the risk of touching the oven
heating elements and obstructing the flow
of hot air, remove any excess parts of

greaseproof paper that hang from ac-
cessories or containers. Do not use
greaseproof paper at oven temperatures
higher than the maximum usage temperat-
ure specified by the manufacturer. Never
place greaseproof paper on the oven base.

* Do not place it on top of accessories during
preheating.

* Always press down with a plate or similar
object to prevent the material from flying
around due to the air circulation inside the
oven.

* Only cover the necessary surface inside the
tray.

* After each use, the tray should be cleaned,
and any greaseproof paper or similar ma-
terials used in the tray should be replaced.
Otherwise, liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ignite flames.

* An air flow is generated when the product
lid is opened. Greaseproof paper can come
into contact with heating elements and ig-
nite.

« When using wire grill, a tray should be
placed on the lower rack. Otherwise, the
food oil and other components that drip
onto the oven bottom can create heavy
smoke and lead to flames.

AMaintenance and Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool before cleaning
the product. Hot surfaces may cause burns!

* Never wash the product by spraying or
pouring water on it! There is the risk of elec-
tric shock!

* Do not use steam cleaners to clean the
product as this may cause an electric shock.

* Do not use harsh abrasive cleaners, metal
scrapers, wire wool or bleach materials to
clean the oven front door glass. These ma-
terials can cause glass surfaces to be
scratched and broken.
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Product description
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Control panel n Lamp
B Door n Handle

B Lower heater (under the steel plate) n Shelf positions
Upper heater n Ventilation holes

Product Control Panel Introduction and Usage

In this section, you can find the overview and basic uses of the product's control panel. There may be differences in images
and some features depending on the type of product.

©
.50
(& a 280! 100 °
250 50
8 260
| |
1 2
n Function selection knob n Temperature knob
B Thermostat lamp
Function selection knob Oven inner temperature indicator
You can select the oven operating functions with the func- You can understand the oven interior temperature from the
tion selection knob. Turn left / right from closed (top) posi- temperature lamp. The thermostat lamp is located on the
tion to select. control panel. The thermostat lamp turns on when the

product starts to operate, and the thermostat lamp turns off
when it reaches the set temperature. When the temperature
inside the oven drops below the set temperature, the ther-
mostat lamp turns on again.

Temperature knob

You can select the temperature you want to cook with the
temperature knob. Turn clockwise from the closed (top) posi-
tion to select.

First Use
Before you start using your product, it is recommended to 3. Operate the product for 30 minutes and then, turn it off.
do the following stated in the following sections respectively. This way, residues and layers that may have remained in

the oven during production are burned and cleaned.

Initial Cleanin
9 4. When operating the product, select the highest temperat-

1. Remove all packaging materials. ure and the operating function that all the heaters in your
2. Remove all accessories from the oven provided with the product operate. See “Oven operating functions”. You can
product. learn how to operate the oven in the following section.

5. Wait for the oven to cool.
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6. Wipe the surfaces of the product with a wet cloth or
sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the oven with deter-

gent water and a soft cleaning sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning agents may cause

damage to the surface. Do not use abrasive detergents,

cleaning powders, cleaning creams or sharp objects during

cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and odour may come

up for several hours. This is normal and you just need good

ventilation to remove it. Avoid directly inhaling the smoke

and odours that form.

Electrical connection

A General warnings

+ Disconnect the product from the power supply before be-
ginning any work on the electrical installation. There is a
risk of electric shock risk.

« Connect the product to a grounded socket/line equipped
with a miniature circuit breaker (fuse) of appropriate capa-
city as specified in the “Technical Specifications” table.
Have the grounding performed by a qualified electrician
before using the product with or without a transformer.
Our company does not accept responsibility for damages
resulting from failure to comply with the requirement for
the product to be used with a grounded installation in ac-
cordance with local regulations.

+ The product can only be connected to the mains power
supply by an authorized and qualified person, and the
product warranty only begins after correct installation. The
manufacturer cannot be held responsible for damages
resulting from work performed by unauthorized persons.

* The power cord must not be crushed, folded, compressed,
or come into contact with hot parts of the product. If the
power cord is damaged, it must be replaced by a qualified
electrician.

* The mains supply data must correspond to the data spe-
cified on the type label of the product. The rating plate is
either seen when the door or the lower cover of the appli-
ance is opened or it is located at the rear wall of the appli-
ance depending on the appliance type.

+ Power cable plug must be within easy reach after installa-
tion (do not route it above the hob). Do not use extension
or multi sockets in power connection.

Using the Oven

General Information on Using the Oven

Cooling fan

Your product has a cooling fan. The cooling fan is activated
automatically when necessary and cools both the front of
the product and the furniture. It is automatically deactivated
when the cooling process is finished. Hot air comes out over
the oven door. Refrain from covering these ventilation open-
ings. Otherwise, the oven may overheat. The cooling fan

Operation of the Oven Control Unit

Turning on the oven

When you select a operating function you want to cook with
the function selection knob and set a certain temperature
with the temperature knob, the oven starts operating.
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* When installing the wiring, you must comply with national/
local electrical regulations and use the appropriate plug
and outlet for the product. If the power limits of the
product exceed the current carrying capacity of the plug
and outlet/outlet, you must connect the product directly to
the fixed electrical installation without using a plug and
outlet/outlet.

+ If the product will be connected directly to the supply
power: If it is not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3 mm con-
tact clearance (fuses, line safety switches, contactors) must
be connected and all the poles of this disconnection unit
must be adjacent to (not above) the product in accordance
with |IEE directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the product
warranty.

+ Additional protection by a residual current circuit breaker
is recommended.

If the product is produced with cable and without plug:

Connect the cord of product to supply power as identified

below:

Make the terminal block connection of your product accord-

ing to the connection/phase information on the product type

label.

TERMINAL
/" BLOCK

»

BROWN —1
BLUE

)
of®o

GREEN / —
YELLOW

SUPPLY

/%"““—— CORD

If your supply cord type is 3-conductor type, for 1-phase con-
nection:

- Brown = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

continues to operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30 minutes). If you cook
by programming the oven timer, at the end of the baking
time, the cooling fan turns off with all functions. The cooling
fan running time cannot be determined by the user. It turns
on and off automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the oven starts baking.
The lighting is on during baking.

Turning off the oven
You can turn the oven off by turning the function selection
knob and temperature knob to the off (up) position.
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Selecting the temperature and oven operating function
You can cook by making a manual control (at your own con-
trol) by selecting the temperature and operating function
specific to your food.

©
.50
@ @ 280+ «100
250" .
. % 150
B 200

Oven Operating Functions

On the function table, the operating functions you can use in
your oven and the highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The order of the oper-
ating modes shown here may differ from the arrangement
on your product.
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1. Select the operating function you want to cook with the
function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook with the temperat-
ure knob.

= Your oven will start operating immediately at the selec-
ted function and temperature, and the thermostat lamp
will turn on. When the temperature inside the oven
reaches the desired temperature, the thermostat lamp
will turn off. The oven will not turn off by itself after the
baking process. You have to control baking and turn it
off yourself. When your baking is completed, turn off the
oven by turning the function selection knob and the
temperature knob to the off (up) position.

Function |Function descrip- [Temperature s
. Description and use
symbol tion range (°C)
Food is heated from above and below at the same time. Suitable for cakes,
Top and bottom . . . . . .
heatin * pastries or cakes and stews in baking moulds. Cooking is done with a single
9 tray.
Top heating * gr;ly upper heating is on. It is suitable for foods that need browning on the
H
+ Bottom heating / A S .
* Only lower heating is on. It is suitable for foods that need browning on the
0 Easy steam clean- : i .
: bottom. This function should also be used for easy steam cleaning.
\ ) ing

|* Your product operates in the temperature range specified on the temperature knob.

Product Accessories

There are various accessories in your product. In this section,
the description of the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on the product
model, the supplied accessory varies. All accessories de-
scribed in the user's manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance may be deformed
with the effect of the heat. This has no effect on the
functionality. Deformation disappears when the tray
is cooled.

Standard tray
It is used for pastries, frozen foods and frying large pieces.

Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the cooking area. You
can also see the order of the shelves in the numbers on the
front frame of the oven.

Wire grill
It is used for frying or placing the food to be baked, fried and
stewed on the desired shelf.

=N wpkrO
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Placing the wire grill on the cooking shelves

It is crucial to place the wire grill on the side shelves prop-
erly. The wire grill has one direction when placing it on the
shelf. While placing the wire grill on the desired shelf, the
open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves

It is also crucial to place the trays on the side shelves prop-
erly. The tray has one direction when placing it on the shelf.
While placing the tray on the desired shelf, its side designed
for holding must be on the front.

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the wire grill from
tipping out of the wire shelf. With this function, you can eas-
ily and safely take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches the stopping

point. You must pass over this point to remove it completely.

General Information About Cooking
You can find tips on preparing and cooking your food in this
section.

Plus, this section describes some of the foods tested as pro-
ducers and the most appropriate settings for these foods.
Appropriate oven settings and accessories for these foods
are also indicated.

General Warnings About Baking in the
Oven

+ While opening the oven door during or after baking, hot-
burning steam may emerge. The steam may burn your

hand, face and/or eyes. When opening the oven door, stay

away.

* Intense steam generated during baking may form con-
densed water drops on the interior and exterior of the
oven and on the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal and physical oc-
currence.

+ The cooking temperature and time values given for foods
may vary depending on the recipe and amount. For this
reason, these values are given as ranges.

+ Always remove unused accessories from the oven before

you start cooking. Accessories that will remain in the oven

may prevent your food from being cooked at the correct
values.

For foods that you will cook according to your own recipe,

you can reference similar foods given in the cooking

tables.
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Child safety lock

This product has a child lock on the oven door. To open the
oven door, lift the plastic part slightly upwards and pull the
door handle. When close the door, child lock will be locked it-
self.

Ea—

To remove the child lock:

Remove the two screws that secure the child lock safety as
shown in the figure. When you want to use it again, you can
secure it under the control panel with the fixing materials.

%\c%

- - - L,
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Using the supplied accessories ensures you get the best
cooking performance. Always observe the warnings and
information provided by the manufacturer for the external
cookware you will use.

Cut the greaseproof paper you will use in your cooking in
suitable sizes to the container you will cook. Greaseproof
papers that are overflowing from the container can create
a risk of burns and affect the quality of your baking. Use
the greaseproof paper you will use in the temperature
range specified.

For good baking performance, place your food on the re-
commended correct shelf. Do not change the shelf posi-
tion during baking.

Pastries and oven food

General Information

We recommend using the accessories of the product for a

good cooking performance. If you will use an external

cookware, prefer dark, non-sticking and heat resistant

ware.

If preheating is recommended in the cooking table, be

sure to put your food in the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the wire grill, place it

in the middle of the wire grill, not near the back wall.

+ All materials used in making pastry should be fresh and at
room temperature.

* The cooking status of the foods may vary depending on
the amount of food and the size of the cookware.
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+ Metal, ceramic and glass moulds extend the cooking time
and the bottom surfaces of pastry foods do not brown
evenly.

+ If you are using baking paper, a small browning can be ob-
served on the bottom surface of the food. In this situation,
you may have to extend your cooking period by approxim-
ately 10 minutes.

* The values specified in the cooking tables are determined
as a result of the tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from these values.

+ Place your food on the appropriate shelf recommended in
the cooking table. Refer to the bottom shelf of the oven as

14

* If the top of the cake is burnt, put it on the lower shelf,

lower the temperature and increase the baking time.

+ If the inside of the cake is cooked well, but outside is sticky,

use less liquid, decrease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry
+ If the pastry is too dry, increase the temperature by 10 °C

and shorten the cooking time. Wet the dough sheets with
a sauce consisting of milk, oil, egg and yoghurt mixture.
If the pastry is getting cooked slowly, make sure that the
thickness of the pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

shelf 1.

+ Cook the recommended dishes in the cooking table with a

single tray.

Tips for baking cakes

« If the cake is too dry, increase the temperature by 10°C
and shorten the baking time.

* If the cake is moist, use a small amount of liquid or reduce

the temperature by 10°C.

« If the pastry is browned on the surface but the bottom is
not cooked, make sure that the amount of sauce you will
use for the pastry is not too much at the bottom of the
pastry. For an even browning, try to spread the sauce
evenly between the dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and temperature appro-
priate to the cooking table. If the bottom is still not
browned enough, place it on a bottom shelf for the next

cooking.
Cooking table for pastries and oven foods
Food Accessory to be Operating func-  |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray Standard tray * Top .'and bottom 3 180 30...45
heating
Cake in the mould |C2ke mould onwire|Top and bottom —, 170 - 180 30.... 60
grill #* heating
Small cakes Standard tray * Top ?nd bottom 3 160 25..35
heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm n d|a.- Top {:\nd bottom 2 160 25...40
meter on wire grill |heating
*%
Cookie Pastry tray * Top and bottom |, 170 25...40
heating
Rich pastry Standard tray * |1 0P and bottom |, 200 30...50
heating
Dough pastry Standard tray * Top {:\nd bottom 2 200 20..35
heating
Whole bread Standard tray * Top ‘.—md bottom 3 200 30...45
heating
Glass / metal rect-
Lasagne angular container Top .'and bottom 2o0r3 200 30...45
. . heating
on wire grill **
Round black metal
. mould, 20 cm in Top and bottom
Apple pie diameter on wire  |heating 2 180 >0...70
grill **
Pizza Standard tray * Top gnd bottom 2 250 10...20
heating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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Meat, Fish and Poultry .

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper before cooking
whole chicken, turkey and large pieces of meat will in-
crease cooking performance.

* It takes 15 to 30 minutes more to cook boned meat than
fillet by frying.

* You should calculate about 4 to 5 minutes of cooking time
per centimetre of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

15

After the cooking time is expired, keep the meat in the
oven for approximately 10 minutes. The juice of the meat
is better distributed to the fried meat and does not come
out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or low level shelf in a
heat resistant plate.

Cook the recommended dishes in the cooking table with a
single tray.

Food Accessory to be Operating func-  |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)

Steak (whole) / % Top and bottom 15 mins. 250/max,

Roast (1 kg) Standard tray heating 3 after 180 ... 190 60 ... 80

Lamb's shank (1,5-2 % Top and bottom 15 mins. 250/max,

kg) Standard tray heating 3 after 170 110 ...120
Wire grill *

Fried chicken (1,8-2 Top and bottom 5 15 mins. 250/max, 60 . 80

kg) Place one tray ona |eating after 190
lower shelf

Top and bottom 25 mins. 250/max,
*

Turkey (5.5 kg) Standard tray heating 1 after 180 .. 190 150 ... 210

Wire grill * T db
) op and bottom

Fish Place one tray on a hegtlng 3 200 20..30

lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Test foods .

* Foods in this cooking table are prepared according to the
EN 60350-1 standard to facilitate testing of the product for
control institutes.

Cooking table for test meals

Cook the recommended dishes in the cooking table with a
single tray.

Food Accessory to be Operating func-  |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)

Shortbread (sweet |\ dard tray+ | OP and bottom g 140 20....30

cookie) heating

Small cakes Standard tray * Top tand bottom 3 160 25..35

heating

Round springform

Sponge cake pan, 26 cm .m d|a.- Top ?nd bottom 2 160 25..40
meter on wire grill |heating
**
Round black metal

. mould, 20 cm in Top and bottom

Apple pie diameter on wire  |heating 2 180 >0...70

grill **

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Yogurt 2.

Preparation of yogurt;

1. Remove any accessories, including any wire shelves (if 3.

any) and any catalytic side walls (if any) attached to the
wire shelves or side walls, from the cooking area.

Place the yogurt cookware on the bottom of the cooking
area.

After preparing the yogurt, let it rest in the refrigerator
for at least 12 hours.
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Food Operating function Shelf position Temperature (°C) Baking time (min) (ap-
prox.)

Yogurt Top heating Bottom of the cooking |5, ¢, 240 ... 360

area

Maintenance and Cleaning

General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before cleaning the product.
Hot surfaces may cause burns!

Do not apply the detergents directly on the hot surfaces.
This may cause permanent stains.

The product should be thoroughly cleaned and dried after
each operation. Thus, food residues shall be easily cleaned
and these residues shall be prevented from burning when
the product is used again later. Thus, the service life of the
appliance extends and frequently faced problems are de-
creased.

Do not use steam cleaning products for cleaning.

Some detergents or cleaning agents cause damage to the
surface. Unsuitable cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or chloride, steam
cleaning products, descaling agents, stain and rust re-
movers, abrasive cleaning products (cream cleaners,
scouring powder, scouring cream, abrasive and scratching
scrubber, wire, sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in the cleaning
made after each use. Clean the appliance using dishwash-
ing detergent, warm water and a soft cloth or sponge and
dry it with a dry cloth.

Be sure to completely wipe off any remaining liquid after
cleaning and immediately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your appliance in a dish-
washer unless otherwise stated in the user's manual.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing cleaning agents to
clean stainless-inox surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change colour in time. This is
normal. After each operation, clean with a detergent suit-
able for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid (non-scratching)
detergent suitable for inox surfaces, taking care to wipe in
one direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein stains on the
glass and inox surfaces immediately without waiting.
Stains may rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface should be cleaned
immediately. Abrasive cleaners left on the surface cause
the surface to turn white.

Enamelled surfaces

The oven must cool down before cleaning the cooking
area. Cleaning on hot surfaces shall create both fire hazard
and damage the enamel surface.

After each use, clean the enamel surfaces using dishwash-
ing detergent, warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam cleaning function, you
can make easy steam cleaning for light non-permanent
dirt. (See “Easy Steam Cleaning [» 17]".)

« For difficult stains, an oven and grill cleaner recommended
on the website of your product brand and a non-scratch-
ing scouring pad can be used. Do not use an external oven
cleaner.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use hard metal

scrapers and abrasive cleaning materials. They can dam-

age the glass surface.

Clean the appliance using dishwashing detergent, warm

water and a microfiber cloth specific for glass surfaces and

dry it with a dry microfiber cloth.

+ If there is residual detergent after cleaning, wipe it with
cold water and dry with a clean and dry microfiber cloth.
Residual detergent may damage the glass surface next
time.

+ Under no circumstances should the dried-up residue on
the glass surface be cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yellow stains) on the

glass surface with the commercially available descaling

agent, with a descaling agent such as vinegar or lemon
juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning agent on

the stain with a sponge and wait a long time for it to work

properly. Then clean the glass surface with a wet cloth.

Discolorations and stains on the glass surface are normal

and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces using dishwashing
detergent, warm water and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and abrasive cleaners.
They may damage the surfaces.

+ Ensure that the joints of the components of the product
are not left damp and with detergent. Otherwise, corro-
sion may occur on these joints.

Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a dishwasher unless
otherwise stated in the user’s manual.

Cleaning the Control Panel

* When cleaning the panels with knob-control, wipe the
panel and knobs with a damp soft cloth and dry with a dry
cloth. Do not remove the knobs and gaskets underneath
to clean the panel. The control panel and knobs may be
damaged.

« While cleaning the inox panels with knob control, do not
use inox cleaning agents around the knob. The indicators
around the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a damp soft cloth and
dry with a dry cloth. If your product has a key lock feature,
set the key lock before performing control panel cleaning.
Otherwise, incorrect detection may occur on the keys.
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Cleaning the inside of the oven (cooking
area)

Follow the cleaning steps described in the "General Cleaning
Information" section according to the surface types in your
oven.

Easy Steam Cleaning

Function Function description Temperature Time
symbol (°C) mins.
+ Easy steam cleaning 100 15

4)

This allows cleaning of the dirt (not remaining for a long
time) that is softened by the steam inside the oven and by
the water droplets condensed in the internal surfaces of the
oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place it on the 2nd
shelf of the oven.

Do not use distilled or filtered water. Use ready-made
waters only. Do not use flammable, alcoholic or solid
particulate solutions instead of water.

3. Set the oven to the easy steam cleaning operating mode
and operate it at 100°C for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the oven interiors with

a wet sponge or cloth. Steam will be released when opening

the door. This may pose a risk of burns. Be careful when

opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using dishwashing de-

tergent, warm water and a soft cloth or sponge and dry it

with a dry cloth.

In the easy steam cleaning function, it is expected
that the added water evaporates and condenses on

the inside of the oven and the oven door in order to
soften the light dirt formed in your oven. Condensa-
tion formed on the oven door may drip around when
the oven door is opened. As soon as you open the
oven door, wipe off the condensation.

After the condensation inside the oven, puddle or moisture
may occur in the pool channel under the oven. Wipe this
pool channel with a damp cloth after use and dry it.

L
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Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door glasses to clean
them. How to remove the doors and windows is explained in
the sections "Removing the oven door” and "Removing
the inner glasses of the door". After removing the door in-
ner glasses, clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and dry them with a
dry cloth. For lime residue that may form on the oven glass,
wipe the glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners, metal scrapers,
wire wool or bleach materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door

1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge socket on the right
and left by pushing them with a tool downwards as
shown in the figure.

4. Pull the removed door upwards to release it from the
right and left hinges and remove it.

Do not put your fingers around hinge which has a
strong spring and may hurt fingers.

To reattach the door

1. Get the oven door to a half-open position.

2.

Push the removed door downwards to place it from the
right and left hinges and open the oven door fully.

3. Close the clips in the front door hinge socket on the right
and left by pushing them with a tool upwards as shown in
the figure.



Removing the Inner Glass of The Oven
Door

Inner glass of the product's front door may be removed for
cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on the upper section
of the front door, towards yourself by simultaneously
pushing on the pressure points on both sides of the com-
ponent and remove it.

| 4

3. Asshown in the figure, gently lift the innermost glass (1)
towards “A” and then, remove it by pulling towards “B".

1 Innermost glass 2 Innerglass

4. If your product has an inner glass (2), repeat the same
process to detach it (2).

5. The first step of regrouping the door is to reassemble the
inner glass (2). Place the bevelled edge of the glass to
meet the bevelled edge of the plastic slot. (If your product
has an inner glass). Inner glass (2) must be attached to
the plastic slot closest to the innermost glass (1).

Troubleshooting

If the problem persists after following the instructions in this
section, contact your vendor or an Authorized Service. The
product should only be repaired by qualified service person-
nel.

Steam is emanated while the oven is working.

* Itis normal to see vapour during operation. >>> This is not
an error.
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6. While reassembling the innermost glass (1), pay attention
to place the printed side of the glass on the inner glass. It
is crucial to place the lower corners of the innermost
glass (1) to meet the lower plastic slots.

7. Push the plastic component towards the frame until a
"click” sound is heard.

Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven lamp in the cook-
ing area becomes dirty; clean using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and dry with a dry
cloth. In case of oven lamp failure, you can replace the oven
lamp by following the sections that follow.

Replacing the oven lamp

General Warnings

+ To avoid the risk of electric shock before replacing the
oven lamp, disconnect the product and wait for the oven
to cool. Hot surfaces may cause burns!

*+ This oven is powered by an incandescent lamp with less
than 40 W, less than 60 mm in height, less than 30 mm in
diameter, or a halogen lamp with G9 sockets with less than
60 W power. Lamps are suitable for operation at temperat-
ures above 300 °C. Oven lamps are available from Author-
ised Services or licensed technicians. This product contains
a G energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from that is shown in
the figure.

+ The lamp used in this product is not suitable for use in the
lighting of home rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

+ The lamps used in this product must withstand extreme
physical conditions such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1. Disconnect the product from the electricity.

2. Remove the glass cover by turning it counter clockwise.

.

N

4/

\v‘)

3. If your oven lamp is type (A) shown in the figure below,
rotate the oven lamp as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model, pull it out as shown
in the figure and replace it with a new one.

4. Refit the glass cover.

Water droplets appear while cooking

* The steam generated during cooking condenses when it
comes into contact with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is not an error.
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Metal sounds are heard while the product is warming

and cooling.

+ Metal parts may expand and make sounds when heated.
>>> This is not an error.

The product does not work.

* Fuse may be faulty or blown. >>> Check the fuses in the
fuse box. Change them if necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the (grounded) out-
let. >>> Check if the appliance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys on the control
panel do not work. >>> If your product has a key lock, the
key lock may be enabled, disable the key lock.
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Oven light is not on.

+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace oven's lamp.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is operational and
check the fuses in the fuse box. Change the fuses if neces-
sary or reactivate them.

Oven is not heating.

* The oven may not be set to a specific cooking function
and/or temperature. >>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is operational and
check the fuses in the fuse box. Change the fuses if neces-

sary or reactivate them.

Additional Information for User Manual: tion 2023/826

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regula-

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Off 0,3 -
Standby - -

Standby Mode with information or
status display

Networked Standby

and rounded to the nearest minute.

*:The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in minutes

Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm)

595/594/567

Oven installation dimensions (height/width/depth) (mm)

590-600 /560 /min.550

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50/60 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the product  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Total power consumption (kW) 2,5

Oven type Conventional oven

Energy efficiency class A

Usable volume (L) 74

Mass of the appliance (M) (Net Weight) kg 27,5

Energy Efficiency Index per cavity EEI cavity 95,3

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC 60350-1 standard.

Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relevant
functions exist on the product or not: 1-Eco fan heating , 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill , 4-Top and bottom heating.

Technical specifications may be changed without
prior notice to improve the quality of the product.

Figures in this manual are schematic and may not ex-
actly match your product.

Environmental Instructions

Waste Directive

Compliance with the WEEE Directive and Disposing
of the Waste Product
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU).

This product bears a classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

Values stated on the product labels or in the docu-
mentation accompanying it are obtained in laborat-
ory conditions in accordance with relevant standards.
Depending on operational and environmental condi-
tions of the product, these values may vary.

This product has been manufactured with high
quality parts and materials which can be reused
and are suitable for recycling. Therefore, do not
dispose of the waste product with normal do-
I estic and other wastes at the end of its service
life. Take it to a collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. You can ask your local administra-
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tion about these collection points. Disposing of the appliance  Recommendations for Energy saving
properly helps prevent negative consequences for the envir-

onment and human health. According to EU 66/2014, information on energy efficiency

can be found on the product receipt supplied with the

product.

The following suggestions will help you use your product in

an ecological and energy-efficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ In the oven, use dark or enamelled containers that trans-

Package Information mit heat better.

+ If specified in the recipe or user's manual, always preheat.
Do not open the oven door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes before the end time
of baking in prolonged bakings. You can save up to 20%
electricity by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time in the oven. You
may cook at the same time by placing two cookers on the
wire rack. In addition, if you cook your meals one after the
other, it will save energy because the oven will not lose its
heat.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU RoHS Dir-
ective (2011/65/EU). It does not contain harmful and prohib-
ited materials specified in the Directive.

Packaging materials of the product are manufactured from
recyclable materials in accordance with our National Envir-
onment Regulations. Do not dispose of the packaging waste
with the household or other wastes, take it to the packaging
material collection points designated by the local authorities.

IKEA guarantee

If you want to claim your product warranty or get
product support

Please contact IKEA Customer Support, you find the link to
the self-service portal or phone number on www.IKEA.com
To complete your request for service on the self service
portal, easier find information about your product or spare
parts connected to your product, we urge you to note the
IKEA article number (8-digits) and the Serial number on the
product label.

KEEP THE PURCHASE/DELIVERY DOCUMENT!

It is your proof of purchase; the warranty will not be valid
without it. The receipt also features the name and the IKEA
article number (8-digits) for each appliance purchased.
Please read the technical documentation provided with your
appliance carefully before contacting us.
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A Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Sicherheitshin-
weise, die notwendig sind, um das Risiko
von Personenschaden oder Sachschaden zu
vermeiden.

* Wird das Produkt an Dritte zur persénlichen
oder Weiterverwendung weitergegeben,
sollten auch die Bedienungsanleitung, die
Produktetiketten und andere relevante Do-
kumente und Teile mitgegeben werden.

* Unser Unternehmen Ubernimmt keine Haf-
tung fur Schaden, die durch Nichtbeach-
tung dieser Anweisungen entstehen.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen
fihrt zum Erléschen jeglicher Gewahrleis-
tungsanspruche.

* Lassen Sie die Installations- und Reparatur-
arbeiten immer vom Hersteller, dem autori-
sierten Kundendienst oder einer vom Im-
porteur zu benennenden Person durchfih-
ren.

* Verwenden Sie ausschlieBlich Original-Er-
satzteile und -Zubehor.

* Reparieren oder ersetzen Sie keine Kompo-
nente des Produkts, es sei denn, dies istin
der Bedienungsanleitung ausdrucklich an-
gegeben.

« Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Produkt vor.

AVerwendungszweck

* Dieses Produkt wurde fur die Verwendung
zu Hause entwickelt. Es ist nicht fir die
kommerzielle Nutzung geeignet.

* Verwenden Sie das Produkt nicht in Garten,
Balkonen oder anderen AulRenbereichen.
Dieses Produkt ist flr den Einsatz in Haus-
halten und in der Personalkliche von Ge-
schaften, Buros und anderen Arbeitsumge-
bungen vorgesehen.

* WARNUNG: Dieses Produkt sollte nur fur
Kochzwecke verwendet werden. Es sollte
nicht fir andere Zwecke verwendet werden,
wie z.B. zum Heizen des Raumes.

* Der Ofen kann zum Auftauen, Backen, Bra-
ten und Grillen von Lebensmitteln verwen-
det werden.
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* Dieses Produkt sollte nicht zum Erhitzen
von Tellern oder zum Trocknen von Handtu-
chern oder Kleidung am Griff verwendet
werden.

Besondere Sicherheitshinweise rund
um Kinder, schutzbedurftige Men-
schen und Haustiere

* Das Gerat darf nur dann von Kindern ab 8
Jahren und von Menschen, die unter kor-
perlichen oder geistigen Einschrankungen
leiden, bedient werden, wenn diese zuvor
grundlich Uber die méglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren Umgang damit
aufgeklart wurden. Dies gilt naturlich auch
fur samtliche sonstigen Leute, die sich mit
solchen Geraten noch nicht auskennen.

+ Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spie-
len. Reinigungs- und leichte Wartungstatig-
keiten durfen nur dann von Kindern erledigt
werden, wenn sie dabei stets unter Aufsicht
stehen.

* Das Gerat sollte nicht von Menschen be-
dient werden, die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen leiden, sofern
diese nicht stets beaufsichtigt werden und
grundlich mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies gilt natur-
lich auch fur Kinder.

* Kinder sollten stets beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Elektrogerate kbnnen immer eine Gefahr

fir Kinder und Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht mit dem Gerat
spielen, nicht darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.

* Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Ge-

rat ab, die Kinder zu erreichen versuchen
kdnnten.

* WARNUNG: Vergessen Sie nicht, dass Teile

des Gerates im Betrieb heild bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder vom Gerat fern.

* Bewahren Sie das Verpackungsmaterial so

auf, dass Kinder nicht herankommen. Es be-
steht ernsthafte Verletzungs- und Ersti-
ckungsgefahr.
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+ Stellen Sie niemals schwere Gegenstande
auf der gedffneten Backofentur ab, lassen
Sie Kinder nicht darauf sitzen. Der Backofen
kann umkippen, die Turscharniere kdnnen
beschadigt werden.

* Bevor Sie abgenutzte und unbrauchbare
Produkte entsorgen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker und entfernen

Sie ihn aus der Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel ab und zie-
hen Sie es mit dem Stecker aus dem Ge-
rat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen, um zu verhin-
dern, dass Kinder das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat
zu spielen, wenn es sich im Ruhezustand
befindet.

ASicherheitshinweise zu Elektrogeraten

* SchlieBen Sie das Gerat an eine Schutzkon-
taktsteckdose an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des Stromkreises zu den An-
gaben auf dem Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne ordnungsgemal3e
Erdung gemal3 nationalen Richtlinien.

* Der Stecker oder der elektrische Anschluss
des Gerats muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzstecker oder elektri-
scher Anschluss nicht an stets erreichbarer
Stelle mdglich sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben entspricht
und naturlich gut erreichbar sein sollte.

* Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten
Sie die Sicherung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reinigen.

* SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose
an, deren Spannung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild des Gerates
entspricht.

* (Verfugt Ihr Produkt Uber kein Netzkabel)
verwenden Sie nur das im Kapitel , Techni-
sche Daten” beschriebene Anschlusskabel.
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+ Klemmen Sie das Netzkabel nicht unter
oder hinter das Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf dem Netzkabel
ab. Netzkabel durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie, durfen keine
heiRen Stellen bertdhren.

* Achten Sie darauf, dass das Stromversor-
gungskabel nirgends eingeklemmt wird,
wenn Sie das Gerat bei der Installation oder
nach dem Reinigen an seinen Platz rucken.

* Die Ruckseite des Backofens wird heil,
wenn er in Betrieb ist. Die Netzkabel durfen
die Ruckseite des Gerats nicht beruhren.
Andernfalls kdnnte es beschadigt werden.

* Achten Sie darauf, dass Versorgungskabel
nicht in der Ofentur eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Uber heil3e Stellen.
Andernfalls kann die Kabelisolierung
schmelzen und als Folge eines Kurzschlus-
ses einen Brand verursachen.

* Verwenden Sie nur Originalkabel. Verwen-
den Sie keine gekurzten oder beschadigten
Kabel.

* Verwenden Sie kein Verldangerungskabel,
keinen Mehrfachstecker, um Ihr Produkt zu
betreiben.

* Wenden Sie sich an das autorisierte Service-
zentrum oder den Importeur, um den zuge-
lassenen Adapter zu verwenden, wenn die
Verwendung eines Konverteradapters (fur
den Steckertyp) erforderlich ist.

« Wenden Sie sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum, wenn die Lan-
ge der Stromleitung unzureichend ist.

» Tragbare Stromquellen oder Mehrfach-
steckdosen kénnen sich Uberhitzen und in
Brand geraten. Halten Sie Mehrfachsteck-
dosen und tragbare Stromquellen vom Ge-
rat fern.

* Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss
es vom Hersteller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Importeur ange-
gebenen Fachkraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdungen kommt.

« WARNUNG:Trennen Sie das Gerat vollstan-
dig von der Stromversorgung, bevor Sie die
Ofenlampe wechseln. Andernfalls besteht
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Stromschlaggefahr. Ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie die zugehorige Siche-
rung ab.

Wenn |hr Produkt tber ein Netzkabel und

einen Stecker verfugt:

* Stecken Sie den Stecker des Produkts nie-
mals in eine gebrochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steckdose. Achten
Sie darauf, dass der Stecker vollstandig in
die Steckdose eingesteckt ist. Andernfalls
konnen sich die Anschlisse Uberhitzen und
einen Brand verursachen.

« Stecken Sie das Gerat nicht in Steckdosen,
die fettig oder unsauber sind oder mogli-
cherweise Wasser ausgesetzt sind (z. B. in
der Nahe einer Arbeitsflache, wo Wasser
austreten kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und eines Strom-
schlags.

* Beruhren Sie den Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen Handen!

* Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
indem Sie das Gehause des Steckers und
nicht das Kabel selbst benutzen.

ASicherheit beim Transport

* Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn es nur uber
sehr kurze Strecken transportiert, also nur
umgesetzt wird.

* Das Gerat ist schwer, Sie brauchen also
mindestens einen zusatzlichen Helfer.

* Verwenden Sie die Tur und/oder den Griff
nicht zum Transport oder zur Bewegung
des Produkts.

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf das Ge-
rat. Tragen Sie das Gerat senkrecht.

* Hullen Sie das Gerat vor dem Transportie-
ren mit Luftpolsterfolie (die mit den kleinen
Blasen) oder kraftigem Karton ein, anschlie-
Rend mit Klebeband fixieren. Sichern Sie die
beweglichen Teile des Produkts fest, um
Schaden zu vermeiden.

« Uberpriifen Sie das Produkt vor der Installa-
tion auf eventuelle Transportschaden. Wen-
den Sie sich bei Schaden an den Importeur
oder das autorisierte Servicezentrum.
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ASicherheitshinweise zur Installation

+ Bevor Sie mit der Installation beginnen,

schalten Sie die Stromleitung, an die das
Produkt angeschlossen werden soll, durch
Ausschalten der Sicherung stromlos.

* Wir raten immer zum Tragen von Schutz-

handschuhen wahrend des Transports und
der Installation. Es besteht sonst Verlet-
zungsgefahr durch scharfe Kanten!

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen,
bevor es an die Installation geht. Installie-
ren Sie das Produkt nicht, wenn das Gerat
beschadigt ist

Vermeiden Sie die Verwendung von warme-
isolierenden Materialien zur Abdeckung des
Innenraums der zu installierenden Mébel.
Direkte Sonneneinstrahlung und Warme-
guellen wie Elektro- oder Gasheizungen
durfen in dem Bereich, in dem das Produkt
aufgestellt wird, nicht vorhanden sein.
Halten Sie die Umgebung aller Laftungs-
kanale des Produkts offen.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, sollte
die Installation des Produkts nicht hinter de-
korativen Abdeckungen erfolgen.

In Fallen, in denen sich hinter dem flr das
Produkt vorgesehenen Installationsbereich
ein Gasschlauch/eine Gasleitung oder eine
Wasserleitung aus Kunststoff befindet, ist
unbedingt darauf zu achten, dass das Pro-
dukt nicht mit diesen Versorgungsleitungen
in Berihrung kommt. Andernfalls kann der
Schlauch/die Leitung gequetscht werden.
Befindet sich hinter dem Aufstellungsort
des Produkts eine Steckdose, muss sicher-
gestellt werden, dass das Produkt weder
mit der Steckdose noch mit dem in die
Steckdose eingesteckten Stecker in Beruh-
rung kommt.

ASicher bedienen

« Stellen Sie sicher, dass das Produkt nach je-

dem Gebrauch ausgeschaltet ist.

« Wenn Sie das Gerat Uber einen langeren

Zeitraum nicht benutzen, ziehen Sie den
Netzstecker oder schalten Sie es Uber den
Sicherungskasten aus.
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* Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es
wahrend des Gebrauchs kaputt geht oder
beschadigt wird. Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversorgung. Wenden
Sie sich an den Importeur oder das autori-
sierte Servicezentrum.

* Benutzen Sie das Produkt nicht wenn die
Vorderturglasscheibe, falls die Scheibe ent-
fernt oder beschadigt ist. Andernfalls be-
steht die Gefahr von Verletzungen und Um-
weltschaden.

* Treten Sie nicht auf das Gerat, egal aus wel-
chem Grund.

* Verwenden Sie das Produkt niemals, wenn
Ihr Urteilsvermodgen oder Ihre Koordination
durch den Konsum von Alkohol und/oder
Drogen beeintrachtigt wird.

* Im und um den Kochbereich durfen keine
brennbaren Gegenstande aufbewahrt wer-
den. Andernfalls kdnnen diese zu einem
Brand fuhren.

+ Der Backofengriff mag dazu verfuhren, ist
aber dennoch keinesfalls ein Handtuch-
trockner. Hangen Sie keine Handtucher,
Handschuhe oder ahnliche Dinge an den
Griff.

* Die Scharniere der Geratetur bewegen sich
beim Offnen und SchlieRen der Tir und
kénnen sich verklemmen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen nicht am Teil
mit den Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen Temperaturen

* WARNUNG: Wenn das Produkt in Gebrauch
ist, werden das Produkt und die zugangli-
chen Teile heil3. Es ist darauf zu achten, das
Produkt und die Heizelemente nicht zu be-
rihren. Kinder unter 8 Jahren sollten von
dem Gerat ferngehalten werden, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

+ Stellen Sie keine brennbaren/explosiven
Materialien in der Nahe des Gerats ab, da
die Oberflachen wahrend des Betriebs heil3
sind.
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« Halten Sie Abstand, wenn Sie die Backofen-
tur wahrend oder am Ende des Garvor-
gangs o6ffnen. Es ist moglich, dass der
Dampf Ihre Hand, Ihr Gesicht und/oder lhre
Augen verbrennt.

« Wahrend des Betriebs ist das Produkt heil3.
Achten Sie darauf, heil3e Teile, das Innere
des Ofens und die Heizelemente nicht zu
beruhren.

* Tragen Sie bei der Handhabung des Pro-
dukts stets hitzebestandige Ofenhandschu-
he.

AVerwendung von Zubehor

* Es ist wichtig, das mit dem Produkt geliefer-
te Zubehor sachgemal zu verwenden. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt ,,Verwendung
von Produktzubehor”.

* SchlieRen Sie die Backofentur, nachdem Sie
das Zubehor vollstandig in den Garraum ge-
schoben haben, da es sonst gegen das Tur-
glas stol3en und dieses beschadigen kann.

ASicherheit beim Kochen

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie alkoholische
Getranke in lhren Gerichten verwenden. Al-
kohol verdampft bei hohen Temperaturen
und kann Feuer verursachen, da er sich bei
Kontakt mit heiRen Oberflachen entziinden
kann.

« Im Kochbereich befindliche Lebensmittel-
rickstande, wie z. B. Ol, kénnen sich ent-
zunden. Reinigen Sie diese Ruckstande vor
dem Kochen.

* Lebensmittelvergiftungsgefahr: Lassen Sie
Speisen nicht langer als etwa 1 Stunde vor
und nach der Zubereitung im Backofen.
Manche Lebensmittel verderben sehr
schnell; und eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

* Erhitzen Sie geschlossene Dosen und Glaser
nicht im Backofen. Der Druck, der sich in
der Dose/dem Glas aufbauen wirde, kdnn-
te sie zum Platzen bringen.

+ Stellen Sie wahrend des Betriebs des Back-
ofens NIEMALS Backbleche, Geschirr oder
Alufolie direkt auf den Backofenboden. Der
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Hitzestau kann den Backofenboden bescha-
digen und sogar das Backofengehause oder
den Kichenboden beschadigen.

Beachten Sie bei der Verwendung von fetti-

gem Pergamentpapier oder ahnlichen Mate-

rialien die folgenden VorsichtsmalRnahmen:

* Legen Sie Kochgeschirr oder Ofenzubehor
(Rost, Blech etc.) mit Backpapier aus, geben
Sie die Speisen dazu, stellen Sie dann alles
in den bereits vorgeheizten Ofen.

* Um zu vermeiden, dass Sie die Heizelemen-
te des Backofens berthren und den Heil3-
luftstrom behindern, entfernen Sie Uber-
schussige Teile des Pergamentpapiers, die
an Zubehdr oder Behaltern hangen. Ver-
wenden Sie kein Pergamentpapier bei Back-
ofentemperaturen, die héher sind als die
vom Hersteller angegebene maximale Ver-
wendungstemperatur. Legen Sie den Ofen-
boden niemals mit Backpapier aus!

* Legen Sie es wahrend des Vorheizens nicht
auf das Zubehor.

* Immer mit einem Teller oder einem ahnli-
chen Gegenstand andrucken, um zu verhin-
dern, dass das Material durch die Luftzirku-
lation im Ofen herumfliegt.

+ Bedecken Sie nur die erforderliche Flache
im Inneren des Tabletts.

* Nach jedem Gebrauch sollte das Tablett ge-
reinigt und das darin verwendete Perga-
mentpapier oder ahnliche Materialien er-
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setzt werden. Andernfalls kénnen Flussig-
keiten, die auf das Tablett tropfen, eine
Rauchentwicklung verursachen oder sogar
Flammen entzinden.

« Beim Offnen der Geratetir entsteht ein
Luftstrom. Pergamentpapier kann mit den
Heizelementen in BerUhrung kommen und
sich entzinden.

* Bei Verwendung eines Rostgrills sollte ein
Backblech auf den unteren Rost gelegt wer-
den. Andernfalls kénnen das Speisedl und
andere Bestandteile, die auf den Ofenbo-
den tropfen, starken Rauch erzeugen und
zu Flammen fuhren.

f Sicherheitshinweise zum Reinigen und
Pflegen

* Warten Sie, bis das Produkt abgekunhlt ist,
bevor Sie es reinigen. HeilRe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab,
besprihen Sie das Gerat nicht mit Wasser!
Es besteht Stromschlaggefahr!

* Verwenden Sie zum Reinigen des Produkts
keine Dampfreiniger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen kann.

* Verwenden Sie zur Reinigung der Vorder-
turglasscheibe des Ofens keine scharfen
Scheuermittel, Metallabstreifer, Drahtwolle
oder Bleichmittel. Solche Dinge kdnnen die
Glasflachen zerkratzen und anderweitig be-
schadigen.
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Bedienfeld

Bl nnenglas

B Untere Heizung (unter der Stahlplatte)
Obere Heizung

B Lampe

B criff

n Einschubebenen
n Beltftungso6ffnungen

Einfuhrung und Verwendung des Produkt-Bedienfelds

In diesem Abschnitt finden Sie eine Ubersicht und grundlegende Verwendungsméglichkeiten des Bedienfelds des Produkts.
Je nach Produkttyp kénnen sich die Bilder und einige Funktionen unterscheiden.

©
8

n Funktionsauswahl-Knopf
B Thermostat-Lampe

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kénnen Sie die Betriebsfunk-
tionen des Ofens auswahlen. Drehen Sie von der Aus- (obe-
ren) Position aus nach links/rechts, um auszuwahlen.
Temperaturauswahl-Knopf

Mit dem Temperaturwahl-Knopf kénnen Sie die Temperatur
wahlen, mit der Sie kochen mdéchten. Drehen Sie zur Aus-
wahl von der Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeigersinn.

Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird empfohlen, die in den
folgenden Abschnitten aufgeflhrten Schritte durchzuftihren.

Erstreinigung
1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

2. Holen Sie das mitgelieferte Zubehor aus dem Ofen.

n Temperaturauswahl-Knopf

Temperatur-Indikator

An der Temperaturlampe kénnen Sie die Innentemperatur
des Ofens ablesen. Die Temperaturlampe befindet sich auf
dem Bedienfeld. Die Temperaturlampe leuchtet auf, wenn
das Produkt startet, und die Temperaturlampe erlischt,
wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens unter die eingestellte
Temperatur fallt, leuchtet die Temperaturlampe wieder auf.

3. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang laufen, schalten Sie
es danach wieder ab. Auf diese Weise werden Rickstande
und Schutzbeschichtungen beseitigt. Dabei kann es etwas
riechen.
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4. Stellen Sie die héchste Temperatur ein, Uberzeugen Sie
sich davon, dass samtliche Heizelemente lhres Gerates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den Abschnitt ,Ofen-
funktionen” an. Im folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren neuen Ofen bedienen.

5. Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt ist.

6. Wischen Sie die AuBenflachen des Gerates mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehérs:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum geliefert) mit
Wasser, etwas Geschirrspulmittel und einem weichen
Schwamm.

HINWEIS: Einige Reinigungsmittel kdnnen die Oberflache
beschadigen. Verwenden Sie bei der Reinigung keine scheu-
ernden Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reinigungs-
cremes oder scharfe Gegenstande.

HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Dies
ist normal, und Sie brauchen nur eine gute Beltftung, um es
zu entfernen. Vermeiden Sie das direkte Einatmen von
Rauch und Gertchen, die sich bilden.

Elektrische Verbindung

AAIIgemeine Warnungen

* Trennen Sie das Produkt vom Stromanschluss, bevor Sie
mit Arbeiten an der Elektroinstallation beginnen. Es be-
steht die Gefahr eines Stromschlags.

+ Schlie3en Sie das Produkt an eine geerdete Steckdose/Lei-
tung an, die durch einen Miniatur-Schutzschalter mit ge-
eigneter Kapazitat geschuitzt ist, wie in der Tabelle , Techni-
sche Daten” angegeben. Lassen Sie die Erdungsinstallation
von einem qualifizierten Elektriker durchfuhren, wenn Sie
das Produkt mit oder ohne Transformator verwenden. Un-
ser Unternehmen haftet nicht fir Schaden, die durch die
Verwendung des Produkts ohne Erdungsinstallation ge-
mal den oOrtlichen Vorschriften entstehen.

+ Das Produkt darf nur von einer autorisierten und qualifi-
zierten Person an das Stromnetz angeschlossen werden
und die Garantie des Produkts beginnt erst nach korrekter
Installation. Der Hersteller kann nicht fir Schaden haftbar
gemacht werden, die durch die Bedienung durch unbefug-
te Personen entstehen.

+ Das Elektrokabel darf nicht gequetscht, geknickt oder ein-
geklemmt werden oder heiRe Teile des Produkts berih-
ren. Wenn das Elektrokabel beschadigt ist, muss es von ei-
nem qualifizierten Elektriker ersetzt werden. Ansonsten
besteht Stromschlag-, Kurzschluss- oder Brandgefahr!

Benutzung des Backofens

Allgemeine Informationen zur Verwen-
dung des Backofens

Kuhlgeblase

Ihr Gerat ist mit einem Kuhlgeblase ausgestattet. Das Kuhl-
geblase schaltet sich bei Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei
das Gerat und die Moébel in unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald seine Arbeit erledigt ist.
Uber der Tiir strémt heiRe Luft aus dem Ofen. Decken Sie
diese Beltftungsoffnungen nicht ab. Andernfalls kann sich
der Ofen Uberhitzen. Das Kuhlgeblase 1auft, wahrend der
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* Die Netzdaten mussen mit den Daten auf dem Typenschild
des Produkts Ubereinstimmen. Das Typenschild ist je nach
Geratetyp entweder beim Offnen der Tur oder der unteren
Abdeckung des Gerates sichtbar oder befindet sich an der
Rickwand des Gerétes.

+ Der Stecker des Netzkabels muss nach der Installation
leicht erreichbar sein (nicht Gber dem Kochfeld verlegen).
Verwenden Sie fur den Stromanschluss keine Verlange-
rungs- oder Mehrfachsteckdosen.

« und mussen die entsprechende Steckdose/Leitung und
den entsprechenden Stecker flir den Ofen verwenden.
Falls die Leistungsgrenzen des Produkts aul3erhalb der
Stromtragfahigkeit von Stecker und Steckdose/Leitung lie-
gen, muss das Produkt Uber eine feste Elektroinstallation
direkt angeschlossen werden, ohne Stecker und Steckdo-
se/Leitung zu verwenden.

+ Wenn das Produkt direkt an die Stromversorgung an-
geschlossen wird: Wenn eine allpolige Trennung der Ver-
sorgungsspannung nicht maglich ist, muss eine Trennvor-
richtung mit mindestens 3 mm Kontaktabstand (Sicherun-
gen, Leitungsschutzschalter, Schitze) angeschlossen wer-
den und alle Pole dieser Trennvorrichtung mussen anlie-
gen (nicht). oben) das Produkt gemal3 den IEE-Richtlinien.
Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Be-
triebsproblemen fiihren und zum Erléschen der Produkt-
garantie fihren.

+ Zusatzlicher Schutz durch einen Fehlerstromschutzschalter
wird empfohlen.

Wenn das Produkt mit Kabel und ohne Stecker herge-

stellt wird:

SchlieRen Sie das Kabel des Produkts wie unten beschrieben

an die Stromversorgung an:

BRAUN _{

O
/L\;E & l@ BLAU
GELB-GRUN _1{ L IO
— %QQSORGUNGSMBEL

Wenn |hr Netzkabel ein 3-Leiter-Kabel ist, fir 1-Phasen-An-
schluss:

- Braun = L (Phase)

- Blau = N (Neutral)

- Grun/gelber Draht = (E) @ (Erdung)

Ofen arbeitet, kann nach dem Abschalten noch etwa 20 - 30
Minuten lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit Timer pro-
grammieren, schaltet sich das Kihlgeblase zum Ablauf der
Backzeit zusammen mit allen anderen Funktionen ab. Das
Kuhlgeblase lasst sich nicht manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein und aus. Dies ist
kein Fehler, dies ist so gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Backofenbeleuchtung wird eingeschaltet, wenn der

Backofen mit dem Backen beginnt. Wahrend des Backens ist
die Beleuchtung eingeschaltet.
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Bedienung der Backofen-Steuerung

Einschalten des Backofens

Wenn Sie mit dem Funktionsauswahlknopf die gewiinschte
Betriebsfunktion zum Garen auswahlen und mit dem Tem-
peraturknopf eine bestimmte Temperatur einstellen, startet
der Backofen den Betrieb.

Ausschalten des Backofens

Sie kdnnen den Backofen ausschalten, indem Sie den Funkti-
onsauswahlknopf und den Temperaturknopf in die Aus-Posi-
tion (oben) drehen.

Temperatur und Backofen-Betriebsart wahlen

Sie kdnnen manuell (nach Ihrer eigenen Kontrolle) kochen,
indem Sie die fur lhr Essen spezifische Temperatur und Be-
triebsfunktion auswahlen.

©
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Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funk-
tionen lhres Ofens, zusatzlich Minimal- und Maximaltempe-
ratur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge der hier ge-
zeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfol-
ge an lhrem Gerat Ubereinstimmen.

29

1. Wahlen Sie mit dem Funktionsauswahlknopf die Betriebs-
funktion aus, die Sie kochen mochten.

2. Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewtnschte
Gartemperatur ein.

= lhr Backofen beginnt sofort mit der gewahlten Funktion
und Temperatur zu arbeiten und die Thermostatlampe
leuchtet auf. Wenn die Temperatur im Backofen die ge-
wunschte Temperatur erreicht, erlischt die Thermostat-
lampe. Der Backofen schaltet sich nach dem Backvor-
gang nicht von selbst aus. Sie missen den Backvorgang
selbst steuern und ausschalten. Wenn Sie fertig geba-
cken haben, schalten Sie den Backofen aus, indem Sie
den Funktionsauswahlknopf und den Temperaturknopf
in die Aus-Position (oben) drehen.

Funkti-
. T - .
onssym- |Ofenfunktion em;?eratur Beschreibung und Verwendung
bereich (°C)
bol
Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart (Oberheizung/
Ober-/Unterhitze * Unterheizung). Geeignet fur Kuchen, Geback oder Kuchen und Auflaufe in
Backformen. Beim Garen wird nur ein einziges Blech verwendet.
. Nur das obere Heizelement wird aktiv (Oberhitze). Flr Speisen, die oben
Oberhitze * . - : .
schon gebraunt werden oder eine knusprige Kruste erhalten sollen.
H
Unterhitze / Einfa- Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fir Speisen, die un-
0 che Dampfreini- * ten schén gebraunt werden oder eine knusprige Kruste erhalten sollen. Die-
gung se Funktion empfiehlt sich auch bei der Dampfreinigung.

|* Ihr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten Temperatur.

Produktzubehor

Ihr Produkt enthalt verschiedene Zubehorteile. In diesem Ab-
schnitt finden Sie eine Beschreibung des Zubehdrs und eine
Beschreibung der korrekten Verwendung. Das mitgelieferte
Zubehor variiert je nach Produktmodell. Moglicherweise sind
nicht alle im Benutzerhandbuch beschriebenen Zubehorteile
far Ihr Produkt verfigbar.

Die Bleche im Inneren lhres Gerates konnen sich
durch die Hitzeeinwirkung verformen. Dies hat kei-
nen Einfluss auf die Funktionalitat. Die Verformung
verschwindet, wenn das Blech abgekuhlt ist.

Standard-Bleche

Fir Geback, Gefrorenes und zum Braten oder Backen grof3er
Teile.

Grillrost

Er dient zum Braten oder zum Platzieren der zu backenden,
frittierenden und schmorenden Lebensmittel auf der ge-
winschten Einschubebene.
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Verwendung von Produktzubehor

Kochregale

Im Garraum gibt es 5 Einschubebenen. Die Reihenfolge der
Einschubebenen kénnen Sie auch den Nummern auf dem
Frontrahmen des Backofens entnehmen.

5
4; =~ 2
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Auflegen des Drahtgitters auf die Grillroste

Es ist wichtig, dass Sie den Drahtgrill richtig auf die seitlichen
Einlegebdden legen. Der Drahtgrill hat eine Richtung, wenn
er auf dem Regal platziert wird. Wenn Sie den Drahtgrill auf
den gewtinschten Einlegeboden legen, muss der offene Teil
nach vorne zeigen.

Einsetzen des Tabletts auf die Einschuibe

Es ist auch wichtig, dass die Tabletts richtig auf die seitlichen
Regale gestellt werden. Das Tablett hat nur eine Richtung,
wenn es auf das Regal gestellt wird. Wenn Sie das Tablett auf
dem gewiinschten Regalboden abstellen, muss die Seite, die
zum Halten bestimmt ist, nach vorne zeigen.

Stoppfunktion des Grillrostes

Es gibt eine Stoppfunktion, die verhindert, dass der Draht-
grill aus dem Gitterrost kippt. Mit dieser Funktion kdnnen Sie
Ihr Essen einfach und sicher herausnehmen. Wenn Sie den
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Drahtgrill herausnehmen, kénnen Sie ihn nach vorne ziehen,
bis er den Haltepunkt erreicht. Sie mussen tber diesen
Punkt fahren, um ihn vollstandig zu entfernen.

Kindersicherung

Dieses Produkt verfugt tGber eine Kindersicherung an der
Backofentlr. Um die Backofentir zu 6ffnen, heben Sie das
Kunststoffteil leicht nach oben und ziehen Sie am Turgriff.
Beim SchlieBen der Tur wird die Kindersicherung automa-
tisch verriegelt.

-

So entfernen Sie die Kindersicherung:

Entfernen Sie die beiden Schrauben, mit denen die Kindersi-
cherung befestigt ist, wie in der Abbildung gezeigt. Wenn Sie
sie wieder verwenden mochten, kénnen Sie sie mit dem Be-

festigungsmaterial unter dem Bedienfeld befestigen.
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Allgemeine Informationen zum Kochen

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine Tipps zur Zuberei-
tung lhrer Speisen.

Es werden die gangigsten Lebensmittel und die dafiir geeig-
neten Einstellungen aufgeflhrt. Zusatzlich geben wir auch
an, welches Ofen-Zubehor sich am besten daftir eignet.

Allgemeine Warnhinweise zum Backen im
Ofen

+ Beim Offnen der Ofentir wahrend und nach dem Backen
kann heiBer Dampf entweichen. Es ist mdglich, dass der
Dampf Ihre Hand, Ihr Gesicht und/oder lhre Augen ver-
brennt. Halten Sie beim Offnen der Ofentiir also etwas Ab-
stand.

Beim Backen kann sich Feuchtigkeit an den Innen- und Au-
Renflachen des Ofens niederschlagen. Dies ist vollig nor-
mal und kein Fehler.

Gartemperaturen und Garzeiten unterschiedlicher Speisen
andern sich je nach Rezept und Menge. Deswegen geben
wir solche Werte mit einem gewissen Spielraum an.
Vergessen Sie nicht, nicht bendétigtes Zubeh6r aus dem
Ofen zu nehmen, bevor Sie mit dem Garen beginnen. Un-
nétiges Zubehor im Ofen kann bewirken, dass Ihre Speisen
nicht richtig gelingen.

Wenn Sie gerne nach ganz eigenen Rezepten kochen, kén-
nen Sie sich grob an den Tabellenangaben fur ahnliche
Speisen orientieren.
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Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell fur Ihr Gerat ge-
fertigt und sorgt gewohnlich fir eine besonders gute Gar-
leistung. Beachten Sie grundsatzlich samtliche Informatio-
nen und Warnungen des Herstellers, wenn Sie Zubehor
oder Kochgeschirr anderer Anbieter verwenden.
Schneiden Sie Backpapier immer auf die jeweilige GroRe
des Kochgeschirrs zu. Uberstehendes Backpapier kann zu
Verbrennungsgefahr fihren und die Qualitat Ihres Ge-
richts beeintrachtigen. Verwenden Sie Backpapier niemals
bei einer Betriebstemperatur, welche die fur das Backpa-
pier angegebenen Werte Ubersteigt.

Um ein gutes Backergebnis zu erzielen, stellen Sie Ihre
Speisen auf die empfohlene Einschubebene. Wechseln Sie
den Einschub nicht beim Backen.

Backwaren und andere Ofengerichte
Allgemeine Hinweise

Wir empfehlen das Originalzubehér zu nutzen, damit Ihr
Gerat immer seine beste Leistung erbringt. Wir empfehlen
dunkles, antihaftbeschichtetes und hitzebestandiges Ge-
schirr.

Sofern Vorheizen in der Zubereitungstabelle empfohlen
wird, sollten Sie sich daran halten.

Wenn Sie Kochgeschirr auf dem Grillrost verwenden, stel-
len Sie es in die Mitte des Grillrosts, nicht in die Nahe der
Rackwand.

Samtliche Zutaten sollten frisch sein und mdéglichst Zim-
mertemperatur haben.

Die Garzeiten der Speisen hangen von der jeweiligen Men-
ge, aber auch von der GroRRe des Kochgeschirrs ab.
Metall-, Keramik- und Glasformen verlangern die Garzeit
und die Unterseite von Backwaren wird nicht gleichmaRig
braun.

Wenn Sie Backpapier verwenden, kann sich auf der Unter-
seite der Speisen eine leichte Braunung zeigen. In diesem
Fall mUssen Sie die Garzeit moglicherweise anpassen.

Die Angaben in der Zubereitungstabelle wurden bei Versu-
chen in unserem Labor ermittelt. Daher sind Abweichun-
gen von den Angaben bei der Zubereitung bei lhnen zu
Hause moglich.

Tabelle fiir Geback und Kuchen
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Wahlen Sie den in der Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fir die Speisen. Dabei betrachten wir den unters-
ten Einschub des Ofens als Einschub Nummer 1.

Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf dem Kochtisch
mit einem einzigen Blech.

Tipps zum Kuchenbacken

Falls Kuchen zu trocken wird, erhdhen Sie die Temperatur
um 10 °C und backen etwas kirzer.

Wenn Kuchen beim Anschneiden innen noch feucht ist,
verwenden Sie etwas weniger Flussigkeit oder reduzieren
Sie die Temperatur etwas und backen den Kuchen weiter.
Um zu prufen, ob der Kuchen fertig ist, kdnnen Sie einen
HolzspieR in den Kuchen stecken. Wenn der Holzspiel3 mit
flussigem Teig herauskommt, backen Sie den Kuchen wei-
ter, bis kein flussiger Teig mehr am Holzspiel3 kleben
bleibt.

Falls die Oberseite des Kuchens verbrennt, wahlen Sie
einen niedrigeren Einschub, vermindern die Temperatur
ein wenig und gleichen dies mit einer etwas langeren
Backzeit aus. Zusatzlich kénnen Sie den Kuchen beim Wei-
terbacken auch mit Alufolie abdecken.

Wenn der Kuchen innen gut durchgebacken, aber aul3en
klebrig ist, weniger Flissigkeit verwenden, die Temperatur
senken und die Backzeit verlangern.

Tipps fur Geback

Falls Geback zu trocken wird, vermindern Sie die Tempera-
tur etwas und backen etwas kulirzer.

Falls Geback sehr lange zum Backen braucht, achten Sie
darauf, das Blech nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Geback an der Oberseite gebraunt wird, der Boden
aber nicht richtig durchgebacken wird, achten Sie darauf,
den Boden nicht oder nur wenig mit Flissigkeit zu bestrei-
chen. Achten Sie zur gleichmaBigen Braunung darauf, die
Flussigkeit oder Glasur mdglichst gleichmaRig aufzutra-
gen.

+ Halten Sie sich bei der Auswahl des richtigen Einschubs

und der passenden Temperatur an die Empfehlungen in
der Zubereitungstabelle. Falls der Boden nicht richtig ge-
braunt werden sollte, entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fir einen Einschub weiter unten.

Lebensmittel Zu verwendendes |[Ofenfunktion Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Blechkuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze 3 180 30...45
Torte in der Form | Ruchenformauf | Unterhitze |2 170 - 180 30...60
Grillrost **
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze 3 160 25..35
Runde Kuchenform,
Biskuitkuchen 26 cm Durchmesser | nvorhitze |2 160 25 .. 40
mit Klemme auf
Grillrost **
Kekse Geback-Blech * Ober-/Unterhitze 3 170 25...40
Geback Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze 2 200 30...50
Brotchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze 2 200 20...35
Brot Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze 3 200 30...45
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Lebensmittel

Zu verwendendes
Zubehor

Ofenfunktion

Einschubebene

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

Lasagne

Rechteckiger Behal-
ter aus Glas/Metall
auf Grillrost. **

Ober-/Unterhitze

2 oder3

200

30...45

Apfelkuchen

Runde schwarze
Metallform, 20 cm
Durchmesser auf
Grillrost **

Ober-/Unterhitze

180

50...70

Pizza

Standard-Bleche *

Ober-/Unterhitze

250

10...20

Vorwarmen wird fir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

**Djeses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches Zubehor.

Fleisch, Fisch und

Geflugel

Wichtiges zum Grillen
+ Das Wirzen mit Zitronensaft und Pfeffer vor dem Garen
ganzer Hahnchen, Puten und grolRer Fleischstlicke erhéht

die Garleistung.

* Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 - 30 Minuten langer
zum Garen als Fleisch ohne Knochen.
+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke etwa 4 - 5 Minuten

Garzeit an.

Tabelle fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

* Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie das Fleisch noch etwa
10 Minuten im Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft besser
im Fleisch, lauft auch beim spateren Schneiden nicht in

Stromen aus.

* Der Fisch sollte auf der mittleren oder niedrigen Ebene in
einer hitzebestandigen Platte gegart werden.
+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte aus der nachfolgen-

den Tabelle mit einem einzigen Blech.

Lebensmittel

Zu verwendendes
Zubehor

Ofenfunktion

Einschubebene

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

Steak (ganz) / Bra-

15 Min. 250/max,

in die Ebene unter
dem Grillrost.

- * . i
ten (1 kg) Standard-Bleche Ober-/Unterhitze 3 nach 180 . 190 60 ... 80
Lammhaxe (1,5-2 Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 1> Min. 250/max, 110...120
ka) nach 170
Grillrost *
Brathdhnchen (1,8-2 Geben Sie ein Blech Ober-/Unterhitze 2 15 Min. 250/max, 60 ... 80
kq) in die Ebene unter nach 190
dem Grillrost.
25 Min. 250/max
- * _ H ’
Truthahn (5,5 kg) [Standard-Bleche Ober-/Unterhitze |1 nach 180 . 190 150 ... 210
Grillrost *
Fisch Geben Sie ein Blech |gper /ynterhitze |3 200 20...30

Vorwarmen wird fir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist méglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches Zubehor.

Testspeisen

+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle wurden gemaRd

der Norm EN 60350-1 zur Gerateprufung durch Prifinstitu-

te zubereitet.

+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf dem Kochtisch
mit einem einzigen Blech.
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Tabelle fiir Testen
Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Murbegeback (su- Standard-Bleche * |[Ober-/Unterhitze 3 140 20...30
Ber Keks)
Kleine Kuchen Standard-Bleche * [Ober-/Unterhitze 3 160 25..35
Runde Kuchenform,
Biskuitkuchen 26. cm Durchmesser Ober-/Unterhitze 2 160 25...40
mit Klemme auf
Grillrost **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm | Unterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Grillrost **

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Djeses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches Zubehor.

Joghurt

2. Stellen Sie den Joghurtbehalter auf den Boden des Gar-

raums.

1.

Joghurtzubereitung;

Entfernen Sie jegliches Zubehor, einschlie3lich eventuell
vorhandener Drahtroste und katalytischer Seitenwande,
die an den Rosten oder Seitenwanden befestigt sind, aus
dem Garraum.

3. Lassen Sie den Joghurt nach der Zubereitung mindes-

tens 12 Stunden im Kuhlschrank ruhen.

Lebensmittel

Ofenfunktion

Einschubebene

Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)

Joghurt

Oberhitze

Boden des Garraums

50-60 240 ... 360

Wartung und Reinigung

Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen

Warten Sie, bis das Produkt abgekuhlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe Oberflachen verursachen Ver-
brennungen!

Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht direkt auf die heil3en
Oberflachen auf. Dies kann zu dauerhaften Flecken fuhren.
Das Produkt muss nach jedem Vorgang grundlich gerei-
nigt und getrocknet werden. Deshalb mussen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein Verbrennen dieser Ruck-
stande zu verhindern sein, wenn das Produkt spater wie-
der verwendet wird. Dadurch verlangert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende Probleme wer-
den verringert.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Dampf Reinigungsge-
rate.

Einige Reinigungsmittel kénnen die Oberflache beschadi-
gen. Ungeeignete Reinigungsmittel sind: Bleichmittel, am-
moniak-, sdure- oder chloridhaltige Reinigungsmittel,
Dampfreiniger, Entkalker, Flecken- und Rostentferner,
scheuernde Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheuerpul-
ver, Scheuercreme, Scheuer- und Kratzbursten, Draht,
Schwamme, Reinigungsticher mit Schmutz- und Wasch-
mittelrickstanden).

Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch wird kein speziel-
les Reinigungsmaterial bendétigt. Reinigen Sie das Gerat
mit Spulmittel, warmem Wasser und einem weichen Tuch
oder Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie alles mit einem
trockenen Tuch gut ab.

Wischen Sie nach der Reinigung unbedingt alle Flissig-
keitsreste vollstandig ab und reinigen Sie wahrend des Ko-
chens herumspritzende Speisereste sofort.

Waschen Sie keine Bestandteile Ihres Gerates in der Spul-
maschine, sofern in der Bedienungsanleitung nicht anders
angegeben.

Edelstahlteile

Verwenden Sie keine sdure- oder chlorhaltigen Reini-
gungsmittel, um Oberflachen und Griffe aus Edelstahl zu
reinigen.

Oberflachen aus Edelstahl kénnen mit der Zeit ihre Farbe
andern. Das ist normal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb
mit einem Reinigungsmittel, das fur Oberflachen aus Edel-
stahl geeignet ist.

Reinigen Sie sie mit einem weichen Schwammtuch und ei-
nem flissigen (nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Edelstahl-Oberflachen geeignet ist, und wischen Sie sie in
eine Richtung ab.

Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch- und EiweiRflecken
auf den Glas- und Edelstahloberflachen, umgehend ohne
zu warten. Bestimmte Flecken kénnen bei langerer Ein-
wirkzeit Rost verursachen.

Reinigungsmittel, die auf die Oberflache gespruht/aufge-
tragen werden, sollten sofort gereinigt werden. Grobe Rei-
niger, die auf der Oberflache verbleiben, lassen die Ober-
flache weild werden.

Oberflachen

Der Backofen muss abkuhlen, bevor Sie den Kochbereich
reinigen. Die Reinigung auf heiRen Flachen birgt Brandge-
fahr und beschadigt die emaillierte Oberflache.
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+ Reinigen Sie die Emailoberflachen nach jedem Gebrauch
mit Spulmittel, warmem Wasser und einem weichen Tuch
oder Schwamm und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch ab

« Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache Dampfreinigung“-Funkti-
on ausgestattet ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Siehe “Einfache Dampfreini-
gung [» 34]".)

+ Bei hartnackigen Flecken kénnen Sie einen auf der Websi-
te lhrer Produktmarke empfohlenen Ofen- und Grillreini-
ger und einen nicht kratzenden Scheuerschwamm verwen-
den. Verwenden Sie keine minderwertigen Reinigungsmit-
tel.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glasflachen auf Metall-
schaber und Scheuermittel. Solche Hilfsmittel kdnnen das
Glas zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem Mikrofasertuch speziell fir Glasoberflachen
und trocknen Sie es mit einem trockenen Mikrofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Ruckstande verbleiben sollten, wi-
schen Sie diese mit kaltem Wasser ab, anschlieend trock-
nen Sie mit einem sauberen trockenen Mikrofasertuch
nach. Reinigungsmittelrtickstande kdnnen das Glas beim
nachsten Einsatz beschadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umstanden, angetrocknete
Reste am Glas mit Wellenschliffmessern, Stahlwolle, Me-
tallschabern oder dhnlichen Werkzeugen zu reinigen.

+ Kalkflecken (gewdhnlich gelblich bis braunlich, manchmal
auch rétlich) am Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delsublichem Kalkentferner oder kalklésenden Hausmit-
teln.

* Wenn die Oberflache stark verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf den Fleck auf
und warten Sie so lange, bis er richtig funktioniert. An-
schlieBend reinigen Sie die Glasflache mit einem feuchten
Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glasflachen treten im
Laufe der Zeit unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

* Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte Teile mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie alles mit einem tro-
ckenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und Scheuermittel. Sie
kénnen die Oberflachen beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen der Komponen-
ten des Produkts nicht so feucht und mit Reinigungsmittel
belassen werden. Andernfalls kann es zu Korrosion an die-
sen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors

Stellen Sie das Produktzubehor nicht in die Spulmaschine,
sofern in der Bedienungsanleitung nicht anders angegeben.

Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Kndpfe mit einem feuch-
ten, weichen Tuch ab und trocknen Sie sie mit einem tro-
ckenen Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter liegenden
Knoépfe und Dichtungen, um die Blende zu reinigen. Das
Bedienfeld und die Knépfe kdnnen beschadigt werden.
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+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edelstahl-Bedienfelder
mit Knopfregler keine Edelstahl-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um den Drehknopf kénnen bescha-
digt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem weichen, leicht
feuchten Tuch, trocknen Sie danach mit einem trockenen
Tuch gut nach. Wenn lhr Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor dem Reinigen des Be-
dienfeldes ein. Andernfalls kann es zum ungewollten Aus-
I6sen verschiedener Funktionen kommen.

Reinigung der Innenseite des Ofens (Koch-
bereich)

Befolgen Sie die im Abschnitt ,Allgemeine Informationen zur
Reinigung” beschriebenen Reinigungsschritte entsprechend
den Oberflachentypen in lhrem Ofen.

Einfache Dampfreinigung

Funkti- Ofenfunktion Temperatur  Zeit
onssym- (°C) Min.
bol
Einfache Dampfreini- 100 15

I

Auf diese Weise lasst sich der (nicht lange verbleibende)
Schmutz, der durch den Dampf im Inneren des Backofens
und durch die an den Innenflachen des Backofens konden-
sierten Wassertropfchen aufgeweicht wird, leicht reinigen.

gung

1. Nehmen Sie samtliches Zubehdr aus dem Ofen.

2. Fullen Sie 500 ml Wasser in das Blech und stellen sie es
auf die zweite Schiene des Backofens.

Verwenden Sie kein destilliertes oder gefiltertes Was-
ser. Benutzen Sie nur gewohnliches Trinkwasser. Ver-
wenden Sie keine brennbaren, alkoholischen oder
festen partikelférmigen Losungen anstelle von Was-
ser.

3. Stellen Sie den Backofen auf die Betriebsart leichte
Dampfreinigung und betreiben Sie ihn 15 Minuten lang
bei 100°C.

Offnen Sie sofort die Tiir und wischen Sie das Innere des

Ofens mit einem feuchten Schwamm oder Tuch ab. Beim

Offnen der Tir wird Dampf freigesetzt. Dies kann zu Ver-

brennungen fiihren. Offnen Sie die Tir nur sehr vorsichtig.

Bei hartnackiger Verschmutzung reinigen Sie das Produkt

mit Spulmittel, warmem Wasser und einem weichen Tuch

oder Schwamm und trocknen es mit einem trockenen Tuch
ab.
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Bei der einfachen Dampfreinigung wird erwartet,
dass das zugegebene Wasser verdampft und auf der
Innenseite des Backofens und der Backofentlr kon-
densiert, um den leichten Schmutz in lhrem Backofen
aufzuweichen. Das an der Backofentlr gebildete Kon-
denswasser kann beim Offnen der Backofentiir her-
untertropfen. Wischen Sie das Kondenswasser ab, so-
bald Sie die Ofentlr 6ffnen.

Nach der Kondenswasserbildung im Inneren des Backofens
kann es zu einer Pfltze oder Feuchtigkeit in der Beckenrinne
unter dem Backofen kommen. Wischen Sie diese Beckenrin-
ne nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch und trocknen
Sie ihn anschlieBend ab.

=)

I

Backofentir reinigen

Sie konnen lhre Backofentlr und die Tlrscheiben zum Reini-
gen abnehmen. Wie Sie die TUren und Scheiben abnehmen,
erfahren Sie in den Abschnitten, Backofentiir ausbauen”
Und "Innenglas der Tiir ausbauen"Reinigen Sie die Turin-
nenscheiben nach dem Entfernen mit Spulmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder Schwamm und trock-
nen Sie sie anschliellend mit einem trockenen Tuch ab. Even-
tuelle Kalkrtickstande auf der Backofenscheibe kénnen Sie
mit Essig auswischen und anschlieRend abspulen.

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentir und
des Glases keine scharfen Scheuermittel, Metallscha-
ber, Stahlwolle oder Bleichmittel.

Backofentiir abnehmen
1. Offnen Sie die Backofentir.

2. Offnen Sie die Clips in der Scharnieraufnahme der Vor-
dertliren rechts und links, indem Sie diese wie in der Ab-
bildung gezeigt mit einem Werkzeug nach unten dricken.
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4. Ziehen Sie die ausgebaute Tur nach oben, um sie aus den
rechten und linken Scharnieren zu |6sen und zu entfer-
nen.

Legen Sie lhre Finger nicht um das Scharnier, da es
Uber eine starke Feder verfligt und Sie sich die Finger
verletzen kdnnten.

So befestigen Sie die Tur wieder

1. Bringen Sie die Backofentlr in eine halb gedffnete Positi-
on.

2. Drucken Sie die abgenommene Tur nach unten, um sie an
den rechten und linken Scharnieren zu positionieren und
offnen Sie die Backofentur vollstandig.

3. Schliel3en Sie die Clips in der Scharnieraufnahme der Vor-
dertlren rechts und links, indem Sie diese mit einem
Werkzeug nach oben drticken, wie in der Abbildung ge-
zeigt.

Entfernen des inneren Glases der Back-
ofentur

Das Innenglas der Vordertir des Produkts kann zur Reini-
gung entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentdr.

2. Ziehen Sie das am Oberteil der Vordertlr befestigte
Kunststoffteil zu sich, indem Sie gleichzeitig auf die
Druckpunkte auf beiden Seiten des Bauteils driicken und
entfernen Sie es.

4
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3. Heben Sie, wie in der Abbildung gezeigt, das innerste
Glas (1) vorsichtig in Richtung ,,A"” an und entfernen Sie es
dann, indem Sie es in Richtung ,,B* ziehen.

1 Innerstes Glas 2 Innenglas

4. Wenn |hr Produkt ein Innenglas (2) hat, wiederholen Sie
den gleichen Vorgang, um es zu entfernen (2).

5. Der erste Schritt zum Neugruppieren der Tur besteht dar-
in, das Innenglas (2) wieder zusammenzubauen. Platzie-
ren Sie die abgeschragte Kante des Glases so, dass sie auf
die abgeschragte Kante des Plastikschlitzes trifft. (Wenn
Ihr Produkt Uber ein Innenglas verfugt). Das Innenglas (2)
muss an dem Kunststoffschlitz befestigt werden, der dem
innersten Glas (1) am nachsten liegt.

6. Achten Sie beim Zusammenbau des innersten Glases (1)
darauf, dass die bedruckte Seite des Glases auf dem inne-
ren Glas liegt. Es ist wichtig, die unteren Ecken des inners-
ten Glases (1) so zu platzieren, dass sie auf die unteren
Kunststoffschlitze treffen.

7. Drucken Sie das Kunststoffteil in Richtung Rahmen, bis
ein "Klick"-Gerausch zu horen ist.

Backofenlampe reinigen

Falls die Glastur der Backofenlampe im Kochbereich schmut-
zig wird, reinigen Sie sie mit Geschirrspulmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder Schwamm und trock-
nen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab. Bei einem Defekt
der Backofenlampe kénnen Sie diese anhand der folgenden
Abschnitte austauschen.

Austausch der Backofenlampe

Allgemeine Warnhinweise

* Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, trennen
Sie vor dem Auswechseln der Backofenlampe das Produkt
vom Stromnetz und warten Sie, bis der Backofen abge-
kahlt ist. HeiRBe Oberflachen kénnen Verbrennungen ver-
ursachen!

Fehlerbehebung

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren der hier gegebenen
Anweisungen fortbestehen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst oder den Fachhandler. Versuchen Sie niemals
ihr Gerat selbstandig zu reparieren.

Wahrend des Betriebs des Backofens tritt Dampf aus.

+ Esist normal, wahrend des Betriebs Dampf zu sehen. >>>
Dies ist kein Fehler.

Beim Garen treten Wassertrépfchen auf

+ Der beim Garen erzeugte Dampf kondensiert, wenn er mit
kalten Oberflachen auBerhalb des Produkts in Berihrung
kommt, und kann Wassertropfchen bilden. >>> Dies ist
kein Fehler.

Wahrend des Aufwarmens und Abkiihlens des Produkts

sind metallische Gerdusche zu hoéren.

* Metallteile kdnnen sich beim Erhitzen ausdehnen und Ge-
rausche machen. >>> Dies ist kein Fehler.
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+ Dieser Ofen wird mit einer Glihlampe mit weniger als 40
W, weniger als 60 mm Héhe und weniger als 30 mm
Durchmesser oder einer Halogenlampe mit G9-Sockel und
weniger als 60 W Leistung betrieben. Lampen sind fur den
Betrieb bei Temperaturen Uber 300 °C geeignet. Ofenlam-
pen sind bei autorisierten Serviceleistungen oder lizenzier-
ten Technikern erhaltlich. Dieses Produkt enthalt eine
Lampe der Energieklasse G.

+ Die Position der Lampe kann von der in der Abbildung ge-
zeigten abweichen.

+ Die in diesem Produkt verwendete Lampe ist nicht fir die
Beleuchtung von Wohnraumen geeignet. Der Zweck dieser
Lampe besteht darin, dem Benutzer das Erkennen von Le-
bensmitteln zu erleichtern.

+ Die in diesem Produkt verwendeten Lampen mussen ex-
tremen physikalischen Bedingungen wie Temperaturen
Uber 50 °C standhalten.

Wenn lhr Backofen eine runde Lampe hat,

1. Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz.

2. Entfernen Sie die Glasabdeckung, indem Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

.

N
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3. Wenn |hre Backofenlampe vom Typ (A) ist (siehe Abbil-
dung unten), drehen Sie die Backofenlampe wie in der
Abbildung gezeigt und ersetzen Sie sie durch eine neue.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ (B) handelt, ziehen
Sie die Lampe wie in der Abbildung gezeigt heraus und
ersetzen Sie sie durch eine neue.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moéglicherweise defekt oder durchgebrannt.
>>> Uberprifen Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Falls n6tig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an eine (geerdete)
Steckdose angeschlossen. >>> Priifen Sie, ob das Gerat an
die Steckdose angeschlossen ist.

+ (Falls Ihr Gerat Uber eine Zeitschaltuhr verfugt) Die Tasten
auf dem Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn |hr Pro-
dukt Uber eine Tastensperre verfugt, ist die Tastensperre
moglicherweise aktiviert, deaktivieren Sie die Tastensper-
re.

Ofenlicht ist nicht an.
+ Die Ofenlampe ist moglicherweise defekt. >>> Backofen-
lampe ersetzen.
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Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass das Stromnetz be-
triebsbereit ist und Uberprifen Sie die Sicherungen im Si-
cherungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die Sicherungen
aus oder aktivieren Sie diese wieder.
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Der Backofen heizt nicht auf.

+ Der Backofen ist méglicherweise nicht auf eine bestimmte
Kochfunktion und/oder Temperatur eingestellt. >>> Stellen
Sie den Backofen auf eine bestimmte Garfunktion und/
oder Temperatur ein.

Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass das Stromnetz be-
triebsbereit ist und Uberprifen Sie die Sicherungen im Si-
cherungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die Sicherungen
aus oder aktivieren Sie diese wieder.

Zusatzliche Informationen zur Bedie-
nungsanleitung:

Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gemaf3 EU-
Verordnung 2023/826

Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Aus 0,3 -
Standby - -

Standby-Modus mit Informations- oder
Statusanzeige

Netzwerk-Standby

selt, in Minuten und auf die nachste Minute gerundet.

*: Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den Netzwerk-Standby wech-

Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuRenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) (mm)

595/594/567

Einbaumalle des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) (mm)

590-600 /560 /min.550

Spannung / Frequenz

220-240V ~; 50/60 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt geeignet
fur die Verwendung im Produkt

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) 2,5

Ofentyp Herkémmlicher Ofen
Energieeffizienzklasse A

Nutzvolumen (L) 74

Masse des Gerats (M) (Nettogewicht) kg 27,5
Energieeffizienzindex pro Garraum EEI-Garraum 95,3

dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiRluft , 2-H

Grundlagen: Angaben zum Energielabel von Elektro6fen erfolgen gemaf der Norm EN 60350-1/ IEC 60350-1. Diese Werte
werden unter Standardlast mit der Funktion ,Bottom-Top-Heizung” oder ,Ventilator-Heizung"” (falls vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaf3 der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob die relevanten Funktionen auf

eilluft , 3-Grill + Umluft , 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige
Ankindigung geandert werden, um die Qualitat des
Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schema-
tisch und entsprechen moglicherweise nicht genau
Ihrem Produkt.

Hinweise zum Umweltschutz
Abfallrichtlinie

Informationen zur Entsorgung
lhre Pflichten als Endnutzer

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdo-
kumentation angegebenen Werte werden unter La-
borbedingungen in Ubereinstimmung mit den ein-
schlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kdnnen diese
Werte variieren.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchge-
strichenen Abfalltonne auf Radern gekennzeichnet. Das Ge-
rat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten Siedlungsab-
fall gesammelt und zurtiickgenommen werden. Es darf somit
nicht in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat kann z.B.
bei einer kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem
Vertreiber (siehe unten zu deren Riicknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.
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Das gilt auch fur alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, mussen alle Altbat-
terien und Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt werden,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche gilt fir
Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden konnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafur ver-
antwortlich, personenbezogene Daten auf dem Altgerat zu
|6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem
Symbol gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere Verpackun-
gen, nicht im Hausmull, sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden 6rtlichen Sam-

melsysteme. Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheits-
schutz elektrische und elektronische Gerate.

Rucknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro- und
Elektronikgerate vertreibt oder diese gewerblich an Endnut-
zer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerates,
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat
erfillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe, un-
entgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch fir Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache von mindes-
tens 800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber mussen zudem auf Verlan-
gen des Endnutzers Altgerate, die in keiner dul3eren Abmes-
sung groBer als 25 cm sind, (kleine Elektrogerate) im Einzel-
handelsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe hierzu unent-
geltlich zurickzunehmen; die Ricknahme darf in diesem Fall
nicht an den Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates ver-
knupft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart be-
schrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das
neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates fur den Endnut-
zer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur den Vertrieb un-
ter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur Elektro- und Elek-

IKEA-Garantie

Wenn Sie lhre Produktgarantie in Anspruch nehmen oder
Produktsupport erhalten mochten

Bitte kontaktieren Sie den IKEAKundendienst. Den Link zum
Self-Service-Portal oder die Telefonnummer finden Sie auf
www.IKEA.com.

Um lhre Serviceanfrage im Self-Service- Portal abzuschlie3en
und Informationen zu lhrem Produkt oder zu Ersatzteilen,
die mit lhrem Produkt verbunden sind, leichter zu finden,
bitten wir Sie, die IKEA-Artikelnummer (8-stellig) und die Seri-
ennummer auf dem Typenschild zu notieren.
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tronikgerate bzw. Gesamtlager und Versandflachen fur Le-
bensmittel beinhalten, die den oben genannten Verkaufsfla-
chen entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf Warmeubertrager
(z.B. Klhlschrank), Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr als 100 cm? ent-
halten und Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine
der aulReren Abmessungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemadglichkeiten in zumutbarer Entfer-
nung zum jeweiligen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer zuriickge-
ben mdchte, ohne ein neues Gerat zu erwerben.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfillt die Vorgaben der
EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine in der Di-
rektive angegebenen gefahrlichen und unzuldssigen Mate-
rialien.

Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts werden gemaR unse-
ren nationalen Umweltvorschriften aus recycelbaren Mate-
rialien hergestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsabfall
nicht mit dem Hausmdill oder anderen Abfallen, sondern
bringen Sie ihn zu den von den 6rtlichen Behdérden vorgese-
henen Sammelstellen fur Verpackungsmaterial.

Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen zur Energieeffizi-
enz auf der mit dem Produkt gelieferten Quittung zu finden.
Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen helfen, Ihr Gerat be-
sonders wirtschaftlich und energiesparend zu benutzen.

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Backen auf.

+ Benutzen Sie im Ofen mdglichst dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr, das Hitze besonders gut leitet.

« Wenn im Rezept oder der Bedienungsanleitung angege-
ben, immer vorheizen. Verzichten Sie auf haufiges Offnen
der Ofentur.

* Schalten Sie das Produkt bei langeren Backzeiten 5 bis 10
Minuten vor Ende des Backvorgangs aus. Durch die Nut-
zung der Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Strom einspa-
ren.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere Gerichte auf einmal im
Ofen zuzubereiten. Sie kénnen zwei Topfe gleichzeitig auf
den Rost stellen. Obendrein: Wenn Sie zwei Gerichte gleich
nacheinander garen, sparen Sie naturlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.

BEWAHREN SIE DEN KAUF-/LIEFERBELEG AUF!

Er ist Inr Kaufnachweis und ohne ihn ist die Garantie nicht
gultig. Auf der Kauf-/ Lieferbeleg finden Sie auch den Namen
und die IKEA-Artikelnummer (8-stellig) flr jedes gekaufte Ge-
rat.

Bitte lesen Sie die im Lieferumfang lhres Gerats enthaltene
technische Dokumentation sorgfaltig durch, bevor Sie sich
an uns wenden.
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A Consignes de sécurité

+ Cette section contient les consignes de sé-
curité nécessaires pour prévenir tout risque
de blessure ou de dommage matériel.

* Si le produit est remis a une autre personne
pour son usage personnel ou pour une re-
vente, le manuel d'utilisation, les étiquettes
du produit et tous les autres documents et
pieces nécessaires doivent également lui
étre remis.

* Notre société décline toute responsabilité
en cas de dommages survenus en cas de
non-respect de ces consignes.

* Le non-respect de ces consignes annulera
toute garantie.

* Faites toujours effectuer les travaux d'ins-
tallation et de réparation par le fabricant, le
service agréé ou une personne que l'entre-
prise importatrice désignera.

« Utilisez uniquement des piéces de rechange
et des accessoires d'origine.

* Ne réparez ni ne remplacez aucun compo-
sant du produit, sauf indication contraire
dans le manuel d'utilisation.

* N'apportez aucune modification technique
au produit.

AUtilisation prévue

* Cet appareil est congu pour étre utilisé a do-
micile. Il n'est pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans les jardins, les
balcons ou autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné a une utilisa-
tion dans les ménages et dans les cuisines
du personnel de magasins, de bureaux et
d'autres environnements de travail.

* AVERTISSEMENT : Cet appareil doit étre uti-
lisé pour la cuisine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d'autres fins comme le
chauffage d'une piéce.

* Le four peut étre utilisé pour décongeler,
cuire, frire et griller les aliments.

+ Ce produit ne doit pas étre utilisé pour
chauffer des assiettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accrochant a la poi-
gnée.
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Sécurité des enfants, des personnes
vulnérables et des animaux domes-
tiques

* Cet appareil peut étre utilisé par des en-

fants de 8 ans et plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques, sensorielles
ou mentales sont sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de connais-
sances, a condition qu’ils soient encadrés
ou formés a l'utilisation sécuritaire et aux
dangers de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'ap-
pareil. Ne laissez pas les enfants effectuer le
nettoyage et I'entretien de l'appareil, a
moins qu'ils soient sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales limitées (y compris
les enfants), sauf si elles sont gardées sous
surveillance ou recoivent les instructions
nécessaires.

Les enfants doivent étre surveillés afin de
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont dangereux
pour les enfants et les animaux domes-
tiques. Les enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer avec l'appareil.
En outre, ils ne doivent ni grimper dessus ni
y entrer.

Ne mettez pas d'objets a portée des enfants
sur 'appareil.

AVERTISSEMENT : pendant l'utilisation, les
surfaces accessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a I'écart de l'ap-
pareil.

Tenez le matériel d'emballage hors de por-
tée des enfants. lls pourraient entrainer des
|ésions ou une asphyxie.

Lorsque la porte est ouverte, ne posez au-
cun objet lourd dessus et ne laissez pas les
enfants s'y asseoir. Vous risquez de faire
basculer le four ou dendommager les char-
nieres de la porte.

Avant de mettre au rebut un appareil usagé
ou hors service :
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1.

4.

Débranchez la fiche d'alimentation et reti-
rez-la de la prise.

Coupez le cable d'alimentation et déta-
chez-le de I'appareil avec la fiche.

Prenez des précautions pour empécher les
enfants de pénétrer dans le produit.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'ap-
pareil lorsqu'il est en veille.

ASécurité électrique

Raccordez I'appareil au secteur équipé
d'une prise de terre protégée par un fusible
qui correspond aux courants nominaux in-
diqués sur la plaque signalétique. Contactez
un technicien qualifié pour l'installation de
la mise a la terre. N'utilisez pas l'appareil
sans prise de terre conformément aux ré-
glementations locales / nationales.

La fiche ou les raccords électriques de 'ap-
pareil doivent étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doit'y avoir un méca-
nisme (fusible, interrupteur, interrupteur a
clé, etc.) sur l'installation électrique a la-
qguelle 'appareil est connecté, conforme a la
réglementation électrique et séparant tous
les pbles du réseau.

Débranchez I'appareil ou coupez le fusible
avant toute tache de réparation, de mainte-
nance ou de nettoyage.

Branchez I'appareil dans une prise
conforme aux valeurs de tension et de fré-
qguence indiquées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé d'un cable
d'alimentation) utilisez uniguement le cable
de connexion présenté dans la section

« Spécifications techniques ».

Ne bloquez pas le cordon d'alimentation
sous et derriere I'appareil. Ne placez aucun
objet lourd sur le cordon d’alimentation. Le
cordon d'alimentation ne doit pas étre plié,
coincé, ni entrer en contact avec une source
de chaleur.

Assurez-vous de ne pas coincer le cable
d'alimentation lors de la mise en place de
I'appareil aprés le montage ou le nettoyage.
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* La surface arriére du four devient chaude

lorsque vous l'utilisez. Les cables d'alimen-
tation ne doivent pas toucher la surface ar-
riere du produit. Sinon, il risque d'étre en-
dommageé.

Evitez de bloquer les cables électriques
dans la porte du four et ne les faites pas
passer sur des surfaces chaudes. Sinon,
I'isolation du cable peut fondre et provo-
guer un incendie en raison d’'un court-cir-
cuit.

Utilisez uniquement des cables originaux.
N'utilisez pas de cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de multiprises
pour brancher |'appareil.

Contactez le service technique agréé ou
I'importateur pour utiliser 'adaptateur ap-
prouveé lorsque l'utilisation d'un adaptateur
convertisseur (pour le type a brancher) est
nécessaire.

Contactez le vendeur ou le service tech-
nique agréé si la longueur du cordon d'ali-
mentation est inappropriée.

Les sources d'alimentation portables ou les
multiprises peuvent surchauffer ou prendre
feu. Tenez les sources d'alimentation por-
tables ou les multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne désignée par
I'entreprise importatrice afin de prévenir
d'éventuels dangers.

AVERTISSEMENT : Avant de remplacer la
lampe du four, veuillez a débrancher l'appa-
reil de I'alimentation électrique pour éviter
tout risque d'électrocution. Débranchez I'ap-
pareil ou désactivez le fusible de la boite a
fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un cordon et

d’'une fiche:

* Ne branchez jamais la fiche de I'appareil
dans une prise cassée, détachée ou démon-
tée. Assurez-vous que la fiche est entiere-
ment insérée dans la prise. Sinon, les bran-
chements peuvent surchauffer ou prendre
feu.
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« Evitez d'insérer I'appareil dans des prises
huileuses, sales ou potentiellement expo-
sées a de l'eau (telles que celles prés d'un
plan de travail exposé a des fuites d’eau). Si-
non, il y a un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec des mains hu-
mides !

* Tirez la fiche de la prise en tenant le corps
de la fiche plutdt que le cordon d'alimenta-
tion.

ASécurité des transports

* Avant le nettoyage, débranchez le produit
de l'alimentation électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transportez le produit
avec au moins deux personnes.

 N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
transporter ou déplacer I'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur I'appareil. Portez
I'appareil verticalement.

* Lorsque vous souhaitez transporter I'appa-
reil, emballez-le avec du matériel d’'embal-
lage a bulles ou du carton épais et attachez-
le avec du ruban adhésif. Maintenez les par-
ties mobiles de I'appareil bien fermes afin
d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, vérifiez s'il pré-
sente des dommages résultant du trans-
port. Contactez I'exportateur ou le service
technique autorisé s'il présente des dom-
mages.

ASﬁreté des installations

* Avant de commencer l'installation, coupez
la ligne d'alimentation a laquelle sera bran-
ché I'appareil en désactivant le fusible.

* Portez toujours des gants de protection lors
du transport et de l'installation. Le non-res-
pect de cette consigne peut entrainer un
risque de blessure a cause de bords poin-
tus.

* Avant d'installer I'appareil, vérifiez s'il pré-
sente des dommages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endommageé.
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« Evitez d'utiliser des matériaux d'isolation
thermique pour recouvrir l'intérieur du
meuble a installer.

* La zone d'installation de I'appareil ne doit
étre exposée aux rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que les brdleurs
électriques ou a gaz.

* Maintenez ouvert I'environnement de tous
les conduits de ventilation du produit.

* Pour éviter toute surchauffe, 'installation
du produit ne doit pas se faire derriere des
couvercles décoratifs.

* Dans les cas ou un tuyau/une conduite de
gaz ou une conduite d'eau en plastique se
trouve derriére la zone d'installation dési-
gnée pour le produit, il est impératif de ga-
rantir qu'il n'y a pas de contact entre le pro-
duit et ces conduites d'utilité publique. Si-
non, le tuyau/la conduite risque d'étre écra-
sé(e).

* Lorsqu'il se trouve une prise derriere I'em-
placement d'installation de I'appareil, il est
nécessaire de s'assurer que l'appareil n'est
pas en contact avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette prise.

/\Sécurité d'utilisation

* Assurez-vous d'éteindre l'appareil aprés
chaque utilisation.

* Si vous n'utilisez pas 'appareil pendant une
longue période, débranchez-le ou coupez
I'alimentation a partir de la boite a fusibles.

* Cessez d'utiliser I'appareil s'il connait une
panne ou s'il est endommagé pendant |'uti-
lisation. Débranchez I'appareil de la prise
électrique. Contactez I'importateur ou le
service technique agréé.

 N'utilisez pas I'appareil si la porte en verre a
été retirée ou est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous blesser et
de causer des dommages a l'environne-
ment.

* Ne marchez pas sur I'appareil pour quelque
raison que ce soit.

 N'utilisez jamais I'appareil lorsque votre dis-
cernement ou votre coordination de mou-
vements est altéré par la consommation
d'alcool et/ou de drogues.
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* Les objets inflammables ne doivent pas étre
conserves a l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas contraire, ils
peuvent provoquer un incendie.

* La poignée du four n’est pas un seche-ser-
viettes. Lorsque vous utilisez I'appareil, n'ac-
crochez pas de serviettes, ni de gants, ni de
textiles similaires sur la poignée.

* Les charnieres de la porte du produit
bougent lors de I'ouverture et de la ferme-
ture de la porte et peuvent se bloquer. Lors
de l'ouverture / la fermeture de la porte, ne
tenez pas la piece a partir des charniéres.

AAlertes de température

* AVERTISSEMENT : Lorsque le produit est
utilisé, le produit et ses parties accessibles
sont chauds. Il faut veiller a ne pas toucher
le produit et les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans doivent étre te-
nus a I'écart du produit, a moins d'étre
constamment surveillés.

* Ne placez pas de matériaux inflammables
ou explosifs a proximité de 'appareil, car
les surfaces seront chaudes lorsqu'il fonc-
tionnera.

+ Gardez vos distances lorsque vous ouvrez la
porte du four pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous brdler la main, le
visage et/ou les yeux.

* Lors de son utilisation, I'appareil devient
chaud. Il convient de faire attention a ne
pas toucher les éléments chauffants situés
a l'intérieur du four.

* Portez toujours des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur lorsque vous manipulez le
produit.

AUtilisation des accessoires

* Il est important d'utiliser de maniere appro-
priée les accessoires fournis avec le produit.
Pour plus d'informations, reportez-vous a la
section «Utilisation des accessoires de
I'appareil».

* Fermez la porte du four aprés avoir poussé
les accessoires complétement dans I'espace
de cuisson, sinon ils risquent de heurter la
vitre de la porte et de I'endommager.
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f Consignes de sécurité relatives a la
cuisson

* Soyez prudent lorsque vous utilisez des
boissons alcoolisées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température et peut pro-
voquer un incendie, car il peut s'enflammer
lorsqu'il entre en contact avec des surfaces
chaudes.

* Les résidus alimentaires dans la zone de
cuisson, tels que I'huile, peuvent s'enflam-
mer. Nettoyez ces résidus avant la cuisson.

* Risque d'intoxication alimentaire : Ne laissez
pas les aliments au four pendant plus d'une
heure avant ou apreés la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.

* Ne chauffez pas les boites fermées et les
bocaux en verre dans le four. La pression
susceptible de s'accumuler dans la boite / le
bocal pourrait la/le faire exploser.

* Lorsque le four est en marche, ne placez JA-
MAIS de plaque de cuisson, de plats ou de
papier aluminium directement sur le fond.
L'accumulation de chaleur pourrait endom-
mager le fond du four, voire endommager
le meuble du four ou le sol de la cuisine.

Respectez les précautions suivantes lorsque

vous utilisez du papier sulfurisé gras ou des

matériaux similaires :

* Placez le papier sulfurisé dans un ustensile
de cuisine ou sur un accessoire du four (pla-
teau, grille métallique, etc.) avec les ali-
ments et placez-le dans le four préchauffé.

* Pour éviter de toucher les éléments chauf-
fants du four et d'obstruer le flux d'air
chaud, retirez les parties excédentaires de
papier sulfurisé qui pendent des acces-
soires ou des récipients. N'utilisez pas de
papier sulfurisé a des températures de four
supérieures a la température maximale
d'utilisation spécifiée par le fabricant. Ne
mettez jamais le papier sulfurisé en contact
avec le four.

* Ne le placez pas sur les accessoires pendant
le préchauffage.
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* Appuyez toujours sur une assiette ou un ob-
jet similaire pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation de I'air a I'in-
térieur du four.

* Ne recouvrez que la surface nécessaire a
I'intérieur du plateau.

* Aprés chaque utilisation, le plateau doit étre
nettoyé et tout papier sulfurisé ou matériau
similaire utilisé dans le plateau doit étre
remplacé. Dans le cas contraire, les liquides
qui s'écoulent sur le plateau peuvent provo-
quer des fumées ou méme des flammes.

* Un flux d'air est généré lorsque le couvercle
de l'appapreil est ouvert. Le papier sulfurisé
peut entrer en contact avec les éléments
chauffants et s'enflammer.

+ Si vous utilisez une grille métallique, placez
une plaque sur la grille inférieure. Sinon,
I'huile alimentaire et les autres composants

Présentation de lI'appareil
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qui s'égouttent sur la sole du four peuvent
créer une épaisse fumée et provoquer des
flammes.

ASécurité relative a I'entretien et au

nettoyage

* Attendez que I'appareil refroidisse avant de
le nettoyer. Les surfaces chaudes peuvent
causer des bralures !

* Ne lavez jamais I'appareil par pulvérisation
ou aspersion d'eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour net-
toyer l'appareil, car il peut provoquer un
choc électrique.

* N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de
grattoirs métalliques, de laine métallique ou
d'agents de blanchiment pour nettoyer la
vitre de la porte avant du four. Ces maté-
riaux peuvent provoquer des rayures et des
bris sur les surfaces en verre.
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Panneau de commande

B Porte

B Appareil de chauffage (sous une plaque en acier)
Elément chauffant supérieur

n Lampe

n Poignée

ﬂ Positions de I'étagére
n Ouvertures de ventilation

Présentation et utilisation du panneau de contrdle du produit

Dans cette section, vous trouverez un apercu et les utilisations de base du panneau de contrdle du produit. Il peut y avoir
des différences dans les images et certaines fonctionnalités selon le type de produit.
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n Bouton de sélection de fonctions
B Voyant du thermostat

Bouton de sélection de fonction

Vous pouvez sélectionner les fonctions de fonctionnement
du four avec le bouton de sélection des fonctions. Tourner a
gauche/droite a partir de la position fermée (en haut) pour
sélectionner.

Bouton de sélection de température

Vous pouvez sélectionner la température a laquelle vous
souhaitez cuisiner avec le bouton de température. Tournez
dans le sens des aiguilles d'une montre a partir de la posi-
tion fermée (supérieure) pour sélectionner.

Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appareil, il est recom-
mandé de suivre les étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four prévu a l'intérieur du
produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonctionner pendant 30 mi-

nutes, puis éteignez-le. De cette facon, les résidus et les

couches qui ont pu rester dans le four pendant la fabrica-

tion sont bralés et nettoyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélectionnez la tempéra-
ture la plus élevée et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appareil utilisent. Voir
«Fonctions de fonctionnement du four». Vous pouvez ap-
prendre comment faire fonctionner le four dans la sec-
tion suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un chiffon ou une
éponge humide et séchez-les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous retirez du four avec de
I'eau savonneuse et une éponge de nettoyage douce.
REMARQUE : Certains détergents ou agents de nettoyage
peuvent endommager la surface. N'utilisez pas de déter-
gents abrasifs, de poudres de nettoyage, de crémes de net-
toyage ou d'objets pointus pendant le nettoyage.
REMARQUE: Lors de la premiére utilisation, de la fumée et
des odeurs peuvent se dégager pendant plusieurs heures.
C'est normal et vous avez juste besoin d'une bonne ventila-
tion pour I'éliminer. Evitez d'inhaler directement la fumée et
les odeurs qui se forment.

E Bouton de sélection de température

Indicateur de température intérieure du four

Vous pouvez comprendre la température intérieure du four
grace au voyant de température. Le voyant du thermostat
est situé sur le panneau de commande. Le voyant du ther-
mostat s'allume lorsque le produit commence a fonctionner
et le voyant du thermostat s'éteint lorsqu'il atteint la tempé-
rature réglée. Lorsque la température a l'intérieur du four
descend en dessous de la température réglée, le voyant du
thermostat se rallume.

Connexion électrique

AAvertissements généraux

+ Avant toute intervention sur l'installation électrique, dé-
branchez le produit. Risque d'électrocution.

« Branchez le produit a une prise/ligne mise a la terre et
protégée par un disjoncteur miniature (fusible) de capacité
appropriée, conformément aux spécifications du tableau
« Caractéristiques techniques ». Faites réaliser la mise a la
terre par un électricien qualifié avant d'utiliser le produit,
avec ou sans transformateur. Notre société décline toute
responsabilité pour les dommages résultant du non-res-
pect de I'exigence d'une installation mise a la terre, confor-
mément a la réglementation locale.

+ Seul un technicien qualifié peut raccorder le produit au ré-
seau électrique. La garantie du produit ne prend effet
qu'aprées une installation correcte. Le fabricant ne peut
étre tenu responsable des dommages résultant de travaux
effectués par des personnes non autorisées.

* Le cordon d'alimentation ne doit pas étre écrasé, plié,
comprimé ni entrer en contact avec les parties chaudes du
produit. En cas de dommage, le cordon d'alimentation doit
étre remplacé par un électricien qualifié.

+ Les données d'alimentation secteur doivent correspondre
aux données spécifiées sur I'étiquette de type du produit.
La plaque signalétique est visible lorsque la porte ou le
couvercle inférieur de I'appareil est ouvert ou elle est si-
tuée sur la paroi arriere de I'appareil, selon le type d'appa-
reil.

+ La fiche du cable d'alimentation doit étre a portée de main
apreés l'installation (ne pas la faire passer au-dessus de la
table de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou de multi-
prises dans le branchement électrique.

+ Lors de l'installation du cablage, vous devez respecter les
normes électriques nationales et locales et utiliser la prise
et la fiche appropriées. Si la puissance du produit dépasse
l'intensité admissible de la prise et de la fiche, vous devez
le raccorder directement a l'installation électrique fixe,
sans utiliser de prise ni de fiche.
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+ Si le produit doit &tre connecté directement a I'alimen-
tation :S'il n'est pas possible de déconnecter tous les pbles
de l'alimentation, une unité de déconnexion avec un déga-
gement de contact d'au moins 3 mm (fusibles, interrup-
teurs de sécurité de ligne, contacteurs) doit étre connectée
et tous les pdles de cette unité de déconnexion doivent
étre adjacents (pas au-dessus) le produit conformément
aux directives IEE. Le non-respect de cette instruction peut
entrainer des problémes de fonctionnement et annuler la
garantie du produit.

« Une protection supplémentaire par un disjoncteur a cou-
rant résiduel est recommandée.

Si le produit est fabriqué avec un cable et sans prise:

Branchez le cordon d'alimentation du produit comme indi-

qué ci-dessous :

Utilisation du four

Informations générales sur l'utilisation du
four

Ventilateur de refroidissement

Votre produit est équipé d’'un ventilateur de refroidissement.
Le ventilateur de refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a |a fois |la face avant de
I'appareil et le four. Il est automatiquement désactivé
lorsque le processus de refroidissement est terminé. L'air
chaud sort par la porte du four. Evitez de couvrir ces ouver-
tures de ventilation. Sinon, le four risque de surchauffer. Le
ventilateur de refroidissement continue a fonctionner pen-
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Si votre type de cordon d'alimentation est a 3 conducteurs,
pour une connexion monophasée :

- Brun = L (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise a la terre)

LEU

O(@ O

dant le fonctionnement du four ou aprés I'arrét du four (pen-
dant environ 20 a 30 minutes). Si vous cuisinez en program-
mant la minuterie du four, a la fin du temps de cuisson, le
ventilateur de refroidissement s'éteint au méme moment
que toutes les fonctions. L'utilisateur ne peut pas déterminer
la durée de fonctionnement du ventilateur de refroidisse-
ment. Il s'allume et s'éteint automatiquement. Ce n'est pas
une erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four s'allume au début de la cuisson. Il est al-
lumé pendant la cuisson.

Fonctionnement de lI'unité de commande du four

Allumer le four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de fonctionnement
que vous souhaitez cuisiner avec le bouton de sélection de
fonction et que vous réglez une certaine température avec le
bouton de température, le four commence a fonctionner.
Eteindre le four

Vous pouvez éteindre le four en tournant le bouton de sélec-
tion de fonction et le bouton de température sur la position
arrét (vers le haut).

Sélection de la température et du mode de fonctionne-
ment du four

Vous pouvez cuisiner en effectuant un contréle manuel (a
votre guise) en sélectionnant la température et la fonction
de fonctionnement spécifique a vos aliments.

Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de
cuisson que vous pouvez utiliser dans votre four et les tem-
pératures les plus élevées et les plus basses qui peuvent étre

1. Sélectionnez la fonction de cuisson que vous souhaitez
utiliser a I'aide du bouton de sélection de fonction.

2. Réglez la température a laquelle vous souhaitez cuisiner
avec le bouton de température.

= Votre four se mettra immédiatement en marche a la
fonction et a la température sélectionnées, et le voyant
du thermostat s'allumera. Lorsque la température a I'in-
térieur du four atteindra la température souhaitée, le
voyant du thermostat s'éteindra. Le four ne s'éteindra
pas tout seul aprés la cuisson. Vous devez contréler la
cuisson et I'éteindre vous-mé&me. Une fois la cuisson ter-
minée, éteignez le four en tournant le bouton de sélec-
tion de fonction et le bouton de température sur la posi-
tion d'arrét (vers le haut).

réglées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonction-
nement indiqués ici peut étre différent de la disposition sur
votre l'appareil.
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Symboles I
y Description des |Plage de tem- s o
des fonc- . . o Description et utilisation
. fonctions pérature (°C)
tions
. Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme moment.
Convection natu- . o A . A .
relle * Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux et ragodts dans des
moules a patisserie. La cuisson se fait a 'aide d’'un seul plateau.
Seul le chauffage supérieur est en marche. Il convient aux aliments dont la
Chauffage de haut * . . gesup o .
partie supérieure doit étre brunie.
H
Chauffage par le Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux aliments dont la
0 bas / Nettoyage * partie inférieure doit étre dorée. Cette fonction doit également étre utilisée
facile a la vapeur pour faciliter le nettoyage a la vapeur.

|* Votre produit fonctionne dans la plage de température spécifiée sur le bouton de température.

Accessoires de produits

Votre produit est équipé de plusieurs accessoires. Cette sec-
tion décrit les accessoires et décrit leur utilisation. Les acces-
soires fournis varient en fonction du modele de produit. |l
est possible que tous les accessoires décrits dans le manuel
d'utilisation ne soient pas disponibles dans votre produit.

Les plateaux a l'intérieur de votre appareil peuvent se
déformer sous l'effet de la chaleur. Cela n'a aucune
incidence sur le fonctionnement. La déformation dis-
parait lorsque le plateau est refroidi.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les aliments surgelés et la
friture de gros morceaux.

Utilisation des accessoires du produit

Etageéres de cuisson

Il existe 5 niveaux de positionnement des grilles dans la zone
de cuisson. Vous pouvez également voir I'ordre des grilles
grace aux numeéros figurant sur le cadre avant du four.

5
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Placer la grille métallique sur les grilles de cuisson

Il est essentiel de placer correctement la grille métallique sur
les étageéres latérales. La grille métallique a une seule direc-
tion lorsqu'elle est placée sur I'étageére. Lorsque vous placez
la grille métallique sur I'étagére souhaitée, la partie ouverte
doit étre a l'avant.

Placer le plateau sur les grilles de cuisson

Il est également essentiel de placer correctement les pla-
teaux sur les étagéres latérales. Le plateau a une seule direc-
tion lorsqu'il est placé sur I'étagere. Lors du placement du
plateau sur I'étagére souhaitée, son c6té concu pour le
maintien doit étre a I'avant.

=7

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les aliments a cuire, frire et
mijoter sur I'étagére souhaitée.

<

Fonction d'arrét de la grille métallique

Il existe une fonction d'arrét pour empécher la grille métal-
lique de basculer hors de la grille métallique. Grace a cette
fonction, vous pouvez retirer vos aliments facilement et en
toute sécurité. Tout en retirant la grille métallique, vous pou-
vez la tirer vers I'avant jusqu'a ce qu'elle atteigne le point
d'arrét. Vous devez passer par-dessus ce point pour la retirer
complétement.

>
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Verrouillage de sécurité pour enfants

Ce produit est équipé d'un dispositif de sécurité enfant sur la
porte du four. Pour ouvrir la porte du four, soulevez [égére-
ment la partie en plastique vers le haut et tirez sur la poi-
gnée de la porte. Lorsque vous fermez la porte, le dispositif
de sécurité enfant se verrouille automatiquement.



Pour supprimer le verrouillage enfant :

Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des conseils sur la prépa-
ration et la cuisson de vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments testés en tant que
producteurs et les paramétres les plus appropriés pour ces
aliments. Les réglages du four et des accessoires appropriés
pour ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux concernant la
cuisson au four

Lorsque vous ouvrez la porte du four pendant ou aprés la
cuisson, de la vapeur brllante peut s'en échapper. La va-
peur peut vous briler la main, le visage et/ou les yeux.
Lorsque vous ouvrez la porte du four, tdchez de rester a
I'écart.

La vapeur intense générée pendant la cuisson peut former

des gouttes d'eau de condensation a l'intérieur et a I'exté-

rieur du four, et sur les parties supérieures de I'appareil en
raison de la différence de température. Il s'agit d'un phé-
nomene physique et normal.

Les valeurs de température et de temps de cuisson indi-

quées pour les aliments peuvent varier selon la recette et

la quantité. Pour cette raison, ces valeurs sont fournies
sous forme de plages.

Retirez toujours les accessoires non utilisés du four avant

de lancer la cuisson. Les accessoires laissés dans le four

peuvent empécher que vos aliments cuisent a de valeurs
de température appropriées.

Pour les aliments que vous cuisinez selon votre propre re-

cette, vous pouvez faire référence a des aliments similaires

indiqués dans les tables de cuisson.

L'utilisation des accessoires fournis vous permet d'obtenir

les meilleures performances de cuisson. Prétez toujours

attention aux avertissements et aux informations fournis
par le fabricant pour d'autres ustensiles de cuisine que
vous utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser pendant votre cuis-
son dans des dimensions adaptées au récipient dans le-
quel vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé déborde du
récipient, cela peut causer des brdlures et affecter la quali-
té de votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé dans la
plage de température indiquée.

+ Pour une bonne performance de cuisson, placez vos ali-

ments sur la bonne étagére recommandée. Ne changez

pas la position de I'étagére pendant la cuisson.
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Retirez les deux vis qui maintiennent la sécurité enfant
comme indiqué sur la figure. Lorsque vous souhaitez I'utili-
ser a nouveau, vous pouvez le fixer sous le panneau de com-
mande a l'aide des matériaux de fixation.
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Patisseries et aliments cuits au four

Informations générales

+ Nous vous recommandons d'utiliser les accessoires de I'ap-
pareil pour obtenir une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson autre que ceux four-
nis, optez pour un ustensile de couleur sombre, antiadhé-
sif et résistant a la chaleur.

+ Sile préchauffage d'aliments est recommandé dans la
table de cuisson, veillez a les mettre au four par la suite.

+ Sivous cuisinez a l'aide d'ustensiles de cuisine sur la grille
métallique, placez-les au milieu de la grille, et non prés du
mur arriere.

 Tous les ingrédients utilisés dans la fabrication des patis-
series doivent étre frais et a température ambiante.

+ L'état de cuisson des aliments peut varier selon la quantité
de nourriture et la taille des ustensiles de cuisine utilisés.

+ Les moules en métal, en céramique et en verre prolongent
le temps de cuisson et les surfaces inférieures des patisse-
ries ne brunissent pas uniformément.

+ Sivous utilisez du papier sulfurisé, un petit brunissement
peut étre observé sur la surface inférieure de I'aliment.
Dans ce cas, vous devrez peut-étre prolonger votre pé-
riode de cuisson d'environ 10 minutes.

+ Les valeurs indiquées dans les tables de cuisson sont dé-
terminées a la suite des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous conviennent peuvent étre diffé-
rentes de celles-ci.

+ Placez vos aliments sur I'étagére appropriée recomman-
dée dans la table de cuisson. Reportez-vous a I'étagére in-
férieure du four comme étagére 1.

+ Faites cuire les plats recommandés dans le tableau de
cuisson avec un seul plateau.

Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la température de
10°C et diminuez le temps de cuisson.

+ Sile gateau est humide, utilisez une petite quantité de li-
quide ou réduisez la température de 10°C.

+ Sile dessus du gateau est bralé, placez-le sur une étagere
inférieure, baissez la température et augmentez le temps
de cuisson.

« Sil'intérieur du gateau est bien cuit, mais que I'extérieur
est collant, utilisez moins de liquide, diminuez la tempéra-
ture et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Si la patisserie est trop seche, augmentez la température
de 10 °C et diminuez le temps de cuisson. Humidifiez les
feuilles de pate a I'aide d'une sauce composée d'un mé-
lange de lait, d’huile, d'ceuf et de yaourt.
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+ Sila patisserie cuit lentement, veillez a ce que I'épaisseur
de la pate que vous avez préparée ne déborde pas du pla-

teau.

+ Sila surface de la pate est dorée et que le fond n'est pas
cuit, assurez-vous que la quantité de sauce utilisée au fond
de la pate n'est pas trop importante. Pour que la patisserie
soit dorée de facon uniforme, essayez d'étaler uniformé-
ment la sauce entre les feuilles de pate et la pate.

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four
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Faites cuire votre pate a la position et a la température
spécifiées dans la table de cuisson. Si le fond n’est toujours
pas assez doré, placez-le sur une étagére inférieure pour
la prochaine cuisson.

Aliment Accessoire a utili- |[Fonction d'utilisa- |Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion geére (en min) (environ)
a le pla- i -
Gateausurle pla- 1o teau standard + |COnvection natu- g 180 30...45
teau relle
Gateau dans le Moule a gateau sur Convection natu-
la grille métallique 2 170 - 180 30...60
moule . relle
. A Convection natu-
Petits gateaux Plateau standard * relle 3 160 25..35
Moule a gateau
rond, 26 cm de dia- Convection natu
Génoise meétre avec pince relle 2 160 25..40
sur grille métallique
*%
N Plateau de patisse- |Convection natu-
Biscuit . Y pat vect u 3 170 25...40
ries * relle
ars . Convection natu-
Patisserie Plateau standard * reIIeV ! u 2 200 30...50
. Convection natu-
Brioche Plateau standard * relle 2 200 20...35
) . Convection natu-
Pain entier Plateau standard * relle 3 200 30...45
Récipient rectangu-
laire en verre / mé- nvection natu-
Lasagne aire e .e € . e |Convection natu 2o0u3 200 30...45
tal sur grille métal- |relle
lique **
Moule rond en mé-
| noir, 2 i -
Tarte aux pommes té ”9"' 0cm d.e Convection natu 2 180 50...70
diametre sur grille |relle
métallique **
Pizza Plateau standard * f;lrg’e“'on natu- |, 250 10 ... 20

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Viande, poisson et volaille

Les points clés des grillades
+ L'assaisonnement avec du jus de citron et du poivre avant
la cuisson de tout le poulet, de la dinde et des gros mor-

ceaux de viande permettra d'améliorer la qualité de la

cuisson.

« Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire cuire une viande
désossée que de faire frire un filet.

Vous devez calculer environ 4 a 5 minutes de cuisson pour
chaque centimeétre d'épaisseur de la viande.

Une fois la durée de cuisson terminée, gardez la viande au
four pendant environ 10 minutes. Le jus de la viande est
mieux réparti sur la viande frite et ne ressort pas lorsque
vous découpez la viande.

Le poisson doit étre placé sur une étagere de niveau
moyen ou bas dans une assiette résistante a la chaleur.
Faites cuire les plats recommandés dans le tableau de
cuisson avec un seul plateau.
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Table de cuisson pour viande, poisson et volaille
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Aliment Accessoire a utili- [Fonction d’utilisa- [Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion géere (en min) (environ)
Steak (entier) / ROti + |Convection natu- 15 mn 250/max,
(1kg) Plateau standard relle 3 aprés 180 ... 190 60 ... 80
Jarret d'agneau Plateau standard * Convection natu- 3 15 rr‘m 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) relle apres 170
Grille métallique *
Poulet frit (1,8-2 kg) |Placez un plateau | Convection natu- |, 15mn 250/max, g, gg
sur une étagére in- |relle apres 190
férieure.
Convection natu- 25 mn 250/max
. % ,
Dinde (5,5 kg) Plateau standard relle 1 aprés 180 ... 190 150 ... 210
Grille métallique *
Poisson Placez un plateau |Convection natu- 5 200 20...30
sur une étagere in- |relle
férieure.

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Aliments test

* Les aliments de cette table de cuisson sont préparés

+ Faites cuire les plats recommandés dans le tableau de

conformément a la norme EN 60350-1 afin de faciliter les
tests de l'appareil pour les instituts de contréle.

Tableau de cuisson pour repas expérimentaux

cuisson avec un seul plateau.

Aliment Accessoire a utili- [Fonction d’utilisa- [Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion géere (en min) (environ)
e . Convection natu-
Sablé (biscuit sucré) |Plateau standard * relle 3 140 20...30
. " Convection natu-
Petits gateaux Plateau standard * relle 3 160 25..35
Moule a gateau
rond, 26 cm de dia- Convection natu-
Génoise metre avec pince relle 2 160 25...40
sur grille métallique
**
Moule rond en mé-
Tarte aux pommes ta?I no‘lr, 20cm d.e Convection natu- 2 180 50...70
diameétre sur grille |relle
métallique **

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Yaourt

Préparation du yaourt ;

1. Retirez tous les accessoires de la zone de cuisson, y com-
pris les grilles (le cas échéant) et les parois catalytiques

2. Placez le récipient a yaourt au fond de la zone de cuis-

son.

(le cas échéant) fixées aux grilles ou aux parois.

3. Apreés la préparation du yaourt, laissez-le reposer au ré-
frigérateur pendant au moins 12 heures.

son

Aliment Fonction d’utilisation |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)
Yaourt Chauffage de haut Fond de la zone de cuis- 50-60 240 ... 360
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Entretien et nettoyage

Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

Attendez que l'appareil refroidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent causer des brQlures !
N'appliquez pas les détergents directement sur les sur-
faces chaudes. lls peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé et séché aprés
chaque utilisation. Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brdlent pas lorsque l'ap-
pareil est réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée de vie de
I'appareil est prolongée et les problémes fréquemment
rencontrés sont réduits.

N'utilisez pas de produits de nettoyage a vapeur pour le
nettoyage.

Certains détergents ou agents de nettoyage endom-
magent la surface. Les produits de nettoyage inadaptés
sont : I'eau de Javel, les produits de nettoyage contenant
de 'ammoniac, de I'acide ou du chlorure, les produits de
nettoyage a vapeur, les détartrants, les détachants et les
antirouilles, les produits de nettoyage abrasifs (cremes
nettoyantes, poudre a récurer, créeme a récurer, épurateur
abrasif et grattant, fil de fer, éponges, torchons de net-
toyage contenant de la saleté et des résidus de détergent).
Aucun produit de nettoyage spécial n'est nécessaire lors
du nettoyage effectué apres chaque utilisation. Nettoyez
I'appareil a I'aide d'un détergent pour lave-vaisselle, d'eau
chaude et d'un chiffon doux ou d'une éponge, puis séchez-
le avec un chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide d'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d’'une éponge et séchez-le a I'aide d'un chiffon sec.
Assurez-vous d'essuyer complétement tout le liquide res-
tant aprés le nettoyage et nettoyez immédiatement toute
éclaboussure d'aliments pendant la cuisson.

Ne lavez aucun composant de votre appareil au lave-vais-
selle, sauf indication contraire dans le manuel d'utilisation.

Inox - surfaces inoxydables

N'utilisez pas d'agents de nettoyage contenant de l'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

La surface en acier inoxydable ou en inox peut changer de
couleur avec le temps. C'est normal. Aprés chaque opéra-
tion, nettoyez avec un détergent adapté a la surface en
acier inoxydable ou en inox.

Nettoyez a l'aide d'un chiffon doux savonneux et d'un dé-
tergent liquide (non abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.

Elimine immédiatement et sans attendre les taches de cal-
caire, d'huile, d'amidon, de lait et de protéines sur les sur-
faces en verre et en inox. A la longue, les taches peuvent
causer la rouille.

Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur la surface doivent
étre nettoyés immédiatement. Les nettoyants abrasifs qui
restent sur la surface la font blanchir.

Surfaces émaillées

Pour nettoyer le foyer, laissez le four refroidir. Le net-
toyage sur des surfaces chaudes crée a la fois un risque
d'incendie et des dommages a la surface émaillée.
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Aprés chaque utilisation, nettoyez les surfaces émaillées a
I'aide d'un détergent a vaisselle, d'eau chaude et d'un chif-
fon doux ou d'une éponge et séchez-les a I'aide d'un chif-
fon sec.

Si votre produit dispose d'une fonction de nettoyage facile
a la vapeur, vous pouvez vous en servir pour les salissures
légeres non permanentes. (Voir “Nettoyage facile a la vapeur
> 52]")

Pour les taches difficiles, vous pouvez utiliser un nettoyant
pour four et grill recommandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon a récurer non abra-
sif. N'utilisez pas de produit de nettoyage de four externe.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en verre, n'utilisez pas
de grattoirs métalliques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la surface en verre.
Nettoyez I'appareil a l'aide d'un détergent a vaisselle, d'eau
chaude et d'un chiffon en microfibres spécifique pour les
surfaces en verre et séchez-le a l'aide d'un chiffon sec en
microfibres.

Si des résidus de détergent restent aprés le nettoyage,
nettoyez-les avec de I'eau froide et séchez a I'aide d'un chif-
fon en microfibres sec et propre. Les résidus de détergent
peuvent endommager la surface du verre la prochaine
fois.

Les résidus séchés sur la surface du verre ne doivent en
aucun cas étre nettoyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de calcium (taches jaunes)
sur la surface du verre a l'aide d'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vinaigre ou le jus de ci-
tron.

Si la surface est trés sale, appliquez le produit de net-
toyage sur la tache a l'aide d'une éponge et patientez long-
temps qu'il agisse correctement. Nettoyez ensuite la sur-
face en verre a l'aide d’'un chiffon humide.

Les décolorations et les taches sur la surface en verre sont
normales et ne présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les piéces en plastiques et les surfaces peintes a
I'aide d'un détergent a vaisselle, d'eau chaude et d'un chif-
fon doux ou d'une éponge et séchez-les a I'aide d'un chif-
fon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques durs ni de produits
de nettoyage abrasifs. Ils peuvent endommager les sur-
faces.

Assurez-vous que les joints des composants de l'appareil
ne sont pas laissés humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

Accessoires de nettoyage

N'introduisez pas les accessoires de I'appareil dans un lave-
vaisselle sauf indication contraire dans le manuel d'utilisa-
tion.

Nettoyage du bandeau de commande

Lors du nettoyage du bandeau de commande, essuyez ce-
lui-ci a 'aide d'un chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec. Ne retirez pas les joints en dessous
pour nettoyer le panneau. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endommagés.
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+ Lors du nettoyage des panneaux en inox et du bouton de
commande, nutilisez pas d’agents de nettoyage pour inox
autour du bouton. Les indicateurs situés autour du bouton
peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande tactiles a I'aide d'un
chiffon doux humide et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec.
Si votre produit est doté d'une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des touches avant de procé-
der au nettoyage du panneau de commande. Dans le cas
contraire, une détection incorrecte peut se produire sur les
touches.

Nettoyage de l'intérieur du four (zone de
cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites dans la section « In-
formations générales sur le nettoyage » en fonction des
types de surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four

Les parois latérales de la zone de cuisson peuvent unique-
ment étre recouvertes d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modeéle. S'il existe une paroi catalytique, repor-
tez-vous a la section « Parois catalytiques » pour plus d'infor-
mations.

Nettoyage facile a la vapeur

Sym- Description des fonc- Température Temps
boles tions (°C) mn
des fonc-
tions
Nettoyage facile a la va- 100 15

0 peur

Cela permet de nettoyer facilement la saleté (qui ne reste
pas longtemps) qui est ramollie par la vapeur a l'intérieur du
four et par les gouttelettes d'eau condensées dans les sur-
faces internes du four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur du four.

2. Ajoutez 500 ml d'eau dans le plateau et placez-le sur la
2eme étageére du four.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou filtrée. Utilisez uni-
guement des eaux prétes a I'emploi. N'utilisez pas de
solutions inflammables, alcoolisées ou de particules
solides a la place de I'eau.

3. Réglez le four sur le mode de fonctionnement "nettoyage
vapeur facile" et faites-le fonctionner a 100°C pendant 15
minutes.

Ouvrez immédiatement la porte et essuyez l'intérieur du

four avec une éponge ou un chiffon humide. De la vapeur

sera libérée lors de I'ouverture de la porte. Cela peut présen-
ter un risque de brdlures. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte.
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Pour les saletés tenaces, nettoyez le produit a lI'aide d'un dé-
tergent pour lave-vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d'une éponge, puis séchez-le avec un chiffon sec.

prévu que I'eau ajoutée au fond du four s'évapore et
se condense sur l'intérieur du four et sur la porte du
four afin de ramollir la saleté |égére qui s'est formée
dans votre four. La condensation qui s'est formée sur
la porte du four peut s'écouler lorsque la porte du
four est ouverte. dés que vous ouvrez la porte du
four, essuyez la condensation.

@ Dans la fonction de nettoyage facile a la vapeur, il est

Apreés la condensation a l'intérieur du four, une flaque ou de
I'humidité peut se produire dans le canal de la piscine sous
le four. Essuyez ce canal de piscine avec un chiffon humide
apres utilisation et séchez-le.

L

Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez démonter la porte et les vitres de votre four
pour les nettoyer. La procédure est expliquée dans les sec-
tions suivantes.« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte »Aprés avoir retiré les
vitres intérieures de la porte, nettoyez-les avec du liquide
vaisselle, de I'eau tiéde et un chiffon doux ou une éponge,
puis séchez-les avec un chiffon sec. Pour éliminer les résidus
de calcaire qui pourraient se former sur la vitre du four, es-
suyez-la avec du vinaigre et rincez-la.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs agressifs, de
grattoirs métalliques, de laine d'acier ou d'eau de Ja-
vel pour nettoyer la porte et la vitre du four.

Retrait de la porte du four

1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez les clips dans la douille de la charniére de la porte
avant a droite et a gauche en les poussant avec un outil
vers le bas comme indiqué sur la figure.
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4. Tirez la porte retirée vers le haut pour la libérer des char-
niéres droite et gauche et retirez-la.

Ne mettez pas vos doigts autour de la charniére qui
posséede un ressort puissant et peut vous blesser les
doigts.

Pour rattacher la porte

1. Placez la porte du four en position a moitié ouverte.

2. Poussez la porte retirée vers le bas pour la placer a partir
des charniéres droite et gauche et ouvrez complétement
la porte du four.

3. Fermez les clips dans la douille de la charniere de la porte
avant a droite et a gauche en les poussant avec un outil
vers le haut comme indiqué sur la figure.

Retrait de la vitre intérieure de la porte du
four

La vitre intérieure de la porte avant du produit peut étre reti-
rée pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous le composant en plastique fixé sur la par-
tie supérieure de la porte avant en poussant simultané-
ment sur les points de pression des deux cotés du com-
posant et retirez-le.

; ,

3. Soulevez délicatement la vitre intérieure (1) vers « A »
puis retirez-la en tirant vers « B » comme [l'illustre la fi-
gure.
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1 Verreleplusintérieur 2  Verre intérieur

4. Sivotre appareil est doté d’'une vitre intérieure (2), répé-
tez la méme procédure pour la retirer (2).

5. La premiéere étape du montage de la porte consiste a in-
sérer la vitre intérieure (2). Placez le bord biseauté du
verre de maniere a ce qu'il rejoigne le bord biseauté de la
fente en plastique. (Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit étre fixée a la fente
en plastique la plus proche de la vitre intérieure (1).

6. Lorsque vous remontez la vitre intérieure (1), veiller a pla-
cer le c6té imprimé de la vitre sur la vitre intérieure. Il est
essentiel de placer les coins inférieurs de la vitre (1) pour
atteindre les fentes inférieures en plastique.

7. Poussez le composant en plastique vers le cadre jusqu’a
ce que vous entendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du four

Si la porte vitrée de la lampe du four dans la zone de cuisson
est sale, nettoyez-la avec du liquide vaisselle, de I'eau tiede
et un chiffon doux ou une éponge et séchez-la avec un chif-
fon sec. En cas de panne de la lampe du four, vous pouvez
remplacer la lampe du four en suivant les sections qui
suivent.

Remplacement de la lampe du four

Avertissements généraux

+ Pour éviter tout risque de décharge électrique avant de
remplacer 'ampoule du four, débranchez 'appareil et at-
tendez que le four refroidisse. Les surfaces chaudes
peuvent provoquer des brdlures !

+ Ce four est alimenté par une lampe a incandescence de

moins de 40 W, de moins de 60 mm de hauteur, de moins

de 30 mm de diamétre ou une lampe halogéne avec culot

G9 de moins de 60 W de puissance. Les lampes sont adap-

tées a un fonctionnement a des températures supérieures

a 300 °C. Les lampes pour four sont disponibles aupres

des services agréés ou des techniciens agréés. Ce produit

contient une lampe de classe énergétique G.

La position de la lampe peut différer de celle indiquée sur

la figure.

+ Lalampe utilisée dans ce produit ne convient pas a |'éclai-
rage des pieces de la maison. Le but de cette lampe est
d'aider l'utilisateur a voir les produits alimentaires.

+ Les lampes utilisées dans ce produit doivent résister a des
conditions physiques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde,

1. Débranchez le produit de I'électricité.

2. Retirez le couvercle en verre en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.
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3. Sil'ampoule de votre four est de type (A) (voir la figure ci-
dessous), faites-la pivoter comme indiqué et remplacez-la
par une neuve. S'il s'agit d'une ampoule de type (B), reti-
rez-la comme indiqué et remplacez-la par une neuve.

Dépannage

Si le probléme persiste méme aprés observation des instruc-

tions contenues dans cette partie, contactez votre fournis-

seur ou un service de maintenance agréé. N'essayez jamais
de réparer votre appareil par vous-méme.

De la vapeur se dégage lorsque le four fonctionne.

+ Il est normal de voir de la vapeur qui s'échappe pendant le
fonctionnement. >>> Ceci n'est pas une erreur.

Des gouttelettes d'eau apparaissent pendant la cuisson

+ Lavapeur générée pendant la cuisson se condense lors-
qu'elle entre en contact avec des surfaces froides a I'exté-
rieur du produit et peut former des gouttelettes d'eau. >>>
Ceci n'est pas une erreur.

Des bruits métalliques se produisent pendant que I'appa-

reil chauffe et refroidit.

* Les parties métalliques peuvent se dilater et produire des
sons lorsqu'elles sont chauffées. >>> Ceci n’est pas une er-
reur.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé. >>> Vérifiez les fu-
sibles dans la boite a fusibles. Remplacez-les si nécessaire
ou remettez-les en marche.
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4. Remettre le couvercle en verre.

« Vérifiez que 'appareil est bien branché sur la prise.

* (Sivotre appareil est équipé d'une minuterie) Les touches
du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si le
cadenas est allumé, désactiver la sécurité comme indiqué
au chapitre : Activation du verrouillage de touches.

Le voyant du four n'est pas allumé.

« Lalampe du four est peut-étre défectueuse. >>> Rempla-
cez la lampe du four.

« Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le réseau électrique est
opérationnel et vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou réactivez-les.

Le four ne chauffe pas.

+ Le four peut ne pas étre réglé sur une fonction de cuisson
et/ou une température spécifique. >>> Réglez le four sur
une fonction de cuisson et/ou une température spéci-
fiques.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le réseau électrique est
opérationnel et vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou réactivez-les.

Informations supplémentaires pour le
manuel de I'utilisateur :

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation

d'énergie conformément au réglement européen 2023/826.

Mode CONSOMMATION D'ENERGIE(WATT) PERIODE(MINUTES)*
Mode arrét 0,3 -
Mode veille - -

Mode veille avec affichage d'informa-
tions ou d'état

Veille en réseau

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau, en mi-
nutes et arrondie a la minute la plus proche.
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Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon-

deur) (mm)

595/594/567

Dimension d'installation du four (hauteur/largeur/profon-

deur) (mm)

590-600 /560 /min.550

Tension/fréquence

220-240V ~; 50/60 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a l'utilisation dans

I'appareil

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?2
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Spécifications générales

Consommation totale d'énergie (kW) 2,5

Type de fours Four classique
Classe d'efficacité énergétique A

Volume utile (L) 74

Masse de |'appareil (M) (Poids net) kg 27,5

Indice d'efficacité énergétique par cavité EEIl cavité 95,3

Notions de base : les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont données conformément a la norme
en 60350-1/ I[EC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec les fonctions de chauffage bas-haut ou de

chauffage assisté par ventilateur (le cas échéant).

La classe d'efficacité énergétique est déterminée conformément a I'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions perti-
nentes existent ou non sur le produit : 1-Chaleur tournante éco, 2-Chaleur tournante, 3-Gril inférieur assisté par ventilateur,

4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées
sans préavis afin d'améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas correspondre exac-
tement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de l'appareil
ou dans la documentation accompagnant l'appareil

sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs
peuvent varier en fonction des conditions d'utilisation
et 'environnement de l'appareil.

Instructions relatives a I'environnement

Directive sur les déchets

Conformité avec la directive DEEE et élimination
des déchets

Cet appareil est conforme a la directive DEEE de I'Union eu-

ropéenne (2012/19/UE). Le produit possede un symbole de

classification attribué aux déchets d'équipements électriques

et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec des pieces et ma-

tériaux de qualité supérieure, réutilisables et

adaptés au recyclage. Par conséquent, ne le met-

tez pas au rebut avec les ordures ménagéres et
I d'autres déchets a la fin de sa durée de vie. Ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le recyclage de tout
matériel électrique et électronique. Vous pouvez demander
a votre administration locale quels sont ces points de col-
lecte. L'élimination correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour |'environnement et la santé
humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de I'Union
européenne (2011/65/UE). Il ne comporte pas de matériaux
dangereux et interdits mentionnés dans la directive.

Garantie IKEA

Si vous souhaitez faire valoir la garantie de votre produit
ou obtenir une assistance produit

Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil sont fabriqués a
partir de matériaux recyclables, conformément a nos régle-
mentations nationales en matiére d'environnement. Ne jetez
pas les déchets d’'emballage avec les déchets ménagers ou
autres, apportez-les aux points de collecte des matériaux
d'emballage désignés par les autorités locales.

Recommandations pour économiser I'éner-

gie

Conformément a I'UE 66/2014, les informations sur I'efficaci-

té énergétique figurent sur le regu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-aprés vous aideront a utiliser votre

appareil de fagon écologique tout en économisant de I'éner-

gie.

« Décongeler les aliments surgelés avant de les cuire.

« Dans le four, utilisez des récipients sombres ou émaillés
qui transmettent mieux la chaleur.

+ Sl estindiqué dans la recette ou le manuel d'utilisation,
préchauffez toujours. N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

« Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes avant la fin de la cuisson
pour une cuisson prolongée. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 20 % d'électricité en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Essayez de faire cuire plus d’'un plat a la fois au four. Vous
pouvez cuire en méme temps en plagant deux cuiseurs sur
la grille. De plus, si vous faites cuire vos repas I'un apres
l'autre, vous économiserez de I'énergie, car le four ne per-
dra pas sa chaleur.

Veuillez contacter le Service client IKEA ; vous trouverez le
lien vers le portail libre-service ou le numéro de téléphone
sur www.IKEA.com.

Pour compléter votre demande de service sur le portail en
libre-service et trouver plus facilement des informations sur
votre produit ou des piéces détachées liées a votre produit,
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nous vous recommandons de noter le numéro d'article IKEA
(8 chiffres) et le numéro de série figurant sur I'étiquette du
produit.

CONSERVEZ LE BORDEREAU D’ACHAT/DE LIVRAISON !
C'est votre preuve d'achat et la garantie ne sera pas valable
sans lui. Le ticket de caisse comporte également le nom et le
numéro d'article IKEA (8 chiffres) de chaque appareil acheté.
Veuillez lire attentivement la documentation technique four-
nie avec votre appareil avant de nous contacter.
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A Veiligheidsinstructies

* Dit gedeelte bevat de veiligheidsinstructies
die nodig zijn om het risico op persoonlijk
letsel of materiéle schade te voorkomen.

* Als het product voor persoonlijk of tweede-
hands gebruik aan iemand anders wordt
overhandigd, moeten ook de gebruikers-
handleiding, productetiketten en andere re-
levante documenten en onderdelen worden
verstrekt.

* Ons bedrijf kan niet verantwoordelijk wor-
den gesteld voor schade die kan optreden
als deze instructies niet worden nageleefd.

* Het niet opvolgen van deze instructies
maakt elke garantie ongeldig.

+ De installatie en alle reparaties moeten wor-
den uitgevoerd door de fabrikant, de geau-
toriseerde dienst of een persoon die wordt
aangeduid door de importeur.

* Gebruik alleen originele reserveonderdelen
en accessoires.

* Repareer of vervang geen enkel onderdeel
van het product, tenzij dit duidelijk is aange-
geven in de gebruikershandleiding.

* Breng geen technische wijzigingen aan het
product aan.

ABeoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ontworpen voor
gebruik bij u thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

* Gebruik het product niet in de tuin, op een
balkon of andere buitenomgevingen. Dit
product is bedoeld voor huishoudelijk ge-
bruik of in personeelskeukens of winkels,
op kantoor en andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit product mag enkel
worden gebruikt om etenswaren te berei-
den. Het mag niet worden gebruikt voor an-
dere doeleinden zoals het opwarmen van
een ruimte.

* De oven kan worden gebruikt om etenswa-
ren te ontdooien, bakken, braden en te
roosteren.

* Dit product mag niet worden gebruikt voor
het opwarmen van borden of om handdoe-
ken of kleding op te hangen aan het hand-
vat om deze te laten drogen.
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f Veiligheid van kinderen, kwetsbare
personen en huisdieren

* Dit product kan worden gebruikt door kin-
deren van 8 jaar en ouder, en mensen die
onderontwikkeld zijn in fysieke, sensorische
of mentale vaardigheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben, zolang ze
onder toezicht staan of getraind zijn over
het veilige gebruik en de gevaren van het
product.

+ Kinderen mogen niet met het product spe-
len. Reiniging en gebruikersonderhoud mo-
gen niet door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij er iemand toezicht op hen houdt.

* Dit product mag niet worden gebruikt door
mensen met een beperkte fysieke, sensori-
sche of mentale capaciteit (inclusief kinde-
ren), tenzij ze onder toezicht worden gehou-
den of de nodige instructies krijgen.

+ Kinderen moeten onder toezicht staan om
ervoor te zorgen dat ze niet met het pro-
duct spelen.

* Elektrische producten zijn gevaarlijk voor
kinderen en huisdieren. Kinderen en huis-
dieren mogen niet met het product spelen,
erop klimmen of erin komen.

* Plaats geen voorwerpen die kinderen kun-
nen bereiken op het product.

* WAARSCHUWING! Tijdens het gebruik zijn
de toegankelijke oppervlakken van het pro-
duct heet. Houd kinderen uit de buurt van
het product.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het
bereik van kinderen. Er is gevaar voor letsel
en verstikking.

* Als de deur open is, plaats er dan geen zwa-
re voorwerpen op en laat kinderen er niet
op zitten. U kunt ervoor zorgen dat de oven
kantelt of de deurscharnieren beschadigen.

* Voor het weggooien van versleten en nutte-
loze producten:

1. Trek de stekker uit het stopcontact en haal

deze uit het stopcontact.

2. Snijd het netsnoer af en koppel het los

met de stekker van het product.
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4.,

Neem voorzorgsmaatregelen om te voor-
komen dat kinderen het product binnen-
dringen.

Laat kinderen niet met het product spelen
wanneer het in de ruststand staat.

/\Elektrische veiligheid

Sluit het product aan op een geaard stop-
contact beveiligd met een zekering die over-
eenstemt met de nominale stroom vermeld
op het typeplaatje. De aarding moet wor-
den uitgevoerd door een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het product niet zonder
aarding in overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.

De stekker of de elektrische aansluiting van
het apparaat moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden. Als dit niet
mogelijk is, moet er een mechanisme zijn
(zekering, schakelaar, sleutelschakelaar,
etc.) op de elektrische installatie waar het
product op is aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met afscheiding van
alle polen van het netwerk.

Koppel het product los of schakel de zeke-
ring uit voor reparatie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het product in een
stopcontact dat voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op het type-
plaatje.

(Als uw product geen netsnoer heeft, mag u
enkel de verbindingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofdstuk “Techni-
sche specificaties”.

Het netsnoer mag niet worden geklemd on-
der of achter het product. Plaats geen zwa-
re voorwerpen op het netsnoer. Het net-
snoer mag niet worden gebogen, geklemd
of in contact komen met een warmtebron.
Zorg ervoor dat het netsnoer niet geklemd
raakt bij de plaatsing van het product of na
de montage of reiniging.

Het achterste oppervlak van de oven wordt
heet tijdens het gebruik. De netsnoeren
mag niet in contact komen met de achterzij-
de van het product. Zo niet kan deze wor-
den beschadigd.
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* Klem de elektrische kabels niet in de oven-
deur en leid ze niet over hete oppervlakken.
Zo niet zal de kabelisolatie smelten en
brand veroorzaken als resultaat van een
kortsluiting.

* Gebruik uitsluitend de originele kabels. Ge-
bruik geen beschadigde kabels.

» Gebruik geen verlengsnoer of multi-stekker
om uw product te bedienen.

* Neem contact op met het geautoriseerde
servicecentrum of de importeur om de
goedgekeurde adapter te gebruiken in ge-
vallen waarin het gebruik van een conver-
teradapter (voor stekkertype) nodig is.

* Neem contact op met de importeur of het
geautoriseerde servicecentrum als de leng-
te van het netsnoer onvoldoende is.

* Draagbare stroombronnen of multi-stek-
kers kunnen oververhit raken en vlam vat-
ten. Gebruik geen multi-stekkers en draag-
bare stroombronnen met het product.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door een fabrikant, een
geautoriseerde dienst of een persoon aan-
gewezen door de importeur om eventuele
schade te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Voor de ovenlamp ver-
vangt, moet u het product loskoppelen van
het elektrisch net om het risico op elektri-
sche schokken te voorkomen. Verwijder de
stekker van het product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in de zekeringen-
kast.

Als uw product is voorzien van een netsnoer

en stekker:

* Plaats de productstekker nooit in een kapot-
te, losse of niet verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het stopcontact is
gestoken. Anders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand veroorzaken.

* Sluit het apparaat niet op stopcontacten die
vettig, vies of mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van een werk-
blad waar water kan ontsnappen). Zo niet,
bestaat het risico van kortsluiting en elek-
trocutie.
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*+ Raak de stekker nooit aan met natte han-
den!

* Trek de stekker uit het stopcontact aam de
stekker zelf in plaats van aan het snoer.

AVeiligheid tijdens het transport

* Ontkoppel het product van het elektrisch
net voor u het product verplaatst.

* Het product is zwaar. U moet het dus met
ten minste twee personen dragen.

* Gebruik de deur en/of het handvat niet om
het product te verplaatsen.

* Plaats geen items op het apparaat. Draag
het apparaat verticaal.

* Als u het product moet verplaatsen, moet u
het wikkelen in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape. De bewe-
gende delen van het product stevig bevesti-
gen om schade te voorkomen.

* Voor het product wordt geinstalleerd, moet
u het product na transport inspecteren op
schade. Neem bij beschadiging contact op
met de importeur of het erkende service-
centrum.

/\Veiligheid tijdens de installatie

* Zorg dat het netsnoer waarop het product
wordt aangesloten geen stroom heeft voor-
dat u met de installatie begint door de zeke-
ring uit te schakelen.

+ Draag altijd beschermende handschoenen
tijdens het transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel door scher-
pe randen!

* Voor het product wordt geinstalleerd, moet
u het product inspecteren op schade. U
mag het product niet laten installeren als
het beschadigd is..

* Gebruik geen warmte-isolerende materia-
len om het interieur van de meubels die
worden geinstalleerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebronnen, zoals
elektrische of gaskachels, mogen niet aan-
wezig zijn in het gebied waar het product is
geinstalleerd.

* Houd de omgeving van alle ventilatieope-
ningen van het product open.
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* Om oververhitting te voorkomen mag het
product niet worden geinstalleerd achter
decoratieve afdekkingen.

* Als er zich een gasleiding/buis of plastic wa-
terleiding achter de aangewezen installatie-
zone van het product bevindt, moet er ze-
ker van zijn dat het product niet in contact
kan komen met deze leidingen. Zo niet kan
de leiding/buis worden verpletterd.

* Als er een stopcontact achter de plaats is
waar het product zal worden geinstalleerd,
moet ervoor worden gezorgd dat het pro-
duct niet in contact komt met de aansluiting
en ook niet met de stekker in het stopcon-
tact.

AVeiligheid tijdens gebruik

* Zorg ervoor dat het apparaat is uitgescha-
keld na elk gebruik.

* Als u het product niet gebruikt gedurende
een langere periode moet u de stekker uit
het stopcontact verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering in de zeke-
ringkast.

* Gebruik het product niet als het kapot gaat
of beschadigd raakt tijdens het gebruik.
Ontkoppel het product van het elektrisch
net. Neem contact op met de importeur of
het erkende servicecentrum.

* Gebruik het product niet als de glazen deur
vooraan is verwijderd of gebarsten. Zo niet
bestaat een risico van letsels en milieuscha-
de.

« U mag nooit op het apparaat stappen.

* Gebruik het product nooit als uw beoorde-
lingsvermogen of codrdinatie is verminderd
of als u alcohol en/of drugs hebt gebruikt.

« U mag geen brandbare voorwerpen in of
rond de kookzone bewaren. Zo niet kan dit
brand veroorzaken.

* Het handvat van de magnetron mag niet
worden gebruikt om handdoeken te dro-
gen. U mag tijdens het gebruik van dit pro-
duct geen handdoeken, handschoenen of
gelijkaardig textiel ophangen bij het hand-
vat.
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* De scharnieren van de deur van het product

verschuiven tijdens het openen en sluiten
van de deur en kunnen geblokkeerd raken.

U mag het onderdeel niet vasthouden bij de

scharnieren wanneer de deur wordt geo-
pend/gesloten.

ATemperatuur waarschuwingen

+« WAARSCHUWING! Wanneer het product in
gebruik is, zijn het product en de toeganke-
lijke onderdelen warm. Men dient er zorg
voor te dragen het product en de verwar-
mingselementen niet aan te raken. Houd
het product uit de buurt van kinderen jon-
ger dan 8 jaar oud tenzij ze onder constant
toezicht staan.

* Plaats geen brandbaar / explosief materiaal
in de buurt van het product want de opper-
vlakken worden heet tijdens de werking.

« Blijf op afstand wanneer u de ovendeur
opent tijd of na de bereiding. De stoom kan

uw handen, gezicht en/of ogen verbranden.

* Het product wordt warm tijdens gebruik.
Men dient er zorg voor te dragen de hete
onderdelen, de binnenzijde van de magne-
tron en de verwarmingselementen niet aan
te raken.

* Draag altijd hittebestendige ovenhand-
schoenen wanneer u het product hanteert.

AHet gebruik van de accessoires

* Het is belangrijk dat u de bij het product ge-

leverde accessoires op de juiste manier ge-
bruikt. Raadpleeg het hoofdstuk “Het ge-
bruik van de accessoires van het pro-
duct” voor meer gedetailleerde informatie

* Sluit de ovendeur nadat u de accessoires
volledig in de kookruimte hebt geduwd. Zo
niet kunnen ze in aanraking komen met de
glazen deur en deze beschadigen.

AVeiligheid tijdens de bereiding

* Wees voorzichtig met het gebruik van alco-
holische dranken in uw vaat. Alcohol ver-
dampt aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien het kan ont-
vlammen wanneer het in contact komt met
hete oppervlakken.
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* Voedselresten in de bereidingszone, zoals
olie, kunnen ontvlammen. Reinig deze res-
ten voor iedere bereiding.

+ Gevaar van voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven gedurende
meer dan een uur voor of na de bereiding.
Zo niet kan dit voedselvergiftiging of ziek-
ten veroorzaken.

* U mag geen afgesloten blikken of glazen
potten opwarmen in de magnetron. De
druk die kan opbouwen in het blik/de pot
kan deze doen barsten.

* Plaats tijdens gebruik van de oven NOOIT
een bakplaat, schaaltjes of aluminiumfolie
direct op de bodem van de oven. De hitte
kan de bodem van de oven beschadigen en
zelfs de ovenkast of de keukenvloer bescha-
digen.

Let erop de volgende voorzorgsmaatregelen

te volgen wanneer u vettig bakpapier of ge-

lijkaardig materiaal gebruikt:

* Plaats het bakpapier in een schotel of een
magnetron accessoire (lade, rooster, etc.)
met etenswaren en plaats ze in de voorver-
warmde magnetron.

* Om het risico te vermijden de verwarmings-
elementen van de oven aan te raken en de
warme luchtstroom te belemmeren, moet u
alle overtollige stukken bakpapier verwijde-
ren die van accessoires of containers han-
gen. Gebruik geen bakpapier bij een hogere
oventemperatuur dan de maximale tempe-
ratuur gespecificeerd door de fabrikant.
Plaats nooit bakpapier op de bodem van de
magnetron.

* Plaats het nooit bovenop accessoires tijdens
de voorverwarming.

* Druk altijd neer met een bord of een gelijk-
aardig voorwerp om te voorkomen dat ma-
teriaal in het rond kan vliegen door de cir-
culerende lucht in de oven.

* Dek enkel het noodzakelijke oppervlak af in
de lade.

* De lade moet na elk gebruik worden gerei-
nigd en alle bakpapier of gelijkaardig mate-
riaal dat in de lade wordt gebruikt, moet
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worden vervangen. Zo niet kan er vloeistof
druppelen op de lade en rook of zelfs vlam-
men veroorzaken.

* Er wordt een luchtstroom gegenereerd
wanneer het deksel van het product wordt
geopend. Het bakpapier kan in contact ko-
men met verwarmingselementen en ont-
vlammen.

* Bij gebruik van een draadgrill moet een
bakplaat op het onderste rooster worden
geplaatst. Zo niet kunnen de olie van de
etenswaren en andere onderdelen die
druppelen op de bodem van de oven rook
vormen en vlammen veroorzaken.

Inleiding van het product
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AVeiligheid tijdens het onderhoud en de

reiniging

+ Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorzaken!

» Was het product nooit door er water op te
spuiten of te gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

* Gebruik geen stoomreinigers om het pro-
duct te reinigen want dit kan elektrische
schokken veroorzaken.

* Gebruik geen harde schurende reinigings-
middelen, metalen krabbers, staalwol of
bleekmiddel om het glas van de de oven-
deur te reinigen. Dit materiaal kan krassen
of barsten veroorzaken op de glazen opper-
vlakken.
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Bedieningspaneel

B Deur

B Onderste verwarmingselement (onder de stalen plaat)

Bovenste verwarmingselement

n Lamp

n Handvat

ﬂ Legplank posities
n Ventilatieopeningen

Introductie en gebruik van het productbedieningspaneel

In dit gedeelte vindt u het overzicht en de basisfuncties van het bedieningspaneel van het product. Er kunnen verschillen zijn
in afbeeldingen en sommige functies, afhankelijk van het type product.
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n Functie selectieknop
B Thermostaatlamp

Functiekeuzeknop

Met de functiekeuzeknop kunt u de bedieningsfuncties van
de oven selecteren. Draai links / rechts vanuit gesloten (bo-
venste) positie om te selecteren.

Temperatuur selectieknop

Met de temperatuurknop kun je de temperatuur selecteren
waarop je wilt koken. Draai met de klok mee vanuit de geslo-
ten (bovenste) positie om te selecteren.

Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het aanbevolen de
volgende stappen uit te voeren in de onderstaande secties
respectievelijk.

Eerste reiniging
1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle accessoires die zijn meegeleverd met het
product uit de oven.

3. Schakel het product in gedurende 30 minuten en schakel
het daarna uit. Zo worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens de bereiding ver-
brand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet u de hoogste tem-
peratuur en de functie selecteren zodat alle branders van
uw product worden ingeschakeld. Raadpleeg “Bedie-
ningsfuncties van de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de bediening van de oven.

5. Wacht tot de oven is afgekoeld.

6. Neem de oppervlakken van het product af met een natte
doek of spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires in gebruik neemt:

Reinig de accessoires die u uit de oven verwijdert met was-

middel en een zachte spons.

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmiddelen

kunnen het oppervlak beschadigen. Gebruik geen schurende

wasmiddelen, waspoeders, reinigende crémes of scherpe

voorwerpen tijdens de reiniging.

OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik kunt u rook en

geurtjes vaststellen gedurende meerdere uren. Dit is nor-

maal en u heeft enkel een goede ventilatie nodig om deze te

verwijderen. Vermijd een directe inhalering van de rook en

geurtjes.

Elektrische aansluiting

A Algemene waarschuwingen

+ Koppel het product los van de elektrische aansluiting voor-
dat u begint met werkzaamheden aan de elektrische in-
stallatie. Er is gevaar voor een elektrische schok.

E Temperatuur selectieknop

Indicator binnentemperatuur oven

U kunt de binnentemperatuur van de oven aflezen van het
temperatuurlampje. Het thermostaatlampje bevindt zich op
het bedieningspaneel. Het thermostaatlampje gaat branden
wanneer het product begint te werken en het thermostaat-
lampje gaat uit wanneer de ingestelde temperatuur is be-
reikt. Wanneer de temperatuur in de oven onder de ingestel-
de temperatuur zakt, gaat het thermostaatlampje weer
branden.

+ Sluit het product aan op een geaard stopcontact/lijn be-
schermd door een miniatuur stroomonderbreker met ge-
schikte capaciteit zoals vermeld in de tabel "Technische
specificaties". Laat de aardingsinstallatie maken door een
gekwalificeerde elektricien tijdens het gebruik van het pro-
duct met of zonder transformator. Ons bedrijf is niet aan-
sprakelijk voor schade die ontstaat als gevolg van het ge-
bruik van het product zonder een aardingsinstallatie in
overeenstemming met de lokale voorschriften.

+ Het product kan alleen door een bevoegd en gekwalifi-
ceerd persoon op het elektriciteitsnet worden aangesloten
en de garantie van het product begint pas na correcte in-
stallatie. De fabrikant kan niet verantwoordelijk worden
gesteld voor eventuele schade die kan ontstaan als gevolg
van handelingen door onbevoegden.

+ De elektrische kabel mag niet worden verbrijzeld, gevou-
wen, vastgelopen of hete delen van het product aanraken.
Als de elektrische kabel beschadigd is, moet deze worden
vervangen door een gekwalificeerde elektricien. Anders is
er een elektrische schok, kortsluiting of brandgevaar!

+ De netvoedingsgegevens moeten overeenkomen met de
gegevens die zijn gespecificeerd op het type-etiket van het
product. Het typeplaatje wordt gezien wanneer de deur of
het onderste deksel van het apparaat wordt geopend of
het bevindt zich aan de achterwand van het apparaat, af-
hankelijk van het type apparaat.

+ De stekker van het netsnoer moet na installatie binnen
handbereik zijn (leid deze niet boven de kookplaat). Ge-
bruik geen verlengstuk of meerdere stopcontacten in de
stroomaansluiting.

« en moet de juiste contactdoos/leiding en stekker voor de
oven gebruiken. In het geval dat de vermogenslimieten
van het product buiten het huidige draagvermogen van
stekker en stopcontact/lijn vallen, moet het product recht-
streeks via een vaste elektrische installatie worden aange-
sloten zonder stekker en stopcontact/lijn te gebruiken.

* Als het product rechtstreeks op de voeding wordt aan-
gesloten: Als het niet mogelijk is om alle polen in de voe-
ding te ontkoppelen, moet een ontkoppelingseenheid met
een contactafstand van ten minste 3 mm (zekeringen, lijn-
veiligheidsschakelaars, schakelaars) worden aangesloten
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en moeten alle polen van deze ontkoppelingseenheid
naast (niet boven) het product staan in overeenstemming
met de IEE-richtlijnen. Het niet opvolgen van deze instruc-
tie kan operationele problemen veroorzaken en de pro-
ductgarantie ongeldig maken.

+ Extra bescherming door een aardlekschakelaar wordt aan-
bevolen.

Als het product met kabel en zonder stekker wordt ge-

produceerd:

Sluit het snoer van het product aan op de voeding zoals hier-

onder aangegeven:

Het gebruik van de oven

Algemene informatie over het gebruik van
de oven

Koelventilator

Uw product is voorzien van een koelventilator. De koelventi-
lator wordt automatisch ingeschakeld indien nodig en koelt
zowel de voorzijde van het product af als het meubel. Hij
wordt automatisch gedeactiveerd aan het einde van het
koeproces. Er ontsnapt warme lucht over de ovendeur. Be-
dek deze ventilatieopeningen niet. Zo niet kan de oven over-

Bediening van de ovenregeleenheid

De oven aanzetten

Wanneer u een bedieningsfunctie selecteert die u wilt koken
met de functieknop en een bepaalde temperatuur instelt
met de temperatuurknop, begint de oven te werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de functieknop en de tem-
peratuurknop in de uit-stand (omhoog) te draaien.

De temperatuur- en ovenfunctie selecteren

U kunt koken door een handmatige bediening te maken
(naar eigen goeddunken) door de temperatuur en bedie-
ningsfunctie te selecteren die specifiek is voor uw voedsel.

@
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Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel, de bedieningsfuncties die u kunt gebrui-
ken in uw oven en de hoogste en laagste temperaturen die
kunnen worden ingesteld voor deze functies worden weer-
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Als uw netsnoer type 3-geleidertype is, voor 1-fase aanslui-
ting:

- Bruin = L (Fase)

- Blauw = N (Neutraal)

- Groen/gele draad = (E) @ (Aarding)

verhitten. De koelventilator blijft werken wanneer de oven in
werking is of nadat de oven is uitgeschakeld (ca. 20-30 minu-
ten). Als u etenswaren bereidt door de oven timer te pro-
grammeren, schakelt de koelventilator uit met alle functies
aan het einde van de bereidingstijd. De looptijd van de koel-
ventilator kan niet worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is geen fout.

Oven verlichting

De ovenverlichting gaat aan wanneer de oven begint met
bakken. De verlichting is aan tijdens het bakken.

1. Selecteer de bedieningsfunctie die u wilt bereiden met de
functieknop.

2. Stel de temperatuur in die u wilt koken met de tempera-
tuurknop.

= Uw oven begint onmiddellijk te werken met de geselec-
teerde functie en temperatuur en het thermostaatlamp-
je gaat aan. Wanneer de temperatuur in de oven de ge-
wenste temperatuur bereikt, gaat de thermostaatlamp
uit. De oven schakelt niet vanzelf uit na het bakproces. Je
moet het bakken beheersen en het zelf uitschakelen.
Wanneer u klaar bent met bakken, schakelt u de oven uit
door de functieknop en de temperatuurknop in de stand
uit (omhoog) te draaien.

gegeven. De volgorde van de operationele modi die hier
worden weergegeven verschillen van de rangschikking op
uw product.
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Functie- |Functiebeschrij- |Temperatuur- - .

- o Beschrijving en gebruik

symbool |ving bereik (°C)

Bovenste en on- De etenswaren worden gelijktijdig opgewarmd van boven en onder. Ge-
derste verwar- * schikt voor cakes, gebak en stoofpotjes in bakvormen. De bereiding wordt
mingselement uitgevoerd in een enkele schotel.

Bovenste verwar- * Enkel het bovenste verwarmingselement is ingeschakeld. Het is geschikt
mingselement voor etenswaren die bovenaan moeten bruinen.

H
o Onderste verwar- . o . :
-¢- . Enkel het onderste verwarmingselement is ingeschakeld. Het is geschikt

mingselement / * . : .

0 . voor etenswaren die aan de onderkant moeten bruinen. Deze functie kan
Eenvoudige ook worden gebruikt voor eenvoudige stoomreiniging
e stoomreiniging ’

|* Uw product werkt binnen het temperatuurbereik gespecificeerd op de temperatuurknop.

Productaccessoires

Er zitten verschillende accessoires in uw product. In deze
sectie zijn de beschrijving van de accessoires en de beschrij-
vingen van het juiste gebruik beschikbaar. Afhankelijk van
het productmodel varieert het meegeleverde accessoire. Alle
accessoires die in de gebruikershandleiding worden be-
schreven, zijn mogelijk niet beschikbaar in uw product.

De trays in uw apparaat kunnen vervormd zijn door
het effect van de hitte. Dit heeft geen invloed op de
functionaliteit. Vervorming verdwijnt wanneer de bak
wordt afgekoeld.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak, ingevroren etenswaren en
om grote stukken te braden.

Gebruik van productaccessoires

Kookplanken

Er zijn 5 niveaus van schappositie in het kookgedeelte. Je
kunt de volgorde van de planken ook zien in de nummers op
het voorframe van de oven.
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De draadgrill op de kookplanken plaatsen

Het is cruciaal om de draadgrill goed op de zijplanken te
plaatsen. De draadgrill heeft één richting bij het plaatsen op
de plank. Tijdens het plaatsen van de draadgrill op de ge-
wenste plank, moet het open gedeelte zich aan de voorkant
bevinden.

Plaatsen van de bakplaat op de kookplanken

Het is ook cruciaal om de trays goed op de zijplanken te
plaatsen. De lade heeft één richting bij het plaatsen op de
plank. Terwijl u de lade op de gewenste plank plaatst, moet
de kant die is ontworpen om vast te houden zich aan de
voorkant bevinden.
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Draadrooster

Het wordt gebruikt voor het bakken of plaatsen van het te
bakken, bakken en stoven voedsel op de gewenste plank.

Stopfunctie van de draadgrill

Er is een stopfunctie om te voorkomen dat de draadgrill uit
de draadplank kantelt. Met deze functie haal je gemakkelijk
en veilig je eten tevoorschijn. Terwijl u de draadgrill verwij-
dert, kunt u deze naar voren trekken totdat deze het stop-
punt bereikt. U moet dit punt overslaan om het volledig te
verwijderen.
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Kinderbeveiligingsslot

Dit product heeft een kinderslot op de ovendeur. Om de
ovendeur te openen, tilt u het plastic deel iets omhoog en
trekt u aan de deurklink. Bij het sluiten van de deur wordt
het kinderslot zelf vergrendeld.



Om het kinderslot te verwijderen:

Algemene informatie over koken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding en het koken van
etenswaren.

Plus, dit hoofdstuk beschrijft een aantal van de etenswaren
die zijn getest en de optimale instellingen voor deze etens-
waren. De geschikte instellingen van de oven en accessoires
voor deze etenswaren worden hier ook aangegeven.

Algemene waarschuwingen over de berei-
ding van etenswaren in de oven

Wanneer de ovendeur wordt geopend tijdens of na de be-
reiding, kan hete, brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of ogen verbranden.
Blijf uit de buurt wanneer de ovendeur wordt geopend.
Intense stoom gegenereerd tijdens het bakken kan con-
denswaterdruppels vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen van het meubel van-
wege het temperatuurverschil. Dit is normaal en een fysie-
ke gebeurtenis.

De bereidingstemperatuur en tijdwaarden die worden op-

gegeven voor de etenswaren kunnen variéren naargelang

het recept en de hoeveelheid. Om die reden worden deze
waarden vermeld als een bereik.

U moet accessoires die u niet gebruikt altijd verwijderen

uit de oven voor u de bereiding start. Accessoires die in de

oven blijven, kunnen de correcte bereiding beletten van
uw etenswaren aan de correcte waarden.

Voor etenswaren die u bereidt op basis van uw eigen re-

cept, kunt gelijkaardige etenswaren raadplegen in de be-

reidingstabellen.

Als u de geleverde accessoires gebruikt, biedt dit de beste

garantie voor een optimale bereiding. U moet de waar-

schuwingen en informatie van de fabrikant altijd naleven
voor het externe keukengerei dat u zult gebruiken.

* Snijd het bakpapier dat u wilt gebruiken in uw bereiding in
geschikte afmetingen voor de container die u wilt gebrui-
ken. Bakpapier dat over de container uitsteekt kan een
brandrisico inhouden en de kwaliteit van uw bakken bein-
vloeden. Gebruik het bakpapier dat u wilt gebruiken bin-
nen het gespecificeerde temperatuurbereik:.

+ Voor een goede bakprestatie moet u uw etenswaren op de

aanbevolen plaat plaatsen. U mag de positie van de plaat

niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

+ Wijraden aan de accessoires van het product te gebruiken
voor een optimaal resultaat. Als u extern keukengerei wilt
gebruiken, moet u de voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei.
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Verwijder de twee schroeven die de kinderslotbeveiliging be-
veiligen, zoals weergegeven in de afbeelding. Wanneer u het
opnieuw wilt gebruiken, kunt u het onder het bedieningspa-
neel vastzetten met de bevestigingsmaterialen.
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* Als de bereidingstabel de aanbeveling geeft de oven voor
te verwarmen, moet u ervoor zorgen dat er geen etenswa-
ren aanwezig zijn in de oven.

+ Als u van plan bent te koken op het rooster moet u uw
keukengerei in het midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

* Al het materiaal dat u gebruikt om gebak te maken moet
vers zijn en aan kamertemperatuur.

+ De bereidingsstatus van de etenswaren kan variéren naar-
gelang de hoeveelheid etenswaren en de grootte van het
keukengerei.

+ Metalen, keramische en glazen vormen verlengen de be-
reidingstijd en de bodemoppervlakken van gebak bruinen
niet gelijkmatig.

+ Als u bakpapier gebruikt, kan men een lichte bruining vast-
stellen op het bodemoppervlak van de etenswaren. In dit
geval moet u uw bereidingstijd verlengen met ca. 10 minu-
ten.

+ De waarden gespecificeerd in de bereidingstabellen wor-
den bepaald als resultaat van de tests die worden uitge-
voerd in onze laboratoria. De waarden die geschikt zijn
voor u kunnen variéren naargelang deze waarden.

+ Plaats uw etenswaren op de gepaste plaat zoals wordt
aanbevolen in de bereidingstabel. Noem de onderste plaat
van de oven plaat 1.

+ Bereid de schotels die worden aanbevolen in de berei-
dingstabel in één enkele schaal.

\\

Tips om cakes te bereiden.

+ Als de cake te droog is, kunt u de temperatuur met 10°C
verhogen en de bereidingstijd inkorten.

* Als de cake te vochtig is, moet u een kleine hoeveelheid
vloeistof gebruiken of de temperatuur verminderen met
10°C.

+ Als de top van de cake verbrand is moet u hem op de on-
derste plaat plaatsen, de temperatuur verlagen en de be-
reidingstijd verhogen.

+ Als de binnenzijde van de cake gaar is, maar de buitenkant
is plakkerig moet u minder vloeistof gebruiken, de tempe-
ratuur verlagen en de bereidingstijd verhogen.

Tips voor gebak

+ Als het gebak te droog is, kunt u de temperatuur met 10°C
verhogen en de bereidingstijd inkorten. Maak de deegbla-
den nat met een saus van melk, olie, eieren en yoghurt
mengsel.

* Als het gebak langzaam wordt gebakken, moet u ervoor
zorgen dat de dikte van het gebak dat u hebt bereid niet
overstroomt over de lade.
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+ Als het gebak bruin is bovenaan maar de bodem is niet
gaar moet u ervoor zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel onderaan in het gebak
zit. Voor een gelijkmatig bruinen moet u proberen de saus
gelijkmatig te verdelen tussen de deegbladen en het ge-

bak.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren
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+ Bak uw gebak in de gepaste positie en temperatuur vol-
gens de aanbevelingen van de bereidingstabel. Als de bo-
dem nog steeds onvoldoende bruin is, moet u het op de
onderste plaat plaatsen bij de volgende bereiding.

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Bovenste en onder-
Cake op de schaal |Standaard plaat* |ste verwarmings- |3 180 30...45
element
Cakevorm o Bovenste en onder-
Cake in de vorm P ste verwarmings- |2 170 -180 30...60
draadrooster **
element
Bovenste en onder-
Kleine cakes Standaard plaat* |ste verwarmings- |3 160 25-35
element
Ronde cakevorm,
26 in diameter met |SOVENSte en onder-
Biscuitgebak ste verwarmings- |2 160 25..40
klem op draadroos- element
ter **
Bovenste en onder-
Koekje Gebak plaat * ste verwarmings- |3 170 25..40
element
Bovenste en onder-
Gebak Standaard plaat * |ste verwarmings- |2 200 30...50
element
Bovenste en onder-
Broodje Standaard plaat * |ste verwarmings- |2 200 20...35
element
Bovenste en onder-
Volledig brood Standaard plaat * |ste verwarmings- |3 200 30...45
element
Glazen / metalen
rechthoekige con- Bovenste en onder-
Lasagne . g ste verwarmings- |2 of 3 200 30...45
tainer op draad-
element
rooster **
Ronde zwart meta-
len vorm. 20 cm in Bovenste en onder-
Appeltaart . ' ste verwarmings- |2 180 50-70
diameter op draad-
element
rooster **
Bovenste en onder-
Pizza Standaard plaat* |ste verwarmings- |2 250 10...20
element

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Vlees, vis en gevogelte

De belangrijke punten bij het grillen
+ Kruiden met citroensap en peper voor u een volledige kip,
kalkoen en grote stukken vlees bereidt, zal de kookpresta-

tie verbeteren.

* Het duur 15 tot 30 minuten langer om vlees met een been
te braden dan een filet.
+ U moet ca. 4 tot 5 minuten bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het vlees.

* Aan het einde van de bereiding moet u het vlees in de
oven laten gedurende ca. 10 minuten. Het sap van het
vlees wordt beter verspreid over het gebraden vlees en
ontsnapt niet wanneer het vlees wordt gesneden.

+ Vis moet op een hittebestendige plaat op een gemiddeld
of laag niveau worden geplaatst.

+ Bereid de schotels die worden aanbevolen in de berei-
dingstabel in één enkele schaal.
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Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte
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Etenswaren

Te gebruiken ac-
cessoire

Bedieningsfunctie

Legplank positie

Temperatuur (°C)

Baktijd (min) (be-
nadering)

Steak (volledig) /

Bovenste en onder-

15 min. 250/max, na

* i - -
Geroosterd (1 kg) Standaard plaat ste verwarmings 3 180 ... 190 60 - 80
element
Lamsschenkel (1,5-2 Bovenste en onder- 15 min. 250/max, na
! Standaard plaat * |ste verwarmings- |3 ' "7|110-120
kg) 170
element
Draadrooster * 5 q
. ovenste en onder- .
Gebakken kip (1,8-2 |plaats een schaal ste verwarmings- |2 15 min. 250/max, na 60 - 80
kg) op een onderste  |gjement 190
plank.
Bovenste en onder-
. 25 min. 250/ ,
Kalkoen (5,5 kg) Standaard plaat * |ste verwarmings- |1 min max 150 - 210
na 180 ... 190
element
Draadrooster *
Bovenste en onder-
Vis Plaats een schaal  |qte verwarmings- |3 200 20-30

op een onderste
plank.

element

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Test etenswaren

« Etenswaren in deze bereidingstabel worden bereid in over-
eenstemming met de EN 60350-1 norm om het testen van
het product mogelijk te maken voor controle-instanties.

Bereidingstabel voor testmaaltijden

* Bereid de schotels die worden aanbevolen in de berei-
dingstabel in één enkele schaal.

diameter op draad-
rooster **

element

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Bovenste en onder-
Shortbread t .
or' read (zoe Standaard plaat * |ste verwarmings- |3 140 20-30
koekje)
element
Bovenste en onder-
Kleine cakes Standaard plaat* |ste verwarmings- |3 160 25-35
element
Ronde cakevorm,
26 in diameter met |CCVenste en onder-
Biscuitgebak ste verwarmings- |2 160 25...40
klem op draadroos- clement
ter **
Ronde zwart meta-
len vorm. 20 crm in Bovenste en onder-
Appeltaart ' ste verwarmings- |2 180 50-70

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Yoghurt

Bereiding van de yoghurt;
1. Verwijder alle accessoires, inclusief eventuele draadrek-
ken en eventuele katalytische zijwanden die aan de

draadrekken of zijwanden zijn bevestigd, uit de

kookruimte.

2. Plaats de yoghurtpan op de bodem van de kookzone.
3. Laatde yoghurt na het bereiden minimaal 12 uur in de

koelkast staan.



nl

69
Etenswaren Bedieningsfunctie Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (benade-
ring)
Yoghurt Bovenste verwarmings- |Bodem van de kookzo- 50- 60 240 . 360
element ne

Onderhoud en reiniging

Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

Wacht tot het product is afgekoeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kunnen brandwonden veroorza-
ken!

U mag de reinigingsmiddelen niet rechtstreeks aanbren-
gen op de warme oppervlakken. Dit kan permanente vlek-
ken veroorzaken.

Het product moet grondig worden gereinigd en gedroogd
na elk gebruik. Voedselresten kunnen dus gemakkelijk
worden gereinigd en zodat deze resten niet in brand kun-
nen schieten wanneer het product de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere levensduur van het
apparaat en een vermindering van vaak voorkomende
problemen.

Gebruik geen stoomreinigingsproducten voor het reini-
gen.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmiddelen kunnen het
oppervlak beschadigen. Niet-geschikte reinigingsmiddelen
zijn: bleekmiddel, reinigingsmiddelen met ammoniak, zuur
of chloor, stoomreinigende producten, ontkalkingsmidde-
len, vlekken- en roestverwijderaar, schurende reinigings-
middelen (créme reinigingsmiddelen, schurend poeder of
créme, schurende en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplosmiddel resten).

Er is geen speciaal reinigingsmateriaal nodig voor de reini-
ging na elk gebruik. Reinig het apparaat met een vaatwas-
middel, warm water en een zachte doe of spons en droog
het met een droge doek.

U moet alle resterende vloeistof afdrogen na de reiniging
en alle eventuele voedselresten onmiddellijk reinigen tij-
dens de bereiding.

Was geen enkel onderdeel van uw apparaat in de vaatwas-
ser, tenzij anders vermeld in de gebruikershandleiding.

Roestvrij stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuur of chloor om
roestvrij stalen opperviakken en handvaten te reinigen.
De kleur van het roestvrij stalen oppervlak kan veranderen
na verloop van tijd. Dit is normaal. U moet na elk gebruik
reinigen met een wasmiddel dat geschikt is voor roestvrij
stalen oppervlakken.

Reinig met een doek in een zeepsopje en vioeibaar (niet-
krassend) wasmiddel geschikt voor roestvrij stalen opper-
vlakken en zorg ervoor dat u in een richting blijft wrijven.
Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en eiwitvlekken onmid-
dellijk van de glazen en roestvrij stalen oppervlakken zon-
der te wachten. Vlekken kunnen na een lange tijd begin-
nen roesten.

Reinigingsmiddelen die op het oppervlak worden versto-
ven/aangebracht moeten onmiddellijk worden gereinigd.
Als men schurende reinigingsmiddelen achterlaat op het
oppervlak, kan dit wit worden.

Email opperviakken

De oven moet afkoelen voor de kookzone wordt gereinigd.
Reinigen op hete oppervlakken zal zowel toets brandge-
vaar: en schade veroorzaken op email oppervlakken.
Reinig de email oppervlakken na elk gebruik met vaatwas-
middel, warm water en een zachte doek of spons en droog
het met een droge doek.

Als uw product is voorzien van een eenvoudige stoomrei-
nigingsfunctie kunt u de eenvoudige stoomreinigingsfunc-
tie gebruiken voor licht, niet-hardnekkig vuil. (Zie Eenvoudi-
ge stoomreiniging [» 70].)

Voor hardnekkige vlekken kunt u een oven en rooster rei-
nigingsmiddel gebruiken dat wordt aanbevolen op de
website van uw productmerk en een niet-krassend schuur-
sponsje. Gebruik geen externe ovenreiniger.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen oppervlakken mag u geen
harde metalen krabbers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen oppervlakken beschadi-
gen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmiddel, warm water
en een microvezel doek specifiek voor glazen oppervlak-
ken en droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reiniging moet u dit af-
nemen met koud water en het drogen met een schone mi-
crovezel doek. Resterende wasmiddel resten kunnen het
glazen oppervlak de volgende keer beschadigen.
Opgedroogde resten op het glas mogen in geen geval
worden verwijderd met een zaagmes, draadwol of gelijk-
aardig krassend gereedschap.

U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op het glazen opper-
vlak verwijderen met een commercieel beschikbaar ontkal-
kingsmiddel met azijn of citroensap.

Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het reinigingsmiddel
aanbrengen op de vlek met een spons en moet u het pro-
duct laten inwerken om het correct te reinigen. Reinig het
glazen oppervlak met een natte doek.

Verkleuringen en vlekken op het glazen oppervlak zijn nor-
maal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviakken

Reinig de plastic onderdelen en geverfde oppervlakken
met vaatwasmiddel, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.

Gebruik geen harde metalen krabbers en schurende reini-
gingsmiddelen. Dit kan de oppervlakken beschadigen.
Zorg ervoor dat de verbindingsstukken van de onderdelen
van het product niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie optreden op deze ver-
bindingen.

Accessoires reinigen

Plaats het product niet in een vaatwasmachine tenzij anders
vermeld in de gebruikershandleiding.
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Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt, moet u het paneel
en de knoppen afnemen met een vochtige, zachte doek en
afdrogen met een droge doek. Verwijder de knoppen en
pakkingen onderaan niet om het paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen kunnen worden bescha-
digd.

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij stalen panelen met
knoppen mag u geen reinigingsmiddel voor roestvrij staal
gebruiken. De indicatoren rond de knop kunnen worden
gewist.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met een vochtige, zach-
te doek en droog het met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling moet u deze ver-
grendeling instellingen voor u het bedieningspaneel be-
gint te reinigen. Zo niet kan een incorrecte detectie optre-
den in de toetsen.

De binnenzijde van de oven reinigen (be-
reidingszone)

Volg de reinigingsprocedure beschreven in het hoofdstuk
“Algemene reinigingsinformatie” naargelang het type opper-
vlak in uw oven.

Eenvoudige stoomreiniging

Functie- Functiebeschrijving Temperatuur Tijd
symbool (°C) min.
Eenvoudige stoomreini- 100 15

0 ging

Dit biedt de mogelijkheid vuil gemakkelijk te reinigen (van
korte duur) dat is verzacht door de stoom in de oven en door
de waterdruppels gecondenseerd in de interne oppervlak-
ken van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Voeg 500 ml water toe aan de ovenlade en plaats de lade
op het 2de rek van de oven.

Gebruik geen gedistilleerd of gefilterd water. Gebruik
enkel kant-en-klaar water. Gebruik geen brandbare,
alcoholische oplossingen of oplossingen met vaste
deeltjes in de plaats van water.

3. Stel de oven in op de eenvoudige stoomreinigingsmodus
en schakel hem in aan 100°C gedurende 15 minuten.
Open de deur onmiddellijk en neem de interne opperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek. Stoom ont-
snapt wanneer u de deur opent. Dit kan het risico van brand-
wonden creéren. Open de deur voorzichtig.
Voor hardnekkig vuil, reinig het product met een vaatwas-
middel, warm water en een zachte doe of spons en droog
het met een droge doek.
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In de eenvoudige stoomreinigingsfunctie kan men er
zich aan verwachten dat het toegevoegde water ver-
dampt en condenseert op de binnenzijde van de
oven en de ovendeur om het lichte vuil te verwijde-
ren dat in uw oven is geaccumuleerd. De condensatie
die wordt gevormd op de ovendeur kan spatten ver-
oorzaken wanneer de ovendeur wordt geopend. Zo-
dra u de ovendeur opent, moet u de condensatie af-
nemen.

Na de condensatie in de oven kan een plas of vocht voorko-
men in het kanaal van het bekken onder de oven. U moet
het bekken afnemen met een vochtige doek en daarna dro-

|
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De ovendeur reinigen

Je kunt je ovendeur en deurglazen verwijderen om ze
schoon te maken. Hoe de deuren en ramen te verwijderen,
wordt uitgelegd in de secties "De ovendeur verwijderen"
en "De binnenste glazen van de deur verwijderen". Nadat
u de binnenglazen van de deur hebt verwijderd, maakt u ze
schoon met een afwasmiddel, warm water en een zachte
doek of spons en droogt u ze af met een droge doek. Voor
kalkresten die zich op het ovenglas kunnen vormen, veegt u
het glas af met azijn en spoelt u het af.

Gebruik geen agressieve schuurmiddelen, metalen
schrapers, draadwol of bleekmiddelen om de oven-
deur en het glas te reinigen.

De ovendeur verwijderen
1. Open de ovendeur.

2. Open de clips in de scharnierbus van de voordeur aan de
rechter- en linkerkant door ze met een gereedschap naar
beneden te duwen, zoals weergegeven in de afbeelding.

4. Trek de verwijderde deur omhoog om deze los te maken
van de rechter en linker scharnieren en verwijder deze.
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Plaats uw vingers niet rond een scharnier dat een
sterke veer heeft en vingers kan kwetsen.

Om de deur opnieuw te bevestigen

1. Zet de ovendeur half open.

2. Duw de verwijderde deur naar beneden om deze van de
rechter- en linkerscharnieren te plaatsen en open de
ovendeur volledig.

3. Sluit de clips in de scharnierbus van de voordeur aan de
rechter- en linkerkant door ze met een gereedschap naar
boven te duwen, zoals weergegeven in de afbeelding.

De interne glasplaat verwijderen van de
ovendeur

Het binnenglas van de voordeur van het product kan wor-
den verwijderd voor reiniging.

1. Open de ovendeur.

2. Trek aan het plastic onderdeel, bevestigd op de bovenste
sectie van de deur vooraan, naar u toe door tegelijkertijd
druk uit te oefenen op de drukpunten aan beide zijden
van het onderdeel en verwijder het.

; ,

3. Zoals aangegeven in de afbeelding moet u de binnenste
glasplaat (1) voorzichtig optillen naar 'A' en daarna moet
u ze verwijderen door ze naar 'B’ te trekken.

Al

1 Binnenste glas 2 Binnenglas

4. Als uw product een interne glasplaat (2) heeft, moet u de-
zelfde procedure herhalen om deze te verwijderen (2).

5. De eerste stap van de hergroepering van de deur is de in-
terne glasplaat (2) opnieuw te monteren. Plaats de afge-
schuinde rand van de glasplaat tegen de afgeschuinde
rand van de plastic sleuf. (Als uw product een interne
glasplaat heeft). De interne glasplaat (2) moet worden be-
vestigd aan de plastic sleuf die het dichtst bij de binnen-
ste glasplaat (1) zit.

6. Bij de montage van de binnenste glasplaat (1) moet u er-
voor zorgen dat de bedrukte zijde van de glasplaat op de
interne glasplaat zit. Het is van essentieel belang dat de
onderste hoeken van de interne glasplaat (1) naast de on-
derste plastic sleuven komen te zitten.

7. Duw het plastic onderdeel naar het frame tot u een klik-
kend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

In het geval dat de glazen deur van de ovenlamp in het kook-
gedeelte vuil wordt; reinig met afwasmiddel, warm water en
een zachte doek of spons en droog af met een droge doek.
In geval van storing van de ovenlamp, kunt u de ovenlamp
vervangen door de volgende secties te volgen.

Vervangen van de ovenlamp

Algemene waarschuwingen

+ Om het risico op elektrische schokken te voorkomen voor-
dat u de ovenlamp vervangt, koppelt u het product los en
wacht u tot de oven is afgekoeld. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorzaken!

+ Deze oven wordt aangedreven door een gloeilamp met
minder dan 40 W, minder dan 60 mm hoog, minder dan 30
mm in diameter, of een halogeenlamp met G9-contactdo-
zen met minder dan 60 W vermogen. Lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven 300 °C. Ovenlampen
zijn verkrijgbaar bij geautoriseerde diensten of erkende
technici. Dit product bevat een G-energieklasse lamp.

+ De positie van de lamp kan afwijken van de positie in de af-
beelding.

+ De lamp die in dit product wordt gebruikt, is niet geschikt
voor gebruik in de verlichting van huiskamers. Het doel
van deze lamp is om de gebruiker te helpen voedselpro-
ducten te zien.

+ De lampen die in dit product worden gebruikt, moeten be-
stand zijn tegen extreme fysieke omstandigheden zoals
temperaturen boven 50 °C.

Als je oven een ronde lamp heeft,

1. Koppel het product los van de elektriciteit.

2. Verwijder het glazen deksel door het tegen de klok in te
draaien.
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3. Als uw ovenlamp type (A) is zoals weergegeven in de on-
derstaande afbeelding, draait u de ovenlamp zoals weer-
gegeven in de afbeelding en vervangt u deze door een

Probleemoplossing

Als het probleem aanhoudt nadat de instructies in dit hoofd-
stuk werden nageleefd, kunt u contact opnemen met uw
verkoper of een geautoriseerde dienst. Probeer nooit een
defect product zelf te repareren.

Er ontsnapt stoom uit de oven tijdens de werking.

+ Het is normaal dat er damp ontsnapt tijdens de bereiding.
>>> Dit is geen fout.

Er verschijnen waterdruppels tijdens de bereiding

+ De stoom die vrijkomt tijdens de bereiding condenseert
wanneer deze in contact komt met koude opperviakken
buiten het product en kan waterdruppels vormen. >>> Dit
is geen fout.

Er weerklinken metaalgeluiden tijdens de opwarming en

afkoeling van het product.

« Metalen onderdelen kunnen uitbreiden en geluiden ma-
ken wanneer ze opwarmen. >>> Dit is geen fout.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen zijn. >>> Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang ze indien no-
dig, of schakel ze opnieuw in.
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nieuwe. Als het een type (B) -model is, trek het er dan uit
zoals weergegeven in de afbeelding en vervang het door
een nieuwe.

4. Plaats de glazen afdekking terug.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten op een geaard
stopcontact. >>> Controleer of de stekker van het apparaat
correct is ingevoerd.

* (Als uw apparaat voorzien is van een timer) De toetsen op
het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsenvergrendeling is deze mogelijk
ingeschakeld. Schakel de toetsenvergrendeling uit.

Het ovenlampje is niet ingeschakeld.

+ Het ovenlampje is mogelijk defect. >>> Vervang het oven-
lampje.

* Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het elektrisch net
werkt en controleer de zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang de zekeringen indien nodig, of schakel ze op-
nieuw in.

De oven warmt niet op.

« De oven is mogelijk niet ingesteld op een specifieke berei-
dingsfunctie en/of temperatuur. >>> Stel de oven in op
een specifieke bereidingsfunctie en/of temperatuur.

* Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het elektrisch net
werkt en controleer de zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang de zekeringen indien nodig, of schakel ze op-
nieuw in.

Bijkomende informatie voor de gebrui-

kershandleiding: ning 2023/826

Technische informatie over de operationele spaarstanden conform EU-verorde-

Modus ENERGIEVERBRUIK (WATT) PERIODE (MINUTEN)*
Uit 0,3 -
Stand-by: - -
Stand-bymodus met informatie of sta- i i
tusweergave

Netwerk stand-by

en afgerond naar de dichtstbijzijnde minuut.

*: De periode waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar stand-by, de uit-modus of netwerk stand-by in minuten

TeTechnische specificaties

Algemene specificaties

(mm)

Externe afmetingen van het product (hoogte/breedte/diepte)

595/594/567

Installatie-afmetingen van de oven (hoogte/breedte/diepte)
(mm)

590-600 /560 /min.550

Spanning/Frequentie

220-240V ~; 50/60 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor het
gebruik in het product

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW)

2,5

Oventype

Conventionele oven
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Algemene specificaties

Energie-efficiéntieklasse A
Bruikbaar volume (L) 74
Massa van het apparaat (M) (Nettogewicht) kg 27,5
Energie-efficiéntie-index per holte EEI-holte 95,3

Basisinformatie: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven in overeenstemming met de norm
EN 60350-1/ IEC 60350-1. Deze waarden worden bepaald onder standaardbelasting met de functies bodemverwarming of

ventilatorondersteunde verwarming (indien aanwezig).

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de
relevante functies al of niet aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming , 2-Ventilator verwarming , 3-Ventila-
tor ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd
zonder voorafgaande kennisgeving om de kwaliteit
van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn
schematisch en stemmen mogelijk niet exact overeen
met uw product.

Milieurichtlijnen

Afvalrichtlijn

Conformiteit met de AEEA richtlijn betreffende af-
gedankte elektrische en elektronische appa-
ratuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-richtlijn (2012/19/

EU). Dit product draagt een classificatiesymbool voor afval

elektrische en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd met kwalitatief

hoogstaande onderdelen en materialen die op-

nieuw kunnen worden gebruikt en die geschikt

zijn voor recycling. Om die reden mag u het afval-
I product niet weggooien met normaal huishoude-
lijk of ander afval aan het einde van de levensduur. Neem
het naar een inzamelcentrum voor de recyclage van elektri-
sche en elektronische apparatuur. U kunt ook uw lokale ad-
ministratie informatie vragen over deze inzamelpunten. De
correcte verwijdering van de apparatuur helpt negatieve ge-
volgen voor het milieu en de volksgezondheid te voorko-
men.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform met de Europese
RoHS-richtlijn (2011/65/EU). Het bevat geen schadelijk en ver-
boden materiaal zoals gespecificeerd in de richtlijn.

IKEA garantie

Als u aanspraak wilt maken op de productgarantie of
productondersteuning wilt krijgen

De waarden vermeld op de productlabels of in bege-

@ leidende de documentatie zijn verkregen in laborato-
riumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsom-
standigheden van het product kunnen deze waarden
variéren.

Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product is gefabriceerd
van recyclebaar materiaal in overeenstemming met onze Na-
tionale Milieuwetgeving. Gooi het verpakkingsmateriaal niet
weg bij het normale huisvuil of ander afval. Lever het in bij
een door de overheid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

Aanbevelingen voor energiebesparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het product voorzien
van informatie over energie-efficiéntie op het ontvangstbe-
wijs dat wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het product te gebruiken

op een ecologische en energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de bereiding.

+ Gebruik donkere of email containers in de oven die de
warmte beter overdragen.

+ U moet de oven altijd voorverwarmen als die wordt aange-

geven in het recept of de handleiding. U mag de ovendeur

niet te vaak openen tijdens de bereiding.

Schakel het product 5 of 10 minuten voor het einde van de

Bakken uit in het geval van een langdurige bereiding. Zo

kunt u tot 20% elektriciteit besparen door restwarmte te

gebruiken.

* Probeer meer dan één schotel tegelijkertijd te bereiden in
de oven. U kunt gelijktijdig koken door twee kooktoestel-
len op het rooster te plaatsen. Bovendien, als u uw maaltij-
den na elkaar bereidt, zal dit energie besparen omdat de
oven zijn warmte niet verliest.

Neem dan contact op met de IKEA-klantenservice. U vindt de
link naar het zelfbedieningsportaal of het telefoonnummer
op www.IKEA. com.

Om uw serviceaanvraag op het zelfbedieningsportaal te vol-
tooien en gemakkelijker informatie over uw product of re-
serveonderdelen voor uw product te vinden, raden wij u aan
het IKEA-artikelnummer (8 cijfers) en het serienummer op
het productlabel te noteren.
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BEWAAR HET AANKOOP-/ LEVERINGSDOCUMENT!

Dit is uw aankoopbewijs; zonder dit document is de garantie
ongeldig. Op de kassabon staan ook de naam en het IKEAar-
tikelnummer (8 cijfers) van elk aangeschaft apparaat ver-
meld.

Lees de technische documentatie bij uw apparaat aandach-
tig door voordat u contact met ons opneemt.
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A Sikkerhedsinstruktioner

* Dette afsnit indeholder de sikkerhedsin-
struktioner, der er ngdvendige for at forhin-
dre risikoen for personskade eller materiel
skade.

* Hvis produktet overdrages til en anden til
personlig brug eller brugt brug, skal
brugervejledningen, produktmaerkater og
andre relevante dokumenter og dele ogsa
gives.

* Vores virksomhed kan ikke holdes ansvarlig
for skader, der kan opsta, hvis disse in-
struktioner ikke overholdes.

* Manglende overholdelse af disse instruktio-
ner vil ugyldiggere enhver garanti.

* Lad altid installations- og reparationsar-
bejdet udferes af producenten, det autori-
serede veerksted eller en person, der er ud-
peget af importeren.

* Brug kun originale reservedele og tilbehar.

* Reparer eller udskift ikke nogen af
produktets komponenter, medmindre det
er klart angivet i brugervejledningen.

* Foretag ikke tekniske andringer pa
produktet.

ATilsigtet anvendelse

* Dette apparat er konstrueret til privat brug.
Det er ikke beregnet til erhvervsmaessig
brug.

* Brug ikke produktet i haver, pa balkoner el-
ler i andre steder udendgrs. Dette produkt
er beregnet til husholdninger og personale-
kekkener i butikker, kontorer og andre ar-
bejdsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produkt ma kun anven-
des til madlavningsformal. Det ma ikke
bruges til andre formal sd som rumopvarm-
ning.

* Ovnen kan bruges til at afrime, bage, stege
og grille mad.

* Dette produkt ma ikke bruges til pladevar-
me, haeengende handklzeder eller tgj pa
handtaget til terring.
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ASikkerhed for barn, sarbare personer

og kaeledyr

« Dette produkt kan bruges af bern pa 8 ar
og derover og mennesker, der er under-
udviklede i fysiske, sensoriske eller mentale
faerdigheder, eller som har manglende erfa-
ring og viden, sa l&enge de overvages eller
treenes om sikker brug og farer ved
produktet.

* Bagrn ber ikke lege med produktet. Rengg-
ring og brugervedligeholdelse bar ikke ud-
fores af bern, medmindre der er nogen, der
farer tilsyn med dem.

* Dette produkt begr ikke anvendes af perso-
ner med begraenset fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet (herunder bern), medmin-
dre de holdes under opsyn eller modtager
de ngdvendige instruktioner.

* Born skal overvages for at sikre, at de ikke
leger med produktet.

* Elektriske produkter er farlige for b@grn og
keeledyr. Bern og keeledyr ma ikke lege
med, klatre pa eller komme ind i produktet.

* Laeg ikke genstande, som bern kan na pa
produktet.

* ADVARSEL: Under brug er produktets til-
gaengelige overflader varme. Hold barn vaek
fra produktet.

* Opbevar emballagematerialerne utilgeenge-
ligt for bgrn. Der er fare for personskade og
kveelning.

* Nar daren er aben, ma du ikke leegge tunge
genstande pa den eller lade bern sidde pa
den. Du kan fa ovnen til at veelte eller beska-
dige dgrhaengslerne.

* For du kasserer slidte og ubrugelige
produkter:

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og tag det

ud af stikkontakten.

2. Afbryd stremkablet, og frakobl det med

stikket fra produktet.

3. Tag forholdsregler for at forhindre barn i

at komme ind i produktet.

4. Lad ikke bgrn lege med produktet, nar det

er i inaktiv tilstand.
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/\El-sikkerhed

* Tilslut produktet til en jordet stikkontakt,
der er beskyttet af en sikring, som svarer til
de stremveerdier, der er angivet pa typeskil-
tet. Fa en korrekt stikkontakt installeret af
en elinstallater Brug ikke produktet uden
passende jordforbindelse efter lokale/natio-
nale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til apparatet skal
findes pa et let tilgeengeligt sted. Hvis dette
ikke er muligt, ber der vaere en mekanisme
(sikring, kontakt, ngglekontakt osv.) pa elin-
stallationen, som produktet er tilsluttet til, i
overensstemmelse med elektriske forord-
ninger, og som adskiller alle poler til elnet-
tet.

* Afbryd kontakten eller sikringen inden repa-
ration, vedligeholdelse og rengaring.

+ Seet produktet i en stikkontakt, der er i over-
ensstemmelse med de spaendings-, strem-
og frekvensvaerdier, der er angivet pa type-
skiltet.

* (Hvis dit produkt ikke har et stremkabel)
brug kun tilslutningskablet beskrevet i
afsnittet "Tekniske specifikationer".

* Bgj ikke stremkablet under eller bag
produktet. Laeg ikke tunge genstande pa
ledningen. Stremkablet ma ikke blive bgjet,
mast eller komme i kontakt med en var-
mekilde.

* Serg for, at stremkablet ikke sidder fast, nar
produktet szettes pa plads efter montering
eller rengaring.

 Ovnens bageste overflade bliver varm, nar
den er i brug. Stremkablerne ma ikke berg-
re bagsiden af produktet. Ellers kan det bli-
ve beskadiget.

« Straek ikke forbindelseskablerne til ovnla-
gen og lad dem ikke kgre over varme over-
flader. Ellers kan kabelisoleringen smelte og
forarsage brand som fglge af komfurets
kortslutning.

* Brug kun det originale kabel. Brug ikke
overskarne, beskadigede kabler eller for-
lengerkabler.

* Brug ikke en forlaengerledning eller stikda-
se til at betjene dit produkt.
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+ Kontakt det autoriserede serviceveerksted
eller importgren for at bruge den godkend-
te adapter i tilfeelde, hvor brugen af en kon-
verteringsadapter (til stiktype) er ngdven-
dig.

+ Kontakt importgren eller det autoriserede
vaerksted, hvis leengden af stramkablet ikke
passer.

* Barbare energikilder eller stikdaser kan
overophedes og bryde i brand. Hold stikda-
ser og baerbare energikilder vaek fra
produktet.

* Hvis stremkablet er beskadiget, skal det er-
stattes af fabrikanten, et autoriseret servi-
ceveerksted eller en person, der er udpeget
af importgrens virksomhed for at forebygge
mulige farer.

« ADVARSEL: For udskiftning af ovnlampen,
sa veer sikker pa at afbryde produktet fra
lysnettet for at undga risiko for elektrisk
sted. Afbryd produktet eller sluk for sikrin-
gen pa hovedafbryderen.

Hvis dit produkt har en ledning og et stik:

« Seet aldrig produktets stik i en gdelagt, |@s
eller udhaengende stikkontakt. Serg for, at
stikket er sat helt ind i stikkontakten. Disse
typer af tilslutninger kan overophedes og
fordrsage brand.

« Undga at seette enheden ind i stik, der er
fedtede, snavsede eller potentielt udsat for
vand (sa som stik naer et kekkenbord, hvor
der kan lgbe vand ud). Ellers er der risiko
for kortslutning eller elektrisk sted.

* Ror aldrig ved stikket med vade hander!

* Traek stikket ud af stikkontakten ved at hol-
de i selve stikket, i stedet for i ledningen.

ATransportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet, far
produktet transporteres.

* Produktet er tungt, veer mindst to personer
om at baere produktet.

* Brug ikke deren og/eller handtaget til at
baere eller flytte apparatet.

« Undlad at placere andre genstande pa ap-
paratet. Baer apparatet lodret.
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 Nar du skal transportere produktet, skal du
pakke det med bobleemballage eller tykt
pap og tape det teet. Sgrg for at sikre
produktets bevaegelige dele, sa de sidder
fast for at undga skade.

* For produktet installeres, sa kontroller det
for eventuelle skader efter transport. Kon-
takt importgren eller det autoriserede servi-
cevaerksted, hvis det er beskadiget.

Alnstallationssikkerhed

* Inden start af installation en stremmen fjer-
nes fra stremkablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa sikringen.
Baer altid beskyttelseshandsker under trans-
port og installation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

For produktet installeres, sa kontroller det
for eventuelle skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

Undga at bruge varmeisolerende materialer
til at deekke indersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

Direkte sollys og varmekilder, sa som el- el-
ler gasvarmere ma ikke forefindes i det om-
rade, hvor apparatet installeres.

Hold omagivelser til alle ventilationsrer pa
produktet dbne.

For at undga overophedning, ma produktin-
stallation ikke udfgres bag dekorative vaeg-
ge.

| tilfeelde, hvor en gasslange/-rar eller pla-
stikvandrer findes bag det angivne installa-
tionsomrade til produktet, er det ngdven-
digt at garantere, at der ikke er nogen kon-
takt mellem produktet og disse brugsfor-
bindelser. Ellers kan slangen/raret blive
knust.

Hvis der sidder en stikkontakt bag det sted,
hvor produktet skal installeres, skal det sik-
res, at produktet ikke kommer i bergring
med stikkontakten eller med det stik, der
sidder i stikkontakten.

ASikkerhed under brug

* Sgrg for at produktet er slukket efter hver
brug.
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* Hvis du ikke vil bruge produktet i leengere
tid, skal du traekke stikket ud af stikkontak-
ten eller slukke pa sikringstavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det gar i stykker
eller bliver beskadiget under brugen. Af-
bryd enheden fra stremmen. Kontakt im-
portaren eller det autoriserede servicevaerk-
sted.

* Brug ikke apparatet, hvis glasderen er fjer-
net eller brudt. Ellers er der risiko for per-
sonskade og skade pa miljget.

* Traed ikke pd apparatet af nogen som helst
arsag.

* Brug aldrig produktet, nar din demmekraft
eller koordination er darlig pa grund af
brug af alkohol og/eller narkotika.

* Braeendbare genstande ma ikke opbevares i
og omkring tilberedningsomradet. Ellers
kan det fgre til brand.

« Ovnhandtag er ikke et terrestativ til viske-
stykker. Nar du bruger produktet, sa haeng
ikke handklaeder, handsker eller lignende
tekstiler pa handtaget.

 Dgrhaengsler pa produktet flytter sig, nar
man abner og lukker dagren og kan ga i styk-
ker. Nar du abner og lukker daren, sa hold
ikke i delen med haengslerne.

ATem peraturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i brug, vil det
og dets tilgeengelige dele blive varme. Der
skal udvises forsigtighed for at undga at re-
re varmeelementer. Bgrn under 8 ar skal
holdes pa afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

* Anbring ikke brandfarlige / eksplosive mate-
rialer i neerheden af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

* Hold afstand ved abning af ovndgren ved
afslutning af tilberedningen. Dampen kan
braende din hand, ansigt og/eller gjne.

* Under brug er produktet varmt. Der skal
udvises forsigtighed for at undga at rere
varme dele, indersiden af ovnen og varmee-
lementer.

* Baer altid termohandsker til ovnen, nar du
handterer produktet.
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ABrug af tilbehor

* Det er vigtigt at bruge det medfglgende til-
behar korrekt. Se afsnittet "Brug af
produktets tilbehor" for detaljerede op-
lysninger.

* Luk ovnderen efter at have skubbet tilbehg-
ret helt ind i tilberedningsomradet, ellers
kan de ramme degrglasset og beskadige det.

/\Sikkerhed ved tilberedning

* Pas p4, ndr du bruger alkoholiske drikke i
dine fedevarer. Alkoholen vil fordampe ved
hgje temperaturer, og det kan antaendes og
forarsage brand, hvis det kommer i kontakt
med varme overflader.

« Madrester i tilberedningsomradet, sa som
olie, kan antaendes. Fjern disse rester for til-
beredning.

* Fare for madforgiftning: Lad ikke maden sta
i ovnen i over en time for eller efter tilbe-
redning. Ellers kan det forarsage madfor-
giftning eller sygdomme.

* Opvarm ikke lukkede daser og glas i ovnen.
Trykket, der kan opbygges i dasen/glasset
kan forarsage at det knaekker.

* Nar ovnen er i brug, ma du ALDRIG placere
bageplader, fade eller aluminiumsfolie di-
rekte pa bunden af ovnen. Varmeophobnin-
gen kan beskadige ovnens bund og kan
endda forarsage skade pa ovnskabet eller
kekkengulvet.

Vaer opmaerksom pa felgende forholdsregler,

nar du bruger fedtpapir, pergament eller lig-

nende materiale:

* Placer det fedttaette papir i kekkentgj eller
ovntilbehor (bakke, tradrist osv.) med mad
og placer det i den forvarmede ovn.

* For at forebygge risikoen for at berare ov-
nens varmeelementer og hindre stremmen
af varm luft, skal du fjerne overskydende
stykker af fedttaet papir, der haenger ud af
tilbehar eller beholdere. Brug ikke fedttaet
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papir ved hgjere temperaturer, end den
maksimale brugstemperatur specificeret af
producenten. Placer aldrig fedttset papir i
bunden af ovnen.

* Placer det ikke oven pa tilbehgret ved for-
varmning.

* Tryk det altid ned med em tallerken eller lig-
nende genstand for at forhindre materialet
i at flyve rundt pa grund af luftcirkulationen
inde i ovnen.

* Tildeek kun den ngdvendige overflade inde i
pladen.

« Efter hver brug skal bakken renses og et-
hvert fedttaet papir eller lignende materiale,
der er brugt i pladen, skal udskiftes. Ellers
kan vaesker, der drypper pa bakken forar-
sage rgg eller endda blive antaendt.

* Der skabes en luftstram, nar produktets lag
abnes. Fedttaet papir kan komme i kontakt
med varmeelementer og antaendes.

 Nar du bruger grill, skal der placeres en
bakke pa den nederste rille. Ellers kan ma-
dolie og andre stoffer, der drypper i bunden
af ovnen danne tung rer og fere til flam-
mer.

AVedligeholdelses og rengeringssik-
kerhed

* Vent til produktet er afkelet, inden du ren-
ger det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved at sprajte el-
ler haelde vand pa det! Der er risiko for elek-
trisk stad!

* Brug ikke damprensere til at rense
produktet med, da det kan forarsage elek-
trisk stad.

* Brug ikke skrappe skuremidler, metalskra-
bere, staluld eller blegemidler til at rense
glasset i ovnens frontder. Disse materialer
kan forarsage at glasoverfladen bliver ridset
og knaekker.
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Produktintroduktion
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n Lampe

n Handtag

n Hyldepositioner
n Ventilationshuller

Betjeningspanel

B Der

B Laveste varmer (under stalplade)
@verste varmelegeme

Introduktion og brug af produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og de grundleeggende anvendelser af produktets kontrolpanel. Der kan veere forskelle i

billeder og nogle funktioner afthangigt af produkttypen.
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n Funktionsvalgsknap
B Termostatlampe

Funktionsvalgsknap

Du kan valge ovnens betjeningsfunktioner med funktions-
vaelgerknappen. Drej til venstre/hgjre fra lukket (averste) po-
sition for at veelge.

Temperaturvalgsknap

Du kan veelge den temperatur, du vil tilberede, med tempe-
raturknappen. Drej med uret fra den lukkede (gverste) posi-
tion for at veelge.

Ferstegangsbrug

For du begynder at bruge dit produkt, anbefales det at gere
felgende, som er navnt i de naeste afsnit.

Indledende rengering
1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehar fra ovnen, der falger med produktet.

n Temperaturvalgsknap

Ovn indvendig temperaturindikator

Du kan forsta ovnens indvendige temperatur fra tempera-
turlampen. Termostatlampen er placeret pa kontrolpanelet.
Termostatlampen taender, nar produktet begynder at funge-
re, og termostatlampen slukker, nar den nar den indstillede
temperatur. Nar temperaturen inde i ovnen falder til under
den indstillede temperatur, teendes termostatlampen igen.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk det derefter. Pa
denne made braendes og rengeres rester og lag, der kan
vaere tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du vaelge den hgjeste
temperatur og den driftsfunktion, som alle varmeelemen-
ter i dit produkt betjener. Se "Ovnens betjeningsfunktio-
ner. Du kan lzere at betjene ovnen i det fglgende afsnit.

5. Vent til apparatet er kglet helt af.
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6. Ter overfladerne af produktet med en vad klud eller
svamp, og ter den efter med en klud.

For du bruger tilbehoret:

Renggr det tilbehar, du fjerner fra ovnen med sabevand og

en blad rengeringssvamp.

BEMAERK: Nogle rengaringsmidler kan beskadige over-

fladen. Brug ikke slibende renggringsmidler, skurepulver,

renggringscremer eller skarpe genstande under rengerin-

gen.

BEMARK: Under den forste brug kan der opsta reg og lugt i

flere timer. Dette er normalt, og du behaver blot god ventila-

tion til at fierne den. Undga direkte indanding af reg og lugt,

der dannes.

Elektrisk tilslutning

A Generelle advarsler

* For du pabegynder arbejde pa den elektriske installation,
skal du frakoble produktet fra lysnettet. Der er risiko for
elektrisk stgd!

* Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet af
en miniafbryder med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen »Tekniske specifikationer«. Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret elektriker til brug af produktet med
eller uden en transformer. Vores firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle skader, der opstar som fglge af for-
kert brug af produktet eller af forkert installeret jordfor-
bindelse.

+ Produktet ma kun tilsluttes stremforsyningen af en autori-
seret og kvalificeret person. Produktets garantiperiode
starter forst efter korrekt installation. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der matte opsta efter procedurer, der
udfgres af uautoriserede personer.

« Stremforsyningsledningen ma ikke blive beskadiget, bajet
eller fanget eller komme i kontakt med varme dele pa
produktet. En beskadiget stremledning skal udskiftes af en
kvalificeret serviceagent. Ellers er der risiko for elektrisk
sted, kortslutning eller brand!/Paragraph

+ Stremtilferselsdataene skal svare til de data, der er angivet
pa enhedens typeskilt. Maerkepladenkan ses, enten nar |a-
gen eller det nederste daeksel abnes, eller den er placeret
pa enhedens bagveeg, afhaengigt af produkttype.
Produktets stremkabel skal overholde vaerdierne i tabellen
"Tekniske specifikationer".

Brug af ovnen

Generelle oplysninger om brug af ovnen

Kolevifte

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilatoren aktiveres auto-
matisk, nar det er ngdvendigt, og afkeler bade fronten pa
produktet og meblerne. Den deaktiveres automatisk, nar ke-
leprocessen er afsluttet. Der kommer varm luft ud over ov-
nens der. Undlad at daekke disse ventilationsabninger. Ellers
kan ovnen overophedes. Kgleventilatoren fortseetter med at

Betjening af ovnkontrolenheden

Teend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil tilberede med funk-
tionsvalgsknappen og indstille en bestemt temperatur med
temperaturknappen, begynder ovnen at fungere.
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« Stremkabelstikket skal vaere nemt at fa fat i efter installa-
tionen (placer det ikke over kogepladen). Brug ikke forlaen-
gerledninger eller flere stikkontakter i stremtilslutning.

+ Nar du udferer kabelfgringen, skal du overholde de natio-
nale/lokale regulativer omkring elektricitet, og du skal
bruge en passende stikkontakt og et passende stik til ov-
nen. Hvis produktets strembegraensninger ligger uden for
stikket/stiokkontaktens aktuelle kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort elektrisk installation uden
brug af stik og stikkontakt.

+ Hvis produktet tilsluttes direkte til stroamforsyningen:
Hvis det ikke er muligt at frakoble alle poler i stremforsy-
ningen, skal en frakoblingsenhed med mindst 3 mm kon-
taktfrigang (sikringer, ledningssikkerhedsafbrydere, kon-
taktorer) tilsluttes, og alle polerne i denne frakoblingsen-
hed skal veere ved siden af (ikke ovenfor) produktet i over-
ensstemmelse med IEE-direktiver. Manglende overhol-
delse af denne instruktion kan medfare driftsproblemer
og ugyldiggere produktgarantien.

* Yderligere beskyttelse af et HFI-relae anbefales.

Hvis produktet er produceret med kabel og uden stik:

Tilslut produktets ledning til stremforsyningen som beskre-

vet nedenfor:

B g - REKKEKLEMME
i
1T 7C
L £ &N
BRUN —] L J b g)
S o™
GUL - GRON—TfT 7~
STROMFORSYNING

% | ———— SLEDNING
Hvis din forsyningsledningstype er 3-leder type, til 1-fase til-
slutning:

- Brun =L (Fase)

- Bla = N (Neutral)

- Gregn/gul ledning = (E) @ (Jordforbindelse)

arbejde under ovnens drift eller efter at ovnen er slukket (ca.
20-30 minutter). Hvis du laver mad ved at programmere ovn-
timeren, slukker kgleventilatoren efter bagetiden med alle
funktioner. Kgleventilatorens driftstid kan ikke bestemmes
af brugeren. Den teendes og slukkes automatisk. Dette er ik-
ke en fejl.

Ovnlys

Ovnbelysningen teendes, nar ovnen begynder at bage. Be-
lysningen er teendt under bagningen.

Sluk for ovnen

Du kan slukke ovnen ved at dreje funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til off (op) positionen.
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Valg af temperatur og ovnens driftsfunktion

Du kan lave mad ved at lave en manuel kontrol (pa egen
hand) ved at vaelge den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad.

©
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Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen kan de driftsfunktioner, du kan bruge i
ovnen, og de hgjeste og laveste temperaturer indstilles til
disse funktioner, vises. Raekkefglgen af de driftstilstande, der
vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt.
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1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil lave mad med funk-
tionsvalgsknappen.

2. Indstil den temperatur, du vil tilberede, med tempera-
turknappen.

= Din ovn starter straks med den valgte funktion og tem-
peratur, og termostatlampen teendes. Nar temperaturen
inde i ovnen nar den gnskede temperatur, slukkes
termostatlampen. Ovnen slukker ikke af sig selv efter
bageprocessen. Du skal styre bagningen og selv slukke
for den. Nar din bagning er faerdig, skal du slukke ovnen
ved at dreje funktionsvalgsknappen og temperaturknap-
pen til off (op) positionen.

Funk- .
tionssym- Beskrivelse af Temperatur- Beskrivelse og bru
bol y funktion omrade (°C) 9 9
Maden opvarmes fra oven og fra neden pa samme tid. Den er velegnet til
Top og bund-op- . .
. * bagveerk eller kager og gryderetter i bageforme. Madlavning sker med en
varmning
enkelt bakke.
. * Kun gvre opvarmning er teendt. Det er velegnet til fedevarer, der har brug
Top opvarmning . N
for bruning pa toppen.
H
4 . . .
Bundopvarm- Der er kun lavere opvarmning pa. Det er velegnet til fadevarer, der har brug
0 ning / Nem dam- * for bruning i bunden. Denne funktion ber ogsa bruges til nem dam-
\ J prensning prensning.

|* Dit produkt fungerer i det temperaturomrade, der er angivet pa temperaturknappen.

Produkttilbehor

Der er forskellige tilbehar i dit produkt. | dette afsnit er be-
skrivelsen af tilbehgret og beskrivelserne af den korrekte
brug tilgeengelig. Afhaengigt af produktmodellen varierer det
medfelgende tilbehar. Alt tilbehar, der er beskrevet i bruger-
vejledningen, er muligvis ikke tilgaeengeligt i dit produkt.

Bakkerne inde i dit apparat kan blive deformeret pa
grund af varmen. Dette har ingen indflydelse pa
funktionaliteten. Deformationen forsvinder, nar bak-
ken afkgles.

Standardbakke

Den bruges til wienerbrgd, frossen mad og stegning af store
stykker mad.

Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i madlavningsomradet.
Du kan ogsa se raekkefglgen af hylderne i tallene pa ovnens
forreste ramme.
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Grillrist
Den bruges til at stege eller placere maden, der skal bages,
steges og stuves pa den egnskede hylde.

Placering af tradgitteret pa madlavningshylderne

Det er afgerende at placere tradgitteret pa sidehylderne kor-
rekt. Tradgitteret har en retning, nar det placeres pa hylden.
Mens tradgitteret placeres pa den gnskede hylde, skal den
abne sektion vaere pa forsiden.
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Placering af bakken pa madlavningshylderne

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne pa sidehylderne kor-
rekt. Bakken har en retning, nar den placeres pa hylden.
Mens bakken placeres pa den gnskede hylde, skal dens side,
der er designet til at holde, vaere pa forsiden.

Standsning af tradgitterets funktion

Der er en stopfunktion, der forhindrer tradgitteret i at vaelte
ud af tradhylden. Med denne funktion kan du nemt og sik-
kert tage din mad ud. Mens du fjerner tradgitteret, kan du
traekke det fremad, indtil det nar stoppunktet. Du skal passe-
re dette punkt for at fjerne det helt.

Generelle oplysninger om madlavning

Du kan finde tips om tilberedning og kogning af din mad i
dette afsnit.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de fadevarer, der er
testet som producenter, og de mest passende indstillinger
for disse fedevarer. Passende ovnindstillinger og tilbehear til
disse fedevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om bagning i ovnen

« Nar man abner dgren under eller efter bagning, kan der
komme breendende varm damp ud. Dampen kan braende
din hand, ansigt og/eller gjne. Nar du abner ovnens der,
skal du holde dig vaek.

* Intens damp, der genereres under bagning, kan danne
kondensvandvanddraber pa det indvendige og udvendige
af ovnen og pa de gverste dele af mgblerne pa grund af
temperaturforskellen. Dette er en normal og fysisk begi-
venhed.

* Tilberedningstemperaturen og tidsvaerdierne for fadeva-
rer kan variere afhaengigt af opskriften og meengden. Af
denne grund er disse vaerdier angivet som intervaller.

* Fjern altid ubrugt tilbeher fra ovnen, inden du begynder at
lave mad. Tilbeher, der forbliver i ovnen, kan forhindre, at
din mad bliver kogt til de korrekte veerdier.

*+ For fadevarer, som du laver mad af i henhold til din egen
opskrift, kan du henvise til lignende fadevarer, der findes i
madlavningstabellerne.

* Brug af det medfelgende tilbeheor sikrer, at du far den bed-
ste madlavningsydelse. Overhold altid advarsler og op-
lysninger fra producenten for det eksterne kakkengrej, du
vil bruge.
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Bornesikkerhedslas

Dette produkt har en bgrnesikring pa ovndgren. For at abne
ovndgren skal du lgfte plastdelen lidt opad og traekke i der-
handtaget. Nar degren lukkes, 1dses barnesikringen af sig
selv.

-

Sadan fjernes bornesikringen:

Fjern de to skruer, der sikrer barnesikringen som vist pa fi-
guren. Nar du vil bruge den igen, kan du fastgere den under
kontrolpanelet med fastgerelsesmaterialerne.
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+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i din madlavning, i
passende starrelser til den beholder, du skal lave mad.
Fedtbeskyttet papir, der strammer over fra beholderen,
kan skabe risiko for forbreendinger og pavirke kvaliteten af
din madlavning. Brug det fedtbeskyttede papir, du bruger
i det specificerede temperaturomrade.

For god bageevne skal du placere din mad pa den anbefa-
lede korrekte hylde. Skift ikke hyldeposition under tilbe-
redningen.

Bagveerk og ovhmad

Generelle oplysninger

+ Vi anbefaler at bruge produktets tilbeher for god kogeev-

ne. Hvis du vil bruge eksternt kekkentaj, sa foretraek

merkt, ikke klistrende og varmebestadigt veerktg;.

Hvis forvarmning anbefales i tilberedningstabellen, sa serg

for at seette din mad i ovnen efter forvarmning.

Hvis du tilbereder med kekkentgj pa tradristen, sa placer

det pa midten af tradristen, ikke naer bagvaeggen.

Alle materialer der bruges til at lave wienerbrgd skal veere

friske og ved stuetemperatur.

Madens tilberedningsstatus kan variere afhaengigt af

mangden af mad og sterrelsen af kekkentgjet.

+ Metal, keramik og glasforme forleenger kogetiden og over-
fladen i bunden af wienerbrgden brunes ikke jeevnt.

 Hvis du bruger bagepapir, kan der ses en smule bruning
pa madens bundoverflade. | denne situation skal du mulig-
vis forlaenge tilberedningsperioden med ca. 10 minutter.

+ Vaerdierne, der er angivet i tilberedningstabellerne er et
resultat af tests udfert i vore laboratorier. Veerdier, der
passer til dig, kan afvige fra disse veerdier.
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+ Placer din mad pa en passende hylde anbefalet i tilbered-
ningstabellen. Vi henviser til ovnens bundhylde som Hylde
1.

+ Tilbered de anbefalede retter i tilberedningstabellen med
en enkelt bakke.

Tips til bagning

* Hvis kagen er for ter, sa forag temperaturen med 10 °C og
afkort bagetiden.

« Hvis kagen er fugtig, sa brug en lille smule vaeske eller
sank temperaturen med 10°C.

« Hvis kagens top er braendt, sa saet den pa den nederste
hylde, saenk temperaturen og forgg bagetiden.

 Hvis indersiden af kagen er godt bagt, men ydersiden er

klistret, sa brug mindre vaeske, saenk temperaturen og for-

@g bagetiden.
Tilberedningstabel til bagvaerk og ovnhmad
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Tips til bagveerk
+ Hvis bagveerket er for tert, sa foreg temperaturen med 10

°C og afkort bagetiden. Ger dejstykkerne vade med en
blanding bestaende af mealk, olie, &g og youghurt.

Hvis bagvaerk bager langsomt, sa serg for at tykkelsen af
bagvaerket, du har tilberedt ikke lgber ud over bakken.
Hvis bagvaerket er brunt pa overfladen, men bunden ikke
er bagt, sa serg for at mangden af vaeske, du vil bruge til
bagvaerket ikke er for stor i bunden af bagveerket. For at
opna ens bruning, sa prev at sprede blandingen jeevnt
mellem bagepapiret og bagvaerket

Bag dit bagvaerk i en position og temperatur i henhold til
tilberedningstabellen. Hvis bunden er jeevn og ikke brunet
tilstreekkeligt, sa seet den pa en bundhylde ved naeste tilbe-
redning.

Mad Tilbehor, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.) (ca.)
bruges tion
Kage pa tallerkenen [Standardbakke * Top 09. bund-op- 180 30...45
varmning
Formkage Kageform pd trad- Top og bund-op- 170 - 180 30...60
grill ** varmning
Smakager Standardbakke * Top °9 bund-op- 160 25..35
varmning
Rund kageform, 26
sandkage cm i diameter med | Top og bund-op- 160 25 ... 40
klemme pa tradgrill [varmning
*%*
Cookie XVlenerbradsbakke Top og bund-op- 170 25 40
varmning
Top og bund-op-
Bagveerk Standardbakke * . 200 30...50
varmning
Top og bund-op-
Bolle Standardbakke * . 200 20..35
varmning
Hele bred Standardbakke * Top Og. bund-op- 200 30...45
varmning
Rektangulaer form Tob 6a bund-00-
Lasagne af glas / metal pa P g P 2eller3 200 30...45
oy varmning
tradgrill **
Rund, sort metal-
Fbletzerte form, 20 cm i dia-Top og bund-op- 180 50....70
meter pa tradgit-  |varmning
ter:
Pizza Standardbakke * | °P 09 bund-op- 250 10.... 20
varmning

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehor felger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.

Kad, fisk og fjerkrae

Hovedpunkter ved grillning

* Tilseetning af citronsaft og peber, inden tilberedning af hel
kylling, kalkun og store stykker kad vil forbedre tilbered-
ningsevnen.

+ Det tager 15 til 30 minutter mere at tilberede ked med
ben, end fileter ved stegning.

Du bar beregne ca. 4 til 5 minutters tilberedningstid pr.
centimeter kedtykkelse.

+ Efter at tilberedningstiden er udlgbet, skal du holde kadet i

ovnen i ca. 10 minutter. Saften fra kedet fordeles bedre i
det stegte ked og kommer ikke ud, nar kedet skaeres.
Fisk skal placeres pa mellemste eller lavere hylder pa en
varmebestandig tallerken.

Tilbered de anbefalede retter i tilberedningstabellen med
en enkelt bakke.
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Tilberedningstabel til ked, fisk og fjerkrae
Mad Tilbehor, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.) (ca.)
bruges tion
Bof (hel) / Steg (1 Standardbakke * Top og bund-op- 3 15 min 250/max, ef- 60 .. 80
kg) varmning ter 180 ... 190
Lammekalle (1,5-2 Standardbakke * Top og bund-op- 3 15 min 250/max, ef- 110 .. 120
kg) varmning ter 170
S kylling (1,8-2 Grillrist * T bund 15 min 250/ f
tegt kylling (1,8- ) op og bund-op- min max, ef-
kg) Anbring en bakke 3 mning 2 ter 190 60 ... 80
pa en lavere hylde.
Top og bund-op- 25 min 250/max, ef-
*
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke varmning 1 ter 180 .. 190 150... 210
Grillrist * T bund
) . op og bund-op-
Fisk Anbnng en bakke varmning 3 200 20...30
pa en lavere hylde.
Foropvarmning anbefales til al mad.
*Dette tilbeher falger muligvis ikke med dit produkt.
**Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbeheor.
Testmad * Tilbered de anbefalede retter i tilberedningstabellen med
* Maden i denne tilberedningstabel er tilberedt i henhold til en enkelt bakke.
standarden EN 60350-1 for at lette test af produktet i kon-
trollaboratorier.
Tilberedningstabel til testmaltider
Mad Tilbehor, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.) (ca.)
bruges tion
Smakager (sed g dardbakke * | |OP 09 Pund-op- 3 140 20....30
smakage) varmning
Smakager Standardbakke * Top °9 bund-op- 3 160 25..35
varmning
Rund kageform, 26
Sandkage cmi dlameqteromeq Top Og. bund-op- 2 160 25..40
klemme pa tradgrill [varmning
**
Rund, sort metal-
Fbletzerte form, 20 cm i dia- |Top og bund-op- |, 180 50....70
meter pa tradgit- |varmning
ter:
Foropvarmning anbefales til al mad.
*Dette tilbehar folger muligvis ikke med dit produkt.
**Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.
Yoghurt 2. Placer yoghurtbeholderen i bunden af kogeomradet.
Tilberedning af yoghurt: 3. Ladyoghurten hvile i keleskabet i mindst 12 timer efter
1. Fjern alt tilbeher, inklusive eventuelle riste (hvis nogen) tilberedning.
og eventuelle katalytiske sideveegge (hvis nogen), der er
fastgjort til ristene eller sideveeggene, fra kogeomradet.
Mad Betjeningsfunktion Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
Yoghurt Top opvarmning Bund af kogeomradet |50 - 60 240 ... 360
Vedligeholdelse og rengering
Generelle oplysninger om renggring * Brug aldrig rengeringsmidlet direkte pa varme overflader.

Dette kan forarsage permanente pletter.
Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du renger det. Varme
overflader kan forarsage forbraendinger!
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Produktet skal renggres og terres grundigt efter hver
brug. Saledes kan madrester let renses vak, og disse re-
ster skal forhindres i at braende, nar apparatet bruges igen
senere. Saledes forleenges apparatets levetid, og hyppige
problemer undgas.

Brug ikke damprensningsprodukter til renggring.

Nogle rense- og rengaringsmidler kan beskadige over-
fladen. Uegnede renggringsmidler er: blegemidler, renge-
ringsmidler med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjernere, slibende ren-
semidler (rensecreme, skurepulver, slibende og ridsende
skuresvamp, tradsvamp, rengegringsklude indeholdende
snavs og saeberester).

Der kraeves ikke noget saerligt rengeringsmateriale under
rensningen efter hver brug. Renger apparatet med opva-
skemiddel, varmt vand og en blgd klud eller svamp, og ter
den med en tor klud.

Serg for at terre den resterende vaeske af efter rengerin-
gen og renger straks mad, der sprgjter rundt under tilbe-
redningen.

Vask ikke nogen komponent af dit apparat i en opva-
skemaskine, medmindre andet er angivet i brugervejled-
ningen.

Inox og rustfri overflader

Brug ikke syre- eller klorholdige rengaringsmidler til ren-
gering af rustfri eller inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan andre farve med tiden.
Dette er normalt Efter hver brug skal du renggre det med
et rengeringsmiddel, der er egnet til rustfri overflader eller
inox.

Renggr med en blgd saebeklud og flydende (ikke-ridsende)
renggringsmiddel, der er egnet til inox-overflader, og pas
pa at terre af i en retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, malk og protein-pletter pa inox-
rustfri og glasoverflader med det samme uden at vente.
Pletter kan ruste under lange perioder.

Renggringsmidler, der sprayes/pasmeres pa overfladen
skal rengeres omgaende. Slibende rensemidler efterladt
pa overfladen forarsager, at overfladen bliver hvid.

Emaljerede overflader

Ovnen skal kele af for rengering i kogeomradet. Renge-
ring pa varme overflader vil skabe bade brandfare og be-
skadigelse af emaljeoverfladen.

Efter hver brug skal du rengere emaljefladerne med opva-
skemiddel, varmt vand og en blgd klud eller svamp og ter-
re dem med en ter klud.

Hvis dit produkt har en let damprengeringsfunktion, kan
du foretage let damprengering af let, ikke-permanent
snavs. (Se “Let damprengering [» 86]".)

Til sveere pletter kan der bruges et ovn- og grillrensemid-
del, der anbefales pa dit produkts webside, og en ikke-rid-
sende skuresvamp. Brug ikke en ekstern ovnrenser.

Glasoverflader

Brug ikke hardmetalskrabere og slibende renggringsmid-
ler til rengaring af glasoverflader. De kan beskadige gla-
soverfladen.

Renger apparatet med opvaskemiddel, varmt vand og en
mikrofiberklud specielt til glasoverflader og ter med en ter
mikrofiberklud.

Hvis der er resterende vaskemiddel efter rengeringen, skal
du terre det af med koldt vand og terre med en ren og ter
mikrofiberklud. Rester af vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.
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De t@rrede rester pa glasoverfladen ma under ingen om-
steendigheder renggres med savtakket knive, staluld eller
lignende ridsevaerktgjer.

Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter) pa glasover-
fladen med det kommercielt tilgeengelige afkalkningsmid-
del, med et afkalkningsmiddel, sasom eddike eller citrons-
aft.

Hvis overfladen er meget snavset, skal du pafere renge-
ringsmidlet pa pletten med en svamp og vente laenge p3,
at den fungerer korrekt. Renger aldrig kontrol-elementer
med en vad klud.

Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen er normale og
ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

Renger emaljeflader og malede overflader med opvaske-
middel, varmt vand og en blad klud eller svamp og tar
dem med en ter klud.

Brug ikke skrabere af hardt metal og slibende rengerings-
midler. Det kan beskadige overfladerne.

Serg for, at samlingerne pa apparatets komponenter ikke
efterlades fugtige og med rengeringsmiddel. Ellers kan
der forekomme korrosion pa disse samlinger.

Rengeringshjaelpemidler
Laeg ikke produktets hjaelpemidler i en opvaskemaskine,
med mindre det er angivet i brugsanvisningen.

Rengering af kontrolpanelet

Nar du renger kontrolpanelerne med knapper, skal du ter-
re panelet og knapperne med en fugtig, bled klud og terre
med en ter klud. Fjern ikke handtag og pakningerne nede-
nunder for at rengere panelet. Kontrolpanel og knapper
kan veere beskadiget.

Brug ikke rengeringsmidler til rustfrit stal rundt om knap-
perne, mens du renger de rustfri stalpaneler med drejek-
nap. Indikatorerne omkring knapperne kan ga af.

Renger betjeningspanelerne med en fugtig, bled klud, og
ter den med en ter klud. Hvis dit produkt har en tastaturla-
sefunktion, skal du indstille tastaturlasen, far du udferer
rengering af kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme for-
kert registrering pa tasterne.

Rengering af ovnens inderside (tilbered-

ningsomrade)

Felg rengeringstrinnene beskrevet i afsnittet "Generelle op-
lysninger om renggring” alt efter typen af overflade i din
ovn.

Let damprengering

Funk- Beskrivelse af funk- Temperatur Tid
tions- tion (°C) min
symbol
100 15

+ Nem damprensning

Dette muligger let rengering af snavs (som ikke har siddet
der laenge) der er blgdgjort af damp inde i ovnen, og af
vanddraber, der er kondenseret pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehar inde i ovnen.
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2. Tilfgj 500 ml vand i bradepanden og szt den pa 2. hylde i
ovnen.

Brug ikke destilleret eller filtreret vand. Brug kun faer-
digt vand. Brug ikke brandfarlige, alkoholholdige el-
ler faste partikeloplgsninger i stedet for vand.

3. Szt ovnen pa funktionstilstanden let damprensning og
lad den kere pa 100 °C i 15 minutter.

Aben straks dgren og ter indersiden af ovnen af med en fug-

tig svamp eller klud. Dampen vil blive frigivet, nar deren ab-

nes. Dette kan give risiko for forbraending. Veer forsigtig, nar

du dbner doren.

Med hensyn til besvaerlig snavs, renger produktet med opva-

skemiddel, varmt vand og en blad klud eller svamp, og ter

den med en ter klud.

Med den lette damprensningsfunktion forventes det,
at det tilferte vand fordamper og kondenserer pa in-
dersiden af ovnen og ovndaren for at bledgere let
snavs, der er dannet i din ovn. Kondensvand pa ovn-
deren kan dryppe rundt omkring, nar ovnderen ab-
nes. Sa du abner ovndaren, kan du terre kon-
densvandet af.

Efter kondensering inde i ovnen, kan der dannes sma vand-
pytter eller fugt i vandkanalen under ovnen. Tgr denne kanal
op med en fugtig klud og ter den derefter.

|

Rengering af ovnlagen

Du kan fjerne ovnlagen og derglassene for at renggre dem.
Sadan fjernes dgre og vinduer forklares i afsnittene "Fjer-
nelse af ovnlagen" og "Fjernelse af derens indvendige
glas". Nar du har fjernet dgrens indvendige glas, skal du
rengegre dem med et opvaskemiddel, varmt vand og en blad
klud eller svamp og terre dem med en tgr klud. For kalkre-
ster, der kan dannes pa ovnsglasset, skal glasset torres af
med eddike og skylles.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler, me-
talskrabere, traduld eller blegematerialer til at renge-
re ovnlagen og glasset.

Fjernelse af ovnderen
1. Abn ovndgren.

2. Abn clipsene i fordgrens haengselstik til hgjre og venstre
ved at skubbe dem med et veaerktej nedad som vist pa fi-
guren.
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4. Traek den fjernede der opad for at frigere den fra hgjre
og venstre hangsler og fjern den.

Leeg ikke fingrene rundt om haengslet, som har en
steerk fjeder og kan gere ondt i fingrene.

Sadan sattes doren pa igen

1. Seet ovndgren i halvaben position.

2. Skub den fjernede lage nedad for at placere den fra hgjre
og venstre hangsler, og abn ovnlagen helt.

3. Luk clipsene i fordgrens haengselstik til hgjre og venstre
ved at skubbe dem med et vaerktgj opad som vist pa figu-
ren.

Sadan fjernes det inderste glas i ovnderen

Indvendigt glas pa produktets hovedder kan fjernes til ren-

gering.

1. Abn ovndgren.

2. Traek plastikkomponenten, der er fastgjort til det gverste
afsnit af frontderen hen imod dig selv, ved at trykke sam-

tidigt pa trykpunkterne pa begge sider af komponenterne
og fjerne den.
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3. Som vist pa figuren, skal du lefte det inderste glas (1) mod
“A" og derefter traekke det mod “B".

1 Det inderste glas 2 Indvendigt glas

4. Hvis dit produkt har en indre glasplade (2), sa gentag
samme process for at tage den af (2).

5. Det forste trin ved omgruppering af dgren er at genplace-
re det inderste glas (2). Placer den affasede kant af glas-
set for at mgde den affasede kan af plastikabningen. (hvis
dit produkt har en indre glasplade). Det indre glas (2) skal
fastgeres i plastikabningen teettest pa det aller inderste
glas (1).

6. Nar du fastger det inderste glas (1), sa serg for at placere
den trykte side af glasset pa det inderste glas. Det er vig-
tigt at placere de laveste hjgrner af det inderste glas (1),
sa de mader de nederste plastikabninger

N

. Tryk plastikkomponenten mod rammen indtil der heres
en “kliklyd".

Rengering af ovnlampen

| tilfeelde af at glasderen til ovnlampen i madlavningsomra-
det bliver snavset; renger med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og ter med en ter klud. | tilfeelde
af ovnlampefejl kan du udskifte ovnlampen ved at falge de
felgende afsnit.

Fejlfinding

Hvis problemet fortsaetter efter at have fulgt instruktionerne

i dette afsnit, skal du kontakte din leverandgr eller et god-

kendt vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit produkt.

Der kommer damp ud, nar ovnen korer..

+ Det er normalt, at der slipper damp ud under drift. >>>
Dette er ikke en fejl.

Der kommer vanddraber under tilberedningen

« Damp, der dannes under tilberedningen kondenseres, nar
den kommer i kontakt med kolde overflader uden for
produktet, og kan danne vanddraber. >>> Dette er ikke en
fejl.
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Udskiftning af ovnlampen

Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk sted, far du udskifter
ovnlampen, skal du frakoble produktet og vente p3, at ov-
nen afkeles. Varme overflader kan fordrsage forbraendin-
ger!

+ Denne ovn drives af en gledelampe med mindre end 40 W,
mindre end 60 mm i hgjden, mindre end 30 mm i diameter
eller en halogenlampe med G9-stikkontakter med mindre
end 60 W effekt. Lamper er egnede til drift ved temperatu-
rer over 300 °C. Ovnlamper er tilgaengelige fra autorisere-
de tjenester eller licenserede teknikere. Dette produkt in-
deholder en G-energiklasse lampe.

« Lampens position kan afvige fra det, der er vist pa figuren.
* Lampen, der bruges i dette produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hjemlige rum. Formalet med denne lampe

er at hjeelpe brugeren med at se fedevarer.

+ De lamper, der anvendes i dette produkt, skal kunne mod-
sta ekstreme fysiske forhold sdsom temperaturer over 50
°C.

Hvis din ovn har en rund lampe,

1. Afbryd produktet fra elektriciteten.

2. Fjern glasdaekslet ved at dreje det mod uret.

.

N
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3. Hvis din ovnlampe er type (A) vist i figuren nedenfor, skal
du dreje ovnlampen som vist i figuren og udskifte den
med en ny. Hvis det er type (B)-model, skal du traekke den
ud som vist pa figuren og erstatte den med en ny.

4. Sat glasdakslet pa igen.

Der hores metallyde, mens produktet varmer og koler.

+ Metaldele kan udvide sig og lave lyde, nar de opvarmes.
>>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller braendt af. >>> Kon-
troller sikringerne i sikringsboksen. Skift dem om ngdven-
digt eller genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den (jordforbundne)
stikkontakt. >>> Kontroller om apparatet er tilsluttet stik-
kontakten.

* (Hvis der findes en timer pa dit apparat) Taster pa kontrol-
panelet virker ikke. >>> Hvis dit produkt har en tastaturlas,
kan tastaturldsen veere aktiveret, deaktiver tastaturlasen.
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Ovnens lys er ikke taendt.

+ Ovnpearen kan have en fejl. >>> Udskift ovnpaeren.

* Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet virker, og kon-
troller sikringerne i sikringsboksen. Skift om ngdvendigt
sikringerne eller genaktiver dem.
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Ovnen opvarmes ikke.

Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/
eller temperatur. >>> Indstil ovnen til en bestemt tilbered-
ningsfunktion og/eller temperatur.

Ingen elektricitet >>> Sarg for at lysnettet virker, og kon-
troller sikringerne i sikringsboksen. Skift om ngdvendigt
sikringerne eller genaktiver dem.

Yderligere oplysninger til brugervejled-
ning:

Tekniske oplysninger om brug af laveffekt-tilstand ifalge EU-forordning 2023/826

Tilstand STROMFORBRUG watt

TIDSRUM (MINUTTER)*

Sluk 0,3

Standby

Standby-tilstand med informations- eller
statusskaerm

Netveerksbaseret standby

og oprundet til naermeste minut.

*:Det tidsrum, hvorefter udstyret automatisk nar standby-tilstand, slukket tilstand eller netvaerksbaseret standby i minutter

Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) (mm) 5

95/594/567

Ovnens installationsdimensioner (hgjde/bredde/dybde) (mm) |5

90-600 /560 /min.550

Spaending / frekvens

220-240V ~; 50/60 Hz

Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i
produktet

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Samlet effektforbrug (kW) 2,5

Ovntype Konventionel ovn
Energieffektivitetsklasse A

Brugbar volumen (L) 74

Apparatets masse (M) (Nettovaegt) kg 27,5
Energieffektivitetsindeks pr. hulrum EEI-hulrum 95,3

bund/ top opvarmning funktioner med standardbelastning.

og bund-opvarmning.

Grundlaeggende Oplysninger om energimaerkat pa typen af elovne til hjemmebrug er givet i overensstemmelse med stan-
darden EN 60350-1/ IEC 60350-1. Vaerdierne er fastlagt i Top og bund-opvarmning eller (hvis de findes Ventilator assisteret

Energieffektivitetsklassen er fastlagt i overensstemmelse med falgende prioritering, afhaengigt af, om de relevante funktio-
ner findes pa produktet eller ej: 1-@ko-ventilatoropvarmning , 2-Ventilatoropvarmning , 3-Ventilator assisteret lav grill , 4-Top

Tekniske specifikationer kan andres uden forudga-
ende underretning for at forbedre produktets kvali-
tet.

®
®

Miljeinstruktioner

Affaldsdirektiv

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af
affaldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med EUs WEEE-direktiv

(2012/19/EU). Dette produkt er forsynet med et klassifice-

ringssymbol for affald fra elektrisk og elektronisk udstyr

(WEEE).

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og
matcher muligvis ikke praecist dit produkt.

Vardier angivet pa produktmaerkaterne eller i den
medfglgende dokumentation opnas under laborato-
rieforhold i overensstemmelse med relevante stan-
darder. Afhaengigt af drifts- og miljgmaessige betin-
gelser for produktet, kan disse vaerdier variere.

Dette produkt er fremstillet med hgjkvalitets-dele
og materialer, som kan genbruges og er egnet til
genbrug. Undlad at bortskaffe apparatet sam-
men med almindeligt husholdningsaffald, nar le-
I ctiden er slut.. Produktet skal returneres til de
korrekte centraler til genanvendelse af elektrisk og elektro-
nisk udstyr. Du kan sperge din lokale administration om dis-
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se indsamlingssteder. Korrekt bortskaffelse af brugt apparat
hjelper med at forhindre potentielle negative konsekvenser
for miljget og menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt er i overensstemmelse med EU Ro-
HS-direktiv (2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige eller
forbudte stoffer, der er angivet i direktivet.

Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af genbrugsmaterialer i
overensstemmelse med vores nationale miljgbestemmelser.
Smid ikke emballagen ud som affald med husholdningsaffal-
det eller andet affald, kassere dem pa de sarlige indsam-
lingssteder udpeget af de lokale myndigheder.

Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger om energieffektivi-
tet findes pa produktkvitteringen, der leveres med
produktet.

IKEA's garanti

Hvis du vil gere krav pa din produktgaranti eller fa
produktsupport

Kontakt venligst IKEA Kundeservice, du finder linket til selv-
betjeningsportalen eller telefonnummeret pa www.
IKEA.com.

For at fuldfgre din anmodning om service pa selvbetjenings-
portalen, og for lettere at finde oplysninger om dit produkt
eller reservedele tilknyttet dit produkt, opfordrer vi dig til at
notere IKEAvarenummeret (8 cifre) og serienummeret pa
produktetiketten.

GEM K@BS-/LEVERINGSDOKUMENTET!

Det er din kebskvittering; garantien er ikke gyldig uden den-
ne. Kvitteringen indeholder ligeledes navnet og IKEA-vare-
nummeret (8-cifret kode) pa alle kgbte apparater.

Lees omhyggeligt den tekniske dokumentation, der fulgte
med dit apparat, fer du kontakter os.
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De folgende forslag vil hjeelpe dig med at bruge dit produkt

pa en baeredygtig og energieffektiv made:

+ Opte den frosne mad inden bagning.

+ l ovnen vil brug af marke eller emaljerede beholdere over-
fore varmen bedre.

+ Hvis det er angivet i opskriften eller brugervejledningen,
sa forvarm altid. Ovnen ma ikke dbnes ofte under tilbered-
ningen.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter inden afslutningen af
tilberedningstiden ved lange tilberedninger. Du kan spare
op til 20 % pa el ved at bruge restvarme..

* Prov at tilberede mere end en ret ad gangen i ovnen. Du
kan lave mad pa samme tid ved at anbringe to komfurer
pa stativet. Desuden vil du spare energi, hvis du tilbereder
dine maltider efter hinanden, fordi ovnen ikke vil miste sin
varme.
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/\ Oryggisleidbeiningar

* Pessi kafli inniheldur 6ryggisleidbeiningar
sem naudsynlegar eru til ad koma i veg fyrir
haettu a likamstjéni eda efnislegu tjoni.

« Ef varan er afhent einhverjum 6drum til
einkanota eda notadra nota skal einnig gefa
notendahandbdk, vérumerki og 6nnur
videigandi skjol og hlutar.

* Fyrirtaekid okkar skal ekki borid abyrgd a
tjoni sem kann ad verda ef pessum
fyrirmaelum er ekki fylgt.

« Ef ekki er fylgt pessum leidbeiningum mun
ogilda abyrga.

+ Latid uppsetningu og vidgerdir avallt gera
af framleidanda, vidurkenndri pjonustuadila
eda adila sem innflytjandafyrirtaekid skal
tilnefna.

* Notadu adeins upprunalega varahluti og
fylgihluti.

* Ekki gera vid eda skipta um neinn hluti
vorunnar nema pad sé skyrt tilgreint i
notendahandbdékinni.

* Ekki gera taeknilegar breytingar a vérunni.

AFyrirhugua notkun

* Pessi vara er honnud til ad nota heima. pad
er ekki hentugur til notkunar i atvinnuskyni.

* Ekki nota voéruna i gérdum, svolum eda
6drum utandyra. bessi vara er atlud til
notkunar a heimilum og i
starfsmannaeldhidsum i verslunum,
skrifstofum og 6dru vinnuumhverfi.

« VARUD: bessa voru atti adeins ad nota til
eldunar. Pad aetti ekki ad nota i mismunandi
tilgangi, svo sem ad hita upp herbergid.

+ Ofninn er haegt ad nota til ad afpida, baka,
steikja og grilla mat.

* bessa voru atti ekki ad nota til ad hita
ploétur, purrka med pvi ad hengja handklaedi
eda fot & handfangid.

Aéryggi barna, viokvaems einstaklings
og gaeludyra
* Pessi vara geta verid notud af bornum 8 ara
og eldri, og félki sem er vanpréad i
likamlegri, skynjun eda andlegri faerni, eda
sem hefur skort & reynslu og pekkingu, svo
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framarlega sem peir eru undir eftirliti eda
bjalfun um érugga notkun og haettur
vorunnar.

« Born aettu ekki ad leika sér med voruna. prif
og notendavidhald aettu ekki ad vera
framkvaeemd af bérnum nema einhver hafi
umsjon mead peim.

* bessi vara aetti ekki ad nota af folki med
takmarkada likamlega, skynjunar- eda
andlega getu (par 8 medal bérn ), nema pau
séu undir eftirliti eda fai naudsynlegar
leidbeiningar.

« Born eiga ad vera undir eftirliti til ad tryggja
ad pau leiki sér ekki med voruna.

« Rafmagnsvorur eru hattulegar bérnum og
geaeludyrum. Born og gaeludyr mega ekki
leika sér meg, klifra & eda fara inn i voruna.

* Ekki setja hluti sem bdrn gaetu nad a
voruna.

« VARUBD: Vi& notkun eru adgengileg yfirbord
vorunnar heit. Haltu bérnum fra vérunni.

* Geymid umbudirnar par sem born na ekki
til. Hoetta er a meidslum og kofnun.

* begar hurdin er opin, ekki setja punga hluti
a hana eda leyfa bérnum ad sitja a henni.
PU gaetir valdid pvi ad ofninn velti eda
skemmir hurdarlamirnar.

« Adur en slitnum og énytum vérum er
fargad:

1. Taktu rafmagnskléna dr sambandi og

taktu hana dr innstungunni.

2. Klipptu af rafmagnssnurunni og aftengdu

hana med klénni fra vérunni.

3. Gerdu varudarradstafanir til ad koma i veg

fyrir ad born komist inn i vruna.

4. EKki leyfa bornum ad leika sér med voruna

pegar hun er i adgerdalausri stillingu.

ARafmagnséryggi

« Stingdu vorunni i jardtengda innstungu sem
varid er med 6ryggi sem passar vid
nuverandi einkunnir sem tilgreindar eru a
tegundarmerkinu. Latid vidurkenndan
rafvirkja gera jardtenginguna. Ekki nota
voruna an jardtengingar i samraemi vid
stadbundnar / landsbundnar reglur.
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* Tengid eda rafmagnstengi taekisins skal
vera a adgengilegum stad. Ef pad er ekki
mogulegt zetti ad vera vélbunadur (6ryggi,
rofi, lykilrofi o.s.frv.) a rafbunadinum sem
varan er tengd vid, i samraemi vid
rafmagnsreglur og adskilja alla skauta fra
netinu.

* Taktu voruna ur sambandi eda slokktu a
orygginu fyrir vidgerdir, vidhald og prif.

* Tengdu vOruna i innstungu sem uppfyllir

spennu- og tidnigildin sem tilgreind eru a

tegundarmerkinu.

(Ef vara er ekki med rafmagnssnuru) notadu

adeins tengisnuruna sem lyst er i hlutanum

~12knilegar upplysingar®.

Ekki festa rafmagnssndruna undir og aftan

vid voruna. Ekki setja pungan hlut a

rafmagnssndruna. Rafmagnssnuran aetti

ekki ad beygja, mylja og komast i snertingu

vid neinn hitagjafa.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran

sé ekki i klemmu & medan varan er sett a

sinn stad eftir ad samsetningu eda prif.

Bakhlid ofnsins verdur heitt pegar hann er i

notkun. Rafmagnssnururnar mega ekki

snerta bakflét vorunnar. Annars gaeti pad
skemmst.

* Ekki stinga rafmagnssnurunum inn i
ofnhurdina og ekki fara yfir heita fleti.
Annars getur einangrun kapal bradnad og
valdid eldsvoda vegna skammhlaups.

« Notadu adeins upprunalega snuru. Ekki
nota afskorna eda skemmda kapla.

* Ekki nota framlengingarsnuru eda fjéltengi
til ad stjérna vérunni.

* Hafdu samband vid vidurkennda
bjénustumidstdd eda innflytjanda til ad
nota vidurkennda millistykkid i peim
tilvikum par sem naudsynlegt er ad nota
millistykki fyrir breytir (fyrir gerd innstunga).

* Hafdu samband vid innflytjanda eda
vidurkennda pjonustuver ef lengd
raflinunnar er 6fullnaegjandi.

* Feeranlegir aflgjafar eda moérg innstungur
geta ofhitnad og kviknad i. Haltu mérgum
innstungum og faeranleqgum aflgjafa fjarri
vorunni.
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* Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur
framleidandi, vidurkenndur pjonustuadili
eda einstaklingur ad tilgreina hana ad
skipta um hana. af innflytjandafyrirtaekinu
til ad koma i veg fyrir hugsanlegar haettur.

« VARUD: Adur en skipt er um ofnlampa,
vertu viss um ad aftengja voruna fra
rafmagninu til ad fordast haettu a raflosti.
Taktu véruna Ur sambandi eda sldokktu a
drygginu ur éryggisboxinu.

Ef varan pin er med rafmagnssnuru og

stinga:

* Settu aldrei klé vorunnar i bilada, lausa eda
stinga i innstungunni. Gakktu ur skugga um
ad klbid sé alveg stungid i innstunguna.
Annars geta tengingarnar ofhitnad og
valdid eldsvoda.

* Fordastu ad setja taekid i innstungur sem
eru fitugar, éhreinar eda hugsanlega
Utsettar fyrir vatni (eins og peim sem eru
naleegt vinnubordi par sem vatn getur lekid
ut). Annars er haetta a skammhlaupi og
rafstudi.

* Snertid aldrei kléna med blautum héndum!

* Taktu kl6id ur innstungunni med pvi ad
nota innstunguna frekar en sndruna sjalfa.

ASamgénguﬁryggi

* Taktu voéruna ur sambandi vid rafmagn
adur en pu flytur véruna.

* Varan er pung, berdu véruna med ad
minnsta kosti tveimur ménnum.

* Ekki nota hurdina og/eda handfangid til ad
flytja eda faera voruna.

* Ekki setja hluti & heimilistaekid. Berdu
heimilistaekid |6drétt.

* Pegar pu parft ad flytja voruna skaltu pakka
henni inn med kuluplastefni eda pykkum
pappa og lima hana vel. Festid hreyfanlega
hluta vérunnar vel til ad koma i veg fyrir
skemmdir.

« Adur en varan er sett upp skal athuga hvort
hdn sé skemmd eftir flutning. Hafdu
samband vid innflytjanda eda vidurkennda
bjénustuver ef skemmdir eru.



is

Aéryggi vid uppsetningu

« Adur en uppsetningin hefst skal aftengja
rafmagnslinuna sem varan verdur tengd vid
med pvi ad slokkva a érygginu.

* Verid alltaf med hlifédarhanska vid flutning
0g uppsetningu. Annars er haetta a
meidslum af beittum brdnum!

« Adur en varan er sett upp skal athuga hvort
han sé skemmd. Ekki lata setja hana upp ef
varan er skemmd.

* Fordastu ad nota hitaeinangrandi efni til ad
hylja innra hluta hiusgagnanna sem verda
sett upp.

* Beint solarljés og hitagjafar, svo sem

rafmagns- eda gashitarar, mega ekki vera a

svadinu par sem varan er sett upp.

Haldid umhverfi allar loftraestirasir

vorunnar opnar.

Til ad fordast ofhitnun aetti ekki ad setja upp

voruna a bak vid skrauthlifar.

| peim tilfellum par sem gasslanga/rér eda

plastvatnspipa er fyrir aftan tiltekid

uppsetningarsvadi fyrir voruna er brynt ad

tryggja ad engin snerting sé a milli

vorunnar og pessara veitulagna. Annars

getur sléngan/pipan verid kremud.

Ef innstunga er fyrir aftan stadinn par sem

varan verdur sett upp parf ad tryggja ad

varan komist ekki i snertingu vid

innstunguna né vid stinga i innstungunni.

Aéryggi vid notkun

« Gakktu ur skugga um ad slékkt sé a taekinu
eftir hverja notkun.

* Ef pu aetlar ekki ad nota voruna i langan
tima skaltu taka hana ar sambandi eda
slokkva & straumnum fra 6ryggisboxinu.

* Ekki nota voruna ef han bilar eda skemmist
vid notkun. Taktu voruna ur rafmagninu.
Hafdu samband vid innflytjanda eda
vidurkennda pjonustumiostod.

* Ekki nota voruna ef glerid i utihurdinni er
fjarleegt eda sprungid. Annars er haetta a
meidslum og umhverfisspjéllum.

* Ekki stiga a heimilisteekid af neinum
astaedum.

94

* Notadu aldrei voruna pegar démgreind pin
eda samhaefing er skert vegna neyslu
afengis og/eda fikniefna. .

* Ekki ma halda eldfimum hlutum i og vid
eldunarsvaedid. Annars geta peer leitt til
elds.

« Ofnhandfangid er ekki handklaedapurrkur.
Pegar pu notar voruna skaltu ekki hengja
handklzedi, hanska eda alika vefnadarvoru a
handfangid.

* Lamir véruhurdarinnar hreyfast pegar hurd
er opnud og lokud og geetu festst. Pegar
hurdinni er opnad/lokad, haltu ekki i
hlutanum med [6munum.

AHitaviava ranir

« VARUD: begar varan er i notkun verdur
varan og adgengilegir hlutar hennar heitir.
Gaeta skal pess ad fordast ad snerta voruna
og hitaeiningar. Halda skal bérnum yngri en
8 ara fra lyfinu nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

* Ekki setja eldfim / sprengifim efni nalaegt
vorunni, par sem yfirbordid verdur heitt a
medan hun er i notkun.

* Haltu fjarlaegd pegar pu opnar ofnhurdina a
medan eda i lok eldunar. Gufan getur
brennt hénd pina, andlit og/eda augu.

* Vid notkun er varan heit. Gaeta skal pess ad
fordast ad snerta heita hluta, inni i ofninum
og hitaeiningum.

* Notid alltaf hitapolna ofnhanska vid
medhdndlun voérunnar.

ANotkun aukabunadar

* Pad er mikilvaegt ad nota fylgihlutina sem
fylgja vorunni a réttan hatt. Nanari
upplysingar er ad finna i kaflanum ,,Notkun
aukahluta fyrir vorur”.

* Lokadu ofnhurdinni eftir ad aukahlutunum
hefur verid pryst alveg inn i eldunarrymis,
annars geta peir lent i hurdarglerinu og
skemmt pad.
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Aéryggi i matreidslu

« Vertu varkar pegar pu notar afenga drykki i
réttina. Afengi gufar upp vid haan hita og
getur valdid eldi par sem pad getur kviknad
i pegar pad kemst i snertingu vid heita fleti.

* Matarleifar & eldunarsvadinu, svo sem olia,
geta kviknad i. Hreinsadu pessar leifar fyrir
matreidslu.

* Heetta & matareitrun: Ekki lata mat standa i
ofni lengur en 1 klukkustund fyrir eda eftir
eldun. Annars getur pad valdid matareitrun
eda sjukdémum.

* Ekki hita lokud dés og glerkrukkur i ofni.
prystingurinn sem myndi myndast i
forminu/krukkunni getur valdid pvi ad hun
springi.

* Pegar ofninn er i notkun skal ALDREI setja
békunarplétu, diska eda alpappir beint a
botn ofnsins. Hitas6fnunin gaeti skemmt
botn ofnsins og jafnvel valdid skemmdum a
ofnskapnum eda eldhusgdlfinu.

Hafdu i huga eftirfarandi varudarradstafanir

begar pu notar feitan smjorpappir eda svipud

efni:

* Setjid smjorpappirinn i eldunarahdld eda a
aukabunad fyrir ofninn (bakka, virgrill
o.s.frv.) med matnum og setjid i forhitadan
ofninn.

* Til ad koma i veg fyrir haettu & ad snerta
ofnhitaeiningarnar og hindra fladi heits
lofts skaltu fjarlaegja umframhluta
smjorpappirs sem hanga i fylgihlutum eda
ilatum. Ekki nota smjdrpappir vid ofnhita
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sem er haerri en hamarksnotkunarhitastig
sem framleidandi tilgreinir. Setjid aldrei
smjorpappir a ofnbotninn.

* Ekki setja hann ofan a fylgihluti medan a
forhitun stendur.

« Yttu alltaf & nidur med diski eda alika hlut til
ad koma i veg fyrir ad efnid fljugi um vegna
loftrasarinnar inni i ofninum.

* Adeins hylja naudsynlegt yfirbord inni i
bakkanum.

* Eftir hverja notkun aetti bakkinn vera
hreinsud og skipta um smjoérpappir eda
alika efni sem notud eru i bakkann. Annars
getur vokvi sem lekur a bakkann valdid
reykingum eda jafnvel kveikt eld.

* Loftfleedi myndast pegar vorulokid er
opnad. Smjoérpappir getur komist i
snertingu vid hitaeiningar og kviknad i.

* Pegar virgrill er notadur atti ad setja bakka
a nedri grindina. Annars getur matarolian
og adrir hlutir sem leka & ofnbotninn
myndad mikinn reyk og leitt til loga.

/\Vidhalds- og priféryggi

* Biddu par til varan kolnar a8ur en varan er
hreinsud. Heitt yfirbord getur valdid
brunasarum!

* Pvodu voruna aldrei med pvi ad uda eda
hella vatni & hana! Pad er haetta a raflosti!

* Ekki nota gufuhreinsiefni til ad prifa véruna
bar sem pad getur valdid raflosti.

* Ekki nota sterk slipiefni, malmskofur, viraull
eda bleikefni til ad prifa gler
ofnhurdarinnar. bessi efni geta valdid pvi ad
gleryfirbord verdi rispad og brotid.
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Stjérnbord

B Hurd

B Nedri hitari (undir stalplétunni)

Efri hitari

Innleiding og notkun vérustjérnbords

n Lampi
n Handfang

n Hillustédur

n Loftraestingargot

| pessum hluta getur pu fundid yfirlit og grunnnotkun stjérnbords vérunnar. bad getur verid munur & myndum og sumum

eiginleikum eftir teqund vérunnar.

©
8

n Hnappur fyrir val a virkni
B Hitastillir lampi

Hnappur fyrir val & virkni
Pu getur valid virkni ofnsins med adgerdavalstakkanum.
Snudu til vinstri/haegri Ur lokadri (efstu) stédu til ad velja.

Hitahnappur

PU getur valid hitastigid sem pu vilt elda med hitatakkanum.

Snudu réttseelis ur lokudu (efstu) stédunni til ad velja.

Fyrsta notkun

Adur en pu byrjar ad nota véruna pina er maelt med pvi ad
gera eftirfarandi sem fram kemur i eftirfarandi koflum.

Upphafsprif
1. Fjarlaegdu allt umbudaefni.

2. Fjarlaegdu alla fylgihluti 4r ofninum sem fylgir med
vorunni.

n Hitahnappur

Innri hitastigsvisir i ofni

PU getur skilid innra hitastig ofnsins Ut fra hitalampanum.
Hitastilliljosid er stadsett a stjornbordinu. Hitastillarlampinn
kviknar pegar varan byrjar ad virka og hitastillarlampinn
slokknar pegar hann naer settu hitastigi. Pegar hitastigid inni
i ofninum fer nidur fyrir stillt hitastig kviknar aftur a
hitastillarljosinu.

3. Notadu voruna i 30 mindtur og slokktu sidan a henni.
Pannig eru leifar og 16g sem kunna ad hafa verid eftir i
ofninum vid framleidslu brennd og hreinsud.

4. begar pu notar voruna skaltu velja haesta hitastigid og
notkunaradgerdina sem allir hitarar i vérunni pinni virka.
Sja ,Adgerdir ofnsins”. PU getur laert hvernig a ad stjorna
ofninum i eftirfarandi kafla.

5. Biddu par til ofninn kélnar.



IS

6. burrkadu yfirbord vérunnar med blautum klut eda svampi
og purrkadu med klut.

Adur en aukabunadurinn er notadur:

Hreinsadu aukabunadinn sem pu tekur dr ofninum med
pvottaefni og mjukum hreinsisvampi.

TILHYNNING: Sum pvottaefni eda hreinsiefni geta valdid
skemmdum & yfirbord&inu. Ekki nota slipiefni, hreinsiduft,
hreinsikrem eda beitta hluti vid hreinsun.

TILHYNNING: Vid fyrstu notkun getur reykur og lykt komid
upp i nokkrar klukkustundir. petta er edlilegt og pu parft
bara géda loftraestingu til ad fjarleegja pad. Fordastu ad anda
beint ad pér reyknum og lyktinni sem myndast.

Rafmagnstenging

AAImennar viévaranir

+ Taktu véruna Ur sambandi vid rafmagnstengid adur en
unnid er vid rafmagnsuppsetninguna. Haetta er & raflosti.

+ Tengdu voruna vid jardtengda innstungu/linu sem varin er
med litlum aflrofa med videigandi afkastagetu eins og
fram kemur i téflunni , Taeknilegar upplysingar”. Lattu
vidurkenndan rafvirkja gera jardtenginguna 4 medan pu
notar viruna med eda an spenni. Fyrirtaekid okkar ber ekki
abyrgd a tjéni sem verdur vegna notkunar vérunnar an
jardtengingar i samraemi vid stadbundnar reglur.

« VOruna ma adeins tengja vid rafmagnstengi af
vidurkenndum og haefum adila og dbyrgd vérunnar hefst
adeins eftir rétta uppsetningu. Framleidandinn getur ekki
borid abyrgd a tjoni sem kann ad verda vegna adgerda
6vidkomandi.

« Rafmagnssnuran ma ekki mylja, brjéta saman, festast eda
snerta heita hluta vérunnar. Ef rafmagnssnuran er
skemmd verdur ad skipta um hana af vidurkenndum
rafvirkja. Annars er raflost, skammhlaup eda eldhaetta!

« Rafmagnsupplysingar verda ad vera i samrami vid gognin
sem tilgreind eru & tegundarmerki vorunnar. Merkiplatan
sést annad hvort pegar hurdin eda nedri hlif taekisins er
opnud eda hun er stadsett a bakvegg heimilistaekisins, allt
eftir gerd heimilistaekisins.

« Rafmagnssnuruklé verdur ad vera innan seilingar eftir
uppsetningu (ekki beina henni fyrir ofan helluborid). Ekki
nota framlengingu eda fjélinnstungur i rafmagnstengi.

Ad nota ofninn

Almennar upplysingar um notkun ofnsins
Keelivifta

Varan pin er med kaliviftu. Kaeliviftan er virkjud sjalfkrafa
pegar porf krefur og kaelir baedi framhlid vérunnar og
hiasgognin. bad er sjalfkrafa dvirkt pegar kaelingu er lokid.
Heitt loft kemur Ut um ofnhurdina. Fordastu ad hylja pessi
loftraestiop. Annars geeti ofninn ofhitnad. Kaeliviftan heldur
afram ad ganga & medan ofninn er i gangi eda eftir ad slokkt

Notkun stjorneiningar ofnsins

Kveikja & ofninum

Pegar pu velur adgerd sem pu vilt elda med valtakkanum og
stillir akvedid hitastig med hitastillinum byrjar ofninn ad
virka.

Slékkva a ofninum

Pu getur slokkt & ofninum med pvi ad snua valhnappi
adgerdarinnar og hitastigshnappi i slokkt (upp) stédu.

97

+ 0g verdur ad nota videigandi innstungu/linu og klo fyrir
ofn. Ef afltakmork vérunnar eru utan straumflutningsgetu
innstunga og innstungu/lina, verdur ad tengja véruna
beint i gegnum fasta rafmagnsuppsetningu an pess ad
nota innstungur og innstungur.

« Ef varan verdur tengd beint vid inngjafarafl: Ef ekki er
haegt ad aftengja alla staura i inngjafaraflinu verdur ad
tengja aftengieiningu med ad minnsta kosti 3 mm
snertilengd (6ryggi, linurofar, snertlar) og allir staurar
pessarar aftengingareiningar verda ad liggja ad (ekki ofar)
vOrunni i samraemi vid IEE tilskipanir. Ef pessum
fyrirmaelum er ekki hlytt getur pad valdid
rekstrarvandamalum og 6gilt véruabyrgdina.

« Maelt er med vidbétarvorn med afgangsstraumsrofa.

Ef varan er framleidd meé sniiru og an tappa:

Tengdu snuru voérunnar til ad veita orku eins og greint er fra

hér ad nedan:

Gerdu tengiklemmutengingu vérunnar i samraemi vid

upplysingar um tengingu/fasa @ merkimida

vorutegundarinnar.

""""" [ ENDABLOKKUR
—

BRUNT — J g)
@ S BLATT
GRANT/GULT
4/ ——ADGANGSSNUNA

Ef rafmagnssnuran pin er 3-leidara gerd, fyrir 1-fasa
tengingu:

- Brann = L (Afangi)

- Blar = N (Hlutlaus)

- Graenn/gulur vir = (E) @ (Jardtenging)

er & ofninum (u.p.b. 20-30 minutur). Ef pu eldar med pvi ad
stilla ofntimamaelirinn, i lok békunartimans, slekkur
kaeliviftan & sér med 6llum adgerdum. Notandinn getur ekki
akvardad gangtima keeliviftu. Pad kveikir og slokknar
sjalfkrafa. betta er ekki villa.

Ofnlysing
Ofnlysingin kviknar pegar ofninn byrjar ad baka. Lysingin er
a medan & bakstri stendur.

Val a hitastigi og vinnsluadgerd ofnsins

PU getur eldad med pvi ad bua til handvirka styringu (undir
eigin stjérn) med pvi ad velja hitastig og virkni sem &
sérstaklega vid matinn pinn.
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2. Stilltu hitastigid sem pu vilt elda med

© hitastigshnappinum.
,50

. = Ofninn pinn mun byrja ad virka strax vid valda virkni og
(& 0 2800 100 hitastig og hitastilliljési® mun kveikja 4. begar hitastigid
inni i ofninum naer aeskilegu hitastigi slokknar a
250" %50 hitastillilampanum. Ofninn slekkur ekki & sér eftir

g 260 bakstursferlid. Pu verdur ad hafa stjérn a bakstri og
slokkva & honum sjalfur. Pegar bakstri er lokid skaltu
1. Veldu adgerdina sem pu vilt elda med slékkva & ofninum med pvi ad snlia adgerdarhnappnum

adgerdarhnappinum. og hitastigshnappinum i sl6kkt (upp) stédu.

Adgerdir ofnsins

A adgerdatoflunni eru adgerdaadgerdir sem pu getur notad
i ofninum pinum og haesta og laegsta hitastig sem haegt er
ad stilla fyrir pessar adgerdir syndar. R6d
notkunarstillinganna sem syndar eru hér getur verid
frabrugdin fyrirkomulaginu & vérunni pinni.

Virka tdkn |Adgerdarlysing |Hitastig (°C) |Lysing og notkun
. . Matur er hitud ad ofan og nedan a sama tima. Hentar vel i kdkur, bakkelsi
Yfir- og botnhiti * ; e . .
eda kokur og plokkfisk i bokunarform. Matreidsla fer fram med einum bakka.
Yfirhiti * Adeins yfirhitun er a. Hentar vel fyrir mat sem parf ad brunast ofan a.
H
+ Botnhitun /
Adeins laegri hitun er 4. Hentar vel fyrir mat sem parf ad brunast & botninum.
0 Audveld * ‘ e : .
) Pessi adgerd atti einnig ad nota til ad audvelda gufuhreinsun.
\ / gufuhreinsun

|* Varan pin virkar a hitastigi sem tilgreint er & hitahnappinum.

Vorufylgihlutir

Pad eru ymsir aukahlutir i vérunni pinni. i pessum hluta er
ad finna lysingu a fylgihlutum og lysingu a réttri notkun. pad
fer eftir vorutegundinni, aukabunadurinn sem fylgir er
breytilegur. Ekki er vist ad allir aukahlutir sem lyst er i
notendahandbdkinni séu faanlegir i vérunni pinni.

Virgrill
Pad er notad til ad steikja eda setja matinn sem a ad baka,
steikja og steikja & viskomandi hillu.

Bakkarnir inni i taekinu pinu geta aflagast vegna
hitans. betta hefur engin ahrif a virknina. Aflégun
hverfur pegar bakkinn er kaeldur.

Standard tray

Pad er notad fyrir kdkur, frosinn matveeli og steikingu &
stérum bitum.

Notkun aukahluta fyrir vorur

Matreidsluhillur Virgrill sett & eldunarhillurnar
Pad eru 5 hadir af hillu & eldunarsvaedinu. PU getur einnig Mikilveegt er ad setja virgrillid a hillurnar & hlidinni a réttan
séd rod hillanna i télunum a framgrind ofnsins. hatt. Virgrillid hefur eina stefnu pegar pad er sett & hilluna.

Pegar virgrillid er sett a viskomandi hillu verdur opni hlutinn
ad vera ad framan.

]
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Ad setja bakkann a eldunarhillurnar

Pad er einnig mikilvaegt ad setja bakkana a hillurnar a
hlidinni a réttan hatt. Bakkinn er med eina stefnu pegar
hann er settur a hilluna. pegar bakkinn er settur a videigandi
hillu verdur hlidin sem hénnud er til ad halda honum & ad
vera ad framan.

Stédvunaradgersd virgrillsins

Pad er stddvunaradgerd til ad koma i veg fyrir ad virgrillid
velti Ut dr virhillunni. Med pessari adgerd geturdu
audveldlega og 6rugglega tekid ut matinn pinn. Pegar
virgrillid er fjarleegt er haegt ad draga pad afram par til pad
nar stddvunarstad. bu verdur ad fara yfir pennan punkt til
ad fjarlaegja hann alveg.

N

Almennar upplysingar um matreidslu

PuU getur fundid rad um ad utbua og elda matinn pinn i
pessum hluta.

Auk pess lysir pessi hluti sumum matveelanna sem proéfud
eru sem framleidendur og videigandi stillingum fyrir pessi
matvaeli. Videigandi ofnstillingar og fylgihlutir fyrir pessi
matveeli eru einnig tilgreindar.

Almennar vidvaranir um bakstur i ofni

+ begar ofnhurdin er opnud & medan a bakstri stendur eda
eftir hana getur heit logandi gufa komid fram. Gufan getur
brennt hdnd pina, andlit og/eda augu. Haltu pig i burtu
pegar ofnhurdin er opnud.

+ Gifurleg gufa sem myndast vid bakstur getur myndad
pétta vatnsdropa innan og utan & ofninum og a efri hluta
hdsgagnanna vegna vid hitamuninn. betta er edlilegt og
likamlegt atvik.

+ Eldunarhitastig og timagildi fyrir matvaeli geta verid
mismunandi eftir uppskrift og magni. Af pessum sékum
eru pessi gildi gefin upp sem svid.

+ Fjarleegdu alltaf dnotada fylgihluti Gr ofninum adur en pu
byrjar ad elda. Aukabunadur sem verdur eftir i ofninum
gaeti komid i veg fyrir ad maturinn pinn sé eldadur a
réttum gildum.

 Fyrir matveeli sem pu eldar samkvaemt pinni eigin uppskrift
geturdu visad til svipadra matveela. gefid upp i
matreidslutdflunum.

+ Notkun fylgihlutanna sem fylgir tryggir ad pu fair bestu
eldunarafkdést. Fylgdu alltaf varnadarordum og
upplysingum fra framleidanda fyrir utanadkomandi
eldunarahold sem pd munt nota.
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Oryggislas fyrir bérn

Pessi vara er med barnalaesingu & ofnhurdinni. Til ad opna
ofnhurdina skaltu lyfta plasthlutanum 6rlitid upp og draga
hurdarhandfangid. Barnalaesing laesist sjalf pegar hurdinni
er lokad.

-

Til ad fjarleegja barnalaesingu:

Fjarleegdu skrufurnar tveer sem tryggja 6ryggi
barnalaesingarinnar eins og synt er & myndinni. Pegar pu vilt
nota pad aftur geturdu fest pad undir stjérnbordinu med
festingarefnunum.

=7 |
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+ Skerid smjorpappirinn sem pd munt nota i eldamennskuna
i videigandi staerdum i ilatid sem pu aetlar ad nota. elda.
Smjorpappir sem er ad flaeda Ur ilatinu getur skapad haettu
a bruna og haft ahrif a gaedi bakstursins. Notadu
smjorpappirinn sem pu munt nota a tilgreindu hitabili.

* Til pess ad bakstur sé goédur skaltu setja matinn & rétta
hillu sem maelt er med. Ekki breyta hillustddu medan a
bakstri stendur.

Bakkelsi og ofnmatur

Almennar upplysingar

Vid maelum med pvi ad nota fylgihluti vérunnar fyrir gédan

matreidslu. Ef pu aetlar ad nota utanadkomandi

eldunarahold skaltu kjésa dokkan, klistradan og hitapolinn
ahold.

Ef maelt er med forhitun i eldunartéflunni, vertu viss um ad

setja matinn i ofninn eftir forhitun.

Ef pu aetlar ad elda med pvi ad nota eldunarahdld &

virgrillinu skaltu setja pad i midju virgrillsins, ekki nalaegt

bakveggnum.

Allt efni sem notad er vid gerd saetabraud stti ad vera

ferskt og vid stofuhita.

Eldunarstada matvaelanna getur verid breytileg eftir magni

matvaela og steerd eldunarahalda.

« Malm-, keramik- og glermot lengja eldunina. tima og
botnfletir saetabraudsins brunast ekki jafnt.

+ Ef pu notar békunarpappir ma sja sma bruna a botnfleti
matarins. | pessum adstaedum gaetir pu purft ad lengja
eldunartimann um u.p.b. 10 mindtur.

* Gildin sem tilgreind eru i matreidslutéflunum eru
akvordud sem afleiding af préfunum sem gerdar eru i
okkar rannsdéknarstofum. Gildi sem henta pér gaetu verid
frabrugdin pessum gildum.
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+ Setjid matinn a videigandi hillu sem malt er med i
eldunartoflunni. Visa til nedstu hillu ofnsins sem hillu 1.

+ EIdid radlagda rétti i matreidslubordinu med einum bakka.

R4 til ad baka kokur

+ Ef kakan er of purr, haekkid pa hitann um 10°C og styttid

bokunartimann.

+ Ef kakan er rok skal nota liti®d magn af vokva eda minnkadu

hitann um 10°C.

+ Ef toppurinn a kékunni er brenndur skaltu setja hann &
nedri hilluna, laekka hitann og auka békunartimann.

« Ef innri hluta kakan er vel sodin en ad utan er klistrad,
notadu minni vokva, leekkadu hitann og lengdu

eldunartimann.

Abendingar um satabraud

+ Ef deigid er of purrt skaltu haekka hitann um 10 °C og
stytta eldunartimann. Bleytid deigbl6din med sésu sem
samanstendur af mjélk, oliu, eggja- og jogurtblondu.

+ Ef deigid er ad eldast haegt skaltu ganga ur skugga um ad

pykkt deigid sem pu att undirbuid flaedir ekki yfir bakkann.
Ef deigid er brunad 4 yfirbordinu en botninn er ekki sodinn
skaltu ganga Ur skugga um ad sésumagnid sem pu notar i

saetabraudid sé ekki of mikid nedst a seetabraud. Til ad fa
jafna branun skaltu reyna ad dreifa sdsunni jafnt & milli
deigbl6danna og seetabraudsins.
+ Bakadu saetabraudid pitt i peirri stédu og hitastigi sem
haefir matreidslubordinu. Ef botninn er enn ekki négu
branadur skaltu setja hann a nedstu hillu fyrir naestu

eldun.

Matreidslubord fyrir prufumaltidir
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Eldunarbord fyrir bakkelsi og ofnmat

Kjot, fiskur og alifugla

Lykilatridi vardandi grillun

+ Ad krydda pad med sitronusafa og pipar a8ur en pu eldar
heilan kjukling, kalkin og stéra kjotstykki mun pad auka
eldunarafkést.

+ bad tekur 15 til 30 minutur i vidboét. ad elda Urbeinad kjot
en flok med pvi ad steikja.

*+ P aettir ad reikna Ut um 4 til 5 minatur af eldunartima a
sentimetra af kjoti pykkt.

« Eftir ad eldunartiminn er lidinn skaltu halda kjotinu {
ofninum i um pad bil 10 mindtur. Safinn dr kjétinu dreifist
betur i steikta kjotid og kemur ekki Ut pegar kjotid er
skorid.

+ Fiskinn & ad setja a medal- eda laga hillu i hitapolinn
diskur.

+ Eldid radlagda rétti i matreidslubordinu med einum bakka.

Matreidsluboré fyrir kjot, fisk og alifugla

Profadu matveaeli

« Matur i pessari matreidslutoflu er dtbdinn samkvaemt EN
60350-1 stadlinum til ad audvelda préfun a vorunni fyrir
eftirlitsstofnanir.

+ Eldid radlagda rétti i matreidslubordinu med einum bakka.

Matur Aukabunadur sem |Rekstraradgerd Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
a ad nota (u.p.b.)
Smakaka (seet kex) |Venjulegur bakki * |Yfir- og botnhiti 140 20..30
Litlar kdkur Venjulegur bakki * |Yfir- og botnhiti 160 25..35
Kringlott
Svampkaka springform, 26 cm i |Yfir- og botnhiti 160 25...40
pvermal & virgrill **
Hringlaga svart
Eplata malmmaét, 20cm i |Yfir- og botnhiti 180 50...70
pvermal a virgrill **

Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**pessir fylgihlutir fylgja ekki med vorunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.

Jégurt

Undirbaningur jégurts:
1. Fjarleeqid allan fylgihluti, par & medal virhillur (ef
einhverjar eru) og allar hvatadar hlidarveggir (ef
einhverjar eru) sem festar eru vid virhillurnar eda
hlidarveggina, ur eldunarsvaedinu.

2. Setjid j6gurtaholdin & botn eldunarsveaedisins.
3. Eftir ad jégurtin hefur verid utbuin skal lata hana standa
i isskap f ad minnsta kosti 12 klukkustundir.

Matur Rekstraradgerd Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
(u.p.b.)
Jégurt Yfirhiti Nedsti hluti 50 - 60 240 ... 360
eldunarsvadisins
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Vidhald og prif

Almennar hreinsunarupplysingar

Almennar vidvaranir

 Biddu par til varan kélnar a48ur en pu hreinsar hana. Heitir
fletir geta valdid bruna!

+ Ekki berdu pvottaefnin beint & heitu fl6tina. petta getur
valdid varanlegum blettum.

+ Voruna skal hreinsa vandlega og purrka eftir hverja
adgerd. bannig skal audvelt ad prifa matarleifar og koma i
veg fyrir ad pessar leifar brenni pegar varan er notud aftur
sidar. bannig lengist endingartimi taekisins og vandamal
sem oft eru uppi minnka.

+ Ekki nota gufuhreinsiefni til ad prifa.

« Sum pvottaefni eda hreinsiefni valda skemmdum a
yfirbordinu. Ovideigandi hreinsiefni eru: bleikiefni,
hreinsiefni sem innihalda ammoniak, syru eda klérig,
gufuhreinsiefni, afkalkunarefni, bletta- og rydhreinsiefni,
slipiefni fyrir hreinsiefni (rjomahreinsiefni, hreinsiduft,
hreinsiefni, slipi- og klérahreinsiefni, vir, svampar,

hreinsiklatar sem innihalda éhreinindi og pvottaefni leifar).

+ Ekkert sérstakt hreinsiefni parf i hreinsun sem gerd er eftir
hverja notkun. Hreinsadu heimilistaekid med
upppvottaefni, volgu vatni og mjukum klut eda svampi og
purrkadu pad med purrum klat.

+ Vertu viss um ad purrka alveg af vokva sem eftir er eftir
hreinsun og strax hreinsadu mat sem skvettist i kringum
pig medan a eldun stendur.

 Ekki pvo neina ihluti heimilistaekisins i upppvottavél nema
annad sé tekid fram i notanda handbdk.

Inox - ryéfritt yfirboré

+ Ekki nota syru- eda klérhreinsiefni til ad prifa rydfriu inox
yfirbordi og handféongum.

« Rydfritt inox yfirbord getur breytt um lit med timanum.
betta er edlilegt. Eftir hverja adgerd a ad prifa med
pvottaefni sem hentar fyrir rydfria yfirbordid eda inox
yfirboraid.

* Hreinsid med mjukum sapuklut og fljétandi (ekki rispandi)
pvottaefni sem hentar fyrir inox yfirbord, med pvi ad taka
gaeta pess ad purrka i eina att.

* Fjarleegdu strax kalk-, oliu-, sterkju-, mjoélkur- og
proteinbletti & gler- og inoxflotunum an pess ad bida.
Blettir geta rydgad i langan tima.

+ Hreinsiefni sem sprautad er/sett a yfirbor&id skal hreinsa
strax. Slipiefni sem eru eftir & yfirbordinu valda pvi ad
yfirbordid verdur hvitt.

Emaljeradir yfirbord

« Ofninn verdur ad kélna adur en eldunarsvaedid er
hreinsad. brif & heitum flotum skal skapa baedi eldhaettu
og skemma glerungsyfirboraid.

« Eftir hverja notkun skal hreinsa glerungfletina med
upppvottaefni, volgu vatni og mjukum klut eda svampi og
purrkadu paer med purrum klut.

+ Ef varan pin er med audvelda gufuhreinsunaradgerd
geturdu gert audvelda gufuhreinsun fyrir létt, dvaranleg
6hreinindi. (Sja “Audveld gufuprif [» 102]".)

* Fyrir erfida bletti er haegt ad nota ofn- og grillhreinsiefni
sem meelt er med & vefsidu vorumerkisins pins og
klérapuda. Ekki nota utanadkomandi ofnhreinsiefni.
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Gler yfirbord

+ begar gleryfirbord eru hreinsud skaltu ekki nota harda
malmskaofur og slipiefni til ad hreinsa. beir geta skemmt
gleryfirboraid.

* Hreinsid heimilistaeki® med upppvottaefni, volgu vatni og
ortrefjaklut sem er sérstaklega aetladur glerflotum og
purrkid pad med purrum ortrefjaklut.

« Ef pad eru leifar af pvottaefni eftir hreinsun skaltu purrka
pad med koldu vatni og purrka pad med hreinum og
purrum ortrefjaklut. Leifar af pvottaefni geta skemmt
gleryfirbordid naest.

+ Hreinsa undir engum kringumstadum purrkadar leifar a
gleryfirbordinu med hnifum, viraull eda alika
kléraverkfaeri. .

* bu getur fjarlaegt kalsiumblettina (gula blettina) a
gleryfirbordinu med afkalkunarefninu sem faest i sélu, med
afkalkunarefni eins og ediki eda sitrénu safi.

+ Ef yfirbordid er mikid 6hreint skaltu bera hreinsiefnio a
blettinn med svampi og bida lengi eftir ad hann virki rétt.
Hreinsadu sidan glerflétinn med blautum klut.

+ Militanir og blettir & gleryfirbor&inu eru edlilegar en ekki
gallar.

Plasthlutar og maladir fletir

¢ Hreinsid plasthluta og malada fleti med upppvottaefni,
volgu vatni og mjukum klut eda svampi og purrkid pa med
purrum klut.

+ Ekki nota hart. malmskofur og slipiefni. beir geta skemmt
yfirbordid.

+ Gakktu Ur skugga um ad samskeyti ihluta vérunnar séu
ekki skilin eftir rok og med pvottaefni. Annars getur teering
ordid a pessum lidum.

Aukabunadur til prif

Ekki setja fylgihluti vérunnar i upppvottavél nema annad sé
tekid fram i notendahandbdékinni.

brif a stjornbordinu

+ begar spjoldin eru hreinsud med hnappastyringu skaltu
purrka af henni og hnddana med rékum mjukum klat og
purrka med purrum klat. Ekki fjarleegja hnappana og
péttingarnar undir til ad prifa spjaldid. Stjéornbordid og
hnadarnir gaetu verid skemmdir.

+ A medan pu hreinsar Inox-pléturnar med hnappastyringu
skaltu ekki nota Inox-hreinsiefni i kringum hnappinn. Haegt
er ad eyda visunum i kringum hnappinn.

* Hreinsid snertistjérnbordin med rékum mjikum klat og
purrkid med purrum kldt. Ef varan pin er med
lyklaleesingareiginleika skaltu stilla takkaldsinn adur en pu
prifur stjornbordid. Annars getur rong uppgoétvun att sér
stad a tokkunum.

Hreinsun ofnsins ad innan (eldunarsvaedi)

Fylgdu hreinsunarskrefunum sem lyst er i hlutanum
"Almennar hreinsunarupplysingar" i samraemi vid
yfirbordsgerdir ofnsins pins.
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Audveld gufuprif

Virka Adgerdarlysing Hitastig (°C)  Timi
takn min.
Audveld gufuhreinsun 100 15

4)

petta gerir kleift ad prifa 6hreinindi (ekki eftir i langan tima)
sem mykjast af gufunni inni i ofninum og af vatnsdropunum
sem péttast audveldlega i innra yfirbord ofnsins.

1. Fjarleegdu alla fylgihluti inni i ofninum.

2. Beetid 500 ml af vatni i bakkann og setjid pad a 2. hillu
ofnsins.

Ekki nota eimad eda siad vatn. Notadu eingéngu
tilbuid vatn. Ekki nota eldfimar, alkdhéliskar eda
fastar agnir i stad vatns.

3. Stilltu ofninn a paegilegan gufuhreinsunarstillingu og
notadu hann vidé 100°C i 15 minutur.

Opnadu hurdina strax og purrkadu ofninn ad innan med

blautum svampi eda kldt. Gufu losnar pegar hurdin er

opnud. betta getur valdid haettu & bruna. Vertu varkar pegar

pu opnar hurdina.

Fyrir prjésk 6hreinindi skaltu hreinsa véruna med

upppvottaefni, volgu vatni og mjukum klit eda svampi og

purrka hana med purrum klut.

i audveldu gufuhreinsunaradgerdinni er gert rad fyrir
ad vidbaett vatn gufi upp og péttist innan i ofninum

og ofnhurdinni til ad mykja Iétt éhreinindi sem
myndast i ofninum pinum. pétting sem myndast &
ofnhurdinni getur lekid um pegar ofnhurdin er
opnud. Um leid og pu opnar ofnhurdina skaltu
purrka af péttingunni.

Eftir péttingu inni i ofninum getur komid pollur eda raki i
sundlaugarrasinni undir ofninum. burrkadu pessa
sundlaugarras med rokum klut eftir notkun og purrkadu

I
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Hreinsun ofnhurdar

Pu getur fjarleegt ofnhurdina og hurdargleraugun til ad prifa
pau. Hvernig hurdir og gluggar eru fjarlaegd er Gtskyrt i
kéflunum ,,Fjarleegja ofnhurdina” og ,,Fjarleegja innri
gleraugu hurdarinnar”. Eftir ad innri gleraugun hafa verid
fjarleegd skal hreinsa pau med upppvottalegi, volgu vatni og
mjukum klut eda svampi og purrka pau med purrum klat.
Fyrir kalkleifar sem geta myndast & ofnglerinu, purrkid glasid
med ediki og skolid.
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Ekki nota sterk slipiefni, malmska&fur, virull eda
bleikiefni til ad prifa ofnhurdina og gleria.

Fjarleegja ofnhurdina

1. Opnadu ofnhurdina.

2. Opnadu klemmurnar i framhurdartenglinum haegra og
vinstra megin med pvi ad yta peim med téli nidur eins og
synt er & myndinni.

4. Dragdu fjarleegdu hurdina upp til ad losa hana fra hagri
og vinstri lamir og fjarleegdu pad.

Ekki setja fingurna i kringum I6m sem er med sterka
fjédrun og getur seert fingur.

Til ad festa hurdina aftur

1. Komdu ofnhurdinni i halfopna stodu.

2. Yttu fjarleegdu hurdinni nidur til ad setja hana fra haegri
0g vinstri lamir og opnadu ofnhurdina ad fullu.

3. Lokadu klemmunum i framhurdartenglinum haegra og
vinstra megin med pvi ad yta peim med téli upp eins og
synt er & myndinni.
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Ad fjarleegja innra gler ofnhurdarinnar

Innra gler & Utidyrahurd vérunnar gaeti verid fjarlaegt til
hreinsunar.

1. Opnadu ofnhuréina.

2. Togadu plasthlutann, sem er festur a efri hluta
framhurdarinnar, ad sjalfum pér med pvi ad yta samtimis
a prystipunktana 4 badum hlidum ihlutans og fjarleegdu
hann.

| 4

3. Eins og synt er @ myndinni, lyftu varlega innsta glerinu (1)
i att ad ,A" og fjarleegdu pad sidan med pvi ad toga i att
ag ,B".

1 Innsta gler 2 Innragler

4. Ef varan pin er med innra gler (2) skaltu endurtaka sama
ferli til ad losa pad (2).

5. Fyrsta skrefid vid ad endurflokka hurdina er ad setja innra
glerid aftur saman (2). Settu skabrun glersins til ad maeta
skabraninni a plastraufinni. (Ef varan pin er med innra
gleri). Innra gler (2) verdur ad vera fest vid plastraufina
naest innsta glerinu (1).

6. A medan innsta glerid er sett saman aftur (1) skaltu geeta
pess ad setja prentudu hlid glersins a innra glerid. Pad er
mikilvaegt ad setja nedri hornin a innsta glerinu (1) til ad
maeta nedri plastraufunum.

7. Yttu plasthlutanum i att ad rammanum par til ,smell”
heyrist.

Urraedaleit

Ef vandamalid er vidvarandi eftir ad hafa fylgt

leidbeiningunum i pessum hluta skaltu hafa samband vid

s6luadilann pinn eda vidurkennda pjénustu. Reyndu aldrei

ad gera vid voruna pina sjalfur.

Gufa kemur Gt & medan ofninn er i gangi.

+ bad er edlilegt ad sja gufu vid notkun. >>> petta er ekki
villa.

Vatnsdropar birtast vid matreidslu

+ Gufan sem myndast vid eldun péttist pegar hun kemst i

snertingu vid kalt yfirbord utan vérunnar og getur myndad
vatnsdropa. >>> betta er ekki villa.
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Cleaning the Oven Lamp

Ef glerhurdin & ofnlampanum & eldunarsveedinu verdur
6hrein; hreinsid med upppvottaefni, volgu vatni og mjukum
klat eda svampi og purrkid med purrum klut. Ef ofnlampi
bilar geturdu skipt um ofnlampa med pvi ad fylgja kéflunum
sem fylgja.

Skipta um ofnlampa

Almenn varnadarord

+ Til ad koma i veg fyrir haettu a raflosti 4dur en pu skiptir
um ofnlampa skaltu aftengja véruna og bida eftir ad
ofninn kolni. Heitir fletir geta valdid bruna!

+ bessi ofn er knuinn afram af glé8arlampa med minna en
40 W, minna en 60 mm & haed, minna en 30 mm i pvermal,
eda halégenlampa med G9 innstungum med minna en 60
W afli. Lampar henta til notkunar vid hitastig yfir 300 °C.
Ofnlampar fast hja vidurkenndri pjénustu eda
taekniménnum me3d tilskilin leyfi. Pessi vara inniheldur G
orkuflokkslampa.

+ Stada lampans getur verid frabrugdin pvi sem synt er 4
myndinni.

* Lampinn sem notadur er i pessa vOoru hentar ekki til
notkunar i lysingu heimilisryma. Tilgangur pessa lampa er
ad hjalpa notandanum ad sja matvorur.

« Lamparnir sem notadir eru i pessari voru verda ad pola
mjog likamlegar adstaedur eins og hitastig yfir 50° C.

Ef ofninn pinn er med kringléttan lampa,

1. Aftengdu véruna fra rafmagninu.

2. Fjarlaegdu glerhlifina med pvi ad snda henni rangsaelis.

.

N

4/

<
3. Ef ofnlampinn er af gerdinni (A) sem synd er & myndinni
hér ad nedan skaltu snda ofnlampanum eins og synt er a
myndinni og skipta honum ut fyrir nyjan. Ef pad er gerd
(B) model, dragdu pad ut eins og synt er 8 myndinni og
skiptu pvi at fyrir nytt.

4. Settu glerhlifina aftur a.

Malmhlj6é heyrast 8 medan varan er ad hitna og kélna.

« Malmhlutir geta panist Ut og gefid fra sér hljod pegar peir
eru hitadir. >>> betta er ekki villa.

Varan virkar ekki.

+ Oryggid getur verid bilad eda sprungid. >>> Athugadu
Oryggi i 6ryggisboxinu. Breyttu peim ef porf krefur eda
endurvirkjadu pau.

+ Heimilistaeki® ma ekki tengja vid (jartada) innstungu. >>>
Athugadu hvort heimilistaekid sé tengt vid innstungu.
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+ (Ef pad er timameelir & heimilistaekinu pinu) Takkar &
stjornbordinu virka ekki. >>> Ef varan pin er med lyklalas
geeti takkalasinn verid virkur, slokktu & takkaldasnum.

Ofnljés er ekki kveikt.

« Ofnlampi geeti verid biladur. >>> Skiptu um ofnlampa.

+ Ekkert rafmagn. >>> Gakktu Ur skugga um ad rafmagnid
sé virkt og athugadu 6ryggi i 6ryggisboxinu. Skiptu um
oryggi ef porf krefur eda endurvirkjadu pau.
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Ofninn hitar ekki.

« Ekki er vist ad ofninn sé stilltur & dkvedna eldunaradgerd
og/eda hitastig. >>> Stilltu ofninn & akvedna
eldunaradgerd og/eda hitastig.

+ Ekkert rafmagn. >>> Gakktu Ur skugga um ad rafmagnid
sé virkt og athugadu 6ryggi i 6ryggisboxinu. Skiptu um
Oryggi ef porf krefur eda endurvirkjadu pau.

Vidbotarupplysingar fyrir

notendahandbdk: 2023/826

Taeknilegar upplysingar um laga orkustillingar i samraemi vid reglugerd ESB

Mode AFLEYDLA (WATT)

TiMI (MINUTES) *

Slokkt

0,3 -

Bidstada

Bidhamur med upplysinga- eda
stoduskja

Nettengdur bidstada

|*:T|’mabili6 sem buUnadurinn naer sjalfkrafa i bidstodu, slokkt eda netbidstddu & mindtum og namundad ad naestu mindtu.

Taeknilysing

Almennar upplysingar

Ytri mal voru (haed/breidd/dypt) (mm)

595/594/567

Uppsetningarmal ofnsins (haed/breidd/dypt) (mm)

590-600 /560 /min.550

Spenna/tidni 220-240V ~; 50/60 Hz
Kapalgerd og hluti notadur/hentugur til notkunar i vérunni  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Heildarorkunotkun (kW) 2,5

Ofn gerd Hefébundinn ofn
Orkunytingarflokkur A

Nothaeft magn (L) 74

Massi taekisins (M) (Nettépyngd) kg 27,5

Orkunytnivisitala & hvert hola EEl hola 95,3

Grunnatridi: Upplysingar um orkumerki rafofna eru gefnar i samraemi vid EN 60350-1 / IEC 60350-1 stadalinn. bessi gildi eru
akvordud undir venjulegu alagi med botnhitara eda viftuupphitunaradgerdum (ef einhver er).

Orkunytingarflokkur er dkvardadur i samraemi vid eftirfarandi forgangsroédun eftir pvi hvort viskomandi adgerair eru til
stadar a vorunni eda ekki: 1-Eco viftuhitun , 2-Viftuhitun, 3-Lagt grill med viftu , 4-Yfir- og botnhiti.

Taeknilysingum gaeti breyst an fyrirvara til ad baeta
gaedi voérunnar.

Tolur i pessari handbdk eru skyringarmyndir og
passa kannski ekki nakveemlega vid voruna pina.

Umbhverfisleidbeiningar
urgangstilskipun

Samraemi vid WEEE tilskipunina og forgun urgangs

Pessi vara er i samraemi vid WEEE tilskipun ESB (2012/19/
ESB). bessi vara ber flokkunartakn fyrir raf- og
rafeindabunadardrgang (WEEE).

bessi vara hefur verid framleidd med hagaeda
hlutum og efnum sem hagt er ad endurnyta og
henta til endurvinnslu. bvi skal ekki farga
urganginum med venjulegum heimilisirgangi og
I ©5rum Urgangi pegar endingartima hennar er
lokid. Fardu med pad a séfnunarstad til endurvinnslu a raf-

Gildi sem tilgreind eru & vérumerkingum eda i
fylgiskjélum eru fengin vid rannséknarstofuadstaedur
i samraemi vid videigandi stadla. pad fer eftir
rekstrar- og umhverfisadsteedum vorunnar, pessi
gildi geta verid mismunandi.

og rafeindabunadi. bu getur spurt sveitarstjérnina pina um
pessa séfnunarstadi. Ad farga heimilistaekinu & réttan hatt

hjalpar til vid ad koma i veg fyrir neikvaedar afleidingar fyrir
umhverfid og heilsu manna.

Samraemi vidé RoHS tilskipun:

Varan sem pu hefur keypt er i samraemi vid RoHS-tilskipun
ESB (2011/65/ESB). bad inniheldur ekki skadleg og b6nnud
efni sem tilgreind eru i tilskipuninni.
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Upplysingar um pakka

Umbudaefni vorunnar eru framleidd Ur endurvinnanlegum
efnum i samraemi vid innlendar umhverfisreglur okkar. Ekki
farga umbudaurgangi med heimilissorpi eda 68rum
Urgangi, fardu med pad a séfnunarstadi umbudaefna sem
tilnefndir eru af sveitarfélogum.

Radleggingar um orkusparnad

Samkveemt ESB 66/2014 ma finna upplysingar um
orkunytingu a vorukvittuninni sem fylgir vérunni.
Eftirfarandi tilldgur munu hjalpa pér ad nota voruna pina a
vistveenan og orkusparan hatt:

IKEA abyrgd

Ef pua vilt nyta pér vérugarantiuna eda fa vérupjénustu

Vinsamlegast hafdu samband vid IKEA pjénustuver. Hlekkinn
a sjalfsafgreidsluportalidinu eda simanumerid finnur pu a
www.|KEA.com.

Til ad ljuka pjénustubeidni pinni & sjalfsafgreidslugattinni og
audvelda leit ad upplysingum um vdruna pina eda
varahlutum tengdum vérunni, hvetjum vid pig til ad skra
IKEA-vbrunumerid (8 stafa) og radnumerid a
vorumerkingunni.

GEYMID KAUP-/AFHENDINGARGOGN!

Pau eru stadfesting @ kaupum, en abyrgdin er ekki i gildi an
beirra. A kvittuninni kemur einnig fram heiti og vérunamer
IKEA (8 stafa tala) fyrir hvert keypt heimilistaeki.

Kynnid ykkur vandlega medfylgjandi taeknilysingu a8ur en
haft er samband vid okkur.
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Pidid frosinn mat fyrir bakstur.

i ofninum skaltu nota dékk eda emaljed ilat sem flytja hita
betur.

Ef tilgreint er i uppskriftinni eda notendahandbdkinni
skaltu alltaf forhita. Ekki opna ofnhurdina oft medan a
bakstri stendur.

Slokktu & vérunni 5 til 10 mindtum fyrir lokatima baksturs i
langvarandi bakstri. PU getur sparad allt ad 20% rafmagn
med pvi ad nota afgangshita.

Reyndu ad elda fleiri en einn rétt i einu i ofninum. bu getur
eldad & sama tima med pvi ad setja tvo eldavélar a
virgrind. Ad auki, ef pu eldar maltidirnar pinar hver a eftir
annarri sparar pad orku pvi ofninn missir ekki hita.
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A Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjonene som er
nedvendige for a forhindre risiko for
personskade eller materiell skade.

* Hvis produktet overleveres til noen andre
for personlig bruk eller brukt bruk, skal
brukerhandboken, produktetiketter og
andre relevante dokumenter og deler ogsa
gis.

« Vart firma skal ikke holdes ansvarlig for
skader som kan oppsta hvis disse
instruksjonene ikke overholdes.

« Unnlatelse av a felge disse instruksjonene
ugyldiggjar enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres av
produsenten, autorisert serviceverksted
eller en person som importagrselskapet skal
utpeke.

 Bruk kun originale reservedeler og tilbehar.

* Ikke reparer eller bytt ut noen del av
produktet med mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.

« Ikke gjor tekniske endringer pa produktet.

/\Tiltenkt bruk

+ Dette produktet er designet for bruk
hjemme. Det er ikke egnet for kommersiell
bruk.

« Unnga a bruke produktet i hager, pa
balkonger eller i andre utendgrsmiljger.
Dette produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa personalkjekkenet i
butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger.

* ADVARSEL: Dette produktet skal kun brukes
til matlaging. Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for eksempel
oppvarming av rommet.

« Ovnen kan brukes til 3 tine, bake, steke og
grille mat.

* Dette produktet skal ikke brukes til
plateoppvarming, terking ved a henge
handklaer eller kleer pa handtaket.
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Sikkerhet for Barn, Sarbare Personer
Og Kjeeledyr

* Dette produktet kan brukes av barn 8 ar og
eldre, og personer som er underutviklet i
fysiske, sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har mangel pa
erfaring og kunnskap, sa lenge de blir
overvaket eller opplaert om sikker bruk og
farer ved produktet.

 Barn bar ikke leke med produktet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utfgres av barn med mindre det er noen
som har tilsyn med dem.

* Dette produktet skal ikke brukes av
personer med begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (inkludert barn), med
mindre de holdes under tilsyn eller mottar
de ngdvendige instruksjonene.

* Barn bar overvakes for a sikre at de ikke
leker med produktet.

* Elektriske produkter er farlige for barn og
kjeledyr. Barn og kjeledyr ma ikke leke
med, klatre pa eller ga inn i produktet.

* Ikke legg gjenstander som barn kan na pa
produktet.

« ADVARSEL: Under bruk er de tilgjengelige
overflatene pa produktet varme. Hold barn
borte fra produktet.

* Oppbevar emballasjen utilgjengelig for
barn. Det er fare for skade og kvelning.

* Nar daren er apen, ma du ikke legge tunge
gjenstander pa den eller la barn sitte pa
den. Du kan fa ovnen til 3 velte eller skade
dgrhengslene.

* For du kaster utslitte og ubrukelige
produkter:

1. Trekk ut stgpselet og ta det ut av

stikkontakten.

2. Klipp av stremkabelen og koble den med

stgpselet fra produktet.

3. Taforholdsregler for a forhindre at barn

kommer inn i produktet.

4. lkke la barn leke med produktet nar det er

i hvilemodus.
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/\ Elektrisk sikkerhet

Koble produktet til en jordet stikkontakt
beskyttet av en sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer angitt pa
typeskiltet. Fa jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker. Ikke bruk
produktet uten jording i henhold til lokale/
nasjonale forskrifter.

Stepslet eller stikkontakten pa enheten skal
vaere pa lett tilgjengelig sted. Hvis dette ikke
er mulig, ber det veere en mekanisme
(sikring, bryter, nekkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som produktet er
koblet til, i samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler fra
nettverket.

Trekk pluggen fra produktet eller sla av
sikringen for reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.

Koble produktet til en stikkontakt som
oppfyller spennings- og frekvensverdiene
spesifisert pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har kabel) bruk
tilkoplingskabelen kun som beskrevet i
delen "Tekniske spesifikasjoner".

Sett ikke stremledningen fast under eller
bak produktet. Legg ikke tunge gjenstander
oppa stremledningen. Stremledningen ma
verken bgyes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.

Serg for at stramkabelen ikke er i klemme
nar produktet settes bort etter montering
eller rengjering.

Baksiden av ovnen blir varm nar den er i
bruk. Stremkablene ma ikke bergre
baksiden av produktet. Ellers kan den bli
skadet.

Ikke sett de elektriske ledningene inn i
ovnsdgren og ikke far dem over varme
overflater. Ellers kan kabelisolasjon smelte
og forarsake brann pa grunn av
kortslutning.

Bruk kun original kabel. Bruk ikke gdelagte
kabler eller skjgteledninger.

Bruk ikke forlengelseskabel eller padder for
a benytte produktet.
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+ Kontakt godkjent sgrvis-senter eller
importer for & bruke godkjent
konversjonseliminator i tilfeller hvor det er
tale om en eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

» Kontakt importeren eller godkjent
sgrvissenter dersom lengden pa
stremledningen ikke er tilstrekkelig.

* Transportable strgmkilder eller fleruttak
kan overopphetes og medfere antennelse.
Hold padder og transportable stremkilder
unna produktet.

* Dersom stremledningen er skadd, ma den
skiftes ut av produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person som
spesifiseres av importgren for a unnga
mulige farer.

« ADVARSEL: Fgr du skifter ovnslampen, sgrg
for a koble produktet fra stremnettet for a
unnga fare for elektrisk stgt. Koble fra
produktet eller sla av sikringen fra
sikringsskapet.

Dersom apparatet har stremledning og

stgpsel:

« Sett aldri produktets stgpsel inn i en
gdelagt, lgs eller frakoplet stikkontakt. Serg
for at stepselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette skjer kan
koplingene overopphetes og forarsake
antennelse

* Unngad a plugge enheten inn i stikkontakter
som er fettede, mokkete eller potensielt
utsatt for vann (for eksempel de som er naer
benkeplater der vann kan samles eller
renne over). Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk steat eller kortslutning.

* Rar aldri stgpselet med fuktige hender.

* Trekk stgpselet ut av stikkontakten med
grep om stgpselet, ikke kabelen.

ATransportsikkerhet

+ Koble produktet fra stremnettet far du
transporterer produktet.

* Produktet er tungt, baer produktet med
minst to personer.

* Ikke bruk deren og/eller handtaket til
transportere eller flytte produktet.
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« Sett ikke gjenstander oppa apparatet. Baer
apparatet vertikalt.

 Nar du skal transportere produktet, pakk
det inn med bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Sikre de flyttbare
delene i produktet for & unnga skade.

* Sjekk produktet for skader fgr det
installeres. Kontakt importer eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er skadd.

Alnstallasjonssikkerhet

* For du begynner installasjonen ma
stremkabelen koples fra ved a sla sikringen
av.

* Bruk alltid vernehansker under transport og

installasjon. Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stet eller kortslutning.

* Sjekk produktet for skader fgr det
installeres. Unnga installasjon det dersom
apparatet er skadet.

« Unnga bruk av varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet som skal
installeres.

« Det ma ikke veere direkte sollys og
varmekilder, som elektriske eller
gassvarmere, tilstede i omradet der
produktet er installert.

* Hold omgivelsene til alle produktets
ventilasjonskanaler apne.

* For @ unnga overoppheting ber
produktinstallasjon ikke utferes bak
dekorative deksler.

* | tilfeller der gasslange/-rer eller
plastvannrer er plassert bak det angitte
installasjonsomradet for produktet, er det
viktig & garantere at det ikke er kontakt
mellom produktet og disse
stremledningene. Ellers kan slangen/rgret
bli knust.

* Dersom det fins en stikkontakt bak steder
der produktet er installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i kontakt med
stikkontakten eller stgpselet pa apparatet.

/\Sikkerhet ved bruk

* Serg for at produktet er slatt av etter bruk.
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Hvis du ikke skal bruke produktet pa lenge,
koble det fra eller sla av stremmen fra
sikringsskapet.

Bruk ikke produktet dersom det bryter
sammen eller blir skadd under bruk. Koble
produktet fra stremtilferselen. Kontakt
importer eller godkjent sgrvissenter
dersom det er skadd.

Ikke bruk produktet hvis frontderglasset er
fiernet eller sprukket. Ellers er det fare for
skader og miljgskader.

Ikke trakk pa apparatet uansett grunn.
Bruk aldri produktet nar din demmekraft
eller koordinering er svekket av alkohol og/
eller narkotika.

Brennbare gjenstander ma ikke oppbevares
i og rundt kokeomradet. Ellers kan disse
fore til brann.

Ovnshandtaket er ikke en handkleterker.
Ved bruk av produktet ma du ikke henge
handklaer, hansker eller lignende tekstiler
pa handtaket.

Hengslene pa produktderen beveger seg
nar deren apnes og lukkes, og kan sette seg
fast. Ikke hold i delen med hengslene nar
du apner/lukker dgren.

ATem peraturadvarsler

ADVARSEL: Nar produktet er i bruk, vil
produktet og dets tilgjengelige deler vaere
varme. Veer forsiktig for 8 unnga a bergre
produktet og varmeelementene. Barn
under 8 ar ber holdes unna produktet med
mindre de er under konstant tilsyn.

Ikke plasser brennbare/eksplosive
materialer i neerheten av produktet, da
overflatene vil veere varme mens det er i
drift.

Hold avstand nar du apner ovnsdaren
under eller pa slutten av tilberedningen.
Dampen kan brenne handen, ansiktet og/
eller gynene.

Under drift er produktet varmt. Veer
forsiktig for a unnga a bergre varme deler,
innsiden av ovnen og varmeelementer.
Bruk alltid varmebestandige ovnshansker
nar du handterer produktet.
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ABruk av tilbehor

* Det er viktig & bruke tilbehgret som falger
med produktet pa riktig mate. For detaljert
informasjon, se avsnittet "Bruk av
produkttilbehor".

* Lukk ovnsdgren etter & ha skjovet tilbeharet
helt inn i ovnsrommet, ellers kan det treffe
dgrglasset og skade det.

AMatlagingssikkerhet

« Veer forsiktig nar du bruker alkoholholdige
drikker i rettene dine. Alkohol fordamper
ved hgye temperaturer og kan forarsake
brann siden den kan antennes nar den
kommer i kontakt med varme overflater.

« Matrester i stekeomradet, som olje, kan
antennes. Rengjer disse restene for steking.

« Matforgiftningsfare: Ikke la maten std i
ovnen i mer enn 1 time for eller etter
steking. Ellers kan det fgre til matforgiftning
eller sykdommer.

* Ikke varm opp lukkede bokser og glass i
ovnen. Trykket som vil bygge seg opp i
boksen/krukken kan fa den til & sprekke.

* Nar ovnen er i bruk, ma du ALDRI plassere
stekebrett, tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Varmeopphopningen kan skade bunnen av
ovnen, og kan til og med forarsake skade
pa ovnsskapet eller kjgkkengulvet.

Vaer oppmerksom pa felgende forholdsregler

nar du bruker fettete pergamentpapir eller

lignende materialer:

* Plasser det smearesikre papiret i et kokekar
eller pa ovnstilbeharet (brett, stalgrill, osv.)
med mat og sett det i den forvarmede
ovnen.

* For 3 unnga risikoen for a bergre ovnens
varmeelementer og hindre stremmen av
varm luft, fjern eventuelle overfladige deler
av smerepapir som henger fra tilbehar eller
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beholdere. Ikke bruk smarepapir ved
ovnstemperaturer som er hgyere enn den
maksimale brukstemperaturen spesifisert
av produsenten. Legg aldri smarepapir pa
ovnsbunnen.

* Ikke plasser den oppa tilbehar under
forvarming.

* Trykk alltid ned med en tallerken eller
lignende for 8 unnga at materialet flyr
rundt pa grunn av luftsirkulasjonen inne i
ovnen.

* Dekk kun den ngdvendige overflaten inne i
brettet.

* Etter hver bruk bar brettet rengjgres, og
eventuelt smgrepapir eller lignende
materialer som er brukt i brettet skal skiftes
ut. Ellers kan vaesker som drypper pa
brettet forarsake rayking eller til og med
antenne flammer.

* En luftstrem genereres nar produktlokket
apnes. Smegrepapir kan komme i kontakt
med varmeelementer og antennes.

* Ntango ozali kosalela grill ya nsinga,
esengeli kotya saani na etanda ya nse. Ellers
kan matoljen og andre komponenter som
drypper pa ovnsbunnen skape kraftig rayk
og fare til flammer.

AVedlikehold og rengjoringssikkerhet

* Vent til produktet er avkjolt fer du reingjer
det. Varme yter kan arsaka brannskader.

* Vask ikkje produktet ved a spraye eller helle
vatn pa det! Det er fare for elektrisk stet!

* Ikke bruk damprensere til & rengjere
produktet, da dette kan forarsake elektrisk
stot.

* Ikke bruk sterke slipende
rengjeringsmidler, metallskraper, stalull
eller blekemidler for a rengjere ovnens
frontdersglass. Disse materiale kan fara til
at glasyta kan bli oppskrapa og bli
gydelagd.



no
Produktintroduksjon
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Kontrollpanel

B Der

B Nedre varmeelement (under stalplaten)
@vre varmeelement

n Lampe

n Handtak

n Hylleposisjoner
n Ventilasjonshull

Produktkontrollpanel Introduksjon og Bruk

I denne delen finner du oversikt og grunnleggende bruk av produktets kontrollpanel. Det kan vaere forskjeller i bilder og

noen funksjoner avhengig av produkttype.

©
8

n Funksjonsvalgknapp
B Termostatlampe

Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnens driftsfunksjoner med
funksjonsvelgerknappen. Drei til venstre/hayre fra lukket
(everst) posisjon for a velge.

Temperaturvalgknott

Du kan velge temperaturen du vil tilberede med
temperaturknappen. Drei med klokken fra den lukkede
(everste) posisjonen for a velge.

Forste bruk

Fer du begynner a bruke produktet, anbefales det a gjere
felgende som er angitt i de fglgende avsnittene.

Innledende rengjering
1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Fjern alt tilbehar fra ovnen som fglger med produktet.

n Temperaturvalgknott

Ovns indre temperaturindikator

Du kan forsta ovnens indre temperatur fra
temperaturlampen. Termostatlampen er plassert pa
kontrollpanelet. Termostatlampen tennes nar produktet
begynner a fungere, og termostatlampen slar seg av nar den
nar den innstilte temperaturen. Nar temperaturen inne i
ovnen synker under innstilt temperatur, tennes
termostatlampen igjen.

3. Bruk produktet i 30 minutter og sla det deretter av. Pa
denne maten brennes og renses rester og lag som kan ha
blitt liggende i ovnen under produksjon.

4. Nar du bruker produktet, velger du den hgyeste
temperaturen og betjeningsfunsjonen som alle
varmeelementene i produktet betjener. Se
"Betjeningsfunksjoner for ovn". Du kan lsere hvordan du
betjener ovnen i felgende avsnitt.
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5. Vent til ovnen er avkjalt.

6. Tork av overflatene pa produktet med en vat klut eller
svamp og terk med en klut.

For du bruker tilbehoret:

Rengjer tilbehgret du tar ut av ovnen med vaskemiddelvann
0g en myk rengjeringssvamp.

MERKNAD: Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan skade
overflaten. Ikke bruk skurende rengjeringsmidler,
rengjeringspulver, rengjaringskremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan rgyk og lukt komme
opp i flere timer. Dette er normalt, og du trenger bare god

ventilasjon for a fjerne det. Unnga direkte innanding av reyk

og lukt som dannes.
Elektrisk tilkopling

AAIImenne advarsler

 Fgr du begynner a utfare elektrisk installasjon, ma du
koble produktet fra stremnettet. Det er fare for elektrisk
stot!

+ Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en

minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppgitt i

tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa

jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elektriker,

mens produktet brukes med eller uten en transformer.

Selskapet vart vil ikke vaere ansvarlig for noen skader som

oppstar hvis produktet brukes uten en

jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale

forskrifter.

Produktet ma kun kobles til stremforsyningen av en

autorisert og kvalifisert person. Produktets garantiperiode

starter fagrst etter riktig installasjon. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstar fra prosedyrer
som utfgres av uautoriserte personer.

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme deler av
apparatet. En gdelagt stremledning skal skiftes ut av en
kvalifisert serviceagent. Ellers er det fare for elektrisk
sjokk, kortslutning eller brann!

typeskiltet pa enheten. Typeskiltet ses enten nar dgren
eller det nedre dekselet apnes eller plasseres ved
bakveggen pa enheten, avhengig av enhetstypen.
Strgmledningen pa produktet ma stemme overens med
verdiene i tabellen over de tekniske spesifikasjonene.

Bruk av ovnen

Generell informasjon om bruk av ovnen

Kjolevifte

Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften aktiveres
automatisk ved behov og kjaler bade forsiden av produktet
og mgblene. Kjgleviften fortsetter & ga under ovnsdrift eller

etter at ovnen er slatt av (ca. Den deaktiveres automatisk nar

kjoleprosessen er ferdig. Avsta fra a dekke til disse
ventilasjonsapningene. Ikke dekk til disse

Stremforsyningsdata ma tilsvare data som er spesifisert pa
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+ Stremledningens st@psel skal veere lett tilgjengelig etter
installasjon (ikke legg det over komfyren). Ikke bruk
skjoteledninger eller flere stikkontakter i stremtilkobling.

+ Kablingen skal utferes i henhold til nasjonale og lokale
forskrifter, og det skal brukes et stgpsel / en stikkontakt
som er korrekt for ovnen. Hvis produktets
spenningsgrenser er utenfor grensene til stapselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma produktet farst
kobles til gjennom en fast elektrisk installasjon uten bruk
av stepsel/stikkontakt.

* Hvis produktet kobles direkte til stremforsyningen:
Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenhet med minst
3 mm kontaktklaringer (sikringer, linjesikkerhetsbrytere,
kontaktorer) kobles til, og alle polene pa denne
frakoblingsenheten ma veere tilliggende (ikke over)
produktet i samsvar med IEE-direktiver. Unnlatelse av a
folge denne instruksjonen kan fgre til driftsproblemer og
ugyldiggjere produktgarantien.

* Ytterligere beskyttelse av reststreamsbryter anbefales.

Hvis produktet er produsert med kabel og uten stopsel:

Koble produktets ledning til stremforsyningen som

identifisert nedenfor:

A " TERMINAL
— e / BLOKK
¥
L @LJ@ .N
| O
BRUN —1
= S| BLA
O
GUL - GRGNN |
TILF@R

//4—— SELSLEDNING

Hvis forsyningsledningstypen er 3-leder, for 1-fasetilkobling:
- Brun = L (Fase)
- Bla =N (Naytral)

- Grgnn / Gul ledning = (E) @ (Jording)

ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan ovnen
overopphetes. 20-30 minutter). Hvis du tilbereder mat ved a
programmere ovnens tidsbryter, slas kjgleviften av med alle
funksjoner ved slutten av steketiden. Kjgleviftens driftstid
kan ikke bestemmes av brukeren. Den slar seg pa og av
automatisk. Dette er ikke en feil.

Ovnsbelysning

Ovnsbelysningen slas pa nar ovnen starter stekingen.
Belysningen er pa under stekingen.
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Betjening Av Ovnens Kontrollenhet

Sla pa ovnen

Nar du velger en driftsfunksjon du vil lage mat med
funksjonsvalgknappen og stille inn en bestemt temperatur
med temperaturknappen, begynner ovnen a fungere.

Sla av ovnen

Du kan sla av ovnen ved a vri funksjonsvalgknappen og
temperaturknappen til av (opp) posisjon.

Valg av temperatur og ovnens driftsfunksjon

Du kan lage mat ved a lage en manuell kontroll (ved egen
kontroll) ved a velge temperatur og driftsfunksjon som er
spesifikk for maten din.

@
.50
@ G 280+ «100
250" X “ 450
B 200

Betjeningsfunksjoner for ovn

Pa funksjonstabellen finner du driftsfunksjonene du kan
bruke i ovnen din og de hgyeste og laveste temperaturene
som kan stilles inn for disse funksjonene. Rekkefglgen pa
driftsmodusene som vises her kan avvike fra arrangementet
pa produktet ditt.
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1. Velg betjeningsfunksjonen du vil lage mat med

funksjonsvalgknappen.

2. Still inn temperaturen du vil lage mat med

temperaturknappen.

= Ovnen din begynner a fungere umiddelbart ved valgt
funksjon og temperatur, og termostatlampen slas pa.
Nar temperaturen inne i ovnen nar gnsket temperatur,
slas termostatlampen av. Ovnen slas ikke av av seg selv
etter bakeprosessen. Du ma kontrollere bakingen og sla
den av selv. Nar bakingen er ferdig, slar du av ovnen ved
a vri funksjonsvalgknappen og temperaturknappen til av
(opp) posisjon.

Funksjons |Funksjonsbeskriv|Temperaturo |Beskrivelse og bruk

symbol else mrade (°C)
over- o Maten varmes opp ovenfra og nedenfra samtidig. Passer til kaker, bakverk
9 * eller kaker og gryteretter i bakeformer. Tilberedning gjeres med et enkelt
undervarme
brett.
Bare overvarme er pa. Den er egnet for matvarer som trenger bruning pa
Overvarme *
toppen.
H

Undervarme /

0 Enkel *
damprengjgring

Bare undervarme er pa. Den passer til matvarer som trenger bruning pa
bunnen. Denne funksjonen ber ogsa brukes for enkel damprensing.

|* Produktet ditt fungerer i temperaturomradet som er spesifisert pa temperaturknappen.

Produkt Tilbehor

Det finnes ulike tilbehgr i produktet. | denne delen er
beskrivelsen av tilbehgret og beskrivelsene av riktig bruk
tilgjengelig. Avhengig av produktmodellen varierer det
medfglgende tilbehgret. Alt tilbehar som er beskrevet i
brukerhandboken, er kanskje ikke tilgjengelig i produktet.

Skuffene inne i apparatet kan deformeres med
effekten av varmen. Dette har ingen innvirkning pa
funksjonaliteten. Deformasjon forsvinner nar brettet
avkjeles.

Standard brett
Det brukes til bakverk, frossenmat og steking av store
stykker.

Tradgrill
Den brukes til steking eller plassering av maten som skal
bakes, stekes og stues pa gnsket hylle.



no 115

Bruk Av Produkttilbehor

Matlaging hyller
Det er 5 nivaer av hylleposisjon i kokeomradet. Du kan ogsa
se rekkefelgen pa hyllene i tallene pa ovnens fremre ramme.

5
(S - 4
— — 3 Barnesikring
~ s ° ° o
-~ >~ 1 Dette produktet har barnesikring pa ovnsdgren. For a apne
ovnsdgren, lgft plastdelen litt oppover og trekk i

derhandtaket. Nar du lukker deren, lases barnesikringen

Plasser tradgrillen i kokehyllene |
selv.

Det er avgjerende a plassere tradgrillen riktig pa sidehyllene.
Tradgrillen har en retning nar du legger den pa hyllen. Mens
du plasserer tradgrillen pa e@nsket hylle, ma den apne delen
veere foran.

-

Plasser brettet i kokehyllene Slik fjerner du barnesikringen:
Det er ogsa viktig a plassere skuffene pa sidehyllene riktig. Fjern de to skruene som fester barnesikringssikkerheten
Brettet har en retning nar du legger det pa hyllen. Mens du som vist pa figuren. N&r du vil bruke den igjen, kan du feste
plasserer brettet pa gnsket hylle, ma siden som er designet  den under kontrollpanelet med festematerialene.
for & holde, veere foran.
\
% \
= —— | %5

Stoppfunksjon av tradgrillen

Det er en stoppfunksjon for a forhindre at tradgrillen velter
ut av tradhyllen. Med denne funksjonen kan du enkelt og
trygt ta ut maten. Mens du fjerner tradgrillen, kan du trekke
den fremover til den nar stopppunktet. Du ma passere over
dette punktet for a fjerne det helt.

Generell Informasjon Om Matlaging

Du kan finne tips om klargjering og tilberedning av maten

Fjern alltid ubrukt tilbeher fra ovnen fgr du begynner &

din i denne delen. tilberede mat. Tilbehgr som blir liggende i ovnen kan

| tillegg beskriver denne delen noen av matvarene som er forhindre at maten tilberedes med riktige verdier.

testet av produsentene og de mest passende innstillingene * For matvarer som du skal tilberede i henhold til din egen

for disse matvarene. Passende ovnsinnstillinger og tilbehar oppskrift, kan du referere til lignende matvarer gitt i

for disse matvarene er ogsa angitt. matlagingstabellene.

. . * Bruk av det medfelgende tilbehgret sikrer at du far den

Allmenne advarsler om bakmg rovnen beste tilberedningssytelsen. Fglg alltid advarslene og

* N&r du &pner ovnsderen under eller etter steking, kan det informasjonen gitt av produsenten for det eksterne
komme ut varmbrennende damp. Ovnsdgren kan vaere kokekaret du skal bruke.
apen. Ovnsdgren kan vaere apen. Hold deg unna nar du + Klipp det fettsikre papiret du skal bruke i tilberedningen i
apner ovnsdgren. passende starrelser til beholderen du skal lage mat.

+ Intens damp som genereres under steking kan danne Smerepapir som renner over fra beholderen kan skape
kondenserte vanndraper pa innsiden og utsiden av ovnen risiko for brannskader og pavirke kvaliteten pa bakingen.
og pa de gvre delene av mgblene pa grunn av Bruk det fettsikre papiret du skal bruke i det angitte
temperaturforskjellen. Dette er en normal og fysisk temperaturomradet.
hendelse. + For god bakeytelse plasserer du maten pa den anbefalte

+ Tilberedningstemperaturen og tidsverdiene for matvarer riktige hyllen. Ikke endre hylleposisjon under tilberedning.

kan variere avhengig av oppskriften og mengden. Av
denne grunn er disse verdiene gitt som omrader.
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Bakverk og ovnsmat

Generell informasjon

« Vi anbefaler a bruke tilbehgret til produktet for en god
tilberedningsytelse. Hvis du gnsker a bruke et eksternt
kokekar, er det foretrekkelig med mearkt, ikke-klebende og
varmebestandig servise.

* Hvis forvarming anbefales i tilberedningstabellen, serg for
a sette maten i ovnen etter forvarming.

* Hvis du vil tilberede mat ved a bruke kokekar pa tradgrill,

plasserer du den midt pa tradgrill, ikke i naerheten av

bakveggen.

« Alle materialer som brukes til 4 lage bakverk skal vaere
ferske og ha romtemperatur.

+ Tilberedningsstatusen til matvarene kan variere avhengig
av matmengden og sterrelsen pa kokekaret.

+ Metall-, keramikk- og glassformer forlenger koketiden, og
bunnflatene pa bakevarer blir ikke jevnt brune.

+ Hvis du bruker bakepapir, kan du se lett bruning pa
undersiden av maten. | denne situasjonen kan det hende
du ma forlenge tilberedningsperioden med ca. 10

minutter.

« Verdiene spesifisert i tilberedningstabellene fastslas som
et resultat av testene utfert i vare laboratorier. Verdier
som passer for deg kan avvike fra disse verdiene.

+ Plasser maten pa riktig hylle som er anbefalt i
tilberedningstabellen. Referer til nederste hylle i ovnen

som hylle 1.

Kokebord for bakverk og ovnsmat
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+ Tilbered de anbefalte rettene i steketabellen med et enkelt
brett.

Tips for baking av kaker

* Hvis kaken er fuktig bruker du en liten mengde vaeske eller
reduserer temperaturen med 10 °C.

* Hvis kaken er fuktig, bruk en liten mengde vaeske eller
reduser temperaturen med 10°C.

+ Hvis toppen av kaken er brent, setter du den pa nederste
hylle, senker temperaturen og gker steketiden.

 Hvis innsiden av kaken er godt stekt, men utsiden er
klissete, bruker du mindre vaeske, reduserer temperaturen
og oker steketiden.

Tips til bakverk

* Hvis deigen er for terr, gker du temperaturen med 10 °C
og forkorter steketiden. Fukt deigplatene med en saus
bestaende av melk, olje, egg og yoghurtblanding.

+ Hvis deigen steker sakte, paser du at tykkelsen pa deigen
du har laget ikke renner over brettet.

* Hvis bakverket er brunet pa overflaten, men bunnen ikke
er stekt, passer du pa at mengden saus du skal bruke til
bakverket ikke er for mye i bunnen av deigen. For en jevn
bruning prever du a fordele sausen jevnt mellom
deigplatene og bakverket.

+ Stek bakverk i posisjon og temperatur som passer til
steketabellen. Hvis bunnen fortsatt ikke er brunet nok,
legger du den pa en nederste hylle for neste tilberedning.

Mat Tilbeher som skal |Betjeningsfunksjo |Hyllestilling Temperatur (°C) |(Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Kake pa brettet Standard brett *  |OVer-©9 180 30...45
undervarme
Kake i formen Kakeform pa Over-og 170 - 180 30...60
tradgrill ** undervarme
Sméakaker Standard brett*  |OVer 9 160 25...35
undervarme
Rund kakeform, 26
Sukkerbrodkake ~ |CM ! diameter med |Over- og 160 25...40
klemme pa tradgrill jundervarme
**
Smakake Bakebrett * Over- og 170 25 ... 40
undervarme
Kake Standard brett* |V 9 200 30...50
undervarme
Bolle Standard brett* Ve °9 200 20...35
undervarme
Hele brgd Standard brett * Over- og 200 30...45
undervarme
Rektangulaer
Lasagne beholder av glass/|Over- og 2eller 3 200 30..45
metall pa tradgrill |undervarme
**
Rund svart
Eplepai metallform:20 cmi |Over- og 180 50 .70
diameter pa undervarme
tradgrill **
Pizza Standard brett*  |OVer 9 250 10... 20
undervarme
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Forvarming anbefales til all mat.

*Dette tilbehoret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehar.

Kjott, fisk og fjeerfe
Nokkelpunktene ved grilling
* Hvis du krydrer den med sitronsaft og pepper for du
tilbereder hel kylling, kalkun og store kjottstykker, vil dette
oke tilberedningsytelsen.
« Det tar 15 til 30 minutter mer a tilberede utbenet kjott enn

filet ved steking.
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+ Du bgr beregne ca 4 til 5 minutters steketid per centimeter

av kjatttykkelse.

* Etter at steketiden er utlept, lar du kjettet std i ovnen i ca.
10 minutter. Saften av kjgttet fordeles bedre til det stekte
kjsttet og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

* Fisk bgr plasseres pa middels eller lavt niva i en
varmebestandig plate.

+ Tilbered de anbefalte rettene i steketabellen med et enkelt

brett.
Kokebord for kjott, fisk og fjeerfe
Mat Tilbehor som skal |Betjeningsfunksjo |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Biff (hel) / stekt (1 % Over- og 15 min. 250/maks,
kg) Standard brett undervarme 3 etter 180 ... 190 60 ... 80
Lammeskank (1,5-2 Standard brett * Over- og 3 15 min. 250/maks., 110 120
kg) undervarme etter 170
Tradgrill *
Fritert kylling (1,8-2 . Over- og 2 15 min. 250/maks, 60 . 80
kg) Legg ett brett pa en |\, qervarme etter 190
nedre hylle
Over- og 25 min. 250/maks,
*
Kalkum (5.5 kg) Standard brett undervarme 1 otter 180 . 190 150... 210
Tradgrill * o
) . ver- og
Fisk Legg ett brett pd en |, ndervarme 3 200 20...30
nedre hylle

Forvarming anbefales til all mat.

*Dette tilbeharet er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehar.

Test matvarer

 Tilbered de anbefalte rettene i steketabellen med et enkelt

« Maten i dette steketabellen er tilberedt i henhold til brett.
standarden EN 60350-1 for a lette testing av produktet for
kontrollinstitutter.
Steketabell for testmaltider
Mat Tilbehor som skal |Betjeningsfunksjo |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Kakekjeks Standard brett * Over- og 3 140 20...30
undervarme
Smakaker Standard brett * Over-og 3 160 25...35
undervarme
Rund kakeform, 26
Sukkerbradkake | ! diameter med jOver- og 2 160 25 ... 40
klemme pa tradgrill jundervarme
**
Rund svart
Eplepai m.etallformLZO cmi |Over- og 5 180 50 .70
diameter pa undervarme

tradgrill **

Forvarming anbefales til all mat.

*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehoret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.
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Yoghurt
Tilberedning av yoghurt:

1.

Fjern alt tilbehar, inkludert eventuelle risthyller og
eventuelle katalytiske sidevegger (hvis noen) som er
festet til risthyllene eller sideveggene, fra kokeomradet.
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2. Plasser yoghurtbeholderen i bunnen av kokesonen.
3. Etter at du har tilberedt yoghurten, la den hvile i
kjoleskapet i minst 12 timer.

Mat Betjeningsfunksjon Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
Bakesymbol
Yoghurt Overvarme Bunnen av kokesonen |50 - 60 240 ... 360

Vedlikehold og rengjoering

Generell informasjon om rengjering

Allmenne advarsler

Vent til produktet er avkjelt for du rengjer det. Varme yter
kan arsaka brannskader.

Ikke bruk vaskemidlene direkte pa de varme overflatene.
Dette kan forarsake permanente flekker.

Produktet bar rengjegres grundig og terkes etter hver
operasjon. Dermed skal matrester lett rengj@res og disse
restene skal hindres i @ brenne seg nar produktet tas i
bruk igjen senere. Dermed forlenges levetiden til
apparatet og problemer som ofte oppstar, reduseres.

Ikke bruk damprengjeringsprodukter til rengjering.

Noen vaske- eller rengjeringsmidler kan skade overflaten.
Uegnede rengjeringsmidler er: blekemiddel,
rengjeringsmidler som inneholder ammoniakk, syre eller
klorid, damprengjaringsprodukter, avkalkingsmidler, flekk-
og rustfjernere, skurende rengjeringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver, skurekrem,
skurende og ripende skrubber, staltrad, svamper,
rengjeringskluter som inneholder smuss og
vaskemiddelrester).

Det er ikke ngdvendig med spesielt rengjgringsmateriale i
rengjeringen som gjeres etter hver bruk. Rengjaer
apparatet med oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp og terk den med en tarr klut.

Serg for a tarke helt av eventuell gjenvaerende vaeske etter
rengjering og rengjer umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

Ikke vask noen komponent av apparatet i oppvaskmaskin
med mindre annet er angitt i brukerhandboken.

Inox - rustfrie overflater

Ikke bruk syre- eller klorholdige rengjgringsmidler til &
rengjere rustfrie inox-overflater og -handtak.

Rustfri inox-overflate kan endre farge over tid. Dette er
normalt. Etter hver operasjon, rengjer du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie overflaten eller
inox-overflaten.

Rengjer med en myk sapeklut og flytende (ikke-skrapende)
vaskemiddel som er egnet for inox-overflater, og serg for
a terke i én retning.

Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og proteinflekker pa
glass- og inox-overflatene umiddelbart uten a vente.
Flekker kan ruste over tid.

Rengjeringsmidler som sprayes/paferes overflaten ber
rengjeres umiddelbart. Slipende rengjgringsmidler som er
igjen pa overflaten, gjer at overflaten blir hvit.

Emaljerte overflater

Ovnen ma avkjgles fgr du rengjer kokeomradet.
Rengjering pa varme flater vil danne bade brannfare og
skade emaljeoverflaten.

+ Etter hver bruk, rengjgr emaljeoverflatene med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut eller svamp og
terk dem med en torr klut.

* Hvis produktet ditt har en enkel damprensing-funksjon,
kan du foreta enkel damprensing for lett ikke-permanent
smuss. (Se «Enkel damprengjering [» 119]».)

+ For vanskelige flekker kan en ovn- og
grillrengjeringsmiddel anbefalt pa nettstedet til
produktmerket ditt og en skurepute som ikke skraper
brukes. Ikke bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk ikke harde
metallskraper og skurende rengjgringsmidler. De kan
skade glassoverflaten.

+ Rengjer apparatet med oppvaskmiddel, varmt vann og en
mikrofiberklut som er spesifikk for glassoverflater, og terk
det med en tegrr mikrofiberklut.

* Hvis det er rester av vaskemiddel etter rengj@ring, terk det
av med kaldt vann og terk med en ren og terr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Terkede rester pa glassoverflaten skal ikke under noen
omstendigheter renses bort med taggete kniver, stalull
eller lignende skrapeverktay.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule flekker) pa
glassoverflaten med det kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et avkalkingsmiddel sliksom eddik
eller sitronsaft.

* Hvis overflaten er kraftig tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddelet pa flekken med en svamp og vent
lenge for at det skal skal virke skikkelig. Rengjer deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa glassoverflaten er normale og
ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjer plastdeler og malte overflater med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut eller svamp og
terk dem med en torr klut.

* lkke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjeringsmidler. De kan skade overflatene.

+ Serg for a ikke la komponentene i poduktet vaere fuktige,
og fjern vaskemiddel. Ellers kan det oppsta korrosjon pa
disse skjotene.

Rengjoeringstilbehor

Ikke legg produkttilbehgrene i en oppvaskmaskin med
mindre annet er angitt i brukerhandboken.
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Rengjoring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjer panelene med knappkontroll, terk av
panelet og knappene med en fuktig myk klut og tark med
en tarr klut. Ikke fjern knottene og pakningene under for a
rengjere panelet. Kontrollpanelet og knappene kan vare
skadet.

+ Nar du rengjer inox-panelene med knappekontroll, ma du
ikke bruke inox-rengjegringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

* Rengjer bergringskontrollpanelene med en fuktig myk klut
og terk med en tarr klut. Hvis produktet ditt har en
nekkellasfunksjon, ma du stille inn tastelasen fer du
utferer rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan feil
deteksjon forekomme pa tastene.

Rengjoring av innsiden av ovnen
(kokeomradet)

Felg rengjeringstrinnene beskrevet i avsnittet "Generell
informasjon om rengjering" i henhold til overflatetypene i
ovnen din.

Enkel damprengjoring

Funksjonsbeskrivelse Temperatur Tid
Funksjon (°C) min.

ssymbol

4)

Dette gjer det mulig a rense smuss (som ikke blir liggende
over lang tid) som myknes av dampen inne i ovnen og av
vanndrapene som lett kondenserer i ovnens indre overflater.

Enkel damprengjering 100 15

1. Fjern alt utstyr fra omnen.

2. Tilsett 500 mlvann i brettet og plasser det pa 2. hylle i
ovnen.

Bruk korkje destillert eller filtrert vatn. Bruk einast
vatn fra tank. Bruk ikkje brennbare, alkoholhaldige
eller faste partikuleere lgysingar i staden for vatn.

3. Sett ovnen i driftsmodus for enkel damprensing og bruk
den ved 100 °Ci 15 minutter.

Apne dgren umiddelbart og terk av innsiden av ovnen med

en vat svamp eller klut. Damp slippes ut nar deren apnes.

Dette kan utgjere en risiko for brannskader. Ver varsam nar

du opnar dera.

For vanskelig smuss rengjer du produktet med

oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut eller svamp og

terk den med en terr klut.
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| funksjonen for enkel damprensing forventes det at

@ det tilsatte vannet fordamper og kondenserer pa
innsiden av ovnen og ovnsdgren for & mykne opp
den lette skitten som dannes i ovnhen. Kondens som
dannes pa ovnsdgren kan dryppe rundt nar
ovnsdgren apnes. Straks omnsdera blir opna ber du
turka kondensatet vekk.

Etter kondenseringen inne i ovnen kan det oppstd dammer
eller fuktighet i bunnpannen under ovnen. Terk av denne
bunnpannen med en fuktig klut etter bruk og tark den.

L

Rengjoring Av Ovnsderen

Du kan fjerne ovnsderen og dgrglassene for a rengjgre dem.
Hvordan fjerne derer og vinduer er forklart i seksjonene
«Fjerne ovnsderen» og «Fjerne de indre glassene pa
doren». Etter & ha fjernet dgrens indre glass, rengjer dem
med oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut eller svamp
og terk dem med en tarr klut. For kalkrester som kan danne
seg pa ovnsglasset, tark glasset med eddik og skyll.

Ikke bruk sterke slipende rengjaringsmidler,
metallskrapere, tradull eller blekematerialer for a
rengjgre ovnsdgren og glasset.

Fjerne ovnsderen
1. Apne ovnsdgren.

2. Apne klemmene i inngangsderhengselkontakten til hgyre
og venstre ved a skyve dem med et verktgy nedover som
vist pa figuren.

4. Trekk den fjernede deren oppover for a frigjere den fra
hgyre og venstre hengsler og fjern den.

Ikke legg fingrene rundt hengslet som har en sterk
fjeer og kan skade fingrene.
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For a feste deren pa nytt

1. Fa ovnsderen til en halvapen stilling.

2. Skyv den fijernede deren nedover for & plassere den fra
heyre og venstre hengsler og dpne ovnsderen helt.

3. Lukk klemmene i inngangsderhengselkontakten til hgyre
og venstre ved & skyve dem med et verktay oppover som
vist pa figuren.

Fjerning av det innerglasset til ovhsderen

Innvendig glass pa produktets inngangsder kan fjernes for
rengjering.

1. Opna omnsdara.

2. Trekk plastdelen, festet pa den @vre delen av
inngangsderen, mot deg selv ved & trykke pa
trykkpunktene pa begge sider av delen samtidig og ta

den av.
4

3. Som vist pa figuren, lgfter du forsiktig det innerste (1)
glasset mot «A» og fierner det deretter ved a trekke mot
«B»,

1 Innerste glass 2 Indreglass
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4. Hvis produktet ditt har et innerglass (2), gjentar du den
samme prosessen for a ta det av (2).

5. Det farste trinnet med &8 omgruppere dgren er a sette
sammen innerglasset (2). Plasser den skra kanten av
glasset slik at den mater den skra kanten av plastsporet.
(Hvis produktet ditt har et innerglass). Innerglass (2) skal
festes til plastsporet naermest det innerste glasset (1).

6. Mens du setter sammen det innerste glasset (1), ma du
vaere oppmerksom pa a plassere den trykte siden av
glasset pa innerglasset. Det er avgjerende a plassere de
nedre hjgrnene av innerglasset (1) for & mete de nedre
plastsporene.

7. Skyv plastdelen mot rammen til du hgrer en "klikk".

Rengjoring Av Ovnslampen

| tilfelle glassdgren til ovnslampen i kokeomradet blir skitten;
rengjer med oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp og terk med en torr klut. | tilfelle feil pa
ovnslampen, kan du bytte ut ovnslampen ved a felge
avsnittene som falger.

Bytte ut ovnslampen

Generelle Advarsler

+ For a unnga fare for elektrisk stet for du bytter ovnslampe,
koble fra produktet og vent til ovnen er avkjglt. Varme
overflater kan forarsake brannskader!

+ Denne ovnen drives av en glgdelampe med mindre enn 40
W, mindre enn 60 mm i hgyden, mindre enn 30 mm i
diameter, eller en halogenlampe Med G9-stikkontakter
med mindre enn 60 W effekt. Lampene er egnet for bruk
ved temperaturer over 300, c. Ovnslamper er tilgjengelige
fra Autoriserte Tjenester eller lisensierte teknikere. Dette
produktet inneholder en g energiklasse lampe.

+ Lampens posisjon kan avvike fra det som er vist pa
figuren.

« Lampen som brukes i dette produktet er ikke egnet for
bruk i belysning av hjemmerom. Hensikten med denne
lampen er 3 hjelpe brukeren & se matvarer.

« Lampene som brukes i dette produktet ma tale ekstreme
fysiske forhold som temperaturer over 50 eller C.

Hvis ovnen din har en rund lampe,

1. Koble fra produktet fra stremmen.

2. Fjern glassdekselet ved a vri det mot klokken.

.

N

4/

=",

3. Hvis ovnslampen din er type (A) vist pa figuren nedenfor,
roter ovnslampen som vist pa figuren og bytt den ut med
en ny. Hvis det er type (B) modell, trekk den ut som vist
pa figuren og erstatt den med en ny.

4. Sett glassdekselet pa nytt.
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Feilseking

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt instruksjonene i

denne delen, kontakt leverandgren din eller et autorisert

serviceverksted. Prgv aldri & reparere produktet selv.

Damp kommer ut mens ovnen er i drift.

+ Det er normalt a se damp under drift. >>> Dette er ikke en
feil.

Vanndraper vises under matlaging

+ Dampen som genereres under matlagingen kondenserer
nar den kommer i kontakt med kalde overflater utenfor
produktet og kan danne vanndraper. >>> Dette er ikke en
feil.

Metallyder heres mens produktet varmes og avkjoles.

+ Metalldeler kan utvide seg og lage lyder nar de varmes
opp. >>> Dette er ikke en feil.

Produktet fungerer ikke.

+ Sikringen kan veere defekt eller rgket. >>> Sjekk sikringene
i sikringsskapet. Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

121

+ Apparatet ma ikke kobles til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk
om apparatet er koblet til stikkontakten.

* (Hvis det er tidsbryter pa apparatet) Taster pa
kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Hvis produktet ditt har
en tastelds, kan tasteldsen veere aktivert. Deaktiver
testelasen.

Ovnslyset er ikke pa.

+ Ovnslampen kan vare defekt. >>> Bytt ovnens lampe.

+ Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at stremnettet fungerer og
sjekk sikringene i sikringsskapet. Bytt sikringene om
nedvendig eller reaktiver dem.

Ovnen varmes ikke opp.

+ Ovnen er kanskje ikke stilt inn pa en bestemt
tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still inn
ovnen til en spesifikk tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

* Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at stremnettet fungerer og
sjekk sikringene i sikringsskapet. Bytt sikringene om
nedvendig eller reaktiver dem.

Tilleggsinformasjon for brukerhandbok:

Teknisk informasjon om drift av laveffektmoduser i henhold til EU-forordning

2023/826
Modus STROMFORBRUK (WATT) PERIODE(MINUTTER)*
Av 0,3 -
Standby - -

Standby-modus med informasjon eller
statusvisning

Nettverkstilkoblet standby

narmeste hele minutt.

*:Periode etter hvilket utstyret automatisk gar i standby-modus, av-modus eller nettverksstandby i minutter, avrundet til

Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm)

595/594/567

Over installasjonsmal (hgyde/bredde/dybde) (mm)

590-600 /560 /min.550

Spenning/frekvens

220-240V ~; 50/60 Hz

Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totalt stremforbruk (kW) 2,5
Ovnstype Vanlig ovn
Energieffektivitetsklasse A
Brukbart volum (L) 74

Masse av apparatet (M) (Nettovekt) kg 27,5
Energieffektivitetsindeks per hulrom EEI-hulrom 95,3

funksjoner med standard belastning.

Grunnleggende: Informasjon pa energimerket for elektriske ovner av hjemmetype er gitt i henhold til standarden EN
60350-1/ I[EC 60350-1. Verdiene bestemmes i Over- og undervarme eller (hvis tilgjengelig) Vifteassistert over-/undervarme

Energieffektivitetsklasse fastsettes i henhold til falgende prioritering avhengig av om aktuelle funksjoner finnes pa
produktet eller ikke. 1-@koviftevarme , 2-Viftevarme , 3-Vifteassistert lav grill , 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel
for a forbedre kvaliteten pa produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og
samsvarer kanskje ikke ngyaktig med produktet ditt.

Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i
dokumentasjonen som felger med, er oppnadd
under laboratorieforhold i henhold til relevante
standarder. Avhengig av produktets drifts- og
miljeforhold, kan disse verdiene variere.
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Miljeinstruksjoner
Avfallsdirektivet

Samsvar med WEEE-direktivet og avhending av
avfallsproduktet
Dette produktet er i samsvar med EUs WEEE-direktiv

(2012/19/EU). Dette produktet har et klassifiseringssymbol
for avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er produsert med deler og
materialer av hgy kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering. Avhend derfor ikke
avfallsproduktet sammen med vanlig
I husholdningsavfall og annet avfall ved slutten av
levetiden. Ta den til et innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan spgrre din lokale
administrasjon om disse innsamlingsstedene. Riktig
avhending av apparatet bidrar til & forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjept, samsvarer med EUs RoHS-direktiv
(2011/65/EV). Det inneholder ikke skadelige og forbudte
materialer som er spesifisert i direktivet.

IKEA-Garanti

Hvis du vil gjere krav pa produktgarantien din eller fa
produktsupport

Kontakt IKEAs kundeservice. Lenken til
selvbetjeningsportalen eller telefonnummeret finner du pa
www.|KEA.com.

For a fullfere forespgrselen om service pa
selvbetjeningsportalen, og for enklere & finne informasjon
om produktet ditt eller reservedeler tilknyttet produktet, ber
vi deg merke deg IKEA-artikkelnummeret (8-sifret) og
serienummeret pa produktetiketten.

TA VARE PA KJ@PS-/ LEVERINGSDOKUMENTET!

Det er ditt kjgpsbevis, garantien er ikke gyldig uten det.
Kvitteringen inneholder ogsa navnet og IKEA-varenummeret
(8 sifre) for hvert apparat som er kjgpt.

Les ngye gjennom den tekniske dokumentasjonen som
folger med apparatet ditt for du kontakter oss.
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Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er produsert av
resirkulerbare materialer i samsvar med vare nasjonale
miljeforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet sammen med
husholdningsavfallet eller annet avfall, ta det til
innsamlingssteder for emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om energieffektivitet
a finne pa produktkvitteringen som fglger med produktet.
Felgende forslag vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en
gkologisk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fer baking.

* | ovnen bruker du marke eller emaljerte beholdere som
overfgrer varme bedre.

+ Forvarm alltid hvis det er spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. Ikke apne ovnsdaren ofte under
steking.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter for sluttidspunktet for
bakingen ved langvarig baking. Du kan spare opptil 20 %
strem ved a bruke restvarme.

* Prgv a varme mer enn én rett om gangen i ovnen. Du kan
varme mat samtidig ved a plassere to komfyrer pa risten.
Hvis du i tillegg tilbereder maltidene etter hverandre, vil
det spare energi fordi ovnen ikke mister varmen.
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A Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa henkildvahingon tai
aineellisen vahingon riskin estamiseksi
tarvittavat turvallisuusohjeet.

* Jos tuote luovutetaan jollekulle muulle
henkilokohtaiseen tai kaytettyyn kayttdon,
on annettava myds kayttdopas,
tuotemerkinnat ja muut asiaankuuluvat
asiakirjat ja osat.

* Yrityksemme ei ole vastuussa vahingoista,
joita voi syntya, jos naita ohjeita ei
noudateta.

* Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

+ Jatd asennus- ja korjaustyot aina
valmistajan, valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittaman henkilon
tehtavaksi.

« Kayta vain alkuperaisia varaosia ja
lisdvarusteita.

« Al korjaa tai vaihda mitaan tuotteen osaa,
ellei sita ole selvasti mainittu
kayttdoppaassa.

« Al4 tee tuotteeseen teknisid muutoksia.

ATarkoituksenmukainen kaytto

* Tuote on tarkoitettu kotitalouskayttéon. Se
ei sovi kaupalliseen kayttoon.

« Al4 kayta tuotetta puutarhassa,
parvekkeella tai muissa ulkotiloissa. Tuote
on tarkoitettu kayttéon kotitalouksissa ja
keittidtiloissa myymaldissa, toimistoissa ja
muissa tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei tule kayttaa
muihin tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

 Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen, ja
grillaamiseen.

+ Tata tuotetta ei tule kayttaa lautasen
lammitykseen, eika sen kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai vaatteita.
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Lasten, haavoittuvassa asemassa
olevien henkil6iden ja lemmikkien
turvallisuus

+ Tata tuotetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja
sita vanhemmat lapset seka henkil6t, jotka
ovat alikehittyneita fyysisissa,
aistinvaraisissa tai henkisissa taidoissa tai
joilla ei ole kokemusta ja tietoa, kunhan
heita valvotaan tai koulutetaan tuotteen
turvallisesta kaytosta ja vaaroista.

* Lapset eivat saa leikkia tuotteella. Lasten ei

tule suorittaa puhdistusta ja kayttajan

huoltoa, ellei joku valvo heita.

Tata tuotetta eivat saa kayttaa henkilot,

joiden fyysinen, sensorinen tai henkinen

kapasiteetti on rajoittunut (mukaan lukien
lapset), ellei heita valvota tai ellei heita
saada tarvittavia ohjeita.

Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi,

etteivat he leiki tuotteella.

Sahkotuotteet ovat vaarallisia lapsille ja

lemmikkielaimille. Lapset ja lemmikit eivat

saa leikkia tuotteen kanssa, kiiveta sen
paalle tai menna tuotteen sisaan.

Al3 laita esineitd, joihin lapset voivat paasta

tuotteen paalle.

VAROITUS: Kayton aikana tuotteen

kosketettavissa olevat pinnat ovat kuumia.

Pida lapset loitolla tuotteen luota.

Pida pakkausmateriaalit poissa lasten

ulottuvilta. On olemassa loukkaantumis- ja

tukehtumisvaara.

 Kun ovi on auki, ala laita siihen raskaita
esineita tai anna lasten istua sen paalla. Voit
aiheuttaa uunin kaatumisen tai vahingoittaa
luukun saranoita.

* Ennen kuluneiden ja hyédyttémien
tuotteiden havittamista:

1. lrrota virtapistoke ja irrota se

pistorasiasta.

2. Katkaise virtajohto ja irrota se pistokkeella

tuotteesta.

3. Ryhdy varotoimiin estaaksesi lapsia

paasemasta tuotteeseen.

4. Ald anna lasten leikkia tuotteella, kun se

on valmiustilassa.
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/\ sahkéturvallisuus

+ Liita laite maadoitettuun, sulakkeella
suojattuun pistorasiaan, joka vastaa laitteen
tyyppikilven arvoja. Maadoituskytkenta
tulee aina suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala kayta laitetta
ilman maadoitusta paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

+ Laitteen pistokkeen tai sahkdliiténnan on
oltava helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole mahdollista,
sahkdkytkennassa, johon tuote on kytketty,
tulee olla mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke, kytkin,
nappainkytkin jne.) sahkolaitteita koskevien
saanndsten mukaisesti.

* Irrota tuote virransyotdsta tai poista varoke
ennen korjausta, huoltoa tai puhdistusta.

« Liita laite pistorasiaan, jonka jannite ja
taajuus vastaavat tyyppikilvessa
maaritettyja.

* (Jos tuotteessa ei ole virtajohtoa) kayta vain
osassa "Tekniset tiedot” kuvattua johtoa.

- Al4 jata virtajohtoa jumiin laitteen alle tai
taakse. Ald aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei saa olla
taivutettu, puristuksissa tai kosketuksissa
lampaolahteisiin.

 Varmista, ettei virtajohto joudu puristuksiin,
kun laite tydnnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.

* Uunin takapinta kuumenee kaytdn aikana.
Virtajohdot eivat saa koskettaa tuotteen
takapintaan. Muutoin ne voivat vaurioitua.

« Al4 jata sdhkojohtoja uunin luukun véliin tai
veda niita kuumien pintojen paalta.
Kaapelin eristys voi sulaa ja johtaa
oikosulkuun.

- Kayta vain alkuperdisté johtoa. Al kayta
haljenneita tai vaurioituneita johtoja.

- Al4 k3yta jatkojohtoa tai haarapistorasiaa
tuotteen kayttamiseksi.

+ Ota yhteys valtuutettuun huoltoon tai
maahantuojaan sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa, joissa
muuntosovitinta on kaytettava
(pistoketyypille).
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+ Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos virtajohdon
pituus ei ole riittava.

« Kannettavat virtaldhteet tai haarapistorasiat
voivat ylikuumentua ja syttya palamaan.
Pida haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.

* Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen maarittaman
henkilon tulee vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

« VAROITUS: Muista irrottaa laite
verkkovirrasta ennen uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran valttamiseksi. Irrota
tuote verkkovirrasta tai kytke sulake pois
paalta sulakerasiasta.

Jos tuotteessa on virtajohto ja pistoke:

« Al3 koskaan liitd pistoketta vialliseen,
|0ysaan tai sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu taysin
pistorasiaan. Muutoin liitanta voi
ylikuumentua ja syttya palamaan.

« Valta laitteen liittamista rasvaiseen,
likaiseen tai mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen (kuten tiskipenkin
|ahelle, jossa voi roiskua vetta). Muutoin
olemassa on oikosulun tai sdhkdiskunvaara.

« Al3 koskaan kosketa pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta vetamalld itse
pistokkeesta.

AKuljetusturvallisuus

* Kytke tuote irti séhkdverkosta ennen sen
kuljettamista.

* Tuote on raskas, vahintaan kahden henkilén
tulee kantaa sita.

- Ald k3yta ovea ja/tai kahvaa laitteen
kuljettamiseen tai liikuttamiseen.

« Al3 aseta mitdan esineitd laitteen paalle.
Kanna laitetta pystysuunnassa.

+ Kun tuotetta on kuljetettava, kaari se
kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuotteen liikkuvat osat
hyvin, niiden vaurioitumisen estamiseksi.
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* Tarkista laite kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota yhteys
maahantuojaan tai valtuutettuun huoltoon,
jos se on vaurioitunut.

AAsennusturvallisuus

* Tee virtalinja johon laite liitetaan kytkemalla
varokkeen pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

« Kayta aina suojakasineita kuljetuksen ja
asennuksen aikana. Muutoin olemassa on
teravista reunoista johtuva vaara!

* Tarkista laite vaurioiden varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna tuotetta, jos se on
vaurioitunut.

« Valta kayttamasta mitaan
lampderistysmateriaalia kaluston sisalla,
johon laite asennetaan.

 Suora auringonpaiste ja lampolahteita,
kuten sahké- ja kaasulammittimet, ei saa
olla tuotteen asennusalueella.

* Pida tuotteen ilmanvaihtokanavat auki.

* Ylikuumenemisen valttamiseksi ei tuotetta
tule asentaa koristelevyjen taakse.

* Jos tuotteen asennusalueen takana on
kaasuletkuja/-putkia tai muoviputkia, on
erittain tarkeda varmistaa, etta tuote ei
kosketa naihin kayttélinjoihin. Muutoin
letku/putki voi jaada puristuksiin.

* Jos tuotteen asennuspaikan takana on
pistorasia, ei tuote saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

AKéyttétu rvallisuus

+ Varmista, ettd laite kytketaan pois paalta
joka kayttokerran jalkeen.

+ Jos et kayta tuotetta pitkaan aikaan, irrota
se verkkovirrasta tai kytke varoke pois
paalta varokerasiasta.

- Al4 k3yta tuotetta, jos se on viallinen tai
vaurioituu kaytén aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys maahantuojaan
tai valtuutettuun huoltoon.

« Al kayta laitetta, jos sen luukun lasi on irti
tai rikki. Muutoin olemassa on henkil6- tai
omausuusvahingon vaara.

« Al3 astu laitteen paalle mistdan syysta.
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« Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai koordinaatiosi on
heikentynyt, alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

* Syttyvia esineita ei saa sailyttaa
keittoalueella tai sen laheisyydessa. Tama
voi johtaa tulipaloon.

* Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi laitetta ala laita
pyyhkeitd, hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan kahvaan.

* Tuotteen luukun saranat liikkuvat luukun
sulkemisen ja avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Al& pida kiinni
saranakohdasta avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

ALémpétilava roitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta kaytetaan,
muuttuu tuote ja sen kayttdosat kuumiksi..
Varo koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-vuotiaat lapset
tulee pitaa etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

« Al3 aseta syttyvid / rajahtavia materiaaleja
tuotteen lahelle, koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

* Pida riittava etaisyys laitteeseen, kun
uuninluukku avataan kypsennyksen aikana
tai sen paatyttya. Hoyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi.

* Tuote on kuuma kaytén aikana. Varo
koskettamista kuumiin osiin, uunin
sisatilaan ja lammitysvastuksiin.

+ Kayta aina lammadnkestavia kasineita
tuotteen kasittelyn aikana.

/\Lisétarvikkeiden kytto

» On tarkeaa kayttaa tuotteen mukana
toimitettuja lisdvarusteita asianmukaisesti.
Lue lisatietoja kappaleesta . "Laitteen
lisatarvikkeiden kaytto”.

* Sulje uuninluukku, kun keittovarusteet on
tyonnetty kokonaan kypsennysalueelle,
koska muutoin luukun lasi voi vaurioitua.
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ARuoanvalmistuksen turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi alkoholia
ruoassa. Alkoholi haihtuu korkeissa
lampatiloissa ja voi syttya tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin pintoihin.

* Ruokajaamat keittoalueella, kuten 6ljy, voi
syttya. Poista nama ruokajaamat ennen
keittamista.

« Ruokamyrkytysvaara: Al4 pida ruokaa
uunissa yli tuntia ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita sairauksia.

« Al3 kuumenna suljettuja tdlkkeja tai
lasipurkkeja uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.

« Kun uuni on kaytdssad, ALA KOSKAAN aseta
leivinpeltia, vuokia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle. Ldmpo&kertyma voi
vahingoittaa uunin pohjaa ja jopa uunin
kaappia tai keittion lattiaa.

Huomioi seuraavat varoitukset, kun rasvaista

leivinpaperia tai vastaavaa kaytetaan:

* Aseta leivinpaperi keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin, paistoritilan
jne.) ruoan alle ja laita se esilammitettyyn
uuniin.

« Estadksesi kosketuksen uunin
|lammitysvastuksiin ja kuuman
ilmavirtauksen estamisen, poista
leivinpaperin ylimaaraiset osat, jotka
roikkuvat keittoastiasta. Ald kayta
leivinpaperia suuremmilla lampétiloilla,
kuin mita leivinpaperin valmistaja on
ilmoittanut. Al3 koskaan aseta leivinpaperia
uunin pohjalle.
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- Al4 aseta sita keittoastian paalle
esilammityksen aikana.

* Paina sita aina alas lautasella tai vastaavalla
esineelld, jotta materiaali ei liikkuisi uunin
ilmavirtauksesta johtuen.

* Peita vain tarvittava alue pellilla.

* Pelti tulee pesta jokaisen kayton jalkeen ja
leivinpaperi tai vastaava kaytetty materiaali
vaihtaa. Muutoin pellille valuvat nesteet
voivat muodostaa savua tai syttya
palamaan.

* llImavirtaus muodostuu, kun tuotteen kansi
avataan. Leivinpaperi voi paasta
kosketukseen [ammitysvastusten kanssa ja
syttya palamaan.

* Grilllankaa kaytettaessa pelti tulee asettaa
alemmalle ritildtasolle. Muutoin uunin
pohjalle valuva ruokadljy ja muut ainekset
voivat muodostaa savua ja syttya palamaan.

f Turvallisuus huollon ja puhdistuksen
aikana

* Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoija!

- Al pese laitetta suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle! Sdhkoiskun
vaara!

« Ald puhdista tuotetta héyrypuhdistimilla,
koska tama voi johtaa sahkoiskuun.

- Al& kayta hankaavia puhdistusaineita,
metallikaapimia, terdsvillaa tai
valkaisuainetta uunin etuluukun lasin
puhdistamiseen. Nama materiaalit voivat
naarmuttaa ja rikkoa lasipinnat.
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Tuotteen esittely
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Bl Luukku

B Alalammitin (teraslevyn alla)
Ylalammitin

n Valo
n Kahva

n Tasojen asennot

n llma-aukot

Tuotteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta osiosta l6ydat tuotteen ohjauspaneelin yleiskatsauksen ja peruskayttotarkoitukset. Kuvissa ja joissakin

ominaisuuksissa voi olla eroja tuotetyypista riippuen.
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n Toiminnon valintanuppi
B Termostaattilamppu

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin kayttétoiminnot toimintovalitsimella.
Kaanna vasemmalle/oikealle suljetusta (ylaosasta)
valitaksesi.

Lampétilan valintanuppi

Voit valita kypsennyslampaétilan Iampétilan saatimella.
Kaanna myotapaivaan suljetusta (yld)asennosta valitaksesi.

Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttéonottoa on suositeltavaa suorittaa
seuraavissa kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen puhdistus
1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2. Poista kaikki mukana toimitetut lisatarvikkeet tuotteesta.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke se sitten pois

paalta. Nain valmistuksessa uuniin jdaneet jaamat palavat

ja irtoavat.

n Lampdtilan valintanuppi

Uunin sisalampétilan ilmaisin

Voit ymmartaa uunin sisalampétilan lampédtilalampusta.
Termostaatin lamppu sijaitsee ohjauspaneelissa.
Termostaattilamppu syttyy, kun tuote alkaa toimia, ja
termostaatin lamppu sammuu, kun se saavuttaa asetetun
[ampédtilan. Kun [ampdtila uunin sisalla laskee alle asetetun
lampédtilan, termostaatin merkkivalo syttyy uudelleen.

4. Valitse laitetta kayttaessasi korkein Iampétila ja toiminto,
jossa kaikki vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta seuraavasta
kappaleesta.

5. Odota, ettd uuni jaahtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai pesusienella ja
kuivaa pinnat kuivalla liinalla.
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Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet saippuavedella ja
pehmealla pesusienella.

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai puhdistusaineista voivat
vaurioittaa pintaa. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia esineita
puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana voi esiintya
savua ja hajua useiden tuntien ajan. Tama on normaalia ja

vain hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen. Valta
syntyvan savun tai hajun hengittamista.

Sahkdliitanta

A Yleiset varoitukset

« Ennen sahkotoiden aloittamista, kytke laite irti
virransyotosta. Sahkoiskun vaaral

+ Sluit het product aan op een geaard stopcontact
beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met
voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel "Technische
specificaties". Aarding van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd elektricien wanneer
het product met of zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor eventuele schade die
zal ontstaan als gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in overeenstemming met
de plaatselijke regelgeving.

+ Tuotteen saa liittaa virransyottéon vain valtuutettu ja
patevoitynyt henkild. Tuotteen takuuaika alkaa oikean
asennuksen jalkeen. Laiteen valmistajaa ei voida asettaa
vastuuseen vahingoista, jotka ovat aiheutuneet
valtuuttamattoman henkilén suorittamista toimenpiteista.

« Sahkojohto ei saa olla kiristyneena, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa. Vaurioituneen sahkdjohdon saa vaihtaa
vain pateva sdhkdasentaja. Sdhkdiskuvaara, oikosulku tai
tulipalo.

+ Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyja tietoja. Arvokilpi nakyy, kun ovi tai alakansi
avataam tai se voi sijaita laitteen takaseinassa laitteen
tyypin mukaan. Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

Uunin kaytto

Yleisia tietoja uunin kaytosta

Jaahdytystuuletin

Tuotteessa on jaahdytystuuletin. Jaahdytystuuletin
kaynnistyy automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa laitteen
etupuolen etta sita ymparodivien materiaalien pinnat. Se
pysahtyy automaattisesti, kun jaahdytys on valmis. Kuumaa
ilmaa tulee ulos uunin luukun yldosasta. Valta peittamasta
naita tuuletusaukkoja. Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa uunin ollessa kaytdssa

Uunin ohjausyksikon toiminta

Uunin kdynnistdaminen

Kun valitset kayttdtoiminnon, jonka haluat valmistaa
toiminnonvalintanupilla, ja asetat tietyn lampdtilan
lampétilanupilla, uuni alkaa toimia.

129

+ Virtakaapelin pistokkeen on oltava helposti tavoitettavissa
asennuksen jalkeen (ala reitita sita keittotason ylapuolelle).
Ala kayté jatkojohtoja tai useita pistorasioita
virtaliitdnnassa.

+ Johdotuksia asentaessasi sinun tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia séhkdsaannodksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos
tuotteen tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa verkkovirtaan
kiintealla sahkdasennuksella suoraan ilman pistoketta ja
pistorasiaa.

* Jos tuote liitetddn suoraan virransy6tté6n: Jos
virransyoton kaikkia napoja ei voida kytkea irti, on
irtikytkentayksikké vahintdan 3 mm:n kosketinvalyksella
(varoke, linjan suojakytkin, koskettimet) liitettava ja
irtikytkentayksikon kaikkien napojen on oltava tuotteen
vieressa (ei ylapuolella)m IEE-direktiivien mukaisesti.
Ohjeiden laiminlydminen voi johtaa toimintaongelmiin ja
mitatoida tuotteen takuun.

+ Lisasuojausta jaannosvirtakatkaisimella suositellaan.

Jos tuote on varustettu kaapelilla mutta ei pistokkeella:

Liita tuotteen johto virransy6ttoon, kuten alla on kuvattu:

"""" 'LITANTALOHKO
=

3
RUSKEA —f U J g)

@ | S SININEN

KELTAINEN —Tf17“
- VIHREA

g SAHKO
4———— JOHTO

Jos virtajohdon tyyppi on 3-johdintyyppinen, 1-vaiheliitantaa
varten:

- Ruskea =L (Vaihe)

- Sininen = N (Neutraali)

- Vihrea/keltainen lanka = (E) @ (Maadoitus)

ja kun uuni on kytketty pois paalta (noin 20-30 minuuttia).
Jos valmistat ruokaa kdynnistdamalla uunin ajastimen,
jaahdytystuuletin kytkeytyy kypsennysajan lopussa pois
paalta kaikkien toimintojen kanssa. Kayttaja ei voi vaikuttaa
jaahdytystuulettimen kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta. Tama ei ole
toimintahairio.

Uunin valo

Uunin valo syttyy, kun uuni alkaa paistaa. Valaistus on paalla
paistamisen aikana.

Uunin sammuttaminen
Voit sammuttaa uunin kddntdamalla toiminnon valintanupin
ja l[dmpétilanupin pois paalta (ylds) -asentoon.
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Lampétilan ja uunin kayttétoiminnon valitseminen
Voit valmistaa ruokaa tekemalld manuaalisen ohjauksen

(omalla ohjauksellasi) valitsemalla ruokasi lampétilan ja
kayttétoiminnon.

.50
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Uunin kayttotoiminnot

Toimintotaulukossa voidaan asettaa uunissa kaytettavat
toiminnot ja korkein ja alin lampaétila naille toiminnoille
naytetaan. Tassa esitetty kayttotilojen jarjestys voi erota
tuotteesi jarjestyksesta.
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1. Valitse kayttétoiminto, jonka haluat valmistaa toiminnon
valintanupilla.

2. Aseta lampétila, jonka haluat kypsenta lampdtilanupilla.

= Uuni alkaa toimia valittdmasti valitulla toiminnolla ja
lampdtilalla, ja termostaatin merkkivalo syttyy. Kun
[Ampétila uunin sisalla saavuttaa halutun [ampétilan,
termostaatin merkkivalo sammuu. Uuni ei sammu
itsestaan paistoprosessin jalkeen. Sinun on hallittava
leivontaa ja sammutettava se itse. Kun leivonta on
valmis, sammuta uuni kaantamalla toimintovalintanuppi
ja lampétilanuppi pois paalta (yl6s) -asentoon.

- Toiminnon Lampotila- c e
Toimintos oiminno ampotila Kuvaus ja kaytto
. kuvaus alue (°C)
ymboli
Ruoka lammitetaan yla- ja alapuolelta samanaikaisesti. Sopii kakuille,
Yla- ja alalampo * leivoksille tai kakuille ja muhennuksille leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu
yhdella pellilla.
Vialampé * Valn. ylalammitys on kaytossa. Se sopii ruoille, jotka on ruskistettava
pohjasta.
H
<
Alalampé / Helppo * Vain alalammitys on kaytdssa. Se sopii ruoille, jotka on ruskistettava
0 hoéyrypuhdistus pohjasta. Tata toimintoa on kaytettava myds hoyrypuhdistuksessa.
Q

|* Tuotteesi toimii lampdtilan saatimessa maaritetylla 1ampaétila-alueella.

Tuotteen lisavarusteet

Tuotteessasi on erilaisia lisdvarusteita. Tassa osiossa on
lisavarusteiden kuvaus ja kuvaus oikeasta kaytosta.
Tuotemallista riippuen mukana toimitettu lisdvaruste
vaihtelee. Kaikkia kayttdoppaassa kuvattuja lisavarusteita ei
ehka ole saatavilla tuotteessasi.

Laitteen sisalla olevat lokerot voivat vaantya lammaon
vaikutuksesta. Talla ei ole vaikutusta
toiminnallisuuteen. Muodonmuutos katoaa, kun
lokero jaahdytetaan.

Tavallinen vuoka

Kaytetaan leivonnaisiin, pakasteruokiin ja suurten
ruokapalojen paistamiseen.

Tuotteen lisdvarusteiden kaytto

Keittaminen hyllyt
Keittoalueella on 5 hyllytasoa. Voit myos nahda hyllyjen
jarjestyksen uunin etukehyksen numeroissa.
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Paistoritila
Sita kaytetaan paistamiseen tai paistettavan, paistettavan ja
haudutettavan ruoan asettamiseen haluttuun hyllyyn.

Vaijerigrillin asettaminen keittohyllyille

On erittain tarkeaa sijoittaa ritila sivuhyllyille oikein.
Vaijerigrillilla on yksi suunta, kun se asetetaan hyllylle. Kun
asetat ritilan halutulle hyllylle, avoimen osan on oltava
edessa.




Lokeron asettaminen keittohyllyille

On myos tarkeaa sijoittaa lokerot sivuhyllyille oikein.
Lokerolla on yksi suunta, kun se asetetaan hyllylle. Kun
lokero asetetaan haluttuun hyllyyn, sen pitdmiseen
suunnitellun sivun on oltava edessa.

Vaijerisaleikdn pysdytystoiminto

Siina on pysaytystoiminto, joka estaa vaijeriristikon
kaatumisen ulos lankahyllysta. Taman toiminnon avulla voit
helposti ja turvallisesti ottaa ruokasi pois. Kun poistat
vaijeriritilan, voit vetaa sita eteenpdin, kunnes se saavuttaa
pysahtymispisteen. Sinun on lapaistava tama kohta
poistaaksesi sen kokonaan.

Yleista tietoa ruoanlaitosta

Tassa osassa on esitetty ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisaksi huomaat, etta osa elintarvikkeista on testattu
tuottajina ja sopivimmat asetukset niille. My6s sopivat uunin
asetukset ja varusteet ndille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa héyrya, kun sen
luukku avataan ruoan kypsennyksen aikana tai sen
jalkeen. Hoyry voi polttaa katesi, kasvosi ja/tai silmasi. Pysy
loitommalla uunista avatessasi luukun.

* Runsas ruoan kypsennyksen aikana muodostuva hoyry voi

olla kondensoitunutta vetta, jota muodostuu uunin sisa- ja

ulkopinnoille seka uunia ympardiville pinnoille
lampétilaeron vuoksi. Tama on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampdtilan ja -ajan arvot

voivat vaihdella reseptin ja ruoan maaran mukaan. Tasta

syysta ne on annettu arvovaleina.

Poista aina kayttamattomat lisatarvikkeet uunista ennen

kuin aloitat valmistamaan ruokaa. Uunin sisalle jaavat

lisatarvikkeet voivat estaa ruokaa kypsentymasta kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptilla, voit katsoa

viitearvoja kypsennystaulukkojen samankaltaisista ruoista.

Kayttamalla mukana toimitettuja lisatarvikkeita

varmistetaan paras kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi

ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan ilmoittamat
varoitukset ja tiedot.

+ Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi kayttamaasi
astiaan. Leivinpaperi, joka ylittaa astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa ruoanvalmistuskokemukseen.
Kayta leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle lampétilalle.
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Lasten turvalukko

Tassa tuotteessa on lapsilukko uunin luukussa. Avaa uunin
luukku nostamalla muoviosaa hieman yléspain ja vetamalla
ovenkahvasta. Kun ovi suljetaan, lapsilukko lukittuu itse.

E—

Lapsilukon poistaminen:

Irrota kaksi ruuvia, jotka varmistavat lapsilukon
turvallisuuden kuvan osoittamalla tavalla. Kun haluat kayttaa
sita uudelleen, voit kiinnittaa sen ohjauspaneelin alle
kiinnitysmateriaaleilla.
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 Parasta ruoan kypsennystehoa varten aseta ruoka
suositellulle tasolle. Al4 vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

+ Suosittelemme tuotteen varusteiden kayttamista parhaan

valmistustuloksen saamiseksi. Jos kaytat muita

keittoastioita, kayta mieluiten tummia, tarttumattomia ja

[dmmonkestavia astioita.

Jos keittotaulukossa suositellaan esilammittamista, aseta

ruoka uniin esilammityksen jalkeen.

Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia lankaritilan paalla,

aseta se lankaritilan keskelle ja etaalle takaseinasta.

Kaikki leivosten valmistamiseen kaytettyjen materiaalien

tulee olla puhtaita ja huonelampétilassa.

Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella riippuen

ruokamaarasta ja keittoastian koosta.

Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat pidentavat keittoaikaa ja

leivonnaisten pohja ei rusketu tasaisesti.

Jos leivinpaperia kaytetdan, voidaan ruoan pohjassa

havaita pienta ruskettumista. Tassa tilanteessa

kypsennysaikaa on ehka pidennettava noin 10 minuutilla.

+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on maaritetty
laboratoriotestien tuloksina. Sinulle sopivat arvot voivat
erota ndista arvoista.

+ Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle tasolle. Uunin
alatasoa pidetaan tasona 1.

+ Kypsenna keittotaulukossa suositellut ruoat yhdella
pellilla.
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Kakkujen leivontavihjeet

+ Jos kakku on liian kuiva, lisda lampétilaa 10 °C astetta ja
lyhenna kypsennysaikaa.

+ Jos kakku on kostea, kayta pienta nestemaaraa tai laske
[ampétilaa 10 °C astetta.

+ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se alemmalle tasolle,
laske [ampétilaa ja lisaa paistoaikaa.

+ Jos kakun sisdosa on kypsentynyt hyvin, mutta ulkopuoli
on tahmea, kayta vahemman nestetta, laske lampétilaa tai
lisda kypsennysaikaa.

Vihjeet leivoksille

+ Jos leivos on liian kuiva, lisaa lampétilaa 10 °C astetta ja
lyhenna kypsennysaikaa. Kastele taikinalevyja maidosta,
6ljysta, kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
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» Jos leivos valmistuu hitaasti varmista, etta valmistelemasi

leivoksen paksuus ei levia keittoastian yli.

Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja ei ole paistunut
varmista, etta leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen ruskistuksen
saamiseksi, yrita levittaa kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

Paista leivos keittotaulukon mukaisessa asennossa ja
[ampétilassa. Jos pohja ei siltikaan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)

Kakku pellilla Tavallinen vuoka * |YIa- ja alalampd 3 180 30...45

Kakku vuoassa Kakkuvuoka Yia-ja alalamps |2 170 - 180 30... 60
paistoritilalla **

Pienet kakut Tavallinen vuoka * |YIa- ja alalampd 3 160 25..35
Pyorea kakkuvuoka,

. halkaisija 26 cm, . o

Sokerikakku o o | Y1E- ja alalampd 2 160 25...40
kiinnitetaan klipsilla
paistoritilaan **

Pikkuleivat Leivosvuoka * Yla- ja alalampd 3 170 25..40

Leivokset Tavallinen vuoka * |YIa- ja alalampd 2 200 30...50

Pulla Tavallinen vuoka * |YIa- ja alalampd 2 200 20..35

Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka * |YIa- ja alalampd 3 200 30...45
Lasinen/metallinen

Lasagne suorakulmainen ). oo laismps |2 tai 3 200 30..45
astia paistoritilaan
*%*
Pybérea musta

. metallinen vuoka, . o

Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yla- ja alalampo 2 180 50...70
paistoritiladn **

Pizza Tavallinen vuoka * |Yla- ja alalampd 2 250 10...20

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

+ Maustaminen sitruunamehulla ja pippurilla ennen kanan,
kalkkunan tai suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita sisdltavan lihan kypsennys paistamalla kestaa 15 - 30
minuuttia kauemmin kuin fileen.

Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika jokaista lihan
paksuuden senttimetria kohti.

Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan olla uunissa n. 10
minuuttia. Lihan liemi jakautuu paremmin paistettuun
lihaan eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.

+ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle lammonkestavalle

alustalle.
Kypsenna keittotaulukossa suositellut ruoat yhdella
pellilla.
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Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Ruoka Kaytettdva Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)

Pihvi (kokonainen) / . * . . 15 min. 250/max,

paisti (1 kg) Tavallinen vuoka Yla- ja alalampd 3 jalkeen 180 ... 190 60 ... 80

Lampaanpotka . % . a 15 min. 250/max,

(1,52 kg) Tavallinen vuoka Yla- ja alalampd 3 jalkeen 170 110 ...120

pai ‘ (1.8-2 Paistoritila * 15 min. 250/

aistettu kana (1,8- ) ) o min. max,

kg) Aseta yksi pelti Yla- ja alalampd 2 jalkeen 190 60 ... 80

alatasolle.

25 min. 250/max,

Kalkkuna (5,5 kg) [Tavallinen vuoka Yla- ja alalampd 1 jlkeen 180 ... 190 150 ... 210

Paistoritila *
Kala Aseta yksi pelti Yla- ja alalampd 3 200 20..30

alatasolle.

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ruoan testaus + Kypsenna keittotaulukossa suositellut ruoat yhdella
* Ruoat tassa kypsennystaulukossa on valmistettu EN pellilia.
60350-1 standardin mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.
Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi k . . o
.uro e. S..I (makea Tavallinen vuoka * |Yla- ja alalampd 3 140 20...30
pikkuleipa)
Pienet kakut Tavallinen vuoka * |Yla- ja alalampd 3 160 25..35
Pyorea kakkuvuoka,
. halkaisija 26 cm, . o
Sokerikakku oo o | YIE- ja alaldampd 2 160 25..40
kiinnitetaan klipsilla
paistoritilaan **
Pydrea musta
. metallinen vuoka, . “
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yla- ja alalampd 2 180 50...70
paistoritilaan **

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Jogurtti 2. Aseta jogurttiastia kypsennysalueen pohjalle.
Jogurtin valmistus; 3. Jogurtin valmistuksen jalkeen anna sen levata
1. Poista kypsennysalueelta kaikki varusteet, mukaan jaakaapissa vahintaan 12 tuntia.

lukien mahdolliset ritilat ja ritildihin tai sivuseiniin
kiinnitetyt katalyyttiset sivuseinat.

Ruoka Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)
Jogurtti Ylalampo Kypsennysalueen pohja |50 - 60 240 ... 360

Huolto ja puhdistus

Yleiset puhdistusohjeet « Al3 levita puhdistusainetta suoraan kuumilla pinnoilla.

Tama voi aiheuttaa pysyvia tahroja.
Yleiset varoitukset pysyVvi ]

* Anna tuotteen jadhtya, ennen sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
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Tuote on puhdistettava ja kuivattava huolellisesti jokaisen
kayton jalkeen. Nain ruokajaamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen estetaan, kun
tuotetta kaytetdan uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta valtytaan.

Al kéyta puhdistukseen héyrypuhdistusaineita.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista voivat vaurioittaa
pintaa. Sopimattomia puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria sisaltavat
puhdistusaineet, hdyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja ruosteenpoistoaineet,
hankaavat puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja voide, hankaavat ja
naarmuttavat sienet, terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei vaadita
puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen. Puhdista laite,
[ampimalla vedella ja pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste puhdistuksen jalkeen
ja keittamisen aikana roiskunut ruoka.

Arge peske (htki seadme komponenti ndudepesumasinas,
kui kasutusjuhendis pole teisiti 6eldud.

Inox ja ruostumaton teras

Al kéyta happoja tai klooria sisdltavia puhdistusaineita
ruostumattomien teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi muuttua ajan
myo6ta. Tama on normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle sopivalla
puhdistusaineella.

Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille sopivalla
puhdistusaineella ja pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja proteiinitahrat lasi-
ja inox-pinnoilta valittémasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

Pinnalle suihkutetut/levitetyt puhdistusaineet tulee
puhdistaa pois valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen valkenemiseen.

Emalipinnat

Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen puhdistamiseksi.
Kuumien pintojen puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa emalipintoja.

Puhdista emalipinnat kayton jalkeen astianpesuaineella,
[dmpimalla vedelld ja pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Jos tuotteessa on helppo héyrypuhdistustoiminto, voit
suorittaa kevyen lian poiston talla toiminnolla. (Katso
Helppo hdyrypuhdistus [» 134].)

Saat kayttaa tuotemerkin verkkosivustolla suositeltavaa
uunin sisatiloihin ja grilliin tarkoitettua puhdistusainetta
seké hankaussientd, joka ei naarmuta. Ala kayta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

Lasipinnat

Al3 kéyta kovia metallikaapimia ja hankaavia
puhdistusmateriaaleja lasipintojen puhdistamiseen. Neste
voi vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
lasipinnoille tarkoitetulla pehmealla mikrokuitupyyhkeella
ja kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.
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+ Jos pesuainejaamia on jaljelld puhdistuksen jalkeen, poista

ne kylmalla vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeelld. Puhdistusainejaamat voivat
vaurioittaa lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan tapauksessa raapia
pois veitsella, terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

* Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset tahrat) lasipinnalta
kaupallisesti saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittain likainen, levitd puhdistusainetta
tahraan sienelld ja anna sen vaikuttaa riittavan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat normaaleja
eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

* Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat astianpesuaineella,
[dmpimalla vedelld ja pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Al3 kayta kovia metallikaapimia ja hankaavia
puhdistusaineita. Se voi vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat jaa kosteiksi ja etta
niissa ei ole puhdistusainejaamia. Muutoin naihin liitoksiin
voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Al aseta tuotteen varusteita astianpesukoneeseen, ellei
kayttdéohjeessa ole niin mainittu.

Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella kostealla
pehmeélld pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella. Ala
irrota nuppeja ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit voivat vaurioitua.

* Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella puhdistetaan, ala
kayta inox-puhdistusaineita nuppien ymparilla. Merkinnat
nuppien ymparilla voivat kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
kuivalla pyyhkeella. Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta. Muutoin
nappdimia voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus (keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset puhdistustiedot" olevia ohjeita
uunin pintatyypin mukaan.

Helppo héyrypuhdistus

Toiminnon kuvaus Lampétila Aika
Toiminto (°C) min.
symboli
Helppo héyrypuhdistus 100 15

4)

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka ei ole piintynyt)
pehmentamalld se héyrylla uunin sisalla ja vesitipoilla, jotka
tiivistyvat uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vetta vuokaan ja sijoita se 2. tasolle uuniin.



Al kayta tislattua tai suodatettua vettd. Kayta vain
juomavettd. Al3 kayta syttyvia, alkoholipitoisia tai
kiinteahiukkasisia aineita veden sijaan.

3. Aseta uuni helppoon hoéyrypuhdistustilaan ja kayta sita
100 °C lampdtilassa 15 minuuttia.

Avaa luukku valittdmasti ja pyyhi uunin sisdpinnat kostealla

sienella tai pyyhkeella. Hoyrya tulee ulos, kun uunin luukku

avataan. Tama voi aiheuttaa palovamman vaaran. Avaa

luukku varovasti.

Puhdista piintynyt lika tuotteesta astianpesuaineella,

lampimalla vedella ja pehmealld pyyhkeella tai sienelld ja

kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistuksen aikana odotetaan, etta
lisatty vesi haihtuu ja tiivistyy uunin sisaan ja
luukkuun, uuniin muodostuneen kevyen lian
pehmentamiseksi. Uuninluukkuun muodostunut
kondensaatio voi valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois heti, kun
uuninluukku avataan.

Kun kondensaatiota muodostuu uuniin, voi latakko tai
kosteutta esiintya allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeella ja kuivaa se.
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Uunin luukun puhdistaminen

Voit irrottaa uunin luukun ja luukun lasit puhdistaaksesi ne.
Ovien ja ikkunoiden poistaminen selitetdan osioissa "Uunin
luukun irrottaminen” ja "Oven sisalasien irrottaminen”.
Kun olet poistanut oven sisalasit, puhdista ne
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja pehmealla liinalla
tai sienella ja kuivaa kuivalla liinalla. Jos uunilasiin voi
muodostua kalkkijaamia, pyyhi lasi etikalla ja huuhtele.

Al kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita,
metallikaapimia, terdsvillaa tai valkaisuaineita uunin
luukun ja lasin puhdistamiseen.

Uunin luukun irrottaminen
1. Avaa uunin luukku.

2. Avaa etuoven saranapistorasian pidikkeet oikealla ja
vasemmalla tyéntamalla niita tydkalulla alaspain kuvan
osoittamalla tavalla.
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4. Veda irrotettua ovea ylospain vapauttaaksesi sen oikeasta
ja vasemmasta saranasta ja irrota se.

Al4 laita sormiasi saranan ympérille, jossa on vahva
jousi ja joka voi vahingoittaa sormia.

Oven kiinnittdminen takaisin

1. Aseta uunin luukku puoliksi auki.

2. Tyoénna irrotettua luukkua alaspain asettaaksesi sen
oikeasta ja vasemmasta saranasta ja avaa uunin luukku
kokonaan.

3. Sulje etuoven saranapistorasian pidikkeet oikealla ja
vasemmalla tydntamalla niita tyokalulla yléspain kuvan
osoittamalla tavalla.

Uuninluukun sisalasin poistaminen

Tuotteen etuoven sisalasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.
1. Avaa uuninluukku.

2. Veda etuluukun ylaosaan asennettua muoviosaa itseasi
pain painamalla samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.



3. Nosta kuvassa esitetylla tavalla varovasti sisinta lasia (1)
suuntaan 'A' ja irrota se vetamalla sita suuntaan 'B'.

1 Sisin lasi 2 Sisainen lasi

4. Jos tuotteessa on toinen sisalasi (2), irrota se samalla
tavalla (2).

5. Luukun kokoaminen aloitetaan asentamalla sisin lasi (2).
Aseta lasin viistetty reuna muoviuran viistettyyn reunaan.
(Jos tuotteessa on sisalasi). Sisalasi (2) on kiinnitettava
sisinta lasia (1) [8himpana olevaan muoviuraan.

6. Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita lasin painettu puoli
sisalasiin. On erittain tarkeaa sijoittaa sisimman lasin (1)
alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan, kunnes kuulet
napsahduksen.

Uunin lampun puhdistaminen

Siina tapauksessa, etta keittoalueen uunilampun lasiluukku
likaantuu; Puhdista astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla liinalla tai sienella ja kuivaa kuivalla liinalla. Jos
uunin lamppu vikaantuu, voit vaihtaa uunin lampun
noudattamalla seuraavia osia.

Ongelmanratkaisu

Mikali ongelma ei ratkea tassa osiossa annettuja ohjeita

noudattaen, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltoliikkeeseen. Al4 koskaan yrita korjata laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kadytén aikana.

* HOyryn muodostuminen kaytén aikana on normaalia. >>>
Tama ei ole toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kdyton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry tiivistyy kosketuksessa
kylmiin pintoihin tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>>Tama ei ole toimintahairio.

Metallisia dania kuuluu tuotteen lampenemisen ja

jaahtymisen aikana.

+ Metalliosat voivat laajentua ja aanta kuulua lampenemisen
aikana. >>>Tama ei ole toimintahairio.
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Uunin lampun vaihtaminen

Yleiset varoitukset

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi irrota tuote ennen
uunilampun vaihtamista ja odota uunin jaahtymista.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!l

« Tama uuni saa virtansa hehkulampusta, jonka teho on alle
40 W, korkeus alle 60 mm ja halkaisija alle 30 mm, tai
halogeenilampusta, jossa on G9-pistorasiat, joiden teho on
alle 60 W. Lamput soveltuvat kaytettavaksi yli 300 °C:n
[ampétiloissa. Uunilamppuja saa valtuutetuista
huoltoliikkeista tai valtuutetuilta teknikoilta. Tama tuote
sisaltdaa G-energialuokan lampun.

* Lampun asento voi poiketa kuvassa esitetysta.

+ Tassa tuotteessa kaytetty lamppu ei sovellu kaytettavaksi
kotihuoneiden valaistuksessa. Tdman lampun
tarkoituksena on auttaa kayttajaa nakemaan
elintarvikkeet.

+ Tassa tuotteessa kaytettavien lamppujen on kestettava
aarimmaisia fyysisia olosuhteita, kuten yli 50 °C:n
lampétiloja.

Jos uunissasi on pyorea lamppu,

1. Irrota tuote sahkosta.

2. Irrota lasikansi kaantamalla sita vastapaivaan.

.

3. Jos uunisi lamp on tyyppia (A) alla olevassa kuvassa,
kierrd uunia lamp kuvan osoittamalla tavalla ja vaihda se
uuteen. Jos se on tyypin (B) malli, veda se ulos kuvan
osoittamalla tavalla ja vaihda se uuteen.

4. Asenna lasikansi takaisin paikalleen.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>> Tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda ne tai aseta uudelleen
paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttéon (maadoitettu).
>>> Tarkasta, etta laite on liitetty virransyottoon.

* (Jos laitteessa on ajastin) Nappaimet ohjauspaneelissa
eivat toimi. >>> Jos tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

« Uunin lamppu voi olla viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

* Ei sahkovirtaa. >>> Varmista, etta verkkovirta on
kaytettavissa ja tarkasta varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.
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Uuni ei kuumene.
+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai

[ampdotilaan. >>> Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/tai
[dmpétilaan.
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+ Eisahkdvirtaa. >>> Varmista, etta verkkovirta on
kaytettavissa ja tarkasta varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Lisatietoja kayttdohjeeseen:

Tekniset tiedot pientehotilojen kaytdsta EU-maarayksen 2023/826 mukaan

Tila VIRRANKULUTUS (WATTIA) AIKAVALI (MINUUTTIA)*
Pois 0,3 -
Valmiustila - -

Valmiustila tiedoilla tai tilanaytolla

Valmiustilassa liitettyna verkkoon

ja pyoristettyna Iahimpaan minuuttiin.

*:Aikavali, jonka jalkeen laite saavuttaa automaattisesti valmiustilan, pois-tilan tai valmiustilassa liitetyn verkon minuuteissa

Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm)

595/594/567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm)

590-600 /560 /min550

Jannite/taajuus

220-240V ~; 50/60 Hz

Kaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja halkaisija

min HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW) 2,5

Uunin tyyppi Tavallinen uuni
Energiatehokkuusluokka A
Kayttokelpoinen tilavuus (L) 74

Laitteen massa (M) (Nettopaino) kg 27,5
Energiatehokkuusindeksi per onkalo EEI-ontelo 95,3

vakiokuormalla.

Perustiedot: Kotitalouden sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC 60350-1 -standardien mukaisesti.
Arvot on maaritetty kohdassa Yla- ja alalamp® tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/ylalampd toiminnoissa

Energiatehokkuusluokka maaritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siita, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinldampd , 2-Puhallinlampé , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-Yla- ja alalampd.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman
ennakkoilmoitusta laitteen laadun parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka
valttamatta vastaa taysin laitettasi.

Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatedirektiivi

WEEE-direktiivin noudattaminen ja tuotteen
havittaminen
Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin (2012/19/EU)

vaatimukset. Tassa tuotteessa on sen sahké- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE) ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu laadukkaista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa uudelleen ja
soveltuvat myos kierratykseen. Al tasté syysta
havita tata tuotetta kotitalousjatteen mukana sen
I clinian mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkdiset ja elektroniset osat
voidaan kierrattaa. Pyyda lisatietoja naista kerdyspisteista

Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa
asiakirjoissa ilmoitetut arvot on saatu laboratorio-
olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti.
Nama arvot voivat vaihdella laitteen kaytto- ja
ymparistéolosuhteiden mukaan.

paikalliselta viranomaiselta. Kdytetyn laitteen sopiva
havitystapa ehkaisee mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:

Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-direktiivin (2011/65/EU)
vaatimukset. Se eij sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on maaritelty direktiivissa.

Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista, kansallisten ymparistomaarayksiemme
mukaan. Al& hivitd pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne paikallisten
viranomaisten osoittamaan kerdyspisteeseen.
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Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot energiatehokkuudesta l6ytyvat

tuotteen mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan laitetta ekologisella ja

energiatehokkaalla tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden valmistamista.

+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja astioita, jotka
johtavat paremmin [ampda.

IKEA-Takuu

Jos haluat tehda takuuvaatimuksen tai saada
tuotetukea

Ota yhteytta IKEAasiakaspalveluun. Léydat linkin
itsepalveluportaaliin tai puhelinnumeron osoitteesta
www.|KEA.com.

Jotta voit tayttaa huoltopyynnon itsepalveluportaalissa ja
I6ytad helpommin tietoja tuotteestasi tai siihen liittyvista
varaosista, suosittelemme, ettd merkitset muistiin tuotteen
tyyppikilvesta 18ytyvan IKEA-tuotenumeron (8 numeroa) ja
sarjanumeron.

SAILYTA OSTOKUITTI / TOIMITUSASIAKIRJA!

Se on todisteesi ostosta, ja se vaaditaan takuuta varten.
Lisaksi kuitissa on kunkin ostetun laitteen nimi ja IKEA-
tuotenumero (8-numeroa).

Ennen yhteydenottoa meihin tutustu huolellisesti laitteen
mukana tuleviin teknisiin asiakirjoihin.
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+ Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai kayttdohjeessa
suositellaan tekemaan niin. Al4 avaa uunin luukkua
toistuvasti ruoan kypsennyksen aikana.

+ Kytke laite pois paaltéd 5-10 minuutiksi ennen
valmistusajan paattymista hyodyntaaksesi jalkilampaoa.
Voit saastaa jopa 20 % sahkoa kayttamalla jalkilampoa.

* Yrita kypsentaa uunissa useampaa kuin yhta ruokaa
kerrallaan. Voit valmistaa samanaikaisesti asettamalla
kaksi uunipeltia telineeseen. Lisaksi, jos kypsennat ruokia
perakkain, energiaa saastyy, koska uuni ei meneta
lampoaan.
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A Sakerhetsinstruktioner

* Detta avsnitt innehdller de
sakerhetsanvisningar som ar nédvandiga
for att forhindra risken fér personskada
eller materiella skador.

« Om produkten dverlamnas till nAgon annan
for personligt bruk eller begagnat bruk, bér
aven anvandarmanual, produktetiketter och
andra relevanta dokument och delar
lamnas in.

« Vart féretag ansvarar inte for skador som
kan uppstd om dessa instruktioner inte
foljs.

« Underlatenhet att folja dessa instruktioner
upphaver garantin.

« Lat alltid tillverkaren, auktoriserad service
eller en person som anges av importdren
utfora installations- och reparationsarbetet.

« Anvand endast originalreservdelar och
tillbehor.

* Reparera eller byt inte ut nagon del av
produkten om det inte tydligt anges i
anvandarmanualen.

* Gor inga tekniska modifieringar pa
produkten.

AAvsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att anvandas i hus och
inomhus. Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i trddgardar,
balkonger eller andra utomhusmiljéer.
Denna produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakdk i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bér endast
anvandas for matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal, sdsom
uppvarmning av rummet.

« Ugnen kan anvandas for att tina, baka,
steka och grilla mat.

* Denna produkt bor inte anvandas for
tallriksuppvarmning, torkning genom att

hanga handdukar eller klader pa handtaget.
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f Sakerhet for barn, utsatta personer
och husdjur

* Denna produkt kan anvandas av barn fran 8
ar och aldre, och personer som ar
underutvecklade i fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som har
bristande erfarenhet och kunskap, sa lange
de dvervakas eller utbildas om saker
anvandning och faror av produkten.

 Barn ska inte leka med produkten.
Rengoéring och anvandarunderhall bor inte
utféras av barn om det inte finns ndgon
som Overvakar dem.

* Denna produkt bor inte anvandas av
personer med begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet (inklusive barn),
savida de inte halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.

« Barn bor 6vervakas for att sakerstalla att de
inte leker med produkten.

* Elektriska produkter ar farliga for barn och
husdjur. Barn och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller ga in i produkten.

* Placera inte féremal som barn kan na pa
produkten.

* VARNING Under anvandning ar de
tillgangliga ytorna pa produkten varma. Hall
barn borta fran produkten.

* Forvara forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk for skador
och kvavning.

« Nar dérren ar 6ppen, lagg inga tunga
foremal pa den och lat inte barn sitta pa
den. Du kan fa ugnen att valta eller skada
doérrens gangjarn.

* Innan du kasserar slitna och oanvandbara
produkter:

1. Dra ur stickkontakten och dra ut den ur

uttaget.

2. Klipp av stromkabeln och koppla ur den

med kontakten fran produkten.

3. Vidta forsiktighetsatgarder for att

férhindra att barn kommer in i produkten.

4. Latinte barn leka med produkten nar den

ar i vilolage.
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AElSé kerhet

* Anslut produkten till ett jordat uttag som
skyddas av en sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna som anges pa
typetiketten. Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker. Anvand inte
produkten utan jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

+ Kontakten eller den elektriska anslutningen
av produkten bor vara pa en lattillganglig
plats. Om detta inte ar mdijligt bor det
finnas en mekanism (sakring, brytare,
nyckelbrytare etc.) pa den elektriska
installation som produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska foreskrifterna
och separera alla poler fran natet.

+ Koppla ur apparaten ur stromférsorjningen
eller koppla ur sdkringen innan reparation,
rengodring och underhall

* Anslut produkten till ett uttag som uppfyller
de spannings- och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

* (Om produkten inte har strémkabel, anvand
endast anslutningskabel, som beskrivits i
sektionen "Tekniska specifikationer".

* Placera inte natsladden under och bakom
produkten. Placera inte ett tungt foremal pa
natsladden. Bgj eller klam inte stromkabeln
och utsatt inte den for varmekallor.

+ Se till att natkabeln inte fastnar nar
produkten stalls tillbaka pa sin plats efter
montering eller rengdring.

« Ugnens bakre yta blir varm nar den
anvands. Stromkablarna far inte vidrora
produktens baksida. | annat fall kan den
skadas.

* Dra inte in elkablarna i ugnsluckan och for
dem 6ver heta ytor. Kabelns isolering kan
smalta och orsaka brand pga. kortslutning.

* Anvand endast originalkabel. Anvand inte
avklippta eller skadade kablar.

* Anvanda inte forlangningssladdar
grenuttag eller adaptrar med produkten.

+ Kontakta auktoriserad servicecenter eller
importoren for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter maste
anvandas (angdende kontakttyp).
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+ Kontakta importoren eller auktoriserad
servicecenter, om strdmkabelns Iangd ar
otillracklig.

* Barbara stromkallor eller grenuttag kan
6verhettas och fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa avstand fran
produkten.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av en tillverkare, en auktoriserad service
eller en person som skall specificeras av
importforetaget for att forhindra eventuella
faror.

* VARNING Innan du byter ut ugnslampan
ska du se till att koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for elektriska
stotar. Koppla ur produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

* Anslut inte produkten i vagguttag, som ar
|6sa, fel placerade eller skadade. Se till, att
kontakten ar placerats helt i vagguttaget.
Annars kan anslutningen éverhettas och
fatta eld.

* Anslut inte produkten i vagguttag, som ar
smutsiga, oljiga eller kan komma i kontakt
med vatten (som nara diskbanken dar
vatten kan spridas). Annars finns det risk for
elektriska stotar och kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata hander!

+ Koppla kontakten ur vagguttaget genom att
dra i sjalva kontakten.

ATransportsé kerhet

« Koppla bort produkten fran elnatet innan
du transporterar produkten.

* Produkten ar tung, minst tva personer
maste bara den.

* Anvand inte dorren och/eller handtaget for
att transportera eller flytta produkten.

* Placera inga foremal pa apparaten. Bar
apparaten i lodrat lage.

« Nar du behover transportera produkten ska
den férpackas med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt. Fast
produktens rorliga delar ordentligt for att
undvika skador.



SV

* Innan produkten installeras ska du
kontrollera att den inte ar skadad efter
transport. Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om den ar
skadad.

Alnstallationssékerhet

* Innan installationen pabdrjas, stang av
strommen dar produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

* Se alltid till att bara skyddshandskar under
transport och installation. Annars finns det
risk for skada fran vassa kanter!

« Kontrollera om det finns nagra skador pa
produkten innan produkten installeras.
Installera inte produkten, om den ar
skadad.

« Undvik att anvanda isoleringsmaterial till att
tacka insidan av mdbeln, dar den
installeras.

« Direkt solljus och varmekallor, sa som el-
eller gasvarmare, far inte finnas i
produktens installationsplats.

« Hall produktens ventilationséppningarnas
omrade 6ppen.

* For att undvika éverhettning bor produkten
inte installeras bakom dekorativa skydd.

* | de fall en gasslang/ror eller vattenledning
av plast finns bakom det avsedda
installationsomradet for produkten, ar det
absolut nédvandigt att garantera att det
inte finns ndgon kontakt mellan produkten
och dessa ledningar. Annars kan slangen/
réret komma i klam.

* Om det finns en vagguttag bakom
produktens installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt med
vagguttaget eller kontakten som anslutits i
den.

AAnvéndningssékerhet

* Kontrollera att produkten ar avstangd efter
varje anvandning.

* Om du inte ska anvanda produkten under
en langre tid ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran sakringsskapet.
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« Anvand inte produkten om den gar sénder
eller skadas under anvandningen. Koppla
bort produkten fran elnatet. Kontakta
importoren eller auktoriserad servicecenter.

* Anvand inte produkten med luckans glas ar
borttaget eller trasigt. | annat fall finns risk
for personskador och miljéskador.

* Std inte pa apparaten av nagon anledning.

* Anvand aldrig produkten, om din
omdomesférmaga eller koordination har
paverkats av alkohol eller droger.

« Brandfarliga foremal far inte férvaras i och
omkring kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

« Ugnshandtaget ar inte en handdukstork.
Hang inte handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget, nar du
anvander produkten.

* Produktens luckans gangjarn ror sig nar
luckan 6ppnas och stangs och kan fastna.
Hall inte delen med gangjarnen nar du
Oppnar/stanger dorren.

ATemperaturvarningar

* VARNING Naér produkten anvands kommer
produkten och dess atkomliga delar att vara
varma. Undvik att beréra produkten och
varmeelementen. Barn under 8 ar bor
hallas borta fran produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/explosiva material
i narheten av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

« Hall avstand nar ugnsluckan éppnas under
eller i slutet av tillagningen. Angan kan
branna din hand, ansikte och / eller 6gon.

» Under drift ar produkten het. Undvik att
berdra produkten, insidan av ugnen och
varmeelementen.

* Anvand alltid varmebestandiga
ugnshandskar vid hantering av produkten.

AAnvéndning av tillbehor

* Det ar viktigt att anvanda de tillbeh6r som
medfoljer produkten pa ratt satt. Detaljerad
information finns i avsnittet "Anvandning
av produkttillbehor”..
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+ Stang ugnsluckan nar tillbehdren har forts
in helt i ugnsutrymmet, annars kan de traffa
luckglaset och skada det.

AMatlagningssékerhet

« Var forsiktig nar du anvander alkohol i
maten. Alkohol avdunstar vid héga
temperaturer och kan orsaka brand, da den
antands vid kontakt med varma ytor.

 Matrester i tillagningszonen, sasom olja,
kan antandas. Rengoér dessa rester innan
anvandning.

* Risk for matforgiftning: Forvara inte mat i
ugnen mer 1 en timme fore och efter
tilagningen. Annars kan det orsaka
matférgiftning eller sjukdomar.

« Varm inte stangda plat- eller glasburkar i
ugnen. Trycket som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

* Placera ALDRIG bakplat, tallrikar eller
aluminiumfolie direkt pa ugnens botten nar
ugnen anvands. Varmen som samlas kan
skada ugnens botten och till och med
orsaka skador pa ugnsskapet eller
kdksgolvet.

Folj féljande rekommendationer nar

bakplatspapper eller motsvarande material

anvands.

* Placera fettsakert papper i ett kdksredskap
eller pa ugnstillbehoret (bricka, tradgrill,
etc.) med mat och placera det i den
féorvarmda ugnen.

* FOr att undvika kontakt med
varmeelementen och obstruktion av
strommen av varm luft, ta bort dverbliven
del av bakplatspappret som hanger utanfor
karlet. Anvand inte bakplatspappret i hogre
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temperaturer an vad som tillverkaren har
specificerat. Placera aldrig fettsakert papper
pa ugnsbasen.

* Placera den inte 6ver karlet under
férvarmningen.

* Tryck alltid pappret ner med en tallrik eller
motsvarande féremal for att forhindra att
den flyger omkring pga. luftcirkulationen i
ugnen.

* Tack bara 6ver nédvandig del i karlet.

* Efter anvandning ska karlet rengéras och
eventuell fettsaker papper eller
motsvarande material i karlet bytas. Annars
kan droppande vatskor i karlet orsaka
rékbildning eller antandas.

* En luftstrom bildas nar produktens lucka
oppnas. Fettsaker bakplatspapper kan
komma i kontakt med varmeelementen och
antandas.

« Nar du anvander galler bor en plat placeras
pa det nedre gallret. Annars kan matolja
och andra amnen som droppar pa
ugnsbottnet orsaka kraftig rékbildning och
antandas.

AUnderhéll och rengoéring

* Vanta tills produkten har svalnat innan den
rengors. Heta ytor kan orsaka brannskador!

« Tvatta aldrig produkten genom att spruta
eller halla vatten pa den! Det forekommer
risk for elchock!

« Anvand inte dngrengdéringsmaskiner till att
rengOra produkten, da detta kan leda till
elchock.

« Anvand inte starka slipande
rengoringsmedel, metallskrapor, stalull
eller blekmedel for att reng6ra ugnsluckans
glas. Dessa material kan orsaka repor och
sprickor pa glasytor.
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Produkt introduktion
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n Lampa

n Handtag

n Hyllpositioner
B} ventilationshal

Kontrollpanel

B Dérren

B Nedre varmare (under stalplattan)
Ovre vdrmare

Produktens kontrollpanel Introduktion och anvandning

| det har avsnittet kan du hitta dversikten och grundlaggande anvandningar av produktens kontrollpanel. Det kan finnas
skillnader i bilder och vissa funktioner beroende pa typ av produkt.

.50

n Funktion valsratt n Temperaturvalsratt

B Termostatlampa

Vred for funktionsval

Du kan valja ugnsdriftsfunktioner med funktionsvaljarratten.

Vrid vanster/hoger fran stangt (6vre) lage for att valja.

Temperaturvalsratt

Du kan valja den temperatur du vill laga med
temperaturvredet. Vrid medurs fran det stangda (6versta)
laget for att valja.

Forsta anvandning

Innan du bérjar anvanda produkten rekommenderas
foljande i foljande avsnitt.

Forsta reng6ring
1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Ta bort alla tillbehor fran ugnen som finns i produkten.

Ugnens inre temperaturindikator

Du kan forsta ugnens innertemperatur fran
temperaturlampan. Termostatlampan finns pa
kontrollpanelen. Termostatlampan tands nar produkten
borjar fungera och termostatlampan slacks nar den nar den
installda temperaturen. Nar temperaturen inuti ugnen
sjunker under den installda temperaturen tands
termostatlampan igen.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang sedan av den. Pa
sa satt branns och rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under produktionen.

4. Nar du anvander produkten valjer du den hoégsta
temperaturen och den drift funktion som alla varmare i
produkten anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan lara
dig hur du anvander ugnen i féljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.
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6. Torka av produktens ytor med en vat trasa eller svamp
och torka med en trasa.

Innan du anvéander tillbehéren:

Rengor tillbehdren du tar bort fran ugnen med
tvattmedelsvatten och en mjuk rengoéringssvamp.

OBS! Vissa rengdringsmedel eller tvattmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengéringspulver, rengdringskramer
eller vassa foremal under rengéring.

OBS! Under forsta anvandning kan rok och lukt uppsta
under flera timmar. Detta ar normalt och endast god
ventilation maste ombesorjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

Elanslutning

AAIIménna varningar

+ Innan du pabdrjar nagot arbete med den elektriska
installationen ska du koppla bort produkten fran elnatet.
Det forekommer risk for elchock!

+ Anslut produkten till ett jordat uttag som ar skyddat av en
automatsakring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen ska
goras av en kvalificerad elektriker medan produkten
anvands med eller utan transformator. Vart foretag kan
inte hallas ansvarig for skador som uppstatt pa grund av
att produkten har anvands utan en jordad installation, i
enlighet med lokala lagar och regler.

* Produkten far endast anslutas till elnatet av en

auktoriserad och kvalificerad person. Produktens

garantiperiod borjar forst efter korrekt installation.

Tillverkaren skall inte hallas ansvarig for skador som

uppstar till foljd av forfaranden som utférs av obehoériga

personer.

Stromsladden far inte klammas, bojas, klammas eller

komma i kontakt med produktens heta delar. En skadad

stromsladd maste bytas ut av en behorig servicetekniker.

Annars finns risk for elektrisk stot, kortslutning eller brand!

+ Strdmdata maste Gverensstamma med de data som anges
pa markplaten pa produkten. Markplaten finns antingen
pa dorren eller sa 6ppnar du den nedre kapan som finns
pa enhetens bakre vdagg beroende pa enhetstypen.
Produktens stromsladd maste folja vardena i "Tekniska
specifikationer".

Att anvanda ugnen

Allméan information om att anvdnda ugnen

Kylflakt

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten aktiveras automatiskt
vid behov och kyler bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft kommer ut éver
ugnsluckan. Tack inte 6ver dessa ventilationsdppningar.
Annars kan ugnen Overhettas. Kylflakten fortsatter att

Drift av ugnsstyrenheten
Slar pa ugnen
Nar du valjer en driftsfunktion som du vill laga mat med

funktionsvaljaren och staller in en viss temperatur med
temperaturratten, startar ugnen.
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+ Stromsladdens kontakt maste vara lattatkomlig efter
installation (och inte I6pa 6ver hallen). Anvand inte
férlangningssladdar eller flera uttag i strémanslutning

+ Vid anslutning av kablarna maste du félja de nationella /
lokala elektriska foreskrifterna samt anvanda lampligt
uttag / ledning och stickkontakt for ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfor stromtillférselnivan till
stickkontakten / ledningen, maste produkten anslutas
direkt via fast elinstallation utan att anvanda stickkontakt /
ledning.

+ Om produkten ansluts direkt till strém forsérjningen:
Om det inte ar majligt att koppla bort alla stolpar i strom
forsorjningen maste en frankopplingsenhet med minst 3
mm kontakt avstand (sakringar, ledningssakerhetsbrytare,
kontaktorer) anslutas och alla poler i denna
frankopplingsenhet maste ligga intill (inte ovanfor)
produkten i enlighet med IEE-direktiven. Underlatenhet att
félja denna instruktion kan orsaka drift problem och
ogiltigférklara produkt garantin.

* Ytterligare skydd med en jordfelsbrytare rekommenderas.

Om produkten &r tillverkad med kabel och utan:

Anslut sladden till strom forsorjningen enligt nedanstaende:

POLSKYDD

BRUN —] U J g)
) &) o BLA
GUL - GRON_|L1¥
4/—— STROMKABEL

Om din natsladdstyp ar 3-ledare, for 1-fasanslutning:
- Brun = L (Fas)
- Bla = N (Neutral)

- Groén/gul trad = (E) @ (Jordning)

fungera under ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts av
(ca 20-30 minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstimern, stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner. Kylflaktens drifttid
kan inte bestammas av anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta ar inte ett fel.

Ugn belysning
Ugnsbelysningen tands nar ugnen borjar gradda.
Belysningen ar tand under graddningen.

Sténger av ugnen
Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvaljarratten och temperaturratten till av (upp).
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Val av temperatur och ugnsfunktion

Du kan laga mat genom att géra en manuell kontroll (efter
egen kontroll) genom att valja temperatur och driftsfunktion
som ar specifik for din mat.

@
.50
(& O 280+ .‘100
@ 250 . ~ 7 150
Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens anvandningsfunktioner och
hogsta och lagsta temperatur som kan stallas in for dessa
funktioner. Har visade driftslagen kan skilja sig ordningen i
din produkt.

146

1. Valj den funktion du vill laga mat med
funktionsvaljarratten.

2. Stall in temperaturen du vill laga med temperaturvredet.

= Din ugn kommer att borja arbeta omedelbart med vald
funktion och temperatur, och termostatlampan tands.
Né&r temperaturen inuti ugnen nar 6nskad temperatur
slacks termostatlampan. Ugnen stangs inte av av sig
sjalv efter graddningen. Du maste styra bakningen och
stanga av den sjalv. Nar din bakning ar klar, stang av
ugnen genom att vrida funktionsvaljaren och
temperaturvredet till av (upp) lage.

Funktions |Funktionsbeskriv |Temperaturo

Beskrivning och anvandning

symbol ning mrade (°C)
Upp- och * Maten varms uppifran och nerifran samtidigt. Passar for kakor, bakelser eller

bottenvarme kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker med en plat.

Toppvarme * Endast Gvre varme ar pa. Passar mat som behdover brynas pa ovansidan.
H

+ Bottenvarme /
Enkel * Endast undre varme ar pa. Passar mar som behéver brynas i botten. Denna
0 . s funktion maste anvandas ocksa for latt angrengoring.

\ ) angrengoring

|* Din produkt fungerar inom det temperaturomrade som anges pa temperaturvredet.

Produkttillbehor

Det finns olika tillbehor i din produkt. | detta avsnitt finns
beskrivningen av tillbehéren och beskrivningarna av korrekt
anvandning tillgangliga. Beroende pa produktmodell
varierar det medféljande tillbehoret. Alla tillbehdr som
beskrivs i anvandarmanualen kanske inte ar tillgangliga i din
produkt.

Brickorna inuti din apparat kan deformeras pa grund
av varmen. Detta har ingen effekt pa
funktionaliteten. Deformation férsvinner nar brickan
kyls.

Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel och stekning stora
bitar.

Anvandning av produkttillbehor

Matlagningshyllor

Det finns 5 nivaer av hylllage i matlagningsomradet. Du kan
aven se ordningen pa hyllorna i siffrorna pa ugnens framre
ram.

Trad grill
Den anvands for att steka eller placera maten som ska
bakas, stekas och stuvas pa 6nskad hylla.

A/
i

=N wpkrO
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Placera tradgrillen pa matlagningshyllorna

Det &r avgorande att placera tradgrillen pa sidohyllorna
ordentligt. Tradgrillen har en riktning nér den placeras pa
hyllan. Nar du placerar tradgrillen pa 6nskad hylla maste
den 6ppna delen vara pa framsidan.

Placera brickan pa hyllorna

Det &r ocksa avgorande att placera brickorna pa sidohyllorna
ordentligt. Brickan har en riktning nar den placeras pa
hyllan. Nar du placerar brickan pa 6nskad hylla maste dess
sida som ar utformad for att hallas vara pa framsidan.

Tradgrillens stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att forhindra att gallret tippar
ur gallret. Med denna funktion kan du enkelt och sakert ta ut
din mat. Nér du tar bort gallret kan du dra det framat tills
det nar stopppunkten. Du maste passera denna punkt for att
ta bort den helt.

Allman information om matlagning

I denna sektion finner du tips om preparation och lagning av
maten.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de livsmedel som
testats av producenter och de lampligaste installningarna
for dessa livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och tillbehoér
for dessa livsmedel anges ocksa.

Allmanna varningar om matlagning i
mikrovagsugnen

« Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller efter tillagningen
kan het anga uppsta. Angan kan brénna din hand, ansikte
och / eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar ugnsluckan.

+ Intensiv anga som genereras under tillagningen kan bilda
kondenserade vattendroppar pa ugnens inre och yttre och
pa de 6vre delarna av méblerna pa grund av temperatur
skillnaden. Detta ar en normal och fysisk handelse.

« Tillagningstemperatur- och tidsvardena for livsmedel kan
variera beroende pa recept och mangd. Darfér anges
dessa varden som intervall.

+ Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen innan du boérjar
laga mat. Tillbehér som finns kvar i ugnen kan férhindra
att maten tillagas till ratt hall.

+ For livsmedel som du kommer att laga mat enligt ditt eget
recept, kan du referera till liknande livsmedel som anges i
matlagning tabeller.
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Barnsakerhetslas

Denna produkt har ett barnlas pa ugnsluckan. For att 6ppna
ugnsluckan, lyft plastdelen nagot uppat och dra i
dorrhandtaget. Nar dorren stangs lases barnlaset av sig
sjalvt.

E—

Sa har tar du bort barnlaset:

Ta bort de tva skruvarna som haller fast barnlaset enligt
bilden. Nar du vill anvéanda den igen kan du fasta den under
kontrollpanelen med fixeringsmaterialen.

%\c%
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Med hjalp av de medfdljande tillbehdren sakerstaller du
att du far basta tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som tillverkaren
tillhandahaller for de externa koksredskap du ska
anvanda.

Klipp fettsakert papper som du kommer att anvanda i din
matlagning i lampliga storlekar till behallaren du kommer
att laga mat. Fettsakra papper som svammar éver fran
behallaren kan skapa risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvand det fettsdkra papper
som du kommer att anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den rekommenderade
ratt hyllan. Byt inte hyllposition under bakningen.

Bakverk och ugnsmat

Allman information

+ Vi rekommenderar att du anvander tillbehdren till

produkten for en god tillagningsprestanda. Om du ska

anvanda en extern koksredskap, féredra mork, icke-

fastnar och varmebestandiga karl.

Om férvarmning rekommenderas i matlagningsbordet, se

till att satta maten i ugnen efter férvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa tradgrillen,

placera den i mitten av tradgrillen, inte i nérheten av

bakvaggen.

+ Allt material som anvands for att gora bakverk bor vara
farska och i rumstemperatur.
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+ Matens tillagningsstatus kan variera beroende pa
mangden mat och kdksredskapens storlek.

+ Metall-, keramik- och glasformer 6kar tillagningstiden och
bottenskiktet av bakverk bryns inte jamnt.

« Om bakplatspapper anvands, kan matens botten brynas
latt. | detta fall bor tillagningstiden 6kas med ca. 10

minuter.

« De varden som anges i koktabellen bestams som ett
resultat av de tester som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa varden.

* Placera maten pa lamplig hylla som rekommenderas i
koktabellen. Se ugnens bottenhylla som hylla 1.

+ Tillaga i tillagningstabellen rekommenderade ratter i ett

karl.

Rad for bakning kakor
« Om kakan ar for torr, 6ka temperaturen med 10 ° for att
forkorta bakningstiden.
+ Om kakan ar fuktig, anvand en liten mangd vatska eller
minska temperaturen med 10 ° C.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
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« Om toppen av kakan branns, lagg den pa den nedre

hyllan, sank temperaturen och 6ka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats val, men utsidan ar klibbig,

anvand mindre vatska, sank temperaturen och férlang
tillagningstiden.

Tips for bakelser
+ Om bakelsen ar for torr, 6ka temperaturen med 10 ° for att

forkorta tillagningstiden. Bl6t degen ark med en sas
bestaende av mjolk, olja, &gg och yoghurt blandning.

Om degen blir kokta langsamt, se till att tjockleken pa de
bakverk du har forberett inte svammar 6ver facket.

Om degen ar brynt pa ytan men botten inte ar kokt, se till
att mangden sas du kommer att anvanda for degen ar inte
for mycket langst ner pa degen. For en jamn bryning,
forsok att sprida sasen jamnt mellan deglakan och degen.
Gradda dina bakverk i den position och temperatur som ar
lamplig for koktabellen. Om botten fortfarande inte ar
brynt nog, placera den pa en botten hylla for nasta
matlagning.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kaka pa plat Standardfack * Upp- och 180 30...45
bottenvarme
Kaka i form Kakform pd trad |Upp- och 170 - 180 30...60
grill ** bottenvarme
Sma kakor Standardfack * Upp- och 160 25...35
bottenvarme
Rund kakform, 26
Sockerkaka crt] ! dlameoterumeq Upp- Od..] 160 25...40
klamma pa tradgrill |bottenvarme
*%*
Kaka andltorl varor Upp- oc'r'\ 170 25 40
bricka * bottenvarme
Bakelser Standardfack * Upp- oc'r'\ 200 30...50
bottenvarme
Bulle Standardfack * Upp- och 200 20..35
bottenvarme
Hela brod Standardfack * Upp- och 200 30... 45
bottenvarme
Glas / metall
Lasagne rektangular - |Upp- och 2 eller 3 200 30..45
behallare patrad  |bottenvarme
grill **
Rund svart
X . metallform, 20 cm i |Upp- och
Appelpaj diameter pa bottenvarme 180 >0...70
tradgrill **
. Upp- och
Pizza Standardfack * . 250 10...20
bottenvarme

Férvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéangliga tillbehor.
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Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna fér grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar innan matlagning av
kyckling, kalkon och stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga urbenat kott an filé

genom stekning.
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* Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters tillagningstid per
centimeter av kott tjockleken.
+ Nar tillagningstiden &r 6ver, lamna koéttet i ugnenica 10
minuter. Kott saften fordelas battre till stekt kott och
kommer inte ut nar kottet skars.
* Fisk bor placeras pa en medelhdg eller 1ag hyliniva i en
varmebestandig platta.
+ Tillaga i tillagningstabellen rekommenderade ratter i ett

karl.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkétt
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)

anvandas (ca.)
Biff (hel) / Stek (1 . Upp- och 15 min. 250/max,
kg) Standardfack bottenvarme 3 efter 180 ... 190 60 ... 80
Lamm skaft (1,5-2 Standardfack * Upp- oc.h 3 15 min. 250/max, 110 .. 120
ka) bottenvarme efter 170

Trad grill *
Friterad kyckling . . |Upp-och 5 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) Placeraen platpa  |jyottenvirme efter 190

en lagre hylla.

Upp- och 25 min. 250/max,
*

Kalkon (5,5 kQ) Standardfack bottenvirme 1 ofter 180 . 190 150 ... 210

Trad grill * Y N

; o s pp-oc

Fisk Placera en plat pa bottenvarme 3 200 20...30

en lagre hylla.

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Testa livsmedel

+ Tillaga i tillagningstabellen rekommenderade ratter i ett

+ Livsmedel i denna koktabell bereds enligt EN 60350-1- karl.
standarden for att underlatta testning av produkten for
kontrollinstitut.
Matlagningstabell for testmat
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kort brod (s6t kaka) |Standardfack * 2P~ <N 3 140 20...30
bottenvarme
Smé kakor Standardfack* | PP~ o¢h 3 160 25 .35
bottenvarme
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter med Upp- och 2 160 25 ... 40
klamma pa tradgrill |bottenvarme
**
Rund svart
X . metallform, 20 cm i |Upp- och
Appelpaj diameter pa bottenvarme 2 180 20...70

tradgrill **

Férvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Yoghurt

Tillredning av yoghurt:

1. Tabort alla tillbehor, inklusive eventuella galler (om
sadana finns) och eventuella katalytiska sidovaggar (om
sadana finns) som ar fasta vid gallren eller
sidovdggarna, fran tillagningsomradet.

2. Placera yoghurtformen i undersidan av
tillagningsomradet.
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3. Latyoghurten vila i kylskdpet i minst 12 timmar efter

tillagning.
Mat Funktion for drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min) (ca.)

Yoghurt Toppvarme

Undersidan av
tillagningsomradet

50-60 240 ... 360

Underhall och rengoéring

Allman rengoéringsinformation

Allméanna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du rengér produkten.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

« Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa heta ytor. Detta
kan orsaka permanenta flackar.

+ Produkten ska rengoras och torkas grundligt efter varje
anvandning. Saledes rengors matrester latt och dessa
rester forhindras fran att brannas nar produkten anvands
igen senare. Saledes forlangs produktens anvandningstid
och aterkommande problem kan undvikas.

« Anvand inte angrengoéringsprodukter for rengéring.

+ Vissa rengdringsmedel eller tvattmedel kan skada ytan.
Olampliga rengéringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter, kalkborttagningsmedel, flack-
och rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengoringskramer, slippulver,
slipkram, slipande och skrapande svampar, tradull,
svampar, rengoringsdukar som innehaller smuts eller
rester av rengoéringsmedel).

+ Ingen speciell rengdrings material behévs nar
rengoringen sker efter varje bruk. Rengér produkten med

diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp och

torka den med en torr trasa.
+ Var noga med att helt torka av eventuell kvarvarande

vatska efter rengéring och rengér omedelbart all mat som

stanker runt under tillagningen.

« Tvatta inte nagon komponent i din apparat i en diskmaskin

om inte annat anges i bruksanvisningen.

Inox - rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga rengéringsmedel for att
rengora rostfria ytor eller inoxytor och handtag.

* Rostfria och inoxytornas farg kan andras med tiden. Det ar

normalt. Rengor efter varje anvandning med for rostfria
eller inoxytor 1amplig rengdéringsmedel.

+ Reng6r med en mjuk tvalduk och for inoxytor lamplig
flytande (icke-repor) rengdringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

* Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein flackar pa glas
och inox-ytorna omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

+ Rengoringsmedel som sprayas/hélls pa produkten ska
rengoras omedelbart. Slipande rengdéringsmedel som
ldmnats pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

« Ugnen maste svalna for rengéring i matlagningsomradet.
Rengoring av heta ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

* Rengdr emaljytorna efter anvandning med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

« Om din produkt har en enkel angrengoéring funktion kan
du enkelt géra angrengoring for latt icke-permanent
smuts. )Se Enkel angrengdring [» 151]).

« For ihardiga flackar, kan man anvanda rengéringsmedel
som rekommenderas pa hemsidan for produkten
tilsammans med en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand inte
ett externt ugnsrengoringsmedel.

Glasytor

* Vid rengoring av glasytor ska du inte anvanda harda
metallskrapor och slipande rengéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengér produkten med diskmedel, varmt vatten och en fér
glasytor lamplig mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande rengéringsmedel efter
rengoring, torka av det med kallt vatten och torka det med
en ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far under inga
omstandigheter skalas av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula flackar) pa glasytan
med kommersiellt tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller citronsaft.

* Om ytan ar kraftigt nedsmutsad, applicera
rengoringsmedel pa flacken med en svamp och vanta
ldnge pa att den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

* Missfargningar och flackar pa glasytan ar normala och inte
defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och torka dem med
en torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och slipande
rengdringsmedel. De kan skada ytorna.

+ Kontrollera, att produktens komponenters skarvar inte
l&mnas vata och med rengdringsmedelsrester. Annars kan
rost uppsta i dessa skarvar rosta.

Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehdren i diskmaskin. om detta inte angetts i
bruksanvisning.

Rengo6ring av kontrollpanelen

+ Vid rengdring av kontrollpanelerna med kontrollratt, ska
du torka av panelen och rattarna med en fuktig mjuk trasa
och torka sedan med en torr trasa. Ta inte bort knapparna
och packningarna under for att rengéra panelen.
Kontrollpanelen och rattarna kan bli skadade.

« Nar inox-panelerna med kontrollratt rengors, anvand inte
inox-rengéringsmedel runt rattarna. Markningarna runt
rattarna kan forsvinna.
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* Rengor berorings kontrollpanelerna med en fuktig mjuk
trasa och torka med en torr trasa. Om produkten har en
nyckellas funktion staller du in nyckellaset innan du rengér
kontrollpanelen. Annars kan felaktig identifiering uppsta
pa tangenterna.

Rengoring av ugnens insida (kokyta)

Folj rengdringsstegen som beskrivs i avsnittet "Allman
rengoringsinformation” enligt de olika yttyperna i ugnen.

Enkel angrengéring

Funktionsbeskrivning Temperatur Tid

Funktion (°Q) min.
ssymbol
+ Enkel angrengéring 100 15

4)

Detta mojliggdr rengdring av smuts (inte ingrodd) som
mjukas upp med anga pa insidan av ugnen och
vattendroppar, som kondenseras pa innerytorna.

1. Ta bort alla tillbehér i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera den pa ugnens
andra hylla.

Anvand inte destillerat eller filtrerat vatten. Anvand
endast fardiga vatten. Anvand inte brandfarliga,
alkoholhaltiga eller fasta partikelldsningar i stallet for
vatten.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengoringslage och kor i 100 °Cii
15 minuter.

Oppna luckan omedelbart och torka av ugnens inre ytor

med en fuktig svamp eller trasa. Angan frigérs nér luckan

Oppnas. Detta kan skapa en risk for brannskada. Var forsiktig

nar du 6ppnar dorren.

For ingrodd smuts, rengdr produkten med diskmedel, varmt

vatten och en mjuk trasa eller svamp och torka den med en

torr trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen kan det férvantas,

@ att det tillagda vattnet férangas och kondenserar pa
ugnens insida och lucka for att mjuka upp latt smuts
som bildats i ugnen. Kondensvattnet som formas i
ugnsluckan kan rinna ut, om ugnsluckan 6éppnas.
Torka bort kondensvattnet direkt nar ugnsluckan
Oppnas.

Efter att kondensvatten bildats i ugnen, kan pélar eller fukt
mildas i poolkanalen under ugnen. Rengér poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och torka den sedan.

I
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Rengo6ring av ugnsluckan

Du kan ta bort ugnsluckan och ugnsglasen for att rengéra
dem. Hur man tar bort luckorna och fénstren forklaras i
avsnitten"Att ta bort ugnsluckan"och"Att ta bort dérrens
innerglas"Efter att du tagit bort de inre glasrutorna i
ugnsluckan, rengér dem med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka dem med en torr trasa.
Om kalkrester kan bildas pa ugnsglaset, torka av glaset med
vinager och skolj.

Anvand inte starka slipande rengéringsmedel,
metallskrapor, stalull eller blekmedel for att rengdra
ugnsluckan och glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna kldammorna i framdérrens gangjéarnsfattning till
hoger och vanster genom att trycka dem nedat med ett
verktyg som visas pa bilden.

4. Draden borttagna dérren uppat for att lossa den fran
hoger och vanster gangjarn och ta bort den.

Placera inte fingrarna runt gangjarnet som har en
stark fjader och kan skada fingrarna.

For att satta tillbaka dorren

1. Oppna ugnsluckan till halvéppet lage.

2. Tryck den borttagna dérren nedat for att placera den fran
hoger och vanster gangjarn och 6ppna ugnsluckan helt.

3. Sténg klammorna i framdorrens gangjarnsfattning till
hoger och vanster genom att trycka dem uppat med ett
verktyg som visas pa bilden.



Ta bort det inre glaset pa ugnsluckan
Innerglaset pa produktens ytterdorr kan tas bort for
rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dra plastkomponenten, fast pa frontluckans 6vre del, mot
dig sjalv genom att samtidigt trycka pa tryckpunkterna pa
bada sidor av komponenten och ta bort den.

3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det innersta glaset (1)
mot "A" och ta sedan bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glas 2 Inreglas

4. Om produkten har ett innerglas (2) upprepar du samma
process for att ta bort det (2).

5. Det forsta steget for att omgruppera dorren ar att satta
ihop innerglaset igen (2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att mota den avfasade kanten
av plastfacket. (Om produkten har ett innerglas).
Innerglas (2) maste fastas pa plastfacket narmast det
innersta glaset (1).

Felsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande har atfoljds,
kontakta aterforsaljare eller auktoriserad service. Forsok
aldrig reparera produkten sjalv.

Anga bildas nar ugnen anvéands.

+ Det ar normalt att se anga under anvandningen. >>> Detta
ar inte ett fel.
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6. Nar du faster det innersta glaset (1), var uppmarksam pa
att placera den tryckta sidan av glaset pa det andra
innerglaset. Det ar viktigt att placera de nedre hérnen av
alla innerglas for att mota de nedre plastéppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills ett "klick"-ljud
hors.

Rengodring av ugnslampan

| handelse av att glasluckan pa ugnslampan i

tillagningsomradet blir smutsig; reng6ér med diskmedel,

varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp och torka med
en torr trasa. Om ugnslampan inte fungerar kan du byta ut
ugnslampan genom att félja avsnitten som féljer.

Byte av ugnslampa

Allméanna varningar

+ FOr att undvika risken for elektriska stotar innan du byter
ugnslampa, koppla ur produkten och vanta tills ugnen
svalnat. Heta ytor kan orsaka brannskador!

+ Denna ugn drivs av en glédlampa med mindre an 40 W,
mindre an 60 mm i héjd, mindre &n 30 mm i diameter,
eller en halogenlampa med G9-sockel med mindre an 60
W effekt. Lampor ar lampliga for drift vid temperaturer
over 300 °C. Ugnslampor finns tillgangliga fran
auktoriserade servicetjanster eller licensierade tekniker.
Denna produkt innehaller en G energiklass lampa.

+ Lampans position kan skilja sig fran det som visas i
figuren.

« Lampan som anvands i denna produkt ar inte [amplig for
belysning av hemrum. Syftet med denna lampa ar att
hjalpa anvandaren att se livsmedelsprodukter.

« Lamporna som anvands i denna produkt maste tala
extrema fysiska forhallanden som temperaturer 6ver 50
°C.

Om din ugn har en rund lampa,

1. Koppla bort produkten fran elnatet.
2. Ta bort glasskyddet genom att vrida det moturs.

.

N

4/

=",

3. Omdin ugnslampa ar av typ (A) som visas i bilden nedan,
vrid ugnslampan som visas i bilden och byt ut den mot en
ny. Om det ar en modell av typ (B), dra ut den som visas i
bilden och byt ut den mot en ny.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

+ Angan som bildas under tillagningen kondenserar nér det
kommer i kontakt med kalla ytor utanfér produkten och
kan bilda vattendroppar. >>> Detta ar inte ett fel.
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Metalliska ljud hérs nar produkten varms och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud héras under
uppvarmningen. >>> Detta ar inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

+ Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera sakringen i
sakringsdosan. Byt dem vid behov.

« Apparaten har inte anslutits till (jordad) vaggkontakt. >>>
Kontrollera att apparaten har anslutits till vdggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i kontrollpanelen
fungerar inte.. >>> Om produkten har knapplas kan
knapplaset vara aktiverad, avaktivera knapplaset.
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Ugnslampan ténds inte.

« Ugnslampan ar kanske defekt. >>> Byt ugnslampa.

* Ingen el. >>> Kontrollera att strémforsorjningen fungerar
och sakringarna i sékringsdosan. Byt sakringarna eller
aktivera den igen vid behov.

Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stallts till specifik matlagningsfunktion och/
eller temperatur. >>> Stall in specifik matlagningsfunktion
och/eller temperatur.

* Ingen el. >>> Kontrollera att stromforsdrjningen fungerar
och sakringarna i sakringsdosan. Byt sakringarna eller
aktivera den igen vid behov.

Ytterligare information for

Teknisk information om lageffektlagena i enlighet med EU-férordning 2023/826

anvandarhandboken:

Lage STROMFORBRUKNING (WATT) PERIOD (MINUTER)*
Av 0,3 -
Vilolage - -

Viloldge med informations- eller
statusskarm

Natverksanslutet vilolage

avrundat till ndrmaste minut.

*:Den period efter vilken utrustningen nar automatiskt vilolage, franlage eller natverksanslutet vilolage i minuter och

Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (héjd/bredd/djup) (mm)

595/594/567

Ugnsinstallationsmatt (héjd/bredd/djup) (mm)

590-600 /560 /min.550

Spanning / frekvens

220-240V ~; 50/60 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands/lampar sig for
anvandning i produkten

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totala stromforbrukning (kW) 2,5

Typ av ugn Konventionell ugn
Energieffektivitetsklass A

Anvandbar volym (L) 74

Apparatens massa (M) (Nettovikt) kg 27,5
Energieffektivitetsindex per kavitet EEI-halighet 95,3

standarbelastning .

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1/ IEC 60350-1. Vardena
ar bestamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgdnglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna med

Energieffektivitetsklassen bestams i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna finns pa
produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad 1ag grill , 4-Upp- och bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan dndras utan féregaende
meddelande for att forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och
kanske inte exakt matchar din produkt.

Varden som anges pa produktetiketterna eller i den
dokumentation som atféljer den erhalls under
laboratorieforhallanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och
miljoférhallanden kan dessa varden variera.
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Miljéinstruktioners
Avfallsdirektiv

Overensstammelse med WEEE-direktivet och
kassering av produkten
Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-diektiv (2012/19/EU).

Den har produkten har klassifikationssymbolerna for
elektriskt avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av hogklassiga

delar och material, som kan ateranvandas och
atervinnas. Kassera darfor inte produkten med
normal hushallsavfall efter dess drifttid. Ta den

I till en atervinningsstation for elektrisk utrustning.

Mer information om dessa atervinningsstationer far du av
de lokala myndigheterna. Lamplig kassering av produkter
hjalper till att férhindra negativa konsekvenser for miljon
och halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterfoljer EU:s RoHS-direktivet (2011/65/EU).
Den innehaller inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

Garanti fran IKEA

Om du vill géra ansprak pa din produktgaranti eller fa
produktsupport

Kontakta kundtjansten pa IKEA. Du hittar lanken till
sjalvbetjaningsportalen eller telefonnumret pa www.IKEA.
com.

For att du ska kunna slutfora din serviceforfragan i
sjalvbetjaningsportalen och lattare hitta information om din
produkt eller reservdelar till den, ber vi dig att anteckna
artikelnumret fran IKEA (8 siffror) och serienumret som finns
pa produktetiketten.

SPARA INKOPS- OCH LEVERANSKVITTOT!

Det ar ditt inkdpsbevis. Garantin géller inte utan det. P&
kvittot visas dven namnet och artikelnumret fran IKEA (8
siffror) for varje produkt som kopts.

Vi ber dig att noga lasa igenom den tekniska
dokumentationen som medféljer produkten innan du
kontaktar oss.
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Information om férpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av atervinningsbara
material i 6verensstémmelse med vara nationella
miljéregler. Avyttra inte forpackningsmaterialet i
hushallssoporna, eller annat skrép, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

Rekommendationer fér energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om energieffektivitet i

produktkvittot.

Foljande forslag hjalper dig att anvanda din produkt pa ett

ekologiskt och energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

* lugnen, anvand morka eller emaljerade behallare som
Overfor varme battre.

* Om det anges i receptet eller bruksanvisningen, forvarm
alltid. Oppna inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore tillagningstiden
for langvarig tillagning. Nu kan du spara upp till 20 % el
med hjalp av eftervarme.

+ FOrsok att laga mer an en matratt i taget i ugnen. Du kan
laga mat samtidigt genom att placera tva kokbehallare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat en efter en,
kommer det att spara energi eftersom ugnen inte kommer
att forlora sin varme.
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A Bezpecnostni instrukce

* Tato ¢ast obsahuje bezpecnostni pokyny
nezbytné k prevenci rizika zranéni osob
nebo materialnich Skod.

* Pokud je vyrobek predan nékomu jinému
pro osobni pouziti nebo pouziti z druhé
ruky, je tfeba predat také uzivatelskou
prirucku, stitky vyrobku a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

* Nase spolecnost nenese odpovédnost za
Skody, které mohou vzniknout v pripadé
nedodrzZeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokynU rusi platnost
jakékoli zaruky.

* Instalacni a opravarenské prace nechte vzdy
provést vyrobcem, autorizovanym servisem
nebo osobou, kterou urci dovozce.

* PouZivejte pouze originalni nahradni dily a
prislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte Zadnou
soucast produktu, pokud to neni jasné
uvedeno v uZivatelské pFirucce.

* Neprovadéjte na produktu technické
Upravy.

AZamy‘s'lené pouZziti

* Tento vyrobek je ur¢en k domacimu pouziti.
Neni urceny pro komer¢ni vyuziti.

* NepouZzivejte vyrobek v zahradach, na
balkonech nebo v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je urcen k pouziti
v domacnostech a v kuchynich
zaméstnancl obchodu, kancelafi a dalSich
pracovnich prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by mél byt
pouZzivan pouze pro ucely vareni. Nemél by
byt pouzivan pro rdzné ucely, jako je
vytapéni mistnosti.

* Troubu Ize pouzit k rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

* Tento vyrobek se nesmi pouzivat k ohfevu
talifd, suseni zavésenych ruc¢nikl nebo
obleceni na rukojet.
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f Bezpecnost déti, zranitelnych osob a
domacich mazlicka

* Tento vyrobek mohou pouzivat déti ve véku
8 let a starsi a osoby, které jsou
nedostatecné rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich dovednostech
nebo které maji nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
vyskoleny o bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

« Dé&ti by si s vyrobkem nemély hrat. Cisténi a
uZivatelskou udrzbu by nemély provadét
déti, pokud na né nékdo nedohlizi.

* Tento vyrobek by nemély pouZivat osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi (v€etné déti), pokud
nejsou pod dohledem nebo nedostavaji
potfebné pokyny.

+ Déti by mély byt pod dohledem, aby se

ujistily, Ze si s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou nebezpecné pro déti

a domaci zvirata. Déti a domaci mazlicci si

nesmeji s vyrobkem hrat, Splhat na né&j ani

do néj vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek pfedméty, na

které by déti mohly dosahnout.

VAROVANI: B&hem pouZzivani jsou

pfistupné povrchy vyrobku horké. UdrZujte

déti mimo dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materidly mimo dosah

déti. Hrozi nebezpedi poranéni a uduseni.

KdyZ jsou dvere oteviené, nedavejte na né

zadné téZzké predmeéty ani na né nedovolte

détem sedét. MlZete zpUsobit prevraceni
trouby nebo poSkozeni zavésU dvirek.

Pred vyrazenim opotfebovanych a

zbytecnych vyrobku:

1. Odpojte napajeci zastrcku a vyjméte ji ze

zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a odpojte jej

zastrckou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni, abyste

zabranili vstupu déti do produktu.

4. Nedovolte détem hrat si s produktem,

kdyZ je v rezimu necinnosti.
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AElektrické bezpecnost

* Zapojte spotrebi¢ do uzemnéné zasuvky
chranéné pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na typovém Stitku.
Zajistéte, aby vam uzemneéni provedl|
kvalifikovany elektrikar. Spotfebic
nepouzivejte bez vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpis0.

« Zastrcka nebo elektricka pripojka spotfebice
musi byt na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je vyrobek
pripojen, v souladu s elektrickymi predpisy
mechanismus (pojistka, spinac, spinaci
skrfinka atd.) oddélujici vSechny pdly od sité.

* Pfed opravou, udrzbou a c¢isténim odpojte
vyrobek ze sité nebo vypnéte pojistku.

* Zapojte vyrobek do zasuvky, ktera spliuje
hodnoty napéti a frekvence uvedené na
typovych stitcich.

* Pokud vas produkt nema hlavni kabel,
pouZijte pouze propojovaci kabel popsany v
Casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte pod a za
spotrebic. Na napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci kabel nesmi byt
ohnuty, rozdrceny a pfijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci kabel nezasekl
pfi nasazovani vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

* Zadni plocha trouby se také béhem
pouzivani velmi zahriva. Napajeci Sidry se
nesmi dotykat zadniho povrchu vyrobku. V
opacném pripadé by se mohl poskodit.

* Nedavejte elektrické kabely do dvefi trouby
a nenatahuijte je pfes horké povrchy. V
opacném pripadé se mlze izolace kabelu
roztavit a zpusobit poZar nasledkem zkratu.

* Pouzivejte pouze originalni kabely.
NepouZivejte prestfizené nebo poSkozené
kabely.

* K provozu vyrobku nepouzivejte
prodluZovaci kabel ani vicenasobnou
zastreku.
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* V pfipadech, kdy je tfeba pouzit
konvertorovy adaptér (pro typ zastrcky),
kontaktujte autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil schvaleny
adaptér.

* Pokud je délka elektrického vedeni
nedostatecnd, obratte se na dovozce nebo
autorizované servisni stfedisko.

« Pfenosné zdroje energie nebo vicenasobné
zastrcky se mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a prenosné zdroje
energie drzte mimo dosah vyrobku.

+ Je-li napajeci kabel poSkozen, musi jej
vymeénit vyrobce, autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi, aby se
predeslo moznym nebezpedim.

« VAROVANI: Pfed vyménou lampy trouby se
ujistéte , Ze jste vyrobek odpojili z elektrické
sité, aby se zabranilo nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skFince.

Pokud je vas vyrobek vybaven napajecim

kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku vyrobku do
zlomené, uvolnéné nebo nefunkZni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka zcela zasunuta
do zasuvky. V opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zpUsobit pozZar.

* Zarizeni nezasunujte do zastrcek, které jsou
mastné, necisté nebo potencialné vystavené
pusobeni vody (napfiklad v blizkosti
pracovni desky, ze které mUZe uniknout
voda). V opacném pripadé hrozi riziko
zkratu a Urazu elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky mokryma
rukamal

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky pomoci téla
zastrcky, nikoli samotného kabelu.

ABezpeEnost dopravy

* Pfed prepravou vyrobku odpojte vyrobek
od sité.

* Spotrebic je tézky, pfi jeho preprave je
potfeba minimalné dvou osob.

* Pfi prepravé nebo premisténi vyrobku
nepouzivejte dvirka a/nebo rukojet.

 Na spotrebi¢ neodkladejte Zadné predméty.
Spotrebic pfenasejte ve svislé poloze.
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+ Kdyz potfebujete produkt prepravit, zabalte
jej do bublinkové félie nebo silného kartonu
a pevné zalepte paskou. Pevné zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste zabranili
jejich poskozeni.

* Pfed instalaci vyrobku zkontrolujte, zda
vyrobek neni po prepraveé poskozen. V
pripadé poSkozeni kontaktujte dovozce
nebo autorizované servisni stfedisko.

ABezpeEné instalace

* Pfed zahajenim instalace odpojte elektrické
vedeni, ke kterému bude vyrobek pripojen,
od napéti vypnutim pojistky.

PFi prepraveé a instalaci vzdy noste ochranné
rukavice. V opacném pfipadé hrozi
nebezpedi poranéni o ostré hrany!

Pred instalaci vyrobku zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt poSkozen,
neinstalujte jej.

K zakryti interiéru instalovaného nabytku
nepouzivejte Zzadné tepelnéizolacni
materialy.

V prostoru, kde je vyrobek nainstalovan, se
nesmi nachazet pfimé slunecni svétlo a
zdroje tepla, jako jsou elektrické nebo
plynové ohfivace.

Udrzujte okoli vSech ventilacnich kanalt
vyrobku otevrené.

Aby se zabranilo pfehrati, neprovadéjte
instalaci vyrobku za dekorativnimi kryty.

V pfipadech, kdy se za ur¢enym mistem
instalace vyrobku nachazi plynova hadice/
potrubi nebo plastové vodovodni potrubi, je
nezbytné zajistit, aby nedoslo ke kontaktu
vyrobku s témito inzenyrskymi sitémi. V
opacném pripadé mlze dojit k rozdrceni
hadice/trubky.

Pokud se za mistem, kde bude vyrobek
nainstalovan, nachazi zasuvka, je tfeba
zajistit, aby se vyrobek nedostal do kontaktu
se zasuvkou ani se zastrckou zapojenou do
zasuvky.

ABezpeEnost pouziti

* Po kazdém pouZiti se ujistéte, Ze je
spotrebic vypnuty.
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* Pokud nebudete vyrobek delSi dobu
pouzivat, odpoijte jej ze zasuvky nebo
vypnéte proud z pojistkové skrinky.

* NepouZivejte vyrobek, pokud se béhem
pouZzivani poroucha nebo poskodi. Odpojte
vyrobek od elektriny. Kontaktujte dovozce
nebo autorizované servisni stfedisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je sklo
prednich dveri odstranéno nebo prasklé. V
opacném pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni Zivotniho prostredi.

* Na spotrebic v zadném pfipadé
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud je vas
usudek nebo koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli se nesmi
nachazet horlavé pfedméty. V opacném
pfipadé mUze dojit k pozaru.

* Rukojet'trouby neni susak na rucniky. PFi
pouzivani vyrobku nevéste na rukojet
rucniky, rukavice nebo podobné textilie.

* Zavésy dvefi vyrobku se pfi otevirani a
zavirani dvefi pohybuji a mohou se
zaseknout. Pri otevirani / zavirani dvefi
nedrzte Cast se zavésy.

AUpozorném’ na teplotu

« VAROVANI: Kdy?Z se vyrobek pouZiva,
vyrobek a jeho pfistupné casti jsou horké.
Je tfeba davat pozor, abyste se nedotkli
vyrobku ani topnych téles. Déti mladsi 8 let
by se mély drzet dale od vyrobku, pokud
nejsou pod nepretrzitym dohledem.

* Do blizkosti vyrobku neumistujte horlavé/
vybusné materialy, protoZe povrchy budou
béhem provozu horké.

* PFi otevirani dvirek trouby béhem peceni
nebo na jeho konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny rukou, obliceje
a / nebo odi.

« Béhem provozu je vyrobek horky. Je tfeba
davat pozor, abyste se nedotkli horkych
casti uvnitf trouby ani topnych téles.

* Pfi manipulaci s vyrobkem vzdy pouZivejte
zaruvzdorné rukavice.
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/\ Poutiti pFisluSenstvi

* Je dllezité pouzivat prislusenstvi dodavané

s vyrobkem spravnym zptsobem. Podrobné

informace naleznete v ¢asti ,Pouziti
prisluSenstvi vyrobku”.

* Po Uplném zasunuti pFislusenstvi do
peciciho prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak muZe dojit k ndrazu do skla dvirek a
jeho poskozeni.

ABezpeEnost pri vareni

* Budte opatrni pfi pouzivani alkoholickych
napoju v pokrmech. Alkohol se pfi vysokych
teplotach odparuje a mlze zpUsobit pozar,
protoZe se pri kontaktu s horkymi povrchy
muZe vznitit.

* Zbytky potravin v prostoru pro vareni, jako
je olej, se mohou vznitit. Tyto zbytky pred
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem: Nenechavejte jidlo
v troubé déle nez 1 hodinu pred nebo po
vareni. Jinak mUZe dojit k otravé jidlem
nebo onemocnéni.

* Nezahfivejte v troubé uzavrené plechovky a
sklenice. Tlak, ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze zpUsobit jeji
prasknuti.

* Pokud je trouba v provozu, NIKDY nestavte
plech na peceni, nadobi ani alobal pfimo na
dno trouby. Akumulace tepla by mohla
poskodit dno trouby a dokonce i skfin
trouby nebo kuchynskou podlahu.

PFi pouZivani mastného pergamenového

papiru nebo podobnych materiald dbejte

nasledujicich opatreni:

* VloZte pecici papir do nadoby nebo na

prislusenstvi trouby (plech, dratény gril atd.)

s jidlem a vloZte jej do pfedehraté trouby.
* Abyste predesli riziku dotyku s topnymi

télesy trouby a zablokovani proudéni

horkého vzduchu, odstrante vSechny

prebytecné Casti mastného papiru, které visi

z prisluSenstvi nebo nadob. NepouZivejte
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mastny papir pfi teplotach trouby vyssich,
nez je maximalni teplota pouziti uvedena
vyrobcem. Pecici papir nikdy nepokladejte
na dno trouby.

« Béhem predehfivani jej neumistujte na
horni ¢ast prislusenstvi.

* VZdy jej pritlacte talifem nebo podobnym
predmétem, abyste zabranili rozlétani
materialu v disledku cirkulace vzduchu v
troubé.

* Zakryjte jen potfebnou plochu uvnitf
podnosu.

* Po kazdém poutZiti je tfreba podnos vycistit a
vymeénit v ném pouzity mastny papir nebo
podobné materidly. V opacném pripadé
mohou kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo dokonce vznitit
plameny.

* PFi otevreni vika vyrobku se vytvari proud
vzduchu. Papir odolny v(c¢i mastnoté se
muzZe dostat do kontaktu s topnymi télesy a
vznitit se.

* PFi pouZiti draténého grilu by mél byt na
spodni rost umistén plech. V opacném
pripadé mUZze olej z jidla a jiné slozky, které
kapaji na dno trouby, vytvaret silny kour a
vést ke vzniku plamend.

ABezpeEnost pri udrzbé a CiSténi

* Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek stfikanim nebo
polévanim vodou na né&j! Hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem!

+ K isténi vyrobku nepouzivejte parni Cistice,
protoZe to mUZe zpUsobit Graz elektrickym
proudem.

+ K CiSténi skla prednich dvirek trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové Skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto materialy mohou
zpUsobit poskrabani a rozbiti sklenénych
povrchd.
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Predstaveni vyrobku
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Ovladaci panel

B Dvere

B Spodni ohfivac (pod ocelovou deskou)
Horni ohfivac

Bl Z:irovka

n Rukojet’

n Poloha police
n Ventilacni otvory

Predstaveni a pouZiti ovladaciho panelu produktu

V této Casti naleznete prehled a zakladni pouziti ovlddaciho panelu produktu. Obrazky a nékteré funkce se mohou lisit v

zavislosti na typu produktu.
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KBl «noflik volby funkci
B Termostaticka lampa

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mdzete zvolit provozni
funkce trouby. Pro vybér otoCte doleva/doprava ze zaviené
(horni) polohy.

Knoflik volby teploty

Teplotu, kterou chcete varit, miZzete zvolit pomoci knofliku
teploty. Pro vybér otocte ve sméru hodinovych rucicek ze
zaviené (horni) polohy.

Prvni pouzZiti
NeZ zacnete vyrobek pouzivat, doporucujeme provést
nasledujici kroky uvedené v nasledujicich ¢astech.

7 e

Pocatecni CiSténi
1. Odstrante ve3kery obalovy material.

2. Vyjméte veSkeré prisluSenstvi z trouby dodané s
vyrobkem.

B «noflik volby teploty

Ukazatel vnitFni teploty trouby

Vnitfni teplotu trouby poznate podle kontrolky teploty.
Kontrolka termostatu je umisténa na ovladacim panelu.
Kontrolka termostatu se rozsviti, kdyz produkt zacne
fungovat, a kontrolka termostatu zhasne, kdyZ dosahne
nastavené teploty. KdyzZ teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, kontrolka termostatu se znovu rozsviti.

3. Nechte vyrobek béZet 30 minut a poté jej vypnéte. Timto
zpUsobem se spali a vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

4. PYipouzivani vyrobku vyberte nejvyssi teplotu a provozni
funkci, se kterou pracuji vSechna topna télesa ve vaSem

vyrobku. Viz ,,Provozni funkce trouby”. V nasledujici ¢asti
se dozvite, jak troubu ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.
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6. Otrete povrchy vyrobku vihkym hadfikem nebo houbou a
osuste hadrikem.

PFed pouzitim prisluSenstvi:

PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby, olistéte vodou se

saponatem pomoci mékké houbicky.

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo Eistici prostfedky

mohou zpUsobit poskozeni povrchu. PFi ¢isténi nepouZivejte

abrazivni Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici krémy nebo

ostré predméty.

OZNAMENI: PFi prvnim pouZiti mGzZe po nékolik hodin z

trouby vychazet kouf a zapach. To je normalni a k jeho

odstranéni postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého

vdechovani koufe a zapachu, ktery se tvofi.

Elektrické zapojeni

A Obecna varovani

+ Pfed zahajenim jakychkoli praci na elektroinstalaci odpojte

vyrobek od napajeni ze sité. Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

* Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni chranéného
miniaturnim jistiCem vhodného vykonu, jak je uvedeno v
tabulce ,Technické specifikace”. Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrika¥, pokud pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez né&j. Nase spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z divodu pouzivani vyrobku
bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi predpisy.

+ Vyrobek musi byt pFipojen k napajeni ze sité pouze
opravnénou a kvalifikovanou osobou. Zarucni doba
vyrobku zacina az po spravné instalaci. Vyrobce
neodpovida za skody vzniklé v disledku postupl

+ Napajeci kabel je nutno nepfiskFipnout, ohnout €i
zmacknout, nesmi pFijit do styku s horkimi ¢astmi zafizeni.
Napajeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout i
zmacknout, nesmi pFijit do styku s horkimi ¢astmi zafizeni.

+ Udaje napéjeni museji odpovidat Gidajiim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pFistupni pFi otevieni dvifek nebo

dolniho krytu, pfipadné se nachazi na zadni sténé pfistroje

podle typu pfistroje. Napajeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce "Technické parametry".

PouZiti trouby

VSeobecné informace o pouZivani trouby

Chladici ventilator

Vas vyrobek je vybaven chladicim ventilatorem. Chladici
ventilator se v pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek. Po dokonceni
procesu chlazeni se automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvifka trouby. Tyto ventilani otvory
nezakryvejte. Jinak se m{ze trouba prehrat. Chladici

Provoz ridici jednotky trouby

Zapnuti trouby

Kdyz vyberete provozni funkci, kterou chcete vafit, pomoci
knofliku volby funkce a nastavite urcitou teplotu pomoci
knofliku teploty, trouba zacne pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu mUzete vypnout oto¢enim knofliku volby funkce a
knofliku teploty do polohy vypnuto (nahoru).
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 Zastrcka napajeciho kabelu musi byt snadno dosazitelna i
po instalaci (nevedte ji nad varnou deskou). Pri elektrickém
pripojeni nepouZivejte prodluZovaci kabely nebo
vicenasobné zasuvky.

+ B&hem zapajeni je nutné pouzit narodni/mistni elektrické
predpisy a musi se pouzit pfislusna zasuvka/vedeni a
zastrcka pro troubu. V pfipadé, Ze jsou limity vykonu
produktu mimo provozni schopnost zastrcky a zasuvky/
vedeni, musi byt vyrobek pFipojen pFes pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti zastrcky a zasuvky/vedeni.

+ Pokud bude vyrobek pFipojen pfimo k napajeni: Neni-li
mozné odpoijit vSechny pdly ve zdroji napajeni, musi byt
pfipojena odpojovaci jednotka se vzdalenosti kontaktd
alespon 3 mm (pojistky, bezpecnostni spinace vedeni,
stykace) a vSechny pély této odpojovaci jednotky musi byt
vedle (nikoli nad) vyrobku v souladu s smérnicemi IEE.
NedodrzZeni tohoto pokynu muZze zpUsobit problémy pfi
pouzivani a zneplatnit zaruku vyrobku.

+ Doporucuje se dalSi ochrana pomodi jistice zbytkového
proudu.

Pokud je vyrobek vyrabén s kabelem a bez zastrcky:

PFipojte kabel vyrobku k napajeni tak, jak je uvedeno nize:

HNEDA — L _‘,L g) MODRA
ZLUTA _/,/M @c._ RS
- ZELENA | }_{
N
Pokud je typ napajeciho kabelu 3vodicovy, pro 1fazové
pfipojeni:
-Hnéda = L (Faze)
- Modra = N (Neutralni)

- Zeleny/Zluty drat = (E) @ (Uzemnéni)

ventilator pokracuje v provozu béhem provozu trouby nebo
po vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud pecete
naprogramovanim ¢asovace trouby, na konci doby peceni se
vypne chladici ventilator se vSemi funkcemi. Dobu chodu
chladiciho ventilatoru nemdze uzivatel urcit. Zapina se a
vypina se automaticky. Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyZ trouba zacne péct. Osvétleni
sviti i béhem peceni.

Volba teploty a funkce provozu trouby

Varit mUZete manualnim ovladanim (podle vlastniho
uvazeni) vybérem teploty a provozni funkce specifické pro
vase jidlo.
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1. Pomoci knofliku pro vybér funkce vyberte provozni funkci,
kterou chcete varit.

Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mazete

pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené poradi provoznich
rezim( se mdZze lisit od usporadani na vasem vyrobku.
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2. Nastavte teplotu, kterou chcete vafit, pomoci teplotniho
knofliku.

= VaSe trouba zatne okamZité pracovat pfi zvolené funkci
a teploté a rozsviti se kontrolka termostatu. Jakmile
teplota uvnitf trouby dosahne pozadované teploty,
kontrolka termostatu se vypne. Po procesu peceni se
trouba sama nevypne. Pe€eni musite ovlddat a sami ho
vypnout. Po dokonceni peceni vypnéte troubu otocenim
knofliku volby funkce a knofliku teploty do polohy
vypnuto (nahoru).

Symbol . Teplotni . Sipr
funkce Popis funkce rozsah (°C) Popis a pouziti
Horni a spodni % Jidlo se ohf¥iva shora i zespodu soucasné. Vhodné pro dorty, pecivo nebo
ohfev dorty a dusSena jidla v pecici formé. Vareni se provadi na jednom plechu.
Horni ohFev % Zapnuty je pouze horni ohfev. Je vhodny pro jidla, ktera potfebuji zhnédnout
na povrchu.
H
-¢- Spodni ohfev /
P vt Zapnuty je pouze nizsi ohfev. Je vhodny pro jidla, ktera potrebuji zhnédnout
0 Snadné cisténi * - o . wivex r oz
. zespodu. Tato funkce by se méla pouzivat také pro snadné Cisténi parou.
\ ) parou

|* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu uvedeném na knofliku teploty.

PFislusenstvi k produktiim

Ve vaSem produktu jsou rlizné dopliiky. V této Casti je k
dispozici popis pfislusenstvi a popis spravného poufziti. V
zavislosti na modelu produktu se dodavané prislusenstvi lisi.
VeSkeré prisluSenstvi popsané v uzivatelské prirucce nemusi
byt ve vaSem produktu k dispozici.

Zasobniky uvnitf vaSeho spotfebi¢e mohou byt
deformovény plsobenim tepla. To nema zadny vliv
na funk&nost. Deformace zmizi, kdyzZ se zasobnik
ochladi.

Standardni plech

Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a smazeni velkych

kusa.

PouZiti pFislusenstvi k produktiim
Police na vareni

V prostoru pro vareni je 5 Urovni polohy police. Pofadi polic
mUZete také vidét v Cislech na prednim rdmu trouby.

]
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Dratény gril
PouZiva se pro smazeni nebo umisténi jidla, které ma byt
upeceno, smazeno a duSeno na pozadovanou polici.

Umisténi draténé mrizky na varné police

Je dulezité spravné umistit draténou mrizku na bocni police.
Draténa mrizka ma pfi umisténi na polici jeden smér. P¥i
umisténi draténé mfizky na pozadovanou polici musi byt
oteviena Cast na predni strané.
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Umisténi podnosu na policky na vareni

Je také dulezité spravné umistit zasobniky na bocni police.
Zasobnik ma pfi umisténi na polici jeden smér. PFi umisténi
zasobniku na poZadovanou polici musi byt jeho strana
ur€ena k drzeni na pfedni strané.

Funkce zastaveni draténé mrizky

K dispozici je funkce zastaveni, ktera zabranuje vyklopeni
draténé mrizky z draténé police. S touto funkci mizete
snadno a bezpecné vyjmout své jidlo. Pfi demontdazi draténé
mrizky ji mdzete vytdhnout dopredu, dokud nedosahne
bodu zastaveni. Tento bod musite prejit, abyste jej Uplné
odstranili.

Obecné informace o vareni

V této Casti najdete tipy na pfipravu a vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny testované vyrobci
a nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny. Uvadi také
vhodna nastaveni trouby a pfisluSenstvi pravé u téchto jidel.

Obecna upozornéni tykajici se peceni v
troubé

+ Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni nebo po ném se
muUZe objevit horka péra. Para mlze zpUsobit popaleniny
rukou, obli€eje a / nebo o¢i. PFi otevirani dvifek trouby
zUstante v povzdali.

+ Intenzivni para vznikajici pfi peceni maze vlivem rozdilu
teplot vytvaret kondenzované kapky vody na vnitfni a
vnéjSi strané trouby a na horni ¢asti nabytku. Jedna se o
normailni, fyzicky jev.

« Hodnoty teploty a ¢asu vareni uvedené u jednotlivych
potravin se mohou lisit v zavislosti na receptu a mnozstvi.
Z tohoto ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

+ Pfed zahdjenim vareni vzdy vyjméte nepouZzité
prislusenstvi z trouby. Pfislusenstvi, které zlstane v
troubé&, mlze zabranit tomu, aby se vase jidlo vafilo pfi
spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafit podle svého vlastniho
receptu, se muZete odkazat na podobné potraviny
uvedené v tabulkach vareni.

+ Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje nejlepsi vykon pfi
vareni. Vzdy dodrZujte varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které budete pouzivat.

« Pecici papir, ktery pouzivate béhem vareni, sefiznéte dle
velikosti nddoby, do které jej chcete vlozZit. Pecici papir,
ktery presahuje z nadoby, mliZze zpUsobit nebezpeci
popaleni a ovlivnit kvalitu peceni. PouZijte pecici papir
vhodny pro dany teplotni rozsah.
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Détska bezpecnostni pojistka

Tento vyrobek ma na dvirkach trouby détsky zamek. Chcete-
li otevfit dvirka trouby, zvednéte plastovou ¢ast mirné
nahoru a zatahnéte za kliku dvefi. Po zavreni dvefi se détsky
zamek sdm uzamkne.

-

Odstranéni détské pojistky:

Demontujte dva Srouby, které zajiStuji bezpecnost détské
pojistky, jak je znazornéno na obrazku. Pokud jej chcete
znovu pouzit, mUZete jej upevnit pod ovladacim panelem
pomoci upevriovacich materiald.

%\c%

- - - L,

%
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*+ Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny na doporucenou
polici. BEhem peceni neménte polohu police.

Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

Pro dobry vykon vareni doporucujeme pouZzivat
prisluSenstvi vyrobku. Pokud budete pouZzivat externi
nadobi, preferujte tmavé, nelepici a tepelné odolné
nadobi.

Pokud je predehfivani doporuceno v tabulce vareni,
ujistéte se, Ze vkladate jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vaFeni pouZijete dratény gril, umistéte nddobu s
jidlem do stfedu draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

VSechny ingredience pouzivané pfi vyrobé peciva by mély
byt Cerstvé a mély by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se muaze lisit v zavislosti na mnozstvi
jidla a velikosti nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy prodluzuji dobu
vareni a spodni vrstvy cukrarskych vyrobk( nehnédnou
rovnomeérné.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané pokrmu lze
pozorovat malé zhnédnuti. V této situaci mdze byt nutné
prodlouzit dobu vafeni pfiblizné o 10 minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou ur€eny na
zakladé testl provadénych v nasich laboratofich. Hodnoty
vhodné pro vas se mohou od téchto hodnot lisit.
Umistéte jidlo na pfisluSnou polici doporucenou v tabulce
vareni. Spodni police trouby je povaZovan za polici €. 1.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na jednom plechu.

Tipy na peceni mouéniki
+ Pokud je moucnik pfilis suchy, zvySte teplotu 0 10 °C a
zkratte dobu peceni.
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+ Pokud je moucnik vlhky, pouZzijte malé mnoZstvi kapaliny
nebo snizte teplotu o 10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast moucniku spalend, poloZte ho na
spodni polici, sniZte teplotu a prodluZte dobu peceni.

+ Pokud je vnitfek moucniku dobfe upecen, ale zvenku je
lepkavy, pouzijte méné kapaliny, snizte teplotu a zvy3te

dobu vareni.

Tipy pro pFipravu peciva

+ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste teplotu 0 10 °C a
zkratte dobu peceni. Navlhcete list tésta smési skladajici se
z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé&
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* Pokud se pecivo peCe pomalu, ujistéte se, ze tloustka
pripraveného peciva nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale spodni vrstva
neni upecena, ujistéte se, Ze se na dno plechu nedostalo
priliS velké mnoZstvi smési, kterou jste pouZili na potfeni
peciva. Pro rovnomérné opeceni se pokuste rozloZit smés

rovnomeérné mezi listy tésta a pecivo.

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které jsou uvedené v
tabulce vareni. Pokud neni spodni vrstva dostatecné
upecenad, poloZte vas vyrobek na spodni polici a pokracujte

v peceni.

ohrev

Potraviny PfisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouziti (pFiblizné)
Moucnik na plechu [Standardni plech * gﬁ;g\lla spodni 3 180 30...45
Forma na moucnik Horni a spodni
Moucnik ve formé |na draténém grilu ohtev P 2 170 -180 30...60
*%
Kolacky Standardni plech * Hovrnl aspodni 3 160 25..35
ohfev
Kulata dortova
forma o prdméru Horni a spodni
PiSkotové kolace 26 cm se svorkou ohfev P 2 160 25..40
na draténém grilu
**
Kolacky Plech na peivo * Sﬁ:g\'/a spodni 3 170 25...40
Peivo Standardni plech * S;’:g\'/a spodni 2 200 30..50
BrioSka Standardni plech * :r?;g\lla spodni 2 200 20..35
Cely chléb Standardni plech * ;'::Q\La spodni 3 200 30..45
Sklenéna / kovova
Lasagne ok,)delmkova HOI’nI aspodni 2 nebo 3 200 30...45
nadoba na ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
. iy kovova forma, Horni a spodni
Jablecny kolac oy , 2 180 50...70
prumér20cmna |ohfev
draténém grilu **
Pizza Standardni plech * |ornia spodni 2 250 10.... 20

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplriky.

Maso, ryby a drubez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou Stavou a pepfem celého kufete,
kraty a velkych kouskl masa pred varenim zvysi vykon

vareni.

» Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30 minut déle nez

smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby vareni na
centimetr tloustky masa.

* Po uplynuti doby vareni ponechte maso v troubé priblizné
10 minut. Stava z masa se lépe rozmisti do smaZeného
masa a pfi krajeni masa tolik nevytéka.

* Ryby by mély byt umistény na stfedni nebo nizké polici v
tepelné odolné misce.

* Pokrmy uvedené v tabulce vafeni varte na jednom plechu.
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Varny stal na maso,

ryby a drabeZ
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Jeden plech polozte
na spodni policku.

ohrev

Potraviny PfisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pFiblizné)
Steak (cely) / . « |Horniaspodni 15 minuty 250/max,
Ro&t&na (1 kg) Standardniplech* |\ bey 3 po 180 ... 190 60...80
Jehnéci kolinko . Horni a spodni 15 minuty 250/max,
*
(1,52 kg) Standardni plech ohFev 3 00 170 110 ...120
Dratény gril *
Smazené kure (1,8-2 . |Horni a spodni 5 15 minuty 250/max, 60 . 80
kg) Jeden plelch povlozte ohfev po 190
na spodni poli¢ku.
. , Horni a spodni 25 minuty 250/max,
*
Krata (5,5 kg) Standardni plech ohtev 1 00 180 ... 190 150... 210
Dratény gril * Horni dni
Ryby orni aspodni 3 200 20...30

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

Testované potraviny

« Potraviny v této tabulce vaFeni jsou pfipravovany podle
normy EN 60350-1 pro usnadnéni testovani vyrobku pro

kontrolni instituce.

Tanulka vaFeni pro testované potraviny

+ Pokrmy uvedené v tabulce vafeni vafte na jednom plechu.

pramér 20 cm na
draténém grilu **

ohrev

Potraviny PfisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pFiblizné)
Krehk? peg!vo Standardni plech * HOI'nI a spodni 3 140 20...30
(sladké pecivo) ohrev
Kolacky Standardni plech * HOI'nI a spodni 3 160 25..35
ohrev
Kulata dortova
forma o prdméru Horni a spodni
PiSkotové kolace 26 cm se svorkou ohfev P 2 160 25...40
na draténém grilu
**
Kulata ¢erna
. - kovova forma, Horni a spodni
Jablecny kolac 2 180 50...70

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplriky.

Jogurt
P¥iprava jogurtu;

1. Zvarné plochy odstrarite veSkeré prisluSenstvi, v€etné
draténych rostl (pokud existuji) a katalytickych bocnich
stén (pokud existuji) pfipevnénych k draténym rostim
nebo bocnim sténam.

2. Umistéte nadobu na jogurt na dno varné zény.
3. Po pfipravé jogurtu jej nechte alespon 12 hodin
odpocinout v chladnicce.

Potraviny Provozni funkce Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
(pFiblizné&)
Jogurt Horni ohfev Spodni ¢ast varné zoény |50 - 60 240 ... 360
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Udrzba a cisténi

Obecné informace o Cisténi

Obecna varovani

Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy mohou zpUsobit popaleniny!
Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na horké povrchy. To
muZe zpUsobit trvalé skvrny.

Vyrobek by mél byt po kazdé operaci dlikladné vycistén a
vysuSen. Zbytky potravin se tak budou snadno distit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkl pfi dalsim pouZziti
vyrobku. Tim se prodluZuje Zivotnost spotfebice a snizuji
se Casto se vyskytujici problémy.

K ¢iSténi nepouzivejte parni Cistici prostredky.

Nékteré saponaty nebo Cistici prostfedky mohou zpUsobit
poskozeni povrchu. Nevhodné Cistici prostfedky jsou:
bélidla, Cistici prostfedky s obsahem ¢pavku, kyseliny nebo
chloridy, parni Cistici prostfedky, odvapriovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici prostiedky
(krémoveé CistiCe, abrazivni prasky, abrazivni a Skrabaci
Skrabky, draténky, houbicky, Cistici hadry obsahujici
necistoty a zbytky Cisticich prostredka).

PFi CiSténi po kazdém pouZiti neni potfeba zadny specialni
Cistici prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nddobi, teplé vody a mékkého hadFiku nebo houby a
osuste jej suchym hadFikem.

Po CiSténi se ujistéte, Ze jste Uplné setfeli veSkerou
zbyvajici tekutinu a okamzité ocistéte veSkeré jidlo, které
se béhem vareni rozstfiklo.

Nemyjte Zddnou soucast vaSeho spotrebice v mycce
nadobi, pokud neni v ndvodu k obsluze uvedeno jinak.

Inox - nerezové povrchy

K Cisténi nerezovych povrch( a rukojeti nepouzivejte Cistici
prostiedky obsahujici kyseliny nebo chlér.

Nerezovy povrch mlze ¢asem zménit barvu. To je
normalni. Po kazdé operaci oCistéte Cisticim prostfedkem
vhodnym pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a tekutym
(neSkrabavym) Cisticim prostfedkem vhodnym pro
nerezoveé povrchy, pficemz davejte pozor, abyste otirali v
jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu, mléka a bilkovin
na skle a nerezovych povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostfedky nastFikané/aplikované na povrch by mély
byt okamzité ociStény. Abrazivni Cistie zanechané na
povrchu zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

PFed cisténim varné plochy musi trouba vychladnout.
Cisténi na horkych povrsich vytvaFi nebezpeti poZaru a
poskozuje smaltovany povrch.

Po kazdém pouziti oCistéte smaltované povrchy mycim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou a mékkym hadrikem
nebo houbou a osuste je suchym hadrikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci lehkého cisténi
parou, mlzZete snadné Cisténi parou provést i na lehké
trvalé necistoty. (Viz. “Snadné gisténi parou [» 167]".)

U obtiznych skvrn Ize pouZit Cistici prostfedek na trouby a
grily doporuceny na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neSkrabaci podlozku. NepouZivejte
externi Cistic trouby.

166

Sklenéné povrchy

Pfi Cisténi sklenénych povrchl nepouZivejte tvrdé kovové
Skrabky a abrazivni Cistici prostfedky. Mohou posSkodit
povrch skla.

Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a hadFiku z mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z mikrovlakna.
Pokud po cisténi zlstaly zbytky Cisticiho prostfedku, otrete
jej studenou vodou a osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek mUlze pristé
poskodit povrch skla.

Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v zadném pfipadé
nelistéte zoubkovanymi nozi, draténou vinou nebo
podobnymi Skrabacimi nastroji.

Vapnité skvrny (Zluté skvrny) na povrchu skla mizete
odstranit bézné dostupnym odvapnovacim prostfedkem,
jako je ocet nebo citronova Stava.

Pokud je povrch silné zneciStény, naneste na skvrnu istici
prostifedek houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch ocistéte vihkym
hadfikem.

Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou normaini a
nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

Plastové dily a lakované povrchy Cistéte mycim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou a mékkym hadfikem
nebo houbou a osuste je suchym hadrikem.

NepouZivejte skrabky z tvrdych kov( a abrazivni Cistici
prostfedky Mohou poSkodit povrchy.

Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku nezdstaly vihké a
neobsahovaly saponat. V opacném pripadé mize na
téchto spojich dochazet ke korozi.

PrisluSenstvi pro CiSténi
Nevkladejte pfisluSenstvi vyrobku do mycky nadobi, pokud
neni v navodu k pouziti uvedeno jinak.

Cisténi ovladaciho panelu

Pfi Cisténi panell s knoflikovym ovladanim otrete panel a
knofliky vihkym mékkym hadfikem a osusSte je suchym
hadrikem. PFi CiSténi panelu neodstranujte knofliky a
tésnéni pod nim. Mohlo by dojit k poSkozeni ovladaciho

panelu a knoflikd.

« P¥i Cisténi nerezovych panell s knoflikovym ovladanim

nepouZzivejte v okoli knofliku Cistici prostfedky z nerezové
oceli. Indikatory kolem knofliku Ize vymazat.

Dotykové ovladaci panely cistéte vihkym mékkym
hadfikem a osuste suchym hadfikem. Pokud je vas
vyrobek vybaven funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pfed ¢iSténim ovlddaciho panelu. V opacném
pripadé mUze dojit k nespravné detekci na tlacitkach.

Cisténi vnitiku trouby (oblast vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v ¢asti ,,Obecné
informace o ¢isténi” podle typu povrchu vasi trouby.
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Snadné CiSténi parou

Teplota (°C)  Cas
minuty

+ Snadné ¢iSténi parou 100 15

Symbol
funkce

Popis funkce

Umoznuje snadné cisténi necistot (které nezlstavaji dlouhou
dobu), které jsou zmékZeny parou uvnitf trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich trouby.

1. Odstrarite veSkeré pfisluSenstvi z vnitiku trouby.

2. Do plechu pfridejte 500 ml vody a umistéte jej na 2. polici
trouby.

Nepouzivejte destilovanou nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody urcené k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody hoflavé, alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahuijici ¢astice.

3. Nastavte troubu na provozni rezim EasySteam cisténi
parou a provozujte ji pfi teploté 100 °C po dobu 15 minut.
Okam?Zité otevrete dvirka a otfete vnitfek trouby vihkou
houbou nebo hadfikem. PFi otevieni dvefi se uvolni para. To
mUZe predstavovat riziko popaleni. Pfi oteviradni dvefi budte
opatrni.
Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste jej suchym hadrikem.

pridana voda se odpafi a zkondenzuje na vnitfni
strané trouby a na dvifkach trouby, aby se zjemnily
lehké necistoty, které se v troubé& vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach trouby muize po
otevreni dvifek trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvifka trouby, kondenzaci otfete.

@ PFi funkci EasySteam ¢iSténi parou se oekava, ze

Po kondenzaci uvnitf trouby se v bazénovém kanalku pod
troubou muZe objevit kaluz nebo vihkost. Po poufZiti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a osuste je;.

| — 'TJHL
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CiSténi dvefri trouby

Dvirka trouby a dverni sklenice mUZete vyjmout a vycistit je.
Postup demontdaZe dvefi a oken je vysvétlen v ¢astech
.Demontaz dvifek trouby” a ,,Demontaz vnitFnich skel
dvefi”. Po vyjmuti vnitfnich skel dvifek je vycCistéte mycim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou a mékkym hadfikem
nebo houbickou a osuste je suchym hadfikem. Pro zbytky
vapna, které se mohou tvofit na skle trouby, otfete sklo
octem a oplachnéte.
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K Cisténi dvifek trouby a skla nepouZzivejte agresivni
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabky na kov, draténou
vinu nebo bélici materialy.

Demontaz dvifek trouby

1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete spony v zasuvce pantu pfednich dvefi vpravo a
vlevo tak, Ze je zatlac¢ite nastrojem dold, jak je zndzornéno
na obrazku.

4. Vytdhnéte odstranéné dvere nahoru, uvolnéte je z
pravého a levého pantu a vyjméte je.

Nedavejte prsty kolem pantu, ktery ma silnou
pruzinu a muZe prsty bolet.

Pro opétovné pFipevnéni dvefi

1. Nastavte dvifka trouby do polooteviené polohy.

2. Zatlacte odstranéné dvirka smérem dol(, abyste je
umistili z pravého a levého pantu, a zcela otevrete dvirka
trouby.

3. Zavrete spony v zasuvce pantu prednich dvefi vpravo a
vlevo tak, Ze je zatlacite nastrojem nahoru, jak je
znazornéno na obrazku.



Odstranéni vnitfniho skla dvefi trouby
Vnitfni sklo prednich dvefi produktu mdze byt pro cisténi
odstranéno.

1. Otevrete dvifka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na horni ¢asti prednich
dveri zatahnéte k sobé sou€asnym zatla¢enim na tlakové
body na obou strandch komponenty a vyjméte jej.

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné nadzvednéte

nejvnitfnéjsi sklo (1) smérem k "A" a poté jej vyjméte
tahem smérem k "B".

1 NejvnitFnéjsi sklo 2 Vnitfni sklo

4. Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2), zopakujte stejny
postup pro jeho odpojeni (2).

5. Prvnim krokem pfeskupeni dvefi je opétovna montaz
vnitfniho skla (2). Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového otvoru. (Pokud
ma vas vyrobek vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastovému otvoru, ktery je nejblize k

nejvnitinéjSimu sklu (1).

v vy

6. Pri opétovné montazi nejvnitfnéjsiho skla (1) davejte
pozor, abyste potiSténou stranu skla umistili na druhé
vnitini sklo. Je velmi dlleZité, aby se spodni rohy

nejvnitfnéjSiho skla (1) setkaly se spodnimi plastovymi
drazkami.
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7. Zatlacte plastovy komponent smérem k ramu, dokud se
neozve "cvaknuti".

Cisténi lampy trouby

V pfipadé, Ze se sklenéné dvirka lampy trouby v prostoru pro

vareni zaspini, vycistéte mycim prostfedkem na nadobi,

teplou vodou a mékkym hadfikem nebo houbickou a osuste
suchym hadrikem. V pripadé poruchy lampy trouby mUzete
vyménit lampu trouby podle nésledujicich ¢asti.

Vymeéna lampy trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem pred
vyménou lampy trouby, odpojte vyrobek a pockejte, az
trouba vychladne. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

+ Tato trouba je napajena Zarovkou s vykonem mensim nez
40 W, vyskou mensi nez 60 mm, pradmérem mensim nez 30
mm nebo halogenovou Zarovkou se zadsuvkami G9 s
vykonem mensim nez 60 W. Lampy jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 °C. Zarovky do trouby jsou k
dispozici u autorizovanych servist nebo licencovanych
technikd. Tento produkt obsahuje Zarovku energetické
tridy G.

* Poloha lampy se mUze liSit od polohy zobrazené na
obrazku.

« Lampa pouzitd v tomto vyrobku neni vhodna pro pouziti
pFi osvétleni domdcich mistnosti. U¢elem této lampy je
pomoci uzivateli vidét potravinarské vyrobky.

+ Lampy pouZité v tomto vyrobku musi odolavat extrémnim
fyzikalnim podminkam, jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud ma vaSe trouba kulatou lampu,

1. Odpojte produkt od elektrické sité.

2. Sklenény kryt odstrarite otofenim proti sméru
hodinovych rucicek.

.

N

4/

~
3. Pokud je lampa trouby typu (A) zobrazeného na obrazku
nize, otoCte lampu trouby, jak je znazornéno na obrazku,
a vymeénite ji za novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na obrazku, a nahradte
jej novym.

4. Namontujte zpét sklenény kryt.
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Odstranovani zavad

Pokud problém pretrvava i po provedeni pokyn( v této ¢asti,

kontaktujte svého prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ B&hem provozu je normalini vidét paru. >>> Toto nenf
porucha.

P¥i vaFeni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pFi vafeni kondenzuje, kdyZ se dostane do
kontaktu se studenymi povrchy vné vyrobku a mdze tvorit
kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Bé&hem zah¥ivani a chlazeni vyrobku jsou slySet kovové

zvuky.

+ Kovové Casti se mohou pFi zahfati roztahovat a vydavat
zvuky. >>> Toto neni porucha.

Vyrobek neni funkeni.

+ Pojistka mUZe byt vadna nebo spalena. >>> Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skrifhce. V pfipadé potreby je zmérite
nebo je znovu aktivujte.

169

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>>
Zkontrolujte, zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

*+ (Pokud je na vaSem spotrebici Casovac) Tlacitka na
ovladdacim panelu nefunguji. >>> Pokud je vas vyrobek
vybaven zamkem tlacitek, mize byt zdmek tlacitek
aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby mdze byt vadné. >>> Vyménte zarovku
trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte se, Ze je sit funkéni
a zkontrolujte pojistky v pojistkové skfifice. V pfipadé
potreby vymeénite pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

« Trouba nemusi byt nastavena na konkrétni funkci peceni
a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte se, Ze je sit funkéni
a zkontrolujte pojistky v pojistkové skfince. V pripadé
potfeby vyménte pojistky nebo je znovu aktivujte.

DalSi informace pro UZivatelskou

Technické informace o provoznich reZzimech nizké spotfeby podle nafizeni EU

prirucku: 2023/826
ReZim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*
Vypnuto 0,3 -

Pohotovostni rezim

Pohotovostni rezim s informacnim nebo
stavovym displejem

Sitovy pohotovostni rezim

rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejblizSi minutu.

*:Doba, po které zafizeni pfejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo sitového pohotovostniho

Technické specifikace

Obecné specifikace

VnéjSi rozméry produktu (vySka/Sitka/hloubka) (mm)

595/594/567

Instalaéni rozméry trouby (vySka/Sitka/hloubka) (mm)

590-600 /560 /min.550

Napéti/Frekvence

220-240V ~; 50/60 Hz

Pouzity typ a prarez kabelu/vhodny pro pouziti ve vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotfeba energie (kW) 2,5

Typ trouby Konven¢ni trouba
Trida energetické uc¢innosti A

Pouzitelny objem (L) 74

Hmotnost spotfebice (M) (Cistda hmotnost) kg 27,5

Index energetické Ucinnosti na dutinu EEI dutina 95,3

funkcich se standardnim zatizenim.

ohrev.

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Hodnoty jsou urceny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

Trida energetické Uc¢innosti je ur€ena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma prislusné funkce i
nikoli: 1-Ekonomicky ohrev ventilatorem , 2-Ohrev ventilatorem, 3-Castecny gril s pomoci ventilatoru , 4-Horni a spodni

Technické specifikace se mohou zménit bez
predchoziho upozornéni za tcelem zlepSeni kvality
produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi
presné odpovidat vaSemu produktu.
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Hodnoty uvedené na Stitcich vyrobkd nebo v
doprovodné dokumentaci jsou ziskany v
laboratornich podminkach v souladu s pFisluSnymi
normami. V zavislosti na provoznich a okolnich
podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.

Pokyny pro Zivotni prostredi
Smérnice o odpadech

Soulad se smérnici WEEE a Odstranéni odpadt
vyrobku

Tento vyrobek splfiuje pozadavky smérnice WEEE EU

(2012/19/EU). Tento produkt nese klasifikacni symbol pro

odpadni elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich
dilé a materidlQ, které Ize znovu pouZit a jsou
vhodné k recyklaci. Nelikvidujte proto odpadni
produkt po skonceni jeho Zivotnosti s béZznym
I domovnim a jinym odpadem. Odneste jej do
sbérného mista pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zarizeni. Na tato sbérna mista se mUzete zeptat mistni
spravy. Spravna likvidace spotrebiCe pomaha predchazet
negativnim dopadlm na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu se smérnici EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Skodlivé a zakdzané
materialy specifikované ve smérnici.

Zaruka IKEA

Pokud chcete uplatnit zaruku na vyrobek nebo k nému
ziskat podporu

Obratte se na zakaznickou podporu IKEA. Odkaz na
samoobsluzny portal nebo telefonni ¢islo najdete na webu
www.IKEA.com.

Durazné doporucujeme si poznamenat ¢islo vyrobku IKEA (8
Cislic) a sériové Cislo na Stitku vyrobku, abyste mohli pozadat
0 servis na samoobsluzném portalu a snaze nasli informace
o vyrobku nebo o nahradnich dilech k nému.

USCHOVEJTE SI DOKLAD O KOUPI / DODANI!

Je to vas doklad o koupi a bez néj nebude zaruka platna. Na
dokladu je rovnéz uveden nazev a cislo vyrobku IKEA (8 €islic)
pro kazdy zakoupeny spotfebic.

NeZ se na nas obratite, prectéte si pozorné technickou
dokumentaci dodanou se spotfebicem.
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Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materiald v souladu s naSimi nadrodnimi smérnicemi.
Nelikvidujte obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérna mista pro obalovy
material ur¢ena mistnimi Urady.

Doporuceni pro usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o energetické Ucinnosti

nalézt na uctence vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu€eni vam pomohou pouZzivat vyrobek

ekologicky a neplytvat:

« Zmrazené potraviny pred pecenim rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo smaltované nadoby, které
|épe propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo uZivatelské prirucce,
vZdy troubu predehrejte. BEhem peceni neotvirejte Casto
dvifka trouby.

* PFi delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az 10 minut pred
koncem peceni. Vyuzitim zbytkového tepla mizete usetfit
az 20 % elektrické energie.

*+ Zkuste v troubé vafrit vice nez jedno jidlo najednou. Na
miizku mZzete umistit az dvé nadoby soucasné. Pokud
navic budete pfipravovat pokrmy jeden po druhém,
usSetfite energii, protozZe trouba neztrati teplo.
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A Instrucciones de Seguridad

* Esta seccidn incluye las instrucciones de se-
guridad necesarias para prevenir el riesgo
de lesiones personales o dafios materiales.

+ Si el producto se entrega a otra persona pa-
ra uso personal o de sequnda mano, tam-
bién se deben entregar el manual del usua-
rio, las etiquetas del producto y demas do-
cumentos y piezas relevantes.

* Nuestra empresa no se responsabilizara de
los dafios que puedan producirse si no se
siguen estas instrucciones.

* El incumplimiento de estas instrucciones
anulara cualquier garantia.

* Los trabajos de instalacién y reparacion de-
ben ser realizados siempre por el fabrican-
te, el servicio técnico autorizado o una per-
sona que la empresa importadora designe.

« Utilice Unicamente repuestos y accesorios
originales.

* No repare ni reemplace ningdn componen-
te del producto a menos que esté claramen-
te especificado en el manual del usuario.

* No realice modificaciones técnicas en el
producto.

AUSO Previsto

* Este producto esta disefiado para ser utili-
zado en casa. No es adecuado para uso co-
mercial.

* No utilice el producto en jardines, balcones
u otros lugares al aire libre. Este producto
esta pensado para ser utilizado en los hoga-
resy en las cocinas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos laborales.

« ADVERTENCIA Este aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propésitos, como calen-
tar la habitacién.

* El horno puede usarse para descongelar,
hornear, freir y asar alimentos.

* Este producto no se debe utilizar para el ca-
lentamiento de platos, ni para secar colgan-
do toallas o ropa en el asa.
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f Seguridad de nifios, personas vulnera-
bles y mascotas

* Este producto puede ser utilizado por nifios
de 8 afilos 0 mas y personas con habilidades
fisicas, sensoriales o mentales poco desa-
rrolladas o que carezcan de experienciay
conocimientos, siempre que estén supervi-
sadas o capacitadas sobre el uso seguroy
los peligros del producto.

* Los nifios no deben jugar con el producto.
La limpieza y el mantenimiento del produc-
to no deben ser realizados por nifios a me-
nos que haya alguien que los supervise.

* Este producto no debe ser utilizado por per-
sonas con capacidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos nifios), a menos que
estén bajo supervision o reciban las instruc-
ciones necesarias.

* Los nifilos deben ser supervisados para ga-
rantizar que no jueguen con el producto.

* Los productos eléctricos son peligrosos pa-
ra los nifios y las mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con el producto,
subirse a él ni entrar en él.

* No coloque objetos que los nifios puedan
alcanzar sobre el producto.

* ADVERTENCIADurante el uso, las superfi-
cies accesibles del producto estan calientes.
Mantenga el producto alejado de los nifios.

* Mantenga los materiales de embalaje fuera
del alcance de los nifios. Existe peligro de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta, no coloque
objetos pesados sobre ella ni permita que
los nifios se sienten sobre ella. Esto puede
provocar que el horno se vuelque o dafiar
las bisagras de la puerta.

* Antes de desechar productos desgastados e
inatiles:

1. Desconecte el enchufe de alimentaciony

retirelo de la toma de corriente.

2. Corte el cable de alimentacion y desconéc-

telo junto con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evitar que los ni-

flos entren en el producto.
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4. No permita que los nifios jueguen con el

producto cuando esté en modo inactivo.

ASeguridad Eléctrica

Enchufe el aparato en una toma de corrien-
te con conexidn a tierra protegida por un
fusible que coincida con los valores de co-
rriente indicados en la etiqueta de tipo. Ha-
ga que la instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista calificado. No
utilice el aparato sin conexién a tierra de
acuerdo con las regulaciones locales / na-
cionales.

El enchufe o la conexidén eléctrica del apara-
to deberdn estar en un lugar facilmente ac-
cesible. Si esto no es posible, debe haber un
mecanismo (fusible, interruptor, llave de
contacto, etc.) en la instalacion eléctrica a la
gue esta conectado el producto, que cum-
pla con la normativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.

Antes de proceder a la reparacién, manteni-
miento y limpieza, desenchufe el producto
o desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una toma de corrien-
te que cumpla con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la etiqueta de ti-
po.

(En caso de no disponer de cable de alimen-
tacion) utilice Unicamente el cable de cone-
xion descrito en el apartado "Especificacio-
nes técnicas".

No atasque el cable eléctrico debajo y de-
tras del producto. No ponga un objeto pe-
sado sobre el cable de alimentacidn. El ca-
ble de alimentacion no debe doblarse,
aplastarse ni entrar en contacto con ningu-
na fuente de calor.

Asegurese de que el cable de alimentacion
no se atasque mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje o la limpieza.
La superficie trasera del horno se calienta
cuando esta en uso. El cable de alimenta-
cién no debe entrar en contacto con la su-
perficie posterior del producto. De lo con-
trario, podria dafarse.
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« No atasques los cables eléctricos en la puer-

ta del horno y no los pases sobre superfi-
cies calientes. De lo contrario, el aislamiento
de los cables puede fundirse y provocar un
incendio como resultado de un cortocircui-
to.

Utilice sélo el cable original. No utilice ca-
bles cortados o dafiados.

No utilice un cable de extensidon o un en-
chufe multiple para hacer funcionar su pro-
ducto.

En los casos en que sea necesario el uso de
un adaptador convertidor (para tipo de en-
chufe), pédngase en contacto con el centro
de servicio autorizado o con el importador
para utilizar el adaptador homologado.

Si la longitud de la linea de alimentacion es
inadecuada, pongase en contacto con el im-
portador o con el centro de servicio autori-
zado.

Las fuentes de alimentacion portatiles o los
enchufes multiples pueden sobrecalentarse
e incendiarse. Mantenga alejados del pro-
ducto enchufes multiples y fuentes de ali-
mentacién portatiles.

Si el cable de alimentacién esta dafiado, de-
be ser sustituido por el fabricante, por un
servicio técnico autorizado o por una perso-
na que indique la empresa importadora, pa-
ra evitar posibles peligros.

« ADVERTENCIA Antes de sustituir la bombi-

lla del horno, asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica para evitar el
riesgo de descarga eléctrica. Desenchufe el
aparato o apague el fusible de la caja de fu-
sibles.

Si su producto tiene un cable de alimentacion
y un enchufe:
* Nunca enchufe el producto en una toma ro-

ta, suelta o desconectada. Asegurese de
gue el enchufe esté totalmente introducido
en la toma. En caso contrario, las conexio-
nes podrian sobrecalentarse y provocar un
incendio.

+ Evite insertar el aparato en enchufes con

grasa, sucios o potencialmente expuestos al
agua (como los que estan cerca de una en-
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cimera por la que pueda filtrarse agua). En
caso contrario, existe riesgo de cortocircui-
to y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con las manos
himedas.

* Extraiga el enchufe de la toma utilizando el
cuerpo del enchufe y no tire de su cable.

ASeguridad en Transporte

* Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de transportarlo.

* El aparato es pesado, cargue el aparato con
al menos dos personas.

* No utilice la puerta y/o el asa para transpor-
tar o mover el aparato.

* No ponga objetos sobre el aparato. Trans-
porte el aparato en posicién vertical.

+ Cuando necesite transportar el aparato, en-
vuélvalo con material de embalaje de plasti-
co de burbujas o cartdn grueso y péguelo
con cinta adhesiva. Fije bien las piezas movi-
les del producto para evitar dafios.

* Antes de instalar el aparato, compruebe
que no esté daflado durante el transporte.
Si esta dafiado pongase en contacto con el
importador o el servicio técnico autorizado.

ASeguridad en la instalacion

* Antes de iniciar la instalacion, desconecte la
tension de la linea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando el fusible.

* Durante el transporte y la instalacion siem-
pre utilice guantes protectores. En caso
contrario, jexiste riesgo de lesiones por bor-
des afilados!

* Antes de instalar el aparato, compruebe
gue no esté dafado. No lo haga instalar si
el producto esta dafiado.

* Evite utilizar materiales aislantes del calor
para recubrir el interior de los muebles que
se vayan a instalar.

* La luz solar directa y las fuentes de calor, ta-
les como calefacciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la zona donde
se instale el producto.

* Mantenga abiertos los alrededores de to-
dos los conductos de ventilacion del pro-
ducto.
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* Con el fin de evitar el sobrecalentamiento,
la instalacién del producto no se debe reali-
zar detras de cubiertas decorativas.

* En caso de que detras de la zona de instala-
cién designada para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o una tuberia de
agua de plastico, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre el producto
y estas tuberias de suministro. De lo contra-
rio, la manguera/tubo podria aplastarse.

* Si existe una toma de corriente detras del
lugar donde se va a instalar el producto, es
necesario asegurarse de que el producto no
entre en contacto con la toma ni con el en-
chufe conectado a la toma.

ASeguridad de uso

» Asegurese de apagar el aparato después de
cada uso.

* En caso de que no vaya a utilizar el produc-
to durante un periodo prolongado, desen-
chufelo o desconecte la alimentacion de la
caja de fusibles.

* No utilice el producto si se rompe o estro-
pea durante su uso. Desconecte el aparato
de la electricidad. PGngase en contacto con
el importador o el centro de servicio autori-
zado.

* No utilice el producto si el cristal de la puer-
ta delantera esta desmontado o agrietado.
En caso contrario, corre el riesgo de sufrir
lesiones y dafios al medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun concepto.

* No utilice nunca el producto cuando su jui-
cio o coordinacion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se deben guar-
dar en la zona de coccion ni alrededor de
ella. De lo contrario, pueden provocar un in-
cendio.

* La manija del horno no es un secador de to-
allas. Cuando utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos similares en el
mango.

* Las bisagras de la puerta del producto se
mueven al abrir y cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la puerta, no suje-
te la pieza con las bisagras.
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AAvisos de temperatura

« ADVERTENCIA Durante el uso, el producto y

sus partes accesibles estaran calientes. Se
debe tener cuidado para evitar tocar el pro-
ducto y los elementos de calentamiento.
Los nifios menores de 8 afios deben mante-
nerse alejados del producto a menos que
estén supervisados constantemente.

* No ponga materiales inflamables / explosi-
vos cerca del producto, ya que las superfi-
cies estaran calientes mientras esté funcio-
nando.

* Mantenga la distancia al abrir la puerta del
horno durante o al final de la coccién. El va-
por puede quemarle las manos, la cara y/o
los ojos.

* Durante el funcionamiento, el producto es-
ta caliente. Se debe tener cuidado para evi-
tar tocar las partes calientes, el interior del
horno y los elementos de calentamiento.

* Para manipular el producto siempre utilice
guantes de horno resistentes al calor.

AUso de accesorios

* Es importante utilizar adecuadamente los
accesorios suministrados con el producto.

Para obtener informacion detallada, consul-

te el apartado "Uso de accesorios del pro-
ducto".

* Después de introducir completamente los
accesorios en el espacio de coccion, cierre
la puerta del horno, ya que de lo contrario
podrian golpear el cristal de la puerta y da-
Aarlo.

ASeguridad en la coccién

* Tenga cuidado cuando utilice bebidas alco-
hélicas en sus platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede provocar un
incendio ya que puede inflamarse al entrar
en contacto con superficies calientes.

* Los restos de alimentos presentes en la zo-
na de coccidn, como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos antes de coci-
nar.
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* Peligro de intoxicacion alimentaria: No deje
la comida en el horno durante mas de una
hora antes o después de la coccién. De lo
contrario, puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas cerradas ni ta-
rros de cristal. La presién que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla estallar.

* Cuando el horno esté en uso, NUNCA colo-
que bandejas para hornear, platos ni papel
de aluminio directamente sobre la base. La
acumulacién de calor podria dafiar la base e
incluso el gabinete o el piso de la cocina.

Tenga en cuenta las siguientes precauciones

cuando utilice papel de pergamino graso o

materiales similares:

* Coloque el papel antigrasa en una bateria
de cocina o en el accesorio de horno (ban-
deja, parrilla, etc.) con la comida y coléquela
en el horno precalentado.

* Con el fin de evitar el riesgo de contacto
con las resistencias del horno y de obstruc-
cion del flujo de aire caliente, quite las par-
tes sobrantes de papel sulfurizado que cuel-
guen de los accesorios o recipientes. No uti-
lice papel sulfurizado a temperaturas de
horno superiores a la temperatura maxima
de uso especificada por el fabricante. No co-
locar nunca papel antigrasa en la base del
horno.

* No lo ponga encima de los accesorios du-
rante el precalentamiento.

* Para evitar que el material salga volando
debido a la circulacion de aire en el interior
del horno, presione siempre con un plato u
objeto similar.

* Cubra Unicamente la superficie necesaria
dentro de la bandeja.

* La bandeja debe limpiarse después de cada
uso y debe sustituirse el papel sulfurizado o
materiales similares utilizados en la bande-
ja. En caso contrario, los liquidos que gote-
en sobre la bandeja pueden provocar humo
o incluso provocar llamas.
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* Al abrir la tapa del producto se genera un
flujo de aire. El papel sulfurizado puede en-
trar en contacto con los elementos calefac-
tores e inflamarse.

* Al usar la parrilla de alambre, se debe colo-
car una bandeja en la rejilla inferior. En caso
contrario, la grasa de los alimentos y otros
componentes que gotean sobre el fondo
del horno pueden crear humo denso y pro-
vocar llamas.

AMantenimiento y limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo. jLas superficies calientes pueden
causar quemaduras!

Informacion de Producto
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+ No lave nunca el aparato pulverizandolo o
echandole agua. jExiste el riesgo de descar-
ga eléctrica!

* No utilice limpiadores de vapor para limpiar
el producto, ya que puede provocar una
descarga eléctrica.

* Para limpiar el cristal de la puerta delantera
del horno, no utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos, lana de alam-
bre ni lejia. Estos materiales pueden causar
que las superficies de vidrio se rayen y se
rompan.
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Panel de control

B} ruerta

B Calentador inferior (bajo la placa de acero)
Calefaccion superior

n Cordero
n Mango
H Posiciones de estante

n Los agujeros de ventilacion

Introduccién y uso del panel de control del producto

En esta seccién podra encontrar la descripcién general y los usos basicos del panel de control del producto. Puede haber di-
ferencias en las imagenes y algunas funciones segun el tipo de producto.
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n Perilla de seleccion de funciones
B bombilla de termostato

Perilla de seleccién de funcién

Puede seleccionar las funciones de funcionamiento del hor-
no con la perilla de seleccién de funciones. Gire a la izquier-
da/derecha desde la posicién cerrada (superior) para selec-
cionar.

Botén de seleccién de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que desea cocinar con la
perilla de temperatura. Gire en el sentido de las agujas del
reloj desde la posicién cerrada (superior) para seleccionar.

Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se recomienda ha-
cer lo que se indica en los siguientes apartados respectiva-
mente.

Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno suministrados con

el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30 minutos y luego,
apaguelo. De esta manera, los residuos y capas que pue-
dan haber permanecido en el horno durante la produc-
cién se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la temperatura mas altay

la funcién de todos los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno". Puede aprender a manejar el hor-
no en la siguiente seccion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con un pafio o esponja
himedos y séquelas con un pafio.
Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno con agua deter-
gente y una esponja de limpieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de limpieza podrian
provocar dafio en la superficie. No utilice detergentes abrasi-

vos, polvos de limpieza, cremas de limpieza ni objetos pun-
zantes durante la limpieza.

NOTICE: Durante el primer uso, puede salir humo y olor du-

rante varias horas. Esto es normal y sélo se necesita una

buena ventilacién para eliminarlo. Evite inhalar directamente

el humo y los olores que se forman.
Conexion eléctrica

A Advertencias generales

+ Desconecte el producto de la fuente de alimentacién antes

de comenzar cualquier trabajo en la instalacion eléctrica.
Existe riesgo de descarga eléctrica.

:

E Boton de seleccion de temperatura

Indicador de temperatura interior del horno

Puede comprender la temperatura interior del horno a partir
de la lampara de temperatura. La luz del termostato esta
ubicada en el panel de control. La lampara del termostato se
enciende cuando el producto comienza a funcionary la lam-
para del termostato se apaga cuando alcanza la temperatura
establecida. Cuando la temperatura dentro del horno cae
por debajo de la temperatura establecida, la [Ampara del ter-
mostato se enciende nuevamente.

Conecte el producto a una toma/linea con conexion a tie-
rra protegida por un disyuntor miniatura (fusible) de la ca-
pacidad adecuada, como se especifica en la tabla de “Espe-
cificaciones técnicas”. Haga que un electricista calificado
realice la conexion a tierra antes de usar el producto con o
sin transformador. Nuestra empresa no se responsabiliza
por los dafios resultantes del incumplimiento del requisito
de usar el producto con una instalacién con conexion a tie-
rra de acuerdo con las regulaciones locales.

El producto solo puede ser conectado a la red eléctrica por
una persona autorizada y calificada, y la garantia del pro-
ducto comienza solo después de la correcta instalacion. El
fabricante no se responsabiliza por los dafios resultantes
de trabajos realizados por personas no autorizadas.

El cable de alimentacién no debe ser aplastado, doblado,
comprimido ni entrar en contacto con partes calientes del
producto. Si el cable de alimentacién esta dafiado, debe
ser reemplazado por un electricista calificado.

Los datos de la corriente de la red deben coincidir con los
datos especificados en la etiqueta de tipo del aparato. La
placa de caracteristicas se ve al abrir la puerta o la cubierta
inferior del aparato o se encuentra en la pared trasera del
aparato, segun el tipo de aparato.

El enchufe del cable de corriente debe estar al alcance de
la mano después de la instalacion (no lo coloque sobre la
placa de coccién). No utilice alargadores de cables ni en-
chufes multiples, en la conexién de corriente.

Al instalar el cableado, debe cumplir con las normativas
eléctricas nacionales y locales, y utilizar el enchufe y la to-
ma de corriente adecuados para el producto. Si la potencia
del producto supera la capacidad de corriente del enchufe
y la toma de corriente, debe conectar el producto directa-
mente a la instalacion eléctrica fija sin utilizar un enchufe
ni una toma de corriente.

Si el producto se va a conectar directamente a la red
eléctrica: Si no es posible desconectar todos los polos de
la alimentacién, debe conectarse una unidad de descone-
xién con al menos 3 mm de distancia entre contactos (fusi-
bles, interruptores de seguridad de linea, contactores) y
todos los polos de esta unidad de desconexion deben es-
tar adyacentes (no por encima) al producto, de acuerdo
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con las directivas IEE. Cuando no se cumple con esta ins-
truccion puede causar problemas de funcionamiento y
anular la garantia del aparato.

+ Es aconsejable utilizar una proteccién adicional con un in-
terruptor de corriente residual.

Si el producto se fabrica con cable y sin enchufe:

Conecte el cable del producto a la fuente de alimentacién co-

mo se indica a continuacion:

Uso del horno

Informacién general sobre el uso del hor-
no

Ventilador de refrigeracién

El aparato tiene un ventilador de refrigeracion. El ventilador
de enfriamiento se activa automaticamente cuando es nece-
sario y enfria tanto la parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente cuando termina el
proceso de enfriamiento. El aire caliente sale por la puerta
del horno. No cubra estas aberturas de ventilacién. De lo
contrario, el horno puede sobrecalentarse. El ventilador de
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Si su cable de alimentacién es de 3 conductores, para una
conexién monofasica:

- Marrén = L (Fase)

- Azul = N (Neutral)

- Cable verde/amarillo = (E) @ (Toma de tierra)

enfriamiento continda funcionando durante el funciona-
miento del horno o después de que el horno se apaga (apro-
ximadamente 20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo de coccion, el
ventilador de refrigeracién se apaga con todas las funciones.
El tiempo de funcionamiento del ventilador de enfriamiento
no puede ser determinado por el usuario. Se enciende y apa-
ga automaticamente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende al empezar a hornear.
También esta encendida durante el horneado.

Funcionamiento de la unidad de control del horno

Encendiendo el horno

Cuando selecciona una funcién de funcionamiento que de-
sea cocinar con el mando de seleccién de funcion y establece
una temperatura determinada con el mando de temperatu-
ra, el horno comienza a funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar el horno girando la perilla de seleccion de fun-
cionesy la perilla de temperatura a la posicién de apagado
(arriba).

Seleccién de la temperatura y funcion de funcionamiento
del horno

Podras cocinar realizando un control manual (a tu propio
mando) seleccionando la temperatura y funcién de funciona-
miento especifica para tus alimentos.

1. Seleccione la funcién operativa que desea cocinar con el
mando de seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura a la que desea cocinar con la perilla
de temperatura.

= Su horno comenzara a funcionar inmediatamente con la
funcién y temperatura seleccionadas, y la lampara del
termostato se encenderd. Cuando la temperatura dentro
del horno alcance la temperatura deseada, la ldmpara
del termostato se apagara. El horno no se apagara solo
después del proceso de horneado. Debe controlar el
horneado y apagarlo usted mismo. Cuando haya termi-
nado de hornear, apague el horno girando la perilla de
seleccién de funcién y la perilla de temperatura a la posi-
cién de apagado (arriba).

Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones, se muestran las funciones operati-
vas que se pueden utilizar en el horno y las temperaturas
mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas fun-
ciones. El orden de los modos de funcionamiento mostrados
aqui puede diferir de la disposicion de el aparato.
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Simbolo s Rango de
Descripcién de la .
de la fun- ., temperatura |Descripciény uso
L funcién o
cién (°C)
. La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo. Indicado para
Calentamiento su- * . L .
. . : tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para horno. La coccién se realiza
perior e inferior .
con una sola bandeja.
Calentamiento su- * Sélo el calentamiento superior esta encendido. Es adecuado para alimentos
perior que necesitan ser dorados en la parte superior.
H
Calentamiento in- Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para alimentos que
0 ferior / Facil lim- * necesitan dorarse por la parte inferior. Esta funcién también debe utilizarse
pieza con vapor para una facil limpieza con vapor.

|* Su producto funciona en el rango de temperatura especificado en la perilla de temperatura.

Accesorios del producto

Su producto incluye varios accesorios. En esta seccidn, en-
contrara la descripcién de los accesorios y las descripciones
de su uso correcto. Segun el modelo del producto, el acceso-
rio suministrado varia. Es posible que no todos los acceso-
rios descritos en el manual del usuario estén disponibles en
su producto.

Las bandejas del interior del aparato pueden defor-
marse por efecto del calor. Esto no afecta a su funcio-
namiento. La deformacién desaparece cuando la
bandeja se enfria.

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congelados y para freir
trozos grandes.

Uso de accesorios del producto

Estantes para cocinar

Hay 5 niveles de posicion de los estantes en el area de coc-
cién. También puede ver el orden de los estantes en los nu-
meros en el marco frontal del horno.
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Colocacion de la parrilla de alambre sobre las parrillas de
coccién

Es fundamental colocar la rejilla de alambre en los estantes
laterales de forma adecuada. La rejilla de alambre tiene una
direccion al colocarla en el estante. Al colocar la rejilla de
alambre en el estante deseado, la seccion abierta debe estar
en la parte delantera.

=7

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos que se van a hor-
near, freir y quisar en la rejilla deseada.

<

Colocacion de la bandeja en las parrillas de coccién
También es fundamental colocar las bandejas en los estan-
tes laterales de forma adecuada. La bandeja tiene una direc-
cién al colocarla en el estante. Al colocar la bandeja en el es-
tante deseado, el lado disefiado para sostenerla debe estar
en el frente.

Funcién de parada de la rejilla de alambre

Hay una funcién de tope para evitar que la rejilla de alambre
se salga de la rejilla. Con esta funcién, puede sacar los ali-
mentos de forma facil y segura. Al retirar la rejilla de alam-
bre, puede tirar de ella hacia adelante hasta que llegue al
punto de tope. Debe pasar por encima de este punto para
retirarla por completo.
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Bloqueo de seguridad para nifios

Este producto tiene un seguro para nifios en la puerta del
horno. Para abrir la puerta del horno, levante ligeramente la
pieza de plastico y tire de la manija de la puerta. Cuando cie-
rre la puerta, el seguro para nifios se bloqueara automatica-
mente.

Informacioén general sobre la cocina

En este apartado encontrara consejos para preparary coci-
nar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen algunos de los alimen-
tos probados como productores y los ajustes mas adecua-
dos para estos alimentos. También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para estos alimentos.

Advertencias generales sobre la coccion en
el horno

Al abrir la puerta del horno durante o después de la coc-
cién, puede salir vapor caliente. El vapor puede quemarle
las manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta del horno,
no se acerque.

El intenso vapor generado durante la coccién puede for-
mar gotas de agua condensada en el interior y exterior del
hornoy en las partes superiores del mueble debido a la di-
ferencia de temperatura. Esto es algo normal y fisico.

Los valores de temperatura y tiempo de coccién indicados
para los alimentos pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan como rangos.
Retire siempre del horno los accesorios no utilizados antes
de comenzar a cocinar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida se cocine a los va-
lores correctos.

Para los alimentos que cocinara segun su propia receta,
puede hacer referencia a los alimentos similares que se
dan en las tablas de cocina.

El uso de los accesorios suministrados asegura que se ob-
tenga el mejor rendimiento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informaciones del fabricante
para los utensilios de cocina externos que vaya a utilizar.
Corte el papel antigrasa que va a utilizar en su cocina en
tamafios adecuados al recipiente en el que va a cocinar.
Los papeles sulfurados que se desbordan del recipiente
pueden crear un riesgo de quemaduras y afectar a la cali-
dad del horneado. Utilice el papel antigrasa que usara en
el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los alimentos en el estan-
te correcto recomendado. No cambie la posicion del estan-
te durante la coccién.
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Para quitar el bloqueo para ninos:

Quite los dos tornillos que fijan el seguro para nifios como
se muestra en la figura. Cuando desee volver a utilizarlo,
puede fijarlo debajo del panel de control con los materiales
de fijacién.
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Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

+ Recomendamos utilizar los accesorios del aparato para un
buen funcionamiento de la cocina. Si va a utilizar un uten-
silio de cocina externo, prefiera utensilios oscuros, an-
tiadherentes y resistentes al calor.

Si se recomienda el precalentamiento en la mesa de coc-
cién, asegurese de poner los alimentos en el horno des-
pués del precalentamiento.

Siva a cocinar utilizando utensilios de cocina en la parrilla
de alambre, coldquelos en el centro de la parrilla de alam-
bre, no cerca de la pared trasera.

Todos los ingredientes utilizados en la elaboracién de pas-
teles deben estar frescos y a temperatura ambiente.

El estado de coccién de los alimentos puede variar en fun-
cién de la cantidad de alimentos y del tamafio de la olla.
Los moldes de metal, ceramica y vidrio prolongan el tiem-
po de coccion y las superficies inferiores de los alimentos
de pasteleria no se doran uniformemente.

Si utiliza papel de horno, puede observarse un pequefio
dorado en la superficie inferior del alimento. En esta situa-
cién, es posible que tenga que prolongar el periodo de
coccién unos 10 minutos.

Los valores especificados en las tablas de cocciéon se deter-
minan como resultado de las pruebas realizadas en nues-
tros laboratorios. Los valores adecuados para usted pue-
den diferir de estos valores.

Coloque su comida en el estante apropiado recomendado
en la mesa de coccion. Consulte el estante inferior del hor-
no como estante 1.

Cocinar los platos recomendados en la mesa de coccion
con una sola bandeja.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumente la temperatura

en 10°Cy acorte el tiempo de coccion.

Si el pastel esta himedo, utilice una pequefia cantidad de

liquido o reduzca la temperatura en 10°C.

+ Sila parte superior de la tarta estd quemada, coléquela en
el estante inferior, baje la temperatura y aumente el tiem-
po de horneado.

« Si el interior del pastel estd bien cocido, pero el exterior es-
ta pegajoso, utilice menos liquido, disminuya la tempera-
tura y aumente el tiempo de coccién.
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Consejos para la pasteleria

+ Sila masa estd demasiado seca, aumente la temperatura
en 10 °Cy acorte el tiempo de coccién. Humedezca las ho-
jas de masa con una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.

+ Sila masa se esta cocinando lentamente, asegurese de
que el grosor de la que ha preparado no desborde la ban-
deja.

Tabla de coccién para alimentos de pasteleria y horno
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+ Sila masa esta dorada en la superficie pero el fondo no es-
ta cocido, asegurese de que la cantidad de salsa que va a
utilizar para la masa no es demasiado en el fondo de la
masa. Para un dorado uniforme, intente repartir la salsa
de manera uniforme entre las hojas de masa y la masa.

* Hornee su pasteleria en la posicién y la temperatura ade-
cuadas segun la tabla de cocciodn. Si la parte inferior aun
no esta lo suficientemente dorada, coléquela en un estan-
te inferior para la préxima coccion.

Comida Accesorio a utili- [Funcion de funcio- |Posicion de la es- |Temperatura (°C) |Tiempo de coccion
zar namiento tanteria (min) (aprox.)
Pastel en la bandeja |Bandeja estandar * CaI(.entarrlnent.o RE 180 30...45
perior e inferior
Molde para paste- .
. Calent t -
Pastel en el molde |les en la parrilla de @ gn a”.”'e” .0 U2 170 -180 30...60
alambre ** perior e inferior
. . Calentamiento su-
Pequefios pasteles |Bandeja estandar * . . . 3 160 25..35
perior e inferior
Molde redondo de
26 cm de didmetro |Calentamiento su-
Bi h . . ) . 2 1 25...4
1zcocho con pinza sobre pa- |perior e inferior 60 > 40
rrilla de alambre **
Galletas Barlldeja de repos- Calgntarr.nent’o su- |5 170 25 40
teria * perior e inferior
. . Calentamiento su-
Pastas Bandeja estandar * ) . I . 2 200 30...50
perior e inferior
. . Calentamiento su-
Bollo Bandeja estandar * . niento sty 200 20...35
perior e inferior
. . . Calentamiento su-
Pan integral Bandeja estandar * @ ) @ .I . s 200 30...45
perior e inferior
Recipiente rectan- Calentamiento su-
Lasaia gular de vidrio/me- . . . 203 200 30...45
tal en la parrilla ** perior e inferior
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro en erior e inferior 2 180 50...70
la parrilla de alam- P
bre **
Pizza Bandeja estandar * CaI(.entarrlnent.o S 250 10 ...20
perior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta antes de cocinar el
pollo entero, el pavo y las piezas grandes de carne aumen-
tard el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en cocinar la carne desh-
uesada que el filete frito.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coccién por cada cen-
timetro de grosor de la carne.

* Una vez finalizado el tiempo de coccién, mantenga la car-
ne en el horno durante aproximadamente 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a la carne frita y no sa-
le cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante de nivel medio o
bajo en un plato resistente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la mesa de coccion
con una sola bandeja.
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Tabla de coccién para carne, pescado y aves
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Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de funcio-
namiento

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccién
(min) (aprox.)

Bistec (entero) /

Calentamiento su-

15 mins. 250/max,

deja en un estante
inferior.

perior e inferior

i = *
Asado (1 kg) Bandeja estandar perior e inferior 3 después 180 ... 190 60...80
Jarrete de cordero Calentamiento su- 15 mins. 250/max
. z * 4
(1,5-2 kg) Bandeja estandar perior e inferior 3 después 170 10...120
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 kg) |Colodue una ban- |Calentamiento su- |, 15 mins. 250/max, g, g
deja en un estante |periore inferior después 190
inferior.
Calentamiento su- 25 mins. 250/max
. z * !
Pavo (5,5 kg) Bandeja estandar oerior e inferior 1 después 180 ... 190 150 ... 210
Parrilla *
Pescados Cologue una ban- |Calentamiento su- 200 20...30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccidn se preparan de
acuerdo con la norma EN 60350-1 para facilitar las pruebas
del aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

+ Cocinar los platos recomendados en la mesa de coccion
con una sola bandeja.

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de funcio-
namiento

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccién
(min) (aprox.)

Shortbread (galleta
dulce)

Bandeja estandar *

Calentamiento su-
perior e inferior

140

20..30

Pequefios pasteles

Bandeja estandar *

Calentamiento su-
perior e inferior

160

25..35

Bizcocho

Molde redondo de
26 cm de didmetro
con pinza sobre pa-
rrilla de alambre **

Calentamiento su-
perior e inferior

160

25...40

Tarta de manzana

Molde redondo de
metal negro de 20
cm de diametro en
la parrilla de alam-
bre **

Calentamiento su-
perior e inferior

180

50..70

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Yogur

Preparacion del yogur;

1. Retire de la zona de coccién cualquier accesorio, inclu-
yendo las rejillas metdlicas (si las hubiera) y las placas la-
terales cataliticas (si las hubiera) fijadas a las rejillas o

placas laterales.

2. Coloque el recipiente para el yogur en la parte inferior
de la zona de coccion.
3. Después de preparar el yogur, déjelo reposar en el refri-

gerador durante al menos 12 horas.

Comida Funcién de funciona- |Posicién de la estante- |Temperatura (°C) Tiempo de coccién
miento ria (min) (aprox.)
Yogur Calentamiento superior Parte |n.f,er|or delazona 50-60 240 ... 360
de coccién
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Mantenimiento y limpieza

Informacién General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden causar quemaduras!

* No aplique los detergentes directamente sobre las superfi-
cies calientes. Esto puede causar manchas permanentes.

 El producto debe limpiarse y secarse a fondo después de
cada operacién. Asi, los restos de comida se limpiaran fa-
cilmente y se evitara que estos residuos se quemen cuan-
do se vuelva a utilizar el producto mas adelante. De este
modo, se prolonga la vida util del aparato y se reducen los
problemas mas frecuentes.

+ No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar.

+ Algunos detergentes o productos de limpieza dafian la su-
perficie. Los productos de limpieza inadecuados son: lejia,
productos de limpieza que contengan amoniaco, acido o
cloruro, productos de limpieza a vapor, desincrustantes,
quitamanchas y 6xido, productos de limpieza abrasivos
(limpiadores en crema, polvo para fregar, crema para fre-
gar, estropajo abrasivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de suciedad y deter-
gente).

+ Se necesita ningun material de limpieza especial en la lim-
pieza realizada después de cada uso. Limpie el aparato
con detergente para platos, agua tibia y un pafio suave o
una esponjay séquelo con un pafio seco.

« Asegurese de limpiar completamente cualquier liquido
restante después de la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique durante la coccién.

+ No lave ningln componente de su electrodoméstico en un
lavavajillas a menos que se indique lo contrario en el ma-
nual del usuario.

Inox - superficies inoxidables

* No utilice productos de limpieza que contengan acido o
cloro para limpiar las superficies y asas de acero inoxida-
ble.

+ La superficie de acero inoxidable puede cambiar de color
con el tiempo. Esto es normal. Después de cada operacién,
limpie con un detergente adecuado para la superficie ino-
xidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y un detergente li-
quido (que no raye) adecuado para superficies inoxidables,
teniendo cuidado de limpiar en una sola direccién.

+ Elimine las manchas de cal, aceite, almidén, leche y protei-
nas en las superficies de vidrio e inox inmediatamente sin
esperar. Las manchas pueden oxidarse durante largos pe-
riodos de tiempo.

¢ Los limpiadores rociados/aplicados a la superficie deben
limpiarse inmediatamente. Los limpiadores abrasivos que
se dejan en la superficie hacen que ésta se vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

* El horno debe enfriarse antes de limpiar la zona de coc-
cioén. La limpieza en superficies calientes puede crear un
riesgo de incendio y dafiar la superficie del esmalte.

+ Después de cada uso, limpie las superficies esmaltadas
con detergente para platos, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquelas con un pafio seco.
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+ Si el aparato tiene una funcion de limpieza con vapor facil,
puede realizar una limpieza con vapor facil para la sucie-
dad ligera no permanente. (ver “Facil limpieza con vapor
> 184]")

+ Para las manchas dificiles, se puede utilizar un limpiador
para hornos y parrillas recomendado en el sitio web de la
marca de su producto y un estropajo que no raye. No utili-
ce un limpiador de horno externo.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio, no use raspadores
de metal duro y materiales de limpieza abrasivos. Pueden
dafar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente para platos, agua ti-
bia y un pafio de microfibra especifico para superficies de
vidrio y séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de la limpieza, limpie-
lo con agua fria y séquelo con un pafio de microfibra lim-
pio y seco. Los restos de detergente pueden dafiar la su-
perficie del cristal la préxima vez.

« En ningln caso se deben limpiar los residuos secos de la
superficie de cristal con cuchillos de sierra, lana metalica o
utensilios similares para rascar.

* Puede eliminar las manchas de calcio (manchas amarillas)
de la superficie del vidrio con un agente descalcificador
disponible en el mercado, con un agente descalcificador
como el vinagre o el jugo de limén.

+ Si la superficie estd muy sucia, aplique el producto de lim-
pieza sobre la mancha con una esponja y espere mucho
tiempo para que actle correctamente. A continuacion, lim-
pie la superficie del vidrio con un pafio himedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la superficie del vidrio
son normales y no defectos.

Las piezas de plastico y las superficies pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las superficies pintadas con
detergente para vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponjay séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni limpiadores abrasi-
vos. Pueden dafiar las superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los componentes del pro-
ducto no queden humedas y con detergente. De lo contra-
rio, puede producirse corrosion en estas juntas.

Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto en el lavavajillas,
salvo que se indique lo contrario en el manual de instruccio-
nes.

Limpieza del panel de control

Al limpiar los paneles con mando, limpie el panel y los
mandos con un pafio suave y himedo y séquelos con un
pafio seco. No retire los pomos y las juntas de la parte in-
ferior para limpiar el panel. El panel de control y los man-
dos pueden estar dafiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox con mando, no uti-
lice productos de limpieza inox alrededor del mando. Los
indicadores que rodean el mando se pueden borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con un pafio suave hu-
medo y séquelos con un pafio seco. Si el aparato tiene una
caracteristica de bloqueo de llave, fije el bloqueo de llave
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antes de realizar la limpieza del panel de control. De lo
contrario, puede producirse una deteccion incorrecta en
las teclas.
Limpiar el interior del horno (area de coc-
cion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la seccién "Informa-

cién general de limpieza" segun los tipos de superficie de su
horno.

Facil impieza con vapor

Simbolo Descripcién de la fun- Temperatura Tiem-

dela cién (°C) po
funcién mins.
Facil limpieza con vapor 100 15

4)

Esto permite limpiar facilmente la suciedad (que no perma-
nece durante mucho tiempo) que es ablandada por el vapor
dentro del hornoy por las gotas de agua condensadas en las
superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior del horno.

2. Aflada 500 ml de agua en la bandeja y coléquela en el se-
gundo estante del horno.

No utilice agua destilada o filtrada. Utilice sélo aguas
preparadas. No utilice soluciones inflamables, alco-
holicas o de particulas sélidas en lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funcionamiento "Limpieza
facil con vapor"y hagalo funcionar a 100°C durante 15 mi-
nutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los interiores del

horno con una esponja o pafio hiumedo. El vapor saldra al

abrir la puerta. Esto puede suponer un riesgo de quemadu-
ras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el producto con deter-

gente para platos, agua tibia y un pafio o esponja suave y sé-

quelo con un pafio seco.

En la funcion de limpieza a vapor facil, se espera que
el agua afiadida se evapore y condense en el interior
del hornoy en la puerta del horno para ablandar la li-
gera suciedad que se forma en su horno. La conden-
sacién que se forma en la puerta del horno puede
gotear alrededor cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno, limpie la conden-
sacion.
Después de la condensacion en el interior del horno, puede
producirse un charco o humedad en el canal de la piscina
bajo el horno. Limpie este canal de la piscina con un pafio
himedo después de su uso y séquelo.
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Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta y los cristales del horno para limpiar-
los. En las secciones correspondientes se explica cémo qui-
tar las puertas y los cristales."Desmontaje de la puerta del
horno" y "Retirada de los cristales interiores de la puer-
ta"Después de retirar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con detergente lavavajillas, agua tibia y un pafio
suave o una esponja, y séquelos con un pafio seco. Para eli-
minar los residuos de cal que puedan formarse en el cristal
del horno, limpielo con vinagre y enjuaguelo.

No utilice limpiadores abrasivos fuertes, raspadores
de metal, lana de acero o materiales blanqueadores
para limpiar la puerta y el vidrio del horno.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zocalo de la bisagra de la puerta de-
lantera derecha e izquierda empujandolos con una herra-
mienta hacia abajo como se muestra en la figura.

4. Tire la puerta extraida hacia arriba para liberarla de las bi-
sagras derecha e izquierda y retirela.

No coloque los dedos alrededor de la bisagra, ya que
tiene un resorte fuerte y podria lastimarle los dedos.

Para volver a colocar la puerta

1. Coloque la puerta del horno en la posicion medio abierta.
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2. Empuje la puerta quitada hacia abajo para colocarla so- 6. Al volver a montar el cristal interior (1), preste atencién a
bre las bisagras derecha e izquierda y abra completamen- colocar la cara impresa del cristal en el cristal interior. Es
te la puerta del horno. crucial colocar las esquinas inferiores del vidrio interior (1)
3. Cierre los clips en el zécalo de la bisagra de la puerta de- Para que se encuentren con las ranuras de plastico infe-
riores.

lantera derecha e izquierda empujandolos con una herra-
mienta hacia arriba como se muestra en la figura. 7. Empuje el componente de plastico hacia el marco hasta
que se oiga un "clic".

Limpieza de la lampara del horno

En caso de que la puerta de vidrio de la ld&mpara del horno
en el drea de coccidén se ensucie, limpiela con detergente pa-
ra lavavajillas, agua tibia y un pafio suave o una esponja y sé-
quela con un pafio seco. En caso de falla de la lampara del
horno, puede reemplazarla siguiendo las secciones que se
indican a continuacion.

Reemplazo de la lampara del horno
Advertencias generales

Retirar el cristal interior de la puerta del + Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, antes de reem-
plazar la lampara del horno, desconecte el producto y es-

horno pere a que el horno se enfrie. jLas superficies calientes
El vidrio interior de la puerta frontal del producto se puede pueden provocar quemaduras!
quitar para limpiarlo. + Este horno funciona con una ldmpara incandescente de

menos de 40 W, de menos de 60 mm de altura y de menos

de 30 mm de didmetro, o con una lampara halégena con

casquillo G9 de menos de 60 W de potencia. Las lamparas

son aptas para funcionar a temperaturas superiores a 300

°C. Las lamparas para hornos estan disponibles en los Ser-

vicios Autorizados o en técnicos autorizados. Este produc-

, to contiene una ldmpara de clase energética G.

* La posicion de la [ampara puede diferir de la que se mues-
tra en la figura.

+ Laldmpara utilizada en este producto no es adecuada pa-
ra su uso en la iluminacién de estancias del hogar. El pro-
poésito de esta lampara es ayudar al usuario a ver los pro-
ductos alimenticios.

* Las lamparas utilizadas en este producto deben soportar
condiciones fisicas extremas como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una lampara redonda,

1. Abra la puerta del horno.

2. Tire del componente de plastico, fijado en la parte supe-
rior de la puerta delantera, hacia usted empujando simul-
tdneamente los puntos de presion de ambos lados del
componente y retirelo.

1. Desconecte el producto de la electricidad.

2. Retire la cubierta de vidrio girandola en sentido contrario
3. Como se muestra en la ilustracién, levante suavemente el a las agujas del reloj.
vaso mas interno (1) hacia 'A' y luego, retirelo tirando ha-
o

cia 'B". \

4/

=,
3. Silaldmpara de su horno es del tipo (A) que se muestra
en la figura a continuacién, girela como se indica en la fi-
gura y sustitiyala por una nueva. Si es del tipo (B), extrai-

gala como se muestra en la figura y sustitiyala por una
1 Vidrio mas interno 2 Vidrio interior nueva.

4. Si el aparato tiene un vidrio interior (2), repita el mismo
proceso para desprenderlo (2).

5. El primer paso para reagrupar la puerta es volver a mon-
tar el cristal interior (2). Coloque el borde biselado del va-
so para que se encuentre con el borde biselado de la ra-
nura de plastico. (Si el aparato tiene un cristal interior). El
vidrio interior (2) debe ser fijado a la ranura de plastico
mas cercana al vidrio interior (1).

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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Solucién de problemas

En caso de que el problema persista después de seguir las
instrucciones de esta seccién, pédngase en contacto con su
proveedor o con un Servicio Técnico Autorizado. Nunca in-
tente reparar su producto usted mismo.
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+ Es posible que el aparato no esté enchufado a la toma de
corriente (con toma de tierra). >>> Compruebe si el apara-
to esta conectado a la toma de corriente.

* (Si hay temporizador en su aparato) Las teclas del panel de

control no funcionan. >>> Sj su producto tiene una cerra-
dura de llave, el bloqueo de llave puede estar activado, de-
sactive el bloqueo de llave.

El vapor se emite durante el funcionamiento del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcionamiento. >>> Es-
to no es un error.

La luz del horno no esta encendida.

+ Laldmpara del horno puede estar defectuosa. >>> Reem-
place la ld&mpara del horno.

* No hay electricidad. >>> AsegUrese de que la red eléctrica
esta operativa y compruebe los fusibles en la caja de fusi-
bles. Si es necesario, cambie los fusibles o reactivelos.

Aparecen gotas de agua durante la coccién

+ El vapor generado durante la coccion se condensa al en-
trar en contacto con superficies frias del exterior del pro-
ducto y puede formar gotas de agua. >>> Esto no es un
error.

Los sonidos metalicos se escuchan mientras el producto
se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse y emitir sonidos
cuando se calientan. >>> Esto no es un error.

El horno no esta calentando.

+ El horno no puede ajustarse a una funcién y/o temperatu-
ra de coccién especifica. >>> Ajuste el horno a una funcién
y/o temperatura de coccidn especifica.

* No hay electricidad. >>> AsegUrese de que la red eléctrica
esta operativa y compruebe los fusibles en la caja de fusi-
bles. Si es necesario, cambie los fusibles o reactivelos.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso o fundido. >>>
Revise los fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario,
cambielos o reactivelos.

Informacién Adicional para el Manual del|Informacién técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia con-

Usuario: forme al Reglamento 2023/826 de la UE

Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Apagado 0.3 -
En espera - -

Modo de Espera con informacién o vi-
sualizacién de estado

Espera en Red - -

*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de espera en
red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.

Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/profun-
didad) (mm)

Dimensiones de la instalacion del horno (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia

595/594/567

590-600 /560 /en min.550

220-240V ~; 50/60 Hz
en min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto

Consumo total de energia (kW) 2,5

Tipo de horno Horno convencional
Clase de eficiencia energética A

Volumen util (L) 74

Masa del aparato (M) (Peso neto) kg 27,5

indice de eficiencia energética por cavidad EEIl cavidad 95,3

Lo basico: La informacién en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se da de acuerdo con la norma EN 60350-1/ IEC
60350-1. Estos valores se determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia arriba o de calen-
tamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente orden de prioridad, dependiendo de si las funcio-
nes pertinentes existen o no en el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por ventilador, 3-Parrilla ba-
ja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.
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Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin
previo aviso para mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden
no coincidir exactamente con el aparato.

Instrucciones medioambientales

Directiva de Residuos

Cumplimiento de Directiva WEEE y eliminacién del
producto de desecho

Este producto cumple con la Directiva WEEE de UE (2012/19/

UE). Este producto lleva el simbolo de clasificacion de resi-

duo de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido fabricado con pie-

zas y materiales de alta calidad que pueden ser

reutilizados y son aptos para el reciclaje. Por lo

que, al final de su vida util, no elimine el produc-
I to con los residuos domésticos normales y otros
residuos. LIévelo a un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Puede consultar a la admi-
nistracién local sobre estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar consecuencias negati-
vas para el medio ambiente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:
El producto que ha adquirido cumple con la Directiva RoHS
de UE (2011/65/UE). No contiene materiales nocivos y prohi-
bidos especificados en la Directiva.

Informacién de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado con materiales reci-
clables de acuerdo con nuestra normativa medioambiental
nacional. No elimine los residuos del embalaje con los resi-

Garantia IKEA

Si desea reclamar la garantia de su producto o solicitar
asistencia técnica

Pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de
IKEA; encontrara el enlace al portal de autoservicio o el nu-
mero de teléfono en www. IKEA.com.

Para completar su solicitud de servicio en el portal de auto-
servicio, y para encontrar mas facilmente informacién sobre
su producto o las piezas de recambio relacionadas con él, le
rogamos que anote el niUmero de articulo IKEA (8 digitos) y
el numero de serie que figura en la etiqueta del producto.
iCONSERVE EL DOCUMENTO DE COMPRA / ENTREGA!

Es su comprobante de compray sin él no sera valida la ga-
rantia. El recibo incluye también el nombre y el niUmero de
articulo de IKEA (8 digitos) de cada uno de los aparatos que
ha comprado.

Lea atentamente la documentacién técnica proporcionada
con su aparato antes de ponerse en contacto con nosotros.
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Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos

@ o en la documentacién que los acompafia se obtie-
nen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las
normas pertinentes. Estos valores pueden variar en
funcion de las condiciones operativas y ambientales
del aparato.

duos domésticos o de otro tipo, llévelos a los puntos de re-
cogida de materiales de embalaje designados por las autori-
dades locales.

Recomendaciones para el ahorro de ener-

gia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informacion sobre la efi-

ciencia energética se puede encontrar en el recibo del pro-

ducto suministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a utilizar el aparato

de manera ecoldgica y eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados antes de hornearlos.

* En el horno, utilice recipientes oscuros o esmaltados que
transmitan mejor el calor.

+ Si se especifica en la receta o en el manual del usuario,
precaliente siempre. No abra la puerta del horno con fre-
cuencia durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos antes de la hora de
finalizacién del horneado en horneados prolongados. Pue-
de ahorrar hasta un 20% de electricidad utilizando el calor
residual.

* Intenta cocinar mas de un plato a la vez en el horno. Puede
cocinar al mismo tiempo colocando dos cocinas en la reji-
[la. Ademas, si cocina sus comidas una tras otra, ahorrara
energia porque el horno no perdera su calor.
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A Istruzioni relative alla sicurezza
* Questa sezione include le istruzioni di sicu-
rezza necessarie per prevenire il rischio di

lesioni personali o danni materiali.

* Se il prodotto viene consegnato a qualcun
altro per uso personale o di seconda mano,
devono essere forniti anche il manuale
dell'utente, le etichette del prodotto e altri
documenti e parti pertinenti.

* La nostra azienda non puo essere ritenuta
responsabile per i danni che possono verifi-
carsi se queste istruzioni non vengono ri-
spettate.

* La mancata osservanza di queste istruzioni
invalida qualsiasi garanzia.

+ Far sempre eseguire i lavori di installazione
e riparazione dal produttore, dal servizio di
assistenza autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.

« Utilizzare solo pezzi di ricambio e accessori
originali.

* Non riparare o sostituire alcun componente
del prodotto a meno che non sia chiara-
mente specificato nel manuale dell'utente.

* Non apportare modifiche tecniche al pro-
dotto.

AUSO previsto

* Questo prodotto & progettato per essere
usato in casa. Non é utilizzabile per scopi
commerciali.

* Non utilizzare il prodotto in giardini, balconi
o altri ambienti all'aperto. Questo prodotto
e destinato ad essere utilizzato nelle abita-
zioni e nelle cucine del personale di negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

* AVVERTENZA:Questo prodotto deve essere
usato unicamente per cuocere. Non dovreb-
be essere usato per altri scopi come riscal-
dare un ambiente.

* Il forno puo essere utilizzato per scongela-
re, cuocere, friggere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve essere utilizzato
per riscaldare piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul manico.

1.
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Sicurezza dei bambini, delle persone
vulnerabili e degli animali domesti-
ci

Questo prodotto puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali sottosviluppate o prive di esperien-
za e conoscenza, purché siano supervisiona-
te o addestrate sull'uso sicuro e sui rischi
del prodotto.
| bambini non devono giocare con il prodot-
to. La pulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere eseguite dai
bambini a meno che non siano sorvegliati
da qualcuno.
Questo prodotto non deve essere usato da
persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i bambini), a me-
no che non siano tenute sotto supervisione
o ricevano le istruzioni necessarie.
| bambini devono essere sorvegliati per as-
sicurarsi che non giochino con il prodotto.
| prodotti elettrici sono pericolosi per bam-
bini e animali domestici. | bambini e gli ani-
mali domestici non devono giocare, arram-
picarsi o entrare nel prodotto.
Non mettere oggetti che possano raggiun-
gere i bambini sul prodotto.
AVVERTENZA: Durante I'uso, le superfici ac-
cessibili del prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.
Tenere i materiali di imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Esiste il rischio di lesio-
ni e soffocamento.
Quando la porta e aperta, non appoggiarvi
oggetti pesanti e non permettere ai bambi-
ni di sedervi sopra. Potresti causare il ribal-
tamento del forno o danneggiare i cardini
della porta.
Prima di gettare prodotti usurati e inutili:
Scollegare la spina di alimentazione e ri-
muoverla dalla presa.

2. Taglia il cavo di alimentazione e scollegalo

con la spina dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evitare che i

bambini entrino nel prodotto.
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4. Non consentire ai bambini di giocare con il
prodotto quando é in modalita inattiva.

ASicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a un presa dotata di
messa a terra protetta da un fusibile del va-
lore indicato dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In conformita con le
normative locali/nazionali, non utilizzare il
prodotto senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elettrico dell'ap-
parecchio devono essere in un luogo facil-
mente accessibile. Qualora cid non fosse
possibile, sull'impianto elettrico al quale il
prodotto e collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibile, interruttore,
commutatore, ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i poli dalla rete.

* Scollegare il prodotto o spegnere il fusibile
prima di eseqguire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.

* Collegare il prodotto in una presa conforme
ai valori di tensione e frequenza specificati
nella targhetta d'identificazione.

* (Se il prodotto non dispone di un cavo di re-
te) servirsi unicamente del cavo di collega-
mento descritto nella sezione "Specifiche
tecniche".

* Non incastrare il cavo di alimentazione sot-
to e dietro il prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di alimentazione. Il ca-
vo di alimentazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

* Accertarsi che il cavo di alimentazione non
Si sia incastrato o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spinto in posizio-
ne dopo l'installazione o dopo le procedure
di pulizia.

* Quando e in uso, la superficie posteriore del
forno diventa calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superficie posteriore
del prodotto. In caso contrario potrebbe
danneggiarsi.
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* Non incastrare i cavi elettrici nello sportello
del forno e non passarli su superfici calde.
In caso contrario, l'isolamento dei cavi po-
trebbe fondersi e causare incendi a causa di
un corto circuito.

« Utilizzare solo il cavo originale. Non utilizza-
re cavi tagliati o danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o prese multiple
per azionare il prodotto.

+ Contattare il centro assistenza autorizzato o
I'importatore per utilizzare I'adattatore ap-
provato nei casi in cui sia necessario I'uso di
un adattatore convertitore (per il tipo a spi-
na).

+ Contattare I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato se la lunghezza della li-
nea elettrica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili o prese mul-
tiple possono surriscaldarsi e prendere fuo-
co. Tenere piu prese e fonti di alimentazio-
ne portatili lontane dal prodotto.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, al
fine di prevenire possibili pericoli, deve es-
sere sostituito dal produttore, da un servi-
zio autorizzato o da una persona da specifi-
care da parte dell'azienda importatrice.

« AVVERTENZA: Prima di sostituire la lampa-
da del forno, per evitare scosse elettriche,
assicurarsi di scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica. Scollegare il prodotto o spegne-
re il fusibile dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di alimentazio-

ne e spina:

« Non inserire mai la spina del prodotto in
una presa rotta, allentata o non inserita cor-
rettamente. Assicurarsi che la spina sia
completamente inserita nella presa. In caso
contrario, i collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incendio.

* Evitare di inserire il dispositivo in prese un-
te, sporche o potenzialmente esposte all'ac-
gua (come quelle vicino a un piano di lavoro
da cui I'acqua potrebbe fuoriuscire). In caso
contrario sussiste il rischio di cortocircuito e
folgorazione.

* Non toccare la presa con le mani umide!
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* Estrarre la spina dalla presa utilizzando il
corpo della spina stesso anziché il cavo.

ASicurezza in fase di trasporto

* Scollegare il prodotto dalla rete elettrica pri-

ma di trasportarlo.

* Il prodotto & pesante, & consigliato il tra-
sporto del prodotto con almeno due perso-
ne.

* Per trasportare o spostare il prodotto non
utilizzare lo sportello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti sull'apparecchio.
Posizionarlo verticalmente.

* Quando si deve trasportare il prodotto, av-

volgerlo con materiale da imballaggio a bol-

le d'aria o cartone spesso e legarlo con del
nastro adesivo. Fissare le parti mobili del
prodotto in modo da impedire danni.

* Prima di installare il prodotto, controllare
che non abbia subito danni durante il tra-
sporto. Contattare I'importatore o il centro
assistenza autorizzato se danneggiato.

Alnstallazione in sicurezza

* Prima di iniziare l'installazione, scollegare
I'alimentazione a cui verra collegato il pro-
dotto disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installazione indos-
sare sempre guanti protettivi. In caso con-
trario sussiste il rischio di lesioni da bordi
appuntiti!

* Prima di installare il prodotto, controllare
che non sia danneggiato. Non farlo installa-
re se danneggiato.

* Evitare I'uso di materiali termoisolanti per
rivestire I'interno dei mobili che verranno
installati.

* La luce diretta del sole e fonti di calore, co-
me stufe elettriche o a gas, non devono es-
sere presenti nell'area in cui e installato il
prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i condotti di
ventilazione del prodotto.

* Per evitare il surriscaldamento, l'installazio-
ne del prodotto non deve essere effettuata
dietro coperture decorative.
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* Nei casi in cui un tubo del gas o un tubo

dell'acqua in plastica si trovi dietro I'area di
installazione designata per il prodotto, € im-
perativo garantire che non vi sia contatto
tra il prodotto e queste linee di servizio. In
caso contrario il tubo flessibile/tubo potreb-
be essere schiacciato.

Se e presente una presa dietro il luogo in
cui verra installato il prodotto, € necessario
assicurarsi che questo non venga a contatto
con la presa né con la spina inserita nella
presa.

AUtilizzo in sicurezza

* Assicurarsi che il prodotto venga spento do-

po ogni utilizzo.

* Se non si utilizza il prodotto per molto tem-

po, scollegarlo o staccare I'alimentazione
dalla scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se rotto o danneg-

giato durante l'utilizzo. Scollegare il prodot-
to dalla rete elettrica. Contattare I'importa-
tore o il centro assistenza autorizzato.

Non utilizzare I'apparecchiatura se il vetro
dello sportello anteriore & stato rimosso o si
é incrinato. In caso contrario c'e rischio di le-
sioni e danni ambientali.

Non salire sull'apparecchio per nessun mo-
tivo.

Non utilizzare mai il prodotto quando il vo-
stro giudizio o la vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol e/o droghe.
Non e consentito tenere oggetti inflamma-
bili all'interno e attorno alla zona cottura. In
caso contrario, potrebbero provocare un in-
cendio.

La maniglia del forno non & un asciugatrice.
Quando si utilizza il prodotto, non appende-
re asciugamani, guanti o tessuti simili alla
maniglia.

Le cerniere dello sportello del prodotto si
muovono quando si apre e si chiude la por-
ta e potrebbero bloccarsi. Quando si apre/
chiude lo sportello, non tenere la parte con
le cerniere.
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AAvvertenze sulla temperatura

« AVVERTENZA: Quando il prodotto € in uso,
il prodotto stesso e le sue parti accessibili
saranno calde. Fare attenzione a non tocca-
re il prodotto e i suoi elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore a 8 anni devono es-
sere tenuti lontani dal prodotto a meno che
non siano costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali infiammabili/
esplosivi vicino al prodotto, poiché le super-
fici saranno calde durante il funzionamento.

* Tenersi a distanza quando si apre la porta
del forno durante o al termine della cottura.
Il vapore potrebbe provocare bruciature a
mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il prodotto e cal-
do. Fare attenzione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli elementi ri-
scaldanti.

* Indossare sempre guanti resistenti al calore
durante la manipolazione del prodotto.

AUso degli accessori

« E importante utilizzare in modo appropriato
gli accessori forniti con il prodotto. Per in-
formazioni dettagliate, consultare la sezio-
ne "Uso degli accessori del prodotto".

* Chiudere lo sportello del forno dopo aver
inserito completamente gli accessori nella
camera di cottura, altrimenti potrebbero
colpire il vetro della porta e danneggiarlo.

ASicurezza nella cottura

* Prestare attenzione quando si usano bevan-
de alcoliche nei piatti. L'alcol evapora a tem-
perature elevate e puo causare incendi, da-
to che puo incendiarsi quando entra in con-
tatto con superfici calde.

* | residui di cibo nell'area di cottura come
I'olio possono bruciare. Pulire questi residui
prima della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da cibo: Non la-
sciare il cibo nel forno per piu di 1 ora prima
o dopo la cottura. In caso contrario, si po-
trebbero causare intossicazioni alimentari o
malattie.
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* Non riscaldare lattine e barattoli di vetro
chiusi nel forno. La pressione che si accu-
mulerebbe nella lattina/barattolo potrebbe
causarne lo scoppio.

* Quando il forno & in funzione, NON posizio-
nare MAI teglie, piatti o fogli di alluminio di-
rettamente sul fondo del forno. L'accumulo
di calore potrebbe danneggiare il fondo del
forno e persino danneggiare il mobile del
forno o il pavimento della cucina.

Prestare attenzione alle sequenti precauzioni

quando si utilizza carta da forno unta o mate-

riali simili:

* Posizionare nel forno preriscaldato della
carta oleata in una pentola o sull'accessorio
da forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare le resistenze
del forno e di ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di carta da forno
in eccesso che pendono da accessori o con-
tenitori. Non utilizzare carta da forno a tem-
perature superiori a quella massima di uti-
lizzo specificata dal produttore. Non mette-
re mai carta oleata sulla base del forno.

* Non posizionarlo sopra gli accessori duran-
te il preriscaldamento.

* Premere sempre con un piatto o oggetto si-
mile per evitare che il materiale voli via a
causa della circolazione dell'aria all'interno
del forno.

* Coprire solo la superficie necessaria all'in-
terno del vassoio.

* Dopo ogni utilizzo, il vassoio deve essere
pulito e I'eventuale carta oleata o materiali
simili utilizzati nel vassoio devono essere
sostituiti. In caso contrario, i liquidi che goc-
ciolano sul vassoio possono provocare fu-
mo o addirittura innescare fiamme.

* Quando si apre il coperchio del prodotto
viene generato un flusso d'aria. La carta
oleata puo entrare in contatto con elementi
riscaldanti e incendiarsi.

* Quando si utilizza la griglia metallica, € con-
sigliabile posizionare una teglia sul ripiano
inferiore. In caso contrario, I'olio alimentare
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e altri componenti che colano sul fondo del  « Non utilizzare pulitori a vapore per pulire il
forno possono creare fumo pesante e pro- prodotto, poiché cid potrebbe causare una
vocare fiamme. scossa elettrica.

 Non utilizzare detergenti abrasivi aggressi-
vi, raschietti metallici, lana metallica o can-
deggina per pulire il vetro dello sportello
anteriore del forno. Questi materiali posso-
no causare graffi e rotture delle superfici di
vetro.

AManutenzione e pulizia in sicurezza

* Attendere che il prodotto si raffreddi prima
di pulirlo. Le superfici calde potrebbero cau-
sare ustioni!

* Non lavare il prodotto spruzzando o versan-
dovi acqua! C'é rischio di scossa elettrica!

Presentazione del prodotto
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B Sportello n Maniglia
B Riscaldatore inferiore (sotto la piastra d'acciaio) ﬂ Posizioni del ripiano
Riscaldatore superiore n Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione, puoi trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di controllo del prodotto. Potrebbero esserci dif-
ferenze nelle immagini e in alcune caratteristiche a seconda del tipo di prodotto.
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Manopola selezione funzione n Manopola di selezione della temperatura
B Lampada termostato
Manopola di selezione delle funzioni Manopola di selezione della temperatura
E possibile selezionare le funzioni operative del forno tramite  E possibile selezionare la temperatura che si desidera cuci-
la manopola di selezione funzioni. Girare a sinistra/destra nare con la manopola della temperatura. Ruotare in senso

dalla posizione chiusa (in alto) per selezionare. orario dalla posizione chiusa (in alto) per selezionare.
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Indicatore di temperatura interna del forno

E possibile conoscere la temperatura interna del forno dalla
spia della temperatura. La spia del termostato si trova sul
pannello di controllo. La spia del termostato si accende

Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si raccomanda di
procedere come segue e indicato nelle seguenti sezioni.

Pulizia iniziale
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori forniti e presenti
all'interno del prodotto.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti e poi spegnerlo.
In questo modo, i residui e gli strati che potrebbero esse-
re rimasti nel forno durante la sua fabbricazione vengono
bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto, selezionare la
temperatura piu alta e la funzione che attiva tutti i riscal-
datori del prodotto. Vedere “Funzioni operative del forno”
Nella seguente sezione € possibile apprendere come far
funzionare il forno.

5. Attendere il completamento del raffreddamento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una spu-
gna umida e asciugare con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimossi dal forno con

acqua detergente e una spugna morbida.

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti detergenti potrebbero

danneggiare la superficie. Non utilizzare detergenti abrasivi,

polveri detergenti, creme detergenti o oggetti appuntiti du-

rante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e I'odore potreb-

bero risalire per diverse ore. Questo € normale e si necessita

solo di una buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di ina-

lare direttamente il fumo e gli odori emanati.

Collegamento elettrico

AAwertenze generali

+ Prima di iniziare qualsiasi lavoro sull'impianto elettrico,
scollegare 'apparecchio dal collegamento elettrico. C'e pe-
ricolo di scosse elettriche!

+ Collegare il prodotto ad una presa/linea protetta da un in-
terruttore automatico di capacita adeguata, come indicato
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la messa a
terra da un elettricista qualificato durante I'utilizzo del pro-
dotto con o senza trasformatore. La nostra azienda non
sara responsabile degli eventuali danni che si potrebbero
verificare a causa dell'utilizzo del prodotto senza un'instal-
lazione di messa a terra in conformita con le normative lo-
cali.

+ Il prodotto pud essere collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e qualificata, e la garanzia del
prodotto inizia solo dopo una corretta installazione. Il pro-
duttore non pud essere ritenuto responsabile per eventua-
li danni che possono derivare da operazioni effettuate da
persone non autorizzate.
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quando il prodotto inizia a funzionare e la spia del termosta-
to si spegne quando raggiunge la temperatura impostata.
Quando la temperatura all'interno del forno scende al di sot-
to della temperatura impostata, la spia del termostato si
riaccende.

* |l cavo elettrico non deve essere schiacciato, piegato, inca-
strato o toccare parti calde del prodotto. Se il cavo elettrico
e danneggiato, deve essere sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti c'e il rischio di scosse elettriche, cor-
tocircuiti o incendi!

+ | dati dell'alimentazione di rete devono corrispondere a
quelli indicati sulla targhetta identificativa del prodotto. La
targhetta é visibile sia quando si apre lo sportello o il co-
perchio inferiore dell’'apparecchio viene aperto, sia quando
si trova sulla parete posteriore dell'apparecchio, a seconda
del tipo di unita.

+ Dopo linstallazione, la spina del cavo di alimentazione de-
ve essere a portata di mano (non farla passare sopra al
piano cottura). Non usare prolunghe o multi prese per il
collegamento elettrico.

« Utilizzare l'uscita/linea prese e la spina appropriate per il
forno. Nel caso in cui i limiti di potenza del prodotto siano
al di fuori della capacita di trasporto di corrente della spina
e della presa di corrente/linea, 'apparecchiatura deve es-
sere collegata attraverso un'installazione elettrica fissa di-
rettamente senza utilizzare la spina e la presa di corrente/
linea.

+ Se il prodotto sara collegato direttamente alla rete
elettrica: se non ¢ possibile scollegare tutti i poli dell'ali-
mentazione, & necessario collegare un'unita di seziona-
mento con almeno 3 mm di distanza dai contatti (fusibili,
interruttori di sicurezza di linea, contattori) e tutti i poli di
questa unita di sezionamento devono essere adiacenti
(non trovarsi sopra) al prodotto, in conformita alle direttive
IEE. La mancata osservanza di questa istruzione potrebbe
causare problemi operativi e invalidare la garanzia del pro-
dotto.

+ Si consiglia una protezione aggiuntiva con un interruttore
differenziale.

Se il prodotto & realizzato con cavo e senza spina:

Collegare il cavo del prodotto per fornire I'alimentazione co-

me indicato di seguito:

T BLOCCO
/— TERMINALE

MARRONE — /7 L l O
S E
GIALLO - VERDB,/M ®£|_ O o
| CAVO DI

—//4/—— ALIMENTAZIONE

Se il tipo di cavo di alimentazione & a 3 conduttori, per il col-
legamento monofase:

- Marrone = L (Fase)

- Blu = N (Neutro)

- Filo verde/giallo = (E) @ (Messa a terra)
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Utilizzo del forno

Informazioni generali sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento

Il prodotto & dotato di una ventola di raffreddamento. La
ventola di raffreddamento si attiva automaticamente quan-
do necessario e raffredda sia la parte anteriore del prodotto
che i mobili. Viene automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Evitare di coprire queste aperture di ventila-
zione. In caso contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi. La
ventola di raffreddamento sara attiva sia durante il funziona-
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mento del forno sia dopo lo spegnimento dello stesso (circa
20-30 minuti). Se si cucina programmando il timer del forno,
alla fine del tempo di cottura, la ventola di raffreddamento si
spegne con tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non puo essere determinato
dall'utente. Si accende e si spegne automaticamente. Questo
non € un errore.

Illuminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno inizia a cuocere.
La luce rimane accesa durante la cottura.

Funzionamento dell'unita di controllo del forno

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione operativa che si desidera
cuocere con la manopola di selezione delle funzioni e si im-
posta una determinata temperatura con la manopola della
temperatura, il forno inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la manopola di sele-
zione delle funzioni e la manopola della temperatura in posi-
zione off (up).

Selezione della temperatura e della funzione di funziona-
mento del forno

Puoi cucinare effettuando un controllo manuale (a tuo piaci-
mento) selezionando la temperatura e la funzione operativa
specifiche del cibo.

Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operati-
ve utilizzabili del forno e le temperature massime e minime
configurabili per queste funzioni. L'ordine delle modalita
operative qui riportate potrebbe differire da quello del pro-
prio prodotto.

[
W
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1. Seleziona la funzione operativa che desideri cucinare con
la manopola di selezione delle funzioni.

2. Imposta la temperatura che desideri cuocere con la ma-
nopola della temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare immediatamente alla fun-
zione e alla temperatura selezionate e la lampada del
termostato si accendera. Quando la temperatura all'in-
terno del forno raggiunge la temperatura desiderata, la
lampada del termostato si spegne. Il forno non si spegne
da solo dopo la cottura. Devi controllare la cottura e spe-
gnerla da solo. Al termine della cottura, spegni il forno
ruotando la manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione off (up).

Simbolo - Intervallo di
Descrizione della - -
della fun- . temperatura |Descrizione e utilizzo
. funzione o
zione (°C)
: Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporaneamente. Adatta per
Riscaldamento su- * o - . :
. : . torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da forno. La cottura viene effettua-
periore e inferiore .
ta con un solo vassoio.
Riscaldamento su- * E acceso solo il riscaldamento superiore. E adatta per alimenti che necessita-
periore no di rosolatura sulla parte superiore.
H
. . ~ . . . . ~ . . .
Riscaldamento in- E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti che necessita-
O feriore / Pulizia a * no di rosolatura sulla parte inferiore. Questa funzione dovrebbe essere utiliz-
\ ) vapore facile zata anche per una facile pulizia a vapore.

|* Il prodotto funziona nell'intervallo di temperatura specificato sulla manopola della temperatura.
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Accessori del prodotto

Ci sono vari accessori nel tuo prodotto. In questa sezione so-
no disponibili la descrizione degli accessori e le descrizioni
del corretto utilizzo. A seconda del modello del prodotto,
I'accessorio fornito varia. Tutti gli accessori descritti nel ma-
nuale dell'utente potrebbero non essere disponibili nel pro-
dotto.

I vassoi all'interno dell'elettrodomestico potrebbero
deformarsi a causa del calore. Cio non ha alcun effet-
to sulla funzionalita. La deformazione scompare
quando il vassoio viene raffreddato.

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i surgelati e per la frit-
tura di grandi pezzi.

Uso degli accessori del prodotto

Scaffali da cucina

Ci sono 5 livelli di posizione dei ripiani nell'area di cottura.
Puoi anche vedere I'ordine dei ripiani nei numeri sul telaio
anteriore del forno.

5
4; =~ 2
N 1

Posizionamento della griglia metallica sui ripiani di cot-
tura

E fondamentale posizionare correttamente la griglia metalli-
ca sui ripiani laterali. La griglia metallica ha una direzione
quando la si posiziona sullo scaffale. Quando si posiziona la
griglia metallica sul ripiano desiderato, la sezione aperta de-
ve trovarsi nella parte anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani di cottura

E inoltre fondamentale posizionare correttamente i vassoi
sui ripiani laterali. Il vassoio ha una direzione quando lo si
posiziona sullo scaffale. Quando si posiziona il vassoio sul ri-
piano desiderato, il lato predisposto per il fissaggio deve es-
sere rivolto verso la parte anteriore.

Funzione di arresto della griglia metallica

E presente una funzione di arresto per evitare che la griglia
metallica si ribalti dalla griglia. Con questa funzione, puoi
estrarre il cibo in modo facile e sicuro. Mentre si rimuove la

Informazioni generali sulla cucina

In questa sezione & possibile trovare consigli su come prepa-
rare e cucinare gli alimenti.
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Griglia
Viene utilizzato per friggere o posizionare il cibo da cuocere,
friggere e stufare sullo scaffale desiderato.

griglia metallica, e possibile tirarla in avanti fino a raggiun-
gere il punto di arresto. E necessario superare questo punto
per rimuoverlo completamente.

Serratura di sicurezza per bambini

Questo prodotto € dotato di un sistema di sicurezza per
bambini sulla porta del forno. Per aprire la porta del forno,
sollevare leggermente la parte in plastica verso l'alto e tirare
la maniglia della porta. Quando si chiude la porta, la serratu-
ra per bambini si blocca automaticamente.

.

Per rimuovere il dispositivo di sicurezza per bambini:
Rimuovere le due viti che fissano la sicurezza per bambini
come mostrato nella figura. Quando vuoi riutilizzarlo, puoi
fissarlo sotto il pannello di controllo con i materiali di fissag-

gio.
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Tale sezione descrive anche alcuni degli alimenti testati dal
produttore e le impostazioni piu appropriate per questi ali-
menti. Sono inoltre indicate le impostazioni del forno e gli
accessori appropriati per questi alimenti.

Avvertenze generiche sulla cottura nel for-

no

All'apertura dello sportello del forno durante o dopo la cot-
tura potrebbe fuoriuscire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o occhi. Quando si
apre lo sportello del forno, stare lontano.

Il vapore intenso generato durante la cottura potrebbe for-
mare delle gocce d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti superiori del mobile a
causa della differenza di temperatura. Si tratta di un even-
to normale e fisico.

I valori di temperatura e tempo di cottura indicati per i cibi
potrebbero variare a seconda della ricetta e della quantita.
Per questo motivo, tali valori sono indicati come intervalli.
Prima di iniziare la cottura, togliere sempre dal forno gli
accessori inutilizzati. Gli accessori che rimangono nel forno
potrebbero impedire la cottura dei cibi ai valori corretti.
Per i cibi che saranno cucinati secondo la propria ricetta,
fare riferimento a cibi simili indicati nelle tabelle di cottura.
L'utilizzo degli accessori in dotazione garantisce le migliori
prestazioni di cottura. Osservare sempre le avvertenze e le
informazioni fornite dal produttore per le pentole esterne
che si utilizzeranno.

Tagliare la carta oleata che si usera per la cottura in di-
mensioni adeguate al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore potrebbero creare
un rischio di ustioni e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

Per una buona prestazione di cottura, collocare i cibi sul ri-
piano corretto consigliato. Non modificare la posizione del
ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno
Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di utilizzare gli accesso-
ri del prodotto. Se si ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-aderenti e resistenti
al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il preriscaldamento,
assicurarsi di mettere il cibo nel forno dopo il preriscalda-
mento.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
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Se si deve cucinare con le pentole sul grill a filo, posizio-
narle al centro del grill a filo, non vicino alla parete poste-
riore.

Tutti i materiali utilizzati nella fabbricazione dei dolci devo-
no essere freschi e a temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe variare a seconda del-
la quantita di cibo e delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro prolungano il tem-
po di cottura e le superfici inferiori dei cibi da pasticceria
non si dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si pud osservare una leggera
rosolatura sulla superficie inferiore dei cibi. In questo caso,
potrebbe essere necessario prolungare il periodo di cottu-
ra di circa 10 minuti.

I valori indicati nelle tabelle di cottura sono determinati in
base ai test effettuati nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da questi valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ripiano consigliato
nella tabella di cottura. Tenere presente che ripiano infe-
riore del forno € il ripiano 1.

Cuocere i piatti consigliati secondo la tabella di cottura con
un solo vassoio.

Consigli per la cottura di torte
+ Se la torta & troppo secca, aumentare la temperatura di

circa 10 °C e diminuire il tempo di cottura.

Se la torta € umida, utilizzare una piccola quantita di liqui-
do o ridurre la temperatura di 10°C.

Se la parte superiore della torta & bruciata, metterla su un
ripiano inferiore, diminuire la temperatura e aumentare il
tempo di cottura.

Se l'interno della torta & ben cotto, ma I'esterno & appicci-
coso, usare meno liquido, diminuire la temperatura e au-
mentare il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria
+ Se l'impasto & troppo secco, aumentare la temperatura di

10 °C e diminuire il tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova e yogurt.

Se I'impasto cuoce lentamente, assicurarsi che lo spessore
preparato non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma il fondo non é cotto,
assicurarsi che la quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura uniforme, provare a
spalmare l'intingolo equamente tra le sfoglie e impasto.
Cuocere lI'impasto nella posizione e alla temperatura speci-
ficata nella tabella di cottura. Se il fondo non € ancora ab-
bastanza dorato, metterlo su un ripiano inferiore per un'ul-
teriore cottura.

Alimento

Accessorio da uti-
lizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Torta sul vassoio

Vassoio standard *

Riscaldamento su-
periore e inferiore

Torta nello stampo

Stampo per torte
sulla griglia **

Riscaldamento su-
periore e inferiore

Torte di piccole di-
mensioni

Vassoio standard *

Riscaldamento su-
periore e inferiore

Pan di Spagna

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con morsetto
sulla griglia **

Riscaldamento su-
periore e inferiore

3 180 30...45
2 170 - 180 30...60
3 160 25..35
2 160 25..40




periore e inferiore
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Alimento Accessorio da uti- [Funzione operati- |Posizione del ripia-|Temperatura (°C) |Tempo di cottura
lizzare va no (min) (approssima-
tiv.)
Biscotti Vas.som per pastic- Rlsc.aldamentq Su- 3 170 25 40
ceria* periore e inferiore
Pasticceria Vassoio standard * Rlsc.aldam.ento. >u- 2 200 30...50
periore e inferiore
Panino rotondo Vassoio standard * R|sc.aldam.ento. >u- 2 200 20...35
periore e inferiore
Pane integrale Vassoio standard * R|sc.aldam.ento. NE 200 30...45
periore e inferiore
Contenitore rettan- Riscaldamento su
Lasagne golare in vetro/me- . . . 203 200 30...45
L periore e inferiore
tallo sulla griglia **
Stampo rotondo in
Torta di mele metallo nero di 20~ |Riscaldamento su- |, 180 50...70
c¢m di diametro sul- |periore e inferiore
la griglia **
) . Riscaldamento su-
Pizza Vassoio standard * ! Y 2 250 10...20

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

* Prima di cucinarli, il condimento con succo di limone e pe-
pe aumentera il risultato della cottura del pollo intero, del
tacchino e dei grossi pezzi di carne.

+ Per cuocere la carne disossata ci vogliono dai 15 ai 30 mi-
nuti in piu rispetto al cottura del filetto in padella.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti di tempo di cottu-
ra per centimetro di spessore della carne.

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la carne in forno per
circa 10 minuti. Il succo della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un ripiano di medio
o basso livello in un piatto resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la tabella di cottura con

un solo vassoio.

Alimento

Accessorio da uti-
lizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Bistecca (intera)/Ar-

Riscaldamento su-

15 min. 250/max,

sul ripiano inferio-
re.

periore e inferiore

i *
rosto (1 kg) Vassoio standard periore e inferiore 3 dopo 180 ... 190 60 ... 80
Stinco di agnello . * Riscaldamento su- 15 min. 250/max,
(1,5-2 kg) Vassoio standard periore e inferiore 3 dopo 170 10...120
Griglia *
Pollo fritto (1,8-2 kg) | Mettere un vassoio |Riscaldamento su- |, 15 min. 250/max, g g4
sul ripiano inferio- |periore e inferiore dopo 190
re.
Riscaldamento su- 25 min. 250/max
. . * )
Tacchino (5,5 kg) Vassoio standard periore e inferiore 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Griglia *
Pesce Mettere un vassoio |Riscaldamento su- 3 200 20 .30

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati se-
condo la norma EN 60350-1 per facilitare i test del prodot-
to effettuati per gli istituti di controllo.
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+ Cuocere i piatti consigliati secondo la tabella di cottura con
un solo vassoio.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Alimento Accessorio da uti- [Funzione operati- [Posizione del ripia- Temperatura (°C) |[Tempo di cottura
lizzare va no (min) (approssima-
tiv.)
shortbread (biscot- Vassoio standard * R|sc.aldam.ento. U 3 140 20...30
to dolce) periore e inferiore
Torte.dl PICCOle di- Vassoio standard * Rlscfaldam.ento. U3 160 25..35
mensioni periore e inferiore
Stampo per dolci
Pan di Spagna rotondo, diametro Rlsc.aldam.ento. Su- 5 160 25 40
26 cm con morsetto |periore e inferiore
sulla griglia **
Stampo rotondo in
Torta di mele meta.llo‘ nero di20 Rlsc.aldam.ento. Uy 180 50...70
c¢m di diametro sul- |periore e inferiore
la griglia **

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Yogurt
Preparazione dello yogurt;

2. Posizionare il contenitore per lo yogurt sul fondo della

zona di cottura.

1. Rimuovere tutti gli accessori, comprese le griglie (se pre- Dopo aver preparato lo yogurt, lasciarlo riposare in fri-
senti) e le pareti laterali catalitiche (se presenti) fissate gorifero per almeno 12 ore.
alle griglie o alle pareti laterali, dalla zona di cottura.
Alimento Funzione operativa Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
(min) (approssimativ.)
Riscaldamento superio- |Fondo della zona di cot-
Yogurt o P o 50- 60 240 ... 360

Manutenzione e pulizia

« Dopo ogni utilizzo, non & necessario alcun materiale spe-
ciale per la pulizia. Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno asciutto.

* Assicurarsi di pulire completamente il liquido rimasto dopo
la pulizia e di pulire immediatamente gli eventuali schizzi
di cibo creatisi durante la cottura.

* Non lavare nessun componente dell'apparecchio in lava-
stoviglie se non diversamente indicato nel manuale
dell'utente.

Informazioni generiche per la pulizia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde potrebbero causare ustioni!

* Non applicare i detergenti direttamente sulle superfici cal-
de. Questo potrebbe causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accuratamente pulito e
asciugato dopo ogni utilizzo. In questo modo, i residui di
cibo saranno facilmente puliti e si evitera che gli stessi si
brucino quando il prodotto viene riutilizzato. In questo mo-
do si riuscira ad estendere la vita utile dell'apparecchio e si
ridurranno le problematiche operative.

« Non utilizzare prodotti per la pulizia a vapore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti potrebbero danneg-
giare la superficie. | detergenti inadatti sono: candeggina,
prodotti per la pulizia contenenti ammoniaca, acido o clo-
ruro, prodotti per la pulizia a vapore, decalcificanti, smac-
chiatori e togli ruggine, prodotti per la pulizia abrasivi (de-
tergenti in crema, polvere abrasiva, crema abrasiva, scrub-
ber abrasivi e graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergenti).

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o cloro.

* La superficie inossidabile potrebbe cambiare colore nel
tempo. Questo € normale. Dopo ogni utilizzo, pulire con
un detergente adatto alla superficie inossidabile.

* Pulire con un panno morbido e sapone e un detergente li-
quido (anti-graffio) adatto alle superfici inox, avendo cura
di strofinare in una sola direzione.

* Rimuove immediatamente le macchie di calcare, olio, ami-
do, latte e proteine sulle superfici di vetro e inox senza
aspettare. Le macchie potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.
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* | detergenti spruzzati/applicati sulla superficie devono es-
sere pulitiimmediatamente. | detergenti abrasivi lasciati
sulla superficie causano lo shiancamento della superficie.

Superfici smaltate

* Prima di effettuare la pulizia dell'area cottura, il forno deve
essere raffreddato. La pulizia su superfici calde creera sia
pericolo di incendio che di danni alla superficie smaltata.

« Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici smaltate con detersi-
VO per piatti, acqua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugarle con un panno asciutto.

+ Se il prodotto dispone di una funzione di pulizia a vapore
facile, & possibile effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere “Pulizia a vapore facile [» 201]".)

+ Per le macchie piu difficili, si pud usare il detergente per
forno e grill consigliato sul sito web della marca del pro-
dotto e una spugnetta paglietta in lana d'acciaio anti-graf-
fio. Non usare detergenti per forni esterni.

Superfici in vetro

* Per la pulizia delle superfici in vetro non utilizzare raschiet-
ti in metallo duro e materiali abrasivi. Possono danneggia-
re la superficie del vetro.

* Pulire I'apparecchio con detersivo per piatti, acqua calda e
un panno in micro-fibra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di detersivo, pulire con
acqua fredda e asciugare con un panno in micro-fibra puli-
to e asciutto. Il detersivo residuo potrebbe danneggiare la
superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla superficie del vetro
devono essere rimossi con coltelli seghettati, lana metalli-
ca o simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle)
sulla superficie del vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decalcificante come
I'aceto o il succo di limone.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare il detergente sul-
la macchia con una spugna e aspettare molto tempo per-
ché funzioni correttamente. Pulire quindi la superficie in
vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla superficie del vetro sono
normali e non sono difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e asciugarle con
un panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e detergenti abra-
sivi. Potrebbero danneggiare le superfici.

« Assicurarsi che i giunti dei componenti del prodotto non
siano lasciati umidi e con detergente. In caso contrario, po-
trebbero corrodersi.

Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in lavastoviglie se
non diversamente indicato nel manuale d'uso.

Pulizia del pannello di controllo

* Quando si puliscono i pannelli, pulire il pannello e le mano-
pole con un panno morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Non rimuovere le manopole e le guarnizio-
ni sottostanti per pulire il pannello. Il pannello di controllo
e le manopole potrebbero infatti danneggiarsi.
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* Durante la pulizia dei pannelliinox con comando a mano-
pola, non usare detergenti inox intorno alla manopola
stessa. Gli indicatori intorno alla manopola potrebbero
cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramento (touch) con un
panno morbido umido e asciugare con un panno asciutto.
Se il prodotto e dotato di una funzione di blocco tasti, pri-
ma di esequire la pulizia del pannello di controllo imposta-
re il blocco tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero esse-
re involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno (area di cottu-

ra)

A seconda del tipo di superficie del forno, seguire le fasi di
pulizia descritte nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia a vapore facile

Simbolo Descrizione della fun-
della zione
funzione

+ Pulizia a vapore facile 100 15

Temperatura Tempo
(°C) min.

Questo permette di pulire facilmente lo sporco (che non sia
rimasto per troppo tempo) che viene ammorbidito dal vapo-
re all'interno del forno e dalle gocce d'acqua condensate nel-
le superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e posizionarlo sul se-
condo ripiano del forno.

Non utilizzare acqua distillata o filtrata. Utilizzare solo
acque pronte per I'uso. Non utilizzare soluzioni in-
fiammabili, alcoliche o di particolato solido al posto
dell'acqua.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia a vapore semplice
e farlo funzionare a 100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire I'interno del for-

no con una spugna bagnata o un panno. Il vapore verra rila-

sciato quando si apre lo sportello. Questo pud creare un ri-

schio di ustioni. Fare attenzione quando si apre lo sportello

del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto con detersivo

per piatti, acqua calda e un panno morbido o una spugna e

asciugarlo con un panno asciutto.



de che I'acqua aggiunta evapori e si condensi all'in-
terno del forno e dello sportello del forno per am-
morbidire lo sporco leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo sportello del forno
potrebbe causare un gocciolamento quando lo spor-
tello del forno viene aperto. Non appena viene aperto
lo sportello del forno, pulire la condensa.

@ Nella funzione di pulizia a vapore semplice, si preve-

Dopo la formazione di condensa all'interno del forno, nel ca-
nale della vaschetta sotto il forno potrebbe crearsi un accu-
mulo di acqua e umidita. Dopo l'uso, pulire il canale della va-
schetta con un panno umido e poi asciugarlo.
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Pulizia della porta del forno

Puoi rimuovere la porta del forno e i vetri dello sportello per
pulirli. Come rimuovere porte e finestre & spiegato nelle se-
zioni «Rimozione della porta del forno» e «Rimozione dei
vetri interni della porta». Dopo aver rimosso i vetri interni
della porta, pulirli con un detersivo per lavastoviglie, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e asciugarli con un
panno asciutto. Per i residui di calcare che possono formarsi
sul vetro del forno, pulire il vetro con aceto e risciacquare.

Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi, raschiet-
ti metallici, lana metallica o candeggina per pulire la
porta del forno e il vetro.

Rimozione della porta del forno

1. Aprire la porta del forno.

2. Aprire le clip nella presa della cerniera della porta anterio-
re a destra e a sinistra spingendole con uno strumento
verso il basso come mostrato nella figura.

4. Tirare la porta rimossa verso l'alto per sbloccarla dai car-
dini destro e sinistro e rimuoverla.

Non avvicinare le dita alla cerniera che ha una forte
molla e potrebbe ferire le dita.
Per ricollegare la porta

1. Porta la porta del forno in posizione semiaperta.

2. Spingere la porta rimossa verso il basso per posizionarla
dai cardini destro e sinistro e aprire completamente la
porta del forno.

3. Chiudere i fermagli nella presa della cerniera della porta
anteriore a destra e a sinistra spingendoli con uno stru-
mento verso l'alto come mostrato nella figura.

Rimuovere il vetro interno dello sportello
del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del prodotto pud es-
sere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in plastica, fissato sulla
parte superiore dello sportello anteriore, premendo con-
temporaneamente sui punti di pressione su entrambi i la-
ti del componente e rimuoverlo.
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3. Come mostrato in figura, sollevare delicatamente il vetro
piu interno (1) verso “A" e poi rimuoverlo tirando verso
llB'l.




1 Vetro piu interno 2 Vetrointerno

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ripetere lo stesso
processo per staccarlo (2).

5. Il primo passo per risistemare lo sportello & quello di ri-
montare il vetro interno (2). Posizionare il bordo smussa-
to del vetro in modo da incontrare il bordo smussato del-
la fessura in plastica. (Se il prodotto ha un vetro interno).
Il vetro interno (2) deve essere fissato alla fessura di pla-
stica piu vicina al vetro piu interno (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare attenzione a po-
sizionare il lato stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli inferiori del vetro piu
interno perché coincidano con le fessure inferiori in pla-
stica.

7. Spingere il componente in plastica verso l'incastro fino a
quando non si sente un "click".

Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui la porta in vetro della lampada del forno
nell'area di cottura si sporchi, pulire con detersivo per lava-
stoviglie, acqua calda e un panno morbido o una spugna e
asciugare con un panno asciutto. In caso di guasto della lam-
pada del forno, € possibile sostituire la lampada del forno se-
guendo le sezioni seguenti.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

* Per evitare il rischio di scosse elettriche prima di sostituire
la lampada del forno, scollegare il prodotto e attendere
che il forno si raffreddi. Le superfici calde possono provo-
care ustioni!

Risoluzione dei problemi

Qualora il problema persista dopo aver seguito le istruzioni
contenute in questa selezione, contattare il proprio fornitore
oppure un Servizio Autorizzato. Non cercare mai riparare da
soli il prodotto.

Mentre il forno € in funzione, viene emanato del vapore.

* E normale vedere del vapore fuoriuscire durante il funzio-
namento. >>> Questo non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si condensa quando
entra in contatto con le superfici fredde all'esterno del pro-
dotto e potrebbe formare delle gocce d'acqua. >>> Questo
non € un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il prodotto si riscalda e

si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e produrre suoni
se riscaldate. >>> Questo non & un errore.

Il prodotto non funziona.

+ Il fusibile puod essere difettoso o bruciato. >>> Controllare i
fusibili nella scatola dei fusibili. Sostituirli, se necessario, o
riattivarli.
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* Questo forno e alimentato da una lampada a incandescen-
za con meno di 40 W, altezza inferiore a 60 mm, diametro
inferiore a 30 mm o una lampada alogena con prese G9
con potenza inferiore a 60 W. Le lampade sono adatte a
funzionare a temperature superiori a 300 °C. Le lampade
da forno sono disponibili presso i servizi autorizzati o i tec-
nici autorizzati. Questo prodotto contiene una lampada di
classe energetica G.

* La posizione della lampada puo differire da quella mostra-
ta nella figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto non & adatta all'il-
luminazione degli ambienti domestici. Lo scopo di questa
lampada ¢ aiutare 'utente a vedere i prodotti alimentari.

* Le lampade utilizzate in questo prodotto devono resistere
a condizioni fisiche estreme come temperature superiori a
50 °C.

Se il forno é dotato di una lampada rotonda,

1. Scollegare il prodotto dall'elettricita.

2. Rimuovere il coperchio in vetro ruotandolo in senso anti-
orario.

4/
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3. Se lalampada del forno e di tipo (A) mostrata nella figura
seguente, ruotala come mostrato nella figura e sostitui-
scila con una nuova. Se e di tipo (B), estraila come mostra-
to nella figura e sostituiscila con una nuova.

4. Rimontare il coperchio in vetro.

+ L'apparecchio potrebbe non essere collegato a una presa
di corrente (messa a terra). >>> Controllare se |'apparec-
chio & collegato alla presa

* (Se lI'apparecchio & dotato di timer) | tasti del pannello di
controllo non funzionano. >>> Se il prodotto ha un blocco
tasti, puod essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non & accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere difettosa. >>> Sosti-
tuire la lampada del forno.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la rete sia operativa
e controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Sostituire i
fusibili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

« Il forno potrebbe non essere impostato su una specifica
funzione di cottura e/o temperatura. >>> Impostare il for-
no su una specifica funzione di cottura e/o temperatura.

* Non c'e elettricita. >>> Assicurarsi che la rete sia operativa
e controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Sostituire i
fusibili se necessario o riattivarli.



it

204

Informazioni addizionali per il Manuale

Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in confor-

Utente: mita al Regolamento UE 2023/826

Modalita CONSUMO ENERGIA (WATT) PERIODO (MINUTI)*
Off 0,3 -
Standby -

Modalita Standby con informazioni o di-
splay di stato

Standby in rete

*: |l periodo dopo il quale I'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita di spegnimento o lo
standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.

Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/profondi-
ta) (mm)

595/594/567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/pro-
fondita) (mm)

590-600 /560 /min.550

Tensione/Frequenza

220-240V ~; 50/60 Hz

Tipo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodotto

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo energetico totale (kW) 2,5

Tipo di forno Forno convenzionale
Classe di efficienza energetica A

Volume utile (L) 74

Massa dell'apparecchio (M) (Peso netto) kg 27,5

Indice di efficienza energetica per cavita EEl cavita 95,3

to o di riscaldamento a ventola (se presente).

mento superiore e inferiore.

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici sono fornite in conformita alla norma EN
60350-1/IEC 60350-1. Questi valori sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso verso l'al-

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esista-
no o meno sul prodotto: 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill basso, 4-Riscalda-

Le specifiche tecniche possono essere modificate
@ senza preavviso per migliorare la qualita del prodot-
to.
Le figure in questo manuale utente sono schemati-
che, e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.

Istruzioni relative all'ambiente

Direttiva sui rifiuti

Conformita con la direttiva WEEE e smaltimento del
prodotto di scarto

Questo prodotto € conforme alla direttiva WEEE dell'UE
(2012/19/EU). Questo prodotto porta un simbolo di classifica-
zione per la strumentazione elettrica ed elettronica di scarto
(WEEE).

Questo prodotto € stato realizzato con compo-
nenti di alta qualita e materiali che possono esse-
re riutilizzati e sono idonei a essere riciclati. Per-
tanto, al termine del suo ciclo di vita utile, non
I smaltire il prodotto con i normali rifiuti domestici
e altri rifiuti. Portare il prodotto ha un centro di raccolta per

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella do-
cumentazione che lo accompagna sono ottenuti in
condizioni di laboratorio in conformita alle norme vi-
genti. Questi valori potrebbero variare a seconda del-
le condizioni di funzionamento e ambientali.

il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Chiedere alla propria amministrazione locale informazioni su
questi punti di raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze negative per I'am-
biente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato € conforme con la Direttiva UE RoHS
(2011/65/EU). Non contiene materiali dannosi e proibiti e in-
dicati nella Direttiva.

Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono I'imballaggio del prodotto sono
realizzati a partire da materiali riciclabili in conformita con le
nostre Normative Ambientali Nazionali. Non smaltire i rifiuti
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di imballaggio con i rifiuti domestici o altri rifiuti, portarli
presso i punti di raccolta del materiale di imballaggio indicati
dalle autorita locali.

Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni sull'efficienza energeti-

ca si trovano sullo scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della cottura.

* Nel forno, utilizzare contenitori scuri o smaltati che tra-
smettono meglio il calore.

Garanzia IKEA

Se si desidera richiedere la garanzia del prodotto o rice-
vere assistenza

Contattare I'Assistenza clienti IKEA. Il link al portale selfservi-
ce o il numero di telefono sono disponibili sul sito www.
IKEA.com.

Per completare piu facilmente la richiesta di assistenza sul
portale self-service e trovare informazioni sul prodotto o sui
ricambi correlati, prendere nota del numero articolo IKEA (8
cifre) e del numero di serie riportati sull'etichetta del prodot-
to.

CONSERVARE IL DOCUMENTO DI ACQUISTO / CONSEGNA!
Questo documento ha valore di prova di acquisto e la garan-
zia non sara valida senza di esso. Sullo scontrino sono ripor-
tati anche il nome e il numero articolo IKEA (8 cifre) di cia-
scun apparecchio acquistato.

Prima di contattarci, leggere attentamente la documentazio-
ne tecnica fornita con I'apparecchio.
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+ Se specificato nella ricetta o nel manuale utente, preriscal-
dare sempre. Non aprire lo sportello del forno frequente-
mente durante la cottura.

+ Nella cottura prolungata, spegnere il prodotto da 5 a 10
minuti prima del termine della cottura. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di elettricita utilizzando
solo il calore residuo.

* Provare a cucinare nel forno piu di un piatto alla volta. Si
potra cucinare contemporaneamente mettendo due pen-
tole sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti uno dopo
I'altro, si risparmia energia perché il forno non perde il suo
calore.
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A Biztonsagi utasitasok

* Ez a szakasz tartalmazza a személyi sérulé-
sek vagy anyagi karok kockazatanak meg-
el6zéséhez szukséges biztonsagi utasitaso-
kat.

* Ha a terméket személyes hasznalatra vagy
hasznalt hasznalatra atadjak masnak, a fel-
hasznaldi kézikdnyvet, a termék cimkéit és
egyéb vonatkozé dokumentumokat és al-
katrészeket is meg kell adni.

+ Cégunk nem vallal felel6sséget azokért a
karokért, amelyek akkor fordulhatnak eld,
ha ezeket az utasitasokat nem tartjuk be.

* Ezen utasitasok betartasanak elmulasztasa
érvényteleniti a garanciat.

* Az Gzembe helyezést és javitast mindig a
gyartoval, a hivatalos szervizzel vagy az im-
portér cég altal kijeldlt személlyel végeztes-
se el.

* Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat
hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a termék egyetlen

alkatrészét, kivéve, ha a felhasznaloi kézi-
kdényv egyértelmlien meg van hatarozva.

* Ne végezzen muszaki médositasokat a ter-
méken.

ARendeltetésszer(j hasznalat

* Ezt a terméket otthoni hasznalatra tervez-
ték. Kereskedelmi felhasznaldsra nem alkal-
mas.

* Ne hasznalja a terméket kertben, erkélyen
vagy mas kultéren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint Uzletek, irodak és egyéb
munkahelyi kérnyezetek személyzeti kony-
haiban valé hasznalatra szanjak.

* FIGYELMEZTETES: Ez a termék kizarolag f6-
zési célokra hasznalhaté. Nem szabad mas

célokra, példaul a helyiség flitésére hasznal-

ni.
* A sut6 hasznalhato kiolvasztasra, sutésre,
sutésre és grillezésre.

* Ez a termék nem hasznalhato tanyérmelegi-

tésre, szaritasra torolk6z6k vagy ruhak fo-
gantyura akasztasaval.
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f Gyermekek, veszélyeztetett személyek

és haziallatok biztonsaga

* Ezt a terméket 8 éves vagy annal id6sebb

1.

gyermekek, valamint fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekben fejletlen em-
berek hasznalhatjak, vagy akiknek nincs ta-
pasztalata és ismerete, mindaddig, amig fel-
ugyelik vagy kiképzik 6ket a termék bizton-
sagos hasznalatarol és veszélyeirdl.
A gyermekek nem jatszhatnak a termékkel.
A takaritast és a felhasznal6i karbantartast
nem szabad gyermekek elvégezni, kivéve,
ha valaki feligyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy mentalis képességek-
kel rendelkezd személyek (beleértve a gyer-
mekeket is) hasznalni, kivéve, ha feligyelet
alatt tartjak 6ket, vagy megkapjak a sziksé-
ges utasitasokat.
A gyermekeket feltgyelni kell annak biztosi-
tasara, hogy ne jatsszanak a termékkel.
Az elektromos termékek veszélyesek a gyer-
mekek és a hazidllatok szamara. Gyermekek
és haziallatok nem jatszhatnak, nem masz-
hatnak fel vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat, amelyeket a
gyermekek elérhetnek a terméken.
FIGYELMEZTETES: Hasznélat kézben a ter-
mék hozzaférhetd felUletei forréak. Tartsa
tavol a gyermekeket a terméktdl.
A csomagoldanyagokat tartsa gyermekektdl
elzarva. Fennall a sérulés és a fulladas ve-
szélye.
Amikor az ajté nyitva van, ne tegyen ra ne-
héz targyakat, vagy hagyja, hogy a gyerekek
Uljenek rajta. El6fordulhat, hogy a suté fel-
borul, vagy megsérulhet az ajté zsanérja.
Az elhasznalddott és haszontalan termékek
eldobasa el6tt:

Huzza ki a haldzati csatlakozét, majd haz-

za ki a konnektorbdl.

2. Vagja le a tapkabelt, majd huzza ki a csat-

lakozédugdval a termékbdl.

3. Tegyen ovintézkedéseket, hogy megaka-

dalyozza a gyermekek belépését a termék-
be.
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4. Ne engedje, hogy a gyerekek tétlen alla-
potban jatsszanak a termékkel.

AElektromos biztonsag

+ Csatlakoztassa a terméket egy olyan foldelt
konnektorba, amelyet a tipuscimkén feltlin-
tetett aramer@sségnek megfeleld biztositék
véd. A foldelést szakképzett villanyszerel§-
vel végeztesse el. Ne hasznalja a terméket a
helyi/nemzeti el6irasoknak megfeleld folde-
lés nélkul.

* A készulék dugaszanak vagy elektromos
csatlakozojanak kdnnyen hozzaférhet6 he-
lyen kell lennie. Ha ez nem lehetséges, ak-
kor az elektromos berendezésen, amelyhez
a termék csatlakozik, az elektromos elGira-
soknak megfelel§, az dsszes polust a halo-
zattél elvalasztd mechanizmust (biztositék,
kapcsold, kulcsos kapcsolo stb.) kell elhe-
lyezni.

+ Javitas, karbantartas és tisztitas el6tt huzza
ki a készuléket a halézatbdl, vagy kapcsolja
ki a biztositékot.

+ Csatlakoztassa a terméket olyan konnektor-
ba, amely megfelel a tipuscimkén megadott
feszultség- és frekvenciaértékeknek.

* Ha a termék nem rendelkezik kabellel, ak-
kor csak a ,,MUszaki adatok” fejezetben leirt
csatlakozdkabelt hasznaljon.

* Ne akassza be a tapkabelt a termék ala és
mogé. Ne tegyen nehéz targyat a tapkabel-
re. A tapkabelt nem szabad meghaijlitani,
dsszenyomni, és nem szabad héforrassal
érintkezni.

« Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne akadjon
el, amikor a terméket 6sszeszerelés vagy
tisztitas utan a helyére teszi.

* A sUtd hatso felllete hasznalat kozben fel-
forrosodik. A tapkabelek nem érhetnek a
termék hatso feltletéhez. Ellenkezd esetben
megsérulhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos kabeleket a
sutd ajtajaba, és ne vezesse azokat forré fe-
lUletek f6lé. Ellenkezd esetben a kabelszige-
telés megolvadhat, és rovidzarlat kovetkez-
tében tuzet okozhat.

* Csak eredeti kabelt hasznaljon. Ne hasznal-
jon levagott vagy sérult kabeleket.
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* Ne hasznaljon hosszabbitét vagy tobbdugos
csatlakozot a termék mikodtetéséhez.

* Forduljon a hivatalos szervizk6zponthoz
vagy az importdrhoz a jovahagyott adapter
hasznalatadhoz azokban az esetekben, ami-
kor (a dugaszolétipushoz) atalakité adapter
hasznalata szikséges.

* Ha a tapvezeték hossza nem megfeleld, for-
duljon az importérhéz vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

* A hordozhaté aramforrasok vagy a tobb
dugalj tulmelegedhetnek és kigyulladhat-
nak. Tartsa tavol a terméktdl a tdbbszdros
konnektorokat és a hordozhat6 aramforra-
sokat.

* Ha a tapkabel megsérul, azt a gyarténak, hi-
vatalos szerviznek vagy az importér cég al-
tal meghatarozott személynek kell kicserél-
nie az esetleges veszélyek elkertlése érde-
kében.

* FIGYELMEZTETES: A siit6lampa cseréje el6tt
feltétlendl valassza le a terméket a hal6zat-
rél, hogy elkerilje az aramutés veszélyét.
Huzza ki a terméket a halézatbdl, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a biztositékdobozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapkabellel és dugo-

val:

» Soha ne dugja a termék dugdjat torott,
meglazult vagy a konnektoron kivuli dugo-
ba. Gy6z6djon meg rdéla, hogy a dugb telje-
sen be van dugva a csatlakozdaljzatba. El-
lenkezs esetben a csatlakozasok tulmele-
gedhetnek és tuzet okozhatnak.

* Kerulje, hogy a készuléket zsiros, tisztatalan
vagy potencialisan viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan munkalap kdzelé-
ben, ahonnan viz szivaroghat). Ellenkezé
esetben fennall a rovidzarlat és az aramutés
veszélye.

* Soha ne érintse meg a dugot nedves kézzel!

* HUzza ki a dugot a konnektorbdl a dugo tes-
tével, nem pedig magaval a vezetékkel.

ASzéllitési biztonsag
* A termék szallitdsa el6tt hluizza ki a készulé-
ket a halozatbol.

* A termék rendkivul nehéz, azt mindig leg-
alabb két személy emelje és szallitsa.



hu

* Ne hasznalja az ajtét és/vagy a fogantyut a
termék szallitasara vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen targyakat a készulékre. A keé-
szuléket fugg6legesen hordozza.

* Ha a terméket szallitani kell, csomagolja bu-
borékfélidba vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék mozgé alkatreé-
szeit a sérulések elkertilése érdekében rog-
zitse szilardan.

+ A termék beszerelése el6tt ellendrizze a ter-
meéket a szallitas utani esetleges sérulések
szempontjabol. Sérulés esetén forduljon az
importdrhdz vagy a hivatalos szervizkdz-
ponthoz.

ATelepités biztonsaga

* A telepités megkezdése el6tt a biztositék ki-
kapcsolasaval dramtalanitsa azt a tapveze-
téket, amelyhez a terméket csatlakoztatja.

* A szallitas és a telepités soran mindig visel-
jen véddbkesztylit. Ellenkezd esetben fennall
a sérulés veszélye az éles élek miatt!

* Atermék beszerelése el6tt ellendrizze a ter-

méket, hogy nincs-e rajta sérulés. Ha a ké-

szulék sérult, tilos tzembe helyezni.

Kerulje a hészigeteld anyagok hasznalatat a

beépitésre keruld butorok belsejének bur-

kolasara.

Kobzvetlen napfény és héforrasok, példaul

elektromos vagy gazflit6testek nem lehet-

nek a termék telepitési helyén.

Tartsa nyitva a termék osszes szell6z6csa-

tornajanak kérnyezetét.

A tulmelegedés elkerulése érdekében a ter-

mek beépitése nem térténhet dekorativ

burkolatok mégott.

* Abban az esetben, ha a termék szamara ki-

jelolt telepitési tertlet mogott gazesé/csé

vagy mdanyag vizvezeték talalhatd, feltétle-

nul biztositani kell, hogy a termék és ezek a

kézmUvezetékek ne érintkezzenek egymas-

sal. Ellenkez§ esetben a toml&/cs6 megtor-
het.

Ha a termék telepitési helye mogdétt van egy

konnektor, akkor biztositani kell, hogy a ter-

mék ne érintkezzen sem a konnektorral,
sem a konnektorba dugott dugdval.
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AA hasznalat biztonsaga

* Gy6z6djon meg arrél, hogy a termék min-
den hasznalat utan ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasznalja a termé-
ket, huzza ki a konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdobozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az hasznalat
kézben meghibasodik vagy megsérul. Va-
lassza le a terméket az elektromos hal6zat-
rol. Forduljon az import6rh6z vagy a hivata-
los szervizk6zponthoz.

* Ne hasznélja a terméket, ha az elulsé ajté
Uvegét eltavolitottak vagy megrepedt. Ellen-
kezd esetben fennall a sérilés és a kdrnye-
zeti karok veszélye.

* Semmilyen okbdl ne Iépjen ra a készulékre.

* Soha ne hasznalja a terméket, ha itéloké-
pessége vagy koordinaciodja alkohol és/vagy
kabitoszer fogyasztasa miatt karosodott.

+ A f6z6térben és kdrnyékén nem szabad
gyulékony targyakat tartani. Ellenkez6 eset-
ben ezek tluzet okozhatnak.

+ A sut6 fogantydja nem torolk6z8szarito. A
termék hasznalatakor ne akasszon térolko-
z6t, keszty(t vagy hasonlé textiliakat a fo-
gantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai az ajté nyitasa-
kor és zarasakor elmozdulhatnak, és el-
akadhatnak. Az ajt6 nyitasakor/zarasakor ne
fogja meg a zsanérokkal ellatott részt.

AH()'mérséklet figyelmeztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék hasznalat koz-
ben a termék és a hozzaférhetd részei for-
roak lesznek. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a terméket és a fltbelemeket.
A 8 év alatti gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allando feltigyelet
alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/robbanasveszélyes
anyagokat a termék kozelébe, mivel miko-
dés kdzben a fellletek forroak lesznek.

* Tartson tavolsagot, amikor a sutd ajtajat a
sutés kozben vagy a sutés végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az arcat és/vagy a
szemeét.
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« M(ikédés koézben a termék forré. Ugyelni
kell arra, hogy ne érintse meg a forro része-
ket, a suté belsejét és a flitGelemeket.

* A termék kezelésénél mindig viseljen hdallo
sut6kesztydt.

AKiegészit()’k hasznalata

* Fontos, hogy a termékhez mellékelt tartozeé-
kokat megfelel6en hasznalja. Részletes in-
formaciokat a "A termék tartozékainak
hasznalata" cimU részben talal.

* Zarja be a sut6 ajtajat, miutan a tartozéko-
kat teljesen a sut6térbe tolta, kilénben
azok az ajtéuvegnek Utkdzhetnek és megsé-
ralhetnek.

AA f6zés biztonsaga

* Ha az ételekben alkoholos italokat hasznal,
legyen 6vatos. Az alkohol magas hémérsék-
leten elparolog és tuzet okozhat, mivel forré
felUletekkel érintkezve meggyulladhat.

+ A f6z6teruleten lévd ételmaradékok, példaul
az olaj, meggyulladhatnak. F&zés el6tt tavo-
litsa el ezeket a maradékokat.

- Etelmérgezés veszélye: Sités el6tt vagy
utan ne hagyja az ételt 1 6ranal hosszabb
ideig a sut6ben allni. Ellenkez esetben étel-
mergezést vagy betegségeket okozhat.

* Zart konzervdobozokat és Uvegedényeket
ne melegitsen a sutében. A konzervdoboz-
ban/uvegben felgytulemlé nyomas miatt az
szétrobbanhat.

* Amikor a sut6 hasznalatban van, SOHA ne
helyezzen sut6lapot, talakat vagy aluféliat
kdzvetlenul a sutd aljara. A ho felgyulemlé-
se karosithatja a sut6 aljat, s6t, akar a sut6-
szekrényt vagy a konyha padléjat is karosit-
hatja.

A zsiros pergamenpapir vagy hasonlé anya-

gok hasznalatakor ugyeljen a kdvetkez6 ovin-

tézkedésekre:

* Helyezze a zsirpapirt eqgy edénybe vagy a
suto tartozékara (talca, drétracs stb.) az
étellel egyutt, és tegye az el6melegitett su-
tébe.
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* Annak érdekében, hogy ne érjen a suté fi-
téelemeihez és a forrd levegd aramlasat
nem akadalyozza, tavolitsa el a tartozékok-
rol vagy edényekrdl lelogé zsirpapir felesle-
ges részeit. Ne hasznaljon zsirpapirt a gyar-
to altal megadott maximalis hémérsékletnél
magasabb sutéhémeérsékleten. Soha ne te-
gyen zsirpapirt a sutd aljara.

* El6melegités kozben ne tegye a tartozékok-
ra.

* Mindig nyomja le egy tanyérral vagy hason-
|6 targgyal, hogy megakadalyozza, hogy az
anyag a sutében lévé 1égaramlas miatt szét-
repualjon.

+ Csak a szukséges feluletet fedje le a talca
belsejében.

* Minden hasznalat utan a talcat meg kell
tisztitani, és a talcaban hasznalt zsirpapirt
vagy hasonlé anyagokat ki kell cserélni. El-
lenkezd esetben a talcara csepegd folyadé-
kot fUstot okoznak, de akar meg is gyullad-
hatnak.

+ A termék fedelének kinyitasakor megvalto-
zik a légaramlas. A zsirpapir érintkezhet a
fit6elemekkel és meggyulladhat.

* Grillsité hasznalata esetén eqgy talcat kell az
alsé racsra helyezni. Ellenkez6 esetben a su-
t6 aljara cs6pogo étolaj és egyéb oOsszete-
vOk erds fustot képezhetnek, és langokhoz
vezethetnek.

ABiztonségos karbantartas és tisztitas

* A termék tisztitasa el6tt varja meg, amig a
termék lehdl. A forrd feltletek égési sérulé-
seket okozhatnak!

* Soha ne mossa a terméket ugy, hogy vizet
permetez vagy ont ra! Fennall az aramutés
veszélye!

* Ne hasznaljon g6ztisztitot a termék tisztita-
sahoz, mert ez dramutést okozhat.

* Ne hasznaljon durva suroldszereket, fémka-
pardkat, drétgyapotot vagy fehéritd anya-
gokat a elulsé ajtd uveg tisztitasahoz. Ezek
az anyagok az uvegfeltletek karcolédasat
és torését okozhatjak.
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Termék bemutatasa
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Termék Vezérl6pult Bevezetés és hasznalat

Ebben a részben megtalalhatja a termék vezérl8pultjanak attekintését és alapvetd felhasznalasi médjait. A termék tipusatol

fuggden kiuldonbségek lehetnek a képek és egyes funkcidk kozott.

.50

n Funkciévalaszté gomb
B Termosztat ldmpa

Funkciévalaszté gomb

A suté mukodési funkcidit a funkcidvalasztd gombbal va-
laszthatja ki. Zart (felsd) helyzetbdl balra/jobbra forgassa a
kivalasztashoz.

Hémeérséklet kivalaszté gomb

A f6zni kivant hémérsékletet a héfokszabalyozé gombbal va-
laszthatja ki. A valasztashoz forgassa el az éramutaté jarasa-
val megegyez§ iranyba a zart (fels6) helyzetbdl.

Els6 hasznalat

Miel6tt elkezdené haszndlni a terméket, ajanlott elvégezni a
kovetkez6 szakaszokban leirtakat.

Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden részét.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termékkel egyutt szallitott
sutébél.

B3 Homérsékiet kivalaszté gomb

Suté belsé hémérséklet jelzé

A sut6 bels6 hdmeérsékletét a hdmeérsékletjelz6 [ampardl tud-
ja megérteni. A termosztat lampaja a vezérl6pulton talalha-
to. A termosztat lampa kigyullad, amikor a termék mikodés-
be 1ép, a termosztat [ampa pedig kikapcsol, ha eléri a bealli-
tott h6mérsékletet. Ha a sutd belsejében a hémérséklet a be-
allitott h6mérséklet ala csokken, a termosztat lampaja ismét
kigyullad.

3. Hasznélja a terméket 30 percig, majd kapcsolja ki. igy a
gyartas soran a kemencében maradt maradvanyok és ré-
tegek elégethet6k és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor valassza ki a legmagasabb hé-
mérsékletet és azt a miikddési funkcidt, amely esetében a
termék 6sszes fit6berendezése mikodik. Lasd "A sitd
mukodési funkcioi”. A stt6 kezelését a kovetkez részben
ismerheti meg.
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5. Varja meg, amig a suté kihdil.

6. Atermék fellleteit nedves ruhaval vagy szivaccsal torolje
at, majd ruhaval szaritsa meg.

A tartozékok hasznalata elétt:

Tisztitsa meg a sutébdl kivett tartozékokat mosdszeres vizzel

és puha tisztitészivaccsal.

MEGJEGYZES: Egyes mosoé- vagy tisztitdszerek karosithatjak

a fellletet. A tisztitas soran ne hasznaljon surol6 hatasu tisz-

titdszereket, tisztitdporokat, tisztitd krémeket vagy éles tar-

gyakat.

MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat soran tébb 6ran keresztil

fUst és szag keletkezhet. Ez normalis, és csak j6 szell6zésre

van szlkség az eltavolitasahoz. Kerulje a fust és a keletkezd

szagok kozvetlen belélegzését.

Elektromos csatlakoztatas

A Altalanos figyelmeztetések

+ Az elektromos bekotéssel kapcsolatos munkak megkezdé-
se el6tt valassza le a terméket az elektromos halézatrol.
Fennall az aramutés veszélye!

+ Aterméket a "MUszaki specifikaciok" tablazatban leirtak
szerint egy megfelel6 kapacitasu kismegszakitoval védett,
foldelt kimenethez csatlakoztassa. A terméket akar transz-
formatorral akar anélkil hasznalja, a foldelés szerelési
munkalatait bizza képzett villanyszerel&re. Cégiink nem
vallal felel6sséget a helyi szabalyozasoknak megfeleld fol-
delés hianyabol szarmazo karokért.

+ Aterméket csak arra jogosult és szakképzett személy csat-
lakoztathatja a halézatra. A termék jotallasi ideje a megfe-
leld telepitést kovetSen kezdddik. A gyarté nem vallal fele-
I6sséget az illetéktelen személyek altal végrehajtott eljara-
sokbdl fakado karokért.

+ Avezetéket nem szabad beszoritani, meghajlitani, és nem
érintkezhet a termék forré részeivel. A sérilt vezetéket
csak hivatalos szervizmunkatars cserélheti ki. Ellenkezd
esetben aramutés, rovidzarlat vagy tlz veszélye all fenn!

+ A halozati adatoknak és a terméken talalhato tipustablazat
adatainak meg kell egyeznilk. A tipustablazat a készulék ti-
pusatél fliggben az ajté vagy az alsé boritas kinyitasaval
lathatd vagy a készllék hatoldalan talalhato. A vezetéknek
meg kell felelnie a "MUszaki adatok" tablazatban feltlnte-
tett értékeknek.

A suto hasznalata

Altalanos informaciok a siité hasznalata-
hoz

Hitéventilator

Az On terméke hiitéventilatorral rendelkezik. A h(itéventila-
tor sziikség esetén automatikusan bekapcsol, és hiti a ter-
mék elllsd részét és a butorokat is. A hltési folyamat befe-
jeztével automatikusan kikapcsol. A forré levegd a suté ajta-
jan keresztll tadvozik. Ne fedje le ezeket a szell§z6nyildsokat.
Ellenkezd esetben a siit6 tulmelegedhet. A hlitéventilator a

A suté vezérléegységének miikédése

A siitd bekapcsolasa

Ha a funkcidvalaszté gombbal kivalaszt egy szakacsfunkciot,
majd a h8mérséklet-szabalyoz6 gombbal bedllitja a kivant
hémeérsékletet, a sité mikddni kezd.
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+ A beszerelést kdvetéen a dugo legyen kdnnyen elérhetd
(ne legyen a f6z6lap fol6tt). Ne hasznaljon hosszabbitét
vagy tobb aljzatot a tapellatashoz.

+ Avezetékezés soran vegye tekintetbe az orszagos és a he-
lyi elektromos szabdlyozasokat, tovabba a sut6hoz hasz-
nalja a megfeleld konnektort, valamint vezetéket/csatlako-
z6t. Amennyiben a termék teljesitmény-hatarai meghalad-
jak a csatlakozé vagy a konnektor, illetve a vezeték aramto-
vabbitasi képességét, akkor a termékhez rogzitett elektro-
mos beszerelésre van szikség, tehat kdzvetlenl, csatlako-
z6 és konnektor/vezeték kdzbeiktatasa nélkul.

+ Ha a terméket kézvetleniil csatlakoztatja az elektro-

mos halézatra: Ha nem lehet a tapfesziltség 0sszes pdlu-

sat levalasztani, akkor legaldbb 3 mm érintkez&tavolsagu
levalasztoegységet (biztositék, vezetékveédo kapcsolo, vé-
ddrelé) kell bekotni az 6sszes pélusra, és a levalasztdegy-
ség 0sszes polusat a termék kdzelében (nem felette) kell
elhelyezni, az IEE irdnyelvek szerint. Az utasitas figyelmen
kivil hagyasa mukodési problémakat okozhat és érvényte-
leniti a termék jotallasat.

Kiegészitd védelemként javasolt aramvédd kapcsold hasz-

nalata.

Ha a termék kabellel és dugvilla nélkiil készul:

Csatlakoztassa a termék kabelét az elektromos halézathoz a

kovetkez8k szerint:

- BEVEZETA

BARNA _//7 [ _‘l
sARGA-szDJ,/MC@L I

_%7\ TAPKABEL

Ha a tapkabel tipusa 3-eres, egyfazisu csatlakoztatashoz:
- Barna = L (Fazis)
- Kék = N (Semleges)

- Zo6ld/sarga vezeték = (E) @ (Foldelés)

KEK

O(@ O

suté mikodése alatt vagy a sutd kikapcsolasa utan (kb. 20-30
percig) tovabb mikodik. Ha a stt8idézité programozasaval
f6z, a sutési id6 végén a hltéventildtor minden funkciéval
egyutt kikapcsol. A hitéventilator izemidejét a felhasznalé
nem tudja meghatarozni. Automatikusan be- és kikapcsol. Ez
nem hiba.

Suté vilagitas

A std vilagitasa akkor kapcsol be, amikor a sité megkezdi a
sUtést. A vilagitas sutés kdzben vilagit.

A siitd kikapcsolasa

A sutét kikapcsolhatja a funkciévalaszté gomb és a h6mér-
séklet gomb KiI (fel) allasba allitasaval.
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A hémérséklet és a siité miikodési funkciéjanak kivalasz-
tasa

A szakacsot kézi vezérléssel (sajat vezérléssel) lehet elvégezni
az ételhez tartozé hémérséklet és mikodési funkcioé kivalasz-
tasaval.

A suté mikodési funkcioi

A funkcidtablazatban a sutében hasznalhaté mdkddési funk-
cidk, valamint az ezekhez a funkciékhoz beallithaté legmaga-
sabb és legalacsonyabb hémérséklet lathaté. Az itt bemuta-
tott mdkodési moédok sorrendje eltérhet a terméken taldlha-
t6 elrendezéstdl.

214

1. Valassza ki a szakacs kivant mikodési funkciét a funkcio-
valaszté gombbal.

2. Allitsa be a szakacs kivant h6mérsékletet a hmérséklet
gombbal.

= A suté azonnal elindul a kivalasztott funkcié és h6mér-
séklet mellett, és a termosztat ldmpa bekapcsol. Amikor
a suté belsejében a hémérséklet eléri a kivant hémérsék-
letet, a termosztat ldmpa kikapcsol. A stité 6nmagaban
nem kapcsol ki a sutési folyamat utan. Meg kell, hogy el-
lend@rizzék sutés és kapcsolja ki magad. Amikor a sutés
befejez8dott, kapcsolja ki a sutét a funkcidvalasztod
gomb, majd a h6mérséklet gomb Kl (fel) alldsba forgata-
saval.

. Hémérséklet-
Function .. P - fl 14
Fuggvényjel tartomany Leiras és felhasznalas
symbol o
(°C)
Az étel egyszerre kap hét felllrél és alulrél. Sitemények, péksitemények, va-
Felsd és alsé flités * lamint sut6formaban készil8 sitemények és raguk sutésére alkalmas. A si-
tés egyetlen talcan torténik.
e s Csak a fels@ f(it6szal mdkodik. Olyan ételekhez alkalmas, amelyeknek a tete-
Felsé flités * - e
jét meg kell piritani.
H
ez . Csak az alsé flitészal mikodik. Olyan ételekhez alkalmas, amelyeknek az aljat
Also flités / Kény- s s - o . .
0 g e, * meg kell piritani. Ezt a funkciét a konnyd géztisztitdshoz is érdemes hasznal-
nyU géztisztitas .
\ ) ni.

|* A termék a h6mérséklet gombon megadott hémérsékleti tartomanyban mikodik.

Termék Tartozékok

Kalonbozd kiegésziték vannak a termékben. Ebben a rész-
ben a tartozékok leirasa és a helyes hasznalat leirasa talalha-
t6. A termék tipusatol figgéen a mellékelt tartozék valtozik.
Eléfordulhat, hogy a hasznalati Utmutatéban leirt 6sszes tar-
tozék nem érhetd el a termékben.

A készulék belsejében lévd talcak deformalédhatnak
a hé hatdsara. Ez nincs hatassal a funkcionalitdsra. A
talca h(itésekor a deformacioé eltlinik.

Standard talca

Suteményekhez, fagyasztott ételekhez és nagy darabok suté-
séhez hasznalatos.

A termék tartozékainak hasznalata

Szakacs polcok
A szakacsteruleten 5 polchelyzet van. A polcok sorrendjét a
sutd elulsé keretén lévd szamokban is lathatja.

Grill racs

A sUtéshez vagy a sutendd, sult és parolt ételek elhelyezésé-
hez a kivant polcra kerdl.

A/
i

=N wpkrO
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A huzalracs elhelyezése a szakacspolcokon

Alapvet6 fontossagu, hogy a huzalracsot megfeleléen he-
lyezze az oldalsé polcokra. A huzalracsnak egy irdnya van,
amikor a polcra helyezi. Mikdzben a huzalracsot a kivant
polcra helyezi, a nyitott szakasznak eldl kell lennie.

A talca elhelyezése a szakacspolcokon

Fontos az is, hogy a talcakat megfelel6en helyezziik az oldal-
s6 polcokra. A tdlcanak egy irdnya van, amikor a polcra he-
lyezi. Mikdzben a talcat a kivant polcra helyezi, a tartasra ter-
vezett oldalanak eldl kell lennie.

A huzalracs megallasi funkcidja

Van egy leallitasi funkcié, amely megakadalyozza, hogy a hu-
zalracs kibillen a huzalpolcbdl. Ezzel a funkciéval konnyen és
biztonsagosan kiveheti az ételt. A huzalracs eltavolitasa koz-
ben elére hizhatja, amig el nem éri a megallasi pontot. At
kell haladnia ezen a ponton, hogy teljesen eltavolitsa.

Altalanos informaciok a f6zésrél

Ebben a részben tippeket talal az ételek elkészitéséhez és f6-
zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany gyartoként tesztelt
élelmiszert és az ezekhez az élelmiszerekhez legmegfelelébb
beallitasokat. A sité megfelels beallitdsai és tartozékai is fel
vannak tlntetve ezen élelmiszerekhez.

Altalanos figyelmeztetések a siitében valé
sutéssel kapcsolatban

+ A sut6 ajtajanak sutés kdzbeni vagy utani kinyitasakor for-
ro, égetd g6z keletkezhet. A g6z megégetheti a kezét, az
arcat és/vagy a szemét. A suit6 ajtajanak kinyitasakor, [ép-
jen hatrébb.

+ Asutés soran keletkez§ intenziv g6z a h6mérsékletkulonb-
ség miatt kondenzvizcseppeket képezhet a suté belsé és
kils6 részén, valamint a butorok felsé részén. Ez egy nor-
malis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet és id6értékek a
recepttdl és a mennyiségtdl figgéen valtozhatnak. Ezért
ezeket az értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A siUtés megkezdése el6tt mindig tavolitsa el a sutébdl a
nem hasznalt tartozékokat. A stitében maradé tartozékok
megakadalyozhatjak, hogy az ételek a megfelel§ értéke-
ken suljenek meg.

« Az olyan ételek esetében, amelyeket a sajat receptje sze-
rint fog elkésziteni, hivatkozhat a f6zési tablazatokban
megadott hasonlé ételekre.
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Gyermekbiztonsagi zar

Ez a termék gyermekzarral rendelkezik a sutd ajtajan. A sité
ajtajanak kinyitasdhoz emelje fel kissé felfelé a mlanyag
részt, majd hlzza meg az ajtékilincset. Amikor becsukja az
ajtot, a gyermekzar magatol bezarodik.

-

A gyermekzar eltavolitasa:

Tavolitsa el a gyermekzar biztonsagat rogzité két csavart az
abran lathaté moédon. Ha Ujra hasznalni szeretné, rogzitheti
a Vezérl6pult alatt a rogzit6 anyagokkal.

%A\E

- - - L,

%

+ A mellékelt tartozékok hasznalata biztositja a legjobb f6zé-
si teljesitményt. Mindig tartsa be a gyarté altal az On altal
hasznalt kils6 f6z6edényekre vonatkozéan megadott fi-
gyelmeztetéseket és informaciokat.

A sUtéshez hasznalt zsirpapirt vagja megfelel§ méretlire a
f6zni kivant edényhez. Az edénybdl kilégé zsirpapirok égé-
si sérulések veszélyét okozhatjak, és befolyasolhatjak a su-
tés minGségét. A megadott h6mérséklet-tartomanyban
hasznaljon zsirpapirt.

A jo sUtési teljesitmény érdekében helyezze az ételeket az
ajanlott megfeleld polcra. Sutés kézben ne valtoztassa
meg a polc pozicidjat.

Sutemények és sutdipari ételek
Altalanos informaciok

A jo f8zési teljesitmény érdekében javasoljuk a termék tar-
tozékainak haszndlatat. Ha kulsé f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapadasmentes és h6allo edényeket
valasszon.

Ha a sutési tablazatban el6melegités javasolt, akkor az éte-
leket el6melegités utdn mindenképpen tegye be a sttébe.
Ha a drotracson f6z6edényeket hasznal, azokat a drétracs
kdzepére helyezze, ne a hatso fal kozelébe.

A tésztakészitéshez hasznalt 6sszes alapanyagnak frissnek
és szobah8mérsékletlinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyiségétdl és a f6z6-
edény méretétdl figgben valtozhat.
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+ A fém-, keramia- és Uvegformak meghosszabbitjak a sitési  « Ha a sUitemény teteje megégett, tegye az also polcra, csok-

id6t, és a tésztafélék also feltilete nem barnul meg egyen- kentse a h6meérsékletet, és novelje a stitési id6t.

letesen. + Ha a sitemény belseje jol atsuilt, de kivil ragad, hasznaljon
+ Ha sUt8papirt hasznal, akkor az étel also fellletén egy kis kevesebb folyadékot, csékkentse a h6mérsékletet és no-

barnulas figyelhetd meg. Ebben a helyzetben el&fordulhat, velje a sutési id6t.

hogy a f6zési id6t kordlbelll 10 perccel meg kell hosszabbi-  Tippek a tésztahoz

tania.

+ Ha a tészta tul szaraz, novelje a h6mérsékletet 10 °C-kal, és
réviditse meg a F6zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl all6 martassal nedvesitse
meg.

* Ha a tészta lassan sul, tgyeljen arra, hogy az elkészitett
tészta vastagsaga ne boritsa tul a talcat.

* Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az alja nem sult
meg, gy6z6djon meg réla, hogy a tésztahoz hasznalt mar-

« Af6zési tdblazatokban megadott értékeket a laboratériu-
mainkban végzett vizsgalatok eredményeként hataroztuk
meg. Az On szdmara megfeleld értékek eltérhetnek ezektdl
az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f8zési tablazatban ajanlott megfele-
I6 polcra. A sit8 alsé polcat nevezze 1. polcnak.

« Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket egyetlen talcan f6zze

meg. tds mennyisége nem tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
Tippek a siitemények siitéséhez barnulas érdekében probalja meg egyenletesen elosztani
« Ha a sitemény tul szdraz, novelje a h6mérsékletet 10 °C- a martdst a tésztalapok és a tészta kozott.
kal, és roviditse meg a sutési id6t. + SUsse a tésztat a sutési tablazatnak megfeleld helyzetben
+ Ha a sitemény nedves, hasznaljon kevesebb folyadékot, és hémérsékleten. Ha az alja még mindig nem barnult
vagy csokkentse a h6mérseékletet 10 °C-kal. meg eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd sutéshez.
F6z6 tablazat siiteményekhez és sutében készitett ételekhez
Etel Hasznalandé6 tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hémérséklet (°C) (Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Torta a talcan Standard talca * Felsd és alsé flités |3 180 30...45
. Tortaforma grill ra- . s
Torta a formaban a** agriira Felsd és alsé flités |2 170 - 180 30...60
cson
Aprosutemény Standard talca * Felsd és also flités |3 160 25..35
Kerek tortaforma,
s 26 atmérdjd, <  pr
Piskota cr,nla mer(yu Felsé és also flités |2 160 25..40
szoritéval a racson
*%*
Sutik-k Tészta talca * Felsd és also fltés |3 170 25..40
Tészta Standard talca * Felsd és also flités |2 200 30...50
Zsemle Standard talca * Felsd és also flités |2 200 20...35
Egész kenyér Standard talca * Felsé és alsé flités |3 200 30...45
Uveg / fém téglalap
Lasagne alaku forma grill ra- |Felsé és alsoé flités |2 vagy 3 200 30...45
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm atmé- |Felsé és alsé flités |2 180 50...70
réjd, grill racson **
Pizza Standard talca * Fels§ és alsé flités |2 250 10...20

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
*El&fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Huas, hal és baromfi * A hus vastagsaganak minden centiméterére korilbeltl 4-5
perc sutésiidét kell szamitani.

« Asitésiid6 lejarta utan tartsa a hust a sutében koérlbelil
10 percig. A hus leve jobban eloszlik a sult husban, és nem
jon ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kdzepes vagy alacsony szintl polcra kell he-
lyezni egy h8allo talban.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket egyetlen talcan f6zze
meg.

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

* Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb husdarabokat siités
el6tt citromlével és borssal fliszerezi, az néveli a sttési tel-
jesitményt.

+ Akicsontozott hus sttése 15-30 perccel tobb id6t vesz
igénybe, mint a filé sttése.
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F6z6asztal hishoz, halhoz és baromfihoz
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Helyezzen egy tal-
cat egy also polcra.

Etel Hasznalandé6 tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hémérséklet (°C) (Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Steak (egészben) / A .o L. 15 percek 250/max,
Slt (1 kg) Standard talca Felsé és also flités |3 uténa 180 .. 190 60 ... 80
Baranycstlok (1,5-2 Standard talca * Felsé és also flités |3 I ,percek 2o0/max 10...120
ka) utana 170
Grill racs * .5 Iy
N . i . s perce max,
Salt csirke (1,8-2 kg) |Helyezzen egy tal- |Fels6 és also fiités |2 Uténa 190 60 ... 80
cat egy alsé polcra.
. . s s 25 percek 250/max
* )
Pulyka (5.5 kqg) Standard talca Felsé és alsé flités |1 Uténa 180 .. 190 150... 210
Grill racs *
Halak Felsé és also flités |3 200 20...30

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Tesztelt ételek

« Az ebben a fézési tablazatban szerepld atelek az EN
60350-1 szabvany szerint készultek, hogy megkdnnyitsék a
termék vizsgalatat az ellen6rzd intézetek szamara.

F6z6 tablazat a teszt ételekhez

« Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket egyetlen talcan f6zze

meg.

Etel

Hasznalandé tar-
tozék

Miikodési funkcié

Polcpozicié

Hémérséklet (°C)

Sutési id6 (perc)
(kb.)

Omlds tészta (édes

réjd, grill racson **

siiti) Standard talca * Felsé és also flités |3 140 20...30
Aprosutemény Standard talca * Felsd és also flités |3 160 25..35
Kerek tortaforma,
Piskota 26 cm atMer6jd, ek 6o alsé fités |2 160 25 ... 40
szoritéval a racson
*%*
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm atmé- |Felsé és also flités |2 180 50...70

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El&fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Joghurt

Joghurt elkészitése;

1. Tavolitson el minden tartozékot a f6z6z6nabdl, beleértve
a racsos racsokat (ha vannak) és a racsokhoz vagy az ol-
dalso falakhoz régzitett katalitikus oldalfalakat (ha van-

2. Helyezze a joghurtos edényt a f6z6z6na aljara.
3. Ajoghurt elkészitése utan hagyja legalabb 12 éran at pi-
henni a hdt8szekrényben.

nak).
Etel Mikodési funkcio Polcpozicié Hémérséklet (°C) Sutési idd (perc) (kb.)
Joghurt Felsé flités A f6z6zb6na alja 240 ... 360

Karbantartas és tisztitas

Altalanos tisztitasi informaciék
Altalanos figyelmeztetések

« Atermék tisztitasa el8tt varja meg, amig a termék lehdl. A
forro felUletek égési séruléseket okozhatnak!

* Ne alkalmazza a tisztitészereket kdzvetlendl a forro fellle-

tekre. Ez maradandé foltokat okozhat.

+ A terméket minden muvelet utan alaposan meg kell tiszti-
tani és meg kell szaritani. igy az ételmaradékoknak kény-
nyen tisztithatéknak kell lennitk, és meg kell akadalyozni-
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uk, hogy a termék késdébbi ujrafelhasznalasakor ezek a ma-
radékok elégjenek. igy a késziilék élettartama meghosz-
szabbodik, és a gyakran felmertil6 problémak csékkennek.

+ Atisztitdshoz ne hasznaljon g6ztisztitd termékeket.

« Egyes moso- vagy tisztitdszerek karositjak a feltletet. Al-
kalmatlan tisztitoszerek: fehéritészer, ammaniat, savat
vagy kloridot tartalmazé tisztitészerek, g8ztisztitdszerek,
vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavolitdk, csiszold tisztitdészerek
(krémtisztitok, surolépor, suroldkrém, csiszolé és karcold
surolészer, drét, szivacsok, szennyez6dést és tisztitdszer-
maradékot tartalmazo tisztitokendd).

« A minden haszndlat utani tisztitdshoz nincs szikség speci-
alis tisztitéanyagra. Tisztitsa meg a készulék, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal, majd ronggyal térdlje sza-
razra.

+ Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan teljesen térélje le a
visszamaradt folyadékot, és azonnal tisztitsa meg a f6zés
kdzben szétfroccsend ételeket.

+ Ne mossa a készulék egyetlen alkatrészét sem mosogaté-
gépben, hacsak a hasznalati tmutaté masként nem ren-
delkezik.

Inox - rozsdamentes fellletek

+ Ne haszndljon savas vagy kldrtartalmu tisztitészereket a
rozsdamentes vagy inox fellletek és fogantyuk tisztitasa-
hoz.

+ A rozsdamentesinox felulet idével megvaltoztathatja a szi-
nét. Ez normalis jelenség. Minden mdvelet utan tisztitsa
meg a rozsdamentes vagy inox feltletre alkalmas tisztito-
szerrel.

« Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és inox fellletekre
alkalmas folyékony (nem karcold) tisztitészerrel, Ggyelve
arra, hogy egy iranyban torolje at.

* Azonnal, varakozas nélkul tavolitsa el a vizké-, olaj-, kemé-
nyitd-, tej- és fehérjefoltokat az Uveg- és inox fellletekrdl.
A foltok hosszu id§ alatt rozsdasodhatnak.

+ Afeluletre permetezett/felhordott tisztitészereket azonnal
meg kell tisztitani. A fellleten hagyott csiszol6 tisztitésze-
rek a feltilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott fellletek

+ A sUt8tér tisztitdsa eldtt a sutének ki kell hiilnie. A forr6 fe-
[Uleteken torténd tisztitds tlizveszélyt okoz és karositja a
zomancfeluletet.

« Minden haszndlat utan tisztitsa meg a zomancfellleteket
mosogatdszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval vagy szi-
vaccsal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg 6ket.

« Ha a termék rendelkezik easy steam tisztitas funkciéval,
akkor a kénnyd, nem tartés szennyez&dések esetében vé-
gezhet easy steam tisztitast. (Lasd "Easy Steam tisztitas
[ 218]".)

+ Tartds foltok esetén a termék marka weboldalan ajanlott
suté- és grilltisztitd, valamint egy nem karcol6 suroléparna
hasznalhaté. Ne hasznaljon kulsé sutétisztitot.

Uvegfeliiletek

+ Uvegfellletek tisztitdsakor ne hasznaljon kemény fémka-
pardkat és csiszolé tisztitbanyagokat. Ezek karosithatjak az
Uvegfellletet.

+ Tisztitsa meg a készlléket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és egy specialisan tvegfeluletekre alkalmas mikroszalas
ruhaval, majd szaritsa meg szaraz mikroszalas ruhaval.

+ Ha a tisztitas utdn mosdszer maradvanyok maradnak rajta,
torolje le hideg vizzel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
haval torolje szarazra. A maradék tisztitészer a kdvetkez8
alkalommal karosithatja az Uvegfellletet.
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+ Az Uvegdfellleten lév6 beszaradt maradvanyokat semmi-
képpen sem szabad fogazott késsel, drétgyapjuval vagy
hasonl6 karcol6 eszkdzokkel letisztitani.

+ Az tuvegfellleten 1év6 kalciumfoltokat (sarga foltok) a ke-
reskedelemben kaphaté vizk6oldé szerrel, vizk&oldo ké-
szitménnyel, példaul ecettel vagy citromlével tavolithatja
el.

+ Ha a felllet er6sen szennyezett, vigye fel a tisztitészert a
foltra egy szivaccsal, és varjon sokaig, amig megfelel&en
hatni kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa meg az tvegfe-
[Uletet.

+ Az Uvegfellleten 1évd elszinez8dések és foltok normalisak
és nem hibak.

Mdanyag alkatrészek és festett feliiletek

« A mUanyag alkatrészeket és a festett fellileteket mosoga-
toszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal tisz-
titsa meg, majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

* Ne hasznaljon keményfém kaparokat és surolészereket.
Ezek karosithatjak a felUleteket.

+ Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészeinek illesztései ne
maradjanak nedvesek és tisztitoszerrel. Ellenkez§ esetben
korrozio Iéphet fel ezeken az illesztéseken.

Tisztit6 tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatégépbe, hacsak a
hasznalati Gtmutaté masként nem rendelkezik.

A kezel6panel tisztitasa

« A gombvezérlési panelek tisztitdsakor a panelt és a gom-
bokat nedves, puha ruhaval torélje at, majd szaraz ruhaval
torodlje szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolitsa el az
alatta [évé gombokat és tomitéseket. A kezel8panel és a
gombok megsérilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisztitasa soran ne
hasznaljon inox tisztitoszereket a gomb korul. A gomb ko-
rali jelzések torlésre kerulhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezel6paneleket nedves,
puha ruhaval, majd szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a ter-
mék rendelkezik gomb zar funkciéval, a vezérl6panel tiszti-
tasa el6tt allitsa be a gomb zarat. Ellenkez8 esetben el&for-
dulhat a gombok helytelen érzékelése.

A st belsejének tisztitasa (f6z6tér)

Kovesse az "Altalanos tisztitasi informéaciok " szakaszban leirt
tisztitasi |épéseket a sitd felulettipusainak megfelelSen.

Easy Steam tisztitas

Function Fliggvényjel Hémérséklet 1dé
symbol (°C) percek
+ Kénny(l géztisztitas 100 15

4)

Lehetdvé teszi a st belsejében 1évé g6z és a sutd belsé fe-
lUletein lecsapddé vizcseppek altal felpuhitott (nem hosszu
ideig megmarado) szennyez&dések konnyd tisztitasat.

1. Tavolitson el minden kiegészit6t a stit6bdl.

2. Ontsén 500 ml vizet a talcaba, és helyezze a siité 2. polca-
ra.
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Ne hasznaljon desztillalt vagy szlrt vizet. Csak hasz-
nalatra kész vizet hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-
jon gyulékony, alkoholos vagy szilard részecskés ol-
datokat.

3. Allitsa a sut6t EasySteam tisztitas tzemmodba, és mikod-
tesse 100 °C-on 15 percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szivaccsal vagy ruhaval

torodlje at a sutd belsejét. Az ajté kinyitasakor g6z szabadul

fel. Ez égési sérulések veszélyét rejti magaban. Legyen éva-

tos, amikor kinyitja az ajtot.

Makacs szennyez8dések esetén tisztitsa meg a terméket mo-

sogatoszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,

majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

zaadott viz elparolog és lecsapddik a siit8 belsejében
és a sutbajtén, hogy felpuhitsa a sitében keletkezett
konnyl szennyez8déseket. A stitéajton képz6dott pa-
ralecsapédas a sut6ajtd kinyitasakor kdrbecsdpog-
het. Amint kinyitja a sut6 ajtajat, torolje le a parale-
csapodast.

@ Az egyszerU g6ztisztitas funkcidban varhatdan a hoz-

A st6 belsejében lecsapddé paralecsapddas utan tdcsa vagy
nedvesség keletkezhet a sité alatti medencecsatornaban.
Ezt a medencecsatornat hasznalat utan nedves ruhaval torol-
je le, majd szaritsa meg.

L
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A suté ajtajanak tisztitasa

Tisztitdsdhoz eltavolithatja a sutd ajtajat és az ajtészemuive-
get. Az ajték és ablakok eltavolitdsanak modjat a szakaszok-
ban ismertetjik , A siité ajtajanak eltavolitasa” és , Az ajté
belsé szemuvegének eltavolitasa”. Az ajt6 belsé tvegének
eltavolitdsa utan tisztitsa meg ket mosogatoészerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal, és szaraz ruhaval sza-
ritsa meg. A sUt8lvegen képz&dé mészmaradvanyok esetén
tordlje le az Gveget ecettel és Oblitse le.

Ne hasznaljon kemény csiszolétisztitészereket, fém-
kaparokat, drétgyapot vagy fehérité anyagokat a su-
t6 ajtajanak és Uvegének tisztitdsahoz.
A siitd ajtajanak eltavolitasa
1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.
2. Nyissa ki a jobb és bal oldali bejarati ajté csuklépantjanak
csatlakozéjat ugy, hogy szerszammal lefelé nyomja 6ket
az dbran lathaté médon.
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4. Huzza felfelé az eltavolitott ajtot, hogy kiengedje a jobb és
bal zsanéroktdl, és tavolitsa el.

Ne tegye ujjait olyan csuklépant kéré, amely erés ru-
goval rendelkezik, és fajhat az ujjai.

Az ajté Ujracsatlakoztatasa

1. Helyezze a sitd ajtajat félig nyitott helyzetbe.

2. Nyomija lefelé az eltavolitott ajtét, hogy a jobb és bal olda-
li zsanérokbdl helyezze el, és nyissa ki teljesen a suté ajta-
jat.

3. Zarja be a jobb és bal oldali bejarati ajté csuklépantjanak
csatlakozéit gy, hogy szerszammal felfelé nyomja 8ket
az abran lathaté modon.

A sutdajto belsé Givegének eltavolitasa

A termék bejarati ajtajanak belsd tvege tisztitdshoz eltavolit-
haté.
1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2. Huzza magdahoz az elllsé ajté felsé részéhez rogzitett mu-
anyag alkatrészt ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan Iévé nyomaspontokat, és vegye Kki.
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3. Az abran lathaté mddon évatosan emelje fel a legbelsé
Uveget (1) az "A" irdnyaba, majd a "B" iranyaba huzva ve-
gye ki.

1 Legbelsé tiveg 2 Belsd uveg

4. Ha a terméknek van belsé Uvege (2), ismételje meg
ugyanezt a folyamatot annak levalasztasahoz (2).

5. Az ajto6 atcsoportositasanak elsd 1épése a bels§ Uveg visz-
szaszerelése (2). Helyezze az Uveg ferde szélét tigy, hogy
az talalkozzon a mlanyag nyilas ferde szélével. (Ha a ter-
mék belsé tveggel rendelkezik). A belsé tUveget (2) a leg-
belsé tveghez (1) legkdzelebbi mlanyag nyilashoz kell
régziteni.

6. Alegbelsd Uveg (1) rogzitése soran tgyeljen arra, hogy az
Uveg nyomtatott oldala a masodik belsé tvegre keruljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé tveg (1) alsé sarkait Ugy
helyezze el, hogy azok taldlkozzanak az alsé mlanyag nyi-
lasokkal.

7. Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret felé, amig "kattano"
hangot nem hall.

Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leirtak kovetése utan

is fennall, forduljon a forgalmazéhoz vagy hivatalos szerviz-

hez. Soha ne prébalja meg sajat maga megjavitani a készulé-

ket.

A siitd miikédése kozben g6z keletkezik.

« Normalis, hogy m(ikodés kdzben g8z jelenik meg. >>> Ez
nem hiba.

F6zés kozben vizcseppek jelennek meg

« Af6zés soran keletkezd g6z a terméken kivuli hideg felule-
tekkel érintkezve lecsapdédik, és vizcseppeket képezhet.
>>>Ez nem hiba.
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A suté lampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a stté lampajanak Uvegajtéja piszkos

lesz a szakacsterUleten; tisztitsa meg mosogatészerrel, me-

leg vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal, és szaraz ruhaval

szaritsa meg. A sité lampajanak meghibasodasa esetén a

suté lampajat az alabbi szakaszok kovetésével cserélheti ki.

A suité lampa cseréje

Altalanos Figyelmeztetések

+ Az aramutés veszélyének elkerulése érdekében a stutélam-
pa cseréje el6tt hizza ki a készlléket, és varja meg, amig a
sutd kihdl. A forrd felliletek égési séruléseket okozhatnak!

+ Ezt a sutét 40 W-nal kisebb, 60 mm-nél kisebb magassagu,
30 mm-nél kisebb atmérdjl izzéldmpa vagy G9 aljzatokkal
ellatott, 60 W-nal kisebb teljesitmény( halogénlampa tap-
lalja. A ldmpak alkalmasak 300 db C feletti hémérsékleten
torténé mikodésre. Ez a termék g energiaosztalyu lampat
tartalmaz.

* Aladmpa helyzete eltérhet az abran lathatétdl.

+ Atermékben hasznalt lampa nem alkalmas otthoni helyi-
ségek megvildgitasara. Ennek a ldmpanak az a célja, hogy
segitse a felhasznalot az élelmiszerek latasaban.

+ Az ebben a termékben hasznalt [ampaknak ellenallniuk
kell a szélsGséges fizikai korilményeknek, példaul az 50 6¢
feletti hémérsékletnek.

Ha a sutében kerek ldmpa van,

1. Huzza ki a terméket a villamos energiarol.

2. Tavolitsa el az tivegburkolatot az éramutatd jarasaval el-
lentétes iranyba

.

N

4/
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3. Ha a suté lampaja az alabbi abran lathaté (A) tipusu, for-
gassa el a suté l1dampajat az dbran lathaté mddon, és cse-
rélje ki Gjra. Ha ez (B) tipusu modell, huzza ki az abran lat-
haté médon, és cserélje ki egy Ujra.

4. Helyezze Ujra az tvegfedelet.

A termék melegedése és hiitése kézben fémhangok hal-

latszanak.

« A fém alkatrészek melegitéskor kitdgulhatnak és hangokat
adhatnak ki. >>> Ez nem hiba.

A termék nem miikédik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>> Ellendrizze a biz-
tositékokat a biztositékdobozban. Szikség esetén cserélje
ki, vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A készlléket nem szabad a (foldelt) konnektorba dugni.
>>> Ellendrizze, hogy a készulék be van-e dugva a konnek-
torba.
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* (Ha van id6zit6 a készuléken) A kezel6panelen 1évé gom-
bok nem mikddnek. >>> Ha a termék nyomogomb zarral
rendelkezik, a nyomégomb zar engedélyezve lehet, tiltsa le
a nyomégomb zarat.

A siité lampaja nem vilagit.

+ A sUté lampaja meghibasodhatott. >>> Cserélje ki a stt6
lampajat.

+ Nincs aram. >>> Gy6z8djon meg arrdl, hogy a halézati
aramellatds muikodik, és ellenérizze a biztositékokat a biz-
tositékdobozban. Sziikség esetén cserélje ki, vagy kapcsol-
ja fel 6ket.
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A suté nem melegit.

+ Eléfordulhat, hogy a sité nincs beallitva egy adott sutési
funkciéra és/vagy hémérsékletre. >>> Allitsa be a stitét egy
adott sutési funkciéra és/vagy h6meérsékletre.

+ Nincs aram. >>> Gy8z6djon meg arrol, hogy a haldzati
aramellatas mdkodik, és ellendrizze a biztositékokat a biz-
tositékdobozban. Sziikség esetén cserélje ki, vagy kapcsol-
ja fel 8ket.

Tovabbi informéacidk a hasznélati ttmu-

Mdszaki informacidk a 2023/826 EU-rendelet szerinti alacsony fogyasztasu tizem-

tatéhoz: maoédokrol
Méd ARAMFOGYASZTAS (WATT) IDOSZAK (PERC)*
Le 0,3 -

Készenlétben lévé

Készenléti Gizemmod informacidés vagy
allapotkijelzéssel

Halbzati készenlét

percekben, percekre kerekitve.

*: Az az id6tartam, amely utan a berendezés automatikusan készenléti, kikapcsolt vagy halézati készenléti allapotba kerl

TMiszaki adatok

Altalanos el6irasok

Product external dimensions (magassag/szélesség/mélyséq)
(mm)

595/594/567

A sut8 beépitési méretei (magassag/szélesség/mélység) (mm)

590-600 /560 /min.550

Feszlltség/frekvencia

220-240V ~; 50/60 Hz

A termékben hasznalt/alkalmazhaté kabeltipus és -szelvény

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Teljes energiafogyasztas (kW) 2,5

Suté tipusa Hagyomanyos suté
Energiahatékonysagi osztaly A

Hasznalhato térfogat (1) 74

A készulék tomege (M) (Nettd tomeg) kg 27,5
Energiahatékonysagi index per ureg EEl Ureg 95,3

funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

flités.

Alapok: A haztartasi tipusu elektromos stit6k energiacimkéjére vonatkozé informacidk az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany-
nak megfelel6en szerepelnek. Az értékek meghatarozasa a Felsé és alsé flités vagy (ha van) a Légkeveréses fels6/alsé flités

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasa az alabbi rangsorolas szerint torténik, attél figgéen, hogy a terméken van-
nak-e megfeleld funkcidk vagy sem: 1-Eco ventilator flités , 2-Ventilator flités , 3-Légkeveréses alacsony grill , 4-Felsd és alsé

A miszaki jellemzd8k el8zetes értesités nélkul moédo-
sithatok a termék mindségének javitasa érdekében.

0,

A kézikdnyvben szerepl8 abrak sematikusak, és el6-
fordulhat, hogy nem pontosan egyeznek az On ter-
mékével.

A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt doku-
mentaciéban feltlintetett értékek laboratériumi ko-
rilmények kdzott, a vonatkozoé szabvanyoknak meg-
felel6en lettek meghatarozva. A termék Uzemeltetési
és kornyezeti feltételeitdl figg6en ezek az értékek
valtozhatnak.

®
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Kornyezetvédelmi utasitasok

Hulladékrél sz616 iranyelv

Az elektromos és elektronikus berendezések hulla-
dékairél sz616 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmatlanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-irdnyelvének (2012/19/EU).

A termék az elektromos és elektronikus berendezések hulla-

dékainak (WEEE) besorolasi szimbdlumaval van ellatva.

Ez a termék kivalé min&ségl alkatrészekbdl és
anyagokbdl készult, amelyek Ujrafelhasznalhatok
és Ujrahasznositasra alkalmasak. Ezért az élettar-
tam végén ne a normal haztartasi és egyéb hulla-
I Jdékokkal egyutt dobja ki a leselejtezett készulé-
ket. Vigye el az elektromos és elektronikus berendezések uj-
rahasznositasara szolgalé gydjtéhelyre. Ezekrél a gydjtépon-
tokrdél érdekl&djon a helyi 6nkormanyzatnal. A készulék meg-
felel6 artalmatlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt negativ kdvetkezményeket.

Megfelel a RoHS-irdnyelvnek:

Az On &ltal megvéasarolt termék megfelel az EU RoHS-irdnyel-
vének (2011/65/EU). Nem tartalmaz az irdnyelvben meghata-
rozott karos és tiltott anyagokat.

IKEA jotallas
Ha szeretné érvényesiteni a termék jotallasat, vagy ter-
méktamogatast szeretne kapni

Kérjuk, 1épjen kapcsolatba az IKEA tUgyfélszolgalataval; az 6n-
kiszolgalé portalra vezet§ linket vagy a telefonszamot a
www.|KEA.com oldalon talalja.

A szervizkérelem befejezéséhez az dnkiszolgalé portalon, va-
lamint ahhoz, hogy kénnyebben megtaldlja termékére vagy
a termékéhez kapcsolodo pétalkatrészekre vonatkozé infor-
maciokat, kérjuk, jegyezze fel az IKEA cikkszamot (8 szamje-
gyu) és a termék cimkéjén szerepl6 sorozatszamot.

ORIZZE MEG A VASARLASI / SZALLITAS| DOKUMENTUMOT!
Ez bizonyitja a vasarlas tényét, és enélkul a j6tallas érvényte-
len. A bizonylat a megvasarolt készilék nevét és IKEAcikksza-
mat (8 jegyl kdd) is tartalmazza.

Miel6tt hozzank fordulna, kérjlk, figyelmesen olvassa el a
készulékhez kapott technikai dokumentaciot.
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Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Gjrahasznosithaté anyagokbdl
készllnek a nemzeti kdrnyezetvédelmi el6irasoknak megfe-
lel6en. Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a haztartasi
vagy egyéb hulladékkal egyltt, hanem vigye el a helyi haté-
sagok altal kijel6lt csomagoléanyag-gydjtéhelyekre.

Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékonysagra vonatkozé

informacidk a termékhez mellékelt elismervényen taldlhatok.

Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy termékét kdrnye-

zetbarat és energiahatékony médon hasznalja:

+ SUtés eldtt olvassza ki a fagyasztott ételeket.

+ Asutében hasznaljon s6tét vagy zomancozott edényeket,

amelyek jobban atadjak a hét.

Ha a recept vagy a hasznalati Gtmutaté el8irja, mindig me-

legitse el8. Sttés kdzben ne nyissa ki gyakran a suté ajta-

jat.

+ Hosszan tart6 sutés esetén a sutés vége elétt 5-10 perccel
kapcsolja ki a terméket. A maradék hé felhasznalasaval
akar 20% villamos energiat is megtakarithat.

+ Probaljon meg egyszerre tobb ételt stitni a sitében. Egy-
szerre is f6zhet, ha két sut6edényt helyez a drétracsra. Ra-
adasul, ha az ételeket egymas utan f6zi meg, energiat ta-
karit meg, mert a sit6é nem vesziti el a hgjét.
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A Instrukcje bezpieczeistwa

+ W tej sekcji znajdujg sie instrukcje bezpie-
czenstwa niezbedne do zapobiegania ryzy-
ku obrazen ciata lub szkéd materialnych.

* W przypadku przekazania produktu innej
osobie do uzytku osobistego lub jako pro-
dukt uzywany, nalezy przekazac réwniez in-
strukcje obstugi, etykiety produktu i inne
istotne dokumenty oraz czesci.

* Nasza firma nie bierze odpowiedzialnosci za
szkody moggce powsta¢ w wyniku nieprze-
strzegania niniejszych instrukgcji.

* Nieprzestrzeganie tych instrukcji powoduje
utrate gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze nalezy za-
wsze zleca¢ producentowi, autoryzowane-
mu serwisowi lub osobie wyznaczonej przez
firme importera.

* Stosuj wytgcznie oryginalne czesci zamienne
i akcesoria.

* Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢ zadne-
go podzespotu produktu, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji obstugi.

* Nie nalezy dokonywa¢ zadnych modyfikacji
technicznych produktu.

APrzeznaczenie

* To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczony do uzyt-
ku komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urzadzenia w ogro-
dach, na balkonach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzgdzenie to jest przeznaczo-
ne do uzytku w gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowniczych sklepow,
biur i innych Srodowisk pracy.

« OSTRZEZENIE:Urzadzenie to powinno by¢
uzywane wytgcznie do gotowania. Nie nale-
zy go uzywac do innych celdw, takich jak
ogrzewanie pomieszczenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany do rozmraza-
nia, pieczenia, smazenia i grillowania po-
traw.

* Nie nalezy uzywac tego produktu do pod-
grzewania ptyt, suszenia poprzez wieszanie
recznikdw lub ubran na uchwycie.
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Bezpieczenstwo dzieci, o0s6b wymaga-
jacych szczegélnego traktowania i
zwierzat domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejetnosci fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych lub
pozbawione doswiadczenia i wiedzy, o ile sg
nadzorowane lub przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania i zagrozen zwig-
zanych z produktem.

* Dzieci nie powinny bawic sie produktem.
Czyszczenie i konserwacja przez uzytkowni-
ka nie powinny by¢ wykonywane przez dzie-
ci, chyba ze ktos je nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢ uzywany
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
(w tym dzieci), chyba ze sg one pod nadzo-
rem lub otrzymajg niezbedne instrukcje.

* Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie
produktem.

* Produkty elektryczne sg niebezpieczne dla
dzieci i zwierzat domowych. Dzieci i zwierze-
ta nie mogg bawic sie, wspinac sie na niego
ani wchodzi¢ do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie przedmiotéw,
do ktérych moga siegac dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania do-
stepne powierzchnie produktu sg gorgce.
Trzymaj dzieci z dala od produktu.

« Materiaty opakowaniowe nalezy przechowy-
wacé w miejscu niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i uduszenia.

*+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz na nich zad-
nych ciezkich przedmiotéw ani nie pozwalaj
dzieciom na nich siada¢. Mozesz spowodo-
wac przewrdcenie sie piekarnika lub uszko-
dzenie zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i bezuzytecz-
nych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i wyjmij jg z

gniazdka.

2. Odetnij zasilajgcy i odtgcz go wraz z wtycz-

kg od produktu.
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3. Podejmij Srodki ostroznosci, aby zapobiec
przedostawaniu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawic sie produk-
tem, gdy jest w trybie bezczynnosci.

ABezpieczeﬁstwo elektryczne

* Podtgcz produkt do uziemionego gniazdka
zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym
z wartosciami znamionowymi prgdu poda-
nymi na tabliczce znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢ wykwalifikowane-
mu elektrykowi. Nie uzywac produktu bez
uziemienia zgodnie z lokalnymi/krajowymi
przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne urzgdzenia
powinno znajdowac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacji elektrycznej, do
ktérej urzadzenie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

* Odtacz produkt od zasilania lub wytgcz bez-
piecznik przed naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

* Podtgcz urzadzenie do gniazdka, ktére spet-
nia wartosci napiecia i czestotliwosci poda-
ne na tabliczce znamionowe;.

* (Jesli urzagdzenie nie jest wyposazone w ka-
bel sieciowy) uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w rozdziale
~Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowac kabla zasilajgcego pod
i za urzadzeniem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilajgcym. Kabel
zasilajacy nie powinien byc¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie z zadnym zroé-
dtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel zasilajgcy nie
zostat zablokowany podczas umieszczania
produktu po montazu lub czyszczeniu.

* Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie
podczas pracy. Przewody zasilajgce nie mo-
gg dotykac tylnej powierzchni produktu. W
przeciwnym razie moze dojs¢ do jego uszko-
dzenia.
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* Nie zakleszczaj przewodéw elektrycznych w
drzwiach piekarnika i nie przektadaj ich nad
goracymi powierzchniami. W przeciwnym
razie izolacja kabla moze sie stopic i spowo-
dowac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywaj wytacznie oryginalnego kabla. Nie
wolno uzywac przecietych lub uszkodzonych
kabli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani wtyczki wielo-
funkcyjnej do obstugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowanym centrum
serwisowym lub importerem w celu uzycia
zatwierdzonego adaptera w przypadkach,
gdy konieczne jest uzycie adaptera konwer-
tera (dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos$¢ przewodu zasilajgcego jest nie-
wystarczajgca, skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przenosne zrédta zasilania lub wielokrotne
wtyczki mogg sie przegrzad i zapalic. Trzy-
maj wiele wtyczek i przenosnych zrédet zasi-
lania z dala od produktu.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgce-
go musi on zosta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis lub osobe
wskazang przez firme importera w celu
unikniecia ewentualnych zagrozen.

« OSTRZEZENIE: Przed wymiang zaréwki pie-
karnika nalezy odtgczy¢ produkt od zasila-
nia, aby uniknac ryzyka porazenia pradem.
Odtacz urzadzenie lub wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzagdzenie jest wyposazone w kabel za-

silania i wtyczke:

+ Nigdy nie podtgczaj wtyczki produktu do
uszkodzonej, poluzowanej lub wyjetej
wtyczki z gniazdka. Upewnij sie, ze wtyczka
jest catkowicie wtozona do gniazda. W prze-
ciwnym razie potgczenia mogg sie przegrzac
i spowodowac pozar.

* Unikaj wktadania urzgdzenia do wtyczek,
ktore sg zattuszczone, nieczyste lub poten-
cjalnie narazone na kontakt z wodg (np. w
poblizu blatu roboczego, z ktérego moze
wydostawac sie woda). W przeciwnym razie
istnieje ryzyko zwarcia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykac¢ wtyczki mokrymi rekami!
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* Wyciggaj wtyczke z gniazdka, uzywajgc kor-
pusu wtyczki, a nie samego przewodu.

AZabezpieczenie podczas transportu

* Przed transportem odtgcz urzadzenie od
sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go przenosic przy
udziale co najmniej dwéch oséb.

* Nie nalezy trzymacd urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu lub przenosze-
nia.

* Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na
urzgdzeniu. Przeno$ urzadzenie w pozycji
pionowe;j.

« W przypadku transportu produktu, owin go
folig bgbelkowg lub grubym kartonem i
szczelnie zaklej taSmg. Mocno zabezpiecz
ruchome czesci produktu, aby zapobiec ich
uszkodzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzgdzenia sprawdz,
czy nie zostat on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodzenia skontaktuj
sie zimporterem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

ABezpieczeﬁstwo montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji odtgcz napie-
cie od linii zasilajgcej, do ktérej podtgczony
bedzie produkt, wytgczajgc bezpiecznik.

* Podczas transportu i montazu nalezy nosic
rekawice ochronne. W przeciwnym razie ist-
nieje ryzyko obrazen spowodowanych ostry-
mi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢ czy nie posiada uszkodzen. Nie
nalezy instalowad produktu, jesli jest uszko-
dzony.

* Unikaj uzywania jakichkolwiek materiatow
termoizolacyjnych do przykrycia wnetrza
mebli, ktére bedg instalowane.

« W miejscu instalacji produktu nie moze
znajdowac sie bezposrednie Swiatto stonecz-
ne ani zrédta ciepta, takie jak grzejniki elek-
tryczne lub grzejniki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich kanatow
wentylacyjnych produktu otwarte.

* Aby unikngc przegrzania, nie nalezy instalo-
wac produktu za ostonami dekoracyjnymi.
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* W przypadku, gdy waz/rura gazowa lub pla-
stikowa rura wodna znajdujg sie za wyzna-
czonym obszarem instalacji produktu, nale-
zy bezwzglednie dopilnowad, aby produkt
nie stykat sie z tymi przewodami. W przeciw-
nym razie moze dojs¢ do zgniecenia weza/
rury.

+ Jesli za miejscem instalacji produktu znajdu-
je sie gniazdko elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z gniazdkiem
ani z wtyczkg podtgczong do gniazdka.

ABezpieczeﬁstwo uzytkowania

« Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytgczone
po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania produktu przez
dtuzszy czas odtgcz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bezpiecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ulegnie on awarii
lub uszkodzeniu podczas uzytkowania.
odtgcz urzadzenie od zasilania. Skontaktu;j
sie zimporterem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli szyba przednich
drzwi jest usunieta lub peknieta. W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko obrazen ciata i
szkéd Srodowiskowych.

* Nie wchodZ na urzadzenie z jakiegokolwiek
powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, jesli Twoja oce-
na sytuacji lub koordynacja sg zaburzone
przez spozycie alkoholu i/lub narkotykéw.

« W obszarze gotowania i wokét niego nie
mogg znajdowac sie tatwopalne przedmio-
ty. W przeciwnym razie moze dojs¢ do poza-
ru.

* Uchwyt piekarnika nie jest suszarkg do recz-
nikdw. Podczas korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie recznikéw, rekawiczek
ani podobnych materiatéw tekstylnych.

* Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-
czas otwierania i zamykania drzwi i moga
sie zacig¢. Podczas otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac za zawiasy.



pl
AOstrzeienia dotyczace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie korzystania z pro-
duktu, zaréwno produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorgce. Nalezy zachowac
ostroznos$c i unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie pozwalaj dzie-
ciom w wieku ponizej 8 lat zbliza¢ sie do
produktu, chyba ze znajdujg sie one pod
statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow tatwopalnych/
wybuchowych w poblizu produktu, ponie-
waz jego powierzchnie bedg gorace pod-
czas pracy.

« Zachowaj dystans podczas otwierania drzwi-
czek piekarnika w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze poparzyc rece,
twarz i/lub oczy.

* Podczas pracy produkt jest gorgcy. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac goracych czesci,
wnetrza piekarnika i elementéw grzejnych.

* Podczas obstugi produktu zawsze nos reka-
wice kuchenne odporne na wysokg tempe-
rature.

AUiywanie akcesoriow

+ Wazne jest, aby prawidtowo korzystac z ak-
cesoriéw dotgczonych do produktu. Szcze-
go6towe informacje znajduja sie w rozdziale
.Korzystanie z akcesoriéw do produktu”.

« Zamknij drzwiczki piekarnika po catkowitym
wsunieciu akcesoridow do przestrzeni do go-
towania, w przeciwnym razie mogg one
uderzy¢ w szybe drzwiczek i uszkodzi€ ja.

ABezpieczeﬁstwo pieczenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujgc napoje alko-
holowe w swoich potrawach. Alkohol paruje
w wysokich temperaturach i moze spowo-
dowac pozar, poniewaz moze zapali¢ sie w
kontakcie z gorgcymi powierzchniami.

* Resztki jedzenia znajdujgce sie w obszarze
gotowania, takie jak olej, mogg sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowania usun resztki
jedzenia.
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* Zagrozenie zatruciem pokarmowym: Nie zo-
stawiaj jedzenia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po pieczeniu. W przeciw-
nym razie moze powodowac to zatrucie po-
karmowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek i szklanych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/stoiku moze spo-
wodowac jego pekniecie.

* Gdy piekarnik jest w uzyciu, NIGDY nie
umieszczaj blachy do pieczenia, naczyn ani
folii aluminiowej bezposrednio na dnie pie-
karnika. Nagromadzone ciepto moze uszko-
dzi¢ dno piekarnika, a nawet spowodowac
uszkodzenie szafki piekarnika lub podtogi
kuchennej.

Pamietaj o nastepujacych srodkach ostrozno-

$ci podczas uzywania papieru pergaminowe-

go nawilzonego olejem lub podobnych mate-
riatdw:

« Umies¢ ttuszczoodporny papier w naczyniu
do pieczenia lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umies¢ potrawe i wtéz do rozgrzanego
piekarnika.

+ Aby unikngc ryzyka dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika i zablokowania prze-
ptywu gorgcego powietrza, usun nadmiar
papieru do pieczenia, ktéry zwisa z akceso-
ridw lub pojemnikdéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze wyzszej niz
maksymalna temperatura uzytkowania
okres$lona przez producenta. Nie wolno
ktas¢ papieru ttuszczoodpornego na podsta-
wie piekarnika.

* Nie umieszczaj go na akcesoriach podczas
podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier talerzem lub podob-
nym przedmiotem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkulacji powietrza
wewnatrz piekarnika.

* Zakryj tylko niezbedng powierzchnie we-
wnatrz blachy.
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* Po kazdym uzyciu umyj tace, a papier do
pieczenia lub podobne materiaty wymien na
nowe. W przeciwnym razie ptyny kapigce na
blache mogg spowodowad dymienie lub na-
wet powstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy produktu genero-
wany jest przeptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢ w kontakt z ele-
mentami grzejnymi i zapalic sie.

* Podczas korzystania z grilla drucianego, ta-
ce nalezy umiesci¢ na dolnej pétce. W prze-
ciwnym razie olej spozywczy i inne sktadniki,
ktore kapig na dno piekarnika, mogg wy-
twarzac gesty dym i prowadzi¢ do pozaru.

Opis produktu
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f Bezpieczenstwo konserwacji i czyszcze-
nia

* Przed czyszczeniem odczekaj, az produkt
ostygnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spryskujgc go lub
polewajgc wodg! Istnieje ryzyko porazenia
pradem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do czyszczenia
urzgdzenia, poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkdéw Sciernych,
metalowych skrobaczek, druciakéw lub
Srodkow wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu. Srodki te
mogg powodowac porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.
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Panel sterowania

B Drzwi

B Dolna nagrzewnica (pod ptytg stalowg)
Goérna grzatka

n Oswietlenie

n Uchwyt

ﬂ Umieszczenie potek
n Otwory wentylacyjne

Wprowadzenie i uzytkowanie panelu sterowania produktu

W tej sekcji mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania produktu. Moga wystepowac réznice w
obrazach i niektérych funkcjach w zaleznosci od rodzaju produktu.
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n Pokretto wyboru funkg;ji
B Oswietlenie termostatu

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢ funkcje obstugi pie-

karnika. Obro¢ w lewo / w prawo od pozycji zamknietej (gér-
nej), aby wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zagdang temperature gotowania za pomoca
pokretta temperatury. Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara od pozycji zamknietej (gérnej), aby wybrac.

Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zaleca sie wy-
konanie ponizszych czynnosci, odpowiednio w ponizszych
sekcjach.

Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika dostarczone wraz

z urzgdzeniem.

3. Wi3cz urzadzenie na 30 minut, a nastepnie wylgcz. W ten
sposéb pozostatosci i warstwy, ktére mogty pozostaé w
piecu podczas produkgji, sg spalane i czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wybierz najwyzszg tem-

perature i funkcje roboczg, na ktdrg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika”. W dalszej cze-
Sci dowiesz sie, jak obstugiwa¢ piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng szmatka lub gab-

ka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i miekkg ggbka.
UWAGA: Niektére detergenty lub Srodki czyszczagce moga
uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas czyszczenia nie uzywaj
$rodkéw do szorowania, proszkéw do czyszczenia, kreméw
ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka godzin moze po-

jawi¢ sie dym i nieprzyjemny zapach. Jest to normalne i do
ich usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj bezpos$red-
niego wdychania dymu i zapachéw, ktére sie tworza.

Potgczenie elektryczne

AOg()Ine ostrzezenia

+ Odtacz produkt od zasilania przed rozpoczeciem jakichkol-

wiek prac przy instalacji elektrycznej. Istnieje ryzyko pora-
zenia pradem.

+ Podiacz produkt do uziemionego gniazdka/linii wyposazo-
nej w miniaturowy bezpiecznik (bezpiecznik) o odpowied-

niej pojemnosci okreslonej w tabeli "Specyfikacje technicz-

ne". Przed uzyciem produktu z transformatorem lub bez
niego wykonaj uziemienie wykwalifikowanego elektryka.

E Pokretto wyboru temperatury

Wskaznik temperatury wewnetrznej piekarnika
Temperature wnetrza piekarnika mozna odczytaé z lampki
temperatury. Lampka termostatu znajduje sie na panelu ste-
rowania. Lampka termostatu wiacza sie, gdy produkt zaczy-
na dziata¢, a lampka termostatu wytacza sie, gdy osiggnie
ustawiong temperature. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika spadnie ponizej ustawionej temperatury, lampka termo-
statu ponownie sie zaswieci.

Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyni-
kajace z niespetnienia wymogu, aby produkt byt uzywany z
instalacjg uziemiong zgodnie z lokalnymi przepisami.
Produkt moze by¢ podtgczony do zasilania sieciowego wy-
tacznie przez upowazniong i wykwalifikowang osobe, a
gwarancja produktu zaczyna sie dopiero po prawidtowej
instalacji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szko-
dy powstate w wyniku prac wykonanych przez osoby nie-
uprawnione.

Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zgniatany, sktadany, $ci-
skany ani nie moze mie¢ kontaktu z gorgcymi cze$ciami
produktu. Jesli przewdéd zasilajacy jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez wykwalifikowanego elektryka.
Dane dotyczace zasilania sieciowego muszg odpowiadac
danym podanym na tabliczce znamionowej produktu. Ta-
bliczka znamionowa jest widoczna po otwarciu drzwiczek
lub dolnej pokrywy urzadzenia lub znajduje sie na tylnej
Scianie urzadzenia, w zaleznosci od typu urzadzenia.

Po instalacji wtyczka kabla zasilajgcego musi znajdowac sie
w zasiegu reki (nie nalezy prowadzi¢ jej nad ptyta grzejna).
Nie uzywac przedtuzaczy ani gniazd wielogniazdowych do
podtaczenia zasilania.

Podczas instalacji instalacji musisz przestrzega¢ krajowych/
lokalnych przepiséw elektrycznych i uzywac odpowiedniej
wtyczki oraz gniazdka dla produktu. Jesli limity mocy pro-
duktu przekraczajg aktualng pojemnosc¢ pradu wtyczki i
gniazdka, musisz podtgczy¢ produkt bezposrednio do sta-
tej instalacji elektrycznej bez uzycia wtyczki i gniazdka/
gniazdka.

Jesli produkt zostanie podtgczony bezposrednio do zré-
dta zasilania: Jesli nie jest mozliwe odtgczenie wszystkich
biegunéw zasilania, nalezy odtgczy¢ roztgcznik o luzie sty-
kéw co najmniej 3 mm (bezpieczniki, wytgczniki bezpie-
czenstwa, styczniki), a wszystkie bieguny tego roztgcznika
muszg sgsiadowac (nie powyzej) z produktem zgodnym z
dyrektywami IEE. Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji
moze spowodowac problemy w dziataniu urzadzenia i
uniewazni¢ gwarancje.

Zalecane jest dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem réz-
nicowoprgdowym.

Jesli produkt jest produkowany z kablem i bez wtyczki:
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Podtacz przewdd do zasilania w sposéb opisany ponizej:
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Korzystanie z piekarnika

Ogélne informacje dotyczace korzystania z
piekarnika

Wentylator chtodzacy

Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy. Wentylator chto-
dzacy wigcza sie automatycznie w razie potrzeby i chtodzi za-
réowno przdéd urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie automa-
tycznie po zakonczeniu procesu chtodzenia. Gorgce powie-
trze wydobywa sie przez drzwi piekarnika. Unikaj zakrywania
otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym razie piekarnik mo-

Dziatanie jednostki sterujacej piekarnika

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji operacyjnej, ktéra chcesz gotowac za po-
mocg pokretta wyboru funkgji i ustawieniu okreslonej tempe-
ratury za pomocg pokretta temperatury, piekarnik zaczyna
dziatac.

Wytaczanie piekarnika

Piekarnik mozna wytaczy¢, przekrecajgc pokretto wyboru
funkcji i pokretto temperatury do pozycji wytgczonej (gérnej).
Wyboér temperatury i funkcji pracy piekarnika

Mozesz gotowac, wykonujac reczne sterowanie (wedtug wta-
snego uznania), wybierajgc temperature i funkcje operacyjng
specyficzng dla Twojej zywnosci.

Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sg funkcje obstugi, z ktérych moz-
na korzysta¢ w piekarniku, oraz najwyzsza i najnizsza tempe-
ratura, jakg mozna ustawic dla tych funkcji. Przedstawiona
tutaj kolejnos¢ trybdw pracy moze réznic sie od kolejnosci w
urzadzeniu.
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Jesli typ przewodu zasilajgcego jest 3-zytowy, do podtgczenia
1-fazowego:

- Bragzowy = L (Faza)

- Niebieski = N (Neutralny)

- Zielony/z6tty przewdd = (E) @ (Uziemienia)

ze sie przegrza¢. Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto 20-30 minut).
Jesli pieczesz z uzyciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcja-
mi. Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu pracy wentylatora
chtodzgcego. Wiacza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtacza sig, gdy piekarnik zaczyna
piec. Oswietlenie jest wigczone podczas pieczenia.

1. Wybierz funkcje operacyjng, ktéra chcesz ugotowag, za
pomocg pokretta wyboru funkgji.

2. Ustaw temperature, ktérg chcesz gotowac za pomocg po-
kretta temperatury.

= Twdj piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast przy wybra-
nej funkcji i temperaturze, a termostat lamp wiaczy sie.
Gdy temperatura wewnatrz piekarnika osiggnie zagdang
temperature, termostat lamp wytaczy sie. Piekarnik nie
wytgczy sie sam po procesie pieczenia. Musisz kontrolo-
wac pieczenie i samodzielnie go wylgczy¢. Po zakoncze-
niu pieczenia wytgcz piekarnik, przekrecajgc pokretto wy-
boru funkcji i pokretto temperatury do pozycji wytgczo-
nej (gérnej).
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Symbol . . Zakres tem- sl
funkcji Opis funkcji peratury (°C) Opis i uzycie
. . Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Nadaje sie do
Gorne i dolne ; . S . o . )
. * ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pieczenia. Pieczenie na poje-
ogrzewanie .
dynczej blasze.
Gérne ogrzewanie * Wchz.on.a jest tylko goérna grzatka. Nadaje sie do potraw wymagajgcych zru-
mienienia na wierzchu.
H
Dolne ogrzewa- Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére wymagaja
0 nie / tatwe czysz- * przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do fatwego
\ / czenie parg Czyszczenia para.

|* Twdj produkt dziata w zakresie temperatur okreslonym na pokretle temperatury.

Akcesoria do produktu

W Twoim produkcie znajduja sie rézne akcesoria. W tej sekcji
dostepne sg opisy akcesoriéw oraz opisy prawidtowego uzyt-
kowania. W zaleznos$ci od modelu produktu dostarczone ak-
cesorium moze sie rézni¢. Wszystkie akcesoria opisane w in-
strukcji obstugi mogga nie by¢ dostepne w Twoim produkcie.

Tace wewnatrz urzadzenia mogg ulec deformacji pod
wptywem ciepta. Nie ma to wptywu na funkcjonal-
nos$¢. Deformacja znika po schtodzeniu tacy.

Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia duzych kawatkow. @

Korzystanie z akcesoriéow do produktu

P6tki do gotowania

W strefie gotowania znajduje sie 5 poziomdw potozenia p6-
tek. Kolejnos$¢ pétek mozna réwniez zobaczy¢ w numerach na

przedniej ramie piekarnika.
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Umieszczanie rusztu na pétkach do gotowania

Bardzo wazne jest, aby prawidtowo umiesci¢ kratke druciang
na bocznych pétkach. Kratka druciana ma jeden kierunek
podczas umieszczania jej na poétce. Umieszczajac kratke dru-
ciang na zagdanej potce, otwarta cze$¢ musi znajdowac sie z

przodu.

Umieszczanie tacy na pétkach do gotowania

Kluczowe jest réwniez prawidtowe umieszczenie tac na bocz-
nych pétkach. Taca ma jeden kierunek po umieszczeniu jej

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub umieszczania potraw do pieczenia,
smazenia i duszenia na zgdanej potce.

Funkcja zatrzymania kratki drucianej

Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra zapobiega wychyle-
niu sie rusztu z rusztu. Dzieki tej funkcji mozesz tatwo i bez-
piecznie wyja¢ jedzenie. Podczas wyjmowania kratki drucia-
nej mozna pociggnac¢ jg do przodu, az osiggnie punkt zatrzy-
mania. Musisz przejs¢ przez ten punkt, aby catkowicie go
usungc.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Ten produkt posiada zabezpieczenie przed dzie¢mi na
drzwiach piekarnika. Aby otworzy¢ drzwiczki piekarnika, pod-
nies$ plastikowg cze$¢ lekko do géry i pociggnij za klamke. Po
zamknieciu drzwi blokada rodzicielska zostanie zablokowana
sama.

na pétce. Umieszczajac tace na zadanej potce, jej strona prze-
znaczona do trzymania musi znajdowac sie z przodu.
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Wykrec dwie mocujace zabezpieczenie przed dzie¢mi, jak po-
kazano na rysunku. Gdy chcesz go ponownie uzy¢, mozesz
zabezpieczy¢ go pod panelem sterowania za pomocg mate-
riatéw mocujacych.
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Aby usung¢ blokade rodzicielska: ﬁ

Ogélne informacje o gotowaniu

W tej sekcji znajdziesz wskazdwki dotyczgce przygotowywa-

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest wstepne podgrzewa-

nia i pieczenia potraw. nie, nalezy pamieta¢ o wtozeniu potrawy do piekarnika po
Ponadto w tej sekcji opisano niektore produkty spozywcze wstepnym podgrzaniu.
przetestowane, jako producenci, i najbardziej odpowiednie + Jedli zamierzasz piec stawiajac naczynie na ruszcie, umies¢

ustawienia dla tych produktéw spozywczych. Wskazane sg ja na $rodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.
réowniez odpowiednie ustawienia piekarnika i akcesoria. Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu ciasta powinny by¢
. .. . . Swieze i w temperaturze pokojowe;j.
Og°|ne ostrzezenia dOtyczqce preczenia w Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci potraw i
piekarniku wielkosSci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane wydtuzajg czas pie-
czenia, a dolne powierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie réwnomiernie.
Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na dolnej powierzchni
potrawy mozna zaobserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie czasu piecze-
nia o okoto 10 minut.
Wartosci okredlone w tabelach sg ustalane w wyniku te-
stéw przeprowadzonych w naszych laboratoriach. Odpo-
wiednie dla Ciebie warto$ci mogg sie rézni¢ od podanych.
Umies¢ jedzenie na zalecanej potce. Dolna potka piekarni-
ka to potka numer 1.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli pieczenia na jednej

Podczas otwierania drzwiczek piekarnika w trakcie lub po
zakohczeniu pieczenia moze pojawic sie gorgca para. Para
moze poparzyc¢ rece, twarz i/lub oczy. Podczas otwierania
drzwiczek piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

Ze wzgledu na réznice temperatur intensywna para wodna
wytwarzana podczas pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej stronie piekarni-
ka oraz na gérnych czesciach mebli. Jest to normalne zja-
wisko.

Podane wartos$ci temperatury i czasu pieczenia potraw mo-
gq sie rozni¢ w zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego powo-
du wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wyjac z piekarnika

wszystkie akcesoria. Akcesoria, ktére pozostang w piekar- blasze.
niku, mogg utrudni¢ prawidtowe pieczenie. Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast
« W przypadku potraw, ktére bedg pieczone wedtug wtasne- + Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz temperature 0 10°C i
go przepisu, mozna odwotywac sie do podobnych dan po- skroc czas pieczenia.
danych w tabelach. + Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej ilosci ptynu lub
* Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw zapewnia najlep- zmniejsz temperature o 10°C.
szg wydajnos$¢ gotowania. Nalezy przestrzegac ostrzezen i + Jedli gérna czes¢ ciasta jest spalona, umies¢ je na dolnej
informacji dostarczonych przez producenta dla zewnetrz- potce, obniz temperature i zwigksz czas pieczenia.
nych naczyn kuchennych, ktére bedg uzywane. + Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczone, ale na zewnatrz
« Wycig¢ papier ttuszczoodporny na ttuszcz, ktéry bedzie jest lepkie, uzyj mniej ptynu, zmniejsz temperature i
uzywany podczas pieczenia, o rozmiarach odpowiednich zwigksz czas pieczenia.
do foremki. Papier ttuszczoodporny, ktory wystaje z forem-  wskazéwki dotyczace ciast
ki, moze stwarzac ryzyko poparzenia i wptywac na jakosc + Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz temperature 0 10 °C i
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpornego odpo- skro¢ czas pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
wiedniego do danej temperatury. nia w ,sosie” sktadajacym sie z mleka, oleju, jajek i mie-
+ Aby uzyskac dobre wyniki pieczenia, nalezy umiesci¢ potra- szanki jogurtowe;.
wy na zalecanej, wtasciwej potce. Nie nalezy zmieniaC poto- . ja¢ji ciasto powoli sie piecze, upewnij sie, ze grubos¢ przy-
zenia potki podczas pieczenia. gotowanego ciasta nie przepetnia foremki.
Ciasta i wypieki + Jesli ciasto jest zrumienione na powierzchni, ale spdd nie

jest upieczony, upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktérg uzytes, nie
jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby ciasto rownomierne sie
zarumienito, sprébuj réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos”
miedzy arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji podanej w tabeli. Jesli
spod nadal nie jest wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej pétce do dalszego pieczenia.

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw dotgczonych do urza-
dzenia w celu uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wiasnych foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto naczynia.
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Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych
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ogrzewanie

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- [Pozycja p6tki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze Standardowa taca * Gorne | dglne 3 180 30...45
ogrzewanie
Forma do ciasta na Gérme i dolne
Ciasto w formie ruszcie drucianym . 2 170 - 180 30...60
. ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca * Gorne | dqlne 3 160 25..35
ogrzewanie
Okragta forma do
ciasta o $rednicy 26 Gérme i dolne
Ciasta biszkoptowe |cm z zaciskiem na oarzewanie 2 160 25...40
ruszcie drucianym 9
**
Ciastko Tacadociasta*  |oorneidolne 3 170 25...40
ogrzewanie
Ciasto Standardowa taca * Gorne i dqlne 2 200 30...50
ogrzewanie
Butka Standardowa taca * Gorne | dqlne 2 200 20...35
ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa taca * Gornei dqlne 3 200 30...45
ogrzewanie
Prostokatna szkla-
no-metalowa forma |Gérne i dolne
L i . . . 21 2 .4
azania na ruszcie do grilla |ogrzewanie ub 3 00 30...45
**
Okragta czarna me-
talowa forma o Gérne i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na oarzewanie 2 180 50...70
ruszcie drucianym 9
**
Pizza Standardowa taca * Gorne i dolne 2 250 10...20

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem przed pieczenia
catego kurczaka, indyka i duzych kawatkéw miesa zwiekszy
wydajnos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15-30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu pieczenia na cen-
tymetr grubosci miesa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj mieso w piekarniku
przez okoto 10 minut. Sok z miesa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po rozkrojeniu.

* Rybe nalezy umiesci¢ na $redniej lub niskiej potce na tale-
rzu zaroodpornym.

* Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli pieczenia na jednej

blasze.
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Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- [Pozycja p6tki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Stek (caty)/Pieczen Standardowa taca * Gorne i dglne 3 15 min. 250/max, 60 . 80
(1kg) ogrzewanie po 180 ... 190
Podudzie jagniece Standardowa taca * Gornei dglne 3 15 min. 250/max, 110 ... 120
(1,5-2 kg) ogrzewanie po 170
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak o Goérne i dolne 5 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) Umies¢jedna tace |oqrzewanie po 190
na dolnej potce.
Gorne i dolne 25 min. 250/max
% )
Indyk (5,5 kqg) Standardowa taca ogrzewanie 1 00 180 ... 190 150... 210
Ruszt do grilla * Gorne i dol
6rne i dolne
Ryby Umies¢ jedna tace | oqrsewanie 3 200 20...30
na dolnej potce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Test zywnoSci

* Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie z normga EN
60350-1, aby utatwic¢ testowanie produktu dla organéw

kontrolnych.

Tabela pieczenia positkéw testowych

* Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli pieczenia na jednej

blasze.

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- [Pozycja p6tki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche c!asteczka Standardowa taca * Gorne | dglne 3 140 20...30
(herbatnik) ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca * Gorne dglne 3 160 25..35
ogrzewanie
Okragta forma do
ciasta o $rednicy 26 Gérme i dolne
Ciasta biszkoptowe |cm z zaciskiem na oarzewanie 2 160 25...40
ruszcie drucianym 9
**
Okragta czarna me-
talowa forma o Gérne i dolne
Szarlotka srednicy 20 cm na oarzewanie 2 180 50...70
ruszcie drucianym 9
**

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Jogurt

Przygotowanie jogurtu;

1. Zdejmij z obszaru pieczenia wszelkie akcesoria, w tym
ruszty (jesli wystepuja) i boczne Scianki katalityczne (jesli
wystepujg), przymocowane do rusztéw lub Scianek bocz-

2. Umies¢ naczynie do gotowania jogurtu na dnie strefy go-

towania.

3. Po przygotowaniu jogurtu pozostaw go w lodéwce na co

najmniej 12 godzin.

nych.
Zywnos¢ Funkcja operacyjna Pozycja p6tki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Jogurt GOrne ogrzewanie Dno strefy gotowania |50 - 60 240 ... 360
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Czyszczenie i konserwacja

Ogodlne informacje dotyczace czyszczenia

Ostrzezenia ogdlne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy poczeka¢, az osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powodowac oparzenia!

* Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na gorgce po-
wierzchnie. Moze to spowodowac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno by¢ doktadnie wy-
czyszczone i wysuszone. W ten sposéb mozna tatwo usu-
nac¢ resztki jedzenia i zapobiec ich przypaleniu podczas
pbézniejszego uzycia urzagdzenia. W ten sposéb wydtuza sie
okres eksploatacji urzgdzenia i zmniejsza ilos¢ czesto wy-
stepujgcych probleméw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj sSrodkéw do czyszczenia para.

+ Niektére detergenty lub $rodki czyszczace powodujg
uszkodzenie powierzchni. Nieodpowiednie $rodki czyszcza-
ce to: wybielacze, srodki czyszczgce zawierajgce amoniak,
kwas lub chlorek, srodki do czyszczenia parg wodng, srodki
do usuwania kamienia, srodki do usuwania plam i rdzy,
srodki czyszczace o wrasciwosciach Sciernych (Srodki czysz-
czace w kremie, proszek do szorowania, krem do szorowa-
nia, druciak scierny i drapigcy, druty, gabki, Sciereczki
czyszczace zawierajgce brud i pozostatosci Srodka czysz-
Czgcego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg potrzebne zadne

specjalne $rodki czyszczagce. Urzadzenie nalezy czyscié pty-

nem do mycia naczyn, ciepta wodg i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozostaty ptyn i natych-

miast wyczysci¢ resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzgdzenia w zmywarce, chyba
ze w instrukcji obstugi okreslono inacze;j.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze stali nierdzew-
nej nie uzywaj srodkow czyszczgcych zawierajgcych kwas
lub chlor.

* Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z czasem zmienic
kolor. Jest to normalne. Po kazdej pracy wyczys¢ je deter-
gentem odpowiednim do powierzchni ze stali nierdzewnej
lub inox.

+ Czy$¢ miekka sciereczka z mydtem i ptynnym (nierysuja-
cym) detergentem odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jednym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biatka na powierzch-
niach szklanych i inox usuwa¢ natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozone na powierzchnie
nalezy natychmiast usung¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze powierzchnia staje
sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygng¢ przed czyszczeniem strefy piecze-
nia. Czyszczenie na gorgcych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza powierzchnie
emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane powierzchnie ptynem
do mycia naczyn, ciepta wodg i miekka Sciereczka lub gab-
ka i wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego czyszczenia para,
mozna jej uzy¢ do czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie parg [P 236]".)
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* W przypadku uporczywych plam mozna uzy¢ srodka do
czyszczenia piekarnikéw i grilla zalecanego na stronie in-
ternetowej marki produktu oraz nierysujacej czyscika dru-
cianego. Nie uzywaj zewnetrznego $rodka do czyszczenia
piekarnikéw.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych nie nalezy uzywac
metalowych skrobaczek ani sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu do mycia naczyn,
cieptej wody i Sciereczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je suchg Sciereczka
z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki detergentu, prze-
trzyj je zimng wodg i osusz czystg i suchg Sciereczkg z mi-
krofibry. Resztki detergentu moga nastepnym razem
uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozostatosci na po-
wierzchni szkta nie nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna usung¢ z powierzch-
ni szkta za pomocga $rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzona, nanies na pla-
me $rodek czyszczacy gabka i dtugo odczekaj, az zadziata.
Nastepnie wyczys¢ szklang powierzchnie wilgotng szmat-
ka.

* Przebarwienia i plamy na szklanej powierzchni sg normal-
ne i nie sg uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane powierzchnie nalezy czy-
$ci¢ za pomocg ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skrobaczek ani $ciernych
srodkow czyszczgcych. Mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

« Upewnij sie, ze potgczenia elementdéw wyrobu nie sg zawil-
gocone i pokryte detergentem. W przeciwnym razie na
tych potgczeniach moze wystapic korozja.

Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoridéw urzgdzenia do zmywarki, chyba ze w
instrukcji obstugi okreslono inaczej.

Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami nalezy przetrzec
panel i pokretta wilgotng, miekkg Sciereczka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac pokretet i uszcze-
lek znajdujagcych sie pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta mogg ulec uszkodzeniu.

* Podczas czyszczenia paneli inox z pokrettami nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczgcych inox wokét pokretet. Wskaz-
niki wokét pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wyczysci¢ wilgotng
miekka szmatka i osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie
ma funkcje blokady przyciskédw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze wystgpi¢ nieprawi-
dtowe wykrycie.
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Czyszczenie wnetrza piekarnika (strefa
pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisanymi w rozdziale
,Ogodlne informacje dotyczagce czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

tatwe czyszczenie parg

Symbol Opis funkcji Temperatura Czas
funkgcji (°C) min.
tatwe czyszczenie parg 100 15

4)

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie pozostajgcy na dtu-
go), ktoéry jest zmiekczany przez pare wewnatrz piekarnika
oraz przez kropelki wody skondensowane na wewnetrznych
powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umie$¢ jg na drugiej pétce
piekarnika.

Nie uzywa¢ wody destylowanej lub filtrowanej. Nalezy
uzywac wytacznie przegotowanej wody. Nie uzywaé
tatwopalnych, alkoholowych lub innych statych roz-
twordw zamiast wody.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszczenia parg i tempera-
ture 100°C na 15 minut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze piekarnika wil-

gotng gabka lub Sciereczka. Para zostanie uwolniona po

otwarciu drzwi. Moze to stwarzac ryzyko poparzenia. Nalezy

zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urzadzenie nalezy czy-

$ci¢ ptynem do mycia naczyn, cieptg wodg i miekka Scierecz-

ka lub gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg oczekuje sie, ze
dodana woda odparuje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach piekarnika, aby
zmiekczy¢ lekkie zabrudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach piekarnika moga
skapywac po otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wytrzyj skropliny.

Po kondensacji wewnatrz piekarnika w kanale basenu pod
piekarnikiem moze pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i wysusz.

|

I
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Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwiczki piekarnika i szyby drzwi, aby je wyczy-
$ci¢. Sposob usuwania drzwi i okien wyjasniono w sekcjach
"Zdejmowanie drzwiczek piekarnika" i "Demontaz we-
wnetrznych szyb drzwi". Po zdjeciu wewnetrznych okula-
row drzwi wyczysc¢ je ptynem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka szmatka lub gabka i osusz sucha szmatka. W przy-
padku pozostatosci kamienia, ktére moga tworzyc sie na szy-
bie piekarnika, przetrzyj szklanke octem i sptucz.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika i szkta nie uzy-
waj ostrych, $ciernych $rodkéw czyszczacych, skroba-
kéw metalowych, wetny drucianej ani wybielaczy.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaciski w gniezdzie zawiasu drzwi przednich po
prawej i lewej stronie, popychajac je narzedziem w dét,
jak pokazano na rysunku.

4. Pociaggnij zdjete drzwi do goéry, aby zwolni¢ je z prawego i
lewego zawiasu i zdejmij.

Nie ktadz palcow na zawiasie, ktéry ma mocng spre-
zyne i moze zranic palce.

Aby ponownie przymocowac drzwi

1. Ustaw drzwiczki piekarnika w pozycji pétotwarte;.

2. Popchnij zdjete drzwiczki w dét, aby umiesci¢ je z prawych
i lewych zawiaséw i catkowicie otworz drzwiczki piekarni-
ka.

3. Zamknij zaciski w gniezdzie zawiasu drzwi przednich po
prawej i lewej stronie, popychajac je narzedziem do gory,
jak pokazano na rysunku.
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6. Podczas ponownego montazu szyby wewnetrznej (1),
zwroc¢ uwage, aby umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest umieszczenie dolnych
rogoéw szyby wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dolnymi
prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie piekarnika lamp

W przypadku, gdy szklane drzwiczki piekarnika lamp w stre-
fie pieczenia ulegna zabrudzeniu; Wyczy$¢ ptynem do mycia
naczyn, ciepta wodg i miekkg szmatkg lub gabka i osusz su-
Zdejmowanie Wewnqtrznej szyby drzwi- cha szmatka. W przypadku awarii lampy piekarnika mozna

czek piekarnika wymieni¢ lampe piekarnika, postepujgc zgodnie z ponizszy-
mi sekcjami.

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produktu mozna zdjg¢ w

celu wyczyszczenia. Wymiana piekarnika lamp

Ostrzezenia ogélne

1. Otworz drzwiczki piekarnika. * Aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem przed wymiang pie-

2. Pociaggnij do siebie plastikowy element przymocowany w karnika lamp odtagcz produkt i poczekaj, az piekarnik osty-
gornej czesci przednich drzwiczek, jednoczesnie naciska- gnie. Gorgce powierzchnie mogg spowodowacd oparzenia!
jac punkty dociskowe po obu stronach elementu i wyjmij « Ten piekarnik jest zasilany przez zaréwke o mocy mniejszej
go. niz 40 W, wysokosci mniejszej niz 60 mm, Srednicy mniej-

, szej niz 30 mm lub lampy halogenowej z gniazdami G9 o

mocy mniejszej niz 60 W. Lampy s przystosowane do pra-
cy w temperaturach powyzej 300 °C. Piekarnik lamps s3
dostepne w autoryzowanych serwisach lub licencjonowa-
nych technikach. Ten produkt zawiera lampe o klasie ener-
getycznej G.

+ Potozenie lampy moze réznic sie od pokazanego na rysun-
ku.

+ Lampa zastosowana w tym produkcie nie nadaje sie do
stosowania w oswietleniu pomieszczern domowych. Zada-
niem tej lampy jest pomoc uzytkownikowi w zobaczeniu
produktéw spozywczych.

« Lampy uzyte w tym produkcie musza wytrzymywac ekstre-
malne warunki fizyczne, takie jak temperatury powyzej 50

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie unie$ wewnetrzng °C.
szybe (1) w kierunku ,,A” a nastepnie wyjmij ja, pociggajac ~ Jesli twoj piekarnik ma okragta lampe,

w kierunku ,,B". 1. Odtgcz produkt od pradu.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

.

N

4/

=,

1 Najbardziej wewnetrzne 2 Szyba wewnetrzna
szkto 3. Jesli twdj piekarnik lamp to typ (A) pokazany na poniz-
szym rysunku, obré¢ piekarnik lamp jak pokazano na ry-
sunku i wymien go na nowy. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go tak, jak pokazano na rysunku i zastap go no-
5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest ponowne zamonto- wym.
wanie szyby wewnetrznej (2). Umiesc¢ Scieta krawedz szkta
tak, aby zetkneta sie ze Scietg krawedzig plastikowej
szczeliny. (Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ przymocowana do prowadnicy
jak najblizej wewnetrznej szyby (1).

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng (2), powtérz ten
sam proces, aby jg wyjac (2).

4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwigzywanie problemoéw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu instrukcji podanych

w tym rozdziale, skontaktuj sie ze sprzedawcg lub autoryzo-

wanym serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie naprawic¢

urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie para.

« To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> To nie jest
btad.

Podczas pieczenia pojawiajg sie kropelki wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia skrapla sie w kontak-
cie z zimnymi powierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urzgdzenia stychac

metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moggq sie rozszerzac i wydawac dzwieki
po podgrzaniu. >>>To nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze byc¢ uszkodzony lub przepalony. >>>
Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. Zmien je, jesli to koniecz-
ne, lub aktywuj je ponownie.
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+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do gniazdka (z uzie-
mieniem). >>> Sprawdz, czy urzgdzenie jest podtgczone do
gniazdka.

* (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski na panelu sterowa-
nia nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest wyposazone w
blokade klawiszy, moze ona by¢ wtaczona, wytgcz blokade
klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wigczone.

« Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzona. >>> Wymien
lampke piekarnika.

« Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest sprawna i sprawdz
bezpieczniki w skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

 Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na okreslong funkcje
pieczenia i/lub temperature. >>> Ustaw piekarnik na okre-
$long funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sie, ze sie¢ jest sprawna i sprawdz
bezpieczniki w skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wtgcz.

Dodatkowe informacje dotyczace in-

Informacje techniczne dotyczace dziatania trybéw niskiego poboru mocy zgodnie z

strukgcji obstugi:

rozporzadzeniem UE 2023/826

Tryb POBOR MOCY (WATY) OKRES (MINUTY)*
Wytgczony 0,3 -
Gotowos¢ - -

Tryb gotowosci z wyswietlaniem infor-
macji lub stanu

Tryb gotowosci sieciowej - -

*: Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci, tryb wytgczenia lub tryb gotowosci sieciowej, li-
czony w minutach i zaokraglony do najblizszej minuty.

Specyfikacje techniczne

Ogélne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/gtebo-

kos$¢) (mm) 595/594/567

Wymiary montazowe piekarnika (wysokos$¢/szerokos¢/gtebo-

L. 590-600 /560 /min.550
kos¢) (mm)

Napiecie/Czestotliwos¢ 220-240 V ~; 50/60 Hz
min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
2,5

Tradycyjny piekarnik

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii (kW)

Rodzaj piekarnika

Klasa efektywnosci energetycznej A
Objetos¢ uzytkowa (L) 74
Masa urzadzenia (M) (Masa netto) kg 27,5
Wskaznik efektywnosci energetycznej na komore EEl komora (95,3

Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano zgodnie z normga EN 60350-1/IEC
60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocga funkcji ogrzewania dolnego lub ogrzewania
wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie
funkcje znajduja w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem , 3-Wentylator
wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.
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W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne
mogg ulec zmianie bez wcze$niejszego powiadomie-

nia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa schematyczne i mo-
ga nie pasowac doktadnie do konkretnego produktu.

Instrukcje dotyczgce Srodowiska

Dyrektywa w sprawie odpadéw

Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i usuwanie odpadow
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE).

urzgdzenie zostato wyprodukowane z wysokiej ja-

kosci czesci i materiatéw, ktére moga by¢ ponow-

nie uzyte i nadajg sie do recyklingu. Dlatego nie

nalezy wyrzuca¢ zuzytego produktu wraz z nor-
I alnymi odpadami domowymi iinnymi po za-
konczeniu uzytkowania. Zanie$ urzadzenie do punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. O
punkty zbiérki mozesz zapyta¢ administracje lokalng. Wtasci-
wa utylizacja urzagdzenia pomaga zapobiega¢ negatywnym
skutkom dla $srodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia substancji nie-
bezpiecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i zaka-
zanych materiatéw, podanych w tej dyrektywie .

Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z materiatéw nadaja-
cych sie do recyklingu zgodnie z naszymi krajowymi przepi-
sami ochrony Srodowiska. Nie wyrzucaj odpadéw opakowa-

Gwarancja IKEA

Jesli chcesz zglosi€ roszczenie gwarancyjne dotyczace
produktu lub uzyskaé pomoc techniczna

Prosimy o kontakt z obstugg klienta IKEA; link do portalu sa-
moobstugowego lub numer telefonu znajdziesz na stronie
www.|KEA.com.

Aby ztozy¢ kompletne zgtoszenie serwisowe na portalu sa-
moobstugowym oraz tatwiej znalez¢ informacje o swoim pro-
dukcie lub czesciach zamiennych powigzanych z produktem,
prosimy o zanotowanie numeru artykutu IKEA (8 cyfr) oraz
numeru seryjnego z etykiety produktu.

PROSIMY O ZACHOWANIE DOWODU ZAKUPU / DOSTAWY!
Jest to potwierdzenie zakupu i gwarancja nie bedzie bez nie-
go wazna. Na dowodzie zakupu widnieje takze nazwa i nu-
mer artykutu IKEA (8-cyfrowy) dla kazdego zakupionego
urzadzenia.

Przed skontaktowaniem sie z nami doktadnie przeczytaj do-
taczong do urzadzenia dokumentacje techniczna.
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Wartosci podane na etykietach produktu lub w dota-
@ czonej do nich dokumentacji sg uzyskiwane w warun-
kach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi nor-
mami. W zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i sro-
dowiskowych produktu wartosci te mogg sie réznic.

niowych razem z odpadami domowymi ani innymi odpada-
mi, oddaj je do punktéw zbiérki materiatéw opakowanio-
wych wyznaczonych przez wtadze lokalne.

Zalecenia dotyczace oszczedzania energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efektywnosci energetycz-
nej mozna znalez¢ na paragonie produktu dotgczonym do
produktu.

Ponizsze wskazéwki pomogga uzywac produktu w sposéb

ekologiczny i energooszczedny:

* Rozmroz zamrozone jedzenie przed gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub emaliowanych pojemni-
kow, ktére lepiej przenosza ciepto.

+ Jesdli tak podano w przepisie lub instrukcji obstugi, zawsze
nalezy wstepnie rozgrzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt cze-
sto drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz urzadzenie na 5

do 10 minut przed konicem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu

ciepta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do 20% energii
elektryczne;j.

Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na raz w piekarniku.

Mozesz gotowac w tym samym czasie, umieszczajac dwa

garnki a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni danie po

drugim, oszczedzasz energie, poniewaz piekarnik nie straci
ciepta.
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A EE- Ohutusjuhised

* See jaotis sisaldab ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste vi varalise kahju
ohu valtimiseks.

* Kui toode antakse Ule kellelegi teisele
isiklikuks v&i kasutatud kasutuseks, tuleb
lisada ka kasutusjuhend, tootesildid ning
muud asjakohased dokumendid ja osad.

* Meie ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis
vlivad tekkida, kui neid juhiseid ei jargita.

* Nende juhiste eiramine tuhistab garantii.

* Paigaldus- ja remonditd66d laske alati teha
tootjal, volitatud teenindusel véi isikul, kelle
maarab maaletooja ettevote.

+ Kasutage ainult originaalvaruosi ja
-tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage Uhtegi toote
komponenti, valja arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt maaratletud.

« Arge tehke tootel tehnilisi muudatusi.

AMﬁeldud kasutamiseks

» Kaesolev seade on mdéeldud koduseks
kasutamiseks. See ei ole mdeldud
kasutamiseks arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage seadet aedades, rédudel ega
muus valiskeskkonnas. Kaesolev seade on
modeldud kasutamiseks
kodumajapidamistes ning kaupluste,
kontorite ja muude tookeskkondade
personalikookides.

+ HOIATUS: Kaesolevat seadet tuleks
kasutada ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muudel eesmarkidel, nagu
naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu sulatamiseks,

kUpsetamiseks, praadimiseks ja grillimiseks.

+ Seda toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks, ratikute voi riiete
kuivatamiseks kaepidemele riputades.

f Lapse, haavatava isiku ja
lemmiklooma ohutus

* Seda toodet vdivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning inimesed, kellel on
vahe fuusilisi, sensoorseid vdi vaimseid
oskusi vdi kellel puuduvad kogemused ja
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teadmised, kui neid jalgitakse voi
koolitatakse toote ohutu kasutamise ja
ohtude osas.

* Lapsed ei tohi tootega mangida. Lapsi ei
tohi puhastada ega hooldada, valja arvatud
juhul, kui keegi neid kontrollib.

+ Seda toodet ei tohi kasutada piiratud
fausilise, sensoorse vdi vaimse
vBimekusega inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid hoitakse
jarelevalve all v6i nad saavad vajalikud
juhised.

* Lapsi tuleb jalgida, et nad ei mangiks
tootega.

* Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud. Lapsed ja
lemmikloomad ei tohi tootega mangida,
selle otsa ronida ega sellesse siseneda.

- Arge asetage seadmele esemeid, milleni
lapsed vdivad ulatuda.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on toote
ligipaasetavad pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

* Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb vigastuste ja
lambumise oht.

+ Kui uks on avatud, arge pange sellele
raskeid esemeid ega laske lastel sellel
istuda. Ahi vdib umber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

* Enne kulunud ja kasutute toodete
kdrvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja Uhendage see

pistikuga toote kuljest lahti.

3. Votke tarvitusele ettevaatusabindud, et

valtida laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega mangida, kui

see on joudeolekus.

AElektriohutus

« Uhendage toode maandatud pistikupessa,
mis on kaitstud elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil. Maanduspaigaldus
peab olema teostatud kvalifitseeritud
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elektriku poolt. Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik vbi seadme elektrithendus peab
olema kergesti juurdepdasetavas kohas. Kui
see pole vBimalik, peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, laliti, pealdliti jne), mis
on vastavuses elektrieeskirjadega ja
uhendab kdik poolused vdrgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja puhastamist
tdmmake toode vooluvdrgust vdlja voi
lUlitage kaitseluliti valja.

Uhendage toode maandatud pistikupessa,
mis vastab pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tuubisildil.

Kui teie tootel pole kaablit, kasutage ainult
peatlkis "Tehnilised andmed" kirjeldatud
Uuhenduskaablit.

Arge laske toitejuhtmel seadme alla ja taha
kinni jaadda. Arge asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei tohi puutuda
kokku Uhegi soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast monteerimist
vOi puhastamist veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kulg muutub kasutamisel
kuumaks. Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel juhul vdib
see kahjustada.

Arge laske toitejuhtmel ukse ja ahju vahele
kinni jaada ega jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul v&ib toitejuhtme isolatsioon
sulada ja pdhjustada luhise tagajarijel
tulekahju.

Kasutage ainult originaaljuhet. Arge
kasutage Idigatud voi kahjustatud kaableid.
Arge kasutage toote kasutamiseks
pikendusjuhet v8i mitmepistikut.

Votke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega vdi importijaga, et
kasutada heakskiidetud adapterit juhtudel,
kui on vaja kasutada konverteri adapterit
(pistikuttubi jaoks).

Votke uhendust importija vdi volitatud
teeninduskeskusega, kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.
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+ Kaasaskantavad toiteallikad v&i mitu
pistikut vBivad ule kuumeneda ja suttida.
Hoidke mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

* Toitejuhtme kahjustamisel tuleb selle
vBimalike ohtude valtimiseks asendada
tootja, volitatud teeninduse v&i importija
ettevotte maaratud isiku poolt.

* HOIATUS: Enne ahju lambi vahetamist
Uhendage seade elektril66gi ohu
valtimiseks kindlasti vooluvérgust lahti.
Uhendage toode vooluvdrgust lahti vai
lUlitage kaitse kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja pistik:

- Arge kunagi pange toote pistikut katkisele,
lahtisele vai pistikupesast valjunud pistikule.
Veenduge, et pistik on taielikult
pistikupessa sisestatud. Vastasel juhul
vlivad uhendused Ule kuumeneda ja
pdhjustada tulekahiju.

« Véltige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on rasvased,
maardunud vdi potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (nditeks tédpinna
|lahedusse, kust vdib vett valja voolata).
Vastasel juhul on oht, et tekib lUhis ja
elektril66gi oht.

« Arge kunagi puudutage pistikut margade
katega!

« TdGmmake pistik pistikupesast valja,
kasutades pigem pistiku korpust kui
juhtmest.

ATranspordiohutus

« Uhendage toode enne transportimist
vooluvdrgust lahti.

* Toode on raske, selle kandmiseks on vaja
vahemalt kahte inimest.

« Arge kasutage toote transportimiseks vi
teisaldamiseks ust ja/vdi selle kaepidet.

- Arge asetage seadmele esemeid. Kandke
seadet vertikaalselt.

+ Kui teil on vaja toodet transportida,
mahkige see mullikilega vdi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni. Kinnitage
toote liikuvad osad kindlalt, et valtida
kahjustusi.
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* Enne toote paigaldamist kontrollige toodet
parast transportimist vdimalike kahjustuste
suhtes. Vigastuse korral votke Uhendust
importija voi volitatud teeninduskeskusega.

APaigaldamise ohutus

* Enne paigaldamise alustamist ltlitage
vooluvork, millega toode uhendatakse,
vooluvérgust valja, ltlitades kaitsme valja.

 Transportimisel ja paigaldamisel kandke
alati kaitsekindaid. Vastasel juhul on
teravate servade téttu vigastuste oht!

* Enne toote paigaldamist kontrollige, kas sel
on kahjustusi. Arge paigaldage seadet, kui
see on kahjustada saanud.

+ Valtige paigaldatava mddébli sisemuse
katmiseks soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

* Toote paigalduspiirkonnas ei tohi olla otsest
paikesevalgust ja soojusallikaid, nditeks
elektri- vdi gaasikutte, mis on paigaldatud.

+ Seadme koigi ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema piisavalt vaba ruumi.

« Ulekuumenemise véltimiseks ei tohiks
toodet paigaldada dekoratiivsete katete
taha.

+ Juhul, kui gaasivoolik/toru vdi plastist
veetoru asub toote jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb kindlasti tagada,
et toode ei puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega. Vastasel juhul vdib
voolik/toru puruneda.

* Kui toote paigalduskoha taga on
pistikupesa, tuleb tagada, et toode ei
puutuks kokku pistikupesaga ega
pistikupessa uhendatud pistikuga.

AKasutusoh utus

* Veenduge parast iga kasutuskorda, et olete
seadme valja ldlitanud.

* Kui te ei kasuta toodet pikemat aega,
Uhendage see lahti voi ltlitage vool
kaitsmekarbist vélja.

« Arge kasutage toodet, kui see puruneb vdi
saab kasutamise ajal kahjustada. Uhendage
toode vooluvdrgust lahti. Vétke Uhendust
importija vdi volitatud teeninduskeskusega.
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- Arge kasutage seadet, kui esiukse klaas on
eemaldatud v&i pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja keskkonnakahjustuste oht.

« Arge astuge mingil pdhjusel seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet, kui Teie
otsustusvdime vdi koordinatsioon on
hairitud alkoholi ja/v8i narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega selle tmbruses.
Vastasel juhul vivad need pdhjustada
tulekahju.

* Ahjukdepide pole kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage kdepidemele
ratikuid, kindaid ega muud sarnast tekstiili.

« Seadme ukse hinged liiguvad ukse avamisel
ja sulgemisel ning véivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge haarake
hingedega osast.

AHoiatused temperatuuri kohta

« HOIATUS: Kui toode on kasutusel, on toode
ja selle juurdepaasetavad osad kuumad.
Tuleb valtida seadme ja
kuumutuselementide puudutamist. Alla 8-
aastaseid lapsi tuleb hoida tootest eemal,
kui nad ei ole pidevalt jarelevalve all.

- Arge asetage toote ldhedusse tuleohtlikke/
plahvatusohtlikke materjale, sest t66 ajal on
pinnad kuumad.

* Hoidke ahju ukse avamisel kipsetamise ajal
vOi selle I6pus distantsi. Aur vdib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

* T6O ajal on toode kuum. Tuleb valtida
kuumenenud osade, seadme sisepindade ja
kuumutuselementide puudutamist.

* Toote kasitsemisel kandke alati
kuumakindlaid ahjukindaid.

ATarvikute kasutus

* Oluline on tootega kaasasolevaid tarvikuid
digesti kasutada. Uksikasjalikku teavet
leiate jaotisest , Toote lisaseadmete
kasutamine”.

* Sulgege ahju uks parast tarvikute taielikku
toppimist kipsetusruumi, sest vastasel
juhul vBivad need tabada ukse klaasi ja seda
kahjustada.
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AToiduvalmistamise ohutus

* Olge ettevaatlik oma roogades alkoholi
kasutades. Alkohol aurustub kérgel
temperatuuril ja voib tekitada tulekahju,
kuna see vdib kuumenenud pindadega
kokku puutudes suttida.

* Toidualal olevad toidujaagid, naiteks &li,
vlivad suttida. Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.

« Toidumurgituse oht: Arge hoidke toitu
ahjus rohkem kui tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel korral vbib see
pdhjustada toidumurgitust voi haigusi.

« Arge soojendage ahjus suletud konserve
ega klaaspurke. Konserv/purk v8ib tdusva
réhu tdttu 16hkeda.

« Kui ahi on kasutusel, ARGE KUNAGI asetage
kUpsetusplaati, ndusid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju pdhja.
Kuumuse kogunemine v8ib kahjustada ahju
pdhja ja isegi ahjukappi vdi kodgipdrandat.

Arvestage rasvase pargamendipaberi voi

sarnaste materjalide kasutamisel jargmisi

ettevaatusabindusid:

* Asetage rasvakindel paber k66gindusse voi
ahju tarvikule (ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see eelkuumutatud
ahju.

« Et valtida ohtu, et ahju kutteelemendid
vOivad puudutada ja takistada kuuma 6hu
liikumist, eemaldage koik uleliigsed
rasvapaberi osad, mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiljes. Arge kasutage rasvakindlat
paberit ahju temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge kunagi asetage
rasvakindlat paberit ahju pdhjale.
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- Arge asetage seda eelsoojendamise ajal
tarvikute peale.

* Vajutage alati taldrikuga voi sarnase
esemega alla, et materjal ei lendaks ahjus
oleva dhuringluse tdttu ringi.

+ Katke ainult vajalik pind salve sees.

* Parast igat kasutamist tuleb salve
puhastada ja salves kasutatud rasvapaber
vOi muud sarnased materjalid asendada.
Vastasel juhul vdivad kandikule tilkuvad
vedelikud pdhjustada suitsetamist vdi isegi
leekide suttimist.

* Toote kaane avamisel tekib dhuvool.
Rasvakindel paber vdib sattuda
kokkupuutesse kutteelementidega ja
suttida.

* Traatgrilli kasutamisel tuleks alumisele
restile asetada plaat. Vastasel juhul vdivad
ahjupdhijale tilkuv toidudli ja muud
komponendid tekitada tugevat suitsu ja
pdhjustada tulekahju.

AHooldus-ja puhastusohutus

« Enne toote puhastamist oodake, kuni toode
jahtub. Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
poletusi!

- Arge peske toodet pihustades v6i valades
sellele vett! Vdite saada elektril66gi!

- Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhastit, kuna see vdib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse klaasi
puhastamiseks karmi abrasiivseid
puhastusvahendeid, metallikraabitsat,
traatvilla vdi pleegitusaineid. Need
materjalid vdivad pdhjustada klaaspindade
kriimustamist ja purunemist.
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Kontrollpaneel

B Uks

B Alumine kutteseade (terasplaadi all)
Ulemine kitteseade

n Lamp

n Kaepide

n Riiulite positsioonid
n Ventilatsiooniavad

Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutamine

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja pShikasutused. Olenevalt toote tlubist v8ivad pildid ja mdned

funktsioonid erineda.

©
8

n Funktsiooni valimise nupp
B Termostaadi lamp

Funktsiooni valimise nupp

Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju té6funktsioone.
Valimiseks keerake suletud (Ulemisest) asendist vasakule/
paremale.

Temperatuuri valiku nupp

Temperatuurinupu abil saate valida temperatuuri, mida
soovite kiipsetada. Valimiseks keerake paripaeva suletud
(Glemisest) asendist.

Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on jargmistes jaotistes
soovitatav toimida jargmiselt.

Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad tarvikud.

n Temperatuuri valiku nupp

Ahju sisetemperatuuri indikaator

Temperatuurilambi jargi saate aru ahju sisetemperatuurist.
Termostaadi lamp asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp
lUlitub sisse, kui toode hakkab tddle, ja termostaadi lamp
kustub, kui see saavutab seatud temperatuuri. Kui
temperatuur ahjus langeb alla seatud temperatuuri, [Ulitub
termostaadi lamp uuesti sisse.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja seejarel valja. Sel viisil
poletatakse ja eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige k6rgeim temperatuur ja
to6funktsioon, millega kdik Teie kuumutuselemendid

té6tada saavad. Vt "Ahju tééfunktsioonid. Jargmisest
jaotisest saate teada, kuidas ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.
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6. Puhkige toote pinnad niiske lapiga vdi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage puhastusvahendi,

vee ja pehme puhastuskasnaga.

MARKUS: Mdned pesu- véi puhastusvahendid vaivad pinda

kahjustada. Arge kasutage puhastamise ajal peeneteralisi

puhastusvahendeid, puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega

teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib suitsu ja I8hna

tekkida mitmeks tunniks. See on normaalne, ja selle

eemaldamiseks on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige

suitsu ja tekkivate I6hnade otsest sissehingamist.

Elektriline tthendus

A Uldhoiatused

+ Enne elektritihendusega seotud tddde alustamist lahutage
seade elektrivdrgust. Voib tekkida elektrildogi oht.

+ Uhendage toode maandatud pistikupessa/liiniga, mis on
kaitstud sobiva vBimsusega minikaitselllitiga, nagu on
margitud tabelis "Tehnilised andmed". Olenemata sellest,
kas seade on Uhendatud trafoga v&i ilma, laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul. Meie ettevdte ei
vastuta kahjude eest, mis tekivad toote kasutamisel ilma
kohalikele eeskirjadele vastava maanduspaigalduseta.

+ Toote vdib elektrivorku Uhendada ainult volitatud ja
kvalifitseeritud isik ning toote garantii algab alles parast
nduetekohast paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis vBivad ilmneda volitamata isikute teostatud
toimingute tagajarjel.

+ Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida, kinni suruda ega
puudutada toote kuuma osa. Kui toitejuhe on kahjustada
saanud, peab selle asendama selle tootja voi tema
teeninduspartner Vastasel juhul vdbi tulemuseks olla
elektril6ok, lGhis voi tulekahju!

+ Toiteallika andmed peavad vastama toote tuubisildil
tapsustatud andmetele. Margistusplaat on nahtav kas siis,
kui seadme uks v&i alumine kate on avatud, v3i asub see
soltuvalt seadme tuubist seadme tagaseinas.

Ahju kasutamine

Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator

Teie tootel on olemas jahutusventilaator. Jahutusventilaator
lulitatakse vajaduse korral automaatselt sisse, ja see jahutab
nii toote esikilge kui ka mooblit. Kui jahutusprotsess on
I6ppenud, lUlitatakse see automaatselt valja. Kuum dhk
valjub ahjuuksest. Valtige nende ventilatsiooniavade
kinnikatmist. Vastasel juhul v8ib ahi tle kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju to6tamise ajal voi ka parast

Ahju juhtseadme kasutamine

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupuga to6funktsiooni, mida
soovite kiipsetada, ja seadistate temperatuurinupuga teatud
temperatuuri, hakkab ahi todle.

Ahju viljalilitamine

Ahju saab valja lulitada, keerates funktsiooni valikunuppu ja
temperatuurinuppu valjaltlitatud asendisse (Ules).
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+ Toitejuhtme pistik peab parast paigaldamist olema
kergesti ligipdasetav (drge viige seda pliidi kohal). Arge
kasutage toitepistikupesasid v8i mitmepistikupesasid
vooluthenduses.

* ja peab kasutama ahju jaoks sobivat pistikupesa/liini ja
pistikut. Kui toote voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevdimest valjas, tuleb toode Uhendada otse
fikseeritud elektripaigaldise kaudu, ilma et kasutataks
pistikut ja pistikupesa.

+ Kui toode Uihendatakse otse toiteallikaga: Kui k&iki

toitevBrgu poolusi ei ole véimalik lahti Ghendada, tuleb

Uhendada lahtilhendusuksus, mille kontaktide vahemaa

on vahemalt 3 mm (kaitsmed, liinikaitselllitid, kontaktorid)

ja selle lahtiihendusulksuse kdik poolused peavad olema
|IEE direktiivide kohaselt toote kdrval (mitte selle kohal).

Selle juhise eiramine vdib p&hjustada probleeme

kasitsemisel ja tuhistada toote garantii.

Soovitatav on kasutada rikkevoolukaitseldlitit taiendavana

kaitsena.

Kui toode on valmistatud kaabliga ja ilma pistikuta:

Uhendage toote juhe toiteallikaga, nagu allpool ndidatud:

B O
PRUUN /L\V/E @_, 42 % SININE

ROHELINE/ —]
KOLLANE | |—|
— /%—\TOWEJUHE

Kui teie toitejuhtme tllp on 3-juhtmeline, siis 1-faasilise
Uhenduse jaoks:

- Pruun =L (Faas)

- Sinine = N (Neutraalne)

- Roheline/kollane juhe = (E) @ (Maandus)

ahju valjaltlitamist (umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju taimeri, [Ulitub
jahutusventilaator kipsetusaja [6ppedes valja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori to6aega ei saa kasutaja
maadrata. See lulitub automaatselt sisse ja valja. See ei ole
térge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab kipsetama.
Valgustus on kupsetamise ajal sisse lulitatud.

Temperatuuri ja ahju té6funktsiooni valimine

Saate sUuUa teha kasitsi (oma kontrolli all), valides oma
toidule omase temperatuuri ja té6funktsiooni.
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1. Valige funktsiooninupuga té6funktsioon, mida soovite
kupsetada.

Ahju téo6funktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse té6funktsioonid, mida saate
oma ahjus kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide jaoks saab

seadistada. Siin naidatud tooreziimide jarjekord v&ib erineda

teie toote paigutusest.
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2. Seadistage temperatuurinupuga temperatuur, mida
soovite kiipsetada.

= Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud funktsiooni ja
temperatuuri juures ning termostaadi lamp suttib. Kui
ahjusisene temperatuur saavutab soovitud
temperatuuri, lUlitub termostaadi lamp valja. Ahi ei lUlitu
parast kiipsetamist iseenesest valja. Sa pead
kipsetamist kontrollima ja selle ise valja lulitama. Kui
kipsetamine on I6ppenud, lulitage ahi valja, keerates
funktsiooni valikunuppu ja temperatuurinuppu
valjaltlitatud asendisse (Ules).

. Funktsiooni I . .
Funktsioo Kirieldus Temperatuuri |Kirjeldus ja kasutamine
ni simbol J vahemik (°C)
Ulemine ja Toitu soojendatakse korraga ulevalt ja alt. Sobib kookidele, kiipsetistele vdi
alumine * kookidele ja hautistele kiipsetusvormides. Kiipsetamine toimub Ghe
kuumutus kandikuga.
Ulemine * Ainult Glemine kite on sisse |tlitatud. Sobib toitudele, mis vajavad pealt
kuumutus pruunistamist.
H
o Alumine . . . - . o
-¢- KUUMULUS / Ainult madalam kute on sisse lulitatud. See sobib toitudele, mis vajavad
0 HBlbus * pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks kasutada ka lihtsaks
\ J aurupuhastus aurupuhastamiseks.

|* Teie toode to6tab temperatuurinupul maaratud temperatuurivahemikus.

Toote tarvikud

Teie tootel on mitmesuguseid tarvikuid. Selles jaotises on
toodud tarvikute kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldus.
Sdltuvalt tootemudelist varieerub kaasasolev tarvik. K&ik
kasutusjuhendis kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Seadmes olevad kandikud v8ivad kuumuse mgjul

deformeeruda. See ei mdjuta funktsionaalsust.

Deformatsioon kaob aluse jahtumisel.
Standardne salv

Seda kasutatakse klpsetiste, kilmutatud toitude ja suurte
tukkide praadimiseks.

Toote tarvikute kasutamine

Toiduvalmistamisriiulid

Kuapsetamisalal on 5 riiuli asendit. Riiulite jarjekorda naete ka
ahju esiraamil olevatel numbritel.
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Traatgrill

Seda kasutatakse kUpsetamiseks, praadimiseks ja
hautamiseks soovitud riiulil.

Traatgrilli asetamine toiduvalmistamisriiulitele
Aarmiselt oluline on asetada traatvére korralikult
kulgriiulitele. Traatgrillil on riiulile asetamisel Uks suund. Kui
asetate traatvdre soovitud riiulile, peab avatud osa olema
esikuljel.
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Kandiku asetamine toiduvalmistamisriiulitele

Samuti on oluline asetada kandikud korralikult ktlgriiulitele.
Kandikul on riiulile asetamisel ks suund. Kandiku
asetamisel soovitud riiulile peab selle hoidmiseks mdeldud
kilg olema esikuljel.

Traatvore seiskamisfunktsioon

On olemas seiskamisfunktsioon, mis takistab traatvore valja
kukkumist traadiriiulist. Selle funktsiooniga saate toitu
lihtsalt ja ohutult vélja votta. Traatvdret eemaldades saate
seda edasi tdmmata, kuni see jduab peatumispunkti. Selle
taielikuks eemaldamiseks peate sellest punktist mééduma.

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Sellest jaotisest leiate napunaiteid toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid testitud toite/roogasid ja

nende toitude/roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.

Samuti on aratoodud nende toitudele/roogadele sobivad

ahju satted ja tarvikud.

Uldhoiatused mikrolaineahjus
kupsetamise kohta

* Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal v0i parast seda voib

tekkida kuum aur. Aur vdib pdletada kasi, nagu ja/vdi silmi.

Ahjuukse avamisel hoiduge sellest eemale.

+ Kupsetamise kaigus tekkiv intensiivne aur voib
temperatuurierinevuse tdttu moodustada
kondenseerunud veetilku ahju sise- ja valispinnale ning
moobli Ulaosadele. See on normaalne ja fuusiline nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja vaartused vdivad
retseptist ja kogusest sdltuvalt erineda. Sel pdhjusel on
need vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist eemaldage alati ahjust
tarvikud, mida Te ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jadvad
ahju, voivad takistada Teie toitu valmimast digete
vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt oma retseptile,
vaadake teavet sarnaste toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nBuannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine tagab Teile parimat
toiduvalmistamist. Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud hoiatusi ja teavet.

+ L&igake rasvakindlat paberit, mida toiduvalmistamisel
kasutate, kasutatavasse koogianumasse sobivateks
tukkideks. K6dgianumast ulatuv rasvakindel paber vdib
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Laste turvalukk

Sellel tootel on ahju uksel lapselukk. Ahjuukse avamiseks
tostke plastosa veidi Ulespoole ja tommake ukselingist. Ukse
sulgemisel lukustub lapselukk ise.

Lapseluku eemaldamiseks:

Eemaldage kaks kruvi, mis kinnitavad lapseluku turvalisust,
nagu on naidatud joonisel. Kui soovite seda uuesti kasutada,
saate selle kinnitusmaterjalidega juhtpaneeli alla kinnitada.
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pdhjustada pdletusi ja mdjutada Teie kipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit ettenahtud
temperatuuride vahemikus.

Hea tulemuse tagamiseks kipsetamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke kiipsetamise ajal
riiuliasendit.

Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

Hea toiduvalmistamise tagamiseks soovitame kasutada

toote tarvikuid. Kui kavatsete kasutada valiseid

koogindusid, eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis soovitatakse

eelsoojendamist, pange toit parast eelsoojendamist

kindlasti ahju.

Kui kavatsete sliia teha traatrestil asuvate kd6ogindude

abil, asetage need traatresti keskele, mitte tagaseina

lahedusse.

Kdik pagaritoodete valmistamiseks kasutatavad materjalid

peavad olema varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek v8ib varieeruda séltuvalt toidu
kogusest ja kd6gindu suurusest.

* Metallist, keraamilised ja klaasist vormid pikendavad
toiduvalmistamisele kuluvat aega, ja kipsetiste alumine
pind ei pruunistu Uhtlaselt.

+ Kupsetuspaberit kasutades v&ib toidu alumisel pinnal
taheldada kerget pruunistumist. Sellises olukorras peate
vBib-olla pikendama toiduvalmistamise aega umbes 10
minuti vorra.
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Toiduvalmistamise nduannete tabelis dratoodud vaartused
on madaratud kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused véivad nendest
vaartustest erineda.

Asetage toit toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatud riiulile. Ahju alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.
Toiduvalmistamise nGuannete tabelis toodud roogasid
valmistage sama ahjuplaadi peal.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

Kupsetusnduannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Kui kook on liiga kuiv, t8stke temperatuuri 10 °C vdrra ja
luhendage klpsetusaega.

Kui kook on niiske, kasutage vaikest kogust vedelikku vdi
vahendage temperatuuri 10 °C vdrra.

Kui koogi Ulaosa on kdrbenud, pange see alumisele riiulile,
alandage temperatuuri ja suurendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti kipsenud, kuid valjast on kleepuyv,
kasutage vahem vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage klUpsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke temperatuuri 10 °C
vorra ja luhendage kupsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt, veenduge, et Teie
valmistatud pagaritoode ei ulatuks oma paksuse t&ttu
valjaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud, kuid p&hi pole
kiipsetatud, veenduge, et pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud pagaritoote pdhjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks uritage kaste (ihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel jaotada.

+ Klpsetage oma pagaritoodet toiduvalmistamise
nduannete tabelis dratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pdhi pole ikka veel piisavalt pruunistunud,
asetage see jargmise sammuna alumisele riiulile.
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Toit Kasutatav tarvik |Too6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Kook kandikul Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 180 30...45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Ulemine ja alumine |, 170-180 30... 60
traatrestil ** kuumutus
Vaikesed koogid Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ummargune
koogivorm, 26 cm Ulemine ja alumine
Biskviidi kook labimddduga J 2 160 25...40
) . |kuumutus
traatresti klambriga
*%*
. s Ulemine ja alumi
Kiipsis Kondiitriplaat ¥  |oemine ja alumine ), 170 25...40
kuumutus
Kondiitritooted Standardne salv * Ulemine ja alumine 2 200 30...50
kuumutus
kukkel Standardne salv * Ulemine ja alumine 2 200 20...35
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 200 30...45
kuumutus
Klaasist/metallist Ulemine ia alumine
Lasanje ristklikukujuline J 2v6i3 200 30...45
. kuumutus
anum traatrestil **
Ummargune must
Bunapirukas metallvorm, 20 cm | Ulemine ja alumine |, 180 50...70
labimd8duga kuumutus
traatrestil **
Pitsa Standardne salv * Ulemine ja alumine 2 250 10...20

kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Liha, kala ja linnuliha
Grillimise pohipunktid

Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide maitsestamine
sidrunimahla ja pipraga enne toiduvalmistamist
suurendab toiduvalmistamise tdhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30 minutit rohkem
kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta peaksite arvutama
umbes 4 kuni 5 minutit toiduvalmistamise aega.
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+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke liha umbes 10-ks
minutiks ahju. Liha mahlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule valja liha 18ikamisel.

Kupsetusnduannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks
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+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas plaadis keskmisele vdi

alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis toodud roogasid
valmistage sama ahjuplaadi peal.

Asetage Uks alus
alumisele riiulile.

kuumutus

Toit Kasutatav tarvik |Too6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Praad (terve) / % Ulemineja alumine 15 min. 250/maks.,
Praad (1 kg) standardne salv kuumutus 3 parast 180 ... 190 60 ... 80
Lamba saare (1,5-2 Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 15"m|n. 250/maks., 110 ... 120
ka) kuumutus parast 170
Traatgrill * .
Praetud kana (1,8-2 B Ulemine ja alumine 5 15 min. 250/maks., 60 .. 80
kg) Asetage Uks alus |, \ymutus parast 190
alumisele riiulile.
Ulemine ja alumine 25 min. 250/maks.
% ,
kalkun (5,5 kqg) Standardne salv KUUMULUS 1 parast 180 ... 190 150 ... 210
Traatgrill * Jlemine ia alumi
Kala Ulemine ja alumine 3 200 20 .. 30

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Katsetatud road

 Selles toiduvalmistamise nduannete tabelis olevad road on
valmistatud vastavalt standardile EN 60350- 1,
holbustamaks seadme katsetamist kontrolliasutustes.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis toodud roogasid
valmistage sama ahjuplaadi peal.

labim&&duga
traatrestil **

kuumutus

Toit Kasutatav tarvik |Too6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
N.I.un{kOOk (magus Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 140 20..30
kupsis) kuumutus
Vaikesed koogid Standardne salv * Ulemine ja alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ummargune
koogivorm, 26 cm Ulemine ja alumine
Biskviidi kook labimd6duga ) 2 160 25...40
. . |kuumutus
traatresti klambriga
**
Ummargune must
Bunapirukas metallvorm, 20 cm |Ulemine ja alumine ) 180 50 70

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Jogurt

Jogurti valmistamine;

1. Eemaldage kupsetusalalt k&ik tarvikud, sh k&ik restid
(kui neid on) ja restide v&i kulgseinte kilge kinnitatud
kataltutilised kulgseinad (kui neid on).

2. Asetage jogurtindud kupsetusala p&hjale.
3. Parastjogurti valmistamist laske sel vahemalt 12 tundi
kilmkapis seista.

Toit Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) Kupsetusaeg (min)
(umbes)
Jogurt Ulemine kuumutus Klpsetusala p&hi 240 ... 360
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Jogurt
Jogurti valmistamine;

1.

Eemaldage kupsetusalalt k&ik tarvikud, sh kdik restid
(kui neid on) ja restide vdi kulgseinte kulge kinnitatud
kataltutilised kulgseinad (kui neid on).
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2. Asetage jogurtindud kupsetusala p&hjale.
3. Parast jogurti valmistamist laske sel vahemalt 12 tundi
kilmkapis seista.

Toit Téo6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) Kupsetusaeg (min)
(umbes)
Jogurt Ulemine kuumutus KUpsetusala pdhi 50 - 60 240 ... 360

Hooldus ja puhastus

Uldteave puhastamise kohta
Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada pdletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse kuumadele
pindadele. See vdib pShjustada pusivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja kuivaks puhkida
parast igat tookorda. Seega tuleb toidujaagid hdlpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide kdrbemist jargmisel
tookorral. Tanu sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhastusvahendeid.
Md&ned pesu- v8i puhastusvahendid kahjustavad pinda.
Kasutamiseks mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid vdi kloriide
sisaldavad puhastusvahendid, aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja rooste
eemaldajad, abrasiivsed puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kitrimispulber, kidrimiskreem,
abrasiivsed ja kriimustavad kuurimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejadke sisaldavad
puhastuslapid).

Parast iga kasutuskorda ei ole vaja spetsiaalset
puhastusvahendit. Puhastage seadet nGudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi v8i kdsnaga ning kuivatage see
kuiva lapiga.

Parast puhastamist puhkige kindlasti jarelejaanud vedelik
taielikult ara ja puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske (htki seadme komponenti ndudepesumasinas,
kui kasutusjuhendis pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest pindade ja
kaepidemete puhastamiseks hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

Roostevabast terasest pind vdib aja jooksul varvi muuta.
See on normaalne. Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate) puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, pihkides ainult Uhes suunas.
Eemaldage roostevabast terasest ja klaasist pinnalt lubja-,
&li-, tarklise-, piima- ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

Pinnale pihustatud/rakendatud puhastusvahendid tuleb
viivitamatult eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna valgeks.

Emailitud pinnad

Enne puhastamist peab toiduvalmistamiseks kasutatud ala

jahtuma. Kuumade pindade puhastamine vdib pdhjustada

tuleohtu ja emailipinna kahjustusi.

 Parast iga kasutamist puhastage emailitud pinnad
ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi v&i kdsnaga
ning puhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie seadmel on lihtne aurupuhastusfunktsioon, saate
kerge mittepUsiva mustuse hdélpsasti auruga ara
puhastada. Vt Holbus aurupuhastus [P 253]

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral v3ib kasutada Teie
tootemargi veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti jaoks
mdeldud puhastusvahendeid ning mittekriimustavat
kidrimiskasna. Arge kasutage vélist ahjupuhastit.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge kasutage tugevast
metallist kaabitsaid ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need vdivad klaasi pinda kahjustada.

* Puhastage seadet ndudepesuvahendi, sooja vee ja

klaasipindadele mdeldud mikrokiudlapiga ning pihkige

need kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

Kui parast puhastamist on pinnal jaanud pesuvahendit,

puhkige see maha kilma veega ja puhkige pind kuivaks

puhta ja kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi jaagid véivad

jargmisel tookorral klaasi pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal kuivanud jadke

puhastada sakiliste nugade, traatvilla vbi muude sarnaste

kraapimisvahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) klaaspinnalt saate

eemaldada muugis saadaval oleva

katlakivieemaldusvahendiga, nditeks aadika voi

sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke puhastusvahend

plekile kdsnaga ja andke sellele piisavalt aega, et see

toimiks. Seejarel puhastage pind marja lapiga.

Klaasipinna varvimuutus ja plekid tekkimine on

normaalne, need ei ole defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud pinnad
ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi v&i kdsnaga
ning puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist kaabitsaid ega
abrasiivseid puhastusvahendeid. Need véivad pindasid
kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade Uhenduskohad ei jaaks
niiskeks ja pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul vdib
nendes Uhenduskohtades tekkida korrosioon.

Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid ndudepesumasinasse, kui
kasutusjuhendis ei ole satestatud teisiti.
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Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel puhkige paneel ja
nupud niiske pehme lapiga ja putihkige kuivaks kuiva
lapiga. Arge eemaldage all olevaid nuppe ja tihendeid
juhtpaneeli puhastamisel. Juhtpaneel ja nupud vdivad
kahjustada saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast terasest paneele,

arge kasutage nupu Umber roostevaba terase jaoks

mdeldud puhastusvahendeid. Margid nuppude Umber
vBivad kuluda.

Puhastage puutetundlikke juhtpaneele niiske pehme

lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga. Kui Teie tootel on

olemas klahviluku funktsioon, lulitage klahvilukk sisse
enne juhtpaneeli puhastamist. Vastasel juhul véivad
klahvid valesti reageerida.

Ahi sisemuse (toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud

puhastamisetappe vastavalt ahju pinnattlpidele.

Holbus aurupuhastus

Funktsiooni kirjeldus Temperatuur Aeg
Funktsio (°C) min.
oni
sumbol
Hdlbus aurupuhastus 100 15

4)

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju sisepindadele
kondenseerunud veepiiskade abil ahju tekkinud mustust (kui
see ei olnud seal pikka aega) ja hdlbustab selle eemaldamist.

1. Eemaldage kdik tarvikud ahju seest.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage see teisele
ahjuriiulile.

Arge kasutage destilleeritud ega filtreeritud vett.
Kasutage ainult joogivett. Arge kasutage vee asemel
tuleohtlikke, alkohoolseid v&i tahke aine osakestega
lahuseid.

3. Lulitage ahju hdlpsa aurupuhastuse reziimile ja laske tal
tootada 15 minutit temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja pihkige ahju sisepinnad marja kasna

vdi lapiga. Ukse avamisel ahjust valjub aur. See v&ib tekitada

pdletusohtu. Olge ukse avamisel ettevaatlik.

Pusivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi v6i kdasnaga

ning puhkige see kuivaks kuiva lapiga.
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Hdlpsa aurupuhastuse puhul eeldatakse, et lisatud
@ vesi aurustub ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud kerge mustuse
pehmendamiseks. Ahjuuksele tekkinud kondensaat
vBib ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui avate
ahjuukse, plihkige see kondensaadist kuivaks.

Parast kondenseerumist ahju sees v8ib ahju all olevasse
stvendi kanalis tekkida lomp v&i niiskus. Parast kasutamist
puhastage see stvendi kanal niiske lapiga ja puhkige see
kuivaks.

|| — |Jl“

Ahjuukse puhastamine

Ahjuukse ja ukseklaasid saad nende puhastamiseks
eemaldada. Ukste ja akende eemaldamist selgitatakse
jaotistes "Ahjuukse eemaldamine” ja "Ukse siseklaaside
eemaldamine”. Parast ukse siseprillide eemaldamist
puhastage neid ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi
voi kdsnaga ning kuivatage kuiva lapiga. Ahjuklaasile
moodustuda vdivate lubjajadkide puhul pahkige klaasi
aadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja klaasi puhastamiseks
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ega pleegitusmaterjale.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage parempoolses ja vasakpoolses esiukse hinge pesas
olevad klambrid, surudes neid tddriistaga allapoole, nagu
on naidatud joonisel.

4. Tdmmake eemaldatud ust Ulespoole, et vabastada see
paremalt ja vasakult hingelt ning eemaldage see.

Arge pange sérmi tugeva vedruga hinge imber ja
see vOib sdrmi vigastada.
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Ukse uuesti kinnitamine

1. Seadke ahjuuks pooleldi avatud asendisse.

2. Lukake eemaldatud ust paremalt ja vasakult hingelt
allapoole ja avage ahjuuks taielikult.

3. Sulgege esiukse hinge pesas paremal ja vasakul olevad
klambrid, ltkates neid tooriistaga tlespoole, nagu on
naidatud joonisel.

Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
Seadme esiukse siseklaasi v8ib puhastamiseks eemaldada.
1. Avage ahjuuks.

2. TdBmmake esiukse tlemise osa kulge kinnitatud
plastkomponent enda poole, vajutades samaaegselt
plastkomponendi mélemal kiljel asuvaid survepunkte, ja
eemaldage see.

4

3. Nagu joonisel naidatud, tdstke drnalt sisim klaas (1) ,,A”
suunas ja eemaldage see, tdmmates seda ,,B" suunas.

1 Sisemine klaas 2 Siseklaas

254

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake selle
eemaldamiseks (2) sama protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on siseklaasi (2)
paikapanek. Joondage klaasi kaldlihvitud serv plastist
pesa kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on siseklaas).
Siseklaas (2) tuleb kinnitada siseklaasile (1) kdige lahemal
asuva plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel veenduge, et klaasi
prinditud kiilg oleks paigutatud siseklaasile. Ulioluline on
asetada sisima klaasi (1) alumised nurgad nii, et need
oleksid joondatud alumiste plastpesadega.

7. Lukake plastkomponent raami poole, kuni kostab kldps.

Ahjulambi puhastamine

Juhul, kui ahju lambi klaasuks kupsetusalal maardub,
puhastage seda ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi
vGi kdsnaga ning kuivatage kuiva lapiga. Ahju lambi rikke
korral saate ahju lambi valja vahetada, jargides alltoodud
jaotisi.

Ahju lambi vahetamine

Uldised hoiatused

* Elektrilo6giohu valtimiseks enne ahju lambi vahetamist
Uhendage seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub. Kuumad
pinnad vdivad pbhjustada pdletusi!

+ Seda ahju toidab hddglamp v8imsusega alla 40 W,
kdrgusega alla 60 mm, 1abimddduga alla 30 mm vdi G9
pistikupesadega halogeenlamp v8imsusega alla 60 W.
Lambid sobivad kasutamiseks temperatuuril tle 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud teenindustelt v&i
litsentseeritud tehnikutelt. See toode sisaldab G-
energiaklassi lampi.

« Lambi asend vdib erineda joonisel naidatust.

+ Kaesolevas tootes kasutatav lamp ei sobi koduruumide
valgustamiseks. Selle lambi eesmark on aidata kasutajal
toiduaineid ndha.

+ Seadmes kasutatavad lambid peavad taluma aarmuslikke
fadsikalisi tingimusi, naiteks temperatuuri tle 50 °C.

Kui teie ahjul on immargune lamp,

1. Uhendage seade vooluvérgust lahti.

2. Eemaldage klaaskate, keerates seda vastupadeva.

.

N
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3. Kui teie ahju lamp on tuup (A), nagu on naidatud alloleval
joonisel, podrake ahju lampi, nagu on naidatud joonisel,
ja asendage see uuega. Kui see on B-tuupi mudel,
tdmmake see joonisel naidatud viisil valja ja asendage
uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Veaotsing

Kui probleem pusib parast selles jaotises toodud juhiste
jargimist, votke Uhendust muuja voi volitatud teenindusega.
Arge kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi téotamise ajal eraldub auru.

* On normaalne, et t60 ajal naete auru. >>> See ei ole viga.
Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Kupsetamise ajal tekkiv aur kondenseerub, kui see puutub
kokku toote valiste kilmade pindadega ja vdib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on kuulda

metalliheli.

* Metallosad vdivad kuumutamisel laieneda ja tekitada
helisid. >>> See ei ole viga.

Toode ei téota.

+ Kaitse vOib olla vigane v&i labi pdlenud. >>> Kontrollige
kaitsmekarbis olevaid kaitsmeid. Vajadusel muutke neid
vOi aktiveerige need uuesti.
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+ Seade ei tohi olla Ghendatud (maandatud) pistikupessa.
>>> Kontrollige, kas seade on pistikupessa thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli klahvid ei t66ta.
>>> Kui teie tootel on klahvilukk, vdib klahvilukk olla
lubatud, keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pdle.

+ Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvdrk on tédkorras ja
kontrollige kaitsmekarbis olevaid kaitsmeid. Vajadusel
vahetage kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Ahi ei kiita.

*+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kipsetusfunktsioonile ja/v8i temperatuurile. >>> Seadke
ahi kindlale kupsetusfunktsioonile ja/vdi temperatuurile.

* Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvdrk on todkorras ja
kontrollige kaitsmekarbis olevaid kaitsmeid. Vajadusel
vahetage kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Lisateave kasutusjuhendi jaoks:

Tehniline teave madala v6imsusega tootavate reziimide kohta vastavalt ELi

maarusele 2023/826

ReZiim ENERGIATARBIMINE (VATT) PERIOOD(MINUTIT)*
Valjaspool 0,3 -
Ootereziim - -

Ootereziim koos teabe- voi
olekukuvariga

Vérgustatud ootereziim

Umardatuna ldhima minutini.

*:Ajavahemik, mille jarel seade jduab automaatselt ootereZziimi, valjalUlitatud reZiimi v3i vdrgu ootereziimi, minutites ja

Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismd6tmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)

595/594/567

Ahju paigaldusmddtmed (k&rgus/laius/sugavus) (mm)

590-600 /560 /véahemalt550

Pinge/Sagedus

220-240V ~; 50/60 Hz

Juhtme tadp ja ristl6ige, mida kasutatakse / sobib tootes
kasutamiseks

vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Energiatarve (kW) 2,5

Ahju tuup Tavaparane ahi
Energiatéhususe klass A

Kasutatav maht (l) 74

Seadme mass (M) (Netokaal) kg 27,5
Energiatdhususe indeks 66nsuse EEI 8dnsuse kohta 95,3

olemas).

ventilaatori toel , 4-Ulemineja alumine kuumutus.

P&hiteave: Teave elektriahjude energiamargistuse kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1/ IEC 60350-1. Need
vaartused on maaratud standardkoormuse korral, kui on olemas alumise kutte v8i ventilaatoriga kuttefunktsioon (kui see on

Energiatéhususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele tdhtsusastmele sdltuvalt sellest, kas tootel on vastavad
funktsioonid olemas v&i. 1-Saastlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine madalal v8imsusel

Toote kvaliteedi parandamiseks v6idakse tehnilisi
andmeid ette teatamata muuta.

Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei
pruugi tapselt teie tootega Uhtida.

Toote etiketil vOi sellega kaasasolevas
dokumentatsioonis margitud vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt asjakohastele
standarditele. Need vaartused vdivad erineda
soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.




et
Keskkonnajuhised

Jaatmedirektiiv

Elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmeid
kasitlevate maaruste (WEEE) jargimine ja
jéadtmete korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile (2012/19/EL)

Sellel tootel on elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisimbol.

See toode on valmistatud kvaliteetsetest osadest
ja materjalidest, mida on v38imalik taaskasutada
ja mis sobivad taaskasutamiseks. Seet&ttu arge
visake toodet selle kasutusaja |6pus ara koos
I o/me- ja muude jadtmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti. Nende
kogumispunktide kohta v&ite kusida teavet kohalikult
omavalitsuselt. Seadme dige utiliseerimine aitab valtida
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa Liidu RoHS
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis maaratletud
kahjulikke ja keelatud materjale.

IKEA garantii

Toote garantiindude esitamine voi tootetoe hankimine

Votke Uhendust IKEA klienditoega. Iseteeninduse portaali
lingi vdi telefoninumbri leiate aadressilt www.IKEA.com.
Iseteeninduse portaali kaudu hooldustaotluse esitamiseks
ning toote voi selle juurde kuuluvate varuosade teabe
leidmiseks markige tootel olevalt sildilt Gles IKEA
artiklinumber (8-kohaline) ja seerianumber.

HOIDKE OSTU-/SAATMISDOKUMENT ALLES!

See on teie ostutdend ja ilma selleta garantii ei kehti.
Kviitungil on ka iga ostetud seadme nimi ja IKEA
seerianumber (8 numbrit).

Lugege enne meiega Uhenduse v6tmist hoolikalt oma
seadmega kaasasolevat tehnilist dokumentatsiooni.
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Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud taaskasutatavatest
materjalidest vastavalt meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele.
Arge visake pakendijaatmeid samasse kohta koos olme- ja
muude jaatmetega, vaid viige need kohalike omavalitsuste
poolt loodud pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate energiatdhususe teabe seadmega

kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja

energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kilmutatud toit enne kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud anumaid, mis
edastavad soojust paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis vdi
kasutusjuhendis tapsustatud. Arge avage ahjuust sageli
kiipsetamise ajal.

+ Pikaajalisel kipsetamisel lUlitage seade valja 5-10 minutit
enne kipsetamise I6ppaega. Saate jaaksoojust kasutades
saasta kuni 20% elektrienergiast.

« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem kui tiks roog.
Saate kahte rooga samal ajal valmistada, asetades
traatrestile kaks keedundu. Lisaks, kui valmistate oma toite
Uksteise jarel, saastab see energiat, kuna ahi ei kaota oma
soojust.
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A Saugaus naudojimo instrukcijos

« Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, batinos siekiant iSvengti
asmens suzalojimo ar materialinés Zalos
rizikos.

+ Jei gaminys perduodamas kam nors kitam
asmeniniam naudojimui arba naudoti
pakartotinai, taip pat reikia perduoti
naudotojo vadovg, gaminio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus bei dalis.

« Mdsy jmoné neatsako uz Zalg, kuri gali
atsirasti nesilaikant Siy instrukcijy.

* Nesilaikant Siy instrukcijy, garantija
nebegalioja.

* Montavimo ir remonto darbus visada turi
atlikti gamintojas, jgaliotasis servisas arba
asmuo, kurj paskiria importuojanti jmoné.

* Naudokite tik originalias atsargines dalis ir
priedus.

* Netaisykite ir nekeiskite jokiy gaminio
komponenty, nebent tai baty aiskiai
nurodyta naudotojo vadove.

* Nedarykite jokiy techniniy gaminio
pakeitimy.

APaskirtis

« Sis gaminys skirtas naudoti namuose. Jis
neskirtas komerciniam naudojimui.

* Nenaudokite gaminio soduose, balkonuose
ar kitoje lauke. Sis gaminys skirtas naudoti
namy dkiuose ir parduotuviy, biury ir kitose
darbo aplinkose darbuotojy virtuvése.

« |SPEJIMAS: Sis produktas turi bditi
naudojamas tik maistui ruosti. Jo negalima
naudoti jvairiems tikslams, pvz., kambariui
Sildyti.

+ Orkaite galima naudoti maistui atSildyti,
kepti, kepti ir kepti ant groteliy.

- Sio gaminio negalima naudoti 3ildymui,
ploks€iajam Sildymui, dZiovinimui pakabinus
ranksluoscius ar drabuZius ant rankenos.

AVaikq, paZeidZiamy asmeny ir

augintiniy sauga

« Sj gaminj gali naudoti 8 mety ir vyresni
vaikai bei Zmonés, kuriy fiziniai, jutiminiai ar
psichiniai jgadziai yra nepakankamai
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iSvystyti arba kurie neturi patirties ir Ziniy,
jei jie yra priziarimi ar apmokyti apie saugy
gaminio naudojimg ir pavojus.

+ Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vaikai
netureéty atlikti valymo ir techninés
priezidros darby, nebent juos priziGrety kas
nors kitas.

« Sio gaminio neturéty naudoti Zmonés su
ribotais fiziniais, jutiminiais ar protiniais
gebéjimais (jskaitant vaikus), nebent jie
baty prizidrimi arba gauty reikiamas
instrukcijas.

* Vaikus reikia priziareéti, kad jie nezaisty su
gaminiu.

* Elektros gaminiai yra pavojingi vaikams ir
naminiams gyvaneéliams. Vaikai ir
augintiniai neturi Zaisti su gaminiu, lipti ant
jo ar jeiti j jj.

» Nedékite ant gaminio daikty, kuriuos gali
pasiekti vaikai.

« |SPEJIMAS: Naudojimo metu prieinami
gaminio pavirsiai yra karsti. Pasirapinkite,
kad vaikai baty atokiau nuo gaminio.

« Pakavimo medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Kyla pavojus
susizeisti ir uzdusti.

+ Kai durelés atidarytos, nedékite ant jy
sunkiy daikty ir neleiskite ant jy sédeti
vaikams. Krosnelé gali apvirsti arba
sugadinti dureliy vyrius.

* PrieS iSmesdami susidéveéjusius ir

nenaudingus produktus:

IStraukite maitinimo laido kistukg ir
iStraukite jj iS lizdo.

2. Atjunkite maitinimo kabelj ir atjunkite jj su

kiStuku nuo gaminio.

3. Imkités atsargumo priemoniy, kad vaikai

nepatekty j gamin;.

4. Neleiskite vaikams Zaisti su gaminiu, kai jis

veikia tusciosios eigos rezimu.

AElektros sauga

* Jjunkite gaminj j jZeminta lizdg, apsaugotg
saugikliu, atitinkanciu tipo etiketéje
nurodytus srovés parametrus. |Zeminimo
instaliacijg turi atlikti kvalifikuotas

—
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elektrikas. Nenaudokite gaminio be
jZeminimo pagal vietinius / nacionalinius
reikalavimus.

KiStukas arba prietaiso elektros jungtis turi
bati lengvai pasiekiamoje vietoje. Jei tai
nejmanoma, elektros jrangoje, prie kurios
prijungtas gaminys, turi bati mechanizmas
(saugiklis, jungiklis, raktinis jungiklis ir t. t.),
atitinkantis elektros reglamentus ir
atskiriantis visus stulpus nuo tinklo.

PrieS remontg, technine priezidrg ir valymag
atjunkite gaminj nuo elektros tinklo arba
iSjunkite saugiklj.

Jjunkite gaminj j lizdg, atitinkantj jtampos ir
daZnio vertes, nurodytas tipo etiketéje.

Jei jGsy gaminyje néra laido, naudokite tik
jungiamgajj laidg, aprasytg skyriuje
~1echninés specifikacijos”.

Nesugadinkite maitinimo laido po gaminiu
ir uz jo. Ant maitinimo laido nedékite sunkiy
daikty. Maitinimo laidas neturi bati
sulenktas, suspaustas ir liestis su jokiu
Silumos Saltiniu.

Jsitikinkite, kad maitinimo kabelis
neuzstriges dedant gaminj j vietg po
surinkimo ar valymo.

Naudojant orkaite, galinis pavirSius jkaista.
Maitinimo kabeliai neturi liesti galinio
gaminio pavirsiaus. PrieSingu atveju jis gali
bati paZeistas.

NekiSkite elektros laidy j orkaités dureles ir
neperkiskite jy per karStus pavirsius.
PrieSingu atveju kabelio izoliacija gali istirpti
ir dél trumpojo jungimo sukelti gaisra.
Naudokite tik originaly kabelj. Nenaudokite
nukirpty ar pazeisty kabeliy.

Nenaudokite prailgintuvo ar daugiasakio
kiStuko, kad galétuméte naudoti gamin;.
Tais atvejais, kai reikia naudoti konverterio
adapterj (kistuko tipui), kreipkités j jgaliotgjj
aptarnavimo centrg arba importuotojg, kad
baty naudojamas patvirtintas adapteris.
Jei maitinimo linijos ilgis nepakankamas,
kreipkités j importuotojg arba jgaliotajj
techninés priezidros centra.
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+ NeSiojamieji maitinimo Saltiniai arba keli
kiStukai gali perkaisti ir uzsidegti. Laikykite
kelis kiStukus ir neSiojamuosius maitinimo
Saltinius atokiau nuo gaminio.

+ Jei maitinimo laidas paZeistas, jj turi pakeisti
gamintojas, jgaliotasis techninis
aptarnavimas arba asmuo, kurj nurodo
importuojanti bendrové, kad baty iSvengta
galimy pavojy.

* |SPEJIMAS: Prie$ keisdami orkaités lempa,
batinai atjunkite gaminj nuo maitinimo
tinklo, kad iSvengtuméte elektros smuagio
pavojaus. iStraukite gaminj is saugikliy
dézutés arba iSjunkite saugiklius.

Jei jasy gaminyje yra maitinimo laidas ir

kiStukas:

* Niekada nedékite gaminio kiStuko j
sulGzusj, atsilaisvinusj ar iSkritusj is lizdo
kiStuka. |sitikinkite, kad kiStukas iki galo
jkistas j lizda. PrieSingu atveju jungtys gali
perkaisti ir sukelti gaisra.

* Nekiskite prietaiso j kiStukus, kurie yra
riebds, neSvaras arba gali bati veikiami
vandens (pvz., Salia stalvirSio, i$ kurio gali
bégti vanduo). PrieSingu atveju kyla
trumpojo jungimo ir elektros smagio
pavojus.

* Nelieskite maitinimo laido kiStuko
drégnomis ar Slapiomis rankomis!

« IStraukite kistukg i$ lizdo naudodami
kiStuko korpusg, o ne patj laida.

ATransportavimo sauga

* PriesS transportuodami gaminj atjunkite jj
nuo elektros tinklo.

* Produktas yra sunkus, neskite jj su savimi
bent dviem Zmonéms.

* Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uz jo dureliy ir (arba) rankenos.

« Nedékite daikty ant prietaiso. Laikykite
prietaisg vertikaliai.

« Kai reikia transportuoti gaminj, apvyniokite
ji burbuliuky pavidalo pakavimo medZiaga
arba storu kartonu ir tvirtai uzklijuokite
lipnia juosta. Tvirtai uzZfiksuokite judancias
gaminio dalis, kad jy nepazeistuméte.
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* PrieS montuodami gaminj patikrinkite, ar jis
néra pazeistas po transportavimo. Jei jis
paZeistas, kreipkités j importuotojg arba
jgaliotgjj techninés prieziGros centra.

AMontavimo Sauga

* Prie$ pradédami montavimg, atjunkite
elektros linijg, prie kurios bus prijungtas
gaminys, iSjungdami saugiklj.

* Transportuodami ir montuodami visada
muavekite apsaugines pirstines. PrieSingu
atveju kyla pavojus susizeisti aStriomis
briaunomis!

* PrieS montuodami gaminj, patikrinkite, ar
jis nepazeistas. Jei prietaisas sugadintas, jo
nemontuokite.

* Venkite naudoti bet kokias Silumg
izoliuojancias medZiagas montuojamy
baldy vidui uzdengti.

« Gaminio montavimo vietoje neturi bati
tiesioginiy saulés spinduliy ir Silumos
Saltiniy, pavyzdziui, elektriniy ar dujiniy
Sildytuvy.

* Visus gaminio ventiliacijos kanalus laikykite
atviras.

+ Siekiant iSvengti perkaitimo, gaminio
negalima montuoti uz dekoratyviniy
dangdiy.

* Jei uz gaminio montavimo vietos yra dujy
Zarna (vamzdis) arba plastikinis
vandentiekio vamzdis, batina uztikrinti, kad
gaminys nesiliesty su Siais inZineriniais
tinklais. PrieSingu atveju Zarna (vamzdis)
gali bati sutraiskyta.

* Jei uz vietos, kurioje bus montuojamas
gaminys, yra kiStukinis lizdas, batina
uztikrinti, kad gaminys nesiliesty nei su
kiStuku, nei su kiStuku, jkiStu j kiStukinj
lizda.

ANaudojimo Sauga

* Po kiekvieno naudojimo jsitikinkite, kad
gaminio yra iSjungtos.

+ Jei gaminio ilgg laikg nenaudosite, atjunkite
ji nuo elektros tinklo arba iSjunkite
maitinimg is$ saugikliy déZutés.
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* Nenaudokite gaminio, jei jis sugenda arba
sugadinamas naudojimo metu. Atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo. Kreipkités j
importuotojg arba jgaliotgjj techninés
priezidros centra.

* Nenaudokite prietaiso, jeigu jo priekinis
dureliy stiklas yra iSimtas arba suskiles.
PrieSingu atveju kyla pavojus susizZeisti ir
pakenkti aplinkai.

+ Jokiu bldu nestovékite ant prietaiso.

* Niekada nenaudokite gaminio, kai dél
alkoholio ir (arba) narkotiky vartojimo
sutriko jasy mastymas ar koordinacija.

* Maisto ruoSimo zonoje ir aplink jg negalima
laikyti degiy daikty. PrieSingu atveju gali
kilti gaisras.

+ orkaités rankena néra ranksluosciy
dZiovintuvas. Naudodami gaminj
nekabinkite rankSluosciy, pirstiniy ar
panasiy tekstilés gaminiy.

« Gaminio dureliy vyriai juda atidarant ir
uzdarant dureles ir gali uzstrigti.
Atidarydami / uzdarydami dureles,
nelaikykite dalies vyriais.

ATemperaturos ispéjimai

« |SPEJIMAS: Kai gaminys naudojamas,
gaminys ir prieinamos jo dalys bus karstos.
Reikia stengtis neliesti gaminio ir kaitinimo
elementy. Jaunesniems nei 8 mety vaikams
reikia saugoti nuo Sio produkto, nebent jie
bdty nuolat prizidrimi.

« Salia gaminio nedékite degiy ir (arba)
sprogiy medZiagy, nes jam veikiant
pavirsiai bus karsti.

* Atidarydami orkaités dureles kepimo metu
arba jam baigiantis laikykités atstumo.
Garai gali nudeginti rankga, veidg ir (arba)
akis.

+ Veikimo metu gaminys yra karstas. Reikia
stengtis neliesti karsty daliy, orkaités vidaus
ir kaitinimo elementuy.

* Dirbdami su gaminiu visada mavékite
karsciui atsparias pirstines.
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APriedq Naudojimas

+ Svarbu tinkamai naudoti prie gaminio
pridétus priedus. ISsamesnés informacijos
Zr. skyriuje "Produkto priedy
naudojimas".

* VisiSkai jstime priedus j kepimo vieta,
uzdarykite orkaités dureles, kitaip jie gali
atsitrenkti j dureliy stiklg ir jj sugadinti.

AGaminimo Sauga

« Bakite atsargas, kai induose naudojate
alkoholinius gérimus. Alkoholis iSgaruoja
aukstoje temperataroje ir gali sukelti gaisrg,
nes gali uzsidegti, kai lieCiasi su karstais
pavirsiais.

* Maisto ruoSimo zonoje esantys maisto
likuciai, pvz., aliejus, gali uZsidegti. Pries
gamindami maistg nuvalykite Siuos likucius.

* Apsinuodijimo maistu pavojus: Neleiskite
maistui stovéti orkaitéje ilgiau nei 1 valandg
prieS arba po gaminimo. PrieSingu atveju jis
gali apsinuodyti maistu arba sukelti ligas.

* Nekaitinkite orkaitéje uzdary skardiniy ir
stikliniy indeliy. Slégis, kuris susidaryty
skardoje / stiklainyje, gali sprogti.

+ Kai orkaité veikia, NIEKADA nedékite
kepimo skardos, indy ar aliuminio folijos
tiesiai ant orkaités dugno. Dél karscio
kaupimosi gali bati pazZeistas orkaités
dugnas ir netgi orkaités spintelé ar virtuvés
grindys.

Naudodami rieby pergamentinj popieriy ar

panasias medZiagas, laikykités Siy atsargumo

priemoniy:

+ Jdékite riebalams nelaidy popieriy j kepimo
indg arba j orkaités priedg (padékla, vielinj
grilj ir t. t.) su maistu ir jdékite j pasildytg
orkaite.

+ Kad iSvengtumeéte pavojaus prisiliesti prie
orkaités kaitinimo elementy ir trukdyti
karsto oro srautui, pasalinkite nuo priedy ar
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indy kabancias riebalams atsparaus
popieriaus perteklines dalis. Nenaudokite
riebalams atsparaus popieriaus, kai orkaités
temperatidra yra aukStesné nei gamintojo
nurodyta maksimali naudojimo
temperatdra. Niekada nedékite riebalams
atsparaus popieriaus ant orkaités pagrindo.

+ Jkaitinimo metu nedékite jo ant prieduy.

* Visada prispauskite |ékSte ar panasy daiktg,
kad dél orkaitéje cirkuliuojancio oro
medZiaga nesklisty.

+ Padéklo viduje uzdenkite tik reikiamg
pavirsiy.

* Po kiekvieno naudojimo déklg reikia iSvalyti
ir pakeisti dékle naudojamg riebalams
atspary popieriy ar panasias medZziagas.
PrieSingu atveju ant padéklo lasantys
skysciai gali sukelti rikymg ar net uzsidegti.

* Atidarius gaminio dangtj susidaro oro
srautas. Riebalams atsparus popierius gali
prisiliesti prie kaitinimo elementy ir
uzsidegti.

* Naudojant groteles, skardg reikia déti ant
apatinés lentynos. PrieSingu atveju ant
orkaités dugno lasantis maistinis aliejus ir
kitos sudedamosios dalys gali sukelti
stiprius dimus ir uzsidegti.

APrieiiuros ir Valymo Sauga

* PrieS valydami produktg palaukite, kol jis
atvés. Karsti pavirSiai gali nudeginti!

* Neplaukite prietaiso purkSdami ar pildami
ant jo vandenj! Tai kelia elektros smagio
pavojy!

* Gaminiui valyti nenaudokite gary valikliy,
nes tai gali sukelti elektros smag;j.

* Orkaités priekiniy dureliy stiklui valyti
nenaudokite astriy abrazyviniy valikliy,
metalo grandikliy, vielos vatos ar balikliy.
Dél Siy medZiagy stikliniai pavirsiai gali bati
subraizyti ir sulauzyti.
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Valdymo skydelis n Lemputé

B Durelés n Rankenélé

B Apatinis Sildytuvas (po plienine plokste) n Lentynos padétis
Virsutinis Sildytuvas n Ventiliacijos anga

Produkto valdymo skydo jvadas ir naudojimas

Siame skyriuje rasite produkto valdymo skydelio apzvalgg ir pagrindinius naudojimo badus. Vaizdai ir kai kurios funkcijos
gali skirtis priklausomai nuo produkto tipo.
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n Funkcijy pasirinkimo rankenélé n Temperataros pasirinkimo rankenélé
B Termostato lemputé

Funkcijos pasirinkimo rankenélé Orkaités vidinés temperataros indikatorius

Orkaites veikimo funkcijas galite pasirinkti funkcijy Orkaites vidaus temperatlrg galite suprasti iS temperatdros
pasirinkimo rankenéle. Norédami pasirinkti, pasukite j kaire /  lemputés. Termostato lemputeé yra valdymo skydelyje.

j deSine iS uzdarytos (virsutines) padeties. Termostato lempute jsijungia, kai gaminys pradeda veikti, o

termostato lemputeé iSsijungia, kai pasiekia nustatyta
temperatdrg. Kai temperatdra orkaitées viduje nukrenta
Zemiau nustatytos temperatdros, termostato lemputé vél

Temperatiiros pasirinkimo rankenélé
Temperattros rankenéle galite pasirinkti norimg gaminti
temperatdrg. Norédami pasirinkti, pasukite pagal laikrodzio

rodykle iS uzdaros (virSutinés) padéties. isijungia.

Pirmasis naudojimas

Prie$ pradedant naudoti gaminj, rekomenduojama atlikti 3. Naudokite produkta 30 minuciy, tada iSjunkite. Tokiu
toliau nurodytus veiksmus. badu sudeginami ir iSvalomi likuciai ir sluoksniai, kurie

galéjo likti orkaitéje gamybos metu.

Pradinis Valymas T o
4. Eksploatuodami gaminj pasirinkite auksciausiag

1. Nuimkite visas jpakavimo medziagas. temperatdrg ir veikimo funkcijg, kurig naudoja visi jasy
2. igimkite visus priedus i3 orkaités, pateiktos kartu su gaminio Sildytuvai. Zr. ,Orkaités veikimo funkcijos”. Kaip
gaminiu. naudoti orkaite, suZinosite kitame skyriuje.

5. Palaukite, kol orkaité atvés.
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6. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

PrieS naudodami priedus:

i$ orkaités iSimtus priedus valykite vandeniu su plovikliu ir

minksta valymo kempine.

PASTEBETI: Kai kurie plovikliai ar valymo priemoneés gali

sukelti pazeidimy pavirSiui. Valydami nenaudokite

abrazyviniy plovikliy, valymo milteliy, valymo kremy ar astriy

daikty.

PASTEBETI: Pirmg kartg naudojant, damai ir kvapai gali

atsirasti kelias valandas. Tai normalu ir norint jj pasalinti,

tereikia geros ventiliacijos. Venkite tiesiogiai jkvépti

susidaranciy damy ir kvapy.

Elektros jungtis

A Bendrojo pobadzZio perspéjimai

* PrieS pradédami bet kokius elektros instaliacijos darbus,
atjunkite gaminj nuo maitinimo Saltinio. Yra elektros
smugio pavojus.

* Prijunkite gaminj prie jZeminto lizdo / linijos, apsaugotos
tinkamos galios miniatidriniu grandineés pertraukikliu
(saugikliu), kaip nurodyta lenteléje , Techninés
specifikacijos”. PrieS naudodami gaminj su
transformatoriumi arba be jo, jZeminimga turi atlikti
kvalifikuotas elektrikas. MUsy jmoné neprisiima
atsakomybés u? Zalg, atsiradusig dél to, kad nesilaikoma
reikalavimo, jog gaminys bty naudojamas su jZzemintu
jrengimu pagal vietinius reglamentus.

« Gaminj prie elektros tinklo gali prijungti tik jgaliotas ir
kvalifikuotas asmuo, o gaminio garantija pradeda galioti
tik po teisingo jrengimo. Gamintojas neatsako uz Zalg,
atsiradusig dél nejgalioty asmeny atlikty darbuy.

+ Maitinimo laido negalima sutraiskyti, sulenkti, suspausti ar
liestis su karStomis gaminio dalimis. Jei maitinimo laidas
paZzeistas, jj turi pakeisti kvalifikuotas elektrikas.

+ Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti ant prietaiso
esancioje kategorijos plokSteléje nurodytus duomenis.
Priklausomai nuo prietaiso tipo, nominalioji plokstelé
matoma atidarius prietaiso dureles arba apatinj dangt;j,
arba ji yra ant galinés prietaiso sienelés.

Orkaités naudojimas

Bendroji orkaités naudojimo informacija

AuSinimo ventiliatorius

Jasy gaminys turi auSinimo ventiliatoriy. Jei reikia, ausinimo
ventiliatorius jsijungia automatiskai ir auSina gaminio priekj
bei baldus. Jis automatiskai iSjungiamas, kai baigiamas
ausinimo procesas. Kar3tas oras iSeina pro orkaités dureles.
Neuzdenkite Siy ventiliacijos angy. PrieSingu atveju orkaité
gali perkaisti. Ausinimo ventiliatorius toliau veikia veikiant

Orkaités valdymo bloko veikimas

Orkaités jjungimas

Kai funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirenkate norimg ruosti
maistg ir temperatdros rankenéle nustatote tam tikrg
temperatdrg, orkaité pradeda veikti.

Orkaités iSjungimas

Krosnele galite iSjungti pasukdami funkcijy pasirinkimo
rankenéle ir temperatdros rankenéle j iSjungimo (pakélimo)
padétj.
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+ Sumontavus maitinimo laido kiStukas turi bati lengvai
pasiekiamas (neveskite jo virs kaitlentes). Maitinimo
jungciai nenaudokite ilgintuvy arba keliy lizdy.

+ Montuojant laidus, privalote laikytis nacionaliniy / vietiniy
elektros taisykliy ir naudoti gaminiui tinkama kiStuka ir
lizda. Jei gaminio galios ribos virsija kiStuko ir lizdo sroves
apkrova, gaminj turite prijungti tiesiai prie stacionarios
elektros instaliacijos, nenaudodami kiStuko ir lizdo.

+ Jei gaminys bus tiesiogiai prijungtas prie maitinimo
Saltinio: Jeigu nejmanoma i$ maitinimo tinklo iSjungti visy
poliy, iSjungimo prietaisai (saugikliai, grandinés apsaugos
jungikliai, kontaktoriai) turi bati prijungti paliekant bent 3
mm tarpelius tarp konkakty; visi poliai turi bati Salia (bet
ne vir) viryklés, atsizvelgiant j iEE reglamentus.
Nesilaikant Sio nurodymo gali kilti naudojimo problemy ir
gaminio garantija nebegalios.

+ Rekomenduojama papildoma apsauga, panaudojant
elektros grandinés pertraukiklj.

Jei gaminys pagamintas su kabeliu ir be kiStuko:

Prijunkite gaminio laidg prie maitinimo 3altinio, kaip

nurodyta toliau:

RUDAS — { _‘l g)

of A MELYNA
GELTONA - ZALIA|] b O
MAITINIMO
LAIDAS

Jei jasy maitinimo laido tipas yra 3 laidy, 1 fazés jungciai:
- Ruda =L (Fazé)
- Mélyna = N (Neutralus)

- Zalia/geltona viela = (E) @ (JZeminimas)

orkaitei arba jg iSjungus (mazdaug 20-30 minuciy). Jei
gaminsite uZzprogramave orkaités laikmatj, gaminimo laiko
pabaigoje ausSinimo ventiliatorius i$sijungs su visomis
funkcijomis. Naudotojas negali nustatyti ausinimo
ventiliatoriaus veikimo laiko. Jis jsijungia ir iSsijungia
automatiskai. Tai néra gedimas.

Orkaités lemputé

Orkaites apsSvietimas jjungiamas, kai orkaité pradeda kepti.
ApSvietimas jjungtas kepimo metu.

Temperatiros ir krosnelés veikimo funkcijos
pasirinkimas

Galite gaminti maistg rankiniu badu (savo nuozidra)
pasirinkdami temperatarg ir darbo funkcijg, badingg jlsy
maistui.
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1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkite norimg virimo
funkcija.

Orkaités veikimo funkcijos

Funkcijy lenteléje rodomos veikimo funkcijos, kurias galite
naudoti savo orkaitéje, ir auk3c¢iausia bei Zemiausia
temperatdra, kurig galima nustatyti Sioms funkcijoms. Cia
parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jasy gaminio
iSdéstymo.
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2. Temperatdros rankenéle nustatykite norimg gaminti
temperat0ra.

= Jasy orkaité pradeés veikti i$ karto esant pasirinktai
funkcijai ir temperatdrai, o termostato lemputé jsijungs.
Kai temperatdra orkaités viduje pasieks norima
temperatdrg, termostato lempute iSsijungs. Kepimo
proceso metu orkaité savaime neissijungs. Turi pats
kontroliuoti kepima ir jj iSjungti. Baige kepti, iSjunkite
orkaite pasukdami funkcijy pasirinkimo rankenéle ir
temperatdros rankenéle j iSjungimo (pakélimo) padét;.

" " Temperatiros
Funkcijos |Funkcijos . « . -
. . N diapazonas |ApraSymas ir naudojimas
simbolis |apraSymas °C)
Jjungtas tik virSutinis Sildymas. Tinka maistui, kurio virSus turi bati
A . apskrudes. Maistas Sildomas i$ virSaus ir i$ apacios vienu metu. Tinka
Tradicinis kepimas * . v . .
pyragams, pyragams arba pyragams ir troSkiniams kepimo formelése.
Virimas atliekamas su vienu padéklu.
Virgutinis Sildymas * jjlfn'gtas tik virSutinis Sildymas. Tinka maisto produktams, kuriy virSus turi
bati apskrudes.
H
( -
Apat. Sildymas / . S s : o . o -
Pabrastas valvmas * Jjungtas tik Zemesnis Sildymas. Tinka maistui, kurio dugna reikia apskrudinti.
0 P . y Sig funkcija taip pat reikéty naudoti norint lengvai valyti garais.
\ ) garais

|* Jasy gaminys veikia temperatdros diapazone, nurodytame ant temperatdros rankenélés.

Produkto priedai

Jasy gaminyje yra jvairiy priedy. Siame skyriuje pateikiamas
priedy apraSymas ir tinkamo naudojimo aprasymai.
Priklausomai nuo gaminio modelio, tiekiamas priedas
skiriasi. JOsy gaminyje gali nebati visy naudotojo vadove
aprasyty priedy.

karscio poveikio. Tai neturi jtakos funkcijoms.

@ Prietaiso viduje esantys padéklai gali deformuotis dél
Deformacija dingsta, kai déklas atvésinamas.

Standartiné skarda

Jis naudojamas kepiniams, 3aldytiems maisto produktams ir
dideliy gabaly kepimui.

Produkto priedy naudojimas

Maisto gaminimo lentynos

Gaminimo zonoje yra 5 lentyny padéties lygiai. Lentyny
tvarka taip pat galite matyti skaiCiais ant krosnies priekinio
rémo.

=N wpkrO

|
—
=~
\

A/

Grilio grotelés
Jis naudojamas kepti arba padéti maistg, kurj reikia kepti,
kepti ir troSkinti norimoje lentynoje.

Vielinés grotelés uzdéjimas ant kepimo lentyny

Labai svarbu tinkamai uzdéti vielines groteles ant Soniniy
lentyny. Vielinés grotelés turi vieng kryptj, kai dedamos ant
lentynos. Statant vielines groteles ant norimos lentynos,
atvira dalis turi bati priekyje.
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Padékliuko uZdéjimas ant virimo lentyny

Taip pat labai svarbu tinkamai uzdeéti padéklus ant Soniniy
lentyny. Padéjus padeklg ant lentynos, jis turi vieng krypt;.
Padéjus padeklg ant norimos lentynos, jo Sonas, skirtas
laikyti, turi bati priekyje.

Laidiniy groteliy sustabdymo funkcija

Yra sustabdymo funkcija, neleidZianti vielos groteléms
iSkristi i$ vielos lentynos. Naudodami 3ig funkcijg galite
lengvai ir saugiai iSsineSti maista. Nuimdami vielines
groteles, galite traukti jas j priekj, kol jos pasieks sustojimo

taSka. Turite pereiti per §j taskg, kad jj visiSkai pasalintuméte.

~
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Apsauginis uZraktas nuo vaiky

Ant Sio gaminio orkaités dureliy yra uZraktas nuo vaiky.
Norédami atidaryti orkaites dureles, Siek tiek pakelkite
plastikine dalj j vir3y ir patraukite dureliy rankena. Kai

Ea—

uzdarysite dureles, uZraktas nuo vaiky bus uzrakintas.

Norédami nuimti uZraktg nuo vaiky:

ISsukite du varZtus, kuriais pritvirtinta uzrakto nuo vaiky
sauga, kaip parodyta paveikslélyje. Jei norite jj naudoti dar
karta, galite jj pritvirtinti po valdymo skydeliu tvirtinimo
medZiagomis.
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Bendra informacija apie maisto gaminima

Siame skyriuje rasite patarimy, kaip ruosti ir gaminti maista.
Be to, Siame skyriuje apraSomi kai kurie maisto produktai,

iSbandyti kaip gamintojai, ir tinkamiausi Siy maisto produkty

nustatymai. Taip pat nurodomi atitinkami Siy maisto
produkty orkaités nustatymai ir priedai.

Bendrieji jspéjimai apie Kepimg Orkaitéje
+ Atidarydami orkaités dureles kepimo metu arba po jo,
galite gauti karSto degimo gary. Garai gali nudeginti

ranka, veida ir (arba) akis. Atidarydami orkaités dureles
laikykités atokiau.

« Dél temperatdros skirtumo ant orkaités vidaus ir iSoreés bei

virSutinés baldy dalies gali susidaryti kondensuoty
vandens laSy. Tai normalus ir fizinis reiskinys.

+ Maisto produkty virimo temperatara ir laiko vertés gali
skirtis priklausomai nuo recepto ir kiekio. Dél Sios
prieZasties Sios vertés pateikiamos kaip intervalai.

+ Visada iSimkite nenaudojamus priedus iS orkaités pries
pradédami gaminti. orkaitéje like priedai gali trukdyti
tinkamai paruosti maista.

+ Maisto produktams, kuriuos gaminsite pagal savo recepta,

galite nurodyti panaSius maisto produktus, pateiktus
maisto gaminimo lentelése.

+ Naudojant pridedamus priedus uztikrinamas geriausias
gaminimo nasumas. Visada laikykités gamintojo pateikty
jspéjimy ir informacijos apie iSorinius virtuves reikmenis,
kuriuos naudosite.

* ]pjaukite tinkamo dydzio riebalams nelaidy popieriy, kurj
naudosite gamindami, j inda, kurj gaminsite. i$ talpyklos
iStekantis riebalams nepralaidus popierius gali sukelti
nudegimy pavojy ir pakenkti maisto kepimo kokybei.
Naudokite riebalams nelaidy popieriy, kurj naudosite
nurodytame temperataros intervale.

Kad kepimas gerai gaminty, padékite jj ant
rekomenduojamos tinkamos lentynos. Kepimo metu
nekeiskite lentynos padéties.

Konditerijos gaminiai ir orkaitéje kepamas maistas
Bendra informacija

Kad gaminys gerai gaminty, rekomenduojame naudoti jo
priedus. Jei naudoti iSorinius virtuves reikmenis,
pirmenybe teikite tamsiems, nelipniems ir karsciui
atspariems reikmenims.

Jei kepimo stale rekomenduojamas pasildymas, po
pasildymo bdatinai jdékite maista j orkaite.

Jei gaminti naudodami kepimo reikmenis ant vielinio
kepsninés, padékite ja vielinio kepsninés viduryje, o ne prie
galinés sienos.

Visos teSlos gamybai naudojamos medziagos turi bati
Sviezios ir kambario temperatdros.

Gaminiy kepimo busena gali skirtis priklausomai nuo
maisto kiekio ir kepimo reikmeny dydzio.

Metalinés, keramikinés ir stiklo formos prailgina kepimo
laika, o konditerijos gaminiy apatiniai pavirSiai paruduoja
netolygiai.

Jei naudojate kepimo popieriy, apatinis maisto pavirsius
gali Siek tiek paruduoti. Esant tokiai situacijai, jums gali
tekti pratesti gaminimo laikotarpj mazdaug 10 minuciy.
Vertés, nurodytos maisto ruoSimo lentelése, nustatomos
remiantis masy laboratorijose atlikty tyrimy rezultatais.
Jums tinkamos reikSmeés gali skirtis nuo Siy reikSmiy.
Padékite maistg ant tinkamos lentynos, rekomenduojamos
kepimo stale. Ziarékite j apatine orkaités lentyng kaip 1
lentyna.

Rekomenduojamus patiekalus gaminkite ant kepimo
lentelés su vienu padéklu.
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Patarimai dél torty kepimo

Jei pyragas per sausas, padidinkite temperatdrg 10 °©
sutrumpinkite kepimo laika.

Jei pyragas drégnas, naudokite nedidelj kiekj skyscio arba
10 ° C sumazinkite temperatdra.

Jei pyrago virSus sudegé, padékite jj ant apatinés lentynos,
sumazinkite temperatara ir pailginkite kepimo laika.

Jei pyrago vidus gerai iSkepes, o iSoré lipni, naudokite
maziau skysc€iy, sumazinkite temperatdrg ir ilginkite
kepimo laika.

Kepiniy ir krosnies maisto gaminimo stalas
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Patarimai konditerijos gaminiams
+ Jei teSla per sausa, padidinkite temperatdra 10 °

sutrumpinkite gaminimo laikg. Teslos lakStai sudrékinami
padaZzu, sudarytu i$ pieno, aliejaus, kiauSinio ir jogurto
misinio.

Jei teSla kepama létai, jsitikinkite, kad paruostos teSlos
storis neperpildo padéklo.

Jei teSlos pavirSius yra rudas, bet dugnas nevirtas,
jsitikinkite, kad teSlos padazo kiekis, kurj naudosite teslai,
néra per didelis teSlos apacioje. Norédami tolygiai
paruduoti, pabandykite padaZza tolygiai paskirstyti tarp
teSlos laksty ir teSlos gaminiy.

Kepkite savo teslag maisto ruoSimo stalui tinkamoje vietoje
ir temperatdroje. Jei dugnas vis dar nepakankamai rudas,
padékite jj ant apatinés lentynos kitam maisto ruosimui.

Maistas

Naudotinas
priedas

Valdymo funkcijos |Lentynos padétis

temperatira (°C) |Kepimo laikas

(min.) (mazdaug)

Tortas ant padeklo

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

180 30...45

Tortas formoje

Pyrago forma ant

vielos groteliy ** Tradicinis kepimas

170 - 180 30...60

Pyragéliai

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

160 25-35

Biskvitas

Apvali torto forma,
26 cm skersmens,
su spaustuku ant
vielos groteliy **

Tradicinis kepimas

160 25..40

Sausainiai

Skarda

pyragaiciams * Tradicinis kepimas

170 25..40

Kepiniai

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

200 30...50

Bandelé

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

200 20...35

Visa duona

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

200 30...45

Lazanija

Staciakampis
stiklinis / metalinis
indas ant vieliniy
groteliy **

Tradicinis kepimas

2arba3 200 30...45

Obuoliy pyragas

Apvalios juodos
metalinés formos,
20 cm skersmens,

ant vieliniy groteliy
**

Tradicinis kepimas

180 50-70

Pica

Standartiné skarda

* Tradicinis kepimas

250 10...20

Visg maista rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebati jasy gaminyje.

**Sje priedai nepridedami prie jasy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Mésa, Zuvis ir paukstiena
Pagrindiniai kepimo ant groteliy aspektai

PrieS kepdami visg vistieng, kalakutieng ir didelius mésos
gabalélius, pagardinkite citriny sultimis ir pipirais, kad
padidintuméte gaminimo efektyvuma.

Mésos be kauly kepimas trunka 15-30 minuciy ilgiau nei
kepimas filé.

« Kiekvienam meésos storio centimetrui turétumeéte

apskaiciuoti mazdaug 4-5 minuciy gaminimo laika.

+ Pasibaigus kepimo laikui, mésg palaikykite orkaitéje

mazdaug 10minuciy. Mésos sultys geriau paskirstomos
keptai mésai ir neiSeina pjaustant mésa.

« Zuvys turéty bati laikomos ant vidutinio arba Zemo lygio

lentynos karsciui atsparioje lek3teléje.
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* Rekomenduojamus patiekalus gaminkite ant kepimo
lenteles su vienu padéklu.

Gaminimo stalas mésai, Zuviai ir paukstienai
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Maistas Naudotinas Valdymo funkcijos [Lentynos padétis |[temperatira (°C) |Kepimo laikas
priedas (min.) (mazdaug)
Didkepsnis / Standartiné skarda . ) 15 min. 250/max,
kepsnys (1 kg) * Tradicinis kepimas |3 00 180 ... 190 60-80
Eriuko kumpis (1,5-2 |Standartiné skarda Tradicinis kepimas |3 15 min. 250/max, 110 ... 120
kg) * po 170
Grilio grotelés *
Keptas visc€iukas Padekite vieng Tradicinis kepimas |2 15 min. 250/max, 60-80
(1,8-2kg) dékla ant apatinés po 190
lentynos.
» Standartiné skarda _ ) 25 min. 250/max,
Turkija (5,5 kg) * Tradicinis kepimas |1 00 180 ... 190 150 ... 210
Grilio grotelés *
Zuvis Padekite vieng Tradicinis kepimas |3 200 20-30
deékla ant apatinés
lentynos.

Visg maista rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebati jasy gaminyje.

**Sje priedai nepridedami prie jasy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Bandomieji maisto produktai

* Maisto produktai Siame maisto ruoSimo stale ruoSiami
pagal EN 60350-1 standartg, kad baty lengviau patikrinti
produktg kontrolés institutams.

Bandomujy patiekaly gaminimo stalas

+ Rekomenduojamus patiekalus gaminkite ant kepimo
lentelés su vienu padéklu.

Maistas Naudotinas Valdymo funkcijos [Lentynos padétis |[temperatira (°C) |Kepimo laikas
priedas (min.) (mazdaug)
Trumpa duon.a. Standartiné skarda Tradicinis kepimas |3 140 20-30
(saldus sausainis) |*
Pyrageéliai itandartlne skarda Tradicinis kepimas |3 160 25-35
Apvali torto forma,
Biskvitas 26 cm skersmens, Tradicinis kepimas |2 160 25...40
su spaustuku ant
vielos groteliy **
Apvalios juodos
metalinés formos,
Obuoliy pyragas 20 cm skersmens, |Tradicinis kepimas |2 180 50-70
ant vieliniy groteliy
*%*

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebati jasy gaminyje.

**Sje priedai nepridedami prie jasy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Jogurtas

Jogurto paruoSimas;
1. I1Simkite i$ kepimo zonos visus priedus, jskaitant groteles
(jei yra) ir prie groteliy ar Soniniy sieneliy pritvirtintas

katalizines Sonines sieneles (jei yra).

2. Jogurto indus padékite ant virimo zonos apacios.
3. Paruose jogurtg, leiskite jam pastovéti Saldytuve bent 12

valandy.

Maistas Valdymo funkcijos Lentynos padétis temperatira (°C) Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)
Jogurtas VirSutinis Sildymas Virimo zonos apacia 50-60 240 ... 360
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PrieZiura ir valymas

Bendroji valymo informacija

Bendrojo pobadZio perspéjimai

* Prie$ valydami produktg palaukite, kol jis atvés. Karsti
pavirsiai gali nudeginti!

+ Nenaudokite valiklio tiesiogiai ant karSty pavirSiy. Tai gali
sukelti negrjZztamas démes.

+ Gaminj reikia kruops¢iai iSvalomas ir iSdZiovinamas po
kiekvienos operacijos. Taigi maisto likuciai lengvai valomi,
o véliau vel naudojant produkta Sie likuciai nedegs. Todél
prietaiso tarnavimo laikas pailgéja, o daznai iSkylancios
problemos sutrumpéja.

+ Valydami nenaudokite gary valymo priemoniy.

+ Kai kurie plovikliai ar valymo priemonés pazeidzia pavirsiy.
Netinkamos valymo priemonés yra: balikliai, valymo
priemonés, kuriy sudétyje yra amoniako, ragsties ar
chlorido, valymo garais produktai, kalkiy Salinimo
priemonés, démiy ir radziy valikliai, abrazyvinés valymo
priemonés (grietinélés valikliai, Sveitimo milteliai, Sveitimo
kremas, abrazyvinis ir jbréZiamas Sveitiklis, viela,
kempinés, valymo Sluostés, kuriose yra neSvarumy ir
ploviklio likuciy).

+ Valant po kiekvieno naudojimo nereikia specialiy valymo
priemoniy. Prietaisg iSvalykite indy plovikliu, Siltu vandeniu
ir minksta Sluoste arba kempine ir nusausinkite sausa
Sluoste.

+ Batinai visiSkai nuSluostykite likusj skystj po valymo ir
nedelsdami nuvalykite maisto purslg, iSsiliejusj gaminant
maista.

+ Neplaukite jokiy prietaiso daliy indaplovéje, nebent
vartotojo vadove nurodyta kitaip.

.Inox" - neradijancio plieno pavirSiai

« Nenaudokite ragstiniy arba chloro turinciy valymo
priemoniy neradijancio - inoksinio plieno pavirSiams ir
rankenoms valyti.

* Neradijancio - inokso pavirSiaus spalva laikui bégant gali
pasikeisti. Tai yra normalu. Po kiekvienos operacijos
nuvalykite nerddijan¢iam arba inoksiniam pavirsiui
tinkamu plovikliu.

+ Valykite minkSta muilina Sluoste ir skystu (nesupakuotu)
plovikliu, skirty inokso pavirSiams, atsargiai Sluostydami
viena kryptimi.

« Kalkiy, aliejaus, krakmolo, pieno ir baltymy démes nuo
stiklo ir inox pavirSiy pa3alinkite nedelsiant, nelaukdami.
Per ilga laikg déemés gali radyti.

+ Ant pavirSiaus uZpurkstus/uzteptus valiklius reikia nuvalyti
nedelsiant. Ant pavirSiaus like abrazyviniai valikliai sukelia
pavirsiy baltuma.

Emaliuoti pavirSiai

+ PrieS valydami kepimo vietg, orkaité turi atvesti. Valant
karstus pavirsius kyla gaisro pavojus ir Zala emaliniu
pavirsiumi.

+ Panaudoje nuvalykite emalio pavirsius indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste arba kempine ir nusausinkite
sausa Sluoste.

+ Jei jasy gaminyje yra paprasto valymo garais funkcija,
galite lengvai valyti garais, kad iSvengtuméte nedidelio
ilgalaikio nedvarumo. (Zr. “Paprastas valymas garais [ 269]".)
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+ Sunkioms demems pasalinti, gali bati naudojamas orkaites
ir groteliy valiklis rekomenduojamas jdsy prietaiso
prekinio Zenklo internetiniame puslapyje, bei nebraizantis
Sveistukas. Nenaudokite iSorinio orkaités valiklio.

Stiklo pavirsiai

+ Valydami stiklo pavirSius nenaudokite kietyjy metaly
grandikliy ir abrazyviniy valymo medziagy. Jie gali paZeisti
stiklo pavirsiy.

+ Valykite prietaisg indy plovikliu, Siltu vandeniu ir minksta
mikropluosto Sluoste stikliniams pavirSiams arba kempine
ir nusausinkite sausa Sluoste.

+ Jei po valymo lieka ploviklio liku€iy, nusluostykite Saltu
vandeniu ir nusausinkite sausa mikropluosto Sluoste.
Skalbiklio likuciai kitg kartg gali pazeisti stiklo pavirSiy.

+ Ant stiklo pavirSiaus iSdZiovinty likuciy jokiu badu
negalima nulupti dantytais peiliais, vieline vata ar
panasiais braizymo jrankiais.

+ Kalcio demes (geltonas démes) nuo stiklo pavirSiaus galite
pasalinti parduodama nuriebalinimo priemone, pvz., actu
arba citriny sultimis.

+ Jei pavirsius labai neSvarus, uztepkite valymo priemoneés
ant neSvaraus pavirSiaus kempine ir palaukite kurj laika,
kad valiklis suveikty tinkamai. Tada nuvalykite stiklinj
pavirSiy drégna Sluoste.

+ Spalvos pakitimai ir démes ant stiklo pavirSiaus yra
normalds, o ne defektai.

Plastikinés dalys ir daZyti pavirSiai

+ Plastikines dalis ir nudazytus pavirSius valykite indy
plovikliu, Siltu vandeniu ir minkSta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

« Nenaudokite kietyjy metaly grandikliy ir abrazyviniy
valikliy. Jie gali paZeisti pavirsius.

« UZtikrinkite, kad prietaiso komponenty jungtys nelikty
drégnos ir su plovikliu. PrieSingu atveju ant Siy jungciy gali
atsirasti korozija.

Valymo Priedai

Nedékite gaminio priedy j indaplove, nebent vartotojo
vadove nurodyta kitaip.

Valdymo Skydo Valymas

+ Valydami valdymo skydelius su rankenélémis, nuvalykite
skydelj ir rankenéles drégna minksta Sluoste ir
nusausinkite sausa Sluoste. Nenuimkite po skydeliu
esanciy rankeneéliy ir tarpikliy. Gali bati pazeistas valdymo
pultas ir rankenélés.

+ Valydami inokso plokStes rankenélémis, aplink rankenéles
nenaudokite inokso valikliy. Aplink rankenéle esancius
indikatorius galima istrinti.

« Jutiklinius valdymo skydelius valykite drégna minksta
Sluoste ir nusausinkite sausa Sluoste. Jei jisy gaminyje yra
klaviatdros uzrakto funkcija, pries valydami valdymo
skydelj nustatykite klaviattros uzraktg. PrieSingu atveju
klaviSai gali bati aptinkami netinkamai.

orkaités vidaus (kepimo vietos) valymas

Atlikite valymo veiksmus, apraSytus skyriuje ,Bendroji
informacija apie valyma", atsizvelgdami j orkaités pavirSiaus
tipa.
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Paprastas valymas garais

Funkcijos apraSymas temperatira Laikas

Funkcijo (°C) min.
s
simbolis
Paprastas valymas 100 15

5

Tai leidZia lengvai iSvalyti neSvarumus (ilgai neliekancius),
kuriuos suminkStina orkaités viduje esantys garai ir orkaités
vidiniuose pavirSiuose kondensuojasi vandens laSeliai.

garais

1. ISimkite visus orkaités viduje esancius priedus.

2. | déklg jpilkite 500 ml vandens ir padékite ant 2-osios
orkaités lentynos.

Nenaudokite distiliuoto arba filtruoto vandens.
Naudokite tik paruostg vandenj. Vietoj vandens
nenaudokite degiy, alkoholiniy ar kietyjy daleliy
tirpaly.

3. Nustatykite orkaite j lengvo valymo garais rezima ir
leiskite jai veikti 100 ° C temperatdroje 15 minutes.
Nedelsdami atidarykite dureles ir dregna kempine arba
Sluoste nuvalykite orkaités vidy. Atidarius dureles iSsiskirs
garai. Tai gali kelti nudegimy pavojy. Bukite atsargas
atidarydami dureles.
Dél sunkiai jsisenéjusiy neSvarumy nuvalykite gaminj indy
plovikliu, Siltu vandeniu ir minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais funkcija, tikimasi,
kad pridétas vanduo iSgaruos ir kondensuosis

orkaités viduje ir orkaités durelése, kad susSvelninty
orkaitéje susidariusius lengvus neSvarumus.
Atidarius orkaités dureles, ant orkaités dureliy
susidares kondensatas gali laSéti. Kai tik atidarysite
orkaités dureles, nuvalykite kondensata.

Po orkaités viduje esancio kondensato baseino kanale po
orkaite gali susidaryti bala arba atsirasti drégmé. Po
naudojimo nuvalykite §j baseino kanalg drégna Sluoste ir
nusausinkite.

|| — T’L

Orkaités dureliy valymas

Norédami jas iSvalyti, galite nuimti orkaités dureles ir dureliy
stiklus. Kaip iSimti duris ir langus, paaiskinta skyriuose
"Krosnelés dureliy nuémimas" ir "Vidiniy dury stikly
nuémimas". Nuéme vidinius dureliy stiklus, nuvalykite juos
indy plovikliu, Siltu vandeniu ir mink3ta Sluoste arba
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kempine ir nusausinkite sausa Sluoste. Jei kalkiy likuciai gali
susidaryti ant orkaités stiklo, nuvalykite stiklg actu ir
nuplaukite.

Krosnelés dureléms ir stiklui valyti nenaudokite
stipriy abrazyviniy valikliy, metaliniy grandikliy,
vielos vatos ar balikliy.

Krosnelés dureliy nuémimas

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Atidarykite spaustukus priekiniy dury vyriy lizde desSinéje
ir kairéje, stumdami juos jrankiu Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

4. Patraukite iSimtas dureles aukstyn, kad atlaisvintumeéte
jas nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy, ir iSimkite.

Nedékite pirsty aplink vyrius, kurie turi stiprig
spyruokle ir gali suZeisti pirstus.

Norédami vél uZzdéti dureles

1. Nustatykite orkaités dureles j pusiau atvirg padétj.

2. Pastumkite iSimtas dureles Zemyn, kad padétuméte jas i$
deSiniojo ir kairiojo vyriy, ir visiSkai atidarykite orkaités
dureles.

3. UZdarykite spaustukus priekiniy dury vyriy lizde deSingje
ir kairéje, stumdami juos jrankiu j virSy, kaip parodyta
paveikslélyje.
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6. Surinkdami vidinj stiklg (1) atkreipkite démesj, kad
iSspausdintg stiklo puse padétumete ant vidinio stiklo.
Labai svarbu uzdéti apatinius vidinio stiklo (1) kampus,
kad jie atitikty apatines plastikines angas.

7. Stumkite plastikinj komponentg link rémo, kol iSgirsite
"spragteléjimg".

Orkaités lempos valymas

Tuo atveju, jei krosnelés lempos stiklinés durelés kepimo
zonoje tampa nesvarios, nuvalykite indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste arba kempine ir nusausinkite
Vidinio Orkaités Dureliy Stiklo Nuémimas sausa $luoste. Sugedus orkaités lempai, orkaités lempa

Vidinj gaminio priekiniy dureliy stikla galima nuimti valymui. galite pakeisti vadovaudamiesi toliau pateiktais skyriais.

Krosnelés lempos keitimas

Bendrieji jspéjimai

+ Kad iSvengtuméte elektros smagio pavojaus pries
keisdami orkaités lempa, atjunkite gaminj ir palaukite, kol
orkaité atves. Karsti pavirsiai gali nudeginti!

« Si orkaité maitinama maZesnés nei 40 W, maZesnio nei 60

, mm aukscio, maZesnio nei 30 mm skersmens kaitinamaja
lempa arba maZesnés nei 60 W galios halogenine lempa su
G9 lizdais. Lemputés tinka naudoti esant aukStesnei nei
300 °C temperatarai. Orkaités lempas galima jsigyti iS
jgaliotyjy tarnyby arba licencijuoty specialisty. Siame
gaminyje yra G energijos klasés lempa.

+ Lempos padeétis gali skirtis nuo pavaizduotos paveikslélyje.

+ Siame gaminyje naudojama lempa netinka naudoti namy
kambariy ap3vietimui. Sios lempos paskirtis - padéti
naudotojui pamatyti maisto produktus.

+ Siame gaminyje naudojamos lempos turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas, pvz., aukstesne nei 50 °C
temperatdra.

Jei jusy orkaitéje yra apvali lempa,

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Patraukite prie priekiniy dureliy virSutinés dalies
pritvirtintg plastikinj komponentg j save vienu metu
spausdami slégio taSkus abiejose komponento pusése ir jj
nuimkite.

3. Kaip parodyta paveikslélyje, Svelniai pakelkite vidinj stiklg unki o lek
(1) link “A” tada nuimkite jj traukdami link “B". 1. Afjunkite gaminj nuo elektros.
2. Nuimkite stiklinj dangtelj pasukdami jj pries laikrodZio

rodykle.

4/

~"

T Vidinis stiklas 2 Vidinis stiklas 3. Jei jasy orkaités lempa yra (A) tipo, kaip parodyta

paveikslélyje, pasukite orkaités lempg, kaip parodyta
paveikslélyje, ir pakeiskite jg nauja. Jei tai (B) tipo modelis,
iStraukite jj, kaip parodyta paveikslélyje, ir pakeiskite
nauju.

4. Jei jasy gaminys turi vidinj stiklg (2), pakartokite tg pacia
proceddrg, kad jj nuimtumete (2).

5. Pirmasis dureliy pergrupavimo veiksmas yra vidinio stiklo
(2) surinkimas. Padékite nuozulny stiklo krastg, kad
pasiektuméte nuozulny plastikinés angos krasta. (Jei jasy
gaminys turi vidinj stiklg). Vidinis stiklas (2) turi bati
pritvirtintas prie plastikinés angos, esancios arciausiai
vidinio stiklo (1).

4. Uzdékite stiklinj dangtelj.

Problemy sprendimas

Jei problema iSlieka po to, kai vykdote Siame skyriuje Orkaitei veikiant sklinda garai.
pateiktas instrukcijas, susisiekite su pardaveju arba + Normalu, kad veikimo metu matosi garai. >>> Tai néra
jgaliotuoju aptarnavimo centru. Niekada nebandykite taisyti klaida.

gaminio patys.
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Gaminant atsiranda vandens laSeliy

« Virimo metu susidare garai kondensuojasi, kai lie€iasi su
Saltais gaminio pavirsSiais ir gali susidaryti vandens laSeliy.
>>> Tai néra klaida.

Gaminiui Sylant ir vésstant girdimi metalo garsai.

+ Metalinés dalys gali iSsiplésti ir kaitinant gali skleisti
garsus. >>> Tai néra klaida.

Produktas neveikia.

+ Saugiklis gali bati sugedes arba perdeges. >>> Patikrinkite
saugiklius saugikliy dézutéje. Jei reikia, pakeiskite juos
arba suaktyvinkite iS naujo.

* Prietaisas negali bati prijungtas prie (jZzeminto) lizdo. >>>
Patikrinkite, ar prietaisas jjungtas j elektros lizda.
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* (Jei jOsy prietaise yra laikmatis) Valdymo skydelio klaviSai
neveikia. >>> Jei josy gaminyje yra klaviSy uzraktas, klavisy
uzraktas gali bati jjungtas, iSjunkite klaviSy uzrakta.

Orkaités lemputé nedega.

+ Gali bati sugedusi orkaités lemputé. >>> Pakeiskite
orkaités lempute.

* Neéra elektros. >>> |sitikinkite, kad maitinimo tinklas veikia,
ir patikrinkite saugiklius saugikliy dézutéje. Jei reikia,
pakeiskite saugiklius arba vél juos jjunkite.

Orkaité nesildo.

+ Orkaitéje gali bati nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir
(arba) temperatdra. >>> Orkaitéje nustatykite tam tikra
kepimo funkcija ir (arba) temperatara.

* Néra elektros. >>> |sitikinkite, kad maitinimo tinklas veikia,
ir patikrinkite saugiklius saugikliy dézutéje. Jei reikia,
pakeiskite saugiklius arba vél juos jjunkite.

Papildomo naudotojo vadovo

Techniné informacija apie mazos galios veiksenos veikimg pagal ES reglamenta

informacija.

2023/826

Veiksena

VARTOJAMOJI GALIA (VATAIS)

LAIKOTARPIS (MINUTES)*

ISjungties veiksena

0,3

Budéjimo veiksena

Budéjimo veiksena rodant informacija
arba biseng

Tinkliné budéjimo veiksena

budéjimo veikseng, suapvalintas iki artimiausios minuteés

* Laikotarpis minutémis, po kurio jranga perjungiama j automatine budéjimo veikseng, iSjungties veikseng arba tinkline

Techniniai duomenys

Bendros techninés specifikacijos

ISoriniai gaminio matmenys (aukstis/plotis/gylis) (mm)

595/594/567

Orkaités jrengimo matmenys (aukStis/plotis/gylis) (mm)

590-600 /560 /maz.550

Jtampa / daznis

220-240V ~; 50/60 Hz

Prietaise naudojamas / tinkamas naudoti kabelio tipas ir
skerspjavis

maz. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

ertmei

Bendrosios energijos sgnaudos (kW) 2,5

Orkaités tipas Standartiné orkaité
Energijos efektyvumo klasé A

Naudojamas taris (L) 74

Prietaiso masé (M) (Grynasis svoris) kg 27,5

Energijos efektyvumo indeksas, tenkantis vienai ertmei EEI 953

kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.

Tradicinis kepimas.

Bendroji informacija: Informacija apie elektriniy orkaiciy energijos vartojimo efektyvumo etikete pateikta pagal EN 60350-1/
iEC 60350-1 standarta. Sie dydZiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant apatinio-virsutinio kaitinimo arba

Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar atitinkamos funkcijos
gaminyje yra, ar ne. 1-ECO gaminimas su ventiliatoriumi , 2-Vent. Sildymas , 3-Ventiliatoriumi valdomos Zemos grotelés , 4-

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, techniniai
duomenys gali bati kei€¢iami be iSankstinio jspéjimo.

Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra schemiskos
ir gali skirtis nuo gaminio savybiy.

Masiny kategorijos plokStelése arba jas lydinCiose
dokumentacijose nurodyti dydZiai gauti esant
laboratorinéms sglygoms, vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy sgnaudos ir reikSmes
gali skirtis priklausomai nuo eksploatavimo ir

aplinkos salygy.
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Aplinkosaugos instrukcijos

Atlieky direktyva

Atitiktis WEEE atlieky reglamentui ir atlieky
Salinimui

Sis gaminys atitinka ES WEEE atlieky direktyva (2012/19/ES).

Sis gaminys paZymeétas elektros ir elektroninés jrangos

atlieky (WEEE atlieky) klasifikavimo simboliu.

Sis gaminys buvo pagamintas i3 auk3tos kokybés
daliy ir medziagy, kurios gali bati naudojamos
pakartotinai ir yra tinkamos perdirbti. Todél
pasibaigus produkto naudojimo laikui,

I neiSmeskite produkto su jprastomis buitinémis ir
kitomis atliekomis. Nuneskite jj j elektrineés ir elektroninés
jrangos perdirbimo surinkimo punkta. Apie Siuos surinkimo
punktus galite pasiteirauti vietos administracijos. Tinkamas
prietaiso iSmetimas padeda iSvengti neigiamy pasekmiy
aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

Atitiktis RoHS direktyvai:

Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS direktyva (2011/65/
ES). Jame néra kenksmingy ir draudZiamy medziagy,
nurodyty direktyvoje

Informacija apie pakuote

Gaminio pakavimo medZiagos yra pagamintos i$ perdirbamy
medZiagy pagal masy nacionalinius aplinkosaugos
reglamentus. Pakuociy atlieky neiSmeskite kartu su

IKEA garantija

Norédami pasinaudoti gaminio garantija arba gauti
technine pagalba

Susisiekite su IKEA klienty aptarnavimo tarnyba — nuorodg j
savitarnos portalg arba telefono numerj rasite adresu
www.|KEA.com.

Norédami uZpildyti praSyma dél paslaugos savitarnos
portale ir lengviau rasti informacijg apie gaminj arba su juo
susijusias atsargines dalis, uzsirasSykite IKEA prekés numerj
(8 skaitmeny) ir serijos numerj, esancius ant gaminio
etiketés.

SAUGOKITE PIRKIMO IR (ARBA) PRISTATYMO
DOKUMENTA!

Tai jasy pirkimo dokumentas, be kurio garantija negalioja.
Kvite taip pat nurodomas kiekvieno jsigyto prietaiso
pavadinimas ir IKEA gaminio numeris (8 skaitmenys).
Prie$ kreipdamiesi j mus, atidZiai perskaitykite kartu su
prietaisu pateiktg technine dokumentacija.
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buitinemis ar kitomis atliekomis, jas pristatykite j vietos
valdzios institucijy nurodytus pakuociy medZziagy surinkimo
punktus.

Energijos Taupymo Rekomendacijos

Pagal ES 66/2014 informacijg apie energijos vartojimo
efektyvuma galima rasti su gaminiu pateiktame gaminio
kvite.

Sie pasitlymai padés jums ekologigkai ir efektyviai naudoti

gaminj:

+ AtSildykite uz3aldyta maistg pries kepdami.

+ orkaitéje naudokite tamsius arba emaliuotus indus, kurie
geriau perduoda Siluma.

+ Jei nurodyta recepte arba naudotojo vadove, visada
pasildykite. Kepimo metu daznai neatidarykite orkaités
dureliy.

+ Norédami gaminj gaminti ilgiau, iSjunkite jj likus 5-10
minuciy iki kepimo pabaigos. Naudodami likutine Siluma
galite sutaupyti iki 20% elektros energijos.

+ Stenkités orkaitéje vienu metu gaminti daugiau nei vieng
patiekala. Vienu metu galite gaminti ant groteliy padéje
dvi kepimo virykles. Be to, jei vieng po kito gaminsite
maista, bus sutaupyta energijos, nes orkaité nepraras
Silumos.
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A DroSibas noteikumi

- Saja sadala ir ieklauti drodibas noradijumi,
kas nepiecieSami, lai novérstu miesas
bojajumu vai materiala kaitéjuma risku.

+ Ja produkts tiek nodots kadam citam
personigai lietoSanai vai lietotiem mérkiem,
ir jasniedz arf lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi attiecigie
dokumenti un detalas.

* Mdsu uznémums neuznemas atbildibu par
zaudé&jumiem, kas var rasties, ja netiek
ievéroti Sie noradijumi.

« So noradijumu neievéro%ana anulé
garantiju.

+ UzstadiSanas un remonta darbus vienmér
veic razotajs, pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma nozimeéta persona.

* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas
un piederumus.

* Nelabojiet un nenomainiet nevienu
izstradajuma sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja rokasgramata.

* Neveiciet izstradajuma tehniskas izmainas.

AParedzétais lietojums

« Sis produkts ir paredzéts lietoanai majas.
Tas nav piemérots komercialai lietoSanai.

* Nelietojiet izstradajumu darzos, balkonos
vai cita ara vidés. Sis produkts ir paredzéts
lietoSanai majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi personala virtuvés.

« BRIDINAJUMS: Sis izstradajums ir
jaizmanto tikai édiena gatavoSanai. To
nedrikst izmantot dazadiem mérkiem,
pieméram, telpas sildiSanai.

* Cepeskrasni var izmantot partikas
atkauséSanai, cepSanai un griléSanai.

« So izstradajumu nedrikst izmantot plak3nu
sildiSanai, Zavésanai, uz roktura uzkarinot
dvielus vai drébes.

f Bérna, neaizsargatas personas un
majdzivnieku droSiba

« So produktu var lietot bérni no 8 gadu
vecuma un cilvéki, kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, sensoras vai garigas
prasmes vai kuriem trakst pieredzes un

4.
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zinasanu, ja vien vini tiek uzraudziti vai
apmaciti par produkta droSu lietoSanu un
apdraudé&jumiem.

Bérni nedrikst spéléties ar produktu. Bérni
nedrikst veikt tiriSanu un apkopi, ja vien
vinus neuzrauga kads.

So produktu nedrikst lietot cilvéki ar
ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spé&jam (tostarp bérni), ja vien vini netiek
uzraudziti vai nesanem nepiecieSamos
noradijumus.

Bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini
nespéléjas ar produktu.

Elektropreces ir bistamas bérniem un
majdzivniekiem. BErni un majdzivnieki
nedrikst spéléties ar produktu, kapt uz ta
vai iek|at taja.

Nelieciet uz izstradajuma priekSmetus,
kuriem var piek|at bérni.

BRIDINAJUMS: Lieto3anas laika produkta
pieejamas virsmas ir karstas. Sargiet bérnus
no produkta.

Glabajiet iepakojuma materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav traumu un
nosmaksanas risks.

Kad durvis ir atvértas, nelieciet uz tam
smagus priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam seédét. Krasns var apgazties vai
sabojat durvju enges.

Pirms nolietotu un nederigu produktu
izmeSanas:

. Atvienojiet stravas kontaktdakSu un

iznemiet to no kontaktligzdas.

Atvienojiet stravas kabeli un atvienojiet to
no ierices ar kontaktdaksu.

Veiciet piesardzibas pasakumus, lai
nepielautu bérnu iek|lGSanu izstradajuma.
Nelaujiet bérniem spéléties ar produktu,
kad tas ir dikstaves rezima.

/\Elektriska dro3iba

Pievienojiet izstradajumu iezemétai

kontaktligzdai, kuru aizsarga drosSinatajs,
kas atbilst paSreiz€jiem parametriem, kas
noraditi datu plaksnité. Lieciet zeméjuma
uzstadiSanu veikt kvalificetam elektrikim.
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Nelietojiet izstradajumu bez zemé&juma
saskana ar vietéjiem/nacionalajiem
noteikumiem.

lerices kontaktdaks3a vai elektriskais
savienojums atrodas viegli pieejama vieta.
Ja tas nav iespéjams, elektriskaja instalacija,
kurai izstradajums ir pievienots, jabat
mehanismam (droSinatajam, slédzim,
atslégai, slédzim utt.), ievérojot elektriskos
noteikumus un atdalot visus polus no tikla.
Pirms remonta, apkopes un tirisanas
atvienojiet izstradajumu no tikla vai
izsleédziet droSinataju.

Pievienojiet izstradajumu kontaktligzdai,
kas atbilst sprieguma un frekvences
vértibam, kas noraditas datu plaksniteé.

Ja jasu izstradajumam nav kabela,
izmantojiet tikai savienojuma kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas specifikacijas".
Nepievienojiet stravas kabeli zem un aiz
izstradajuma. Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas kabela. Stravas kabeli nedrikst
saliekt, saspiest un nonakt saskaré ar
jebkuru siltuma avotu.

Parliecinieties, ka stravas kabelis nav
iestrédzis, péc izstradajuma novietoSanas
vieta péc montazas vai tirisanas.
Cepeskrasns aizmuguréja virsma kl|ast
karsta, kad ta tiek izmantota. Stravas kabeli
nedrikst pieskarties izstradajuma
aizmuguréjai virsmai. Pretéja gadijuma tas
var tikt bojats.

Nelieciet elektriskos kabelus cepeSkrasns
durvis un nelieciet tos virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabela izolacija
var izkust un izraistt ugunsgréku
Tssavienojuma dél.

Izmantojiet tikai originalo kabeli.
Neizmantojiet pargrieztus vai bojatus
kabelus.

Izstradajuma darbinasanai neizmantojiet
pagarinataju vai multifiksatoru.

Lai izmantotu apstiprinatu adapteri
gadijumos, kad nepiecieSams izmantot
parveidotaja adapteri (kontaktdaksas
tipam), sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru vai importétaju.
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* Ja stravas linijas garums ir nepietiekams,
sazinieties ar importétaju vai pilnvaroto
servisa centru.

* Parnésajamie baroSanas avoti vai vairaki
kontaktdaksi var parkarst un aizdegties.
Uzglabajiet vairakas kontaktdaksas un
parnésajamos stravas avotus talu no
izstradajuma.

+ Ja stravas kabelis ir bojats, tas jamaina
razotajam, pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada importétaja
uznémumes, lai novérstu iesp&jamos riskus.

- BRIDINAJUMS: Pirms cepeskrasns lampas
nomainas noteikti atvienojiet izstradajumu
no elektrotikla, lai izvairttos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet izstradajumu
no stravas avota vai izslédziet drosinataju to
karba.

Ja jasu izstradajumam ir stravas kabelis un

kontaktdaksa:

* Nekad neievietojiet produkta kontaktdaksu
salauzta, valiga vai no kontaktligzdas
iznemta kontaktdaksa. Parliecinieties, ka
kontaktdaksa ir pilniba ievietota
kontaktligzda. Pretéja gadijuma
savienojumi var parkarst un izraisrt
ugunsgréku.

* Neievietojiet ierici spraudnos, kas ir
taukaini, netiri vai potenciali paklauti Gdens
iedarbibai (pieméram, netalu no darba
virsmas, kur var izplGst ddens). Pretéja
gadijuma pastav 1ssavienojuma un
elektrotraumas risks.

* Nekad nepieskarieties spraudnim ar mitram
rokam!

* Izvelciet kontaktdaksu no kontaktligzdas,
izmantojot kontaktdakSas korpusu, nevis
pasu vadu.

ATransporté§anas droSiba

* Pirms izstradajuma transportésanas
atvienojiet to no elektrotikla.

* Izstradajums ir smags, tas japarvieto vismaz
diviem cilvékiem.

* Nelietojiet durvis un/vai rokturi
izstradajuma parvadasanai vai
parvietoSanai.
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* Nenovietojiet priekSmetus uz ierices.
Parnésajiet ierici vertikali.

* Ja jums ir nepiecieSams transportét
izstradajumu, iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai biezu kartonu un
cieSi to pieliméjiet. Lai novérstu bojajumus,
stingri nostipriniet izstradajuma kustigas
dalas.

* Pirms produkta uzstadiSanas parbaudiet,
vai transportésanas laika produkts nav
bojats. Bojajumu gadijuma sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto servisa centru.

Alnstalécijas DroSiba

* Pirms uzstadiSanas uzsakSanas izslédziet
stravas padevi elektrotiklam, pie kura tiks
pieslégts izstradajums, izslédzot
drosinataju.

* ParvietoSanas un uzstadisanas laika
vienmeér valkajiet aizsargcimdus. Pretéja
gadijuma pastav risks gat ievainojumus no
asam malam!

* Pirms izstradajuma uzstadiSanas
parbaudiet, vai taja nav bojajumu.
Neuzstadiet ierici, ja ta ir bojata.

* Izvairieties no jebkadu siltumizol&joSu
materialu izmantoSanas uzstadamo mébelu
iekSpuses parklajumam.

* RaZzojuma uzstadisanas vieta nedrikst
atrasties tieSa saules gaisma un siltuma
avoti, pieméram, elektriskie vai gazes
silditaji.

* Turiet visu izstradajuma ventilacijas kanalu
apkartni atvertu.

* Lai izvairitos no parkarsanas, izstradajumu
nedrikst uzstadit aiz dekorativiem
parsegiem.

« Gadijumos, kad aiz izstradajumam
paredzétas uzstadisanas vietas atrodas
gazes S|ltene/caurule vai plastmasas
ddensvads, ir obligati janodrosina, lai starp
izstradajumu un Sim inZenierkomunikacijam
nebdtu kontakta. Pretéja gadijuma Slatene/
caurule var tikt saspiesta.
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* Ja aiz vietas, kur tiks uzstadits izstradajums,
ir kontaktligzda, ir janodrosina, lai
izstradajums nesaskartos ne ar
kontaktligzdu, ne ar kontaktdaksu, kas
iesprausta kontaktligzda.

ALieto§anas DrosSiba

* Parliecinieties, vai izstradajuma ir izslégtas
péc katras lietoSanas reizes.

* Ja izstradajumu ilgstosi nelietosiet,
atvienojiet to no tikla vai izslédziet stravas
padevi no droSinataju karbas.

* Nelietojiet produktu, ja tas sabojajas vai tiek
bojats lietoSanas laika. Atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla. Sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto servisa centru.

* Nelietojiet izstradajumu ar nonemtu vai
ieplaisajusu prieksé&jo durvju stiklu. Pretéja
gadijuma pastav traumu un vides bojajumu
risks.

* Nekada gadijuma neuzkapiet uz ierices.

* Nekad nelietojiet izstradajumu, ja alkohola
un/vai narkotiku lietoSana ir traucéjusi jasu
spriestspéju vai koordinaciju.

+ GatavoSanas zona un ap to nedrikst turét
viegli uzliesmojosSus priekSmetus. Pretéja
gadijuma tie var izraistt ugunsgréku.

* CepeSkrasns rokturis nav dvielu Zavétajs.
Lietojot izstradajumu, nepakariet uz roktura
dvielus, cimdus vai lldzigus
tekstilizstradajumus.

* Atverot un aizverot durvis, izstradajuma
durvju enges kustas un var iestrégt.
Atverot/aizverot durvis, neturiet tas aiz
engem.

ABerinéjumi par Temperatiru

« BRIDINAJUMS: Kad izstradajums tiek
lietots, izstradajums un ta pieejamas dalas
ir karstas. Jauzmanas, lai nepieskartos
izstradajumam un sildelementiem.
Bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nedrikst
pielaut saskarsmi ar So produktu, ja vien tie
netiek pastavigi uzraudziti.

* Izstradajuma tuvuma nenovietojiet
uzliesmojoSus/ spradzienbistamus
materialus, jo ta darbibas laika virsmas bas
karstas.
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* Atverot cepeskrasns durtinas gatavosanas
laika vai tas beigas, ievérojiet distanci.
Tvaiks var apdedzinat roku, seju un/vai acis.

* Ekspluatacijas laika izstradajums ir karsts.
Jauzmanas, lai nepieskartos karstam dalam,
cepeskrasns iekSpusei un sildelementiem.

« Stradajot ar izstradajumu, vienmér valkajiet
karstumizturigus cimdus.

APiederumu lietoSana

* Ir svarigi pareizi lietot kopa ar produktu
piegadatos piederumus. Lai iegatu stkaku
informaciju, skatiet sadalu "Produkta
piederumu izmantosSana”.

* Aizveriet cepeSkrasns durtinas péc tam, kad
piederumi ir pilnTba iebidtti gatavosanas
telpa, pretéja gadijuma tie var atsisties pret
durvju stiklu un to sabojat.

AGatavo§anas drosSiba

* Esiet piesardzigs, lietojot alkoholiskos
dzérienus savos traukos. Alkohols augsta
temperatadra iztvaiko un var izraisit
aizdegSanos, jo, nonakot saskaré ar
karstam virsmam, tas var aizdegties.

- Ediena atliekas gatavo3anas zona,
pieméram, ella, var aizdegties. Pirms
gatavosanas notiriet STs atliekas.

+ SaindéSanas ar partiku risks: Nelaujiet
eédienam nostavéties cepeskrasntilgak par 1
stundu pirms vai péc gatavosanas. Pretéja
gadijuma var tikt izraisita saindésanas ar
partiku vai slimibas.

+ Cepeskrasnt nekarsgjiet slégtas formas un
stikla burkas. Spiediens, kas veidojas
skarda/burka, var izraistt tas parspragsanu.

+ Kad cepeskrasns darbojas, NEKAD
nenovietojiet cepSanas paplati, traukus vai
aluminija foliju tieSi uz cepesSkrasns
apaksas. Karstuma uzkrasanas var sabojat
cepesSkrasns apak3Su un pat sabojat
cepesSkrasns skapi vai virtuves gridu.

Lietojot taukainu pergamenta papiru vai

[Tdzigus materialus, ievérojiet Sadus

piesardzibas pasakumus:
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* levietojiet taukus necaurlaidigu papiru
virtuves trauka vai uz cepeskrasns
piederumiem (paplates, stieplu rezga utt.)
ar édienu un ievietojiet uzkarséta
cepeskrasnr.

* Lai izvairitos no riska pieskarties

cepeskrasns sildelementiem un kavét karsta

gaisa plismu, nonemiet visas liekas
taukvielas necaurlaidiga papira dalas, kas
karajas no piederumiem vai traukiem.

Neizmantojiet pret taukiem necaurlaidigu

papiru, ja cepeSkrasns temperatara ir

augstaka par razotaja noradito maksimalo
lietoSanas temperattru. Nekada gadijuma
nelieciet taukus necaurlaidigu papiru uz
cepeskrasns pamatnes.

UzkarséSanas laika nenovietojiet to uz

piederumiem.

Vienmér nospiediet uz leju ar SKivi vai

lTdzigu priekSmetu, lai nepielautu, ka gaisa

cirkulacija cepeskrasns iekSiené izplast.

Nosedziet tikai nepiecieSamo virsmu

paplates iekSpusé.

Péc katras lietoSanas reizes paplate ir

jaiztira un janomaina paplatei izmantotais

necaurlaidigais papirs vai l1dzigi materiali.

Pretéja gadijuma skidrumi, kas pil uz

paplates, var izraisit smékéSanu vai pat

aizdegties.

Atverot produkta vaku, rodas gaisa plasma.

Tauku necaurlaidigs papirs var nonakt

saskareé ar sildiSanas elementiem un

aizdegties.

Izmantojot stieplu grilu, uz apakséja rezga

janovieto paplate. Pret&ja gadijuma partikas

ella un citas sastavdalas, kas pil uz
cepeskrasns dibena, var radit spécigus
domus un izraisit liesmas.

AApkopes un TiriSanas DroSiba

* Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet, lidz
izstradajums atdziest. Karstas virsmas var
izraistt apdegumus!

* Nekada gadijuma nemazgajiet
izstradajumu, izsmidzinot vai uzlejot uz ta
adeni! Pastav elektriskas stravas trieciena
risks!
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* Izstradajuma tirisanai neizmantojiet tvaika

tirTtajus, jo tas var izraisit elektriskas stravas

triecienu.

Izstradajuma ievads
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* Cepeskrasns priekSéjo durvju stikla tiriSanai
nelietojiet asus abrazivus tiriSanas lidzek|us,
metala skrapjus, stieplu vati vai balinatajus.
Sie materiali var izraistt stikla virsmu
saskrapéSanu un bojasanu.
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Vadibas panelis

B Durvis

B Apak3gjais silditajs (zem térauda plaksnes)
Augséjais silditajs

n Lampina

n Rokturis

ﬂ Plaukta pozicija
n Ventilacijas caurumi

Produkta vadibas panela ievads un lietoSana

Saja sadala jas varat atrast produkta vadibas panela parskatu un pamata lietojumus. Atkariba no produkta veida var

atSkirties attéli un dazas funkcijas.

©
8

n Funkcijas izvéles poga
B Termostata lampa

Funkcijas izvéles poga

Cepeskrasns darbibas funkcijas varat izvéléties ar funkciju
izvéles pogu. Lai izvélétos, pagrieziet pa kreisi/pa labi no
aizvértas (augSéjas) pozicijas.

Temperatira izvéles poga

Jas varat izvéléties temperataru, kuru vélaties pagatavot,
izmantojot temperatdras pogu. Pagrieziet pulkstenradrtaja

virziena no aizvérta (augseja) stavokl|a, lai izvélétos.

BB Temperatara izvéles poga

Cepeskrasns iekSéjas temperatiras indikators
Cepeskrasns iekS&jo temperatdru var saprast no
temperatdras lampas. Termostata lampina atrodas uz
vadibas panela. Termostata lampina iedegas, kad
izstradajums sak darboties, un termostata lampina izslédzas,
kad ta sasniedz iestatito temperatdru. Kad temperatdra
cepeskrasni nokritas zem iestatitas temperatdras,
termostata lampina atkal iedegas.
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Pirma LietoSana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt talak noraditas
darbibas, kas noraditas attiecigi nakamajas sadalas.

Sakotnéja tiriSana
1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Iznemiet visus piederumus no cepeskrasns, kas piegadati
kopa ar izstradajumu.

3. Darbiniet izstradajumu 30 mindtes un péc tam izslédziet
to. Tada veida atliekas un slani, kas razoSanas laika varétu
bat palikusi cepeSkrasni, tiek sadedzinati un notirtti.

4. Darbinot izstradajumu, izvélieties augstako temperatdru
un darbibas funkciju, kuru darbina visi jasu izstradajuma
sildttaji. Sk. “Cepeskrasns darbibas funkcijas”. Nakamaja
sadala varat uzzinat, ka darbinat cepeskrasni.

5. Uzgaidiet, I1dz cepeSkrasns atdziest.

6. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar mitru dranu vai sakli
un nosusiniet ar dranu.

Pirms piederumu izmantoSanas:

Notiriet no cepeSkrasns nonemtos piederumus ar

mazgasanas lidzekli Gdent un mikstu tiriSanas sakli.
PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai tiriSanas Iidzekli var
sabojat virsmu. TiriSanas laika nelietojiet abrazivus
mazgasanas l1dzek]us, tiriSanas pulverus, tiriSanas krémus
vai asus priekSmetus.

PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reizé vairakas stundas var
rasties ddmi un smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
nepiecieSama tikai laba ventilacija. Izvairieties tieSi ieelpot
ddmus un smakas, kas veidojas.

Elektriskais savienojums

AVispérigi bridinajumi

+ Pirms elektroinstalacijas darbu uzsaksanas atvienojiet
produktu no elektriska piesléguma. Pastav elektriskas
stravas trieciena risks.

+ Savienojiet izstradajumu ar iezemétu kontaktligzdu/Iiniju,
kas ir aizsargata ar atbilstoSas jaudas miniatdru slédzi, ka
noradits tabula "Tehniskas specifikacijas". Lietojot
izstradajumu ar transformatoru vai bez ta, uzticiet
zemé&juma uzstadisanu kvalificetam elektrikim. Masu
uznémums nav atbildigs par jebkadiem zaudé&jumiem, kas
varétu rasties, ja produkts tiek lietots bez zemé&juma
instalacijas saskana ar vietéjiem noteikumiem.

* Razojumu elektrotiklam var pievienot tikai pilnvarota un
kvalificéta persona, un raZzojuma garantija sakas tikai péc
pareizas uzstadiSanas. Razotajs neuznemas atbildibu par
jebkadiem bojajumiem, kas var rasties nepilnvarotu
personu darbibu rezultata.

CepeSkrasns izmantoSana

Vispariga informacija par cepeskrasns
lietoSanu

Dzesé&Sanas ventilators

Jasu izstradajumam ir dzeséSanas ventilators. DzeséSanas
ventilators tiek aktivizéts automatiski, kad nepiecieSams, un
atdzesé gan izstradajuma priekSpusi, gan mébeles. Kad
dzeséSanas process ir pabeigts, tas tiek automatiski
deaktivizéts. Par cepeskrasns durvim iznak karsts gaiss.
Neparsedziet 3is ventilacijas atveres. Pretéja gadijuma
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* Elektriskais kabelis nedrikst bat saspiests, salocits,
saspiests vai pieskarties karstam izstradajuma dalam. Ja
elektriskais kabelis ir bojats, tas janomaina kvalificétam
elektrikim. Preté&ja gadijuma pastav elektriskas stravas
trieciena, Tssavienojuma vai ugunsgréka risks!

Elektrotikla datiem jaatbilst datiem, kas noradtti uz

izstradajuma datu plaksniti. Nominalvértibas plaksnite ir

redzama, kad tiek atvértas ierices durvis vai apaksgjais
vaks, vai ar1 ta atrodas ierices aizmuguréja siena atkariba
no ierices tipa.

+ P&c uzstadiSanas stravas kabela kontaktdaksSai jabat viegli
sasniedzama vieta (nevirziet to virs plits). Stravas
piesléguma neizmantojiet pagarinataju vai vairakas
kontaktligzdas.

* un jaizmanto atbilstoSa kontaktligzda/linija un

kontaktdakSa krasnij. Gadijuma, ja izstradajuma jaudas

ierobeZojumi parsniedz spraudna un kontaktligzdas/vada
pasreiz&jo spéju, izstradajums japievieno, izmantojot
fiksétu elektroinstalaciju, tieSi neizmantojot kontaktdak3u
un kontaktligzdu/vadu.

Ja izstradajums tiks tieSi pievienots baroSanas avotam:

Ja nav iespéjams atvienot visus baroSanas avota polus,

japievieno atvienoSanas mezgls ar vismaz 3 mm kontakta

atstarpi (drosinataji, ITnijas dro3ibas slédzi, kontaktori), un
visiem STs atvienoSanas mezgla poliem jabat blakus (nevis
iepriek3) izstradajumam saskana ar IEE direktivam. Sis
instrukcijas neievéroSana var izraisit darbibas problémas
un anulét izstradajuma garantiju.

* leteicams papildus aizsargat ar stravas automatisko slédzi.

Jaizstradajums tiek raZots ar kabeli un bez spraudna:

Pievienojiet izstradajuma vadu stravas padevei, ka noradits

zemak:
S
4
L 80| QN
BRUNS —1 L = | A‘L %» ZILS
O

DZELTENS - ZAL$| /L\;" ®£,_
L%q Shs VADS

Ja baro3anas vada tips ir 3 dzislu tips, 1 fazes savienojumam:
- Brana = L (Faze)

- Zila = N (Neitrals)

- Zala/dzeltena stieple = (E) @ (Zeméjums)

cepeskrasns var parkarst. DzeséSanas ventilators turpina
darboties cepeskrasns darbibas laika vai péc cepeskrasns
izslégSanas (aptuveni 20-30 minates). Ja gatavojat,
ieprogrammeéjot cepeSkrasns taimeri, cepsanas laika beigas
dzeséSanas ventilators izslédzas ar visam funkcijam. Lietotajs
nevar noteikt dzeséSanas ventilatora darbibas laiku. Tas
automatiski ieslédzas un izslédzas. Ta nav klame.
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CepeSkrasns apgaismojums

Cepeskrasns vadibas bloka darbiba

Krasns ieslégSana

Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties gatavot ar funkciju
izvéles pogu, un iestatot noteiktu temperatdru ar
temperatdras pogu, krasns sak darboties.

Krasns izslégSana

JUs varat izslégt cepeSkrasni, pagriezot funkciju izvéles pogu
un temperatdras pogu pozicija OFF (Uz augsu).
Temperatiras un krasns darbibas funkcijas izvéle

J@s varat gatavot, veicot manualu vadibu (péc savas
kontroles), izvéloties jasu édienam raksturigo temperataru
un darbibas funkciju.

©
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Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula ir paraditas darbibas funkcijas, kuras varat
izmantot sava cepeskrasni, un augstaka un zemaka
temperatdra, ko var iestatit im funkcijam. Seit redzamo
darbibas reZimu seciba var at3kirties no jasu izstradajuma
izkartojuma.

280

Cepeskrasns apgaismojums ieslédzas, kad cepeSkrasns sak
cept. Apgaismojums ir ieslégts cepSanas laika.

1. Ar funkciju atlases pogu izvélieties darbibas funkciju, kuru
vélaties gatavot.

2. lestatiet temperatdru, kuru vélaties gatavot, izmantojot
temperatdras pogu.

= Jasu cepeSkrasns nekavéjoties saks darboties izvélétaja
funkcija un temperatdra, un termostata lampina
iedegsies. Kad temperatara cepeSkrasni sasniedz vélamo
temperatdru, termostata lampina izslédzas. Péc
cep3anas cepeskrasns pati neizslédzas. Jums pasam
jakontrolé cepSana un ta jaizslédz. Kad cepsana ir
pabeigta, izslédziet cepeskrasni, pagrieZot funkciju
izvéles pogu un temperatdras regulatoru pozicija OFF
(Izslégts) (uz augSu).

Funkcijas
simbols

Funkcijas
apraksts

Temperatiras
diapazons (°C)

Apraksts un lietoSana

Augséjas un
apaksgja sildiSana

Ediens tiek uzsildits vienlaikus no aug3as un apak3as. Piemérots kakam,
* konditorejas izstradajumiem vai kakam un sautéjumiem cepSanas veidnés.
Edienu gatavo3ana notiek ar vienu paplati.

Ir ieslégta tikai aug3éja apkure. Tas ir piemérots édieniem, kuriem

tiriSana ar tvaiku

u

Augségjais sildisana * S 2 IR
nepiecieSams apbraninat virsu.
H
4 ¢ -
Apak3éja _ oo - L I « .
i . leslégta tikai zemaka apkure. Tas ir piemérots &dieniem, kuru apaksdala ir
0 sildiSana / Viegla * - e N e .
-y jaapbranina. ST funkcija ir jaizmanto arT vienkar3ai tirisanai ar tvaiku.

|* Jasu produkts darbojas temperatdras diapazona, kas noradits uz temperatdras pogas.

Produkta piederumi

Jasu produkta ir dazadi piederumi. Saja sadala ir pieejams
piederumu apraksts un pareizas lietoSanas apraksts.
Atkariba no produkta modela komplektacija ieklautais

piederums ir at3kirigs. Visi lietotaja rokasgramata aprakstitie

piederumi var nebdt pieejami jasu produkta.

var deforméties. Tas neietekmé funkcionalitati.

@ lerices iekSpusé eso3as paplates karstuma ietekmé
Deformacija pazad, kad paplate ir atdzeséta.

Standarta paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu, saldétu partikas
produktu un lielu gabalu cep3anai.

Stieplu grils

To izmanto cepSanai vai cepama, cepama un sautéjama

édiena novietoSanai vélamaja plaukta.



lv

Produkta piederumu izmantoSana

GatavoSanas plaukti
GatavoSanas zona ir 5 plauktu novietojuma Iimeni. Plauktu
secibu var redzét arT skaitlos uz cepeSkrasns prieksgja ramja.

5
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Stieplu grila novietoSana uz gatavoSanas plauktiem

Ir svarigi pareizi novietot stieplu restes uz sanu plauktiem.
Stieplu rezgim ir viens virziens, novietojot to uz plaukta.
Novietojot stieplu restes uz vélama plaukta, atvértajai dalai
jabat priekSpuse.

Paplates novietoSana uz gatavoSanas plauktiem

Ir svarigi arT pareizi novietot paplates uz sanu plauktiem.
Novietojot paplati uz plaukta, tai ir viens virziens. Novietojot
paplati uz vélama plaukta, tas sanam, kas paredzéts
turéSanai, jabat priekSpuse.

Stieplu reZga apturésanas funkcija

Ir apturéSanas funkcija, lai novérstu stieplu rezga izk|GSanu
no stieplu plaukta. Izmantojot So funkciju, jas varat viegli un
drosi iznemt &dienu. Nonemot stiep|u rezgi, varat to vilkt uz
priek3u, ITdz tas sasniedz apstasanas punktu. Jums ir japariet
pari Sim punktam, lai to pilntba nonemtu.
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Bérnu droSibas slédzene

Sim produktam ir bérnu slédzene uz cepekrasns durvim. Lai
atvértu krasns durvis, paceliet plastmasas dalu nedaudz uz
augsu un pavelciet durvju rokturi. Aizverot durvis, bérnu
slédzene tiks aizslégta pati.

Ea—.

Lai nonemtu bérnu blokétaju:

Izskravéjiet divas skraves, kas nostiprina bérnu slédzenes
drosibu, ka paradits attéla. Ja vélaties to izmantot atkartoti,
varat to nostiprinat zem vadibas panela ar stiprinajuma
materialiem.

%\c%
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Vispariga informacija par édiena gatavoSanu

Saja sadala varat atrast padomus par édiena gatavo$anu un

gatavoSanu.

Turklat Saja sadala ir aprakstiti dazi édieni, kurus parbaudijis

razotajs, un Siem édieniem vispiemérotakos iestatijumus.

Tiek noradrti arT Siem &dieniem pieméroti cepeSkrasns

iestatijumi un piederumi.

Visparigi bridinajumi par cepSanu

cepeskrasni

+ Atverot cepeSkrasns durvis cepSanas laika vai péc tas, var
izdaltties karsts apdedzinoSss tvaiks. Tvaiks var apdedzinat
roku, seju un/vai acis. Atverot cepeskrasns durvis, turieties
prom.

* Intensivs tvaiks, kas rodas cep3anas laika, temperatdras

starpibas dé| cepeSkrasns iekSpusé un arpusg, ka art uz

mébelu augséjam dalam var veidot kondenséta tdens

pilienus. Ta ir normala un fiziska paradiba.

Partikas édiena gatavoSanas temperatdra un laika vértibas

var at3kirties atkariba no receptes un daudzuma. ST
iemesla dé&| $Ts vértibas tiek noraditas ka diapazoni.

+ Pirms sakat gatavot, vienmér iznemiet no cepeSkrasns
neizmantotos piederumus. Piederumi, kas paliks
cepeskrasni, var nelaut jasu édienam gatavoties,
izmantojot pareizas vértibas.

Attieciba uz édienu, kuru gatavojat péc savas receptes,
varat atsaukties uz lldzigiem &dieniem, kas sniegti
gatavoSanas tabulas.

Komplekta ieklauto piederumu izmantoSana nodrosina
vislabako édiena gatavoSanas kvalitati. Vienmér ievérojiet
razotaja sniegtos bridinajumus un informaciju par aréjiem
virtuves piederumiem, kurus izmantosit.

Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru, kuru izmantosit
édiena gatavoSanai, piemérota izméra. Taukus
necaurlaidigi papiri, kas parkaras pari traukam, var radtt
apdegumu risku un ietekmét jasu édiena cepSanas
kvalitati. [zmantojiet taukus necaurlaidigu papiru
noraditaja temperatdras diapazona.

Lai édiena cep3ana batu laba, novietojiet édienu uz ieteikta
pareiza plaukta. Cep3anas laika nemainiet plaukta stavokli.
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Konditorejas izstradajumi un cepeSkrasns édieni

Vispariga informacija

* Lai iegQtu labu gatavoSanas kvalitati, més iesakam
izmantot izstradajuma piederumus. Ja izmantosiet arégju
virtuves trauku, dodiet priekSroku tumSiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

+ Ja gatavoSanas tabula ir ieteicama priekSsildiSana, péc
iepriek$&jas uzsildisanas noteikti ielieciet édienu
cepeskrasni.

+ Ja gatavojat, izmantojot gatavoSanas traukus uz stieplu
grila, novietojiet to stieplu rezga vidQ, nevis pie
aizmuguréjas sienas.

+ Visiem konditorejas izstradajumu izgatavoSanai
izmantotajiem materialiem jabat svaigiem un istabas
temperatara.

« Edienu gatavo3anas statuss var atskirties atkariba no
édiena daudzuma un trauku lieluma.

+ Metala, keramikas un stikla veidnes pagarina gatavo3anas
laiku, un konditorejas izstradajumu apaks3gjas virsmas
neapbraninas vienmeérigi.

+ Jaizmantojat cepamo papiru, uz édiena apaksgjas virsmas
var novérot nelielu brinumu. $ada situacija jums var bat
nepiecieSams pagarinat gatavoSanas laiku par aptuveni 10
mindtém.

+ GatavoSanas tabulas noradrtas vértibas tiek noteiktas
masu laboratorijas veikto testu rezultata. Jums piemérotas
vértibas var atSkirties no Sim vértibam.

+ Novietojiet @dienu uz atbilstoSa plaukta, kas ieteikts
gatavoSanas tabula. Uzskatiet cepeSkrasns apak3gjo
plauktu ka 1. plauktu.
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+ Pagatavojiet gatavoSanas tabula ieteiktos édienus ar vienu

paplati.

Padomi kaku cepSanai
+ Ja kUka ir parak sausa, palieliniet temperatdru par 10°C un

saisiniet cepsanas laiku.

Ja kdka ir mitra, izmantojiet nelielu daudzumu skidruma
vai samaziniet temperattru par 10°C.

Ja kdokas augsdala ir apdegusi, ielieciet to uz apak3éja
plaukta, pazeminiet temperatdru un palieliniet cepSanas
laiku.

Ja kdkas iek3Spuse ir labi izcepusies, bet arpuse ir lipiga,
izmantojiet mazak Skidruma, samaziniet temperatdru un
palieliniet gatavoSanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumiem
+ Ja konditorejas izstradajums ir parak sauss, palieliniet

temperatdru par 10°C un saisiniet gatavosanas laiku.
Mitriniet miklas loksnes ar mérci, kas sastav no piena,
ellas, olu un jogurta maistjuma.

Ja konditorejas izstradajumi tiek gatavoti Ienam,
parliecinieties, vai jisu sagatavotais miklas biezums
nepariet pari paplatei.

Ja konditorejas izstradajumu virsma ir braninata, bet
apaksa nav pagatavota, parliecinieties, vai miklas apaksa
nav par daudz mérces, ko izmantosit konditorejas
izstradajumiem. Vienmérigai braninasanai méginiet mérci
vienmeérigi sadalit starp miklas loksném un konditorejas
izstradajumiem.

Cepiet savus konditorejas izstradajumus gatavosanas
tabula noraditaja vieta un temperatdra. Ja apak3dala
joprojam nav pietiekami brdna, novietojiet to uz apaksé&ja
plaukta nakamajai cepSanas reizei.

GatavoSanas galds miklas izstradajumiem un cepeSkrasni gatavojamai partikai

Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija [Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |[CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
_ - - Augséjas un
*
Kdka uz paplates  |Standarta paplate apakaja sildiéana 180 30...45
Kaka veidng Kukas veidne uz —|AugSejasun 170 - 180 30 ... 60
stieplu grila ** apakséja sildiSana
Mazas kdcinas Standarta paplate * Augs:ej_‘.a:s u.n - 160 25..35
apakséja sildiSana
Apala kokas veidne,
Biskvitkiika ar 26 cm diametru, |AUgSejas un 160 25 ... 40
un skavu uz stieplu |apaksgja sildisana
rezga **
Cepumi Konditorejas Augsejasun 170 25 ... 40
paplate * apakséja sildiSana
Konditorejas - Augséjas un
e Standarta paplate * Crin ol gex 200 30...50
izstradajumi apakséja sildiSana
Maizite Standarta paplate * AUgS?J_E.i_S u.n - 200 20...35
apakséja sildiSana
Visa maize Standarta paplate * AUgS?J_?_S u.n - 200 30...45
apaksegja sildisana




lv

283
Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija [Plaukta pozicija Temperatira (°C) |CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Stikla/metala AUGESIAS Un
Lazanja taisnstdra trauks uz 9 VJ_._ - 2vai3 200 30...45
. < apakségja sildisana
stieplu rezga **
Apala melna metala
Abolu pirags veidne ar d!ametru AUQS?J_?? un - 2 180 50...70
20 cm uz stieplu apakséja sildiSana
rezga **
Pica Standarta paplate * Augsejas un 2 250 10...20

apakséja sildiSana

Visu édienu ieteicams priekssildrt.

*|lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma.

**Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Gala, zivis un majputni

Galvenie griléeSanas punkti

« Papildinot to ar citronu sulu un pipariem pirms ceselas
vistas, titara un lielu galas gabalu gatavoSanas, édiena
gatavoSanas veiktspéja palielinasies.

+ Galas bez kauliem pagatavoSanai nepiecieSams laiks, kas ir
15 I1dz 30 minadtes ilgaks neka filejas cepsSanai.

GatavoSanas galds galai, zivim un putniem

+ Uz galas biezuma centimetru jaaprékina apméram 4 idz 5
mindtes gatavosanas laika.
+ Kad gatavo3anas laiks ir beidzies, turiet galu cepeSkrasni
apméram 10 mindtes. Galas sula labak izdalas cepta gala
un neizplast, sagriezot galu.
* Zivis janovieto uz vidéja vai zema limena plaukta
karstumizturigas plaksnes.
« Pagatavojiet gatavoSanas tabula ieteiktos édienus ar vienu

paplati.

Ediens

Izmantojamais
piederums

Darbibas funkcija

Plaukta pozicija

Temperatara (°C)

Cepsanas laiks
(min) (aptuveni)

Steiks (vesels) /

AugsSgéjas un

15 minates 250/

paplati uz apakséja
plaukta.

apakséja sildiSana

3 *
Cepts (1 kg) Standarta paplate apakséja sildisana 3 max, péc 180 ... 190 60 ... 80
o Lai - Augséjas un 15 minates 250/
- *
Jéra kajina (1,5-2 kg)|Standarta paplate apakiaja sildiéana 3 max, pec 170 110 ... 120
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 Novietojiet vienu  |AUgS€jas un 15 mindtes 250/
Crim il 2 _ 60 ... 80
kg) paplati uz apakseja |apakseja sildisana max, péc 190
plaukta.
- Augséjas un 25 mindtes 250/
*
Titars (5,5 kg) Standarta paplate apakiaja sildéana 1 max, pec 180 ... 190 150 ... 210
Stieplu grils *
Zivis Novietojiet vienu  |AUgS€jas un 3 200 20 .30

Visu édienu ieteicams priekssildrt.

*|lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma.

**Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Partikas parbaude

« Partika uz 3is plits virsmas ir pagatavota saskana ar EN
60350-1, lai atvieglotu produktu parbaudi kontroles

institatos.

+ Pagatavojiet gatavoSanas tabula ieteiktos édienus ar vienu

paplati.
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Parbaudes produktu gatavoSanas galds
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Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija [Plaukta pozicija |Temperatiara (°C) |[CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Smllsu‘kuka (saldie Standarta paplate * AUgS?J_E.i_S u.n . 3 140 20..30
cepumi) apaksegja sildisana
Mazas kdcinas Standarta paplate * AUgS?J_?_S u.n . 3 160 25..35
apaksegja sildisana
Apala kdkas veidne,
Biskvitkaka ar 26 cm diametru, \Augsgjasun 160 25...40
un skavu uz stieplu |apakséja sildiSana
rezga **
Apala melna metala
Abolu pirags veidne ar diametru |Augsejas un 2 180 50...70
20 cm uz stieplu apaksegja sildisana
rezga **

Visu édienu ieteicams priekssildrt.

*lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma.

**Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Jogurts
Jogurta pagatavosana;

2. Novietojiet jogurta traukus gatavoSanas zonas
apaksdala.

1. No gatavo3anas zonas iznemiet visus piederumus, 3. Pécjogurta pagatavoSanas laujiet tam vismaz 12 stundas

tostarp visus stieplu plauktus (ja tadi ir) un visas atpasties ledusskapr.

katalttiskas sanu sienas (ja tadas ir), kas piestiprinatas

pie stieplu plauktiem vai sanu sienam.
Ediens Darbibas funkcija Plaukta pozicija Temperatira (°C) CepsSanas laiks (min)

(aptuveni)
v iy GatavoSanas zonas
Jogurts Augséjais sildisana Y 50 - 60 240 ... 360
apaksdala

Apkope un tiriSana

Vispariga tiriSanas informacija
Visparigi bridinajumi

Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet, [1dz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var izraisit apdegumus!
Neuzklajiet mazgasanas lidzeklus tieSi uz karstam
virsmam. Tas var radit paliekoSus traipus.

Péc katras darbibas izstradajums ir rdpigi jaiztira un
jaizzave. Tapéc partikas atliekam ir jabat viegli notiramam,
un ir janoveérs So atlikumu piedegsana, ja izstradajumu
vélak atkal izmanto. Tadgjadi pagarinas iekartas
kalpo3anas laiks un samazinas bieZi sastopamas
problémas.

Tirisanai neizmantojiet tvaika tiriSanas I1dzek|us.

Dazi mazgaSanas vai tiriSanas lidzekli var sabojat virsmu.
Nepieméroti tiriSanas Iidzekli ir: balinataji, tiriSanas Ilidzekli,
kas satur amonjaku, skabi vai hloridu, tirisanas Iidzekli ar
tvaiku, atkalkoSanas ldzekli, traipu un rasas tiriSanas
[tdzekli, abrazivie tiriSanas I1dzekli (krémveida tirisanas
[Tdzekli, tiriSanas pulveris, tiriSanas kréms, abrazivs un
skrap&jama Svamme, stieple, sdkli, tiriSanas dranas, kas
satur netirumus un mazgasanas lidzek|a atlikumus).
TiriSanai péc katras lietoSanas reizes nav nepiecieSams
Tpass tiriSanas materials. Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas Iidzekli, siltu ddeni un mikstu draninu vai sakli
un nosusiniet to ar sausu dranu.

Pé&c tirisanas noteikti noslaukiet visu atlikuSo Skidrumu un
édiena gatavosanas laika nekavéjoties notiriet visu

partikas izstradajumu Slakatas.

* Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu trauku mazgajama
masina, ja vien lietotaja rokasgramata nav noradits citadi.

Térauda - neriiséjosas virsmas

+ Nelietojiet skabes vai hloru saturoSus tiriSanas Iidzek|us
nerdséjosu - térauda virsmu un rokturu tirisanai.

* Nerdséjosa-térauda virsma ar laiku var mainit krasu. Tas ir
normali. Péc katras darbibas notiriet ar mazgasanas
fdzekli, kas piemérots nertséjosa vai neriséjosa térauda
virsmai.

+ Notiriet ar mikstu ziepjadenu un Skidru (nesaskrapé&jo3u)
mazgasanas Iidzekli, kas piemérots térauda virsmam,
rapigi noslaukot viena virziena.

+ Nekaveéjoties, bez gaidiSanas, nonemiet kalku, ellas, cietes,
piena un olbaltumvielu traipus no stikla un nerdsg&josa
térauda virsmam. Traipi ilgstosa laika posma var rasét.

« TirSanas Iidzekli, kas izsmidzinati/uzklati uz virsmas,
nekavéjoties janotira. Uz virsmas palikuSie abrazivie
tirisanas Iidzekli liek virsmai klat baltai.

Emaljétas virsmas

« Pirms gatavoSanas zonas tiriSanas, cepeSkrasns jaatdzeseé.
Karstu virsmu tirisana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.

+ Péc katras lietoSanas, emaljas virsmas notiriet ar trauku
mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un mikstu draninu vai sakli
un nosusiniet ar sausu dranu.

+ Jajdsu izstradajumam ir vienkarsas tiriSanas ar tvaiku
funkcija, varat viegli tirit ar tvaiku nelielus un nenoturigos

netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla tiriSana ar tvaiku [» 285]".)
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+ Sarezgitiem traipiem var izmantot tiriSanas lidzekli, kas
jasu izstradajumam ir rekomendéts timek|a vietng, kopa ar
neskrapé&josu pinuma sukli. Nelietojiet aréju cepeSkrasns

tiriSanas Iidzekli.
Stikla virsmas
+ Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta metala skrapjus un

abrazivus tiriSanas materialus. Tie var sabojat stikla
virsmu.

+ Notiriet ierici, izmantojot trauku mazgasanas Iidzekli, siltu
adeni un stikla virsmam raksturigu mikroSkiedras draninu,
un nosusiniet to ar sausu dranu.

+ Ja péc tirnSanas ir palicis mazgasanas Iidzeklis, noslaukiet
to ar aukstu Gdeni un nosusiniet ar tiru un sausu
mikroSkiedras dranu. MazgasSanas Iidzekla atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas piekaltusos atlikumus
nedrikst notirit ar zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
[fdzigiem skrapésanas rikiem.

+ Jas varat notirtt kalcija traipus (dzeltenos traipus) uz stikla
virsmas ar komerciali nopérkamo atkalkoSanas agentu ar
atkalkoSanas I1dzekli, pieméram, etiki vai citronu sulu.

+ Javirsma ir stipri netira, uzklajiet tiriSanas lidzekli uz traipa
ar sukli un uzgaidiet, lldz tas iedarbojas pareizi. Péc tam
notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

+ Krasas un traipi uz stikla virsmas ir normali, un tie nav
trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

+ Notiriet plastmasas detalas un krasotas virsmas ar trauku
mazgasanas Iidzekli, siltu ddeni un mikstu draninu vai sakli
un nosusiniet tas ar sausu dranu.

+ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un abrazivos tiriSanas
lfdzeklus. Tie var sabojat virsmas.

« NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu savienojumi
netiktu mitri un ar mazgasanas Iidzekli. Pret&ja gadijuma
uz $Tm Suvém var rasties korozija.

TiriSanas piederumi

Nelieciet izstradajuma piederumus trauku mazgajamaja
masing, ja vien lietotaja rokasgramata nav noradits citadi.

Vadibas Panela TiriSana

+ Tirot vadibas panelus ar pogas vadibu, noslaukiet paneli
un pogas ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai notirttu paneli, nenonemiet pogas un starplikas
zem tam. Vadibas panelis un pogas var bat bojati.

 Tirot térauda panelus ar pogas vadibu, nelietojiet térauda
tiriSanas Iidzekl|us ap pogu. Indikatorus ap pogu var
izdzest.

* Notiriet skarienjatigos vadibas panelus ar mitru, mikstu
dranu un nosusiniet ar sausu dranu. Ja jasu
izstradajumam ir taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet taustinu blokéSanu.
Pretéja gadijuma taustinus var atklat nepareizi.

Cepeskrasns iekSpuses (gatavoSanas
zonas) tiriSana

Veiciet tiriSanas darbibas, kas aprakstitas sadala "Vispariga
TiriSanas Informacija" atbilstosi jasu cepeSkrasns virsmas
tipiem.
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Viegla tiriSana ar tvaiku
Funkcijas apraksts Temperatiara Laiks
Funkcija (°C) minate
s s
simbols
Viegla tiriSana ar tvaiku 100 15

0

Tas lauj viegli notirit netirumus (nepaliek uz ilgu laiku), ko
mikstina cepeSkrasns iekSpusé esoS3ais tvaiks un tdens
pilieni, kas kondenséjas krasns iek3g&jas virsmas.

1.

2. lelejiet 500 ml Gdens paplaté un novietojiet to uz
cepeskrasns 2. plaukta.

Nelietojiet destilétu vai filtrétu Gdeni. Izmantojiet tikai
sagatavotu adeni. Udens vieta nelietojiet viegli
uzliesmojo3us, alkoholiskus vai cietus dalinu
Skidumu.

3. lestatiet cepeSkrasni vieglas tirisanas ar tvaiku darba
reZima un 15 mindtes darbiniet 100°C temperatdra.
Nekavéjoties atveriet durvis un noslaukiet cepeskrasns
iekSpusi ar mitru stkli vai dranu. Atverot durvis, tiks
atbrivots tvaiks. Tas var radit apdegumu risku. Uzmanieties,
atverot durvis.
Noturigiem netirumiem notiriet izstradajumu, izmantojot
trauku mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un mikstu draninu vai
sakli un nosusiniet to ar sausu dranu.

Vienkarsaja tvaika tiriSanas funkcija ir paredzéts, ka

@ pievienotais Gdens iztvaiko un kondensgjas uz
cepeskrasns iekSpuses un cepeskrasns durvim, lai
mikstinatu jasu cepeSkrasni raduSos vieglos
netirumus. Uz cepedkrasns durtinam var veidoties
kondensats, kas péc cepeSkrasns durtinu atvérSanas
var nopilét. Pec cepeskrasns durvju atvérSanas
noslaukiet kondensatu.

Péc kondensata veidoSanas cepeSkrasns iekSpusé baseina
kanala zem krasns var veidoties pelke vai mitrums. Péc
lietoSanas noslaukiet So baseina kanalu ar mitru dranu un

péc tam nosusiniet.
)

I

Cepeskrasns durvju tiriSana

Jas varat nonemt cepeskrasns durvis un durvju stiklus, lai
tos notirttu. K& nonemt durvis un logus, ir izskaidrots sadalas
"Krasns durvju nonemsana" un "Durvju iek3&jo stiklu
nonemsana". Péc durvju ieksgjo stiklu nonems3anas notiriet
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tos ar trauku mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un mikstu
dranu vai stkli un nosusiniet ar sausu dranu. Lai iegttu kalka
atliekas, kas var veidoties uz krasns stikla, noslaukiet stiklu
ar etiki un noskalojiet.

Krasns durvju un stikla tiriSanai neizmantojiet
spécigus abrazivus tirisanas lidzeklus, metala
skrapjus, stieplu vati vai balinatajus.

Cepeskrasns durvju nonemsana

1. Atveriet cepeSkrasns durvis.

2. Atveriet skavas priek3$&jo durvju engu ligzda pa labi un pa Cepe§krésns durvju iek‘§'j5 stikla
kreisi, nospiezot tas ar instrumentu uz leju, ka paradits

attela. nonemsana

Izstradajuma priekSéjo durvju ieksgjo stiklu var iznemt
tirisanai.

1. Atveriet cepeSkrasns durvis.

2. Pavelciet plastmasas detalu, kas piestiprinata priek3¢&jo
durvju aug3éjai dalai, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas pusés, un nonemiet to.

| 4

4. Pavelciet iznemtas durvis uz augsu, lai atbrivotu tas no 3. Ka paradrts attéla, viegli paceliet iek3g&jo stiklu (1) virziena
labas un kreisas enges, un nonemiet tas. uz 'A" un péc tam nonemiet, velkot virziena uz 'B'.

Nelieciet pirkstus ap engém, kuram ir spéciga
atspere un kuras var savainot pirkstus.

Durvju atkartota piestiprinasana

1. Novietojiet cepeSkrasns durvis pusatvérta pozicija.

1 Vistalak uz iekSu 2 lek3gjais stikls

esosais stikls
~

4. Jajasu izstradajumam ir iekS&jais stikls (2), atkartojiet to
pasu procesu, lai to atdalttu (2).

5. Pirmais durvju pargrupésanas solis ir iek$&ja stikla (2)
samontéSana. Novietojiet stikla slipo malu, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas slipoto malu. (Ja jasu
izstradajumam ir iek3€jais stikls). lekSgjais stikls (2)
japiestiprina pie plastmasas spraugas, kas ir vistuvak
iekS&jam stiklam (1).

2. Nospiediet iznemtas durvis uz leju, lai novietotu tas no
labas un kreisas enges, un pilniba atveriet krasns durvis.

3. Aizveriet skavas priek$&jo durvju engu ligzda pa labi un

pa kreisi, stumjot tas ar riku uz augsu, ka paradits attéla.
6. Samontéjot iek3€jo stiklu (1), pievérsiet uzmanibu, lai

stikla iespiesta puse bdtu novietota uz iek$gja stikla. Ir
svarigi novietot iek3éja stikla (1) apak3g&jos starus ta, lai tie
saskartos ar apak3&jam plastmasas spraugam.

7. Bidiet plastmasas detalu ramija virziena, Iidz atskan
"klikska" skana.
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CepesSkrasns lampas tiriSana

Gadijuma, ja cepeskrasns lampas stikla durvis gatavoSanas
zona klOst netiras; notiriet ar trauku mazgasanas Iidzekli,
siltu Gdeni un mikstu dranu vai sdkli un nosusiniet ar sausu

dranu. Krasns lampas bojajuma gadijuma jas varat nomainit

krasns lampu, sekojot nakamajam sadalam.

Krasns lampas nomaina

Visparigi bridinajumi

+ Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena riska pirms
cepeskrasns lampas nomainas, atvienojiet ierici un
pagaidiet, IT1dz cepeSkrasns atdziest. Karstas virsmas var
radit apdegumus!

+ So cepeskrasni darbina kvélspuldze, kuras jauda ir mazaka

par 40 W, augstums ir mazaks par 60 mm, diametrs ir
mazaks par 30 mm, vai halogéna lampa ar G9

kontaktligzdam, kuru jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir

piemérotas darbam temperatara virs 300 °C. CepeSkrasns
lampas var iegadaties no pilnvarotiem dienestiem vai
licencétiem tehnikiem. Sis produkts satur G energijas
klases lampu.

* Lampas novietojums var atskirties no attéla redzama.

« Saja produkta izmantota lampa nav piemérota lieto3anai
majas istabu apgaismojuma. Sis lampas meérkis ir palidzét
lietotajam redzét partikas produktus.

Problému novérSana

Ja péc Saja sadala sniegto noradijumu izpildes probléma

joprojam pastav, sazinieties ar pardevéju vai pilnvarotu

servisu. Nekad neméginiet pats salabot savu izstradajumu.

CepeSkrasns darbibas laika izplast tvaiks.

« Darbibas laika ir normali redzét tvaikus. >>> Ta nav klada.

GatavoSanas laika paradas Gdens pilieni

+ GatavoSanas laika raditais tvaiks, saskaroties ar aukstam
virsmam arpus izstradajuma, kondenséjas un var veidot
Gdens pilienus. >>>Ta nav klada.

Kameér izstradajums sasilst un atdziest, ir dzirdamas
metala skanas.

+ Metala dalas karséjot var izplesties un radit skanas. >>>Ta

nav kltda.
Produkts nedarbojas.
+ DroSinatajs var bat bojats vai izdedzis. >>> Parbaudiet

drosinatajus droSinataju kasté. Ja nepiecieSams, nomainiet

tos vai atkartoti aktivizéjiet tos.
* lerice nedrikst bdt pievienota (iezemétai) kontaktligzdai.
>>> Parbaudiet, vai ierice ir pievienota kontaktligzdai.
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+ Saja izstradajuma izmantotajam lampam jaiztur arkartaji
fiziski apstakli, pieméram, temperatdra virs 50 °C.
Ja jasu cepeskrasnij ir apala lampa,

1. Atvienojiet ierici no elektribas.

2. Nonemiet stikla vaku, pagriezot to pretégji
pulkstenraditaja virzienam.

.

N

4/

=",

3. Jajasu cepeskrasns lampas tips ir (A), kas paradits zemak
esoSaja attéla, pagrieziet cepeSkrasns lampu, ka paradits
attéla, un nomainiet to ar jaunu. Ja tas ir (B) tipa modelis,
izvelciet to, ka paradits attéla, un nomainiet ar jaunu.

4. Uzlieciet atpakal stikla parsegu.

* (Jajdsu iericei ir taimeris) Vadibas panela taustini
nedarbojas. >>> Ja jasu izstradajumam ir taustinu
blokéSana, tas var bat iespéjots, atspéjojiet taustinu
blokéSanu.

CepesSkrasns apgaismojums nedeg.

+ Cepeskrasns lampa var bat bojata. >>> Nomainiet
cepeSkrasns lampu.

+ Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai elektrotikls darbojas,
un parbaudiet dro3inatajus drosinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet droSinatajus vai atkartoti
aktivizégjiet tos.

Cepeskrasns nesilda.

+ CepesSkrasns var nebat iestatita uz noteiktu gatavosanas
funkciju un/vai temperataru. >>> lestatiet cepeSkrasni uz
noteiktu gatavosanas funkciju un/vai temperataru.

+ Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai elektrotikls darbojas,
un parbaudiet droSinatajus droSinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet droSinatajus vai atkartoti
aktivizéjiet tos.

Papildu informacija attieciba uz lietotaja
rokasgramatu:

Tehniska informacija par mazjaudas reZzimiem saskana ar ES regulu 2023/826

ReZims ENERGIJAS PATERINS (VATI) PERIODS (MINUTES)*

Izslégts

Gaidstaves rezims

Gaidstaves reZzims ar informacijas vai
statusa displeju

Tiklota gaidstave

noapalots I1dz tuvakajai minatei.

*:Periods, péc kura iekarta automatiski pariet gaidstaves reZima, izslégta rezima vai tiklotas gaidstaves rezima, minatés un
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Tehniskas specifikacijas
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Visparigas specifikacijas

Izstradajuma aréjie izméri (augstums/platums/dzilums) (mm)

595/594/567

Cepeskrasns uzstadiSanas izméri (augstums/platums/
dzilums) (mm)

590-600 /560 /min.550

Spriegums/frekvence

220-240V ~; 50/60 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots lietosanai
izstradajuma

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Kopéjais energijas patérins (kW) 2,5

Cepeskrasns tips Parasta cepeskrasns
Energoefektivitates klase A

Izmantojamais apjoms (L) 74

lerices masa (M) (Neto svars) kg 27,5
Energoefektivitates indekss uz vienu dobuma EEI dobumu 95,3

funkcijam.

Augséjas un apaksgja sildisana.

Pamati: Informacija uz elektrisko krasnu energijas markéjuma ir sniegta saskana ar EN 60350-1/IEC 60350-1 standartu. Sis
vértibas tiek noteiktas standarta slodze ar apaksgja silditaja vai ar ventilatora palidzibu darbinamas sildiSanas (ja tada ir)

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar Sadu prioritaSu noteikSanu atkariba no ta, vai razojumam ir vai nav
attiecigas funkcijas: 1-Ekonomiska ventilatora sildiSana , 2-Ventilatora sildiSana , 3-Ventilatora atbalstits zems grils , 4-

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriek3éja
bridinajuma, lai uzlabotu izstradajuma kvalitati.

Attéli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var
precizi neatbilst izstradajumam.

Vides instrukcijas

Atkritumu direktiva

Atbilstiba WEEE direktivai un atkritumu utilizacijai

Stierice atbilst ES WEEE direktivai (2012/19/ES). Sim
produktam ir elektrisko un elektronisko iericu atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

Stierice ir izgatavota no augstas kvalitates

detalam un materialiem, kurus var atkartoti

izmantot un kas ir pieméroti atkartotai

parstradei. Tapéc péc ta kalpoSanas laika beigam
I ncatbrivojieties no izstradajuma kopa ar
parastajiem sadzives un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
savak3anas punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savak3anas punktiem varat jautat
viet&jai administracijai. Pareiza ierices utilizacija palidz
novérst negativas sekas videi un cilvéku veselibai.

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jasu iegadatais izstradajums atbilst ES RoHS direktivai
(2011/65/ES). Tas nesatur kaitigus un aizliegtus materialus,
kas noradtti direktiva.

Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja
dokumentacija noraditas vértibas iegst laboratorijas
apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis
vértibas var atSkirties atkariba no izstradajuma
ekspluatacijas un vides apstakliem.

Informacija par iepakojumu

lerices iepakojuma materiali ir raZzoti no parstradajama
materiala saskana ar valsts vides likumiem. Neatbrivojieties
no iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives vai citiem
atkritumiem, nogadajiet tos vietéjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savakSanas punktos.

leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par energoefektivitati var
atrast produkta Ceka, kas tiek piegadats kopa ar produktu.
Sie ieteikumi palidzés jums izmantot izstradajumu
ekologiska un energoefektiva veida:

* Pirms cepSanas atkausét sasaldétu édienu.

+ CepesSkrasnt izmantojiet tum3us vai emaljétus traukus, kas
labak parvada siltumu.

+ Ja tas noradits recepté vai lietotaja rokasgramata, vienmér
uzkarséjiet. CepSanas laika neatveriet cepeskrasns durvis
biezi.

+ Lai ilgstoSi ceptu édienu, izslédziet izstradajumu 5 Iidz 10
mindtes pirms cepSanas beigu laika. Jas, izmantojot
atlikuSo siltumu, varat ietauprt Iidz 20% elektroenergijas.

+ Centieties cepeSkrasni pagatavot vairak neka vienu édienu
vienlaikus. JOs varat gatavot édienu vienlaikus, novietojot
divus gatavoSanas traukus uz rezga plaukta. Turklat, ja
édienu gatavojat vienu péc otra, tas ietaupis energiju, jo
cepeskrasns nezaudés siltumu.
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IKEA garantija

Ja vélaties iesniegt garantijas prasibu vai sanemt ar
produktu saistTtu atbalstu

Ladzu, sazinieties ar IKEA klientu atbalsta dienestu - saiti uz
pasSapkalpoSanas portalu vai talruna numuru atradisiet
vietné www.|KEA.com.

Lai pabeigtu apkopes pieprasijumu pasapkalposanas portala
un vieglak atrastu informaciju par savu produktu vai ar to
saistitajam rezerves dalam, rosinam jGs pierakstit produkta
mark&juma noradito IKEA preces numuru (8 cipari) un sérijas
numuru.

SAGLABAJIET PIRKUMA/PIEGADES DOKUMENTU!

Tas ir jasu pirkuma apliecinajums, un bez ta garantija nebas
spéka. Ceka noradits ari visu jasu iegadato ieri¢u nosaukums
un IKEA preces numurs (8 cipari).

Ladzu, rapigi izlasiet savas ierices tehnisko informaciju,
pirms sazinaties ar mums.
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A Instrucoes de seguranca

« Esta secdo inclui as instru¢des de seguranca
necessarias para evitar o risco de
ferimentos pessoais ou danos materiais.

* Se o produto for entregue a outra pessoa
para uso pessoal ou uso em segunda mao,
o manual do usuario, os rétulos do produto
e outros documentos e pecas relevantes
também devem ser fornecidos.

* Nossa empresa ndo sera responsabilizada
por danos que possam ocorrer se estas
instrucdes nao forem observadas.

* O ndo cumprimento destas instrucdes
anulara qualquer garantia.

+ Ainstalagdo e as reparac¢des devem ser
sempre realizadas pelo fabricantes, por
servico de assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada pelo importador.

* Use apenas pecas de reposicdo e acessorios
originais.

* Ndo repare ou substitua qualquer
componente do produto, a menos que
esteja claramente especificado no manual
do utilizador.

+ Ndo faga modifica¢des técnicas no produto.

AUSO previsto

* Este produto é destinado ao uso doméstico.
Nao é adequado para utilizacdo comercial.

* Ndo usar o produto em jardins, varandas ou
outros ambientes exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e nas cozinhas
comunitarias de lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este produto deve ser
usado apenas para fins de cozedura. Nao
deve ser usado para outros fins como para
aquecer uma sala.

*+ O forno pode ser usado para descongelar,
cozer, fritar e grelhar alimentos.

* Este produto, ndo deve ser usado para
aquecimento de pratos, pendurar toalhas
ou vestuario na pega para secar 0s
mesmos.
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Seguranca das criancas, das pessoas
vulneraveis e dos animais de
companhia

* Este produto pode ser utilizado por criancas

com 8 ou mais anos de idade e por pessoas
subdesenvolvidas em termos de
