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Antes del primer uso

Para evitar que la bandeja se manche de grasa e
incrementar su resistencia natural a la humedad,
se recomienda tratarla con aceite apto para entrar
en contacto con alimentos, como un aceite vegetal.
Aplica el aceite sobre la bandeja y retira el exceso
con un pafio. Repite la operacion al dia siguiente.

Mantenimiento y limpieza

Limpia la bandeja frotdndola con un pafio
hdmedo o lavandola a mano. No dejes la
bandeja en contacto con agua durante periodos
prolongados de tiempo, por ejemplo, en remojo
0 expuesta a la humedad. La madera podria
resquebrajarse.

Nunca se debe acelerar el proceso de secado
sometiendo la bandeja a temperaturas altas.
Para mantenerla en perfecto estado, solo tienes
que lijarla con papel de lija fino y aplicar aceite.
Los cuencos son aptos para el lavavajillas.
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English

Before use

To better protect the tray against grease and to
increase its natural resistance to moisture, it should
be treated with oil approved for contact with food,
for example vegetable oil. Oil the tray, wipe off any
excess oil and then repeat the treatment 24 hours
later.

Care and cleaning

Clean the tray by wiping it with a wet cloth or
washing it by hand. Do not allow the tray to
come into contact with water for a prolonged
period of time, for example by allowing it to
soak or by leaving it in a damp environment.
This can cause the wood to split.

Dry the tray carefully but do not expose it to
a high temperature to speed up the drying
process.

To maintain and restore the tray, it may be
rubbed with sandpaper and re-oiled.

The bowils are dishwasher safe.

Portugues

Antes de utilizar

Para proteger o tabuleiro contra a gordura e
aumentar a sua resisténcia natural a humidade,
deve trata-lo com éleo aprovado para uso com
produtos alimentares, como por exemplo, 6leo
vegetal. Aplique o 6leo, limpe o excesso e repita o
procedimento 24 horas depois.

Cuidados de manutencéo e limpeza

Limpe o tabuleiro com um pano himido ou
lave-o a m&o. Ndo deixe o tabuleiro entrar em
contacto com a dgua durante muito tempo, por
exemplo, ao mergulhé-lo em dgua ou deixa-lo
num ambiente himido. Isto pode fazer com que
a madeira abra fendas.

Seque o tabuleiro com cuidado. N&o o exponha
a altas temperaturas para acelerar o processo
de secagem.

Para manter o tabuleiro em bom estado, pode
utilizar uma lixa e aplicar 6leo.

As tigelas podem ser lavadas na maquina de
lavar loica.
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Bahasa Indonesia

Sebelum penggunaan

Untuk melindungi baki dengan lebih baik dari
minyak dan untuk meningkatkan ketahanan
alaminya terhadap kelembapan, baki harus
diperlakukan dengan minyak yang disetujui untuk
kontak dengan makanan, misalnya minyak sayur.
Olesi baki, bersihkan sisa minyak dan ulangi
perawatan 24 jam kemudian.

Cara merawat dan membersihkan

+ Bersihkan baki dengan menyekanya
menggunakan kain basah atau mencucinya
dengan tangan. Jangan biarkan baki
bersentuhan dengan air dalam waktu yang
lama, misalnya dengan membiarkannya
terendam atau dengan meninggalkannya
di lingkungan yang lembap. Ini dapat
menyebabkan kayu terbelah.

+ Keringkan baki dengan hati-hati tetapi jangan
sampai terkena suhu tinggi untuk mempercepat
proses pengeringan.

+ Untuk merawat dan mengembalikan baki
seperti baru lagi, baki dapat digosok dengan
amplas dan diminyaki kembali.

* Mangkuknya aman untuk mesin cuci piring.
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Tiéng Viét

Truéc khi sir dung

DE bao vé khay khdi dau m& va tang cudng kha

nang chéng &m ty nhién sén cd, nén xu li khay

bang loai dau an toan dé tiép xuc truc tiép vdi thuc

pham, vi du nhu dau thyc vat. B6i mét 16p dau, loai

bd dau thira va Iap lai thao tac sau 24 gid.

Cham séc va vé sinh

+ Vésinh khay bang céach lau bdng khan &m hoéc
rlra bang tay. Khéng dé khay ti€p xdc vai nudc
trong thoi gian dai, vi du nhu' ngadm trong nudc
hodc dé trng méi trudng 4m udt. Didu nay c6
thé lam g6 bj nart.

+  Lam khd khay can than nhung tranh s&r dung
nhiét do cao dé ddy nhanh qua trinh.

+ D& Dbdo quan va lam mdi khay, c6 thé cha nham
hoac xU Ii lai bang dau.

+  T6 c6 thé rlra chén trong may rira chén.

Bahasa Malaysia

Sebelum penggunaan

Untuk melindungi dulang dengan lebih baik
daripada gris dan bagi meningkatkan ketahanan
semula jadinya terhadap kelembapan, ia harus
dirawat dengan minyak yang diluluskan untuk
bersentuhan dengan makanan, contohnya minyak
sayuran. Minyakkan dulang, lap sebarang minyak
yang berlebihan dan kemudian ulangi rawatan 24
jam kemudian.

Penjagaan dan pembersihan

+ Bersihkan dulang dengan mengelapnya dengan
kain basah atau membasuhnya dengan tangan.
Jangan biarkan dulang bersentuhan dengan
air untuk jangka masa yang lama, contohnya
dengan membiarkannya direndam atau dengan
meninggalkannya dalam persekitaran yang
lembap. Ini boleh menyebabkan kayu terbelah.

+ Untuk mempercepatkan proses pengeringan,
keringkan dulang dengan berhati-hati tetapi
jangan dedahkannya pada suhu yang tinggi.

* Untuk mengekalkan dan memulihkan dulang, ia
boleh disapu dengan kertas pasir dan diminyaki
semula.

* Mangkuk selamat untuk mesin basuh pinggan
mangkuk.
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