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English

Advice for use:

Your stainless steel worktop is durable and easy to

maintain. After use, always clean the surface with

a soft cloth or a sponge. Wipe it clean with a mild

detergent and warm water and then rinse and dry

with a soft cloth to avoid the risk of water stains. Do
not use household cleaning products that contain
chlorides since they can damage the surface and
cause the stainless steel surface to be matt.

Care and maintenance:

+ Always use a chopping board, never cut directly
on the worktop with a knife. Never pull an
object with rough or ragged edges across the
worktop since it can scratch the surface.

+ Do not use scouring powder, abrasive cleaners,
steel wool, or hard/sharp tools which can
scratch the stainless steel surface.

» Although the stainless steel worktop can
withstand high temperatures, do not place
objects such as hot pots, pans or baking trays
that conduct heat on the worktop. Always use a
pot stand to protect the surface.

+ Avoid contact with strong chemicals that can
cause damage to the surface - such as oven
cleaners, acetone, paint removers and other
strong chemicals. If exposed, promptly rinse
away with water. Keep in mind that prolonged
contact with strong chemicals can cause serious
damage to your worktop.

+ Boling water and splatters from cooking
food will not damage your worktop. For easy
maintenance, clean splatters immediately.



Espaiiol

Consejos de uso:

Una encimera de acero inoxidable es resistente

y facil de mantener. Después de usarla, limpia

siempre la superficie con ayuda de un pafio suave

0 una esponja. Limpiala con un detergente no

abrasivo y agua caliente; aclara y seca con un pafio

suave para evitar que el agua deje marcas. No
utilices productos de limpieza a base de cloruro,
porque podrian dafiar la superficie y dejarla mate.

Limpieza y mantenimiento

« Utiliza siempre una tabla de cortar. No cortes
nunca directamente sobre la encimera. No
desplaces un objeto con los bordes irregulares
0 rugosos sobre la superficie, por riesgo de
rayarla.

* No utilices limpiadores en polvo, lana de acero,
productos abrasivos, utensilios punzantes ni
afilados, porque podrian dafiar la superficie.

» Esta encimera resiste altas temperaturas, pero
no apoyes ollas, cacerolas, sartenes, objetos
conductores del calor directamente sobre la
encimera. Utiliza siempre un salvamanteles
para proteger la superficie.

+ Evita el contacto con sustancias quimicas
agresivas, como productos para la limpieza de
hornos, acetona, decapantes de pintura u otros,
que podrian dafiar la superficie. En caso de
uso de este tipo de productos, aclara con agua
inmediatamente. Ten en cuenta que el contacto
prolongado con productos quimicos agresivos
puede provocar dafios graves en la encimera.

+ Laencimera resiste agua hirviendo y caldo
caliente de la coccién. Para simplificar
la limpieza, elimina inmediatamente las
salpicaduras.



Portugues

Conselho para utilizagao:

A sua bancada em aco inoxidavel é duradoura e

facil de manter. Apés cada utilizacdo, limpe sempre

a superficie com um pano macio e uma esponja.

Limpe com um detergente suave e dgua tépida

€, a seguir, enxague e seque COM umM pano seco

para evitar manchas de dgua. N&o utilize produtos

de limpeza que contenham cloretos pois podem
danificar a superficie e matificar o ago inoxidavel.

Cuidados e manutencdo:

* Use sempre uma tabua de cortar, nunca corte
diretamente sobre a bancada com uma faca.
Nunca arraste um objeto com extremidades
afiadas ou irregulares pela bancada pois isso
pode riscar a superficie.

+ Na&o utilize p6 ou produtos abrasivos, palha-
d'aco ou utensilios rigidos/afiados, que possam
riscar a superficie em aco inoxidavel.

+ Embora a bancada em aco inoxidavel possa
suportar temperaturas elevadas, ndo coloque
objetos como tachos, frigideiras ou tabuleiros
quentes que conduzam o calor para a bancada.
Use sempre uma base para tachos para
proteger a superficie.

+ Evite o contacto com quimicos fortes que
possam danificar a superficie, tais como
produtos de limpeza para fornos, acetona,
produtos para remocdo de tinta e similares. Se
algum destes produtos entrar em contacto com
a superficie, enxague imediatamente com agua.
Tenha em atencdo que o contacto prolongado
com produtos de limpeza fortes pode causar
sérios danos a bancada.

+ Aqua a ferver e salpicos de cozinhados
nao danificam a bancada. Para uma facil
manutencdo, limpe imediatamente os salpicos.
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Bahasa Indonesia

Petunjuk penggunaan:

Permukaan meja dapur yang terbuat dari baja

tahan karat tahan lama dan mudah dirawat.

Setelah menggunakan meja, Anda harus selalu

membersihkan permukaan meja dengan kain lap

lembut atau spons yang telah dibahasi dengan

air hangat yang dicampur sabun busa sedikit lalu

mengelapnya dengan lap kering agar tidak ada sisa

air tertinggal. Jangan gunakan produk pembersih
yang mengandung klorid karena dapat merusakan
permukaan meja dan menyebabkan warna
permukaan baja tahan karat memudar.

Perawatan dan pemeliharaan:

+ Selalu gunakan talenan, jangan memotong di
atas meja dan jangan pernah menarik objek
dengan pinggiran yang kasar karena dapat
menggores permukaan meja.

+ Jangan gunakan serbuk gerusan, pembersih
abrasif, wol baja, atau alat keras/tajam yang
dapat menggores permukaan baja tahan karat.

* Meskipun permukaan meja baja tahan karat
dapat menahan suhu tinggi, jangan letakkan
benda seperti panci panas, wajan atau nampan
pemanggang. Selalu gunakan alas untuk
melindungi permukaan meja.

+ Hindari kontak dengan bahan kimia kuat
yang dapat menyebabkan kerusakan pada
permukaan - seperti pembersih oven, aseton,
penghilang cat dan bahan kimia kuat lainnya.
Jika terkena, segera bilas dengan air. Perlu
diingat bahwa kontak yang terlalu lama dengan
bahan kimia yang kuat dapat menyebabkan
kerusakan serius pada permukaan meja dapur
Anda.

+ Cipratan atau percikan air mendidih tidak akan
merusak permukaan meja Anda. Namun agar
meja dapur tetap terawat, segera bersihkan
cipratan.
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Bahasa Malaysia

Nasihat tentang penggunaan

Permukaan atas kerja keluli tahan karat anda

tahan lama dan mudah diselenggara. Selepas

digunakan, bersihkan permukaan dengan kain
lembut atau span. Kesat bersih dengan bahan
pencuci yang lembut dan air suam dan kemudian
bilas dan keringkan dengan kain lembut bagi
mengelakkan risiko kesan air. Jangan gunakan
produk pencuci yang mengandungi klorida kerana
ia akan merosakkan permukaan dan menyebabkan
permukaan keluli menjadi kusam.

Penjagaan dan selenggaraan

+ Sentiasa gunakan landas cencang, jangan
potong terus di atas pemukaan atas kerja
menggunakan pisau. Jangan tarik objek
dengan tepi yang kasar atau bergerigis di
sepanjang permukaan atas kerja kerana ia akan
mencalarkan permukaan.

+ Jangan gunakan serbuk penyental, pencuci
pelelas, wul keluli, atau alat yang keras/tajam
yang boleh mencalarkan permukaan keluli
tahan karat.

*  Walaupun permukaan atas kerja keluli tahan
karat anda boleh tahan pada suhu tinggi,
jangan letakkan objek seperti periuk, kuali
atau dulang pembakar yang panas yang
mengalirkan haba pada permukaan atas kerja.
Sentiasa gunakan lekar periuk bagi melindungi
permukaan.

+ Elakkan daripada tersentuh dengan bahan
kimia yang kuat, aseton, penanggal cat dan
lain-lain bahan kimia yang kuat. Jika terdedah,
segera bilas dengan air. Ingat bahawa sentuhan
berpanjangan dengan bahan kimia kuat
akan menyebabkan kerosakan serius pada
permukaan atas kerja anda.

+ Airyang mendidih dan tumpahan daripada
makanan yang dimasak tidak akan merosakkan
permukaan kerja anda. Bagi memudahkan
selenggaraan, segera bersihkan tumpahan.
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Tiéng Viét

L&i khuyén khi dung:

Mat bép 1am tir thép khdng gi c6 d6 bén cao va dé

bao quan. Sau khi sir dung, ludn vé sinh bé mat

sach s& bang khan mém hoac miéng bot bién. Lau
sach vai dung dich xa phong diu nhe va nudc am,
roi xa sach lai véi nudc va lau khé bang khan mém
dé tranh vét nudc béc hai trén bé mat. Khdng dung
san pham vé sinh nha ctra c6 chira clorua vi chiing
c6 thé lam héng mat bép va lam gidm dd bong cla
bé mat thép khong gi.

Cham séc va bao tri:

+  Khdng dung dao hoac cac vat sac nhon khac
truc tiép trén mat bép. Lubn dung that. Tuyét
déi khong kéo 18 vat cd canh go ghé vi sé lam
tray xudc mat bép.

+  Khéng dung bt co rira, chat tay rira an mon,
bui nhui thép hodc cac vat cirng, sac nhon vi
chiing cé thé 1am tray xudc bé mat thép khoéng
gi.

+ Tuy bé mat lam tir thép khong gi cé kha nang
chiu nhiét cao, khong dat cac vat nhu ndi chado
néng, khay nuéng hoac cac vat tda nhiét 1én bé
mat bé&p. Luén dung miéng 16t ndi dé bao vé
bé mat.

+  Tranh dé bé mat bép ti€p xuc vGi hoa chdt manh
c6 thé gy hu hai dén bé mat san phadm - nhu
chat vé sinh 16 nudng, acetone, chat tdy son va
cac héa chat manh khac. Néu vé tinh dé bé mat
bép ti€p xuc v&i hda chat, ngay lap tirc xa sach
vGi nudc. Luu y rang thudng xuyén tiép xdc voi
hda chat manh sé lam cho bé mat bép bi hu
hdng nang.

+ Nudc sbi va ddu md ban ra khi ndu &n sé khéng
lam hong bé mat bép. D& bao quan mat bép dé
dang hon, nén vé sinh cac vét dau ban ngay khi
xay ra.
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