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INTRESSANT



English
This spice mill comes with a ceramic grinding 
mechanism allowing you to grind dried herbs and 
spices as well as salt. Pull the top part of the spice 
mill upwards and then fill up with spices. Adjust 
the base according to how finely ground you prefer 
your spices (see sketch).

Cleaning
The grinding mechanism can be cleaned by 
grinding coarse-grained salt. This is recommended 
after having ground an oily spice like pink pepper, 
for instance. The entire spice mill should be washed 
by hand.

עברית
מטחנת תבלינים זו כוללת מנגנון טחינה קרמי המאפשר 

טחינת עשבי תיבול יבשים ומלח. משכו את החלק העליון של 
מטחנת התבלינים כלפי מעלה ומלאו את המכל בתבלינים. 
כווננו את הבסיס לפי דרגת הטחינה הרצויה )ראו שרטוט(.

הוראות ניקוי
ניתן לנקות את מנגנון הטחינה באמצעות טחינת מלח גס. 

פעולה זו מומלצת בעיקר לאחר טחינת תבלינים שומניים 
כפלפל אדום, לדוגמא. את המטחנה כולה יש לשטוף ידנית.


