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English

Cleaning

Before using the cookware for the first time,
wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To prevent
any marks left by limescale in the water, always
wipe dry after washing. Spots and marks may
be removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt until the
water is boiling.

Do not use steel wool or anything that may
scratch the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
hobs and in ovens.

It is designed exclusively for cooking, not

for storing food. Food that is stored in the
cookware for a longer period may affect the
surface of the cookware and take on the taste
of metal.

When using the cookware on an induction hob,
for best performance use it on an induction
zone that has the same diameter as the
cookware.

Bear in mind that the handles get hot when
the cookware is in use. Always use pot holders
when moving the cookware and lifting the lid.
Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

Never let the cookware boil dry, because the
base becomes skew when overheated.

Use the cookware on a hob of the same or
smaller diameter to save energy.



If you have any problem with the product,
please, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.

Deutsch

Reinigung

Vor der ersten Benutzung das Produkt von
Hand spilen und abtrocknen.

Das Produkt ist spilmaschinenfest. Zur
Vermeidung von Kalkflecken sollte es direkt
nach dem Spulvorgang abgetrocknet werden.
Falls Flecken entstanden sind, konnen diese mit
in warmem Wasser aufgeldstem Essig entfernt
werden.

Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst zugeben,
nachdem das Wasser gekocht hat.

Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kénnte.

Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt, bei
Waérme dehnt er sich und wird eben. Das
Produkt vor dem Sptilen unbedingt abkihlen
lassen. So vermeidet man, dass der Boden sich
verformt.

Wissenswertes

Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten und fur
den Backofen geeignet.

Das Produkt ist fir die Zubereitung, nicht zum
Aufbewahren von Speisen gedacht. Stehen
Speisen langer darin, kann das Material

des Kochgerats beeintrachtigt werden und
die Speisen einen metallischen Geschmack
annehmen.

Bei der Verwendung auf einem Induktionsherd
funktioniert das Produkt am besten auf einer
Platte mit dem gleichem Durchmesser.

Griffe erhitzen sich bei der Benutzung auf
Herden und im Backofen. Zum Bewegen von
Topfen und zum Abheben des Deckels immer
Topflappen benutzen.



* Bei Glas- oder Keramikkochfeldern Topfe zum
Bewegen immer hochheben; nicht schieben -
das kénnte Kratzer verursachen.

« Das Produkt nicht trocken kochen lassen; durch
Uberhitzung kann sich der Boden verformen.

+ Kochgeschirr auf einer Platte mit dem gleichen
oder geringerem Durchmesser zu benutzen
spart Energie.

* Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder Giber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Entretien

+ Laver l'ustensile a la main et I'essuyer avant la
premiere utilisation.

+ Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les ustensiles
immédiatement apres le lavage pour éviter que
I'eau ne laisse de trace. Les éventuelles traces
d'eau peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d'alcool dilué dans de I'eau tiede.

+ Pour éviter les traces de sel a I'intérieur de
I'ustensile, rajouter le sel une fois que l'eau
bout.

+ Ne pas utiliser de laine d'acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la surface.

+ Lefond, Iégerement concave, se dilate et
s'aplanit sous l'effet de la chaleur. Toujours
laisser 'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme aprés quelque
temps d'utilisation.

Bon a savoir

+ Compatible tous feux.

+  Evitez de conserver des aliments de facon
prolongée dans le récipient. Les aliments

peuvent prendre un goQt métallique et la
surface du récipient risque de se détériorer.



Sur un feu a induction il est préférable que la
plaque ait le méme diameétre que l'ustensile afin
d'optimiser la cuisson.

N'oubliez pas que l'ustensile chauffe lors de
I'utilisation. Utilisez une manique.

Pour éviter les rayures, pensez a soulever
I'ustensile lorsque vous le déplacez sur une
plaque vitrocéramique.

Ne jamais chauffer l'ustensile a vide car cela
peut déformer le fond.

Utilisez l'ustensile sur une plaque de cuisson
de diametre identique ou inférieur pour
économiser de I'énergie.

En cas de probléeme avec ce produit, contacter
votre magasin/Service clients IKEA le plus
proche ou visiter le site www.ikea.com.

Nederlands

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste gebruik af.
De pan is vaatwasserbestendig. Om kalkvlekken
van het water te voorkomen, moet de pan direct
na het afwassen worden afgedroogd. Wanneer
er vlekken ontstaan zijn, kunnen deze worden
verwijderd met azijn en lauw water.

Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.

Gebruik geen staalwol of andere dingen die
krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt weer vlak door de warmte.
Laat de pan daarom altijd afkoelen voordat

je hem reinigt. De bodem neemt dan zijn
oorspronkelijke vorm weer aan en je voorkomt
dat de pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten kookplaten
en de oven.

De pan is bedoeld voor het bereiden van
voedsel, niet voor het bewaren ervan. Wanneer
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er gedurende langere tijd voedsel in de pan
wordt bewaard, kan het oppervlak van de pan
worden aangetast en kan het voedsel een
metaalachtige smaak krijgen.

Gebruik je de pan op een inductiekookplaat,
dan wordt het resultaat het beste als de pan
dezelfde diameter heeft als de inductiezone.
Denk eraan dat de handgrepen warm kunnen
worden bij gebruik. Gebruik altijd een
pannenlap wanneer je de pan verplaatst of de
deksel eraf haalt.

Til de pan altijd op wanneer hij op een
keramische kookplaat wordt verplaatst, anders
kunnen er krassen op de kookplaat ontstaan.
Laat de pan niet droogkoken omdat de bodem
door oververhitting krom kan trekken.
Gebruik de pan op een kookplaat met dezelfde
of een kleinere diameter als de pan, dat spaart
energie.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op ikea.nl

Dansk

Rengering

Vask og ter gryden af inden den tages i brug
forste gang.

Gryden taler maskinopvask. For at undga
kalkpletter fra vandet ber gryden terres af
straks efter opvask. Far gryden pletter kan de
fijernes med eddike blandet med lunkent vand.
For at undga saltpletter, ber salt altid farst
tilseettes nar vandet koger.

Brug ikke staluld eller andet der kan ridse
overfladen.

| afkglet tilstand er bunden en anelse konkayv,
men udvides af varmen og bliver plan. Lad
derfor altid gryden kele af inden du ger den
ren. Derved far gryden sin oprindelige form og
bliver ikke ujeaevn.



Godt at vide

Kokkenudstyret er velegnet til brug pa alle slags
kogeplader og i ovnen.

Det er udelukkende beregnet til madlavning,
ikke opbevaring, af madvarer. Madvarer, der
opbevares i kekkenudstyret i laengere tid, kan
pavirke overfladen og tage smag af metallet.
Nar kekkenudstyret bruges pa en
induktionskogeplade, opnar du det bedste
resultat med en induktionszone, der har samme
diameter som kokkenudstyret.

Veer opmarksom pa, at grebene bliver

varme, nar du bruger kgkkenudstyret. Brug
altid grydelapper, nar du flytter eller lafter
kekkenudstyret og lafter laget.

Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter det pa
keramiske kogeplader, sa de ikke bliver ridsede.
Lad aldrig kekkenudstyret koge ter, da bunden
bliver skaev, hvis det bliver overophedet.

Brug kekkenudstyret pa en kogeplade,

der har samme eller mindre diameter end
keokkenudstyret for at spare energi.

Hvis du har problemer med produktet, er du
velkommen til at kontakte Kundeservice i det
narmeste varehus eller ga ind pa IKEA.dk.

islenska
prif

Asur en varan er tekin i notkun ztti ad pvo
hana, skola og purrka vandlega.

Voruna ma setja i upppvottavél. burrkid alltaf
eftir pvott til ad fordast bletti eftir kalkid i
vatninu. Blettum ma na af med volgu vatni og
orlitlu af ediki.

Til ad koma i veg fyrir bletti af voldum salts aetti
ekki ad salta matinn fyrr en sudan hefur komid
upp.

Notid ekki stalull eda annad sem getur rispad
yfirbordié.

Botninn er adeins kiptur pegar hann er
kaldur en penst og flest Ut i hita. Leyfid



eldunarahdéldum alltaf ad kélna fyrir pvott. P4
naer botninn aftur sinni fyrri 16gun og verdur
sidur 6jafn med timanum.

Gott ad vita

petta eldunarilat hentar 6llum tegundum af
hellubordum og ofnum.

pad er eingdngu zetlad til ad elda mat, ekki
geyma. Matur sem geymdur er i eldunarilatinu
til lengri tima getur haft ahrif & yfirbord pess og
tekid i sig malmbragd.

Til ad hamarka virkni pegar ilatid er notad &
spanhellu, setjid pad & hellu sem er jafnstér og
eldunarilatio.

Hafid i huga ad handfangid verdur heitt pegar
eldunarilatid er i notkun. Notid alltaf pottaleppa
pegar ilatid er feert og lokinu er lyft.

Lyftid avallt ilatinu pegar pad er faert & glerhellu
eda keramikhellu til ad fordast pad ad yfirbordid
rispist.

Aldrei lata sjoda i eldhunarilatinu par til pad
pornar pvi botninn skekkist vid ofhitnun.

Notid ilatid & hellu sem er jafnstér eda minni en
pvermal eldunarilatsins til ad spara orku.

Ef pd lendir i vandraeedum med pessa voru
haféu pa samband vid IKEA verslunina/
pjénustufulltria eda kiktu a IKEA.is.

Norsk

Rengjoring
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Vask og terk av kjelen for farste gangs bruk.
Kjelen taler maskinoppvask. For a unnga
kalkflekker fra vannet, ber kjelen terkes av
rett etter oppvasken. Dersom det har oppstatt
flekker, kan de fjernes med eddik blandet i
lunkent vann.

For & unnga saltflekker; tilsett alltid saltet etter
at vannet har kokt opp.

Bruk ikke stalull eller annet som kan ripe
overflaten.

Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men



utvider seg av varmen og blir rett. La derfor
alltid kjelen kjglne far du rengjer den. Da far
bunnen tilbake sin opprinnelige form og du
unngar at den blir ujevn etter en tids bruk.

Godt a vite

+  Produktet kan brukes pa alle typer koketopper
og i stekeovnen.

+ Den er designet for matlaging, ikke
matoppbevaring. Mat som oppbevares i
sautepannen over lengre tid kan pavirke
pannens overflate og maten kan fa en metallisk
smak.

+ Nar du bruker sautepannen pa en
induksjonsplate, bgr du bruke den pa en sone
med samme diameter som pannen for best
mulig prestasjon.

+  Tenk pa at handtakene blir varme nar
sautepannen er i bruk. Bruk alltid grytekluter
nar du flytter pannen eller Iafter pa lokket.

+  Loft alltid sautepannen nar du flytter den pa
en keramisk koketopp, for & unnga at den riper
opp toppen.

« Aldri la sautepannen koke torr, fordi bunnen blir
skjev ved overoppheting.

+  Bruk pannen pa en koketopp med den samme
eller mindre diameter for a spare strgm.

« Dersom du har problemer med produktet,
kontakt ditt neermeste IKEA-varehus/ring
kundeservice eller besgk IKEA.no

Suomi

Puhdistus

* Pese ja kuivaa astiat ennen kayttoonottoa.

+ Keittoastiat ovat konepesunkestavia. Astiat on
hyva kuivata heti pesun jalkeen, jottei niihin jaisi
vedesta kalkkitahroja. Mahdolliset tahrat voi
poistaa etikan ja lampiman veden seoksella.

+ Suolatahroja voit valttaa lisaamalla suolan vasta
kiehuvaan veteen.
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Ala kayta terasvillaa tai muuta vastaavaa, joka
voi naarmuttaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu ldmmetessaan. Anna siis
astian aina jadhtya ennen pesua. Silloin pohja
palautuu muotoonsa eika jaa epatasaiseksi.

Hyva tietda

Astia sopii kaytettavaksi kaikentyyppisilla liesilla
ja uunissa.

Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon, ei ruoan
sdilytykseen. Jos ruokaa sailytetaan astiassa
pitkaan, pinta voi reagoida ja ruokaan tulla
metallin maku.

Kun kaytat astiaa induktiokeittolevylla, se toimii
parhaiten, jos induktioalue on halkaisijaltaan
samankokoinen kuin astia.

Kadensijat kuumenevat kaytettdessa astiaa
liedelld tai uunissa, joten kayta aina patalappua
siirtdessasi astiaa tai avatessasi kantta.

Nosta astia aina ylos keraamisen keittotason
pinnasta ennen kuin liikutat sitd, jotta
keittotason lasinen pinta ei naarmuuntuisi.

Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta tulee
kiero.

Saastat energiaa kayttamalla keittolevya, joka
on halkaisijaltaan samankokoinen tai pienempi
kuin astia.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota

yhteytta 1dhimpaan IKEA-tavarataloon

tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta www.IKEA.fi.

Svenska

Rengéring
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Diska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

Karlet tal maskindisk. For att undvika kalkflackar
fran vattnet bor karlet torkas av direkt efter
diskningen. Om flackar uppstatt kan de tas bort
med attika blandat med [jummet vatten.



For att undvika saltflackar; tillsatt alltid saltet
efter att vattnet kokat upp.

Anvand inte stalull eller annat som kan repa
ytan.

Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan du reng6r det. Da
atertar bottnen sin form och blir inte ojamn.

Bra att veta

¢

Karlet kan anvandas pa alla typer av spisar samt
iugn.

Karlet &r avsett for tillagning, inte férvaring av
mat. Om mat férvaras i kdrlet under en langre
tid kan karlets yta paverkas och maten ta smak
av metall.

Anvander du karlet pa en induktionshall blir
funktionen bast om karlet har samma diameter
som induktionszonen.

Tank pa att handtagen blir varma vid
anvéandning pa spis och i ugn. Anvand alltid
grytlappar nar karlet flyttas och locket lyfts av.
Lyft alltid karlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan héllen repas.

Lat inte karlet koka torrt eftersom
overhettningen gor att bottnen blir skev.
Anvand karlet pa en spisplatta med samma eller
mindre diameter som karlet, det sparar energi.
Om det uppstar problem med produkten -
kontakta narmaste IKEA varuhus/kundtjanst
eller bes6k www.ikea.com.

esky

Cisténi

PFed prvnim pouZzitim kuchyriské nadobi umyjte,
oplachnéte a osuste.

Kuchyriské nadobi Ize myt v mycce. Aby na
povrchu néddobi nevznikaly stopy od vapenatych
Supinek, nddobi po umyti ihned osuste. Skvrny
mUZete odstranit vlaznou vodou s trochou octa.
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Aby vdm na nadobi nezustaly skvrny po soli,
pridavejte stl do hrnce az ve chvili, kdy se voda
zacne varit.

NepouZivejte draténkou ani jiné drsné
materidly, které by mohly poskodit povrch
nadobi.

Dno je mirné vyduté, ale po zahfati se vyrovna.
Nadobi nechte pred mytim vychladnout. Dno
tak ziska svdj ptvodni tvar a nedojde k jeho
zdeformovani.

Dulezité informace
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Toto nadobi miZzete pouZzivat na viech typech
varnych desek a v troubéch.

Je navrZzeno specialné na vareni, ne na
skladovani jidla. Pfi delSim skladovani mGze
dojit k poSkozeni povrchu nadobi a chut’jidla
bude ovlivnéna dotykem s kovem.

Pokud vafrite na indukéni varné desce, pro
nejlepsi efektivitu vareni pouzijte nddobi o
stejném praméru jako mé indukéni zéna.
Mé&jte na paméti, Zze drzadla se pfi pouZiti
zahFivaji. VZdy pouZivejte chfiapky, pfi
premistovani nadobi i poklice.

Pokud nadobi na sklokeramické varné desce
premistujete, vzdy jej zvedejte, aby nedoslo k
poskrabani povrchu.

Nenechavejte nadobi na zapnutém plotynce,
pokud v ném nevafite. Mohlo by dojit ke
zdeformovani dna.

Nadobi pokladejte na varnou zénu o stejném
nebo mensim priméru - usetfite tim energii.
Pokud nastanou jakékoliv potize, kontaktujte
Sluzby zakazniklim v nejblizs§im obchodnim
domé IKEA nebo navstivte www.IKEA.cz.



Espaiiol

Limpieza

Antes de usar la baterfa de cocina por primera
vez, lavar, aclarar y secarla cuidadosamente.

La bateria es apta para el lavavajillas. Para
prevenir las manchas de cal, secar bien con un
pafio después del lavado. La manchar pueden
eliminarse con un poco de vinagre disuelto el
agua templada.

Para prevenir las manchas de sal, no afiadir sal
hasta que el agua no esté hirviendo.

No use estropajo metalico o cualquier cosa que
pueda rayar la superficie.

La base es ligeramente cédncava cuando esta
fria, pero se expande hasta alisarse cuando se
calienta. Deja siempre que tu bateria se enfrie
antes de limpiarla. Asi la base retoma su forma,
lo que ayuda a evitar que se deforme con el uso.

Informacién importante

La bateria es adecuada para todo tipo de placas
y el horno.

Se ha disefiado exclusivamente para cocinar, no
para almacenar alimentos. Los alimentos que
se almacenen en la bateria durante un periodo
de tiempo prolongado pueden afectar a su
superficie o adquirir sabor a metal.

En placas de induccién, usa zonas cuyo
didmetro sea igual o menor al del recipiente
para mejor rendimiento.

Ten en cuenta que las asas pueden calentarse
cuando se utiliza la bateria. Por tanto, usa
siempre manoplas para moverla y levantar la
tapa.

Levanta siempre la bateria cuando vayas

a moverla y estés cocinando en una placa
vitroceramica o de induccién para evitar rayar
la superficie.

No dejes los recipientes al fuego hasta que se
evapore todo el liquido, ya que la base puede
deformarse por sobrecalentamiento.
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* Usa la bateria en quemadores con el mismo
didmetro o inferior para ahorrar energia.

« Sitienes algun problema con el producto, ponte
en contacto con tu tienda IKEA mas cercana/
Servicio de Atencién al Cliente o entra en www.
ikea.es.

Italiano

Pulizia

+ Lava, sciacqua e asciuga le pentole prima di
usarle per la prima volta.

+ Questa pentola & lavabile in lavastoviglie. Per
evitare che l'acqua formi macchie di calcare,
asciuga la pentola subito dopo il lavaggio.
Elimina le eventuali macchie con un po' d'aceto
diluito in acqua tiepida.

+ Per evitare macchie di sale, non aggiungere sale
finché l'acqua non bolle.

* Non usare lana d'acciaio o altri prodotti che
possono graffiare la superficie.

+ Il fondo & leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Lascia sempre raffreddare la pentola prima di
lavarla, cosi il fondo riacquista la sua forma e
diminuisce il rischio che si deformi con l'uso.

Utile da sapere

+ Questa padella si pud usare su tutti i tipi di piani
cottura e nel forno.

+ Estudiata esclusivamente per la cottura, non
per la conservazione dei cibi. Se gli alimenti
rimangono piu a lungo nella padella, la
superficie di quest'ultima puo risentirne e i cibi
possono assumere un sapore di metallo.

+ Per ottenere risultati ottimali, su un piano
cottura a induzione usa la padella su una zona a
induzione di diametro uguale.

+ Tieni presente che i manici si scaldano quando
usi la padella. Utilizza sempre le presine per
spostarla e per sollevare il coperchio.
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Quando sposti la padella su un piano cottura in
vetroceramica, sollevala sempre per evitare di
graffiare il piano.

Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, poiché la base si deformerebbe
surriscaldandosi.

Usa la padella su una piastra con un diametro
uguale o inferiore, cosi risparmi energia.

Se il prodotto presenta dei problemi, contatta il
piu vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito www.IKEA.com

Magyar

Tisztitas

Az edényeket elsé hasznalat el6tt mosd és
6blitsd el, majd alaposan szaritsd meg.

Az edények mosogatdgépben elmoshaték. Hogy
a vizkd lerakédasat megakadalyozd, mosogatds
utan torold szarazra. Az apré vizfoltok enyhén
ecetes, langyos vizzel eltavolithatok.

Az edény belsé oldalan a séfoltok lerakédasanak
megel6zése érdekében ne haszndlj sét addig,
mig az edényben fel nem forrt a viz.

Ne hasznalj fém- vagy mas olyan eszkozoket,
melyek felsérthetik a bevonatot.

A hideg feltlet enyhén homoru, mely
melegedés kdzben kisimul. Tisztitas el6tt mindig
hagyd az edényt kih(ilni. igy az visszanyeri
eredeti formajat.

J6 tudni

Az edény minden tipusu f6z6lapon és sutében
hasznélhaté.

Kizérélag fé6zésre, nem pedig ételek taroldsara
tervezték. A hosszabb ideig benne tarolt étel
hatéssal lehet az edény felszinére és fémes
izlivé valhat.

Ha indukcids f6z6lapon hasznalod, a legjobb
hatés érdekében valassz olyan indukciés
z6nat, melynek atméréje megegyezik az edény
atmérgjével.
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Tartsd szem el6tt, hogy a hasznalat kdzben a
fogantyuk felmelegszenek. Mindig hasznalj
edényfogét, amikor mozgatod, vagy felemeled
a fed6t.

Uvegkeréamia f6z6lapon mindig emeld fel az
edényt, amikor mozgatod, hogy elkertld a
féz6lap karcolédasat.

Ne forrald szarazon, mert a tilmelegedéstdl az
alja elferdilhet.

A tlizhely azonos, vagy az edényénél kisebb
atmérdjl langjan hasznald, igy energiat
takarithatsz meg.

Ha barmi problémad adédna a termékkel
kapcsolatban, lépj kapcsolatba a legkdzelebbi
IKEA druhaz vev@szolgélatéval, vagy latogass el
a www.ikea.hu oldalra.

Polski
Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i wysusz
doktadnie naczynia.

Naczynia mozna zmywa¢ w zmywarce. Aby
zapobiec plamom, zawsze wycieraj naczynia do
sucha po myciu. Plamy i $lady mozna usung¢
matg iloscig octu rozcienczonego w letniej
wodzie.

Aby zapobiec plamom z soli, nie dodawaj

soli, zanim zawarto$¢ naczynia nie zacznie sie
gotowac.

Nie uzywaj ostrych zmywakéw, ktére mogtyby
zarysowac powierzchnie.

Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest zimna,

ale podgrzana rozszerza sie tworzgc ptaska
powierzchnie. Zawsze pozostaw naczynia do
wystygniecia, zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli
to podstawie odzyskac jej pierwotny ksztatt i
zapobiegnie odksztatceniom.

Dobrze wiedziec
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Garnek mozna stosowac na wszystkich
rodzajach ptyt kuchennych i w piekarnikach.

Jest przeznaczony wytacznie do gotowania,



a nie do przechowywania zywnosci. Zywnos$¢
przechowywana w naczyniu przez dtuzszy czas
moze uszkodzi¢ powierzchnie i nabra¢ smak
metalu.

W przypadku ptyty indukcyjnej najlepszy rezultat
uzyskasz stosujgc pole o tej samej $rednicy co
garnek.

Pamietaj, ze uchwyty sie nagrzewaja. Do
przenoszenia garnka lub podnoszenia pokrywki
zawsze uzywaj tapek do garnkéw.

Zawsze podnos garnek przestawiajac go

na ptycie ceramicznej, aby nie dopusci¢ do
porysowania powierzchni ptyty.

Nie dopus¢ do catkowitego wygotowania,
poniewaz dno po przegrzaniu moze sie
wypaczyc.

Aby oszczedzi¢ energie stawiaj garnek na polu o
tej samej Srednicy lub mniejszym.

W razie jakichkolwiek probleméw skontaktuj sie
z najblizszym sklepem IKEA/Dziatem Obstugi
Klienta lub odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti
Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist peske, loputage
ja kuivatage hoolikalt.

Toode on ndudemasinas pestav. Alati peale
pesemist kuivatage korralikult, nii valdite
katlakivi plekke. Plekke saate eemaldada leiges
vees lahjendatud aadikaga.

Soola plekke saate valtida nii, et lisate soola
toidule alles peale keema hakkamist.

Arge kasutage teraskdsna v6i muud, mis véiks
tekitada pinnal kahjustusi/kriimustusi.

P&hi vdib olla kiilmana kumer, soojendades
muutub siledaks. Alati jahutage k66gindud
enne puhastamist. See aitab sailitada ndude
sileda p6hja.
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Kasulik teave

+ Seda ndud vdib kasutada igat tutpi pliitidel ja
ahjudes.

« See on loodud vaid toidu valmistamiseks, mitte
selle sailitamiseks. Kui toitu hoitakse ndus
pikema aja valtel, v6ib see néu pinda mdjutada
ja anda sellele metalli maitse.

*  Kui kasutate ndud induktsioonpliidil, asetage
see sama labimddduga induktsioonalale.

+ Pidage meeles, et kasutamise ajal on sangad
kuumad. Kasutage alati pajakindaid, kui ndud
liigutate v&i kaant tdstate.

+ Alati tdstke ndud, kui seda keraamilisel pliidil
liigutada tahate, et valtida pliidi kriimustamist.

+  Arge kunagi kuumutage néud kuivalt, kuna
selline tegevus moonutab ndu kuju.

+ Kasutage néud pliidiplaadil, mis on labimdadult
sama suur v3i vaiksem, et sadsta energiat.

+  Kui teil tekib tootega probleeme, vdtke palun
Uhendust IKEA poe/klienditeenindusega voi
vaadake lahemalt aadressilt www.ikea.com.

LatvieSu

TiriSana

+ Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

+ Drikst mazgat trauku mazgajama masina. Lai
uz virtuves piederumiem nerastos kalkakmens
nosédumi, tos uzreiz péc mazgasanas
noslaukiet. Plekus iesp&jams notirit ar siltu, vaju
etikadeni.

+ Lai trauku iekSpusé nerastos sals nosédumi,
pievienojiet sali tikai péc tam, kad édiens sacis
varities.

+ Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét virsmu.

+ Atdzisusi pamatne var bat nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
ietekmei. Pirms piederumu mazgasanas tiem
jalauj atdzist, lai tie atgatu savu formu un ar
laiku nedeformétos.
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Noderiga informacija

Sos virtuves piederumus var lietot uz visu veidu
plits virsmam, ka arT cepeSkrasnis.

Tie paredzéti tikai édiena gatavoSanai, nevis
uzglabasanai. Ja édiens tajos tiek ilgstoSi
uzglabats, var tikt sabojata piederumu virsma,
ka arT diens var iegat metalisku piegarsu.
Lietojot uz indukcijas plits, ieteicams lietot uz
virsmas ar tadu pasu diametru ka virtuves
piederumiem.

Nemiet véra, ka gatavosanas laika rokturis
sakarst. Parvietojot virtuves piederumus

vai nonemot vaku, vienmer lietojiet virtuves
cimdus.

Lietojot uz keramiskas plits virsmas, vienmér
paceliet virtuves piederumus, lai nesaskrapétu
virsmu.

Parkarstot trauka pamatne var deforméties,
tapéc parliecinieties, ka taja vienmér ir
Skidrums.

Lai ietaupTtu energiju, novietojiet uz tada pasa
vai mazaka izméra plits rinka.

Ja jums radusies sarezgijumi ar preci, sazinieties
ar IKEA veikalu/klientu apkalpo3anas centru vai
apmeklgjiet www. ikea.com.

Lietuviy

Valymas

PrieS naudodami pirma kartg, iSplaukite jj ir
sausai nusluostykite.

Galima plauti indaplovéje. Sausai iSSluostykite,
kad nelikty démiy nuo vandenyje esanciy
kalkiy. Jas taip pat galima nuvalyti actu, skiestu
drungnu vandeniu.

Kad indy viduje nelikty démiy nuo druskos,
berkite jg tik tuomet, kada gaminamas maistas
uzverda.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir panasiy
Siurksciy valymo priemoniy.

Kol indas 3altas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
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taciau Sylant jis iSsitiesina. Palikite atveésti prie3
plaudami: taip dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras
nelygumy.

Naudinga Zinoti

Maisto ruosimo indai skirti visoms kaitlentéms,
juos galima naudoti orkaitéje.

Indai skirti tik valgiui ruosti, o ne jam laikyti.
llgesniam laikui paliktas maistas gali pakenkti
maisto ruosimo indy pavirsiui ir jgauti metalo
skonio.

Jei kaitlenté indukciné, geriausio rezultato
pasieksite maistg ruoSdami ant kaitvieciy, kuriy
skersmuo yra toks pat kaip maisto ruosimo
indo.

Rankenos gali jkaisti, todél norédami nukelti
maisto ruosimo indg ar jo dangtj naudokite
puodkéles.

Nukeldami maisto ruosimo indus nuo stiklo
keramikos kaitlenciy, juos visada pakelkite, kad
nesubraiZzytumeéte kaitlentés.

Maisto ruosimo indams perkaitus, neprideganti
danga praranda savo savybes, todél nepalikite
tusciy indy ant karsty kaitvieciy, stebékite, kad
indy turinys nebdty sausas.

RuoSiant valgj ant kaitvietés, kurios skersmuo
yra toks pat kaip maisto ruosimo indas,
taupoma elektra.

Kilus klausimy kreipkités j IKEA parduotuvés
Pirkéjy aptarnavimo skyriy, apsilankykite
interneto svetainéje www.IKEA.It.

Portugues

Limpeza
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Antes de usar este produto pela primeira vez,
lave-o, enxague-o e seque-o cuidadosamente.

O produto é préprio para a maquina de lavar
loiga. Para prevenir manchas de calcério,
seque-o bem apo6s a lavagem. As marcas podem
ser limpas com um pouco de vinagre diluido em
dgua morna.



Para prevenir manchas de sal, acrescente-o
quando a dgua comecar a ferver.

Ndo utilize palha-d'aco ou qualquer outro
produto que possa riscar a superficie.

A base é ligeiramente cdncava quando fria, mas
expande-se até ficar plana quando aquecida.
Deixe sempre arrefecer o produto antes de o
lavar. Isto permite que a base recupere a sua
forma, evitando deformacées com o uso.

Informagdes importantes

A frigideira é prépria para todos os tipos de
placas e fornos.

Foi desenhada exclusivamente para cozinhar,
ndo para guardar alimentos. Os alimentos,

ao serem guardados na frigideira durante um
longo periodo, podem afetar a superficie e reter
o sabor do metal.

Quando utilizar a frigideira numa placa de
inducdo, para melhor desempenho, coloque-a
numa zona de indu¢do com didmetro igual a
sua base.

Esta frigideira aquece durante o uso, por isso,
use sempre pegas para a mover e levantar a
tampa.

Ao mover a frigideira numa placa de
vitroceramica, levante-a sempre da placa para
evitar risca-la.

N&o deixe ao lume sem conteldo, pois a base
pode deformar-se com o sobreaquecimento.
Coloque a frigideira sobre um bico com
diametro igual ou inferior a sua base para
poupar energia.

Se tiver algum problema com o produto,
contacte a sua loja IKEA/Servico de Apoio ao
Cliente, ou visite www.ikea.pt.
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Romana
Curatare

Spald, clateste si usuca vasele cu grija Thainte sa
le folosesti pentru prima data.

Vasele pot fi spalate la masina de spalat vase.
Pentru a preveni petele lasate de calcarul din
apa, usuca intotdeauna dupa spalare. Petele si
urmele pot fi indepartate cu putin otet diluat in
apa calda.

Pentru a preveni formarea petelor de sare, nu
adauga sare Tn mancare decat dupa ce aceasta
a fiert.

Nu folosi bureti de sdrma sau substante
abrazive care pot zgaria suprafata.

Suprafata de la baza vaselor este concava atunci
cand acestea sunt reci, dar devine plata cand
sunt incélzite. Intotdeauna lasa vasele s& se
raceascd fnainte sa le cureti. Aceasta va face

ca baza lor sa isi recapete forma si sd nu se
deformeze in timpul folosirii.

Bine de stiut
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Tigaia poate fi folosita pe orice tip de plitd si in
cuptor.

Acest produs poate fi folosit doar pentru gatit,
nu pentru a depozita mancarea. Alimentele
pastrate Tn tigaie mai mult timp pot deteriora
suprafata produsului.

Cand folosesti produsul pe o plita cu inductie,
este cel mai bine sa fie folosita pe o zona cu
inductie cu diametrul egal cu cel al produsului.
Manerele devin fierbinti atunci cand tigaia este
pe foc. Foloseste manusi pentru gatit cand muti
tigaia sau ridici capacul.

Ridica intotdeauna tigaia cand o folosesti pe o
plita ceramica, pentru a nu deteriora suprafata
acesteia.

Nu lasa tigaia goala pe foc, pentru ca baza se
poate deteriora.

Foloseste tigaia pe o zona de gatit cu diametrul
egal sau mai mic decét al tigaii pentru a
economisi energie.



+ Daca ai probleme cu acest produs, contacteaza-
ne sau intra pe www.IKEA.ro.

Slovensky

Cistenie

* Pred prvym pouzitim vyrobok dékladne umyte,
oplachnite a osuste.

+ Riad je vhodny aj do umyvacky riadu. Aby ste
predisli Skvrndm od vodného kamena, po umyti
ho utrite do sucha. Skvrny sa daju odstranit
vlaZznou vodou s trochou octu.

+ Aby ste predisli usadenindm soli na vnatornej
strane nadob, nepridavajte sol, pokial nie je
jedlo vo vare.

+ NepouZivajte drétenku, ani ni¢ iné, ¢o by mohlo
poskriabat povrch.

+ Vstudenom stave je dno mierne vypuklé,
ale teplom sa roztiahne a vyrovna. Predtym,
ako nadoby za¢nete umyvat, nechajte ich
vychladnut, aby dno ziskalo svoj pévodny tvar.
Tak sa ani po dlhodobom pouZivani tvar nddoby
nezdeformuje.

UZito€né informacie

*  Kuchynsky riad mozno pouZzivat na vSetkych
druhoch varnych dosiek a v rure.

+ Jeurceny vylu¢ne na varenie, nie na skladovanie
jedla. Jedlo skladované v kuchynskom riade
dIhsiu dobu méze poskodit povrch a ziskat
kovovu pachut.

+ Ked'riad pouZzivate na indukénej platni,
pouZivajte kvoli lepSiemu vykonu induként zénu
s rovnakym priemerom ako ma riad.

+ Pamatajte, Ze rucky su pri pouzivani horuce. Pri
prestvani riadu alebo zdvihani vrchnaka vzdy
pouZivajte chriapku.

+ Riad pri prestvani na sklokeramickej varnej
doske vzdy zdvihnite, aby ste varnt dosku
neposkriabali.

+ Nenechajte panvicu varit'nasucho. Spodna ¢ast’
sa v dosledku prehriatia poskodi.
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+ Panvicu pouZivajte na varnej zéne s rovnakym
alebo mensim priemerom. USetrite tak energiu.

+ Ak mate s vyrobkom akykolvek problém,
kontaktujte prosim vas najblizsi obchodny dom
IKEA/Z&kaznicke centrum alebo navstivte www.

ikea.com

bbarapcku

MouncreaHe

+ [peawn Aa nonseaTte CbAa 3a MbPBU MbT,
BHVMAaTENHO ro U3MUIATE, n3nnakHeTe n
noAcyLueTe.

+  CbAbT e NoAXOASAL, 38 MUSiIHA MalLVHa. 3a
Ja n3berHete neTHaTa OT BapoOBMK, BUHArM
noAcyLuaBaiTe cne n3muBaHe. MNeTHaTta morat
Aa 6bAaT NpeMaxHaTy C Masiko OLeT, pa3TBOPeH
B XN1aKa BOZAA.

* 3apausberHeTe neTHa no BbTPELUHOCTTA Ha
CbAoOBeTe, He A06aBANTe CON B IAEHETO, Npean
CbCTaBKUTE Aa 3aBpAT.

* He wn3non3gaiiTe TeneHa rb6a am Apyro Hewwo,
KOeTO MOXe fja Hajpacka NOBbPHOCTTA.

+ Korato e cTyseHo, ABHOTO e neKko BANb6HATO,
HO npwu 3arpsBaHe ce n3pasHsBa. BuHarm
oxnaxzgainTte cbAoBeTe Npean MreHe. ToBa
Bb3BpPbLUa dopMaTa Ha 4bHOTO 1 ro Npesnassa
OT U3KpMBSABaHe.

MonesHa H$opmauus

+  Tosu cbA e NoAxoAsLL 3a yrioTpeba Ha BCUYKM
BUAOBE KOT/IOHN 1 BbB pypHa.

+ [pepHa3HayeH eAVHCTBEHO 3a FOTBEHE, a He 3a
CbXpaHeHVe Ha XpaHa. AKO CbxpaHsiBaTe XpaHa
B Hero, MOBBbPXHOCTTa MOXe /a Ce MoBpeay, a
XpaHaTa Aa npraobue MeTaneH BKyC.

* 3aHali-epukacHa ynotpeba Ha CbAa BbpXy
VHAYKLMOHEH /10T, U3MON3BalTe ro BbpXy
HarpeBaTe/iHa 30Ha CbC CbLUVSA AVaMeTbP.

+  He 3abpaBsiiTe, Ye ApBXKUTE Ce HaropeLysBaT
npwu rotBeHe. BrHaru nsnonseaiite
PBKOXBATKM, KOraTo NpeMecTsaTe Cbaa Uan
rosauraTe Kanaka.
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BuHaru nosaurarite cbaa, Korato ro Mectute
BbPXY CTbK/IOKEepaMUyeH MnoT, 3a Aa nsberHerte
OornacHocTTa OT HaZpackBaHe Ha naoTa.

He ocTaBsaliTe CbAa NpaseH Ha ropeLL, KOTI0H.
OcHoBarTa ce N3KpUBABAa NPU NPekoMepHO
HarpsiBaHe.

V3nonsBaiiTe Ha KOT/IOH CbC CbLUUSA WA NO-
ManbK AVaMeTbp, 3a Aa NecTUTe eHeprus.

AKO HeLLo He e Hapej C T3 apTuKy,
obbpHeTe ce KbM oTAen O6cnyxBaHe Ha
K/NEHTN B Hal-6113kms MarasmH Ha UKEA nan
nocetete www.ikea.bg

Hrvatski

Ciscenje

Prije prve upotrebe paZljivo operite, isperite i
osusite posude za kuhanje.

Posude za kuhanje moZe se prati u perilici
posuda. Kako biste sprijecili pojavu mrlja od
vode, uvijek osusite proizvod nakon pranja.
Tocke i mrlje moZete odstraniti s malo octa
razvodnjena u mlakoj vodi.

Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli s
unutradnje strane posuda, ne solite sadrZaj dok
ne uzavrije.

Ne koristite €eli¢nu Zicu ili slicne materijale koji
mogu oStetiti povrsinu.

Dno je malo udubljeno kad se ohladi, ali Siri se i
izravna kad se ugrije. Posude uvijek ostavite da
se ohladi prije €iS¢enja. Time se dno vraca u svoj
oblik, a upotrebom nece postati neujednaceno.

Dobro je znati

Ovo se posude moZe koristiti na svim vrstama
kuhalista i u pe¢nicama.

Posude je namijenjeno iskljucivo za kuhanje, a
ne za drzanje hrane. Hrana koja se drZi u ovom
posudu dulje vrijeme moZe utjecati na povrSinu
i poprimiti metalni okus.

Kada se posude koristi na indukcijskom
kuhalistu, koristiti ga na zoni promjera jednakog
promjeru posuda za najbolje rezultate kuhanja.
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Dr3ke se uZare tijekom upotrebe. Uvijek
koristiti rukavice prilikom pomicanja posuda ili
podizanja poklopca.

Uvijek podici posude prilikom premjestanja na
staklenokeramickom kuhalistu kako se ne bi
oStetilo.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati jer se
dno izobli¢i kad se pregrije.

Koristiti posude s promjerom istim ili slicnim
promjeru kuhalista za uStedu energije.

U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti IKEA.hr.

EAANVLIKA
KaBapLopog
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MNPV XpNOLUOTIOLOETE TA OKEUN PAYELPLKNG
yla Tpwtn Qopd, TAUVTE Ta, EEMAUVTE Ta Kal
OTEYVWOTE TA KOAA.

Ta okeLN HayeLlpLkig elval KatdAAnAa yLa

TO TIAUVTIPLO TWV TILATWV. a TV TIPOANYN
SnuLoupylag AekéSwv amo to acBéotio péca
OTO VEPO, TIAVTA VA TA OTEYVWVETE HETA TO
TAUGoLYO. Ztlypata Kat onuddia propolv va
apatpebolv pe Alyo EUSL SLaAupévo péoa o
XALOpO VEPO.

Ma tnv tpdAnwn dnuLoupyiag onuasdlwy ano
TO OAATL, PNV TIPOCBETETE AAATL OTO PAYNTO OAG
HEXPLG OTOU TO VEPD BPACEL.

MnV XpnoLUOTIOLELTE CUPPATLVO GPOUYYapAKL
r otdrmote GANo, to otoio Ba pmopovoe va
y8ApeL TNV EMLPAVELA.

H Bdon, dtav eivat kpla, glvat eEAa@pwg
KolAn, oAAG ylvetal eminedn 6tav {eotailvetal.
AQrVeTe TAVTA Ta OKEVLN PAYELPLKAG VA
KPUWOOULV TIPLY TA TAUVETE. AUTO ETILTPETEL
otnV Baon va emavéNBeL GTO KAVOVLKO

NG oxfpa Kkat BonBd, wote va pnv yivet
QVOHOLOPOP®N HE TNV XProN.



Tu pémeL va yvwpidete

Autd To oKeVOG elval KatdAAnAo yLa xprion o€
OAOUG TOUG TUTIOUG E0TLWV Kal OE (OUPVOUG.
‘ExeL oxe5La0TEL ATTOKAELOTIKA yLa payelpepa,
KaL OxL yLa armoBrjkeuon @ayntou. Av
TIAPAPELVEL PayNTO OTO OKEVOG yLa PHEYAAUTEPO
XPOVLKO SLaoTnpa PTopetl va ennpedoeL tnv
EMUPAVELA TOU OKEVOUG KaL Va TIAPEL T yeuon
TOU PETAAOU.

‘Otav XpnoLpoToLELTE TO OKEVOG O€ pia
EMayWYLKN €0Tiq, yla KaAUtepn ano§oaon va
Xpnotuoroteite pla emaywytkr {wvn pe tnv ista
SLAPETPO pE TO OKEVOG,.

‘Exete umtodn oag 6Tt Ta xepoUALa Beppaivovtal
Katd Tn Xprion tou okeVoug. Na xpnotpotoLleite
TIAVTA TILAOTPEG OTAV PETAKLVELTE TO OKEVOG Kal
ONKWVETE TO KATIAKL.

Mdvta va avacnKWVETE TO OKEVOG 6Tav To
METAKLVELTE TTAVW OFE pla YUAALVN KEPAULKN
€otla, yla va amopUyeTe TUXOV YSAPGLUO TNG.
MOTE PNV aPrVETE TO TIEPLEXOPEVO TOU OKEUOUG
Va «OTEYVWOEL», KaBWG n BAon oKePPUVEL 6TavV
uttepBeppalvetat.

XpnOLYOTIOLOTE TO OKEVOG O€ pia eotia

ME TNV (8La rj plkpdtepn SLAPETPO yLa va
€EOLKOVOIOETE EVEPYELQL.

Av €YETE OTIOLOSATIOTE TIPOPANUA HE TO TIPOLOV,
TIAPAKAAOUE ETILKOLVWVIOTE PE TO TUAHA
EEumtnpétnong MeAatwv Tou TANCLECTEPOU
kataotripatog IKEA ) emLokepBeite Tnv
LotooeAisa www.ikea.gr (yLa tnv EAAGSa) kat
www.ikea.com.cy (yta tnv Kumpo).

Pycckuii
Yxopn

Mepes NepBbIM MCMOb30BaHNEM KYXOHHOIA
nocyAbl, ee ClefyeT BbIMbITb BPYUHYH 1
TLWATENbHO BbITEPETb.

MocyAy MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOA
MaLUVHe. YTo6bl MpeAoTBpaTWTL NOSIBNEHNE
M3BECTKOBOrO HaseTa, BCeraa BbiTpaiiTe
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nocyay. Hanet nam naTHa MOXHO yAanuTb
Tennol BoAOM, CMeLaHHONM ¢ HebobLINM
KONMYEeCTBOM yKCyca.

YT06bI MPesoTBPaTUTL NOSIBNEHVE NATEH OT
CO/IN Ha BHYTPeHHeli NOBePXHOCTY MOCyAbl,
He fl06aBNsAliTe CONb, MOKa COAEPXKMMOE He
3aKUMNT.

He nonb3yriTecb MeTanM4eckon Moyankom
UM YeM-11M60, HYTO MOXKET noLapanaTb
MOBEPXHOCTb.

OcHoBaHWe n3zgenvs cnerka BOrHyToe, HO nNpu
HarpeBaHWW OHO BbipaBHKBaeTcst. He moiiTe
nocyzsy cpasy nocsae 1Ucrnoib3oBaHus, gante
eli OCTbITb. []HO BOCCTaHOBUT CBOO GOpMy

1 He 6yzeT fedpopmMMpoBaTLCS BO Bpems
MCMob30BaHMS.

Monesnas nudpopmaumnsa

30

Ty NOCyAy MOXHO MCMO/b30BaTh Ha BCeX
TUMNax BapOUHbIX MaHeneli 1 B yXoBKe.

Mocyaa npesHasHaveHa TONbLKO A/iA
NPUroTOBNEHNS MWLM, HO HE 1A ee XpPaHeHs.
Muwa, KoTopas Jonroe Bpems Haxoamnach

B KYXOHHOW Nnocyze, MOXeT UCMOPTUTL ee
NoBEPXHOCTb N MPMOBPECTN MeTanan4eckunii
NpUBKYC.

Mpv NcNonb3oBaHUN Ha MHAYKLMOHHOWA

nnuTe AnNa ONTUMaNbHOro pesynesrarta cejyet
CTaBUTb NOCYAY Ha UHAYKLVOHHYIO 30HY
aHanornyHoro Anametpa.

Bo Bpems 1Cnonb30BaHWA PyYKW HarpeBaroTcs,
nonb3ylriTecb NPUXBATKON.

Bceraa nogHumaiTe nocysy npy nepemeLleHmnmn
ee Ha CTek/10KepamMmmn4ecKor BapouHoU naHenu,
4TObbI He noLapanaTte MOBEPXHOCTb.

He octaBnsaiTe nycTyto nocysy Ha ropsyei
nnuTe, AHO NOCyAbl MOXeT AedpopMMPOBaTLCS.
Mcnonb3ya koH$OpPKy, KoTopas no gnameTpy
paBHa NN MeHbLLe AnameTpa AHa Nocysabl, Bbl
3KOHOMWUTE 3HEepruto.

Ecnny Bac BO3HUKAN NPO6NeMbI C U3jennem,
obpatuTeck B MmarasuH VNKEA/oTaen VIKEA
CepBuc nan 3ananTte Ha canT www.ikea.ru.



YKpaiHCbKa

YueHHs

Mepey nepLuM BUKOPUCTAHHAM NOMUIATE
nocy/ Ta peTesibHO BUCYLLITb.

Mocys MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHI MaLLWHI.
LLlo6 3an06irT yTBOPEHHO BanHAHOIo
HaNbOoTy, 3aBX/AN BUTUPaiTe BUPO6Y HacyXo.
Hanit Ta n1aMu MoXHa BUAANNTY TENoto
BO/I0H0, 3MiLLIAHOO 3 HEBE/MKO KiNbKICTHO
ouTy.

LLlo6 nnsiMu Big CTONOBOI CONi He yTBOPOBaNNCS
Ha BHYTPILLHi NOBepPXHi KYXOHHOI nocyAun,
He gojasaliTe Cifib y NPOAYKTW 0 MOMEHTY
3aKMnNaHHsA.

He kopucTyriTeca meTaneBnm ckpebkom abo
6yAb-UnM, LLLO MOXe NOAPANAaTY MNOBEPXHIO.
OcHoBa BMpObY 3n1erka yBirHyTta, npote npu
HarpiBaHHi BOHa BMPIiBHIOETbCA. [ovekaliTe,
MOKW MOCY/, OXOI0HE, NepLU HiX MUTK 10ro.
Lle aa€ 3mory AHy BiiHOBUTY CBOIO popMy Ta
Jonomarae 3anobirtu rioro gepopmyBaHHIO
nicns TPMBaNoro BUKOPUCTaHHS.

KopucHo 3HaTH

Lleln nocys MOXHa BMKOPUCTOBYBaTW Ha BCiX
BUAAX NINT Ta JyXOBOK.

Mocya Npr3HaYeHo BUKNHOYHO ANS
npurotysaHHs ixi. He 36epiraiite B HboMy
iky. xa, sika 36epiraeTbcs y nocyai NpoTarom
TPMBaNOro nepiogy Yacy, Moxe BrVHYTH

Ha sIKiCTb MOBEpPXHi Ta HabyTu MeTaneBoro
nprcmacy.

[lns oNTUManbHOro BUKOPUCTaHHA Nocyay Ha
IHAYKUIVHIA nAnTi cTaBTe 1ioro Ha iHAYKLiviHY
30HY TaKoro camoro AiameTpa, 8K Koro AHo.
3BepHiITb yBary, Lo Mij Yac NpUrotyBaHHs

DKi pydKn nocyay Ay>Ke HarpiBatoTbCs.

3aBX/AM BUKOPUCTOBYITE NPUXBATKM, KON
nepecTas/Ifi€Te rapaynii nocys abo nigHimaere
KPWLLIKY.

MigiimaiiTe nocya, AKLLO ioro NoTpibHo
nepemMicTUTV Ha CKAOKepaMiYHiA NAnTi, Wob He
3aAuLwaTy NOAPSNUH Ha NOBEPXHI.
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«  CnigkyiiTe, W06 pignHa NOBHICTIO He BUKMNana,
OCKiNIbKIM Meperpis MoXe Npu3BecTu Ao
AedopMyBaHHS AHa nocyay.

*  [nAa 3a0LlazkeHHs eHeprii BUKOPUCTOBYliTe
nocyA Ha koHdopLi Takoro camoro abo
MEHLLIOro AiameTpa.

* Y pasi BUHVUKHEHHS byAb-Aknx npobnem,
3BEpPHITLCS A0 HaNBNMXKXYOro MarasmHy abo
LleHTpy obcnyroByBaHHs knieHTiB IKEA abo
3algiTb Ha canT www.ikea.com.

Srpski

Ciséenje

+ Pre prve upotrebe, posude paZljivo operi, isperi
i osusi.

+ Posude sme u masinu za sude. Da sprecis
nastanak mrlja od kamenca, uvek osusi nakon
pranja. Mrlje i kamenac mogu se uklaniti blagim
rastvorom sirceta u mlakoj vodi.

+ Daizbegnes$ mrlje od soli unutar posuda, ne
dodaj so u jelo dok vri.

* Ne koristi Zicu niti nesto $to moZe izgrebati
povrsinu.

+ Dno posuda je blago udubljeno kada je hladno,
ali se na toploti ispravi. Uvek posude ostavi da
se ohladi pre pranja. To ¢e omoguciti da se dno
ispravi i sprecic¢e oStec¢enja usled kojih bi postalo
neupotrebljivo.

VaZne napomene

* Ovo posude pogodno je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca i u pe¢nicama.

+ Namenjeno je iskljucivo pripremi, ne i cuvanju
hrane. Hrana koja dugo ostane u njemu moze
oStetiti povrSinu i poprimiti ukus metala.

+ Zanajbolji u¢inak, koristi posude na indukcijskoj
ploci istog ili manjeg precnika.

* Rucke se zagrevaju tokom kuvanja. Uvek koristi
kuhinjske rukavice kada premestas posude ili
podizes poklopac.
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* Uvek podigni posude kada ga premestas po
staklokeramickoj grejnoj ploci da ne bi oStetilo
povrsinu.

+ Tecnost iz posuda ne sme ispariti jer ¢e se dno
iskrivi ako se pregreje.

+ Da ustediS energiju, posude koristi samo na
grejnoj ploci istog ili manjeg precnika.

* Ako imas kakvih poteSkoca s proizvodom, obrati
se robnoj kuci IKEA /Odeljenju za kupce ili poseti
www.ikea.com.

Slovenscina

Ciscenje

+ Pred prvo uporabo posodo skrbno operite in jo
osusite.

+ Lahko jo perete v pomivalnem stroju. Da se
izognete madeZem vodnega kamna, posodo
po pranju vedno takoj obriSite. Trdovratnejse
madeZe vodnega kamna lahko odstranite z
malo kisa, ki ga razredcite z mlacno vodo.

« Da bi se izognili madeZem, ki jih pusti sol na
notranji strani posode, hrane ne solite, dokler
voda ne zavre.

* Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne ali
sredstvi, ki bi lahko poSkodovala povrsino.

« Dokler je hladno, je dno posode rahlo izboceno,
ko pa se segreje, se razsiri in zravna. Posoda naj
se pred ¢iS¢enjem ohladi. S tem omogocite dnu,
da se povrne v svojo prvotno obliko in hkrati
preprecite, da postane s€asoma neraven.

Dobro je vedeti

+ Taposoda je primerna za vse vrste kuhalnikov
in pecic.

+ Posoda je namenjena izklju¢no kuhanju,
ne shranjevaniju Zivil. Zivila, ki so dalj ¢asa
shranjena v posodi, lahko reagirajo s povrsino
posode in se navzamejo kovinskega okusa.

+  Pri kuhanju na indukcijskem kuhalniku doseze$
najboljsi ucinek, ¢e uporabi$ kuhalno polje, ki
ima enak premer kot dno posode.

33



* Ne pozabi, da se rocaji med kuhanjem zelo
segrejejo. Pri rokovanju s posodo ali pokrovom
vedno uporabljaj kuhinjske prijemalke.

+ Ko posodo premikas po steklokerami¢ni kuhalni
plos¢i, jo vedno privzdigni, da se povr3ina ne
opraska.

+ Tekocina v posodi naj nikoli povsem ne povre,
saj se lahko dno na premocni vrocini skrivi.

e posodo uporablja3 na kuhalis¢u, ki ima enak
ali manjsi premer kot dno posode, porabi$ manj
energije.

+ Vprimeru kakr$nihkoli teZav z izdelkom se obrni
na najblizjo trgovino IKEA/Sluzbo za pomoc
kupcem ali obis¢i spletno stran www.IKEA.com.

Tirkce

Temizleme

+ ik kullanimindan énce pisirme setini yikayin,
durulayin ve dikkatlice kurulayin.

+ Pisirme seti bulasik makinesine girebilir. Sudaki
kire¢ nedeniyle olusan lekelerden kaginmak igin
yikadiktan sonra her zaman kurulayin. Lekeler
ve kalintilar ilik su ile karistiriimig bir miktar
sirke ile ¢ikarilabilir.

+  Tuz lekelerini 6nlemek igin su kaynayincaya
kadar tuz eklemeyin.

+ Celik ovma teli veya yuzeyi cizebilecek herhangi
bir madde kullanmayin.

+ Taban sogukken hafifce icbtkeydir ancak
isindiginda yassilasir. Temizlemeden énce her
zaman pisirme setinin sogumasini bekleyin.
Bdylece, taban kendi seklini geri kazanir ve
puruzlu bir ylzey olusumunu énlenir.

Bilmekte fayda var

+ Butencere tim ocak ve firinlarda kullanima
uygundur.

+ Sadece pisirme amacli tasarlanmistir, saklama
amach degildir. Pisirme araclari icinde uzun bir
sure saklanan yiyecekler yuzeyi etkileyebilir ve
metal tad alabilir.
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Tencere ve tavalari indiksiyon ocak tzerinde
kullanirken, en iyi performans icin tencere,
ayni ¢capa sahip bir indiksiyon bélgesi Gzerinde
kullanilmalidir.

Tencerenin kullanimi sirasinda kulplarin
isinacagini aklinizda bulundurunuz. Tencereyi
tasirken veya tutarken her zaman tutacak
kullaniniz.

Cizilme riskini dnlemek igin tencere ve
tavalarinizi cam seramik ocak tizerinde daima
kaldirarak hareket ettiriniz.

Tencerenin, ici bos halde iken ocak Uzerinde
kalmasina izin vermeyiniz; asiri 1Isinma nedeniyle
taban egrilebilir.

Enerji tasarrufu icin tencereyi, ayni veya daha
kiicuk captaki ocak tizerinde kullaniniz.

Uriin ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, en
yakininizdaki IKEA magazasi/Musteri Hizmetleri
ile temasa geginiz veya www.ikea.com. adresini
ziyaret ediniz.
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