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Svakodnevni život puno zahtijeva od 
kuhinjskih noževa. IKEA 365+ noževi 
namijenjeni su za svakodnevnu upotrebu. 
Kvalitetom odgovaraju zahtjevima 
svakodnevnog kuhanja pa bi trebali biti prvi 
izbor za tvoju kuhinjsku ladicu. Garantiramo 
ti da će IKEA 365+ noževi zadržati svoju 
funkcionalnost 15 godina. To znači da će 
biti jednako dobri kao i kad su bili novi ako 
se pridržavaš naših uputa za njegu i ako 
ih izlažeš normalnoj upotrebi u kućanstvu 
(rezanje hrane i pranje jednom dnevno uz 
redovito oštrenje). Ova garancija za funkciju, 
materijal i izradu podliježe odredbama i 
uvjetima navedenima u ovoj brošuri.
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Koliko vrijedi ova garancija?
Garancija za IKEA 365+ noževe vrijedi petnaest (15) godina od 
datuma preuzimanja robe. Potreban je originalni račun kao dokaz 
kupovine.

Što pokriva ova garancija?
Ova garancija pokriva funkciju, materijale i izradu svih noževa 
u IKEA 365+ seriji noževa. To znači da će noževi, ako ih koristiš 
za normalnu upotrebu u kućanstvu i ako se pridržavaš uputa 
za njegu, biti jednako funkcionalni kao novi i nakon 15 godina. 
Normalna upotreba ovdje označava rezanje hrane i pranje noža 
ručno jednom dnevno uz redovito oštrenje. 

Garancija pokriva:
• oštrinu noža. Nož će biti oštar kad ga kupiš, a njegovu ćeš oštrinu 

moći održati kako bi pravilno funkcionirao, svaki dan. Oštrica 
noža izrađena je od pojačanog čelika pa ga je moguće oštriti na 
originalnu oštrinu bilo kad tijekom valjanosti garancije.

• izdržljivu dršku. Drška noža ne smije puknuti, razbiti se ili 
olabaviti i onemogućiti upotrebu noža.

• oštricu noža s obzirom na hrđanje. Oštrica noža neće zahrđati. 
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Proizvodi koje ne pokriva ova garancija 
Bez iznimki.

Što će IKEA napraviti kako bi se riješio problem?
IKEA će pregledati proizvod i odlučiti pokriva li ga ova garancija. 
IKEA će tad popraviti neispravan proizvod ili će ga zamijeniti 
drugim istim ili sličnim proizvodom. 

Ako se proizvod više ne prodaje u robnoj kući IKEA, IKEA će 
ponuditi prikladnu zamjenu. IKEA će, po vlastitom nahođenju, 
odlučiti o prikladnoj zamjeni.

Što ne pokriva ova garancija?
Ova garancija ne pokriva promjene u izgledu posuđa, osim ako 
značajno ne utječu na funkciju.

Ova garancija ne pokriva proizvode koji su neispravno odloženi, 
koji se neispravno koriste, zloupotrebljavaju, mijenjaju ili čiste 
pogrešnim metodama za čišćenje ili proizvodima za čišćenje.

Ova garancija ne pokriva normalno trošenje i habanje, rezove ili 
ogrebotine ili oštećenja izazvana udarcima ili nezgodama.

Ova se garancija ne primjenjuje ako su proizvodi ostavljeni na 
otvorenom ili u vlažnom okruženju.

Ova garancija ne pokriva slučajna ili posljedična oštećenja.

Samo za kupce u SAD-u: neke savezne države ne dopuštaju 
izuzeće ili ograničenje slučajnih ili posljedičnih oštećenja pa se 
takvo ograničenje ili izuzeće možda ne primjenjuje na tebe.

IKEA 365+ kuharski nož, 20 cm,  
nehrđajući čelik

IKEA 365+ kuharski nož, 16 cm,  
nehrđajući čelik

IKEA 365+ univerzalni nož, 14 cm,  
nehrđajući čelik

IKEA 365+ nož za ljuštenje, 9 cm,  
nehrđajući čelik

IKEA 365+ nož za kruh, 23 cm,  
nehrđajući čelik

IKEA 365+ nož za povrće, 16 cm, 
nehrđajući čelik

IKEA 365+ kineska sjekirica, 18 cm,
nehrđajući čelik
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Opća prava
Ova ti garancija daje posebna prava. Ali ova garancija ni u kojem 
slučaju ne utječe na tvoja zakonom zajamčena prava.

Kako nas kontaktirati
Kontaktiraj svoju lokalnu robnu kuću IKEA. Adresu i broj telefona 
pronaći ćeš u IKEA katalogu ili na IKEA.hr.

Upute za njegu
Čišćenje
• Nož uvijek peri ručno. 
• Operi i osuši nož odmah nakon upotrebe. Tako će se izbjeći mrlje 

na oštrici i rizik od prenošenja bakterija sa, primjerice, sirove 
piletine na svježe povrće. 

Oštrenje i brušenje
• Oštar je nož sigurnije koristiti od tupoga. Iako je nož izrađen 

od molibdenskog/vanadij čelika, što znači da je oštrica čvrsta 
i izdržljiva, svejedno ga je potrebno redovito oštriti. Za običnu 
upotrebu u kućanstvu preporučuje se oštrenje jednom tjedno. 

• Oštrač mora biti izrađen od čvršćeg materijala nego što je 
čelik oštrice noža. Zato je potrebno koristiti oštrač izrađen od 
keramike, čelika s dijamantnim premazom ili brusa. Nikad ne 
koristi oštrač od nehrđajućeg čelika.

• Ako je nož postao tup jer se nije redovito oštrio i održavao, 
moguće je da će ga biti potrebno profesionalno naoštriti kako bi 
se povratila njegova oštrina.

Odlaganje i korištenje noža
• Izbjegavaj rezanje smrznute ili jako tvrde hrane (primjerice, 

kostiju) jer se tako rub oštrice može oštetiti. Ako režeš tvrdu 
hranu: vuci nož naprijed i natrag kroz hranu. Nemoj ga ljuljati s 
jedne strane na drugu.

• Uvijek koristi dasku za rezanje izrađenu od drva ili plastike. Nikad 
nemoj rezati na staklenoj, porculanskoj ili metalnoj površini.

• Odloži nož u blok ili na magnetnu traku na zidu. Odlaganje noža 
na ispravan način štiti njegovu oštricu i produljuje mu trajanje.
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SAČUVAJ RAČUN!
Račun je tvoj dokaz o kupovini i potreban je 
kako bi garancija bila valjana. 

Ako se bilo što dogodi ili ako nisi zadovoljan/na, 
kontaktiraj robnu kuću IKEA na IKEA.hr.


