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Bezpecna informace

* Tato cast obsahuje

bezpecnostni pokyny, které

vam pomohou predchazet
jakymbkoli rizikim zranéni

osob nebo Skod na majetku.

* V pfipadé prevedeni
vyrobku na jinou osobu

nebo pourziti z druhé ruky je

tfeba spolu s vyrobkem
dodat navod k obsluze,
produktové stitky, dalsi
prislusné dokumenty a
prisluSenstvi.

* NaSe spole¢nost

neodpovida za Zadné Skody,

které mohou vzniknout
nasledkem nedodrzZeni
téchto pokynd.

* Nedodrzeni téchto pokyn(
zpusobi ztratu jakékoli
zaruky.

« Alnstalacni a servisni prace

nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

« APouzivejte pouze
originalni nahradni dily a
prislusenstvi.

« ANepokousejte se opravit
ani vyménit zadnou cast
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vyrobku, pokud to neni
jasné uvedeno v navodu k
obsluze.

« ANa vyrobku neprovadéjte
technické Upravy.

AUEeI pouZiti

* Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouZiti. Neni
vhodny pro komer¢ni
pouZiti.

NepouZivejte vyrobek na

zahradach, balkonech ani v

jinych venkovnich

prostrfedich. Zafizeni je

urceno k pouZziti v

kuchynskych linkach pro

domacnosti a zaméstnance

v obchodech, kancelafich a

dalSich pracovnich

prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouZivat pouze
pro ucely vareni. Nemél by
se pouZivat pro jiné ucely,
napfriklad pro vytapéni
mistnosti.

* Troubu lze pouZit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

* Tento vyrobek by se nemél
pouZzivat pro vytapéni,



zahrivani talird, véseni
ru¢nikd nebo obleceni na
drzadle za uc¢elem suseni.

ABezpeEnost déti,
zranitelnych osob a
domacich zvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lidé, ktefi maji snizené
fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkuSenosti
a znalosti, mohou tento
vyrobek pouZivat pouze
tehdy, kdyZ jsou pod
dohledem nebo vy3Skoleni
pro bezpecné pouZivani a
rizika vyrobku.

+ Déti by si s vyrobkem
nemély hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by
nemeély provadét déti,
pokud nejsou pod
dohledem.

* Tento vyrobek by neméli
pouZivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale
pod dohledem nebo pokud
nedostanou potfebné

pokyny.

+ Déti by mély byt pod

dohledem, aby se zajistilo,
Ze si s vyrobkem nebudou
hrat.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a
domaci zvirata. Déti a
domaci zvifata si s
vyrobkem nesméji hrat, lézt
na vyrobek ani dovnitr.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosadhnout.
VAROVANI: Béhem
pouZzivani jsou pFistupné
povrchy vyrobku horké.
Udrzujte déti dale od
vyrobku.

Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah
déti. Hrozi nebezpeci
zranéni a uduseni.

KdyzZ jsou dvirka otevreng,
nepokladejte na né Zadné
tézké predmeéty ani
nedovolte détem, aby si na
né sedaly. Mohlo by to
zpuUsobit pFevraceni trouby
nebo poskozeni zavésu
dvirek.

(Pokud je vas produkt
vybaven zastrckou) Z
dlvodu bezpecnosti déti
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pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyradte vyrobek z provozu.

AElektrické bezpecnost

* Pfipojte vyrobek k
uzemneéné zasuvce
chranéné pojistkou, ktera
odpovida aktualnim
hodnotdm uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemnéni nechte provést

kvalifikovanym elektrikarem.

NepouZivejte vyrobek bez
uzemnéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

Zastrcka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo
byt na snadno pfistupném
misté (kde nebude
ovlivnéno plamenem
kamen). Pokud to neni
mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které
je produkt pfipojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinac, vypinac
atd.) vsouladu s
elektrickymi predpisy,
oddélujici vSechny pély od
sité.
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Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.
Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splfiuje hodnoty
napéti a frekvence uvedené
na typovém Stitku.

(Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) PouZivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
~Technické udaje”.

Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké
predméty. Napajeci kabel
by se nemél ohybat, mackat,
a nesmi prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.
KdyzZ je trouba v provozu,
jeji zadni povrch se také
zahriva. Napajeci kabely se
nesmi dotykat zadniho
povrchu, mohlo by se
poskodit pfipojeni.
Elektrické kabely nedavejte
do dvifek trouby a nevedte
je pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpusobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.



* PouZivejte pouze originalni
kabel. NepouZivejte
profiznuté nebo poSkozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

* Pokud je napajeci kabel
posSkozen, musi jej vyménit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.

 VAROVANI: Pfed vyménou
svétla trouby se ujistéte, Ze
jste produkt odpojili od sité,
aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

(Pokud je vas produkt

vybaven zastrckou)

* Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna,
v nebezpedi kontaktu s
vodou (napriklad voda,
ktera mlze vytéct z
prepazky).

* Nikdy se nedotykejte
zastréky mokryma rukamal
PFi odpojovani nedrzte
kabel, vzdy drzte zastrcku.

* Ujistéte se, Ze zastrcka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku
elektrického oblouku.

ABezpeEnost pri

prepravé

* Pfed prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

* Vyrobek je tézky, jeho
pfepravu musi provadét
nejméné dva lidé.

* K prepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouZzivejte dvirka ani
rukojet.

* Nedavejte na vyrobek jiné
prfedméty a prenasejte jej
ve svislé poloze.

* Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou félii nebo
silnou lepenku a pevné ji
pfilepte. Vyrobek pevné
zajistéte paskou, aby se
zabranilo poskozeni
vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych &asti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem
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prepravy nedoslo k
poskozeni.

ABezpeEnost instalace

* Pfed instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je
vyrobek poskozen,
neinstalujte jej.

* Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdrojd tepla
(radiatory, kamna atd.).

* UdrZujte vSechny ventila¢ni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

* Aby nedoslo k prehfati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

ABezpeEnost pouziti

* Po kazdém poutZiti se
ujistéte, Ze vyrobek je
vypnuty.

* Pokud vyrobek delSi dobu
nepouZzivate, odpojte jej
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

* Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouZzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pfipojeni vyrobku, pokud
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jsou k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

* NepouZivejte vyrobek s
odstranénym nebo
rozbitym sklem prednich
dvirek.

* Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

* NepouZivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uZiti drog nebo
alkoholu.

* Horlavé predméty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peceni
hoflavé predmeéty.

* Rukojet' trouby neni suSicka
rucnikd. PFi pouzivani
vyrobku nezavésujte rucniky,
rukavice ani podobné
textilie.

* Zaveésy dvirek vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvirek
pohybuji a utahuiji. Pfi
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zaveésy.

AVarovénl' o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované



casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvku.
Déti mladsi 8 let by se
nemély pfiblizovat k
vyrobku bez dospélé osoby.
* Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoZe okraje
budou béhem provozu
horké.
PFi otevirani dvifek trouby
se drzte dale, aby nedoslo
ke vdechnuti pary. Para vam
muze popalit ruku, oblicej a
/ nebo oi.
« BEhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich ¢asti trouby,
ohrivacich prvkl atd.
PFi ukladani potravin do
horké trouby, pfi vyjimani
potravin atd. vzdy
pouZzivejte rukavice odolné
vuci teplu.

APouiiti prisluSenstvi

« Je dulezZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich.
Podrobné informace
najdete v Casti ,PouZiti
prisluSenstvi”.

* PrisluSenstvi mlze poSkodit
sklo dvifek pfi zavirani
dvirek vyrobku.
PrisluSenstvi zatlacte vzdy
na konec varného prostoru.

ABezpeEnost peceni

* Pfi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost.
Alkohol se pfi vysokych
teplotach odparuje, a pfi
vystaveni horkym povrchdm
se mUZe vznitit a zpusobit
pozar.

* Odpad z potravin, olej atd.
na varné plose muze
vzplanout. Pfed pecenim
takové hrubé necistoty
odstrarite.

* Nebezpedi otravy jidlem:

Neskladujte jidlo v troubé

déle neZ hodinu pred a po

vareni. Jinak miZze nastat
otrava jidlem nebo muZete
onemocnét.

Nezahfivejte uzaviené

plechovky a sklenéné

nadoby. ZvySeny tlak mlze
zpusobit prasknuti nadoby.

VloZte do nadobi nebo na

prislusenstvi pro troubu s

jidlem (misa, rost, atd.)

nepromastitelny papir a
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vloZte nddobi do
predehraté trouby.
Odstrante nadbytecné
kousky nepromastitelného
papiru presahujici z
prislusenstvi nebo nadoby,
aby se zamezilo riziku
doteku ohfivacich prvki
trouby. Nikdy nepouZzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vyssi nez maximalni
povolena teplota pouZziti
uvedenad na pouZivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

* Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou félii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mlzZe poskodit dno
trouby.

* Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké
povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

* Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji
nebezpecdi pozaru. Grilujte
pouze jidlo, které je vhodné
pro grilovaci ohen. Jidlo
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také nedavejte pfrilis daleko
do zadni ¢asti grilu. Je to
nejvice horka oblast a
mastna jidla se mohou
vznitit.

Aﬂdriba a Cisténi

* Pfed vyciSténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyijte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi
nebezpedi urazu
elektrickym proudem!

* Vyrobek necistéte parnimi
Cistici, protoZe by to mohlo
zpusobit Uraz elektrickym
proudem.

« K CiSténi skla prednich dvefri
trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dvefi trouby
nepouZivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové Skrabky, draténou
vinu nebo bélici materialy.
Tyto materialy mohou
zpusobit poSkrabani a
rozbiti sklenénych povrch.



Popis vyrobku

u b W N =

Ovladaci panel 6 Spodni ohFivac (spodni ocelovy
Svitidlo plech)

Varné police 7 Poloha police

Dvefe 8 Horniohrivac

Rukojet’ 9 Ventilacni otvory

<T <z
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouZiti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

P
/\

0/ _E

1 Knoflik volby funkci
2 Knoflik teploty
3 Termostaticka lampa

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapuStény do panelu, ze kterého
se u nékterych modeld po stisknuti
vysouvaji. Chcete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikli provést nastaventi,
nejprve zatlacte pfislusny ovladaci knoflik
dovnitf a ten se pak vysune ven. Po
provedeni nastaveni znovu zatlacte na
ovladaci knoflik a ten se vrati do plvodni
polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mUlzZete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otacenim kolecka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.
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Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otaCenim ovladaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Z kontrolky teploty poznate, jaka je
teplota uvnitf trouby. Ukazatel teploty je
umistén na ovladacim panelu. Kontrolka
teploty se rozsviti pfi spusténi vyrobku a
zhasne, jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty. Jakmile
teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, kontrolka teploty se
ZNovu rozsyviti.



Ve

Prvni pouZiti

NeZ za&nete svij vyrobek pouZivat, POZNAMKY

doporucujeme provést nasledujici kroky

v nasledujicich ¢astech.

Prvni CiSténi

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2.Vyjméte z trouby veSkeré prislusenstvi
dodavané s vyrobkem.

3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté jej
vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troubé béhem vyroby.

4.PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maiji
vSechny ohfivace ve vaSem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici €asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5.Pockejte, az trouba vychladne.

6.Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pfed pouzitim prisluSenstvi;

PFisluSenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a

jemnou myci houbou.

POZNAMKY

Povrch se mize
poskodit vlivem
nékterych saponatt
nebo Cisticich
materiald. NepouZivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
Cisténi.

PFi prvnim pouziti se
muZe na par hodin
uvolhovat kour a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost Fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koure a
zapachu.
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Obsluha trouby

Obecné informace o pouZivani
trouby

Chladici ventilator (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvirky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba muZe prehrat.

Chladici ventilator pokracuje v €innosti
bé&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
varfite naprogramovanim ¢asovace
trouby, na konci doby vareni se ventilator
chlazeni vypne se vSemi funkcemi. Dobu
béhu chladiciho ventildtoru nemuze
uzivatel urcit. Zapina se a vypina
automaticky. To neni chyba.

Osvétleni trouby

Kdyz trouba zacne vafit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modeld je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modelt po urcité dobé zhasne.
Ovladani fidici jednotky trouby
Zapnuti trouby

Kdyz pomoci ovladaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci ovladaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zacne
pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu vypnete otocenim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce trouby
Péci mlzete pomoci ru¢niho ovladani
(pod vasi kontrolou) vybérem teploty a
provozni funkce vhodné pro vase jidlo.
PFiklad:

P C
/_\ /\

1. Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.

2.Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
nastavte teplotu, pfi které chcete péct.

» VaSe trouba zacne okamZité pracovat s

vybranou funkci a teplotou a rozsviti se

kontrolka teploty. Jakmile teplota uvnitf
trouby dosdhne nastavené teploty,
kontrolka teploty zhasne. Trouba se po
zahdjeni peceni automaticky nevypne.

Peceni musite ovladat sami a troubu

vypnout. Kdyz je peceni hotovo, troubu

vypnete otoCenim ovladaciho knofliku
pro vybér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).



Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mizete v troubé poufZit, a

nejvyssi a nejnizsi teploty, které Ize pro tyto funkce nastavit. Pofadi zde uvedenych

provoznich rezimd se mzZe lisit od usporadani vaseho vyrobku.

Teplotni rozsah
(&9)

Symbol

funkce Popis a pouZziti

Popis funkce

Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a
* dusené maso v pekarskych formach
nebo kolace a pecivo. Peceni se
provadi pomoci jediné misy.
Zapnuty je pouze spodni ohfev.
Vhodné pro potraviny, které
vyZaduji zhnédnuti na spodni
strané.
Tato funkce by se méla pouZivat
také pro snadné isténi parou.
Maly gril na stropé trouby pracuje.
Castecny gril * Vhodné pro grilovani mensich
mnozstvi.
Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril * Vhodné pro grilovani ve velkém
mnozstvi.

Horni a
spodni ohfev

Spodni ohfev *

| (R U

£

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Pouziti pFislusenstvi vyrobku

Varné police

V oblasti vareni je 5 Urovni polohy polic.
Poradi polic mUzete vidét také v Cislech
na prednim ramu trouby.

Q

Umisténi roStu na varné police

Je velmi dleZité spravné umistit rost na
bocni police. RoSt ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi umistovani rostu na
pozadovanou polici musi byt otevfena
Cast na predni strané.

= > 7
t Zy

A

~ 44
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~
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~Z
=2
i,
=
A,
=

Umisténi misy na varné police

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. PFi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana urcena k pridrzovani
na predni strané.

7

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni roStu z police pro
rost. Diky této funkci mlzete vyjmout své
jidlo snadno a bezpecné. Pri
odstranovani rostu jej mlzete vytahnout
dopredu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout

T

=S
s

Détsky zamek

Sporak je vybaven funkci détského

zamku na dvefich trouby. Pro otevreni
dvifek trouby zatlacte mirné na plastové
tlacitko smérem doll a zatahnéte za kliku.
Kdyz zavirate dvere, détsky zamek se
zamkne sam.




Obecné informace o peceni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho muiZete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a prisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni v

troubé

« PfFi otevirani dvifek trouby béhem

vareni nebo po ném se muze objevit

horka para. Para vdam muze popalit
ruku, obli¢ej a / nebo o¢i. PFi otevirani
dvifek trouby se drzte dale.

Intenzivni para, ktera se vytvari béhem

vareni mize v disledku teplotnich

rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby

a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je

normalni a fyzicky jev.

Hodnoty teploty vafeni a ¢asu uvedené

pro potraviny se mohou liSit v zavislosti

na receptu a mnozstvi. Proto divodu
jsou tyto hodnoty uvedeny jako
rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vZdy z trouby
vyjméte prisluSenstvi, které
nepouzijete. PFisluSenstvi, které
zlstane v troubé&, m{ze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafrit podle

vlastniho receptu, se mlzZete

orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach vareni.

Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi

vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy

dodrZujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

* Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve

vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete vafrit. Nepromastitelné
papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vafeni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. Béhem vareni
nemeénte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouZzivat
prisluSenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
prednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

+ Pokud se v tabulce peceni doporucuje

predehfati, nezapomerite vloZit jidlo do

trouby az po predehrati.

Pokud se chystate péct s nadobim na

grilovacim roStu, umistéte nadobi

doprostfed grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

+ VSechny suroviny pouzivané pfi vyrobé

peciva by mély byt Cerstvé a pri

pokojové teploté.

Stav peceni vyrobkl se muze lisit v

zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti

nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluZuji dobu vareni a spodni povrch
cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomeérneé.

+ Pokud bé&hem vareni pouZijete papir na
vareni, mlZe se na spodnim povrchu
jidla objevit malé zhnédnuti. V takovém
pfipadé budete mozna muset
prodlouzit dobu vareni asi o 10 minut.
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Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v naSich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

Umistéte jidlo na vhodnou polici

doporucenou v tabulce peceni. Spodni
police trouby se oznacuje jako police 1.

Uvarte jidla doporucena ve varném
stole na jednom plechu.

Tipy pro peceni sladkého peciva

Pokud je sladké pecivo pfilis suché,
zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

Pokud je sladké pecivo vlhké, pouzijte
malé mnoZstvi tekutiny nebo snizte
teplotu o0 10 °C.

Pokud je horni €ast sladkého peciva
spalena, poloZte jej na spodni polici,
sniZte teplotu a zvySte dobu peceni.
Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouZzijte mensi

mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvysSte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

+ Pokud je pecivo pfiliS suché, zvyste
teplotu o0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navlhcete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, Ze tlouStka pfipraveného tésta
nepretéka pres plech na peceni.
Pokud je pecivo na povrchu hnédé, ale
vespod neni upecené, ujistéte se, Ze
mnozstvi polevy, kterou pouZijete na
pecivo, nestéka pfriliS pod pecivo. Pro
rovnomérné zhnédnuti zkuste polevu
rovnome&rné rozprostrit mezi platy
tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jeSté neni dostatecné
upecend, poloZte pecivo na spodni

polici pro dalSi peceni.
Varny stll na pecivo a jidlo v troubé&
Cas vareni
(min.)
(pFibliZn&)

Provozni
funkce

PFisluSenstvi k
pouziti

Poloha Teplota
police (°C)

Potraviny

Kolace na Standardni plech* Horni avspodnl 3 180 30...40
plechu ohrev
Kolacevve Fornja ,na dort na Horni avspodnl ) 180 30 .40
formé draténém grilu** ohrev
Horni -
Kolacky Standardni plech* ornt avspodnl 3 160 25..35
ohrev
Kulata dortova forma
PISkO,tF)VE o prumeéru 26,c[n §e Horni avspodnl 2 160 30 .. 40
kolaee svorkou na draténém ohrev
grilu**
Kolatky Plech na pegivox  o"Mi a spodni 3 170 25..35
ohrev
Testovinové ¢ dardni plechx oI a spodni 2 200 35..45
pecivo ohrev
Bohaté Standardni plech*  HorMi @ spodni 2 200 20...30
pecivo ohrev
Horni -
Cely chiéb  Standardni plech* Or”;:FZf’fd”' 3 200 30..40

18/CZ



Cas vareni
(min.)
(pFiblizné€)

Provozni
funkce

PFisluSenstvi k
pouziti

Poloha Teplota
police (9]

Potraviny

Sklenéna / kovova . .
Horni a spodni

Lasagne obdélInikova forma . 2 nebo 3 200 30...40
Lo o . ohfev
na draténém grilu**
Jablec¢ny Kulata cerna kovova Horni a spodni
oy forma, prdmér 20 cm | SP 2 180 50...70
kolac fex ) ohfev
na draténém grilu**
Pizza Standardni plech*  HO™M a spodni 2 200..220  10..20

ohrev

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.

Maso, ryby a driibeZ + Méli byste pocitat s dobou peceni asi 4

Klicové body pfi pe€eni az 5 minut na centimetr tloustky masa.

« Vysledek peceni se zvy3i ochucenim * Po uplynuti doby peceni nechte maso v
vech kufat, krdt a velkych kust masa troubé asi 10 minut. Stava z masa se
pred pecenim citronovou $tavou a Iépe rozloZi ve smazeném mase a pri

peprem. krajeni z masa nevytéka.

+ Pecenivykosténého masatrvdo15az  * Ryby jetfeba umistit na plech odolny
30 minut déle nez smazeni platkd proti teplu ve stfedni nebo spodni
masa. Urovni police.

+ Uvarte jidla doporucena ve varném
stole na jednom plechu.

Varny stll na maso, ryby a dribeZ

. PrisluSenstvi k Provozni Poloha cas v.arenl
Potraviny ... X Teplota (°C) (min.)
pouziti funkce police A
(pFiblizné€)
Steak (cely) / Horni a 15 minuty
ROZtéNS (1yk ) Standardni plech* spodni ohfev 250/max, v 60 ... 80
9 P 180 ... 190
Jehnedi Horni a 15 minut
kolinko (1.5-  Standardni plech* na y 110 ... 120
spodni ohfev 250/max, v 170
2.0 kg)
P ——
Pecené kure JedeDr:atIee?;\grcIJIIoite Horni a 15 minuty 60 .. 80
(1.8-2 kg) plech pore spodni ohfev 250/max, v 190
na spodni policku
. 25 minuty
o . Horni a
Krata (5.5 kg) Standardni plech* spodni ohfev 250/max, v 150 ... 210
P 180 ... 190
Dratény gril* .
H
Ryby Jeden plech polozte orni a 200 20...30

na spodni policku

spodni ohfev
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PFisluSenstvi k
pouziti

Potraviny

Provozni
funkce

Cas vareni

Poloha Ty

police Teplota (°C)

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

(pFiblizn&)

* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Grilovani

Cervené maso, ryby a driibeZi maso pFi

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou

vhodné zejména platky masa, maso na

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina

(rajcata, cibule atd.).

Obecna varovani

+ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpedi pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte pfriliS daleko
do zadni €asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

« Béhem grilovani méjte dvirka trouby

zaviena. Nikdy negrilujte s
otevienymi dviFky trouby. Horké

povrchy mohou zpiisobit popaleniny!

Kli€ové body grilovani

* Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stal

+ Umistéte kousky, které chcete grilovat,
na dratény roSt nebo dratény grilovaci
rost tak, abyste jejich rozlozenim
neprekrocili rozméry topného ¢lanku.

+ Doby peceni uvedené v tabulce se
mohou lisit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.

* Zasunte dratény rost nebo dratény
grilovaci roSt do pozadované Urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém
rostu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachytili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusi
byt soucasti vyrobku. Za Gcelem
snadného Cisténi dejte na plech trouby
trochu vody.

. PrisluSenstvi k Poloha Cas vareni (min.

Potraviny pousiti police  TePlota°0) (pfibliin(é) )
Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25
KuFeci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35
Fas'rkiézzxz') -12 Dratény gril 4 250 20...30
Jehnédi kotlety Dratény gril 4-5 250 20...25
Biftek - (nakrdjeny na Drétény gril 4-5 250 25 .30

platky)
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového €asu grilovani kousky jidla otocte.
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Jidlo pro zkousky aby se usnadnilo zkouSeni vyrobku ve

+ Jidla v této tabulce peteni jsou zkusebnich Ustavech.

pripravena podle normy EN 60350-1, + Uvarte jidla doporucena ve varném
stole na jednom plechu.

Varny stul pro testovaci jidla

Provozni Poloha Teplota EEENA]
Potraviny PfisluSenstvi k pouziti . p (min.)
funkce police (°C) Sovee x
(pFiblizng)
Krehké
pecivo . . Horni a
(sladké Standardni plech spodni ohfev 3 140 20...30
pecivo)
Horni
Kolatky Standardni plech* ornta 3 160 25..35
spodni ohfev
Kulata dortova forma o
Plsko,t‘ove prumeéru 26 crrj s? Hor,nl av 5 150 30 .. 40
kolaee svorkou na draténém spodni ohfev
grilu**
Jablegny Kulata ¢erna kovova Horni a
”y forma, prdmér 20 cm na Ly 2 180 50...70
kolac spodni ohfev

draténém grilu**
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje pfedehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

PfisluSenstvi k Caiaren
Potraviny ... Poloha police Teplota (°C) (min.)
pouziti S o
(pFiblizng)
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4
Fasirka (hovézi) - 12 fex
kousky Dratény gril 4 250 20...30

Po 1/2 celkového €asu grilovani jidlo otocte.
U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.
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Péce a cisténi

VSeobecné informace o CiSténi

A\ vseobecna upozornéni
+ Pred vycisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popaleniny!
NenanasSejte Cistici prostfedky primo
na horké povrchy. MiZe to zpUsobit
trvalé skvrny.
+ Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jejich spaleni pfi pozd&jSim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
Zivotnost pfistroje a sniZuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.
K ¢isténi nepouZzivejte parni Cistici
prostredky.
+ Neékteré Cistici prostfedky nebo Cistici
pripravky mohou poSkodit povrch.
B&hem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapriova¢ nebo ostré
predméty.
K ¢iSténi po kazdém poufziti neni
zapotrebi specialni Cistici prostfedek.
Spotfebic ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovldkna.
Ujistéte se, Ze jste po vycisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamZzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.
* Nemyjte zadné €asti spotrebice v
mycce nadobi.
Inox a nerezavéjici povrchy
+ K CiSténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchu a rukojeti
nepouZzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici kyselinu nebo chlér.
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+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize

Casem zménit barvu. To je normalni. Po
kazdé operaci vycistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

Cistéte mé&kkym mydlovou hadfikem a
tekutym (neSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

OkamZzité bez cekani odstrarite skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, mléka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklené&ného povrchu. Skvrny mohou po
delSi dobé rezavét.

Smaltované povrchy
* Po kazdém pouziti smaltované povrchy

oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadrikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, miZete snadné
CiSténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz "Snadné Cisténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaSeho produktu a Cistici
neSkrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi Cistic trouby.

+ Oblast na peceni trouby musi byt pro

gisténi vychladla. Cisténi horkych
povrchi vede k nebezpedi pozaru a
poSkozeni smaltovanym povrchem.

Sklené&né povrchy

« Pfi cisténi sklenénych povrchi

nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.



* Spotrebic ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikrovlakna.

+ Pokud po vycisténi zlistanou zbytky

saponatu, otfete ho studenou vodou a

osuste Cistym a suchym hadfikem z

mikrovldkna. Zbytky saponatu mohou

pristé poskodit povrch skla.

Zaschlé zbytky na povrchu skla za

zadnych okolnosti necistéte

vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

+ Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla m(zZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvaprnovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

+ Pokud je povrch silné zneciStén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

« Zména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

* Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadrikem.

* NepouZivejte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistici prostredky. MdzZe to
poskodit povrchy.

+ Dbejte nato, aby klouby komponentt
spotiebice nezUstaly vihké a
saponéatové. V opatném pripadé muze
na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi pFislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské prirucce
uvedeno jinak, nemyjte pfisluSenstvi k
vyrobku v my€ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

« Pfi Cisténi panelt pomoci ovladace
knoflikl otfete panel a ovladace
vihkym meékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vy(istili ovliadaci panel. MUZe byt
poSkozen ovladaci panel a knofliky.

+ Bé&hem Ccisténi inox paneld s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouZivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knofliki mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte
vihkym meékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pripadé mUze dojit
k nespravné detekci klaves.

Cisténi vnitFni Easti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle kroka cisténi

popsanych v &asti,Obecné informace o

Cisténi” podle typl povrchl v troubé.

Snadné ciSténi parou

Zajistuje snadné ciSténi, protoze

necistoty (pokud s CiSténim necekate

priliS dlouho) jsou zmék&eny parou, ktera
se tvofi uvnitf trouby, a voda kondenzuje
na vnitfnich plochach trouby.

1. Vyjméte z trouby veSkeré pfisluSenstvi.

2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. liSty trouby.
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3.Nastavte troubu do rezimu snadného
CiSténi parou a nechte ji spusténou
15 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvirka a ihned otfete vnitfni
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadfikem. Pfi otevirani dvifek dojde k
Uniku pary. To m(ze zpUsobit riziko
popaleni. PFi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
Zbyvajici necistoty ocistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadrikem.

B&hem reZimu snadného cisténi
parou se voda, ktera je v bazénu
ve spodni ¢asti trouby, aby
zmékcila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v dutiné trouby, odparuje
a kondenzuje v dutiné trouby a
vnitfnim skle dvifek trouby, proto
mUZe kapat voda pfi otevieni
dvifek trouby. lhned po otevreni
dvifek trouby otfete kondenzat.
Po kondenzaci v troubé mdze byt v
kanalku mélké nadrzky pod troubou
voda nebo vlihkost. Po poufZiti vycistéte
tento kanal bazénu vihkym hadfikem a
poté jej osuste.
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Cisténi dvifek trouby

K ¢isténi dvirek a skla trouby
nepouZzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvifek mizete za
Ucelem ciSténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvifek a skel je vysvétlen v €astech
LVyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vycistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytklim vépna, které se
mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvifek trouby
1. Otevrete dvirka trouby.
2.0tevrete pfichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlevo
zatlacenim dold, jak je znazornéno na
obrazku.

A - Zamek pantu - zavfena poloha



B - Zamek pantu - otevi'ena poloha
3.0tevrete dvirka trouby do
polooteviené polohy.

§ || L

4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
PFi opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavfit prichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnit¥nich skel dvirek
trouby

Vnitfni sklo pFednich dvifek vyrobku Ize
za UcCelem ciSténi vyjmout.

1. Otevrete dvirka trouby.

2.Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k horni ¢asti pfednich dvifek smérem k
sobé se soucasnym stisknutim

tlakovych bodd na obou stranach
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitini sklo (1) smérem
k A" a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,,B”.

1 Nejvnitfné&jsi sklenény panel
2* Vnitfni sklenény panel (Ve vaSem
produktu nemusi byt pritomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jej
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbiné. (Pokud ma vas vyrobek
vnitini sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitrni sklo. Je daleZité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.
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7.Tlacte soucast z plastu smérem k ramu,
dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke zneciSténi sklenénych
dvifek svétla v oblasti peceni, vycistéte jej
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
osuste jej suchym hadfikem. V pfipadé
poruchy Zarovky svétla trouby jej mlZete
vymeénit nasledujicim postupem.
Vyména Zarovky svétla trouby

/\ obecna varovani

+ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
Zarovky svétla trouby elektrické
pripojeni a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

* V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem menSim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
mensim neZ 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupcl
nebo technikd s licenci.

* Poloha svétla se mize liSit od polohy
znazornéné na obrazku.

« Zarovka svétla pouZita v tomto vyrobku
neni vhodna pro pouziti pfi osvétleni
pokojd v domécnosti. U¢elem tohoto
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svétla je pomoci uZivateli vidét na
pecené vyrobky.

« Z&rovky pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma va3e trouba kulaté svétlo:

1. Odpoijte vyrobek od napajeni ze sité.

2.Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

P -
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3.Pokud je Zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otacejte
Zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénite ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytahnéte Zarovku,
jak je znazornéno na obrazku, a
vymeénite ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.



Co délat, kdyz...

Pokud nem(Zete problém odstranit, prestoZe jste postupovali podle pokynt v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouSejte opravit vadny vyrobek sami.

Z trouby p¥i pouZivani unika para.

+ Je normalni, Ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejednd se o zdvadu.

Béhem peceni se objevuji kapky vody.

* Péra, ktera vznika béhem peceni, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejednd se o zdvadu.

P¥i ohFevu a ochlazovani trouba vydava kovové zvuky.

« PFi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpUsobit zvuky. >>> Nejednd se o
zdvadu.

Vyrobek nefunguje.

+ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pripadé potreby je vymeérite nebo znovu zapnéte.

+ Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pfipojeni zdstrcky.

* Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové ploSky na ovladacim panelu nefunguji.>>>
Pokud je vds vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, miZe byt toto uzamceni
aktivovdno. Provedte jeho deaktivaci.

Svétlo trouby nefunguje.

« Zarovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zdrovku svétla trouby.
+ Napdjeni je pferuSeno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skririce. V pripadé potieby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

Trouba nehfeje.

* Neni nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu.

* Napdjeni je pferuSeno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skririce. V pripadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.
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Technické specifikace

VSeobecné specifikace
Vnéjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka / 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
hloubka)

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50/60 Hz

Typ a prUrez kabelu pouZity / vhodny pro

pousiti ve vjrobku min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Celkova spotfeba energie 2.3 kw

Typ trouby Vestavna trouba
Trida energické ucinnosti A

PouZitelny objem (litry) 74

Hmotnost spotiebice (M) (Cista

hmotnost) kg 255

Index Ucinnosti na dutinu EEI 95,3

# Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pri
standardnim zatiZzeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-Ekonomicky
ohfev ventildtorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- C4ste¢ny gril s pomoci ventildtoru, 4-
Horni a spodni ohfev.

Technické specifikace se mohou zménit za Gcelem zlepSeni kvality vyrobku bez
predchoziho upozornéni.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vaSemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskany
v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. Tyto hodnoty se
mohou liit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a podminkach
prostredi.
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Pokyny tykajici se Zivotniho prostredi

Narizeni o odpadech

DodrZovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadu

i

Tento produkt spliuje
smérnici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materiald, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do shérného mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym negativnim
dopadlm na Zivotni prostredi a lidské
zdravi.

DodrZovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Zadné Skodlivé ani zakazané
materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialt

+ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materialy uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s b&Znym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu energie

Informace o energetické Gcinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasledujici

doporuceni vdm pomohou pouZzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:

* Zmrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.

+ Vtroubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které l1épe
prenaseji teplo.

* Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vaFeni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni miZete pomoci tepla
uSetfit az 20 % elektfiny.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské prirucce, potraviny vzdy
predehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvirka trouby casto.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MUzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény roSt. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protozZe trouba
neztraci své teplo.
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Biztonsagi informaciok

* Ez a bekezdés a személyi
sérulések vagy anyagi karok
elkeruléséhez szikséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

* Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a
termékhez mellékelt
hasznalati utmutatét,
termékcimkéket és egyéb
kapcsolédo
dokumentumokat, illetve
kiegészitbket is at kell adni
a termékkel.

« Cégunk nem vallal
semmilyen felel6sséget
olyan karokért, amelyek
ezen utasitasok be nem
tartasa miatt jelentkeznek.

* Az utasitasok be nem
tartasa a jotallas
megszlinését eredményezi.

« A\ A telepitést és a javitasi
munkakat mindig a
gyartoval, a hivatalos
szervizzel vagy az import6r
altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A\ Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A\ Ne prébalja meg
megjavitani vagy kicserélni
a termék egyik alkatrészét
sem, kivéve, hogy azt a
hasznalati utmutaté
egyértelmden
meghatarozza.

» A Ne hajtson végre
mUszaki médositasokat a
terméken.

AA felhasznalas célja

* Jelen termék haztartasi
hasznalatra készllt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

* Ne hasznalja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kultéri kornyezetben. A
készuléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakdrnyezetekben
val6 hasznalatra szanjak.

* FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljabal
hasznalhaté. Nem
hasznalhatdé mas célokra,
példaul egy helyiség
flitésére.

« A sutd hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutésére és
grillezésére.
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* A termék nem hasznalhat6
fltésre, tanyérok
melegitésére, tordlkoz6k
vagy ruhadarabok
fogantyun torténd
szaritasara.

AGyermekek,

kiszolgaltatott személyek

és haziallatok biztonsaga

* Ezt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis
képességekkel, valamint
tapasztalattal és tudassal
nem rendelkezd személyek
akkor hasznalhatjak, ha a
termék biztonsagos
hasznalatara, illetve annak
veszélyeivel kapcsolatban

megfeleld oktatast kaptak, a

termék hasznalatat mas
személyek felugyelik.

* Gyermekeknek tilos a
készulékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
felugyelet alatt.

* Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd személyek

32/HU

(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve
ha a termék hasznalatat
mas személyek feltgyelik
vagy a szukséges
utasitasokat megkapjak.
Gondoskodni kell a
gyermekek feligyeletérdl
annak biztositasa
érdekében, hogy a
termékkel ne jatszanak.

Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a haziallatokra.
Gyermekek és haziallatok
ne jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.
FIGYELMEZTETES:
Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd feluletei
forrék. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktdl.
A csomagoléanyagokat
tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sérulés és fulladas
veszélye.

Ha az ajtd nyitva van, ne
helyezzen ra nehéz
targyakat vagy ne hagyja,
hogy a gyerekek radljenek.



Ettdl a sut6 felbillenhet vagy
sérulhetnek az ajté
zsanérjai.

* (Ha a termék rendelkezik
dugdval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a haldzati
csatlakozot és a termék
artalmatlanitasa el6tt tegye
a terméket
mU(kodésképtelenné.

AElektromos biztonsag
* A terméket csak olyan
foldelt aljzatba
csatlakoztassa, amely
biztositéka megfelel a
tipuscimkén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszerel§
végezze el. A helyi/nemzeti
elGirasok szerint ne
hasznalja a terméket
foldelés nélkal.

A termék dugyvillajat vagy
elektromos csatlakozasat
kénnyen elérhetd helyen
kell elhelyezni (ahol a
fé6z6lap langja nincs
hatassal rd). Ha ez nem
lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell

elhelyezni, amellyel a
termék az elGirasoknak
megfeleléen
csatlakoztathat6 az
elektromos haldzatra, illetve
amely segitségével az
dsszes polus levalaszthato a
hal4zatrol.

A terméket a telepités,
javitas vagy szallitas soran
tilos az aljzathoz
csatlakoztatni.
Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely
megfelel a tipuscimkén
megadott feszultség- és
aram értékeknek.

(Ha a termékén nincs
tapkabel) Csak a ,,MUszaki
adatok” c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.
A tapvezetéket ne gydrje a
termék ald vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, térje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

A sutd miikédése kdzben a
fekete felUlet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete feltletekkel, a
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csatlakozasok
kadrosodhatnak.
+ Az elektromos kabeleket ne

csipje az ajtéhoz, ne vezesse

at forrd feltleteken. A kabel
megolvadasa miatt
rovidzarlat és tdz
keletkezhet.

* Csak eredeti kabelt
hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérult kabeleket
vagy hosszabbitdkat.

* Ha a tapvezeték sérult, a
gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importér
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megel6zze az
esetleges veszélyeket.

» FIGYELMEZTETES: Mielétt a
sutd lampajat kicserélni,
gy6z46djoén meg roéla, hogy a
termék az dramforrasrol
levalasztasra kerult, hogy
elkertlhesse az dramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

(Ha a termék rendelkezik

dugdval)

* Ne csatlakoztassa a
terméket olyan aljzathoz,
amely laza, amely kijott a
helyérdl, torott, olajos,
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esetleg vizzel érintkezhet
(példaul a pultrél lecsurgé
viz).

* Soha ne érintse meg a
csatlakoz6dugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

* Az ivképz6dés elkerulése
érdekében gy6z48djon meg
réla, hogy a termék
dugvilldja megfeleléen
csatlakoztatva van az
aljzatba.

ABiztonségos szallitas

« Szallitas el6tt valassza le a
terméket a haldzatrol.

* A termék nehéz, legalabb
két ember mozgassa.

* A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtét és/vagy a fogantyut.

* Ne helyezzen mas targyakat
a termékre, a terméket allé
helyzetben szallitsa.

* Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba és
szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgdé



alkatrészek, illetve maga a
termék ne séruljon.

* Ellendrizze a termék
altalanos megjelenését,
hogy a szallitas soran nem
keletkezett rajta semmilyen
sérulés.

ABiztonségos telepités

* A telepités el6tt ellendrizze,
hogy a termék nem sérdilt.
Ha a termék sérilt, ne
telepitse.

* Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe
(radiator, flit6test, stb.).

* A terméken az 6sszes
szell§zényilast hagyja
szabadon.

* A tulmelegedés megel&zése
érdekében a terméket ne
telepitse dekorajtok mogé.

ABiztonségos hasznalat

* Minden hasznalat utan
gy6z46djoén meg rdéla, hogy a
terméket kikapcsolta.

* Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a
kapcsolotablan.

* Ne hasznaljon hibas vagy
sérult terméket. Ha hibat

észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja
el a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

* Ne hasznalja a terméket, ha
az els6 Uveg eltavolitasra
kerult vagy torott.

* Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbdl sem.

* Ne hasznalja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitészeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag
alatt all.

+ A f6z6teruleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
féz6terileten.

* A sut6 fogantyuja nem
ruhaszaritd. A termeék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorlét, kesztydket vagy
hasonlé ruhaanyagokat a
termékre.

* Az ajtézsanérok az ajtéd
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajté
nyitasakor/zarasakor ne
fogja a zsanérokat.
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AHc’Smérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
mU(ikodése kdzben a kitett
részek felforrésodhatnak.
Ne érintse meg a terméket
vagy a flt8elemeket. A 8 év
alatti gyermekek felnétt
felugyelete nélkul ne
menjenek a termék
kozelébe.

* Ne helyezzen
gyulékony/robband
anyagokat a termék
kozelébe, mivel hasznalat
kozben az élek
felforrésodhatnak.

* GOz torhet eld, az ajtod
kinyitasakor alljon tavolabb.
A g8z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet.

+ A termék hasznalat kézben
felforrésodhat. Ne érintse
meg a forrd elemeket, a
sutd belsé alkatrészeit és a
fltéelemeket, stb.

* Amikor az ételt a forrd
sutébe helyezi be vagy
onnan veszi ki, mindig
hasznaljon héallé kesztydit.
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AKiegészitc’i hasznalata
* Fontos, hogy a grill racs és a

talca megfelel6en
illeszkedjen a racsos polcra.
A részletes informacidkkal
kapcsolatban lasd:
.Kiegésziték hasznalata”.

* A kiegészit6ktdl sérilhet az

ajté Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden
esetben tolja a sut6tér
végéig.

ABiztonségos sutés
* Legyen dvatos, ha alkoholt

hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forré
felUlettel érintkezik, ami
tuzet is okozhat.

+ A f6z6fellleten maradt

ételmaradék, olaj, stb.
langra kaphat. A sutés el6tt
tavolitsa el a nagyobb
szennyezGdéseket.
Etelmérgezés veszélye: A
sutés eldtt és utan ne tartsa
az ételt egy 6ranal tovabb a
sutében. Ellenkezd esetben
a ételmérgezést vagy egyéb
betegséget kaphat.



* Ne melegitsen zart
konzervételeket és
uvegeket. A megnodvekedd
nyomas miatt az Uveg
felrepedhet.

Helyezzen sut8papirt az
ételék ala az edénybe vagy
az egyéb kiegészitbkre
(talca, grill racs, stb.) és
helyezze el6melegitett
sutébe. Az edényen vagy a
kiegésziton tulnyuld
sut8papirt tavolitsa el, igy
elkerulheti, hogy az

hozzaérjen a flitéelemekhez.

Soha ne hasznalja a
sutbpapirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt sutépapirthoz

meghatarozott hédmérséklet.

Soha ne helyezzen
sut8papirt a sutd aljara.
Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumféliat a suté
aljara. A felhalmoz6dé hé
karosithatja a suté aljat.
Grillezéskor csukja be a sut6
ajtajat. A forré feltletek
égési séruléseket
okozhatnak!

* A grillezéshez nem
megfeleld étel tlzveszélyes
lehet. Csak olyan ételeket
grillezzen, amely megfeleld
a grill- tlzhoz. Ne helyezzen
ételeket a grill hatsé részére.
Ez a legforrébb terulet és a
zsiros ételek langra
kaphatnak.

ABiztonségos

karbantartas és tisztitas

* A termeék tisztitasa el6tt
varja meg, amig a termék
lehdil. A forro fellletek égési
séruléseket okozhatnak!

* Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramutés veszélye!

* Ne tisztitsa a terméket
g0ztisztitoval, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon er6s
suroldszert, fémkapardét,
drétgyapotot vagy fehérité
anyagot a sut6 ajté
uvegének / (ha van) a suté
felsé ajtaja Uvegének
tisztitasahoz. Ezek az
anyagok az Uvegfeltletek
karcolodasat és torését
okozhatjak.
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Termékleiras

1 Kezel8panel 6 Alsé flit6test (als6 acéllemez)
2 Vilagitas 7 Polcpozicié

3 Sutépolcok 8 Felsé fiitétest

4 Ajté 9 Szell6z6nyilasok

5 Kezelés

<T <z

38/HU



Termék kezelépaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezel6paneljének attekintését és alapvet6 hasznalataval
kapcsolatos informacidkat talalja. A termék tipusatdl fliggéen eltérések lehetnek a

képek és az egyes funkcidk kozott.
Suté vezérlése

P
/\

0/ _E

1 Funkci6 valaszté teker6gomb
2 Hémérséklet gomb
3 Termosztat lampa

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhet§ el, egyes modelleknél
el6fordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe sullyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, el6szér nyomja meg a kivant
gombot, majd huzza ki. A beallitas
kévetéen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenijen a helyére.

Funkcié valaszt6 teker6gomb

A sutd funkcidit a funkcidvalaszté gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsd) poziciobdl.

Hémérséklet gomb

A suté hémérsékletszabalyozé-
gombjaval kivalaszthatja a sttéshez
hasznalni kivant hémérsékletet. A
kivalasztashoz forgassa el az 6ramutaté
jarasaval megegyez6en a kikapcsolt
(fels®) pozicidbal.

Hémérséklet kijelzé

A sutd bels6 h8mérséklete a hémérséklet
visszajelz6 lampaja alapjan is leolvashato.
A hémérséklet visszajelz6 lampaja a
vezérl@panelen talalhato. A hémérséklet
visszajelz6 lampaja bekapcsol, ha a
termék m(ikddésbe Iép, majd a [dmpa
kialszik, ha a beallitott h6mérsékletet
eléri. Ha a h6mérséklet a sité belsejében
a beallitott érték ala csokken, a
hémérséklet visszajelz [ampaja Ujra
bekapcsol.
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Els6 hasznalat

A termék hasznalata el6tt javasolt
végrehajtani a kovetkezd fejezetekben
talalhaté mdveleteket.

Elsé tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden
részét.

2.Tavolitson el minden kiegészitét a
sutébél.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
maijd kapcsolja ki. igy a gyartas soran
keletkezett és visszamaradt
szennyez8dések elégnek, a sitd
megtisztul.

4. A termék bekapcsolasakor valassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve
egy olyan funkcidt, amely az 6sszes
flitéelemet bekapcsolja. Lasd: ,Sut8
funkciéi”. A kdvetkez6 fejezetben
megismerheti a sit6 Gzemeltetésének
részleteit.

5.Vérja meg, amig a sutd lehdil.

6.Torolje at a termék feluletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
pedig egy szaraz ruhaval.
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A kiegészit6k hasznalata el6tt;
Tisztitsa meg a stut6bdl eltavolitott
kiegészit6ket mosdszeres vizben egy
puha szivaccsal.

MEGJEGYZES  Egyes tisztitészerek
karosithatjak a
fellletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitdszereket,
suroléport/-krémet
vagy éles targyakat.
Amikor elsé
alkalommal
mUikoddteti, néhany
Oran at fust és szag
képzédhet. Ez
teljesen normalis. A
flst és szag
eltavolitasahoz
gy6z6djon meg
arrol, hogy a
helyiség megfelelén
szell8zik. Kerlje a
kilép6 flust és szag
kozvetlen
belégzését.

MEGJEGYZES



A suté mukodtetése

Altalanos informaciék a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hiitéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hitéventilatorral. A
hdtéventilator automatikusan aktivalodik,
ha szlikséges, és mind a termék eltilsé
részét, mind pedig a butort hti. Ha a
hdtési folyamat befejez6dott,
automatikusan deaktivalédik. Forré
leveg8 aramlik ki a sitd ajtaja felett.
Ezeket a szell6z8nyildsokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezé esetben a stitd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a sité mikodés kozben,
illetve azt kovetéen is mikodhet
(korulbelul 20-30 percig). Ha az id6zit8
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sutési id6 végén a hitbventilator az
Osszes funkcidval egyutt kikapcsol. A
hdt6ventilator Gzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sutdvilagitas

A suté lampaja akkor kapcsol be, amikor
a suté mukodni kezd. Egyes modellekben
a ldampa sutés kozben is vilagit, mas
modellekben egy bizonyos id§ elteltével
kikapcsol.

A suté vezérléegységének
miikodése

Suté bekapcsolasa

Ha a funkciovalaszté gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciét
és bedllitotta a kivant hémérsékletet a
hémérsékletszabalyoz4- gomb
segitségével, a sutd mikddése elindul.

Suté kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sutét ugy, hogy a
funkciévalaszté gombot és a
hémérsékletszabalyoz4- gombot
kikapcsolja.

Hémérséklet és funkcio kivalasztasa
Ugy is készithet ételt, hogy manuélisan
valasztja ki az ételnek megfeleld funkciot,
illetve h6mérsékletet.

Példa:
P C
/_\ /‘\

1. A funkciévalaszté6 gombot hasznalva
valassza ki azt a funkciét amelyet
hasznalni szeretne.

2.A h8mérsékletszabalyozé- gombot
hasznalva allitsa be a hasznalni kivant
hémérsékletet.

» A sutd egyszerre m(ikddésbe lép a

kivalasztott funkcidban és a beallitott

hémérséklettel, illetve a h6mérséklet

visszajelz6 lampaja felvillan. Ha a

hémérséklet a sitd belsejében eléria

beallitott értéket, a h6mérséklet
visszajelz6 1ampaja kikapcsol. A sutés
megkezdése utan a sité nem kapcsol ki
automatikusan. Onnek kell a sitést

kontrollalnia és a sutét kikapcsolnia. A

sutés végén kapcsolja ki a sutét ugy,

hogy a funkcidvalaszté gombot és a

hémérsékletszabalyoz4- gombot

kikapcsolja.
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Suté funkcioi

A funkcidk cimkéje; a sitében beallithatd funkcidk, illetve a funkcidkhoz hasznalhaté
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsékletek talalhatok meg itt. Az itt feltiintetett
tizemmodok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtél.

Funkcié Funkcié Hémérséklettartomany

Leiras és hasznalat

szimbéluma leirasa (({9)]
Az étel melegitése fellrél és
alulrél torténik. Megfelel§

Felsé és * sutéformaban silt

alsé flités suteményekhez és slltekhez,
vagy tortakhoz és tésztakhoz. A
sUtés egy talcaban torténik.
Csak az alsé flités van be

0 kapcsolva. Olyan ételekhez
EI Alsé hasznalhat6, amelyeknek az
_:' fl’jtséos * aljat meg kell barnitani.

A Ezt a funkciot kell kivalasztani
— az Easy Steam Cleaning
funkciéhoz.
W A sutd tetején a kicsi grill
A'a;:'iﬁ”y * mikodik. Megfelels kisebb
ételek grillezéséhez.
VWY Teljes A sUtﬂc’i t.etején a nagy grill
grill * mikodik. Megfelel6 nagyobb

ételek grillezéséhez.

* A termék a h6mérsékletszabalyozo-
gomb altal megadott
hémérséklettartomanyban mukaodik.
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A termék kiegészitéinek hasznalata

Sutépolcok

A sutében a polcok 5 poziciéban
helyezhet8k el. A polcok sorrendjét a
suté ellsé keretén |év8 szamokon is
lathatja.

A grill racs elhelyezése a polcokon
Fontos, hogy a grill racsot megfelel6en
helyezze el az oldalsé polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a grill racsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen eldre.
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A talca elhelyezése a polcokon
Fontos, hogy a talcakat megfelel§en
helyezze el az oldalsé polcokon. A talca
csak egy irdnyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen el6re.

A grill racs utké6z6 funkcidja
A grill racson talalhato egy Utk6z8, amely
segit megakadalyozni, hogy a grill racs
kibillenjen a racsos polcrél. Ezzel a
funkcioval kdnnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehdzhatja, amig el
nem éri az Utk6z8t. Ahhoz, hogy teljesen
eltavolithassa, huzza at az (itk6z6n.
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Gyermekzar

A sutd ajtajaban gyermekzar rendszer
van. A sUt8ajto kinyitasahoz hizza fel
Ovatosan a miianyag gombot és hizza
meg a fogantyut. Az ajt6 becsukasakor a
gyermekzar automatikusan bezardédik.

43/HU



F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciék

Ebben a fejezetben az étel
el6készitésével és f6zésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt talal még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtalalja ezek legmegfelel6bb
beallitasait. Az ételekhez leginkabb
megfelelS beallitasok és kiegészitsk is
megtalalhaték itt.

Suté hasznalataval kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések
+ Ha a suté ajtajat sutés kozben vagy azt

kovetben kinyitja, forrd g6z tavozhat. A

g6z megégetheti a kezet, az arcot
és/vagy a szemet. A sut6 ajtajanak
kinyitasakor lépjen hatrébb.

+ Asutés soran keletkez§ intenziv g6z
miatt viz csapddhat le a siitd
belsejében, kilsején vagy a butor felsé
részén a h6mérsékletkilonbség miatt.
Ez normalis fizikai jelenség.

* Az egyes ételekhez megadott sitési
hémérséklet ésidb a recept és a
mennyiség fuggvényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerultek megadasra.

+ Asltés megkezdése elétt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészit&ket a sit8bdl. A sttében
maradd kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelel6en elkészuljon.

+ Asajat recept szerint készult ételeknél
hivatkozzon a sutési tablazatokban
megadott hasonlé ételekre.

* Arendelkezésre all4 kiegészit6k
hasznalata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarté altal
megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

+ Vagjon a hasznalni kivant edényhez
megfelel6 méretd sutSpapirt. Az
edényen tulnyulé stutépapir megéghet
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és hatassal lehet az étel min&ségére. A
sut8papirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban hasznalja.

A jo sUtési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és sutében késziilt ételek
Altalanos informaciok

Azt javasoljuk, hogy a jé sutési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészit6ket. Ha egyéb konyhai
eszkozoket haszndl, hasznaljon sotét,
nem tapadoé és héallé edényeket.

Ha a sutési tablazat szerint
elémelegités sziikséges, az ételt
valéban az elémelegitést kovetéen
tegye a sutébe.

Ha az edényeket a grill rdcson szeretné
elhelyezni, akkor tegye azokat a racs
kozepére és ne a hatsé falhoz kozel.
A tésztakhoz hasznalt minden
alapanyag legyen friss és
szobah&mérsékletd.

Az étel sutési allapota nagy mértékben
flgg az étel mennyiségétdl és az
edények méretétdl.

A fém-, keramia- és Uvegformak
meghosszabbitjak a fézési id6t, és a
sitemények also feltlete nem barnul
egyenletesen.

Ha sutés kozben stt8papirt hasznal, az
étel also feluletén egy kis barnulas
figyelhetd meg. Ebben az esetben
el6fordulhat, hogy korulbell 10
perccel meg kell hosszabbitania a
fézési id6t.

A sutési tablazatban meghatarozott
értékek laboratériumban végrehajtott
tesztek alapjan kerultek
meghatarozasra. Az Onnek megfeleld
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.



+ Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal Tippek tésztakhoz

javasolt polcra. A stité alsé polca az 1. .
polc.

* F&zze a f6zBasztalon ajanlott ételeket
egyetlen talcaval.

Tippek siiteményekhez

* Ha a stitemény tul szaraz, névelje a
hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a
sutési idét.

* Ha a stitemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségu folyadékot vagy
csOkkentse a sutési hémérsékletet
10°C-kal.

+ Ha a stitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejjebb, csokkentse a
hémérsékletet és novelje a stitési id6t.

+ Ha beldl jol atsult, de a kilseje még
ragados, hasznaljon kis mennyiség(
folyadékot, csokkentse a
hémérsékletet és novelje a stitési id6t.

Elelmiszer Hasznalandé M és
tartozék

Sutemények, Felsé és alsé

F6z6asztal siteményekhez és siité ételekhez

Ha a tészta tul szaraz, novelje a
hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a
sUtési id6t. Kenje meg a tésztat olyan
szészokkal, amelyek tejet, olajat, tojast
és joghurtot tartalmaznak.

Ha a tészta lassan sul at, gy6z6djon
meg roéla, hogy az elkészitett tészta
vastagsaga nem nagyobb, mint a talca.
Ha tészta feltilete megbarnul, de az
alja nem sil meg, gy6z6djon meg réla,
hogy a tésztaban hasznalt szész nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz prébalja meg
egyenletesen eloszlatni a szészt a
tésztalapok kozott.

A tésztat a sutési tablazat szerinti
poziciéban és hémérsékleten susse. Ha
az alja még mindig nem elég barna, a
kovetkez8 alkalommal helyezze az alsé
polcra.

Hémérséklet Fd6zésiidé
(°C) (perc) (kb.)

‘o Standard talca* y 3 180 30...40
talcan flités
Torlta, Torta}forma grill FeIso"els alsé 5 180 30 .. 40
formaban racson** flités
Aprésutemény Standard télca* Felsfoﬁtegsalso 3 160 25..35
Kerek tortaforma, 26 Felsé és alsé
Piskéta cm atméréjd, flite 2 160 30...40
" ) (ités
szoritéval a racson**
. . Felsé és alsé
— .
Satik-k Tészta talca flités 3 170 25..35
Kelesztett Standard talca* FelsG és also 2 200 35..45
péksitemény flités
 Gazdag Standard télca* FelsG €s also 2 200 20..30
péksitemény flités
Egész kenyér Standard télca* Felsfoﬁtegsalso 3 200 30...40
Uveg / fém téglalap Folsé és als6
Lasagne alakd forma grill o 2vagy 3 200 30...40
. - flités
racson
Kerek fekete fém
‘ . forma, 20 cm Felsé és alsé
Almaskalacs atmérd;d, grill flites 2 180 50...70
racson**
Pizza Standard talca* Fe'sf"megsa'sc’ 2 200 ... 220 10...20
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Miikodés
tartozék funkcié

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Hus, hal és baromfi + AsUtés befejezését kovetSen hagyja a

Hasznalandé

Hoémérséklet Fd6zési idé
(°C) (perc) (kb.)

Elelmiszer Polcpozicié

A porkolés legfontosabb pontjai

* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb darab
hudsokat citrommal és borssal flszerezi
a sutés elétt, jobb lesz a sutési éimény.

+ A csontos husokat 15 - 30 perccel
tovabb kell sttni, mint a filéket.

hudst a sutében kb. 10 percre. A hds
szaftja jobban eloszlik a stlt husban és
nem folyik ki szeleteléskor.

A halat héallé edényben a kozépsé
vagy alsé polcon kell sutni.

Fézze a f6z6asztalon ajanlott ételeket

* A hlsvastagsag minden egyes egyetlen talcaval.
centiméterére 4 - 5 perc sutési id6t kell

szamolni.

Féz6asztal hushoz, halhoz és baromfihoz

- . Hasznalandé Mikodés Polcpo PR o Fézési id6
4B ELT tartozék funkcié zicio AR ) (perc) (kb.)
Steak (egész) / P Felsd és 15 min 250/max,
siilt (1 kg) Standard tlca also fités > majd 180 ... 190 60.. 80
Baranycsulok P Felsé és 15 min 250/max,
(1.5- 2.0 kg) Standard talca alsé fités 3 majd 170 110...120
Grill rdcs* . .
Sult csirke (1.8- 4z Felsd és 15 min 250/max,
2kg) Herezzenlegy talcat alsé fités 2 majd 190 60 ... 80
egy alsé polcra
Torékorszag P Felsé és 25 min 250/max,
(5.5 kg) Standard talca alsé ftés | majd 180 ... 190 150 ... 210
Grill rdcs* FelsG és
Hal Helyezzen egy talcat als6 flités 3 200 20...30

egy alsé polcra
Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Grill ajtaja nyitva van. A forré feluletek
Avoros his, a hal és a baromfihus siités €gési sériléseket okozhatnak!
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg Grillezéssel kapcsolatos fébb pontok
keletkezik és nem szarad ki. Afilé, a + A grillezéshez lehet8ség szerint azonos

nyars, a kolbasz és a lédus zoldségek

(paradicsom, hagyma stb.) szintén

alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

* A grillezéshez nem megfelel§ étel
tlizveszélyes lehet. Csak olyan ételeket
grillezzen, amely megfeleld a grill-
tlizhoz. Ne helyezzen ételeket a grill
hatsé részére. Ez a legforrébb terilet
és a zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezéskor csukja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen tGgy, hogy a suté
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vastagsagu és sulyu darabokat
készitsen.

Helyezze ezeket a darabokat a grill
racsra vagy a grill racsos talcara ugy,
hogy azok ne l6gjanak tul a flit6egység
atmérdjén.

A tablazatban megadott id6k a
vastagsagtol figgben eltéréek
lehetnek.

Csusztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson stiti az ételeket, akkor
csusztasson be egy talcat a legalsé



polcra, hogy a zsirokat 6sszegydjthesse. a terméknek. Tegyen egy kis vizet a

A behelyezett talca legyen akkora, talcara, hogy kénnyebb legyen
hogy a teljes grilltertletet lefedi. megtisztitani.
El8fordulhat, hogy ez a tdlca nem része
Grill asztal
Elelmiszer Hasznéla'ndé Polcpozicié Hémérséklet Fézésiid6 (perc)
tartozék ((9) (CCD)
Hal Grill racs 4-5 250 20...25
Csirke darabok Grill racs 4-5 250 25..35
H“sgonggﬁ;nbaorl':ahus) - Grill racs 4 250 20...30
Baranyborda Grill racs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Grill racs 4-5 250 25...30
Borjuborda Grill racs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Grill racs 4-5 220 20...30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1.4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

Teszt ételek tesztelését az ellen6rz6 intézetek
+ Atablazatban szereplé ételek az EN szamara.
60350-1 szabvany szerint készliltek, * F8zze a f6zBasztalon ajanlott ételeket
hogy megkonnyitsék a termék egyetlen talcaval.
Fozés tablazat teszt élelmiszerekhez
3 . . L . Mikoédeés . .. Homérséklet Fozésiido
Elelmiszer = Hasznalandé tartozék funkcié Polcpozicié ©0) (perc) (kb.)
Omiés tészta Standard talca* Felso és 3 140 20....30
(édes suti) alsé flités
Aprosutemény Standard talca* Fellso"e,s 3 160 25..35
alsé flités

Kerek tortaforma, 26 Felsé és
Piskéta cm atmérdgjd, als6 flites 2 150 30...40
szoritéval a rdcson**
Kerek fekete fém

Alméskalacs forma, 20 cm FelsG es 2 180 50...70
atmérdgjd, grill alsé fltés
racson**

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphato
tartozékok.

Grill
Elelmiszer Hasznéla'ndé Polcpozicié Homérséklet Fozési id6
tartozék (o) (perc) (kb.)
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1.4
Husgombéc
(marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20...30
darabok

A teljes grillezési id8 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Apolas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciék

A\ Altalanos figyelmeztetések

* A tisztitast megel6z6n varjon, amig a
termék lehdil. A forré fellletek égési
séruléseket okozhatnak!

* Ne alkalmazzon tisztitészereket a forré
feltleteken. Ez alland6 elszinez&dést
okozhat.

+ A berendezést minden hasznalatot
kovet8en alaposan meg kell tisztitani
és szaritani. llyenkor az ételmaradékok
még konnyen letisztithatok és
megelézhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kdvetkez6 hasznalat
soran. igy a berendezés élettartama
meghosszabbithatd, és a gyakran
el6fordulé problémak szama
lecsokkenthetd.

* A berendezést ne tisztitsa g&zzel.

+ Egyes tisztitdszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcol6
tisztitdszereket, suroléporokat,
krémeket, vizk6olddkat vagy egyéb
éles targyakat a tisztitashoz.

* A hasznalat utani tisztitashoz nincs
szukség specidlis tisztitdszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd szaritsa
meg egy mikroszalas ruhaval.

« Atisztitast kdvet8en torolje le az sszes

folyadékot; a f6zés soran kiomlé
ételeket azonnal torolje le.

* A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogépben.

Inox és rozsdamentes feliletek

* Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitészereket a rozsdamentes vagy
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inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

A rozsdamentes vagy inox felUletek
id8vel elszinez6dhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot kdvetéen
tisztitsa meg a rozsdamentes vagy inox
fellleteket arra alkalmas tisztitészerrel.
Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, tigyeljen a
torlés iranyara.

Avizké, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez8déseket azonnal,
varakozas nélkul torolje le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez8dések
hosszabb id§ alatt berozsdasodhatnak.

Zomancozott felliletek

Minden hasznalatot kdvet8en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaritsa
le a felUletet szaraz ruhaval.

Ha a termékben megtalalhaté az ,easy
steam” funkci6, akkor a nem tartds
szennyez8désekhez hasznalja az ,easy
steam” funkci6t. (Lasd az ,Easy steam
tisztitas” funkciot)

A makacs foltokhoz hasznalhatja a
terméke gyartdjanak weboldalan
ajanlott sutébelsé és grilltisztitot és
nem karcolé fémdorzsit. Ne hasznaljon
suték kulsé tisztitasara alkalmas
tisztitdszert.

A tisztitas el6tt meg kell varni, hogy a
suté lehdiljon. A forré feltletek
tisztitasa tlizveszélyes, valamint a
zomancozott felllet is karosodhat.

Uveg feliiletek

Az Uveg fellletek tisztitasakor ne
hasznaljon fém kapardkat és maro



hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg fellleteket.

+ Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és Gveg
feltletekhez hasznalhat6é mikroszalas
ruhaval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhaval.

*+ Ha a tisztitast kovetden tisztitoszer
marad hatra, torolje le hideg vizzel és
szaritsa meg szaraz mikroszalas
ruhaval. A tisztitészer maradvany a
kovetkez8 alkalommal karosithatja az
Uveg fellletet.

+ Az Uvedfellletre szaradt maradékot
semmilyen kéralmények kozott nem
szabad fogazott késsel, surolédréttal
vagy hasonlé karcol6 szerszammal
tisztitani.

+ Az Uvedfellleten talalhatd vizké jellegli
szennyez8déseket (sarga
szennyez8dés) eltavolithatja a
kereskedelmi forgalomban kaphaté
vizk6oldé szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

+ Ha a felUlet er6sen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitészert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hat
a szennyez8désre. Majd tisztitsa meg
az Uvegfellletet egy nedves ruhaval.

+ Az Uvedfelllet elszinez8dései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.

Miianyag alkatrészek és festett

feluletek

+ Tisztitsa le a mlanyag alkatrészeket és
festett felUleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a fellletet
szaraz ruhaval.

* Ne hasznéljon fém kaparokat és
karcolé tisztitdszereket. Ettdl a
fellletek sérilhetnek.

+ Gy6z6djon meg réla, hogy a készllék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,

illetve nem marad rajtuk tisztitészer.
Ellenkezd esetben korrézié
jelentkezhet ezeket az elemeken.
Kiegészitdk tisztitasa
Ha a hasznalati dtmutatdban masképpen
meghatarozasra nem kerdlt, a
kiegészit6ket ne mossa
mosogatogépben.

Vezérlépanel tisztitasa

« Amikor a vezérl6gombokat tartalmazé
vezérl6panelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval tordlje le a panelt és a
gombokat, majd torodlje szarazra egy
szaraz ruhaval. A vezérl8panel
tisztitasa soran ne tavolitsa el a
gombokat és a tomitéseket. A
vezérl&panel és a gombok sérilhetnek.

+ Avezérl6gombokat tartalmazé inox
panelek tisztitdsa kozben ne
hasznaljon inox tisztitdszereket a
gombok korul. Ezzel letérdlheti a
gombok korul lathato jelzéseket.

+ Az érint6panelt egy nedves, puha
ruhaval torolje le, majd torolje szarazra
egy szdraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(izar opcidval,
allitsa be a billentydzarat, miel&tt
vezérl@panel tisztitasat megkezdené.
Ellenkez§ esetben a rendszer a
gombok nem megfelel6en érzékeli.

A suté belsejének tisztitasa

(sutotér)

Kbvesse a sutd belsd fellletének

megfelel§ és a ,Tisztitassal kapcsolatos

altalanos informacidk” c. fejezetben leirt
|épéseket.

Konnyli gbztisztitas

A funkcié lehetévé teszi a konnyd

tisztitast, mivel a szennyez8déseket,

amelyek a sit8 belsejében (nem tul
régen) képzddtek, fellazitja a sit6
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belsejében kialakuld g6z és a bels6

fellleteken lecsap6dé viz.

1. Tavolitsa el az 6sszes kiegészit6t a sutd
belsejébdl.

2.0ntsdn 500 ml vizet a sttStalcara és
helyezze be a talcat a sutd 2. tartdjara.

p
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3.Allitsa a suit6t Easy Steam Cleaning
Uzemmdédra és jarassa 100°C-on 15
percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlje le a
suté belsé fellletét egy nedves szivaccsal
vagy ruhaval. Az ajté kinyitasakor g6z
tavozik. llyenkor fennall az égés veszélye.
A sutdajté kinyitasakor legyen évatos.
Hasznaljon meleg mosdszeres vizet,
puha ruhat vagy szivacsot, hogy
eltavolithassa a makacs
szennyez8déseket, majd tordlje le egy
szaraz ruhaval.

Konny( géztisztitasi lzemmaddban
az a viz, amely a sutd aljan [évd
medencében talalhatd, hogy
lagyitsa a kissé képz8dott
maradvanyokat /
szennyez@déseket a sutd
Uregében, elparolog és
kondenzalédik a suté uregében és
a suté ajtajanak belsé tvegén,
ezért viz csopoghet amikor a sutd
ajtaja kinyilik. Torélje le a
paralecsap6dast, amint a sit8
ajtaja kinyilik.
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A kondenzaciot kovetden el6fordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerul a stit8
alatt talalhaté csatornaba. Hasznalat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa
meg.

! L )|

A suté ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon er8s suroldszert,
fém kaparét, fém dorzsszivacsot
vagy fehérit8szert a sutd ajtajanak
és Uvegének tisztitasahoz.

A tisztitdshoz eltavolithatja a sité ajtajat
és az ajtéuvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kovetkezd
fejezetekben olvashaté: ,Sut8ajté
eltavolitasa” és ,A sit8ajtoé belsé
Uvegének eltavolitasa”. A sit8ajté belsé
Uvegeinek eltavolitasat kovet8en tisztitsa
meg Sket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szdrazra egy szaraz ruhaval.
Torolje le az Uveget ecettel, majd oblitse
le a sut6 Uvegén esetlegesen el&fordulé
vizké maradvanyoktdl.
Sutdajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.
2.Ahogy az abran is lathato, nyissa ki a
rogzit6szemeket az elsé ajté zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,
hogy lefelé nyomija.



4.HUzza az eltavolitott ajtot felfelé és
emelje ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbdl.

Az ajtd visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitdshoz hasznalt
Iépéseket forditott sorrendben. Az
ajté felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a rogzitészemeket a
zsanérokon.

A sutdajté belsé tivegének
eltavolitasa

A termék elsd ajtajanak belsé tvege
tisztitas céljabdl eltavolithatd.

1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2.HuUzza meg a mlianyag alkatrészt,
amely az elsé ajto felsé részéhez
kapcsolédik, sajat maga felé és ezzel
egy id6ben nyomja meg az alkatrész
két szélén talalhaté nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az abran is lathatd, 6vatosan
emelje meg a legbelsd tveget (1) az
A" iranyba, majd tavolitsa el ugy,
hogy a ,,B” irdnyba huzza.

1 Legbels6 tvegpanel
2* Belsd tivegpanel (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsd
Uveggel (2), ismételje meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajto Ujbdli 6sszedllitdsahoz az elsé
Iépés a belsd Uveg (2) behelyezése.
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Helyezze a lGiveqg lesarkitott élét a
mUianyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsé tveggel). A
belsd Uveget (2) a mdanyag nyilasban a
lehetd legkozelebb kell elhelyezni a
legbelsd tveghez (1).

6.A legbelsd tiveg beszerelésekor (1),
figyeljen arra, hogy az Gveg nyomtatott
felét helyezze a belsé tvegre. Fontos,
hogy a legbelsd tveg alsé sarka (1)
illeszkedjen az als6 mlanyag
Uvegrogzité nyilasba.

7.Nyomja a mlianyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A suté lampajanak tisztitasa

Ha a sut6térben a sutd lampajanak

Uvege beszennyezddik, tisztitsa meg

mosoészerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhaval vagy szivaccsal, majd torolje
szarazra egy szaraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélje ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfelelSen.

A suté lampajanak cseréje

A\ Altalanos figyelmeztetések

+ Az aramutés elkerulése érdekében a
lampa cseréje el8tt valassza a sutdt az
elektromos halézatrél és varjon, amig
a suté lehdil. A forro feltletek égési
séruléseket okozhatnak!

+ Ebben a sttében 40 W -nal kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérdjl izzélampat vagy G9 -es
tipusu halogénlampat hasznalnak,
teljesitménye kisebb, mint 60 W. A
lampak alkalmasak 300 ° C feletti
hémérsékleten valé m(ikddésre. A siitd
lampai beszerezhetdk a hivatalos
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szervizképviseletektél vagy az
engedéllyel rendelkez8 technikustol.

+ Aldampa pozicidja eltérhet az abran
feltlintetett poziciétol.

+ Atermékben hasznalt lampa nem
hasznalhat6 a haztartasban egyéb
vilagitasra. A ldmpa célja, hogy a
felhasznalo lassa a készitett ételt.

+ Atermékben hasznalt Idmpaknak
extrém fizikai kovetelményeknek is
meg kell felelnitk, mint példaul a 50°C
feletti h6mérséklet.

Ha a siuté kerek lAmpaval van

felszerelve,

1. Valassza le a terméket az
aramforrasrol.

2.Tavolitsa el az Gveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az ramutaté jarasaval
ellentétesen.

P -

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A) tipus,
forgassa el a lampat, ahogyan az abran
is [athatd és cserélje ki egy Ujra. Ha a (B)
tipus, az abran lathaté médon hdzza ki
és cserélje ki egy Ujra.

4. Helyezze vissza az Uveg burkolatot.



Mi a teendg, ha...

Ha az alabbi fejezetben taldlhaté utasitasokat felhasznalva nem sikerult elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfelel8 jogosultsaggal
rendelkezd szerel8vel vagy a markakeresked&vel, ahol a terméket vasarolta. Soha ne
probalja sajat maga megjavitani a hibas terméket.

A siitébél g6z aramlik ki hasznalat kézben.

* Az normalis, hogy hasznalat kézben g6z aramlik ki a stit6bél. >>> Ez nem hiba.

Vizcseppek keletkeznek siités kézben.

« AsUtés kozben keletkezd para hideg feltletekkel érintkezve kicsapdodik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba.

Flités és hiités kézben a termék fémes zajokat ad ki.

+ Melegités hatasara a fém alkatrészek kitagulhatnak és zajt adhatnak. >>> Ez nem
hiba.

A késziuilék nem mukodik.

* A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellenérizze a biztositékokat a kapcsoldtdbldan. Ha
szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza 6ket.

« Aterméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljba. >>> Ellenérizze a dugvilla
csatlakoztatdsat.

*+ A kezel8panel gombijai/billentyli nem mikddnek. >>> Ha a terméken elérhet6 a
billentydizdr, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjiik, oldja fel.

A sité vilagitdsa nem miikodi.:

« Asité [ampaja hibas. >>> Cserélje ki a siitd Iampdjat.

+ Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpelldtds. Ellenérizze a
biztositékokat a kapcsoldtdabldn. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

A siitd nem melegit.

+ El&fordulhat, hogy nem Aallitott be sutési funkciot és/vagy h6mérsékletet. >>>
Allitsa be a siit6t eqy bizonyos siitési funkciéra és/vagy hémérsékletre.

+ Tapellatas levalasztva. >>> Ellenérizze, hogy van tdpelldtds. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.
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Muszaki adatok

Altalanos specifikacié

Termék kilsé méretei

. . . o 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélyséq)

Suté telepitési méretei

. . . T 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(magassag/szélesség/mélyséqg)

Feszultség / frekvencia 220-240 V ~ 50/60 Hz

A termékhez hasznalt / megfeleld kabel

, X min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
tipusa és keresztmetszete

Teljes teljesitményfelvétel 2.3 kw
Sut6tipus Beépitett sutd
Energiahatékonysagi osztaly A
Sutétérfogat (liter) 74

A berendezés tomege (M) (Nettd suly) kg 25,5

Energiahatékonysagi mutaté (EEI)

stt6terenként 953

# Alapvetd informacidk: Az elektromos suté energiacimkéjén feltiintetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany el8irasainak. Az
adatok standard terhelés mellett, alsé-felsé flitéssel vagy légkeveréses flitéssel
(ha van) kerultek meghatarozasra.

Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerult
meghatarozasra, figgben attél, hogy az adott funkcié elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator flités, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsd és alsé flités.

A mUszaki specifikacié a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkil
madosithato.

A Utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek
pontosan termékével.

A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket
laboratdriumi kortlmények kozott mértik, a vonatkozé szabvanyoknak
megfelel6en. A termék mikddési és kornyezeti feltételeitdl figgéen ezek az
értékek valtozhatnak.
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Kornyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas
A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és
a hulladék termék megsemmisitése

i

A termék megfelel az uniés
WEEE-iranyelv (2012/19/EU)
kovetelményeinek. A
terméken megtalalhaté az
elektromos és elektronikus
hulladékok besorolasara
vonatkozé szimbdélum (WEEE).

A terméket magas mingségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
el8, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Gjrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy
egyéb hulladékkal egytitt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begydijtéhelyre. A begydjt6helyek
kapcsan kérjuk, tajékozodjon a helyi
hatésagoknal.

A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitasa segit megel&zni a
kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:
Az On altal megvasarolt termék megfelel
az uniés RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa
+ A csomagolbanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara. Ezért

a csomagoldanyag gyermekektdl tavol
tartando. A termék csomagoléanyaga
Ujrahasznositott anyagokbdl készil.
Selejtezze le ezeket ennek megfelelSen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informaciok megtaldlhaték a termékhez
mellékelt adatlapon. A kovetkezd
javaslatok segitenek a termék
gazdasagos és energiahatékony
hasznalataban:

+ A fagyasztott ételt f6zés el6tt olvassza
ki.

+ Asutében hasznaljon sotét vagy
zomancozott talcakat, amelyek jobban
vezetik a hét.

* Hosszabb sités esetén a sutési id8
lejarta el6tt 5 - 10 perccel kapcsolja ki a
terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a hasznalati Gtmutaté
azt javasolja, melegitse el8 a sutét.
Sutés soran nem nyissa ki gyakran a
suté ajtajat.

+ Prébaljon meg egyszerre tobb ételt
sutni a sutében. Egyszerre sithet tobb
ételt, ha két sut6edényt helyez el a
racsos polcra. Ezen feltl meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a suté nem veszit el
a hét.
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Bezpecnostné informacie

* Tato Cast' obsahuje
bezpecnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit'sa
pred rizikom zranenia oséb
alebo poskodeniu majetku.

* Ak je produkt presunuty inej
osobe alebo sa pouZiva z
druhjej ruky, s produktom
by sa mali dodat navod na
pouZitie, Stitky produktu a
iné prislusné dokumenty a
prisluSenstvo.

* NaSa spolocnost nebude
niest zodpovednost za
akékolvek Skody, ktoré sa
moZu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto
inStrukcii.

* Nedodrzanie tychto
inStrukcii bude mat ' za
nasledok stratu zaruky.

« A\ Montaz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba urcena dovozcom.

A\ Pouzivajte iba originalne
nahradné diely a
prisluSenstvo.

« ANeopravuijte ani
nevymienajte Ziadne sucasti
spotrebica, pokial to nie je

vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.

« A\ Na produkte

nevykonavajte Ziadne
technické upravy.

AUEeI pouZitia

* Tento vyrobok je urceny pre

domace poufZitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouZitie.

NepouZivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich
priestoroch. Spotrebic je
uréeny na pouZitie v
kuchyniach pre domacnosti
a zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouZzivat'len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouZzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.
RUru je mozné pouZivat na
rozmrazovanie, pecenie,
smazenie a grilovanie jedal.
Tento produkt by sa nemal
pouzivat na vyhrievanie,
vyhrievanie doskou, nemali
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by sa veSat uteraky a
oblecenie na drzadlo za
ucelom ich vysusenia.

ABezpeEnost’deti,
citlivyvh ludi a domacich
zvierat

* Tento produkt mdéZzu
pouZzivat deti od 8 rokov a
viac, a ludia, ktori su maju
handicap fyzickych,
zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a
musia byt pod neustalym
dohladom alebo zaskoleni
ohladne bezpecného
pouZitia a rizik, tykajucich sa
produktu.

* Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouZziatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

* Tento produkt nesmu
pouZzivat ludia so zniZzenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou
(vratane deti), kym nie su
pod dohladom alebo im nie
su poskytnuté potrebné
inStrukcie.
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* Deti by mali byt pod
dozorom, aby sa
zabezpedilo, Ze sa nebudu
hrat's tymto pristrojom.

* Elektrické spotrebice su
nebezpelné pre deti a
domace zvierata. Deti a
domace zvierata sa nesmu
hrat'so spotrebicom,
Skriabat sa nan ani do neho.

* Nedavaijte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
dociahnut deti.

* VYSTRAHA: Pocas
pouZzitiamézu byt dostupné
povrchy spotrebica horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

* UdrZujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia
a udusenia.

+ Ked su dvierka otvorené,
nedavajte na ne tazké
predmety ani nedovolte,
aby si na ne deti sadali.
MdbZete spdsobit, Ze rura sa
prevrati alebo sa poSkodia
zavesi dveri.

* (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z doévodu bezpecnosti deti
odpojte napajanie a
znefunkcnite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.



AElektrické bezpecnost’

* Pripojte spotrebic k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte
spravne vykonat
kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez
uzemennia v sulade s
miestnymi / narodnymi
smernicami.

* Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebica by
malo byt na lahko
dostupnom mieste (kde by
nebolo zasiahnuté
plamenom zo sporaka). Ak
toto nie je mozné, mal by
byt pritomny mechanizmus
(poistka, spinac, vypinac
atd.) na elektrickej inStalacii,
ku ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a
s oddelenymi vSetkymi
polmi siete.

* Tento spotrebic nie je
mozné pripojit'k rozvodu
pocas inStalacie, opravy a
prepravy.

* Spotrebic zapojte do

zasuvky, ktora vyhovuje
hodnotam napatia, pradu a
frekvencie uvedenym na
typovom Stitku.

(Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) PouZite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
~Technické Specifikacie".
Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napajaci kdbel nekladte
tazké predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist' do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.
Pocas prevadzky rury bude
zadny povrch horuci tiez.
Napajacie kable sa nesmu
dotykat zadného povrchu,
pripojenia sa mozu poskodit.
Dbajte, aby sa elektrické
kable neskrutili do dveri
rary a prechadzali cez ne
nad horucim povrchom.
MdbZete spdsobit, Ze rura sa
zskratuje a ako vysledok
zapletenia kablov vznikne
poZiar.

* PouZivajte len originalny

kabel. NepouZivajte
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prerezany alebo poSkodeny
kabel a predlZovcie vedenie.

* Ak je napdjaci kable
posSkodeny, musi ho
vymenit'vyrobca,
autorizovany servis, alebo
osoba, ktoru Specifikuje
dovozna spoloc¢nost, aby sa
predislo moZznym
nebezpeciam.

* VYSTRAHA: Pred vymenou
lapmy v rure sa ubezpecte,
Ci je spotrebic odpojeny od
hlavného napajania, aby ste
sa vyhli riziku Urazu
elektrickym pradom.
Odpoijte spotrebic alebo
vypnite positku na krabici s
istiémi.

(Ak ma vas produkt zastrcku)

* Spotrebic nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolneng,
precnieva zo steny, je
puknutd, znedisteng,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr
voda, ktora mdze vytekat'z
pocitadla).

* Nedotykajte sa zastrcky
mokrymi rukami! Pri
odpajani nedrzte kabel,
vzdy drzte za zasuvku.
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» Ubezpecte sa, Ci je zastrcka
spotrebica bezpecne
pripojena do zasuvky, aby
ste sa vyhli obluku.

ABezpeé’nost’pri

preprave

* Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

* Vyrobok je tazky, na jeho
prenos budte aspon dvaja.

* Na prepravu alebo
pohybovanie vyrobku
nepouZivajte dvierka
a/alebo rukovat.

* Na vyrobok nedavajte
Ziadne predmety a
prenasajte ho vo zvislej
polohe.

* Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej félie alebo
hrubej lepenky a pevne ho
prilepte. Vyrobok pevne
zaistite paskou, aby ste
zabranili poSkodeniu
odnimatelnych alebo
pohyblivych Casti vyrobku.

« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, i sa pocas
prepravy neposkodil.



ABezpeEnost’ tykajuca sa

inStalacie

* Pred inStalaciou produktu
ho skontrolujte, ¢i nie je
posSkodeny. Ak je produkt
posSkodeny, neinstalujte ho.

* Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

+ UdrZiavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

* Na predchadzanie
prehriatia by sa produkt
nemal inStalovat za
dekorativne dvere.

ABezpeEné pouzitie

* Po kazdom pouZiti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

* Ak nepouZivate spotrebic
dlhsi cas, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

* Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpoijte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.

* NepouZivajte spotrebic, ak
su predné sklenené dvierka

odstranené alebo
posSkodené.

* NeSkriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.

* NepouZivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate cisty
usudok, ako pri pouZiti drog
a / alebo alkoholu.

* Horlavé predmety, ktoré sa
drZia v oblasti varenia sa
moZu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlaveé
predmety v oblasti varenia.

* NepouZivajte drzadlo rary
ako susSicku. Ked pouzivate
spotrebi¢, nevesajte nan
uteraky, rukavice alebo
podobné textilie.

* Pri otvarani a zatvarani
dvierok sa zaves dvierok
spotrebic¢a posuva. Pri
otvarani / zatvarani dvierok
nedrzte Cast so zavesmi.

Avystra hy tykajuce sa

teploty

« VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
moZu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by
sa nemali zdrZzovat'v
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blizkosti produktu bez
pritomnosti dospelych.

* Nedavaijte horlavé /
vybusné materialy do
blizkosti produktu, pretoZe
jeho casti mdéZu byt pocas
prevadzky horuce.

* UdrZujte sa dalej od
otvorenych dvierok rury,
aby ste sa nenadychali pary.
Para vas moze popalit na
rukach, tvari a / alebo
ociach.

* Produkt méze byt pocas
pouZitia horuci. Nedotykajte
sa horucich oddielov, Casti
vnutra, vyhrievacich prvkov,
atd.

* Pri umiestneni pokrmu do
rary, jeho vyberani, atd.
vzdy pouZivajte tepluodolné
rukavice.

APouiitie prisluSenstva

+ Je dblezZité, aby droterna
mriezka a podnos boli
umiestnené v drétenych
policiach. Ak chcete
podrobné informacie,
pozrite si Cast’,Pouzité
prislusenstvo".

* PrisluSenstvo méze
poskodit sklo dvierok pri ich
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zatvarani. Prislusenstvo
vzdy zatlacCte na koniec
oblasti varenia.

ABezpeEnost’varenia

* Pri poutziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
horucimi povrchmi, méze
vzniknut poZiar.

* Odpad z pokrmov, olej, atd.
vo varnej oblasti méze
spoOsobit poZiar. Pred
varenim odstrante takéto
hrubé necistoty.

* Riziko otravenia jedlom:
NedrZte jedlo v rure viac,
ako hodinu pred a po vareni.
Inak to mdZe spbsobit’
otravu jedlom alebo
chorobu.

* Nezohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené
pohare. Vytvoreny tlak
moze spdsobit, Ze pohar
praskne.

* Dajte mastnote odolny
papier do varného
zariadenia alebo na
prisluSenstvo rury (podnos,
dréteny grill, atd.) s jedlom



a do predhriatej rury.
Vyberte zvySny mastnote
odolny papier, pre¢nievajuci
z prislusenstva alebo
nadoby, aby ste sa vyhli
riziku dotknutia sa
ohrievacich prvkov rury.
Nikdy nepouZzivajte
mastnote odolny papier pri
teplote vyssej ako je
maximalna teplota pouZitia,
Specifikovana pre mastnote
odolny papier, ktory
pouZivate. Nikdy
neouZivajte mastnote
odolny papier na zakladni
rary.

Varné podnosy, taniere
alebo hlinikové félie
nedavajte priamo na
spodnu cast'rary.
Nazbierané teplo méze
poskodit zakladnu rury.
Pocas grilovania zavrite
dvierka rury. Horuce
povrchy mézu spdsobit
popalenie!

Pokrm, ktory nie je vhodny
na grilovanie predstavuje
riziko poZiaru. Grilujte len
jedlo, ktoré je vhodné pre
silny plamen grilu.

Nedavajte jedlo prilis daleko
v zadnej Casti grilu. Toto je
najhorucejsSia oblast a
mastné jedla mbzu sposobit
poZiar.

Aﬂdriba a Cistenie
* Pred Cistenim produktu

pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mézu
sposobt popaleniny!
Neumyvajte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom!
Vyrobok necistite parnymi
Cisticmi, pretoze by to
mohlo spbsobit Uraz
elektrickym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rury / (ak su
pritomné) skla hornych
dvierok rury nepouZivajte
drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové Skrabky,
drétenu vinu alebo bieliace
materialy. Tieto materialy
moZu spdsobit poSkriabanie
a rozbitie sklenenych
povrchov.
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Popis produktu

1 Ovladaci panel 6 Spodny ohrievac (spodny ocelovy
2 Svietidlo plech)

3 Varné dosky 7 Polohy polic

4 Dvere 8 Horny ohrieval

5 Rukovat 9 Ventilatné otvory

<T <z
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Uvod a pouZivanie kontrolného panelu produktu
V tejto Casti najdete prehlad a zakladne pouzivanie kontrolného panelu produktu.
Obrazky sa méZzu lisit' a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanue riry

P
/\

0/ _E

1 Gombik volby funkcii
2 Gombik teploty
3 Termostaticka lampa

Ak su na vaSom vyrobku ovladacie
tlacidla, tieto tlacidkd mdZzu byt
zapustené v paneli, ktory vychadza po
stlaceni na niektorych modeloch smerom
von. Ak chcete vykonat nastavenia
pomocou tychto tlacidiel, najskor zatlacte
prislusné tlacidlo dovnutra a tlacidlo
vytiahnite. Po nastaveni znova zatlacte a
vytlacte tlacidlo.

Gombik volby funkcii

Tlacidlom pre volbu funkcie mozete zvolit’
prevadzkové funkcie rury. Pre vyber
otocte dolava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Gombik teploty

Teplotu, na ktorej chcete varit, mdzete
zvolit pomocou tlacidla na ovladanie
teploty. Pre vyber otolte v smere
hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Kontrolka teploty

Vnutornd teplotu rdry méZete vidiet
pomocou teplotnej kontrolky. Tepelna
kontrolka sa nachadza na ovladacom
paneli. Kontrolka teploty sa rozsvieti pri
spusteni vyrobku a kontrolka teploty sa
vypne, ked dosiahne nastavenu teplotu.
Ked teplota vo vnutri rdry klesne pod
nastavenu teplotu, kontrolka teploty sa
znova zapne.
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Prvé pouZitie

Predtym ako zaCnete pouZivat svoj UPOZORNENIE
produkt, odporuca sa vykonat
nasledovné, uvedené v tychto Castiach.
Prvé Cistenie

1. Odstrante v3etky obalové materialy.

2.0dstrante z rury vietko prislusenstvo,
ktoré bolo dodané s produktom.

3.Zapnite spotrebi¢ na 30 minut a
vypnite ho. Tymto spésobom sa zvy3ky
a nanosy, ktoré mohli zostat'v rdre
pocas produkcie vypalia a vycistia.

4.Pri prevadzkovani spotrebica zvolte
najvyssiu teplotu a prevadzkovu
funkciu, ktora aktivuje vietky
vyhrievacie prvky vo vasom spotrebici.
Pozrite si ,Prevadzkové funkcie rary”. V
nasledovnej Casti sa mozete dozvediet,
ako prevadzkovat'raru.

5.Pockajte, kym rara vychladne.

6. Utrite povrchy spotrebica vihkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste
utierkou.

Pred pouZitim prisluSenstva;

PrisluSenstvo vyberte z riry a vycistite ho

vodou so saponatom a makkou Spongion

na Cistenie.

UPOZORNENIE
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Niektoré saponaty
alebo Cistiace latky
mozu poskodit
povrch. Pocas
Cistenia
nepouzivajte
agresivne saponaty,
Cistiace
prasky/krémy, ani
Ziadne ostré
predmety.

Dym a zapach sa
mozu Sirit niekolko
hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je
Uplne normalne.
Zaistite, aby bola
miestnost' dobre
vetrana, aby ste
odstranili dym a
zapach. Zabrante
priamemu
vdychovaniu dymu
a zapachu, ktory sa
vytvara.



Praca s rurou

VSeobecné informacie o pouziti
rary

Chladiaci ventilator (Vo vaSom
produkte nemusi byt pritomny.)

Vas spotrebi¢ ma chladiaci ventilator.
Chladiaci ventilator je aktivovany
automaticky, ked je to potrebné a
vychladi prednu €ast produktu aj ram.
Automaticky sa deaktivuje, ked sa
chladiaci proces zastavi. Horuci vzduch
vychadza cez dvierka rury. Tieto vetracie
otvory nezakryvajte ni¢im. Inak sa moze
rura prehriat.

Chladiaci ventilator pokracuje vo svojej
Cinnosti pocas prevadzky rary alebo
potom, ako bola rura vypnuta (priblizne
20-30 minut). Ak varite pomocou varnych
programov, na konci €asu varenia sa
chladiace ventilatory vypnu spolu so
véetkymi funkciami. Cas prevadzky
chladiaceho ventilatora pouZzivatel
nemd&ze urcit. Zapina a vypina sa
automaticky. Toto nie je porucha.
Osvetlenie rary

Lampa rary sa zapne, ked' sa na rure
zacne varit. U niektorych modelov je
lampa pocas varenia zapnuta, kym u
niektorych modelov sa vypne po urcitom
Case.

Prevadzka ovladacej jednotky
rary

Zapnutie rary

Ked zvolite prevadzkovu funkciu,

pomocou ktorej chcete varit pomocou
volby gombika funkcie a nastavite urcitu

teplotu pomocou gombika teploty, rira
zacne pracovat.

Vypnutie riry

Rudru mdzete vypnut pomocou funkcie
volby a gombika teploty do polohy vyp
(hore).

Zvolenie teploty a prevadzkovej
funkcie rary

MéZete varit pomocou manudlneho
ovladania (pod vaSou kontrolou) tak, ze
zvolite teplotu a prevadzkovu funkciu,
Specifickd pre pokrm.

Napriklad:

P ®
o [ ]
/‘\

1. Pomocou gombika volby funkcie zvolte
prevadzkovu funkciu, ktord chcete na
varenie.

2.Pomocou gombika teploty zvolte
teplotu, ktoru chcete na varenie.

» VasSa rura za€ne pracovat okamfZite so

zvolenou funkciou a teplotou a kontrolka

teploty sa rozsvieti. Ked teplota vnutri
rury dosiahne nastavenu hodnotu,
kontrolka teploty zhasne. Rura sa
automaticky nevypne po skonceni
varenia. Varenie mdzete kontrolovat
sami a vypnut ho. Ked sa vaSe varenie
dokonci, vypnite rdru oto¢enim gombika

funkcie volby teploty gombikom teploty
do polohy off (hore).
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Prevadzkové funkcie rary
V tabulke funkcii; vo svojej rire mozete pouzit prevadzkové funkcie a najvysSie a

prevadzkovych rezimov, ktoré su tu uvedené sa méze liSit od usporiadania v suvislosti
s vasSim produktom.

Symbol Popis Teplotny rozsah

L EE funkcie (°C) Popis a pouZzitie

Pokrm je zahrievany zvrchu a zo
spodu naraz. Vhodné pre kalace a

— ':;(:3?2 . na dusenie vo forméch na petenie
S ohrievanie alebo kolace a pecivo. Varenie je
dokoncéené pomocou jedného
podnosu.
0 Zapnuty je len spodny ohrev. Je
EI Spodné vhodné pokrmy ktoré je potrebné
=,  ohrievanie ¥ oplectzospodu .
+¢\“/ Tato funkcia by sa mala pouzit'tiez
L na jednoduché Cistenie parou.
vy Slabé Mala mrieika Vo vrch,nej Ea;ti rl]r){
grilovanie * funguje. Je to vhodné na grilovanie
malych objemov.
. . Velka mriezka vo vrchnej Casti rary
WWwW G:Lop\iigle * funguje. Je to vhodné na grilovanie
malych objemov.

* Vas produkt operates v teplotnom
rozsahu Specifikovanom na gombiku
teploty.
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PouZzitie prislusenstva produktov

Varné dosky

Existuje 5 Urovni polohy police vo varnej
oblasti. MdZete tieZ vidiet poradie polic v
Cislach na prednom rame rury.

Q

Umiestnenie drotenej mrieZky na
varné dosky

Je dbleZité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Drotena
mriezka sa pouZziva tak, Ze sa umiestni na
policu. Pri umiestfiovani drétenej
mriezky na pozadovanu policu musi byt
otvorena Cast vpredu.
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Umiestnenie podnosu na varné dosky
Je dbleZité umiestnit podnosy na drotené
bocné police spravne. Podnos ma jeden
smer pri umiestfiovani na policu. Pri
umiestfovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt drziak vpredu, ako je to
navrhnuté.

Funkcia zarazky drétenej mriezky
Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, Ze sa drétena miezka prevrati.
Pomocou tejto funkcie mdzete
jednoducho a bezpecne vybrat svoj
pokrm. Pri odstranovani drotenej
mriezky ju méZzete vytiahnut vpred, kym
nedosiahne zardzku. Musite ist ponad
zarazku, ak ju chcete Uplne vybrat.

T

=S
s

Detska zamka

Sporak obsahuje systém detskej zamky
na dverach rury. Aby ste otvorili dvere
rury, plastové tlacidlo potiahnite mierne
nahor a potiahnite za rdcku dveri. Pri
zatvoreni dveri sa detska zdmka sama
uzamkne.
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VSeobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuje tipy na pripravu a
varenie jedla.

Okrem toho ndjdete aj niekolko jedal,
ktoré vyrobcovia testovali a pre tieto
jedla najdete aj vhodné nastavenia.
Uvedené su tu aj vhodné nastavenia rary
a prisluSenstva pre tieto jedla.

Vseobecné varovania tykajlce
sa varenia v rare

Pocas otvarania dvierok rury pocas
alebo po vareni sa objavi hortca para.
Para vam mdZze popalit'ruku, tvar a
/alebo oci. Pri otvarani dvierok rury
zostante bokom.

Silna para, vytvorena pocas varenia
moze vytvorit kondenzované kvapky
vody zvnutra alebo zvonku rdry a v
hornej Casti zariadenia v dosledku
rozdielu tepl6t. Toto je normalne a
fyzicky sa vyskytuje.

Teplota varenia a €asové veli€iny, dané
pre varenie sa mdzu liSit'v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.

Vzdy odstrante nepouzité prisluSenstvo
z rury predtym, ako zacnete varit.
PrisluSenstvo, ktoré zostane v rure
moze zabranit, aby sa vas pokrm varil
pri spravnych hodnotach.

Pre pokrmy, ktoré budete varit podla
svojho vlastného receptu, moZete
pouzit podobne ako u pokrmov
popisanych v tabulke.

Pomocou dodaného prisluSenstva
zabezpecte Co najlepsi vykon varenia.
VZdy dodrZujte varovania a informacie,
poskytnuté vyrobcom pre pridavné
prislusenstvo, ktoré pouzijete.

NareZte mastnote odolny papier, ktory
pouZzijete pri vareni na vhodnu velkost
do nadoby, kde budete varit. Matnote
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odolny papier, ktory precnieva z
kontajnera mdze predstavovat'riziko
popalenia a ovplyvnit kvalitu vasho
varenia. PouZite mastnote odolny
papier, ktory pouzijete v
Specifikovanom teplotnom rozsahu.
Pre dobry vykon varenia umiestnite
svoj pokrm do odporucanej vhodnej
police. Nemerite polohu police pocas
varenia.

Pecivo a jedla z rary
VSeobecné informacie
+ Aby ste dosiahli dobry vykon pri peceni,

odporucame vam pouzivat
prisluSenstvo k tomuto vyrobku. Ak
chcete pouzivat externy riad,
uprednostnite tmavé, nelepivé a
tepelne odolné vyrobky.

Ak sa na varnej platni odporuca
predhrievanie, nezabudnite po
predhriati vlozit jedlo do rary.

Ak chcete varit pomocou riadu na grile
s mriezkou, vloZte ho do drétenej
mriezky, nie k zadnej stene.

VSetky materidly pouzité na vyrobu
peciva by mali byt Cerstvé a mali by
mat’izbovu teplotu.

Stav varenia vyrobkov sa méze liSit'v
zavislosti od mnoZstva jedla a velkosti
riadu.

Kovové, keramické a sklenené formy
predlZuju ¢as varenia a spodna plocha
cukrarenskych jedal nehnedne
rovnomerne.

Ak pocas varenia pouzijete papier na
varenie, na spodnom povrchu jedla
moZe byt' mierne zhnednutie. V takom
pripade moZno budete musiet prediZit
Cas varenia asi 0 10 minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach varenia
sa urcuju na zaklade testov



vykonanych v nasich laboratériach.
Hodnoty, ktoré su pre vas vhodné, sa
mozu od tychto hodnot lisit.

PoloZte jedlo na odporucanu policu pri
varnej platni. Spodnu policu rary
oznacujte ako policu 1.

Jedla odporucané v tabulke varenia
varte na jednom plechu.

Tip na pripravu peciva
+ Ak je pecivo prilis suché, zvyste teplotu

0 10 °C a skratte Cas pecenia. Platy
cesta navlhcite zmesou pozostavajlcou
z mlieka, oleja, vajec a jogurtu.

+ Ak sa pecivo pecie pomaly, uistite sa,

Ze cesto pripraveného peciva nevyteka
cez plech.

Ak je cesto na povrchu opecené, ale
dno nie je uvarené, uistite sa, ze
mnozstvo tekutej zmesi, ktord
pouzijete na pecivo, nie je na spodku
peciva. Ak chcete dosiahnut’
rovnomerné zhnednutie, pokuste sa
polevu rovnomerne rozlozit medzi
platky cesta a pecivo.

+ Pecte pecivo v takej polohe a teplote,
ktora je vhodna pre varnu dosku. Ak
spodok este nie je dostatocne upeceny,
poloZte pecivo do spodnej Casti na
dalSie dopecenie.

Tip na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouZite malé
mnozZzstvo tekutiny alebo zniZte teplotu
010 °C.

+ Ak je horna Cast kolaca spalena,
poloZte ju na spodné poschodie, znizte
teplotu a predizte dobu pecenia.

+ Ak sa dobre uvari vo vnutri, ale
vonkajsia strana je lepkava, pouzite
mensie mnozstvo tekutiny, znizte
teplotu a prediZte dobu varenia.

Varny st6l na pecivo a jedlo v rare

. Prislusenstvo na Prevadzkova Poloha Teplota cas v?renla
Potraviny ouZitie funkcia olice (°C) (min.)
P P (priblizne)
Kolace na Horné a
Standardny plech* spodné 3 180 30...40
plechu . )
ohrievanie
. Horné a
Kolace vo ForAma na tor"cu na spodné 2 180 30 ... 40
forme droétenom grile** - ;
ohrievanie
Horné a
Kolaciky Standardny plech* spodné 3 160 25..35
ohrievanie
Okruhla tortova ,
PiSkétovy forma s priemerom Horne a
PR spodné 2 160 30...40
mucnik 26 cm so svorkou na . .
N . ohrievanie
drétenom grile**
Horné a
Kolaciky Plech na pecivo* spodné 3 170 25..35
ohrievanie
Cestovinové Horné a
.. Standardny plech* spodné 2 200 35...45
pecivo . .
ohrievanie
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Cas varenia

. PrisluSenstvo na Prevadzkova Poloha Teplota :
Potraviny ouZitie funkcia olice (°C) (min.)
P P (priblizne)
Bohaté Horné a
. Standardny plech* spodné 2 200 20...30
pecivo . ;
ohrievanie
Horné a
Cely chlieb Standardny plech* spodné 3 200 30...40
ohrievanie
Sklenena / kovova Horné a
Lasagne obdiZnikova forma spodné 2 alebo 3 200 30...40
na drotenom grile** ohrievanie
Okruhla cierna .
Jablkovy kovova forma Horne a
i ) ' spodné 2 180 50...70
kolac priemer 20 cm na - .
N . ohrievanie
drétenom grile**
Horné a
Pizza Standardny plech* spodné 2 200... 220 10... 20
ohrievanie

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je su€astou produktu. St to komercne dostupné doplnky.

Maso, ryby a hydina + Mali by ste pocitat asi 4 az 5 minut ¢asu

Klacové body pri pe€eni varenia na centimeter hribky masa.

« Ochutenie citrénovou $tavou a + Po skonceni varenia nechajte maso v
korenim pred varenim celého kuréata, rare asi 10 mindt. Stava z masa je
morky a velkych kiskov masa zvysi lepSie rozloZena na smaZené maso a
vykon varenia. pri krdjani z masa nevyteka.

+ Varenie vykosteného masa trvd o15a7  * Ryby by sa mali umiestriovat na
30 minut viac ako smazenie platkov stredn( alebo spodnu cast
maésa. vetruvzdornej dosky.

+ Jedla odporucané v tabulke varenia
varte na jednom plechu.

Varny st6l na maéso, ryby a hydinu

Cas varenia

PrisluSenstvo na Prevadzkova Poloha

Potraviny pouZitie funkcia police Teplota (°C) (.m I.rl')
(priblizne)
. . 15 minuaty
Steak (cely) / Horné a 250/max
Ro3tenka (1 Standardny plech* spodné 3 ' 60 ... 80
kg) ohrievanie potom 180 ...
9 190
Jahnacie Horné a 15 minuaty
kolienko (1.5-  Standardny plech* spodné 3 250/max, 110 ...120
2.0 kq) ohrievanie potom 170
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Cas varenia
(min.)
(priblizne)

Poloha
police

Prevadzkova
funkcia

Prislusenstvo na
pouzitie

Potraviny

Teplota (°C)

Petené kura Drotené mreief Horné ? 15 minuaty
(1.8-2 kg) Jeden plech polozte spodné 2 250/max, 60 ... 80
) na spodnu policku ohrievanie potom 190
3 25 minut
Morcacina < , . Horne ? 250/max%l
(5.5 kg) Standardny plech sp’odne’ 1 potom 180 .. 150... 210
ohrievanie
190
Drétené mreze* Horné a
Ryby Jeden plech polozte spodné 3 200 20...30
na spodnu policku ohrievanie

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Gril

Cervené méso, ryby a hydinové maso po

grilovani rychlo zhnedne, drZzi krasnu

kdrku a nevysycha. Na grilovanie su
obzvlast'vhodné filé, Spizové maso, parky

a Stavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

VSeobecné upozornenia

+ Jedlo, ktoré nie je vhodné na grilovanie,
predstavuje nebezpecenstvo poziaru.
Grilujte iba potraviny, ktoré su vhodné
pre ohen z grilu. Potraviny tiez
neumiestriujte prilis dozadu do zadnej
Casti grilu. Je to najhorucejSie miesto a
mastné potraviny sa mdzu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka
rary. Nikdy negrilujte s otvorenymi
dvierkami rary. Horuce povrchy
moZu sposobit popalenie!

Grilovaci stol

Klucové body grilu

* Na grilovanie pripravte o najviac
potravin s podobnou hribkou a
hmotnostou.

+ PoloZte grilované kasky na drétenu
mriezku alebo podnos na grilovanie
tak, ze ich rozloZite bez prekrocenia
rozmerov ohrievaca.

+ V zavislosti od hrubky grilovanych
kusov sa m6Ze doba varenia uvedend v
tabulke lisit.

+ Posunite drétent mriezku alebo
podnos na grilovanie na poZzadovanu
Uroven v rure. Ak varite na drétenom
grile, posunite podnos rury do spodnej
Casti, aby ste zachytili oleje. Podnos
rury, ktory sa chystate posuvat, by mal
byt taky velky, aby pokryval celd plochu
grilu. Toto prisluSenstvo nemusi byt
zahrnuté s vyrobkom. Do vanicky rury
vloZte trochu vody, aby ste ju mohili
[ahko ocistit.

Prislusenstvo Cas varenia
i Tepl 9
Potraviny na pouzitie gRotl (min.) (priblizne)
Ryby Drétené mreze 4-5 250 20...25
Kuracie kusky Drétené mreze 4-5 250 25..35
Fasirka (hovadzia)-12 1, 6 mrese 4 250 20....30

kasky
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PrisluSenstvo Poloha Cas varenia

Potraviny na pouitie Teplota (°C)  11in,) (priblizne)
Jahnacie kotlety Drétené mreze 4-5 250 20...25
Steak-(nakrdjanyna 41006 mreze 4-5 250 25...30
platky)
Telacie kotlety Drétené mreze 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Drétené mreze 4-5 220 20...30
Toastovany chlieb Drétené mreze 4 250 1.4

U vSetkych grilovanych jedal sa odporuca predhriat rdru na 5 minut.
Po 1/2 celkového €asu grilovania kusky jedla otocte.

Testovanie potravin aby sa ulahcilo testovanie vyrobku pre
« Potraviny na tejto varnej doske sa kontrolné organy.
pripravuju podla normy EN 60350-1, + Jedla odporucané v tabulke varenia

varte na jednom plechu.

Varny stél pre testovacie jedla

Potraviny PrisluSenstvo na Prevadzkova Poloha Teplota Cas;r\‘l’lai:lc.e)nla
pouzitie funkcia police (9] )
Krevhké Horné a
(Fs)?acclivk?é Standardny plech* spodné 3 140 20...30
o ohrievanie
pecivo)
Horné a
Kolaciky Standardny plech* spodné 3 160 25..35
ohrievanie
Okruhla tortova forma s Horné a
PiSkotovy priemerom 26 cm so spodné 2 150 30 ... 40
mucnik svorkou na drétenom ohrievanie
grile**
Jablkovy Okruhla ¢ierna kovova Horné ?
Kolae forma, priemer 20 cm na spodné 2 180 50...70
droétenom grile** ohrievanie

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je su€astou produktu. St to komercne dostupné doplnky.

Grilovanie
PrisluSenstvo Casvarena
Potraviny - Poloha police Teplota (°C) (min.)
na pouzitie s
(priblizne)
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4
FaSirka (hovadzia) -12 ) 4 0né mrese 4 250 20...30
kasky

Po 1/2 celkového casu grilovania jedlo otocte.
U vSetkych grilovanych jedal sa odporuca predhriat rdru na 5 minut.
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Starostlivost a Cistenie

VSeobecné informacie o Cisteni

A\ vieobecné upozornenia

* Pred vycistenim produktu pockajte,
kym produkt vychladne. Horuce
povrchy mézu spdsobit popaleniny!

* Nenanasaijte Cistiace prostriedky
priamo na horuce povrchy. MéZe to
sposobit'trvalé Skvrny.

+ Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
dokladne vycisteny a vysuSeny. Zvysky
potravin sa tak daju lahko vycistit a
zabrani sa ich spaleniu pri neskorSom
pouziti spotrebica. Tym sa predlzuje
Zivotnost pristroja a zniZuju sa Casto sa
vyskytujuce problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

* Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poSkodit’
povrch. Pocas Cistenia nepouZzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace
prasky, Cistiace krémy, odvapnovac
alebo ostré predmety.

+ Na Cistenie po kazdom poutziti nie je

potrebny Specialny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikrovlakna.

+ Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvy3Snu tekutinu a
okamzite vycistite vSetky zvySky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

« Neumyvaijte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox a nehrdzavejlice povrchy

* Na Cistenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouZzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chlér.

* Nerezovy alebo inoxovy povrch méze

¢asom zmenit'farbu. To je normalne.
Po kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.
Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neSkrabajlcim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

OkamZite bez cakania odstrante Skvrny
od vapna, oleja, Skrobu, mlieka a
bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrny mézu po
dlihSej dobe hrdzaviet.

Smaltované povrchy
+ Po kazdom pouZiti smaltované povrchy

odistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou

[ahkého Cistenia parou, mozete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké
trvalé necistoty. (Pozri Cast’
»Jednoduché Cistenie parou”)

* V pripade pretrvavajucich Skvin

mozete pouzit Cistiaci prostriedok na
rury a grily odporucany na webovej
stranke znacky vasho produktu a
hladku Cistiacu podlozku. NepouZzivajte
externy Cistic rary.

Oblast na pecenie rdry na pecenie
musi byt pre Cistenie vychladnuta.
Cistenie hortcich povrchov vedie k
nebezpelenstvu poZziaru a poSkodeniu
smaltovanym povrchom.

Sklenené povrchy
* Pri Cisteni sklenenych povrchov

nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
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abrazivne Cistiace prostriedky. M6Zu
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic odistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handrickou z mikrovlakna ur€enou pre
sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handrickou z mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvySky
saponatu, utrite ho studenou vodou a
osuste Cistou a suchou handri¢kou z
mikrovldkna. ZvySky saponatu mézu
nabuduce poskodit povrch skla.

+ Zaschnuté zvySky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite
zuibkovanymi noZmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (ZIté $kvrny) na
povrchu skla méZete odstranit
komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapfiovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citrénova Stava.

*+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste

Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok

a pockajte diho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocistite
vlhkou handrickou.

« Zmena farby a Skvrny na povrchu skla
st normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

* Plastové diely a lakované povrchy
odistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

+ NepouZivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Ze to
poskodit povrchy.

« Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebica nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade méze
na tychto spojoch dbéjst ku korozii.
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Cistenie prislusenstva

Pokial nie je v uzivatelskej prirucke
uvedené inak, neumyvajte prislusenstvo
vyrobku v umyvacke riadu.

Cistenie ovladacieho panela

* Pri Cisteni panelov pomocou ovladdaca
gombikov utrite panel a ovladace
vlhkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranujte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vycistili ovliddaci panel. M6Ze byt
poskodeny ovladaci panel a gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouZzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mbzu byt vymazané.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite
vlhkou makkou handrickou a osuste
suchou handrickou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania klavesov,
pred vykonanim Cistenia ovladacieho
panela nastavte blokovanie klavesov. V
opacnom pripade méze dojst' k
nespravnej detekcii klavesov.

Cistenie vnatorného priestoru

rary (priestor na varenie)
Postupujte podla pokynov na Cistenie
popisanych v Casti ,VSeobecné
informacie o Cisteni” podla typu povrchu
v rure.

Jednoduché cistenie parou
Zarucuje lahké Cistenie, pretoze necistoty
(ktoré eSte nezaschli) st zmaknuté parou,
ktora sa tvori vo vnutri rdry, a voda
kondenzuje na vnutornych povrchoch
rary.
1. Odstrante vSetko prisluSenstvo z rury.
2.Nalejte 500 ml vody do plechu v rure a
umiestnite plech do 2. policky v rure.



p
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3.Nastavte ruru do rezimu

>
7 N|
jednoduchého Cistenia parou a
nechajte ju zapnutud na 100 °C po dobu
15 minat.
Okamzite otvorte dvierka a utrite
vnutorny povrch rury vihkou Spongiou
alebo handrickou. Pri otvarani dvierok
zacne unikat para. M6Ze to sposobit’
riziko popalenia. Pri otvarani dvierok
budte opatrny.
Cistite pomocou prostriedku na
umyvanie riadu, teplej vody a makkej
handricky alebo Spongie a vysuste
suchou handrou.

AV

Pocas rezimu lahkého Cistenia
parou sa voda, ktora je v bazéne v
spodnej Casti rdry na zjemnenie
[ahko vytvorenych zvySkov /
necistot v dutine rdry, odpari a
kondenzuje v dutine rdry a na
vnutornom skle dvierok rudry, preto
moze voda kvapkat. ked su dvere
rury otvorené. lhned po otvoreni
dvierok rury utrite kondenzaciu.

Po kondenzacii v rire moze byt'v nadobe
pod rarou voda alebo vlhkost. Ak v rure
doslo ku kondenzacii, v drazke na vodu
pod rdrou sa moze hromadit' voda alebo
vlhkost. Po pouZiti tento kanal bazéna
ocistite vlhkou handri¢kou a potom
osuste.

Cistenie dvierok rary

Na Cistenie sklednenych dvierok
rury a skla nepouzivajte tvrdé
abrazivne CistiCe, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materialy.

Dvierka rury a skla mézete vybrat, aby
ste ich vycistili. Ako demontovat dvere a
okna, je vysvetlené v Castiach ,Demontaz
dvierok rury” a ,Odstranenie vnutornych
skiel dveri”. Po vybrati vnutornych skiel
dvierok ich vycistite pomocou
prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrou. Sklo utrite
octom a potom ho oplachnite proti
zvySkom vapna, ktoré sa mézu vyskytnut
na skle rary.
Vyberanie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.
2.0tvorte panty prednych dveri vpravo a
vlavo zatlacenim nadol, ako je to
znazornené na obrazku.

A - Zamok pantu - zatvorena poloha
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B - Zamok pantu - otvorena poloha
3.Daijte dvierka rury do spolovice

NI

4.Vytiahnuté dvere potiahnite smerom
nahor a uvolhite ich z pravého a lavého
pantu a vyberte ich.

|

Na opatovné pripevnenie dvierok
je potrebné postupovat'v
opacnom poradi ako pri vyberani
dvierok. Pri nasadzovani dvierok
nezabudnite uzavriet svorky na
pantoch.

Odstranenie vnutorného skla
dvierok rary

Vnutorné sklo prednych dvierok vyrobku
je mozné kvoli Cisteniu vybrat.

1. Otvorte dvierka rury.

2.Potiahnite plastovy komponent
pripevneny k hornej ¢asti prednych
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dvierok smerom k sebe stcasnym
zatlac¢enim na tlakové body na oboch
stranach komponentu a vyberte ho.

3.Ako je zndzornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k 'A" a potom ho odstrante
potiahnutim smerom k 'B".

1 Najvnutornejsi skleneny panel

2* Vnutorny skleneny panel (Vo vaSom
produkte nemusi byt pritomny.)

4.Ak vas vyrobok obsahuje vnutorné sklo
(2), postupujte rovnako a vyberte ho (2).

5.Prvym krokom preskupenia dvierok je
zloZenie druhého a tretieho skla (2).
Umiestnite skosenu hranu skla tak, aby
sa dotkla skosenej hrany plastovej
Strbiny. (Ak vas vyrobok obsahuje
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovej Strbine
najblizSie k najvnutornejSiemu sklu (1).

6.Pri skladani najvnutornejSieho skla (1)
venujte pozornost poloZeniu
potlacenej strany skla na vnatorné sklo.
Je nevyhnutné umiestnit dolné rohy
najvnutornejSieho skla (1) tak, aby sa
dotykali dolnych plastovych otvorov.



7. Plastovy komponent zatlac¢te smerom k
ramu, az kym nezacvakne a nepocut
zvuk , klik".

Cistenie Ziarovky v rare

V pripade znecistenia sklenenych dvierok
Ziarovky v rdre v mieste varenia; Cistite
saponatom na umyvanie riadu, teplou
vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste suchou handrou. V
pripade poruchy Ziarovky v rire mozete
lampu v rdre vymenit podla
nasledujucich pokynov.

Vymena Ziarovky v rare

A\ vieobecné upozornenia

* Aby ste predisli riziku Urazu
elektrickym prddom pred vymenou
Ziarovky v rare, odpoijte elektricky
konektor a pockajte, kym rura
vychladne. Hortuce povrchy mézu
sposobit popalenie!

* Vtejto rdre sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vySkou
men3ou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou
typu G9 s vykonom menSim ako 60 W.
Lampy su vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 ° C. Lampy do rary
je mozné ziskat' od autorizovaného
servisného zastupcu alebo technika s
licenciou.

* Poloha ziarovky sa méze liSit od polohy
znazornenej na obrazku.

« Ziarovka pouZit4 v tomto vyrobku nie je
vhodna na osvetlenie izieb v dome.
Ucelom tejto Ziarovky je pomoct’
pouzivatelovi vidiet potravinové
vyrobky.

« Ziarovky pouZité v tomto vyrobku
musia odolavat' extrémnym fyzikalnym
podmienkam, ako su teploty nad 50 °C.

Ak ma vasa rara okrahlu Ziarovku,

1. Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

2.0dstrante skleneny kryt jeho otocenim
proti smeru hodinovych ruciciek.

P -
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3.Ak je Ziarovka rury typu (A) znazornena
na obrazku nizsie, otocte Ziarvku v rdre
podla obrazka a vymenite ju za novd.
Ak je typom (B) model, vytiahnite ho
tak, ako je to znazornené na obrazku, a
vymente ho za novy.

4.Nasadte skleneny poklop.
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Co robit, ak...

Ak problém nedokazete vyrieSit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou ¢i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked ste sa
riadili pokynmi v tejto Casti. Nepoku3ajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

Ked sa rira pouziva, vydava paru.

+ Je normalne, Ze para pocas prevadzky unika. >>> Toto nie je chyba.

Pocas varenia sa objavia kvapky vody.

* Para, ktora vznika pocas varenia, méze kondenzovat a tvorit kvap6¢ky vody, ked
narazi na studené povrchy vyrobku.>>> Toto nie je chyba.

Vyrobok pri zahrievani a chladeni vydava kovové zvuky.

+ Ak sa kovové Casti zahrievaju, mdZu sa rozSirovat a sposobit hluk. >>> Toto nie je
chyba.

Vyrobok nefunguje.

+ Sietova poistka je chybna alebo je vypnuta. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s
poistkami. V pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

*+ Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

+ Tlacidla’/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vds vyrobok vybaveny
funkciou uzamknutia tlacidiel, je moZné zapnut blokovanie tlacidiel. Vypnite ho.

Ziarovka v rire nefunguje.

« Ziarovka v rure je chybna. >>> Vymerite Ziarovku v rire.

* Napdjanie je je preruSené. >>> Skontrolujte napdjanie. Skontrolujte poistky v skrinke s

poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.

Ruara neohrieva.

« Nemusi byt nastavena na urcitl funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Nastavte ruru
na urcitd funkciu a / alebo teplotu.

* Napdjanie je je preruSené. >>> Skontrolujte napdjanie. Skontrolujte poistky v skrinke s

poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.
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Technické Specifikacie

VSeobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu

(vy§ka/§irka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

InStalac¢né rozmery riry .
(vyika/Zirka/hibka) 590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napatie / Frekvencia 220-240V ~ 50/60 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre

H o 2
pouzitie s produktom min. HOSVV-FG 31,5 mm

Celkova spotreba 2.3 kw

Typ rary Konvencna rura
Trieda energetickej efektivnosti A

Vyuzitelny objem (litre) 74

Hmotnost spotrebica (M) (Cista hmotnost) 255

kg !

Index energetickej efektivnosti na dutinu

EEI 953

# Zakladné udaje: Informacie na energetickom Stitku elektrickych rdr sd uvedené v
sulade s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su uréenénormou pre
zataz pre funkcie spodného-vrchného ohrievaca alebo ohrievac s ventilatorom
(ak nejaky je).

Trieda energetickej G€innosti je uréena v sulade s nasledovnymi prioritami v
zavislosti na tom, ¢i existuju prislusné funkcie produktu alebo nie: 1-Ekologické
ohrievanie ventildtorom, 2-Ohrievanie ventilatorom 3- Slabé grilovanie pomocou
ventilatora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Gcelom
kvality produktu.

Udaje v tejto pouZivatelskej priru¢ke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérnych podmienkach v sdlade s prisluSnymi normami. vV
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
moZu lisit.
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InStrukcie tykajuce sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu

V sutlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych
zariadeni a zneSkodiovani odpadov

E Tento produkt je v stlade so

smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materialov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urcenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne Urady.
Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat' moznym
negativnym dopadom na Zivotné
prostredie a zdravie [udi.

V stlade s Obmedzenim pouZivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materialy Specifikované
smernicou.
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Likvidacia obalového materialu

+ Obalové materidly su pre deti
nebezpecfné. Obalové materialy
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Odporiacania tykajuce sa

energetickej aspornosti

Informacie o energetickej tcinnosti podla

EU 66/2014 najdete na informacnom liste

vyrobku, ktory je sucastou vyrobku.

Nasledujuce odporucania vam pomdzu

pouzivat produkt ekologicky a Usporne:

* Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.

* Vrure pouzite tmavé alebo

glazurované nadoby, ktoré lepsie

prepustaju teplo.

Produkt vypnite 5 az 10 minut predtym,

ako uplynie ¢as na varenie pre

predizené varenie. Teraz mbzete
usetrit 20 % elektriny pomocou
vyhrevu.

+ Ak je to Specifikované v recepte alebo
pouzivatelskom manudle, vzdy
predhrievajte. Pocas varenia
neotvarajte dvierka rury asto.

+ Skuste v rare varit'viac, ako jeden
pokrm naraz. Naraz méZete varit aj s
dvomi varnymi kontajnermi na
drotovej polici. Navy3e, ak varite svoje
jedla jedno po druhom, uSetri sa
energia, pretoZe rdra nestrati svoje
teplo.
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