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Informazioni sulla sicurezza

* Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le
istruzioni per 'uso, le
etichette del prodotto, gli
altri documenti rilevanti e
gli accessori devono essere
consegnati insieme al
prodotto.

L'azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
gueste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera
nulla la garanzia.

A\ Far sempre esequire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una
persona specificata
dall'importatore.
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« A\ Utilizzare solo ricambi e

accessori originali.

« A\ Non cercare di riparare o

sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia
chiaramente specificato
nelle istruzioni per l'uso.

« A\ Non effettuare modifiche

tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo
* Questo prodotto e stato

pensato per essere
utilizzato in un contesto
domestico. Non &
utilizzabile per scopi
commerciali.

Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio e destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di
lavoro.

* AVVERTENZA: Questo

prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere.
Non dovrebbe essere usato
per altri scopi come
riscaldare un ambiente.



* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
in genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.

ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anniin su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie
capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o che non hanno
esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e
sui pericoli del prodotto.

* | bambini non devono
giocare con il prodotto. Gl
interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
eseqguiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

* Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone

con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni.

* Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino conil
prodotto.

* | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gl
animali domestici. | bambini
e gli animali domestici non
devono giocare, salire o
entrare nel forno.

* Non mettere sul forno
oggetti che i bambini
potrebbero raggiungere.

* AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere
i bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Si
rischiano lesioni e
soffocamento.

* Quando lo sportello &
aperto, non metterci sopra
oggetti pesanti e non
lasciare che i bambini ci si
siedano sopra. Si potrebbe
provocare il ribaltamento
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del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la
spina di alimentazione e
rendere il prodotto
inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a
terra protetta da uno
fusibile del valore indicato
dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga
eseqguita da un elettricista
qualificato. In conformita
con le normative
locali/nazionali, non
utilizzare il prodotto senza
messa a terra.

* La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo
facilmente accessibile (non
influenzato, per esempio,
dalla fiamma di una stufa).
Se cio non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al
quale il prodotto é collegato
dovrebbe essere presente
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un meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle
norme elettriche e che
separi tutti i poli dalla rete.
Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
l'installazione, la riparazione
e il trasporto.

Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

(Se il tuo prodotto non ha
un cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro
il prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato
e non deve venire a
contatto con alcuna fonte di
calore.

* Quando il forno e in

funzione, anche la sua



superficie posteriore si
surriscalda. | cavi di
alimentazione non devono
dunque toccare la superficie
posteriore, i collegamenti
potrebbero danneggiarsi.
Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e
non farli passare su
superfici calde. Il forno
potrebbe andare in corto
circuito e prendere fuoco a

causa della fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo
originale. Non utilizzare cavi
tagliati o danneggiati o
prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.

AVVERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il

fusibile dalla scatola dei
fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una
spina)
* Non inserire il prodotto in

una presa di corrente che
sia allentata, che sia uscita
dalla sua cavita, che sia
rotta, sporca, oleosa, con
rischio di contatto con
I'acqua (ad esempio, acqua
che potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi
che la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto
* Scollegare il prodotto dalla

rete elettrica prima di
trasportarlo.

* Il prodotto & pesante, é

consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.
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* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

* Non mettere altri oggetti
sul prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

* Quando si deve trasportare
il prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone
spesso e legarlo con del
nastro adesivo. Per evitare
che le parti rimovibili o
mobili del prodotto e il
prodotto stesso si
danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

* Controllare |'aspetto
generale del prodotto per
eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

Alnstallazione in

sicurezza

* Prima di installare il
prodotto, controllare che
non sia danneggiato. Se
danneggiato, non
procedere alla sua
installazione.
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* Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

* Tutti i condotti di
ventilazione intorno al
prodotto devono essere
aperti.

* Per evitare il
surriscaldamento, il
prodotto non deve essere
installato dietro porte
decorative.

AUtilizzo in sicurezza

* Preoccuparsi di spegnereil
prodotto dopo ogni utilizzo.

* Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

* Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

* Non utilizzare il prodotto
con il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.



* Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

* Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio
giudizio, come l'assunzione
di droghe e/o 'uso di
alcolici.

* Gli oggetti inflammabili
tenuti nell'area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
inflammabili nell'area di
cottura.

* I manico del forno non & un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

* Le cerniere dello sportello
del prodotto si muovono e
si stringono quando si apre
e si chiude lo sportello.
Quando si apre/chiude lo
sportello, non tenere la
parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

* AVVERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le
parti esposte sono sempre

calde. Non toccare |l
prodotto o gli elementi
riscaldanti. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.
Non posizionare materiali
infiammabili/esplosivi vicino
al prodotto, in quanto i
bordi durante il
funzionamento saranno
caldi.

Poiché il vapore puo essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello
del forno. Il vapore
potrebbe provocare
bruciature a mani, viso e/o
occhi.

Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe
diventare caldo. Non
toccare gli scomparti caldi,
le parti interne del forno, gli
elementi riscaldanti, ecc.
Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre
guanti da forno resistenti al
calore.
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AUSO degli accessori

« Eimportante che il grill in
filo metallico e il vassoio
siano posizionati
correttamente sui ripianiin
filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si
chiude. Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell'area di cottura.

ASicurezza nella cottura
* Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora
ad alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto
a superfici calde, causando
un incendio.

Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura

potrebbero prendere fuoco.

Prima della cottura,
rimuovere lo sporco in
eccesso.

Pericolo di avvelenamento
da cibo: Non tenere il cibo
in forno per piu di un'ora
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prima e dopo la cottura. In
caso contrario, si
potrebbero causare
intossicazioni alimentari o
malattie.

Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo
scoppio del recipiente.
Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.).
Per evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non
mettere mai carta oleata
sulla base del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato



potrebbe danneggiarne la
base.

* Durante la cottura alla
griglia, chiudere lo sportello
del forno. Le superfici calde
possono causare ustioni!

* Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano
un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla
cottura al grill. Inoltre, non
mettere il cibo troppo in

fondo (internamente) al grill.

Questa e la zona piu calda e
i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

AManutenzione e pulizia

in sicurezza

* Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le

superfici calde possono
causare ustioni!

Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqua! C'eé pericolo di scosse
elettriche!

Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno,
non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi,
raschietti metallici, pagliette
d’acciaio o candeggina.
Questi materiali possono
causare graffi e rotture
delle superfici di vetro.
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Descrizione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada

Ripiani da cottura
Sportello

Maniglia

u b~ W N =

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.

12/IT

Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

Posizioni del ripiano
Resistenza superiore
Fori di ventilazione



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione ¢ possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

P
/\

0/ _E

1 Manopola selezione funzione
2 Manopola temperatura
3 Lampada termostato

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero
essere incassate nel pannello e, su alcuni
modelli, potrebbero venir fuori se
premute. Per effettuare le impostazioni
con queste manopole, spingere prima la
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di
nuovo per riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

250\ A 1500
220/ 1 \____180°
zo!

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura &
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione
chiusa (in alto).

Spia della temperatura

La spia della temperatura permette di
capire facilmente qual é la temperatura
interna del forno. La spia della
temperatura si trova sul pannello di
controllo. La spia della temperatura si
accende quando il prodotto si avvia e si
spegne quando si raggiunge la
temperatura impostata. Quando la
temperatura all'interno del forno scende
al di sotto delle temperatura impostata,
la spia della temperatura si accende di
nuovo.
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Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come segue
nelle seguenti sezioni.

Prima pulizia

1. Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione é possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e
asciugare con un panno.

14/1T

Prima di utilizzare gli accessori;

Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente e
una spugna morbida.

AVVISO La superficie puo
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.

Durante il primo
funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che I'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.

AVWVISO



Come utilizzare il forno

Informazioni generiche sull'uso
del forno

Ventola di raffreddamento (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non puo
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende quando
il forno inizia la cottura. In alcuni modelli
la lampada ¢ accesa durante la cottura,
mentre in altri si spegne dopo un certo
tempo.

Funzionamento dell'unita di
controllo del forno

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e siimposta una
determinata temperatura con la

manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Selezione della temperatura e della
funzione di operativita del forno

Si puo cuocere tramite il controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

..

1. Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionata e la spia della
temperatura si accendera. Quando la
temperatura allinterno del forno
raggiunge il livello impostato, la spia
della temperatura si spegne. Il forno non
si spegne automaticamente dopo I'awio
della cottura. Bisogna controllare la
cottura da soli e spegnerlo
appositamente. Quando la cottura &
completata, € possibile spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della
temperatura in posizione off (su).
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Simbolo Descrizione Intervallo di

della della temperatura Descrizione e utilizzo
funzione funzione (°C)

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal
basso contemporaneamente.
Adatta per torte e stufati in stampi
da forno o per torte e pasticcini. La
cottura viene effettuata con un solo
Vassoio.

Riscaldamento
superiore e *
inferiore

E acceso solo il riscaldamento
inferiore. E adatta e cibi che
necessitano di rosolatura sulla
parte inferiore.

Questa funzione dovrebbe essere
utilizzata anche per una facile
pulizia a vapore.

Riscaldamento *
inferiore

| I=nl[

Il grill piccolo sulla parte superiore
Grill basso * del forno funziona. Adatta per
grigliare quantita ridotte di cibo.

Il grill grande sulla parte superiore
Grill completo * del forno funziona. Adatta per
grigliare grandi quantita di cibo.

{

* || prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere I'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.

Q

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione

Posizionamento del vassoio sui ripiani
da cottura

e fondamentale posizionare

correttamente i vassoi sui ripiani laterali.

Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione dello stopper del grill a filo
Esiste una sorta di funzione di arresto

per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si puo tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

=
2

Blocco bambini

La cucina ha il sistema di blocco bambini
sullo sportello del forno. Per aprire lo
sportello del forno, tirare leggermente
verso l'alto il tasto in plastica e spingere
la maniglia dello sportello. Quando si
chiude lo sportello, il blocco bambini si
blocca da solo.
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Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, € possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore e le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.

Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

[ valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

Per i cibi che saranno cucinati secondo
la propria ricetta, fare riferimento a
cibi simili indicati nelle tabelle di
cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

 Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al
contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

+ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la
cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

*+ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consigliail
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo il
preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del
grill a filo, non vicino alla parete
posteriore.

« Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

« Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

+ Se si utilizza carta da cucina durante la
cottura, si potrebbe osservare una



leggera doratura sulla superficie
inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario prolungare
il tempo di cottura di circa 10 minuti.

[ valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno € il ripiano 1.
Cuocere i cibi consigliati nella tabella di
cottura con un'unica teglia.

+ Se la torta e ben cotta all'interno ma
I'esterno € appiccicoso, utilizzare una
quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

+ Se l'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto é dorato in superficie ma il
fondo non & cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non

Consigli per la cottura di torte
+ Se la torta € troppo secca, aumentare

la temperatura di circa10°C e

sia eccessiva sul fondo. Per una

diminuire il tempo di cottura.
+ Sela torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la

doratura uniforme, provare a spalmare
I'intingolo equamente tra le sfoglie e
I'impasto.

Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora
abbastanza dorato, metterlo su un
ripiano inferiore per un'ulteriore
cottura.
Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Posizione

temperatura di 10°C. .
+ Se la parte superiore della torta &

bruciata, metterla su un ripiano

inferiore, diminuire la temperatura e

aumentare il tempo di cottura.

Tempo di
cottura
(min) (ca.)

Accessorio da Funzione Temperatura

(°C)

Alimento del

utilizzare operativa

ripiano

Riscaldamento

Torte in . .
° te. Vassoio standard* superiore e 3 180 30...40
Vassoio - .
inferiore
. Riscaldamento
Torte in Stampp pef torte su superiore e 2 180 30...40
stampo grill a filo** . .
inferiore
Torte di Riscaldamento
piccole Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
dimensioni inferiore
Ici .
; Stampo per dolci Riscaldamento
Pan di rotondo, diametro -
superiore e 2 160 30...40
Spagna 26 cm con morsetto . .
) . inferiore
su grill a filo**
Vassoio per Riscaldamento
Biscotti P superiore e 3 170 25..35

pasticceria* - :
inferiore
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Alimento

Accessorio da

utilizzare

Funzione
operativa

Riscaldamento

Posizione
del
ripiano

Tempo di
cottura
(min) (ca.)

Temperatura
(°C)

Pasticceria Vassoio standard* superiore e 2 200 35..45
frolla . .
inferiore
Pasticceria Riscaldamento
I Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
arricchita - -
inferiore
Pane Riscaldamento
; Vassoio standard* superiore e 3 200 30...40
integrale - )
inferiore
regc'?anr:eg:;?reein Riscaldamento
Lasagna 9 superiore e 203 200 30...40
vetro/metallo su - :
. inferiore
grill**
; stampo rotondo in Riscaldamento
Torta di metallo nero, 20 cm -
- . superiore e 2 180 50...70
mele di diametro su grill a inferiore
filo**
Riscaldamento
Pizza Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10...20
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

* Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino
e grossi pezzi di carne.

* Per cuocere la carne disossata ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in pit
rispetto al cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5
minuti di tempo di cottura per
centimetro di spessore della carne.

. Accessorio da
Alimento

utilizzare

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Funzione
operativa

+ Terminata la cottura, lasciare la carne
in forno per circa 10 minuti. Il succo
della carne € meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

* Il pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in
un piatto resistente al calore.

+ Cuocere i cibi consigliati nella tabella di
cottura con un'unica teglia.

Posizione
del
ripiano

Tempo di
cottura
(min) (ca.)

Temperatura
(°C)

Bistecca Riscaldamento 15 min.
(intera)/Arrosto  Vassoio standard* superiore e 3 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento 15 min.
agnello (1.5 - Vassoio standard* superiore e 3 250/max, poi  110...120
2.0 kg) inferiore 170
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. . Posizione Tempo di
Accessorio da Funzione Temperatura P

Alimento o . del cottura
utilizzare operativa -
ripiano

e (min) (ca.)

Grill a filo* Riscaldamento 15 min.

Pollo arrosto

Mettere un vassoio superiore e 2 250/max, poi 60 ... 80
(1.8-2 kg) L ; . - .
sul ripiano inferiore inferiore 190
Riscaldamento 25 min.
Turchia (5.5 kg) Vassoio standard* superiore e 1 250/max, poi 150 ... 210
inferiore 180...190
Grill a filo* Riscaldamento

Pesce Mettere un vassoio superiore e 3 200 20...30

sul ripiano inferiore inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill I punti chiave della cottura al grill
Quando vengono grigliati, la carne rossa, « Preparare alimenti di spessore e peso |l
il pesce e la carne di pollame diventano piu possibile simili fra loro.
rapidamente marroni, mantengono una * Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
bella crosta e non si asciugano. Carni di a filo o sul vassoio del grill a filo
filetto, spiedini, salsicce e verdure distribuendoli senza superare le
succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono dimensioni del riscaldatore.
particolarmente adatti per la cottura al + A seconda dello spessore dei pezzi da
grill. grigliare, i tempi di cottura indicati in
Avvertenze generali tabella potrebbero variare.

« @Gli alimenti non adatti alla cottura al * Far scorrere il grlll a filo o il vassoio del
grill determinano un rischio diincendio. ~ grill a filo nel forno fino al livello
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al desiderato. Se si sta cucinando sul grill
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo afilo, far scorrere il vassoio da forno
in fondo (internamente) al grill. Questa sul ripiano inferiore per raccogliere gli
é la zona pil calda e cibi grassi oli. Il vassoio da forno che si intende
potrebbero prendere fuoco. far scorrere deve essere dimensionato

« Durante la cottura alla grig“a' in modo da COprire l'intera area del
chiudere lo sportello del forno. Non grill. Tale vassoio da forno potrebbe
grigliare mai con lo sportello del non essere incluso nel prodotto. Per
forno aperto. Le superfici calde una facile pulizia mettere un po'
possono causare ustioni! d‘acqua nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

. Accessorio da Posizione Temperatura Tempo d!
Alimento L. - ° cottura (min)
utilizzare del ripiano (&(9) (ca)
Pesce Grill a filo 4-5 250 20...25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25...35
Polpette di carne (manzo) iy . i1 4 250 20..30
- 12 pezzi
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20...25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
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Tempo di
cottura (min)
(ca.)

Accessorio da Posizione Temperatura

Al £ -
LnENto utilizzare del ripiano Y

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25...30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Alimenti di prova 60350-1 per facilitare i test del prodotto
« Gli alimenti di questa tabella di cottura effettuati per gli istituti di controllo.
sono preparati secondo la norma EN * Cuocereiicibi ConSig“ati nella tabella di

cottura con un'unica teglia.

Tabella di cottura per alimenti di prova

. . Posizione Tempo di
. Accessorio da Funzione Temperatura
Alimento o " del o cottura
utilizzare operativa .. (&(9) N
ripiano (min) (ca.)
Shortbread Riscaldamento
(biscotto Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
dolce) inferiore
Torte di Riscaldamento
piccole Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
dimensioni inferiore
. stampo per dolci Riscaldamento
Pan di rotondo, diametro 26 -
superiore e 2 150 30...40
Spagna cm con morsetto su . .
. . inferiore
grill a filo**
. Stampo rotondo in . Riscaldamento
Torta di metallo nero, 20 cm di -
. . superiore e 2 180 50...70
mele diametro su grill a - :
inferiore
filo**

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Tempo di
cottura (min)
(ca.)
Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4
Polpette di carne Grill a filo 4 250 20...30

(manzo) - 12 pezzi
Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Accessorio da Posizione del = Temperatura

(AT utilizzare i ((9)
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Cura e pulizia

Informazioni generiche per la

pulizia

A\ Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
possono causare ustioni!

* Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

+ L'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

* Non usare pulitori a vapore per pulire il

forno.

+ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

* Non € necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

* Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

+ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox
* Per pulire superfici e maniglie in

acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

Le superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

Pulire con un panno morbido e sapone
e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate
+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici

smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarle con un panno
asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, € possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca del
prodotto e una spugnetta paglietta in
lana d'acciaio anti-graffio. Non usare
detergenti per forni esterni.

Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici
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calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici in vetro

* Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

* Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superficiin
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
e asciugare con un panno in microfibra
pulito e asciutto. | residui di detersivo
potrebbero ulteriormente danneggiare
la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

* E possibile rimuovere le macchie di
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come l'aceto o
il succo di limone.

+ Se la superficie € molto sporca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e attendere a lungo
che agisca correttamente. Pulire quindi
la superficie in vetro con un panno
bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

* Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

* Non utilizzare raschietti in metallo
duro e detergenti abrasivi. Cid
potrebbe danneggiare le superfici.
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* Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non siano
lasciate umide e sporche di detersivo.
In caso contrario, su queste giunture
possono verificarsi delle corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di controllo

* Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello e le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli in
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

* Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
di una funzione di blocco tasti, prima di
eseqguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seqguire le fasi di pulizia descritte nella
sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia a vapore facile

Garantisce una pulizia facile perché lo
sporco (purché non si aspetti troppo)
viene ammorbidito dal vapore che si
forma all'interno del forno e le gocce



d'acqua si condensano sulle sue superfici

interne.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2.Versare 500 ml di acqua nel vassoio da
forno e posizionarlo sul secondo
ripiano.

p
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3.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a
100°C per 15 minuti.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All'apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo puo creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente, utilizzare
acqua calda con del detersivo, un panno
morbido o una spugna e strofinare con
un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / lo
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non appena
si apre la porta del forno.

Oltre alla condensa formatasi nel forno,
potrebbe esserci acqua o umidita nel
canale della vaschetta sotto il forno.
Dopo l'uso, pulire questo canale della
piscina con un panno umido e poi
asciugarlo.

\‘L ll‘(

Pulizia dello sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio o
candeggina.

Per pulirli, & possibile rimuovere lo
sportello del forno e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte e le finestre €
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri interni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirli con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugare con un panno asciutto.
Asciugare il vetro con I'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.
Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.
2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.
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A - Serratura a cerniera - posizione

chiusa

B - Serratura a cerniera - posizione

aperta

3.Mettere lo sportello del forno in
posizione semiaperta.

4.Tirare lo sportello rimosso verso I'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno pud essere rimosso per la
pulizia.
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2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B".

1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1 primo passo per risistemare lo
sportello & quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo



smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro piu interno
1.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click".

Pulizia della lampada del forno
Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della lampada
del forno, € possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

A\ Avvertenze generali

* Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del
forno, scollegare il connettore elettrico
e attendere che il forno si raffreddi. Le
superfici calde possono causare ustioni!

* In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con attacco
tipo G9, potenza inferiore a 60 W. Le
lampade sono adatte al funzionamento
a temperature superiori a 300 °C. Le
lampade del forno possono essere

richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

* La posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

+ La lampada utilizzata in questo
prodotto non é adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada e quello di
aiutare |'utente a vedere gli alimenti
inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

P -

2
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>

3.Se la lampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.
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Cosa fare se...

Se non si riesce arisolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per l'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale € stato acquistato il prodotto. Non provare mai
a riparare autonomamente il prodotto difettoso.

Quando & in uso il forno emette del vapore.

+ Cio & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che c'é un guasto.

Durante la cottura possono formarsi delle goccioline d’'acqua.

* Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’é un guasto.

Durante il riscaldamento e il raffreddamento il prodotto emette rumori
metallici.

* Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che c’é un guasto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile di rete ¢ difettoso o € bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

* Il prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la connessione
di alimentazione.

* | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto é dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato
attivato. Si prega di disattivarlo.

La luce del forno non funziona.

+ La lampada del forno é difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.
+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

Il forno non si scalda.

+ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli.
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Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni di installazione del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) >90 0600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50/60 Hz

Tipo e sezione di cavo utilizzato/adatto

L min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 2.3 kw
Tipo di forno Forno incassato
Classe efficienza energetica A
Volume utile (litri) 74
Massa dell'apparecchio(M) (peso netto)
25,5
kg
Indice di efficienza energetica per cavita
EEl 953

# Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori sono
determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso verso
I'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla sequente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola, 4-
Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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Istruzioni relative all'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e allo
smaltimento dei rifiuti

i

Questo apparecchio e
conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).

Questo apparecchio e stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.

Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva ROHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

+ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo

sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
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materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

+ Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per
una cottura prolungata. In questo
modo & possibile risparmiare fino al
20% di elettricita utilizzando solo il
calore.

+ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

* Provare a cucinare nel forno piu di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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Sikkerhedsoplysninger

* Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

* Hvis produktet overfares til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehar leveres sammen
med produktet.

* Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der
kan opsta som felge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

* Manglende overholdelse af
disse instruktioner gar
enhver garanti ugyldig.

« A\ Lad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importaren.

« A Brug kun originale
reservedele og tilbehgar.

« A\ Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
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apparatet, medmindre det
specifikt er angivet i
brugermanualen.

A\ Fastger ikke filteret pa
produktet.

AFormél med brugen

* Dette apparat er
konstrueret til privat brug.
Det er ikke beregnet til
erhvervsmaessig brug.

* Brug ikke produktet i haver,
balkoner eller andre
udendars miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kokkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

* ADVARSEL: Dette produkt
ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

* Ovnen kan bruges til at
afrime, bage, stege og grille
mad.

* Dette produkt; ber ikke
bruges til opvarmning,
pladevarme, haeengende



handklaeder eller tgj pa
handtaget til tarring.

ABarn, sarbare

mennesker og kaeledyrs
sikkerhed

* Dette produkt kan bruges af
bern fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
viden er underuduviklet,
forudsat at de overvages
eller traenes i sikker
anvendelse og farer ved
systemet.

Born bar ikke lege med
produktet. Rengaring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udfares af bern,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

Dette produkt bar ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk
eller mental ydeevne
(inklusive barn), medmindre
de holdes under opsyn eller
far de nedvendige
instruktioner.

* Bern skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

* El-produkter er farlige for
barn og husdyr. Barn og
kaeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

« Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne
na.

* ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold
barn vek fra produktet.

* Opbevar
emballagematerialet
utilgaengeligt for bern. Der
er risiko for kveestelse og
kveelning.

* Nar deren er aben, ma du
ikke placere tunge
genstande pa den eller lade
bern sidde pa den. Du kan
veelte ovnen eller beskadige
derhaengslerne.

* (Hvis dit produkt har et stik)
For berns sikkerhed skal du
traekke netstikket ud og
gere produktet ubrugeligt,
inden du bortskaffer det.

AElektrisk sikkerhed

* Slut produktet til et jordet
stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til
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de aktuelle klassifikationer
pa typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til

lokale / nationale forskrifter.

Stikket eller den elektriske
forbindelse til produktet
skal veere pa et let
tilgeengeligt sted (hvor det
ikke pavirkes af ovnens
flamme). Hvis dette ikke er
muligt, skal en mekanisme
(sikring, switch, switch osv.)
Veere tilgaengelig pa det
elektriske system, som
produktet er tilsluttet, som
overholder de elektriske
forskrifter og adskiller alle
poler fra netveerket.
Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.
Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
spaendings- og
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.
(Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
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specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

Seaet ikke fast stremkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme i
kontakt med varmekilder.
Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke
bergre ryggen, da
forbindelserne kan
beskadiges.

Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens dgr, og ker
dem ikke over varme
overflader. Du kan
kortslutte ovnen og teende
pa grund af kablets
smeltning.

Brug kun det originale
kabel. Brug ikke afskarne
eller beskadigede kabler
eller forleengerledninger.
Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent,
en autoriseret
tjenesteudbyder eller en
person, der er angivet af



importeren for at undga
mulige farer.

« ADVARSEL: Fgr du udskifter
ovnlampen, skal du sgrge
for, at produktet er
frakoblet stremforsyningen
for at undga risikoen for
elektrisk sted. Treek stikket
ud af stikkontakten eller
sluk sikringen fra
sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)
* Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er lgs, er
kommet ud af stikkontakten,

er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud
fra disken).

* Rer aldrig ved stikket med
vade haender! Hold ikke i
kablet for at treekke stikket
ud, men altid stikket.

* Serg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket
for at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

* Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

* Produktet er tungt, vaer
mindst to personer til at
baere produktet.

* Brug ikke dgren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

* Laeg ikke andre ting pa
produktet og baer produktet
opret.

* Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke
det med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastger produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

* Kontroller produktets
samlede udseende for
skader, der kan have
opstaet under transporten.

Alnstallationssikkerhed

* Kontroller produktet for
skader inden installation.
Hvis produktet er
beskadiget, skal du ikke
installere det.

* Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).
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* Hold alle
ventilationskanaler omkring
produktet abent.

* For at undga
overophedning begr
produktet ikke installeres
bag dekorative dgre.

ASikkerhed i brug

* Serg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

* Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service.

* Brug ikke produktet, hvis
glasdgren er fjernet eller
brudt.

* Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af
anden grund.

* Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedemmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.
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* Anteendelige genstande,
der er gemti
madlavningsomradet, kan
antaendes. Opbevar aldrig
antaendelige genstande i
madlavningsomradet.

« Ovnhandtaget er ikke et
handklaedetarrer. Haeng
ikke handklzaeder, handsker
eller lignende tekstiler, nar
du bruger produktet.

* Produktderens haengsler
bevaeger sig og abnes, nar
deren dbnes og lukkes.
Hold ikke delen med
hangslerne, nar du abner /
lukker dgren.

ATemperaturadvarsler

* ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
vaere varme. - Rgr ikke
produktet eller stremkablet.
Bern under 8 ar skal ikke
bringes taet pa produktet
uden en voksen.

* Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens
det fungerer.

« Da damp kan udledes, skal
du holde dig vaek, mens du



abner ovnens der. Dampen
kan braende din hand,
ansigt og / eller gjne.

* Produktet kan veere varmt
under brug. Rer ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

* Nar du leegger mad pa eller
fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

ABrug af tilbehor

* Det er vigtigt, at tradgrillen
og bakken placeres korrekt
pa tradhylderne. Se
afsnittet "Brug af tilbehar"
for detaljerede oplysninger.

* Tilbehgr kan beskadige
derglasset, nar du lukker
produktdgren. Skub altid
tilbehgret til udkanten af
madlavningsomradet.

AMadlavningssikkerhed
* Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol

fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antendes, nar det udsaettes
for varme overflader,

hvilket kan resultere i en
brand.

Madrester, olie osv. |
kogeomradet kan antandes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

Risiko for madforgiftning:
Opbevar ikke mad i ovneni
mere end en time for og
efter tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller
sygdom resultere.

Opvarm ikke lukkede daser
og glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

* Anbring bagepapiret i et

kekkengrej eller pa tilbehar
til ovnen (bakke, wire rack
osv.) Sammen med mad og
saet det i den forvarmede
ovn. Fjern alt overskydende
stykke pergamentpapir, der
hanger fra tilbeharet eller
beholderen for at undga
risikoen for at bergre
varmeelementerne. Brug
aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er
hgjere end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir,
du bruger. Laeg aldrig
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pergamentpapir pa
ovngulvet.

* Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme

kan beskadige ovnens bund.

* Luk ovnens der, mens du
griller. Varme overflader
kan forarsage
forbreendinger!

* Mad, der ikke er egnet til
grill, udger en brandfare.
Kun grillmad der er egnet til
tunge grill. Laeg heller ikke
maden for langt tilbage pa
grillen. Dette er det hotteste
omrade, og fedtholdige
fgdevarer kan tage ild.
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AVedligeholdelses og

rengoeringssikkerhed

* Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

* Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

* Rens ikke produktet med
damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk sted.

* Brug ikke skrappe
skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til
at rense glasset i ovnens
frontder / (hvis det finde)
ovnens gverste dagrglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaekker.



Produkt beskrivelse

u b W N =

Betjeningspanel 6 Bundvarmer (bundplade i stal)
Lampe 7 Hyldepositioner
Madlavningshylder 8 Topvarmer

Dor 9 Ventilationshuller

Handtag

<T <z
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og grundleeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner afthaengigt af

produkttypen.
Ovnkontrol

Funktionsvalgsknap
2 Temperaturhandtag
3 Termostatlampe

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis
veere integreret i kontrolpanelet, der
kommer ud, nar der trykkes pa nogle
modeller. For at foretage indstillinger
med disse knapper skal du ferst trykke
den tilsvarende knap ind og traekke
knappen ud. Efter indstilling skal du
trykke pa indstillingen igen og satte
knappen tilbage i.
Funktionsvalgsknap

Du kan vaelge ovnens
betjeningsfunktioner med
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funktionsknappen. Drej til venstre / hgjre
for at vaelge fra den lukkede position (op).
Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du
veelge den temperatur, du vil tilberede.
Drej til venstre / hgjre for at veelge fra
den lukkede position (op).
Temperaturindikator

Du kan laese ovnens indvendige
temperatur pa temperaturlampen.
Temperaturlampen er pa kontrolpanelet.
Temperaturlampen lyser, nar produktet
starter, og temperaturlampen slukker,
nar den indstillede temperatur er naet.
Nar temperaturen i ovnen falder til
under den indstillede temperatur, lyser
temperaturlampen igen.



Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at gere falgende i de
felgende afsnit.

Forste rengering

1. Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjern alt tilbeher fra ovnen, der falger
med produktet.

3.Taend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne made braendes
og rengeres rester og lag, der kan
vere tilbage i ovnen under
produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du
vaelge den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle

varmeelementer i dit produkt betjener.

Se "Ovnens betjeningsfunktioner". Du
kan laere at betjene ovnen i det
felgende afsnit.
5.Vent til apparatet er kalet helt af.
6.Ter overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den med
en klud.

For du bruger tilbehoret;

Renger det tilbeher, du fjerner fra ovnen
med saebevand og en blad
rengg@ringssvamp.

BEMZARK Overfladen kan blive
gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug
ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk
eller nogle skarpe
genstande.

BEMZARK Der kan udsendes rgg og
lugt et par timer under
forste drift. Dette er
ganske normalt. Serg for,
at rummet er velventilleret
for at fjerne regen og
lugten. Undga at indande
denne rgg og lugt.
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Betjening af ovnen

Generel information om brug
af ovnen

Kolevifte (Det findes muligvis ikke pa
dit produkt.)

Dit produkt har en kelevifte.
Kgleventilatoren aktiveres automatisk,
nar det er ngdvendigt, og afkeler bade
fronten pa produktet og mgblerne. Den
deaktiveres automatisk, nar
keleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens der. Tildaek ikke
disse ventilationsabninger med noget.
Ellers kan ovnen overophedes.
Kgleventilatoren fortsaetter med at
arbejde under ovnens drift eller efter at
ovnen er slukket (ca. 20-30 minutter).
Hvis du laver mad ved at programmere
ovntimeren, slukker kgleventilatoren
efter alle tilberedningstiderne med alle
funktioner. Kagleventilatorens driftstid
kan ikke bestemmes af brugeren. Den
taendes og slukkes automatisk. Dette er
ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder
at tilberede. | nogle modeller er lampen
taendt under tilberedning, mens den i
nogle modeller slukker efter en bestemt
tid.

Betjening af ovnens styreenhed

Teend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil
lave mad med ved hjaelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjzelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.
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Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Valg af temperatur og ovnens
funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved
at vaelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for din mad.
Eksempel:

P C
/_\ /\

1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjaelp af
funktionsvalgsknappen.

2.Indstil temperaturen, du vil tilberede
med ved hjeelp af temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur, og

temperaturlampen lyser. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, slukkes
temperaturlampen. Ovnen slukkes ikke
automatisk efter tilberedningens start.

Du skal selv kontrollere tilberedningen

og slukke for den. Nar din tilberedning er

faerdig, kan du slukke for ovnen ved at
dreje funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.



Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og
laveste temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Rekkefglgen af de
driftstilstande, der vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Funktions Beskrivelse af Temperatur Tl o B
symbol funktion interval (°C)
Maden opvarmes fra oven og
under pa samme tid. Velegnet til
Top og bund- * kager og gryderetter i bageforme
opvarmning eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt

bakke.

Der er kun lavere opvarmning pa.
Det er velegnet til fadevarer, der

Bundopvarmning * har brug for bruning pa bunden.
Denne funktion ber ogsa bruges til
nem damprensning.

=l |l ]

Den lille grill pa ovnloftet virker.
Lav grill * Den er velegnet til grillring af
mindre mangder.

Den store grill pa ovnloftet virker.
Fuld grill * Den er velegnet til grillring i store
g g g g
mangder.

£

* Dit produkt fungerer i det
temperaturomrade, der er angivet pa
temperaturknappen.
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Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
reekkefglgen af hylderne i numrene pa
den forreste ramme af komfyren.

Q

Placer ledningsstativet pa
kokkenhylderne

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres pa hylden.
Mens du anbringer tradnettet pa den
gnskede hylde, skal det abne omrade
veere foran.

Anbring bakken pa kekkenhylderne
Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehylderne. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden.
Mens du placerer bakken pa den

gnskede hylde, skal den side, du vil holde,
vare pa fronten.
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Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert
tage mad ud. Mens du fjerner tradnet,
kan du traekke det frem, indtil det nar
proppen. Du skal kere pluggen for at
fierne det helt.

&>
=

=
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Bornelas

Komfuret har et barnesikringssystem pa
ovnlagen. For at dbne ovnlagen skal du
skubbe plastikknappen let ned, og
traekke i lagehandtaget. Nar lagen lukkes,
lases barneldsen af sig selv.




Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning
og madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fedevarer, der er testet som producenter,
og de mest passende indstillinger for
disse fadevarer. Passende
ovnindstillinger og tilbehear til disse
fedevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om

tilberedning i ovnen

+ Mens du abner ovndgren under eller
efter tilberedningen, kan der opsta
braendende varm damp. Dampen kan
braende din hand, ansigt og / eller gjne.
Nar du abner ovnens der, skal du
holde dig veek.

* Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pa det
indvendige og udvendige af ovnen og
pa de gverste dele af mgblerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette
er en normal og fysisk begivenhed.

* Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fadevarer kan
variere afhaengigt af opskriften og
mangden. Af denne grund er disse
veerdier angivet som intervaller.

* Fjern altid ubrugt tilbeher fra ovnen,
inden du begynder at lave mad.
Tilbehgr, der forbliver i ovnen, kan
forhindre, at din mad bliver kogt til de
korrekte veerdier.

* For fedevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fadevarer, der
findes i madlavningstabellerne.

*+ Brug af det medfelgende tilbeher
sikrer, at du far den bedste
madlavningsydelse. Overhold altid
advarsler og oplysninger fra

producenten for det eksterne
kekkengrej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du
bruger i din madlavning, i passende
starrelser til den beholder, du skal lave
mad. Fedtbeskyttet papir, der
stremmer over fra beholderen, kan
skabe risiko for forbraendinger og
pavirke kvaliteten af din madlavning.
Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede
temperaturomrade.

+ For god tilberedning skal du placere
din mad pa den anbefalede korrekte
hylde. Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad

Generel information

* Vi anbefaler at bruge tilbeher til
produktet til god ydeevne ved
madlavning. Hvis du bruger et eksternt
kekkengrej, foretraekker du merke,
ikke-klaebrige og varmebestandige
varer.

* Hvis der anbefales forvarmning i
kogebordet, skal du sgrge for at saette
mad i ovnen efter forvarmning.

* Huvis du vil lave mad med kekkengrej
pa tradstativet, skal du placere det
midt i tradstativet og ikke i neerheden
af bagvaeggen.

* Alle materialer, der anvendes til at
fremstille kager, skal vaere friske og
ved stuetemperatur.

* Produkternes tilberedningsstatus kan
variere afhaengigt af mangden af mad
og sterrelsen pa kekkengrej.

« Forme i metal, keramik og glas
forleenger tilberedningstiden, og
konditorivarernes bundoverflade
brunes ikke jeevnt.
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* Hvis du bruger kogepapir under * Huvis det er godt tilberedt pa indersiden,

tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pd madens bundflade. | dette
tilfaelde skal du muligvis forleenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

« De veerdier, der er angivet i
madlavningstabellerne, er resultatet af
de test, der er udfert i vores
laboratorier. Egnede veerdier for dig
kan afvige fra disse vaerdier.

+ Placer din mad pa den passende hylde,
der anbefales i madlavningstabellen.
Henvis til ovnens nederste hylde som
hylde 1.

+ Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbordet, med en enkelt
bakke.

Tips til bagning af kager

* Hvis kagen er for ter, eges
temperaturen med 10 ° C og forkort
bagetiden.

* Huvis kagen er fugtig, skal du bruge en

lille maengde vaeske eller senke .

temperaturen med 10 ° C.
+ Nar toppen af kagen braendes, skal du
legge den pa den nederste hylde,
sa&nke temperaturen og forlaenge
bagetiden.
Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad
Tilbeher, der Betjenings

men klistret pa ydersiden, skal du
bruge en mindre mangde vaeske,
saenke temperaturen og forleen
kogetiden.

Tips til madlavning af kager
* Hvis wienerbrgdet er for tert, eges

temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en
sauce lavet af maelk, olie, 22g og
yoghurt.

Hvis kagerne koges langsomt, skal du
serge for, at tykkelsen pa de kager, du
har tilberedt, ikke laber over bakken.
Hvis wienerbradet er brunet pa
overfladen, men bunden ikke er kogt,
skal du serge for, at den maengde
sauce, du bruger til wienerbredet, ikke
er for hgj i bunden af wienerbradet.
For jeevn bruning, prev at sprede
saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer til
madlavningsbordet. Hvis bunden
stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den
naeste madlavning.

Hyldeposi Temperat Tilberedningst

skal bruges funktion tion ur (°C) id (min.) (Ca.)
Kager i bakke Standardbakke* 1P ©9bPund- 3 180 30... 40
opvarmning
Kageriform  <ageform pa Top og bund- 2 180 30..40
tradgrill** opvarmning
Smakager  Standardbakke* Top og bu!nd- 3 160 25..35
opvarmning
Rund kageform,
sandkage 26cmi dlametear Top og bu!nd- 5 160 30 .. 40
med klemme pa opvarmning
tradgrill**
Cookie Wienerbrgdsbak Top og bu!nd- 3 170 25 35
ke* opvarmning
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Tilbehor, der Betjenings Hyldeposi Temperat Tilberedningst
skal bruges funktion ur (°C) id (min.) (Ca.)
Wienerbrad  Standardbakke* 0P ©9Pund- 200 35...45
opvarmning
 Fedt Standardbakkex 0P 09 bund- 200 20...30
wienerbrgd opvarmning
Helebrod  Standardbakke*  OP ©9bund- 200 30...40
opvarmning
Rektangulaer
Lasagne form af glas / Top og bund- 2eller3 200 30...40
metal pa opvarmning
tradgrill**
Sort taerteform
fEbletzerte O Metal-20cmi- - Top og bund- 2 180 50...70
diameter pa opvarmning
tradgitter**
Pizza Standardbakke* 1P ©9 bund- 2 200 ... 220 10...20
opvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.

* Dette tilbeher falger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbeher.

Ked, fisk og fjerkrae

Noglepunkterne ved stegning

+ Krydderier alle kylling, kalkun og store
stykker ked med citronsaft og peber
fer madlavning vil age madlavning
ydeevne.

+ Det tager omkring 15 til 30 minutter
mere at tilberede udbenet kad end filet
ved stegning.

* Du begr beregne omkring 4 til 5
minutters tilberedningstid pr
centimeter af tykkelsen af kedet .

Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrae

Tilbehor, der skal Betjenings

+ Nar tilberedningstiden er overstaet,

skal kgdet sta i ovnen i ca. 10 minutter.
Saften af kedet er bedre fordelt til det
stegte kad og kommer ikke ud, nar
kegdet er skaret.

Fisk skal placeres pa en mellemstor
eller lav niveau hylde i en
varmebestandig plade.

Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbordet, med en enkelt
bakke.

Hylde Temperatur Tilberedningstid

bruges funktion position ((9) (min.) (Ca.)
Top og 15 min
thZf(zeB/) Standardbakke* bund- 3 250/max, sa 60 ... 80
9 g opvarmning 180...190
Top og 15 min
Lammekalle Standardbakke* bund- 3 250/max, sa 110 ... 120
(1.5-2.0 kg) .
opvarmning 170
. Grillrist* Top og 15 min
Stggg_';yk”';‘g Anbring en bakke bund- 2 250/max, sé 60 ... 80
) 9 pa en lavere hylde opvarmning 190
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Tilbehor, der skal Betjenings Hylde Temperatur Tilberedningstid

bruges funktion position (o) (min.) (Ca.)
Top og 25 min
Kalkll:;)(s's Standardbakke* bund- 1 250/max, sa 150 ... 210
opvarmning 180...190
Grillrist* Top og
Fisk Anbring en bakke bund- 3 200 20...30
pa en lavere hylde  opvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbeher.

Grill Grillens vigtigste punkter

Redt ked, fisk og fjerkrae kad vil hurtigt + Forbered fadevarer af samme tykkelse
blive brun, nar de er grillet, sgrg for at og vaegt sa meget som muligt for
holde en smuk skorpe og ikke terre ud. grillen.

Filetkad, spydked, pelser samt saftige + Placer de stykker, der skal grilles pa
grentsager (tomater, log osv.) er szrligt tradgrillen eller tradgrillbakken, ved at
velegnede til grillning. fordele dem uden at overskride

Generelle advarsler varmerens mal.

Mad, der ikke er egnet til grill, udger
en brandfare. Kun grillmad der er
egnet til tunge grill. Laeg heller ikke
maden for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade, og
fedtholdige fedevarer kan tage ild.

Luk ovnens dor, mens du griller. Grill
aldrig med ovnderen aben. Varme
overflader kan forarsage

Afhangigt af tykkelsen af de stykker,
der skal grilles, kan tilberedningstiden i
tabellen variere.

Skub tradgrillen eller tradgrillbakken til
det gnskede niveau i ovnen. Hvis du
laver mad pa tradgrillen, skal du
skubbe ovnbakken til den nederste
hylde for at opsamle olierne. Den
ovnbakke, du skal skubbe, skal veere

dimensioneret til at daekke hele
grillomradet. Denne bakke fglger
muligvis ikke med produktet. Seet
noget vand i ovnbakken for nem

forbraendinger!

rengaring.
Grillbord
Tilbehoar, der Hyldeposition Temperatur Tilberedningstid
skal bruges (o) (min.) (Ca.)

Fisk Grillrist 4-5 250 20...25

Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35

Kedboller (oksekad) - 12 Grillrist 4 250 20...30

stykker

Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20...25

Bof - (I skiver) Grillrist 4-5 250 25...30

Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25...30

Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20...30

Ristet bred Grillrist 4 250 1.4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
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standarden for at lette afprgvningen af
produktet for kontrolinstitutter.

* Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbordet, med en enkelt
bakke.

Prove fodevarer

+ Fgdevarer pa dette kogebord
fremstilles i henhold til EN 60350-1-

Tilberedningsbord til testfodevarer
Tilbeher, der skal Betjenings Hylde Temperatur Tilberedningstid

bruges funktion position (9] (min.) (Ca.)
Smakager Top og

(sed Standardbakke* bund- 3 140 20...30
smakage) opvarmning
Top og
Smakager Standardbakke* bund- 3 160 25..35
opvarmning
Rund kageform, 26 cm Top og
Sandkage i diameter med bund- 2 150 30...40
klemme pé tradgrill** opvarmning
Sort teerteform af
metal, 20 cm i Top og
fbleteaerte ! . bund- 2 180 50...70
diameter pa opvarmning
tradgitter**

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher falger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbeher.

Grill

Temperatur Tilberedningstid

Tilbehor, der

skal bruges Hyldeposition (9] (min.) (Ca.)
Ristet bred Grillrist 4 250 1..4
Kadboller (oksekad) - i
12 stykker Grillrist 4 250 20...30

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
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Pleje og rengering

Generelle oplysninger om
rengering
A\ Generelle advarsler

Vent til produktet er afkelet, inden du
renger det. Varme overflader kan
forarsage forbrandinger!

Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
pa varme overflader. Dette kan
forarsage permanente pletter.
Apparatet skal rengeres og terres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses vaek, og disse
rester skal forhindres i at breende, nar
apparatet bruges igen senere. Saledes
forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengeringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengegringen.

Der er ikke behov for et specielt
rengeringsmiddel til rengering efter
hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blad
klud eller svamp og ter med en ter
mikrofiberklud.

Serg for at terre den resterende vaeske
af efter rengeringen og renger straks
mad, der sprgjter rundt under
tilberedningen.

Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader

Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til rengering af

rustfri eller inox-overflader og handtag.

50/DA

 Rustfri eller inox-overflade kan eendre

farve med tiden. Dette er normalt.
Efter hver brug skal du rengere det
med et rengeringsmiddel, der er egnet
til rustfri overflader eller inox.

+ Renger med en blad sabeklud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til
inox-overflader, og pas pa at terre af i
en retning.

* Fjern kalk, olie, stivelse, malk og
protein pletter pa inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Emaljerede overflader

+ Efter hver brug skal du rengere
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en blgd klud eller
svamp og terre dem med en ter klud.

* Hvis dit produkt har en let
damprenggringsfunktion, kan du
foretage let damprengering af let,
ikke-permanent snavs. (Se afsnittet
"Nem damprengering")

* Ved vedvarende pletter anbefales ovn-
og grillrenser pa webstedet for dit
produktmaerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en
ekstern ovnrenser.

+ Ovnen skal kgle af for rengering i
kogeomradet. Rengaring pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende renggringsmidler til
rengering af glasoverflader. De kan
beskadige glasoverfladen.

* Renger apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud



specielt til glasoverflader og ter med
en tgr mikrofiberklud.

* Hvis der er resterende vaskemiddel
efter rengeringen, skal du terre det af
med koldt vand og t@rre med en ren
og ter mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen
ma under ingen omstandigheder
renggres med savtakket knive, staluld
eller lignende ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule
pletter) pa glasoverfladen med det
kommercielt tilgaengelige
afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sdsom eddike eller
citronsaft.

* Huvis overfladen er meget snavset, skal
du pafere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente lenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

* Renger emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en blad klud eller svamp og
ter dem med en ter klud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

+ Serg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sa fugtige
og med renggringsmiddel. Ellers kan
der forekomme korrosion pa disse
samlinger.

Rengering af tilbehor
Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma

produkttilbehgret ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengering af kontrolpanelet

+ Nar du renger kontrolpanelerne med
knapper, skal du tarre panelet og
knapperne med en fugtig, bled klud og
terre med en ter klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne
nedenunder for at rengere panelet.
Kontrolpanel og knapper kan vaere
beskadiget.

* Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knapperne, mens du reng@r inox-
panelerne med drejeknap.
Indikatorerne omkring knapperne kan
slettes.

* Renger betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
ter klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, far du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterne.

Rengering af indersiden af

ovnen (kogeomrade)

Felg de rengeringstrin, der er beskrevet i
afsnittet "Generelle oplysninger om
rengering" i henhold til overfladetyperne
i ovnen.

Nem damprensning

Det sikrer nem rengering, fordi snavs

(som ikke har ventet for laange)

bladgeres med den damp, der er dannet

i ovnen, og vanddraberne kondenserer

pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehar i ovnen.

2.Hell 500 ml vand i bagepladen, og
anbring bakken pa ovnens 2. gitter.
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3.Saet ovnen i simpel
damprensningstilstand, og lad den
kere ved 100 ° Ci 15 minutter.
Abn deren med det samme, og tar
indersiden af ovnen med en fugtig
svamp eller klud. Damp slipper ud, nar
deren dbnes. Dette kan forarsage
forbraendinger. Vaer forsigtig, nar du
abner ovnsderen.
Brug varmt vand med vaskevaeske, en
blad klud eller svamp til at rengare den
staedige snavs og ter den af med en ter
klud.

Under den nemme
damprengeringsfunktion vil vand,
der er i bassinet ved bunden af
ovnen for at bledgere let dannede
rester / snavs i ovnrummet,
fordampe og kondensere i
ovnrummet og det indvendige
glas i ovnderen, derfor kan vand
dryppe nar ovnlagen abnes. Tar
kondensvand vaek, sa snart
ovnladgen abnes.

Efter kondens i ovnen kan der vaere vand
eller fugt i bassinkanalen under ovnen.
Efter brug skal du rengere denne
poolkanal med en fugtig klud og derefter
terre den.
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Rengering af ovndoeren

Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, metalskrabere,
traduld eller
blegemiddelmaterialer til at
rengere ovndgren og glasset.

Du kan fjerne ovndaren og dgrglas for at
rengere dem. Sadan fijernes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene
"Fjernelse af ovndgren" og "Fjernelse af
derens indvendige briller". Nar du har
fiernet derens indvendige briller, skal du
renggre dem med et opvaskemiddel,
varmt vand og en blgd klud eller svamp
og terre dem med en ter klud. Ter
glasset med vineddike og kom det pa
kalkresterne, der kan opsta pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovhderen

1. Abn ovndegren.

2.Abn klemmerne i hoveddarens
hangselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

A - Haengsellas - lukket position



4.Traek den fjernede der opad for at
frigere den fra hgjre og venstre
hangsler og fjerne den.

For at fastgere deren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen, gentages fra slutningen
til begyndelsen. Nar du installerer
deren, skal du sgrge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovnderens

inderglas

Indvendigt glas af produktets hovedder
kan fjernes med henblik pa rengering.
1. Abn ovndegren.

2.Traek plastkomponenten, der er
fastgjort pa den gverste del af
hovedderen, mod dig selv ved

samtidig at trykke pa trykpunkterne pa
begge sider af komponenten og fjerne
den.

3.Som vist pa figuren laftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A’ og derefter
fierne det ved at traekke mod 'B".

1 Inderste glasplade
2* Indvendig glasplade (Det findes
muligvis ikke pa dit produkt.)

4.Hvis dit produkt har et indvendigt glas
(2), skal du gentage den samme proces
for at frigere det (2).

5.Det forste trin i omgrupperingen af
deren er at samle det inderste glas (2).
Placer glassets skra kant for at opfylde
den skra kant af plastabningen. (Hvis
dit produkt har et indvendigt glas).
Indvendigt glas (2) skal fastgeres til
plastabningen, der er teettest pa det
inderste glas (1).

6.Mens du samler det inderste glas (1),
skal du veere opmaerksom pa at
placere den trykte side af glasset pa
det indre glas. Det er afgerende at
placere de nederste hjarner af det
inderste glas (1) for at opfylde de lavere
plast slots.
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7.Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hgres en "klik" lyd.

Rengering af ovnlampen

| tilfelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomradet bliver snavset; renger med
opvaskemiddel, varmt vand og en blad
klud eller svamp og ter med en ter klud. |
tilfaelde af fejl i ovnlampen kan du
udskifte ovnlampen ved at fglge de
efterfalgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

/\ Generelle advarsler

« For at undga risikoen for elektrisk stad,
for ovnlampen udskiftes, skal du tage
stikket ud og vente pa, at ovnen
afkeles. Varme overflader kan
forarsage forbrandinger!

* I denne ovn bruges en glgdelampe
med en effekt pa mindre end 40 W, en
hejde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype G9,
en effekt pd mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.

* Lampens position kan afvige fra den,
der er vist i figuren.

+ Den lampe, der anvendes i dette
produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hjemmerum. Formalet
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med denne lampe er at hjelpe
brugeren med at se fgdevarer.

+ De lamper, der anvendes i dette
produkt, skal kunne modsta ekstreme
fysiske forhold sdsom temperaturer
over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1. Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern glasdakslet ved at dreje det mod
uret.
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3.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du traekke den ud
som vist pa figuren og erstatte den
med en ny.

4.Pamontering af glasdaekslet.



Hvad skal man gore, hvis...

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den
forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan afhjzelpe problemet, selvom
du har implementeret instruktionerne i dette afsnit. Forseg aldrig selv at reparere et
defekt produkt.

Ovnen udsender damp, nar den er i brug.

+ Det er normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

Der forekommer vanddraber under tilberedningen.

+ Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne
vanddraber, nar det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet udsender metallyde under opvarmning og keling.

+ Nar metaldelene opvarmes, kan de udvide sig og forarsage staj. >>> Dette er ikke
en fejl.

Produktet fungerer ikke.

* Netsikringen er defekt eller er udlast. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen.
Hvis det er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikforbindelsen.

+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er
udstyret med naglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

Ovnlys virker ikke.

« Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
+ Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strem. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.

Ovnen opvarmes ikke.

+ Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

+ Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strem. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er nadvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.
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Tekniske specifikationer

Generel specifikation

Produktets ydre dimensioner (hgjde / 595 mm/594 mm/567 mm

bredde / dybde)

Ovnens monteringsmal (hgjde / bredde / 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
dybde)

Spaendingsfrekvens 220-240V ~ 50/60 Hz

Kabeltype og tvaersnit brugt / egnet til

H o 2
brug i produktet min. HOS5VV-FG 3 x 1,5 mm

Samlet stremforbrug 2.3 kw

Ovntype Indbygningsovn
Energiklasse A

Anvendelig volumen (liter) 74

Masse af apparatet (M) (nettovaegt) kg 25,5

Energieffektivitetsindeks per hulrum EEl 95,3

# Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse vaerdier bestemmes under
standardbelastning med funktioner til opvarmning fra bund til top eller
opvarmning med ventilator (hvis tilgaengelig).

Energieffektivitetsklassen bestemmes efter felgende prioritering, afhaengigt af
om de relevante funktioner til produktet er tilgaeengelige eller ikke: 1-@ko-
ventilatoropvarmning, 2-Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-
Top og bund-opvarmning.

Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets
kvalitet.

[llustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt
dit produkt.

Vaerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med
de relevante standarder. Disse vaerdier kan variere afhaengigt af produktets
drifts- og miljeforhold.
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Miljeinstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

E Dette produkt er i
overensstemmelse med

WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt baerer et
symbol for klassificering af
bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde neermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage
« Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et

sikkert sted uden for berns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af
materialer, der kan genbruges. Sorter
dem i henhold til genbrugsanvisninger.
Blaend dem ikke sammen med
husholdningsaffald.

Anbefalinger til

energibesparelse

Information om energieffektivitet i

henhold til EU 66/2014 kan findes pa

produktoversigten, der falger med
produktet. Falgende forslag hjeelper dig
med at bruge dit produkt gkologisk og
energieffektivt:

* To frosset mad inden tilberedning.

* Brug merke eller emaljerede
beholdere i ovnen, der overferer
varme bedre.

* Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare
op til 20% elektricitet med varme.

+ Forvarm altid, hvis det er angivet i
opskriften eller i brugsanvisningen.
Abn ikke ovnsdgren ofte under
tilberedningen.

* Prov at tilberede mere end en skal i
ovnen pa samme tid. Du kan lave mad
pa samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At
tilberede dine maltider en efter en
sparer ogsa energi, fordi ovnen ikke
mister sin varme.
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MAnpowopieg acpdaAerLag

« H evétnta autn
TieplAauBavel odnyleg
acaleiag ou Ba
BonBnoouv otnv
Tipootacia amnod tov Kivéuvo
OWHATLKWVY 1 UALKWV
NULWV.

* Av to Ttpoiov petafLBaotel
0€ AAAO ATopo N
XpnotpoToLeitat wg
METAYELPLOPEVO, TIPETIEL
padl pe to mpoildv va
napadobei to eyxelpidlo
XPrONG, Ol ETLKETEG TOU
T(POLOVTOG Kal Ta AAAa
OXETLKA £yypa@a Kat
a&eooudp.

* H etalpela pag ev Ba pepeL
Kapia euBuvn yla
omtoLadnmote ¢nuLa
eVEEXETAL VA TIPOKUYPEL WG
ATOTEAECHA TNG KN
OUMHOPYPWONG PE AUTEG TLG
oényLeg.

* H un cuppopwon Pe auteg
TLG 06nyieg Oa kataotoel
akupn KABe gyyunon yLa to
T(poLov.

« A\ OL epyaoieg
£yKATAOTAONG KaL
ETILOKEVWV TIPETIEL VA

Slevepyouvtal amo tov
KATOOKELAOTH), TO
eEouolodotnpuevo ogpfLgn
€va €EELSLKEVPEVO ATOWO
TIoU €L oploeL O
ELOAYWYEQG,.

A Xpnowpotoleite pévo
yvola avtaAAaKTLKA Kal
a&eooudp.

A Mnv emiyelprioete va
ETILOKEVAOETE N
AVTLKATAOTHOETE Kaveva
e€dptnua tou mpoidvtog
EKTOG Qv QUTO TIpoBAETIETAL
pntd oto gyxeLpiblo xprnong.

« A Mnv paypatoroleite

TEXVLKEG TPOTIOTIOLIOELG OTO
T(poLov.

Anpom\snépsvn xpnon
* AUTO TO TIPOLOV £XEL

oxeSLaoTel yLa oLKLaKn
xpnon. Aev elvat kKatdAAnAo

yLa ETTAyYEAPATLKN XPron.

* Mn xpnotluoTioLelTe To

T(POLOV OE KNTIOUG,
MTIOAKOVLA ) GAAOUG
eEwtepLKOUG Xwpoug. H
OUOoKeUN Tpoopiletal va
xpnotuotolnBel og xwpoug
Kou{lvag oLKLaKAG XPAong
KaL T(POCWTILKOU O€
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Kataothpata, ypagesia kat
AaA\a TepLBaiiovta
gpyaoiac.

* MPOEIAOMOIHZH: Auto T0
T(POLOV TIPETIEL VA
XpNoLJoToLeital poévo yLa
payelpepa. Agv TIpETEL va
xpnotuotolnBel yta dAAoug
OKOTIOUG, OTIWG yLa
Beppavon Tou xwpou.

« O poupvog pTopel va
xpnotpotolnBel yLa tnv
anoPuén, To payeipepa Kat
TO Yriopo wayntol oto
(oUpPVO Kat tn oxapa.

* To poidv auto bev Ba
TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLELTAL
yla Beppavon, BEpuavon
TILATWY, yLa ATAwa
TIETOETWV 1) pOUXWV OTN
AaBn yLa oteyvwa.

AGAAELA TTALSLWV,
EVAAWTWYV ATOPWV Kal
KATOLKLSiwV

* To poldv auto pmopet va
xpnotuotolnBel amo matdia
8 XpOovwv Kal avw Kat aro
dtopa Twv otolwv oL
OWMATLKEG, ALOONTNPLAKES
f SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG
Sev elval TANpwg
QVETITUYHEVEG I TIOU &€V
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€XOUV EUTIELPLA KAL YVWON,
£(QOOOV QUTA eMPAETIOVTAL
| €XOUV eKTIALSEVUTEL OTNV
ao@aAr xpron tou
T(POLOVTOG KAl OXETLKA ME
TOUC KLVSUVOUC TIOU auTo
MTIOPEL Va TTApOUCLACEL.
Ta atdia Sev Ba mpemeL va
rtatfouv pe to mpoiov. Ot
gpyaocieg kaBapLlopou Kat
ouvtrpnong amo Tov
XPNotn Sev TIPETIEL Va
ylvovtat amo matdid, eKtog
av autd Bplokovtat utto
eTBAEYN.

AUTO 1O TIpOolOV SeV TIPETEL
va xpnotuoroLeitat ano
ATOMA PE TIEPLOPLOPEVEG
OWMATLKEG, ALoBNTNPLAKES
f SLAOVONTLKEG LKAVOTNTEG
(mepAapBavopevwy
TIaLSLwV), EKTOC av autd
TIAPAPEVOUV UTIO ETILRAEYN
A AapBavouv tig
arnapaitnteg odnyleg.

Ta TtatdLa TpEmeL va
Bplokovtat utto emiBAeyn,
wote va eEacpalidetal otL
Sev taifouv pe To TIPoiov.
Ta NAeKTPLKA TTpoilovTa
elvat emkivéuva yla acdLa
Kat Katowkidia. Ta matdia
KaL Ta Katolkisla &ev



Tpemel va rtat{ouv e To
Tpolov, oute va avePaivouv
TIAvWw TOoU 1) va pmaivouv
peoa.

Mnv tomoBetelte MAVW OTO
T(POLOV QVTLKELPEVA TIOU
HTIOpEL Va TipooTtabrioouv
va Ta YTAcOoULV Ta TtatsLa.
MPOEIAOMOIHZH: Katd tn
SLApKELA TNG Xpriong, ot
TIPOOTIEAACLUEG ETILYPAVELEG
TOU TpoidvTog Ba £xouv
uynAn Bepuokpacia.
Kpatdte ta maldLd pakpLa
aTto To TIPOLov.

Kpatdte 6Aa ta UALka
ouokeuaolag pakpLa amo
TawdLd. YrapyeL kivéuvog
Tpauvpatiopou Kat
T(POKANoNG acyugiag.
‘Otav n nopta tou
Tpolovtog elvat avolytn,
pnv tomoBeteite Bapld
QVTLKELPEVA TTAVW OTNV
TIOPTA KAL PNV ETILTPETIETE
oe aldLa va kabioouv
TAvw tNG. AuTO pmopetl va
TIPOKAAECEL AVATPOTI) TOU
poUpvou 1 {NPLA OToUG
HEVTECESEC TNG TIOPTAG,.
(EQv to mpoidv oag Slabetel
Buopa) MNa tnv acdAsLa
TWV TALSLWV, aroouVEEoTE

TO QLG peupatoAnyiag amo
TNV Tipida KaL KataotnoTteE
TO TIPOLOV N AELTOUPYLKO
TIPLV TO amopplyete.

AAocpa)\ﬁ xpnon

NAEKTPLKOU PEVUHATOG

* JUVSEOTE TO TIPOLOV O€
YELWPEVN TIpila Tou
TipootateveTal amod
ACPAAELA TNG OVOHUAOTLKNAG
TLUNAG pEVPATOG TTIOU
AVAPEPETAL OTNV ETIKETA
Tumou. Avabeote og
ELOLKEVUPEVO NAEKTPOADGYO
Va KAVEL TNV £YKATAOTAON
yelwong. Mn
XPNOLUOTIOLAOETE TO TIPOLOV
XwpLg yelwon mou
CUHMHUOPYPWVETAL PE TOUG
TOTILKOUG / €BVIKOUC
KQVOVLOHOUG.

* To LG NAEKTPLKNAG
oUVEEDNG TOU TIPOLOVTOC
TipemeL va Bploketal o
€UKOAa TpooBaotun B€on
(omou &¢ev Ba emnpeddetal
amo tn pAoya tng koulivag).
Av auto Sev glvat eQLKTO, N
NAEKTPLKN eykatdotaon
oTnV oTtola cuvEEeTaL TO
T(POLOV TIPETEL VA
TiepLAauBaveL Eva
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HNXQVLOHO (OTIWG ao@aAeLq,

SLaKOTITN,
ACQAAELOSLAKOTITN KATL) N
oTIola CUMPOPYWVETAL E
TOUG NAEKTPLKOUG
KAVOVLOHOUG Kat
ATIOOUVSEEL OAOUC TOUC
TIOAOUC aTtO TO SLKTUO
pevpatoc.

* To ipoldv Sev TIpeTEL VA
elvat ouvéedepevo otnv
npida katd TLg epyacieg
EYKATAOTAONG, ETILOKEUNG
KAl PJETakivnong.

* JUVSEOTE TO TIPOLOV O€

Tipida TTou CUPPopPYPWVETAL

ME TLG TLHEG TAONG Kal

ouxVvoTNnTag Tou

AVAPEPOVTAL OTNV ETLKETA

TuTou.

(Edv to mpoiodv oag Sev

SLaBeTeEL KOAWSLO

TpoYodoaoiag)

XpNOLPOTIOLHOTE PHOVO TO

KaAWSLo ouvdeong Ttou

kaBopiletal otnv evotnta

"Texvikeg MpodLaypageg”.

* Mn G(NVWVETE TO KAAWSLO
PEUPATOC KATW Kat Tilow
aro To Tpoiov. Mnv
tomoBeteite BapLa
QVTLKE{pEVA TTAVW OTO
KaAWSLo pevpatog. To
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KOAWSLO pevpatog Sev
TIPETIEL VA Elval AUYLOPEVO,
OUMTILEOEVO OUTE va
EPXETAL OE EMAPN) PE
OTIOLaSNTIOTE TINYN
BeppodTnTaC.

Evw AeLtoupyel o poupvog,
Kal n Tiow Tou emupdvela
aToKtd uPnAn
Bepuokpaocia. Ta kaAwsdLa
PeUATOG &gV TIPETIEL VA
EPXOVTAL O€ ETIAYPN PE TNV
Tilow emupAveLa, yLati ot
OUVSEDELG PTIopouV va
UTTOOTOUV {NuLA.

Mn o@nVWVETE Ta KaAwSLa
peUATOC PECA OTNV TIOPTA
TOU (POUPVOU KaL PNV ta
TIEPVATE TIAVW ATIO KAUTEG
ETILPAVELEC. MTIOpEL Va
TIPOKOAECETE
BpaxUKUKAWUA OTO POoUpPVOo
Kal TtupkayLld Adyw tnéng
ToU KaAwsiou.
XpnotpoToLeite povo
yvroLo KaAwsLo. Mn
XPNOLUOoTIOLELTE KaAWSLA
TIoU €lval KOPHEvVA f £XOUV
UTTOOTEL {NPLa 1 KaAwsLa
ETIEKTAONG.

Av T0 KOAWSLO peLATOC
UTTOOTEL NPLQ, TIPETTEL VA
avtikataotabel anod tov



KOTAOKEVQOTH), €va
eEoualodotnuévo oepPLg N
ato ATopo KaBopLopPEVO
ato ToV ELoaywyEa, yla tnv
aTIOPUYN) EVEEXOUEVWV
KLWWSUVWV.

* MPOEIAONOIHZH: lMNMpw
QVTLKATAOTAOETE TN AdpTa
TOU poupvou, BeBalwbelite
OTL TO TIPOLOV £XEL
aroouvsebel amo to pelpa
SLKTUOU, yLa Va aTto@UYETE
Tov kivéuvo
NAEKTPOTIANELAG,.
ATIOCUVEECTE TO TIPOLOV
amo tnv npidan
ATEVEPYOTIOLAOTE TNV
ac@AAELa ATTO TOV TIlvaka
A0POAELWV.

(Edv to mpoidv oag Slabetel

Buoua)

* Mn ouvée0eTeE TO TIPOLOV O€
nipida ou elval xahapn,
EXEL ByeL amo tnv umodoxn
NG, €lval omacpevn,
AgpwpeEVN, AaSwpEVn, UE
KLv&UVO eaYnq pe vepod
(yla tapdadelypa, vepo Tou
MTIOpEL Va TpEEeL amo tov
TIAyKO).

* Mote pnv ayyiete to YL
peupatoAnyiag pe vypa
xépla! Ma va amoouvéEoete

TO QLG amod TNV Tpidq,
Tdvta va Kpatdte To (8Lo to
@LG.

* BeBalwBeite OTL TO YLG TOU

TIPOLOVTOC £xEL OUVEEDEL pE
ac@aAela otnv Tpila, yua
TNV aro@uyn dnpLoupytag
NAEKTPLKWVY TOEWV.

AGAAELa KATA TN

HETaYopa
* ATIOGUVSEOTE TO TIPOLOV

atto To PEVPA SLKTUOU TIPLV
HETAWEPETE TO TIPOLOV.

To mpoiodv elval Bapy,
HETQWEPETE TO TIPOLOV HE
ToUAdyLotov SUo atopa.
Mn xpnotporoleite tnv
Topta kav/n tn Aafn yla tn
HeTaopad 1 tn petakivnon
TOU TIPOloVTOG.

Mnv tomtoBeteite AAa 16N
TIAVW OTO TIPOLOV Kal
HETQWEPETE TO TIPOLOV OF
opOLa Beon.

Otav xpelaletal va
HETAWEPETE TO TIPOLOV,
TUALETE TO pE UALKO
ouokeuaolag ue YUOAALSEG
N M€ TIayL XapTOVL Kal
OTEPEWOTE TO UALKO EAapd
pe Tawia. Aopaliote To
Tipolov eAaypd pe Ttawia
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yla va mpootateete ano
{nuLa Ta apatpoupeva n
KLVNTA PEPN TOU TIPOolOVTOG
Kal To {610 to Tpoiov.

« EAEy&Te TN yeviKn eppavion
TOU TIPOLOVTOG yLa TUXOV
{NULEG TTOU PTIOPEL Va €XOuV
TIPOKUYPEL KaTA TN
petagopd.

AAocpdAsm

gykatdaotaong

« EA€y&te TO IPOLOV yLa TUXOV
{nuLa mpLv TNV
£yKATAOTAON TOU. AV TO
T(POLOV €xEL UTTOOTEL {NuLA,
MNV TIPOXWPHOETE OTNV
£yKATAOTAON TOU.

* MnV €yKATaoTAOETE TO
T(POLOV KOVTA O€ TINYEG
BepudTnTag (cwpata
KOAOPLPEP, COUTIEG KATL.).

« Kpatdte avolktd oAa ta
avolypata agplopou yupw
aTto To TIPOLOov.

* [La TNV aroyuyn
uTEPBEPIaAVONG, TO TIPOLOV
Sev TIPETIEL Va eyKataoTabel
TILOW aTIO SLAKOCHNTLKEG
TIOPTEG,.
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AAocpdAsm xpnong

* BeBawwBeite OtL £xeTE
QTIEVEPYOTIOLAOEL TO TIPOLOV
HETA amo KABe xprion.

* Av Sgv TIpOKELTAL VA
XPNOLUOTIOLOETE TO TIPOLOV
yla peydio Slaotnua,
ATIOCUVSEDTE TO ATIO TNV
nipida ) amevepyoToLr)ote
TNV ac@dAAELa oTov Tiivaka
ACPOAELWV.

* Mn XpNOLHOTIOLHOETE TO
TIPOLOV av £XEL
omtoLadnmote ¢nuLan
BAGBN. Ze autn TNV
TeplMTwon, anocuveeoTte
TLG OUVEECDELG peVPATOG /
agplou Tou TpoiovTog Kal
KOAEOTE TO
e€ouolodotnuévo oEpPLG.

* Mn xpnotuoTioLelte To
TpoLoV €av £xeL apatpedel
f ontaceL T¢APL TG
MTIPOOTLVIG TIOPTAG.

* Mnv aveBaivete mavw oto
T(POLOV yLa va pBdAoeTe KATL
f yLa oTtoLovénTote AAAO
Adyo.

* Mn xpnotuoTioLelte To
TIPOLOV O€E TIEPLTITWOELG TIOU
pTIopEL va emnpedalouv tnv
Kplon oag, OTwG av exETE



XPNOLUOTIOLAOEL VAPKWTLKA
KaL/r) AAKOOA.

* Ta eVPAEKTA QVTLKELPEVA
Tou Statnpouvtal 6Tov
XWPO PayELPEPATOC PTTopPEL
va ava@Aeyouv. Mote pn
(PUAAOOETE EVPAEKTA
QVTLKELPEVA PECT OTOV
XWPO HAYELPEPATOG.

* H Aaf3rj Tou poupvou v
elvat oteyvwtnplo yua
metostec. Otav
XPNOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV
HNV KPEUATE TIETOETEC,
yavtia ) mapopola
vpaopata.

* OL HEVTECESEG TNG TTOPTAG
TOU TIPOlOVTOG Klvouvtat
Kal cuolyyovtat otav
avolyete Kal KAelveTe TNV
nopta. Otav avolyete /
KAELVETE TNV IOPTQ, PNV
TILAVETE TNV TIEPLOX T TWV
HEVTECESWV.

Anposwonou}ostg

Oeppokpaciag

* MPOEIAONOIHZH: Evw
AgLtoupyel To Ttpoioy, ta
ekteBelpeva pepn Ba elvat
og uPnAn Beppokpaocta.
Mnv ayyilete To TIPOiLoV Kat
TLC AVTLOTAOELC. Ta TtaldLd

NALKLOG KATW TWV 8 ETWV
Sev mpemeL va Bplokovtat
KOVTA 0TO TIPOLoV Xwplig TNV
eTBAEYN evnAikou.

Mnv tomoBeteite eVPAEKTA
/ EKPNKTLKA UALKA KOVTA OTO
T(POLOV, €TELSN OL TIAEUPEG
Tou Ba Bplokovtal o
uyPnAn Bepuokpacia kata
N AsLtoupyia tou.

Erteldr| pmopet va €EeABeL
aTPOG, TIAPAMEVETE PJakpLd
EVW AVOLYETE TNV TIOPTA TOU
@oupvou. O atpog pmopel
va KayeL ta xepLa, To
TPOCWTIO Kal/r) ta pdtia
oag.

To Tpoiov Pmopel va £xeL
uyPnAn Bepuokpacia kata
T xprnon. Mnv ayyilete ta
Kauta Slapepiopata, ta
E0WTEPLKA EPN TOU
(OUPVOU, TLG AVTLOTACELG
KATL.

‘Otav tomobeteite payntod
HEOQ OTOV KauTo YoUupVvo,
apalpelte To aynto KA.,
TIPETIEL VA X PNOLUOTIOLELTE
mdvta yavila oupvou
avOeKTIKA og UPNAN
Bepuokpaota.
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AXpr']on Twv a§eoouvdp

* Elvat onpavtiko va
TOTIOBETELTE TN CUPHATLVN
oxdpa kat to sioko cwotd

TAVW OTa cuppdatva pagLa.

Fla TtEpLOCOTEPEG
TIANpoWopleg, avatpete
oTnv evotnta "Xprion twv
a&eooudp".

* Ta a§eooudp pmopouv va
Tpogevroouv {npLa oto
AL TNG TOPTAG OTAV
KAELVETE TNV TIOPTA TOU
@oupvou. MNpeEmeL tavta va
OTIPWYVETE Ta aecouap
HEXPL Va Teppatioovy peoca
OTOV XWPO PAYELPEPATOG.

AcGAAELa KATA TO
payeipepa

* Mpooeyete 0TAV
XPNOLUOTIOLE(TE OLVOTIVEL A
OTO payelpgpa tou @ayntou
oag. To owomveupa Ba
e€atplotel og UPNALG
Bepuokpaoieg kal propet
va avagAeyel kat va
TIPOKOAECEL PWTLA QV
€KTEDEL O€ KAUTEC
ETILPAVELEG,

* Ta katdAouta Tpo@ipwy,
TUXOV AASL KATL. OTOV XWPO
HOayELPEPATOG PTTIOPEL VA
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avagAgyouv. MpLv to
Hayelpepa, apatpeite to
HEYAAO PEPOG QUTWV TWV
akabapolwv.

Kivéuvog tpo@Lkng
dnAntnplaong Mnv
KPaTdte paynto otov
(POUPVO TIEPLOCOTEPO ATIO
ML WPA TIPLV KaL PETA TO
Hayelpepa. ALaQopeTIKA
MTIOpEL Va TtpoKANBEL
TPOWLKN dnAntnplaon n
AA\EC aoBEVELEC.

Mn Beppaivete kAelotd
METAAALKA Soxela Kal
yudAwa Bdca. H tieon mou
avartuoostat oto Balo
MTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
€kpnén tou.

TomoBetrote To xapti
Pnolpatog o€ eva
HayeLPLKO OKEVOG N TTAVW
0TO ageoouap Youpvou
(6loko, cuppativn oxapa
KATL.) padl pE To paynto Kat
TOTIOBETNOTE TO OUVOAO
HEoa oTov TIPoBepUACHEVO
poupvo. lNa amowuyr] Tou
Kww&Uvou va ayyt&ouv Tig
QVTLOTACELG TOU (OUPVOU,
APALPECTE TA TPNHATA TOU
XapTLou Pnotpatog mou
e&exouv amo to ageooudp N



10 Soxelo. Mn
XPNOLUOTIOLELTE TTOTE XapTL
Pnolpatog o€ Bepuokpacia
@oUpvou uPnAOTEPN aATIO
Tn pEyLotn Beppokpacia
XProng TIou UTtoSELKVUETAL
oto xapti Ynoipatog. MNote
pNVv tomoBetnoste xapti
Pnolpatog amsubeiag mavw
otn Bdon tou Youpvou.

* Mnv tomtoBeteite Slokoug
kal taPLa Pnotpatog, udta
fl AAOUPLVOXAPTO
amevuBelag mavw otn Baon
ToU poupvou. H Bepudtnta
TIOU CUCOWPEVETAL UTTOPEL
va TIPOKAAEDEL {nuLa otn
Bdon tou poupvou.

* KAglvete tnv mopta tou
(poUpVoU Katd To YroLuo
HE YKPWA. OL KAUTEG
ETILPAVELEG PTIOPOUV VA
TIPOKAAEGOUV gyKaUpatal

* Ta @aynta Tou &ev sival
KATAAANAQ yLa ProLuo oto
YKPW TIpOKaAoUV Kivéuvo
yla ewtid. Wrjvete oto
YKPWA HOVO TPO@LUA TIOU
glvat KatdA\nAa yLa tnv

Loxupr B€ppavon oTto YKPLA.

Ertiong, pnv tomoBeteite to
@aynTo TIOAU Tilow TTAVW
otn oxapa. Auth elvat n o

KAUTH) TIEPLOX M KaL Ta
ALtapd @ayntd Pmopel va
ava@Aeyouv.

AGAAELa cUVTPNONG

KalL kabapLopou

* MePLPEVETE VA KPUWOEL TO
T(POLOV TIpLV TO KaBaploeTe.
OL KOUTEG ETILPAVELEG
HTIOPOUV VA TIPOKAAECOUV
gykavpatal

* MOTE PNV TAEVETE TO TIPOLOV
pekalovtag ) xvvovtag
vepo TtAvw tou! Yrtdpyel
Kivéuvog nAektpomAnéiag!

* Mn xpnotporoleite
atpoKaBapLOTEG yLa Tov
KaBapLopo Tou poildvtog
ylati propel £€toL va
TIPOKANBEL nAektpomAngia.

* Mn xpnotpoToLeite okAnpd
KaBapLoTLika Ttou xapdadouy,
METAAALKEG EVOTPEG, cuppa
Tpupipatog f AeuKavTLka
yla va kaBapiote to t¢aut
TNG PTIPOCTLVNG TIOPTAG TOU
poupvou / (av UTIApXEL) TO
AL TNG TAVW TIOPTAG TOU
@oUpVoU. AUTA Ta UALKA
pTtopel va xapda&ouv tnv
ETILPAVELA TOU YUOALOU Kal
va ipokaAecouv Bpavon
ToU.
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NepLypawn tpoidvtog

1 Mivakag ehéyxou 6 Kdtw avtiotaon (otnv Katw
2 Aduma aToGALVN TIAGKQ)

3 PA@la payslpépatog 7 ©%foelg paglol

4 MNoépta 8 TMdvw avtiotaon

5 Aapn 9 Omég agplopoy

<T <z
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ELcaywyr otov Ttivaka EAEyX0oU ToU TIPpoilOVTOoG KaL Xpron

TNV evotnta aQutr) Ba BPELTE PLA YEVLKN ETILOKOTINGN KAL TLG BACLKEC XPOELG TOU
Tiivaka eAEyYou Tou TIpoidvTog. MTmopel va uTtdpyouv SLaPOopPES OTLG ELKOVEG KAl O
OPLOPEVEG SuVATOTNTEG, QVAAOYQ HIE TOV TUTIO TOU TIPOLOVTOG.

XeLpLop6G TOU PoUpVoU

P

1 TMeEPLOTPOWLKO KOUMTIL ETTLAOYIG
AeLtoupylag
2 Meplotpoikd KoupTil Bepuokpaoiag
3 Auyvia Beppootatn
Av UTTAPYEL TTIEPLOTPOYLKO KOUMTIL (1)
KOUMTILA) yLO TOV XELPLOMO TOU
TIPOLOVTOC, QUTO TO TIEPLOTPOPLKO
KoupTtl () koupTiLd) propel va kpuBovtal
pE€oa otov Tiivaka Kat va eEépyovtal
OTaV TA TIATATE, OE OPLOPEVA POVTEAQ.
Ma va kavete pubuioeLg e oplopeva
Qo aUTA TA TIEPLOTPOWPLKA KOUTILA,
TIPWTA TIPETIEL VA TILECETE PEOA TO
OXETLKO TIEPLOTPOPLKO KOUWTIL KaL va
tpaPnete €€w To KoupTIL. AQOU KAVETE
Tn puBULON oag, TILEOTE TO TIAAL HECA OTN
B¢on tou.
MNepLOTPOPLKO KOUTIL ETILAOYNG
AeLtoupyiag
Me to KoupTtl €TTAOYNG AELToUpYLag
pTtopeite va emAEEETE TOUC TPOTIOUG
AgLtoupylag Tou Youpvou. F'upilote To

C
L o
—~ /—50
-\_75

i — | \.100° o

zsoi —_150°
220/ I \___180°
zog

TIPOG T apLoTEPA / S€ELA aTto TNV
KAELOTH) (TTAVW) B€on yLa va eTIAEEETE.
NepLoTpoPko KoupTii Beppokpaciag
Me To TIEPLOTPOYLKO BEpOKpaTiag
pTiopeite va emAeEete ) Beppokpaoia
payelpgpatoc. F'upilote to Se€Lootpoa
amo tnv KAELoTn) (avw) B€on yLa va
ETIAEEETE.

'EvSeLEn Beppokpaciag

Mrtopeite va KataAdBETE TNV ECWTEPLKN
Beppokpaoia Tou Youpvou armo tn
Auxvia Beppokpaociag. H Auxvia
Beppokpaotag Bploketal dvw otov
miivaka eAgyyou. H Auxvia Beppokpaciag
avdapel otav tiBetal o Asttoupyia to
TIPOLOV Kal ofrVeL 6Tav TO TIPOLOV
BAaoeL T pubuLopEVN Beppokpaota.
‘Otav n Bepuokpacia péoa oTov Youpvo
TIEOEL KATW aTto TN pUBULOPEVN
Beppokpaotia, n Auxvia Beppokpaciag
avdapeL TaAL.
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Mpwtn xprion

MpLv apxloETe va XPNOLUOTIOLELTE TO
TIPOLOV, CUVLOTATAL VA KAVETE Td €ENG
OTLG EVOTNTEG TIOU KOAOUBOUV.

Mpwtog KabapLopog

1. Apatpgote OAa Ta UALKA cuckeuaaoiag.

2.Apatpéote OAa ta a&ecoudp amo to
(pOUPVO TIOU TIAPEXOVTAL JECA OTO
TIPOLOV.

3.EvepyoTolrote To Tipolov yia 30 Aemtd
KOL JETA ATEVEPYOTIOLOTE TO. Mg auto
TOV TPOTIO, KATAAOLTTIA KL aToBEoELG
TIOU UTTOPEL Va €XOUV PElVEL oTOV
(OUPVO KATA TNV TIApaywyr] Tou
Katyovtal kat kaBapilovtat.

4.'0tav XpnOLJOTIOLELTE TO TIPOLOVY,
ETILAEYETE TNV UPNAOTEPN Bepokpacia
KaL TOV TPOTIO AELTOUpYLag OTIOU
A€LToupyoUv OAEG OL AVTLOTACELG OTO
TIpolov. BAeme "TpdmoL Aettoupyiag
TOU (poUpvou". TNV EVOTNTA TIOU
akoAouBel pmtopeite va pabete Twg va
XPNOLJOTIOLELTE TOV (POUpPVO.

5.MePLPEVETE VA KPUWGEL 0 (OUPVOG.

6. ZKOUTILOTE TLG ETILPAVELEG TOU
TIPOLOVTOG € eva eAaWPA UYpO TIavi )
OPOUYYAPL KL OTEYVWOTE HE VA GANO
mavt.

MpLv XpnoLyoTIoLoETE Ta agecoudp:

KaBapiote ta a§eooudp Tou apalpéoate

ard Tov PoUpvo PE SLaAupa

QTIOPPUTIAVTLKOU OE VEPO Kal €va HAAQKO

opouyydpL kaBapLopou.
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EMIZHMANZH

EMIZHMANZH

H emupdvela pmopetl
va uttootel {nuLa
amd oplopeva
QTIOPPUTIAVTLKA N
KaBapLoTIKA UALKA.
Mn xpnoLyoToLeite
yla tov KabapLopo
oKAnpa
QTIOPPUTIAVTLKA,
OKOVEG/KPEUEG
kaBaplopou n
omoLadnmoTe
axpnea
QVTLKELPEVQ.

M'a &uo mepimou
WPEG KATA TNV
Tpwtn AsLToupyla
pmtopel va apayBet
00N Kal Kamvoe,.
AuTO glvat oAU
(PUCLOAOYLKO.
BeBawwBelte étL o
XWpog aepiletat
KOAQ yLa va

QO AaKPUVETAL O
Karvog Kkat n oopn.
AmtopeUyeTe TtV art'
euBelag eLomvor) Tou
Kamvou KaL tng
OONG TIOU
mapdyovtal.



TpOTOG XPriONG TOL (POUPVOU

FeVIKEG TIANpPOYOpPLeG OXETLKA

HE Tn Xprion Tou poUupvou
Avepiotiipag Ppogng (Mmopei va pnv
UTTIAPXEL OTO SLKO Gag Ttpoiov.)

To mpoidv oag SLabetel avepLotnpa
pUEnG. O aveplotipag Yugng
evepyotoLeital autopata 6tav
xperadetal kat PUyEL KaL TO ITIPOoTvo
HEPOC TOU (POUPVOU KAL TO ETILTIAO
EVTOLYLOMOU. AttevepyoTtoLeital
autépata 6tav oAoKANpwOEL n
Stadikaoia Pugne. Amd tnv tdpta tou
(PoUpVoU EEPYETAL KAUTOG aEpAg. Mnv
KOAUTITETE QUTA TA QVOlyaTa AEPLONOU
HE OTLENTIOTE. ALAPOPETLKA, O POUPVOG
pmtopel va uttepBeppavOet.

O aveplotnpag Pu&ng ocuveyidel va
Aeltoupyel katd tn Asttoupyia Tou
(OUPVOU KaL aou arevepyoTtolnBet o
oupvog (Tiepitou yla 20-30 Aemttd). Av
HayELPEVETE PE TIPOYPAPHATIONS TOU
XPOVOSLAKOTITN TOU (POUPVOU, O
aveplotnpag Yuéng amevepyormoleital Pe
OAEG TG AeLToupyieg. O xpdvog
AeLtoupylag ou avepLotrpa Pugng ev
pmtopel va pubpLotel amd tov xpriotn.
EvepyomoLeital kal amevepyoroleital
autopata. Auto Sev sival opdipa.
PWTLOPOG Tou (Polpvou

H Adpma tou poUpvou avdaBel 6tav
apxlleL To payeipepa otov Youpvo. T
OPLOPEVA PHOVTEAD, N AQUTIA TIAPAMIEVEL
QVAPHEVN KATA TO PHAYELPEUQ, EVW OE
GAAQ POVTEAQ OPBAVEL PETA aTTO KATIOLO
XPOvo.

AeLtoupyia tng povadag
€AEyXOU TOU (poUpPVOU
Evepyottoinon tou poupvou

AQOU ETUAEEETE IE TO TIEPLOTPOPLKO
KOUTIL ETIAOYTG TIPOYPAUATOG Evav
TPOTIO AELTOUPYLAG E ToV oTtolo BéAeTe
va payeLpEPete kal pubpioste pLa
BepUOKpaOLA UE TO TIEPLOTPOPLKO

KoupTtt Beppokpaoctiag, o poUlpvog
apxileL va Aettoupyet.
AmevepyoTroinon tou poupvou
MTtopeite va amevepyoTIOLOETE TOV
(poUpVo yupllovtag To TIEPLOTPOPLKO
KoupTi eThoyng Aettoupylag kat to
TIEPLOTPOPLKO KoUUTTL Bepokpaoiag otn
B€on amnevepyormoinong (tdvw).
EmtiAoyn tng Osppokpaciag Kat Tou
TpOTIOU AELTOUPYiAG TOU POUpPVOU
Mrtopeite va payelpePete Pe un
auToOpato €Aeyxo (SnA. SLKO oag EAeyX0)
ETAEyoVTag TN Beppokpacia kal Tov
TPOTIO AELTOUpYLaG TTOU XpetdlovTal yla
TO YaynTo oag,.

MNapadetypa:

P i
(o) °
1. ETAEETEe TOV TPOTIO AcLTOUpYLag TTIOU
BéAeTe yLa To payeipepa
XPNOLHOTIOLWVTAG TO TIEPLOTPOPLKO
koupTil eTlhoyng Asttoupyiag.
2.PuBpiote tn Beppokpaocia ou BeAete
YLO TO PayElpePa XpnoLJOTIOLWVTAG TO
TIEPLOTPOPLKO KouuTtl Beppokpaatiac.
» O poupvog oag Ba apyloeL va
AELTOUpYEL QUEOWC PE TNV ETIAEYHEVN
Aeltoupyla kat Beppokpacia, kain
Auxvia Beppokpaociag Ba avaet. ‘Otav n
Beppokpaoia pgoa otov Youpvo PBAaceL
Tn pubuLopévn Beppokpacia, nAuxvia
Beppokpaoiag ofrvel. O poupvog Ssv
amevepyoToLleltal autdpata PHETd Tnv
€vapén tou payelpépatog. MpemeL va
EAEYXETE TO PAyELpEPA pOVOL 0ag Kat va

TOV ATIEVEPYOTIOLNOETE OTAV TEAELWOEL TO
payeipepa. Otav oAokAnpwBel to
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Hayelpepa, ATTEVEPYOTIOLIOTE TO POUPVO  TIEPLOTPOWLKO KOUUTIL BEpokpaciag otn
yupidovtag To TIEPLOTPOPLKO KOUUTTL B€on amevepyoroinong (mavw).
ETILAOYNG AELTOUPYLAG KAL TO

TpoTmoL AeLToupyiag Tou polpvou

Ytov miivaka Asttoupylwy gpgavidovtal oL TPOTIoL AELTOUPYLAG TOU poUpVoU oag
KaBwCE Kal oL aVWTATEG Kal Katwtateg Beppokpaacieg ou pmopeite va pubpioste yua
autoug. H oglpd twv Tpomwy AeLtoupylag TTou avapepovtat 5w Pmopel va Stapépet
amod tn SLappuBpLon oTo TIPOTOV TIOU KATEXETE.

Neproxn

Osppokpaciag Neprypawn Kat xpron
(&9)

ZUpBoAo Neprypapn

AeLwtoupyiag AeLtoupyiag

To payntd Beppaivetal and mavw
KaL amo KATw Tautoxpova.
AgLTOUPYLA KATAANAN YLA KELK KL
payou o€ POPUEG I YLA KELK KaL 16N
quuNG. To payeipepa yivetal pe éva
povo Sloko.

Movo n kdtw avtiotaon elvat
avappevn. Aettoupyila KataAnAn
yla Tpoua o xpetadovtal

* pOSLoUA OTO KATW PEPOG.

Auti) n Aettoupyla Ba TipEmeL va
XPNOLJOTIOLELTAL KaL yLa EUKOAO
kaBaplopd pe atuo.

AeLtoupyel To PLKPO YKPLA oTNV
opowr] Tou Youpvou. Asttoupyia
KATAAANAN yla PricLpo otn oxapa
HLKPWV TIOCOTHTWV.

AeLtoupyel To peydho yKpA otnv
opowr Tou Youpvou. Asttoupyia
KATAAANAN yla PricLpo otn oxapa
HEYAAWVY TIOCOTATWV.

* H ouOKeUr| 0ag AeLToupyel otnv TIAVW OTO TIEPLOTPOYPLKO KOUMTIL
TEpLOX T BEPPOKPACLWY TIOU avaepetal  Bepuokpaotag.

Mavw Kat
KATW *
avtiotaon

Kdtw
avtiotaon

g |l fIl

XapnAd ykpA *

{

Auvatd ykpA *
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Xprion Twv agecoudp Tou TPOiovTog

Papla payeLpépatog

Yrtapyouv 5 emineda pa@Lwv oTov Xwpo
payelpepatog. Mmopeite va Selte tn oepd
TWV PAPLWV Kal attd Toug apLBpoug oto
UTIPOOTLVO TIAA(OLO TOU PoUpVou.

Q

TomoB£tnon tnG cuppdAtLvnG oxapa
TIAVW oTa PAPLA HAYELPEPATOG

Elval kplowng onpaciag va tomoBeteite
OWOoTAd TN cuppdtivn oxdpa Mavw ota
TIAEUPLKA pa@La. H cuppdtivn oxdpa €xeL
pévo pia katelBuvon TomoBEétnong Tavw
oTo payL. Otav tomobeteite TN CUPPATLIVN
oxXapa TAvw oTo €TLOUPNTO pAYL, TO
QVOLKTO TUAMA TIPETIEL VA ElVaL OTO
pnpgouvé pépoq. A
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=L
=4

~
=4
~,
-,
=

=
=
~L

TomoBétnon tou dickou tavw ota
papLa payeLlpgépatog

Elval emiong kplowung onpaciag va
TomoBeteite oWOTA TOug SloKoug TTAvwW ota
TIAEUPLKA pa@La. O Slokog €xeL povo pla
katevBuvon TomoBetnong mdvw oto pagL.
‘Otav tomoBeteite tov Sloko Mdvw oTo
€TLOUUNTO PAWPL, N TIAEUPA TOU TIOU EXEL
oXeSLAOTEL yLA VA TO KPATATE TIPETIEL VA
€lval 0To UTIPOOTLVO PEPOG.

AeLTOUpYLO GTOT TNG CUPPATLYNG GXAPAG
YTtapyeL YLa Aettoupyia oto yla va
ePToS{deL TN CUPPATLVN OXApa Va YEPVEL
€Ew aTo To cuppdatvo pdgL. Me auth T
Aettoupyla priopeite va BydAete €Ew to
@aynto pe eukoAla kat acpdiela. Otav
apatpeite tn cuppdrvn oxdpa, Propeite
va tnv TpaBngete TIpog Ta EPTIPOG £WG GTOU
pBdoeL To otoTtt. MNpEMeL va TTEPATETE TO

TArpN agaipeon.

4 i =
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KAeiSwpa mpootaciag matdtwv

H koudiva labétel otnv dpta tou
oUpPVOU cUCTNHA KAELSWHATOG
mpootaciag matdlwv. MNa va avoifete tnv
Tiépta tou Youpvou, TpaPnte To TAAOTLKO
KoupTtl eEhappd TIpog Ta Avw Kat Tpapréte
™ AaBn tng moptag. ‘Otav KAelvete TNV
éptTa, To KAELSWpa Tpootaciag matsLwv
Ba acpalicel autdpata.
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FEVLKEG TTANPOYPOPLEG yLA TO HayEipEpa

AUT N EVOTNTA TIEPLYPAPEL TIPAKTLKEG
OUMPBOUAEG OXETLKA PE TNV TIpoEToLacia
KaL TO payeipepa Tou payntou oac.
EruAgov, pmopeite va Bpeite oplopéva
payntd ou SoKAcTNKav anod Tov
KOTAOKEUAOTH] KAl TLG TILO KATAAMNAEG
puBpioelg yla ta wayntd autd. Emiong
UTTOSELKVUOVTAL OL KATAAANAEG
puBuioeLg Tou poupvou kal Ta agsooudp
yla ta payntd autd.

FEVLKEG TIPOELSOTIOLNOELG

OXETLKA PE TO MAYELPEHA GTOV

poUpvo

+ ‘Otav avolyete Tnv tdpTa TOU PoUPVOU
Katd tn SLapkeLla i JETA To payeipepa,
pmtopel va Byet kautdg-{epatiotodg
atpoe. O atpdg pmopel va kapel ta
XEPLQ, TO TIPOOWTIO Kav/fj Ta pdtia oag,.
‘Otav avolyete TtV TIOPTA TOU (PoUpVoU,
va TIAPAUEVETE O€ andotaon
aoPOAELQG.

+ O €VTOoVOoC atpog Ttou TtapAayetat Katd
TO payeipepa pmopet va oxnpatiost
otaydveg and CUPTIUKVWHIEVOUG
USPATPOUG OTLG ECWTEPLKEG KaL
€EWTEPLKEG ETILPAVELEC TOU (POUPVOU
KaL 0TA TIAVW TPAPATA TOU ETILTAOU
AOYw NG BEPUOKPACLAKIG SLawopdc.
AUTO glval KOVOVLKO Kal (PUGLOAOYLKO
pawdpuevo.

+ H Beppokpacia payelpépatog kat ot
TLMEG XpOVOU TTOU Sivovtal yla ta
TPOPLUa PTTopEl va Slagepouv
avdloya Pe Ttn ouvtayn Kat tnv
moooTNTa. MN'a to Adyo auto, oL TLUEG
QUTEG QVaEPOVTAL 0av EUPOG TLHWV.

+ Navta va apatpeite ta pn
XpNoLyoToLoUpeva a&ecoudp amo Tov
(poUupvo TipLv apxloste to payesipepa.
Ta ageooudp Tou Ba Ttapapeivouv oto
(POoUPVO PTtopel va epmodicouv To
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payelpepa Tou eayntou pE TLG CWOTEC
OULVONKEG JayeLpEPaTOC.

+ TLa payntd Tou TpoKELTaAL va
payelpePete pe Sk oag cuvtayn,
pmopeite va Baoloteite o€ mapdpoLa
(PaynTd TIoU aVaWEPOVTaL 0TOUG
TIVAKEG PJayELPEPATOG.

+ H xpron twv mapexopevwy aecoudp

e€aopalidel étL Ba amoktdte Ta

KOAUTEPQ ATOTEAEOUATA PAYELPEPATOG,.

Mdavta va tnpelte TG mPoelSoToLACELS

KaL TLG TIANPOYOpLEG TTOU TTapEyovTal

Qo TOV KATAOKEUAoTH yla Ta

HayeLpLKA OKEUN Tpltwv Tou Ba

XPNOLOTIOLOETE.

KoBete to xaptl Ynoipatog mou

XPNOLJOTIOLELTE YLA TO PAYELPEPA OTLG

SLaotdoelg Tou okeUoug OTou Ba yivel

To payeipepa. Ta xapTid Pnoipatog

TI0U €€€XOUV aTIO TO OKEVOC UTTopEL va

SnuLoupynoouv KIvEuvo PWTLAG KaL va

ETINPEACOLV TNV TIOLOTNTA TOU

HayELPEUATOG. XpNOLOTIOLELTE TO

xapti Pnolparog otnv tepLoxn

Beppokpaolwv Tou kabopiletal ano

TOV KOTAOKEUAOTH] TOU.

+ Tla ta KoAUTepa anoteAecpata
Hayelpepatog, Tomobeteite To Paynto
OTO CUVLOTWHEVO pAgL TOU poupvou.
Mnv aA\dalete pagL katd tn SLdpkeLa
TOU PayELPEUATOG.

EiSn {0PNG Kat payntd gpoupvou

Fevikég TTANpowopieg

*+ JUVLOTOUWE Va XPNOLUOTIOLELTE Ta
a&eooudp Tou TIPOIOVTOG, yLa va €XETE
KOAQ amOTEAECHATA PHAYELPEUATOG. AV
TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOLOETE GANQ
HayELPLKA OKEUN, TIPOTLUNOTE OKOUPOU
XPWHATOG, QVTIKOAANTLKA KaL
avOEKTIKA OTN BeppOTNTA OKELN.



Av ouviotdtal tpoBEpuavon otov
mivaka payelpepatog, BeBatwbeite va
TOTIOBETAOETE TO PayNTd GTOV POUPVO
apoU oAoKANpwOEL n TipoBeppavon.
Av TIPOKELTAL VA PayELPEYPETE
XPNOLHOTIOLWVTAG HAYELPLKO OKEVOG
TomoBeTNUEVO TTAVW 0T CUPHATLVN
0XApa, TOTIOBETHOTE TO OTO PETGOV TNG
oXAapag kat 0L Kovtd oto Tiiow
Tolywpa.

‘O\a Ta oUCTATLKA TIOU
XPNOLHOTIOLOUVTAL yLa TNV TIAPACKEUN)
€L6wv CUPNG TIPEMEL Va elval ppeoka
KaL og Beppokpacia Swpartiou.

To amMOTEAEOHA HAYELPEPATOC TWV
TIPOLOVTWV PTIopEl va SLapepet
avaloya e TNV IoooTNTaA Tou
(paynTou Kat To peyeBog Tou okeVOUC,.
Ta YETOAALKA, KEPAWPLKA KaL YUGALVQ
KOAOUTILA ETTEKTEIVOUV TO XPOVO
HOYELPEPATOG KAL N KATW ETUPAVELO
TWV TPOYiPwWY {axapoTIAQOTLKNG SEV
KapE opoLopopya.

Edv xpnotototeite xapti
HOYELPEUATOG KATA TN SLAPKELA TOU
HayeLpEPaTog, umopet va tapatnpnBet
Alyo kagée oto KATw PEPOC TNG
ETILPAVELAG TOU PaynTou. Y€ AUtV TNV
neplntwon, lowg xpeLaotel va
TIOPATELVETE TOV XPOVO PAYELPEPATOG
oag mepimou 10 Aerttd.

OL TWEG TTOU avaepoVTaL OTOUG
TIVAKEG YAYELPEUATOG
mpoodlopidovtal pe SOKLUEG TTOU
ylvovtat ota epyactriptd pag. Ot TIpEg
TIOU €lval KATAANAEG yLa oag PTopetl
va SLaWEPOUV ATIO AUTEG TLG TUHEC.
TomoBetr|ote TO YPayntd oag TAVW OTo
KATAAANAO pAPL TIOU CUVLOTATAL OTOV
Tlvaka PayeLpePatoq. Oswprote To

KATW-KATW pApL OTO PoUpVOo WG pagt 1.

MayeLpEPte Ta TPOPLUA TIOU
OULVLOTWVTAL OTO TPATECL
HayELPEPATOG PE €va Povo Sloko.

Npaktikég CUPPBOUAEG yLa ProLo
KELK

Av TO KELK €lval TIOAU oteyvo, auériote
tn Beppokpacia katd 10 °C kal HELWOTE
Tov Xpovo Ynolparog.

AV TO KELK Elval TIOAU uypo,
XPNOLHOTIOLOTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA
UypoU I HELWOTE TN Beppokpacia kata
10 °C.

AV TO KELK Elval Kapévo oTo TTAvw
MEPOC, TOTIOBETOTE TO 08 XAUNAOTEPO
pAL, HELWOTE TN Beppokpaocia kat
au&noTe Tov XpOVo PayELpEPATOC.

Av €X€L JayelpeUTEL KOAA OTO
E0WTEPLKO TOU OAAA TO €EWTEPLKS
OKOP O KOANAEL, XPNOLOTIOLOTE
HLKPOTEPN TTOCATNTA UYPOU Kal
au&noTe Tov XpOVo PayeLpEPATOC.

Mpaktikég GUPPBOUAEG yLa va
Prjvete mtiteg

Av n miita elval oAU oteyvr,
avénote tn Beppokpaocia katd 10 °C
KaL JELWOTE ToV Xpovo Ynaotpatog.
Yypdvete Ta YUANA pPE CAATOQ TIOU
amoteAeitat amd ydha, AdSL, auvyo
KaL yLaoupTL.

Av n mtiita apyel va yivel,
BeBalwbelte 6TL TO TIAKOC TNG TILTAG
TIOU TIOPACKEUAOATE eV TIEPVAEL TO
Tdyog tou Slokou.

Av n miita €xeL podioeL otnv
ETILPAVELA OANA TO KATW PEPOG SeV
elval kaAd Pnuévo, BeBatwbeite otL
N TT0COTNTA GAATOAC TTIOU
XpnolpoToLelte yla tnv Tiita Sev
elvat uTtEpBOALKT 0TO KATW PEPOG
g mitag. MNa opolopopyo podioua,
npoomabeite va amAWVETE TN cdAToa
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OHOLOPOPYA AVAPESA OTA PUANA KaL HayELPEPATOG. AV TO KATW PEPOG KAl

TV Tiita. TIAAL Sev lval KaAd poSLopEvo,
+ Wrote v miita oag otn B€on kat TOTIOBETNOTE TO PAyNTO O€ €va KATW
Beppokpacia Tou elvat KatdAnAn pAL TNV ETOPEVN YOpPA.

oUPPWVA PE TOV TILVAKA
Nivakag payepépatog ya €i8n {UpNG Kat payntd poupvou

Xpovog
. A&ecouap mpog Tpomog @¢on Osepuokpacia PaAyELPEPATOG
daynto o ; o o
xXpnon AsLtoupylag  pawLov (°C) (Aemtt.)
(mepimovu)
MNavw kat
Kéwk oe ioko  Kavovikdg Slokog* KATw 3 180 30...40
avtiotaon
. ddppa KEK TTAVW MNavw kat
Kelk o€ , .
6oUa O€ cuppatLVn Katw 2 180 30...40
POPH oxapa** avtiotaon
MNavw kat
MKpPA K€K Kavovikog Slokog* KATw 3 160 25..35
avtiotaon
STpoyyuln @opua
, , 5 ’
ST v
Mavteomavt HE opLykTnpa, KATW 2 160 30...40
TAvw o€ ,
. avtiotaon
ouppdtivn
oxapa**
MNavw kat
Kouhoupdkia  Alokog yia Ttiteg* KATW 3 170 25..35
avtiotaon
Micec Le MNavw kat
, GH Kavovikog Siokog* KATW 2 200 35..45
(PUAN\O ,
avtiotaon
MAouole Mévw kat
, S Kavovikog Siokog* KATW 2 200 20...30
Tiiteg ,
avtiotaon
. MNavw kat
OAq?Z)Ar]LpO Kavovikog Siokog* KATW 3 200 30...40
H avtiotaon
rudhwn /
TET L:&SLG\)}\NKE a Mévw kat
AaZévia paywvn POpH K&TW 243 200 30... 40
TAvw o€ ,
, avtiotaon
ouppdtivn
oxapa**
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Xpovog
A&ecouap mpog Tpotmog @¢on Osgpuokpacia PaAyELPEPATOG

xpnon Aewtoupyiag  pawpLov (°C) (Aemt.)
(mepimovu)

STpoyyuAr pavpn
HETAAALKN pOpQ,

Slapétpou 20 cm Mavw ka
MnAdmiita HETh ! KATW 2 180 50...70
mdvw oe ,
, avtiotaon
ouppdatvn
oxapa**
MNavw kat
Mitoa Kavovikog Siokog* KATW 2 200 ... 220 10...20
avtiotaon

Tuviotdrat poBéppavon yla 6Aa ta payntd.

* Autd ta aecoudp pmopel va unv ephapBdvovtatl Pe To Tpoiov.

** AuTd ta agecoudp Sev tephapBdavovtal pe To Tpolov. Autd elval euTiopLkd Stabéoiua
afeooudp.

Kp€ag, PapLa KAl TIOUAEPLKA + META TO Payelpepa, aPr)OTE TO KPEAG

Ta Baokd onpeia yia to Yoo 010 POoUPVO yla Tiepimou 10 Aemtd.

* Hxprion xupou Agpoviou kat ‘Etol n ecwteptkol {wpol
TiepLoU TipLv To payeipepa, Ba potpalovtal opoldpopya og OAo To
BeAtwwoel Tnv anddoon YnTo kat ev otdlouv dtav Kotel To
HayeLpEPatog 0tav JayelpeVETe KPEQG,.
OAOKANPO KOTATIOUAO, yahoTtoUAA 1y + To YdpL og okeLOG avBeKTLIKO o€
€va PEYANO KOPMATL KPEQG, Beppotnta Ba TpETEL va

+ To kpéag pe KOkaha xpeLadetal 15 tomoBeteital otn peoata ) otnv
€w¢ 30 AETITA TIEPLOCOTEPO YLA VA Katw B€on oTLg UTIOSOXEG.
HayeLpEUTEL att' OTL TapOPoLoU « Mayelpéyte ta TpoPLua TIou
HEYEBOUC KOPPATL XWPLG KOKOAQ. OUVLOTWVTAL OTO TPATE(L

+ Oa TpEmeL va uttoloyilete iepimou 4 HayeLpEPATOG PE Eva PHOVO SLoKo.

€WG 5 Aemtd XpOVO PayELPEPATOC
ava EKATOOTO TIAXOUG TOU KPEATOG,
Nivakag payelpépatog yla Kpéag, PapL Kat TIOUAEPLKA

Xpovog
A&ecouap mpog Tpotmog ©fon Oseppokpacia MayELPENATOG
xpnon Aewttoupyiag paprov (°C) (Aemt.)
(mepimou)
. . 1 .
MmpLloAa Mavw kat 255 Oi\fn?x
(oAOKANpN)/  Kavovikog Siokog* KATW X ' 60 ... 80
. , katormw 180 ...
W¥nto (1 kg) avtiotaon
190
KGTOL ABVLOY MNavw kat 15 AeTtt.
P Kavovikog Siokog* KATW 3 250/max, 110 ... 120
(1.5 - 2.0 kg) ) )
avtiotaon Katormw 170
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A&ecouap mpog
Xprion

daynto

Tuppdativn oxdpa*

Tpotmog
Aewtoupyiag paprov (°C)

Xpovog
©¢on Oeppokpacia MayeLpENATOG
(Aemt.)
(mepimou)

Kotdémouio TomoBeThotE £va Mavw kat 15 Aettt.
PNTo (1.8-2 , ote & K&Tw 2 250/max, 60... 80
Sloko o€ éva Katw , .
ka) , avtiotaon katorw 190
pagt
Mavw kat 25 Aemt.
I ’ e 3 250/ '
a\omoura Kavovikog dlokog* KATW E,_)O max 150 ... 210
(5.5 kg) avtiotao Katomw 180 ...
i 190
Tuppé Jpar \
Tomoferiore fva U KL
Wapt ) note KdTw 3 200 20..30
Sloko o€ éva Katw ,
avtiotaon

pagL

Yuviotdtat TpoBepuavon yla 6Ad Ta paynta.

* Autd ta ageooudp pmopel va pnv eplapBavovtal Pe To poiov.
** Autd ta ateocoudp Sev iep\apBavovtal Pe To Tpolov. Autd elval epmoptkd SltabéoLpa

afeooudp.

FkpWA

Katd 1o PrioLpo oTo YKPLA, TO KOKKLVO

KpEag, Ta PapLa Kal Ta TIOUAEPLKA Ba

podioouv eUkoAq, Ba £xouv wpata

Kpouota kat ev Ba Eepabel. Ta

QLAETAPLOPEVA KPEATA, TA KPEATA OE

o0UBAQ, Ta AOUKAVLKA, KaBWG Kat Ta

Aaxavikd pe uPnAr TEEPLEKTLKOTNTA O€

UYPA (VTOPATEG, KPEPPUSLA KATL.) lvat

LSlattepa katdAAnAa yla Yriolpo oto

YKPLA.

FEVLIKEG TIPOELSOTIOLICELG

+ Ta @aynta ou Sgv ivat KATtdAANAa
yla YricLpo oto yKpLA Tpokaouv
KIvEUVO yla pwTLd. WHVETE 0TO YKPLA
HOVO TPO@LUA TToU glvat KAaTtAAANAQ
yla Tnv Loxupr B€puavaon oto yKpLA.
Ertiong, pnv tomoBeteite To Yaynto
oAU Tiiow dvw otn oxdpa. Auth
elval n o kautr TepLoxn Kat Ta
AUtapd paynta propel va
avaAeyouv.

+ KAelvete tnv tépta Tou polpvou
Katd to PricLpo pe YKpLA. MNMoté
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pNV PiVETE GTO YKPLA PE TNV
TIOPTA TOU (PoUPVOU aVoLKTH. OL
KOUTEG EMLPAVELEG PTTOPOUV VA
mpokaAéoouv eykavpata!

Ta Baolkd yLa To yKpLA

+ Mpoetolpalete yLa To YKPWA 600 TOo
Suvatov payntd apopoLou TIdXoug
Kat Béapouc.

+ Katavelpete ta KOPPATLA TTIOU
mnpdkeLtat va Pnbouv otn cuppdtivn
oxapa 1} otov 6{oKo P cuppdrivn
oXApa HE TETOLO TPOTIO WOTE Va PNV
uTtepBaivel TLg SLAOTACELG TNG
avtiotaong.

+ AvdAoya pe To TIAX0G TWV KOPHATLWY
Tou Ba YnBouv oTo YKPW, UTTOPEL OL
XPOVOL HAYELPEPATOC VA SLAPEPOUV
amo AUTOUC TIOU QVAWEPOVTAL OTOV
Tivaka.

+ TomoBetriote TN cUpPATIVN oXApa 1
10 8LlOKO g cuppdTLvn oXapa oTo
eMLBUPNTO eminedo oTov Youpvo. Av
HayeLpeVETE TIAVW OTN CUPHATLVN
oXApa, TOToBETNOTE TOV §l0KO TOU



(oUPVOU OTO XAUNAOTEPO pAPL yLa Slokog pmopel va pnv

va cUMéEyeL Ta uypd. O Slokog meplAapBdavetal pe To Tipoiov.
(OoUPVOU TIOU TIPOKELTAL VA MpooBéote Alyo vepd oTov 5L0KO0 ToU
TOTIOBETNOETE TIPETIEL VA EXEL poUpPVOoU, yLa VA SLEUKOAUVETE TOV
HEYEDOC ApPKETO yLa va KAAUTTTEL OAN KaBaplopo tou.
TV empdvela tng oxdpag. AUTog o

Nivakag MkplA

Xpovog

. A&ecoudp Tpog ©¢on OgppoKpacia MaAyELPENATOG
daynto o o 5
Xpnon pawpLou (&(9) (Aemt.)
(mepimou)

Wapt ZupHatvn 4-5 250 20..25
oxapa

Kotomoulo o€ pepideg Zupp’anvr] 4-5 250 25...35
oxapa

MriptékLa (poolxaptota) - Zupp’anvr] 4 250 20 .30
12 Ze tepaya axapa

Apviota maisaKia Zuppativn 4-5 250 20...25
oxapa

. . Tuppdtvn
- , - 2 25 ...

MmipLlOAa - (O€ PETEG) oxdpa 4-5 50 5...30

Mooyapiola maisdkia Zupp’anvr] 4-5 250 25...30
oxapa

AQXQVLIKA OYKPATEV Zupp’anvr] 4-5 220 20...30
oxapa

Wpi toot ZupHatvn 4 250 1..4

oxapa

Tuviotdrat tpoBéppavon yla 5 Aemtd yia 6Aa ta @ayntd mou Yrjvovtal oTo YKpLA.
Muplote Ta KOPPATLa TOoU Payntol PETd amo 1/2 Tou cuVOALKOU Xpovou YNoiatog oto YKpLA.

dayntd SokLpng yla SteukdAuvaon tng SOKLUNG Tou

+ Ta @ayntd o€ auTéV Tov Ttivaka TPOIdVTOG yLa LvoTLToUTa EAEYXOU.
HOYELPEPATOG £XOUV TIAPACKEUAOTEL * MayelpéPte ta Tpo@Lua oy
oUpPWva pe To Ttpdtuto EN 60350-1 OLVLOTWVTAL OTO TPATTEQL

HayELPEPATOG PE €va POVO SLoKO.
Nivakag payeLpéPatog yLa @ayntd SOKLUwvY

Xpovog

. A&ecouap mpog Tpomog @¢on Oseppokpacia MayeLpENATOG
daynto o ; o
xpnon AeLtoupylag pawpLod (9] (Aemt.)
(mepimou)
TpuptokoUAOUPO , MNavw kat
(YAUKS Kg:’;:;:fq KéTw 3 140 20....30
HTILOKOTO) avtiotaon
., Kavovikog I'Idv’w Kat
Mukpa KeLK Siokoc KaTW 3 160 25...35
avtiotaon
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Xpovog
G A&ecouap Tpog Tpomog Ofon Oseppokpacia payELPEPATOG

xpnon Aewtoupyiag pawprov (°C) (Aemt.)
(mepimovu)

STpoyyuln @opua
. , 5 ’
B i
Mavteomnavt HE opLykTnpa, KATW 2 150 30...40
Tavw o€ .
, avtiotaon
cuppdrtivn
oxapa**
STpoyyuAr pavpn
L s v
MnAdmiita H p ! KATW 2 180 50...70
Tavw o€ .
. avtiotaon
ouppdrtivn
oxapa**

Tuviotdrat poBépuavon yla 6Aa ta payntd.

* Autd ta aecoudp pmopel va unv mepapBdvovtat Pe To TIpoiov.

** AUTd ta agecoudp Sev tephapBdavovtal pe To Tpolov. Autd elval eUTiopLkd Stabéoiya
afeooudp.

FKpLA
Xpovog
A&ecouap mpog , . Oteppokpacia payslpEpaATOg
o ©<on payLov
Xpnon U (°C) (Aemtt.)
(mepimovu)
Wpi toot ZupHatvn 4 250 1..4
oxapa
MTLpTEKLA S UOLATLY
(uooxaplota) - 12 S¢ ppdatvn 4 250 20..30
, oxapa
TepdyLa

Fuplote To payntoé Petd amod 1/2 Tou GUVOALKOU Xpovou Ynoipatog oto yKpu.
Tuviotdrat poBépuavon yla 5 Aemtd yla 6Aa ta paynTtd ou Prjvovtal oto YKpLA.
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dpovtida KaL KaddpLopa

FeviKEG TIANpoopieg
KadapLopou
A FeVIKEG TIPOELSOTIOLNOELG

MePLUEVETE VA KPUWOEL TO TIPOLOV TIPLV
10 KaBapioete. Ol KAUTEG EMLPAVELEG
HTIOpPOUV Va TIPOKOAECOUV gykaupatal
Mnv e@apudleTe TA ATTOPPUTIAVTLKA
ameuBelag TAVw OTLG KAUTEC
ETLPAVELEC. KATL TETOLO PTIOPEL Va
TIPOKOAEDEL JOVIIEG KNALSEG.

H cuokeur| Ba TipemeL va kabapidetat
OXOAQOTLKA KAL VA OTEYVWVETAL JETA
amo kabe xpron tne. Etot, Ta
Katdholra payntoL Ba kabapidovtal
€UKOAQ Kal Ta katdAourta autd Sev Ba
Katyovtal étav emavaypnotporotnet
N cuokeur apyotepa. Me autév Tov
TPOTIO, EMEKTELVETAL N SLAPKELA
WEEALUNG {WIG TNG CUOKEUNG Kal
HELWvVOVTAL Ta TPoBANaTa mou
avtipetwiCovtat cuyvd.

Mn XPNOLUOTIOLELTE ATPOKABAPLOTES
yla tov KabapLopo.

OplLopéva amoppuUTIaVTLKA 1
kaBaplotikd pmopel va po&evricouv
{nuLa otV empavela. Mn
XPNOLJOTIOLELTE yLa TOV KABapLoPO
QTIOPPUTIAVTLKA ] OKOVEG KaBapLopou,
KpEUEG kabBapLopou Tou xapalouv,
oUte Tipolovta apaipeong cAdTwy 1
oTIOLaSATIOTE ALXUNPA AVTLKEEVA.
Aev ypeldletal €L6LKO KABAPLOTLKO yLa
kaBaplopd peta tn xprion. Kabapidete
TN CUOKEUN XPNOLUOTIOLWVTAG
QTIOPPUTIAVTLKO TILATWVY, XALAPO VEPO
KaL &va JOACKO Ttavi rj opouyydpt, Kat
KOTOTILV OTEYVWVETE TNV HE €VA OTEYVO
Tavi PLkpoivwv.

Na @povtilete otwodnmoTe va
okouTtieTe KABE UTIOAELTTIOPEVO LYPO
META ToV KaBaplopo kat va kabapilete
apéowc omoladnToTte payntd
Tiito\i{ovtal Katd to paysipepa.

« Mnv TAEVETE KaQveva PEPOG TNG
OUOKEUNG 0aG O€ TIAUVTHPLO TILATWV.

Emtupdaverleg avogeidwteg kat

avo&eiSwrtou XdAuBa

« Mn xpnotuoroleite kKaBapLoTika
TIPOLOVTA TIOU TIEPLEXOULV OEU 1)
XAwpivn yla va kaBapioete
avo&eldwteg emupdveleg kal Aapeg.

« OL emupaveleg amd avoteidbwto ydAuBa,
oL AeyOpEVEG QVOEEIBWTEG ETILPAVELEG,
pTtopel va aAAG€ouv xpwua Pe TNV
Tapo&o tou xpdvou. Autd lval
(uUoLoAoyLkd. Metd armo KABe xprion,
kaBapilete pe eva amoppuUTIAVTLKO TTIOU
elvat KatdAAnAo yLa tnv emupavela
amno avoeldwto xdAuBa r avogeidwtn
EMUpAvELQ.

+ KaBapilete pe éva poAako mavi pe
oamWVoSLAAUPa Kat uypd
QTIOPPUTIAVTLKO (TTou &gV XapadeL),
KATAAANAO yLa aVOEEISWTEG ETILPAVELEG,
TIPOOEXOVTAG VA OKOUTILIETE PHOVO TIPOG
pila katevBbuvon.

+ Apalpeite apeowg kal xwplg
kaBuotépnon armo TG avogeldwteg kat
YUAALVEG ETILPAVELEG TLG KNALSEG ATt
anoB<oelg ahdtwy, AAsL, auuAo, yaAa
Kat Tpwtetvn. O KNALSeg pmopei va
TIPOKOAEOOUV OKOUPLA PE TNV TTIAPoso
Tou xpovou.

EpayLé emupdaveLeg

+ Metd and kabe xprion, kabapilete TLg
EMAYLE ETIUPAVELEG XPNOLUOTIOLWVTAG
QTIOPPUTIAVTLKO TILATWVY, XALAPO VEPO
KaL &va JOACKO Ttavi rj opouyydpt, Kat
KOTOTILV OTEYVWVETE TLG JE EVA OTEYVO
mavt.

+ Av T0 TIpoloV oag SlabeteL Asttoupyia
€UKOAOU KaBapLOpOU PE aTuo,
pTtopeite va XpnoLUOTIOLOETE auth T
AgLtoupyla yla pn HOVIPEG akabapoted.
(Agite TNV evdTnTa "EUKOAOG
KaBaplopdg pe atpo”)
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la enipgovoug Aekedeg, Pmopeite va
XPNOLJOTIOLOETE TO KABAPLOTIKO
E0WTEPLKOU KAL OXAPWV POUPVWV TIOU
OULVLOTATAL OTOV LOTOTOTIO TN HAPKAG
Tou TpoidvTog oag. Mn
XPNOLJOTIOLELTE EEWTEPLKO
KaBapLoTLikd poupvwVv.

O poUPVOG TIPETIEL VA KPUWGEL YLA TOV
KaBapLopd oTov XWPOo PayELPEPATOC.
O kaBapLopdg Kautwy enupavelwy Ba
TIPOKOAEDEL KAL KIVEUVO WTLAG Kal
{NULA OTNV gPayLE eTTLPAVELT.

FUAALVEG ETTLPAVELEG

‘Otav kaBapilete YUAALVEG ETILPAVELEG,
HN XPNOWOTIOLELTE OKANPEG PETAAALKEG
EUOTpPEG KAl KABaPLOTLKA TTOU
xapdadouv. Autd prtopoUv va
mpo&evricouv {nuLa otn yudAvn
ETMUpAvVELQ.

KaBapilete Tn ouokeun
XPNOLHOTIOLWVTAG ATIOPPUTIAVTLKO
TILATWVY, XALApO VEPO Kal Eva Ttavi
HLKPOTIVWV ELSLKO YL YUGALVEG
ETIUPAVELEC KAL KATOTILV OTEYVWVETE
TNV YE €va oTeyvo Ttavi PLKPoTvwv.

Av UTIdpyouV KataAoLta
QTIOPPUTIAVTLKOU PETA TOV KaBapLopo,
OKOUTILOTE Ta PE KPUO VEPO Kal
OTEYVWOTE PE €va POAOKO Kal OTeyVO
mavi Plikpoivwv. Ta katdioura
QTIOPPUTIAVTLKOU YTIOPEL Va
mpo&evricouv {nuLa otn yudAvn
ETIUPAVELO OTNV ETIOPEVN XPrON TOU
TIPOLlOVTOG,.

Aev ipemiel og kKapia mepimwon va
kaBapioete Ta KATAAOLTIA TIOU £XOUV
Eepabel mvw otnv yudAwvn empavela
XPNOoLJoTIoLWwVTag odoviwTa paxaipla,
oUppa TpWipatog r mapopoLa peca
TIoU xapadlouv.

Mropeite va apatpeite TG KNALSEG
aoBeotiou (kitplveg KNALSEG) amo tn
YUAALVN ETILPAVELA PE EPTIOPLKA
SLaBéoLpo UALKS aaipeong aAdtwy, N
HE €va UALKO agaipeong aAdTtwy OTiwG
EUSL ] XUPO Agpoviou.
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Av n eTPAVELA €XEL EvTovn puUTIAVON,
QMAWOTE TO KABAPLOTLKO TIAVW OTNV
KNALSa pe éva opouyydpt Kat
TIEPLPEVETE TIOA WpPA yLa va SpAoeL.
Katomv kaBapiote tn yudAwn
EMUPAVELA PE Eva uypo Ttavi.
AMOLWOELG XPWHATOG KAt KNALSEC
TIAVW OTN YUGALVN ETTLpAvVELa elval
KAVOVLKO (paLvOPEVO Kal OxL
eAaTTWHATA.

MAaotikd e§aptrpata Kat BappEveg
ETILPAVELEG

KaBapilete Ta MAaotikd e€aptrjpata
KaL TLG BapPEVEG ETTLPAVELEC
XPNOLHOTIOLWVTAG ATIOPPUTIAVTLKO
TILATWVY, XALApO VEPO Kal Eva HaAakd
Tavi r} oouyyapt, kat Katomy
OTEYVWVETE HE €vVa OTEYVO TIAVL.

Mn XPNOLUOTIOLELTE OKANPEC
METOALKEG EUOTPEG KAl KABapLOTIKA
Tou xapadlouv. Mmopel va ipokAnBel
{NULA OTLG ETUPAVELEC.

Na BeBawwveote va pnv agrvete
KATAAOLTTIO VEPOU KAl ATOPPUTIAVTLKOU
OTLG YPOPPEG OUVEEDNG TWV HEPWV TNG
OUOKEUNG. ALaPOPETLKA PTIOPEL va
TIPOKUYEL SLABPWON OE AUTECG TLG
TIEPLOXEG OUVEEDNG.

KaBapLopog twv agecoudp
Extdg av avagepetal SLaPOopPETLIKA OTO
EYXELPLOLO XprioNg, PNV TIAEVETE TA
a&eooudp Tou TIPOIOVTOG O TIAUVTHPLO
TILATWV.

KaBapLopog tou mivaka

XELPLOpOU

‘Otav kaBapilete tov Tivaka XeLpLopou
HE TA TIEPLOTPOYPLKA KOUMTILA,
OKOUTILETE TOV TILVAKA KAL TA KOUPTILA
HE Eva EAappd UypO PHOACKO TTavi Kat
OTEYVWVETE € €va OTEYVO Ttavil. Mnv
QYALPELTE TA KOUPTILA KaL TA
OTEYQVOTIOLNTLKA Ttou Bplokovtal ano
KATW Toug otav kabapidete tov Tivaka
XELPLOPOU. MTtopel va urtootouv {npLa
0 TIVAKAG XELPLOPOU KAL TA KOUUTILA.



+ ‘Otav kabapilete avo&elbwtoug
TIVOKEC PE XELPLOPO PECW
TIEPLOTPOPLKWY KOUUTILWY, [N
XPNOLJOTIOLE(TE KOBAPLOTLKA
avoZelSwtwv eMmYaveLwV yUpw amo ta
TIEPLOTPOPLKA KOUUTILA. MTTopel va
o3notouv ol evéei&elg yupw armod ta
TIEPLOTPOPLKA KOUUTILA.

+ OL TIlVaKEG XELPLOPOU arig TIPETEL VA
kaBapifovtal pe éva ehappd vypd
HOAQKO TTavi KAt va OTEYVWVOVTAL HE
€va oteyvo Tavi. Av To Tpoiov oag
SLaBeteL Asttoupyla KAELSWHATOC
TIAAKTPWVY, EVEPYOTIOLIOTE TO KAE(SWHA
TIANKTPWV TIPLV TOV KaBapLopod Tou
TIivaka XELPLOPOU. ALaOPETLKA,
pTtopel va pokUueL AavBacpevn
avixveuon ota TARKTpa.

KaBapLopog Tou EcWTEPLKOU

TOU poUpVoU (XwWpou

HayeLpEPaATog)

AkoAouBriote ta Bripata kabaplopou

TIOU TIEPLYPAPOVTAL OTNV EVOTNTA

"TevIkeg TIANpoYopieg kabaplopou”

oUPPWVA PE TOV TUTIO TWV ETILPAVELWV

pE€oa otov poupvo oag.

EUKOAOG KOBAPLOUOG PE ATHO

E€aocwpalidel eUkoAo KaBaplopo emeldn)

ol akaBapoleg (ou Sgv exouv

Tapapeivel TToOAU) HOAGKWVOUV HE TOV

atpod Tou oxnuatiletal péoa otov

(OUPVO Kal TLG OTayoveg vepoU TIoU

oxnuatilovtat amnd cuPTUKVWON OTLG

EOWTEPLKEC ETTUPAVELEG TOU POUPVOUL.

1. Apatpéote OAa ta a&eooudp amno peoa
amod To Youpvo.

2.MpooB<ote 500 ml vepd otov Sioko
TOU (POUPVOU Kal TOTIOBETHOTE ToV
6loKo 01O 20 payYL oTOV (POUPVO.

3.PuBpiote tov poupvo otn AsLtoupyla
€UKOAOU KaBapLOPOU pE aTUO Kat
QYPriOTE TOV VA AELTOUPYIOEL OTOUG
100 °C yLa 15 Aertd.
Avol&te TnV TIOPTA APECWG KaL
OKOUTILOTE TLG ECWTEPLKEG ETTLPAVELEG
TOU (POUPVOU HE EVa EAapa uypo
opouyydpt i tavi. ‘Otav avoi&ete tnv
TIOPTA TNG OUOKEUNG Ba SLapuyel atpdc.
AUTO pmopel va TIpOKaAETEL KivEuvo
€yKaupPAtwv. Mpoaogyete 6Tav avolyete
TNV TIOPTA TOU (PoUpVoU.
XpNOLJOTIOLOTE XALAPO VEPO HE UYPO
TILATWVY KAl €va JOACKO Ttavi
opouyydpL yla va KaBaploeTe TLg
emipoveg akabapotieg Kal TEAKA
OKOUTILOTE PE €va oTeyVO Ttavi.

Katda tnv eUkoAn Asttoupyia
kaBapLopou pe atuo, To vepd TIou
Bploketal otnv TLoiva otn Bdaon
TOU (POoUpPVOU yLa VA JOAAKWOEL
eAappd oxnpatiopéva
uTtoA&lppata / Bpwptd péoa otnv
KoW\dTtnta tou poupvou Ba
eCatpiotel kat Ba cupTuKVWOEL
OTNV KOWOTNTA TOU (POUPVOU Kat
OTO E0WTEPLKO TIOTHPL TNG TIOPTAG
TOU (POUPVOU, ETIOPEVWG TO VEPD
pmtopel va otdget 0tav avoifeLn
TIOPTA TOU (POUPVOU. TKOUTILOTE TN
OUMTIUKVWOTN HOALG avoi&eL n
TIOPTA TOU (POUPVOU.

MeTA TN cUPTIUKVWON PECA OTOV POUPVO

pTtopel va uttapxeL vepo 1y uypaocia oto
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KavaAL Tou BaBoUAWPATOC KATW Ao Tov
poupvo. Metd tn xprion, kabapiote autd
TO KavaAL TiLolvag pe éva uypo Ttavi kau

OTN CUVEXELO OTEYVWOTE TO. )
| J

KaBapLopog tng moptag tou |
(poUlpvou

Mn XPNOLUOTIOLELTE OKANPA
kaBaplotikd Tou yapddlouv,
HETaMKEG EUoTpeg, clppa
TpuipaTog f AEUKavTIKA yLa va
kaBapiote tnv moptTa Kat to T¢apL
TOU poupvou.

MTtopeite va a@alpeoETe TNV TTOPTA TOU
(oUpPVOU Kal Ta T¢auLa ToU poupvou yLa
va ta kaBapioete. O TpOTOG apaipecng
™G dpTag Kal Twv tapiwy egnyeitat
OTLG EVOTNTEG "Aaipeon tng mopTag Tou
poupvou" kal "Apaipeon Twv
E0WTEPLKWVY T{aPLWV TG TTopTag”. AYou
QPALPECETE TA ECWTEPLKA TLAPLA TNG
moptag, kabaplote Ta PE ATOPPUTIAVTLKO
TILATWVY, XALApO VEPO Kal £va HaAakd
mavi 1} oYouyyapL, KaL OTEYVWOTE Td PE
€va oteyvo Ttavi. Tkouttiote to T¢ApL Tou
(POoUpPVOU PE EUSL Kal KatdTILY EEMAUVETE
TO, YO VA QVTLHETWTILOETE TA KATAAOLTTA
oAdtwv aoBeotiou ou pTopel va
TIpokUYPouV oTo T{AUL TOU POoUpPVOU.
Awaipeon tng OPTAG TOU (PoUpVvou
1. Avoli&te tnVv TIOPTA TOU (POUpPVOUL.
2.AvolETe Ta KALTT 0TNV UTTOS0XT) YEVTEDE
NG Pmpootvrig épTag ota SELA Kat
apLotepA TLECOVTAG TA TIPOG TA KATW
oTwg Selyvel n elkova.
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B - AopdALon pevteoe - avolktr B€on
3. PEPTE TNV TIOPTA TOU (POUPVOU OTN
plodvolytn B€on.

4. TpaBnéte tnv tdpta TToU aalpednke
TIPOG TA TIAVW YLa VA TNV
EAELBEPWOETE ATIO TOUC PEVTECESEC
S€ELA KaL apLoTEPA KAL APALPETTE TNV.

a va EMaVacUVEETETE TV TIOPTa,
oL Stadkaaieg Trou
Xpnotgorouiénkav katd tnv
apaipeon TPETEL va
enmavaAn@Bouv amnd To TEAOG TIpog
Vv apxn, Stadoyika. Otav
eykabiotdrte tnv Ttépta,
ppovtilete anapaltnta va
KAELVETE Ta KALTT TNV uTtoS0x N
TWV PEVIECESWV.



Aaipecn Tou ECWTEPLKOU
t{apLov Tng ITopTaG TOU
(poUlpvou

To eoWTEPLKO TCAYL TNG ITIPOCTLVAG
TIOPTAG TOU TIPOLOVTOG UTTopEl va
apalpebel yLa kabapLopo.

1. Avoi&te tnv OpTa TOU (PoUpPVOUL.

V4

2. TpaBnéte To MAAoTLKO €EApTNUa TToU
elvat ouvdedepévo oTo TTAVW TUAPA
NG PTIPOCTLVHC TIOPTAG TIPOG TO PHEPOG
0aG EVW TAUTOX pova TILECETE TA CNUELa
TIleoNG KaL oTLG U0 TIAEUPEC TOU
€€apTUATOC, KAL AYALPECTE TO
eEaptnua.

3.0nwg Selyvel n elkova, avupwote
TIPOOEKTLKA TO TEAELWG ECWTEPLKO
T¢apL (1) tpog to 'A' KaL KatoTiL
APALPECTE TO TPAPBWVTAC TO TIPOG TO
'B'.

1 TeAelwg eoWTEPLKO TCAPL
2* EowTePLKO T¢apL (MTopel va punv
UTTAPXEL 0TO 8Lk oag TIPOoiov.)

4.Av 1o TIpoidV 0aG EXEL ECWTEPLKO YUOAL
(2), emavaidBete tnv (Sla Stadikacia
YlO Va TO aTIOCUVSEDETE (2).

5.To mpwto Brjua yia tnv
ETIAVACUVAPPOAGYNON TNG TIOPTAG
elval va emavatomnobeTr)osTe 10
E0WTEPLKO TCAYL (2). TomtoBeTrioTE TN
Ao&otunuévn TAeupd tou tdaplou
WOTE VA GUVAVTHOEL TN AOEOTUNMEVN
TIAEUPA TNG TTAQOTLKIG UTIOS0XNG. (AV
TO TIPOLOV 0QG EXEL ECWTEPLKO TLAYL).
To e0WTEPLKO TCAYL (2) TIPETEL VA
tomoBetnBel p€oa oTnV TIAAOTLKN
uttoSoxr Tou glvat n TILo KOVTLVI) OTo
TEAELWG ECWTEPLKO TCAML (1).

6.'0tav EMAVATOTIONETELTE TO TEAELWC
E0WTEPLKO T¢AL (1), BeBalwBelte dtLn
TUTTWEVN TIAEUPA TOU T{apLou sivat
OTPAUMEVN TIPOG TO ECWTEPLKO TCAL.
Elvat kplolo va tomobetroste Tig
KATW YWVIEG TOU TEAElWG EOWTEPLKOU
tCapou (1) wote va e6pdoouv o€
ETIAPI PE TLG KATW TIAAOTLKEG
UTTOS OXEG.

7. ZPWETE TO TAACTLKO €EAPTNHA TIPOG
TO TAQioLo €W¢ OTOU akouoTel rX0g
"KALK".

KaBapLopog tng AdpTag tou
(poUpvou

Y& Tiepilmtwon 1ou AgpwBel N yudAwvn
TIOPTA TNG AQUTIAG TOU (PoUupvou péca
OTOV XWPO PayeLpEéPatog, kabapilote tnv
XPNOLHOTIOLWVTAG ATIOPPUTIAVTLKO
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TILATWVY, XALApO VEPO Kal Eva HaAakd
Tavi N oYouyydapL KaL OTEYVWOTE TN JE
€va oteyvo Ttavi. Ze mepintwon BAAPNG
NG AduTag Tou Poupvoug, UTopeite va
QVTLKATAOTAOETE TN AAUTIa TOU PoUpPVoU
oUPPWVA PE TLG EVOTNTEG TIOU
akoAouBouv.

Avtikatdotacn tng AdpTmag Tou
(poUpvou

A FeVIKEG TIPOELSOTIOLNOELG

+ TLa va amouyete tov Kivéuvo
nAektpomAngiag, Tpwv
QVTLKATAOTAOETE TN AAUTIA TOU
(POUPVOU, TTOCUVEECTE TOV NAEKTPLKO
OUVSECHO KaL TIEPLUEVETE VA KPUWOEL O
(POUPVOG. OL KAUTEG ETILPAVELEG
HTIOpPOUV Va TIPOKOAECOUV gykaupatal

+ Y€ QUTOV TOV (PoUPVO, XpnolpoTioteitat
AQUTITAPAG TTUPAKTWOEWS PE LoXU
HkpOTepN amd 40 W, Udog pikpdtepo
amo 60 mm, SLAUETPO PLKPATEPN ATIO
30 mm fj AdpTa ahoyovou pe ipida
TuTou GY, LoxL PLkpOtepn amd 60 W.
Ot Aapmtrpeg elvat katdAnAot yla
AeLtoupyla o Beppokpactieg Avw Twv
300 ° C. Ot AaumThpEG POUPVOU
pTtIopouv va AngpBoulv arno
E€ouclodotnuévoug AVTLipOowToug
Z€pPBLG ) TEXVLKO pE AdELa.

+ H B¢on tng Aqumag propel va SLapepet
amo autr) Tou SelyveL n elkova.

+ H Aduma ou xpnotyotoLeital oto
TIPOLOV auTO Sev elvat KatdAAnAn yla
XPNON PWTLOPOU TWV XWPWV ToU
orttiov. O oKoTiO¢ autrg TtNG AduTIag
elvat va SLEUKOAUVEL Tov Xpriotn va
BAEmeL To paynTo.
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« OLAQuUTEG TTOU XPNOLUOTIOLOUVTAL O
auTO TO TIPOLOV TIPETIEL VA £XOLV
QavToxXI O€ aKpaleg (PUOLKEG CUVOINKEG
omw¢ Beppokpacieg mavw amo 50 °C.

Av o (poUpVoG aag €XEL GTPOYYUAR

AdpTa,

1. ATTOOUVSEDTE TO TIPOLOV amod TNV
TIapoxr PEVHATOG.

2. AQaLpEoTe TO YUGALVO KAAUPHA
TIEPLOTPEPOVTAC TO APLOTEPOCTPOWA.

P -

2

—

3.Av n AduTa Tou poupvou glval Tou
TuTou (A) Ttou paltvetal otnv
TIOPAKATW ELKOVQ, TIEPLOTPEYTE TN
AQuTIa TOU (POUPVOU OTIWG SELXVEL N
€LKOVA KAL QVTLKATAOTAOTE TNV HE
KalvoupyLa. Av To HOVTEAO Elval TUTIoU
(B), tpaPnéte tnv €Ew OTWG SeixveL N
€LKOVA KAL QVTLKATAOTAOTE TNV JE
KawoupyLa.

4. EmavatoTtoBEeTr)oTE TO YUGALVO
KGAUPpa.



TLva KAVETE av...

Av TIapd TNV €QApUOYN TWV 08NyLWV TG evotTnTag autrg, Sev Pmopeite va
QTOKATAOTAOETE TO TIPOPANUQ, TOTE cUpBoUAsuTElTe ToVv EEouoLloSotnuévo
QVTLTTPOOWTIO GEPPLG 1] aSELOUXO TEXVLKO I TO KATACTNHA OTIOU ayopAsaTE TO
TIPOLOV. T€ KapLa TepITITWON PNV ETILXELPIOETE VA ETTLOKEVACETE POVOL 0ag Eva
TIPOLOV TIoU TtapoucLadel BAGRN.

O (poUPVOG TIAPAYEL ATUO OTAV XPNOLUOTIOLELTAL.

+ Elval uoLloAoyLko va SLapeuyel atpog katd tnv SLdpkeLa tng Asttoupyiag, >>>
AuTO Sev amotedel BAGBN.

MNpokUTIToUV oTayOVEG VEPOU KATA TO Payeipepa.

+ O atpdg ou TTapayetal Katd To paysipepa Ppmopel va cUPTIUKVWOEL kat va
oxnuatiosl otayovidia vepou Otav £pBeL o eTtar) Pe PUXPES ETILPAVELEG TOU
TPOLOVTOG. >>> Autd Sev amotelel BAGSN.

To mpoidv ekTEPTEL HETaAALKOUG BopUBoug Katd tn Béppavon kat Yugn.

+ ‘'Otav ta HETANLKA pEpn BeppavBoly, PTtopel va SLacTaAoUV KAl Va TIPOKAAEGOUV
B06puBo. >>> AuTO bev amotedel BAGSN.

To mpoidv Sev AeLtoupyei.

+ H aopdhela pelPATOC SIKTUOU ElVAL KAPEVN ] ATIEVEPYOTIOLNHEVN. >>> EAEYETE TI¢
aopaleteg atov mivaka. Av ypetadetal, QuTikataoTroTe 1] EMAVEVEPYOTTOLOTE TLG.

+ To Ttpoiov Sev €xel ouvSebel otn (yewwpévn) ipida. >>> EAEYETe T OUVSEDN TOU PLG.

+ Ta KOUPTILA/TIEPLOTPOPLKA KOUMTILA/TIANKTPA TOU TIVAKA EAEYXOU &gV
AeLtoupyoUv. >>> Av T0 mPOIOV SLaBETeL ActToupyia KAELSWHATOS TARKTPWY, QUTH)
umopel va éxet evepyorrotnBel. MNapakaloUlE QmeVEPYOTTOLTTE THV.

To (WG TOu PoUPVOU SeV AELTOUPYEL.

« HAduma @oUpvou £xet urtootel BAARN. >>> AVTIKatacTriote T Aduma Tou poUpvou.
+ ‘ExeL Stakotel To pevpa. >>> EAEyéte av umtdpyet peopa. EAEyYETe Tic aopdleleg otov
nivaka. Av ypetadetal, QuTikataaoTrate 1] EMAVEVEPYOTTOLIOTE TIC AOPAAELEC.

O poUpvog Sev Beppaivetat.

* ‘lowg va pnv €xeL pubuLoTel Asttoupyla payelpéuatog kal/r) Bepuokpaota. >>>
PuBuiate atov poUpvo Asttoupyla paysipéuarog kau/ly Bepuokpaoia.

+ ‘ExeL Stakotel To pevpa. >>> EAEyéte av umtdpyel peopa. EAEYETe Ti¢ aopdleLeg otov
nivaka. Av ypetadetal, QuTikataoTrate 1] EMAVEVEPYOTTOLIOTE TIC AOPAAELEC.
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Texvikég MpodLaypapeég

FeviKEG TEpoSLaypapég

EEwteplkeg SLaotdoelg poiovtog (Uog/

595 mm/594 mm/567 mm

TAdtog/ BAabog)

Alaotdoelg eykatdotaong Tou poupvou

590 r1 600 mm/560 mm/eAdy. 550 mm

(Uog/ TAdTog/ BAB0K)
Tdaon / cuxvotnta 220-240V ~ 50/60 Hz
TUTIOG KAAWSLOU KAl XpnOLUOTIOLOUHEVN
Statopn] / katdAAnAa yla xprion oto eAay. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
TIPOLOV
YUVOALKM KaTtavAAwon peUPATOC 2.3 kW
TUTIOG (POUPVOU Evtou{opevog poupvog
Katnyopla evepyeslakrg anddoaong A
QoG 0yKoG (Altpa) 74
II:/Ic'tZa NG ocuokeunc (M) (KaBapd Bapog) 255
g
Aeiktng evepyelakng anodoong avd 953

BdaAapo EEI

#

Baotkd: OL TIANpoWopleg OXETIKA PE TNV EVEPYELAKI) CHHAVON NAEKTPLKWY
(POoUpPVWV TTapEXoVTaL CUPPWVA PE To Ttpotutto EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ot TLHEG
auTég ipoodlopidovtal UTIO TUTIOTIOLNHIEVO POPTLo PE Asttoupyieg BEppavong pe
Katw-tdvw avtiotaon f Beppavong pe uttofordnon avepLotrpa (av UTIAPXEL).

H kAdon evepyeLakrig amodoong mpoadlopiletal cUPPWVA PE TNV TILO KATW
TIPOTEPALOTNTA AVAAOYa AV OL avTLoToLXEG AELTOUPYLEG UTIAPYOUV OTO TIPOLOV N
oxL: 1-OLk. Beppavaon Pe aveplotnpa, 2-Ogppog agpag 3- XapnAo yKpA pe
uttoBor|Bnon aveplotrpa, 4-NMavw kat kdtw avtiotaon.

OL TEXVLKEC TIpOSLaypaPEG PTopel va TtpoTtoTtolnBolv XwpLig TiponyouUpevn
eLdotolnan, yLa okoToug BEATiWoNG TNG TTOLOTNTAG TOU TIPOIOVTOG,.

Ot elkdveg 0TO TIapOV ey eLpiSLo elval EVEELKTLKEG KAl PTTOpEL va punv
QVTLOTOLYOUV akpLBwE oTo Tpoidv oag.

OL TWEG TTIOU AVAPEPOVTAL OTLG ETIKETEG TOU TIPOLOVTOG 1} 08 AAAQ EVTUuTIa
TEKPNPLWONG TIOU TO CUVOSEVUOUV £XOUV ATIOKTNOEL OE EPYAOTNPLAKEG CUVONKEG
oUPPWVA PE TA OXETIKA TIPOTUTIA. AVAAOYa PE TLG CUVBNKEG AsLToupylag Kat
TEPLBAAOVTOG TOU TIPOLOVTOC, OL TLUEG QUTEG PTTopel va Stapépouv.
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08nyieg pootaciag tou epLBAAAOVTOG

Kavoviopog epi amofARTwy
ZUuppOpYwOon pe TNV O8nyia mepi
amoBANTWV NAEKTPLKOU Kat
NAeKTPoVIKOU gEoTALGHOU (AHHE) Kkat
TEALKN 8LdBean TOU TIPOiOVTOG

i

To mpoidv autd
CUPHOPYWVETAL PE TNV
Oényta tng Eupwrtaikng
‘Evwong ept amoBArTwy
NAEKTPLKOU KaL NAEKTPOVLKOU
eomALopou (AHHE) (Oényla
2002/96/EE og ocuvSuaCHO HE
2003/108 EE kat tnv
2012/19/EE). To Tipoldv @epeL
oUpBoAo taglvopnong yla
amoBANTa NAEKTPLKOU Kat
NAEKTPOVLKOU £EOTIALOHIOU
(AHHE).

To Tpoidv autd €XEL KATAOKEVAOTEL PE
eCaptruata kat UALKA uPnAng TroLotnTag
TQ oTmola Pmopouv va
eMavaypnootolnBouv Kat sivat
KataAAnAa yLa avakukAwon. Mnv
amnoppiete to andPAnTo poidv padl pe
TA KAVOVLKA OLKLAKA Kal AAAa
amopPLUPATA 0TO TEAOG TNG WPEALUNG
Cwn¢ Tou. MNapadwate To O KEVTPO
OUA\OYIG YLa TNV QVaKUKAWON
NAEKTPLKOU KaL NAEKTPOVLKOU
e€omALopoU. Zntrote TANPoYopleg amo
TLG TOTILKEG 0AG APXEG OXETLKA PE AUTA TA
KEVTPA CUAAOYNG.

H katdAAnAn amoppudn tng
XPNOLUOTIOLNHEVNG CUOKEUNG BonBd
OTNV ATOTEOTIN TIBAVWVY apVNTIKWY
OUVETIELWV YLa TO TIEEPLRAANOV KaL TNV
avBpwrivn vyela.

ZUuppOpYwon pe TNV O8nyia mepi
TIEPLOPLGHOU XPHONG OPLOHEVWV
€TKiVEUVWVY oucLwv (RoHS):

To Tpoidv Ttou €xeTe TIPOUNOEUTEL
ouppopywvetal Pe tnv Odnyla tng
Eupwtaikng évwong Tept TepLopLopov
XPONG OPLOPEVWV ETILKIVEUVWVY OUCLWV
(RoOHS) (2011/65/EE). Agv TiepLeXeL
eTLKVELVA Kal amayopeUPEVA UALKA TIOU
opilovtat otnv Oényla.

TeAKn 8LaOeonN TWV UALKWV

cuoKevaciag

+ Ta UALKG ocuokeuaoiag sival
emkivéuva yla ta taldid. Alatnpeite
TA UALKA OUOKEUAOLAG OE AOQOAEG
MEPOC HaKpLA aro ta TtatsLd. Ta UALKA
ouokeuaoiag Tou Tpoidvtog ivat
KOTAOKEVUAOHEVA ATIO AVAKUKAWOCLUA
UALKA. H telkn) SLdBeaor Toug TipETeL
va ylvetal owotd kat Pe stahoyn
oUPPWVN PE TLG 08NYieg yLa ta
avVaKUkAoUpeva amdBAnta. Asv TipETeL
va aroppimrovtatl padi Je Ta Kavovika
OLKLOKA amopplypata.

MpotdoeLg yLa e§olkovopnon

EVEpPYELAG

MANPOWOPLEG OXETLKA PE TNV EVEPYELAKN)

anodoon cupwva pe tnv EE 66/2014

pTiopeite va Bpeite oto SeAtio

TIPOLOVTOG TIOU TIAPEXETAL PE TO TIPOLOV.

OL ipotaoeLg Tou akoAouBouv Ba cag

Bonbrjoouv va xpnolJoTiolelte To

TIPOLOV € OLKOAOYLKO KAl EVEPYELAKA

amodoTIKO TPOTIO:

« Apnivete ta katePuypEva Tpd@LUa va
Eemaywvouv TPV Ta payelpePeETe.

+ M£oa oto poUpvo xpnoLpoToLEiTe
Soxela okoUpOUL XPWHATOG KAL ATIO
EMAYLE, TIOU £XOUV KOAUTEPA
XOPAKTNPLOTLKA JETAPOPAG
BeppodtnTac.

+ Twa paysipepa peyaAng StapkeLag,
QTIEVEPYOTIOLELTE TO TIPOLOV 5 £wg 10
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Aemttd TipLv TNV Wpa ARENG tou
payelpgpatoc. EtoL pmopeite va
e€olkovopunoete wg kat 20% tou
PEVHATOG pE XPrION TNG
UTTOAELTTOEVNG BEpPOTNTAG.
MpoBeppaivete To poupvo Povo av
OULVLOTATAL OTO EYXELPLSLO XprioTn 1
otn ouvtayr. Mnv avolyete tnv Topta
TOU (pOoUpVOU TILO cuxVA att' 600
arnacteitat.
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+ MNpooTmaBrote va payelpeVete

OUYXPOVWG TIEPLOCATEPA ATIO EVa
(payntd oto poupvo dTav auto sivat
EQPLKTO. MTtopeite va payelpeVete
tautdypova torobetwvtag SUo
HayELPLKA OKELN TTAVW 0T CUPUATLVN
oxapa. Emumigoy, av payelpevete
(Payntd To éva PETA To AAAO,
eolkovopeite evépyela emeldn o
oUupvog Sev Ba xaoeL tn BepudtnTd
Tou.
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