INTRESSANT @

Design and Quality
IKEA of Sweden

Francais

Le moulin est doté d'un mécanisme en céramique.
Il vous permet de moudre des épices, des herbes
séchées et du gros sel. Pour remplir le moulin,
tirer la partie supérieure du moulin vers le haut.
Pour moudre plus ou moins finement, régler sur le
dessous du moulin (voir illustration).

Entretien

Apres avoir moulu une épice huileuse comme les
bais roses, moudre du gros sel pour nettoyer le
mécanisme. Le récipient en verre et le couvercle
plastique résistent au lave-vaisselle. Les autres
parties doivent étre lavées a la main.Pour le
nettoyage du moulin dans son intégralité, nous
vous conseillons le lavage a la main.

Norsk

Krydderkvernen har en keramisk kvernmekanisme,
noe som gjor at du kan male terkede urter, krydder
og salt. Krydderet fyller du pa ved & dra kvernens
ovre del oppover. | bunnen stiller du inn hvor fint
du vil male krydderet ditt (se illustrasjon).

Rengjering

Rengjer malverket ved a male grovt salt. Det er
spesielt viktig dersom du har malt et oljeaktig
krydder som f.eks. rosépepper. Om du vil rengjere
hele krydderkvernen, anbefales oppvask for hand.

Espaiiol

El molinillo tiene un triturador cerdmico que
permite moler especias y sal. Abre el molinillo
tirando de la parte superior hacia arriba y rellena
con las especias. En la base seleccionas si quieres
moler fino o grueso (ver dibujo).

Limpieza

Limpia el triturador moliendo sal gorda. Esto

es de especial importancia si acabas de moler
alguna especia aceitosa, como la pimienta rosada,
por ejemplo. Para limpiar todo el molinillo, se
recomienda lavarlo a mano.
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Nederlands

De kruidenmolen heeft een keramisch maalwerk,
waardoor je gedroogde kruiden, specerijen en zout
kan malen. Je vult de kruiden bij door het bovenste
gedeelte van de molen omhoog te trekken. Op de
bodem kan je instellen hoe fijn de gemalen kruiden
moeten worden (zie afbeelding).

Reinigen

Reinig het maalmechanisme door met grof zout te
malen. Dat is met name belangrijk als je een olie-
achtig kruid gemalen hebt, b.v. roze peper. Wil je de
hele kruidenmolen schoonmaken, dan kan deze het
best met de hand worden afgewassen.

Suomi

Maustemyllyssa on keraaminen koneisto, joten
myllylla voi jauhaa kuivattuja yrtteja, mausteita ja
suolaa. Taytd mausteosa vetamalla myllyn yldosaa
yléspain. Jauhatuksen karkeus saadetdan pohjasta
(katso kuva).

Puhdistus

Puhdista maustemyllyn koneisto jauhamalla siina
karkeaa suolaa. Tama on hyvin tarkeag, jos olet
jauhanut 6ljyisia mausteita, kuten rosépippuria.
Koko maustemyllyn puhdistuksessa suositellaan
kédsinpesua.

Italiano

Il macinaspezie ha un meccanismo in ceramica
che ti permette di macinare spezie, erbe essiccate
e sale. Per riempire il macinaspezie, tira verso
l'alto la parte superiore. Sulla base puoi regolare
il meccanismo per macinare le spezie pit 0 meno
finemente (vedi figura).

Pulizia

Pulisci il meccanismo macinando del sale grosso.
Questa operazione & particolarmente importante

dopo aver macinato delle spezie oleose. Il
macinaspezie va lavato a mano.

English

This spice mill comes with a ceramic grinding
mechanism allowing you to grind dried herbs and
spices as well as salt. Pull the top part of the spice
mill upwards and then fill up with spices. Adjust
the base according to how finely ground you prefer
your spices (see sketch).

Cleaning

The grinding mechanism can be cleaned by
grinding coarse-grained salt. This is recommended
after having ground an oily spice like pink pepper,
for instance. The entire spice mill should be washed
by hand.

Dansk

Krydderikvaernen har en kveern af keramik, sa den
bade kan male terrede krydderurter, krydderier
og salt. Kveernen fyldes ved at traekke den gverste
del af kveernen opad. | bunden af kveernen kan

du indstille, hvor fint krydderierne skal males (se
tegning).

Rengering

Renger kvaernen ved at kveerne groft salt. Det er
isaer vigtigt hvis du har malet et olieret krydderi. Vil
du rengere hele kvaernen anbefales manuel opvask.

Svenska

Kryddkvarnen har ett keramiskt malverk, vilket gor
att du kan mala torkade orter, kryddor och salt.
Kryddorna fyller du pa genom att dra den ovre
delen pa kvarnen uppat. | bottnen staller du in hur
fint malda du vill ha dina kryddor (se bild).

Rengoéring

Rengdr malverket genom att mala med grovt
salt. Detta ar sarskilt viktigt om du malt en oljig
krydda som t.ex. rosépeppar. Vill du rengéra hela
kryddkvarnen rekommenderas handdisk.

Magyar

Ez a keramia orlébetétes fliszerdrl§ szaritott
fliszernévények, mas fliszerek valamint s6
darélasara egyarant alkalmas. Huzd felfelé az 6rl6
fels6 részét, majd toltsd bele a fliszert. Allitsd be az
aljat aszerint, hogy milyen finomra szeretnéd &rélni
a fliszert (Iasd az abrat).

Tisztitas

Az 6rl6 mechanikat durva szemcsés sé rlésével
tisztithatod. Ez kiildndsen ajanlott olajos fliszerek
6rlése utan. A teljes fliszerérlé kézzel moshaté.

Deutsch

Die GewUlrzmuhle hat ein keramisches Mahlwerk,
mit dem man sowohl getrocknete Krauter und
Gewdrze als auch Salz mahlen kann. Zum Befullen
das Oberteil der Gewiirzmuhle nach oben
abziehen. Am unteren Teil kann eingestellt werden,
wie grob oder fein Gewlirze gemahlen werden
sollen (siehe Zeichnung).

Reinigung

Zum Reinigen des Mahlwerks grobes Salz
durchmahlen. Dies empfiehlt sich, wenn man z.B.
ein 6liges Gewtrz gemahlen hat. Die Gewtrzmuhle
nur von Hand spdilen.

Islenska

pessi kryddkvorn er med kvorn Ur keramiki sem
mylur purrkadar kryddjurtir, Snnur krydd og salt.
Takid efsta hlutann af og fyllid med kryddi. Stillid
grofleika mélunarinnar & botninum (sja mynd).

prif

Hreinsa ma kvérnina med pvi ad mala i henni gréft
salt. Maelt er med pvi ad petta sé gert pegar buid er
ad mala oliurikt krydd. Kryddkvdrnina sjalfa a alltaf
ad handpvo.

Cesky

Mleci mechanismus tohoto mlynku je vyroben z
keramiky, takze si v ném muzete mlit jak susené
bylinky a kofeni, tak i sdl. Vysunte horni ¢ast
mlynku nahoru a naplrite mlynek kofenim. Na
spodni ¢asti si nastavte, jak jemné nebo hrubé
chcete koreni umlit (viz obrazek).

Cisténi

Mleci mechanismus muZete vycistit pfemletim
hrubozrnné soli, coZ obzvlasté doporucujeme po
mleti olejnatého koreni, jako je napfiklad rizovy
pepf. Cely mlynek byste méli myt pouze ru¢né.

Polski

Ten miynek wyposazono w ceramiczny mechanizm
do mielenia suchych ziét i przypraw, a takze soli.
Pociggnij gérng cze$¢ mtynka do géry i napetnij
ziotami. Wyreguluj podstawe zgodnie z wybrang
przez siebie gruboscig mielenia (patrz szkic).

Czyszczenie

Aby wyczysci¢ mechanizm zmiel troche soli
gruboziarnistej. Szczegdlnie wtedy, gdy wczesniej
mielite$ przyprawy oleiste. Caty mtynek nalezy my¢
recznie.



Portugues

Este moinho de especiarias estd equipado com
um mecanismo de trituracdo em ceramica que
Ihe permite moer ervas secas e especiarias, como
também sal. Puxe para cima a parte superior do
moinho e encha com especiarias. Ajuste na base o
grau de trituracdo que preferir (ver esquema).

Limpeza

O mecanismo de trituragdo pode ser limpo moendo
sal grosso. Isto é especialmente recomendavel
apés ter moido alguma especiaria oleaginosa, p.ex.
pimenta rosa. O moinho de especiarias deve ser
lavado a mao.

Hrvatski

Ovaj mlinac za zacine ima keramicki mehanizam za
mljevenje kojim se moZe mljeti suSeno bilje, zacine
i sol. Povuc¢i vrh mlinca prema gore i napuniti ga
zacinima. Podesiti osnovu prema tome koliko fino
mljeveni se zacini preferiraju (vidi skicu).

Ciséenje

Kako biste ocistili mehanizam za mljevenje,
sameljite malo krupne soli. To je posebno bitno
nakon mljevenja uljnih zac¢ina kao 3to je crveni
papar. Cijeli mlinac za zacine moZete oprati ru¢no.

Sloven3cina

Mlincek za za¢imbe ima kerami¢en mehanizem
za mletje, s katerim lahko meljete suha zeliS¢a,
zaCimbe in sol. Zgornji del mlincka potegnite
navzgor in napolnite mlincek z za¢imbami. Na dnu
lahko nastavite stopnjo mletja zac¢imb (glej skico).
Ciscenje

Ce Zelite o€istiti mehanizem za mletje, zmeljite
nekaj grobe soli. To je Se posebej pomembno po
mletju zacimb, ki vsebujejo olje, npr. rdeci poper.
Mlincek vedno operite na roke.

Eesti

Vurstiveskil on keraamiline jahvatusmehhanism,
sellega saab jahvatada kuivatatud maitsetaimi,
virtse ja soola. Tdommake veski Glemine osa Ules,
taitke vlrtsidega. Reguleerige alus vastavalt sellele,
kui peeneks soovite virtsid jahvatada (vt joonis).

Puhastamine

Jahvatusmehhanismi saab puhastada, jahvatades
veskis jamedat soola. Eriti oluline on seda teha,
kui olete eelnevalt jahvatanud 6liseid virtse, nt
roseepipart. Kogu virstiveski on kasitsi pestav.

Romana

Rasnita de condimente are un mecanism de rasnit
din otel inxidabil care iti permite sa rasnesti atat
ierburi uscate, condimente, cat si sare. Desfa
partea superioara a rasnitei si umple-o. Regleaza
baza in functie de cat de fin preferi sa rasnesti
condimentele (vezi schita).

Curatare

Mecanismul de rasnire poate fi curatat rasnind
sare bruta. Aceasta se recomanda dupa ce ai
rasnit piper rosu uleios. Rasnita trebuie spalata in
intregime manual.

EAANVLIKA

AUTOG 0 HUAOG UTTAXAPLKWV SLABETEL KEPAULKO
HNXaviopd aAéCEWG, O OTIOLOG 0ag ETILTPETIEL vV
tplpete amofnpapéva Bdtava kat Praxapikd, omwg
emtiong kat aAdtL. TpaPr&te To emavw PEPOG TOU
HUAoU Kat yepioTe Tov pe Pmaxapikd. Pubuiote

™ Bdon, avaloya pe to oo alecpéva BEAETE Ta
pTtaxapika oag (BAEMe okitoo).

KaBaplopog

O pnxaviopog tpupipatog pmopet va kabapLotel,
€dv TpleTE XOVTPO aAdTL. AUTO cuviotdtal PeTd
70 TpiPLpo evdg ALtapoU PTtayapkou, OTwg
mapadelypatog xapv to yapU@aiio. OAGKANPOG o
HUAOG pTTaxapLlkwy Ba TIPETEL va TIAEVETAL OTO XEpL.

Turkge

Bu baharat degirmeni, kurutulmus bitkileri,
baharatlari ve tuzu 6gutmeyi kolaylastiran
seramikten 6gutticlye sahiptir. Degirmenin
Ust kismini yukariya dogru cekerek baharat

ile doldurabilirsiniz. Baharatlarinizin ne kadar
ince 6gutulmesini istiyorsaniz, tabani o sekilde
ayarlayiniz (resme bakiniz).

Temizleme

Ogutme mekanizmasi, kalin tuz 6gttilerek
temizlenebilir. Bu islemin, ézellikle yagli baharatlar
ogutuldukten sonra yapilmasi tavsiye edilir. Baharat
oguttcisinin tumdi elde yikanmalidir.

LatvieSu

Garsvielu dzirnavinas ar keramisku malSanas
mehanismu Tpasi vieglai Zavétu garSaugu, garsvielu
un sals malSanai. Pavelciet dzirnavinu augSéjo dalu
uz aug3u un piepildiet ar gar3vielam. Regulé&jiet
pamatni, lai izvélétos piemérotako malsanas
smalkumu (skat. attélu).

TiriSana

Mal3anas mehanisma tiriSanai izmantojiet rupju
sali. Mehanismu ir Tpasi svarigi iztirit péc tam, kad
dzirnavinas maltas ellainas garsvielas, pieméram,
roza pipari. Mazgajiet dzirnavinas ar rokam.

Slovensky

Vdaka keramickému mechanizmu mlync¢eka mozete
na tomto mlynceku na korenie mliet'susené bylinky,
korenie aj sol. Potiahnite vrchnu ¢ast'mlynceka
smerom hore a naplfite ho korenim. Nastavte
spodok mlync¢eka podla toho, ako najemno chcete
mat korenie pomleté (vid obrazok).

Udrzba

Mleci mechanizmus €istite hrubozrnnou solou. To
doporucujeme najma po mleti olejnatych typov
korenia ako napriklad ruzové korenie. Cely mlyncek
umyvajte rucne.

YKpaiHCbKa

MAVHOK ANA cnewii Ma€e KepamidyHNI MexXaHi3m
nomeny, iK1 Ja€ 3MOry MOJIOTU 5K CyXi TpaBu
Ta cnewji, TaK i Cifib. MOTATHITL BEPXHIO YaCTUHY
MJ/IMHKa Bropy 7 3anoBHITb A0ro crewismu.
Bigperyntolite ocHOBY BiANOBIAHO A0 TOrO,
HaCKiNbKW A4Pi6HWIA NoMen BaM NOTPi6eH (AMB.
ecKis).

YuweHHs

[ns yrLeHHA MexaHi3My MANHKa NOTPIGHO
po3MosioTV HebaraTo KpynHo3epHUCTOoI coni. Lie
0CO6AMBO BaX/IMBO MiCAS PO3MENOBAHHSA OAIICTUX
cnewiin, Hanpukaag, poxesoro neput. MAnHoK ans
cnewin NOTPIGHO MUTK BPYUHY.
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Lietuviy

Prieskoniy malanélis su keraminiu malimo
mechanizmu puikiai sumala dZiovintas prieskonines
Zoleles, jvairius prieskonius ir druska. Nuimkite
virSutine maldnélio dalj ir pilkite prieskonius.
Smulkiau ar stambiau malti galima nustatyti
pasukiojus apatine dalj (Zr. paveikslélj).

Valymas

Malimo mechanizma valyti malant stambig
druska, ypatingai po aliejiniy sékly ar prieskoniy,
pavyzdZiui, rausvo pipiro, smulkinimo. Visg
maldneélj plauti rankomis.

Bbarapcku

Ta3y MenHMYKa e CbC cneynaneH kKepammyeH
MeXaHN3bM, KOMNTO BW MO3BOJISIBA fa MenuTe
M3CyLLIeHN 6UAKN 1 NoAMNPaBKKM, KaKTo U CON.
M3abpnariTe ropHaTa 4acT U HanbaHeTe.
HacTpoliTe ABHOTO crnopey ToBa KOJIKO CUTHO
vcKkaTe Aa CMennTe NoAnpaBknTe (BUXKTe cxemaTa).

MouncreaHe

CMUNALMAT MEXAHM3BM MOXE Aa Ce MoYnCTH,
KaTo CMesieTe C Hero Masnko egpa con. Tosa ce
npenopbYBa C/iej MeneHe Ha Ma3Ha noAnpaska
KaTo Hanpumep po3os nunep. Lianata menayka
TpsibBa Aa ce U3Mue Ha pbKa.

Srpski

Ovaj mlin za zacine ima keramicku drobilicu koja
omogucava da melje$ suvo zacinsko bilje, zacine
i so. Povuci nagore gornji deo mlina i napuni ga
zacinima. Podesi drobilicu tako da melje na krupno
ili sitno (pogledaj sliku).

Ciscenje

Mehanizam za mlevenje moZzes ocistiti meljudi
krupnu so. To se preporucuje posto sameljes
uljevite zacine kao 3to je crveni piper, na primer.
Ceo mlin treba oprati ru¢no.



