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Na 0ltima pégina deste manual,
encontrard a lista de centros de
assisténcia técnica autorizados
designados pela IKEA e os
respectivos nimeros de telefone
nacionais.

En la dltima pdgina de este
manual encontrard el listado de
Centros de servicio autorizado
designados por IKEA y los
respectivos nimeros de teléfono
nacionales.
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Op de laatste pagina van deze in-
structies vindt u de volledige lijst van
alle Geautoriseerde servicecentra
van IKEA met hun overeenkomstig
telefoonnummer.
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Informacgoes de segurancga

Antes de utilizar o aparelho, leia
estas instrugdes de seguranca
com atenc¢do. Guarde-as por
perto para consulta futura.
Estas instrucdes e o préprio
aparelho possuem mensagens
importantes relativas a
seguranga que deve ler

e respeitar sempre. O
fabricante declina qualquer
responsabilidade pela
inobservancia das presentes
instrucdes de seguranga, pela
utilizagdo inadequada do
aparelho ou pela incorreta
configuragdo dos controlos.

AVISOS DE SEGURANCA

A\ As criancas até aos 3 anos
devem ser mantidas afastadas
do aparelho. As criangas

entre os 3 e os 8 anos devem
ser mantidas afastadas do
aparelho, exceto se estiverem
sob supervisdo permanente.
Este aparelho pode ser utilizado
por criangas a partir dos 8 anos
e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob
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supervisdo ou tenham recebido
instrugoes quanto a utilizagdo
segura deste aparelho e se
compreenderem os perigos
envolvidos. As criangas ndo
devem brincar com o aparelho.
A limpeza e a manutengdo a
cargo do utilizador ndo devem
ser realizadas por criangas sem
supervisdo.

/A AVISO: O aparelho e os
seus componentes acessiveis
ficam quentes durante o
funcionamento. Deve ter-se
cuidado para evitar focar nos
elementos quentes. Mantenha
as criangas com idade inferior a
8 anos afastadas do aparelho a
menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

/A Néo toque no forno durante
o ciclo de limpeza pirolitica
(limpeza automdtica), pois existe
risco de queimaduras. Mantenha
as criangas e os animais
afastados do aparelho durante e
apos o ciclo de limpeza pirolitica
(até que a divisdo esteja
completamente ventilada). Antes
do ciclo de limpeza pirolitica,
qualquer excesso de residuos
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de alimentos, especialmente
gorduras e dleos, deve ser
removido da cavidade do forno.
Ndo deixe nenhum acessério ou
material dentro da cavidade do
forno durante o ciclo de limpeza
pirolitica.

A\ Se o forno estiver instalado
por baixo de uma placa de
cozeduraq, certifique-se de que,
durante o ciclo de limpeza
pirolitica, os queimadores

ou as placas elétricas

estdo desligados. - risco de
queimaduras.

/A Nunca deixe o aparelho

sem vigilancia durante a
secagem de alimentos. Caso o
aparelho seja adequado para
a utilizagdo de uma sonda de
temperatura, utilize apenas uma
sonda recomendada para este
aparelho, pois existe o risco de
incéndio se assim ndo for.

/A Mantenha quaisquer

pecas de vestudrio ou outros
materiais inflamdveis afastados
do aparelho até que todos os
componentes deste tenham
arrefecido completamente,

pois existe risco de incéndio.
Preste sempre aten¢do quando
cozinhar alimentos ricos em
gorduras, 6leos ou quando
existe a adicdo de bebidas
alcodlicas, pois existe risco de
incéndio. Utilize apropriadas
luvas para retirar recipientes
do forno para retirar panelas e
acessorios. No final da cozedura,
abra a porta com cuidado,

6

permitindo que o ar quente ou o
vapor saia gradualmente antes
de aceder a cavidade do forno,
caso contrdrio, existe o risco de
queimaduras. Ndo obstrua a
ventilagdo de ar quente existente
na parte frontal do aparelho,
pois existe risco de incéndio.

/A Tenha cuidado quando a
porta do forno estiver aberta ou
para baixo, de forma a evitar
bater na porta.

UTILIZACAO AUTORIZADA

/A CUIDADO: o aparelho néo
deve ser ligado a partir de

um dispositivo de comutagdo
externa, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de
um sistema de controlo remoto
em separado.

/A Este aparelho destina-

se a ser usado em ambiente
domeéstico e em aplica¢bes
semelhantes tais como: copas
para utilizagdo dos funciondrios
em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho; quintas
de exploracdo agricola;
clientes em hotéis, motéis, bed
& breakfast e outros tipos de
ambientes residenciais.

/A Estdo proibidos outros tipos
de utilizagdo (por exemplo,
aquecimento de divisdes da
casa).

/\ Este aparelho néo estd
concebido para o uso
profissional. Ndo utilize o
aparelho no exterior.
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/A Néo armazene substancias
explosivas ou inflamaveis (p.ex.,
gasolina ou latas de aerossol)
no interior ou préximas do
aparelho, pois existe o risco de
incéndio.

INSTALACAO

/A O aparelho deve ser
transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para
evitar o risco de lesbes. Use luvas
de protec¢do para desembalar

e instalar o aparelho - risco de
cortes.

/A A instalagdo, incluindo

a alimentagdo de dgua

(caso seja necessdrio) e as
ligacdes elétricas, bem como
quaisquer reparagoes devem
ser realizadas por um técnico
devidamente qualificado. Ndo
repare nem substitua nenhuma
peca do aparelho a ndo ser que
seja especificamente indicado
no manual de utilizagdo.
Mantenha as criancas afastadas
do local da instalagdo. Depois
de desembalar o aparelho,
certifique-se de que este ndo foi
danificado durante o transporte.
Em caso de problemas, contacte
o revendedor ou o Servico
Pés-Venda mais préximo. Uma
vez instalado o aparelho, os
elementos da embalagem
(pldstico, pecas de esferovite,
etc.) devem ser armazenados
longe do alcance das criancas

- risco de asfixia. Deve desligar
o aparelho da corrente elétrica

antes de efetuar qualquer
operagdo de instalag¢do - risco
de choques elétricos. Durante

a instalagdo, certifique-se de
que o aparelho ndo danifica o
cabo de alimentagdo - risco de
incéndio ou de choques elétricos.
Ligue o aparelho apenas depois
de concluida a instala¢do do
mesmo.

/\ Execute todos os trabalhos
de corte no mével antes de
instalar o aparelho e remova
todas as lascas de madeira

e a serradura. Ndo obstrua o
espaco minimo existente entre a
bancada e o rebordo superior
do aparelho, para evitar o risco
de queimaduras.

Ndo retire a base de espuma de
poliestireno do aparelho até &
altura da instalagdo.

/A Apés a instalacdo, a base
do aparelho ndo devera ficar
acessivel, pois existe o risco de
queimaduras.

/A Ndo instale o aparelho atrés
de uma porta decorativa, para
evitar o risco de incéndio.

AVISOS RELATIVOS A
ELETRICIDADE

/A A chapa de caracteristicas
encontra-se na extremidade
frontal do forno visivel com a
porta aberta.

/A Deve ser possivel desligar
o aparelho da fonte de
alimentagdo, desligando-o
na ficha, caso esta esteja
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acessivel, ou através de um
inferruptor multipolar instalado
na tomada de acordo com a
regulamentagdo aplicavel a
ligacdes elétricas; além disso,

o aparelho deve dispor de
ligagdo a terra, de acordo com
as normas de seguranca elétrica
nacionais.

/A Ndo utilize extensdes,
tomadas multiplas ou
adaptadores. Apds a instalagdo
do aparelho, os componentes
elétricos devem estar
inacessiveis ao utilizador. Ndo
utilize o aparelho com os pés
descalcos ou molhados. Ndo
ligue este aparelho se o cabo
ou a ficha elétrica apresentar
danos, se ndo estiver a funcionar
corretamente, se estiver
danificado ou se tiver caido.

A Se o cabo de alimentacéo
estiver danificado deverd ser
substituido por um idéntico do
mesmo fabricante ou por um
técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de
modo a evitar a ocorréncia de
situacoes perigosas, pois existe o
risco de choques elétricos.

/A Em caso de substituicéo de
alimentagdo, contacte um Centro
de Assisténcia autorizado.
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Descrigao do produto

Painel de controlo
Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel)
Resisténcia do grelhador
Ldmpada do forno
Ventoinha do forno
Resisténcia inferior (oculta)
Porta do forno
Grelhas laterais
9] Ligagdo do termémetro de carne

Acessérios

Tabuleiro para assar Grelha metdlica

Termémetro de carne

1x 1x

Como introduzir a grelha metdlica e outros acessoérios

Insira a grelha metdlica no nivel pretendido, segurando-a e inclinando-a ligeiramente para cima;
em seguida, pouse a parte traseira levantada (apontando para cima) primeiro. Em seguida,
faca-a deslizar na horizontal pelas guias de nivel tanto quanto possivel.

Os outros acessorios, como o tabuleiro para assar, devem ser introduzidos horizontalmente,
fazendo-os deslizar pelas guias.

Se desejar adquirir um acessério, entre em contacto com o centro de assisténcia técnica
autorizado.
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Painel de controlo

10

|© ] |

N O B BB

Botdo seletor retratil
E Botdo Retroceder

Luz
[ﬂ Visor

Bot&o de confirmagdo
Temporizador
Botdo de ajuste retrdtil

Primeira vutilizacdo

Retire os acessérios do forno e aquega-o a

200° durante cerca de uma hora para eliminar

odores e vapores provenientes dos materiais

de isolamento e da massa lubrificante de

prote¢do.

Defini¢oes

Rode o botdo indicador das "Fungdes”

para visualizar as definigdes e, em seguida,

rodar o botdo [€] para aceder a um submenu

que contém quatro defini¢des de exibi¢do que

podem ser alteradas; uma vez terminada a

cozedura, rode o botdo para a sua posi¢do

original.

* Reldgio
Rode o botdo [€ para visualizar a
mensagem "CLOCK". Os dois digitos da
esquerda comecardo a piscar, indicando
que deverd rodar o boté? para definir
as horas. Prima o botéo I3l para confirmar
as horas e os dois digitos da direita piscardo
em seguida. Rode o botdo [€para definir os
minutos e prima o botdo I3l para confirmar.

* Som
Para ativar ou desativar o sinal sonoro, siga
as seguintfes instrucdes:
1. Rode o bot&o k& para visualizar a
mensagem "SOUND"
2. Prima o botdo I3 para confirmar

&

Botodes retrateis

Para utilizar este tipo de botdo, pressione-o
no centro.

O botdo sai para fora.

Rode-o para a posi¢do desejada.

No fim da cozedura, rode o botéo para a
posicdo 9 e pressione-o novamente no centro
para colocd-lo novamente na sua posicdo
original.

3. Utilize o botdo [€] para selecionar a
definigdo pretendida

4. Prima o boté&o I3l para confirmar

* Luminosidade

Para modificar a luminosidade do ecrd, siga

as seguintes instrucoes:

1. Rode o botdo [& para visualizar a
mensagem "BRIGHTNESS" e prima
para confirmar.

2. O nivel de luminosidade atual é
apresentado

3. Rode o botdo para aumentar ou
diminuir a luminosidade e confirme
premindo E .

* Eco

1. Rode o botéo paro visualizar a
mensagem “ECO”.

2. Prima & para aceder as defini¢des
(ON/OFF).

3. Rode o botdo pcra selecionar
a defini¢do pretendida e confirme
premindo o botdo I .

4. Durante uma fungdo de cozedura, se o
Modo Eco estiver ativado, o visor reduz a
luminosidade para o nivel minimo apds 1
minuto; e a IlGmpada existente no interior
do forno é apagada 1 minuto apds o
inicio da cozedura, voltando a acender
com a tecla [ .
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Utilizagao didria

Ativar uma fungéo

1. Selecione a fungdo pretendida através do botdo &Y e, em seguida, prima o botéo §= para confirmar.

2. O valor da temperatura piscard, sendo possivel ajustd-lo através do botdo [€] e premindo o botdo
para confirmar.

3. Aduragdo da cozedura é apresentada no visor e poderd ajustd-la através do botdo (€] ou deixar
a duragdo predefinida para que a cozedura seja iniciada de imediado, premindo o botdo I3 para
confirmar.

4. Caso jd tenha selecionado uma duragdo da cozedura anteriormente, o visor ird apresentar a hora prevista
de fim da cozedura, contudo, poderd adid-la através do botdo [€] e premindo o botdo B3 para confirmar
esse adiamento.

Preaquecimento

Se disponivel, o preaquecimento é iniciado automaticamente (consulte a tabela), podendo ser incluido na

duragdo da cozedura caso seja selecionado antes de iniciar a fungdo.

Se selecionar a femperatura e um tempo de cozedura, o pré-aquecimento inicia automaticamente. Se néo

selecionar o tempo de cozedura, o temporizador iniciard apenas quando atingir a temperatura desejada.

Ouvird sempre um sinal sonoro quando a temperatura for atingida.

Inicio diferido

Permite adiar a hora de fim da cozedura, se disponivel (consulte a tabela).

Termometro de carne

Insira o termémetro de carne antes de ativar uma fungdo (consulte a tabela). Caso o termémetro de carne

seja inserido apds a confirmagdo da temperatura de cozedura, o visor ird piscar indicando a temperatura do

termémetro de carne; utilize o botdo k€] para ajustd-la e prima o botdo i3 para confirmar.

A fung@o de Inicio Diferido néo é aplicdvel quando o termémetro de carne é utilizado.

Quando o termémetro da carne atingir a temperatura desejada, soardo 3 sinais sonoros e a fungdo de

cozedura termina.

Botdo das Botdo das |PREAQUECIMENTO| Temperatura | Hora | Inicio |Termémetro
Funcoes m Funcdes H @ diferido| de carne
@

(o) OFF - - - - - -
ARFORGADO - X X X X -
@ (Caf)?g\r,)z::grlgﬁ?el-rior) ) B X X X )
c%%z\fgcl::?o - X X X X -

MAXI COZEDURA - X X X X -
™M GRELHADOR GRELHADOR - Niveis 1-2-3 X X .
GRELHADOR TURBO GRILL . Niveis 1-2-3 X X X
O PAO - X X X X -
) PIZZA - X X X X -
ESPECIAL FoRC A‘;'; £cor X X X X ;
ESPECIAL DESCONGELAR . . X X -
ESPECIAL Mggug :['g:° - - X X -
= ESPECIAL LEVEDAGAO - 30° 35° 40° X X -
PREAQUEC. RAPIDO - - X X - -
LIMPEZA PIROLITICA |  PIROLITICA . . 120min| X .
LIMPEZA PIROLITICA | PIROLITICA-ECO - . 75min | X -
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IMPORTANTE: Os acessérios devem ser retirados do aparelho antes da ativagdo da fungéo de limpeza

pirolitica. Para garantir os melhores resultados de limpeza da parte inferior do forno.

IMPORTANTE: Durante a limpeza pirolitica, a porta do forno é bloqueada automaticamente e surge no visor o

simbolo. A porta permanece bloqueada até o final do ciclo de limpeza: Surge no visor a mensagem “COOL”,

indicando que o forno ainda estd a arrefecer. Quando o forno tiver arrefecido até uma temperatura segura, a

porta serd desbloqueada e o visor apresentard a hora do dia.

NOTA: se o procedimento de controlo de bloqueio da porta automdtico néo for executado corretamente,

o simbolo surge no visor. Se, no entanto, a porta se mantiver fechada devido a uma avaria do sistema de

bloqueio, surge no visor o simbolo acompanhado da indicagdo “DOOR LATCHED” . Nesse caso, contacte o

centro de assisténcia técnica autorizado.

Aloirar

No final da cozedura, nas fungdes que o permitem, no visor surge a possibilidade de aloirar os alimentos. S&

poderd activar esta fungéo caso tenha definido uma duragdo de cozedura.

Quando o tempo de cozedura chegar ao fim, o visor exibe: “PREMIR Bl PARA ALOIRAR”. Prima a tecla [l o

forno inicia um ciclo de aloirar durante 5 minutos. Esta fungdo sé pode ser utilizada duas vezes.

Contador de minutos

Esta opgdo ativa o contador de minutos apenas quando ndo hd outras fungdes ativadas. Mantenha o icone
premido até que o icone (1) e a indicagdo “00:00” comece a piscar no visor, selecione e prima “ok” para

confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente do tempo programado, ouvir-se-G um sinal sonoro.

Tabela de Fungées do Forno
O forno dispde de 5 niveis de cozedura. Conte a partir do nivel inferior.

Funcao Descrigdo da fungdo

OFF Para desligar o forno.

©)

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a mesma temperatura de cozedura,
AR FORCADO em diferentes niveis (trés, no méximo) e em simultdneo. Esta fungdo permite cozinhar
alimentos diferentes sem transmitir odores de uns alimentos para os outros.

<

CONVENCIONAL | Para cozinhar qualquer tipo de alimentos utilizando apenas um nivel.
(Calor superior e | Recomenda-se a utilizagdio do 2.° ou 3.° niveis. Preaquega o forno antes de introduzir
inferior) os alimentos.

COZEDURA Para cozinhar carne e tartes com recheio liquido (salgado ou doce) num Gnico nivel.

CONVECCAO Utilize o 2° nivel. Preaquega o forno antes de introduzir os alimentos.

Para cozinhar grandes pegas de carne (com um peso superior a 2,5 kg). Utilize o

7 | MAXI 1° ou 2° nivel, dependendo da dimensdo da pega de carne. Sugerimos que vire a

COZEDURA carne durante a cqzedurc para que fique dourada de forma homogénea de~ambos
os lados. E conveniente regd-la com o molho de vez em quando para que ndo seque

excessivamente.

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar legumes ou tostar p&do. Recomenda-

se que utilize 0 4.° ou 5.° niveis. Ao grelhar carne, recomendamos a utilizagdo de um

GRELHADOR tabuleiro colefor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o tabuleiro no 3.°

ou 4.° niveis e adicione 500 ml de dgua potdvel. A porta do forno deve permanecer

fechada durante a cozedura.

Para assar grandes pegas de carne (pernil, rosbife, frango). Coloque os alimentos nos

niveis intermédios.

TURBO GRILL E aconselhdvel utilizar o tabuleiro coletor para recolher os sucos da cozedura.

Cologue-o no 1.° ou 2.° niveis e adicione aprox. meio litro de dgua. Ndo é necessdrio

preaquecer o forno. Durante a cozedura, a porta do forno deve permanecer fechada.

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pdo.

Deverd apenas indicar os valores pedidos (temperatura e tempo) e o forno fard

automaticamente a gestdo do ciclo de cozedura. Coloque a massa no 2.° nivel.

) (D
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Descri¢ao da fungdo

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pizza.
Deverd apenas indicar os valores pedidos (temperatura e tempo) e o forno fard
automaticamente a gestdo do ciclo de cozedura. Coloque a massa no 2.° nivel.

< O

AR FORCADO
ECO*

Para cozinhar assados com recheio e carne em pedagos num nivel. Esta fungdo utiliza
a ventoinha de forma descontinua e suave o que evita que os alimentos sequem
demasiado. Nesta fungdo ECO a luz permanece desligada durante a cozedura e
pode ser temporariamente ligada de novo premindo o botdo de confirmacéo. Para
maximizar a eficiéncia energética, é recomendado néio abrir a porta do forno durante
a cozedura. E recomendado utilizar o 3.° nivel. N&o é necessdrio preaguecer o forno.

ok

DESCONGELAR

Para descongelar mais rapidamente os alimentos. E aconselhavel posicionar os
alimentos no nivel intermédio.

Deixe os alimentos na respetiva embalagem para evitar que a sua superficie fique
demasiado seca.

MANUTENGAO
DO CALOR

Para manter os alimentos quentes e crocantes depois de cozinhados (ex.: carne, fritos,
flan). E aconselhdvel posicionar os alimentos no nivel infermédio.

LEVEDACAO

Para obter a levedagdo ideal de massas doces ou salgadas. Para preservar a
qualidade da levedagdo, a fungdo ndo se ativa se a temperatura na cavidade for
superior a 40 °C. Colocar a massa no 2.° nivel. N&o é necessdrio preaguecer o forno.

08|

PREAQUEC.
RAPIDO

Para preaquecer o forno rapidamente. No final da fase de preaquecimento, o forno
selecionard automaticamente a fungdo CONVENCIONAL. Aguarde até que o forno
esteja totalmente preaguecido antes de introduzir os alimentos.

1
+

DEFINICOES

Para definir a visualizagdo (Hora, luminosidade, volume do som, poupanga de
energia)

LIMPEZA
PIROLITICA

Para eliminar os salpicos de cozedura, utilizando um ciclo a muito alta temperatura
(mais de 400 °C). A duracdo estd predefinida automaticamente para 120 minutos.
Selecione um ciclo ECO x 75 minutos caso o nivel de sujidade seja reduzido

S

TERMOMETRO
DE CARNE

O termdmetro para carne fornecido permite medir a temperatura
exata (até 100°C) durante a cozedura para garantir uma cozedura
ideal.

E possivel definir a temperatura central necesséria com base nos
alimentos a serem cozinhados. E muito importante posicionar o
termémetro com precisdo, para obter resultados de cozedura
perfeitos. Insira o termémetro totalmente na parte da pega com
mais carne, evitando ossos e partes com gordura (Fig. 1). Quando
cozinhar aves, o fermémetro deve ser inserido na lateral, no meio do
peito, tendo o cuidado de assegurar que a ponta na termina numa
parte oca (Fig. 2). No caso de carne com espessura muito irregular,
verifique se esta estd devidamente cozinhada antes de a retirar do
forno. Ligue a extremidade do termémetro ao orificio localizado na
parede direita do compartimento do forno. Ligue a extremidade
do termdmetro ao orificio localizado na parte esquerda inferior do
painel de controlo

*Funcéo utilizada como referéncia para a declaracéo de eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (EU) n.°
65 /2014

IMPORTANTE:
Durante o ciclo de limpeza automdtica, é aconselhdvel retirar todos os acessérios fornecidos para ndo
aumentar ainda mais as temperaturas externas da porta e para garantir uma melhor eficiéncia de
limpeza da parte inferior do forno.

IMPORTANTE: Se a fun¢do selecionada ndo for compativel com a utilizagdo do termémetro de

carne, a cozedura ndo serd iniciada até que o termémetro seja retirado. E apresentada a seguinte
mensagem: REMOVE PROBE
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Tabelas de cozedura
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Tipo de alimento Fungdo Preé- Nivel (a partir | Temperatura Tempo de
aquecimento de baixo) (°C) cozedura (min.)
BOLOS, PASTELARIA, ETC.
X 2/3 150-170 30-90

Bolos com levedura @

(¥?) X 1-4 160-180 30-90
Tartes recheadas X 2 160-200 35-90
(cheese cake, strudel,
tarte de fruta) X 2-4 160-200 40-90

8 X 3 150-170 20-45
Biscoitos/queques

X 2-4/5-3-1 150-170 20-45
Massa cozida para @ X 3 180-200 30-40
paes X 2-4 170-190 35-45

8 X 2 90 150-200
Merengues

(V) X 2-4/5-3-1 90 140-200
Péo ) X 2 180-220 30-50
Pizza () X 2 220-250 15-30
:g:; f’r'.ﬁ‘:/ X 2-4/5-3-1 190-250 20-40

B X 2 250 10-30
Pizza congelada

X 2-4 230-250 10-30
Tartes salgadas X 2 180-200 30-50
(tarte de legumes,
quiche) X 2-4/5-3-1 180-190 30-60
Vols-au-vent/ 8 X 2 190-200 20-30
salgadinhos de
massa folhada () X 2-4/5-3-1 180-190 20-40
Lasanha/massa no
forno/cannelloni/ B X 2 190-200 45-65
desenformados
Lasanha e carne 2-4 200 50-100***
Carne e batatas 1-4 190-200 45-100***
Peixe e legumes 1-4 180 30-50***
Refei¢do completa
Tarte de frutas (Nivel ok
5) / Lasanha (Nivel 3) (V) X 1-3-5 180-190 40-120
/ Carne (Nivel 1)
Carne assada/carne = _ 2 180-200 100-150%**

assada recheada
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Tipo de alimento Fungao Preé- Nivel (a partir | Temperatura Tempo de
aquecimento | de baixo) (°C) cozedura (min.)

CARNE

Pecas de carne _

(coelho, frango, v - 2 180-200 60-100***

cordeiro)

Porco assado e

estaladico 2 kg X 2 170-190 110-150

Borrego/vitela/

vaca/porco 1Kg 8 X 2 190-200 80-120

Frango/coelho/pato @ X 2 200-230 50-100

1Kg ) ]

Peru/ganso 3Kg 8 X 2 200-230 150-200

PEIXE

Peixe no forno/em

cartucho de papel B X 2 170-190 30-50

0.5Kg (filete, inteiro)

LEGUMES

Legumes recheados .

(fomates, courgettes, X 2 180-200 50-70

beringelas)

Tabela de cozedura com a fungdo GRILL

Tipo de alimento Funcgdo Pré- Nivel (a partir | Temperatura Tempo de
aquecimento | de baixo) (°C) cozedura (min.)

Tostas ) 5 5 3 (High) 1-3

Filefes/postas de ) 5 3/4 2 (Medium) 15-30°

peixe

Salsichas/espetadas/ 2.3

costelgfas/ @ 5 4/5 (Medium-High) 15-30

hambuirgueres

Perng de borrego/ _ 3 2 (Medium) 60-90**

pernis

Gratinado de ;

legumes v - 3 3 (High) 10-25

Batatas assadas - 3 2 (Medium) 35-60**

Frango assado 2-3 *

1-13Kg b2 - 2 (Medium-High | >80

Rosbife mal passado ) 3 2 (Medium) 35-50**

1Kg

Nota: os tempos e as temperaturas de cozedura sdo apenas indicativos.

*

**

Vire os alimentos a meio da cozedura
Vire os alimentos quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessdrio).

*** Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar,
dependendo da preferéncia de cada um.
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Limpeza e manutengdo
LIMPEZA

A aviso!

- Nunca utilize equipamentos de limpeza a
vapor.

- Limpe o forno apenas quando estiver frio
ao toque.

- Desligue o aparelho da corrente eléctrica.

Exterior do forno
IMPORTANTE: ndo utilize detergentes
corrosivos ou abrasivos. Se algum desses
produtos entrar em contacto acidental com o
aparelho, limpe imediatamente com um pano
homido.

* Limpe as superficies com um pano himido.

Se estiver muito sujo, acrescente a dgua
alguns pingos de detergente para a loiga.
Termine a limpeza com um pano seco.

Interior do forno
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas
abrasivas ou raspadores ou esfregdes
metdlicos. Com o decorrer do tempo, estes

poderdo danificar as superficies esmaltadas e

o vidro da porta do forno.

*  Apds cada utilizagéo, deixe o forno
arrefecer e depois limpe-o, de preferéncia
ainda morno, para remover a sujidade
acumulada e os residuos de alimentos
(por ex., alimentos com um elevado teor
de agicar).

e Utilize detergentes adequados para forno
e siga rigorosamente as instru¢des do
fabricante.

* Limpe o vidro da porta com um
detergente liquido adequado. A porta
do forno pode ser removida para
facilitar a limpeza (consulte a secgdo
MANUTENCAO). O vidro interior é liso
para facilitar a limpeza.

NOTA: durante a cozedura prolongada de
alimentos com um elevado teor de dgua

(por ex. pizza, legumes, etc.) poderd ocorrer
condensacdo no interior da porta e em redor
da vedagdo. Com o forno frio, seque com um
pano ou uma esponja.
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/A aviso

- Durante e apés a limpeza pirolitica,
mantenha todos os animais domésticos
(especialmente as aves) afastados do
local onde estd situado o aparelho.

Acessorios

*  Coloque os acessérios em dgua com
detergente para loica imediatamente
apds a respectiva utilizagdo, pegando
neles com luvas adequadas para fornos,
caso estejam quentes.

*  Os restos de alimentos podem ser
retirados com uma escova adequada ou
com uma esponja.

MANUTENGAO

A aviso!

- Utilize luvas de profecgdo.

- Certifique-se de que o forno estd frio antes
de realizar as operagdes seguintes.

- Desligue o forno da corrente eléctrica.

Para retirar as guias das prateleiras

segure a parte externa da guia e puxe-a na
sua diregdo de forma a extrair o suporte e os
dois pinos internos do alojamento.

Para repor as guias das prateleiras
posicione-as junto a cavidade e comece por
inserir os dois pinos nos seus alojamentos. De
seguida, posicione a parte externa junto

do seu alojamento, insira o suporte e
pressione firmemente em dire¢do & parede da
cavidade de forma a garantir que a guia de
nivel se encontra devidamente presa.
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Para remover a porta Para reinstalar a porta

1. Abra a porta na fotalidade. 1. Insira as dobradigas nos respectivos
2. Levante os dois trincos e empurre-os o suportes.

3. mais possivel (fig. 1). 2. Abra a porta na totalidade.

3. Baixe os dois travoes.
4. Feche a porta

Limpar o vidro

1. Apds remover a porta e pousd-la sobre
superficie suave, prima simultaneamente
os dois grampos de retengdo e remova
a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua diregdo.

fig. 1

4. Feche a porta o mais possivel (A),
levante-a (B) e rode-a (C) até ficar solta
(D) (fig. 2, 3, 4).

2. Levante e segure firmemente o vidro
interior com ambas as mdos, removendo-o
e colocando-o sobre uma superficie suave
antes de proceder a sua limpeza. Repita a
mesma operagdo para o vidro intermédio.

3. Para voltar a instalar corretamente os
vidros interno e intermédio, certifique-se
de que a lefra “R” estd visivel no canto
esquerdo.
Insira primeiro a parte mais longa do vidro
com a indicagdo “R” nos suportes e, em
seguida, baixe-a até & posi¢do correta.

fig. 2

fig. 3 4. Instale novamente a extremidade superior:
ird ouvir um clique, indicando que estd
bem posicionado. Certifique-se de que
a vedagdo estd segura antes de montar
novamente a porta.

fig. 4
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Substituir a lampada 3. Ligue o forno novamente & corrente
1. Desligue o forno da corrente eléctrica. eléctrica.

NOTA:

- Use apenas Idmpadas de halogéneo de
25W/230 V tipo G9, T300°C.

- Alémpada utilizada no aparelho
foi especificamente concebida para
aparelhos eléctricos e ndo é adequada
para ser utilizada na iluminagdo de

2. Desaperte a cobertura da lémpada (Fig. Ezmigéznzgg;o:l ngefﬂc;rggg;o da

5), substitua a ldmpada (consulte a nota
para ver o tipo de ldmpada) e aparafuse
novamente a cobertura da [dmpada.

As ldmpadas estdo disponiveis no centro
de assisténcia técnica autorizado da IKEA.

O que fazer se...

Problema Possivel causa Solugao
O forno ndo funciona. N&o hd alimentagdo Verifique se estd ligado a
elétrica. alimentagdo elétrica.

O forno ndo estd ligado | Introduza a ficha do forno na
a alimentagdo elétrica. | tomada elétrica.

O visor apresenta a letra Problema de software Confacte o Servico Pés-Venda
apresenta a letra "F", seguida mais préximo e indique
de um nimero a letra ou o nimero que

acompanha a letra "F"

Antes de contactar o centro de assisténcia técnica autorizado:

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestdes fornecidas na tabela
“O que fazer se...”.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se a anomalia ficou resolvida.

Se o forno ainda ndo funcionar apds essas verificagdes, contacte o centro de assisténcia

técnica autorizado da IKEA

Indique sempre:

¢ Uma breve descri¢do do tipo de problema encontrado;

* o tipo e o modelo exacto do forno;

e o numero de assisténcia (é o numero que se encontra apds a palavra Service na chapa
de caracteristicas), situado no canto direito da cavidade do forno (visivel com a porta do
forno aberta);

SISAVAKE S 0000 000 00000

* o seu endereco completo;
* o seu numero de telefone.

Se for necessdrio efectuar alguma reparacéo, contacte o centro de assisténcia técnica
autorizado IKEA (terd a garantia da utilizagdo de pecas sobresselentes originais e de uma
reparacdo correcta).
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Especificacoes técnicas
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Tipo de produto: Forno eléctrico de encastrar

Identificacéio do modelo:
ANRATTA 004.117.18

Numero de cavidades

1

Fonte de calor Electrical
NUmero de funcdes 6 9
Volume utilizdvel. Medido com as grelhas laterais e os painéis cataliticos 71
retirados |

Area da superficie do tabuleiro para bolos maior cm? 1191
Classe de eficiéncia energética (consumo mais baixo) A+
indice de eficiéncia energética 81,2
Consumo de energia

Fungdo convencional (com carga padrdo e resisténcias superior e inferior) 0,89
kWh/ciclo

Consumo de energia

Fungdo com ventilagdo forgada (com carga normal e aquecimento por ar 0,69
forcado) kWh/ciclo

Resisténcia superior W 2200
Resisténcia inferior W 1000
Resisténcia do grelhador W 2200
Resisténcia da ventoinha W 1800
Ventoinha de arrefecimento W 33
L&dmpada do forno 25
Poténcia em watts da ventoinha do forno W 22
Poténcia total W 2450
Dimensdes

Largura mm 595
Altura mm 595
Profundidade mm 550
Massa do aparelho

ANRATTA Kg 32,2
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Especificagoes técnicas
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As informagdes técnicas encontram-se na

chapa de caracteristicas no interior do

aparelho.

Instalacao

Dispositivo de bloqueio da porta

Para abrir a porta com o dispositivo de
bloqueio, consulte a fig. 1.

Fig. 1

O dispositivo de seguranga da porta pode
ser retirado seguindo a sequéncia de
imagens (consulte a Fig. 2). Fig. 2
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Ligacao eléctrica

Verifique se a tensdo eléctrica especificada
na chapa de caracteristicas do aparelho
corresponde a tensdo da rede eléctrica. A
chapa de caracteristicas estd situada na
extremidade frontal do forno (visivel com a

Questoes ambientais

/\ AVISO: Assegure-se de que

o aparelho estd desligado da
fonte de alimentacdo antes de
realizar quaisquer operagdes de
manutengdo - risco de choques
elétricos. Nunca use uma mdéquina
de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

/A AVISO: Ndo utilize produtos
de limpeza abrasivos, nem
raspadores metdlicos afiados
para limpar a porta de vidro do
aparelho, pois estes podem riscar
a sua superficie, o que pode fazer
com que o vidro quebre.

A\ Certifique-se de que o
aparelho arrefeceu totalmente
antes de realizar qualquer
operacdo de limpeza ou

de manutencgdo. - risco de
queimaduras

/A AVISO: Desligue o aparelho
antes de substituir a IGmpada -
risco de choques elétricos.

ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel,
conforme indicado pelo simbolo de
reciclagem.&. 3

As vdrias partes da embalagem néo devem
ser abandonadas no meio ambiente, mas
sim desmanteladas em conformidade com

as normas estabelecidas pelas autoridades
locais.
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porta aberta).

A substituicdo do cabo eléctrico (tipo HO5
RR-F 3 x 1,5 mm?) deve ser efectuada por um
técnico qualificado. Contacte um centro de
assisténcia autorizado IKEA.

ELIMINAGAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais
recicldveis ou reutilizdveis. Elimine-o em
conformidade com as normas de eliminagdo
de residuos locais. Para obter mais
informagdes sobre o tratamento, recuperacdo
e reciclagem de eletrodomésticos, contacte
as autoridades locais, o servico de recolha
de residuos domésticos ou a loja onde
adquiriu o aparelho. Este aparelho esté
marcado em conformidade com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE).
Ao assegurar a eliminagdo correta deste
produto, estamos a proteger o ambiente e a
satde humana contra riscos negativos.

O simbolo == no produto, ou nos documentos
que acompanham o produto, indica que este
aparelho ndo deve ser tratado como residuo
doméstico e deve ser transportado para um
centro de recolha adequado para proceder
a reciclagem do equipamento elétrico e
eletroénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA
Aqueca previamente o forno apenas se
indicado na tabela de cozedura ou na receita.
Utilize tabuleiros de assar lacados de preto
ou esmaltadas, pois estas absorvem melhor

o calor. Os alimentos que necessitem de uma
cozedura mais prolongada continuardo a ser
cozinhados mesmo com o forno desligado.

DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE
Este aparelho cumpre os requisitos de
concegdo ecolégica dos regulamentos
europeus n.° 65/2014 e 66/2014, em
conformidade com a norma europeia EN

60350-1. c €
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GARANTIA IKEA

Durante quanto tempo é valida a garantia
IKEA?

Esta garantia é vdlida durante cinco anos,
contados a partir da data de compra do
seu aparelho na IKEA. A factura ou taldo de
compra original é necessdria como prova de
compra. Se a assisténcia for efectuada ao
abrigo da garantia, isso ndo ird aumentar o
periodo de garantia do aparelho.

Quem ird realizar o servico de assisténcia?
O prestador de servico da IKEA fornecerd

o servigo através dos seus proprios servicos
de assisténcia ou da sua prépria rede de
agentes autorizados.

O que é que esta garantia cobre?

A garantia cobre as avarias do
electrodoméstico causadas por eventuais
defeitos de fabrico ou de material, que se
verifiquem a partir da data de compra na
IKEA. Esta garantia destina-se apenas a uso
doméstico. As excepgdes estdo especificadas
no pardgrafo “O que é que esta garantia ndo
cobre?”. Dentro do periodo de garantia, os
custos para resolver a avaria, nomeadamente
reparagdes, pecas e componentes, mdo-de-
obra e deslocagdo estdo cobertos, desde

que o aparelho esteja acessivel para ser
reparado sem que sejam necessdrios gastos
especiais. Nestas condicbes, sdo aplicaveis
as directrizes da UE (N.° 99/44/EG), bem
como a respectiva legislagdo local em

vigor. As pecas substituidas passardo a ser
propriedade da IKEA.

O que fard a IKEA para corrigir o problema?
O prestador de servico designado pela IKEA
ird examinar o produto e decidir, segundo o
seu critério, se estd coberto por esta garantia.
Em caso afirmativo, o prestador de servigo
da IKEA ou o seu agente autorizado ird
entdo, através dos seus préprios servigos de
assisténcia, decidir, segundo o seu critério, se
ird reparar o produto defeituoso ou substitui-
lo por outro igual ou equivalente.

O que é que esta garantia ndo cobre?
Desgaste normal e rotura.
e Danos deliberados ou negligentes, danos
provocados pelo ndo cumprimento
das instrugdes de utilizagdo, instalagdo
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incorrecta ou ligagdo a uma voltagem
incorrecta, danos causados por uma
reac¢do quimica ou electroquimica,
oxidagdo, corrosdo ou danos causados
pela dgua, incluindo, mas sem limitar, os
danos causados por excesso de calcdrio
na dgua fornecida, danos provocados por
condi¢bes ambientais anormais.
Consumiveis, incluindo pilhas e Idmpadas.
Pecas néo funcionais e decorativas que
ndo afectam a utilizagéo normal do
aparelho, incluindo riscos e possiveis
diferencas de cor.

Danos acidentais causados por objectos
estranhos ou substdncias e pela limpeza
ou desobstrucdo de filtros, sistemas de
drenagem ou gavetas de detergente.
Danos causados nas seguintes pegas:
vidro cer@mico, acessérios, cestos de
loica e talheres, tubos de alimentagdo

e drenagem, vedantes, [Gmpadas e
coberturas de IGmpadas, visores, botdes,
revestimentos e partes de revestimentos
protectores. A menos que seja possivel
demonstrar que tais danos foram
provocados por defeitos de fabrico.
Casos em que ndo é detectada qualquer
avaria durante a visita do técnico.
Reparagdes néo efectuadas pelos
nossos prestadores de servico e/ou por
um agente autorizado ou quando ndo
tenham sido usadas pegas originais.
Reparagdes provocadas por uma
instalagdo incorrecta ou que ndo cumpra
as especificagdes de instalagdo.
Utilizagdo do aparelho num ambiente ndo
doméstico, isto é, profissional.

Danos de transporte. Se o cliente
transportar o produto para casa ou

para qualquer outro endereco, a IKEA
ndo poderd ser responsabilizada por
eventuais danos que possam ocorrer
durante o transporte. No entanto, se a
IKEA efectuar a entrega do produto na
morada do cliente, os eventuais danos
provocados durante essa entrega serdo
abrangidos pela garantia IKEA.

Gastos de execugdo da instalagdo inicial
do aparelho IKEA.

No entanto, se um prestador de servicos
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IKEA ou um agente de servigos autorizado
efectuar a reparacgdo ou a substituicdo
do aparelho ao abrigo desta garantia,
o prestador de servicos ou o seu agente
autorizado reinstalardo o aparelho
reparado ou instalardo o aparelho de
substitui¢do, se necessdrio.
Estas restricdes ndo se aplicam a servigos que
tenham sido correctamente realizados por um
especialista qualificado, que utilize as nossas
pecas originais para adaptar o aparelho
as especificagdes técnicas de seguranga de
outro pais da UE.

Como se aplica a legislagdo nacional?

A garantia IKEA concede-lhe direitos legais
especificos, que cobrem ou excedem todas as
normativas legais nacionais.

No entanto, estas condi¢des ndo limitam,

de forma alguma, os direitos do consumidor
descritos na legisla¢do nacional.

Area de validade

Para os aparelhos adquiridos num pais da

UE e transportados para outro pais da UE, os

servicos serdo prestados de acordo com as

condicoes de garantia normais no novo pais.

A obrigacdo de prestar servicos abrangidos

pela garantia existe apenas se o aparelho

cumpre e estd instalado em conformidade

com:

- as especificagdes técnicas do pais onde a
reclamacdo de garantia é feita;

- as Instrugdes de Instalagdo e a
Informagdo de Seguranca do Manual do
Utilizador.

O SERVICO Pés-Venda dedicado para

electrodomésticos IKEA

Por favor, ndo hesite em contactar com o

centro de assisténcia técnica autorizado

designado pela IKEA para:

e fazer um pedido de assisténcia ao abrigo
desta garantia;

e solicitar um esclarecimento relativo a
instalagdo do aparelho IKEA nos méveis
de cozinha IKEA;

e solicitar um esclarecimento sobre as
fungdes dos aparelhos IKEA.

Para garantir que Ihe proporcionamos

a melhor assisténcia, por favor, antes de

contactar connosco leia atentfamente as

Instru¢des de Instalagdo e/ou o Livro de

Instrugdes de utilizagdo.
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Como contactar-nos, se necessitar do nosso
servigo?

Na dltima pdgina deste
manual, encontrard a lista
de centros de assisténcia
técnica autorizados
designados pela IKEA e
os respectivos nUmeros de
telefone nacionais.

@ Para Ihe proporcionarmos um servico
mais rapido, recomendamos a
utilizacdo dos nimeros de telefone
especificos incluidos no manual.
Indique sempre os nimeros incluidos
no manual do aparelho especifico
para o qual necessita de assisténcia.
Também solicitamos que nos indique
sempre o nimero de artigo IKEA
(cédigo de 8 digitos) e o nGmero de
servico de 12 digitos situados na
chapa de caracteristicas.

(i) GUARDE A FACTURA OU TALAO DE
COMPRA!
E a sua prova de compra e serd
necessdria para aplicar e validar a
garantia. A factura ou taléo de compra
indica igualmente o nome e o nimero
de artigo (cédigo de 8 digitos) IKEA de
cada aparelho que adquiriu.

Necessita ajuda adicional?

Para quaisquer esclarecimentos adicionais
ndo relacionados com Pés-Venda sobre os
seus electrodomésticos, por favor, contacte o
callcenter da IKEA. Recomendamos que leia
atentamente a documenta¢do do aparelho
antes de nos contactar.
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Informacion sobre seguridad

Antes de usar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones de
seguridad. Téngalas a mano para
consultarlas més adelante.

Tanto estas instrucciones como el
aparato contienen importantes
advertencias de seguridad,

que deben respetarse en todo
momento. El fabricante declina
cualquier responsabilidad derivada
del incumplimiento de estas
instrucciones de seguridad, del uso
indebido del aparato o del ajuste
incorrecto de los mandos.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
/A Los nifios muy pequefios (0-3
anos) deben mantenerse alejados
del aparato. Los nifios pequenos
(3-8 afos) deben mantenerse
alejados del aparato, a menos que
estén bajo vigilancia constante.
Tanto los nifios a partir de 8

afos como las personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales

o menfales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y
conocimientos necesarios pueden
utilizar este aparato si reciben

la supervision o las instrucciones
necesarias para utilizarlo de forma
segura y comprenden los riesgos

a los que se exponen. Los nifios
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no deberdn jugar con el aparato.
Los nifos no deben encargarse de
la limpieza y el mantenimiento, a
menos que estén supervisados.

/\ ADVERTENCIA: El aparato y
las partes accesibles se calientan
durante el uso. Es necesario
prestar atencién para no tocar las
resistencias. Mantenga alejados a
los niflos menores 8 anos salvo que
sean supervisados continuamente.

/A No toque el horno durante el
ciclo de pirdlisis (autolimpieza), ya
que podria quemarse. Mantenga a
los nifos y a los animales alejados
del horno durante y después del
ciclo de pirdlisis (hasta que la
habitacién se haya ventilado por
completo). Antes de iniciar el ciclo
de pirdlisis es necesario eliminar

el exceso de suciedad del interior
del horno, especialmente grasas y
aceites. No deje ningn accesorio o
material dentro del horno durante
el ciclo de pirdlisis.

/A Siva a instalar el horno debajo
de una encimera, asegurese de
que todos los quemadores o
placas eléctricas estén apagados
durante el ciclo de pirdlisis. - Podria
guemarse.
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/A No deje el aparato
desatendido durante el secado
de alimentos. Si el aparato estd
capacitado para utilizar la sonda,
utilice solamente una sonda de
temperatura recomendada para
este horno.

A Mantenga los panos y otros
materiales inflamables alejados
del aparato hasta que todos los
componentes se hayan enfriado
por completo; hay riesgo de
incendio. Preste atenciéon al horno
siempre que cocine alimentos ricos
en grasa, aceite o cuando anfada
alcohol, hay riesgo de incendio.
Utilice guantes adecuados para
sacar las bandejas y los accesorios.
Cuando termine la coccién, abra la
puerta con cuidado, permitiendo
que el aire o vapor calientes salgan
gradualmente antes de acceder

a la cavidad; hay riesgo de
quemarse.

No obstruya las salidas de
ventilacién de la parte delantera
del horno, existe riesgo de
incendio.

/A Tenga cuidado de no chocar
con la puerta del horno cuando
esté abierta o bajada.

USO PERMITIDO

/\ PRECAUCION: El aparato

no estd destinado a ponerse

en funcionamiento por medio

de un dispositivo de encendido
externo, como un temporizador, o
de un sistema de control remoto
independiente.

/A Este aparato estd destinado a
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un uso en ambientes domésticos o
en ambientes similares como: dreas
de cocina en oficinas, tiendas y
otros entornos laborales; granjas;
por los clientes de hoteles, moteles
y otros entornos residenciales.

/A No se admite ning0n otro uso
(p. €j., calentar habitaciones).

/\ Este aparato no es para uso
profesional. No utilice este aparato
al aire libre.

/A No guarde sustancias
explosivas ni inflamables (como
frascos de aerosoles o gasolina)
dentro o cerca del aparato, ya que
existe riesgo de incendio.

INSTALACION

/A La manipulacién e instalacién
del aparato la deben realizar

dos o mds personas; hay riesgo

de lesionarse. Utilice guantes de
protfeccion para el desembalaje y
la instalacién, ya que hay riesgo de
cortes.

/A Asegurese de que la
instalacion, incluido el suministro de
agua (si lo hay) y las conexiones
eléctricas y las reparaciones

sean efectuadas por un

técnico cualificado. No realice
reparaciones ni sustituciones de
partes del aparato no indicadas
especificamente en el manual del
usuario.

Mantenga a los nifios alejados

del lugar de instalacion. Tras
desembalar el aparato, compruebe
que no se ha danado durante

el transporte. Si observa algun
problema, péngase en contacto
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con el distribuidor o el Servicio
Postventa mds cercano. Una vez
instalado el aparato, mantenga

los restos de embalaje (pldsticos,
piezas de poliestireno extruido,
etc.) fuera del alcance de los nifos,
ya que hay riesgo de asfixia. El
aparato debe estar desenchufado
de la corriente antes de empezar
la instalacién, ya que hay riesgo de
descarga eléctrica. Cuando realice
la instalacién, asegurese de que

el aparato no darie el cable de
alimentacion, ya que hay riesgo de
incendio o de descarga eléctrica.
No active el aparato hasta haberlo
instalado por completo.

/A Realice todas las tareas de
corte del armario antes de instalar
el aparato en el alojamiento y
retire por completo todas las
virutas de madera y el serrin. No
obstruya el espacio minimo entre
la encimera y el borde superior del
horno; hay riesgo de quemarse.
No retire la base de poliestireno
del horno hasta el momento de la
instalacion.

/A Después de la instalacién, la
base del aparato no debe ser

accesible, ya que podria quemarse.

/A No instale el aparato tras una
puerta decorativa; hay riesgo de
incendio.

ADVERTENCIAS SOBRE
ELECTRICIDAD

/A La placa de datos se encuentra
en el borde frontal del horno
(visible con la puerta del horno
abierta).
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/\ Debe ser posible desconectar
el aparato de la alimentacion
eléctrica desenchufandolo si el
enchufe es accesible o mediante
un interruptor omnipolar instalado
antes del enchufe, de conformidad
con las normativas de cableado y
el aparato debe conectarse a una
toma de tierra de acuerdo con las
normativas de seguridad vigentes
en materia de electricidad.

/A No utilice alargadores, regletas
ni adaptadores.

Una vez terminada la instalacién,
los componentes eléctricos no
deberdn quedar accesibles para
el usuario. No use el aparato si
estd mojado o va descalzo. No
use este aparato si tiene un cable
o un enchufe de red dafiado, si no
funciona bien, o si se ha danado o
se ha caido.

/ASi el cable de alimentacién estd
danado, el fabricante, su agente
de servicio técnico o una persona
igualmente cualificada deberan
sustituirlo para evitar peligros,

ya que hay riesgo de descarga
eléctrica.

/\ Péngase en contacto con un
Centro de Asistencia Técnica
autorizado en caso de que necesite
sustituir un cable de alimentacion.
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Descripcion del producto

Panel de control
Ventilador de refrigeracion (no visible)
Resistencia del grill
Ldmpara del horno
Ventilador de horno
Resistencia inferior (no visible)
Puerta del horno
Rejillas laterales
Conexién de la sonda de carne

Accesorios

Bandeja pastelera Rejilla

Sonda de carne

x 1

Introduccién de la rejilla y otros accesorios

Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola ligeramente inclinada hacia arriba

y apoyando primero la parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego, deslicela
horizontalmente por la guia hasta el fope.

Los demds accesorios, como la bandeja pastelera, se introducen horizontalmente deslizdndolos
por las guias.

Si desea comprar un accesorio, llame al Centro de servicio autorizado.
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Panel de control
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|© ] |

N O B BB

Mando selector retrdctil
B Boton atras

Luz

B rantalia

Botén de confirmacién
Cuenfaminutos

Mando de ajuste retfrdctil

Primer uso

Quite los accesorios del horno y caliéntelo a
200° durante una hora para eliminar el olor
y los humos producidos por los materiales
aislantes y la grasa protectora.

Ajustes

Gire el indicador &Y del selector «Funciones»
para mostrar la configuracién y gire el
selector [&] para acceder al subment que
contiene cuatro ajustes de la pantalla que
pueden modificarse; cuando la coccién haya
terminado, gire el selector a la posicion
original.

* Reloj
Gire el selector [& para mostrar el
CLOCK. Los dos nimeros de la izquierda
comenzardn a parpadear; gire el selector
para ajustar la hora. Pulse el botén
para confirmar el valor y los dos nimeros
de la derecha comenzardn a parpadear.
Gire el selector ara ajustar los minutos
y pulse el botén Il para confirmar la
seleccion.

* Sonido
Para activar o desactivar la sefial acUstica,
proceda como se indica a continuacion:
1. Gire el selector [€] hasta ver «<SOUND»
2. Pulse el botén B3l para confirmar

&

Mandos retrdctiles

Para utilizar este tipo de mando, pulse en el
centro del mando.

El mando sale.
Girelo a la posicién deseada.

Cuando la coccién haya terminado, gire el
selector hasta (0) y presionelo para ponerlo en
la posicién original.

3. Use el selector [€] para seleccionar el
ajuste que desee
4. Pulse el botdn para confirmar

* Brillo
Para regular el brillo de la pantalla,
proceda como se indica a continuacién:
1. Gire el selector [€] hasta ver
«BRIGHTNESS» y pulse I3l para
confirmar.

. El'valor de brillo actual es visible

. Gire el selector [€] para aumentar o
reducir el brillo y confirme con la tecla

W N

* Modo Eco
1. Gire el selector [€] hasta ver «ECO».
2. Pulse la tecla §5 para acceder a los
ajustes ON/OFF (encendido/apagado).
3. Gire el selector [& para seleccionar el
aﬂ'uste deseado y confirme con el botén

4. Durante la coccidn, si el modo Eco estd
activado, la pantalla reduce el brillo al
nivel minimo después de 1 minuto; la
luz del interior del horno se apagard al
cabo de 1 minuto del inicio de la coccién
y se volverd a encender con el botén .
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Uso diario

Para activar una funcion

1. Seleccione la funcidn que desee con el selector fAY y pulse el boton i para confirmar.

2. Latemperatura parpadea y puede ajustarla con el selector (€3 y pulsar el boton il para confirmar.

3. Eltiempo de coccidn es visible en la pantalla; puede ajustarlo con el selector k&3 o dejarlo para un inicio
inmediato y pulsar el botén E| para confirmar.

4. Siselecciond previamente un tiempo de coccion, la pantalla mostrard la hora prevista de fin; puede retrasarla
con el selector (€1 y pulsar el botén 3l para confirmar.

Precalentar

El precalentamiento comenzard automdticamente cuando esté disponible (consulte la tabla) y estd incluido en el

tiempo de coccidn si lo selecciona antes del inicio de la funcién.

Si selecciona la temperatura y el tiempo de coccion, el precalentamiento se inicia automdaticamente. Si no

selecciona el tiempo de coccién, el temporizador comenzard solo después de alcanzar la temperatura deseada.

Se escuchard siempre un sonido aclstico cuando se alcance la temperatura.

Inicio diferido

Se retrasard el final del tiempo de coccién, cuando esté disponible (consulte la tabla).

Sonda de carne

Introduzca la sonda de carne antes de activar una funcién (consulte la tabla). Si la sonda de carne se introduce

después de confirmar la temperatura de coccién, la temperatura de la sonda de carne parpadeard en la pantalla;

use el selector (€4 para ajustarla y pulse el boton =l para confirmar.

El inicio diferido no puede usarse cuando se introduce la sonda de carne.

Cuando la sonda de carne alcanza la temperatura deseada, sonard una sefial acustica y la funcién de coccién

finalizard.

Selector Selector PRECALENTAR | Temperatura | Tiempo | Inicio diferido |Sonda de|
de funciones de funciones ﬂ @ @ carne
@ Desactivado - - - - - -
@) AIRE FORZADO - X X X X X
CONVENCIONAL
@ (resistencias superior e - X X X X X
inferior)
HORNO DE
CONVECCION - X X X X X
MAXI-COCCION - X X X X X
™ GRILL GRILL - nivel 1-2-3 X X -
GRILL TURBO GRILL . nivel 1-2-3 X X X
) PAN PAN X X X - -
) PAN PIZZA X X X - -
S ECO
ESPECIAL AIRE FORZADO® - X X X X
ESPECIAL DESCONGELAR - - X X -
MANTENER X
ESPECIAL CALIENTE . 65 X X .
FERMENTAR -+ aco 4o
B ESPECIAL MASAS - 30° 35° 40 X X -
PRECALENTAR RAPIDO - X X X - -
LIMPIEZA PIROLITICA LIMP . . 120 min X .
LIMPIEZA PIROLITICA | PIRO.-ECO - - 75 min X -

IMPORTANTE: Antes de activar la funcién pirolitica, retirar fodos los accesorios del horno. Para obtener mejores
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resultados de limpieza en la parte inferior del horno.

IMPORTANTE: Durante la pirdlisis, la puerta del horno se bloquea automdticamente y el simbolo aparece en

la pantalla. La puerta permanece bloqueada incluso al terminar el ciclo de limpieza: en la pantalla aparece
«COOL» para indicar que el horno aun estd en fase de enfriamiento. Cuando el horno se enfria hasta alcanzar una
temperatura segura, la puerta se desbloquea y en la pantalla se muestra la hora.

N.B.: Si no funciona el procedimiento de control de bloqueo de puerta, el simbolo aparece en la pantalla. En
cambio, si la puerta permanece cerrada por un fallo en el sistema de bloqueo, en la pantalla aparece “DOOR
LATCHED” (Puerta blogqueada). En este caso, pdngase en contacto con el Centro de servicio autorizado.
Gratinado

Sila funcidn lo prevé, la pantalla muestra al terminar la coccién la opcidn para gratinar los alimentos. Esta funcidn
s6lo se activa cuando se ha programado el intervalo de coccién.

Al cumplirse el tiempo de coccidn, la pantalla muestra: “PRESS i TO BROWN” (Pulse para gratinar). Pulse el
boton E ; el horno iniciard una fase de gratinado de 5 minutos. Esta funcidn se puede activar sélo dos veces.
Cuentaminutos

Esta opcidn activa el cuentaminutos solo cuando no hay otras funciones activas. Mantenga pulsado @ hasta que
@ y «00:00» empiecen a parpadear en la pantalla; seleccione y pulse ok para confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atrds sonard una sefial acistica.

Tabla de funciones del horno

El horno tiene cinco niveles de coccién. Los niveles van en sentido ascendente, desde el mds
bajo al més alto.

Funcién Descripcion de la funcién

DESACTIVADO | Sirve para apagar el horno.

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que requieran la misma temperatura de
AIRE FORZADO | coccién en diferentes estantes (mdximo tres) al mismo tiempo. Esta funcidn puede
utilizarse para cocinar diferentes alimentos sin que se mezclen los olores.

CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel.

@ (reSIsi.encms Es recomendable usar el 2.° o el 3* estante. Precaliente el horno antes de
superior e introducir los alimentos.
inferior)
HORNO DE' Para cocinar carnes o tartas con relleno liquido (dulces o saladas) en un solo nivel.
—— | CONVECCION Utilice el 2° nivel. Se recomienda precalentar el horno antes de cocinar.

Para cocinar piezas de carne de gran tamafo (mds de 2,5 kg). Utilizar el 1° o
el 2° nivel segun las dimensiones de la carne. Se recomienda dar la vuelta a los
alimentos durante la coccién para obtener un resultado homogéneo por ambos
lados. Humedecer la carne periédicamente para que no se seque en exceso.
Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar verduras gratinadas o
tostar pan. Se recomienda utilizar el 4.° o el 5.° estante. Cuando ase carne, le
@ GRILL recomendamos colocar la grasera debajo para recoger los jugos de la coccidn:
coloque el recipiente en el 3.% o el 4.° nivel y afilada 500 ml de agua; la puerta
del horno debe estar cerrada durante la coccidn.
Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero, asado de carne, pollo).
Coloque los alimentos en los estantes centrales.
Se recomienda utilizar la grasera para recoger los jugos de la coccidn. Coléquela
en el ler o 2° nivel y aflada medio litro de agua aprox. No es necesario
precalentar el horno. Durante la coccidn, la puerta del horno debe permanecer
cerrada.

D Para hornear distintos tipos y formatos de pan.

MAXI-COCCION

TURBOGRILL

PAN Basta con indicar los valores (temperatura y tiempo); el horno gestiona
automdticamente el ciclo de coccidn dptimo. Poner la masa en el 2° estante.
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Funcién Descripcion de la funcién

Para hornear distintos tipos y formatos de pizza.
PIZZA Basta con indicar los valores (temperatura y tiempo); el horno gestiona
automdticamente el ciclo de coccidn dptimo. Poner la masa en el 2° estante.

a

ara cocinar asados rellenos y carne troceada en un nivel. Esta funcién utiliza la

P d Il t d |. Esta f tiliza |

asistencia discontinua y delicada del ventilador, que evita que los alimentos se

ECO AIRE sequen demasiado. En esta funcién ECO, la luz permanece apagada durante

FORZADO* la coccidn y puede encenderse de nuevo temporalmente pulsando el botén de
confirmar. Para maximizar la eficiencia energética, se recomienda no abrir la

puerta durante la coccidn. Se recomienda utilizar el 3° nivel. No es necesario

precalentar el horno.

Para acelerar la descongelacién de los alimentos. Se recomienda colocar los
alimentos en el nivel central.

DESCONGELAR j ) : . .

Ademds, se recomienda dejar los alimentos en su envase para evitar que se

sequen por fuera.

MANTENER Para mantener calientes y crujientes los alimentos recién cocinados (p. €j., carnes,
CALIENTE fritos o tartaletas). Se recomienda colocar los alimentos en el nivel central.

Para optimizar la fermentacién de masas dulces o saladas. Para garantizar la
FERMENTAR calidad de fermentacion, la funcién no se activa si la temperatura en la cdmara
MASAS de coccidn supera los 40 °C. Poner la masa en el 2° nivel. No es necesario

precalentar el horno.

Sirve para precalentar el horno rdpidamente. Al completarse la fase
PRECALENTAR | de precalentamiento, el horno selecciona automdticamente la funcién
RAPIDO CONVENCIONAL. Espere a que termine el precalentamiento antes de introducir
los alimentos en el horno.

- =+ [ AJUSTES Para configurar la pantalla (hora, luz, volumen de sonidos, ahorro de energia)
LIMPIEZA Para eliminar las salpicaduras de coccién utilice un ciclo a muy alta temperatura
PIROLITICA (mds de 400 °C). La duracién se establece automdticamente en 120 minutos.

Seleccione ECO con un ciclo de 75 minutos si hay menos suciedad

La sonda para carne que se incluye permite medir la
temperatura exacta (hasta 100 °C) durante la coccién para
garantizar los mejores resultados.
En funcién de los alimentos que se cocinen, se puede definir la
temperatura del centro del alimento requerida. Es importante
situar correctamente la sonda para obtener los mejores
SONDA DE resultados. Inserte la sonda completamente en la parte con

mds carne y evite los huesos y las partes grasas (Fig. 1). En las
CARNE aves, la sonda debe introducirse lateralmente, en el centro de la
pechuga y asegurarse de que la punta no acabe en una parte
hueca (Fig. 2). Si la carne tiene distintos grosores, compruebe
que se ha cocinado correctamente antes de extraerlo del horno.
Conecte el extremo de la sonda en el orificio situado en la pared
derecha del interior del horno. Conecte el extremo de la sonda
en el orificio situado en la parte inferior del panel de control.

S

*Funcién utilizada como referencia para la declaracién de eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
N.° 65/2014

IMPORTANTE:

Durante el ciclo de autolimpieza (pirdlisis) asegurese de quitar todos los accesorios
suministrados, para evitar que aumente mds la temperatura exterior de la puerta y para
garantizar una limpieza mds eficiente de la parte inferior del horno.

IMPORTANTE: Si la funcién seleccionada no es compatible con el uso de la sonda de carne, la
coccién no comenzard hasta que se retire la sonda. Se muestra este mensaje: REMOVE PROBE
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Tablas de coccion
Tipo de alimento Funcién | Precalen- | Nivel (desde | Temperatura| Tiempo de
tamiento abajo) (°C) coccién (min)

DULCES, REPOSTERIA, ETC.

B 2/3 150-170 30-90
Bizcochos

(¥?) 1-4 160-180 30-90
Tartas rellenas (farta 2 160-200 35-90
de queso, tarta de —
manzana, tarta de () X 2-4 160-200 40-90
frutas)

B X 3 150-170 20-45
Galletas, tartaletas

X 2-4/5-3-1 150-170 20-45

8 X 3 180-200 30-40
Lionesas

(V) X 2-4 170-190 35-45
" 8 X 2 90 150-200

erengues

X 2-4/5-3-1 90 140-200
Pan () X 2 180-220 30-50
Pizza () X 2 220-250 15-30
Pan, pizza, focaccia (V) X 2-4/5-3-1 190-250 20-40
o o 8 X 2 250 10-30

izzas congeladas

X 2-4 230-250 10-30
Tartas saladas (farta X 2 180-200 30-50
de verdura, quiche) X 2-4/5-3-1 180-190 30-60

8 X 2 190-200 20-30
Volovanes/hojaldres

(V) X 2-4/5-3-1 180-190 20-40
Lasafa, pasta al
horno, canelones, @ X 2 190-200 45-65
tartas
Lasafia y carne 2-4 200 50-100***
Carne y patatas 1-4 190-200 45-100***
Pescado y verduras 1-4 180 30-50***
Comida completa
Tarta de fruta (nivel ok
5)/Lasanos (nvel 3/ | @ X 1-3-5 180-190 40-120
carnes (nivel 1)
Carne asada / carne S ) 9 180-200 100-150%**

rellena asada
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Tipo de alimento Funcién | Precalen- | Nivel (desde | Temperatura Tiempo de
tamiento abajo) (°C) coccién (min)

CARNE

Piezas de carne _

(conejo, pollo, v - 2 180-200 60-100***

cordero)

Cerdo asado con S X 9 170-190 110-150

torreznos 2 kg

Cordero, ternera, - -

buey, cordo 1Kg 8 X 2 190-200 80-120

f;g“ conejo, pato | 4 X 2 200-230 50-100

Pavo, oca 3Kg 8 X 2 200-230 150-200

PESCADO

Pescado al horno/

en papillote 0.5Kg @ X 2 170-190 30-50

(lomos, entero)

VERDURAS

Verduras rellenas .

(tomates, calabacines, X 2 180-200 50-70

berenjenas)

Tabla de coccién para la funcion GRILL

Tipo de alimento Funcién | Precalen- | Nivel (desde | Temperatura Tiempo de
tamiento abajo) (°C) coccién (min)

Tostada ) 5 5 3 (High) 1-3

Filetes de pescado/ , : *

do corme ™ 5 3/4 2 (Medium) 15-30

Salchichas, 2.3

brochetas, costillas, @ 5 4/5 (Medium-High) 15-30

hamburguesas

Pierna o jarrete de _ 3 2 (Medium) 60-90**

cordero

Verduras gratinadas - 3 3 (High) 10-25

Patatas asadas - 3 2 (Medium) 35-60**

Pollo asado 2-3 .

1-1.3Kg v - 2 (Mediom-High| >80

?E;blf poco hecho _ 3 2 (Medium) 35-50**

Nota: los tiempos y las temperaturas de coccién son aproximados.

*

*k

Dar la vuelta al alimenfo a mitad de la coccién
Girar el alimento cuando hayan transcurrido dos tercios del tiempo de coccidn (si es necesario).

*** Tiempo de coccién estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después segun los

gustos personales.
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Limpieza y mantenimiento
LIMPIEZA

/\ ;ADVERTENCIA!

- No utilice aparatos de limpieza con vapor.

- Limpie el horno sélo cuando esté frio al
tacto.

- Desconecte el aparato de la red eléctrica.

Exterior del horno

IMPORTANTE: no utilice detergentes

corrosivos o abrasivos. Si un producto de
estas caracteristicas entra accidentalmente en
contfacto con el aparato, limpielo de inmediato
con un pafio humedo.

* Limpie las superficies con un pafo
himedo. Si estd muy sucio, utilice una
solucién de agua con unas gotas de
detergente para vajillas. Seque con un
pano seco.

Interior del horno

IMPORTANTE: no use estropajos
abrasivos o metdlicos. Con el tiempo,

pueden deteriorar las superficies esmaltadas y

el cristal de la puerta del horno.

e Después de cada uso, deje que el horno
se enfrie y limpielo preferiblemente
mientras aun esté templado, para quitar
la suciedad acumulada y los restos de
alimentos (por ejemplo, alimentos con un
alto contenido en azdcares).

e Utilice detergentes especificos para horno
y siga atentamente las instrucciones del
fabricante.

e Limpie el cristal de la puerta con un
detergente liquido adecuado. Puede
retirar la puerta del horno para facilitar
la limpieza (consulte MANTENIMIENTO).
El cristal interior es liso para facilitar su
limpieza.

NOTA: durante la coccién prolongada

de alimentos con un alto contenido de

agua (como pizza, verduras, etc.), puede
acumularse condensacién en el interior de
la puerta y alrededor de la junta. Cuando el
horno esté frio, seque la cara interior de la
puerta con un frapo o esponja.
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/\ ;ADVERTENCIA!

- Durante y después de la limpieza por
pirdlisis, todas las mascotas (sobre todo los
pdjaros) deberdn permanecer alejados de
la zona del electrodoméstico.

Accesorios

*  Sumerja los accesorios en agua con
detergente para vajillas inmediatamente
después de usarlos, utilizando guantes si
adln estdn calientes.
Los residuos de alimentos pueden quitarse
facilmente con un cepillo o esponja.

MANTENIMIENTO

/\ ;ADVERTENCIA!

- Utilice guantes de seguridad.

- Compruebe que el horno estd frio antes de
llevar a cabo las siguientes operaciones.

- Desconecte el horno de la red eléctrica.

Para extraer las guias para estantes,

sujete firmemente la parte externa de la guia
y tire hacia usted para extraer el soporte y las
dos clavijas internas del alojamiento.

Para volver a colocar las guias para
estantes,

coléquelas cerca del compartimento e

inserte las dos clavijas en sus alojamientos. A
continuacién, coloque la parte externa cerca
de su alojamiento, inserte el soporte y empuje
firmemente en direccién a la pared del
compartimento para asegurarse de que la
guia estd fijada correctamente.
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Para extraer la puerta

1. Abra la puerta por completo.

2. 2. Levante los ganchos y empujelos al
mdximo hacia delante (Fig. 1).

fig. 1

3. Cierre la puerta el méximo que pueda (A),
levantela (B) y girela (C) hasta liberarla (D)
(Fig. 2, 3, 4).

fig. 2

fig. 3

fig. 4
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Para montar la puerta

1. Introduzca las bisagras en sus posiciones.
2. Abra la puerta por completo.

3. Baje los dos pestillos.

4. Cierre la puerta.

Limpieza del cristal

1. Después de desmontar la puerta y
colocarla sobre una superficie blanda
con las asas hacia abajo, pulse
simultdneamente los dos enganches de
retencién y extraiga la parte superior de
la puerta tirando hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente
con las dos manos, extrdigalos y
coléquelos sobre una superficie blanda
antes de limpiarlos. Siga los mismos pasos
para los cristales infermedios.

3. Para volver a colocar tanto el cristal
intermedio como el inferno correctamente,
asegurese de que la letra «R» se vea en la
esquina izquierda.

Primero introduzca el lado largo del cristal
marcado con una «R» en los soportes y
después bdjelos hasta su posicion.

4. Vuelva a colocar la parte superior:
un clic le indicard que se ha colocado
correctamente. AsegUrese de que el
precinto esté asegurado antes de volver a
montar la puerta.
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Para cambiar la bombilla 3. Vuelva a conectar el horno a la red
1. Desconecte el horno de la red eléctrica. eléctrica.

NOTA:

- Utilice solo bombillas halégenas de
25W/230 V tipo G9, T 300 °C.

- La bombilla utilizada en el aparato
ha sido especialmente disefiada para
aparatos eléctricos y no es adecuada
para iluminar hogares (Reglamento (CE)
N° 244/2009) de la Comision.
Las bombillas estdn disponibles a través
del Centro de servicio autorizado de IKEA.

2. Desatornille la tapa de la Idmpara (Fig. 5),
cambie la ldmpara (véase la nota sobre
el tipo de ldmpara) y vuelva a colocar la
tapa atornilldndola.

Qué hacer si...

Problema Posible causa Solucién
El horno no funciona. No se detecta ninguna | Compruebe la presencia de
potencia eléctrica. potencia eléctrica.
El horno no estd Conecte el horno a la red
conectado a la red eléctrica.
eléctrica.
En la pantalla aparecerd Problema de software Péngase en contacto con
la letra «F» seguida de un el Servicio Postventa mds
numero cercano e indique la letra o
numero que aparece después
de la letra «F»

Antes de llamar al Centro de servicio autorizado:

1. Intente resolver el problema usted mismo con la ayuda de la tabla “Qué hacer si...".

2. Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha solucionado el
problema.

Si, después de estas comprobaciones, el problema persiste, contacte con el Centro de

servicio autorizado de IKEA.

Indique lo siguiente:

e una breve descripcién del problema;

e el tipo de horno y el modelo exacto;

e el nimero de servicio (nGmero que hay tras la palabra Service en la placa de
caracteristicas), en el extremo derecho de la cavidad (visible cuando la puerta del horno
esté abierta);

SIAVAKE S 0000 000 00000

e su direccién completa;
* sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacién, contacte con el Centro de servicio autorizado de IKEA
(para garantizar el uso de piezas de recambio originales y una correcta reparacion).
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Datos técnicos
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Tipo de producto: Horno eléctrico empotrado

Identificacién del modelo::
ANRATTA 004.117.18

Numero de cavidades

1

Fuente de calor Electrical
Ndmero de funciones 9
Volumen Util. Sin rejillas laterales ni paneles cataliticos 71
Area de la bandeja de coccién més grande - cm? 1191
Clase de eficiencia energética (consumo mds bajo) A+
indice de eficiencia energética 81,2
Consumo de energia

Funcién convencional (con una carga normal y la resistencia superior + 089
inferior) ’
kWh/ciclo

Consumo de energia

Funcién Aire forzado (con carga normal y calentamiento con aire forzado) 0,69
kWh/ciclo

Elemento de calentamiento superior W 2200
Elemento de calentamiento inferior W 1000
Elemento de calentamiento del grill W 2200
Elemento de calentamiento ventilador W 1800
Ventilador de enfriamiento W 33
Ldmpara del horno W 25
Potencia eléctrica del horno W 22
Potencia total W 2450
Dimensiones

Anchura en mm 595
Altura (mm) 595
Fondo (mm) 550
Peso.glel aparato

ANRATTA Kg 32,2
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Datos técnicos
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La informacién técnica se encuentra en la
| < NI AERRE

placa de datos del interior del aparato.

Instalacién

Bloqueo de la puerta
Para abrir la puerta con el bloqueo de la

puerta, consulte la Fig. 1.

Fig. 1
El bloqueo de seguridad de la puerta se
puede quitar siguiendo los pasos indicados
en la Figura 2.
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Conexidn eléctrica

Asegurese de que el voltaje indicado en la
placa de datos del aparato coincida con
la fensién de la red. La placa de datos se
encuentra en el borde frontal del horno
(visible con la puerta del horno abierta).

Cuestiones medioambientales

/\ ADVERTENCIA: Asegurese de
que el aparato esté apagado y
desconectado de la red eléctrica
antes de llevar a cabo las tareas
mantenimiento; existe riesgo de
descarga eléctrica. No utilice
aparatos de limpieza con vapor.

/A ADVERTENCIA: No utilice
limpiadores abrasivos ni rasquetas
metdlicas para limpiar el cristal

de la puerta, ya que podrian
aranar la superficie, lo que puede
provocar que el cristal se rompa.

/A Antes de realizar operaciones
de limpieza o mantenimiento,
asegurese de que se ha enfriado
el aparato; existe riesgo de
quemaduras

/\ ADVERTENCIA: Apague
el aparato antes de sustituir
la bombilla; existe riesgo de
descarga eléctrica.

ELIMINACION DEL MATERIAL DE EMBALAJE
El material de embalaje es 100 % reciclable y
estd marcado con el simbolo de reciclaje.c 3
Por lo tanto, deberd desechar las diferentes
piezas del embalaje de forma responsable,
respetando siempre las normas locales sobre
residuos.

ELIMINACION DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

Este aparato ha sido fabricado con material
reciclable o reutilizable. Debe desecharse de
acuerdo con la normativa local al respecto.
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La sustitucién del cable de alimentacion

(tipo HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) debe llevarla a
cabo un electricista profesional. Pongase en
contacto con el Centro de servicio autorizado
de IKEA.

Para obtener informacién mdés detallada
sobre el fratamiento, recuperacién y reciclaje
de electrodomésticos, péngase en contacto
con las autoridades locales, con el servicio
de recogida de residuos domésticos, o con

la tienda en la que adquirié el aparato. Este
aparato lleva la marca de conformidad con la
Directiva europea 2012/19/EU relativa a los
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE). La correcta eliminacién de este
producto evita consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud.

El simbolo == que se incluye en el aparato

o en la documentacién que lo acompaiia
indica que no puede tratarse como un residuo
doméstico, sino que debe entregarse en

un punfo de recogida adecuado para el
reciclado de aparatos eléctricos y electrénicos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA
Precaliente el horno solamente si asi se
especifica en la tabla de coccién o en la
receta. Utilice bandejas pasteleras lacadas o
esmaltadas oscuras, ya que absorben mejor el
calor. Los alimentos que requieren una coccién
prolongada se siguen cocinando incluso
después del apagado del horno.

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple los requisitos de disefio
ecoldgico de los reglamentos europeos n.
65/2014 y n. 66/2014 de conformidad con la

norma europea EN 60350-1. c €
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GARANTIA IKEA

¢Qué plazo de validez tiene la garantia de
IKEA?

Esta garantia es vdlida por cinco afios a
partir de la fecha original de compra del
electrodoméstico en IKEA. Como justificante
de la compra, necesitard la factura o

recibo de compra original. Si se realizan
reparaciones en el periodo de garantia,

no se ampliard el periodo de garantia del
electrodoméstico.

¢Quién llevara a cabo el servicio?

El proveedor de servicios autorizado de IKEA
prestard el servicio a través de su propio
servicio o una red de servicio autorizada.

¢Qué cubre esta garantia?

La garantia cubre defectos del
electrodoméstico, que pueden haber sido
causados por un defecto de fabricacién

o de materiales a partir de la fecha de la
compra en IKEA. Esta garantia se aplica
sélo al uso doméstico. Las excepciones

se especifican en el titulo “¢ Qué no cubre
esta garantia?”. Dentro del periodo de
garantia, los costes para remediar el fallo,
por ejemplo reparaciones, piezas, mano
de obra y desplazamientos quedardn
cubiertos, siempre que el electrodoméstico
esté accesible para reparar sin gastos
especiales. En estas condiciones, se aplican
las directrices de la UE (N° 99/44/EG) y las
respectivas normativas locales. Las piezas
cambiadas pasardn a ser propiedad de
IKEA.

¢Qué hard IKEA para solucionar el
problema?

El proveedor de servicios designado de IKEA
examinard el producto y decidird, segln su
criterio, si estd cubierto por la garantia. En
caso afirmativo, el proveedor de servicios
de IKEA, o su servicio autorizado, por medio
de sus propias operaciones de servicio,
decidirdn, segin su criterio, si reparan el
producto defectuoso o si lo cambian por uno
igual o comparable.

¢Qué no cubre esta garantia?

e El deterioro o desgaste normal.

¢ Dafios deliberados o causados por
negligencia, dafios causados por
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incumplimiento de las instrucciones de
funcionamiento, instalacién incorrecta,
conexién a una tensién incorrecta, dafios
causados por reacciones quimicas o
electroquimicas, 6xido, corrosién o dafos
causados por el agua incluyendo pero
sin limitarse a los dafios causados por

un exceso de cal en el agua, y los dafos
provocados por condiciones medio
ambientales anormales.

Piezas consumibles, incluyendo las
baterias y las bombillas.

Piezas no funcionales y decorativas,

que no afecten el uso normal del
electrodoméstico, incluida cualquier
posible raya y las diferencias de color.
Danos accidentales provocados por
objetos o sustancias extrafios, por la
limpieza o por el desbloqueo de los
filtros, los sistemas de vaciado o los
cajetines para el jabdn.

Darios provocados en las siguientes
piezas: vidrio cerdmico, accesorios,
cestos para la vajilla y los cubiertos,
tuberias de llenado o vaciado, juntas,
bombillas o sus cubiertas, pantallas,
mandos, revestimientos y partes de los
revestimientos protectores. Salvo que se
demuestre que tales dafios hayan sido
provocados por fallos en la produccién.
Casos en los que no se detecte ningin
fallo en el producto durante la visita de
un técnico.

Reparaciones no realizadas por nuestros
proveedores de servicios y/o un servicio
autorizado por IKEA, o cuando se utilicen
piezas no originales.

Reparaciones provocadas por una
instalacién defectuosa o que no cumpla
las especificaciones de instalacién.

Uso del electrodoméstico en un enforno
no-doméstico, es decir, uso profesional.
Danos de transporte. Si un cliente
transporta el producto a su casa o a otra
direccién, IKEA no se responsabiliza de los
dafios que pueda sufrir en el trayecto. No
obstante, si IKEA entrega el producto en la
direccién indicada por el cliente, los dafios
del producto producidos con motivo del
transporte serdn cubiertos por IKEA.
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¢ Coste de la instalacién inicial del aparato
IKEA. No obstante, si un proveedor de
servicios de IKEA o su servicio autorizado
repara o sustituye el aparato con arreglo
a esta garantia, el proveedor de servicios
o su servicio autorizado volverdn a
instalar el aparato arreglado o nuevo, si
es necesario.
Estas restricciones no se aplican a las tareas
libres de fallos llevadas a cabo por un
especialista cualificado utilizando nuestras
piezas originales, con vistas a adaptar el
electrodoméstico a las especificaciones
técnicas de seguridad de otro pais de la UE.

¢Como se aplica la ley nacional?

La garantia IKEA le otorga derechos legales
especificos, que cubren o exceden todas las
normativas legales locales.

No obstante, estas condiciones no limitan

de ningun modo los derechos de los
consumidores prescritos por la legislacién local.

Area de validez

Para los electrodomésticos comprados en un

pais de la UE y que son llevados a otro pais

de la UE, se proporcionardn los servicios de

acuerdo con las condiciones de la garantia

normales en el nuevo pais. Sélo existe la

obligacién de realizar servicios en el marco

de la garantia si el electrodoméstico cumple

y estd instalado segun:

- Las especificaciones técnicas del pais en
el que se realiza la reclamacién.

- Las instrucciones de montaje y la
informacién de seguridad del Manual
del Usuario.

El Centro de servicio autorizado para

aparatos IKEA

Por favor, no dude en contactar con el Centro de

servicio autorizado designado por IKEA para:

e hacer una reclamacién con arreglo a
esta garantia;

e solicitar aclaraciones relacionadas con
la instalacién del aparato IKEA en los
muebles de cocina IKEA;

* solicitar aclaraciones sobre las funciones
de los aparatos IKEA.

Para asegurar de que le proporcionaremos

la mejor asistencia, por favor, lea

atentamente las Instrucciones de Montaje

y/o el Manual de Instrucciones antes de

contactar con nosotros.
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¢ Como contactar con nosotros si necesita
nuestro servicio?

En la ¢ltima pdgina de
este manual encontrard

el listado de Centros

de servicio autorizado
designados por IKEA y los
respectivos nUmeros de
teléfono nacionales.

@ Para proporcionarle un servicio
mds rapido, le recomendamos
que utilice los nimeros de teléfono
especificos que se incluyen en
este manual. Indique siempre los
nUmeros que aparecen en el manual
correspondientes al aparato especifico
para que el necesita asistencia.
Ademas, indique siempre el nGmero
de producto, (8 digitos) y el nimero de
servicio de 12 digitos del articulo de
IKEA, que se encuentran en la placa de
datos técnicos del aparato.

(i) iGUARDE LA FACTURA O RECIBO DE
COMPRA!
Es la prueba de la compra y lo
necesitard para hacer uso de la
garantia. El recibo también incluye el
nombre y el nimero del producto (8
digitos) de IKEA, para cada uno de los
electrodomésticos que compre.

¢Necesita ayuda adicional?

Para todas las cuestiones adicionales no
relacionadas con el Centro de servicio
autorizado sobre sus aparatos, por favor,
dirijase al call center de la tienda IKEA.
Le recomendamos que lea atentamente
la documentacién del aparato antes de
contactar con nosotros.
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MAnpogopieg acpaleiag

MNpwv xpnolorolRoete
ouokeun, Stafdote Autég TG
odnyieg yla tnv acpdiela.
DuAdagte g odnyieg og kovtivd
onueio yla peAovtki avagopd.
Autég ol 0dnyieg kal n cuokeun
mepAapBAavouv onpaviikég
TTPOELOOTTOOELG OXETIKA PE TNV
aocPAAELQ, TIG OTTOIEG TIPETTEL VA
npeite og kABe mepimwon. O
KATAOKEUAOTAG eV pEPEL kapia
€ubulvn yla I pPn TPENOoN AUTWY
WV 0dnylwv acpaleiag, ya
akat@AANAn XPAON TG CUCKEUNG
A AavBaopévn pubplon twv
XElplotnpiwv.

MPOEIAOMOIHZEIX
AXODAAEIAX

Kpatiote ta pikpd madia
(0-3 etwv) pakpta amd n
ouokeur). Kpatote ta pikpa
madla (3-8 etv) pakpld amd n
OUOoKeUN €ktdg €dv emnpouvtal
Slapkwg. H ouokeun propst
va xpnotpomoinBei amd madia
nAiag 8 etwv kat dvw A
Atopa Pe PEWWPEVEG CWPATIKEG,
acOnnplakég r Stavontikég
KavOTNTeG A e ENewn epmepiag
KAl YVWONG TNG CUCKEUNG,
pévo epdoov Ppiokovral umd
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emrApnon A éxouv Aapel odnyieg
OXETKA PE TNV acPaif xpnon g
OUOKEUNG KAl KATAvooUV Toug
KtvOUvouGg TTou cuvemndyetal. Ta
madd anayopeletal va mai¢ouv
pe ) ouokeun. O kaBaplopdg
Kal n ouvtpnon and tov XPARoTn
Sev mpémel va ekteholvtal amd
madld xwplig emripnon.

/A NPOEIAOMOIHXH!: H
OUOKEUR Kkal ta mpoofdoipa
e€aptipatd ing propel va
CeotaBouv katd ) Sidpkela

g xpnonge. Mpémet va eiote
TIPOOCEKTIKOL, WOTE VA ATTOPEVUYETE
TUXOV €AY PE TIG AVIIOTACELG
OTO €0WTEPIKS TOU POUPVOU.

Ta madid kdww Twv 8 etwv

Sev mpémnel va mAnotalouyv tn
OUOKEUI), EKTOG €AV emTnpoUvIal
SlapKwe.

/A Mnv ayyilete 10 polpvo
Katd tn SLAPKEL TOU KUKAOU
mupoAuong (autdpatog
kaBaplopdg) - kivouvog
gykaupdtwyv. Awatnpeite 1a
madd kat ta {wa pakpld amd
@oUpvo katd 1 Stdpkela kat
pETA TOoV KUKAO TTUpSAUoNG (€wg
6tou ohokAnpwOsl o e§agpiopdg
ToU Ywpou). Mpv amd v évapén
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ToU KUKAOU TTupOAUoNG TIPETTEL

va agaipouvtat uxov UAIKA
Slappong, dIkdOTEPA TA AN

kat ta Addwa, and to 6&Aapo tou
@oupvou. Mnv agrjvete kavéva
e€dptnua A UAo péoa oto
@oupvo katd t Sldpkela Tou
KUKAOU TTupOAuoNG.

A\ E&v o gpoupvog givat
TomoBetnpévog katw and povada
gotlwy, BePawwbeite dt SAot ot
KQAUOTAPEG 1 Ol NAEKTPIKEG EOTIEG
€xouv amevepyormolnBei katd
SldpKela Tou KUKAOU TTUPOAUONG.
- kivOuvog gykalpatog.

/A Mnv agrvete moté apUlak
TN OUOKEUM Katd tnv amo&rpavon
TPoPipwv. Av n cuckeun gival
KAt@AANAN yla xpron tou
aoOntipa, xpnoormoleite pévo
évav awcbntipa Beppokpaciag
TTOU CUCTAVETAL YA TO
OUYKEKPEVO poUpPVO - KivOuvog
TUPKAyLdG.

A Aotnpsitat ta potya j d\a
€0PAeKTa UAIKA pakpld amd

T ouokeun, €éwg étou SAa ta
e€aptipata va £Xouv KPUWOEL
EVIEAWG - kivOuvog TTupKaytdg.
Na giote mavta o€ etopdNTa
otav Yvete 1pdPplpa molola o
Airmog, AadL A 6tav mpocHEétete
aAkooloUya motd - kiviuvog
mupkaylds. Xpnoworoleite
yavta ¢oUpvou yla va apalpeite
1a Tagid kat ta dAa e€aptipara.
210 T€AOG TOU PAYELPEPATOG,
avoi€te v mépTa MTPOCEKTIKA,
aprvovtag to Beppd aépa ) tov
atpo va PByet otadlakd mpv va
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éxete mpdoPaon oto poupvo

- kivéuvog gykaupdtwv. Mnv
@pAalete TOUG agpaywyoug otn
PTTPOOTIVA TTAEUPA TOU PpoUpVou -
KivOuvog mmupkaytdg.

Na eiote mpooektikol étav n
népta Tou polupvou Bpioketal o
avolxti Béon f kateBacpévn, ya
va anmo@uyete ) Oéppavon g
mopTag.

ENITPEMNOMENH XPHXH

/A MPOXOXH: H cuokeun dev
mpoopiletal va XpnooroLeital
pé€ow evdg eEwtepikol Slakomm,
onwg évag Xpovodlakomng,

A Eexwplotol cuoTAPATOG
Aexelplopou.

H ouokeur autr éxel
oxedlaotel yla oklakn xpnon
KaBwg Kal yla mapdpPoLleg
XPAOELG OTIWG: kKouliveg
TTPOOWTTIKOU O€ KATAOTAPATA,
ypageia kat GAOUG XWPOouG
gpyaociag, aypoktpara, amd
neAdeg o€ Eevodoyeia, POTEA,
bed & breakfast kat dA\oug
XWPOUG Katolkiag.

/A Amayopeietat onoladrmote
AMn xpnon (m.x. Oéppavon
Swpartiwv).

/A AutA n ouokeun Sev
TTPooPIfeTal YIO EMAYYEAPATIKN
xpnon. Mnv xpnoworoleite
OUOKEeUN o€ EWTEPIKO XWPO.
/A Mnv anoBnkelete EKPNKTIKEG
A e0pAekteg ouoieg (m.x. doxeia
Bevlivng f agpoAupdtwy) péoa
| KOVTA Ot CUOKEUN - KivOUvOog
TTUPKAYLAG.
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EFKATAXTAXIH

/A O xeipiopde kau n
£YKATACTAON TNG CUCKEUNG
mpémel va yivovtal amd duo 1)
meplocdtepa dtopa - Kivouvog
TPaAupatiopol. XpnolpoTTolEite
yavta mpootaciag yla va
APALPECETE TN CUCKEUAGIA KAl
va KAVETE TV eykatdotaon -
kivéuvog koyiparog.

A\ H eykatédotaon,
oupmep\apfavopévng g
TTAPOXAG vepou (edv umdpxel),
TIG NAEKTPIKEG OUVOEDELG

KA TG ETMIOKEUEG, TIPETTEL

va mpaypatonotouvial

amd texvika eEeldikeupévo
mpoowtikd. Mnv emokeuddete
Kal pnv avukaBiotdre kavéva
e€AptNPA NG OUOKEUNG, €KTOG
eav avagépetal pntd oto
eyxepidlo xpiong. Kpatiote

1a madld pakpld and 1o Xwpeo
gykatdotaong. Meta and v
QIMOCUOCKEUAGCIA TNG CUCKEUNG,
BePawwBeite 6L Sev €xel
mpokANnOel {nui& o€ autAv katd
) petapopq. Xe mepimwon
TPOBANPATWY, EMKOWVWVIOTE PE
TOV avTmPdoWwTIo 1| PE TO TPAPa
TEXVIKAG uTTooTHPIENG TEAATWYV.
Metd v gykatdotaon, 1a UAkd
ouokeuaoiag (MAaoTikd, PeAlOA,
K.ATL) TPETEL va puAdoocovtal
pakptd amd ta madia - kivduvog
aopuiiag.

H ouokeun mpémel va
amocuvoEetal amd TNV NAEKTPIKN
Tpopodooia mpiv amd k&be
gpyaoia gykatdotaong -
kivéuvog nAextpomAnéiag. Katd
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Vv gykardotaon, Befawwbdeite
ot Sev éxel mpokAnBel {npLa oto
kaAwdio tpopodociag amd
OUCKEUN - KivOuvog mmupkayldg f
nAektpomAnéiag.

Evepyomoifote ) cuokeun

pévo epOoov OAoKANPwWOEL N
gykatdotaon.

A\ Exteléote ONec TC Epyaoieg
KOTIN G TOU EM{ITAOU TIPLV VA
TOTTOOETAOETE T CUOKEUN OTO
mepiBAnpa kal apaipéote
mpooektikd 6Aa ta pokavidia
kat ta mplovidia. Mnv ppdalete
10 eAdyloto Sidkevo avapeoa
oToV MAYKO KAl 10 Avw AKPOo Tou
@oUpVvou - KivOuvog eykaupAatwy.
Agpaipeite 1o poupvo and v
appwodn Bdon moAuctupeviou
pévo ) oTypn NG eykatdotaong.
/A Metd v eykatdotaon, Sev
Oa mpémnel va undpxet mAéov
npoéofaocn oto KAtw PEPOG ToU
@oUpvou - kivOuvog eykalparog.
/A Mnv tomoBeteite t cuokeur
miow amd dlakoopntiki MoPTA -
KivOuvog mmupkaytdg.

HAEKTPIKEX
MPOEIAOMOIHZEIX

A H mvakida texvikiv
otolxeiwv Bpioketal oto
prTpooTvéd PEPOG Tou poUpvou
(elvar oparth pe v mépta
avolytn).

A\ Mpémet va givat Suvartd n
amooUvOeon NG CUCKEUAG amod
NV NAEKTPIKA TPoPodoacia pe
agaipeon Tou PG edv n mpila
elvalr mpoofdoipn A pe xpnon
TOU TTOAUTTOAKOU SLOKOTTTN TToU
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éxelL eykataotabei mpv amd v
mpila clppwva Pe 1a eBviKa
TPSOTUTIA NAEKTPLKAG ACPAAELAG
Kal ) cUoKEUN TTPEMEL va OLABETEL
yelwon pe Bdon 1a ebvikd
POTUTIA ACPANEiQG.

/A Mn xpnotporoteite kahwdia
mpoéktaong (prmalaviédeg),
moAUTTpIla ] TPOCAPPOYEIG.
Metd v oAokAApwaon tng
geykatdotaong, dev mpérmel va
gival Suvarr n mpoécBaon ota
nAektpikd e€aptipara. Mnv
XPNOWOTTOLE(TE TN oUCKEUN dtav
glote Bpeypévog A pe yupva
méda. Mn xpnolpomolfoete

T OUOKeUN €Av €xel pOapsl to
NAEKTPKO KAAWSLO ) TO PIG, AV
Oev Aeltoupyel kavovikd, edv Exel
méoel 1] €dv €xelL umootel AAAN
Cnp
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/A E&v 10 kaAwdlo 1popodoaiag
€xeL utootel {npid, mpETel

va avikaractaBei amd tov
KATAOKEUAOTH, TOV avImpdowIto
TEXVIKAG UTTOoTAPIENG 1 AN
kataptiopéva Atopa, Wote va
armogpeuxBoUv TuxoV kivéuvol -
kivduvog nAektpomAngiag.

/A Ye nepimwon aviikatdotaong
Tou kKaAwdiou Tpopodoaoiag,
ETMKOLVWVAOTE PE £va
e€ouotodotnpévo kévipo oépPic.
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Meprypagn mpoidviog

Mivakag eAéyyou
Avsplorr']pac PUENG (Sev paiveray)

| S — —— e
B Zxélpq
4] n/\qpnrr']pac (poupvou
Avsptcrr']pcc poUpvou

Kéw avtiotaon (dev paiveta)
MNéprta polpvou
El naiva mAéypata
ﬂZL’Jvéeon QVIXVEUTA KPEATOG

A&ecoudp
Tayt Ynoiparog

1x

TomoBétnon g oxapag kat AAAwV eEaptnpdtwv

TomoBetrote ) oxdpa oTo AnMAtoUPEVO EMITESO KPATWVTAG TNV PE KAIoN EAAPPWG TTPOG Ta EMAVW
KA AKOUPTIAOTE TIPWTA KATW v avuwpévn miow mAeupd (Tou eival Yuplopévn Tpog ta EMavw).
X1 ouvéyela oUpete oplldvia Katd PrKogG tou 0dnyol oxapag péxpl ppa.

Ta dM\a ageooudp, 6mwg 1o tadi {axapomiaotikig, tomobetolviat opildviia olpoviag ta Katd
PAKOG TV OSMNYWV Tw PAPLWV.

Edv BéAete va ayopdoete kamolo a&ecoudp, kaléote 1o eEouctodotnpévo kévipo eEurmpétnong.
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EmAoyn koupmol mom

Koupm{ emotpopng
duwg
B ooovn
MAAktpo emPeBaiwong
Xpovodiakdming avtiotpoeng pérpnong
Awakémming pubplong

Mpwtn xprion
Agpaipéote ta ageooudp amd 10 goUpvo Kat
Ceotaveré tov otoug 200° yia mepimou pia
wpa wote va eEaleidete v oopn kaL Tig
avaBuptdoeig amod ta povwtikA UAKA kal To
TPOCTATEUTIKG YPAsO.
PuBpiosig
Meplotpére tov Seiktn tou emhoyéa
“Aettoupywdv” IAY yla va epoaviotel n piBpton
ka meplotpéPrte 1o koupi K& yia mpdofaon oto
uUTToPEVOU TTou TEPIEYEL TEGoEPLG puUBpioelg 0Bdvng
ou priopeite va aMGEete, 6tav ohokAnpwOel 1o
Yoo, emavagépete Tov eMAOYEA OV APXIKN
Tou Béon.
* PoAéL
Mepiotpéte tov emdoyéa [€ yia va
eppaviotel 1o CLOCK (POAQI). oto onpeio
autd, ta dlo aplotepd Ynoia Ba apyicouv va
avaBoofrvouy, meplotpédte tov emhoyéa (€
ya va pubpioete g wpeg. Martiote 1o koupri §3
ya emPePaiwon mv wpn kat ta dvo defid Yneia
Ba apyioouv va avaBooprvouv. MNeplotpédte 1o

koupr [&yia va puBpioete ta Aemtd kat méote
10 koupri =l yia empBefaiwon g emoyng.
* Hxog

l'a va evepyoTioloETe f} VA AMEVEQYOTIOLOETE

TO NXNTKO Ofpa, KAVTE Ta an:

1. MeplotpéPre 1o koupri (€ yia va eppavicete
v évoetgn «SOUND» (HXOX)

2. MNatote 10 koupni E | ya emPePaiwon

&

Avaocupopevol Stakoreg

Na va xpnoorowjoete autdv tov o
Slakoémn, TATAoTE To OTO KEVTPO.

O Siakomng metdyetal €Ew.
MNeplotpéyte tov oy amattodpevn Béon.
Mé)\é TeEAeLoEL To Yoo yuplote 1o SLakomn

oto %) kat méate OTo KEVTPO Yla VA EMAVENDEL
otV apxtkn tou Béon.

3. Xpnowormouiote tov emhoyéa (€] yia va
em\é€ete v emBupnt pubpion
4. MartAote 1o Koupr E yla emBePaiwon
o Puwravomrta
lNa va aM&Eete 1 pwrewvomnta mg 006vng,
Kkavte 1a €€
1. MepotpéPre tov emhoyéa AN ya va
eppaviotel n évoel&n BRIGHTNESS
(OQTEINOTHTA) kot méote o = ya
empPePaiwon.
. H tpéyouca tpn pwrevdtnta eivat opatn
. MNepiotpére tov emhoyéa k& yia va
QUENOETE N VA PELWOETE TN QWTELVOTNTAG KA
emPBefawote méfoviag to = .

wWw N

* Owovopd

1. Mepotpédre to koupri (€ yia va eppavicete
mv évésnﬁ«ECO».

2. MNatore 3 yia va amoktioete mpdofaon
ot pUBplon (Evepyd/Avevepyd).

3. Mepiotpéyre tov emhoyéa k€& yia va
emAéEete v emBupnti pubuion kau
empBefawote pe 10 Koup ﬁ

4. Katd ) Aeroupyia payepéparog, €av n
Ouwovopia gival evepyomoinpévn, n 086vn
PEWIVEL T QWTEVOTNTA OTO XAPNAGTEPO
enimedo petd and 1 Aermtd, 10 pwg 10U
poUpvou Ba ofrioel petd ané 1 Aemé amd 1o
payeipepa kai va Eunvd pe 1o miiktpo (9 .
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Kaénpepwi xprion

lMa va evepyormoujoete T Aettoupyia

1. emAé€re myv emBupnui Aeroupyia pe tov emdoyéa AN kat méote 10 Kouplga yia emBeBaiwon.

2. nBeppokpacia avaooprivel kat priopeite va pubpioete pe tov emhoyéa K& kat va méaete 1o koupmi = yia
empefaiwon.

3. o xpdvog payelpépatog mpoBaMetat oty 0Bévn, propeite va ) pubpioete pe 1o koupri (& 1 va tov agricete
yta dpeon évapén kat va méoete 1o koupri =l yia empBefaiwon.

4, Av éyete mponyoupévwg emé€el éva xpdvo Ynoiparog, oty 086vn Ba eppaviotel n avapevopevn wpa Eloug,
propete va v petabéoete pe 1o koupmi K& kat va méaete 1o koupri B yia emPBefaiwon mg kaBuotépnong.

MpoBéppavan

H mpoBéppavon Ba Eexivioet autdpara étav eivat SlaBéowpn (EAéyEe tov mivaka) kat mepthapPavete oto xpdvo

payelpépatog av 1o éxete emMMEEeL mptv amd v évapgn g Aettoupyiag.

Edv em\é€ete ) Beppokpaaia kat 1o xpdvo payeipéparog, n mpobéppavorn apyilet autopara. Av dev emhéete 10

XPOvo payelpépatog, o xpovodiakdmmng Ba Eekivioel pdvo agol pracet oty emBupnt Beppokpacia.

MNavia akolyetat évag Axog étav emreuyOet n emBupnti Beppokpasia.

KabBuctépnon évapéng

Oa petarebei 10 A0g ToU YpbVoU payelpéparog, otav eivat dabéowog (ENéyEre tov mivaka).

O¢pp. kpéarog

Ewoaydyete 10 Beppdpetpo kpéartog mptv evepyormowjoete pia Aetroupyia (ENéyEre tov mivaka). Av tomoBetnBei 1o

Beppdpetpo kpéarog petd amd v empePaiwon Mg Beppokpaciag Pnoipartog, oty 086vn Ba avaooprivel n

Beppokpaoia Tou Beppodpetpou kpéatog, pnatporotiote Tov emhoyéa € yia va KAVeTe T puBpion Kat méate 10

koupri =l ya emPeBaiwon.

H kaBuotépnon évapgng dev oyUel 6tav ewoayBel 10 Beppodpetpo kpéatog.

‘Otav o awbnuipag kpéarog eviomioet v embupnt Beppokpacia, Ba akouotolv 3 nynukd ofpata kawn

\etroupyia payelpéparog Ba teNeloEL.

Asrtoupyia Aewoupyia | MPOGEPMANZIH |@eppokpacia| Xpovog | KaBuotépnon | Oepp.
Emdoyéag Emdoyéag R @ évaping | kpéarog
@
(o] | AnENEPromoHzH - . - - . i
EZANATK. AEPAX . X X X X X
IYMBATIKO
@ (©¢éppavon mavw kat - X X X X X
KAtw)
IYMB. WHEIMO - X X X X
MATEIPEMA MAXI - X X X X
™ TKPIA TKPIA - EmineSo 1-2-3 | X X -
TKPIA FKPIA TOYPMIO - Emineso 1-2-3 | X X X
(] waml woMmi X - X - -
(] wami MITZA X - X - -
EIAIKEX AEITOYPTIEX EA'E'E:QEPAZ - X X X X
EIAIKEE AEITOYPFIEE | AMOWY=H - - X X -
AIATHPHIH
EIAIKEE AEITOYPFIEE | ZEITOY - - X X -
®ATHTOY
=) | EIAIKEZ AEITOYPTIEX | ®GOYIKQMA . 30°35°40° | X X -
TAXEIA IPOGEPM. - X X X - -
MYPOAYEH PYRO - - eAéy. 120 X .
OIKONOMIKH- )
MYPOAYZH TIYPOAYZH - - eNéy. 75 X .
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IHMANTIKO: Agatpéote 6Aa ta afeaoudp mptv ektehécete  Aetoupyia mupdiuong. Na va e§acpahioete
kahUtepo kabBaplopd Tou Katw PEPOUG ToU GOUPVOU.

IHMANTIKO: Katd tov kaBapiopd pe mupdiuan, n mépta tou polpvou kKAedwvetal autdpara kat 10 oupforo
eppaviCetat oty 086vn. H mopta mapapével kheldwpévn oto téAog Tou kikAou kabaplopol: Ity 086vn eppaviletat
n Aégn «COOL» (WYZH), umodewkvioviag 6t akdpn pewwvetal n Beppokpasia tou potpvou. Otav o polpvog
KPUWOEL Kal grdoel o aopah Beppokpaaia, n mopta EexkAelduwivel kat oty 086vn eppaviletal n wpa g NPEPAS.
Inpeiwon: edv n Sladikacia eNéyxou autdparou kKAedwpatog méptag dev ekteleotel owotd, 10 oUpforo
epgaviletat oy 086vn. Av, dpwg, n mopta mapapével khelotr efattiag evog opdApatog oto oloTpa KAEWWPaATog
kaw oty 006vn eppaviletal n évoelén «DOOR LATCHED» (AZ®AAIZIMENH MOPTA). Ze autd v mepimwon,
emKovwvAoTe pe 1o egouctobotnpévo kévipo eEurmpétmong.

Podokokkiviopa

210 T€AOG TOU PAYELPEPATOG, PE OPLOPEVEG Aettoupyieg, otnv 0Bdvn umodewvietat n duvardmnta mpdobetou
podokokkivioparog. Auth n pUBpion pmopel va xpnotporonBel povo 6tav pubploTel N wpa PayelpéPatog.

T wpa €houg payelpépanog, oty 086vn eppaviletat to prvupa: «MIEXTE =4 NA POAOWHEIMO». Marrorte
1o koupri li= . O poupvog Eexvdet évav kikho pododinaipartog 5 Aemwv. Aut n Aettoupyia priopel va emheyel
Sadoykd péxpt dUo Popég, To péyloto.

Xpovodiakémng avtictpopng pétpnong

Aut ) emoyn evepyomotel Tov Xpovodiakdmn avtiotpopng Pérpnong povo étav dev umdpyouv evepyég dAeg
Newoupyieg. Zuveyiote va méCete 1o (1) éwg dtou o ewovidio () kat 1o “00:00” apxioouv va avaBooprivouv
otnv 086vn, emAéte kat marqote OK yia empBePaiwon. Oa mapayOel éva nyntké orpa pOMG o xpovodiakérng
ohokAnpwaEL v avtiotpogn pétpnon Tou emAeypévou XpGvou.

Mivakag Aettoupywv polpvou
O polpvog éxel 5 enimeda Ynoiparog. Metpriote amd 1o xapnAdtepo emimedo.

Ascrtoupyia Meprypagn Aettoupyiag

AMENEPTOMOIHZH | lNa 1o offowo tou golpvou.

la 1o payeipepa Slapopetkudv payntwv mou amawrouv v da Beppokpacia
payelpépatog oe SlapopeTkd pagla (Ewg Tpia) Tautdxpova. Aut n Aettoupyia priopel
va xpnotporonBei yia 10 Yoo SLagopEeTiKiV Gayntiv Xwpig va PETagEPOVIAL OOPEG
and 1o éva gaynté ato dAo.

EZANATK. AEPAX

2 [

LYMBATIKO Ma 1o Yoo omoloudATore £iboug payntod ot éva pévo pagL
(Oéppavon mavw Eivau kahUtepa va xpnotporouioete 1o 20 1 10 3o pagt. [pobeppaivete 10 polpvo mptv
Ko KaTw) Bdete to paynté.

lMa va Yrioete kpéata kat miteg pe uypr Yépion (ApUpEG A YAUKEG) oe éva pévo pdot.

©j || [

LYMB. WHIIMO , . ) ; . ,

Xpnotpormouote 10 20 pdet. MpoBeppdvete 1o polpvo mpv amé 1 Prictpo.

lNa va Prioete peyéha koppduia kpéarog (Gvw twv 2,5 kAwv). Xpnowomowjote v 1n 1
MATEIPEMA MAXI 2n oxdpa, avdloya pe 1o péyebog tou koppatiol. Ma o opotdpoppo podokokkiviapa,

ouVIoTATaL Va YUPIOETE T0 Kpéag katd 1o Ynowpo. Etval mpotwdtepo va mepiylvete 10
Kpéac pe {wpd ot TaKTA YPoVIKA SlacTApara, yid va pr OTEYVWOEL

lMa va Prioete oto YKpUA priptloNeg, couPAdkia, AoUKAviKa, Aaxavikd oykpatév, kabwg
Kau yla va ppuyavioete Ywpi. Eivat kalitepa va ypnoormotjoete 10 40 fi 10 50 pdgt.
TKPIA ‘Orav Yrvete kpéag 010 YKPUA, GUVIOTATAL VA XPNOLPOTIOLE(TE TO MITOGUAAEKTN Yia T
ouMoyn Twv xupwv Ynoiparog: tomoBetiorte 1o tadi oto 3o0/40 emimedo kat mpoobéote
500 ml vepd. H mépra tou polpvou mpénel va givat kAelot katd 1o YAoio.

lMa va Yrioete oto ykpth peydha koppdua kpéatog (prolta, poopriep, kotémoula).
TomoBetote 10 payntd ota pecaia pdela.

2 | | AYNATO TKPIA Zuvtgtéral va xpnot}gonotsirs 0 Tai yla ?\inn yava cu)\)\éEsrslrouq xupoUF U
Ynoiparog. ToroBetiote 10 oto 10/20 eminedo oydpag mpoobétoviag mepimou plod
Nitpo vepou. Aev ypeidletal va mpoBeppdvete 1o poupvo. Katd to payeipepa, n mépta
TOU QOUPVOU TTPETTEL VA TTAPAPEVEL KAELOTH.

lNa va Prioete dtapopetikols Timoug kat peyédn Pwptov.

yomi Am\wg umodei€re T amarolpeveg Twég (Beppokpacia kat xpdvo) kat o poupvog
Suayepiletat tov kikho Pnoiparog autdpara. TomoBetiote ) Lipn oto 2n oxdpa.

&

0
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Acrtoupyia

Meptypagn Aettoupyiag

NITZA

lNa va Yrioete Slapopetikolg Timoug kat peyédn mitoag.
Amhwg umodei&te i amattoUpeveg Tpég (Beppokpaoia kat xpdvo) kat o poupvog
Sayelpiletat tov kukho Ynoiparog autdpara. TomoBetiote ) {Upn oto 2n oxdpa.

EZAN. AEPAX ECO*

< O

lNa va Prioete kpéag pe yépion kat koppdria kpéartog ot éva pdvo pdot. H Aeroupyia
autn xpenotporolel pn cuvexdpevn, xapnhou Babpol umoBoriBnon avepiotipa mou
Sev emupénel 10 unepPolikd otéyvwpa tou payntou. Ze aut ) Aeroupyia ECO, 1o
Pwg mapapével oPnotd ot didpkela Tou Pnoiparog kat propeite va 1o avadete malt
mpoowpvé matwviag to koupri emPefaiwong. MNa va PeyloTomowoeTe v eVEQYELAKN
anddoar, 6aG GUVICTOUPE Va pnv AvolyeTe TV mépta katd 1o Yrioo. Zuviotdrat n
xpron tou 3ou emmédou. Aev ypetbletal va mpoBeppavete 10 poUpvo.

la va emrayvete myv andPuln wv tpopipwy. Tomobetiote 1o payntd oto pecaio

AMNOWYzH eninedo oxapag.
TUVIOTATAL Va QPAVETE TO PAyNTO OTr CUCKEUAGIA ToU, Wote va pnv Egpabei eEwtepikd.
AIATHPHZH MNa va diatnpricete Eoté kat Teayavé 1 payntd mou PoNg Phoare (m.y.: kpéac,
==J | ZELTOY ®ATHTOY | myavud payntd fj pAav). TormoBetiote 10 payntd oto peoaio eminedo oxapag.
Ma 10 aviké eolokwpa YAukidg i ahpupng Lupng. MNa va mpootarelete v mowdmta
@ DOYIKOMA Tou amoteNéoparog, N Aettoupyia Sev evepyormoteital edv n Beppokpacia tou polpvou
Sev eivat uPnAdtepn amd 40 °C. TomoBetiote ) {ipn oto 2n oxdpa. Aev ypeidletal va
TPoBEPPAVETE TO PoUPVO.
lMa ypriyopn mpoBéppavan tou polpvou. Zto hog G mpobéppavang, o poUpvog
TAXEIA MPOOEPM. | emhéyet autdpara ) LYMBATIKH Aewroupyia . Meppévere 1o éhog e mpobéppavong
TP TOMOBETHOETE TO PAyNTd GTO POUPVO.
— = | PYOMIZEIX lNa va puBpioete v 086vn (Qpa, Pwe, Eviaon kat fixoug, eEoovopnon evépyetag)
MNa v eEdhewdn wv ekuvd&ewv gayntou xpnoorowwvtag évav KikAo og ToAd udnAj
MYPOAYZH Beppokpacia (mepimou 400 °C). H didpkeia pubpietat autépara ota 120 Aemd.
Em)é€te tov kikho ECO x 75 Aemd og mepimwon Umapéng Bpwptds
O aviveuTig KPEQTOG TTOU TIAPEXETAL EMTPETEL T PETPNON TG
akpBouc Beppokpaciag (péxpt 100°C) katd ) Sidpketa Tou
payelpépatog, wote va eEaoealiotel 1o BEAtoTo payeipepa.
Avdhoya pe 1o paynto mou payelpeletal, propeite va pubpioete v
anawoUpevn Beppokpacia eowtepikou. Eivat moAd onpavikd va
ToMoBETAOETE TOV AIoONTPA Pe AKPIPELD TTPOKEIPEVOU VAl EXETE T
Béuota amoteléopara. Eloaydyete tov awobnujpa mijpwg péoa oto
67 ) Mo Yayvd pépog Tou kpéartog, amopedyoviag kokaa kat Amwdn
©EPM KPEATOL pépn (Ew. 1). Ma moulepikd, mpémel va eloaydyete 1ov aobntjpa

m\ayiwg, ot péon tou otBoug, ppovtiloviag n put Tou awedntipa
va pnv katahiget og koiho pépog (Ew. 2). Xe mepimwon kpéatog pe
TOAU avopolopop®o TAY0G, ENEYETE OTL £XEL POYELPEUTEl GWOTA TP
10 apalpéoete and 1 poUpvo. Luvdéate 10 Akpo Tou aebntpa
otV ormn mou Ppioketat oto de€1d Toixwpa tou Bardpou polupvou.
Tuvbéote 10 Gkpo Tou aledntipa oty o mou Ppioketat ot
aplotep kdtw mAsupd tou mivaka eAéyyou

* Aetroupyia TTou ypnotpoToLeital WG avapopd yia TV SHAWGN EVepyELaKrc anddoong aupgwva pe Tov kavoviapd (EE) Ap. 65/2014

IHMANTIKO:

Katd m didpkeia tou autéparou kaBapiopou (mupdiuon), ouviotdrat va agaipeite dAa ta mapexopeva
eEaptpara, wote va anopeuyOel n mepattépw avgnon me eEwiepikng Beppokpaaciag g mépTag Kat va
Slaopalotel o mo anotereopatikds kaBaplopds 1ou KAtw PEPOUG Tou poUpvou.

IHMANTIKO: Av n emeypévn Aettoupyia dev avuotolyel ot xpnon tou Beppdpetpou kpéatog, 1o Priolwo
Sev Ba Eexivioe éwg 6tou apaipebel o Beppdpetpo. Eppaviletal 1o akdAoubo pivupa: REMOVE PROBE
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MNivakeg Pnoiparog
Témog payntou Aeroupyia |MpoBéppavon Pagt O¢ppokpacia Xpovog
(amé katw) (°C) Ynoipatog
(Aerrtd)
FAYKA, KA.
Kéu mou 8 X 2/3 150-170 30-90
poucKwvouv ) X 1-4 160-180 30-90
Miveg pe yépon X 2 160-200 35-90
(tollkelk, otpouvteh,
nita <ppoor£v) X 2-4 160-200 40-90
8 X 3 150-170 20-45
Mmokota/tapteg
e X 2-4/5-3-1 150-170 20-45
8 X 3 180-200 30-40
Zou
X 2-4 170-190 35-45
8 X 2 90 150-200
Mapéyka
PEY () X 2-4/5-3-1 90 140-200
Wi B X 2 180-220 30-50
Niwoa () X 2 220-250 15-30
YWupi/nitoa/ AJE ~ .
poritow X 2-4/5-3-1 190-250 20-40
8 X 2 250 10-30
Naywpévn nitca
Yorsm X 2-4 230-250 10-30
Ahpupéc miteg X 2 180-200 30-50
(xoptéma, ki) X 2-4/5-3-1 180-190 30-60
Bo-o-Bav / 8 X 2 190-200 20-30
IpoMdreg () X 2-4/5-3-1 180-190 20-40
AaZavia, Jupapika
o0 poipvo, 8 X 2 190-200 45-65
KaveAévia, pAav
AaZavia & Kpéag 2-4 200 50-100***
Kpéag & Matateg 1-4 190-200 45-100***
Wapt & Aaxaviké 1-4 180 30-50***
MAApeg yeopa Tdpta
ppoUtwy (Eminedo 5) = a : Py
/ Aatdvia (emimedo 3) X 1-3-5 180-190 40-120
/ Kpéag (enimedo 1)
Wnto kpéag/Tepiotd S ) 2 180-200 100-150**

Koppatua Ynra




EAAAX 52

Tumog payntou Aeroupyia |MpoBéppavon Pagu Oeppokpacia Xpoévog
(o katw) ° Ynoipartog

(Aerrtd)

KPEAX

Tepdya kpéarog

(kouvéA, kotémoulo, ¥ - 2 180-200 60-100***

apvi)

¥no youpuwd pe X 2 170-190 110-150

kpotata 2 Kg

Apvi/Mocyapv ) .

Bobwvo/Xopwé 1Kg @ X 2 190-200 80-120

KotémouAo/Kouvéa/

Néma 1Kg @ X 2 200-230 50-100

Falomoula/XAva 3Kg @ X 2 200-230 150-200

WAPI

WYapt oto polpvo/

o€ Aad6KkoMha 0.5Kg 8 X 2 170-190 30-50

(p\éto, 0AOKANPO)

AAXANIKA

Fepiotd Aayavika .

(tropdeg, kohokuBakia, X 2 180-200 50-70

peMtlaveg)

MNivakag Ynoipatog pe Aettoupyia FKPIA

Tumog payntou Aeroupyia |MpoBéppavon Pagu Oeppokpacia Xpovog
(ané katw) (°C) Ynoipartog

(Aerrtd)

Toot ) 5 5 3 (YYnA6c) 1-3

WaptL piléro / péteg @ 5 3/4 2 (Meoaio) 15-30*

Aoukavika/ 2.3

G?UB)\GKIG/HGISGKld/ @ 5 4/5 (Meoaia-Yynhd) 15-30

Xapmoupykep

Mot apviod/kétot - 3 2 (Meoaio) 60-90**

Aayavikd oykpatév - 3 3 (YynAdg) 10-25

Wntég mandeg - 3 2 (Meoaio) 35-60**

Wnt6 kotémoulo 2-3 %

1-1.3Kg Y - 2 (Meoaia-vgrpg)| >80

Poot pme - . ok

noogpvo TKg - 3 2 (Meoaio) 35-50

Inpeiwon: ol Oeppokpaocieg kat ot xpdvol Ynoiparog eivat evoeiktikol.

*

**

['upiote 10 paynté oto péoo t1ou Guvolikol xpdvou Ynoipatog
[upiote 10 paynté ota duo tpita Tou cuvolikol xpdvou Ynaeipartog (av eival amapaitno).

*** Ekupwpevn xpoviki Sidpkela: Mmopeite va apaipeite 1o paynté and 1o ¢poupvo oe SLIapopeTkols
XPdvoug, avdloya Pe TV TTPOCWITIKA TPotipnon..



EAAAX

KaBapiopdg kat cuviipnon
KA®APIZMOX

/\ NPOEIAOMOIHEH!

- Mn xpnoworoleite moté eEomAiopd
kabaptopou pe atpd.

- KaoBapilete 1o polpvo pdvo étav givat
KPUOG.

- Amoouvééete T ouokeur| amd v
nAextpkr| tpopodoaoia.

EEwtepikég empaveleg poUpvou
THMANTIKO: pn xpnoworoleite
SaPpwtikd f Aetavtikd amoppumavikd.

Ye mepimwon uxaiag emagng twv mpoidviwy

QUTWV PE TN oUoKeun, kabapiote apéowg pe

éva uypo mavi.

*  KaoBaplote g empdveieg pe éva uypd
mavi. Eav undpyouv moAég akabapaieg,
mpocbéote oto vepd Aiyeg otayoveg
anoppunaviikou yla ta mdrta. Zkouriote
pe éva oteyvo mavi

Ecwtepikd poupvou
THMANTIKO: pn xpnoworoteite
AELAVTIKA OPoUYYAPLa 1] PETANIKEG

Euotpeg 1 ouppdartiva opouyydpla. Me v

méapodo tou Xpdvou, priopel va kataotpéPouv

v emotpwon opditou kat 1o WAt G méptag

TOU PoUpvou

*  Meta amd k&Be xpnon, agrvete Tov
@oUPVO VA KPUWOEL KA, 0T CUVEXELQ,
kaBapileté 1ov katd mpotipnon 6oo eivat
akdpn Leotdg, wote va anmopakpuvBoUv ot
oucowpeupéveg akabapaoieg kat ot Aekédeg
ané 1a umoeippata paynwy (.. paynta
pe uPnAn mepiektikdtnta oe {axapen).

e Xpnoworoteite edikd kabaplotkd
poUpvou kat akohouBeite motd 11 odnyieg
TOU KATAOKEUAOTH.

e KabBapliote 10 Wapt g mdptag pe
katdAAnho uypd amoppumnavtikd. H mdépta
Tou poUpvou priopel va apalpebei yla
mo gvkolo kaBaplopd (avarpéte oy
mapdypago TYNTHPHZH). To eowrtepikd
Kpuotaro eivat Aeio yia va dieukohivetat
o kaBaplopdc.

THMEIQIXH: katd o mapatetapévo Yrioo

eayntv e ubnAf meptektkdtnta oe vepd (m.y.

mtoa, Aayavikd, KAT.), propel va oxnpatiotolv
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oupTUKVWPEVOL USpaTpol OTO ECWTEPIKS NG

méptag kat Yopw amnd 1o Adotyo. Otav o

@oUpPVOG KPUWOEL, OKOUTT(OTE TO ECWTEPIKS NG

méprag pe éva mavi | opouyydpt.

/\ NPOEIAONOIHEH!

- Katd mn &idpkela tou muporutikol
kaBapiopou kat petd and autdy, ta
karowkidia {wa (Wlaitepa ta moui&)
TIPEMEL VA TTAPAPEVOUV Pakpld amd v
TIEPLOXN TNG OUCKEUNAG.

E€aptipara

*  Agnote 1a va poulidoouv pe
amoppurmavtikd yla marta apéows Petd
xpron. Xpnoworotjote yavta polpvou
gdv eivat akdpn Leotd.

*  Ta umoAelppata payntwyv pmopoldv
va apapebolv eUkoAa pe KATAANAn
Bouptoa 1| opouyyapdkL.

ZYNTHPHZH

/A NPOEIAOTOIHEH!

- Xpnoworoleite mpootateutikd yavua.

- BeBawBeite 61 0 polpvog eivart kpUog mpv
and v eKTENEOT TWV TTAPAKATW SIASIKACIOV.

- Arnoouvééote 10 poupvo armd v
Tpogpodoaia.

Mna va apapéoste ta pagla

mdote KaAd v eEwtepkr MAeupd Tou 0dnyou

kat tpapnéte mpog v mMeupd cag ya va

BydAete ) Bdon kat toug SUo ecwtepikolq

neipoug amnd v umodox).

MNa va tomoBetroete Eava toug odnyoug
TOMOBETAOTE TOUG OTO POUPVO KAl APXIKA
eloaydyete toug U0 Telpoug oTiG UTTOSOXEG
T0UG. Metd tomoBetriote v e€wtepikr MAeupd
Kovta otnv unodoxr| g, eloaydyete ) Bdon
kat méote otabepd MPOG 1O TOlXWPA TOU
poUpvou yia va BePawdeite bt 0 0dnydg
paploU eival kahd otabeporotnpévog.
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MNa va apapéoete v moépta

1. Avoi€te m\jpwg v mdpra.

2. Avaonkwote ta pavdala kat méote 1a
mPOG ta eprpdg Péxpt éppa (. 1).

3. K)elote v népra doo yivera (A),
avaonkwote v (B) kat yupiote v (C)
péxpt va amodeopeutel (D) (ew. 2, 3, 4).

£IK. 2

e, 3

ew. 4
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MNa va tomoBetcete Eava v mépta
1. TomoBetiote Toug peviecédeg otig
uroO0oYEG TOUG.

AvoiEte Mifpwg v mopra.
KateBdote ta 0o pavdaha.
K\eilote v mépta

aBaplopdg tou Wapiou

AgoU Bydhete v mdpta kat v
OKOUPTINOETE OF pla poAakr] EMPAvela
e ) XeLpoAar mpog ta KAtw, MEoTE
Tautdypova ta SUo KAIT GUYKPATNonG
Kal apalpéote v dvw ywvia tng moéptag
TPAPWVTag TTPOG TV MAEUPA OAG.

W N \

—R AODd

2. XnKwote Kal Kpatrote otabepd 1o
gowtepkd ¢apt kat pe ta dlo Xépia,
aAPALPECTE TO KAl TOTTOBETACTE TO OE pla
palakr| emeavela mptv 1o kabapioete.
Kavte myv (dla evépyela yla to evdidpeco
CapL

3. T owot emavatorobétnon tou

evOldpeoou kal Tou eowtepikol t¢aptou,
BeBawBeite 6t 1o “R” givan opatd onv
aplotepn ywvia.
Eloaydyete mpwrta ) pakptd meupd tou
t¢apiou mou urodetkvuetal pe 1o “R” otg
UTTOSOXEG OUYKPATNONG KAl OTN CUVEXELD
kareBdote 10 ot Béon Tou.

4. EnavatomoBetriote v dvw ywvia: Eva
KAk Selyvel 61t tomoBetBnke owotd.
BeBawwBeite 61 n topolya eival Kahd
otabeporolnpévn mpLv emavatomobetoete
v mépra.
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Ma va avukaracticete Aapmipa 3. Xuvdéote Eavd 1o poupvo otnv
1. Anoocuvééote 10 polpvo amd v Tpogodoacia
Pogodoaia. IHMEIQIH:
- Na xpnoworoteite pdvo Aapmtipeg
o~ — ahoydvou 25W/230 V timou G9, T300°C.

- H Auyvia mou xpnotporoleitat otn cUoKeUr
elvat eld1k& oxedlaopévn yia NAEKTPIKEG
OUCKEUEG Kat Sev lval KATGANAN yia tov
PwTtopoul oklakwv dwpatiwv (Kavoviopdg

& @ fig. 5 Emponig (EK) ur” apBp. 244/2009).
) - Mmopeite va mpopnBeuteite toug
2. ZePidwote 1o kGAuppa Tou Aapmtpa Aapmtipeg and eEouctodotnpévo kévipo
(ew. 5), aviikaraotiote to Aapmpa gEummnpétong g IKEA.

(avatpé€te ot onpeiwon yla tov 1o tou
Aaprtipa) kat Bidworte Eava to kdAuppa
ToU AapTTipa

Tuva Kavere dv...

MpopAnpa Meavh atia Adon
O ¢oupvog dev Aev undpyel tpopodooia pelpatog | Befaiwbdeite St mapéyetan pevpa and
Aettoupyet. amd 1o Keviptkd Siktuo. TO KEVIPIKS Siktuo.

O @oUpvog dev eival ouvdedepévog | Zuvdéote 10 poUupvo otV

otV nAektpIkA tpogodoaia. tpopodoaia.
v 006vn eppaviletan | MpdPAnpa Aoyopkou Emkowwvnote pe 1o minotéotepo
10 Yphppa “F” Kévtpo EEumnpétnong Mehatwv kat
akoAouBoUpevo amd QAVaPEPETE TO YPAppa 1 Tov apldpd
évav apBpd mou akolouBsi 1o yappa “F”

Mpwv kaléoete 10 e§ouclodotnpévo kévipo eEunmpéong:

1. Mpoomabrote va Aioete pdvol oag 1o mpdPAnua pe m fordeia twv cuotdoswy mou mapéyoviat
otov mivaka «Tt va KAVeETe €AV ..».

2. XBnote kat avadte Eava ) ouokeur yla va Slamotwoete eav n BAGBN mapapévet.

Edv petd and toug mapandvw eAéyxoug n BAGPn mapapével, ameubuvBeite oe e§ouciodotpévo kévipo

egurmnpétmnong g IKEA.

AnAwote mavra:

* M olvropn meptypaer] g PAAPNG.

*  Tov t0mo kat 1o akpPEG poviého Tou poupvou.

*  Tov apBpo service (petd v évoei&n «Service» oty mMvakida OVOPOOTIKWY XAPAKTNPICTIKWY), OTN
Se€1d eowtepikn MAeupd tou Bardpou (paivetal pe v mOPTA AvolyTh).

[SAvAKES 0000 000 00000

* v m\jpen Sietbuvor oag,

e Tov apBpd mAepwvou cag.

Edv amaweital emokeur), ameuBuvBeite oe eEouciodotnpévo kévipo efurmnpémong g IKEA (ya va
Slaopalotel n xprion YvAoIwY avioANAKTIKWY KAl 1) GWOTH EMOKEUR).
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Texvika otolyeia
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Tomog mpotdvrog: Evioxiopévog nhektpikdg poupvog

Avayvwplotikd poviélou:

ANRATTA 004.117.18

ApBpdg Bardpwyv 1
Mnyr Beppodtnrag Electrical
ApBpdg Aettoupylwv 9
QeéApog dykog. Metpolpevog xwpig ta mAdiva mAéypata Kot Ta KATtaAuTIKA 71
maiowa |

EpBaddv peyalitepou tadiol Ynoiparog cm? 1191
K\don evepyelaxig amodotikdtntag (xapnAdtepn katavdiwon) A+
Aelktng evepyelakng amodotkdtnrag 81,2
Katavéhwon evépyelag

YupBatki Aertoupyia (pe umkd goptio kat mvw + kdtw avitiotaon) 0,89
kWh/kikhog

Katavéhwon evépyelag

E€avaykaopévn Aettoupyia aveplotipa (pe umkd goprtio kat Oéppavon 069
e€avaykaopévou aépay) ’
kWh/klkhog

Avw avtictaon W 2200
Kéww avtictaon W 1000
Avtictaon ykpA W 2200
Avtioctaon aveplotipa W 1800
Aveplotipag Yogng W 33
Aapmtipag poupvou W 25
loxUg aveplotipa polipvou W 22
YuvoAkn katavdiwon W 2450
Awotdoslg

MA&rog mm 595
Y{og mm 595
B&Bog mm 550
B&pog ouokeung

ANRATTA Kg 32,2
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Texvika octolyeia
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Ta texvika otolyeia avaypdgovial otny m-

Vak{Ga OVOpacTIKWY XAPAKTNPIOTIKWY OTO I <23 i i

E0WTEPIKO NG OUOKEUNG.

Eykatdotaon

AGra&n acpdaiiong néptag

MNna va avoifete v népra pe m ddtadn
aocpdaliong, avarpéfte oy ew. 1.

Fig. 1

Mropeite va BydAete tn cuokeun acpAielag
g mdéptag edv akoloubrioete ) oelpd TV
eovwy (BA. ew. 2). Fig. 2
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HAektpwk cuvéeon

BeBawbeite 61 n téon mou avaypdeetal oty
mvakida OVOpasTIKWV XOPOKTNPIOTIKWY TG
ouokeung avtiotolykel oty tdon tou Siktdou.
H mvakiba ovopactikwy XapaktnpLoTKwy
Bpioketal oto prmpootivd pépog tou olpvou
(paiveral pe v mépta avoiyt).

MNepBairovuka Oépata

/\ NPOEIAOMNOIHEH!: Mpuv

ané onoladnmote epyacia
kaBaplopou 1 cuvtpnong,
BePawBeite 61 n cuokeur eivat
opnotA kau amoouvdedepévn amod

10 Siktuo Tpogodoaiag - kivouvog
nAektpomAngiag. Mn xpnoworoleite
noté eEonmiop6 kabapiopoul pe atpd.

/\ TIPOEIAOMOIHEH!: Mn
xpnotJoroleite okAnpd, amofeotikd
kaBaploTika | aXPnPEEG PETAMIKEG
EUotpeg yla va kabapioete o
KPUOTOANO otV MéPTA TOoU PoUpvou.
Kdr tétolo prmopei va xapdaget

v emedavela kat méavwg va
mpokaAéoel Bpalon tou KPUGTANoU.

/\ BeBawwBsite 6t n cuokeuri éxel
KPUWOEL TTPLV armd ommoladAToTe
gpyaoia kabBapiopou ) cuvtpnong.
- Kivouvog eykalpatog

/A TIPOEIAOMOIHEH!: Mo

QVTIKATACTAGCETE TO AQPTITHPA,
QTTEVEPYOTIOIAOTE Tr) GUCKEUN -
kivduvog nAextpomAnéiag.

AMOPPIWH YAIKQN ZYIKEYAZIAX

Ta uAikd TG ouokeuaoiag eivat 100%
QAVOKUKAWDOA Kat EPOUV T0 GUPBOAO TG
avakUk \wonG.& 3

Ta Sigpopa pépn G ouckeuaciag dev mpémel
OUVETIWG va aroppirmovtat oto mepBAMov, ald
va SlatiBeviat cupewva Pe toug Katd tomoug
Kavoviopoug.
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H avtikardotaon tou kahwdiou tpopodoaiag
(vorou HOS5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mpémel

va mpaypartoroleitat amd egeldikeupévo
nAextpohdyo. Emkowvwviote pe eouatodotnpévo
kévtpo egurmpétnong g IKEA.

AMOPPIWYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN
IYIKEYQN

H ouokeun auth éxel kataokeuaotel and
QAVOKUKAWDOLPA 1 Emavaypnotyonorioya UAKA.
Amoppite clppwva pe Toug KavoviopoUg Twv
TOMKWY apxwv. MNa mepatépw mMANPoPopieg
oxetkd pe myv enefepyaoia, myv avakmon kat v
AVOKUKAWGON TwV NAEKTPIKWY OLKIOKWY CUCKEUWY,
EMKOWVWVIOTE PE TIG APPOSIEG TOTIKEG APXEG,

v urnpeoia cUAOYAG oKWY amoBAftwy

f 10 katdotnpa amd 6mou ayopdoarte autd 1o
mpoi6v. Aut n ouckeun QépeL orpavon cupewva
pe v Eupwraikh Odnyia 2012/19/EE oyetkd

pe 1a AméBAnta HAektpikol kat HAektpovikou
E€om\iopou (AHHE). E§aopaliCoviag ) owoth
amdppupn autou tou mpoidviog, Ba Bondnoete
otV anotpor twv mbavd BAafepwv cuverewy
yla 10 mepBaANov kat v avBpwmvn uyeia.

To cUpPoA0 OT0 wm TPOIOV f} OTQ CUVOSEUTIKA
éviuma umodelkVUEL OTL TIPEMEL va avTpetwietal
wG owtakd amdppippa aAN& mpémet va
PETAPEPETE OTO KATAMNAO KéEVIPO GUANOYNAG

yla avakUKAWGN NAEKTPOVIKOU KAl NAEKTPIKOU
e€omiopoU.

LYMBOYAEX A E2OIKONOMHXH ENEPTEIAX
MpoBeppdvere 10 polpvo pévo dv autd
QVOPEPETAL OTOV TTVAKA PAYELPEPATOG

oTn ouviay oag. Xpnoloroote pOPPeS

pe okoupdxpwpo Bepvikt  epayié emedn
amoppopouv MoAU kaAUtepa 1 Beppdtnta. Ta
gayntd mou anatolv mapatetapévo Yoo

Ba ouveyioouv va Prjvovrat akdpn Kat Petd 1o
ofnotpo tou poupvou.

AHAQXEIZ ZYMMOP®QXIHE

H ouokeun auti minpol 1g amatroelg tou
OLKONOYIKOU OXESLAOPOU TWV EUPWTTAIKWY
kavoviopwyv ul’ apBp. 65/2014 kal 66/2014,

o€ ouppdpewon pe 1o eupwndikd mpdtuno EN

60350-1. c E
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EIMTYHXH IKEA

Mota eivan n Stapketa g eyyonong e IKEA;
Autq n eyyUnon oyUel yia mévte €t amd v apyikn
npepopnvia ayopdg g ouckeung oag otnv IKEA.
Anaueital n mpwidturn anddein ayopds wg
amodelktikd otolyeio. Edv exteheotolv epyaoieg
o€pPig evidg eyyinong, &e Oa enextabel 10 xpovikd
Sdotnpa g £yylnong yia T ouoKeun.

Molog extelel TG pYACIEG EMOKEUNG;

O mapoyéag ummpeotwv emokeunig g IKEA Ba
EKTENEDEL TG EQYAOIEG EMOKEUNG PEOW TWV SIKWV
TOU TEXVIKWV 1 Tou Siktiou e€ouatodlotpévwy
OUVEPYQTWY EMOKEUNG.

Moleg mepumtwIoElg KaAUTITOVTAL ATT6 T
ouyKeKpipévn eyyinon;

H eyylnon kahimmet BAGPeg g ouokeurig mou
€youv mpokAnBel Aoyw ehattwpartikig Kataokeung
N EAATIWPATIKWV UAKKWY amd v npepopnvia
ayopdg g ouokeung amd to katdotnpa IKEA.

H eyylnon aut woxUet pévo yia owiakn xpAon.
O e€atpéoelg avagépovial oty mapdypapo Pe
titho «[loteg mepumtwioelg Sev kaldmovrat and

N ouykekpiévn eyyonon;». Katd i didpkeia
1oXU0G TG €yyUnong, KAAUTTETAL TO KOOTOG
arokardotaong g BAAPNG, m.y. emokeuéc,
e€aptipara, EpYatiKé Kal PETOKIVACELS, EpOCOV
YLOL TV EMIOKEUN TG CUOKEUNG Oev amattodviat
eldkég damdveg. Yné 1g mpolmobéoeig autég,

o Uouv ol kateuBuvtrpleg odnyieg g E (99/44/
EK) kat ot avtiototyol tomkol kavoviopol. Ta
avtkabotwpeva efaptipata amoteholv oknoia
¢ IKEA.

MNwg 6a amokatactioet 1o mpoPAnpa n IKEA;
O emeypévog Mopox£€ag UMNPECWWV EMOKEUNG
G IKEA Ba e€etdoel 1o mpoidv kat Ba
QIoPACIoEL, KATA TV AMOKAELOTIKT) TOU Kpion,
€dv n PAGPN kalumetat amé my eyylnon aut.
Edv n BAGN kahdmetal and v eyyonon, o
napoyéag urmpeolwv emokeung g IKEA 1y

0 ££0UCL0S0TNPEVOG GUVEPYATNG UTINPECIWV
EMOKEUNG PEOW TWV SIKWV TOU TEXVIKWY KAl KATd
NV armokAELoTIKN Tou Kpion Ba emokeudoet 10
eattwpatiké mpoidv fi Ba 1o avikataotioet e
610 1} avtiototyo MEOTSV.

Moteg mepumtwoeig Sev kaAumrovat amd T

ouyKeKpipévn eyyinon;

*  Quooloywr pBopd.

*  BA&Pn amé mpdBeon 1 apéhea, BAGPN
Tou ogeldetal og pn TENON WV 0dNYLWV
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Aettoupyiag, eopalpévn eykatdotaon

n oUvdeon og akatdAnAn téon, BAGPN

Tou opeietal o€ XNPIKN 1 NAEKTPOXNPIKI
avtidpaon, okoupld, SiaPpwon A PAGRN Adyw
ToU vepoU, oupmepapPBavopévng, eVOEIKTIKA,
BA&BNG Myw urepPolikig oucowpeuong
aAdtwv oty mapoxi vepoU, Kabuwg kat
BAGPN ou opeihetat o€ Pn PUCLONOYIKEG
mepBarovTikéG UVORKeG.

Avalwolpa eEaptipara,
oupmep\apPavopévwy priatapluv Kat
Aapmtipwy.

Mn Aettoupyikd kau Stakoopntikd eEaptipata
mou Sev eMMPEAOUV TV KAVOVIKH XPAoN TG
ouokeung, KaBuwg kat Yapakiég kat mbavol
aroypwpatopol.

Tuxala BAGPN mou mpokaleitat amd Eéva
owparidia i ouoieg, kabuwg kat PAGPN mou
ogeiletal otov kaBaplopd 1 v anéepadn
¢\tpwv, cuoTnuatwy amootpdyylong f Bnkwv
QMmoPPUTAVTIKOU.

Znpég ota mapakdw egaptipara:
UAAOKEPAPIKEG EMPAVELEG, TPOTBETA
eCaptripara, okeln kat kaAdbia
paxapomipouvwy, GWAAVEG TAPOXHG KAl
amootpdyylong, Adotia oteyavomoinong,
Aaprtpeg kat kaAUppata Aapmmpwy,
0006veg, Sakomeg, mepPApata kat ppata
nepBAnpatwy. Extog edv autég ot {npiég
anodextel mwg éxouv mPokANBel amd
eattwpatiki Aettoupyia tou mpoibvTog.
Mepumwoelg ot omoieg dev propel va
eviomotel karota PAGPn katd v emiokedn
TOU TEXVIKOU.

Emokeuég mou dev ekteholvral amd toug
EMAEYPEVOUG PG TTAPOYE(G UTTNPECILIV
EMOKEUNG f/kat amé eEouatodotnpévo
OUVEPYATN UTNPECLWY EMOKEUNG
TEPUTTIOELG OTIG OTTolEG OV Exouv
xpnoormotnBel yviota aviaAaktikd.
Emokeuég Aoyw eopalpévng eykatdotaong
f| eykatdotaong mou Sev mAnpel g
TPodlayPaPEG.

Xprion g CUCKEUNG O€ Pr) OIKIaKS
nepBANOV, T.X. EMayYEAPQTIKR XPrion.
Znpiég katd ) petapopd. Eav évag mehdng
PETOQEPEL TO TTPOIOV GTO OTILTL TOU 1) 0€ GAAN
StetBuvon, n IKEA Sev eivat umeiBuvn ya
YoV {npég mou Ba mpokAnBolv katd
petapopd. Qotdoo, edv n IKEA petagépet 1o
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mpoiév ot SteuBuvon mapddoong tou meAd,
161 Y6V {Nnpiég ou Ba mpokAnBoulv oto
TPOISV KaTd T PeTapopd KaTmovtat amd
v IKEA.
*  To kdoT0G TG APXIKAG EYKATACTACNG NG
ouokeung IKEA.
Qotdoo edv o efouaiodotnpévog cuvepydtng
UTTNPECLWV EMOKEUNG EMOKEUACEL 1} TTPETTEL
Va QVIKATAOTACEL TV oUokeur| BACEL Twv
6pwVv G mapoloag yylnong tote n wyxdv
gykardotaon f aneykardotaon emniong
Sev kahUmmetan amd 1oug 6PoUG AUTAG TG
eyyunong. O mehdng PéRata propei va
EMKOWWVACEL ] P€ TOV apoyéa Tou oépPIG N
pe 10 katdotpa tou IKEA amé émou aydpace
10 POV Kat va {ntAoet mAfPn MANpopopEna.
Oumeploplopol autoi dev 1oy UoUV OE TIEPUTICELG
oTIG OTolEG Ol £pYaoieg ekteloUvial owotd amd
e€e1OIKEUPEVO TEXVIKO XPNOOTTOLIVIAG YVAoLa
QAVIOANGKTIKA Y10 TIPOCAPPOYH TG CUCKEUNG OTIG
TEXVIKEG TPOSIAYPAPEG aoPaleiag plag GAANG
xwpag g EE.

Mwg epappolerar n eBviki vopobeoia

H eyylnon g IKEA cag mapéxet e11kd vopika
Swawwpara, ta omoia KAAIMTIOUV i UTTEPKAAUITOUV
OMEG TIG TOTTIKEG VOPIKEG AMTAUTACELG TTOU EVOEYETAL
va dlagpépouv amd xwpa o€ XWPEa.

Qotdoo autég ot mpolmoBéoeig Sev mepopilouv pe
KQvEVa TPOTTO TA SIKALWPATA TOU KATAVOAWTH| TIOU
meptypdgnKav oty tomkr vopobeaia.

Meproyn woyvog

l'a ouokeuég mou ayopddovial amd pia xwpa

¢ EE kau petagépoviat og G xwpa g EE, ot

urinpeoieg emokeung Ba mapéyovrat oto maioto
wv dpwv gyylnong mou oxUouv oTtn véa Xwpa.

H ektéAeon wv urmpeotwv emokeurig oto mAaiolo

NG £yyUnong elvat UmoxPewTikr, povo edv n

OUOKEUN OUPPOPPUWVETAL KAL EXEL EYKATAOTADE

oUPPwWVa pE:

- TG TEXVIKEG TPOSIAYPAPES TG XWPAG 0TV
oroia umoBdMetal to aitpa ya epyaoieg
gyyonong,

- 1g Odnyieg ouvappordynong kat tig
MAnpogopieg aopdlelag tou eyxelpidiou
XProng.

H amokAetotuc) TEXNIKH YIIOXTHPIZH ywa
ouokeuég g IKEA

Mn Siotdoete va EMKOWVWVACETE PE TO EYKEKPIYEVO
e€ouatodotnpévo kévipo e§ummpémong g IKEA
yia
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*  alpa gpyaoiwv oto Maioto g eyydnong,

*  OLEUKPIVIOELG OYETIKA PE TV EYKATACTAOH TG
ouokeunig IKEA oty edkn povdda enimiou
koulivag g IKEA,

*  OLEUKPLVIOELG OYETIKA PE TIG AETOUPYIEG TwV
ouokeuwv IKEA.

lNa va dtacealotel n mapoyn Bétong

umootipEng, Slapdote mpooektikd g Odnyieg

ouvappoldynong f/kat 1o Eyxepidio xprong mpwv
emKowwvroete padi pag.

Tpomog emkowvwviag

Avarpé€te omv teheutaia oehida
ToU MOPAVTOG eyxEPLdioU yla

pta m\ipn Aiota wv emeypévwv
eEouatodotnpévwy KEVipwv
egummpémnong g IKEA kat twv
OXETKWY TNAEPWVIKWY apBPwY og
k&Be xwpa.

lNa rayutepn eEurmpétnon, cuvictaral n
XPHON TWV EWSIKDV TNAEPWVIKOV aplOp@v
TIOU AvVaPEPOVTAL OE AUTO TO eYXELPISLO.
Avarpéyete mavia 6Toug TNAEPWVIKOUG
apBpouG mou Tapéyovral oTo eyxelpidio
MG OUCKEUNG yla tv omoia Xpetadeote
BorBeta. Emiong, avatpéyete mavta otov
apOp6 mpoidvrog g IKEA (8¢r¢log
KwSKAG) kat 10 12¢r¢pLo apBpo emokeung
TIou avaypdagpovral 6tV mvakida
TEXVIKWV XAPAKTNPIOTIKWYV TG CUCKEURG
oag.

®YAAZTE THN AMOAEIZH ATOPAX!
Aroteel amodeiktikd ayopdg kat eivat
amapaitm wote va loyUet n eyyunon.
Emiong, otmv amddel&n ayopdg va
avagépetal N emwvupia kat o apBpds tou
npoidviog IKEA (8ynelog kwdikodg) yia kdBe
GUGCKEUN TTOU AyopAoate.

Xperdleote emmAéov fonbeia;

MNa emm\éov epwrrioelg mou dev agopolv v
e€urnpémon Petd v mANoN, EMKOVWVIAOTE
PE TO TNAEPWVIKS KEVIPO TOU TANGLECTEPOU
kataotiparog IKEA. Xuviotérat va daBdoete
TIPOGEKTIKA TO EYXELPIOI0 TG CUTKEUNG TPV
emKowvwvroete padi pag.
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Veiligheidsinformatie

Lees voordat u het apparaat
gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd

ze binnen handbereik voor
toekomstige raadpleging.

Deze instructies en het apparaat
zelf zijn voorzien van belangrijke
veiligheidsaanwijzingen, die

te allen tijJde moeten worden
opgevolgd. De fabrikant kan
niet aansprakelijk gesteld
worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen
van deze veiligheidsinstructies,
oneigenlijk gebruik of een

foute programmering van de
regelknoppen.

EILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

/A Kleine kinderen (0-3 jaar)
moeten uit de buurt van het
apparaat gehouden worden.
Jonge kinderen (3-8 jaar)
moeten uit de buurt van het
apparaat gehouden worden,
tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, mogen dit
apparaat gebruiken indien ze
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onder toezicht staan of instructies
hebben ontvangen over veilig
gebruik en de mogelijke gevaren
ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet spelen met het apparaat.

De reiniging en het onderhoud
mogen niet door kinderen
worden vitgevoerd zonder
toezicht.

/A WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen heet

worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de
verwarmingselementen niet
aanraakt. Kinderen jonger dan

8 jaar moeten uit de buurt van
het apparaat worden gehouden,
tenzij er voortdurend toezicht is.

/A Raak de oven niet aan tijdens
de pyrolysecyclus (zelfreiniging)
- gevaar voor brandwonden.
Kinderen en dieren moeten uit
de buurt blijven tijdens en na de
pyrolysecyclus (tot het vertrek
volledig verlucht is). Overtollig
vuil, en met name olie en vet,
moet verwijderd worden uit

de ovenruimte vooraleer de
pyrolysecyclus te starten. Laat
geen accessoires of materiaal in
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de ovenruimte liggen tijdens de
pyrolysecyclus.

/A Indien de oven onder een
kookplaat is geinstalleerd,

dient u ervoor te zorgen dat
alle branders of elektrische
kookplaten uitgeschakeld zijn
tijdens de pyrolysecyclus. - risico
van brandwonden.

/A Laat het apparaat nooit
onbewaakt achter tijdens het
droogproces van gerechten.
Wanneer het apparaat geschikt
is voor het gebruik van een
thermometer gebruik dan
uitsluitend de gaarthermometer
die voor deze oven wordt

aanbevolen - gevaar voor brand.

/A Houd kleding of andere
brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle
onderdelen van het apparaat
helemaal zijn afgekoeld -
brandgevaar. Let altijd goed
op wanneer u voedsel bereid
dat rijk is aan vet, olie of
wanneer alcoholische dranken
toegevoegd worden - risico voor
brand. Gebruik ovenwanten om
kookpotten en accessoires te
verwijderen. Op het einde van
de bereiding, open de deur van
de oven voorzichtig zodat hete
lucht of dampen geleidelijk aan
kunnen ontsnappen - risico voor
brandwonden.

De ventilatieroosters voor warme
lucht aan de voorkant van de
oven mogen niet geblokkeerd
worden - risico voor brand.
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/\ Let op wanneer de ovendeur
open staat of neergeklapt is, om
er niet tegen tfe stoten.

TOEGESTAAN GEBRUIK

/A VOORZICHTIG: het
apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe
schakelaar zoals een timer, of
een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.

/A Dit apparaat is bedoeld

voor gebruik in huishoudelijke

en gelijkaardige toepassingen
zoals: personeelskeukens

in winkels, kantoren en

overige werkomgevingen;
landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels, bed & breakfast en
andere residentiéle omgevingen.

/A [Elk ander gebruik is verboden
(bijv. als kamerverwarming).

/A Dit apparaat is niet voor
professioneel gebruik bestemd.
Gebruik het apparaat niet buiten.

/A Bewaar geen explosief
of ontvlambaar materiaal
(vb. benzine of spuitbussen)
in of naast het apparaat -
brandgevaar.

INSTALLATIE

/A Het apparaat moet verplaatst
en geinstalleerd worden door
twee of meer personen - risico
voor verwondingen. Gebruik
beschermende handschoenen om
uit te pakken en te installeren -
risico voor snijwonden.
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A\ Laat de installatie, m.i.v. de
aansluiting op het waternet
(indien van toepassing) en

de elektrische aansluitingen

en reparaties door een
gekwalificeerd technicus
verrichten. Repareer of vervang
geen enkel onderdeel van

het apparaat, behalve als dit
expliciet aangegeven wordt in
de gebruikershandleiding. Houd
kinderen uit de buurt van de
installatieplaats. Controleer na
het vitpakken van het apparaat
of het tijdens het transport

geen beschadigingen heeft
opgelopen. Neem in geval van
problemen contact op met uw
leverancier of de dichtstbijzijnde
Consumentenservice. Na

de installatie moet het
verpakkingsmateriaal (plastic,
piepschuim enz.) buiten

het bereik van kinderen
bewaard worden - risico voor
verstikking. Het apparaat moet
worden losgekoppeld van

het elekiriciteitsnet voordat

u installatiewerkzaamheden
uitvoert - risico voor elektrocutie.
Tijdens de installatie dient

u ervoor te zorgen dat het
apparaat de voedingskabel niet
beschadigt - risico voor brand of
elektrocutie.

Activeer het apparaat alleen als
de installatie is voltooid.

/A Voer eerst alle
zaagwerkzaamheden uit en
verwijder alle spaanders en
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zaagresten voordat u het
apparaat plaatst. De minimale
opening tussen het werkblad en
de bovenkant van de oven mag
niet geblokkeerd worden - risico
voor brandwonden.

Haal de oven pas voor de
installatie van de piepschuim
bodem.

/A Het onderste gedeelte van
het apparaat mag niet meer
toegankelijk zijn na de installatie.

A\ Installeer het apparaat niet
achter een decoratieve deur -
brandgevaar.

ELEKTRISCHE
WAARSCHUWINGEN

/A Het typeplaatje bevindt zich
op de voorrand van de oven
(zichtbaar wanneer de ovendeur
openstaat).

/A Het moet mogelijk zijn het
apparaat van het elektriciteitsnet
af te koppelen door de stekker
uit het stopcontact te halen of via
een meerpolige netschakelaar
die bovenstrooms van het
stopcontact is geplaatst conform
de bedradingsvoorschriften

en het apparaat dient geaard

te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor
elektriciteit.

/\ Gebruik geen verlengsnoeren,
meervoudige stopcontacten

of adapters. Als de installatie
voltooid is, mogen de

elektrische onderdelen niet

meer toegankelijk zijn voor de
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gebruiker. Gebruik het apparaat
niet wanneer u natte voeten hebt
of blootsvoets bent. Gebruik het
apparaat niet als de stroomkabel
of de stekker beschadigd is, als
het apparaat niet goed werkt of
als het beschadigd of gevallen is.

/A Als het netsnoer beschadigd
is, moet het vervangen worden
door een identiek exemplaar
door de fabrikant, een
servicevertegenwoordiger of
gekwalificeerd personeel om
risico’s te voorkomen - risico op
elektrische schokken.

/\ Wend u tot een erkend
servicecentrum indien de
stroomkabel vervangen moet
worden.

64
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Productbeschrijving

Bedieningspaneel
Koelventilator (niet zichtbaar)
Grillelement
Ovenlamp
Ovenventilator
[ Onderste verwarmingselement
(verborgen)
VA Ovendeur
Roosters aan de zijkant
9] Aansluiting gaarthermometer

Accessoires

Bakplaat Rooster

1x

Plaatsen van het rooster en andere accessoires

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar boven te kantelen en de
geheven achterzijde (naar boven gericht) eerst neer te leggen. Schuif hem horizontaal over de
roostergeleiders, zo ver mogelijk.

De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden horizontaal over de geleiders geschoven.

Neem contact op met het erkende servicecentrum als u een accessoire wilt kopen.
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Bedieningspaneel

66
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Selectieknop met druksysteem
B Terug-toets

Lampje

D] Display

Bevestigingstoets
Kookwekker

Instelknop met druksysteem

Eerste gebruik

Haal de accessoires uit de oven en verwarm
hem ongeveer een uur lang op 200°C om
de geur van het isolatiemateriaal en de
beschermende vetlaag te verwijderen.

Instellingen

Draai aan de indicator van de “Functies”-knop
om de instellingen weer te geven en druk
op I3l om een submenu te openen om de

vier instellingen weer te geven, die u na de
bereiding kunt wijzigen, draai de knop terug
in zijn oorspronkelijke stand.

* Klok
Draai de knop [€] om CLOCK weer
te geven. De twee cijfers links gaan
knipperen, draai aan de knopklo:m het
uur in fe stellen. Druk op de toets i8] om te
bevestigen en de twee cijfers rechts gaan
knipperen. Draai aan de knop (€ om de

minuten in fe stellen en druk op de toets
om de selectie te bevestigen.

* Geluid

Om het geluidssignaal te activeren of

deactiveren gaat u als volgt te werk:

1. Draai aan de knop (€ om "SOUND"
weer te geven

2. Druk op de toets om te bevestigen

3. Gebruik de knop k& om de gewenste
instelling te selecteren

&

Intrekbare knoppen

Druk in het midden om dit soort knop te
gebruiken.

De knop komt eruit.
Draai de knop naar de gewenste positie.

Aan het einde van de bereiding zet u de knop
op (o) en drukt u hem in het midden in om hem
naar de oorspronkelijke stand ferug te
brengen.

4. Druk op de toets I3l om te bevestigen

e Helderheid

Om de helderheid van het scherm te

veranderen, gaat u als volgt te werk:

1. Draai aan de knop (& om
“BRIGHTNESS" weer te geven en druk op
Bonte bevestigen.

2. De actuele helderheidswaarde is te zien

3. Draai aan de knop k& om de helderheid
te verminderen of te vermeerderen en
bevestig dit met de toets (ER

* Eco

1. Draai aan de knop [€] om "ECO" weer
te geven.

2. Druk op I3l om toegang te krijgen tot de
instelling (AAN/UIT).

3. Draai aan de knop (& om de gewenste
instelling te selecteren en bevestig dit
met de toets .

4. Als de functie Ecomodus geactiveerd is
tijdens een bereidingsfunctie, dan wordt
de displayhelderheid na 1 minuut op het
laagste niveau gezet, de ovenverlichting
wordt na 1 minuut koken en wakker
wordt met de —1oefs.
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Dagelijks gebruik

Een functie inschakelen

1. selecteer de gewenste functie met de knop AN en druk op de toets l{=] om fe bevestigen.

2. de Temperatuur knippert, u kunt afstellen met de knop (€1 en druk op de toets [ om te bevestigen.

3. de bereidingstijd is te zien op het display, u kunt het afstellen met de knop (€] of laten staan om
onmiddellijk te starten, druk op de toets h om te bevestigen.

4. als u een gewenste bereidingstijd heeft geselecteerd, geeft het display de verwachte eindtijd weer, u
kunt deze verschuiven met de knop [€ en druk op de toets I3l om het uitstel fe bevestigen.

Voorverwarmen

Het voorverwarmen start automatisch wanneer het beschikbaar is (controleer de tabel) en is inbegrepen in

de bereidingstijd als u het selecteert alvorens de functie te starten.

Als u de temperatuur en een bereidingstijd selecteert, start de voorverwarming automatisch. Als u geen

bereidingstijd selecteert, start de kookwekker eerst nadat de gewenste temperatuur is bereikt.

U hoort altijd een geluidssignaal dat meldt wanneer de temperatuur bereikt is.

Uitstel van start

Stelt het einde van de bereidingstijd uit wanneer deze beschikbaar is (controleer de tabel).

Gaarthermometer

Breng de gaarthermometer in alvorens een functie te activeren (controleer de tabel). Als de

gaarthermometer wordt ingebracht na de bevestiging van de bereidingstemperatuur, knippert de

aarthermometertemperatuur op het display, gebruik de knop (&1 om het af te stellen en druk op de toets

iﬂ om te bevestigen.

Uitstel van start is niet uitvoerbaar wanneer de gaarthermometer ingebracht is.

Wanneer de gaarthermometer de gewenste temperatuur detecteert, hoort u 3 geluidssignalen en de

bereidingsfunctie wordt be€indigd.

Functie Functie VOORVER- | Temperatuur | Berei- | Uitstel | Gaarthermometer
Bcvop [Eiop WARMEN 8 dingstijd|van start
D | @
(o) urr - . . ; ; .
HETE LUCHT - X X X X X
CONVENTIONEEL
@ (hitte boven en onder) ) X X X X X
CONVECTIEBAKKEN - X X X X X
5) | MAXICOOKING . X X X X X
™M GRILL GRILL - niveau 1-2-3 X X -
GRILL TURBO GRILL . niveau1-2-3 | X X X
O) BROOD BROOD X X X - -
) BROOD PIZZA X X X - -
SPECIALE FUNCTIES Eco - X X X X
< HETELUCHT*
SPECIALE FUNCTIES | ONTDOOIEN - - X X -
SPECIALE FUNCTIES | WARMHOUDEN - 65° X X -
=) | SPECIALE FUNCTIES | LATEN RIZEN . 300 35°40° | X X .
SNEL
VOORVERWARMEN . X X X . )
PYRO-REINIGEN PYRO . . 120min [ X -
PYRO-REINIGEN PYRO-ECO - - 75min [ X -
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BELANGRIJK: Verwijder alle accessoires voordat u de pyrolysefunctie start. Om een beter reinigingsresultaat
van de bodem van de oven te verzekeren.

BELANGRIJK: Tijdens de pyrolyse wordt de deur van de oven automatisch vergrendeld en verschijnt

het symbool op het display. De deur blijft ook nog vergrendeld nadat de reinigingscyclus is afgelopen:

Er verschijnt “COOL" op het display om aan te geven dat de oven nog aan het afkoelen is. Wanneer de
oven is afgekoeld tot een veilige temperatuur, wordt de deur ontgrendeld en op het display wordt de tijd
aangegeven.

Opmerking: als de procedure voor automatische vergrendeling niet correct wordt uitgevoerd,

verschijnt het symbool op het display. Als de deur echter gesloten blijft vanwege een defect van het
vergrendelingssysteem, verschijnt de tekst “DOOR LATCHED” (deur vergrendeld) op het display. Neem in dat
geval contact op met een erkend servicecentrum.

Bruin korstje geven

Na afloop van de bereiding wordt, voor de functies waarbij dat kan, op het display de mogelijkheid
weergegeven om uw gerecht een bruin korstje te geven. Deze functie kan alleen geactiveerd worden als u
een bereidingstijd hebt ingesteld.

Als de bereidingstijd is afgelopen, verschijnt op het display: “PRESS i TO BROWN” (druk op om een bruin
korstje te geven). Door op de toets = te drukken, start de oven een bruiningsfase van 5 minuten. Deze
functie kan slechts tweemaal geactiveerd worden.

Kookwekker

Deze optie schakelt alleen de kookwekker in als er geen andere functies actief zijn. Blijf drukken op @ tot
@ en “00:00” knipperen op de display, selecteer ok en druk om te bevestigen.

U hoort een geluidssignaal zodra de kookwekker afgeteld heeft tot aan de geselecteerde bereidingstijd.

Tabel ovenfuncties
De oven heeft 5 bereidingsniveaus. Tel van onder naar boven.

Functie Beschrijving functie

@ OFF Om de oven uit te schakelen.

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende gerechten op verschillende steunhoogtes
(S?)| | HETELUCHT (maximaal drie) die dezelfde bereidingstemperatuur hebben. Met deze functie worden er
geen geuren van het ene naar het andere gerecht overgebracht.

Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.
CONVENTIONEEL Aanbevolen wordt om de tweede of derde steunhoogte te gebruiken. Verwarm de oven

(hitle boven en onder) voor alvorens het voedsel erin te plaatsen.

Vlees en stukken met vioeibare vulling (hartig of zoet) bereiden op een plaathoogte.
Gebruik de tweede steunhoogte. Verwarm de oven eerst voor.

Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan 2,5 kg). Gebruik de eerste of de
tweede steunhoogte, afhankelijk van de grootte van het vlees. Aanbevolen wordt om het
MAXI COOKING vlees tijdens de bereiding om te keren om een gelijkmatige bruining aan beide kanten te
verkrijgen. Het verdient de voorkeur het vlees zo nu en dan vochtig te maken om het niet fe
erg te laten vitdrogen.
Voor het grillen van karbonades, kebab en worstjes, gratineren van groenten of om brood
te roosteren. Aanbevolen wordt de 4de of 5de steunhoogte te gebruiken. Voor het grillen
@ GRILL van vlees wordt geadviseerd de opvangbak te gebruiken om het braadvet op te vangen:
zet de pan op het 3de/4de niveau en voeg 500 ml water toe, de ovendeur moet gesloten
zijn tijdens de bereiding.
Voor het grillen van grote stukken vlees (bouten, rosbief, hele kip). Zet het vlees op de
middelste plaathoogtes.
Geadviseerd wordt de opvangbak te gebruiken om het braadvet op te vangen. Plaats de
opvangbak op de eerste of tweede plaathoogte en giet er ongeveer een halve liter water
in. De oven hoeft niet voorverwarmd te worden. Tijdens de bereiding moet de deur van de
oven dicht blijven.

CONVECTIEBAKKEN

«
«
<

TURBOGRILL
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Functie

Beschrijving functie

BROOD

Voor het bakken van verschillende soorten en formaten brood.
U hoeft alleen de vereiste waarden (temperatuur en tijd) aan te geven, dan zorgt de oven
automatisch voor een optimale bereidingscyclus. Zet het deeg op de tweede plaathoogte.

PIZZA

00

Voor het bakken van verschillende soorten en formaten pizza.
U hoeft alleen de vereiste waarden (temperatuur en tijd) aan te geven, dan zorgt de oven
automatisch voor een optimale bereidingscyclus. Zet het deeg op de tweede plaathoogte.

ECO HETELUCHT*

Gevulde braadstukken en stukken viees op één niveau bereiden. Deze functie maakt
gebruik van discontinue, delicate ventilatorhulp, waardoor overmatig drogen van voedsel
wordt voorkomen. In deze ECO-functie blijft het lampje uit tijdens de bereiding; het kan
tijdelijk weer ingeschakeld worden door op de bevestigingstoets te drukken. Om de
efficiéntie van het vermogen te maximaliseren, is het raadzaam om tijdens de bereiding niet
de deur te openen. Aanbevolen wordt de derde plaathoogte te gebruiken. De oven hoeft
niet voorverwarmd te worden.

ONTDOOIEN

Voor het versnellen van het ontdooien van voedsel. Plaats het voedsel op de middelste
plaathoogte.
Laat het voedsel in de verpakking zitten zodat het niet uitdroogt.

| B

WARMHOUDEN

Voor het warm en krokant houden van zojuist bereide gerechten (bijv.: vlees, gefrituurde
gerechten, ovenschotels). Plaats het voedsel op de middelste steunhoogte.

i

LATEN RIJZEN

Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig deeg. Om de kwaliteit van het rijzen te
behouden kan de functie niet geactiveerd worden als de temperatuur in de oven hoger
dan 40°C is. Zet het deeg op de tweede plaathoogte. De oven hoeft niet voorverwarmd te
worden.

SNEL
VOORVERWARMEN

Om de oven snel voor te verwarmen. Na afloop van de voorverwarmingsfase selecteert de
oven automatisch de statische functie. Wacht tot het einde van de voorverwarming alvorens
het voedsel in de oven te plaatsen.

1
+

INSTELLINGEN

Om het display in te stellen (Tijd, Licht, Gelvidvolumes, Energiebesparing)

PYRO-REINIGEN

Voor het verwijderen van vetspatten, met een cyclus bij zeer hoge temperatuur (meer dan
400 °C). De maximale duur is automatisch ingesteld en bedraagt 120 minuten. Selecteer de
ECO x 75 minuten cyclus in geval van weinig vuil

GAARTHERMOMETER

S

Met de bijgeleverde gaarthermometer kan de exacte temperatuur (tot
100°C) worden gemeten tijdens de bereiding, om het gerecht optimaal
te bereiden.

U kunt de gewenste binnentemperatuur programmeren afhankelijk van
het te bereiden gerecht. De correcte plaatsing van de thermometer is
belangrijk om het gewenste bereidingsresultaat te kunnen bereiken.
Steek de thermometer volledig in het malste gedeelte van het stuk vlees,
zonder daarbij botten of vette gedeelten te raken (Fig. 1). Voor gevogelte
moet de thermometer dwars, in het midden van de borst, geplaatst
worden, waarbij u er op moet letten dat de punt niet in een holle ruimte
terecht komt (Fig. 2). Indien het vlees erg onregelmatig gevormd is, moet
u de bereiding controleren voordat u het gerecht uit te oven haalt. Sluit
het uiteinde van de thermometer aan op de contactdoos die op de
rechterwand van de ovenruimte zit. Sluit het viteinde van de thermometer
aan in de vitsparing links onder in het bedieningspaneel.

*Functie gebruikt dls referentie voor de verklaring van energie-efficiéntie in overeenstemming met Verordening (EU) nr. 65/2014

BELANGRIJK:

Tijdens de zelfreinigingscyclus (pyrolyse) wordt aanbevolen om alle bijgeleverde accessoires te verwijderen zodat
de temperatuur buiten de ovendeur niet verder toeneemt en tevens om een beter reinigingsresultaat voor het
onderste gedeelte van de oven te garanderen.

BELANGRIJK: Als de geselecteerde functie het gebruik van de gaarthermometer niet toelaat, wordt de bereiding
niet gestart tot de gaarthermometer is verwijderd. De volgende melding wordt weergegeven: REMOVE PROBE
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Soort voedsel Voorverwarmen | Steunhoogte |Temperatuur | Bereidingstijd
(vanaf bodem) (°C) (min.)
GEBAK, TAART ETC.
Luchtic cebak 8 X 2/3 150-170 30-90
uchtig geba
99 (V) X 1-4 160-180 30-90
Gevulde taarten X 2 160-200 35-90
(cheesecake, strudel,
vruchtentaart) X 2-4 160-200 40-90
Coolios/ 8 X 3 150-170 20-45
oekjes / taartjes
’ : X 2-4/5-3-1 150-170 20-45
Soest 8 X 3 180-200 30-40
oesjes
X 2-4 170-190 35-45
Meri 8 X 2 90 150-200
eringues
(V) X 2-4/5-3-1 90 140-200
Brood ) X 2 180-220 30-50
Pizza () X 2 220-250 15-30
Brood/pizza/focaccia X 2-4/5-3-1 190-250 20-40
—— 8 X 2 250 10-30
iepvriespizza’s
P P (V) X 2-4 230-250 10-30
Hartige taarten X 2 180-200 30-50
(groentetaart, quiche) X 2-4/5-3-1 180-190 30-60
Vol-au-vent / 8 X 2 190-200 20-30
korstdeeg X 2-4/5-3-1 180-190 20-40
Lasagne, pasta uit
de oven, cannelloni, 8 X 2 190-200 45-65
ovenschotels
Lasagne en viees (V) 2-4 200 50-100***
Vlees en aardappelen| |(¥) 1-4 190-200 45-100***
Vis en groente 1-4 180 30-50***
Complete maaltijd
Vruchtentaart (niveau ) X 1-3-5 180-190 40-120%**
5) / Lasagna (niveau
3) / Vlees (niveau 1)
Braadvlees/gevulde S _ 9 180-200 100-150%**

braadstukken
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Soort voedsel Functie | Voorverwarmen | Steunhoogte | Temperatuur |Bereidingstijd
(vanaf bodem) (°C) (min.)

VLEES

Stules viees ¥ - 2 180-200 | 60-100***

(konijn, kip, lam)

Gebraden

varkensvlees met X 2 170-190 110-150

korst 2 kg

Lamsvlees /

kalfsvlees / rundviees| (] X 2 190-200 80-120

/ varkensvlees 1Kg

'](|'<F;/ konijn/eend | 4 X 2 200-230 50-100

Kalkoen / gans 3Kg @ X 2 200-230 150-200

VIS

Vis vit de oven/in folie

0.5Kg (filet, heel) 8 X 2 170-190 30-30

GROENTEN

Gevulde groenten .

(fomaten, courgettes, X 2 180-200 50-70

aubergines)

Bereidingstabel met GRILL-functie

Soort voedsel Functie | Voorverwarmen | Steunhoogte | Temperatuur |Bereidingstijd
(vanaf bodem) (°C) (min.)

Toast ) 5 5 3 (High) 1-3

Visfilet / moten vis @ 5 374 2 (Medium) 15-30*

Worstjes/spiezen/

- , 2-3 .
spareribs/ @ 5 4/5 (Medium-High) 15-30
hamburgers
Lamsbout/schenkel - 3 2 (Medium) 60-90**
Gegratineerde .
aroenten - 3 3 (High) 10-25
Gebakken ; .
aardappelen ¥ - 3 2 (Medium) 35-60

. 2-3 o
Gebraden kip 1-1.3 Kg - 2 (Medium-High 55-80
Rosbief rosé 1Kg - 3 2 (Medium) 35-50**

Opmerking: de bereidingstijden en -temperaturen zijn slechts indicatief.

*

*k

Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om
Draai het voedsel na tweederde van de bereidingstijd om (indien nodig).

*** Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke
voorkeur uit de oven worden verwijderd.
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Reiniging en onderhoud
REINIGEN

A WAARSCHUWING!

- Gebruik nooit stoomreinigers.

- Maak het apparaat schoon als het
afgekoeld is.

- Koppel het apparaat los van de
netvoeding.

Buitenkant van de oven
BELANGRIJK: gebruik geen bijtende of
schurende reinigingsmiddelen. Als een
dergelijk product per ongeluk in confact komt
met het apparaat, verwijder het dan
onmiddellijk met een vochtig doekje.

* Reinig de oppervlakken met een vochtig
doekje. Als de buitenkant zeer vuil is, voeg
dan een paar druppels afwasmiddel toe
aan het water. Afdrogen met een droge
doek.

Binnenkant van de oven
BELANGRIJK: gebruik geen
schuursponsjes, sponsjes van staalwol of
metalen schrapers. Hierdoor kunnen de
gelakte oppervlakken en het glas van de deur
op den duur beschadigd raken.

* Laat de oven na elk gebruik afkoelen en
reinig het apparaat bij voorkeur als het
nog lauw is om aangekoekte etensresten
(bijv. voedsel met een hoog suikergehalte).

*  Gebruik speciale ovenreinigingsmiddelen
en houd u aan de aanwijzingen van de
fabrikant.

* Reinig het glas van de deur met een
speciaal vloeibaar glasreinigingsmiddel.
Om de deur gemakkelijker te kunnen
reinigen kunt u deze verwijderen
(zie ONDERHOUD). Het glas aan de
binnenkant is glad, om het gemakkelijk te
kunnen rienigen.

OPMERKING: als levensmiddelen met een
hoog watergehalte langdurig bereid worden
(bijv. pizza, groenten, enz.) kan zich condens
vormen op de binnenkant van de deur en rond
de afdichting. Neem de condens af met een
doek of een spons als de oven afgekoeld is.

72

/\ WAARSCHUWING!

- Tijdens en na de reiniging via pyrolyse
moeten huisdieren (vooral vogels) uit
de buurt van het apparaat worden
gehouden.

Accessoires

* Laat de accessoires na gebruik weken in
water met afwasmiddel. Pak ze vast met
handschoenen als ze nog heet zijn.

*  Voedselresten kunnen met een
afwasborstel of met een sponsje worden
verwijderd.

ONDERHOUD

/\ WAARSCHUWING!

- Draag beschermende handschoenen.

- Voer de aangegeven werkzaamheden uit
als het apparaat afgekoeld is.

- Koppel de oven los van de netvoeding.

De roostergeleiders verwijderen

Pak de buitenkant van de geleider stevig vast
en trek het naar u toe om de steun en de twee
interne pennen uit hun zittingen te trekken.

De roostergeleiders terugplaatsen

Plaats ze bij de ovenruimte en steek eerst

de twee pennen in hun zittingen. Plaats
vervolgens het externe gedeelte bij zijn zitting,
breng de steun in en druk stevig naar de wand
van de ovenruimte zodat de roostergeleider
goed vastzit.
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De deur verwijderen De deur weer terugplaatsen

scharnieren omhoog en naar voren tot ze
niet verder kunnen (Fig. 1).

1. Open de deur helemaal. 1.

. Til de twee vergrendelingen van de 2.

Plaats de scharnieren in de zittingen.
Open de deur helemaal.
Duw de twee vergrendelingen omlaag.

. Sluit de deur.

4

De ruit schoonmaken

1. Verwijder de deur en leg die neer op een
zacht oppervlak met de handgreep naar
onder toe. Druk tegelijk op de twee clips
en verwijder de bovenrand van de deur
door het naar u toe te trekken.

Hef en hou de binnenruit stevig vast met
beide handen, verwijder het en leg het
op een zacht oppervlak vooraleer het te
reinigen. Doe hetzelfde voor de tussenruit.
3. Om zowel de tussenruit als de binnenruit
correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat
“R” te zien is in de linkerhoek.
Breng eerst de lange zijde van de ruit
aangegeven met “R” in de zittingen, en
breng de ruit omlaag fot die op zijn plek
komt.

fig. 1
3. Sluit de deur tot de blokkering (A), til

hem op (B) en draai hem (C) tot de deur
loshaakt (D) (Fig. 2, 3, 4).

fig. 2

4. Plaats de bovenrand terug: een klik geeft
aan dat hij goed zit. Zorg ervoor dat de
afdichting goed zit vooraleer de deur
terug te plaatsen.

fig. 3

fig. 4
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Het lampje aan de vervangen 3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.
1. Koppel de oven los van de netvoeding. OPMERKING:

- Gebruik alleen halogeenlampen van
25/230 V, type G9, T300°C.

- De lamp die in het apparaat wordt
gebruikt, is speciaal ontworpen voor
elektrische apparaten en is niet geschikt
om huishoudelijke ruimtes te verlichten
(Regelgeving Commissie (EG) Nr.
244/2009).

- De lampjes zijn verkrijgbaar bij erkende
servicecentra van IKEA..

2. Draai het beschermkapje los (Fig. 5),
vervang het lampje (zie de opmerking
voor het type lampje) en draai het
beschermkapje weer vast.

Wat moet u doen als...

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De oven werkt niet. Er is geen elekirische stroom. | Controleer of het elekiriciteitsnet
spanning heeft.

De oven is niet aangesloten | Sluit de oven aan op het

op de netvoeding. stopcontact.
Op de display Softwareprobleem Neem contact op met
verschijnt de letter de dichtstbijzijnde
"F" gevolgd door een Consumentenservice en vermeld
nummer de letter of het nummer dat volgt

op de letter "F"

Voordat v het erkende servicecentrum belt:

1. Controleer of u het probleem zelf kunt oplossen aan de hand van de punten die
beschreven zijn in “Wat moet u doen als...”.

2. Zet het apparaat uit en weer aan om te controleren of het probleem is opgelost.

Neem contact op met het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum van IKEA als de storing

nog steeds optreedt na bovengenoemde controles.

Vermeld altijd:

e een korte beschrijving van de storing;

e het type en het exacte model van de oven;

e het servicenummer (dit is het nummer na het woord Service op het typeplaatje)

SYEEAYAREE 0000 000 00000

e uw volledige adres;
e uw telefoonnummer.

Neem contact op met het erkende servicecentum van IKEA als reparatie noodzakelijk is
(alleen dan heeft u zekerheid dat originele vervangingsonderdelen worden gebruikt en de
reparatie correct wordt vitgevoerd).
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Type product: Ingebouwde elekirische oven

|dentificatie model:
ANRATTA 004.117.18

Aantal ruimtes

1

Hittebron Electrical
Aantal functies 9
Bruikbaar volume. Gemeten met eventuele roosters aan de zijkant en

- - 71
katalytische panelen verwijderd |
Oppervlak van de grootste bakplaat cm? 1191
Energiezuinigheidsklasse (laagste verbruik) A+
Energiezuinigheidsindex 81,2
Energieverbruik
Conventionele functie (bij standaard belasting en boven- + 0,89
onderverwarming) kWh/cyclus
Energieverbruik
Ventilatiefunctie hetelucht (met standaard belasting en heteluchtverwarming) | 0,69
kWh/cyclus
Bovenste verwarmingselement W 2200
Onderste verwarmingselement W 1000
Grillelement W 2200
Verwarmingselement ventilator W 1800
Koelventilator W 33
Ovenlampje W 25
Vermogen ovenventilator W 22
Totaal nominaal vermogen W 2450
Afmetingen
Breedte mm 595
Hoogte mm 595
Diepte mm 550
Gewicht van het apparaat
ANRATTA Kg 32,2
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The technical informations are situated in

the rating plate inside the appliance.

Installatie

Deurvergrendeling
Voor het openen van de deur met de

deurvergrendeling, zie Fig. 1.

Fig. 1
De deurbeveiliging kan worden verwijderd
door de handelingen in de volgende
afbeeldingen (zie Fig. 2) in de juiste Fig. 2
volgorde uit te voeren.
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Elektrische aansluiting

Controleer of de elektrische spanning die
aangegeven staat op het typeplaatje van het
product overeenkomt met de netvoeding van

uw woning. Het typeplaatje bevindt zich op de
voorrand van de oven, en is zichtbaar wanneer de
ovendeur openstaat.

Bescherming van het milieu

/\ WAARSCHUWING: Het
apparaat moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert
- risico voor elektrocutie. Gebruik
geen stoomreinigers.

/A WAARSCHUWING: Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen
of scherpe metalen schrapers voor
het reinigen van de ruit, aangezien
het glas daardoor bekrast kan
raken, waardoor het kan breken.

/A Zorg ervoor dat het apparaat
is afgekoeld voordat u reinigings-
of onderhoudswerkzaamheden

vitvoert. - risico van brandwonden

/\ WAARSCHUWING!: Schakel het
apparaat uit vooraleer de lamp te
vervangen - risico voor elektrocutie.

VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled
worden, zoals door het recyclingssymbool
wordt aangegeven.t’?_\

De diverse onderdelen van de verpakking
mogen daarom niet bij het gewone huisvuil
worden weggegooid, maar moeten
worden afgevoerd volgens de plaatselijke
voorschriften.

AFVALVERWERKING VAN HUISHOUDELIJKE
APPARATEN

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar
of herbruikbaar materiaal. Dank het apparaat
af in overeenstemming met plaatselijke

77

Eventuele vervanging van de voedingskabel (type
HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mag vitsluitend worden
vitgevoerd door een erkende elektricien. Neem
confact op met een erkend servicecentrum van
IKEA.

milieuvoorschriften voor afvalverwerking.

Voor meer informatie over behandeling,
terugwinning en recycling van huishoudelijke
apparaten kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of
de winkel waar u dit apparaat hebt gekocht.
Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese Richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte elektrische en elektronische
apparaten (AEEA). Door ervoor te zorgen dat
dit product correct wordt afgedankt, helpt u
mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool :g op het product of op de
begeleidende documentatie geeft aan dat
dit apparaat niet als huishoudelijk afval
behandeld mag worden, maar dat het
ingeleverd moet worden bij een speciaal
inzamelingscentrum voor de recycling van
elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Verwarm de oven alleen voor als dit speciaal
wordt vermeld in de bereidingstabel of in het
recept. Gebruik donkere, zwart gelakte of
geémailleerde bakvormen, omdat deze de
warme beter opnemen. Gerechten die lang in
de oven moeten staan, blijven nog doorgaren
nadat de oven uitgeschakeld is.
VERKLARINGEN VAN OVEREENSTEMMING
Dit apparaat voldoet aan de vereisten

voor ecologisch ontwerp van de Europese
verordeningen nr. 65/2014 en 66/2014 in
overeenstemming met de Europese norm EN

60350-1.
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IKEA GARANTIE

Hoe lang is de IKEA garantie geldig?

Deze garantie is vijf jaar geldig vanaf de
oorspronkelijke datum van aankoop van uw
apparaat bij IKEA. Uw origineel kassaticket
is vereist. Als er tijdens de garantieperiode
service tussenkomsten worden uitgevoerd,
wordt de garantieperiode van het apparaat
niet verlengd.

Wie zal de service uvitvoeren?

De erkende IKEA servicedienst zal zorgdragen
voor de dienstverlening via haar eigen netwerk
of via het netwerk van erkende servicediensten.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat,
die veroorzaakt zijn door verkeerde constructie
of materiaalfouten vanaf de aankoopdatum
bij IKEA. Deze garantie is uitsluitend van
toepassing bij huishoudelijk gebruik. De
vitzonderingen worden onder het artikel
“Wat is er niet gedekt door deze garantie?”
gespecificeerd. Binnen de garantieperiode
worden de kosten om de storing te verhelpen
vergoed d.w.z. reparaties, onderdelen,
arbeidsloon en transport, op voorwaarde dat
het apparaat toegankelijk voor reparaties,
(cont. zonder speciale kosten) is zonder
speciale kosten. Op deze voorwaarden

zijn de EG-richtlijnen (Nr. 99/44/EG) en de
respectievelijke plaatselijke voorschriften van
toepassing. Vervangen onderdelen worden
eigendom van IKEA.

Wat zal IKEA doen om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangestelde servicedienst zal het
product onderzoeken en vitsluitend ter eigen
beoordeling bepalen of het gedekt wordt door
deze garantie.

Als het defect blijkt te zijn, zal de IKEA
servicedienst of de erkende servicedienst

via het eigen bedrijf, vitsluitend fer eigen
beoordeling,ofwel het defecte product
repareren of het vervangen door eenzelfde of
een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

*  Normale slijtage.

*  Opzettelijke schade of schade door
verwaarlozing, schade veroorzaakt
door het niet opvolgen van de
gebruiksaanwijzing, foutieve installatie
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of aansluiting op een verkeerd voltage,
schade veroorzaakt door chemische of
elektrochemische reactie, roest, corrosie

of waterschade, schade veroorzaakt

door overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroorzaakt door
abnormale omgevingsomstandigheden.
Verbruiksonderdelen, inclusief batterijen en
lampjes.

Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op

het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voorwerpen of stoffen en het
reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.
Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, servieskorven en
bestekmandjes, aanvoer- en afvoerpijpen,
afdichtingen, lampen en lampenkapjes,
schermen, knoppen, behuizingen en
gedeeltes van behuizingen, tenzij bewezen
is dat de schade te wijten is aan een
productiefout.

Gevallen waarbij geen storing
geconstateerd kon worden tijdens het
bezoek van een technicus.

Reparaties die niet zijn vitgevoerd door
onze aangestelde servicediensten en/of
een erkende contractuele servicepartner
of wanneer er niet-originele onderdelen
gebruikt zijn.

Reparaties die veroorzaakt zijn door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de installatie-
instructies zijn vitgevoerd.

Het gebruik van het apparaat in

niet huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

Transportschade. Indien een klant het
product zelf naar zijn of haar woning of
naar een ander adres transporteert, is IKEA
niet aansprakelijk voor schade die optreedt
tijdens het transport. Als het product echter
door IKEA wordt afgeleverd op het door de
klant opgegeven adres, dan wordt schade
aan het product die tijdens deze levering
ontstaat wel gedekt door IKEA.
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* De installatiekosten voor het installeren van
het IKEA-apparaat.
Als een IKEA servicedienst of een
erkende servicepartner het apparaat
echter repareert of vervangt onder
de voorwaarden van deze garantie,
dan zal de servicedienst of de erkende
servicepartner het gerepareerde of
vervangende apparaat indien nodig
opnieuw installeren.

Deze beperkingen zijn niet van toepassing

op foutloze werkzaamheden uitgevoerd door
een gekwalificeerde specialist met gebruik

van onze originele onderdelen teneinde het
apparaat aan te passen aan de technische
veiligheidsspecificaties van een ander EG-land.

Hoe de landelijke wetten van toepassing zijn
Deze IKEA garantie verleent u specifieke
wettelijke rechten, welke met de eigen

locale wetgeving overeenstemmen of deze
overstijgen, die variéren van land tot land.
Deze omstandigheden beperken geenszins
consumentenrechten die onder de plaatselijke
wetgeving vallen.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-lidstaat zijn

aangeschaft en meegenomen worden naar

een ander EU-lidstaat, zal de dienstverlening
vitgevoerd worden in het kader van de
garantievoorwaarden die in het nieuwe land
gebruikelijk zijn. Een verplichting om diensten te
verlenen in het kader van de garantie bestaat
vitsluitend als het apparaat voldoet aan en
geinstalleerd is in overeenstemming met:

- de technische specificaties van het land
waarin aanspraak gemaakt wordt op de
garantie;

- de Montage-instructies en de
Veiligheidsinformatie

De speciale KLANTENSERVICE voor IKEA-

apparaten

Aarzel niet om contact op te nemen met een

Geautoriseerd servicecentrum van IKEA:

* Een claim in te dienen onder deze garantie

*  Verduidelijking te vragen in verband met
de installatie van het IKEA apparaat in de
daarvoor bestemde IKEA keukenmeubels

*  Verduidelijking te vragen in verband met
de functies van de IKEA apparaten.
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Om u beter van dienst te kunnen zijn, leest

u best eerst de installatie-instructies en de
gebruiksaanwijziging zorgvuldig alvorens ons
te contacteren.

Hoe u ons kunt bereiken als v hulp nodig hebt

Op de laatste pagina van
deze instructies vindt u de
volledige lijst van alle Geau-
toriseerde servicecentra van
IKEA met hun overeenkomstig
telefoonnummer.

Om u sneller van dienst te kunnen

zijn, adviseren wij u de specifieke
telefoonnummers in de handleiding te
gebruiken. Vermeld altijd de nummers
die vermeld zijn in het boekje van

het specifieke apparaat waarvoor u
assistentie wilt. Vermeld ook het IKEA
artikelnummer (bestaande uit 8 cijfers)
en het servicenummer bestaande vit 12
cijfers dat op het typeplaatje van uw
apparaat staat.

BEWAAR DE KASSABON!

Het is uw bewijs van aankoop en is ook
nodig om de geldigheid van de garantie
aan te tonen. Op de kassabon is ook

de IKEA naam en het artikelnummer

(8 cijfers) van elk door u aangeschaft
apparaat vermeld

Extra hulp nodig?

Voor alle bijkomende vragen die niet bij de
dienst na-verkoop van uw toestellen horen,
neem contact op met het call center van uw
IKEA winkel. Wij adviseren u de documentatie
die bij het apparaat wordt geleverd zorgvuldig
door te lezen voordat u contact met ons
opneemt.



BELGIE - BELGIQUE - BELGIEN 80
Telefoon/Numéro de téléphone/Telefon-Nummer: 026200311
Tarief/Tarif/Tarif: Lokaal tarief/Prix d’'un appel local/Ortstarif
Openingstijd: Maandag - Vrijdag 8.00 - 20.00
Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
BbJITAPUS NEDERLAND
TenedpoHeH Homep: 02 4003536 Telefoon: 0900-235 45 32 en/of 0900 BEL IKEA
Tapucpa: NokanHa Tapudba 0031-50 316 8772 international
PabotHo Bpeme: NOHEAENHUK - NETbK 8.00 - 20.00 Tarief: Geen exira kosten. Alleen lokaal tarief.
CESKA REPUBLIKA Openingstijd: Maandag t/m - Vrijdag ~ 8.00 - 21.00
T Zaterdag 9.00 - 21.00
'gzlfkf)%r:nm dislo: I%/ﬁffz.%oz%a Zondag / Feestdagen 10.00 - 18.00
Pracovni doba: Pondéli - Patek 8.00-2000 OSTERREICH
DANMARK Telefon-Nummer: 013602771461
Telefonnummer: 70150909 g}f;:un iten: AOAr'rsitarlf Freit 8.00 - 20.00
Takst: Lokal takst gszefien: oniag - Freliag Rt
Abningstid: Mandag - fredag 9.00 - 20.00 POLSKA
Lardag (Abent udvalgle sondage, e KEAd) 9.00 - 18.00 Numer telefonu: 225844203
DEUTSCHLAND Stawka: Koszt potqczenia wedtug taryfy
. operatora
Telefon-Nummer: 06929993602 Godziny ofwarcia:  Montag - Freitag 800-20.00
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00 PORTUGAL
EAAAAA Telefone: 213164011
T — Tarifa: Tarifa local
;’(rf]))\éa‘;p(ﬁ]\:moc apBpdc: %lg?fr?%gzmn Hordrio: Segunda - Sexta 9.00 - 21.00
‘Npeg Netroupyiag: Aeutépa - Mapaokeur 8.00 - 20.00 ROMANIA
ESPANA Numar de telefon: 021 2044888
7 = - Tarif: Tarif local
Teléfono: 913754126 (Espaiia Continental) . Y
Tarifa: Torifa local Orar: Luni - Vineri 8.00 - 20.00
Horario: Lunes - Viernes 8.00-2000 POCCUSA
EESTI TenedpoHHbI Homep: 84957059426
htto:// & CroumocTb 380HKa:  MecTHasi CTOMMOCTb 3BOHKA!
p://www.ikea.com Bpems paborbi: MonepenbHuk - Mathuua  9.00 - 21.00
FRANCE (Mockosckoe Bpems)
Numéro de téléphone: 0170480513 SCHWEIZ - SUISSE - SVIZZERA
L(:ifr:es dowverture: Eri:dz?'?r\ml:r?dprzuiocal 000-2100  Jlelefon-Nummer/Numérodetéléphone/Telefono: 0225675345
v uveriure: LU ’ : Tarif/Tarif/Tariffa: Ortstarif/ Prix d'un appel local/Tariffa locale
HRVATSKA Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
Broj telefona: 0800 3636 Heures d’ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00
Tarifa: Lokalna tarifa Orario d'apertura:  Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00
Eadno vrijeme: Ponedjeljak - Petak 8.00 - 20.00 SLOVENSKO
ISLAND Telefénne Eislo: (02) 50102658
Simangmer: 5852409 Cena za hovor: Cena za miestny hovor
Kostnadur vid simtal: - Almennt minGtuverd Pracovnd doba: Pondelok az piatok 8.00 - 20.00
Opnunartimi: Ménudaga - Féstudaga  9.00 - 17.00 SLOVENIJA
ITALIA http://www.ikea.com
Telefono: 0238591334
Tariffa: Tariffa locale SR,BIJA -
Orari d'apertura: Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00 Bpoj renecpora: 0117 555 444
crona: lokalna kypc
LATVIJA PagHo Bpeme: MoHepersak - cybota 9.00 - 20.00
http://www.ikea.com Henersa 9.00 - 18.00
LIETUVIY SUOMI
Telefono numeris: (0) 520 511 35 Puhelinnumero: 0981710374
Skambucio kaina: Vietos mokestis Taxa: Yksikkshinta
Darbo laikas: Nuo pirmadienio iki penktadienio 8.00 - 20.00 Aukioloaika: Maanantaista perjantaihin 8.00 - 20.00
LUXEMBOURG SVERIGE

Numéro de téléphone: 035220882569

Tarif: Prix d'un appel local

Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 18.00
MAGYARORSZAG

Telefon szam: (06-1)-3285308

Tarifa: Helyi tarifa

Nyitvatartdsi idé: Hétf6tl Péntekig 8.00 - 20.00
NORGE

Telefon nummer: 23500112

Takst: Lokal takst

Apningstider: Mandag - fredag 8.00 - 20.00

Telefon nummer:
Taxa:
Oppet tider:

0775-700 500
Lokal samtal
Méndag - Fredag
Lérdag - Séndag

UNITED KINGDOM - IRELAND

8.30 - 20.00
9.30 - 18.00

Phone number:
Rate:
Opening hours:

02076601517
Local rate
Monday - Friday
Saturday
Sunday

8.00am - 6.00pm
8.30am - 4.30pm
9.30am - 3.30pm
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