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Voorgerechten

Traditioneel Gemarineerde Zweedse Zalm
Geserveerd met een frisse citroen-dillesaus,
haringkaviaar, knapperige veldsla en fijne eetbare
bloemen.

Duo van Kaas- en Zeewierkroket
Geserveerd met een frisse veenbessensaus, een
knapperig bietenkoekje en een vleugje citroen.

Salade van Cherrytomaat en Mozzarella

Verse cherrytomaatjes en romige mozzarella,
besprenkeld met balsamicoazijn, aangevuld met veldsla
en basilicum.

Hoofdgerechten

Kéttbullar op Belgische wijze

Zweedse balletjes met een rijke rodewijnsaus met
champignons en spek, vergezeld van pommes duchesse
en sperziebonen omwikkeld met krokant spek.

Zalmfilet in een winters jasje

Geserveerd met een frisse sperziebonenmix, goudbruine
pommes duchesse, cherrytomaatjes, een vleugje citroen
en een klassieke Bearnaisesaus.

Falafelballetjes

Sappige falafelballetjes geinfuseerd met courgette,
geserveerd met groentecouscous, romige aioli en een
frisse toets citroen.

Nagerechten

De Klassieker
Chocolade-amandelcake Daim, met een coulis
van rode vruchten en een toef slagroom.

Appeltaart deluxe

Warme Zweedse appel-kaneelcake, geserveerd
met een bolletje vanille-ijs en luchtige
slagroom.

Tiramisu

Tiramisu (zonder alcohol) vergezeld van een
coulis van rode vruchten, eetbare bloemen en
een toef slagroom.

Scan de QR-code en laat ons
weten hoe het geweest is.




