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Consignes de sécurité

Avant d'utiliser 'appareil, lire
atftentivement les consignes de
sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.

Le présent manuel et 'appareil
en question contiennent

des consignes de sécurité
importantes qui doivent étre
lues et observées en tout temps.
Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées,
en cas de mauvaise utilisation
de l'appareil, ou d’'un mauvais
réglage des commandes.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

A\ Les enfants en bas dge (0-3
ans) doivent étre tenus a I'écart
de I'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus &
I'écart de I'appareil sauf s’ils

se trouvent sous surveillance
constante.

Les enfants Ggés de 8 ans et
plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou

4
Que faut-il faire si... 18
Caractéristiques techniques 19
Installation 20
Branchements électriques 20
Conseils pour la protection de
I'environnement 21
GARANTIE IKEA 22

mentales réduites, ou ne
possédant ni I'expérience ni les
connaissances requises, peuvent
utiliser cet appareil seulement
s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a
expliqué I'utilisation sécuritaire
et les dangers potentiels de
I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec I'appareil.
Les enfants ne doivent pas
nettoyer, ni procéder a I'entretien
de l'appareil sans surveillance.
A\ AVERTISSEMENT ! :
L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre
température élevée lors de
I'utilisation. Evitez tout contact
avec les éléments chauffants ou
la surface intérieure pendant et
apres |'utilisation - vous pourriez
vous briler. A moins d’étre
continuellement surveillés, les
enfants dgés de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart.

/A AVERTISSEMENT ! : Ne
laissez jamais 'appareil sans
surveillance pendant le séchage
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des aliments. Si une sonde peut
étre utilisée avec I'appareil,
utilisez uniquement la sonde de
température recommandée pour
ce four - un incendie pourrait se
déclarer.

/A Gardez les vétements et
autres matieres inflammables
loin de I'appareil jusqu’a ce que
toutes les composantes soient
compléetement refroidies - un
incendie pourrait se déclarer.
Soyez toujours vigilant lorsque
vous faites la cuisson avec

des aliments riches en matiére
grasse, huile, ou lorsque vous
ajoutez de I'alcool - un incendie
pourrait se déclarer. Utilisez

des gants pour retirer les plats
et les accessoires. A la fin de

la cuisson, prenez garde en
ouvrant la porte : laissez I'air
chaud ou la vapeur s’évacuer
progressivement de I'appareil
avant d’y accéder — vous
pourries vous briler. Evitez
d’obstruer les évents d’air chaud
a I'avant du four — un incendie
pourrait se déclarer.

/A Prenez garde de ne pas
frapper la porte du four lorsque
qu’elle est ouverte ou en position
abaissée.

USAGE AUTORISE

/A MISE EN GARDE : Cet
appareil n'est pas congu pour
étre utilisé avec un dispositif de
mise en marche externe comme
une minuterie ou un systéeme de
contréle a distance.

/\ Cet appareil est destiné

a un usage domestique et

peut aussi étre utilisé dans

les endroits suivants : cuisines
pour le personnel dans les
magasins, bureaux et autres
environnements de travail ; dans
les fermes ; Par les clients dans
les hétels, motels, chambres
d’hétes, et autres résidences
similaires.

/A Cet appareil n’est pas concu
pour un usage professionnel.
N'utilisez pas I'appareil en
extérieur.

Aucune autre utilisation n’est
autorisée (p. ex. pour chauffer
une piece).

/A N'entreposez pas de
substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence
ou bombe aérosol) a l'intérieur
ou pres de 'appareil - risque
d’incendie.
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INSTALLATION

/A Deux personnes minimum
sont nécessaires pour déplacer
et installer 'appareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de
protection pour le déballage et
I'installation de I'appareil - vous
risquez de vous couper.

A Linstallation, incluant
I'alimentation en eau (selon

le modéle), et les connexions
électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre
exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a

aucune réparation ni a aucun
remplacement de piece sur
I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans
le guide d'utilisation. Gardez
les enfants a I'écart du site
d’installation. Apres avoir
déballé I'appareil, assurez-vous
qu'il n'a pas été endommagé
pendant le transport.

En cas de probleme, contactez
votre revendeur ou le Service
Apres-Vente le plus proche. Une
fois installé, gardez le matériel
d’emballage (sacs en plastique,
parties en polystyréne, etfc.) hors
de la portée des enfants - ils
pourraient s’étouffer. L'appareil
ne doit pas étre branché a

I'alimentation électrique lors

de I'installation - vous pourriez
vous électrocuter. Au moment de
I'installation, assurez-vous que
le cGble d’alimentation n’est pas
endommagé par 'appareil -
vous pourriez vous électrocuter.
Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est ferminée.
/A Découpez le contour du
meuble avant d’y insérer
I'appareil, et enlevez
soigneusement les copeaux et la
sciure de bois.

N’obstruez pas I'espace minimum
entre le plan de travail et la
surface supérieure du meuble -
vous pourriez vous briler.
Retirer le four de sa base

en mousse de polystyrene
uniquement au moment de
I'installation.

/A Une fois I'installation
terminée, 'accés a la partie
inférieure de I'appareil doit étre
impossible - vous pourriez vous
braler.

/A Ne pas installer 'appareil
derriere une porte décorative -
un incendie pourrait se déclarer.
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AVERTISSEMENTS
ELECTRIQUES

A La plaque signalétique se
trouve sur le rebord avant du
four (visible lorsque la porte est
ouverte).

/A |l doit étre possible de couper
I'alimentation électrique de
I'appareil en le débranchant si
sa prise est accessible, ou par

un interrupteur multipolaire
installé en amont de la prise de
courant et 'appareil doit étre
mis a la terre, conformément aux
normes de sécurité électriques
nationales.

/A N'utilisez pas de rallonge,

de prises multiples ou
d’adaptateurs. Une fois
I'installation terminée, I'utilisateur
ne devra plus pouvoir accéder
aux composantes électriques.
N'utilisez pas I'appareil si vous
étes mouillé ou si vous étes pieds
nus. N'utilisez pas I'appareil si le
cdble d’alimentation ou la prise
de courant est endommagé(e),

si 'appareil ne fonctionne

pas correctement, ou s'il a été
endommagé ou est fombé.

ASi le cable d’alimentation

est endommagé, il doit étre
remplacé par un cble identique
provenant du fabricant, d’un
représentant du Service Aprés-
vente, ou par toute autre
personne qualifiée - vous
pourriez vous électrocuter.

ASi le cable d’alimentation
doit étre remplacé, contactez un
centre de Service Aprées-vente
autorisé.
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Description de produit

Panneau de commande
Ventilateur de refroidissement (non visible)
Gril
Ampoule du four
Ventilateur de four
Elément chauffant inférieur (caché)
Porte du four
B Grilles atérales

Accessoires

Plaque de cuisson Plateau profond Grille Glls§|eres
N coulissantes

1x

Insertion de la grille métallique et des autres accessoires

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant légerement inclinée vers le haut et

en déposant la partie surélevée arriére (pointant vers le haut) en premier. Glissez-la ensuite
horizontalement sur le support de grille aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plagque de cuisson, sont insérés horizontalement en les glissant le long
des supports de grille.

Si vous voulez acheter un accessoire, contactez le service aprés-vente agréé.
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Panneau de commande

|© ] |

N O B BB

Bouton poussoir & enclenchement de
sélection
Touche Retour

Eclairage
Ecran

Bouton de confirmation

Minuterie

Bouton poussoir & enclenchement de
réglage

Premiére utilisation

Retirez les accessoires du four et faites-le

chauffer @ 200° pendant une heure environ

afin de faire disparaitre les odeurs et les

fumées qui se dégagent du matériau isolant et

des graisses de protection.

Réglages

Tournez l'indicateur du bouton « Fonctions

» &Y pour afficher le réglage et tournez le

bouton pour accéder a un sous-menu

contenant quatre réglages d'affichage qui

peuvent étre changés une fois que la cuisson

est terminée, tournez le bouton dans sa

position d'origine.

* Horloge
Tournez le bouton [&] pour afficher CLOCK.
Les deux chiffres & gauche commenceront a
clignofter, tournez le bouton [€] pour régler les
heures. Appuyez sur le bouton pour confirmer
la valeur et les deux chiffres a droite
commenceront & clignoter. Tournez le bouton
pour régler les minutes et appuyez sur le
bouton 3 pour confirmer la sélection.

¢ Son
Pour activer ou désactiver le signal sonore,
procédez comme suit :
1. Tournez le bouton € pour afficher «<SOUND»
2. appuyez sur le bouton il pour confirmer

&

Boutons escamotables

Appuyez au centre du bouton.

Le bouton sort.

Tournez-le sur la position souhaitée.

En fin de cuisson, placez le bouton sur (9 et

appuyez de nouveau au centre pour le
remettre dans sa position initiale.

3. Utilisez le bouton (& pour sélectionner le
réglage souhaité
4. appuyez sur le bouton I3l pour confirmer

¢ Luminosité
Pour modifier la luminosité de I'écran,
procédez comme suit :
1. Tournez le bouton [&] pour afficher «

BRIGHTNESS » et appuyez sur lI=l pour
confirmer.

2. La valeur de luminosité actuelle est
visible

3. Tournez le bouton [& pour augmenter
ou diminuer la luminosité et confirmez en
appuyant sur .

+ Eco

1. Tournez le bouton [&] pour afficher «ECO».

2. Appuyez sur la touche [ E | pour accéder
aux réglages (MARCHE/ARRET).

3. Tournez le bouton [&] pour sélectionner
le réglage souhaité et confirmez en
appuyant sur le bouton = .

4. Pendant une fonction de cuisson, si le
Mode Eco est activé, I'écran réduit la
luminosité au niveau le plus bas aprés 1
minute, I'éclairage de la cavité s'éteindra
aprés 1 minute de cuisson et sera
réactivé lors en appuyant sur [¢ .
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Usage quotidien

Pour activer une fonction

1. sélectionnez la fonction souhaitée avec le bouton &Y et appuyez sur le bouton our confirmer.

2. La Température clignote et vous pouvez régler avec le bouton d)et appuyez sur le bouton our confirmer.

3. le temps de cuisson est visible sur I'écran, vous pouvez I'ajuster avec le bouton [€] ou le
laisser pour un démarrage immédiat et appuyer sur le bouton 3 pour confirmer.

4. Sivous avez sélectionné auparavant un temps de cuisson souhaité, I'écran affichera I'heure de fin
prévue, vous pouvez la décaler avec le bouton k€& et appuyer sur le bouton = pour confirmer le report.

Préchauffage

Le préchauffage démarrera automatiquement (vérifier le tableau) et est inclus dans le temps

de cuisson si vous I'avez sélectionné avant de démarrer la fonction. Si vous sélectionnez la

température et un temps de cuisson, le préchauffage démarre automatiquement. Si vous ne

sélectionnez pas le temps de cuisson, la minuterie ne démarrera qu’une fois la température

souhaitée atteinte. Un signal sonore vous avertit toujours quand la fempérature est atteinte.

Départ différé
Il permettra de reporter la fin du temps de cuisson, lorsque c’est possible (vérifier le tableau).
Bouton Bouton PRECHAUFFAGE | Température | Durée | Départ différé
Fonction Fonction ﬂ @ @
(o) OFF - - - - -
CHALEUR PULSEE - X X X X
TRADITIONNEL

= (Chaleur votte et sole) 3 X X X X
CONVECTION FORCEE - X X X X
GROSSES PIECES - X X X X
™ GRILL GRILL - niveau 1-2-3 X X
GRILL TURBO GRIL - niveau 1-2-3 X X
] PAIN PAIN X X X -
] PIZZA PIZZA X X X -

%) | FONCTIONS SPECIALES ECO - X X X

L CHALEUR PULSEE*
FONCTIONS SPECIALES | DECONGELATION - - X X

. MAINTIEN AU

FONCTIONS SPECIALES CHAUD - 65° X X
(=) | FONCTIONS SPECIALES | FERMENTATION - 30° 35° 40° X X
PRECHAUF. RAPIDE - X X X -

Brunissage

Alafin de la cuisson, pour les fonctions qui le permettent, 'afficheur propose de dorer davantage votre plat.
Cette fonction ne peut étre activée que si vous avez réglé une durée de cuisson. Une fois la durée de cuisson
écoulée, I'affichage montre : “PRESS [l TO BROWN” (Appuyer pour dorer). En appuyant sur la touche &,
le four lance le cycle de brunissage pendant 5 minutes. Cette fonction ne peut étre exécutée que deux fois.

Compte-minutes

Cette option active le compte-minutes uniquement lorsqu’aucune autre fonction n'est active. Maintenez la fouche
@) enfoncée jusqu'a ce que I'icone (@) et «00:00» commencent & clignoter sur 'écran, sélectionnez et appuyez
sur ok pour confirmer. Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a terminé le compte & rebours.
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Tableau des Fonctions du four

Le four a 5 niveaux de cuisson. Décomptez & partir du niveau inférieur.

D

(Chaleur voite et
sole)

Fonction Description des fonctions
@ OFF Pour éteindre le four.
Pour cuire différents aliments demandant la méme température de cuisson sur
CHALEUR ) ; - ; . .
(¥) PULSEE plusieurs grilles (maximum de trois) en méme temps. Cette fonction permet de
cuire différents aliments sans transmettre les odeurs d'un aliment & I'autre.
TRADITIONNEL | Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

Il vaut mieux utiliser le 2éme ou le 3éme gradin. Préchauffez le four avant d'y
introduire les aliments.

&

CONVECTION
FORCEE

Pour cuire des viandes et des tartes contenant une garniture liquide (salées
ou sucrées) sur un seul gradin. Utilisez la 2e grille. Préchauffez le four avant la
cuisson.

<
<

GROSSES PIECES

Pour cuire les gros morceaux de viande (supérieurs & 2,5 kg). Utilisez la 1ére ou la
2e grille en fonction de la taille du morceau de viande. Il est conseillé de retourner
la viande pendant la cuisson pour obtenir un dorage uniforme. Il est conseillé
d'arroser la viande de temps & autre pour qu'elle ne séche pas.

&

GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire gratiner des Iégumes
et griller du pain. Il est conseillé d'utiliser le 4eme ou le 5éme gradin. Pour la
cuisson de la viande, nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour recueillir
les jus de cuisson : positionnez la casserole sur le 3éme/4eme gradin et ajoutez
500 ml d'eau. La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson.

TURBO GRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (cuisses, rosbifs, poulets). Placez la
viande sur les gradins intermédiaires.

Utilisez une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson. Placez-la sur la Te/2e grille
en y ajoutant environ un demi-litre d'eau. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le
four. Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée.

PAIN

Pour cuire différents types et grosseurs de pain.
Il suffit d'indiquer les valeurs requises (température et durée) et le four gére
automatiquement le cycle de cuisson. Placez la péte sur la 2e grille.

00

PIZZA

Pour cuire différents types et grosseurs de pizzas.
Il suffit d'indiquer les valeurs requises (fempérature et durée) et le four gere
automatiquement le cycle de cuisson. Placez la pate sur la 2e grille.
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Fonction

Description des fonctions

ECO CHALEUR
PULSEE*

Pour la cuisson de rétis de viande farcis et de morceaux de viande sur un gradin.
Cette fonction utilise la chaleur tournante discontinue et modérée, ce qui empéche
I'asséchement excessif des aliments. Lorsque la fonction ECO est activée,
I'éclairage reste éteint pendant la cuisson et peut étre rallumé temporairement en
appuyant sur la touche de confirmation. Pour un rendement énergétique optimal,
il est conseillé de ne pas ouvrir la porte durant la cuisson. Il est conseillé d'utiliser
le 3e niveau. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.

DECONGELATION

Pour accélérer la décongélation des aliments. Placez les aliments sur la grille du
milieu.
Laissez la nourriture dans son emballage pour empécher qu'elle se desséche.

‘ MAINTIEN AU
--J | CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et croustillants (par exemple : viandes,
fritures ou flans). Placez les aliments sur la grille du milieu.

@ FERMENTATION

Pour un levage optimal de la péte a pdtisserie ou la pate & tarte salée. Afin
de préserver la qualité du levage, la fonction ne s'active que si la température
du foyer est supérieure & 40 °C. Placez la pdte sur le 2e gradin. Il n'est pas
nécessaire de préchauffer le four.

PRECHAUF.
RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. A la fin du cycle de préchauffage, le four
sélectionne automatiquement la fonction TRADITIONNELLE. Attendez la fin du
préchauffage avant de placer les aliments dans le four.

— =+ | REGLAGES

Pour régler I'écran (Heure, Lumiére, Volumes sonores, économies d'énergie)

*Fonction utilisée comme référence pour la déclaration d'efficacité énergétique conformément au Réglement (EU) N°65

/2014
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Tableaux de cuisson
Type d’aliment Fonction | Préchauff- Niveau (en Température | Temps de
age partant du bas) (°C) cuisson (min)
VIENNOISERIES, PATISSERIE, ETC.
. | B 2/3 150-170 30-90
ateaux levés
(V) 1-4 160-180 30-90
Tourtes fourrées (tarte 2 160-200 35-90
au fromage blanc,
strudel aux pommes, () X 2-4 160-200 40-90
tarte aux fruits)
et Tartel B X 3 150-170 20-45
iscuits/Tartelettes
X 2-4/5-3-1 150-170 20-45
@ | 8 X 3 180-200 30-40
oux ronds
(V) X 2-4 170-190 35-45
Mori 8 X 2 90 150-200
eringues
X 2-4/5-31 90 140-200
Pain () X 2 180-220 30-50
Pizza () X 2 220-250 15-30
‘F""“/ Pizza/ ) X 2-4/5-3-1 190-250 20-40
ougasse
o . 8 X 2 250 10-30
izzas surgelées
’ X 2-4 230-250 10-30
Tourtes (Tourtes aux X 2 180-200 30-50
legumes,quiches) () X 2-4/5-3-1 180-190 30-60
Llol-uu-verlﬂ/ B X 2 190-200 20-30
iscuits salés en
péte fevilletée (V) X 2-4/5-3-1 180-190 20-40
Lasagnes/Pdtes au
four/Cannellonis/Flans S X 2 190-200 45-65
Lasagnes et viande (V) X 2-4 200 50-100***
Viande et pommes de ek
orro X 1-4 190-200 45-100
Poisson et légumes (¥) X 1-4 180 30-50***
Plat complet Tarte
aux fruits (Niveau 5) / =) X 1-3-5 180-190 40-120***
Lasagnes (Niveau 3) /
Viande (Niveau 1)
Roast meat/stuffed = ) 9 180-200 100-150***

roasting joints
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Type d’aliment Fonction | Préchauff- Niveau (en Température | Temps de
age partant du bas) (°C) cuisson (min)

VIANDE

Morceaux de viande S -

(lapin, poulet, agneau) ) 2 180-200 60-100

Roti de porc avec X 5 170-190 110-150

grattons 2 kg

Agneau/Veau/

Boeuf/Porc 1Kg 8 X 2 190-200 80-120

Poulet/Lapin/

Canard 1Kg B X 2 200-230 50-100

Dinde/Oie 3Kg @ X 2 200-230 150-200

POISSON

Poisson au four/

en papillote 0.5Kg (filet, | (& X 2 170-190 30-50

entier)

LEGUMES

Légumes farcis .

(tomates, courgettes, X 2 180-200 50-70

aubergines)

Tableau de cuisson pour la fonction GRIL

Type d’aliment Fonction | Préchauff- Niveau (en Température | Temps de
age partant du bas) (°C) cuisson (min)

Toast ™ 5 5 3 (High) 1-3

Filets/darnes de ™) 5 3/4 2 (Medium) | 15-30°

poisson

Saucisses/ Brochettes/ 2.3

Cotelettes/ @ 5 4/5 (Medium-High) 15-30

Hamburgers

Gigot d'agneau/ Jarret - 3 2 (Medium) 60-90**

Légumes gratinés - 3 3 (High) 10-25

:’ommes de terre au ) 3 2 (Medivm) 35-60*

our

Poulet réti 1 a oy 2-3 x

11.3Kg - 2 (Medium-High | >80

Rosbif saignant 1Kg - 3 2 (Medium) 35-50**

Remarque : les durées et les températures de cuisson sont fournies a titre purement indicatif.
Tourner les aliments & mi-cuisson

*k

Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences

personnelles.
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Nettoyage et entretien
NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT !

- Pour nettoyer votre appareil, n’utilisez
en aucun cas un jet d’eau sous haute
pression ni d’appareil de nettoyage a la
vapeur.

- Attendez que le four soit froid avant de
procéder a son nettoyage.

- Débranchez I'appareil.

Extérieur du four
REMARQUE IMPORTANTE : n'utilisez
en aucun cas des produits corrosifs ou
des détergents abrasifs. En cas de contact
accidentel d'un tel produit avec le four,
essuyez immédiatement ce dernier avec un
chiffon humide.

e Nettoyez les surfaces & I'aide d’un
chiffon humide. S'il est trés sale, utilisez
une solution d’eau additionnée de
quelques gouttes de détergent a
vaisselle. Essuyez avec un chiffon sec.

Enceinte du four
REMARQUE IMPORTANTE : n'utilisez
pas d’éponges abrasives ni de paille de
fer. A la longue, celles-ci risquent d’abimer
les surfaces émaillées et la vitre de la porte.

e Apres chaque utilisation, laissez refroidir
le four et nettoyez-le, de préférence
lorsqu’il est tiéde, pour éviter que les
résidus d’aliments ne s’incrustent (par
exemple, aliments & haute teneur en
sucre).

* Utilisez des produits spécialement
congus pour les fours et observez les
instructions du fabricant.

* Nettoyez la vitre de la porte du four
avec un détergent liquide approprié.
Pour faciliter le nettoyage du four, la
porte peut étre retirée (référez-vous a
la section “Entretien”). La vitre intérieure
est lisse pour faciliter le nettoyage.

15

Remarque : pendant les cuissons
prolongées d’aliments & forte teneur en

eau (par exemple, pizzas, légumes, etc.),

de la condensation risque de se former

a l'intérieur de la porte et sur le pourtour

du joint. Dés que le four est froid, essuyez
I'intérieur de la porte avec un chiffon ou une
éponge.

/\ AVERTISSEMENT !

- Pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse, veillez a tenir les animaux
domestiques (en particulier, les oiseaux)
éloignés de I'endroit ou est installé
I'appareil.

Accessoires

* Faites tremper les accessoires dans de
I'eau contenant du détergent a vaisselle
immédiatement apres leur utilisation, en
les manipulant avec des gants isolants ou
des maniques s'ils sont encore chauds.

e Utilisez une brosse ou une éponge
pour détacher facilement les résidus
d’aliments.

ENTRETIEN

/\ AVERTISSEMENT !

- Munissez-vous de gants de protection.
- Assurez-vous que le four est froid avant
d'effectuer les opérations suivantes.

- Débranchez le four.

Pour retirer les supports de grille
agrippez fermement la partie externe du
support et tirez-le vers vous pour sortir le
support et les deux goupilles infernes de
leur appui.

~

©
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Pour replacer les supports de grille
positionnez-les prés de la cavité et insérez
initialement les deux goupilles dans leur

appui. Puis, positionnez la partie extérieure

pres de son appui, insérez le support, et

appuyez fermement vers le mur de la cavité

pour vous assurer que le support de grille
est convenablement fixé.

Pour démonter la porte
1. Ouvrez complétement la porte du four.

2. Soulevez les deux manettes d’arrét des

charniéres en les poussant vers 'avant,
jusqu’d la butée (fig. 1).

Fig. 1

3. Fermez complétement la porte (A),
soulevez-la (B) et faites-la pivoter (C)

jusqu’a ce gqu’elle se décroche (D) (fig. 2,

3et4).

Fig. 2
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Fig. 3

Fig. 4

Pour remonter la porte

1.

Introduisez les charniéres dans leur
logement respectif.
Ouvrez complétement la porte du four.

2
3. Abaissez les deux manettes d’arrét.
4.
N
1

Fermez la porte

ettoyage de la vitre

Apres avoir enlevé la porte et I'avoir
placée sur une surface matelassée, les
poignées vers le bas, appuyez sur les
deux fermetures en méme temps et
enlevez le bord supérieur de la porte en
la tirant vers vous.

\/
Soulevez et tenez fermement la

vitre intérieure avec les deux mains,
enlevez-la et placez-la sur une surface
matelassée avant de la nettoyer.
Effectuez la méme opération pour la
vitre intermédiaire.
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Pour remplacer 'ampoule
1.

Pour replacer correctement la vitre 2. Dévissez le cache de 'ampoule (fig. 5),
intermédiaire et la vitre intérieure, remplacez 'ampoule grillée par une
assurez-vous que le « R » soit visible neuve (voir la remarque concernant le
dans le coin gauche. type d’ampoule utilisé) et revissez le
En premier, insérez la longue partie de cache.
la vitre marquée d’'un « R » dans les 3. Rebranchez le four.
appuis des guides, abaissez-la ensuite

REMARQUE :
en place.

- Utilisez uniquement des ampoules
halogénes de 25W/230 V type G9,
T300 °C.

- L'ampoule utilisée dans I'appareil est
spécialement congue pour les appareils
électriques et n'est pas destinée a étre
utilisée pour un éclairage de piece de

Replacez le bord supérieur : un clic piece (Réglement (CE) n® 244/2009 de
indique qu’elle est bien placée. Assurez- la Commission).

vous que le joint est bien placé avantde - Ces ampoules sont disponibles auprés
replacer la porte. du centre d’entretien et de réparation

agrée IKEA.

Débranchez le four.
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Que faut-il faire si...

Probléme Cause possible Solution
Le four ne fonctionne pas. Pas de courant. Vérifiez qu'il n'y a pas de
coupure de courant.
Le four n'est pas Branchez |'appareil &
branché. I'alimentation secteur.
L'écran affiche la lettre « F » Probléme de logiciel Prenez en note la lettre ou le
suivi d'un numéro numéro qui suit la lettre « F »

et contactez le Service Apres-
vente le plus prés

Avant de contacter le centre d’entretien et de réparation agréé :

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme par vous-méme a l'aide
des suggestions de la section “Ce qu’il convient de faire si ...”.

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme a été éliminé.

Si, aprés ces contrdles, le probléeme persiste, adressez-vous au centre d’entretien et de

réparation agréé IKEA.

Veuillez toujours spécifier :

e une breve description du défaut ;

* le type et le modéle exact du four ;

e la référence (numéro suivant le mot “Service” sur la plaque signalétique) apparaissant
sur le bord intérieur droit de I'enceinte du four (visible lorsque la porte est ouverte) ;

S =AYAKeS 0000 000 00000

e vofre adresse compléte ;
e vofre numéro de téléphone.

Si le four doit étre réparé, adressez-vous au Centre d’entretien et de réparation agréé IKEA
(vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées par des piéces
d’origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée correctement).
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Caractéristiques techniques
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Type de produit : Four électrique encastrable

Code d’identification du modéle :
ANRATTA 604.117.20

Nombre de cavités

1

Type de chauffage Electrical
Nombre de fonctions 9
Volume utile. Calculé grilles porte-accessoires latérales et panneaux 71
catalytiques déposés |

Aire correspondant & la surface de la plus grande plaque a pétisserie cm? 1191
Classe d'efficacité énergétique (consommation la plus basse) A+
Indice d’efficacité énergétique 81,2
Consommation d'énergie 0,89
Fonction convection naturelle (avec charge standard et résistances de voUte

et de sole) kWh/cycle

Consommation d’énergie 0,69
Fonction chaleur pulsée (avec charge standard et systéme de chauffage a

air pulsé) kWh/cycle

Résistance volite W 1800
Résistance inférieure W 1000
Résistance gril W 1800
Résistance ventilateur W 1800
Ventilateur de refroidissement (W) 15
Ampoule du four (W) 25
Puissance nominale du ventilateur de four (W) 22
Puissance totale (W) 2900
Dimensions

Largeur (mm) 595
Hauteur mm 595
Profondeur mm 550
Poids de I'appareil

ANRATTA Kg 30,5
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Caractéristiques techniques

Les informations techniques sont situées
sur la plaque signalétique a I'intérieur de
I'appareil.

Installation

Dispositif de verrouillage du four

Pour ouvrir la porte avec le dispositif de
verrouillage du four, reportez-vous a la
figure 1.

Fig. 1
Pour déposer le dispositif de sécurité de la
porte, suivez la procédure décrite dans les
images (voir Fig. 2).

Branchements électriques

Vérifiez que la tension figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil correspond a celle
de votre habitation. La plaque signalétique
se trouve sur le rebord avant du four (visible
lorsque la porte est ouverte).

Si un remplacement du cordon d’alimentation

20

e —
== I Ty

Fig. 2

(type HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) s‘avére
nécessaire, cette opération doit étre effectuée
par un électricien qualifié uniquement.
Adressez-vous au Centre d’entretien et de
réparation agréé IKEA.
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Conseils pour la protection de I’environnement

/A AVERTISSEMENT ! : Assurez-
vous que l'appareil est éteint et
débranchez de I'alimentation
électrique avant d’effectuer le
nettoyage ou I'entretien - vous
pourriez vous électrocuter.
N’utilisez jamais un appareil de
nettoyage a la vapeur.

/\ AVERTISSEMENT ! : N'utilisez
pas de produits abrasifs ou de
grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte,
ils peuvent égratigner la surface
et, a la longue, briser le verre.

/A Laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer ou effectuer
I'entretien. - risque de brdlure

A\ AVERTISSEMENT !: Eteindre
I'appareil avant de remplacer
I'ampoule- vous pourriez vous
électrocuter.

ELIMINATION DES MATERIAUX
D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont
entierement recyclables comme l'indique le
symbole de recyclage L’.\) .

L'emballage doit par conséquent étre

mis au rebut de facon responsable et en
conformité avec les réglementations locales
en vigueur en matiére d’élimination des
déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
MENAGERS

Cet appareil est fabriqué & partir de
matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant
aux réglementations locales en matiere
d’élimination des déchets. Pour toute
information supplémentaire sur le

traitement et le recyclage des appareils
électroménagers, confactez le service

local compétent, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté I'appareil. Cet appareil est
certifié conforme & la Directive européenne
2012/19/UE relative aux déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE). En s’assurant que ce produit est
correctement mis au rebut, vous contribuerez
a empécher toute conséquence nuisible
pour I'environnement et la santé.

Le symbole == surle produit ou sur la
documentation qui 'accompagne indique
qu'il ne doit pas étre traité comme un
déchet domestique, mais doit étre remis
a un centre de collecte spécialisé pour

le recyclage des appareils électriques et
électroniques.

CONSEILS RELATIFS A LECONOMIE
D’ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si le tableau
de cuisson ou votre recette le demande.
Utilisez des plaques de cuisson foncés,
laqués ou émaillés, car ils absorbent mieux
la chaleur. Les aliments nécessitant un
temps de cuisson plus long continueront &
cuire méme si le four est éteint.
DECLARATIONS DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme aux exigences
de conception écoénergétique des
réglementations européennes n°® 65/2014
et 66/2014, conformément a la norme

européenne EN 60350-1.



FRANCAIS

GARANTIE IKEA

Quelle est la durée de validité de la
garantie IKEA?

Cette garantie est valable cing ans &
compter de la date d’achat de votre
appareil chez IKEA. La preuve d’achat
originale est requise. Les réparations,
effectuées sous garantie ne prolongent pas
la période de garantie de I'appareil.

Qui effectuera la réparation ?

Le réparateur agréé IKEA se chargera de la
réparation par le biais de son propre réseau
ou du réseau de partenaires autorisés.

Que couvre la garantie ? .
La garantie couvre les défauts de I'appareil,

dus a des vices de matiére ou de fabrication,

a partir de la date d’achat chez IKEA. Cette
garantie ne s'‘applique que dans le cas

d’un usage domestique. Les exceptions sont .
spécifiées a la rubrique “Qu’est-ce qui n'est
pas couvert par cette garantie ?” Pendant
la période de garantie, les colts engagés
pour remédier au probléme, par exemple
les réparations, les pieces, la main-d’oeuvre
et les déplacements sont pris en charge

a condition que I'appareil soit accessible

a des fins de réparation sans dépenses
particuliéres. La directive UE (N° 99/44/CE)
et les reglementations locales respectives
s’appliquent a ces conditions. Les piéces .
remplacées deviendront propriété d’IKEA.

Que fera IKEA pour régler le probléme ?
Le réparateur désigné par IKEA examinera
le produit et décidera, a sa seule discrétion,
s'il est couvert par cette garantie. Si le
réparateur estime que le produit est
couvert, celui-ci, ou un partenaire autorisé,
soit réparera le produit défectueux, soit le
remplacera par un produit identique ou
comparable, & sa seule discrétion.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par cette

garantie?

e L'usure normale.

¢ Les dommages occasionnés sciemment
ou par négligence, les dommages
résultant du non-respect des instructions
d’utilisation, d’une installation
inadéquate ou d’une alimentation
électrique inadéquate, les dommages
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causés par des réactions chimiques ou
électrochimiques, la rovuille, la corrosion
ou un dégat des eaux, y compris,
notamment, les dommages causés par
un exces de calcaire dans 'eau, les
dommages causés par des conditions
environnementales anormales.

Les consommables, y compris les
ampoules et les piles.

Les éléments non fonctionnels et
décoratifs qui n‘affectent pas I'usage
normal de I'appareil, y compris les griffes
et les éventuelles différences de couleur.
Les dommages accidentels causés par
des corps étrangers ou des substances,
et le nettoyage et le débouchage des
filtres, les systémes de vidange ou les
compartiments & savon.

Les dommages occasionnés aux
éléments suivants : vitrocéramique,
accessoires, paniers a vaisselle et a
couverts, tuyaux d’alimentation et de
vidange, joints, ampoules et diffuseurs,
écrans, boutons, revétements et parties
de revétements, sauf s'il est prouvé que
ces dommages sont dus a des vices de
fabrication.

Les cas oU aucun défaut n’est constaté
par le technicien.

Les réparations qui ne sont pas
effectuées par nos réparateurs désignés
et/ou un partenaire contractuel autorisé
ou lorsque des piéces qui ne sont pas
d’origine ont été utilisées.

Les réparations consécutives a une
installation inadéquate ou pas conforme
aux spécifications.

L'utilisation de I'appareil dans un
environnement non domestique, (p.ex.
professionnel).

Les dommages occasionnés par ou
durant le transport. Si un client transporte
personnellement le produit jusqu’a son
domicile ou une autre adresse, IKEA
décline toute responsabilité en cas de
dommages pendant le transport. Si IKEA
livre le produit & I'adresse de livraison
indiquée par le client, tout éventuel
dommage se produisant en cours de
livraison sera couvert par IKEA.
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e Les frais liés a l'installation initiale
de I'appareil IKEA. Si un prestataire
de service IKEA ou un partenaire
contractuel autorisé répare ou remplace
I'appareil conformément & la présente
garantie, le prestataire de services ou
le partenaire agréé autorisé réinstallera
I'appareil réparé ou installera I'appareil
de remplacement, le cas échéant.
Ces restrictions ne s’appliquent pas aux
inferventions correctes d’un spécialiste
qualifié utilisant nos piéces d’origine afin
d’adapter I'appareil aux spécifications
techniques de sécurité d’un autre pays
européen.

Loi nationale applicable

La garantie IKEA vous donne des droits
légaux spécifiques, qui couvrent ou
dépassent foutes les exigences légales
locales. Cependant, ces conditions ne
limitent en aucun cas les droits des
consommateurs décrits dans la législation
locale.

Zone de validité
Pour les appareils achetés dans un pays
européen et fransportés dans un autre pays
européen, les interventions seront effectuées
dans le cadre des conditions de garantie
normales dans le nouveau pays.
L'obligation de réparation dans le cadre de
la garantie n'est effective que si 'appareil
est conforme et installé conformément aux :
- spécifications techniques du pays dans
lequel la demande d'intervention sous
garantie est introduite ;
- instructions de montage et aux
informations relatives aux consignes
de sécurité figurant dans le manuel
d'utilisation.
Centre d’entretien et de réparation agréé
exclusif pour appareils IKEA
N’hésitez pas & contacter un centre
d’entretien et de réparation agréé IKEA

pour :
¢ Faire une demande d’intervention sous
garantie.

e Demander des précisions au sujet de
I'installation des appareils IKEA dans les
meubles de cuisine IKEA.
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e Demander des précisions au sujet des
fonctions des appareils IKEA.

Afin de vous garantir la meilleure

assistance possible, nous vous prions de lire

attentivement les instructions d’assemblage

et le mode d’emploi avant de nous contacter.

Comment nous joindre en cas de besoin

Consultez la derniére

page de ce manuel pour

la liste complete des centre
d’entretien et de réparation
agréés IKEA avec leur numéro
de téléphone respectifs.

@ Afin de mieux vous servir, nous vous
conseillons d’utiliser les numéros
de téléphone spécifiques repris
dans le mode d’emploi. Sur base
des numéros repris dans le livret,
mentionnez toujours les références
de 'appareil pour lequel vous
demandez assistance. Ayez toujours
a disposition le numéro d’article IKEA
(il s’agit d’un numéro composé de
8 chiffres) ainsi que le code service
composé de 12 chiffres que vous
trouverez sur la plaque signalétique
de votre appareil.

@ CONSERVEZ VOTRE PREUVE
D’ACHAT!
La preuve de votre achat est nécessaire
pour I'application de la garantie. Le
nom et le numéro d’article (code &
8 chiffres) IKEA de chaque appareil
acheté figurent également sur la
preuve d'achat.

Besoin d’une assistance supplémentaire ?
Pour toute autre questions en dehors du
service aprés-vente de vos appareils,
contactez le call center de votre magasin
IKEA. Nous vous recommandons de lire
attentivement toute la documentation fournie
avec I'appareil avant de nous contacter.
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