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A °C Min
AO1 Al 250-C 4 min
A2 g 250°C | 8 min
A03 B 150°c | 50min
A04 B co°c | 35min
A05 200°C | 50 min
A06 B 100°c | 22min
AO7 il 190°C | 24min
A8 i 250°C 8 min
A09 B L1 230°C| 25 min
A10 B L1 200°C | 25 min
A1l B L1220°C| 14 min
A12 3 L1200°C| 45 min
A13 B L1180°C | 50 min
Al4 B L1 220°C | 25 min
A15 B L1230°C| 80 min
A16 B L1 160°C | 55min
A7 B L1180°C | 25 min
A18 B L1190°C | 30 min




ENGLISH

Product description

General overview

Control panel
? ? Knob for setting

' ] ] Water drawer

000000 OO0 Grl”
Lamp
B Fan
Water collector
B} Shelf support, removable
Bl Shelf positions

[ /
qeEE 8888, {
wo & 9 °C @ & & Y =

O] O AV 8 W °c Q) w =

L ]

o | T

0 dB El

Display Steam

Knob B} Temperature

Cancel Bl Time

Lamp Rapid preheating

Water box Auto menu

BB Mode selection

To download the full version visit www.ikea.com
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Display
A BCD 1 J KL M A. Conventional J. Double grill
|—|—|—{ || |——| B. Convection K. Pizza
—1——] —I——— :
= = 5@ O C. Conventional+fan L. Bottom heat
[ -z D. Grill M.ECO
z:z-'* -0 |_l°E .,.l-g_i.LL«'_i E. Steam N. Quick preheat
i | F. Defrost O. Child proof
E R oG Y N O b G. Dough proofing  P. Lack of water
H. Temperature
|. Double grill + fan
The menus in overview
(=] Conventional Baked large cakes.
Convection Especially suitable for baking food that needs to be evenly colored.
X] Conventional + fan The combination of fans and heating elements provides more
uniform heat penetration, saving up to 30-40% of energy.
Grill Bake small amounts of food.
Double grill + fan Barbecue flat food.
=] Double grill Bake small amounts of flat food.
Pizza Baked pizza.
(] Bottom heat Color the bottoms of flat foods.
eco] ECO For energy-saved cooking.
*() Defrost Defrost frozen food.
& Dough proofing Fermented dough or yogurt.
4y Drying function It is used to dry the furnace chamber and prevent bacteria from
growing.
4 Descaling By adding citric acid to water box, to remove scale in the pipe.

Cooking mode with Steam assist function

(=) Conventional Grill Conventional+fan
Convection (_) Bottom heat T £ Steam cleaning

To download the full version visit www.ikea.com
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Water box of use

When putting the water box back into the tank seat, make sure that the water tank is
pushed all the way.

After cooking, discard any remaining water in the water box and wipe dry to prevent
bacteria from growing.

When using the steam assist function and the automatic menu, please add purifed water
to the water tank in advance.

way 1 way 2

1. Click the "7" key to take out the entire water box, open the rubber ring and add
water.
2. Click the "7" key to pop out the water box, open the rubber ring and add water.

Troubleshooting

If you encounter an issue with your in the full version of the User Manual
appliance, check "What to do it..." chapter available on: www.ikea.com.

Auto menu sheet

Display Menu Mode or Temperature | Time | Preheat
A01 Roasted beef ribs ! 250°C 4 min YES
A02 Beef steak with black pepper Py 250°C 8 min YES
A03  Chiffon Cake i 150°C 50 min YES
A04 Red velvet cupcake E 160°C 35 min YES
A05 French roast pork chop 200°C 50 min YES
A06 Italian fruit pie (8 inches) E 190°C 22 min YES
A07  Cream puff B 190°C 24 min YES
A08 Roasted cod E 250°C 8 min YES

To download the full version visit www.ikea.com



12 ENGLISH
A09 Roast chicken wings E L1 230°C 25 min YES
A10 Roast pork ribs E L1 200°C 25 min NO
A1l Roast saury B L1 220°C 14 min YES
A12 Roast whole chicken Pl L1 200°C 45 min YES
A3 Roast pork B L1 180°C 50 min YES
A4 French lamb chop E L1 220°C 25 min YES
A15 French Roast Pork Knuckle E L1230°C 80 min NO
A16 Cheese cake E L1160°C 55 min YES
A17 Chocolate cranberry bread E L1180°C 25 min YES
A18 Nut bread E L1190°C 30 min YES

Technical data
Technical data
Width 503 mm
Dimensions (internal) Height 353 mm
Depth 386 mm
Area of baking tray 1159 cm”
Top heating element 900 W
Bottom heating element 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W

Total rating 3150 W

Technical data

Voltage 220 - 240V~

Frequency 50-60 Hz
Number of functions 14

To download the full version visit www.ikea.com
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Technical data

Technical data
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Width 503 mm
Dimensions (internal) Height 353 mm
Depth 386 mm
Area of baking tray 1159 cm”
Top heating element 900 W
Bottom heating element 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total rating 3150 W
Technical data
Voltage 220 - 240V~
Frequency 50-60Hz
Number of functions 14

To download the full version visit www.ikea.com







DEUTSCH

Produktbeschreibung
Allgemeine Ubersicht
Bedienfeld
? ? Einstelltaste
' ] ] Wasserbehalter
000000 OO0 Gn”
Garraumbeleuchtung
B Lufter
Wasserauffangbehalter
B} Herausnehmbare
Einschubfuhrungen
B} Einschubpositionen
Bedienfeld
[ /
aTufulul ‘oooo
u-lo-lo—lg-lt @ |5-|¢-|&-L
RN
o | o
0 4B El
Display Dampf
Drehknopf B} Temperatur
Abbrechen Bl Zeit
Garraumbeleuchtung Schnelles Vorwarmen
Wasserbehalter Automatisches menu
BB Modusauswahl

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Herkdmmlich J. Zweifachgrill
== ———1— B. Umluft K. Pizza
= = 0| @0 C. Herkdbmmlich + L. Qnterhitze
- - Lafter M. OKO
Lo LA D. Grill N. Schnelles
L < iE i" 2 - E. Dampf Vorwarmen
] : I F. Auftauen O. Kindersicherung
EF G H N O P G. Teig P. Wasser
H. Temperatur unzureichend
l. Zweifachgrill +
Lafter

Ubersicht liber die Programme
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R ERIEN

Herkommlich
Umluft

Herkémmlich +
Lufter

Grill

Zweifachgrill +
Lifter

Zweifachgrill
Pizza
Unterhitze
(o] (o)
Auftauen
Teig

Trocknerfunktion

Entkalken

Grol3e Kuchen backen.

Dieser Modus eignet sich auch fur Backwaren, die eine
gleichmalige Braunung bendtigen.

Die Kombination der Heizelemente mit dem Lufter ermdglicht eine
gleichmaRigere Warmeverteilung und spart dadurch bis zu 30 -
40 % Energie.

Ideal furs Backen kleiner Mengen an Backwaren.
Flaches BBQ-Grillgut.

Ideal fir das Backen kleiner Mengen von flachen Backwaren.
Gebackene Pizza.

Braunen der Unterseite flacher Nahrungsmittel.

FUr energiesparendes Backen.

Auftauen gefrorener Nahrungsmittel.

Teig gehen oder Joghurt garen lassen.

Zum Trocken des Ofengarraums, um einem Wachstum von
Bakterien vorzubeugen.

Flr die Entfernung von Kalkablagerungen in den Leitungen geben
Sie etwas Wasser mit Zitronensaure in den Wasserbehalter.

Garmodi mit Dampfunterstiitzung

(=] Herkémmilich
Umluft

™ Grill Herkommlich + Lufter

(] Unterhitze T+ £ Dampfreinigung

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung

www.ikea.com
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Den Wasserbehalter benutzen

Achten Sie beim Wiedereinsetzen des Wasserbehalters darauf, dass er vollstandig
hineingeschoben ist.

Um einem Bakterienwachstum vorzubeugen, entleeren Sie den Wasserbehalter nach
Abschluss der Zubereitung und wischen ihn anschlie3end trocken.

Far die Benutzung der Dampffunktion und der Automatikprogramme fullen Sie bitte nur
gereinigtes Wasser in den Wasserbehalter.

Methode 1 Methode 2

1. Zum Entnehmen des ganzen Wasserbehélters driicken Sie die Sp-Taste. Entfernen Sie

den Gummistopfen und fullen Sie anschlieBend Wasser ein.
2. Um nur einen Teil des Wasserbehalters herausflieRen zu lassen, driicken Sie die 7

-Taste. Entfernen Sie den Gummistopfen und flillen Sie anschlieBend Wasser ein.

Problembehebung
Bei Problemen mit Ihrem Gerat lesen Benutzerhandbuchs, auf das Sie unter
Sie das Kapitel ,Was tun, wenn...” www.ikea.com zugreifen kénnen.

in der ausfuhrlichen Version des

Die Automatikprogramme

Display Menu .I:./;?:‘j::r‘:tjs: Zeit |Vorwarmen
A01 Gebratene Rinderrippen ! 250 °C 4 min JA
AO2 IIiifr(;?f((a;’steak mit schwarzem P 250 °C 8 min A
A03  Chiffon-Kuchen i 150 °C 50 min JA
AO4 Rote Samt-Cupcakes E 160 °C 35 min JA
A05 Franzdsisches Schweinekotelett 200 °C 50 min JA
A06 Italienischer Obstkuchen (20 cm) E 190 °C 22 min JA
A07  Windbeutel i 190 °C 24 min JA

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com



18 DEUTSCH
A08 Gebratener Kabeljau E 250 °C 8 min JA
AQ09 Gebratene Hahnchenflugel E L1230 °C 25 min JA
A10 Gebratene Schweinerippchen E L1200 °C 25 min NEIN
A1l Gebratene Makrele B L1 220 °C 14 min JA
A12 Ganzes Brathtihnchen Pl L1 200 °C 45 min JA
A13 Schweinebraten E L1180 °C 50 min JA
Al4 Franzosisches Lammkotelett E L1220 °C 25 min JA
A15 Gebratene Schweinehaxe E L1230 °C 80 min NEIN

franzdsisch
A6 Kasekuchen B L1160 °C 55 min IA
A17 Schokoladen-Preiselbeer-Brot E L1180 °C 25 min JA
A18  Nussbrot B L1190 °C 30 min JA
Technische Daten
Technische Daten
Breite 503 mm
Abmessungen (innen) Hohe 353 mm
Tiefe 386 mm
Backblechflache 1159 cm?
Oberes Heizelement 900 W
Unteres Heizelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Gesamtnennleistung 3150 W
Technische Daten
Spannung 220 - 240 V~
Frequenz 50-60 Hz
Anzahl der Funktionen 14

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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Technische Daten

Technische Daten

Breite 503 mm
Abmessungen (innen) Hohe 353 mm
Tiefe 386 mm
Backblechflache 1159 cm?
Oberes Heizelement 900 W
Unteres Heizelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Gesamtnennleistung 3150 W
Technische Daten
Spannung 220 - 240V~
Frequenz 50-60Hz
Anzahl der Funktionen 14

Besuchen Sie fur das Herunterladen der vollstandigen Bedienungsanleitung
www.ikea.com
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Description de l'appareil

Présentation générale

I,
o]

000000 Q00

Bandeau de commande
Bouton de réglage

Bac d’égouttage

Gril

Lampe

Ventilateur

Récupérateur d'eau

Support de plateau amovible
Positionnement des plateaux

ofof~Jofofsfufn]-]

Bandeau de commande

[ /
qE:AE ‘Ba:AE
W s 9T o 8 @ o
o & 9w 8 < o @ =
L] ]
I | |
678 El
Ecran Vapeur
Molette B} Température
Annulation Bl Temps
Lampe Préchauffage rapide
Caisson a eau Menu automatique
B Sélection du mode

Pour télécharger la version compléte, visitez www.ikea.com



22 FRANCAIS
Ecran
A BCD I J KL M A. Conventionnel l. Gril double +
i i i i i i i i i B. Convection Ventilation
5 = = @ 0 C. Conventionnel + J. Gril double
mInREln ‘el nn Ventilation K. Pizza
- - D. Gril L. Chaleur de fond
=] °C @ & Q E. Vapeur M.ECO
l l F. Décongélation N. Préchauffage
EF G H N O P G. Vérification de rapide
la pate O. Sécurité enfants
H. Température P. Manque d'eau

Vue d’ensemble des menus

@ [
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Conventionnel
Convection

Conventionnel +
Ventilation

Grill

Gril double +
Ventilation

Gril double
Pizza

Chaleur de fond
ECO
Décongélation
Vérification de
la pate
Fonction de
séchage
Détartrage

Permet de cuire des gateaux de grande taille.

Il est particulierement adapté a la cuisson des aliments qui doivent
avoir une couleur uniforme.

La combinaison des ventilateurs et des éléments chauffants
favorise une pénétration plus uniforme de la chaleur, ce qui permet
d'économiser de 30 a 40 % d’énergie.

Permet de cuire de petites quantités d'aliments.
Nourriture plate pour barbecue.

Permet de petites quantités d'aliments plats.

Pizza au four.

Permet de donner une couleur a la partie inférieure des aliments plats.
Pour une cuisson économe en énergie.

Permet de décongeler les aliments congelés.

Pate fermentée ou yaourt.

Il est utilisé pour sécher la chambre du four et empécher le
développement des bactéries.

Ajoutez de l'acide citrique au caisson a eau pour enlever le tartre du
tuyau.

Mode de cuisson avec fonction d’assistance vapeur

(=) Conventionnel

Convection

Conventionnel + Ventilation

Grill

(_] Chaleur de fond TLE Nettoyage a la vapeur

Pour télécharger la version compléte, visitez www.ikea.com
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Utilisation du caisson a eau

Lorsque vous remettez le caisson a eau dans le siege du réservoir, assurez-vous que
celui-ci est poussé a fond.

Apres la cuisson, jetez toute I'eau qui reste dans le caisson a eau et essuyez-le pour
empécher le développement des bactéries.

Lorsque vous utilisez la fonction d'assistance vapeur et le menu de cuisson automatique,
ajoutez de l'eau purifiée au réservoir d'eau a l'avance.

1" option 2° option

1. Appuyez sur la touche « 7 » pour sortir entiérement le caisson a eau, ouvrez I'anneau
en caoutchouc et ajoutez de l'eau.

2. Appuyez sur la touche « 7 » pour faire sortir partiellement le caisson & eau, ouvrez
'anneau en caoutchouc et ajoutez de l'eau.

Dépannage

Si vous rencontrez un probléme avec votre si... ? » dans la version compléte du manual
appareil, consultez le chapitre « Que faire  disponible a I'adresse : www.ikea.com.

Fiche du menu de cuisson automatique

Ecran Menu temgce’hreact,ﬂre Temps | Préchauffage
A01 Cotes de boeuf réties ! 250 °C 4 min Oul
A02 Steak de boeuf au poivre noir Pl 250 °C 8 min Oul
A03 Gateau mousseline 5150 °C 50 min Oul
A04 Petits gateaux Red Velvet E 160 °C 35 min oul
AOS fCrz';egI:itgi de porc rétie a la 200 °C 50 min oul
A06 ;I'Za(;ts carl::)( fruits italienne 5190 oC 22 min oul
A07  Chou alacreme i 190 °C 24 min oul

Pour télécharger la version compléte, visitez www.ikea.com
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A0O8  Morue rotie i 250 °C 8 min oul
A09  Ailes de poulet roties B L1 230 °C 25 min oul
A10 Cotes de porc roties E L1200 °C 25 min NON
A1l Balaou réti B L1 220 °C 14 min oul
A12 Poulet entier roti Pl L1 200 °C 45 min Oul
A3 RGtide porc B L1180 °C 50 min oul
A4 Cotelette dagneau a la E L1220 °C 25 min oul

francaise
A15 Jarret de porc roti a la francaise E L1230 °C 80 min NON
A16 Gateau au fromage E L1160 °C 55 min oul
A7 Pain au chocolat et aux E L1180 °C 25 min oul
canneberges
A18  Pain aux noix B L1190 °C 30 min oul
Données techniques
Données techniques
Largeur 503 mm
Dimensions (internes) Hauteur 353 mm
Profondeur 386 mm
Zone du plateau de cuisson 1159 cm?
Elément chauffant supérieur 900 W
Elément chauffant inférieur 1500 W
Gril 1300 W
Anneau 1800 W
Puissance nominale totale 3150 W
Données techniques
Tension 220 a 240 V~
Fréquence 50 a 60 Hz
Nombre de fonctions 14

Pour télécharger la version compléte, visitez www.ikea.com
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Données techniques

Données techniques
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Largeur 503 mm

Dimensions (internes) Hauteur 353 mm
Profondeur 386 mm

Zone du plateau de cuisson 1159 cm?

Elément chauffant supérieur 900 W

Elément chauffant inférieur 1500 W

Gril 1300 W

Anneau 1800 W

Puissance nominale totale 3150 W

Données techniques

Tension 220 a 240 V~

Fréquence 50 a 60 Hz

Nombre de fonctions 14

Pour télécharger la version compléte, visitez www.ikea.com
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Descrizione del prodotto

Panoramica generale

Pannello di controllo
? ? Manopola di impostazione
O ] Cassetto dell'acqua
000000 OO0 Grlglla
Lampada
B ventola
Collettore dell'acqua
B} Supporto per ripiano, removibile
Bl Posizioni del ripiano
Pannello di controllo
[ /
qE:AE ‘Ba:AE
wn & 9 °C @ & & Q=
O o4 v O w < o @ =
] ]
o | o
0 4B El
Display Vapore
Manopola B} Temperatura
Annulla B Ora
Lampada Preriscaldamento rapido
Contenitore dell'acqua Menu automatico
B Selezione della modalita

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Convenzionale |. Doppia griglia +
== ———1— B. Forno a ventilato
= = 5| @ O convezione J. Doppia griglia
- -0 C. Convenzionale + K. Pizza
:z—' -l '—'E ﬁ;—'ﬂ;—"Lk'—' ventilato L. Calore in basso
] - ' D. Griglia M.ECO
| | i
EF G H N O P E. Vappre N. Prerlscaldamento
F. Sbrinamento rapido
G. Lievitazione O. Sicurezza bambini
H. Temperatura P. Mancanza d'acqua

| menu in sintesi
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Convenzionale

Forno a convezione

Convenzionale +
ventilato

Funzione Grill
Doppia griglia +
ventilato
Doppia griglia
Pizza

Calore in basso
ECO
Sbrinamento
Lievitazione

Funzione di
asciugatura

Decalcificazione

Adatto per cuocere torte di grandi dimensioni.

Particolarmente indicato per la cottura di alimenti che devono
risultare dorati in modo uniforme.

La combinazione di ventole ed elementi riscaldanti garantisce
un'azione piu uniforme del calore, con un risparmio energetico fino
al 30-40%.

Ideale per cuocere piccole quantita di cibo.
Cottura al barbecue di piatti pronti.

Ideale per cuocere piccole quantita di piatti pronti.

Pizza al forno.

Ideale per dorare anche la parte inferiore dei piatti pronti.
Per una cottura a risparmio energetico.

Scongelamento alimenti surgelati.

Pasta fermentata o yogurt.

Viene utilizzato per asciugare la camera del forno e impedire la
crescita dei batteri.

Aggiungendo acido citrico nel contenitore dell'acqua, € possibile
rimuovere le incrostazioni nel tubo.

Modalita di cottura al vapore

[Z] Convenzionale

Forno a convezione

[ Funzione Grill Convenzionale + ventilato

(] calore in basso rL £ Pulizia a vapore

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Utilizzo del contenitore dell'acqua

Quando si rimette il contenitore dell'acqua nella sede del serbatoio, assicurarsi che il
serbatoio dell'acqua venga spinto fino in fondo.

Dopo la cottura, gettare I'acqua residua nel contenitore dell'acqua e asciugare bene, per
evitare la formazione di batteri.

Quando si utilizza la funzione di cottura al vapore e il menu automatico, aggiungere
preventivamente acqua depurata nel serbatoio dell'acqua.

Modalita 1 Modalita 2

1. Fare clic sul tasto "7" per estrarre completamente il contenitore dell'acqua, quindi
aprire I'anello di gomma e aggiungere acqua.

2. Fare clic sul tasto "S" per estrarre il contenitore dell'acqua, quindi aprire I'anello di
gomma e aggiungere acqua.

Risoluzione dei problemi

Se si riscontra un problema con manuale dell'utente disponibile sul sito:
I'apparecchio, consultare il capitolo www.ikea.com.
"Cosa fare..." nella versione completa del

Scheda menu automatico

Display Menu tznrr?g:::fu?a Ora |Preriscaldamento
A01 Costine di manzo arrosto ! 250 °C 4 min Si
A02 Bistecca di manzo al pepe nero | jfd 250 °C 8 min Si
A03 Chiffon Cake E 150 °C 50 min Si
A04 Cupcake red velvet E 160 °C 35 min Si
AOS gﬁst%eﬁzzi maiale arrosto 200 °C 50 min ]
AOG ;I';gcglﬁciil;rutta all'italiana E 190 °C 22 min i
A07 Bigné alla crema E 190 °C 24 min Si

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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A08 Merluzzo arrosto E 250 °C 8 min Si
A09 Ali di pollo arrosto E L1230 °C 25 min Si
A10 Costine di maiale arrosto E L1200 °C 25 min NO
A1 Costardelle arrosto E L1220 °C 14 min Si
A12 Pollo intero arrosto Pl L1 200 °C 45 min Si
A3 Maiale arrosto B L1180 °C 50 min sl
A4 Costoletta d'agnello alla E L1220 °C 25 min S
francese
A15 Stinco di maiale arrosto alla E L1230 °C 80 min NO
francese
A16 Cheesecake E L1160 °C 55 min Si
A7 Pane al cioccolato e mirtilli E L1180 °C 25 min i
rossi
A18 Pane alle noci E L1190 °C 30 min S
Dati tecnici
Dati tecnici
Larghezza 503 mm
Dimensioni (interne) Altezza 353 mm
Profondita 386 mm
Area della teglia da forno 1159 cm”
Elemento riscaldante superiore 900 W
Elemento riscaldante inferiore 1500 W
Griglia 1300 W
Anello 1800 W
Potenza nominale totale 3150 W
Dati tecnici
Tensione 220-240V ~
Frequenza 50 -60 Hz
Numero di funzioni 14

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Dati tecnici
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Dati tecnici
Larghezza 503 mm

Dimensioni (interne) Altezza 353 mm
Profondita 386 mm

Area della teglia da forno 1159 cm”

Elemento riscaldante superiore 900 W

Elemento riscaldante inferiore 1500 W

Griglia 1300 W

Anello 1800 W

Potenza nominale totale 3150 W

Dati tecnici

Tensione 220-240V ~

Frequenza 50-60Hz

Numero di funzioni 14

Per scaricare la versione completa, visitare il sito web www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet

Generel oversigt

T ¥
o]

000000

Q00

@l Kontrolpanel
Indstillingsknap
Vandskuffe

Grill

Lys

Blaeser
Vandopsamler
Hyldestatte, aftagelig
Hyldepositioner

ofof~Jofofsfufn]-]

[
AEEE ‘BEEE {
R a5 b=
(©) 0 \vi 8 W C @ [ =
L ]
o | T
0 4B El
Display Damp
Drejeknap B} Temperatur
Annullér B Tid
Lys Hurtig forvarmning
Vandskuffe Automenu
A Valg af tilstand

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Konventionel |. Dobbeltgrill +
== ———1— B. Konvektion blaeser
= = | @0 C. Konventionel + J. Dobbeltgrill
-0 -0 blaeser K. Pizza
:‘lu;"" UE 1' '@:—"'—Q ! D. Grill L. Bundvarme
T i | : E. Damp M.@KO
L ! I F. Optening N. Hurtig
EF G H N© P G. Heevning af dej forvarmning
H. Temperatur O. Bernelds

P. Pafyld vand

Overblik over menuer
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Konventionel
Konvektion

Konventionel +
blaeser

Grill

Dobbeltgrill +
blaeser

Dobbeltgrill
Pizza
Bundvarme
QKO

Optoning
Haevning af dej
Torrefunktion

Afkalkning

Stort bagveerk.

Tilstanden er specielt egnet til tilberedning af mad, der skal have
en ensartet farve.

Kombinationen af bleeser og varmeelementer giver en mere
ensartet varmeeffekt, og der spares 30-40 % energi.

Til tilberedning af sma maengder mad.
Til tilberedning af flad barbecuemad.

Til tilberedning af sma maengder flad mad.
Til bagning af pizza.

Til bruning af undersiden af flad mad.

Til energibesparende tilberedning.

Til optening af frosne madvarer.

Til geerdej eller yoghurt.

Funktionen bruges til at terre ovnrummet og forhindre
bakterievaekst.

Haeld citronsyre til vandbeholderen for at fjerne kalk i rerene.

Tilstand for tilberedning med damp

(=) Konventionel

Konvektion

Konventionel + blaeser

Grill

(_] Bundvarme T+ £ Rengering med damp

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Brug af vandbeholder

Serg for, at vandbeholderen er skubbet helt i bund, nar du saetter vandbeholderen
tilbage i holderen til vandbeholderen.

Tem vandbeholderen for eventuelt restvand efter tilberedningen, og ter vandbeholderen
for at forhindre bakterieveekst.

Haeld oprenset vand pa vandbeholderen, far du bruger funktionen til tilberedning med
damp og den automatiske menu.

made 1 made 2

1. Tryk pa tasten "7" for at tage hele vandbeholderen ud, 8bn gummiringen, og haeld
vand pa.

2. Tryk pé tasten "S7" for at f& vandbeholderen til at springe op, &bn gummiringen, og
haeld vand pa.

Fejlfinding
Hvis du oplever et problem med dit jeg, hvis ..." i den komplette version af
apparat, skal du laese kapitlet "Hvad ger brugervejledningen pa www.ikea.com.

Oversigt over automenu

Display Menu 'I:Lsr;apr;?gbir Tid Forvarmning
A01 Grillede okseribben ! 250 °C 4 min. JA
AO02 Oksebgf med sort peber Pl 250 °C 8 min. JA
A03  Chiffonkage i 150 °C 50 min. JA
A04 Red velvet cupcakes E 160 °C 35 min. JA
A05 Stegte svinekoteletter 200 °C 50 min. JA
A06 Italiensk frugtteerte (20 cm) E 190 °C 22 min. JA
A07 Fladeboller 5190 °C 24 min. JA

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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A08  Stegt torsk i 250 °C 8 min. IA
AQ09 Stegte kyllingevinger E L1, 230 °C 25 min. JA
A10 Stegte svineribben E L1, 200 °C 25 min. NEJ
A1l Stegt makrel E L1, 220 °C 14 min. JA
A12 Stegt hel kylling ) L1, 200 °C 45 min. JA
A13 Fleeskesteg E L1, 180 °C 50 min. JA
A14 Franske lammekoteletter E L1, 220 °C 25 min. JA
A15 Stegt svineskank E L1, 230 °C 80 min. NEJ
A16 Ostekage E L1, 160 °C 55 min. JA
A17 Tranebarbred med chokolade E L1, 180 °C 25 min. JA
A18 Ngddebrgd E L1, 190 °C 30 min. JA

Tekniske data

Tekniske data

Bredde 503 mm
Mal (indvendig) Hojde 353 mm
Dybde 386 mm
Bagepladeareal 1,159 cm?
@verste varmeelement 900 W
Nederste varmeelement 1,500 W
Grill 1,300 W
Ring 1,800 W
Effekti alt 3,150 W
Tekniske data
Spaending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Antal funktioner 14

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Tekniske data
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Bredde 503 mm
Mal (indvendig) Hojde 353 mm
Dybde 386 mm
Bagepladeareal 1,159 cm?
@verste varmeelement 900 W
Nederste varmeelement 1,500 W
Grill 1,300 W
Ring 1,800 W
Effekti alt 3,150 W
Tekniske data
Spaending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Antal funktioner 14

Du kan hente den komplette version pa www.ikea.com
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Produktbeskrivelse

Generell oversikt
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Kontrollpanel

Bryter for innstilling
Vannskuff

Grill

Lampe

Vifte

Vannoppsamler
Hyllestgtte, kan fjernes
Hylleposisjoner

ofof~Jofofsfufn]-]
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@ @ O 8 8 06
afapats Sfagats
W s 9 °C @ & @ 8 = {
I I T
I | |
678 El
Skjerm Damp
Knott B} Temperatur
Avbryt B Tid
Lampe Rask forvarming
Vannbeholder Auto meny

A Valg av modus

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Skjerm
A BCD I J KL M A. Konvensjonell J. Dobbel grill
== ———1— B. Konveksjon K. Pizza
= = | @0 C. Konvensjonell + L. Undervarme
-0 -0 vifte M.@KO
Lol ' 'L"LQ—' D. Grill N. Rask
Lo iE T P ' E. Damp forvarming
L ' I F. Tine O. Barnesikring
EF G H N O P G. Deigheving P. Mangel pa vann
H. Temperatur
l.

Dobbel grill + vifte

Oversikt over menyene
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Konvensjonell
Konveksjon

Konvensjonell +
vifte

Grill

Dobbel grill + vifte
Dobbel grill

Pizza

Undervarme

KO

Tine

Deigheving
Torkefunksjon
Rensing

Bakte store kaker.
Passer spesielt godt til tilbereding av mat som skal ha jevn farge.

Kombinasjonen av vifter og varmeelementer gir jevnere
varmefordeling og sparer opptil 30-40 % strem.

Tilbered sma mengder mat.

Grille flat mat.

Tilbered sma mengder flat mat.

Steke pizza.

Gi farge til undersiden av flate matretter.

For energisparing under matlagingen.

Tine frossen mat.

Heve deig eller fermentere yoghurt.

Brukes for a terke ovnen og forhindre bakterievekst.

Tilsett sitronsyre i vannbeholderen for a fjerne avleiringer i rgret.

Matlagingsmodus med dampfunksjon

(=] Konvensjonell

Konveksjon

Grill Konvensjonell + vifte

(_] Undervarme r\_ £ Damprengjoring

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Bruk av vannbeholder

Nar du setter inn vannbeholderen igjen, ma du serge for at vannbeholderen skyves helt
inn pa plass.

Etter matlaging skal resten av vannet i vannbeholderen tammes ut, og beholderen skal
torkes for a8 motvirke bakterievekst.

Nar du bruker funksjonen for damp og den automatiske menyen, skal du fylle rent vann
pa vanntanken pa forhand.

metode 1 metode 2

1. Klikk pa «g»-knappen for & ta ut hele vannbeholderen, &pne gummiringen og fylle pa
vann.

2. Klikk pa «Sg»-knappen for & lasne vannbeholderen, &pne gummiringen og fylle p&
vann.

Feilseking
Hvis du far problemer med apparatet, av brukerhandboken, som du finner her:
kan du lese feilsgkingskapittelet «Hva www.ikea.com.

gjer jeg hvis» i den komplette versjonen

Auto-meny
Skjerm Meny ye:r(\j:;gltls: Tid Forvarming
A0l Okseribbe Il 250 °c 4 min JA
A02 Biff med svart pepper Py 250 °C 8 min JA
A03  Chiffon-kake i 150 °C 50 min JA
A04  Muffins i 160 °C 35 min JA
A05 Fransk svinekotelett 200 °C 50 min JA
A06 Italiensk fruktpai (20 cm) E 190 °C 22 min JA

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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A07 Profiterole 5190 °C 24 min JA
A08  Stekt torsk B 250 °C 8 min JA
A09  Stekte kyllingvinger B L1 230 °C 25 min JA
A10 Svineribbe E L1200 °C 25 min NO
A1l Stektsaury B L1220 °C 14 min JA
A12 Helstekt kylling P L1 200 °C 45 min JA
A13 Svinestek E L1180 °C 50 min JA
A14 Franske lammekoteletter E L1220 °C 25 min JA
A15 Fransk svineknoke E L1230 °C 80 min NO
A6 Ostekake B L1160 °C 55 min IA
A17 Sjokoladekake E L1180 °C 25 min JA
A8  Nattebrad B L1190 °C 30 min JA
Tekniske data
Tekniske data
Bredde 503 mm
Mal (innside) Hoyde 353 mm
Dybde 386 mm
Omréade for stekebrett 1159 cm”
@vre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total klassifisering 3150 W
Tekniske data
Spenning 220 - 240V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 14

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Bredde 503 mm
Mal (innside) Heoyde 353 mm
Dybde 386 mm
Omrade for stekebrett 1159 cm”
@vre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total klassifisering 3150 W
Tekniske data
Spenning 220 - 240V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 14

Besok www.ikea.com for a laste ned den komplette versjonen
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Beskrivning av produkten

Allman oversikt
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Kontrollpanel

Knopp for installning
Vattenbehallare

Grill

Lampa

Flakt

Vattensamlare
Hyllstod, borttagbart
Hyllpositioner
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Display Anga

Vred B} Temperatur

Avbryt B Tid

Lampa Snabb férvarmning

Vattenbehallare Automeny

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Anvands vattenbehallaren

Se till att vattenbehallaren trycks in hela vagen nar den placeras pa sin plats.

Efter tillagning ska eventuellt kvarvarande vatten i vattenbehallaren tommas och den
ska torkas torr for att forhindra att bakterier vaxer.

Nar angassistansfunktionen och den automatiska menyn anvands ska du fylla pd med
renat vatten i férvag i vattenbehallaren.

satt 1 satt 2

1. Tryck pa knappen "S7" for att ta ut hela vattenbehéllaren, ppna gummiringen och fyll
pa vatten.

2. Tryck pa knappen "7 for att skjuta ut vattenbehdllaren, éppna gummiringen och fyll
pa vatten.

Felsokning
Om du far problem med apparaten anvandarmanualen, som finns har:
kan du lasa kapitlet “Vad gér jag om www.ikea.com.

..." i den fullstdndiga versionen av

Blad med automatiska menyer

Display Meny t:ig:eigtegr Tid Forvarmning
A01 Helstekt revbensspijall ! 250 °C 4 min JA
A02 Biff med svartpeppar P 250 °C 8 min JA
A03 Chiffongtarta E 150 °C 50 min JA
A04 Muffins med red velvet E 160 °C 35 min JA
A05 Franskt grillad flaskkotlett 200 °C 50 min JA
A06 Italiensk fruktpaj (20 cm) E 190 °C 22 min JA
A07 Petit-chou E 190 °C 24 min JA

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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A08 Helstekt torsk E 250 °C 8 min JA
AQ09 Grillade kycklingvingar E L1230 °C 25 min JA
A0 Helstekt flaskktt av revben | [l L1200 °C 25 min NEJ
AN Ugnsstekt saury E L1220 °C 14 min JA
A12 Helstekt kyckling g L1 200 °C 45 min JA
A3 Grillad skinka B L1180 °C 50 min JA
Al4 Fransk lammkotlett E L1220 °C 25 min JA
A15 Franskt grillad flasklagg E L1230 °C 80 min NEJ
A16 Ostkaka E L1160 °C 55 min JA
A17 Choklad- och tranbarsbrod E L1180 °C 25 min JA
A18 Notbrod E L1190 °C 30 min JA

Tekniska data
Tekniska data
Bredd 503 mm
Matt (internt) Hojd 353 mm
Djup 386 mm
Bakplatens yta 1159 cm?
Ovre viarmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total effekt 3150 W
Tekniska data
Spanning 220 - 240 V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 14

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Tekniska data
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Bredd 503 mm
Matt (internt) Hojd 353 mm
Djup 386 mm
Bakplatens yta 1159 cm”
Ovre varmeelement 900 W
Nedre varmeelement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Total effekt 3150 W
Tekniska data
Spanning 220 - 240 V~
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 14

Ga till www.ikea.com for att ladda ner den fullstandiga versionen
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Tuotteen kuvaus

Yleiskuvaus

Kayttopaneeli
? ? Asetusnuppi
' - - Vesilokero
000000 OO0 GI’I||I
Lamppu
BB Puhallin
Vedenkeraaja
Bl Kannatintuki, irrotettava
Bl Kannatintasot
Kayttopaneeli
[ /
qE:AE ‘Ba:AE
wo & 9 T o 8 @ o
O o v O w <« © @ =
L ]
o | T
0 dB El
Naytto Hoyry
Nuppi B Lampdtila
Peruuta Bl Aika
Lamppu Nopea esikuumennus
Vesilaatikko Automaattivalikko

B Tilan valinta

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Naytto
A BCD I J KL M A. Perinteinen I. Kaksoisgrilli +
== ———1— B. Kiertoilma puhallin
=) = 0| @0 C. Perinteinen + J. Kaksoisgrilli
o o puhallin K. Pizza
2:2—'* '—';'—' |—'°[: @'— LI D. Grilli L. Alalampd
5 i | E. Hoyry M.ECO
I I F. Sulatus N. Pikaesikuumennus
EF G H N © P G. Taikinan nostatus  O. Lapsilukko
H. Lampaotila P. Vesiloppu

Yleiskatsaus valikoista

(=] Perinteinen Isojen kakkujen paistaminen.
Kiertoilma Sopii erityisesti sellaisten ruokien valmistamiseen, joihin halutaan
tasainen vari.

x| Perinteinen + Puhaltimien ja lammityselementtien yhdistelma tarjoaa
puhallin tasaisemman lammontuoton ja sadstaa energiaa 30-40 %.

Grilli Pienten ruokamaarien valmistaminen.

%) Kaksoisgrilli + Matalien ruokien grillaaminen.
puhallin

=] Kaksoisgrilli Pienten matalien ruokamaarien valmistaminen.

Pizza Pizzan paistamiseen.

(] Alalampé Matalien ruokien pohjien ruskistamiseen.

eco] ECO Energiaa saastava valmistaminen.

*() Sulatus Pakasteiden sulattaminen.

&y Taikinan nostatus Taikinan nostatus tai jogurtin tekeminen.

4y Kuivatustoiminto Kaytetaan uunissa kuivaamiseen, estaa bakteerien kasvua.

Sitruunahapon lisaaminen vesilaatikkoon putkessa olevan kalkin
poistamiseksi.

Kalkinpoisto

[
mm
[Nyl

Hoyryavusteinen valmistustila

Grilli Perinteinen + puhallin
TLE Hoéyrypuhdistus

(=] Perinteinen

Kiertoilma (] Alalampé

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Vesilaatikon kaytto

Kun laitat vesilaatikon takaisin sdilion paikkaan, varmista, etta vesisailid on tydnnetty
kokonaan sisaan.

Havita valmistuksen jalkeen vesilaatikossa jaljella oleva vesi ja pyyhi laatikko kuivaksi,
jotta bakteerit eivat paase kasvamaan.

Kun kaytat hoyrytoimintoa ja automaattivalikkoa, liséa puhdistettua vetta vesisailioon
etukateen.

tapa 1 tapa 2

1. Napsauta "S7'-ndppainta poistaaksesi koko vesilaatikon, avaa kumitulppa ja lisda
vetta.
2. Napsauta "S7’-ndppdinta poistaaksesi vesilaatikon, avaa kumitulppa ja lisda vetta.

Vianmaaritys

Jos laitteessa ilmenee ongelmia, tarkista taydellisesta versiosta, joka on saatavilla
luku "Mita tehda jos..."” kayttboppaan osoitteessa: www.ikea.com.

Automaattivalikkotaulukko

Naytto Valikko Tila tai lampétila Aika | Esilammitys
A0l Paahdettu naudankylki Bl 250 °c 4 min KYLLA
pop  Naudanlihapihvi 3 250 °C 8 min KYLLA

mustapippurilla
A03  Sifonkikakku i 150 °C 50 min KYLLA
A04  Red velvet -kuppikakut i 160 °C 35 min KYLLA
A05 Ranskalainen porsaankyljys 200 °C 50 min KYLLA
Italialainen hedelmapiiras 190 °C . A
A06 (8 tuumaa) E 22 min KYLLA
A07  Tuulihatut i 190 °C 24 min KYLLA

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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A08 Paahdettu turska E 250 °C 8 min KYLLA
A09 Paahdetut kanansiivet E L1230 °C 25 min KYLLA
A10 Paahdettu porsaankylki E L1200 °C 25 min El
A Paahdettu saira E L1220 °C 14 min KYLLA
A12 Paahdettu kana, kokonainen ol L1 200 °C 45 min KYLLA
A13 Paahdettu porsas E L1180 °C 50 min KYLLA
Al4 Ranskalainen lampaankyljys E L1220 °C 25 min KYLLA
A5 Sizrr\]splgatllf;nen paahdettu E L1230 °C 80 min |
A16 Juustokakku E L1160 °C 55 min KYLLA
A17 Suklaa-karpaloleipa E L1180 °C 25 min KYLLA
A18 Pahkinaleipa E L1190 °C 30 min KYLLA
Tekniset tiedot
Tekniset tiedot
Leveys 503 mm
Mitat (sisamitat) Korkeus 353 mm
Syvyys 386 mm
Uunipellin alue 1159 cm?
Ylalampovastus 900 W
Alalampovastus 1500 W
Grilli 1300 W
Rengas 1800 W
Kokonaisteho 3150 W
Tekniset tiedot
Jannite 220 - 240 V~
Taajuus 50 - 60 Hz
Toimintojen lukumaara 14

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Tekniset tiedot
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Leveys 503 mm
Mitat (sisamitat) Korkeus 353 mm
Syvyys 386 mm
Uunipellin alue 1159 cm”
Ylalampovastus 900 W
Alalampovastus 1500 W
Grilli 1300 W
Rengas 1800 W
Kokonaisteho 3150 W
Tekniset tiedot
Jannite 220 - 240 V~
Taajuus 50 - 60 Hz
Toimintojen lukumaara 14

Voit ladata taydellisen version osoitteesta www.ikea.com
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Descricao do Produto

Vista geral
Painel de controlo
IF ? #PUEP QBSB EF OJSEP
O ] Gaveta de 4gua
000000 OO0 Grelha
Lampada
BB Vventoinha
Coletor de agua
B} Suporte de prateleira, amovivel
Bl Posicbes de prateleira
Painel de controlo
[ /
=2 = = [
5888 RRaa
W & 9 @ & & Q=
DL T
o | T
0 dB El
Ecra Vapor
Botdo B} Temperatura
Cancelar B}l Tempo
Lampada Pré-aquecimento rapido
Caixa de &dgua Menu automatico
B Selecdo de modo

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Ecra
ABCD 1 J KL M A. Convencional J. Grelhador
|—|—|—| |—|—|—|—| B. Conveccao duplo
—1——] —I———] ; .
= = = @ O C. Convencional + K. Pizza
-z - ventoinha L. Calor do fundo
Lo oo D. Grelha M.ECO
o s iE T & E. Vapor N. Pré-
I I F. Descongelacao aquecimento
FFGe H NooP G. $SFTDJNFOU P répito
NBTTB O. A prova de
H. Temperatura criangas
|. Grelhador duplo P. Falta de 4gua
+ventoinha
Vista geral dos menus
(=] Convencional Bolos grandes.
Conveccao Especialmente adequado para cozer alimentos que necessitem de
ser uniformemente tostados.
2| Convencional + A combinacdo de ventoinhas e elementos de aquecimento
ventoinha proporciona uma penetra¢ao mais uniforme do calor,
economizando até 30-40% de energia.
Grelha Permite cozer quantidades pequenas de alimentos.
%) Grelhador duplo + Churrasco de alimentos planos.
ventoinha
=] Grelhador duplo Permite cozer quantidades pequenas de alimentos planos.
Pizza Pizza cozinhada.
[_] calor do fundo Tosta o fundo dos alimentos planos.
eo] ECO Para cozinhar com poupanca de energia.
*) Descongelagcao Descongelar alimentos congelados.
& $SFTDJINFOUP E Bayda TefrBentada ou iogurte.

Funcao de secagem E utilizada para secar a cdmara do forno e impedir o crescimento
de bactérias.

Descalcificacao Adicionando acido citrico a caixa de agua, para remover a
calcificagdo no tubo.

oo
n
e

oo
[nn
(An}

Modo de cozedura com fungao auxiliar de vapor

[=) Convencional [™] Grelha Convencional+ventoinha

Convecgdo (] calor do fundo r £ Limpeza a vapor

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Caixa de agua de utilizacao

Ao voltar a colocar a caixa de agua no assento do depdsito, certifique-se de que o
depdsito de agua é empurrado completamente até ao limite.

Apds cozinhar, deite fora qualquer agua restante na caixa de agua e seque-a, para
impedir o crescimento de bactérias.

Ao utilizar a funcdo de assisténcia a vapor e o menu automatico, adicione previamente
agua purificada ao depdsito de agua.

via 1 via 2

1. Clique na tecla "7" para retirar a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

2. Clique na tecla "7" para extrair a caixa de 4gua completa, abra o anel de borracha e
adicione agua.

Resolucao de problemas

Caso se depare com um problemacomo  do Manual de Utilizador disponivel em:
seu eletrodomeéstico, consulte o capitulo www.ikea.com.
"O que fazer se..." na versdo integral

Ficha de menu automatico

= Modo ou Pré-
Ecra Menu Tempo .
Temperatura aquecimento
A01 Costeletas de carne assada ! 250 °C 4 min. SIM
A02  Bife de vaca com pimenta preta Py 250 °C 8 min. SIM
A03  Bolo Chiffon i 150 °C 50 min. SIM
A04  Queque red velvet i 160 °C 35 min. SIM
a5 Costeleta de porco assada a 200 °C 50 min. SIM
francesa
AO6  Tarte de fruta italiana (8 polegadas) E 190 °C 22 min. SIM

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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A07  Profiterole 5190 °C 24 min. SIM
A08  Bacalhau assado E 250 °C 8 min. SIM
A09  Asas de frango assadas E L1230 °C 25 min. SIM
A10  Costeletas de porco assado E L1200 °C 25 min. NAO
A1 Lucio de cavala assado E L1220 °C 14 min. SIM
A12 Frango inteiro assado Pl L1 200 °C 45 min. SIM
A13 Carne de porco assada E L1180 °C 50 min. SIM
A14  Costeleta de borrego a francesa E L1220 °C 25 min. SIM
A15 Perna de porco assada E L1230 °C 80 min. NAO
A6 Cheesecake B L1160 °C 55 min. SIM
A17 Pdo de arando de chocolate E L1180 °C 25 min. SIM
A18  Pao de nozes B L1190 °C 30 min. SIM

Dados técnicos
Dados técnicos
Largura 503 mm
Dimensoes (interior) Altura 353 mm
Profundidade 386 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1159 cm”
Elemento de aquecimento superior 900 W
Elemento de aquecimento inferior 1500 W
Grelha 1300 W
Anel 1800 W
Classificagao total 3150 W
Dados técnicos
Tensao 220 - 240V~
Frequéncia 50 - 60 Hz
Numero de funcdes 14

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Dados técnicos

Dados técnicos
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Largura 503 mm

Dimensodes (interior) Altura 353 mm
Profundidade 386 mm

Area do tabuleiro para cozedura 1159 cm”

Elemento de aquecimento superior 900 W

Elemento de aquecimento inferior 1500 W

Grelha 1300 W

Anel 1800 W

Classificacao total 3150 W

Dados técnicos

Tensao 220 - 240 V~

Frequéncia 50 - 60 Hz

Numero de fungdes 14

Para transferir a versao completa visite www.ikea.com
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Descripcion del aparato

Descripcion general

Panel de control
? ? Mando de ajuste
O ] Compartimento para el agua
000000 OO0 Grl”
Lampara
BB Vventilador
Colector de agua
B} Soportes para las bandejas,
extraibles
B} Posiciones de las bandejas
Panel de control
[ /
AE:8H, BEEE
R a8 e s =
o & w B8 w <« O @ =
L ]
o | T
0 dB El
Pantalla Vapor
Mando giratorio B} Temperatura
Cancelar Bl Tiempo
Lampara Precalentamiento rapido
Compartimento para el agua Menu automatico
B Seleccién de modo

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Pantalla
ABCD 1 J KL M A. Convencional J. Doble grill
i i i i i i i i i B. Conveccion K. Pizza
NN 55 ® 0 C. Cony;er:juonal + k/l I(Eiglcc))r inferior
-0 -0 ventilador - :
- - D. Grill N. Precalentamiento
NS °C @ E. Vapor rapido
l l F. Descongelacion O. Bloqueo para
EF G H NO P G. .BTB EF GFSNFOWBGsI30
H. Temperatura P. Falta de agua
I. Doble grill +
ventilador
Descripcion general de los menus
(=] Convencional Bizcochos grandes horneados.
Conveccién Es especialmente adecuado para hornear comidas que necesitan un
tostado uniforme.
2| Convencional + La combinacion de los ventiladores y las resistencias facilita una
ventilador penetracion mas uniforme del calor, ahorrando hasta un 30 % - 40 %
de energia.
Parrilla Para hornear pequefias cantidades de alimentos.
%| Doble grill + Alimentos planos a la barbacoa.
ventilador
=] Doble grill Para hornear pequefias cantidades de alimentos planos.
Pizza Pizza al horno.
(] Calor inferior Para tostarla parte inferior de comidas planas.
ECO Para cocinar ahorrando energia.
*) Descongelacién Para descongelar los alimentos congelados.
& .BTB EF Para masa fermentada o yogur.

GFSNFOUBDJ®Q iliza para secar la camara del horno y prevenir el crecimiento de

sy Funcién de secado bacterias.

. Se afiade acido citrico al cajén del agua para eliminar la cal de la
s Descalcificacion ¢ peria.

Modo de cocinado con funcién vapor

(=] Convencional (™ Parrilla Convencional + ventilador

Conveccion (] calor inferior CLE Limpieza con vapor

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Uso del compartimento para el agua

Cuando vuelva a colocar el compartimento para el agua en su alojamiento, asegurese de
gue lo presiona hasta el final.

Elimine el agua que quede en el compartimento para el agua después del cocinado para
prevenir el crecimiento de bacterias.

Cuando utilice la funcion auxiliar de vapor y el menu automatico, llene previamente el
depdsito con agua purificada.

modo 1 modo 2

1. Pulse el botén «Kp» para sacar completamente el compartimento para el agua, abra la
tapa de gomay afiada agua.

2. Pulse el botén «p» para que salga el compartimento para el agua, abra la tapa de
goma y afiada agua.

Resolucién de problemas

Si tiene algun problema con el aparato, version completa del manual del usuario,
consulte el capitulo «Qué hacer si..» enla  disponible en www.ikea.com.

Tabla de menas automaticos

Pantalla Menu Modo o Tiempo | Precalentamiento
temperatura

A01 Costillas de ternera asadas ! 250 °C 4 min Si

AO2 Bistec de ternera con pimienta | feyd 250 °C 8 min Si
negra

AO3  Pastel chifon i 150 °C 50 min Si

A04 Cupcake red velvet 5160 °C 35 min Si

AOS Chuleta de cerdo asada a la 200 °C 50 min Si
francesa

A06 Pastel de frutas italiano (20 cm) 5190 °C 22 min Si

A07  Profiteroles i 190 °C 24 min i

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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A08  Bacalao asado i 250 °C 8 min i
A09  Alitas de pollo asadas B L1230°C | 25min i
A10 Costillas de cerdo asadas E L1200 °C 25 min NA
A1 Paparda asada E L1220 °C 14 min Si
A12 Pollo entero asado P L1200 °C 45 min Si
A3 Cerdo asado B L1180°C | 50 min i
A4 1(:Irgtrj]lceetsaade cordero ala E L1220 °C 25 min Si
A5 1(:Ir(;(rj]icll(;)sé‘je cerdo asado a la E L1230 °C 80 min NA
A16 Tarta de queso E L1160 °C 55 min Si
A17 Pan de chocolate y arandanos E L1180 °C 25 min Si
A18 Pan con nueces E L1190 °C 30 min Si

Datos técnicos

Datos técnicos

Ancho 503 mm

Dimensiones (internas) Alto 353 mm
Fondo 386 mm

Area de la bandeja para horno 1159 cm”

Resistencia superior 900 W

Resistencia inferior 1500 W

Grill 1300 W

Anillo 1800 W

Potencia total 3150 W

Datos técnicos

Tensién 220-240V

Frecuencia 50 - 60 Hz

Numero de funciones 14

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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Datos técnicos

Datos técnicos

Ancho 503 mm

Dimensiones (internas) Alto 353 mm
Fondo 386 mm

Area de la bandeja para horno 1159 cm”

Resistencia superior 900 W

Resistencia inferior 1500 W

Grill 1300 W

Anillo 1800 W

Potencia total 3150 W

Datos técnicos

Tension 220-240V

Frecuencia 50 - 60 Hz

Numero de funciones 14

Visite www.ikea.com para descargar la version completa
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MepLypawn tpoiovtog

Fevikn tepLypawn
Mivakag eAéyyou
? ? e%oetSy «— TfesE
O ] YUpTApL VEPOU
000000 OO0 erl.}\
AdpTa
B Aveplotipag
TUM\EKTNG vepoUL
B Ztrip&n oxdpag, apatpolpevn
Bl ©fosic yia oxdpeg
[ /
qeEE 8888, {
R a8 e s =
O & ¥ O w < © @ =
L ]
o | T
0 dB El
0806vn ATpoG
MepLOTPOPLKOG SLAKOTITNG B ©¢ppokpacia
AkUpwon B} Xpovog
Adpma Tayeia poBppavon
Aoxeio vepoul AUTOATo pevol

BB Entoyn Aettoupylag

MNa va tpaypatomotoeTe ANYPn TnG TANPOUG €KS00NG, ETILOKEPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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00ovn
ABC D 1 J KL M A. ZupBatkn l. AUTIAG YKPWA +
i i i i i i i i i Aettoupyia QUEULOTNPAG
= 5 5 @0 B. Metagopa J. AUTAG YKPA
] ] Beppotnrag K. Tttoa ,
- (N C. ZupBatkn L. Oeppavon katw
N0 B C @ & N Aeltoupyia + M.ECO
l l QVEPLOTAPAG N. Fpriyopn
EF G H NO P D. MkpA npoBepuavon
E. Atuog O. Matdiko
F. Amtoguén KAELS WP
G. _f-},“* €— tR.EENeWN vepoL
H. ©gpuokpactia

MPOETMLOKOTINGN TWV PEVOU

@ O

N
4

[

:0CcEDEE

Zuppatikn
AgLtoupyia
Metapopd
OgppotnTag

ZupBatikn AeLtoupyia
+ avepLoTRpag

Naof

ALTTAG YKPLA +

CQVEPLOTNPAG
ALuTAOS YKPLA
Nitoca

Ofppavon Katw

ECO
Amtopuén

_f=},% €—T-CE

AeLtoupyia

CTEYVWHATOG

ApaAdtwon

MeyaAa KELK.

ISlattepa KATAANAN yLa TO YrioLPo TPOPLPWY TIOU TIPETIEL Va
€XOUV OPOLOUOPYPO XPWHA.

O cLVSUACHOC AVEULOTHPWY KAL BEPUAVTIKWY OTOLXELWV TIAPEXEL
TILO opoLOpopYn Sletoduon tng BeppdTNTAG, EE0LKOVOUWVTAG
€wg Kat 30-40% TG EVEPYELAG.

Wrote PLKPEG TTIOOOTNTEG PaynTou.
Enineda tpogLua.

MLKPEG TTOOOTNTEG ETTIES WV TPOPLHWV.
Wnuévn mitoa.

POSLOpA KATW PEPOUG ETLTIESWV TPOYPIPWV.
Ma payeipepa pe €0LKOVOUNGON EVEPYELAG.
ATtoYugn katePuypEVWY TpoPipwv.
ZUpwon UPNG 1 yLaouptLou.

XPNOLUOTIOLELTAL YLa TO OTEYVWHA TOU BaAdpou poUpvou Kal TNV
amoTPOTA TNG avdmtuéng Baktnpiwv.

Me tnv IpooBrkn KLTpLkoU 0&Eog oto Soxelo vepou, yla tnv
QTOPAKPUVON AAQTWVY ATIO TOV CWANVA.

AeLtoupyla payeLpEpatog pe AsLtoupyia uttofBorinong atpouv

(=] ZupBatiki Aettoupyia

Metagopa Beppotntag

Ny<f o SupBatiki Asttoupyia +
avepLoThpag
(] @éppavon katw Tt F KaBapLopog pe atpo

MNa va tpaypatomotoeTe ANYPn TnG TANPOUG €KS00NG, ETILOKEPOELTE TN

SLevBuvon www.ikea.com
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Xpnjon doxeiou vepou

Katd tnv emavatomnobetnon tou soxelou vepou otn B€on tou, BePalwbeite 0tL To Soxelo
vepou £xeL TtomtoBetnOel cwota.

Metd to payeipepa, armoppldte To VEPO TIOU £XEL ATTOPELVEL 0TO So)Elo vEPOU Kal
OKOUTILOTE TO, TIPOKELPEVOU Va PNV avamtuxBouv Baktripla.

‘Otav xpnotpotoLeite tn Asttoupyia uttoorBnong atpou Kal To AUTOHATO PEVOU,
TIPOCOEOTE €K TWV TIPOTEPWV KEKABapPEVO vePO oTo Soxelo vepoU.

TPOTIOG 1 TPOTIOG 2

1. MatoTe To TARKTPO «K7» YLa VA aPaLpEcETe OAOKANPO To Soxelo vepoU, avoiEte tov
EAAOTLKO SAKTUALO KAl TIPOCHEDTE VEPO.

2. Matrjote To MARKTPO «7» yla va ByAAeTe to Soxelo vepoU, avol&te Tov EAACTIKO
SAKTUALO Kal TpooBEaTe VEPO.

AvTLpETWTILON TIPOBANHATWY

Eav avtipetwrioste kamolo poPANUa e eyxelpLdiou xpriong mou dtatiBetat otn
T OUOKEULN 0ag, avatpegte oto ke@alato  StevBuvon: www.ikea.com.
«TL va KAVETE Qv...» 0TNV TIAAPN €KS00N TOU

®UAAO AUTOHATOU PEVOU

. . AeLtoupyia , ,
0006vn Mevou @eppokpacia Xpovog | NMpoBeppavaon

A01 Wntd pooxapiola maiddkia ! 250 °C 4 \emttd NAI

a0z Mooxaplola umpiioAa pie gy 250 °C 8 Aemtdt NAI
paupo TuTEPL

A03  KéK oLpov i 150 °C 50 Aemtd NAI

A04 Kekakt red velvet E 160 °C 35 Aemtd NAI

A05 XOLPLVEG TTIAVOETEG 200 °C 50 Aemtta NAI

A0p  TOAWkn Tiita ppoutwy (8 B 190 °C 22 \emttd NAI
LVTOEQG)

MNa va tpaypatomotoeTe ANYPn TnG TANPOUG €KS00NG, ETILOKEPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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A07  BoloBdv i 190 °C 24 \emtd NAI
A08 Wntodg PtakaALlapog E 250 °C 8 Aemttd NAI
A09 Wnteg PTePOUYEG KOTOTIOUAOU E L1230 °C 25 Aemtta NAI
A10 Wntd xolpva maiddkia E L1200 °C 25 Aemtta OXIl
A11 Wntoé oaoupl B L1 220 °C 14 AeTtd NAI
A12 Wntd KOTOTOUAO OAOKANPO P L1200 °C 45 Aemta NAI
A13 Wnto xolpvo E L1180 °C 50 Aemttd NAI
A14 Apviola taidakia E L1220 °C 25 Aemtta NAI
A15 Xolpwo kotol E L1230 °C 80 Aemta OXIl
A16 TollKeLK E L1160 °C 55 Aemtta NAI
A17 K€K pe poUpa Kal GOKOAdTa E L1180 °C 25 Aemtta NAI
A18 Wwpl pe Enpoug kaptoug E L1190 °C 30 Aemtta NAI

TeXVLIKA otoLXEia
TeXVLKA oTOoLXELA
MAdtocg 503 mm
ALaoTtdoeLg (ECWTEPLKEC) Yyog 353 mm
Babog 386 mm
EpBaddv tadlov Ynoipatog 1159 cm”
Ertdvw Beppavtiko otolyeio 900 W
Kdtw Beppavtikd otolxeio 1'500 W
FKPLA 1'300 W
AaKTUALOC 1'800 W
ZUVOALKI OVOUAOTLKH TLUN 3150 W
TeXVLKA oToLXELA
Taon 220 - 240V~
Tuxvotnta 50 - 60 Hz
ApLBUOG AsLToupyLwv 14

MNa va tpaypatomotoeTe ANYPn TnG TANPOUG €KS00NG, ETILOKEPOELTE TN
SLevBuvon www.ikea.com
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TeXVLIKA otoLXEiLa

TeXVLKA oToLXELQ

73

MAdtog 503 mm
ALOOTAOELG (ECWTEPLKEG) 'Yyog 353 mm
Baboc 386 mm
EpBaddv tadlov Ynoipatog 1159 cm®
Erdvw Beppavtiko otolyeio 900 W
Kdtw Beppavtikd otolyeio 1'500 W
KpA 1'300 W
AaKTUALOG 1'800 W
ZUVOALKI] OVOUQOTLKA TLUN 3150 W
TeXVLIKA oToLXELa
Taon 220 - 240V~
Tuxvotnta 50 - 60 Hz
ApLBUOC AELTOLPYLWV 14

MNa va tpaypatomotoeTe ANYPn TnG TANPOUG €KS00NG, ETILOKEPOELTE TN

SLevBuvon www.ikea.com
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Productbeschrijving

Algemeen overzicht

Bedieningspaneel
? ? Instelknop
o \évjltlerlade
Lamp
B Ventilator
Watercollector
B} Reksteun, uitneembaar
Bl Rekposities
[ /
AEEE, ‘B {
W st P
O] O \v 8 n °c Q) w =
- I
o | o
o7 l8 El
Display Stoom
Knop B} Temperatuur
Annuleren B Tid
Lamp Snel voorverwarmen
Waterreservoir Auto Menu
BB Modusselectie

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Display
A BCD I J KL M A. Conventioneel |. Dubbele grill +
== ———1— B. Convectie ventilator
= = | @0 C. Conventioneel + J. Dubbele grill
-0 -0 ventilator K. Pizza
2:—'* '—'A'"—' '—'E m'—'{:—' Lol D. Grill L. Onderverwarming
] - E. Stoom M.ECO
L ! I F. Ontdooien N. Snel voorverwarmen
EFG H N-o P G. Deeg rijzen O. Kinderslot
H. Temperatuur P. Tekort aan water

Overzicht van de menu'’s

@ [

N
&

ﬂ

R B NIEN

Conventioneel
Convectie

Conventioneel +
ventilator

Grill

Dubbele grill +
ventilator

Dubbele grill

Pizza
Onderverwarming
ECO

Ontdooien

Deeg rijzen
Droogfunctie

Ontkalken

Grote gebakken cakes.
Met name geschikt voor het bakken van voedsel dat gelijkmatig

gebruind moet worden.

De combinatie van ventilatoren en verwarmingselementen zorgt

voor een meer uniforme warmtepenetratie, waardoor tot 30-40%

energie wordt bespaard.

Voor het bakken van kleine hoeveelheden voedsel.
Vlak voedsel barbecueén.

Voor het bakken van kleine hoeveelheden vlak voedsel.

Gebakken pizza.

De onderkant van vlak voedsel bruinen.
Voor energiebesparend koken.
Bevroren voedsel ontdooien.
Gefermenteerd deeg of yoghurt.

Gebruikt om de ovenruimte te drogen en groei van bacterién te
voorkomen.

Door citroenzuur toe te voegen aan het waterreservoir, wordt
kalkaanslag in de leiding verwijderd.

Kookmodus met stoomassistentfunctie

(=] Conventioneel

Convectie

<

Conventioneel + ventilator

™ Grill =

(_] Onderverwarming (£ Stoomreiniging

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Het waterreservoir gebruiken

Wanneer u het waterreservoir terug in de houder plaatst, dient u ervoor te zorgen dat
het waterreservoir er volledig in is gedrukt.

Gooi na het koken het resterende water in het waterreservoir weg en veeg droog om de
groei van bacterién te voorkomen.

Wanneer u de stoomassistent en het automatische menu gebruikt, dient u het
waterreservoir met vooraf gezuiverd water te vullen.

manier 1 manier 2

1. Druk op de toets "S7" om het gehele waterreservoir eruit te halen, open de rubberen
ring en vul met water.

2. Druk op de toets "SZ" om het waterreservoir eruit te laten springen, open de rubberen
ring en vul met water.

Probleemoplossing
Als u een probleem ondervindt met uw de Gebruikershandleiding die beschikbaar
apparaat, raadpleeg dan het hoofdstuk is op: www.ikea.com.

"Wat te doen..." in de volledige versie van

Overzicht van het automatische menu

Display Menu te“rf\?)(:l:;t%fur Tijd | Voorverwarmen
A01 Gebraden runderribbetjes ! 250°C 4 min. JA
A02 Biefstuk met zwarte peper P 250°C 8 min. JA
A03  Chiffontaart i 150°C 50 min. JA
A04 Rode fluwelen cupcake E 160°C 35 min. JA
A05 Franse gebraden karbonade 200°C 50 min. JA
A06 [taliaanse fruittaart (8 inch) E 190°C 22 min. JA

Download de volledige versie op www.ikea.com
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A07 Roomsoesjes E190°C 24 min. JA
A08 Gebraden kabeljauw E 250°C 8 min. JA
AQ09 Gebraden kippenvleugels E L1 230°C 25 min. JA
A10 Gebraden varkensribbetjes E L1 200°C 25 min. NEE
A1l Gebraden makreel E L1 220°C 14 min. JA
A12 Gebraden hele kip P L1 200°C 45 min. JA
A13 Gebraden varkensvlees E L1180°C 50 min. JA
A4 Franse lamskotelet E L1 220°C 25 min. JA
A15 Franse gebraden karbonade E L1 230°C 80 min. NEE
A16 Cheesecake E L1160°C 55 min. JA
A17 Chocolade cranberry brood E L1180°C 25 min. JA
A18 Notenbrood E L1190°C 30 min. JA

Technische gegevens
Technische gegevens
Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 353 mm
Diepte 386 mm
Zone van bakplaat 1159 cm”
Bovenste verwarmingselement 900 W
Onderste verwarmingselement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W

Totaal nominaal vermogen 3150 W

Technische gegevens

Spanning 220 - 240 V~

Frequentie 50 - 60 Hz

Aantal functies 14

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Technische gegevens

Technische gegevens

79

Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 353 mm
Diepte 386 mm
Zone van bakplaat 1159 cm?
Bovenste verwarmingselement 900 W
Onderste verwarmingselement 1500 W
Grill 1300 W
Ring 1800 W
Totaal nominaal vermogen 3150 W
Technische gegevens
Spanning 220 - 240V~
Frequentie 50 - 60 Hz
Aantal functies 14

Download de volledige versie op www.ikea.com
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Opis urzadzenia

Widok ogdiny
Panel sterowania
IF ? 1PLSUU P VTUBXJF
' - - Pojemnik na wode
000000 OO0 Grl”
Lampa
B Wwentylator
Zbiornik wody
B} Drabinka na pétki, wyjmowana
Bl Poziomy umieszczania tac
Panel sterowania
[ /
qEEE 8888, {
R a5 b=
O o v g w =« o @ =
L ]
o | T
0 4B El
Wyswietlacz Para
Pokretto B} Temperatura
Anuluj B} Czas
Lampa Szybkie rozgrzewanie
Pojemnik na wode Menu trybu automatycznego
B Wybdr trybu

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Wyswietlacz
A BCD 1 J KL M A. Zwyk’ry J. Podwéjny gl"i”
i i i i i i i i i B. Konwekcyjny K. Pizza
= 5 5 @0 C. Zwykhl/ + L. Grzatka dolna
- - wentylator M.ECO
e - D. Grill N. Szybkie
m o B °C @ E. Para rozgrzewanie
l l F. Rozmrazanie O. Zabezpieczenie
EF G H N O P G. 8ZSBTUBOJF DpyZed dzReémi
H. Temperatura P. Brak wody
l. Podwdjny grill +
wentylator
Przeglad menu
(=] zZwykly Pieczenie duzych ciast.
Konwekcyjny SzczegOllnie zalecany do pieczenia potraw, ktore powinny by¢
réwnomiernie opieczone.
x| Zwykly + Potgczenie wentylatorow i grzatek zapewnia bardziej rownomierne
wentylator rozprowadzenie ciepta, co skutkuje oszczednoscig energii: do 30 - 40%.
[ ,SBULB XFO Uz MBoewielkch porcji zywnosci.
Podwajny grill + Opiekanie ptaskich porcji zywnosci.
wentylator
=] Podwdjny grill Opiekanie niewielkich, ptaskich porcji zywnosci.
Pizza Pieczenie pizzy.
(_] Grzatka dolna Opiekanie spodow ptaskich porcji zywnosci.
ECO Pieczenie energooszczedne.
*) Rozmrazanie Rozmrazanie zamrozonej zywnosci.
& 8ZSBTUBOJF DJEBmmeBtacja ciasta lub jogurtu.
4y Suszenie Stuzy do wysuszenia komory piekarnika i zapobiega rozwojowi
bakterii.
4es Odkamienianie Do pojemnika na wode wsypa¢ kwasek cytrynowy, aby usung¢

kamien z przewoddw.

Tryb pracy z funkcjg wspomagania para

=) Zwykly [ ,SBULB XFOUZzM B QXK Dngrkly + wentylator
Konwekcyjny (L) Grzatka dolna T+ E Czyszczenie parowe

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Korzystanie z pojemnika na wode

Umieszczajgc pojemnik na wode w gniezdzie pojemnika, upewnic sie, ze pojemnik zostat
catkowicie wsuniety.

Po zakonczeniu obrobki termicznej usungé wode pozostatg w pojemniku i wytrze¢ go do
sucha, aby zapobiec gromadzeniu sie bakterii.

Gdy uzywana jest funkcja pary i automatyczne menu, nalezy wczesniej wla¢ do
pojemnika filtrowang wode.

sposoéb 1 sposé6b 2

1. Nacisna¢ przycisk 7", aby wyja¢ caty pojemnik na wode, otworzy¢ gumowg zatyczke i
wlac¢ wode.

2. Nacisng¢ przycisk , 7", aby wysung¢ pojemnik na wode, otworzy¢ gumowg zatyczke i
wla¢ wode.

Rozwigzywanie problemoéw

W przypadku wystgpienia probleméw z uzytkownika dostepnej w witrynie:
urzadzeniem, nalezy sprawdzic rozdziat www.ikea.com.
,Co zrobi¢, gdy...” w petnej wersji Instrukg;ji

Tabela menu automatycznego

Wyswietlacz Menu Tryb lub Czas Rozgrzewanie
temperatura wstepne

A01 Pieczone Zzeberka wotowe ! 250°C 4 min TAK

AO2 S'Fek wotowy z czarnym ral 250°C 8 min TAK
pieprzem

A03 Lekkie ciasto i 150°C 50 min TAK

A04 Czerwone babeczki E 160°C 35 min TAK
Pieczone wieprzowe kotlety | [&] 200°C .

A0S z kostka po francusku . >0 min TAK
Wtoskie ciasto z owocami 190°C ,

A06 (20 cm) E 22 min TAK

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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AO7 Ptysie i 190°C 24 min TAK
A08 Pieczony dorsz E 250°C 8 min TAK
AO9 Pieczone skrzydetka z E L1 230°C 25 min TAK
kurczaka
A10 Pieczone zeberka B L1 200°C 25 min Brak
wieprzowe
A1 Pieczona sajra E L1 220°C 14 min TAK
A12 Pieczony caty kurczak A L1200°C 45 min TAK
A13 Pieczen wieprzowa E L1180°C 50 min TAK
Al4 Kotlet jagniecy po B L1 220°C 25 min TAK
francusku
Pieczone wieprzowe kotlety L1 230°C .
ATS z kostka po francusku E 80 min Brak
A16 Sernik B L1 160°C 55 min TAK
A7 Placek z czekolady i E L1180°C 25 min TAK
Zurawing
A18 Ciasto orzechowe E L1190°C 30 min TAK
Dane techniczne
Dane techniczne
Szerokos¢ 503 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 353 mm
Gtebokos¢ 386 mm
Powierzchnia blachy do pieczenia 1159 cm?
Goérna grzatka 900 W
Dolna grzatka 1500 W
Grill 1300 W
Pierscien 1800 W
kgczna moc 3150 W
Dane techniczne
Napiecie 220 - 240 V~
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkgji 14

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Dane techniczne

Dane techniczne
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Szerokos¢ 503 mm

Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 353 mm
Gtebokosc¢ 386 mm

Powierzchnia blachy do pieczenia 1159 cm?

Gorna grzatka 900 W

Dolna grzatka 1500 W

Grill 1300 W

Pierscien 1800 W

tgczna moc 3150 W

Dane techniczne

Napiecie 220 - 240 V~

Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz

Liczba funkgcji 14

Petna wersja dostepna jest w witrynie: www.ikea.com
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Gaminio aprasymas

Bendra apzvalga

I,
o]

000000 Q00

Valdymo skydelis

IVTUBUZNP SBOLFOXxMx
StalCius vandeniui

Grotelés

Lempa

Ventiliatorius

Vandens surinktuvas

Nuimama lentynos atrama
Lentynos padétys

OO ENENE

[ /
_@___E 58 0
I I
-y -y
wo & 9 °C @ & & Q =
I | |
678 El
Ekranas Garas
Rankenélé B} Temperatara
At3aukti Bl Laikas
Lempa Greitas pasildymas
Dézé vandeniui Automatinis meniu
A ReZimo pasirinkimas

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Ekranas
ABCD 1 J KL M A. |prastas J. Dvigubas grilis
i i i i i i i i i B. Konvekcija K. Pica
=) = 0| @0 C. |prastas + L. Dugno
- -0 ventiliatorius kaitinimas
ao-oo oo-ao D. Grotelés M. EKO
T i - ’ E. Garas N. Greitas
i | I F. AtSildymas pasildymas
EFG H NOo o P G. Teslos kildinimas 0. Apsauga nuo
H. Temperatara vaiky
|. Dvigubas grilisir P. Trdksta
ventiliatorius vandens
Meniu apzvalga
(=] |prastas ISkepti dideli tortai.
Konvekcija Ypac tinka kepant maistg, kurio spalva turi bati tolygi.
x| |prastas + Ventiliatoriy ir kaitinimo elementy derinys uZztikrina tolygesnj
ventiliatorius Silumos skvarbg, todél sutaupoma iki 30-40 % energijos.
Grilis Kepkite nedidelius maisto kiekius.
% | Dvigubas grilis ir oL _ - _
ventiliatorius Kepsninéje kepkite plokscig maista.
=] Dvigubas grilis ) o - ) o
. Kepkite nedidelius ploks¢io maisto kiekius.
Pica Kepta bi
epta pica.
(] Dugno kaitinimas P p' . ‘ , _
Nuspalvina plokS¢io maisto apatine dalj.
EKO y 3 . o
. Energija taupan¢iam maisto gaminimui.
*) AtSildymas .. . .
5 o AtSildykite Saldytus maisto produktus.
& Teslos kildinimas . . .
. . .. Rauginta tesla arba jogurtas.
44 DZiovinimo funkcija

Jis naudojamas krosnies kamerai iSdZiovinti ir uzkirsti kelig
bakterijy dauginimuisi.

| vandens déZe jpilkite citrinos ragsties, kad pasalintuméte apnasas
iS vamzdZzio.

Kalkiy Salinimas

[
m
(Ngl

Gaminimo rezimas su gary pagalbine funkcija

(=] |prastas [™] Grilis |prastas + ventiliatorius
Konvekcija (_] Dugno kaitinimas r £ Valymas garais

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Naudojama dézZé vandeniui

Dédami déZe vandeniui atgal j talpyklos vietg, jsitikinkite, kad vandens talpykla jstumta
iki galo.

Po gaminimo iSpilkite vandens dézZéje likusj vandenj ir sausai nusluostykite, kad
nesidauginty bakterijos.

Kai naudojate gary pagalbine funkcijg ir automatinj meniu, j vandens talpyklg iS anksto
jpilkite iSvalyto vandens.

1 badas 2 badas

1. Spustelékite mygtukg 7", kad visidkai istrauktuméte déZe vandeniui, atidarytuméte
guminj Ziedq ir jpiltuméte vandens.

2. Spustelékite mygtukg <", kad is3okty déZé vandeniui, atidarykite guminj Ziedg ir
jpilkite vandens.

Trik€iy Salinimas
Jei susidareéte su problema, susijusia su naudotojo vadovo skyriy , K3 daryti..."”

prietaisu, perziarékite pilnos versijos svetainéje: www.ikea.com.

Automatinio meniu lapas

Ekranas Meniu Rezimas arba Laikas | PaSildymas
temperatiira

A01 Skrudinti jautienos Sonkauliai ! 250 °C 4 min TAIP

a0z Jautienos kepsnys su By 250 °C 8 min TAIP
juodaisiais pipirais

AO3 Sifoninis pyragas 5150 °C 50 min TAIP

A04 Raudonas velvetinis keksiukas E 160 °C 35 min TAIP

AOS PrancaziSkas kiaulienos 200 °C 50 min TAIP
kepsnys

A06 ItaliSkas vaisiy pyragas (8 coliy) E 190 °C 22 min TAIP

A07 Kremo pyragas E 190 °C 24 min TAIP

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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AO8  Skrudinta menké i 250 °C 8 min TAIP
A09  Skrudinti vistienos sparneliai | [l L1230 °C 25 min TAIP
A10 Skrudinti kiaulienos Sonkauliai E L1200 °C 25 min NE
A1l Skrudinta lydekiné skumbré E L1220 °C 14 min TAIP
A12 Kepta vista P L1200 °C 45 min TAIP
A13 Kiaulienos kepsnys E L1180 °C 50 min TAIP
Al4 PrancaziSkas avienos kepsnys E L1220 °C 25 min TAIP
A5 PrancaziSkai kepta kiaulienos E L1230 °C 80 min NE

karka
A16  Sario pyragas B L1160 °C 55 min TAIP
A7 Sokoladine spanguoliy duona | [l L1180 °C 25 min TAIP
A18  Riesuty duona B L1190 °C 30 min TAIP
Techniniai duomenys
Techniniai duomenys
Plotis 503 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 353 mm
llgis 386 mm
Kepimo skardos plotas 1159 cm”

VirSutinis kaitinimo elementas 900 W

Apatinis kaitinimo elementas 1500 W

Grotelés 1300 W

Ziedas 1800 W

Viso 3150 W

Techniniai duomenys

Jtampa 220-240V~

Daznis 50-60 Hz
Funkcijy kiekis 14

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com
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Techniniai duomenys

Techniniai duomenys
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Plotis 503 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 353 mm
llgis 386 mm
Kepimo skardos plotas 1159 cm?
VirSutinis kaitinimo elementas 900 W
Apatinis kaitinimo elementas 1500 W
Grotelés 1300 W
Ziedas 1800 W
Viso 3150 W
Techniniai duomenys
Jtampa 220-240V~
Daznis 50-60 Hz
Funkcijy kiekis 14

Norédami atsisiysti visg versijg apsilankykite www.ikea.com













EESTI 95

Veekarbi kasutamine

Kui asetate veekarbi tagasi pesasse, veenduge, et veepaak oleks 16puni sisse lUkatud.
Parast toidu valmimist valage veekarpi jadnud vesi ara ja puhkige karp kuivaks, et valtida
bakterikasvu.

Kui kasutate auruga kipsetamise funktsiooni ja automaatset menuud, lisage varem
puhastatud vesi veepaaki.

tee1 tee 2

1. KIdpsake terve veekarbi valjavétmiseks klahvi 7", avage kummirdngas ja lisage vett.
2. KIdpsake veekarbi véljalikkamiseks klahvi 7", avage kummirdngas ja lisage vett.

Torkeotsing
Kui teil tekib kodumasinaga probleeme, veebisaidil www.ikea.com saadaval olevast
vaadake jaotist , Kuidas kaituda, kui” taispikkuses kasutusjuhendist.

Automaatsete menuude leht

Ekraan Menuu t:;?gg:fli" Aeg |Eelsoojendus
A01 Réstitud veiseribid ! 250°C 4 min JAH
A02 Veisesteik musta pipraga P 250°C 8 min JAH
A03  Sefiirikook i 150°C 50 min JAH
A04 Punane sametkook E 160°C 35 min JAH
A05 Prantsuse seapraad 200°C 50 min JAH
A06 Itaalia puuviljakook (8 tolli) E 190°C 22 min JAH
A07 Kreemikook E 190°C 24 min JAH
A08  Rostitud tursk i 250°C 8 min JAH

Taisversiooni allalaadimiseks klilastage saiti www.ikea.com
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A09 Rostitud kanatiivad E L1230°C 25 min JAH
A10 Rostitud searibid E L1 200°C 25 min El
A1l Rostitud makrellhaug B L1 220°C 14 min JAH
A12 Rostitud terve kana Pl L1 200°C 45 min JAH
A3 Réstitud siga B L1 180°C 50 min JAH
A14 Prantsuse lambalihakarbonaad E L1 220°C 25 min JAH
A15 Prantsuse seapraad E L1 230°C 80 min El
A6 Juustukook B L1 160°C 55 min JAH
A17 Sokolaadi-jhvikaleib E L1180°C 25 min JAH
A18  Pahklileib B L1 190°C 30 min JAH

Tehnilised andmed
Tehnilised andmed
Laius 503 mm
Mdotmed (sisemus) Kdrgus 353 mm
Sugavus 386 mm
KUpsetusaluse pindala 1159 cm”

Ulemine soojenduselement 900 W

Alumine soojenduselement 1500 W

Grill 1300 W

Rdngas 1800 W
Koguvdimsus 3150 W
Tehnilised andmed

Pinge 220 - 240 V~
Sagedus 50 - 60 Hz
Funktsioonide arv 14

Taisversiooni allalaadimiseks klilastage saiti www.ikea.com
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Tehnilised andmed

Tehnilised andmed
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Laius 503 mm
Modtmed (sisemus) Kdrgus 353 mm
Sugavus 386 mm
KUpsetusaluse pindala 1159 cm”
Ulemine soojenduselement 900 W
Alumine soojenduselement 1500 W
Grill 1300 W
Rdngas 1800 W
Koguvdimsus 3150 W
Tehnilised andmed
Pinge 220 - 240 V~
Sagedus 50 - 60 Hz
Funktsioonide arv 14

Taisversiooni allalaadimiseks klilastage saiti www.ikea.com
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Udens tvertnes lietoSana

levietojot Gdens tvertni atpakal tvertnes nodalijuma, iebidiet tdens tvertni Iidz galam.
Péc édiena pagatavosanas izlejiet visu Gdens tvertné atlikuSo ddeni un izslaukiet tvertni
sausu, lai nepielautu baktériju augSanu.

Ja izmantojat tvaika paligfunkciju un automatisko izvélni, ieprieks piepildiet Gdens tvertni
ar attiritu Gdeni.

1. veids 2. veids

1. Nospiediet taustinu "7", lai iznemtu visu Gdens tvertni, atveriet gumijas gredzenu un

ielejiet Gdeni.
2. Nospiediet taustinu "S7", lai uzpilditu Gdens tvertni, atveriet gumijas gredzenu un

ielejiet Gdeni.

Problému novérsana

Ja radusies probléma ar ierici, skatiet rokasgramatas pilnaja versija, kas pieejama
nodalu "Ko darft, ja..." Lietotaja www.ikea.com.

Automatisko izvélnu lapa

. . - ReZims vai . lepriekséja
Displejs Izvélne _ Laiks —x
temperatira uzkarséSana
AO01 Ceptas liellopa ribinas ! 250 °C 4 min JA
AO2 L|eIIop_g ga!aﬁs stgks ar Al 250 °C 8 min A
melnajiem pipariem
A03  Sifona kika i 150 °C 50 min JA
A04 Kacina "Sarkanais samts" E 160 °C 35 min JA
AOS Cepta cikgalas karbonade 200 °C 50 min JA
fran€u gaumeé
Auglu pirags italu gaumeé 190 °C . 5
A06 (8 collas) E 22 min JA

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmeklé&jiet www.ikea.com
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A07  Véjakuka i 190 °C 24 min JA
A08 Cepta menca E 250 °C 8 min JA
A09 Cepti calu sparnini E L1230 °C 25 min JA
A10 Ceptas cOku ribinas E L1200 °C 25 min NO
A1l Ceptasaira B L1220 °C 14 min JA
A12 Cepts vesels calis Pl L1 200 °C 45 min JA
A13  Cepta cukgala B L1180 °C 50 min JA
Al4 Jéra karbonade francu gaumeé E L1220 °C 25 min JA
A5 ggﬁ'ﬁ;gukas stilbs francu E L1230 °C 80 min NO
A6 Siera kuka B L1160 °C 55 min JA
A17 Sokolades un dzérvenu kékss E L1180 °C 25 min JA
A18  Riekstu kékss B L1190 °C 30 min JA

Tehniskie dati
Tehniskie dati
Platums 503 mm
lzmeéri (iek3€jie) Augstums 353 mm
Dzilums 386 mm

CepSanas paplates laukums 1159 cm”

Augséjais sildelements 900 W

Apakséjais sildelements 1500 W

Grils 1300 W

Gredzens 1800 W

Kopé€ja jauda 3150 W

Tehniskie dati

Spriegums 220 - 240 V~

Frekvence 50 - 60 Hz
Funkciju skaits 14

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmeklé&jiet www.ikea.com
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Tehniskie dati
Tehniskie dati
Platums 503 mm
lzmeri (iek3gjie) Augstums 353 mm
Dzilums 386 mm
CepSanas paplates laukums 1159 cm”
AugSéjais sildelements 900 W
Apakséjais sildelements 1500 W
Grils 1300 W
Gredzens 1800 W
Kopéja jauda 3150 W
Tehniskie dati
Spriegums 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Funkciju skaits 14

Lai lejupieladétu pilno versiju, apmeklé&jiet www.ikea.com
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Ncnonb3oBaHue 6auka Ans BoAbl

MNpwn ycTaHOBKe 6ayka AN BOAbl 06paTHO B ero oTcek ybeamTecb, UTO OH BCTaB/eH A0
yrnopa.

Mocsie NpUroToBAEHNS MULLW C/IeliTe BOAY, OCTaBLUYHOCS B bauke 4151 BOAbI, U BbITpUTE
ero Hacyxo, YTobbl NPefOTBPATUTL PAa3MHOXeEHMe bakTepuii.

Mpu ncnonb3oBaHUM GYHKLINK NMogayn napa 1 aBToMmaTn4eckom NporpamMMel 3apaHee
f06aBbTe OUMLLEeHHY BOAY B 640K AN BOAbI.

Cnoco6 1 Cnoco6 2

1. HaxxmuTe KHOMKy K7, YT06bl MONHOCTLI0 U3B/eYL 6aYUOK A1 BOAbI, OTKPOTE
pe3nHOBY NPO6Ky 1 Ao6aBbTe BOAY.

2. HaxxmuTe KHOMKY N7, UTO6bl BbIABUHYTb 6a40K /19 BOAbI, OTKPONTE PE3NHOBYIO
NpobKy n gobaBbTe BOAY.

YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTeEN

Ecnv y Bac BO3HMKHYT npobaemsl C PykoBo/cTBa Nosib3oBaTens Ha CTpaHuLe
BaLLMM YCTPOMCTBOM, NpouunTante rnasy  www.ikea.com.
«YTO genatb, ecu...» B NOJHOW Bepcuu

Cnucok aBToMaTU4YeCcKnx nporpamm

NMHankaynsa MeHio Pe>xum nnu Boems MpeaBapuTenbHbIV
Ha Ancnnee Temnepartypa P Harpes
JXapeHble roBsxbu 250 °C
AO01 DeBPbILLIKY ! 4 MVIH. JA
AO2 Budutekc ns roeaguHsi ¢ | ey 250 °C 8 MUK 1A
YepHbIM NnepLem
A03 LndpoHoBbIN BUCKBUT E 150 °C 50 MUH. AA
A04 TopT «KpacHbIi bapxaT» E 160 °C 35 MUH. AA
’KapeHast cBMHas @3] 200 °C
AO05 oT6bMBHas no- . 50 MUH. AA
bpaHLuy3cKkn
NTanbsHcknii GpyKTOBbIN 190 °C
A06 nnpor (8 AriMoB) E 22 MUH. A

UTo6bI 3arpy3uTb NOJIHYIO BEpPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTnTe Be6-calT www.ikea.com
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A07 Cnorika ¢ KpeMom E 190 °C 24 MVIH. AA
A08 XapeHas Tpecka E 250 °C 8 MUH. AA
A09 YKapeHble KypuHble E L1230 °C 25 MUH. 1A
KPbUTbILLKM
A10 Kaperbie carHbie B L1200°C | 55 wn, HET
pebpbILLKN
Al KapeHast calipa BL1220°C | 14 mmm, LA
A12 Kaperas kypuua By L1200°C | 45 vum, IA
Lie/INKOM
A13 XapeHas cBUHNHa E L1180 °C 50 MUH. AA
OTbumBHas 13 6apaHuHbI L1220 °C
Al4 M0-bPaHLy3CK E 25 MUH. A
A1S YKapeHble CBMHbIE pYbKK E L1230 °C 80 MUH. HET
no-ppaHLy3cKkn
A6 Uukeiik B Lie0°C | 55 MK, LA
LLlokonagHbI L1180 °C
AT7 KNHOKBEHHbIN X1e6 E 25 MUH. AA
A18 OpexoBblii xnebd E L1190 °C 30 MUH. AA
TexHU4Yeckue AaHHbIe
TexHN4YecKkmne gaHHbIe
LLinprHa 503 mm
Pasmepbl (BHyTpeHHMeE) BeicoTa 353 mm
rnybuHa 386 Mm
Mnowaab NPOTUBHSA 1159 cm?
BepxHuii HarpeBaTesibHbIA 3IeMeHT 900 Bt
HWXHWiA HarpeBaTeNbHbIV 31eMeHT 1500 BT
punb 1300 Bt
KonbLeBow HarpeBaTesibHbI 3IeMeHT 1800 Bt
O6wwasa MOLLHOCTb 3150 Bt
TexHN4YecKkmne gaHHbIE
Hanps>xeHune 220-240 B nepem. ToKka
YacTtoTa 50-60 'y,
KonnuectBo GpyHKLMIA 14

UTo6bI 3arpy3uTb NOJIHYIO BEpPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTnTe Be6-calT www.ikea.com



PYCCKUI 109

TexHNn4JYecKue gaHHblIe

TexHN4YecKune gaHHbIE

LLnpunHa 503 mm
Pasmepbl (BHyTpeHHMeE) BbicoTa 353 mm
rnyburHa 386 mm
Mnowaab NPOTVBHSA 1159 cm?
BepxHuiA HarpeBaTebHbI 3N1eMeHT 900 Bt
HWXHWiA HarpeBaTeNbHbIV 31eMeHT 1500 Bt
punb 1300 Bt
KonbLeBow HarpeBaTesibHbI 3IeMeHT 1800 BT
06Las MOLLHOCTb 3150 BT
TexHN4YecKkune gaHHbIe
HanpsxeHne 220-240 B nepem. ToKa
YacTtoTa 50-60 'y,
KonnuectBo ¢yHKLNI 14

UTo6bI 3arpy3uTb NOJIHYIO BEpPCUIO PYKOBOACTBA, NoceTnTe Be6-calT www.ikea.com
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Pouzivani zasobniku na vodu

Pri vkladani zasobniku na vodu zpét do prostoru pro zasobnik se ujistéte, Ze je zasobnik
na vodu zcela zasunuty.

Po pripravé jidla vylijte veskerou vodu, kterd v zasobniku na vodu z(stala, a vytrete ho do
sucha, abyste zabranili mnoZzeni bakterii.

PFi pouziti funkce parni asistence a automatické nabidky pridejte pfedem do zasobniku
na vodu vycisténou vodu.

zptlisob 1 zplisob 2

1. Klepnutim na tlacitko , 7" vyjméte cely zdsobnik na vodu, otevFete gumovy uzavér
a pridejte vodu.

2. Klepnutim na tlacitko , 7" vysufite zasobnik na vodu, oteviete gumovy uzavér
a pridejte vodu.

Re3eni potiZi
Pokud se spotrebi¢em nastane néjaky kdyZ...” v plné verzi navodu k obsluze, ktera
problém, podivejte se do kapitoly ,Co délat, je k dispozici na webu: www.ikea.com.

Tabulka automatickych nabidek

Displej Nabidka Ref;';}:t‘;“ Cas | PFedehfivani
A01 Pecena hovézi zebirka ! 250 °C 4 min ANO
A02 Hovézi steak s Eernym pepfem | 3 250 °C 8 min ANO
A03  Sifonovy dort i 150 °C 50 min ANO
A04 Cerveny sametovy cupcake E 160 °C 35 min ANO
A0S IIzrc;'i\dnect(;uzské] pecena veprova 200 °C 50 min ANO
A06 Italsky ovocny kolac (20 cm) E 190 °C 22 min ANO

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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A07  Profiterolky i 190 °C 24 min ANO
A08 Pecena treska E 250 °C 8 min ANO
A09  Peend kufeci kfidla B L1230 °C 25 min ANO
A10 Pecena veprova Zebirka E L1200 °C 25 min NE
A1l Pecena sajra E L1220 °C 14 min ANO
A12 Celé petené kufe Pl L1 200 °C 45 min ANO
A13  Vepfova peené B L1180 °C 50 min ANO
Al4 Francouzska jehnéci kotleta E L1220 °C 25 min ANO
A15 ll:gall;:guzské pecené veprové E L1230 °C 30 min NE
A6  Tvarohovy kolag B L1160 °C 55 min ANO
A17 Cokoladovy brusinkovy chléb E L1180 °C 25 min ANO
A18  Ofechovy chléb B L1190 °C 30 min ANO
Technické udaje
Technické udaje
Sika 503 mm
Rozmeéry (vnitFni) Vyska 353 mm
Hloubka 386 mm
Plocha plechu na peceni 1159 cm?
Horni topné téleso 900 W
Spodni topné téleso 1500 W
Gril 1300 W
Prstenec 1800 W
Celkové 3150 W
Technické udaje
Napéti 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 14

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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Technické udaje
Technické udaje
Sitka 503 mm
Rozméry (vnitFni) Vyska 353 mm
Hloubka 386 mm
Plocha plechu na peceni 1159 cm?
Horni topné téleso 900 W
Spodni topné téleso 1500 W
Gril 1300 W
Prstenec 1800 W
Celkové 3150 W
Technické udaje
Napéti 220 - 240 V~
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 14

Chcete-li si stahnout plnou verzi, navstivte stranku www.ikea.com
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A viztartaly hasznalata

Amikor a viztartalyt visszahelyez a foglalataba, tgyeljen ra, hogy teljesen betolja azt.
A sutés utan ontse ki a megmaradt vizet a viztartalybol, majd torolje szarazra, hogy
megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.

A gbzrasegités funkcid és az automata menu hasznalata el6tt 6ntsdn tisztitott vizet a
viztartalyba.

1. méd 2. méd

1. A teljes viztartaly kivételéhez nyomja meg a X" gombot, nyissa fel a gumigydir(it, és
ontson vizet a tartalyba.

2. Nyomja meg a ,X7" gombot a viztartaly kipattintadsadhoz, nyissa fel a gumigy(ir(it, és
ontson vizet a tartalyba.

Hibaelharitas
Ha probléma van a készulékkel, olvassa teljes hasznalati Utmutatéban, amelyet a
el a ,Mi a teendg, ha...” c. fejezetet a www.ikea.com webhelyen talal meg.

Automatikus menuk tablazata

Kijelz6 Menii Lrod vagy Id6 | Elémelegités
A0l Sult marhaborda Ml 250 °c 4 perc IGEN
A02 Borsos marhasteak 250 °C 8 perc IGEN
A03 Piskota E 150 °C 50 perc IGEN
A04 Voros barsony muffin E 160 °C 35 perc IGEN
A05 Francia sult sertés kotlett 200 °C 50 perc IGEN
A06 Olasz gyumolcstorta (8 huvelyk) E 190 °C 22 perc IGEN
A07 Krém puff E 190 °C 24 perc IGEN

A teljes verzi6 letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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A08 St tkehal i 250 °C 8 perc IGEN
AQ09 Sult csirkeszarny E L1230 °C 25 perc IGEN
A10 Sult sertésborda E L1200 °C 25 perc NEM
A1l Sult makrélacsuka E L1220 °C 14 perc IGEN
A12 Egész sult csirke g L1 200 °C 45 perc IGEN
A13 Sult sertéshus E L1180 °C 50 perc IGEN
A14 Francia baranyborda E L1220 °C 25 perc IGEN
A15 Francia sult sertéskotlett E L1230 °C 80 perc NEM
A16 Turotorta E L1160 °C 55 perc IGEN
A17 Csokoladés afonyas kenyér E L1180 °C 25 perc IGEN
A18 Dids kenyér E L1190 °C 30 perc IGEN

Miszaki adatok

Miszaki adatok
Szélesség 503 mm

Méretek (belsd) Magassag 353 mm
Mélység 386 mm

Sit6télca terulete 1159 cm?

Felsé fdtbelem 900 W

Alsé flit6elem 1500 W

Grill 1300 W

Gydrd 1800 W

Teljes névleges teljesitmény 3150 W

Miszaki adatok

Feszlltség 220-240 V~

Frekvencia 50-60 Hz

Funkcidk szama 14

A teljes verzi6 letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Muszaki adatok

Miiszaki adatok
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Szélesség 503 mm

Méretek (belsd) Magassag 353 mm
Mélység 386 mm

Sut6talca terulete 1159 cm”

Felsd flit6elem 900 W

Also flit6elem 1500 W

Grill 1300 W

Gydrd 1800 W

Teljes névleges teljesitmény 3150 W

Mdszaki adatok

Feszlltség 220-240 V~

Frekvencia 50-60 Hz

Funkciok szama 14

A teljes verzi6 letdltéséhez keresse fel a www.ikea.com weboldalt
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Utilizarea cutiei de apa

Cand puneti cutia de apa inapoi in locasul rezervorului, asigurati-va ca rezervorul de apa
este impins pana la capat.

Dupa gatit, aruncati apa ramasa in cutia de apa si stergeti-o pentru a preveni dezvoltarea
bacteriilor.

Atunci cand utilizati functia de asistenta cu abur si meniul automat, adaugati in prealabil
apa purificata in rezervorul de apa.

modul 1 modul 2

1. Faceti clic pe tasta ,\7” pentru a scoate intreaga cutie de apa, deschideti inelul de
cauciuc si adaugati apa.

2. Faceti clic pe tasta ,X7" pentru a scoate cutia de apa, deschideti inelul de cauciuc si
adaugati apa.

Depanare

Daca intampinati o problema cu aparatul  din versiunea completa a Manualului de
dvs., verificati capitolul ,Ce sa faceti...” utilizare disponibil pe: www.ikea.com.

Pagina de meniu automat

Afisaj Meniu Mod sau temperatura | Durata | Preincalzire

A01 Coaste de vita prajite ! 250 °C 4 min DA

AO2 Friptura de vita cu piper P 250 °C 8 min DA
negru

AO03 Pandispan american E 150 °C 50 min DA

AO4  Briosa Red velvet i 160 °C 35 min DA

AOS Fripturd de cotlet de porc in 200 °C 50 min DA
stil frantuzesc
Placinta italiana cu fructe 190 °C .

A06 (20 cm) E 22 min DA

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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A07 Profiterol E 190 °C 24 min DA
A08  Cod la cuptor B 250 °C 8 min DA
AQ09 Aripioare de pui la cuptor E L1230 °C 25 min DA
A10 Coaste de porc la cuptor §L1 200 °C 25 min NU
A1l Scrumbie la cuptor L1 220 °C 14 min DA
A12 Pui intreg la cuptor PAL1 200 °C 45 min DA
A13 Friptura de porc la cuptor EU 180 °C 50 min DA
Al4 ﬁgﬂiszdei?ie' in stil M1 220 °C 25 min DA
A15 ]frr;‘;tttrzaegf porc la cuptor | [l L1 230 °C 80 min NU
A16 Cheese cake E L1160 °C 55 min DA
A17 Chec de ciocolata cu afine EU 180 °C 25 min DA
A8  Checcunuca B L1190 °C 30 min DA

Date tehnice
Date tehnice
Latime 503 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 353 mm
Adancime 386 mm
Suprafata tavii de coacere 1159 cm”
Element de incalzire superior 900 W
Element de incalzire inferior 1500 W
Gratar 1300 W
Inel 1800 W
Putere totala 3150 W
Date tehnice
Tensiune 220 - 240 V~
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 14

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Date tehnice
Date tehnice
Latime 503 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 353 mm
Adancime 386 mm
Suprafata tavii de coacere 1159 cm”
Element de incalzire superior 900 W
Element de incalzire inferior 1500 W
Gratar 1300 W
Inel 1800 W
Putere totala 3150 W
Date tehnice
Tensiune 220 - 240V~
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 14

Pentru a descarca versiunea completa, vizitati www.ikea.com
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Pouzivanie nadoby na vodu

Pri vkladani nadoby na vodu spat do sedla nadrze sa uistite, Ze je nadrzka na vodu uplne
zatlacena.

Po uvareni zlikvidujte vSetku zvySnu vodu v nadobe na vodu a utrite dosucha, aby ste
zabranili mnoZzeniu baktérii.

Pri pouZzivani funkcie parného asistenta a automatickej ponuky pridajte do nadrzky na
vodu vopred €istu vodu.

1. spdsob 2. spdsob

1. Kliknutim na tlagidlo 7" vytiahnite celt nddobu na vodu, otvorte gumeny kraZok a
pridajte vodu.

2. Kliknutim na tlaidlo 2" vysufite nddobu na vodu, otvorte gumeny kriZok a pridajte
vodu.

RieSenie problémov

Ak narazite na problém so svojim_ ak...” v plnej verzii pouzivatelskej prirucky
spotrebicom, pozrite si kapitolu ,Co robit,  dostupnej na: www.ikea.com.

Harok automatickej ponuky

Displej Ponuka ReZim alebo teplota Cas Predohrev
AO1 Pecené hovadzie rebra ! 250 °C 4 min ANO
AO2 Hovac!2| steak s Ciernym Al 250 °C 8 min ANO

korenim
A03  Piskétova torta i 150 °C 50 min ANO
A04 Kosi¢ek z ¢erveného zamatu E 160 °C 35 min ANO
AOS Francuzska pecena bravcova 200 °C 50 min ANO
kotleta
AO6 Taliansky ovocny kolac (8 E 190 °C 29 min ANO
palcov)

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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A07 Krémova babovka E 190 °C 24 min ANO
A08  Pelend treska B 250 °C 8 min ANO
A09 Pecené kuracie kridelka E L1230 °C 25 min ANO
A10 PecCené bravcové rebra E L1200 °C 25 min NO
A1l Petend klobésa B L1220 °C 14 min ANO
A12 Pecené celé kura A L1200 °C 45 min ANO
A3 Petené braviové B L1180 °C 50 min ANO
Al4 Egz?grc]gzske pecené bravcové E L1220 °C 25 min ANO
A15 Egallgrc‘gzske pecené bravcové E L1230 °C 30 min NO
A6 Tvarohovy kolat B L1160 °C 55 min ANO
A17 Cokoladovy brusnicovy chlieb E L1180 °C 25 min ANO
A8 Orechovy chlieb B L1190 °C 30 min ANO

Technické udaje

Technické udaje
Sirka 503 mm
Rozmery (vnutorné) Vyska 353 mm
Hlbka 386 mm

Oblast plechu na pecenie 1159 cm”

Vrchny vyhrevny prvok 900 W

Spodny vyhrevny prvok 1500 W

Gril 1300 W

Kruh 1800 W

Celkovy prikon 3150 W

Technické udaje

Napatie 220 - 240 V~
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 14

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Technické udaje

Technické udaje
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Sirka 503 mm
Rozmery (vnutorné) Vyska 353 mm
Hlbka 386 mm
Oblast plechu na pecenie 1159 cm”
Vrchny vyhrevny prvok 900 W
Spodny vyhrevny prvok 1500 W
Gril 1300 W
Kruh 1800 W
Celkovy prikon 3150 W
Technické udaje
Napatie 220 - 240 V~
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 14

Kompletnu verziu si mdZete prevziat na www.ikea.com
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Koriscenje kutije za vodu

Kada vratite kutiju za vodu u leZiSte rezervoara, uverite se da je rezervoar za vodu gurnut
do kraja.

Nakon kuvanja, prospite preostalu vodu iz kutije za vodu i obriSite je da biste sprecili
razvoj bakterija.

Kada koristite funkciju parne podrske i automatski meni, unapred dodajte precis¢enu
vodu u rezervoar za vodu.

1. nacin 2. nacin

1. Kliknite na taster 7" da biste izvadili celu kutiju za vodu, otvorite gumeni prsten i
dodajte vodu.

2. Kliknite na taster 7" da bi isko¢ila kutija za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte
vodu.

ReSavanje problema

Ako naidete na problem sa svojim uredajem, kompletnoj verziji korisnickog prirucnika
pogledajte poglavlje ,Sta uraditi ako...” u dostupnoj na: www.ikea.com.

List sa automatskim menijem

Ekran Meni Rezim ili Vreme | Predzagrevanje
temperatura
A01 Pecena goveda rebra ! 250 °C 4 min. DA
AO2 G.ovedl odrezak sa crnim pal 250 °C 8 min. DA
biberom
A03  Sifon kola¢ i 150 °C 50 min. DA
A04 Kolac€ crveni somot E 160 °C 35 min. DA
A05 Peceni francuski svinjski kotlet 200 °C 50 min. DA
A06 Italijanska voéna pita (8 inca) E 190 °C 22 min. DA

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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A07  Pufkrem i 190 °C 24 min. DA
A08  Peteni bakalar B 250 °C 8 min. DA
AQ09 Pecena pileca krilca E L1230 °C 25 min. DA
A10 Pecena svinjska rebra E L1200 °C 25 min. NE
AN Peceni sauri E L1220 °C 14 min. DA
A12 Peleno celo pile Pl L1 200 °C 45 min. DA
A13 Prasece pecenje E L1180 °C 50 min. DA
A4 Francuski jagnjeci kotlet E L1220 °C 25 min. DA
A15 Peceni francuski svinjski kotlet E L1230 °C 80 min. NE
A6 Cizkejk B L1 160 °C 55 min. DA
A17 Cokoladni hleb sa brusnicom E L1180 °C 25 min. DA
A18 Hleb sa oraSastim plodovima E L1190 °C 30 min. DA

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
Sirina 503 mm
Dimenzije (unutrasnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Podrucje pleha za pecenje 1159 cm”

Gornji grejni element 900 W

Donji grejni element 1500 W

Rostil] 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240 V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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Sirina 503 mm

Dimenzije (unutrasnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Podrudje pleha za pecenje 1159 cm”

Gornji grejni element 900 W

Donji grejni element 1500 W

Rostil] 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240 V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Da biste preuzeli kompletnu verziju, posetite www.ikea.com
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KoriStena kutija za vodu

Kada vracate kutiju za vodu natrag u sjediSte spremnika, provijerite je li spremnik za vodu
gurnut do kraja.

Nakon kuhanja, bacite svu preostalu vodu u kutiju za vodu i obriSite kako biste sprijecili
razvoj bakterija.

Kada koristite funkciju za pomo¢ pari i automatski izbornik, unaprijed dodajte procis¢enu
vodu u spremnik za vodu.

nacin 1 nacin 2

1. Kliknite tipku "S7" za vadenije cijele kutije za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte
vodu.
2. Kliknite klju¢ "7" za vadenje kutije za vodu, otvorite gumeni prsten i dodajte vodu.

Otklanjanje poteSkoca

Ako naidete na problem sa svojim uredajem, verziji korisnickog prirucnika dostupnog na:
provjerite poglavlje "Sto uciniti..." u punoj  www.ikea.com.

List automatskog izbornika

Zaslon Izbornik ?:::;er:;:zrig Vrijeme | Predgrijavanje
A01 Pecena goveda rebra ! 250 °C 4 min DA
A02 Govedi odrezak s crnim paprom | jf 250 °C 8 min DA
A03 Chiffon torta E 150°C 50 min DA
A04 Kolac od crvenog barSuna E 160 °C 35 min DA
A05 Peceni svinjski kotlet 200 °C 50 min DA
AO6  Talijanska vocna pita (8 in¢a) | [l 190 °C 22 min DA
A07  Puslice i 190 °C 24 min DA

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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A08 Peceni bakalar E 250 °C 8 min DA
AQ09 Pecena pileca krilca E L1230 °C 25 min DA
A10 Pecena svinjska rebra E L1200 °C 25 min NE
A Pecena skusa E L1220 °C 14 min DA
A12 Peceno cijelo pile g L1 200 °C 45 min DA
A13 Pecena svinjetina E L1180 °C 50 min DA
Al4 Francuski janjedi kotlet E L1220 °C 25 min DA
A15 ll:gz?jr;cnl:s:a pecena svinjska E L1230 °C 80 min NE
A16 Torta od sira E L1160 °C 55 min DA
A17 Cokoladni kruh s brusnicama E L1180 °C 25 min DA
A18 Kruh s oraSastim plodovima E L1190 °C 30 min DA

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci

Sirina 503 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm
PovrsSina pleha za pecenje 1159 cm?
Gornji grijac 900 W
Doniji grijaci element 1500 W
ReSetka 1300 W
Prsten 1800 W
Ukupna snaga 3150 W
Tehnicki podaci
Napon 220 - 240V~
Frekvencija 50 - 60 Hz
Broj funkcija 14

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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Sirina 503 mm

Dimenzije (unutarnje) Visina 353 mm
Dubina 386 mm

Povriina pleha za pelenje 1159 cm”

Gorniji grijac 900 W

Donji grijaci element 1500 W

ReSetka 1300 W

Prsten 1800 W

Ukupna snaga 3150 W

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V~

Frekvencija 50 - 60 Hz

Broj funkcija 14

Kako biste preuzeli potpunu verziju posjetite www.ikea.com
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Uporaba posode za vodo

Ko posodo za vodo postavljate nazaj v odprtino za posodo, se prepricajte, da je posoda
za vodo potisnjena do konca.

Po kuhanju zavrzite preostalo vodo v posodi za vodo in le-to obriSite do suhega, da
preprecite rast bakterij.

Ko uporabljate funkcijo pomoci s paro in samodejni meni, v posodo za vodo vnaprej
dodajte precis¢eno vodo.

nacin 1 nacin 2

1. Pritisnite tipko »J«, da v celoti odstranite posodo za vodo, odprite gumijasti obro€ in
dodajte vodo.

2. Pritisnite tipko »<g«, da izvlecete posodo za vodo, odprite gumijasti obro¢ in dodajte
vodo.

Odpravljanje napak

Ce naletite na teZzavo z napravo, preverite  razli€ici uporabniskega priro¢nika na:
poglavje »Kaj storiti, Ce ...« v celotni www.ikea.com.

List samodejnega menija

Prikaz Meni te:a;)eei:‘a::jra Cas | Predgretje
A01 Pecena goveja rebra ! 250 °C 4 min DA
A02 Goveji zrezek s &rnim poprom | Xl 250 °C 8 min DA
AO3 Sifonska torta E 150 °C 50 min DA
A04 Rdeca Zametna tortica E 160 °C 35 min DA
A05 Francoski pecen svinjski kotlet 200 °C 50 min DA
A6 z:)ar'iiéal.”sgi;"")d”a pita B 100 °C 22 min DA

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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A07  Profiteroli i 190 °C 24 min DA
A08  Petenatrska B 250 °C 8 min DA
AQ09 Pecene piSc¢ancje perutnicke E L1230 °C 25 min DA
A10 Pecena svinjina rebra E L1200 °C 25 min NE
A1l Pefenasaury B L1220 °C 14 min DA
A12 Pelen pis¢anec (cel) P L1 200 °C 45 min DA
A13 Peceno svinjsko meso E L1180 °C 50 min DA
A4 Francoski jagnjegji kotlet E L1220 °C 25 min DA
A15 lI:g:rgacoska pecena svinjska E L1230 °C 30 min NE
A16  Sirova torta B L1160 °C 55 min DA
A17 Cokoladno-brusniéni kruh E L1180 °C 25 min DA
A18 Kruh z oreScki E L1190 °C 30 min DA

Tehnic¢ni podatki

Tehnicni podatki

Sirina 503 mm
Dimenzije (notranje) Visina 353 mm
Globina 386 mm
Povrsina pekaca 1159 cm”
Zgorniji grelni element 900 W
Spodniji grelni element 1500 W
Zar 1300 W
Obro¢ 1800 W
Skupna nazivna moc 3150 W
Tehnicni podatki
Napetost 220-240V
Frekvenca 50-60 Hz
Stevilo funkcij 14

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Tehnicni podatki

Tehnicni podatki

Sirina 503 mm
Dimenzije (notranje) Visina 353 mm
Globina 386 mm
Povrsina pekaca 1159 cm”
Zgorniji grelni element 900 W
Spodniji grelni element 1500 W
Zar 1300 W
Obroc 1800 W
Skupna nazivna moc 3150 W
Tehnicni podatki
Napetost 220-240V
Frekvenca 50-60 Hz
Stevilo funkcij 14

Ce Zelite prenesti celotno razli€ico, obis¢ite www.ikea.com
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Pa6oTa c KOHTeliHepa 3a Boja

KoraTto nocrtaesaTe KOHTeMHepa 3a BoAa 06paTHO B rHe3/0TO, TPA6Ba Aa ro HaTUCHeTe
AOKpali B rHe30TO.

Cnep Nnpuk/IOYBaHe Ha rOTBEHETO M3XBbpJieTe OCTaHanaTa B KOHTelHepa BoAa U ro
noAcyLleTe, 3a Ja NpejoTBpaTUTe Pa3BUTMETO Ha bakTepun.

KoraTo nsnonsearte ¢pyHKLMATA 3@ NMapa 1 aBTOMAaTUYHOTO MeHO, TpsibBa
npeABapuTenHo ja AobaBuTe nNpevyncreHa Boja B KOHTeliHepa.

HauuH 1 Ha4vH 2

1. HaTucHete 6yToHa 7", 3a Aa U3Bagu1Te LIeNnNsa KOHTelHep 3a BoAa, OTBOpeTe

ryMeHus NnpbCTeH 1 gobaseTe BOAa.
2. HaTucHeTe 6yToHa 7" B ropHaTa YacT Ha KOHTeliHepa 3a BOAa, OTBOPETe ryMeHus
npbCTeH 1 gobaBeTe BOAA.

OTcTpaHsiBaHe HAa HEU3MPABHOCTM

AKO Bb3HUKHe Npobnem c ypeaa, Ha PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens,
HanpaseTe cnpaBka B pasgena ,KakBo ny6ArKyBaHoO Ha: www.ikea.com.
[ia HanpaBuTe, ako..." B Mb/IHaTa Bepcus

Ta6sMuUa Cc aBTOMAaTUUYHUTE MeHIoTa

ncnne
AO1 MeueHn rosexan pebpa ! 250°C 4 MVH. AA
AO2 :Ia/lnneeu;Ka MbPXKONa C YepeH ¥l 250°C 8 MUH. 1A
AO3 TopTa ,LLUndon" E 150°C 50 MUH. JA
AO4 Topta ,YepBeHo kagnde” E 160°C 35 MuH. AA
AO5 MNeyeHa cBMHCKa MbpPX0ia 200°C 50 MUH. JA
A06 VTannaHcku nnoaoB nan (8 nHua) E 190°C 22 MUH. A

3a pa vsternnTe Nb/HaTa Bepcusd, noceTeTe www.ikea.com
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A07  Exnepu i 190°C 24 MUH. JA
AO8 MNeyeHa pnba Tpecka E 250°C 8 MUH. JA
A09 [NeueH NnneLwwKn KpuiLa E L1 230°C 25 MVH. AA
A10 MeyeHn CBMHCKM pebpa E L1200°C 25 MUH. NO
A1l MNeueHa punba canpa E L1 220°C 14 MUH. AA
A12 Lisno neveHo nune A L1 200°C 45 MUH. DA
A13 [MeyeHO CBMHCKO E L1180°C 50 MUH. A
A14 [NeueHa arHellKa Nbpxona E L1 220°C 25 MVH. AA
A15 [MeyeH CBUHCKW AXonaH E L1 230°C 80 MUH. NO
A6 Yniiskeiik B L1 160°C 55 MUH. LA
A17 LLlokonagos Kekc ¢ 60OPOBUHKN E L1180°C 25 MUH. OA
A18 Kekc c aakun E L1190°C 30 MuH. JA

TexHn4YeckKu AaHHU
TexH4YecKn AaHHU
LLinprHa 503 mm
Pasmepu (BbTpeLLHN) BrcounHa 353 mm
Abn6ounHa 386 mm
Mol Ha TaBaTa 3a neyeHe 1159 cm?
[opeH HarpesaTen 900 W
[loneH HarpeBaTen 1500 W
Mpwn 1300 W
NpbcTeHOBUAEH HarpeBaTten 1800 W
O6wwa MmoLHoCT 3150 W
TexHN4YecKn AaHHU
HanpexeHune 220 - 240V~
YecTtoTa 50-60 Hz
Bpon dyHKUMN 14

3a pa vsternnTe Nb/HaTa Bepcusd, noceTeTe www.ikea.com
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TeXxHn4YecKu AaHHU

TexHN4YecKn gaHHU
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LLnpunHa 503 mm
Pasmepu (BbTpeLLHN) BncoumrHa 353 mm
Abn6bounHa 386 mm
lMnouw, Ha TaBaTa 3a neyeHe 1159 cm?®
lopeH Harpesarten 900 W
[loneH HarpeBaTen 1500 W
Mpun 1300 W
NpbcTeHOBUAEH HarpeBaTten 1800 W
O6La moLHocT 3150 W
TexHN4YecKn gaHHU
HanpexeHune 220 - 240V~
YecToTa 50 - 60 Hz
Bpoii dyHKLMK 14

3a pa vsternnTe Nb/HaTa Bepcusd, noceTeTe www.ikea.com
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Su haznesinin kullaniimasi

Su haznesini tekrar hazne yuvasina yerlestirirken su haznesinin sonuna kadar itildiginden
emin olun.

Pisirme isleminden sonra su haznesinde kalan suyu atin ve bakteri Gremesini dnlemek
icin silerek kurulayin.

Buhar destegi islevini ve otomatik menuyu kullanirken lUtfen su haznesine énceden
aritilmis su koyun.

1. yontem 2. yontem

1. Su haznesini tamamen cikarmak icin "S7" tusuna basin, lastik kapagi acarak suyu
koyun.
2. Su haznesini disari cikarmak icin "S7" tusuna basin, lastik kapagi acarak suyu koyun.

Sorun Giderme

Cihazinizla ilgili bir sorunla karsilasirsaniz ~ Kilavuzunun tam surimundeki "Ne
www.ikea.com adresinde bulunan Kullanim yapmali..." bolumune bakin.

Otomatik menu sayfasi

Ekran Menu Mod veya Sicaklik Zaman | On isitma
A01 Firinda dana kaburga ! 250°C 4 dak. EVET
A02 Kara biberli biftek g 250°C 8 dak. EVET
A03  Sifon Kek i 150°C 50dak. |  EVET
A04 Kirmizi kadife kap kek E 160°C 35 dak. EVET
A05 Firinda kizarmis pirzola 200°C 50 dak. EVET
A06 italyan meyveli tart (20 cm) E 190°C 22 dak. EVET
A07  Profiterol B 190°C 24dak. |  EVET
A08 Firlnda morina E 250°C 8 dak. EVET

Tam versiyonu indirmek i¢in www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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A09 Firinda tavuk kanatlari E L1 230°C 25 dak. EVET
A10 Firinda kaburga E L1 200°C 25 dak. HAYIR
A1l Firinda zargana B L1 220°C 14dak. | EVET
A12 Firinda bUtldn tavuk Pl L1 200°C 45 dak. EVET
A13 Firinda et E L1180°C 50 dak. EVET
A4 Kizarmis kuzu pirzola E L1 220°C 25 dak. EVET
A15 Firinda Kizarmis incik E L1230°C 80 dak. HAYIR
A6 Cheese cake B L1 160°C 55dak. |  EVET
A17 Gikolatali yaban mersinli ekmek E L1180°C 25 dak. EVET
A8 Cevizli ekmek B L1 190°C 30dak. |  EVET
Teknik veriler
Teknik veriler
Genigslik 503 mm
Boyutlar (ic) Yukseklik 353 mm
Derinlik 386 mm
Firin tepsisinin alani 1159 cm?
Ust Isitma eleman 900 W
Alt 1sitma elemani 1500 W
lzgara 1300 W
Yuvarlak isitici eleman 1800 W
Toplam nominal guc¢ 3150 W
Teknik veriler
Gerilim 220 - 240 V~
Frekans 50 - 60 Hz
islev sayisi 14

Tam versiyonu indirmek i¢in www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.
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Teknik veriler
Teknik veriler
Genigslik 503 mm
Boyutlar (i) Yukseklik 353 mm
Derinlik 386 mm
Firin tepsisinin alani 1159 cm?
Ust 1sitma elemani 900 W
Alt Isitma elemani 1500 W
Izgara 1300 W
Yuvarlak isitici eleman 1800 W
Toplam nominal guc¢ 3150 W
Teknik veriler
Gerilim 220 - 240V~
Frekans 50 - 60 Hz
islev sayisi 14

Tam versiyonu indirmek i¢in www.ikea.com adresimizi ziyaret edin.















