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DANSK

Se sidste side i denne handbog for at fa en fuldsteendig liste
over IKEAs udpegede eftersalgsserviceudbydere og de
tilhgrende nationale telefonnumre.

NEDERLANDS

Op de laatste pagina van deze handleiding vindt u de
volledige lijst van door IKEA erkende servicebedrijven voor
aftersales met de bijbehorende nationale telefoonnummers.

ENGLISH

Please refer to the last page of this manual for the full list of
IKEA appointed After Sales Service Provider and relative
national phone numbers.

suomi

Taman oppaan viimeisella sivulla on taydellinen luettelo
IKEA:n nimeamista huoltopalveluista seka heidan
puhelinnumeronsa.

FRANGAIS

Vous trouverez la liste compléte des centres de service
aprés-vente choisis par IKEA et leurs numéros de téléphone
respectifs a la fin de cette notice.
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DEUTSCH

Auf der letzten Seite dieser Broschure finden Sie eine
vollstandige Liste der offiziellen IKEA After-Sales-Dienstleister
mit den jeweiligen nationalen Telefonnummern.

EAAHNIKA

Avatpe€te otnv teAeutala oeAiSa Tou TapovTog eyxeLpLSiou
yla tov TAfjpn KatdAoyo Twv Stoplopévwy MNapdxwv
Texvikng YrootrpLéng tng IKEA Kat yLa oxeTLkoug eBVIKoUg
aplBpolg TNAEPwvou.

iSLENSKA

A 6ftustu sidu pessarar handbdk er skré yfir alla veitendur
eftirs6lupjonustu sem Utnefndir hafa verid af IKEA og
videigandi simanumer i hverju landi.

ITALIANO

Consultare I'elenco completo dei Centri di Assistenza
nominati da IKEA e dei relativi numeri di telefono nell'ultima
pagina del presente manuale.

NORSK

Se den siste siden i denne handboken for en fullstendig liste
over IKEAs serviceleveranderer og relevante telefonnumre i
de forskjellige landene.



PORTUGUES

Consulte a lista completa de Fornecedores de Servigos Pds-
venda nomeados pela IKEA e os respectivos niUmeros de
telefone nacionais na ultima pagina deste manual.

ESPANOL

Consulte la Ultima pagina de este manual, donde encontrara
una lista completa de los proveedores de servicio técnico
posventa autorizados por IKEA y los nimeros de teléfono
correspondientes.

SVENSKA

Var god se den sista sidan i denna handbok fér en komplett
lista 6ver IKEA:s auktoriserade serviceleverantor och
nationella telefonnummer.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

/N Om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og
tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert, og anvendelsen forarsager
skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med
apparatet til eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bern og sarbare personer

. Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for begrn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kgler af.
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- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
. Bern ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

Generel sikkerhed

- Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

- Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

- Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast vaerelser, stue- og gestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en saddan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- Kun en faguddannet installater ma installere produktet og
udskifte kablet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk sted.

- Brug ikke apparatet, inden det er monteret der, hvor det
skal indbygges.

- Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

- Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af sikkerheds
grunde udskiftes af producenten, et autoriseret
servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- Fjern al tilbeher og kraftig snavs fra ovnrummet fgr
pyrolyserengaring.
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- For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del vaek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

- Brug kun det termometer, der anbefales til dette produkt.

Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres og tilsluttes af en
sagkyndig.

+ Fjern al emballagen.

+ Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

+ Fplg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

+ Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

+ Traek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

+ Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

+ Fer montering af apparatet kontrolleres,
om ovnlugen dbner uden modstand.

* Produktet er udstyret med et elektrisk
afkelingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stremforsyning.

El-forbindelse

ADVARSEL! Risiko for brand og
elektrisk sted.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

+ Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Staerkstremsreglementet.

+ Segrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkevaerdier.

+ Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

* Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iser
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
vaerktoj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Luk apparatets luge helt, inden du saetter
netstikket i stikkontakten.

Brug
A ADVARSEL! Risiko for

personskade, forbrandinger og
elektrisk sted eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.
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Serg for, at ventilationsdbningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du dbner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Varm luft
kan slippes ud.

Betjen ikke produktet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med produktet, nar du abner
lagen.

Brug altid glas og krukker, der er
godkendt til konserveringsformal.
Anbring ikke braendbare produkter eller
genstande, der er fugtet med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
produktet.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

- Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pa bunden i
produktets ovnrum.

- Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

- Heeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

- Opbevar ikke fugtige fade og
madvarer i produktet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

- Veer forsigtig, nar du fjerner eller
monterer tilbehoret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke produktets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

Brug kun tilbehgr, der falger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

Tilbered altid mad med lagen lukket.

Hvis produktet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
produktet er taendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfglgende skade
pa produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for produktet er kolet helt
af efter brug.

Vedligeholdelse og rengering

A ADVARSEL! Risiko for

personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at glaspanelerne gar i stykker.
Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

Renger produktet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Fedt og madrester i apparatet kan skabe
brand.

Hvis du bruger en ovnspray, skal du felge
instruktionerne pa emballagen.

Pyrolyserengering

A ADVARSEL! Risiko for

personskade/brand/kemiske
emissioner (dampe) i
pyrolysetilstand.

Under pyrolyserenggring afgives der
dampe, som ikke er skadelige for
mennesker, herunder spaedbern eller
personer med helbredsproblemer.

| modsaetning til mennesker kan visse
fugle og krybdyr vaere ekstremt fglsomme
over for dampe, der udsendes under
rengeringen af pyrolytiske ovne. Sma
keeledyr kan ogsa vaere meget felsomme
over for lokale temperaturaendringer i
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naerheden af pyrolytiske ovne, nar
programmet til pyrolytisk selvrensning er
i gang.

Inden du udfgrer en funktion til
pyrolyseselvrensningsfunktion, skal du
tage felgende ud af ovnrummet:

- Alle madrester, spildt olie og fedt

- alle udtagelige dele (inkl. riste,
ovnribber, teleskopskinner osv., der
fulgte med produktet), herunder alle
non-stick gryder, pander, plader,
redskaber osv.

Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserengering ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udgere en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

Lees omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengering.

Hold bern vaek fra ovnen, mens
pyrolyserengeringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives
fra de forreste kgledbninger.
Pyrolyserengering og ferste anvendelse
ved maksimal temperatur er drift ved
hgje temperaturer, som kan frigive
dampe fra madlavningsrester og
konstruktionsmaterialer, og forbrugerne
rades derfor kraftigt til at:

- serge for god udluftning under og
efter hver pyrolyserengering.

- serge for god udluftning under og
efter forste ibrugtagning ved
maksimal temperatur.

Serg for, at keeledyr (iseer fugle) tages sa
langt som muligt fra neerheden af
apparatet under og efter
pyrolyserengeringen og ferste
anvendelse ved maksimal temperatur.
Det ville vaere at foretraekke at opbevare
dem i et andet rum under
pyrolyseprogrammet, og indtil produktet
igen er kolet ned til stuetemperatur. Der
skal sgrges for god ventilation under og
efter (indtil produktet er kglet ned) brug
af pyrolyseprogrammet og forste
anvendelse ved maksimal temperatur.
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Indvendig belysning

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted.

+ Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der salges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

+ Brug kun lamper med de samme

specifikationer.

Service

+ Kontakt det autoriserede servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

/\ ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kvalning.

+ Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

+ Tag stikket ud af kontakten.

+ Klip kablet af teet pa produktet, og
bortskaf det.

+ Fjern lagen for at forhindre, at bern og
kaeledyr bliver fanget inde i apparatet.

+ Emballage:

Emballagen kan genbruges. Plastdele er
market med internationale forkortelser
som PE, PS osv. Bortskaf
emballagematerialet i de beholdere, der
leveres til dette formal, pa dit lokale
affaldshandteringsanleeg.
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Installation

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Montering

@ Se Monteringsvejledningen vedr.

installation.

Elektrisk installation

A ADVARSEL! Kun en kvalificeret
person ma foretage den
elektriske installation.

@ Producenten patager sig intet
ansvar, hvis forholdsreglerne i
kapitlerne Om sikkerhed ikke
folges.

Ovnen er kun forsynet med en netledning.

Kabel

Tilgeengelige kabeltyper til installation eller

udskiftning:
Produktbeskrivelse

Generelt overblik
m A

[ ]
E% 2

7N

& Bl

/

\/ i8

\//

@

Betjeningspanel
Display

1"

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Jordledningen (grent/gult kabel) skal vaere 2
cm leengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

Stik til termometer
Varmelegeme

Ovnlys

A Blaeser

Ovnribbe, udtagelig
E Ovnribber

Tilbehor

+ Grillrist x 1
Til kogegrej, kageforme, stege.

+ Bageplade x 1
Til kager og smakager.

* Grill / bradepande x 1
Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.

* AirFry: Grillrist x 1
Terring af mad med mindre olie eller
uden bagepapir.
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Maksimal fyldning: 5.kg

+ Termometer x 1
Til maling af, hvor gennemstegt maden
er.

Betjeningspanel

Oversigt over betjeningspanel

[
- B

Til / Fra

H

slukke produktet.

12

Teleskopskinner x 1 szt
Til hylder og plader.

Tryk og hold nede for at teende og

A
12:30
Assc 150°C
{@ 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
A. Aktuel tid
B. START/STOP
C. Temperatur
D. Ovnfunktioner
E. Timer
F. Termometer (kun udvalgte modeller)
Kontrollamper i display
OK | Bekreeft valg/indstilling.

Menu
Viser produktets tilvalg og indstil-
lingsfunktioner.

)]

{ | Ga étniveau tilbage i menuen.

Fortryd den sidste handling.

J

Favoritter
Angiver favoritindstillingerne.

]

SIa tilvalg til og fra.

Display
Viser apparatets aktuelle indstil-
linger.

a2

Produktet er last.

Kontakt, ovnlys
Til at taende og slukke lampen.

]

Den akustiske alarmfunktion er ak-
tiveret.

Hurtig opvarmning

Hurtig opvarmning.

Dl DED

Den akustiske alarm og stop tilbe-
redningsfunktionen er aktiveret.

9
g

Til at taende og slukke funktionen:

Kun pop-up besked er aktiveret.

Display
Display til indstilling af funktioner.

Udskudt start funktionen er aktive-
ret.

CIRN

(%)

Annullér indstilling.
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@ Displayet viser forskellige
meddelelser. Nar et
meddelelsesvindue vises, skal du
trykke pa displayet for at
fortsaette.

For forste anvendelse

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den forste tilslutning.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display,
Panelsignal, Signal volume, Aktuel tid.

Forste forvarmning og rengering

Forvarm det tomme produkt far
ibrugtagning og kontakt med fgdevarer.
Produktet kan afgive ubehagelig lugt og reg.
Ventiler rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbeher og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen 3. indstil den
maksimale temperatur. Der henvises til
Daglig brug. Lad produktet veere taendt i
1t

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen (). Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere taendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt rengaringsmiddel til at
rengere produktet og tilbehgret, .

7. Seettilbeher og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.
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Mekanisk bernesikring

Ovnen har den mekaniske bgrnesikring
installeret. Det er lagelasen i hgjre side af
ovnen, under betjeningspanelet.

Sadan abnes ovnlagen med
bernesikringen:

1. Tryk og hold bernesikringen oppe.

2. Treek i derhandtaget for at abne deren.
Luk ovnlagen uden at trykke pa
bernesikringen.

Sadan fjernes bernesikringen:

1. Abn lagen, og fijern bgrnesikringen med
torx-ngglen, der falger med ovnen.

2. Fastger skruen igen, nar barnesikringen
er fjernet.

—=om
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Daglig brug

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Ovnfunktioner

STANDARD

14

< | Heevning af dej

Fremskynding af dejens haevning.
Dak dejens overflade for at for-
hindre udterring.

(7) | Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker
mad og ristning af brad.

M Turbogrill
Stegning pa én ovnribbe af stagrre

Gratin og bruning.

@ Lyset slukkes automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

SPECIALPROGRAMMER

stykker kad eller fjerkrae med ben.

Varmluft

Til stegning af ked og bagning af
kager. Indstil en lavere tempera-
tur end ved over-/undervarme, da
bleeseren fordeler varmen jeevnt i
ovnens indre.

© |Henkogning

For at konservere grentsager og
frugt skal du placere konserves-
glas i en bageplade fyldt med
vand og bruge varmebestandige
glas med bajonet- eller skruelag i
samme stgrrelse. Brug den neder-
ste ovnribbe.

Frosne madvarer

Perfekt til faerdigretter (f.eks.
pommes frites, kroketter eller for-
arsruller).

(] |Oover-/undervarme
Bagning og stegning af mad pa
én ovnribbe.

ff§ Terring

Terring af skiveskaret frugt, grent-
sager og champignoner. For at
den fugtmaettede luft kan slippe
ud, sa frugten terres bedre, anbe-
fales det at abne ovnlagen lejlig-
hedsvis under terringen.

@\ Pizza
Til at bage pizza og andre retter,
der kraever mere varme nedefra.

&) [Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener til ser-
vering.

AirFry
Stegning af mad med mindre olie
og uden bagepapir

(J |Undervarme

Valg denne funktion efter en til-
beredningsproces til at brune ma-
den mere i bunden, hvis det er
ngdvendigt. Brug nederste ovn-
ribbe.

Optening

Optening af madvarer (grentsa-
ger og frugt). Optegningstiden af-
haenger af maengde og sterrelse
af de frosne madvarer.

Gratiner

Til retter som lasagne eller kartof-
felgratin. Bagning af gratin og
bruning.

(@ |Bred

Bagning af brad.
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Lavtemperaturstegning
Tilberedningsproces ved lav tem-
peratur. Den er perfekt til at tilbe-
rede delikat mad (f.eks. oksekead,
kalveked eller lammekad).

Holde varm

Hold maden varm. Bemaerk, at
visse retter fortseetter med at bli-
ve tilberedt og kan terre ud, mens
de holdes varme. Daek retterne til,
hvis det er ngdvendigt.

(> | Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at
spare energi under madlavning.
Nar du bruger denne funktion,
kan temperaturen inde i produk-
tet afvige fra den indstillede tem-
peratur. Restvarmen anvendes.
Varmeeffekten kan blive reduce-
ret. For yderligere oplysninger
henvises til Daglig brug, Bemaerk-
ninger til: Fugtig varmluft.

Bemaerkninger til: Fugtig varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal vare lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

For tilberedningsanvisninger henvises til
Tips og rad, Fugtig varmluft.

Indstilling: Ovnfunktioner

1. Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og
temperaturen.

2. Tryk pa symbolet for ovnfunktionen
for at ga ind i undermenuen.
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3. Veelg ovnfunktionen og tryk pa OK.

4. Indstil temperaturen. Tryk pa: OK

5. Tryk pd START,

Termometer - du kan tilslutte termometeret
nar som helst far eller under tilberedningen.
Se Brug af tilbeheoret,
Madlavningstermometer.

6. STOP -tryk for at slukke for
ovnfunktionen.

7. Sluk produktet.

Menu

Tryk p& = for at &bne menuen .

Menupunkt Beskrivelse

Hjeelp Til Tilberedning | Angiver automati-
ske programmer.

Renggring Angiver rengg-
ringsprogrammer.

Favoritter Angiver favoritind-
stillingerne.

Tilvalg For at indstille ovn-
konfigurationen.

Indstillin- | Opseet- For at indstille ovn-

ger ning konfigurationen.

Service Viser softwareversi-

onen og konfigura-
tionen.

Undermenu for: Rengering

Under- Beskrivelse

menu

Pyrolyse-
rengering,
Kort

Varighed: 1 h.

Pyrolyse-
rengering,
normal

Varighed: 1 h 30 min.

Pyrolyse-
rengering,
intens

Varighed: 2 h 30 min.
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Undermenu for: Tilvalg
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Under- Beskrivelse

menu
Lys Teender og slukker lyset.
Bernesik- | Forhindrer utilsigtet aktivering
ring af ovnen.

Service
Under- Beskrivelse
menu
Software- | Oplysninger om softwareversi-
version on.

Hurtig op- | Afkorter opvarmningstiden.
varmning [ Funktionen er kun tilgaengelig
for visse ovnfunktioner.

Nulstil alle | Gendanner fabriksindstillin-
indstillin- | gerne.

ger

Husk Ren- [ Teender og slukker for pamin-
gering delse.

Digitalt ur | £ndrer formatet pa den viste
tid.

Undermenu for: Indstillinger

Opseetning
Under- Beskrivelse
menu
Sprog Indstiller ovnens sprog.
Lysstyrke | Indstiller displayets lysstyrke
display
Panelsig- | Teender og slukker for lyd i

nal touch felterne. Det er ikke mu-
ligt at sla lyden fra for @.

Signal vo- | Indstiller lydstyrken pa tasteto-
lume ner og signaler.
Aktuel tid | Indstiller den aktuelle tid og

dato.

Yderligere funktioner

Favoritter %

Du kan gemme op til 3 af dine
favoritindstillinger, f.eks. ovnfunktion og
tilberedningstid.

1. Teend for ovnen.
2. Veelg den foretrukne indstilling.

3. Trykpa=.

Indstilling: Hjeelp Til Tilberedning

Undermenuen Hjeelp Til Tilberedning bestar
af et seet ekstra funktioner og programmer,
der er beregnet til dedikerede retter. Hver
reti denne undermenu er forsynet med en
velegnet indstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedningen.

Nogle retter kan ogsa tilberedes med
Termometer. Tilberedningsgrad:

* Red

+ Medium

*  Gennemstegt

Nogle retter kan tilberedes med
Veegtautomatik.

1. Teend for produktet.

Tryk pa: =

Tryk pa W, Abn Hjeelp Til Tilberedning.
Veelg en ret eller en madvaretype.
Anbring maden i produktet, og tryk pa
START .

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for det.

mhw N

4. Velg: Favoritter / Gem aktuelle
indstillinger.

5. Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen
over: Favoritter.

6. Tryk pa OK.
9. tryk for at nulstille indstillingen.

Q. tryk for at annullere indstillingen.



DANSK

Funktionslas

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2&ndring af ovnfunktionen.

1. Teend for produktet.
2. Indstil en ovnfunktion.

3. %W, b tryk samtidigt for at aktivere
funktionen.

5, ¥ tryk samtidigt for at deaktivere
funktionen.

Boernesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet

aktivering af ovnen.

1. Teend for produktet.

2. Trykpa=—.

3. Veelg Tilvalg / Bernesikring.

4. Tryk pa kodebogstaverne i alfabetisk
raekkefelge.

5. Sluk produktet.

Bornesikring er aktiveret.

Adgang til: Timer og lampe er tilgeengelig.

Lagen er last, nar der slukkes for apparatet.

For at aktivere brugen af produktet skal du

trykke pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefglge.

Gentag ovenstdende trin for at deaktivere
denne funktion.
Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis
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tidsperiode, hvis ovnfunktionen er aktiv, og
ingen indstillinger sendres.

Tabel med automatisk slukning for det givne
ovntemperaturinterval.

°C) O
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion
i leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Der henvises til
Urfunktioner.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid .

Koleblzeser

Nar ovnen er tendt, teendes koleblaseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
koleblaeseren fortsaette med at kere, indtil
ovnen kaler ned.
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Urfunktioner

Beskrivelse af urfunktioner

Funktion Beskrivelse

Timer Indstilling af tilberedningens va-
righed. Maksimum er 23 t 59
min.

Du kan indstille, hvad der skal
ske, nar tiden er gaet, ved at
indstille det foretrukne: Afslut

handling.

Akustisk alarm - nar tiden er
gaet, lyder signalet. Denne
funktion kan indstilles pa et vil-
karligt tidspunkt, ogsa nar pro-
duktet er slukket.

Afslut
handling

Akustisk alarm og stop tilbered-
ning - nar tiden er gaet, lyder
signalet, og ovnfunktionen sluk-
kes.

Kun pop-up besked - nar tiden
er gaet, vises beskeden pa dis-
playet. Denne funktion kan ind-
stilles pa et vilkarligt tidspunkt,
ogsa nar produktet er slukket.

Udskudt | Udskyder starten og/eller tilbe-
start redningens afslutning.

Forleen-
gelse af
tid

Forleengelse af tilberedningstid.

Optimer | Til visning af, hvor laenge pro-
duktet er taendt. Maksimum er
23t 59 min. Du kan sla funktio-
nen til og fra. Denne funktion

pavirker ikke ovnens funktion.

Indstilling: Aktuel tid
Taend for apparatet.
Tryk pa: Aktuel tid.
Indstil tid.

Tryk pa: OK

> wWh=
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Indstilling: Timer

1. Veelg ovnfunktion og indstil

temperaturen.
2. Tryk péz@
3. Indstil tid.

Du kan velge den foretrukne Afslut handling

ved attrykkepa © © @

4. Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskarmen.

Hvis der er 10% tilberedningstid tilbage, og

maden ikke ser ud til at vaere klar, kan du

forlaenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

2&ndre ovnfunktionen. Forleeng

tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.

Indstilling: Udskudt start

Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Tryk pa: Q)

Indstil tilberedningstiden.

Trykpa: © ® ®

Tryk pa: Udskudt start.

Veelg det gnskede starttidspunkt.

Tryk pa oK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

Noups wh =

Indstilling: Optimer

Tryk pa Q)

Trykpad ® ® ®,

Tryk: Optimer.

Skub eller tryk pa ® for at vise
driftstiden pa hovedskaermen.

5. Tryk pa oK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskarmen.

> wh =

Andring af timerindstillinger

Du kan &ndre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

1. Tryk pa: Q)
2. Indstil timerveerdien.
3. Tryk pa: OK
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Brug af tilbehoret

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Iseetning af tilbehor

En lille fordybning everst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er
0gsa tippesikringer. Den hgje kant
forhindrer kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

Indseet risten mellem ovnribbens skinner, og
serg for, at fedderne peger nedad. Serg for,
at risten rerer ved bagsiden af ovnrummet.

Bageplade / Bradepande

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med haeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

AirFry: Grillrist
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Seet AirFry risten pa tredje ovnribbe. Anbring
bagepladen nedenunder.

Brug ikke AirFry risten med
teleskopskinnerne, da olien kan gere deres
overflade glat og reducere ristens stabilitet.

Termometer

Det maler temperaturen i maden. Du kan
bruge det med alle ovnfunktioner.

Der skal indstilles to temperaturer:

o

. C - temperaturen inden i apparatet. Den
skal veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

« A _madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

+ Bor ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids saettes
helt ind i retten.

Produktet beregner en anslaet sluttid for

tilberedningen. Den afhanger af maengden

af mad, ovnfunktionen og temperaturen.
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Tilberedning med: Termometer

A

ADVARSEL! Der er risiko for
forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Ror
ikke ved
madlavningstermometeret med
de bare haender. Brug altid
ovnhandsker.

-

Taend for produktet.

2. Veelg en ovnfunktion eller en ret og, hvis
negdvendigt, ovntemperaturen.

3. Saet madlavningstermometeret i retten:

Kod, fjerkrae og fisk

Seet madlavningstermometerets spids i

midten af ked eller fisk, hvor det er

tykkest.

(=7

)

A

)

Gryderetter

Indsaet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bgr
ikke bergre bunden af det ovnfaste fad.
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4. Seet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Der henvises til
Produktbeskrivelse.

Displayet viser madlavningstermometerets

aktuelle temperatur.

5. - tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

6. ©® ® ® _¢rykforatindstille den
foretrukne valgmulighed:

*  Akustisk alarm - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

+ Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

7. Velgindstillingen, og tryk gentagne
gange pa OK for at g4 til
hovedskaermen.

8. Tryk pa START .

9. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér,
om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

10. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

Brug af: Teleskopskinner

®

Gem installationsvejledningen til
teleskopskinnerne til fremtidig
brug.

Med teleskopskinnerne er det nemmere at
iseette og fjerne ovnristene og bakkerne.
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Forsigtig! Teleskopskinnerne ma
ikke komme i opvaskemaskinen.
Smer ikke teleskopskinnerne.

1. Treek hgjre og venstre teleskopskinner

Tips og rad

Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

For tips til energibesparelse henvises til
Energiforbrug.

Symboler anvendt i tabellerne:

B | Fedevaretype
Ovnfunktion
°C |Temperatur
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2. Stil grillristen pa teleskopskinnerne, og
skub dem forsigtigt ind i ovnen. Serg for
at skubbe teleskopskinnerne heltind i
ovnen, for du lukker ovnlagen.

= | Tilbehar

= |Oovnribbe

(M |Tilberedningstid (min)

Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug merke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

» Pizzaform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

+ Bageform - mork, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

+ Ramekiner - keramiske, diameter 8 cm,
hgjde 5 cm

* Flanform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du felge
forslagene angivet pa nedenstadende tabel.
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&, = °C O

Sede boller, 16 bageplade eller brade- 180 20-30

stk. pande

Rundstykker, 9 bageplade eller brade- 180 30-40

stk. pande

Pizza, frossen, Rist 220 10-15

0,35 kg

Roulade bageplade eller brade- 170 25-35
pande

Brownie bageplade eller brade- 175 25-30
pande

Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa 200 25-30
rist

Sukkerbund til flanform pa rist 180 15-25

teerte

Victoriakager bageform pa rist 170 40 - 50

Pocheret fisk, 0,3 | bageplade eller brade- 180 20-25

kg pande

Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller brade- 180 25-35
pande

Fiskefilet, 0,3 kg | pizzaform pa rist 180 25-30

Pocheret kad, bageplade eller brade- 200 35-45

0,25 kg pande

Shashlik (fareked- | bageplade eller brade- 200 25-30

kebab), 0,5 kg pande

Cookies, 16 stk. bageplade eller brade- 180 20-30
pande

Makroner, 24 stk. | bageplade eller brade- 180 25-35
pande

Muffins, 12 stk. bageplade eller brade- 170 30-40
pande

Madteerte, 20 stk. | bageplade eller brade- 180 25-30
pande

Smakager af meor- | bageplade eller brade- 150 25-35

dej, 20 stk.

pande
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Sma teerter, 8 stk. | bageplade eller brade- 170 20-30
pande
Gregntsager, po- bageplade eller brade- 180 35-45
cherede, 0,4 kg pande
Vegetarisk omelet | pizzaform pa rist 200 25-30
Middelhavs- bageplade eller brade- 180 25-30
grentsager, 0,7 pande
kg
Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.
s = = °’C @)
Sma kager i form, 20 Over-/undervarme | Bagepla- 3 170 20-35
stk./plade de
Sma kager i form, 20 Varmluft Bagepla- 3 150 - 160 20-35
stk./plade de
Sma kager i form, 20 Varmluft Bagepla- 2094 150 -160 20-35
stk./plade de
Ableteerte, 2 forme Over-/undervarme Grillrist 2 180 70-90
220 cm
Ableteerte, 2 forme Varmluft Grillrist 2 160 70-90
©20 cm
Fedtfattig sandkage, Over-/undervarme Grillrist 2 170 40-50
kageform @ 26 cm )
Fedtfattig sandkage, Varmluft Grillrist 2 160 40 - 50
kageform @ 26 cm ")
Fedtfattig sandkage, Varmluft Grillrist 2094 160 40 - 60
kageform @ 26 cm )
Smakager af mordej Varmluft Bagepla- 3 140 - 150 20-40
de
Smakager af merdej Varmluft Bagepla- 2094 140 - 150 25-45
de
Smakager af mordej Over-/undervarme | Bagepla- 3 140 - 150 25-45

de
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&

= = °C D

Grillstegning

Toast V)

Grillrist 4

1) Forvarm produktet i 10 minutter.

Vedligeholdelse og rengering

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Bemaerkninger om rengering
Rengoringsmidler

* Renger ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et
mildt renggringsmiddel.

* Brug en renggringsoplesning til at
rengore metaloverflader.

* Renger pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Hverdagsbrug

+ Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

+ Damp kan saette sig som fugt i ovnen
eller pa ovnglasset Lad ovnen vaere teendt
10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Ter produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

+ Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad
det terre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

+ Renger ikke non-stick tilbehgret med
slibende rengaringsmiddel eller
genstande med skarpe kanter.

Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

2. Traek forenden af ovnribben vaek fra
sideveeggen.

3. Treek bagsiden af ovnribben vaek fra
sideveeggen, og tag den ud.

|

|

W

34
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4. St hyldeholderne tilbage til den
oprindelige position. Gentag trinnene i
omvendt raekkefolge.

Hvis teleskopskinnerne medfalger, skal

tappene vende fremad.

Pyrolyserengering

Brug den til at renggre produktet og breende
resterne af.

ADVARSEL! Der er risiko for
forbraending.

A Forsigtig! Hvis der er andre
produkter installeret i det samme
skab, ber de ikke bruges
samtidigt med denne funktion.
Det kan beskadige ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket
ovnlagen helt.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Fjern alttilbeher.

3. Renger ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blgd klud og et mildt
rengeringsmiddel.

4. Teend for produktet.

5. Tryk pa =/ Rengering.
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6. Vezlg rengeringstilstanden.

Nar rengeringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Kaleblaeseren arbejder ved en
hgjere hastighed.

STOP - tryk for at stoppe rengeringen, for
den er feerdig.

Brug ikke produktet, for ldgelas-symbolet
forsvinder fra displayet.

7. Sluk for produktet, nar rengeringen er

slut, og vent til det er blevet koldt.

8. Renggr ovnen indvendigt med en blad

klud. Fjern rester fra bunden af ovnen.

Husk Rengering

Nar pamindelsen vises, anbefales rengering.

Brug funktionen: Pyrolyserengering.
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4. Laegladgen pa en blgd klud pa et stabilt
underlag.
Hold i begge sider af lagelisten B i Iagens
overkant, og tryk indad, indtil Iasehagen
slipper.

Aftagning og montering af lage

Ovnlagen har tre ovnglas. Du kan fjerne
ldgen og de indvendige ovnglas for at

rengere dem. Laes hele instruktionen
"Aftagning og montering af lage", inden du
tager ovnglasset ud.

/\ Forsigtig! Brug ikke produktet

1.

uden ovnglasset.

Abn 1agen helt, og hold begge hengsler.

Seet ovnlagen halvvejs i ferste abne
position. Left og traek derefter for at
fierne lagen fra lejet.

6. Traek lagelisten fremad, og tag den ud.
7. Hold ioverkanten af Idgens ovnglas, og
treek dem forsigtigt ud et ad gangen.
Start med det gverste ovnglas. Serg for,

at glasset glider helt ud af stetterne.

8. Renger glaspanelerne med vand og
saebe. Tor ovnglasset omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Montér ovnglasset, lagelisten og
ovnlagen efter rengering, og luk
skydelasene pa begge haengsler.

Hvis lagen er installeret korrekt, vil du here

et klik, nar du lukker skydelasene.

Serg for at seette ovnglasset (A og B) pa
plads i den rigtige raekkefglge. Se efter
symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvert
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ovnglas ser forskelligt ud for at gere
afmonteringen og monteringen nemmere.

Grafikken skal vende mod ldgens indvendige
side. Kontrollér efter monteringen, at
ovnglassets rammeoverflade ikke er ru, nar
du rgrer ved den.

Nar den er korrekt installeret, klikker
lagelisten.

L

Serg for, at du monterer det midterste
glaspanel pa den rigtige plads.

~

Fejlfinding

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvad gor du, hvis ...
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Udskiftning af paeren

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted.
Paeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er
koldt.

2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Lag kluden pa ovnbunden.

Forsigtig! Hold altid

halogenlampen med en klud for

at forhindre fedtrester i at

braende pa lampen.

Baglampe

1. Drej glasdaekslet for at fjerne det.

2. Renger glasdaekslet.

3. Udskift paeren med en passende paere,
som er varmefast ved 300°C.

4. Montér glasdaekslet.

Problembeskrivelse

Arsag og lesning

Du kan ikke aktivere eller
betjene produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramforsyningen, eller ogsa er det
tilsluttet forkert.
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Problembeskrivelse

Arsag og lesning

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.
Se Urfunktioner for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet
forekommer igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Bernesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

gering.

Paeren er sprunget. Udskift paeren.
For yderligere oplysninger henvises til Vedligeholdelse og ren-

stremafbrydelse.

® Stremafbrydelse stopper altid rengering. Gentag renggringen, hvis den afbrydes af

Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i
tabellen nedenfor. Nar den falgende fejlmeddelelse fortsaetter med at blive vist pa displayet,
betyder det, at et defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din

forhandler eller et autoriseret servicecenter.

Kode og beskrivelse

Afhjzelpning

F102 — lagen er ikke helt lukket, eller lagela-
sen er gaet i stykker.

Luk lagen.
Sluk og teend for ovnen.

F111 — Termometer er ikke sat rigtigt i stik-
kontakten.

Saet Termometer helt ind i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet vir-
ker ikke korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der
ikke er snavs pa touch felterne.

F908 - produktets system kan ikke oprette
forbindelse til betjeningspanelet.

Sluk og teend for ovnen.

Servicedata

Kontakt din et autoriseret servicecenter, hvis
du ikke selv kan lgse problemet.

De ngdvendige oplysninger til
servicecenteret er angivet pa maskinens
typeskilt. Typeskiltet er anbragt pa
produktets frontramme. Det er synligt, nar
du abner lagen. Typeskiltet ma ikke fjernes
fra produktet.

Det anbefales, at du noterer
oplysningerne her:

Model (MOD.):

Produktnummer
(PNCQ):

Serienummer (S.N.):
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Tekniske data

Tekniske data
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Bredde 480 mm
Mal (indvendigt) Hgjde 361 mm
Dybde 416 mm
Omrade til bageplade 1438 cm?
@verste varmelegeme 2300 W
Nederste varmelegeme 1000 W
Grill 2300 W
Kreds 2400 W
Effektialt 3490 W
Spaending 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 18

Energiforbrug

Produktdatablad og produktoplysninger i henhold til EU's energimarkning og

okodesignforordninger

Leverandgrens navn IKEA

e STENABY 306.002.46
Identifikation af model STENABY 806.002.20
Energieffektivitetsindeks 81.2
Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig
tilstand

0.93 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmangde, blaesertvun-
gen tilstand

0.69 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde

Elektricitet

Volumen

721
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Type ovn Indbygningsovn
STENABY 33.9kg
306.002.46

Veegt
STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne,
dampovne og grillapparater - Metoder til maling af ydeevne.

Produktinformation om stremforbrug og den maksimale tid, det tager at na

strombesparende tilstand

Stremforbrug
Stremforbrug i standby 0.8W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtil- | 20 min

stand

Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og mearke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen
til minimum 3-10 min. inden tilberedningen
er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er lengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle funktioner.

Hold maden varm

Vaelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.
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Miljehensyn

Genbrug materialer med symbolet C/:‘)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjaelp med at
beskytte miljget og menneskelig sundhed
samt at genbruge affald af elektriske og
elektroniske apparater. Kasser ikke

IKEA-GARANTI

Hvor laenge geelder IKEA-garantien?

Denne garanti geelder i 5 ar fra den
oprindelige dato for kebet af dit apparat i
IKEA. Den originale kvittering kreeves som
kebsbevis. Garantireparationer forleenger
ikke garantiperioden for apparatet.

Hvem udferer servicearbejdet?

IKEA-serviceudbyderen udferer
servicearbejdet via sine egne
serviceaktiviteter eller et net af autoriserede
servicepartnere.

Hvad omfatter denne garanti?

Garantien omfatter fejl ved produktet, der
skyldes produktions- eller materialefejl fra
den dato, hvor produktet blev leveret fra
IKEA. Denne garanti gaelder kun for
husholdningsbrug. Undtagelserne er anfart
under overskriften “Hvad omfatter garantien
ikke?” | garantiperioden daekkes udgifterne
til afhjeelpning af fejlen, f.eks. reservedele,
arbejdslgn og kerselsudgifter, forudsat at
produktet er tilgaengeligt for reparation
uden seerlige udgifter, og forudsat at fejlen
vedrgrer produktions- eller materialefejl, der
er omfattet af garantien. Pa disse
betingelser geelder EU-retningslinjerne (Nr.
99/44/EF) og de respektive lokale
bestemmelser. Udskiftede dele tilhgrer IKEA.

Hvad vil IKEA gore for at afhjeelpe
problemet?

IKEAs udpegede serviceudbyder undersgger
produktet og afger efter eget sken, om det
er omfattet af denne garanti. Hvis fejlen
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apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever
produktet tilbage til din lokale
genbrugsplads eller kontakt din kommune.

anses for omfattet af garantien, vil IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner via sine egne
serviceaktiviteter derefter efter eget valg
enten reparere det defekte produkt eller
udskifte det med det samme eller et
tilsvarende produkt. Under den almindelige
reklamationsperiode pa 2 ar fra levering,
gzelder kgbelovens almindelige regler for
afhjeelpningsret.

Hvad er ikke omfattet af denne garanti?

* Normalt slid.

+ Bevidst eller uagtsom skade, skader, der
skyldes manglende overholdelse af
brugsanvisninger, forkert installation eller
tilslutning til forkert spaending, skader
der skyldes kemisk eller elektrokemisk
reaktion, rust, korrosion eller vandskade,
herunder men ikke udelukkende skader,
der skyldes for meget kalk i
vandforsyningen, skader, der skyldes
unormale forhold i det miljg, hvori
produktet er opstillet.

+ Forbrugsdele, herunder batterier og
lamper.

+ Ikke funktionelle og kosmetiske dele, der
ikke pavirker produktets normale brug,
herunder eventuelle ridser og mulige
farveforskelle.

+ Utilsigtet skade, der skyldes
fremmedlegemer eller stoffer og
rengering eller rensning af filtre,
aflgbssystemer eller saebeskuffer.

+ Skader pa fglgende dele: keramisk glas,
tilbehgr, porcelaens- og bestikkurve,
tilfersels- og aflebsrer, teetninger, lamper
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og lampeskaerme, skaerme, greb,
kabinetter og dele af kabinetter. Med
mindre det kan bevises, at sddanne
skader skyldes produktionsfejl.

+ Tilfelde, hvor der ikke kunne konstateres
fejl ved teknikerbesag.

+ Reparationer, der ikke udferes af vores
udpegede serviceudbyder og/eller
autoriserede servicepartner, eller hvor
der er anvendt uoriginale dele.

+ Reparationer, der skyldes installation, der
er defekt eller ikke i overensstemmelse
med specifikationen.

+ Brug af produktet uden for en almindelig
husholdning, f.eks. erhvervsmaessig
anvendelse.

+ Transportskader. Hvis kunden
transporterer varen til sit hjem eller en
anden adresse, fraleegger IKEA sig
ansvaret for de skader, der evt. kan ske
under transporten. Hvis IKEA leverer
varen pa kundens leveringsadresse, vil
eventuelle skader pa varen under denne
levering veere daekket af denne garanti.

+ Udagifter til at udfgre forste installation af
IKEA-apparatet. Hvis IKEAs
serviceudbyder eller dennes autoriserede
servicepartner reparerer eller udskifter
apparatet som fastsat i vilkarene i denne
garanti, vil serviceudbyderen eller dennes
autoriserede servicepartner geninstallere
det reparerede apparat eller om
ngdvendigt installere
ombytningsapparatet.

Denne begraensning geaelder ikke arbejde,

der udfgres af en uddannet specialist med

vores originale dele for at tilpasse produktet
til de tekniske sikkerhedsspecifikationer i et
andet EU-land.

Hvordan geelder de enkelte landes
lovgivning

IKEA-garantien giver dig seerlige juridiske
rettigheder, der daekker eller overstiger alle
lokale juridiske krav, der varierer fra land til
land.

Gyldighedsomrade

For produkter, der kgbes i ét EU-land og
fores til et andet EU-land, ydes
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serviceydelserne inden for rammerne af de

garantibetingelser, der er normale i det nye

land. Der eksisterer kun en forpligtelse til at
udfere servicearbejdet inden for garantiens
rammer, hvis:

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til de tekniske specifikationer i
det land, hvor garantikravet fremsaettes;

+ produktet efterlever og installeres i
henhold til Montagevejledningen og
Brugerhandbogens
sikkerhedsoplysninger;

Den serlige eftersalgsservice for IKEA-
apparater:

Kontakt endelig IKEAs eftersalgsservice for
at:

1. atfremszette et krav i henhold til denne
garanti;

2. at bede om oplysninger om installation
af IKEA-produktet i det seerlige IKEA-
kekkeninventar. Servicen giver ikke
oplysninger vedrgrende:

« den generelle installation af IKEA-
kokkener;

+ tilslutning til elektricitet samt til vand
og gas, idet disse skal udferes af en
autoriseret servicetekniker.

3. afklarende spgrgsmal i forhold til
brugerhandbogen og specifikationer for
IKEA-produktet.

For at sikre, at vi giver dig den bedste

assistance, beder vi dig laese afsnittet

Montagevejledningen og/eller

Brugerhandbogen i denne brochure, for du

kontakter os.

Sadan kommer du i kontakt med os, hvis
du har brug for vores service

Se sidste side i denne handbog, hvor du
finder en komplet liste over IKEAs udpegede
kontaktpersoner og deres nationale
telefonnumre.
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For at give dig en hurtigere
service anbefaler vi, at du
anvender de specifikke
telefonnumre, der er anfort sidst i
denne manual. Se altid de numre,
der er anfert i brochuren for
netop det produkt, du har brug
for assistance til. Fer du ringer til
os, skal du serge for, at du er klar
med IKEA-varenummeret (8-cifret
kode) og serienummeret (8-cifret
kode, der findes pa typeskiltet) for
det apparat, som du har brug for
vores hjzlp til.

GEM KVITTERINGEN! Den er dit
kabsbevis og kraeves for at
produktet er omfattet af
garantien. Bemaerk at
kvitteringen ogsa indeholder
IKEAs varebetegnelse og nummer
(8-cifret kode) pa hver af de
produkter, du har kebt.

Har du brug for ekstra hjaelp?

Hvis du har yderligere spergsmal, der ikke
vedrgrer eftersalgsservice pa apparater,
bedes du kontakte vores naermeste IKEA-
forretnings CallCenter. Vi anbefaler, at du
leeser apparatets dokumentation grundigt
igennem, far du kontakter os.
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Wijzigingen voorbehouden.

A\ Veiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt door een
foutieve installatie. Bewaar de instructies van het apparaat
voor toekomstig gebruik.

De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

- Alleen een erkende installatietechnicus kan dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Zet de stroomtoevoer uit alvorens onderhoud te plegen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat je het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.
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Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

Haal, véor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van
het apparaat.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik alleen de voedselsensor die voor dit apparaat wordt
aanbevolen.

Veiligheidsvoorschriften

Controleer, voordat u het apparaat
Installeren

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag
dit apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

+ Trek het apparaat nooit aan de

handgreep van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opengaat.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten
op een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.
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+ Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

+ Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

+ Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of
de niche onder het apparaat, met name
niet als deze werkt of als de deur heet is.

+ De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op
zo'n manier worden bevestigd dat het
niet zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

+ Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

+ De elektrische installatie moet voorzien
zijn van een isolatieapparaat waarmee u
het apparaat met alle polen van het
stroomnet kunt loskoppelen. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben van minimaal 3
mm.

+ Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

+ De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

+ Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.
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Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
je de deur opent.

Gebruik altijd glas en potten die zijn
goedgekeurd voor
conserveringsdoeleinden.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die bevochtigd zijn met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email
te voorkomen:

- plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van de ovenruimte.

- leg geen aluminiumfolie op de
bodem van de ruimte in het apparaat.

- plaats geen water direct in het hete
apparaat.

- bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

- wees voorzichtig bij het verwijderen
of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestuvrij
staal is niet van invloed op de werking
van het apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.
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Gebruik alleen accessoires die bij dit .
apparaat zijn geleverd of door de

fabrikant worden aanbevolen.

Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Als het apparaat achter een

meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een

deur), zorg er dan voor dat de deur nooit
gesloten is als het apparaat in werking is.
Warmte en vocht kunnen achter een

gesloten meubelpaneel ophopen en .
schade aan het apparaat, de behuizing of

de vloer veroorzaken. Sluit het

meubelpaneel niet tot het apparaat

compleet is afgekoeld na gebruik.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, vuur of schade aan het
apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat koud is. Het
risico bestaat dat de glasplaten breken.
Vervang de glasplaten van de deur
onmiddellijk als ze beschadigd zijn. Neem
contact op met de erkende servicedienst.
Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand veroorzaken.

Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

Pyrolytische reiniging

WAARSCHUWING! Risico op
letsel/brand/chemische uitstoot
(dampen) in pyrolytische modus.

Tijdens pyrolytische reiniging komen

dampen vrij die niet schadelijk zijn voor
mensen, met inbegrip van zuigelingen of
personen met medische aandoeningen. .
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In tegenstelling tot alle mensen kunnen
sommige vogels en reptielen zeer
gevoelig zijn voor mogelijke dampen die
vrijkomen bij het reinigingsproces van
alle pyrolytische ovens. Kleine huisdieren
kunnen ook zeer gevoelig zijn voor de
plaatselijke temperatuurveranderingen in
de nabijheid van alle pyrolytische ovens
wanneer het pyrolytische
zelfreinigingsprogramma in werking is.
Voordat u een pyrolytische
zelfreinigingsfunctie uitvoert, moet u uit
de ovenruimte verwijderen:

- overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

- alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief roosters, zijrails/
telescopische geleiders, enz. die bij
het product zijn geleverd), met name
pannen met antiaanbaklaag, andere
pannen, bakplaten, bakgerei, enz.

Antiaanbaklagen in potten, pannen,
bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur
van de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een
bron zijn voor schadelijke dampen op
laag niveau.

Lees zorgvuldig alle instructies voor
pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat als de pyrolytische reiniging in
werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.

Pyrolytische reiniging en het eerste
maximale temperatuurgebruik zijn
activiteiten bij hoge temperaturen die
dampen van kookresten en
bouwmaterialen kunnen afgeven,
aangezien dergelijke consumenten het
dringende advies krijgen om:

- tezorgen voor goede ventilatie
tijdens en na elke pyrolytische
reiniging.

- tezorgen voor goede ventilatie
tijdens en na het eerste gebruik op de
maximale temperatuur.

ervoor te zorgen dat huisdieren (vooral
vogels) zo ver mogelijk van de locatie van
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het apparaat verwijderd zijn tijdens en na
de pyrolytische reiniging en gebruik eerst
de bediening bij de maximale
temperatuur. Het bewaren ervan in een
andere ruimte is de voorkeursoptie
tijdens de pyrolytische cyclus en totdat
het apparaat weer is afgekoeld tot aan de
kamertemperatuur. Tijdens en na de
pyrolytische cyclus (totdat het apparaat is
afgekoeld) en de eerste gebruikscyclus bij
maximale temperatuur moet er voor
goede ventilatie worden gezorgd.

Binnenverlichting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die
afzonderlijk worden verkocht: Deze
lampen zijn bedoeld om bestand te zijn
tegen extreme fysieke omstandigheden
in huishoudelijke apparaten, zoals
temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over
de operationele status van het apparaat.
Ze zijn niet bedoeld voor gebruik in
andere toepassingen en zijn niet geschikt
voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Installeren

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Assemblage

Raadpleeg de montage-
instructies voor de installatie.
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Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

Verwijdering

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

Neem contact op met je plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. de
correcte afvalverwerking van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

Verwijder de deur om te voorkomen dat
kinderen en huisdieren vast komen te
zitten in het apparaat.
Verpakkingsmateriaal:

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar.
Plastic onderdelen zijn gemarkeerd met
internationale afkortingen zoals PE, PS,
etc. Gooi het verpakkingsmateriaal weg in
de daarvoor bestemde containers bij uw
plaatselijke afvalverwerkingsfaciliteit.

Elektrische installatie

A WAARSCHUWING! De elektrische

)

installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerd persoon.

De fabrikant is niet
verantwoordelijk indien u deze
veiligheidsmaatregelen uit
hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

Deze oven wordt geleverd met een netsnoer.
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Kabel

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel

het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:
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Totaal vermogen (W)| Sectie van de kabel
(mm?)

maximaal 2300 3x1

maximaal 3680 3x15

Totaal vermogen (W)| Sectie van de kabel
(mm?)

maximaal 1380 3x0.75

Productbeschrijving
Algemeen overzicht
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Bedieningspaneel

Display

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

\/ i/

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2
cm langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

Lamp

B ventilator

Inschuifrails, verwijderbaar
E Inzetniveaus

Accessoires

+ Bakrooster x 1
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
+ Bakplaat x 1
Voor gebak en koekjes.
+ Grill-/braadpan x 1
Om te bakken en braden of als pan om
vet in op te vangen.
+ AirFry: Bakrooster x 1
Om voedsel te bakken met minder olie of
zonder bakpapier.
Maximale lading: 5.kg
+ Voedselsensor x 1
Om de garing van het voedsel te meten.
+ Telescopische geleiders x 1 set
Voor platen en plateaus.
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Bedieningspaneel

Overzicht bedieningspaneel

@

e

L
g

Aan / Uit
Houd ingedrukt om het apparaat
in en uit te schakelen.
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Menu
Toont de opties en instelfuncties
van het apparaat.

A
12:30
A esec 150°C
’V@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
F E D C B
A. Dagtijd
B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
F. Voedselsensor (alleen geselecteerde
modellen)
Indicatielampjes op de display
OK [ Om de selectie/instelling te bevesti-

gen.

Favorieten
Geeft een overzicht van de favor-
iete instellingen.

Om één niveau terug te gaan in het
menu.

J

Om de laatste handeling ongedaan
te maken.

Display
Geeft de huidige instellingen van
het apparaat weer.

Om de opties in en uit te schakelen.

Het apparaat is vergrendeld.

Lampschakelaar
Om de verlichting in en uit te
schakelen.

DD

De geluidsalarmfunctie is geacti-
veerd.

Snel Opwarmen
Om de functie in en uit te schake-
len: Snel Opwarmen.

D

4|
Sl

Het geluidsalarm en de stopkook-
functie worden geactiveerd.

Alleen pop-upbericht is geactiveerd.

Display

Display met ingestelde toetsfuncties.

Uitgestelde start functie is geacti-
veerd.

Om de instelling te annuleren.

Qg a|x

Het display toont verschillende
berichten. Wanneer een
berichtvenster verschijnt, drukt u
op het display om door te gaan.
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Voor het eerste gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de
eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal,
Helderheid Display, Toetstonen,
Geluidsvolume , Dagtijd .

Eerste keer voorverwarmen en
reinigen

Warm het lege apparaat voor voordat u het
voor de eerste keer gebruikt en voordat het
met etenswaren in contact komt. Het
apparaat kan een onaangename geur en
rook afgeven. Ventileer de kamer tijdens het
voorverwarmen.

1. Haal alle accessoires en verwijderbare
inschuifrails uit het apparaat.

2. Stel de functie 3 in. Stel de
maximumtemperatuur in. Zie Dagelijks
gebruik. Laat het apparaat 1 u werken.

3. Stel de functie W in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

4. Stel de functie ™ in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

5. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

6. Reinig het apparaat en de accessoires
uitsluitend met een microvezeldoek,
warm water en een mild
reinigingsmiddel.

7. Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie.

Dagelijks gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

1

Mechanisch kinderslot

Het kinderslot is geinstalleerd op de oven.
Het zit rechts op de oven onder het
bedieningspaneel.

Openen van de ovendeur met het
kinderslot:

1. Houd het kinderslot ingedrukt.

2. Trek aan de deurgreep om de deur te
openen. Sluit de ovendeur zonder op het
kinderslot te drukken.

Het kinderslot verwijderen:

1. Open de deur en verwijder het kinderslot
met de bij de oven geleverde torxsleutel.

2. Bevestig de schroef terug nadat u het
kinderslot hebt verwijderd.

—=om
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Verwarmingsfuncties

STANDAARD
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Grillen
Om dunne stukken voedsel te gril-
len en brood te roosteren.

)

Deeg Laten Rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te
versnellen. Dek het oppervlak van
het deeg af om te voorkomen dat
het droogt.

Circulatiegrill

Voor het braden van grote stuk-
ken vlees of gevogelte met bot op
één niveau. Voor gratineren en
bruinen.

9

Hetelucht

Voor het braden van vlees en het
bakken van cakes. Stel een lagere
temperatuur in dan bij koken met
boven + onderwarmte, omdat de
ventilator de warmte gelijkmatig

verdeelt in de oven.

®

De lamp kan tijdens sommige
verwarmingsfuncties automatisch
uitschakelen als de temperatuur
onder de 80 °C komt.

SPECIAAL

Bevroren gerechten

Perfect voor kant-en-klare maaltij-
den (bijv. patat, aardappelkroke-
tjes of loempia’s).

E]

Inmaken

Om groenten en fruit in te maken,
plaatst u de potten in een bak-
plaat gevuld met water, met be-
hulp van hittebestendige potten
met bajonet- of schroefdeksels
van dezelfde grootte. Gebruik de
eerste rekstand.

Boven + onderwarmte
Voor het bakken en roosteren op
één ovenniveau.

&

Pizza-functie

Om pizza en andere gerechten te
bakken die van onderaf meer
warmte nodig hebben.

Drogen

Om in plakjes gesneden fruit,
groenten en champignons te dro-
gen. Om de met vocht verzadigde
lucht te laten ontsnappen en het
fruit beter te laten drogen, is het
raadzaam om de ovendeur tijdens
het droogproces af en toe te ope-
nen.

AirFry
Voedsel frituren met minder olie
of zonder bakpapier

Borden Warmen
Om borden voor het serveren op
te warmen.

Onderwarmte

Kies deze functie na een kookpro-
ces om het voedsel zo nodig meer
aan de onderkant te bruinen. Ge-

bruik het laagste rekniveau.

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groen-
ten en fruit). De ontdooitijd is af-
hankelijk van de hoeveelheid in-
gevroren voedsel en de grootte
daarvan.

Brood bakken
Voor het bakken van brood.

Gratineren
Voor gerechten zoals lasagne of
aardappelgratin. Voor gratineren
en bruinen.
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Lage Temperatuur Garen
Bereidingsproces bij lage tempe-
ratuur. Het is ideaal om delicate
gerechten te bereiden (bijv. rund-
vlees, kalfsvlees of lamsvlees).

Warm houden

Om voedsel warm te houden.
Houd er rekening mee dat sommi-
ge gerechten kunnen blijven ko-
ken en drogen terwijl ze warm
worden gehouden. Bedek de
schalen indien nodig.

(s | Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tij-
dens de bereiding energie te be-
sparen. Bij het gebruik van deze
functie kan de temperatuur in het
apparaat verschillen van de inge-
stelde temperatuur. De restwarm-
te wordt gebruikt. Het verwar-
mingsvermogen kan worden ver-
minderd. Raadpleeg Dagelijks ge-
bruik voor meer informatie, Op-
merkingen over: Warmelucht
(vochtig).
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2. Druk op het symbool van de

verwarmingsfunctie % om het submenu
te openen.

3. Selecteer de verwarmingsfunctie en druk
op OK.

4. Stel de temperatuur in. Druk op OK.

5. Drukop START,

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk

gewenst moment voor of tijdens het koken

aansluiten. Zie De accessoires gebruiken,

Voedselsensor.

6. STOP -druk hierop om de
verwarmingsfunctie uit te schakelen.

7. Schakel het apparaat uit.

Menu

Druk op = om het menu te openen.

Menu-item Omschrijving

Notities over: Warmelucht (vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (volgens EU 65/2014 en
EU 66/2014). Testen in overeenstemming
met: IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Raadpleeg voor de bereidingsinstructies
Aanwijzingen en tips, Warmelucht (vochtig).

Instellen: Verwarmingsfuncties

1. Het apparaat inschakelen. Op het display
verschijnt de standaard
verwarmingsfunctie en de temperatuur.

Kook- En Bakassistent | Toont overzicht van
de automatische
programma'’s.

Toont overzicht van
de schoonmaak-
programma'’s.

Reinigen

Geeft een overzicht
van de favoriete in-
stellingen.

Favorieten

Opties Om de apparaat-
configuratie in te

stellen.

Instellin- [ Instelling | Om de apparaat-
gen configuratie in te
stellen.

Toont de software-
versie en configu-
ratie.

Service
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Submenu voor: Reinigen
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Submenu Omschrijving

Pyrolyti- Duur: 1 h.
sche reini-

ging, kort

Pyrolyti- Duur: 1 h 30 min.
sche reini-
ging, nor-
maal

Pyrolyti- Duur: 2 h 30 min.
sche reini-
ging, in-
tensief

Submenu voor: Opties

Submenu Beschrijving
Geluidsvo- | Stelt het volume van de be-
lume langrijkste geluiden en signa-
lenin.
Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum
in.
Service
Submenu Omschrijving
Software- [ Informatie over softwarever-
versie sie.
Terug Herstelt fabrieksinstellingen.
naar fa-
brieksin-
stellingen

Submenu Omschrijving

Binnen-
verlichting

Schakelt de lamp in en uit.

Kinderslot | Voorkomt dat het apparaat per
ongeluk wordt geactiveerd.

Snel Op- | Verkort de opwarmtijd. Het is

warmen | alleen beschikbaar voor een
aantal verwarmingsfuncties.

Reini- Schakelt de herinnering in en

gingsher- | uit.

innering

Digitale Wijzigt de indeling van de

klokstijl weergegeven tijdsaanduiding.

Submenu voor: Instellingen

Instelling
Submenu Beschrijving
Taal Stelt de taal van het apparaat
in.
Helder- Stelt de helderheid van de dis-
heid Dis- | play in.
play
Toetsto- Schakelt het geluid van de
nen aanraakvelden in en uit. Het is
niet mogelijk om de toon te
dempen voor @

Instelling: Kook- En Bakassistent

Het submenu Kook- En Bakassistent bestaat
uit een reeks extra functies en programma's
die zijn ontworpen voor speciale gerechten.
Elk gerecht in dit submenu is voorzien van
een geschikte instelling. Je kunt de tijd en de
temperatuur tijdens het koken aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Voedselsensor. Tot hoeverre een
gerecht wordt gekookt:

* Rauw

+ Medium

* Gaar

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Per gewicht.

Het apparaat inschakelen.
Druk op —=.

Druk op @ Kook- En Bakassistent.

Kies een gerecht of een voedseltype.
Plaats het voedsel in het apparaat en
druk op START .

Als de functie is afgelopen, controleert u of
het voedsel klaar is. Verleng de
bereidingstijd indien nodig.

mhw N
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Extra functies

Favorieten 3

U kunt tot 3 van uw favoriete instellingen
opslaan, zoals de verwarmingsfunctie en de
bereidingstijd.

1. Het apparaat inschakelen.

2. Selecteer de gewenste instelling.

3. Druk op—.

4. Selecteer: Favorieten / Huidige
instellingen opslaan.

5. Druk op + om de instelling toe te voegen
aan de lijst met: Favorieten.

6. Druk opOK.
) - druk hierop om de instelling te resetten.

D druk hierop om de instelling te
annuleren.

Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de functie van het
apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

1. Het apparaat inschakelen.
2. Stel een verwarmingsfunctie in.

3. W, ¥ - druk hier tegelijkertijd op om de
functie in te schakelen.

3¢, & - druk hier tegelijkertijd op om de
functie in te schakelen.

Kinderslot

Deze functie voorkomt dat het apparaat per
ongeluk wordt geactiveerd.

1. Schakel het apparaatin.

Druk op —.

Selecteer Opties/Kinderslot.

Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde.

5. Schakel het apparaat uit.

Kinderslot is ingeschakeld.

Toegang tot: Timer en lamp zijn beschikbaar.
De deur wordt vergrendeld als het apparaat
wordt uitgeschakeld.

Eall ol
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Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde om het apparaat in te kunnen
schakelen.

Herhaal de bovenstaande stappen om deze
functie uit te schakelen.

Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er
geen instellingen worden gewijzigd, wordt
het apparaat om veiligheidsredenen na een
bepaalde periode automatisch
uitgeschakeld.

Tafel met automatische uitschakeltijden voor
het opgegeven oventemperatuurbereik.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximaal 3

Als je van plan bent een verwarmingsfunctie
te gebruiken voor een duur die langer is dan
de automatische uitschakeltijd, stel dan de
kooktijd in. Zie Klokfuncties.

De automatische uitschakeling werkt niet
met de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd.

Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.
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Klokfuncties

Omschrijving klokfuncties

Functie

Omschrijving

Timer

De duur van het koken instel-
len. Maximum is 23 u 59 min.

U kunt instellen wat er gebeurt
als de tijd om is door de voor-
keur in te stellen: Actie beéindi-
gen.

Actie be-
eindigen

Geluidsalarm - wanneer de tijd
om is, klinkt er een signaal. U
kunt deze functie op elk ge-
wenst moment instellen, ook
als de oven uitstaat.

Geluidsalarm en stop met ko-
ken - als de tijd is verstreken,
klinkt er een geluidssignaal en
wordt de verwarmingsfunctie
uitgeschakeld.

Alleen pop-up bericht - wanneer
de tijd is verstreken, verschijnt
het bericht op het display. U
kunt deze functie op elk ge-
wenst moment instellen, ook
als de oven uitstaat.

Uitge-
stelde
start

Om het begin en/of het einde
van het koken uit te stellen.

Tijd ver-
lenging

Om de bereidingstijd te verlen-
gen.

Uptimer

Om aan te geven hoe lang het
apparaat in werking is. Maxi-
mum is 23 u 59 min. U kunt de
functie in- en uitschakelen: De-
ze functie heeft geen invioed op
de werking van het apparaat.

Instelling: Dagtijd

1. Het apparaat inschakelen.
2. Druk op: Dagtijd.

3. Stel detijdin.

4. Drukop oK.

46

Instelling: Timer

1.

2.
3.
Uk

Kies de verwarmingsfunctie en stel de
temperatuur in.

Druk op Q)
Stel de tijd in.

unt de gewenste actie Einde selecteren

doorop ® ® @ tedrukken.

4.

Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft
en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je
de bereidingstijd verlengen. Je kunt ook de
verwarmingsfunctie wijzigen. Druk op +1min

om

de bereidingstijd te verlengen.

Instelling: Uitgestelde start

1.

Nowus wN

Stel de verwarmingsfunctie en de
temperatuur in.

Druk op @
Stel de bereidingstijd in.

Drukop ® ® ®

Druk op: Uitgestelde start.

Kies de gewenste starttijd.

Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

Instellen: Uptimer

Hwh =

Druk op@.

Drukop® ® ®

Druk op: Uptimer.

Schuif of druk op ® omde bedrijfstijd
op het hoofdscherm weer te geven.

Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

Timerinstellingen wijzigen

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken
op elk gewenst moment wijzigen.

1.
2.

3.

Druk op @
Stel de timerwaarde in.

Druk op OK,
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De accessoires gebruiken

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster

Plaats het rooster tussen de geleidestangen
van de roostersteun en zorg ervoor dat de
pootjes omlaag staan. Zorg ervoor dat het
rooster de achterkant van de binnenkant van
de oven raakt.

Bakplaat / Diepe schaal

Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail. Plaats de bakplaat met
de helling naar de achterkant van de
binnenkant van de oven.

AirFry: Bakrooster
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Plaats het bakrooster op het derde
rekniveau. AirFry Plaats de bakplaat eronder.

Gebruik het AirFry rooster niet met de
telescopische geleiders, omdat de olie het
oppervlak glad kan maken en de stabiliteit
van het rooster kan verminderen.

Voedselsensor

Het meet de temperatuur binnenin het
voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden
ingesteld:

o

. C. de temperatuur in het apparaat. Het
moet ten minste 25 °C hoger zijn dan de
kerntemperatuur van het voedsel.

- A de kerntemperatuur van het voedsel.
Aanbevelingen:

* Ingrediénten moeten op
kamertemperatuur zijn.

* Niet gebruiken voor vloeibare gerechten.
+ Tijdens het koken moet de naald van de
voedselsensor volledig in het gerecht

worden gestoken.
Het apparaat berekent een geschatte
bereidingseindtijd. Dit hangt af van de
voedselkwaliteit, de verwarmingsfunctie en
de temperatuur.
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Koken met: Voedselsensor

A

-

WAARSCHUWING! Er bestaat een
risico op brandwonden als de
voedselsensor en de inschuifrails
heet worden. Raak de handgreep
van de voedselsensor niet met
blote handen aan. Gebruik altijd
ovenhandschoenen.

Schakel het apparaat in.

Selecteer de verwarmfunctie of een
gerecht en, indien nodig, de
oventemperatuur.

Plaats voedselsensor in de schaal:
Vlees, gevogelte en vis

Steek de hele naald van de
voedselsensor in het vlees of de vis op
het dikste gedeelte.

)

(=7

A

)

Stoofschotel

Plaats de punt van de voedselsensor
precies in het midden van de
ovenschotel. De voedselsensor moet
tijdens het bakken op één plaats worden
gestabiliseerd. Gebruik een solide
ingrediént om dit voor elkaar te krijgen.
Gebruik de rand van de bakplaat om het
siliconen handvat van de voedselsensor
te ondersteunen. De punt van de
voedselsensor mag de bodem van de
bakplaat niet raken.

4.
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Steek de voedselsensor in het
stopcontact in het apparaat. Zie
Productbeschrijving.

Het display toont de huidige temperatuur
van de voedselsensor.

5.

6.

10.

A - druk om de kerntemperatuur van de
sensor in te stellen.

® ® ® _druk om de voorkeursoptie in

te stellen:

+ Geluidsalarm - wanneer het voedsel
de kerntemperatuur bereikt, klinkt
het signaal.

+ Geluidsalarm en stop met koken -
wanneer het voedsel de
kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt het kookproces.

Selecteer de optie en druk herhaaldelijk

op OK om naar het hoofdscherm te
gaan.

Druk op START .

Als het voedsel de ingestelde
temperatuur bereikt, klinkt er een
geluidssignaal. Controleer of het voedsel
klaar is. Verleng de bereidingstijd indien
nodig.

Haal de stekker van de voedselsensor uit
het stopcontact en haal het gerecht uit
het apparaat.

Gebruik van: Telescopische geleiders

Bewaar de installatie-instructies
voor de telescopische geleiders
voor toekomstig gebruik.

Met de telescopische geleiders kunt u de
roosters en bakplaten eenvoudig plaatsen
en verwijderen.
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/\ Letop!Reinig de telescopische
geleiders niet in de vaatwasser.
Smeer de telescopische geleiders
niet.

1. Trek de rechter en linker telescopische
geleiders naar buiten.

Aanwijzingen en tips

Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn
afhankelijk van het recept, de kwaliteit en de
kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren
dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen
aanbevolen instellingen voor temperatuur,
kooktijd en rekstand voor specifieke soorten
voedsel.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.

Als je voor een speciaal recept de instelling
niet kunt vinden, zoek dan naar een
soortgelijk recept.

Zie Energieverbruik voor tips over
energiebesparing.

Symbolen gebruikt in de tabellen:
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2. Plaats het rooster op de telescopische
geleiders en duw ze voorzichtig in de
oven. Zorg dat u de telescopische
geleiders helemaal in de oven schuift
voordat u de ovendeur sluit.

°C |Temperatuur

Accessoire

= |Inzetniveau
O

Kooktijd (min)

| Soort voedsel

m| ¢

Verwarmingsfunctie

Warmelucht (vochtig) - aanbevolen
accessoires

Gebruik donkere en niet-reflecterende
bakjes en schalen. Ze nemen de warmte
beter op dan licht en reflecterend servies.

+ Pizzapan - donker, niet-reflecterend,
diameter 28 cm

+ Bakschaal - donker, niet-reflecterend,
diameter 26 cm

* Ramekins - keramiek, diameter 8 cm,
hoogte 5 cm

+ Flanbasisblik - donker, niet-reflecterend,
diameter 28 cm
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Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel

staan.
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&, = °C O
Zoete broodjes, bakplaat of lekschaal 180 20-30
16 stuks
Broodjes, 9 stuks | bakplaat of lekschaal 180 30-40
Pizza, bevroren, |bakrooster 220 10-15
0,35 kg
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 25-35
Brownie bakplaat of lekschaal 175 25-30
Soufflé, 6 stuks keramieken vormpjes op 200 25-30

rooster

Luchtige flanbo- | flanvorm op rooster 180 15-25
dem
Victoriataart met | ovenschaal op rooster 170 40 - 50
jamvulling
Gepocheerde vis, | bakplaat of lekschaal 180 20-25
0,3 kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 25-35
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 25-30
Gepocheerd bakplaat of lekschaal 200 35-45
vlees, 0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 25-30
Koekjes, 16 stuks | bakplaat of lekschaal 180 20-30
Bitterkoekjes, 24 | bakplaat of lekschaal 180 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks | bakplaat of lekschaal 170 30-40
Hartig gebak, 20 | bakplaat of lekschaal 180 25-30
stuks
Zandkoekjes, 20 | bakplaat of lekschaal 150 25-35
stuks
Taartjes, 8 stuks | bakplaat of lekschaal 170 20-30
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Groenten, gepo- | bakplaat of lekschaal 180 35-45
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch om- | pizzavorm op rooster 200 25-30
elet
Mediterrane bakplaat of lekschaal 180 25-30
groenten, 0,7 kg
Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met |[EC 60350-1.
£ = = °C 8)
Kleine cakes, 20 stuks Boven + onder- Bakplaat 3 170 20-35
per bakplaat warmte
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht Bakplaat 3 150 - 160 20-35
per bakplaat
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht Bakplaat 2en4 150 - 160 20-35
per bakplaat
Appeltaart, 2 blikken Boven + onder- Bakroos- 2 180 70-90
220 cm warmte ter
Appeltaart, 2 blikken Hetelucht Bakroos- 2 160 70-90
@20 cm ter
Vetvrije sponscake, Boven + onder- Bakroos- 2 170 40-50
cakevorm @26 cm P warmte ter
Vetvrije sponscake, Hetelucht Bakroos- 2 160 40-50
cakevorm @26 cm 1) ter
Vetvrije sponscake, Hetelucht Bakroos- 2en4 160 40-60
cakevorm @26 cm 1) ter
Zandkoekjes Hetelucht Bakplaat 3 140 - 150 20-40
Zandkoekjes Hetelucht Bakplaat 2en4 140 - 150 25-45
Zandkoekjes Boven + onder- Bakplaat 3 140 - 150 25-45
warmte
Toast 1 Grillen Bakroos- 4 max. 1-5
ter

1) Warm het apparaat 10 minuten voor.




NEDERLANDS

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Opmerkingen over de reiniging
Reinigingsmiddelen

* Reinig de voorkant van het apparaat
uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild
reinigingsmiddel.

+ Gebruik een reinigingsoplossing om
metalen oppervlakken te reinigen.

+ Reinig vlekken met een mild
reinigingsmiddel.

Dagelijks gebruik

+ Reinig na elk gebruik de binnenkant van
het apparaat. Vetophoping of andere
resten kunnen brand veroorzaken.

+ Vocht kan in de oven of op de glazen
deurpanelen condenseren. Om de
condens te verminderen, dien je het
apparaat gedurende 10 minuten te laten
werken voordat je er iets in plaatst.
Bewaar voedsel niet langer dan 20
minuten in het apparaat. Droog de
binnenkant van het apparaat na elk
gebruik alleen met een microvezeldoek.

Accessoires

+ Reinig alle accessoires na elk gebruik en
laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte
doek met warm water en een mild
reinigingsmiddel. De accessoires niet in
de afwasmachine reinigen.

+ Reinig de antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

Verwijderbare inschuifrails

Verwijder de inschuifrails om het apparaat te
reinigen.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Trek de inschuifrail bij de voorkant uit de
zijwand.
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3. Trek de geleider bij de achterkant uit de
zijwand en verwijder het.

|

‘
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%&N \
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4. Plaats de inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie. Herhaal deze
stappen in omgekeerde volgorde.

Als de telescopische geleiders worden

geleverd, moeten de borgpennen naar voren

wijzen.

Pyrolytische reiniging

Gebruik het om het apparaat te reinigen en
de resten te verbranden.

A WAARSCHUWING! Er bestaat
gevaar voor brandwonden.

A Let op! Als er andere apparaten
in dezelfde kast zijn geinstalleerd,
gebruik deze dan niet tijdens
deze functie. Dit kan de oven
beschadigen.

Start de functie niet als je de ovendeur niet
volledig hebt gesloten.

1. Zorg ervoor dat het apparaat koud is.

2. Verwijder alle accessoires

3. Reinig de binnenzijde van de oven en de
glazen deur aan de binnenkant met
warm water, een zachte doek en een
mild reinigingsmiddel.

4. Schakel het apparaat in.

5. Druk op =/ Reinigen.

6. Selecteer de reinigingsmodus.

Als het reinigen begint, wordt de deur van

de oven vergrendeld en is de lamp uit. De

koelventilator werkt op een hogere snelheid.
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STOP - druk hierop om het reinigen te

stoppen voordat het is voltooid.

Gebruik het apparaat niet totdat het

deurvergrendelingssymbool van het display

verdwijnt.

7. Wanner de reiniging is voltooid, zet u het
apparaat uit en wacht tot het koud is om
het schoon te maken.

8. Maak de binnenkant van de oven schoon
met een zachte doek. Verwijder het
residu van de bodem van de oven.

Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, is
reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.Re

De deur verwijderen en installeren

De ovendeur beschikt over drie glasplaten.
Je kunt de ovendeur en de interne glasplaat
verwijderen om het schoon te maken. Lees
de volledige instructie 'Verwijderen van
installatiedeur' voordat u de glasplaten
verwijdert.

/\ Letop!Gebruik het apparaat
nooit zonder de glasplaten.

1. Open de deur volledig en houd beide
scharnieren vast.

2. Til de vergrendelingen op en trek eraan
totdat ze klikken.
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Sluit de ovendeur in de eerste
openingsstand. Til hem daarna op en
trek hem naar voren, verwijder hem dan
van zijn plek.

Plaats de deur op een zachte doek op
een stabiele ondergrond.

Pak de deurafdekking B aan de
bovenkant van de deur aan beide kanten
vast en druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

. Trek de deurlijst naar voren om hem te

verwijderen.

Houd de glasplaten van de deur bij de
bovenkant vast en trek ze er voorzichtig
een voor een uit. Begin bij de bovenste
plaat. Zorg dat het glas volledig uit de
geleiders schuift.

.

Reinig de glasplaten met een sopje.
Droog de glazen panelen zorgvuldig.
Reinig de glasplaten nietin de
vaatwasser.

Installeer na het reinigen de glasplaten,
het deurbeslag en de ovendeur en sluit
de hendels op de beide scharnieren.
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Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je
een klik bij het sluiten van de
vergrendelingen.

Zorg ervoor dat u de glasplaten (A en B)
weer in de juiste volgorde terugplaatst.
Controleer op het symbool / opdruk op de
zijkant van het glaspaneel. Elk van de
glasplaten ziet er anders uit om demontage
en montage gemakkelijker te maken.

De zeefdrukzone moet naar de binnenkant
van de deur gericht zijn. Zorg ervoor dat het
oppervlak van de glasplaat op de bedrukte
zijde na de installatie niet ruw aanvoelt.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt
de rand van de deur.

Probleemoplossing

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Wat te doen als...

54

Zorg dat u de middelste glasplaat correct in
de zittingen plaatst.

Het lampje vervangen

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Leg de doek op de vloer van de oven.

Let op! Houd de halogeenlamp
altijd vast met een doek om te
voorkomen dat vetresten op de
lamp branden.

Achterlamp

1. Draai de glazen afdekking om die te
verwijderen.

2. Reinig de glasafdekking.

3. Vervang de lamp door een geschikte 300
°C hittebestendige lamp.

4. Installeer het glazen deksel.

Probleembeschrijving

Pauzeren en hervatten

schakelen of gebruiken.

Je kunt het apparaat niet in- | Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of niet
goed geinstalleerd.
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Probleembeschrijving

Pauzeren en hervatten

Het apparaat warmt niet op.

De klok is niet ingesteld.
Raadpleeg Klokfuncties om de klok in te stellen.

De deur is niet goed gesloten.

De zekering is doorgeslagen.

Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is. Als het
probleem zich opnieuw voordoet, neem dan contact op met
een gekwalificeerde elektricien.

Kinderslot is ingeschakeld.

De lamp is uit.

De lamp is opgebrand. Vervang de lamp.
Raadpleeg Onderhoud en reiniging voor informatie.

wordt onderbroken door stroomuitval.

® Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze

Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer. U vindt de lijst
met problemen in de onderstaande tabel. Wanneer een van deze foutmeldingen op het
display blijft verschijnen, betekent dit dat een defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld.
Neem in dat geval contact op met uw dealer of met een erkend servicecentrum.

Code en omschrijving

Oplossing

F102 - de deur is niet volledig gesloten of de
deurvergrendeling is kapot.

Sluit de deur.
Schakel het apparaat uit en weer in.

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in
het stopcontact gestoken.

Steek de Voedselsensor volledig in het stop-
contact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het dis-
play werken niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-
voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen ver-
binding maken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met een erkende
serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje
bevindt zich op het voorframe van het
apparaat. Het is zichtbaar wanneer u de
deur opent. Verwijder het typeplaatje niet uit
het apparaat.

Wij raden je aan om de gegevens hier te
noteren:

Model (MOD.):

Productnummer
(PNCQ):

Serienummer (S.N.):
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Technische gegevens

Technische gegevens
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Breedte 480 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 361 mm
Diepte 416 mm
Gebied van de bakplaat 1438 cm?
Bovenste verwarmingselement 2300 W
Onderste verwarmingselement 1000 W
Grillen 2300 W
Ring 2400 W
Totale beoordeling 3490 W
Spanning 220-240V
Frequentie 50 - 60 Hz
Aantal functies 18

Energieverbruik

Productinformatieblad en productinformatie volgens de EU-regelgeving voor

energielabels en ecologisch ontwerp

Naam leverancier IKEA

Modelnummer STENABY 306.002.46
STENABY 806.002.20

Energie-efficiéntie-index 81.2

Energie-efficiéntieklasse A+

Energieverbruik met een standaard belading, conven-
tionele modus

0.93 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, hete-
luchtmodus

0.69 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron

Elektriciteit

Volume

721
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Soort oven Inbouwoven
STENABY 33.9kg
306.002.46

Massa
STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grills - Methoden voor het meten van prestaties.

Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de toepasselijke

modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik

Stroomverbruik in stand-by

0.8 W

modus voor laag vermogen te bereiken

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke [ 20 min

Energiebesparende tips

De onderstaande tips helpen u energie te
besparen bij het gebruik van uw apparaat.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers om
energie te besparen

Verwarm het apparaat niet voor voordat u
gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de
bereidingsfuncties met hete lucht om
energie te besparen.

Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur
tot minimaal 3-10 minuten voor het einde

van het koken. De restwarmte binnen in het
apparaat zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel
warm te houden of andere gerechten op te
warmen.

Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte of temperatuur aan.

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is
dan 30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige
functies van het apparaat automatisch
eerder uitgeschakeld.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de
bereiding energie te besparen.
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Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je
kunt de verlichting weer inschakelen, maar

Milieubescherming

Recycleer de materialen met het symbool

C/?). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het
afval van elektrische en elektronische

IKEA GARANTIE

Hoe lang is de garantie van IKEA geldig?

Deze garantie is geldig voor 5 jaar vanaf de
orginele datum van aankoop van Uw
apparaat bij IKEA. De orginele verkoopbon is
benodigd als bewijs van aankoop. Indien
onderhoudswerk is uitgevoerd onder de
garantie, zal dit de garantie periode voor het
apparaat niet verlengen.

Wie zal de service uitvoeren?

De IKEA servicedienst zal de service
uitvoeren via het eigen bedrijf of het
erkende servicepartnernetwerk.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat,
die veroorzaakt zijn door verkeerde
constructie of materiaalfouten vanaf de
aankoopdatum bij IKEA. Deze garantie is
uitsluitend van toepassing bij huishoudelijk
gebruik. De uitzonderingen worden onder
de hoofding “Wat valt er niet onder deze
garantie?” gespecificeerd. Binnen de
garantieperiode worden er geen kosten om
de storing te verhelpen aangerekend, d.w.z.
reparaties, onderdelen, arbeidsloon en
transport, op voorwaarde dat het apparaat
toegankelijk is voor reparatie zonder
speciale kosten en dat het defect betrekking
heeft op verkeerde constructie of
materiaalfouten die onder de garantie
vallen. Op deze voorwaarden zijn de EG-
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deze handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

apparaten. Gooi apparaten gemarkeerd met

het symbool = niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.

richtlijnen (Nr. 99/44/EG) en de
respectievelijke plaatselijke voorschriften
van toepassing. Vervangen onderdelen
worden het eigendom van IKEA.

Wat zal IKEA doen om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangestelde servicedienst zal
het product onderzoeken en bepalen, dit
uitsluitend ter eigen beoordeling, of het
gedekt wordt door deze garantie. Als het
gedekt blijkt te zijn, zal de IKEA servicedienst
of de erkende servicepartner dan via het
eigen bedrijf, uitsluitend ter eigen
beoordeling, ofwel het defecte product
repareren of het vervangen door hetzelfde
of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder deze garantie?

+ Normale slijtage.

+ Opzettelijk aangebrachte schade of
schade door verwaarlozing, schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van
de bedieningshandleiding, onjuiste
installatie of aansluiting op een verkeerd
voltage, schade veroorzaakt door
chemische of elektro-chemische reactie,
roest, corrosie of waterschade, maar niet
beperkt tot schade veroorzaakt door
overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroor zaakt door
abnormale omgevingsomstandigheden.
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+ Verbruiksonderdelen, met inbegrip van
batterijen en lampjes.

+ Niet-functionele en decoratieve
onderdelen die niet van invloed zijn op
het normale gebruik van het apparaat,
inclusief eventuele krassen en mogelijke
kleurverschillen.

+ Onvoorziene schade veroorzaakt door
vreemde voor-werpen of stoffen en het
reinigen of deblokkeren van filters,
afvoersystemen of wasmiddellades.

+ Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, serviesgoed en
bestekmandjes, toevoer- en afvoerpijpen,
afdichtingen, lampen en lampenkapjes,
schermen, knoppen, behuizingen en
gedeeltes van behuizingen, tenzij kan
worden aangetoond dat deze veroorzaakt
zijn door fabricagefouten.

+ Gevallen waarbij geen storing
geconstateerd kon worden tijdens het
bezoek van een technicus.

+ Reparaties die niet zijn uitgevoerd door
onze aange-stelde servicediensten en/of
een erkende contractuele servicepartner
of wanneer er niet-originele onderdelen
gebruikt zijn.

+ Reparaties die veroorzaakt zijn door
installatie die verkeerd of niet in
overeenstemming met de specificatie is
uitgevoerd.

+ Gebruik van het apparaat in niet-
huishoudelijke omgeving d.w.z.
professioneel gebruik.

+ Transportschade. Indien het apparaat
door een klant naar zijn huis of een ander
adres vervoert, kan IKEA niet
aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele transportschade. Indien IKEA
het apparaat aflevert op het door de klant
aangegeven adres, dan is eventuele
schade die ontstaan is tijdens de
aflevering gedekt door de garantie.

+ Kosten voor de uitvoering van de
installatie van het IKEA-apparaat. Indien
de IKEA servicedienst of de erkende
servicepartner het apparaat, binnen de
voorwaarden van deze garantie,
repareert of vervangt, zal de servicedienst
of de erkende servicepartner, indien
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nodig, het gerepareerde apparaat of het

vervangende apparaat installeren.
Deze beperking is niet van toepassing op
foutloze werkzaamheden uitgevoerd door
een gekwalificeerd specialist met gebruik
van onze originele onderdelen teneinde het
apparaat aan te passen aan de technische
veiligheidsspecificaties van een ander EU-
land.

Hoe zijn de landelijke wetten van
toepassing

De garantie van IKEA geeft u specifieke
wettelijke rechten, die op zijn minst voldoen
aan alle plaatselijke wettelijke eisen die per
land verschillend zijn.

Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-land zijn
aangeschaft en meegenomen worden naar
een ander EU-land, zal de dienstverlening
uitgevoerd worden in het kader van de
garantievoorwaarden die in het nieuwe land
gebruikelijk zijn. Een verplichting om
diensten te verlenen in het kader van de
garantie bestaat uitsluitend als:

+ het apparaat en de installatie ervan
voldoen aan de technische specificaties
van het land waarin aanspraak gemaakt
wordt op de garantie;

* het apparaat en de installatie ervan in
overeen-stemming zijn met de montage-
instructies en de veiligheidsinformatie die
in de gebruikershandleiding staan.

De speciale Klantenservice voor

apparaten van IKEA:

Aarzel alstublieft niet om contact op te
nemen met de speciale IKEA Klantenservice
om:

1. een beroep te doen op deze garantie;
2. uitleg te vragen over de installatie van
het IKEA appa-raat in het daarvoor
bedoelde keukenmeubel van IKEA. De
service geeft u geen uitleg met
betrekking tot:
+ de volledige installatie van uw IKEA
keuken;
+ aansluitingen op het elektriciteitsnet
(als het appa-raat geleverd wordt
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zonder stekker en kabel), op de
water- en gasleiding, want dit moet
gedaan worden door een erkend
installateur.

3. uitleg te vragen over de
gebruikershandleiding en de
specificaties van het IKEA apparaat.

Om ervoor te zorgen dat wij u de beste

service verlenen, verzoeken wij u de

montage-instructies en/of de gebrui-
kershandleiding in dit boekje zorgvuldig te
lezen voordat u contact met ons opneemt.

Hoe kunt u ons bereiken als u hulp nodig
hebt

O

Op de laatste pagina van deze handleiding
vindt u de volledige lijst van door IKEA
erkende servicebedrijven met de
bijbehorende nationale telefoonnummers.

Om u sneller van dienst te
kunnen zijn, advi-seren wij u de
specifieke telefoonnummers te
bellen die aan het eind van deze
handleiding vermeld zijn. Gebruik
altijd de telefoon-nummers die in
het boekje staan van het apparaat
waarvoor u assistentie nodig
heeft. Voordat u ons belt, zorg
ervoor dat u het IKEA-
artikelnummer (8 cijfers) en het
serienummer (8 cijfers die op het
typeplaatje staan) bij de hand
hebt voor het apparaat waarvoor
u onze hulp nodig hebt.

@ BEWAAR DE KASSABON!
Dit is uw aankoopbewijs en nodig
om de garantie te doen gelden.
Op de kassabon staat ook de
naam van het IKEA artikel en het
nummer (8 cijfers) voor elk
apparaat dat u gekocht heeft.

Hebt u meer hulp nodig?
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Neem, voor alle andere vragen die geen
betrekking hebben op de service voor
apparaten, contact op met het call center
van de dichtstbijzijnde vestiging van IKEA.
Wij raden u aan de documentatie van het
apparaat zorgvuldig te lezen voordat u
contact met ons opneemt.
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/\ Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and
damage. Always keep the instructions with the appliance for
future reference.

Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

General safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person can install this appliance and replace
the cable.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Before any maintenance, cut the power supply.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
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- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

- Use only the food sensor recommended for this appliance.

Safety instructions

Installation

Warning! Only a qualified person
must install this appliance.

+ Remove all the packaging.

+ Do notinstall or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

+ Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

+ Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation
requirements.

+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

+ Before mounting the appliance, check if
the oven door opens without restraint.

+ The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electric
shock.

+ All electrical connections should be made
by a qualified electrician.
+ The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Should the mains cable need to be
replaced, this must be carried out by our
Authorised Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below the appliance, especially when it
operates or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.
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+ The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

+ Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

Use

Warning! Risk of injury, burns
and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

+ Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

+ Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can be released.

+ Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

+ Do not apply pressure on the open door.

+ Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

+ Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

+ Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

+ Do not put flammable products or items
moistened with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ Warning! Risk of damage to the
appliance.

+ To prevent damage or discolouration to
the enamel:

- do not put ovenware or other objects
directly on the bottom of the
appliance's cavity.

- do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.
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- do not put water directly into the hot
appliance.

- do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.

Discolouration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure
the door is never closed when the
appliance operates. Heat and moisture
can build up behind a closed furniture
panel and cause subsequent damage to
the appliance, the housing unit or the
floor. Do not close the furniture panel
until the appliance has cooled down
completely after use.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire, or
damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is a
risk that the glass panels can break.
Replace door glass panels immediately
when they are damaged. Contact the
Authorised Service Centre.

Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!
Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.
Fat and food remaining in the appliance
can cause fire.

If you use an oven spray, follow the safety
instructions on the packaging.
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Pyrolytic cleaning

Warning! Risk of injury / fires /
chemical emissions (fumes)
during the pyrolytic mode.

During pyrolytic cleaning, fumes are
released that are not harmful to humans,
including infants or persons with medical
conditions.

Unlike all humans, some birds and
reptiles can be extremely sensitive to
potential fumes emitted during the
cleaning process of all pyrolytic ovens.
Small pets can also be highly sensitive to
the localized temperature changes in the
vicinity of all pyrolytic ovens when the
pyrolytic self-cleaning program is in
operation.

Before carrying out a pyrolytic self-
cleaning function remove from the oven
cavity:

- any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

- any removable objects (including
shelves, side rails / telescopic
runners, etc. provided with the
product) particularly any non-stick
pots, pans, trays, utensils etc.

Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils, etc., can be damaged by the high
temperature pyrolytic cleaning operation
of all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.

Read carefully all the instructions for
pyrolytic cleaning.

Keep children away from the appliance
while the pyrolytic cleaning is in
operation. The appliance becomes very
hot and hot air is released from the front
cooling vents.

Pyrolytic cleaning and first maximum
temperature use are high temperature
operations that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are strongly
advised to:

- Provide good ventilation during and
after each pyrolytic cleaning.
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- Provide good ventilation during and
after the first use at maximum
temperature operation.

Ensure that any pets (especially birds) are
taken as far as possible from the vicinity
of the appliance location during and after
the pyrolytic cleaning and first use
maximum temperature operation.
Keeping them in a different room would
be the preferred option during the
pyrolytic cycle and until appliance has
cooled down again to room temperature.
Good ventilation has to be provided
during and after (till appliance cools
down) operations of the pyrolytic cycle
and first maximum temperature use
cycle.

Internal lighting

/\ Warning! Risk of electric shock.

Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended to
withstand extreme physical conditions in
household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are
intended to signal information about the
operational status of the appliance. They
are not intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
Use original spare parts only.

Disposal

Warning! Risk of injury or
suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.
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+ Disconnect the appliance from the mains
supply.

+ Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

+ Remove the door to prevent children and
pets from getting trapped inside the
appliance.

+ Packaging material:

Installation

Warning! Refer to Safety
chapters.

Assembly

@ Refer to the Assembly
Instructions for the installation.

Electrical installation

/\ Warning! Only a qualified person
must do the electrical installation.

@ The manufacturer is not
responsible if you do not follow
the safety precautions from the
Safety chapters.

This oven is only supplied with a main cable.

Cable

Cable types applicable for installation or
replacement:
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The packaging material is recyclable.
Plastic parts are marked with
international abbreviations such as PE,
PS, etc. Dispose of the packaging material
in the containers provided for this
purpose at your local waste management
facility.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Section of the cable
(mm?)

Total power (W)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x15

The earth cord (green / yellow cable) must
be 2 cm longer than the brown phase and
blue neutral cables.
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Product description
General overview
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Control panel

Control panel overview
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Lamp

E Fan

Shelf support, removable
B shelf positions

Accessories

Wire shelf x 1

For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray x 1

For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan x 1

To bake and roast or as pan to collect fat.
AirFry: Wire shelf x 1

To fry food with less oil or without baking
paper.

Maximum load: 5 kg.

Food Sensor x 1

To measure how far the food is cooked.
Telescopic runners x 1 set

For shelves and trays.

naa an

Press and hold to turn the appli-
ance on and off.

Menu

Lists the appliance options and
setting functions.
Favourites

Lists the favourite settings.
Display

4] Shows the current settings of the
appliance.

Lamp switch
To turn the lamp on and off.
Fast Heat Up

6 | To turn on and off the function:
Fast Heat Up.

Display

Display with key functions set.
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12:30
A s 150°C
{@ 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
A. Time of Day
B. START/STOP
C. Temperature
D. Heating functions
E. Timer
F. Food Sensor (selected models only)

68

Display indicators

To turn the options on and off.

The appliance is locked.

The sound alarm function is activa-
ted.

Dl DIED| v

The sound alarm and stop cooking
function is activated.

9
S

Pop up message only is activated.

Delayed start function is activated.

Display indicators

To cancel the setting.

OK | To confirm the selection / setting.

{ | Togo one level back in the menu.

) | To undo the last action.

Before first use

Warning! Refer to Safety
chapters.

First connection

The display shows welcome message after
the first connection.

You have to set: Language, Display

Brightness, Key Tones, Buzzer Volume, Time

of Day.

Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate

the room during preheating.
1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function CJ. Set the maximum
temperature. Refer to Daily use. Let the
appliance operate for 1 h.

Q glels

The display shows various
messages. When a message
window appears, press the
display to continue.

Set the function (&, set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Set the function (). Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Putthe accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

w

Mechanical child lock

The oven has the mechanical child lock
installed. It is the door lock on the right side
of the oven, below the control panel.
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To open the oven door with the child

lock:

1. Push and hold up the child lock.

2. Pull the door handle to open the door.
Close the oven door without pushing the
child lock.

Daily use

Warning! Refer to Safety
chapters.

Heating functions

STANDARD
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To remove the child lock:

1. Open the door and remove the child lock
with the torx key supplied with the oven.

2. Fix the screw back after removing the
child lock.

—=am

(& |conventional Cooking
To bake and roast food on one
shelf position.

Grill
To grill thin pieces of food and to
toast bread.

[ Pizza Function

To bake pizza and other dishes
that require more heat from be-
low.

AirFry
Frying food with less oil and with-

out baking paper

¥ Turbo Grilling
To roast large meat joints or poul-
try with bones on one shelf posi-
tion. To bake gratins and to
brown.

True Fan Cooking

To roast meat and bake cakes. Set
a lower temperature than for Con-
ventional Cooking as the fan dis-
tributes heat evenly in the oven
interior.

(] |Bottom Heat

Choose this function after a cook-
ing process to brown the food
more on the bottom if needed.
Use the lowest shelf level.

(5)

Bread Baking
To bake bread.

Frozen Foods

Perfect for ready meals (e.g.
french fries, croquettes or spring
rolls).

)

Dough Proving
To speed up the rising of the yeast
dough. Cover the surface of the

dough to prevent from drying.
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The lamp may turn off
automatically at a temperature
below 80°C during some heating
functions.
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SPECIALS

B

Preserving

To preserve vegetables and fruits,
place canning jars in a baking tray
filled with water, using heat-resist-
ant jars with bayonet or screw
caps of the same size. Use the
lowest shelf position.

(¥s | Moist Fan Baking

This function is designed to save
energy during cooking. When you
use this function, the temperature
inside the appliance may differ
from the set temperature. The re-
sidual heat is used. The heating
power may be reduced. For more
information refer to Daily use,
Notes on: Moist Fan Baking.

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and
mushrooms. To allow the mois-
ture-saturated air to escape and
the fruit to dry better, it is advisa-
ble to open the oven door occa-
sionally during the drying proc-
ess.

Plate Warming
To preheat plates for serving.

3

Defrost

To defrost food (vegetables and
fruit). The defrosting time de-
pends on the amount and size of
the frozen food.

Au Gratin

For dishes such as lasagna or po-
tato gratin. To bake gratins and to
brown.

sLow|
cooK

Slow Cooking

Low temperature cooking proc-
ess. It's perfect to cook delicate
food (e.g., beef, veal or lamb).

Keep Warm

To keep food warm. Please note
that some dishes may continue to
cook and dry out while being kept
warm. Cover the dishes if neces-
sary.

Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not
interrupted and the oven operates with the
highest energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to Hints
and tips, Moist Fan Baking.

Setting: Heating functions

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.
3. Select the heating function and press
OK.

4. Setthe temperature. Press oK.

5. Press START,

Food Sensor - you can plug the sensor at any

time before or during cooking. Refer to

Using the accessories, Food sensor.

6. STOP - press to turn off the heating
function.

7. Turn off the appliance.
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Menu

Press = to enter the menu.
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Submenu Description
Cleaning | Turns the reminder on and off.
Reminder

Digital Changes the format of the dis-
Clock played time indication.

Style

Submenu for: Settings

Menu item Description
Assisted Cooking Lists automatic
programmes.
Cleaning Lists cleaning pro-
grammes.
Favourites Lists the favourite
settings.
Options To set the appli-
ance configuration.
Settings | Setup To set the appli-
ance configuration.
Service Shows the software

version and config-
uration.

Submenu for: Cleaning

Submenu

Description

Pyrolytic
cleaning,
quick

Duration: 1 h.

Pyrolytic
cleaning,
normal

Duration: 1 h 30 min.

Pyrolytic
cleaning,
intense

Duration: 2 h 30 min.

Setup
Submenu Description
Language | Sets the appliance language.
Display Sets the display brightness.
Bright-
ness
Key Tones | Turns the tone of the touch
fields on and off. It is not pos-
sible to mute the tone for (D
Buzzer Sets the volume of key tones
Volume and signals.
Time of Sets the current time and date.
Day
Service
Submenu Description
Software | Information about software
Version version.
Reset All Restores factory settings.
Settings

Submenu for: Options

Submenu

Description

Light

Turns the lamp on and off.

Child Lock

Prevents accidental activation
of the appliance.

Fast Heat
Up

Shortens the heat up time. It is
available only for some of the
heating functions.

Setting: Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of a set
of additional functions and programs that
are designed for dedicated dishes. Each dish
in this submenu is provided with a suitable
setting. You can adjust the time and the
temperature during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor. The degree to which a
dish is cooked:

* Rare
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* Medium
* Well Done

For some of the dishes you can also cook
with Weight Automatic.

1. Turn on the appliance.

2. Press—.

3. Press W, Enter Assisted Cooking.

Additional functions

Favourites Y¢

You can save up to 3 of your favourite
settings, such as heating function and
cooking time.

Turn on the appliance.
Select the preferred setting.

Press —.

Select: Favourites / Save current settings.
Press + to add the setting to the list of:
Favourites.

6. Press OK.

9. press to reset the setting.

uhew N

(< press to cancel the setting.

Function lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

1. Turn on the appliance.

2. Seta heating function.

3. W, ¥ - press at the same time to turn
on the function.

3¢, § - press at the same time to turn off
the function.

Child Lock

This function prevents accidental activation
of the appliance.

1. Turn on the appliance.

2. Press—.

3. Select Options / Child Lock.

4. Press the code letters in an alphabetical
order.
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4. Choose a dish or a food type.

5. Place the food inside the appliance and
press START .

When the function ends, check if the food is

ready. Extend the cooking time, if needed.

5. Turn off the appliance.

Child Lock is activated.

Access to: Timer and lamp is available. The
door is locked when the appliance is turned
off.

To enable the use of the appliance, press the
code letters in an alphabetical order.

To deactivate this function repeat the above
steps.

Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

Table with automatic switch off times for
given oven temperature range.

°C) O ()
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to Clock
functions.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food Sensor, End time.
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Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan turns on automatically to keep the

Clock functions

Clock functions description

Function Description

Timer To set the length of cooking.
Maximum is 23 h 59 min.
You can set what happens when
the time is up by setting the
preferred: End Action.

End Ac- | Sound Alarm - when the time is

tion up the signal sounds. You can
set this function at any time,
even when the appliance is
turned off.

Sound Alarm and stop cooking -
when the time is up the signal
sounds and the heating func-
tion turns off.

Pop up message only - when
the time is up the message ap-
pears on the display. You can
set this function at any time,
even when the appliance is

turned off.
Delayed | To postpone the start and / or
start end of cooking.
Time Ex- | To extend the cooking time.
tension
Uptimer | To show how long the appliance

operates. Maximum is 23 h 59
min. You can turn the function
on and off. This function has no
effect on the operation of the
appliance.

Setting: Time of Day

1. Turn on the appliance.
2. Press: Time of Day.
3. Setthe time.
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surfaces of the appliance cool. If you turn off
the appliance, the cooling fan can continue
to operate until the appliance cools down.

4. Press OK,

Setting: Timer

1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press @

3. Setthe time.

You can select the preferred End action by

pressing © ® @

4. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.

When 10% of cooking time is left and the

food does not seem to be ready, you can

extend cooking time. You can also change

the heating function. Press +1min to extend

the cooking time.

Setting: Delayed start

1. Set the heating function and the
temperature.

Press @
Set the cooking time.

Press ® ® @
Press: Delayed start.
Choose the desired start time.

Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

NowswN

Setting: Uptimer

Press @

Press ® ® @
Press: Uptimer.

pwh =

Slide or press ™ to show the running
time on the main screen.

5. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.
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Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press @
Using the accessories

Warning! Refer to Safety
chapters.

Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The
rim around the shelf prevents cookware
from slipping off the shelf.

Wire shelf

Insert the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the

feet point down. Make sure that the shelf
touches the back of the oven interior.

Baking tray / Deep pan

—
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2. Setthe timer value.
3. Press OK,

Push the tray between the guide bars of the
shelf support. Place the baking tray with the
slope towards the back of the oven interior.

AirFry: Wire shelf

Place the AirFry wire shelf on the third shelf
position. Place the baking tray underneath.

Do not use the AirFry wire shelf with the
telescopic runners as the oil could make
their surface slippery and reduce the wire
shelf stability.

Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
You can use it with every heating function.

There are two temperatures to be set:

« C-the temperature inside the
appliance. It should be at least 25°C
higher than the food core temperature.

. - the food core temperature.
Recommendations:

+ Ingredients should be at room
temperature.

+ Do not use it for liquid dishes.

+ During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.
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The appliance calculates an approximate end
of cooking time. It depends on the quantity
of food, the heating function and the
temperature.

Cooking with: Food Sensor

/\ Warning! There is a risk of burns
as Food Sensor and shelf
supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with
bare hands. Always use oven
gloves.

-

Turn on the appliance.

2. Seta heating function or a dish and, if
necessary, the oven temperature.

3. Insert Food Sensor inside the dish:

Meat, poultry and fish

Insert the entire needle of the Food

Sensor into the meat or fish at its

thickest part.

=

O\

A

/125

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to
achieve that. Use the rim of the baking
dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor
should not touch the bottom of a baking
dish.

75

4. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description.

The display shows the current temperature

of Food Sensor.

5. - press to set the core temperature of
the sensor.

6. ® ® ® _pressto set the preferred
option:
+ Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.
+ Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.
7. Select the option and repeatedly press

OK togoto main screen.

8. Press START

9. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

10. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

Using: Telescopic runners

®

Keep the installation instructions
for the telescopic runners for
future use.

With telescopic runners you can put in and
remove wire shelves and trays easily.

Caution! Do not clean the
telescopic runners in the
dishwasher. Do not lubricate the
telescopic runners.
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1. Pull out the right and left hand telescopic
runners.

2. Put the wire shelf on the telescopic
runners and carefully push them into the

Hints and tips

Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf
position for specific types of food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to Energy
efficiency.

Symbols used in the tables:
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oven. Make sure you push back the
telescopic runners fully in the oven
before you close the oven door.

Accessory

= | Shelf position
O

Cooking time (min)

B |Food type
Heating function
°C |Temperature

Moist Fan Baking - recommended
accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

+ Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28 cm

+ Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26 cm

+ Ramekins - ceramic, diameter 8 cm,
height 5 cm

» Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28 cm

Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.
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Sweet rolls, 16 baking tray or dripping 180 20-30

pieces pan

Rolls, 9 pieces baking tray or dripping 180 30-40
pan

Pizza, frozen, 0.35 | wire shelf 220 10-15

kg

Swiss Roll baking tray or dripping 170 25-35
pan

Brownie baking tray or dripping 175 25-30
pan

Souffle, 6 pieces | ceramic ramekins on 200 25-30
wire shelf

Sponge flan base | flan base tin on wire 180 15-25
shelf

Victoria sandwich | baking dish on wire shelf 170 40 - 50

Poached fish, 0.3 | baking tray or dripping 180 20-25

kg pan

Whole fish, 0.2 kg | baking tray or dripping 180 25-35
pan

Fish fillet, 0.3 kg | pizza pan on wire shelf 180 25-30

Poached meat, baking tray or dripping 200 35-45

0.25 kg pan

Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping 200 25-30
pan

Cookies, 16 pieces | baking tray or dripping 180 20-30
pan

Macaroons, 24 baking tray or dripping 180 25-35

pieces pan

Muffins, 12 pieces | baking tray or dripping 170 30-40
pan

Savory pastry, 20 [ baking tray or dripping 180 25-30

pieces pan

Short crust bis- baking tray or dripping 150 25-35

cuits, 20 pieces

pan
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Tartlets, 8 pieces | baking tray or dripping 170 20-30
pan
Vegetables, baking tray or dripping 180 35-45
poached, 0.4 kg pan
Vegetarian ome- | pizza pan on wire shelf 200 25-30
lette
Mediterranean baking tray or dripping 180 25-30
vegetables, 0.7 kg | pan
Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.
s = = °’C @)
Small cakes, 20 per Conventional Cook- | Baking 3 170 20-35
tray ing tray
Small cakes, 20 per True Fan Cooking Baking 3 150 - 160 20-35
tray tray
Small cakes, 20 per True Fan Cooking Baking 2and4 | 150-160 20-35
tray tray
Apple pie, 2 tins @20 | Conventional Cook- | Wire shelf 2 180 70-90
cm ing
Apple pie, 2 tins @20 True Fan Cooking | Wire shelf 2 160 70-90
cm
Fatless sponge cake, | Conventional Cook- | Wire shelf 2 170 40-50
cake mould @26 cm ") ing
Fatless sponge cake, True Fan Cooking | Wire shelf 2 160 40-50
cake mould @26 cm
Fatless sponge cake, True Fan Cooking [ Wire shelf | 2and 4 160 40-60
cake mould @26 cm V)
Shortbread True Fan Cooking Baking 3 140 - 150 20-40
tray
Shortbread True Fan Cooking Baking 2and4 | 140-150 25-45
tray
Shortbread Conventional Cook- | Baking 3 140 - 150 25-45
ing tray
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Toast” Grill

Wire shelf 4 max. 1-5

1) Preheat the appliance for 10 minutes.

Care and cleaning

Warning! Refer to Safety
chapters.

Notes on cleaning
Cleaning agents

+ Clean the front of the appliance only with
a microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

* Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

+ Clean stains with a mild detergent.

Everyday use

+ Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

* Moisture can condense in the appliance
or on the door glass panels. To decrease
the condensation, let the appliance work
for 10 minutes before cooking. Do not
store food in the appliance for longer
than 20 minutes. Dry the interior of the
appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories

+ Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent.
Do not clean the accessoriesin a
dishwasher.

» Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

q\

|
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4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, its

retaining pins must point to the front.

Pyrolytic Cleaning

Use it to clean the appliance and burn off the
residues.

/\ Warning! There is a risk of burns.

A Caution! If there are other
appliances installed in the same
cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can
cause damage to the oven.

Do not start the function if you did not fully
close the oven door.

1. Make sure the appliance is cold.

2. Remove all accessories.

3. Clean the oven interior and the inner
door glass with warm water, a soft cloth
and a mild detergent.

4. Turn on the appliance.

Press —/ Cleaning.
Select the cleaning mode.

o nm
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When the cleaning starts, the oven door is
locked and the lamp is off. The cooling fan
works at a higher speed.

STOP - press to stop the cleaning before it

is completed.

Do not use the appliance until the door lock

symbol disappears from the display.

7. When the cleaning ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

8. Clean the oven interior with a soft cloth.
Remove the residue from the bottom of
the oven.

Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Pyrolytic Cleaning.

Removing and installing door

The oven door has three glass panels. You
can remove the oven door and the internal
glass panels to clean them. Read the whole
"Removing and installing door" instruction
before you remove the glass panels.

Caution! Do not use the
appliance without the glass
panels.

1. Open the door fully and hold both
hinges.
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3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

A —

4. Putthe door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove
it.

7. Hold the door glass panels by their top
edge and carefully pull them out one by
one. Start from the top panel. Make sure
the glass slides out of the supports
completely.

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels,
the door trim and the oven door, close
the latches on the both hinges.

If the door is installed correctly, you will hear

a click when closing the latches.
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Make sure that you put the glass panels (A

and B) back in the correct sequence. Check
for the symbol / printing on the side of the
glass panel. Each of the glass panels looks
different to make the disassembly and
assembly easier.

The screen-printing zone must face the inner

side of the door. Make sure that after the
installation the surface of the glass panel
frame on the screen-printing zones is not
rough when you touch it.

When installed correctly, the door trim clicks.

Troubleshooting

Warning! Refer to Safety
chapters.

What to do if...
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Make sure that you install the middle glass
panel in the seats correctly.

A
Lo~

= B
%

Replacing the lamp

Warning! Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.
2. Disconnect the appliance from the
mains.
3. Place the cloth on the oven floor.
/\ Caution! Always hold the halogen
lamp with a cloth to prevent
grease residue from burning on
the lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

4. Install the glass cover.

Problem description

Cause and remedy

ate the appliance.

You cannot activate or oper- | The appliance is not connected to an electrical supply or it is
connected incorrectly.
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Problem description

Cause and remedy

The appliance does not heat
up.

The clock is not set.
To set the clock refer to Clock functions.

The door is not closed correctly.

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem
recurs, contact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to Care and cleaning.

® Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of
problems in the table below. When the following error message continues to appear on the
display, it means a faulty subsystem may have been disabled. In such a case contact your

dealer or an Authorized Service Centre.

Code and description

Remedy

F102 - the door is not fully closed or the door
lock is broken.

Close the door.
Turn the appliance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted
into the socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel.

Turn the appliance off and on.

Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact an Authorised Service
Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is

located on the front frame of the appliance.
It is visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.):

Product number
(PNCQ):

Serial number (S.N.):
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Technical data

Technical data

83

Width 480 mm
Dimensions (internal) Height 361 mm
Depth 416 mm
Area of baking tray 1438 cm?
Top heating element 2300 W
Bottom heating element 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Total rating 3490 W
Voltage 220-240V
Frequency 50 - 60 Hz
Number of functions 18

Energy efficiency

Product information sheet and product information according to EU energy

labelling and ecodesign regulations

Supplier's name IKEA

. I STENABY 306.002.46
Model identification STENABY 806.002.20
Energy efficiency index 81.2
Energy efficiency class A+

Energy consumption with a standard load, convention-
al mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced
mode

0.69 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source

Electricity

Volume

721
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Type of oven Built-in oven
STENABY 33.9kg
306.002.46

Mass
STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens
and grills - Methods for measuring performance.

Product information for power consumption and maximum time to reach

applicable low power mode

Power consumption

Power consumption in standby

0.8 W

low power mode

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable

20 min

Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy
saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

If a programme with Duration is activated
and the cooking time is longer than 30 min,
the heating elements automatically turn off
earlier in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the
food warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.
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Environmental concerns

Recycle materials with the symbol l/}) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

IKEA guarantee

How long is the IKEA guarantee valid?

This guarantee is valid for 5 years from the
original date of purchase of your appliance
at IKEA. The original sales receipt is required
as proof of purchase. If service work is
carried out under guarantee, this will not
extend the guarantee period for the
appliance.

Who will execute the service?

IKEA service provider will provide the service
through its own service operations or
authorized service partner network.

What does this guarantee cover?

The guarantee covers faults of the appliance,
which have been caused by faulty
construction or material faults from the date
of purchase from IKEA. This guarantee
applies to domestic use only. The exceptions
are specified under the headline “What is not
covered under this guarantee?” Within the
guarantee period, the costs to remedy the
fault e.g. repairs, parts, labour and travel will
be covered, provided that the appliance is
accessible for repair without special
expenditure. On these conditions the EU
guidelines (Nr. 99/44/EG) and the respective
local regulations are applicable. Replaced
parts become the property of IKEA.

What will IKEA do to correct the problem?

IKEA appointed service provider will examine
the product and decide, at its sole discretion,
if it is covered under this guarantee. If
considered covered, IKEA service provider or
its authorized service partner through its
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appliances marked with the symbol i with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.

own service operations, will then, at its sole
discretion, either repair the defective
product or replace it with the same or a
comparable product.

What is not covered under this
guarantee?

* Normal wear and tear.

+ Deliberate or negligent damage, damage
caused by failure to observe operating
instructions, incorrect installation or by
connection to the wrong voltage, damage
caused by chemical or electro-chemical
reaction, rust, corrosion or water damage
including but not limited to damage
caused by excessive lime in the water
supply, damage caused by abnormal
environmental conditions.

+ Consumable parts including batteries and
lamps.

* Non-functional and decorative parts
which do not affect normal use of the
appliance, including any scratches and
possible color differences.

+ Accidental damage caused by foreign
objects or substances and cleaning or
unblocking of filters, drainage systems or
soap drawers.

+ Damage to the following parts: ceramic
glass, accessories, crockery and cutlery
baskets, feed and drainage pipes, seals,
lamps and lamp covers, screens, knobs,
casings and parts of casings. Unless such
damages can be proved to have been
caused by production faults.

+ Cases where no fault could be found
during a technician’s visit.
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+ Repairs not carried out by our appointed
service providers and/or an authorized
service contractual partner or where non-
original parts have been used.

+ Repairs caused by installation which is
faulty or not according to specification.

+ The use of the appliance in a non-
domestic environment i.e. professional
use.

+ Transportation damages. If a customer
transports the product to their home or
other address, IKEA is not liable for any
damage that may occur during transport.
However, if IKEA delivers the product to
the customer's delivery address, then
damage to the product that occurs during
this delivery will be covered by this
guarantee.

+ Cost for carrying out the initial installation
of the IKEA appliance. However, if an IKEA
service provider or its authorized service
partner repairs or replaces the appliance
under the terms of this guarantee, the
service provider or its authorized service
partner will re-install the repaired
appliance or install the replacement, if
necessary.

This restriction do not apply to fault-free

work carried out by a qualified specialist

using our original parts in order to adapt the
appliance to the technical safety
specifications of another EU country.

How country law applies?

The IKEA guarantee gives you specific legal
rights, which covers or exceed local
demands. However these conditions do not
limit in any way consumer rights described
in the local legislation.

Area of validity

For appliances which are purchased in one
EU country and taken to another EU country,
the services will be provided in the
framework of the guarantee conditions
normal in the new country. An obligation to
carry out services in the framework of the
guarantee exists only if the appliance
complies and is installed in accordance with:
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+ the technical specifications of the country
in which the guarantee claim is made;

+ the Assembly Instructions and User
Manual Safety Information;

The dedicated After Sales Service for IKEA

appliances:

Please do not hesitate to contact IKEA After
Sales Service to:

1. make a service request under this
guarantee;

2. ask for clarification on installation of the
IKEA appliance in the dedicated IKEA
kitchen furniture. The service won't
provide clarifications related to:

+ the overall IKEA kitchen installation;

+ connections to electricity (if machine
comes without plug and cable), to
water and to gas since they have to
be executed by an authorized service
engineer.

3. ask for clarification on user manual
contents and specifications of the IKEA
appliance.

To ensure that we provide you with the best

assistance, please read carefully the

Assembly Instructions and/or the User

Manual section of this booklet before

contacting us.

How to reach us if you need our service?

Please refer to the last page of this manual
for the full list of IKEA appointed contacts
and relative national phone numbers.
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@ In order to provide you with a
quicker service, we recommend
that you use the specific phone
numbers listed at the end of this
manual. Always refer to the
numbers listed in the booklet of
the specific appliance you need
an assistance for. Before calling
us, assure that you have to hand
the IKEA article number (8 digit
code) and the Serial Number (8
digit code that can be found on
the rating plate) for the appliance
of which you need our assistance.

@ SAVE THE SALES RECEIPT! It is
your proof of purchase and
required for the guarantee to
apply. Note that the receipt
reports also the IKEA article name
and number (8 digit code) for
each of the appliances you have
purchased.

Do you need extra help?

For any additional questions not related to
After Sales of your appliances, please contact
our nearest IKEA store call centre. We
recommend you read the appliance
documentation carefully before contacting
us.
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.
/\ Turvallisuustieto

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta
asennuksesta tai kaytodsta. Pida ohjeet aina laitteen mukana
tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittdin
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa.
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- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.
- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kdyttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- VAROITUS: Uuni ja sen nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi sahkoiskun
vaaran.

. Al& kayté laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al4 kdyta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkild, jotta valtytaan sahkovaaroilta.
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- Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

- Kayta ainoastaan talle laitteelle suositeltua

paistolampdmittaria.

Turvallisuusohjeet

Asennus

VAROITUS! Laitteen asennuksen
ja liitdnnat saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit.

+ Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

+ Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Al3 koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

+ Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

+ Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

+ Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.

+ Laite on varustettu sdhkoétoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sitd on kaytettava
sahkosyotolla.

Sahkékytkenta

VAROITUS! Tulipalon ja
sahkoiskun vaara.

+  Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.

+ Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Alé kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa
tai luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Alé veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa
laitteen verkosta kaikilta navoilta.
Eristyslaitteessa on oltava kosketusaukko,
jonka vahimmaisleveys on 3 mm.
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+ Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

Valitse

A VAROITUS! Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkdiskujen tai
rajahdyksen vaara.

+ Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

+ Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

+  Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttdkerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Kuumaa ilmaa voi vapautua.

+  Ald kayta laitetta, jos katesi ovat méarét tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

+ Al kohdista painetta avoimeen oveen.

Al kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Al paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

+ Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

VAROITUS! Laitteen
vaurioitumisen vaara.

+ Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

- ala aseta ruoanlaittovalineita tai
muita esineita suoraan kosketukseen
laiteen sisdosan pohjan kanssa.

- Al4 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

- Al4 laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.
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- A3 sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

- Noudata varovaisuutta poistaessasi
tai asentaessasi lisdosia.

+ Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

+ Kaytd syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

+ Kaytd vain laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan télle laitteelle
suosittelemia varusteita.

+ Laitteen luukku on pidettdva suljettuna
kayton aikana.

+ Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on tdysin jadhtynyt
kayton jalkeen.

Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Henkilévahinkojen,
tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

+ Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

+ Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
On olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

+ Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painava!

+ Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

+ Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

+ Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.
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Pyrolyyttinen puhdistus

VAROITUS! Loukkaantumisen /
tulipalon / kemiallisten paastdjen
(hodyryt) vaara pyrolyyttisessa
tilassa.

Pyrolyyttisessa puhdistuksessa vapautuu

hdyryja, jotka eivat ole haitallisia ihmisille.

Tama koskee myds pikkulapsia ja
heikkokuntoisia henkil6ita.

Jotkin linnut ja matelijat, toisin kuin
ihmiset, voivat olla hyvin herkkia
pyrolyyttisten uunien puhdistuksen
aikana tuottamille kaasuille. Pienet
lemmikit voivat olla my&s hyvin herkkia
pyrolyyttisten uunien lahettyvilla
ilmeneville paikallisille
ldmpdotilamuutoksille, kun pyrolyyttinen
puhdistus on meneillaan.

Ennen pyrolyyttista
itsepuhdistustoimintoa poista uunin
sisalta seuraavat:

- mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jaamat.

- irrotettavat varusteet (mukaan lukien
tuotteen mukana toimitetut ritildt,
sivukiskot, teleskooppiset liukukiskot
jne.), erityisesti tarttumattomat
kattilat, pannut, leivinpellit, valineet
jne.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa
lampdotilassa tapahtuva pyrolyyttinen
puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien,
ruokailuvalineiden jne. tarttumattomia
pintoja, ja niista voi myds muodostua
alhaisen tason haitallisia hoyryja.

Lue huolella pyrolyyttistd puhdistusta
koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota silloin,

kun pyrolyyttinen puhdistus on kdynnissa.

Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella
olevista jadhdytysaukoista.
Pyrolyyttinen puhdistus ja ensikayttd
enimmaislampdétilassa ovat korkeassa
lampdotilassa tapahtuvia toimenpiteita,
joiden aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojadmista ja
rakennemateriaaleista, mista syysta
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kayttajaa suositellaan vakavasti
toimimaan seuraavasti:
- Jarjestd hyva tuuletus pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana ja sen jalkeen.
- jarjestamaan hyva tuuletus
enimmaislampaétilassa tapahtuvan
ensikayton aikana ja sen jalkeen.
Vie kaikki lemmikkieldimet (erityisesti
linnut) mahdollisimman kauas laitteen
lahettyviltd pyrolyyttisen puhdistuksen ja
enimmaislampdtilassa tapahtuvan
ensikayton ajaksi ja sen jalkeiseksi ajaksi.
On suositeltavaa etta lemmikit ovat
erillisessa huoneessa,
pyrolyysipuhdistuksen aikana, ja siihen
asti kunnes uuni on jaahtynyt
huoneldmpdiseksi. Pyrolyyttisen
puhdistuksen ja ensimmaisen
enimmaislampétilan kayttéjakson aikana
ja sen jalkeen (kunnes laite on jaahtynyt)
on huolehdittava hyvasta ilmanvaihdosta.

Sisavalaistus

A VAROITUS! Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, taring, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.
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Havittaminen

VAROITUS! Loukkaantumisen tai
tukehtumisen vaara.

+ Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta
viranomaiselta.

+ Irrota laite verkkovirrasta.

+ Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Asennus

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asennus

@ Lue asennusohjeet.

Sahkaliitanta

A VAROITUS! Sahkoéliitanta on
annettava ammattitaitoisen
sahkdasentajan tehtavaksi.

@ Valmistaja ei vastaa vahingoista,
jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Uunin mukana toimitetaan ainoastaan
virtajohto.

Johto

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa olevat

johtotyypit:
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+ Poista luukku, jotta lapset ja eldimet eivat
paase laitteen sisalle.

+ Pakkausmateriaalit:
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
Muoviosat on merkitty kansainvalisilla
lyhenteilld, kuten PE, PS jne. Havita
pakkausmateriaalit tdhan tarkoitukseen
varattuihin astioihin paikallisessa
jatteenkasittelyjarjestelmdssa.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VWV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myds taulukko:

Kokonaisteho (W) | Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

enintaan 1380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x15

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.
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Tuotteen kuvaus

Yleiskatsaus A Puhallin
Pellinkannatin, irrotettava

F ? B Kannatintaso
I
l Tarvikkeet

+ Paistoritila x 1
/€ = =77 | Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
% E@f@% Leivinpelti x 1
= [ =
o Ge
Qs N

Kakuille ja kekseille.

+ Grilli / uunipannu x 1

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan keradamiseen.

AirFry: Paistoritila x 1

Ruokien paistaminen pienemmalla

& Bl
.

/

\/ i8
.

\//

ﬁ Oljymaaralla tai ilman leivinpaperia.
Suurin tayttémaara: 5.kg
Kayttopaneeli + Paistolampomittari x 1
N&VEES Mittaamaan, kuinka pitkalle ruoka on
TR . kypsynyet.
PalStOIampOm|ttar|n plStOraS|a . Te|esk°°ppikannattimetx'] kp|
Lampovastus Hyllyille ja leivinpelleille.
Lamppu
Kayttopaneeli
Ohjauspaneelin yleisnakyma
Valikko
Luettelo laitteen ominaisuuksista
ja asetuksista.
= £ Suosikit
Luettelo suosikkiasetuksista.
DO | & P Nayttd
| | | 4] lImoittaa laitteen nykyiset asetuk-
set.
Lampun kytkin
& éé éé Kytke valo paélle ja pois paalta.
Pikakuumennus
B | Toiminnon kytkeminen paille ja
P&aalla / Pois pois paalta: Pikakuumennus:

Kaynnista ja sammuta laite paina-
malla pitkaan.
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Naytto
Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.
A
|
12:30
Assc 150°C
@ 15min © | | START
| | | | |
F E D (o8 B
A. Kellonaika o
B. KAYNNISTA / PYSAYTA
C. Lampdtila
D. Uunitoiminnot
E. Ajastin
F. Paistolampdmittari (vain valitut mallit)
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Nayton merkkivalot

J

Viimeisen toiminnon peruuttami-
nen.

Lisatoimintojen kytkeminen toimin-
taan ja pois paalta.

Laite on lukittu.

Aanimerkki aktivoituu.

DD D

Asnimerkki ja kypsennyksen lope-
tustoiminto aktivoituvat.

El
3

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

O|R

Ajastettu kdynnistyminen-toiminto
on kaynnistynyt.

Naytén merkkivalot

(%)

Asetuksen peruuttaminen.

OK | Valinnan/asetuksen vahvistaminen.

{ | Valikossa siirtyminen takaisin yhden
tason verran.

Ennen ensikadyttoa

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Ensimmainen yhteys

Naytdssa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.

Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,

Painikedanet, Adnenvoimakkuus, Kellonaika.

Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Asetatoiminto S, Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Lue lisad kohdasta

@ N&ytossa nakyy erilaisia viesteja.
Kun nakyviin tulee viesti-ikkuna,
jatka painamalla nayttoa.

Paivittainen kayttd. Anna laitteen olla
toiminnassa 1t.

3. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa.

Mekaaninen lapsilukko

Uunissa on mekaaninen lapsilukko. Se on
uunin oikealla puolella kayttépaneelin
alapuolella oleva luukun lukitus.
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Uunin luukun avaaminen lapsilukon
ollessa toiminnassa:

1. Paina ja pida lapsilukkoa painettuna
ylospain.

2. Avaa luukku vetamalla luukun kahvasta.
Sulje uunin luukku painamatta
lapsilukkoa.

Paivittainen kaytto

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT
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Lapsilukon poistaminen:

1. Avaa luukku ja poista lapsilukko uunin
mukana toimitetulla Torx-avaimella.

2. Kiinnita ruuvi takaisin lapsilukon
poistamisen jalkeen.

—=am

Pakasteet

Taydellinen valmisruokiin (esim.
ranskalaiset, kroketit tai kevat-
sampylat).

(™) | Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivan
paahtaminen.

8 |Yla+alalampé
Kypsentaminen ja paistaminen
yhdella tasolla.

¥ Teho grillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintu-
paistien paistamiseen yhdessa ri-
tildasennossa. Gratinointi ja rus-
kistus.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmis-
tamiseen, jotka vaativat enem-
man lampdoa alhaalta.

& Kiertoilma

Lihan paahtaminen ja kakkujen
paistaminen. Aseta matalampi
lampétila kuin Ylalampo + alaldam-
po -toiminnon kanssa, silld tuule-
tin jakaa lammon tasaisesti uunin
sisatilaan.

AirFry
Ruokien friteeraus pienemmalla
Oljymaaralla ja ilman leivinpaperia

(] [Alalampéd

Valitse tama toiminto kypsennyk-
sen jalkeen, jotta ruoka ruskistuu
tarvittaessa enemman pohjalla.
Kayta alinta kannatintasoa.

[ |Leipa

Leivan paistaminen.
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& | Taikinan nostatus

Nopeuttaa hiivataikinan kohoa-
mista. Peita taikinan pinta kuivu-
misen estamiseksi.

@ Joissakin uunitoiminnoissa valo
Voi sammua automaattisesti alle
80 °C:n lampdtilassa.

EKSTRAT

Lampimana pito

Ruoan lampimana pitoon. Huo-
maa, etta jotkin ruoat voivat kyp-
sya ja kuivua, kun niita pidetdan
lampimana. Peita astiat tarvittaes-
sa.

B Sailénta

Kun haluat sailéa vihanneksia ja
hedelmia, aseta purkit vedella tay-
tetylle leivinpellille. Kayta saman-
kokoisia kuumuutta kestavia
purkkeja, joissa on bajonetti- tai
kierrekorkit. Kayta alinta kanna-
tintasoa.

(> | Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastaa energiaa
ruoanlaiton aikana. Kun kaytat ta-
ta toimintoa, laitteen sisalampaoti-
la voi poiketa lampatila-asetuk-
sesta. Jalkilampotilaa kaytetaan.
Lammitysteho voi laskea.Lisatie-
toa kohdassa Paivittainen kaytto,
Huomautus: Kostea kiertoilma:

i Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihan-
nesten ja sienten kuivaus. Jotta
kostea ilma poistuisi ja hedelmat
kuivuisivat paremmin, uunin luuk-
ku kannattaa avata silloin talléin
kuivausprosessin aikana.

&) |Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjo-
ilua varten.

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannes-
ten) sulattaminen. Sulatusaikaan
vaikuttavat pakastetun ruoan
maara ja koko.

Gratinointi

Ruokalajeille kuten lasagne ja pe-
runagratiini. Gratinointi ja ruskis-
tus.

Matalalampd
Matalaldmpdkypsennystoiminto.

Ihanteellinen herkkien ruokien
(esim. naudan-, vasikan- tai karit-
sanlihan) valmistamiseen.

Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014). Testit
seuraavan mukaisesti: IEC/EN 60350-1:

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman
suuri.

Kun valitset taman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Katso kypsennysohjeet kohdasta Neuvoja ja
vinkkeja, Kostea kiertoilma.

Asetus: Uunitoiminnot

1. Kytke laite paalle. Naytdssa nakyy
oletuslammitystoiminto ja lampétila.
2. Paina lammitystoiminnon symbolia

siirtyaksesi alivalikkoon.&)
3. Valitse uunitoiminto ja paina OK.
4. Asetalampdtila. Paina OK.
5. Paina START .
Paistolampomittari - voit kytkea
paistolampomittarin paalle milloin tahansa
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso

lisatietoja kohdasta Tarvikkeiden kaytto,
Paistolampomittari.
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6. STOP - paina kytkedksesi
lammitystoiminnon pois paalta.

7. Sammuta laite.

Valikko

Paina — siirtyaksesi valikkoon.

Valikon kohta

Kuvaus

Avustava ruoanval-
mistus

Listaa automaatti-
set ohjelmat.

Puhdistus Listaa puhdistusoh-
jelmat.
Suosikit Listaa suosikkiase-

tukset.

Lisatoiminnot

Laitteen asetuksien
maarittaminen.

Asetukset | Kayttdon-
ottoase-

tukset

Laitteen asetuksien
maarittaminen.

Huolto

Nayttaa ohjelmisto-
version ja kokoon-
panon.

Alavalikko toiminnolle: Puhdistus

Alavalikko

Kuvaus

Pyrolyytti-
nen puh-
distus, Ly-
hyt

Kesto: 1 h.
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Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot

Alavalikko Kuvaus

Uunivalo | Kytkee lampun péaalle ja pois
paalta.

Lapsilukko | Estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

Pikakuu- | Lyhentaa lampenemisaikaa.

mennus Kaytettavissa vain joissakin uu-

nitoiminnoissa.

Muistutus | Kytkee muistutuksen paalle ja
Puhdista- | pois paalta.

misesta

Digitaali- | Muuttaa naytdssa nakyvan
sen kellon | ajan muodon.

tyyli

Alavalikko toiminnolle: Asetukset

Pyrolyytti-
nen puh-
distus,
Normaali

Kesto: 1 h 30 min.

Pyrolyytti-
nen puh-
distus,
Voimakas

Kesto: 2 h 30 min.

Kayttéonottoasetukset
Alavalikko Kuvaus
Kieli Asetta laitteen kielen.
Naytén Asettaa nayton kirkkauden.
kirkkaus
Painikeda- | Kytkee hipaisupainikkeiden aa-
net net paalle tai pois. Adnimerk-
keja ei voi poistaa kaytdsta
seuraavista: \U.
Adnenvoi- | Asettaa painikedanien ja sig-
makkuus [ naalien danenvoimakkuuden.
Kellonaika | Asettaa kellonajan ja paiva-
maaran.
Huolto
Alavalikko Kuvaus
Ohjelmis- | Ohjelmistoversiota koskevia
toversio tietoja.
Palauta Palauttaa tehdasasetukset.
tehdasa-
setukset
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Asetus: Avustava ruoanvalmistus

Avustava ruoanvalmistus -alivalikko sisaltaa
lisatoimintoja ja ohjelmia, jotka on
suunniteltu erikoisruokalajeja varten.
Jokaiselle taman alivalikon ruokalajille on
kaytossa siihen sopivat asetukset. Voit
saataa aikaa ja lampétilaa kypsentamisen
yhteydessa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit
kypsentaa myos

asetuksella Paistolampomittari. Ruoan
kypsyystaso:

+ Puoliraaka

+ Keskitaso

Lisatoiminnot

Suosikit ¥¢

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten

uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kaynnista laite.

2. Valitse haluamasi asetus.

3. Paina—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.

6. Paina OK
) - nollaa asetus painamalla.

Q. peruuta asetus painamalla.

Toiminnon lukitus

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

1. Kytke laite paalle.
2. Aseta lammitystoiminto.

3. %W, P paina samanaikaisesti
toiminnon kaynnistamiseksi.

%%, § - paina samanaikaisesti, jos haluat
kaynnistaa toiminnon.
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* Kypsa

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit
kypsentaa myds Painoautomatiikka-
toiminnolla.

1. Kaynnista laite.
2. Paina—.

3. Paina @ Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START ,
Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman

kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.

2. Paina—.

3. Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.

4. Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

5. Sammuta laite.

Lapsilukko on aktivoitu.

Paasy seuraavaan asetukseen: Ajastin ja

lamppu ovat kaytettavissa. Luukku lukittuu,

kun laitteen virta on kytketty pois paalta.

Laitteen kayton mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.

Kytke tdma toiminto pois kaytosta
toistamalla edella olevat vaiheet.
Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa
eika asetuksia muuteta.

Poyta, jossa on automaattinen
virrankatkaisuaika uunin lampétila-alueelle.

°C) S

30-115 12.5
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©C) O
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - max 3

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa
automaattisen virrankatkaisuajan ylittavan
ajan, aseta kypsennysaika. Lue lisaa
kohdasta Kellotoiminnot.
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Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampdmittari, Lopetus.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jadhtynyt.

Kellotoiminnot
Kellotoimintojen kuvaus
Toiminto Kuvaus

Toiminto Kuvaus Ajan li- | Kypsennysajan pidentdminen.
Ajastin | Kypsennysajan asettaminen. saami-

Enimmaisarvo on 23 t 59 min. nen

Voit maarittaa, mita tapahtuu, o . o . o e

kun aika on kulunut umpeen, Ajastin Iéi'itr;eégitsc;xénéi'?;?;;ﬁtiz'

va‘lits.emalla haluamasi: Lopeta Voit kytkea toiminnon péélleja

toiminto. pois padlta. Talla toiminnolla ei
Lopeta | Aanimerkki - kun aika on kulu- ole vaikutusta laitteen toimin-
toiminto [ nut umpeen, laitteesta kuuluu taan.

aanimerkki. Voit ottaa toimin-

non kayttéon milloin tahansa, Asetus: Kellonaika

myods silloin, kun laite ei ole L

kaynnissa. 1. Kaynnista laite.

- 2. Paina: Kellonaika

Adnimerkki ja uunin sammutus 3. Aseta aika.

- kun aika on kulunut umpeen, 4. Paina OK.

laitteesta kuuluu aanimerkki ja

uunitoiminto kytkeytyy pois Asetus: Ajastin

paalta.

- — 1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.

Vain huomautusviesti naytolla - 2. Paina @

kun aika on kulunut, ilmoitus : 'k.

tulee nakyviin ndyttéon. Voit ot- \3; . AseFa arka. . -

taa toiminnon kayttoon milloin oit valita haluamasi lopetustoiminnon

tahansa, myds silloin, kun laite painamalla ® © @

ei ole kdynnissa. 4. Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
AJ."aste.ttu Kypsennyksenﬂallfamisenja/tai Kypsssgjz:ifaga\ll(c%aan pidentaa, kun
It(;r)leTr?; paattymisen siirtaminen. kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka

ole viela valmis. Voit my6s muuttaa

uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa
painamalla +1min.
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Asetus: Ajastettu kdynnistyminen

Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
Paina @

Kypsennysaika on asetettu.

Paina ® ® ®

Paina: Ajastettu kaynnistyminen.
Valitse haluamasi kdynnistysaika.
Paina OK . Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Nowukr wh =

Asetus: Ajastin

1. Paina @

2. Paina ®® e,
Tarvikkeiden kaytto

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja

toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myos kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden
luisumisen ritilalta.

Paistoritila

Asenna ritila liukukiskojen valiin ja varmista,
ettd jalat osoittavat alaspain. Varmista, etta
ritila koskettaa uunin sisdpuolen takaosaa.

Leivinpelti / Syva pannu

101

3. Paina: Ajastin.

4. Liu'uta tai paina ’, niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.

Ajastimen asetusten muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

Paina @

1
2. Aseta ajastimen arvo.
3. PainaOK

—

Tyoénna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
etta kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.

AirFry: Paistoritila

Aseta AirFry-paistoritila kolmannelle
kannatintasolle. Aseta alle leivinpelti.
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Al& kéyta AirFry-paistoritilaa
teleskooppikannattimien kanssa, silla 6ljyn
takia kannattimien pinta voi olla liukas ja
paistoritilad epavakaa.

Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampaétilan. Sita voi
kayttaa jokaisen kuumennustoiminnon
yhteydessa.

Valittavia lampétiloja on kaksi:
o
. C- laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla

vahintaan 25 °C ruoan sisalampaétilaa
korkeampi.

« 2 -ruoan sisalampotila.
Suositukset:

+ Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.

+ Al kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

+ Kypsennyksen aikana
paistolampomittarin neulan on oltava
taysin tyonnettyna ruokaan.

Laite laskee likimaaraisen kypsennyksen

paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta,

uunitoiminnosta ja lampdtilasta.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS! Palovammojen vaara
on olemassa, silla
paistolampdmittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat
huomattavasti. Ald koske
paistolampdmittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina
patalappuija.

-

Kaynnista laite.

2. Valitse uunitoiminto tai ruokalaji ja
tarvittaessa uunin lampétila.

3. Paistoldampdmittarin asettaminen ruoan

sisaan:

Liha-, lintu- ja kalaruoka

Aseta paistolampdmittarin neula

kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan

kohtaan.
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Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki
tarkalleen padan/paistoksen keskelle.
Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan
kypsennyksen ajaksi. Kayta sen
vakauttamiseen kiinteda ruoka-ainesta.
Aseta paistolampomittarin silikonikahva
tukevasti keittoastian reunaa vasten.
Paistolampdmittarin karki ei saa
koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Lue liséa kohdasta
Tuotteen kuvaus.

Senhetkinen paistolampdémittarin lampdtila

nakyy ndytdssa.

5. - aseta paistolampdmittarin lampaétila
painamalla.

6. ® ® ® _paina asettaaksesi haluamasi
valinnan:

+  Aanimerkki - kun ruoka on
kuumentunut asetettuun
lampédtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki.
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+  Adnimerkki ja uunin sammutus - kun
ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.

7. Valitse lisdtoiminto ja siirry paanaytolle

painamalla toistuvasti painiketta OK.

8. Paina START,

9. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampédtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki. Tarkista, onko ruoka
valmista. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

10. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

Kayttdminen:
Teleskooppikannattimet

@ Sailyta teleskooppikannattimien
asennusohjeet tulevaa tarvetta
varten.

Ritilat ja pellit voidaan asettaa ja poistaa
helpommin teleskooppikannattimien avulla.

/\ HUOMIO! Al puhdista
teleskooppikannattimia
astianpesukoneessa. Al4 voitele
teleskooppikannattimia.

1. Veda oikean- ja vasemmanpuoleinen
teleskooppikannatin ulos.

Neuvoja ja vinkkeja

Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampotila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampétilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.
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2. Aseta ritila teleskooppikannattimien
paalle ja tydnna ne varovasti uuniin.
Varmista, etta painat
teleskooppikannattimet kokonaan uuniin
ennen uuninluukun sulkemista.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja kohdasta
Energiatehokkuus.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

| Ruokalaji

Uunitoiminto

|6

o

Lampétila
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Varusteet

Kannatintaso

O| M|

Kypsentamisaika (min)

Kostea kiertoilma - suositellut

varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampoa
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.
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Pizzapannu - tumma, heijastamaton,

|apimitta 28 cm

Uunivuoka - tumma, heijastamaton,

|apimitta 26 cm

Annosvuoat - keraaminen, lapimitta 8

cm, korkeus 5 cm
Piirasvuoka - tumma,

heijastamaton, lapimitta 28 cm

Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

& = °’C = 8]
Makeat sampylat, | leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
16 kpl
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Pizza, pakaste, Paistoritila 220 2 10-15
0,35 kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 25-35
Brownie leivinpelti tai uunipannu 175 3 25-30
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 25-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 15-25
Victoria-voileipa | uunivuoka ritilalla 170 2 40 - 50
Hoyrytetty kala, leivinpelti tai uunipannu 180 3 20-25
0,3 kg
Kokonainen kala, | leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
0,2 kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 3 25-30
Haudutettu liha, | leivinpelti tai uunipannu 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 3 25-30
Pikkuleivat, 16 kpl | leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-35
24 kappaletta
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& = °C = O
Muffinssit, 12 kap- | leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
paletta
Suolaiset leivon- [ leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-30
naiset, 20 kpl
Murotaikinapik- | leivinpelti tai uunipannu 150 2 25-35
kuleivat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl | leivinpelti tai uunipannu 170 2 20-30
Vihannekset, hau- | leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
dutetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 3 25-30
Valimeren vihan- | leivinpelti tai uunipannu 180 4 25-30
nekset, 0,7 kg
Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
£ = = °C 8)
Pienet kakut (20 kpl/ Yla + alalampo Leivinpelti 3 170 20-35
leivinpelti)
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35
leivinpelti)
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 2ja4d 150 - 160 20-35
leivinpelti)
Omenapiirakka, 2 Yla + alalampd Paistoriti- 2 180 70-90
vuokaa @20 cm la
Omenapiirakka, 2 Kiertoilma Paistoriti- 2 160 70-90
vuokaa @20 cm 1a
Rasvaton sokerikak- Yla + alalampd Paistoriti- 2 170 40-50
ku, kakkuvuoka @ 26 1a
cm P
Rasvaton sokerikak- Kiertoilma Paistoriti- 2 160 40-50
ku, kakkuvuoka @ 26 1a
cm M
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L = = °’C @)
Rasvaton sokerikak- Kiertoilma Paistoriti- 2jad 160 40-60
ku, kakkuvuoka @ 26 1a
cm P
Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40
Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 2jad 140 -150 25-45
Muropikkuleivat Yla + alalampo Leivinpelti 3 140 - 150 25-45
Paahtoleipa ! Grilli Paistoriti- 4 maks. 1-5

la

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.
Huolto ja puhdistus

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

+ Puhdista laitteen etuosa pelkalla
[dmpimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

+ Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

+ Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Paivittainen kaytto

+ Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kdytén
jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

+ Kosteus voi tiivistyd laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentamiseksi anna laitteen kdyda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Al4
sdilyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kdyttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

+ Puhdista kaikki varusteet jokaisen kaytén
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vetta ja mietoa puhdistusainetta.

Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

+ Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla
tai teravareunaisilla esineilla.

Uunipeltien kannattimien irrotus
Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, ettd se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseindsta ja poista se.

|

W

=3

u

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperdiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,

kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.
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Pyrolyyttinen puhdistus

Kayta sita laitteen puhdistamiseen ja
jaamien poistamiseen.

A VAROITUS! On olemassa
palovammojen vaara.

A HUOMIO! Jos samaan kaappiin
on asennettu muita laitteita, ala
kayta niita samaan aikaan taman
toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Al kéynnista toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on tdysin jdahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisalasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kdyttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaynnista laite.

5. Paina —/ Puhdistus.

6. Valitse puhdistustoiminto.

Kun puhdistus kdynnistyy, uuninluukku
lukittuu ja merkkivalo sammuu.
Jaahdytyspuhallin toimii suuremmalla
nopeudella.

STOP - paina pysayttaaksesi
puhdistustoiminnon ennen sen paattymista.
Ala kayta laitetta ennen kuin luukun
lukituksen symboli sammuu ndytdssa.

7. Kun puhdistus paattyy, kytke laite pois
toiminnasta ja odota, kunnes se on
jaahtynyt.

8. Puhdista uunin sisdosa pehmealla
liinalla. Poista jddmat uunin pohjasta.

Muistutus Puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa
suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Pyrolyyttinen puhdistus.

Luukun irrottaminen ja asentaminen

Uunin luukussa on kolme lasipaneelia. Voit
irrottaa uunin luukun ja sisdiset lasipaneelit
niiden puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun
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irrottaminen ja asentaminen” ohjeet
kokonaan ennen lasilevyjen poistamista.

/\ HUOMIO! Al kéyt laitetta ilman
lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivéliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.

4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmean
liinan paalle.

5. Pida kiinni luukun
reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisaanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.
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6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Tartu lasilevyihin yldreunasta ja veda ne
varovasti yksi kerrallaan ulos. Aloita
yldpaneelista. Varmista, etta lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

8. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneelit, reunalista ja uunin
luukku takaisin paikalleen puhdistuksen
jalkeen ja sulje molempien saranoiden
lukitukset.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,

kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.

Varmista, ettd lasipaneelit (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Katso symboli/
painatus lasilevyn sivusta. Jokainen lasilevy
nayttaa erilaiselta purkamisen ja
kokoamisen helpottamiseksi.

Kehyksen painatuspuolen on osoitettava
luukun sisapuolelle. Varmista, ettei
lasipaneelin kehyksen painatuspuolen pinta
ole asennuksen jalkeen karkea siihen
koskettaessa.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.

108

|

Varmista, etta asennat keskimmaisen
lasipaneelin oikein paikalleen.

Lampun vaihtaminen

A VAROITUS! Séhkaiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.
HUOMIO! Pitele
halogeenilamppua aina kankaalla
peitettyna, jotta lamppuun ei pala
rasvajaamia.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammaonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.
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Vianmaaritys

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Mita tehdg, jos...
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Ongelman kuvaus

Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kdynnisty eika sita
voida kayttaa.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

Kelloa ei ole saadetty.
Katso ohjeet kellon asettamiseen kohdasta Kellotoiminnot.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulake on palanut.
Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu,
kaanny sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois
paalta.

Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Katso lisatietoja kohdasta Huolto ja puhdistus .

sen.

@ Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sahkdkatkos keskeyttaa

Virhekoodit

Naytossa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo 16ytyy
alla olevasta taulukosta. Kun seuraava virheilmoitus nakyy toistuvasti naytossa, vian
alajarjestelma on saattanut poistua kaytosta. Ota talldin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan

tai valtuutettuun huoltopalveluun.

Koodi ja kuvaus

Korjaustoimenpide

F102 - luukku ei ole kunnolla kiinni tai luu-
kun lukitus on vaurioitunut.

Sulje luukku.
Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

F111 - Paistolampomittari on asetettu virhe-
ellisesti pistorasiaan.

Aseta Paistolampdmittari kokonaan pistok-
keeseen.

F240, F439 - nayton kosketuskentat toimivat
virheellisesti.

Puhdista naytdn pinta. Varmista, ettei koske-
tuskentissa ole epapuhtauksia.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayt-
tépaneeliin.

Kaynnista laite uudelleen.
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Huoltotiedot

Jos et itse |6yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot
|0ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy
laitteen etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilped laitteesta.
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Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):

Tekniset tiedot
Tekniset tiedot
Leveys 480 mm
Mitat (sisa) Korkeus 361 mm
Syvyys 416 mm
Leivinpellin pinta-ala 1438 cm?
Ylalampdvastus 2300 W
Alalampdvastus 1000 W
Grilli 2300 W
Rengas 2400 W
Kokonaisluokitus 3490 W
Jannite 220-240V
Taajuus 50 - 60 Hz
Toimintojen lukumaara 18

Energiatehokkuus

Tuotetietolomake ja tuotetiedot Euroopan unionin energiamerkinta- ja
ekologisen suunnittelun ja asetusten mukaan

Toimittajan nimi IKEA

Mallin tunniste STENABY 306.002.46
STENABY 806.002.20

Energiatehokkuusluokka 81.2

Energiatehokkuusluokka A+
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toiminnossa

Energiankulutus normaalikdytdssa Yla- ja alalampd -

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampdlahde Sahko

Aénimer.voimak 721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
STENABY 33.9kg
306.002.46

Massa
STENABY 33.9kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkoétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Mallistot, uu-
nit, hdyryuunit ja grillit - Menetelmia tehon mittaukseen.

Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Tehonkulutus

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

pienen virrankulutuksen

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan

20 min

Energiansaastévinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni
laitteen ollessa kdynnissa. Al avaa laitteen
luukkua lilan usein kypsennyksen aikana.
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Al3 esikuumenna laitetta ennen
kypsennysta, ellei sita ole erikseen
suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kdyttdminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampé

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja Idmmitd muita
ruokalajeja jalkilampoa kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, ndytdssa
nakyy jalkildampo tai lampatila.

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
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ldmpovastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyédyntaa jalkildmmon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkildmmaon merkkivalo
tai lampétila syttyy nayttoon.

Kypsentdminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Ymparistonsuojelu

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla t/.\‘-) Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistoa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla X merkittyj

IKEA-TAKUU

Kuinka kauan IKEA-takuu on voimassa?

Tama takuu on voimassa 5 vuotta IKEA-
myymalasta hankitun laitteen alkuperaisesta
ostopdivamaarasta lahtien. Alkuperdinen
ostokuitti vaaditaan ostotodistukseksi. Jos
takuuaikana tehdaan huoltotditd, laitteen
takuuaika ei pitene sen vuoksi.

Huoltotdiden suorittaja

IKEA:n palveluntarjoaja tarjoaa huollon
omien huoltoliikkeidensa tai valtuutettujen
huoltoliikkeiden verkoston kautta.

Takuun kattavuus

Takuu kattaa laitteessa esiintyvat viat, jotka
ovat aiheutuneet valmistus- tai
materiaalivirheista IKEA:sta ostopaivan
jalkeen. Tdma takuu koskee vain
kotitalouskayttda. Poikkeukset on maaritetty
kohdassa Takuun piiriin kuulumattomat
asiat. Takuuaikana vian korjaamisesta
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Kostea kiertoilma
Tama toiminto sdastad energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talldin energiasadstd on pienempi.

kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

aiheutuvat kustannukset, esim. korjaukset,
varaosat, tyo ja matkakulut, kuuluvat takuun
piiriin silla ehdolla, etta laite on korjattavissa
ilman erityiskuluja ja etta vika liittyy
takuunalaiseen valmistus- tai
materiaalivirheeseen. Euroopan yhteison
direktiivi (nro 99/44/EY) ja vastaavat
maakohtaiset maaraykset ovat voimassa
naiden ehtojen mukaisesti. Vaihdetut osat
siirtyvat IKEA:n omistukseen.

Ongelman korjaaminen IKEA:n taholta

IKEA:n nimeama palveluntarjoaja tarkastaa
tuotteen ja maarittad omaan harkintaansa
perustuen, onko tuote taman takuun
alainen. Jos se katsotaan takuun alaiseksi,
IKEA:n palveluntarjoaja tai valtuutettu
huoltoliike oman harkintaansa perustuen
joko korjaa viallisen tuotteen tai vaihtaa sen
samanlaiseen tai vastaavaan tuotteeseen.

Takuun piiriin kuulumattomat asiat



SUOMI

+ Normaali kuluminen.

+ Tahalliset tai laiminlyénnin aiheuttamat
vahingot, kdyttdohjeiden noudattamisen
laiminlyénnin aiheuttamat vahingot,
virheellinen asennus tai kytkenta vaaraan
jannitteeseen, kemiallisen tai
sahkokemiallisen reaktion aiheuttamat
vahingot, ruostuminen, sydpyminen tai
vesivahingot mukaan lukien naihin
rajoittumatta vesijohtoverkon liian suuri
kalkkipitoisuus, epatavallisten
ympadristéolosuhteiden aiheuttamat
vahingot.

+ Kulutusosat mukaan lukien paristot ja
lamput.

+ Eitoiminnalliset ja koristeosat, jotka eivat
vaikuta laitteen normaaliin kdyttéon,
mukaan lukien naarmut ja mahdolliset
varimuutokset.

+ Vierasesineiden tai aineiden aiheuttamat
vahingossa syntyneet vauriot ja sihtien,
vedenpoistojarjestelmien tai
pesuainelokeroiden puhdistuksen
yhteydessa syntyneet vahingot.

+ Seuraavien osien vaurioituminen:
keraaminen lasipinta, lisdvarusteet, astia-
ja ruokailuvalinekorit, sy6tto- ja
poistoputket, tiivisteet, lamput ja lampun
suojukset, naytdt, kytkimet, kotelot ja
koteloiden osat, ellei ndita vahinkoja
voida osoittaa valmistusvirheiden
aiheuttamiksi.

+ Tapaukset, joissa vikaa ei 16ydy
huoltohenkilon kdynnin aikana.

+ Korjaukset, joita eivat ole suorittaneet
nimedmamme palvelutarjoajat ja/tai
valtuutettu huoltoliike, tai jos on kaytetty
muita kuin alkuperaisia varaosia.

+ Virheellisen tai maardysten vastaisen
asennuksen aiheuttamat korjaukset.

+ Laitteen kayttd muussa kuin
kotitalousymparistdssa, ts.
ammattikaytdssa.

+ Kuljetusvahingot. Jos asiakas kuljettaa
tuotteen kotiinsa tai muuhun
osoitteeseen, IKEA ei ole vastuussa
mahdollisista kuljetuksen aikana
syntyneista vahingoista. Jos taas IKEA
toimittaa tuotteen asiakkaan
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toimitusosoitteeseen, toimituksen aikana
syntyneet vahingot sisaltyvat takuuseen.
+ IKEA-kodinkoneen ensiasennuksen
kustannukset. Jos IKEA:n palveluntarjoaja
tai valtuutettu huoltoliike korjaa tai
korvaa kodinkoneen tdman takuun
ehtojen alaisuudessa, palveluntarjoaja tai
valtuutettu huoltoliike asentaa
tarvittaessa korjatun kodinkoneen
uudelleen tai asentaa korvaavan laitteen.
Tama rajoitus ei koske ammattitaitoisen
asiantuntijan suorittamaa virheetdnta tyota,
jossa on kaytetty alkuperaisia varaosia,
laitteen sopeuttamiseksi toisen EU-maan
teknisten turvallisuusmaaraysten
mukaiseksi.

Maakohtaisen lainsaadannén
soveltaminen

IKEA:n takuu antaa Sinulle tiettyja laillisia
oikeuksia, jotka kattavat tai ylittavat kaikki
maakohtaisesti vaihtelevan paikallisen
lainsdadannon vaatimukset. Se ei rajoita
mitenkaan Kuluttajasuojalaissa maaritettyja
oikeuksia.

Kelpoisuusalue

Palvelut laitteille, jotka on hankittu EU-
maassa ja siirretty toiseen EU-maahan,
tuotetaan uuden maan normaalien
takuuehtojen mukaisesti. Palvelun
suoritusvelvollisuus takuun rajoissa on
olemassa vain, jos:

+ laite vastaa sen maan teknisia
vaatimuksia, jossa takuuvaatimus
tehdaan, ja on asennettu naiden
vaatimusten mukaisesti.

+ laite vastaa asennusohjeita ja
kayttéohjeen turvallisuusohjeita ja on
asennettu niiden mukaisesti.

IKEA-laitteiden myynninjalkeinen palvelu:

Pyydamme ottamaan yhteytta IKEA:n
myynninjalkeiseen palveluun osoitteeseen:

1. taman takuun alaisen
korvausvaatimuksen tekeminen,

2. IKEA-keittiokalusteisiin tarkoitetun IKEA-
laitteen asennukseen liittyvien
selventdvien tietojen pyytdminen. Huolto
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ei anna seuraaviin liittyvia selventavia

tietoja:

+ IKEA-keittion yleinen asennus,

+ sahkoliitanta (mikali laitteen mukana
toimitetaan pistoke ja virtajohto),
vesi- ja kaasuliitdnnat, silld nama on
annettava valtuutetun huoltoteknikon
tehtavaksi.

3. IKEA-laitteen kadyttdohjeiden sisaltdon ja
teknisiin tietoihin liittyvien selvennysten
pyytaminen.

Varmistaaksesi, ettd voimme palvella Sinua

parhaalla mahdollisella tavalla, lue

huolellisesti tdman oppaan sisaltamat
asennusohjeet ja/tai kdyttéohjeet, ennen
kuin otat yhteytta meihin.

Yhteydenotot palvelua tarvittaessa

Taman oppaan viimeisella sivulla on
taydellinen luettelo IKEA:n nimeamista
yhteyshenkilGista seka heidan
puhelinnumeronsa.

@ Jotta voimme palvella Sinua
mahdollisimman nopeasti,
pyydamme soittamaan taman
oppaan lopussa mainittuun
puhelinnumeroon. limoita aina
tdssa oppaassa mainittu asiaasi
koskevan laitteen numero.
Varmista ennen kuin soitat meille,
ettd sinulla on laitteen, jota varten
tarvitset apuamme, IKEA-
tuotenumero (8-numeroinen
koodi) ja sarjanumero
(arvokilvessa oleva 8-numeroinen
koodi).

@ SAILYTA OSTOKUITTI!
Ostokuitti on ostotodistus, ja se
vaaditaan takuuta varten.
Huomaa, etta kuitissa on mainittu
myds IKEA-tuotteen nimi ja
numero (8-numeroinen koodi)
jokaisesta ostamastasi laitteesta.
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Lisaavun tarve

Jos sinulla on muita kuin kodinkoneiden
myynninjalkeiseen palveluun liittyvia
kysymyksia, ota yhteys lahimman IKEA-
myymalan puhelintukipalveluun.
Suosittelemme, ettd luet kodinkoneen
kayttdohjeen huolellisesti, ennen kuin otat
meihin yhteytta.



FRANCAIS 115

Table des matiéeres

Informations de sécurité 115 Conseils 131
Consignes de sécurité 117 Entretien et nettoyage 134
Installation 120 Dépannage 137
Description du produit 121 Données techniques 139
Bandeau de commande 122 Efficacité énergétique 139
Avant la premiére utilisation 123 En matiere de protection de 141
Utilisation quotidienne 124 I'environnement

Fonctions supplémentaires 127 GARANTIE IKEA GARANTIE IKEA - 141
Fonctions de I'horloge 128 FRANCE

Utilisation des accessoires 129

Sous réserve de modifications.

A\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de blessures et de dommages dus a une
installation et a une utilisation incorrectes. Conservez toujours
les instructions avec I'appareil pour référence ultérieure.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d'expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants n'utilisent pas .
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.
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- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les chambres
d’'hétel, les chambres d'hotes, les gites ruraux et d'autres
hébergements similaires lorsque cette utilisation ne dépasse
pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.

- Cet appareil peut étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Avant toute opération de maintenance, déconnectez
I'alimentation électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- N'utilisez pas 'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
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N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service apreés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d'éviter tout danger électrique.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les accessoires
et les dépdts/déversements excessifs de la cavité de
l'appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis I'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre inverse.
Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

Consignes de sécurité

L'appareil est équipé d'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec l'alimentation électrique.

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Lappareil doit

étre installé uniquement par un Branchement électrique

professionnel qualifié.

Retirez I'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte du four s'ouvre sans retenue.

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L'appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parametres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d'alimentation de
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I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréé.

+ Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche
ou que la porte est chaude.

+ La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

+ Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de I'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés I'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

+ Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur
la fiche de la prise secteur.

+ N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

+ Llinstallation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif disolement doit
avoir une largeur d'ouverture du contact
d’au moins 3 mm.

+ Fermez bien la porte de 'appareil avant
de brancher la fiche a la prise secteur.

Utilisation

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

+ Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

+ Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

+ Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. Lair chaud peut étre évacué.
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N'utilisez pas 'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas 'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

A AVERTISSEMENT! Risque de

dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

- ne posez pas de plats allant au four
ou d'autres objets directement sur le
fond de l'appareil.

- ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de I'appareil.

- ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

- ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

- Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'¥mail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent
des taches qui peuvent étre
permanentes.

N'utilisez que les accessoires fournis avec
cet appareil ou recommandés par le
fabricant.

Cuisinez toujours avec la porte de
'appareil fermée.
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Si l'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque l'appareil fonctionne. La chaleur
et 'humidité peuvent s'accumuler
derriere la porte fermée du meuble et
provoquer dimportants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne
fermez pas la paroi du meuble tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement.

Entretien et nettoyage

A AVERTISSEMENT! Risque de

blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

Avant toute opération d'entretien,
désactivez 'appareil et débranchez la
fiche secteur.

Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.
Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de l'appareil. La porte est lourde !
Nettoyez réguliérement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Des graisses ou de la nourriture restant
dans l'appareil peuvent provoquer un
incendie.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.

Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT! Risque de
blessures / d'incendie / d'émissions
de produits chimiques (fumées) en
mode Pyrolyse.

Pendant le nettoyage par pyrolyse, des
fumées sont libérées qui ne sont pas
nocives pour 'homme, y compris les
nourrissons ou les personnes souffrant
de pathologies.

Contrairement aux étres humains,
certains oiseaux et reptiles peuvent étre
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extrémement sensibles aux fumées
potentielles émises lors du processus de
nettoyage de tous les fours a pyrolyse.
Les animaux de petite taille peuvent
également étre tres sensibles aux
changements de température survenant
a proximité des fours a pyrolyse lorsque
le nettoyage par pyrolyse est en cours.
Avant d'effectuer une fonction
d'autonettoyage par pyrolyse, veuillez
retirer de la cavité du four :

- toutrésidu alimentaire excessif,
déversement et dépd6t d'huile ou de
graisse.

- Tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux/
télescopiques, etc. fournis avec le
produit), en particulier les casseroles,
plateaux, plaques, ustensiles, et
autres équipements antiadhésifs.

Les surfaces antiadhésives des casseroles,
des poéles, des plaques, des ustensiles,
etc. peuvent étre endommagées par le
nettoyage par pyrolyse a haute
température et peuvent également étre
source de fumées légérement nocives.
Lisez attentivement toutes les
instructions relatives au nettoyage par
pyrolyse.

Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. Lappareil devient
trés chaud et de l'air chaud est libéré des
orifices d'aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse et la premiére
utilisation a température maximale sont
des opérations a haute température qui
peuvent libérer des fumées provenant
des résidus de cuisson et des matériaux
de construction, il est donc fortement
conseillé aux consommateurs de :

- veillez a assurer une bonne
ventilation pendant et aprés chaque
nettoyage par pyrolyse.

- Veiller a assurer une bonne
ventilation pendant et aprés la
premiére utilisation a la température
maximale.

Assurez-vous que tous les animaux
domestiques (en particulier les oiseaux)
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sont emportés aussi loin que possible de
'emplacement de I'appareil pendant et
apres le nettoyage par pyrolyse et le
fonctionnement a température maximale
lors de la premiére utilisation. Les
conserver dans une piece différente serait
l'option préférée pendant le cycle
pyrolytique et jusqua ce que l'appareil ait
refroidi a nouveau jusqu'a température
ambiante. Une bonne ventilation doit étre
assurée pendant et aprés (jusqu’au
refroidissement de l'appareil) les
opérations du cycle pyrolytique et du
premier cycle d'utilisation a température
maximale.

Eclairage interne

A AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution.

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
piéces d'un logement.

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Montage

@ Consultez la notice de montage
lors de l'installation.
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+ Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

Service

+ Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

+ Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre l'appareil au rebut.

+ Débranchez l'appareil.

+ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez la porte pour éviter que les
enfants et les animaux domestiques ne
soient piégés a l'intérieur de I'appareil.

+ Matériau d’'emballage :

L'emballage est recyclable. Les piéces en
plastique sont marquées d'abréviations
internationales telles que PE, PS, etc.
Jetez le matériau d'emballage dans les
conteneurs prévus a cet effet dans votre
centre local de gestion des déchets.

Installation électrique

A AVERTISSEMENT! Le
branchement électrique doit étre
confié a un électricien qualifié.

@ Le fabricant ne pourra étre tenu
pour responsable si vous ne
respectez pas les précautions de
sécurité du chapitre « Consignes
de sécurité ».

Ce four n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.



FRANCAIS 121

Cable
R ) Puissance totale (W)| Section du cable
Types de cables compatibles pour (mm?)

l'installation ou le remplacement :
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

maximum 2 300 3x1

V2V2-F (T90), HO5 BB-F maximum 3 680 3x1.5

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le
tableau :

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

Puissance totale (W)| Section du cable
(mm?)
maximum 1380 3x0.75

Description du produit

Vue d’ensemble A chaleur tournante
Support de grille, amovible

F ? B Niveaux de la grille
|
l Accessoires

+ Grille métallique x 1
< @%@7/ Pour les plats de cuisson, les moules a
N
B — G
@
K

gateaux, les rotis.
% + Plateau de cuisson x 1
‘
=
i N

Pour les gateaux et biscuits.

+ Plat arotirx 1
Pour cuire et rotir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

+ AirFry : Grille métallique x 1

B Bl

i)

\/ i/

ﬁ Pour faire frire des aliments avec moins
d’huile ou sans papier sulfurisé.
Bandeau de commande Charge maximale : 5.kg

. + Sonde de cuisson x 1
Affichage . .

Pour mesurer le degré de cuisson des
Prise pour la sonde a viande aliments.
Résistance + Rails télescopiques x 1 kit
Eclairage Pour les grilles et les plaques.
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Bandeau de commande
Vue d'ensemble du bandeau de ,?‘
commande |
12:30
A s 150°C
= O ’V@ 15rlmn (<} | | START
| | | | |
F E D C B
O | & b A. Heure actuelle
| | | B. DEMARRER / ARRETER
C. Température
a éé éé D. Modes de cuisson
E. Minuteur
F. Sonde de cuisson (uniqguement sur
certains modeles)
Activez / Désactivez Voyants de l'affichage
Appuyez et maintenez enfoncé OK | Pour confirmer la sélection/le régla-
pour allumer et éteindre l'appa- ge.
reil.
< Pour remonter d’'un niveau dans le
Menu menu.

Répertorie les options de l'appa-
reil et les fonctions de réglage.

Mes programmes
Indique les réglages favoris.

]

Pour annuler la derniere action.

J

Affichage
Affiche les réglages actuels de
I'appareil.

a2

Pour activer et désactiver les op-
tions.

L'appareil est verrouillé.

Curseur de I'éclairage
Pour allumer et éteindre I'éclaira-
ge.

DD

La fonction de son alarme est acti-
vée.

D

Le son alarme et la fonction d'arrét
de cuisson sont activés.

9
Sl

Préchauffage Rapide
6 | Pour activer et désactiver la fonc-
tion : Préchauffage Rapide.

Seul le message contextuel est acti-
Ve,

Affichage

Affichage avec les principales fonctions
réglées

Démarrage retardéfonction est acti-
vée.

Pour annuler le réglage.

© gl o &

L'écran affiche différents
messages. Lorsqu'une fenétre de
message apparait, appuyez sur
I'affichage pour continuer.
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Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Premiére connexion

L'affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité, Son touches, Volume Alarme,
Heure actuelle .

Préchauffage et nettoyage initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de
l'appareil.

2. Réglez la fonction G Réglez la
température maximale. Reportez-vous a
Utilisation quotidienne. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglezla fonction @) Réglez la
température maximale. Laissez 'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction (], Réglez la
température maximale. Laissez 'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez l'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en
microfibre, de l'eau chaude et un
détergent doux.

7. Remettez |les accessoires et les supports
d'étagére amovibles a leur position
initiale.
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Sécurité enfants mécanique

La sécurité enfants mécanique est installée
sur le four. C'est le verrouillage de la porte
juste en dessous du bandeau de commande
sur le c6té droit du four.

Pour ouvrir la porte du four avec la
sécurité enfants :

1. Appuyez sur la sécurité enfants et
maintenez-la enfoncée.

2. Tirez sur la poignée de la porte pour
ouvrir la porte. Fermez la porte du four
sans appuyer sur la sécurité enfants.

Pour désactiver la sécurité enfants :

1. Ouvrez la porte et désactivez la sécurité
enfants a l'aide de la clé Torx fournie
avec le four.

2. Remettez la vis en place aprés avoir
désactivé la sécurité enfants.

—=om
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Utilisation quotidienne

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
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aux chapitres concernant la
sécurité.

Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Chauffage inférieur

Choisissez cette fonction aprés un
processus de cuisson pour faire
davantage brunir les aliments en
bas, si nécessaire. Utilisez le ni-
veau de gradin le plus bas.

O

Gril
Pour faire griller des aliments peu
épais et du pain.

©

Cuisson du pain
Pour cuire du pain.

Turbo gril

Pour rotir de gros morceaux de
viande ou de volaille avec os sur
un seul niveau. Pour cuire des
gratins et faire dorer.

)

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate.
Couvrez la surface de la pate pour
éviter qu'elle ne seche.

9

Chaleur tournante

Pour rotir la viande et cuire les ga-
teaux. Réglez une température in-
férieure a celle du Chauffage
Haut/Bas, car le ventilateur répar-
tit la chaleur uniformément a I'in-
térieur du four.

®

Durant certains modes de
cuisson, I'éclairage peut s'éteindre
automatiquement a une
température inférieure a 80 °C.

PROGRAMMES SPECIAUX

Plats surgelés

Parfait pour les repas préparés
(par ex. frites, pommes quartier
ou nems).

Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rétir des aliments
sur un seul niveau.

B

Stérilisation

Pour préserver les [égumes et les
fruits, placez les pots de conserve
dans une plaque de cuisson rem-
plie d'eau, en utilisant des pots a
baionnette résistants a la chaleur
ou des couvercles a vis de méme
taille. Utilisez le premier niveau de
la grille.

Fonction Pizza
Pour cuire des pizzas et autres
plats qui nécessitent plus de cha-
leur par le bas.

AirFry

Faire frire des aliments avec
moins d’huile et sans papier sulfu-
risé

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des
|égumes et des champignons en
tranches. Pour permettre a l'air
saturé en humidité de s'échapper
et au fruit de mieux sécher, il est
conseillé d'ouvrir la porte du four
occasionnellement pendant le
processus de séchage.

Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes
avant de les servir.
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Décongélation

Pour décongeler des aliments
(fruits et légumes). Le temps de
décongélation dépend de la quan-
tité et de la grosseur des plats
surgelés.

Gratiner

Pour des plats tels que des lasa-
gnes ou un gratin de pommes de
terre. Pour cuire des gratins et fai-
re dorer.

Cuisson basse température
Processus de cuisson a basse
température. Il est idéal pour cui-
re des aliments délicats (par ex.,
beeuf, veau ou agneau).

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au
chaud. Veuillez noter que certains
plats peuvent continuer a cuire et
sécher tout en restant chauds.
Couvrir les plats si nécessaire.

(¥ |Chaleur Tournante Humide
Cette fonction est congue pour
économiser de I'énergie en cours
de cuisson. Lorsque vous utilisez
cette fonction, la température a
I'intérieur de l'appareil peut diffé-
rer de la température sélection-
née. La chaleur résiduelle est utili-
sée. La puissance de la chaleur
peut étre réduite. Pour plus d'in-
formations, reportez-vous a la
section Utilisation quotidienne,
Remarques sur : Chaleur Tournan-
te Humide.

Remarques sur : Chaleur Tournante
Humide

Cette fonction était utilisée pour se
conformer a la classe d'efficacité
énergétique et aux exigences Ecodesign

(selon les normes EU 65/2014 et EU 66/2014).

Tests conformes aux normes : IEC/EN
60350-1.
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La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour les instructions de cuisson, reportez-
vous a la section Conseils, Chaleur
Tournante Humide.

Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.

2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson @ pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez le mode de cuisson et
appuyez sur oK.
4. Réglez la température. Appuyez sur la
touche OK.

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous a la section
Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson.

6. STOP - appuyez pour désactiver le
mode de cuisson.

7. Eteignez l'appareil.

Menu

Appuyez sur — pour accéder au menu.

Elément du menu Description

Cuisson assistée Indique les pro-
grammes automa-

tiques.

Nettoyage Indique les pro-
grammes de net-

toyage.

Mes programmes Indique les régla-

ges favoris.
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Elément du menu Description

Options Pour régler l'appa-

reil.

Configu-
rations

Configu- | Pour régler I'appa-
ration reil.

Affiche la version et
la configuration du
logiciel.

Service

Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu Description

Nettoyage | Durée: 1 h.
par pyro-
lyse, rapi-
de

Nettoyage | Durée : 1 h 30 min.
par pyro-
lyse, nor-

male

Nettoyage | Durée : 2 h 30 min.
par pyro-
lyse, ren-

forcée

Sous-menu pour : Options

Sous-menu Description
Eclairage | Allume et éteint I'éclairage.
four

Sécurité Empéche l'activation acciden-
enfants telle de l'appareil.

Préchauf- | Réduit la durée de préchauffa-
fage Rapi- | ge. Uniquement disponible

de avec certains modes de cuis-

son.

Nettoyage | Active et désactive le rappel.
Conseille

Affichage
Heure

Change le format de l'afficha-
ge de 'heure.
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Sous-menu pour : Configurations

Configuration

Sous-menu Description
Langue Définit la langue de l'appareil.
Affichage [Regle la luminosité de l'afficha-
Luminosi- | ge.
té
Son tou- | Active et désactive la tonalité
ches des champs tactiles. Il nest pas
possible de couper la tonalité
pour @.
Volume Régle le volume des signaux
Alarme sonores et des tonalités des
touches.
Heure ac- | Regle I'heure et la date actuel-
tuelle les.
Service
Sous-menu Description
Version Informations sur la version lo-
du logiciel | gicielle.
Réinitiali- | Restaure les réglages d'usine.
ser tous
les régla-
ges

Réglage : Cuisson assistée

Le sous-menu Cuisson assistée comprend un
ensemble de fonctions et de programmes
supplémentaires concus pour les plats
dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est
fourni avec un réglage approprié. Vous
pouvez régler la durée et la température
pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

* Saignant

+ Apoint

* Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également

réaliser la cuisson avec le Poids
automatique.
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1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
2. Appuyez sur la touche —.

3. Appuyez sur W, passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d'aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START ,
Fonctions supplémentaires

Mes programmes w

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 3 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le temps de cuisson.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez le réglage préféré.

2

3. Appuyez sur la touche —.

4. Sélectionnez: Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a
la liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche oK.
9. appuyez pour réinitialiser le réglage.

Q. appuyez pour annuler le réglage.

Verrouillage des touches

Cette fonction permet d'éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. W, ¥ - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

5, ¥ - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

Sécurité enfants

Cette fonction empéche l'activation
accidentelle de l'appareil.

1. Allumez l'appareil.

2. Appuyez sur la touche =
3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.
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Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

5. Eteignez l'appareil.

Sécurité enfants est activée.

Accés a : Minuteur et lampe sont

disponibles. La porte est verrouillée lorsque

I'appareil est éteint.

Pour permettre l'utilisation de l'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Pour désactiver cette fonction, répétez les
étapes ci-dessus.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain
temps.

Tableau avec temps d'arrét automatique
pour la plage de température du four
donnée.

9) O )
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d'arrét automatique, réglez la durée
de cuisson. Reportez-vous a Fonctions de
I'horloge.
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L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil fonctionne, le ventilateur

de refroidissement se met automatiquement

Fonctions de I’horloge

Description des fonctions de
I'horloge

Fonction Description

Minuteur | Pour définir la durée de la cuis-
son. Le maximum est de 23 h
59 min.

Vous pouvez définir ce qui se
passe lorsque la durée s'est
écoulée en définissant la valeur
préférée de : Fin de l'action.

Fin de
I'action

Son alarme - lorsque la durée
s'est écoulée, le signal retentit.
Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lors-
que l'appareil est a l'arrét.

Son et arrét du four - lorsque la
durée s'est écoulée, le signal re-
tentit et le mode de cuisson
s'éteint.

Information display : lorsque la
durée s'est écoulée, le message
apparait a I'écran. Vous pouvez
régler cette fonction a tout mo-
ment, méme lorsque l'appareil

est a l'arrét.

Démar-
rage re-
tardé

Pour reporter le début et/ ou la
fin de la cuisson.

Prolon- | Pour rallonger le temps de cuis-
gation de | son.
la durée
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en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut
continuer a fonctionner jusqu'a ce que
I'appareil refroidisse.

Fonction Description

Comp- Pour indiquer la durée de fonc-
teur tionnement de 'appareil. Le
maximum est de 23 h 59 min.
Vous pouvez activer et désacti-
ver la fonction. Cette fonction
n'a aucune incidence sur le
fonctionnement du four.

Réglage : Heure actuelle

Mettez en fonctionnement I'appareil.
Appuyez sur Heure actuelle.
Réglez I'heure.

Appuyez sur la touche OK.

> wnhe

Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche Q)

3. Réglez I'heure.

Vous pouvez sélectionner la Fin de l'action

préférée en appuyantsur © © @

4. Appuyez sur OK. Répétez l'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et

que les aliments ne semblent toujours pas

cuits, vous pouvez prolonger le temps de

cuisson. Vous pouvez également modifier le

mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour

prolonger le temps de cuisson.

Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.
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Appuyez sur la touche @
Réglez le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche © © @
Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez 'heure de début souhaitée.

Nouns wN

Appuyez sur oK. Répétez I'action jusqu'a
ce que l'écran principal soit affiché.

Réglage : Compteur

Appuyez sur la touche @
Appuyez sur la touche © © @
Appuyez sur Compteur.

. . »
Faites glisser ou appuyez sur < pour
afficher la durée de fonctionnement sur
I'écran principal.

Hwh =

Utilisation des accessoires

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas. Assurez-
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5. Appuyez sur OK. Répétez l'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout
moment en cours de cuisson.

1. Appuyez sur la touche Q)
2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK,

vous que la grille touche l'arriére de
I'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rotir

—

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriére de l'intérieur du four.

AirFry: Grille métallique
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Placez la grille métallique AirFry sur le
troisiéme niveau. Placez le plateau de
cuisson en dessous.

N'utilisez pas la grille métallique AirFry avec
les rails télescopiques, car I'huile pourrait
rendre leur surface glissante et réduire la
stabilité de la grille métallique.

Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments. Vous pouvez l'utiliser avec tous les
modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

. °C. la température a l'intérieur de
l'appareil. Elle doit étre d'au moins 25 °C
plus élevée que la température a cceur
des aliments.

- Zlla température a coeur des aliments.
Recommandations :

+ Lesingrédients doivent étre a
température ambiante.

* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.

» Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre completement
insérée dans le plat.

L'appareil calcule une heure approximative

de fin de cuisson. Elle dépend de la quantité

d'aliments, du mode de cuisson et de la
température.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

A AVERTISSEMENT! Il existe un
risque de brdlures lorsque la
sonde alimentaire et les supports
de grille deviennent chauds. Ne
touchez pas la poignée de la
sonde de cuisson avec les mains
nues. Utilisez toujours des gants
de cuisine.

-

Allumez l'appareil.
2. Réglez le mode de cuisson ou un plat et,
si nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson
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Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.

27 )

AR

N

Ragoit

Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du
plat de cuisson pour appuyer la poignée
en silicone de la sonde de cuisson. La
pointe de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a Description du produit.

L'affichage indique la température actuelle

de la sonde de cuisson.

5. A- appuyez pour régler la température
a coeur du capteur.

6. ® ® ® _3ppuyez pour définir l'option
préférée :
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+ Son alarme - lorsque les aliments

atteignent la température au coeur, le

signal sonore retentit.

+ Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
coeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

7. Sélectionnez l'option et appuyez

plusieurs fois sur OK pour passer a
I'écran principal.

8. Appuyez sur la touche START .

9. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. Vérifiez si les aliments sont
préts. Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

10. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de I'appareil.

Utilisation : Rails télescopiques

Conserver les instructions
d'installation des rails
télescopiques pour une utilisation
ultérieure.

Grace aux rails télescopiques, les grilles et
plaques du four peuvent étre insérées et
retirées plus facilement.

/\ ATTENTION! Ne nettoyez pas les
rails télescopiques au lave-
vaisselle. Ne lubrifiez pas les rails
télescopiques.

1. Tirez sur les rails télescopiques droit et
gauche.

Conseils

Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
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2. Placez la grille métallique sur les rails
télescopiques et poussez-les dans le four.
Assurez-vous d'avoir poussé
complétement les rails télescopiques
dans le four avant de fermer la porte du
four.

réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types d'aliments
spécifiques.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.
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Pour des conseils sur les économies absorption de la chaleur que les plats
d'énergie, reportez-vous a la section réfléchissants de couleur claire.

Efficacité énergétique. - Plaque a pizza - sombre, non

Symboles utilisés dans les tableaux : réfléchissante, diamétre 28 cm

e qali . P,Iat, dg cuissop - sgmbre, non
<= |Typedaliment réfléchissant, diamétre 26 cm
— - + Ramequins - céramique, diameétre 8 cm,
Mode de cuisson hauteur 5 cm
° T ) * Moules a flan - sombre, non
C emperature réfléchissant, diametre 28 cm
W |Accessoire Chaleur Tournante Humide
E| Niveau de la grille Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
(™ | Heure de cuisson (min) dessous.

Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et
non réfléchissants. Ils offrent une meilleure

&L, = °’C = 8)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30

crés, 16 morceaux | plat a rotir

Petits pains, Plateau de cuisson ou 180 2 30-40

9 morceaux plat a rotir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 10-15

0,35 kg

Gateau roulé Plateau de cuisson ou 170 2 25-35
plat a rotir

Brownie Plateau de cuisson ou 175 3 25-30
plat a rotir

Soufflé, 6 mor- ramequins en céramique 200 3 25-30

ceaux sur une grille métallique

Fond de tarte en | moule a tarte sur une 180 2 15-25

génoise grille métallique

Gateau a étages | Plat de cuisson sur la 170 2 40-50
grille métallique

Poisson poché, Plateau de cuisson ou 180 3 20-25

0,3 kg plat a rotir




FRANCAIS

133

son

— O,

&£, = C O
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 25-35
0,2 kg plat a rotir
Filet de poisson, | plaque a pizza sur la gril- 180 25-30
0,3 kg le métallique
Viande pochée, Plateau de cuisson ou 200 35-45
0,25 kg plat a rotir
Chachlyk, 0,5 kg | Plateau de cuisson ou 200 25-30

plat a rotir
Cookies, 16 mor- | Plateau de cuisson ou 180 20-30
ceaux plat a rotir
Meringues, Plateau de cuisson ou 180 25-35
24 morceaux plat a rotir
Muffins, 12 mor- | Plateau de cuisson ou 170 30-40
ceaux plat a rotir
Petite patisserie | Plateau de cuisson ou 180 25-30
salée, 20 mor- plat a rotir
ceaux
Biscuits a pate sa- | Plateau de cuisson ou 150 25-35
blée, 20 mor- plat a rotir
ceaux
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 170 20-30
8 morceaux plat a rotir
Légumes, pochés, | Plateau de cuisson ou 180 35-45
0,4 kg plat a rotir
Omelette végéta- | plaque a pizza sur la gril- 200 25-30
rienne le métallique
Légumes médi- Plateau de cuisson ou 180 25-30
terranéens, 0,7 kg | plat a rotir
Informations pour les laboratoires d'essais
Tests conformes a la norme [EC 60350-1.
£ = °’C 8)
Petits gateaux, 20 par | Chauffage Haut/ Bas | Plateau 170 20-35
plateau de cuis-
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& = = °’C @)
Petits gateaux, 20 par | Chaleur tournante Plateau 3 150 - 160 20-35
plateau de cuis-
son
Petits gateaux, 20 par | Chaleur tournante Plateau 2et4 150 - 160 20-35
plateau de cuis-
son
Tarte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas | Grille mé- 2 180 70-90
2 moules @20 cm tallique
Tarte aux pommes, Chaleur tournante | Grille mé- 2 160 70-90
2 moules @20 cm tallique
Génoise, moule a ga- | Chauffage Haut/ Bas | Grille mé- 2 170 40-50
teau @26 cm " tallique
Génoise, moule a ga- | Chaleur tournante | Grille mé- 2 160 40-50
teau @26 cm V) tallique
Génoise, moule a ga- | Chaleur tournante | Grille mé- 2et4 160 40 - 60
teau @26 cm V) tallique
Biscuits sablés Chaleur tournante Plateau 3 140 - 150 20-40
de cuis-
son
Biscuits sablés Chaleur tournante Plateau 2et4 140 - 150 25-45
de cuis-
son
Biscuits sablés Chauffage Haut/ Bas | Plateau 3 140 - 150 25-45
de cuis-
son
Pain grillé " Gril Grille mé- 4 max. 1-5
tallique

1) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la

sécurité.

Remarques concernant le nettoyage

Agents nettoyants

+ Nettoyez I'avant de l'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé
d'eau tiede et d'un détergent doux.

+ Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

+ Nettoyez les taches avec un détergent

doux.

Utilisation quotidienne
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+ Essuyez l'intérieur de l'appareil apres
chaque utilisation. Laccumulation de
graisse ou d'autres résidus peut
provoquer un incendie.

+ De I'humidité peut se déposer dans
I'enceinte de l'appareil ou sur les vitres de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez fonctionner l'appareil pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne conservez
pas les aliments dans I'appareil pendant
plus de 20 minutes. Séchez l'intérieur de
I'appareil uniquement avec un chiffon en
microfibre apres chaque utilisation.

Accessoires

+ Nettoyez tous les accessoires aprés
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de 'eau tiede et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

1 LI _H
/_F‘/ﬁ r
\ 0-;%

e v 5
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4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les

goupilles de retenue doivent pointer vers

l'avant.
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Nettoyage par pyrolyse

Utilisez-la pour nettoyer I'appareil et briler
les résidus.

/\  AVERTISSEMENT! Risque de
bralure.

/\ ATTENTION! Si un autre appareil
est installé dans le méme meuble,
ne l'utilisez pas en méme temps
que cette fonction. Vous
risqueriez dendommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous n'avez
pas entierement fermé la porte du four.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Allumez l'appareil.

5. Appuyez sur la touche —/ Nettoyage.

6. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Lorsque le nettoyage commence, la porte du
four se verrouille et I'éclairage s'éteint. Le
ventilateur de refroidissement fonctionne a
vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le

nettoyage avant qu'il ne soit terminé.

N'utilisez pas l'appareil tant que le symbole

de verrouillage de la porte reste affiché.

7. Une fois le nettoyage terminé, mettez a
I'arrét le four et attendez qu'il soit froid.

8. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux. Retirez les résidus du fond
du four.

Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

Retrait et installation de la porte

La porte du four dispose de trois panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et la vitre interne pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait
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et installation de la porte » avant de retirer
les panneaux de verre.

/\ ATTENTION! N'utilisez pas
I'appareil sans les panneaux en
verre.

1. Ouvrez complétement la porte et
saisissez les 2 charniéres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu'a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de
la premiére position d'ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

5. Tenez la garniture de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.
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6. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

7. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur et
dégagez-les un par un. Commencez par
le panneau supérieur. Assurez-vous que
la vitre glisse entierement hors de ses
supports.

8. Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement les panneaux de
verre. Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

9. Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre, la garniture de porte
et la porte du four, fermez les loquets sur
les deux charniéres.

Si la porte est installée correctement, vous

entendrez un clic lors de la fermeture des

loquets.

Veillez a replacer les panneaux de verre

(A et B) dans le bon ordre. Vérifiez le
symbole/l'impression sur le c6té du panneau
de verre. Chacun des panneaux de verre
semble différent pour faciliter le démontage
et le montage.

La zone imprimée doit faire face a l'intérieur
de la porte. Aprés l'installation, vérifiez que
la surface du panneau de verre ou se trouve
les zones imprimées est lisse au toucher (le
relief doit étre de l'autre c6té).
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Lorsque le cadre de la porte est installé
correctement, il émet un clic.

A B

L

Veillez a installer correctement le panneau
de verre central dans son logement.

~

A
Lo

= B
%

Dépannage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Que faire si...
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Remplacement de I'ampoule

2.

3

AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

Débranchez l'appareil.

Placez le chiffon sur le sol du four.

/\ ATTENTION! Tenez toujours la

lampe halogéne avec un chiffon
pour éviter que les résidus de
graisse ne brdlent sur la lampe.

Lampe arriere

1.

2.
3.

Tournez le diffuseur en verre pour le
retirer.

Nettoyez le couvercle en verre.
Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

Installez le diffuseur en verre.

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre
I'appareil en fonctionne-
ment ni le faire fonctionner.

L'appareil n'est pas branché a une source d’alimentation élec-
trique ou le branchement est incorrect.
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Description du probléme

Cause et solution

L'appareil ne chauffe pas.

I'norloge.

L'horloge n'est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous a la section Fonctions de

La porte n'est pas correctement fermée.

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le pro-
bléme se reproduit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

nettoyage.

L'ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous a la section Entretien et

® Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoya-
ge s'il est interrompu par une coupure de courant.

Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, 'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des probléemes dans le tableau ci-dessous. Lorsque le message d'erreur
suivant continue a apparaitre sur l'affichage, un sous-systeme défectueux a peut-étre été
désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un service apres-

vente agréé.

Code et description

Solution

F102 - la porte n'est pas complétement fer-
mée ou le verrouillage de la porte est cassé.

Refermez la porte.
Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonction-
nement l'appareil.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correcte-
ment insérée dans la prise.

Enfoncez bien la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de l'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de l'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas
se connecter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonction-
nement l'appareil.

Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter un service
aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se
trouve sur le cadre avant de I'appareil. Elle

est visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de I'appareil.

Nous vous recommandons d'écrire les
informations ici:

Modéle (MOD.) :
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Référence produit Numéro de série
(PNQ): (SN):

Données techniques

Données techniques

Largeur 480 (mm)
Dimensions (internes) Hauteur 361 (mm)
Profondeur 416 (mm)
Zone du plateau de cuisson 1438 cm?
Chauffage de volte 2300 W
Chauffage de sole 1000 W
Gril 2300 W
Circuit 2400 W
Puissance totale 3490 W
Tension 220-240V
Fréquence 50 - 60 Hz
Nombre de fonctions 18

Efficacité énergétique

Fiche d'informations produits et informations produits conformément aux
réglementations de I'UE relatives a lI'étiquetage énergétique et a
I'écoconception

Nom du fournisseur IKEA

Identification du modéle gg“ﬁgz ;8288%3(6)
Indice d'efficacité énergétique 81.2

Classe defficacité énergétique A+

Consommation d'énergie avec charge standard, en 0.93 kWh/cycle
mode conventionnel
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Consommation d'énergie avec charge standard, en

mode chaleur tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur Electricité

Volume 721

Type de four Four encastrable
STENABY 33.9kg
306.002.46

Masse
STENABY 33.9kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1: Cuisiniéres, fours,
fours a vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

Informations produits pour la consommation d'énergie et le temps maximum
requis pour atteindre le mode faible puissance applicable

Consommation d'énergie

Consommation d'énergie en mode veille

0.8 W

Temps maximum requis pour que l'équipement atteigne automatiquement le

mode basse puissance applicable

20 min

Conseils pour économiser I'énergie

Les conseils ci-dessous vous aideront a
économiser de I'énergie lors de l'utilisation
de votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent
pendant la cuisson. Nettoyez régulierement
le joint de porte et assurez-vous qu'il est bien
en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accrofitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas I'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de l'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez l'appareil a l'arrét,
I'écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
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s'éteignent automatiquement plus tot dans
certaines fonctions de l'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La
température ou le voyant de chaleur
résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez |'éclairage en cours de cuisson. Ne
l'allumez que lorsque vous en avez besoin.
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Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

En matiére de protection de I'environnement

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/:). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de l'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER (Y
EN MAGASIN  EN DECHETERIE )

rREd ¢

portant le symbole E avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

GARANTIE IKEA

Pour combien de temps la garantie IKEA
est-elle valable ?

Cette garantie est valable pour 5 ans a
compter de la date d'achat de votre appareil
chez IKEA. Le ticket de caisse est nécessaire
comme preuve d'achat. Si les travaux
d'entretien sons effectués sous garantie, cela
ne prolongera pas la période de garantie de
l'appareil.

Qui se chargera du service aprés vente ?

Le service aprés-vente IKEA se chargera du
service par le biais de ses propres services
ou du réseau de partenaires autorisés.

Que couvre cette garantie ?

Cette garantie couvre les dommages dus a
des composants défectueux ou des défauts
de fabrication survenant aprés la date
d'achat chez IKEA. Cette garantie est valable
uniquement lorsque l'appareil est utilisé
pour un usage domestique. Les exceptions
sont indiquées dans le paragraphe “Qu'est-
ce qui n'est pas couvert par la garantie ?”
Pendant la durée de la garantie, les colts
des réparations, des piéces de rechange, de
la main-d'ceuvre et du déplacement seront
pris en charge a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner
de dépenses spéciales et que le dommage
soit lié a une défectuosité d'un composant
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ou a un défaut de fabrication couvert par la
garantie. Dans ces conditions, la directive
européenne (99/44/CE) et les
réglementations locales doivent étre
appliquées. Les piéces remplacées
deviennent la propriété d'IKEA.

Que fait IKEA en cas de probléeme ?

Le service aprés-vente choisi par IKEA
examine le produit et décide, a sa seule
discrétion, si la défectuosité est couverte par
la garantie. Si tel est le cas, le service aprés-
vente IKEA par le biais de ses propres
services ou d'un partenaire autorisé,
procede alors, a sa seule discrétion, a la
réparation du produit défectueux ou a son
remplacement par un produit équivalent.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert par la
garantie ?

+ L'usure normale.

+ Les dommages causés délibérément ou
par négligence, les dommages résultant
du non-respect des instructions
d'utilisation, d'une installation incorrecte
ou d'un branchement non conforme de
I'appareil, les dommages causés par une
réaction chimique ou électrochimique,
I'oxydation, la corrosion ou un dégat des
eaux, incluant sans s'y limiter, les
dommages causés par une quantité
excessive de calcaire au niveau du
raccordement a l'eau, les dégats résultant
de conditions environnementales
anormales.

+ Les consommables tels que les piles et
ampoules.

+ Les piéces non fonctionnelles et
décoratives, qui n'ont pas d'incidence sur
I'utilisation normale de l'appareil, de
méme que les rayures et éventuelles
variations de couleur.

+ Les dégats accidentels causés par une
substance ou un corps étranger, le
nettoyage ou débouchage de filtres,
systemes d'évacuation ou compartiments
de produits de lavage.

+ Les dommages constatés sur les
éléments suivants : vitrocéramique,
accessoires, paniers a vaisselle et a
couverts, tuyaux d'alimentation et de
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vidange, joints, ampoules et diffuseurs,
écrans, manettes et touches carrosserie
et éléments de la carrosserie. Sauf s'il est
possible de prouver que ces dommages
ont été causés par des défauts de
fabrication.

+ Les cas ou aucune défectuosité n'a été
constatée par le technicien.

+ Les réparations qui n'ont pas été
effectuées par des techniciens de service
apres-vente désignés et/ou un partenaire
contractuel autorisé ni celles ot I'on n'a
pas utilisé des piéces d'origine.

+ Les dommages résultant d'une
installation incorrecte ou non
respectueuse des spécifications
d'installation.

+ Lutilisation de l'appareil dans un
environnement non domestique (par
exemple pour un usage professionnel).

+ Dommages dus au transport. Si le client
transporte le produit chez lui ou a une
autre adresse, IKEA ne pourra en aucun
cas étre tenu responsable des dommages
survenant pendant le transport. En
revanche, si IKEA livre le produit a
I'adresse de livraison du client, tout
endommagement du produit survenant
en cours de transport sera couvert par la
présente garantie.

+ Frais d'installation initiale de 'appareil
IKEA. En revanche, si un fournisseur de
service aprés-vente IKEA ou son
partenaire autorisé répare ou remplace
I'appareil aux termes de la présente
garantie, le fournisseur de service apres-
vente ou son partenaire autorisé
réinstallera l'appareil réparé ou installera
I'appareil de remplacement, selon le cas.

Cette restriction ne concerne pas les cas ou

un service aprés vente qualifié a travaillé

sans faire d'erreur et en utilisant les pieces
d'origine afin d'adapter l'appareil aux
normes de sécurité techniques d'un autre
pays de I'Union européenne.

Application de la garantie légale

La garantie IKEA vous donne des droits
spécifiques, qui couvrent ou dépassent
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toutes les exigences légales locales qui
peuvent varier d'un pays a l'autre.

Zone de validité

Pour les appareils achetés dans un pays de
I'Union européenne et transportés dans un
autre pays de I'Union européenne, les
services seront fournis dans le cadre des
conditions de garantie valables dans ce
dernier. L'obligation de fournir des services
dans le cadre de la garantie n'existe que si :

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux spécifications
techniques du pays dans lequel la
demande de garantie est effectuée ;

+ l'appareil est conforme et installé
conformément aux instructions de
montage et consignes de sécurité
indiquées dans la notice d'utilisation ;

Service aprés-vente dédié aux appareils

IKEA :

N'hésitez pas a contacter le Service apres-
vente IKEA pour :

1. effectuer une réclamation dans le cadre
de cette garantie;

2. demander une précision pour installer
votre appareil IKEA dans des meubles de
cuisine IKEA. Le service aprées-vente ne
fournira pas de précision en ce qui

concerne :
+ l'installation d'ensemble de la cuisine
IKEA ;

+ les raccordements électriques (si
I'appareil est fourni sans prise et sans
cable), a l'eau et au gaz car ils doivent
étre effectués par un professionnel
qualifié.

3. lademande de précisions sur le contenu
de la notice d'utilisation et les
caractéristiques de l'appareil IKEA.

Pour que nous puissions vous fournir la

meilleure assistance, lisez attentivement les

instructions de montage et/ou le chapitre
concerné de la présente notice d'utilisation
avant de nous contacter.

Comment nous contacter en cas de
besoin ?
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Vous trouverez la liste complete des contacts
de service apres-vente choisis par IKEA et
leurs numéros de téléphone respectifs a la
fin de cette notice.

@ Pour que nous puissions vous
fournir un service rapide et
compétent, nous vous conseillons
d'utiliser les numéros de
téléphone spécifiques indiqués a
la fin de cette notice. Vous
trouverez tous les numéros de
téléphone utiles dans la notice
d'utilisation correspondant a
votre appareil. Avant de nous
appeler, vérifiez que vous avez a
votre portée le numéro d'article
IKEA (code a 8 chiffres) et le
numéro de série (le code a 8
chiffres se trouve sur la plaque
signalétique) pour l'appareil pour
lequel vous avez besoin de notre
aide.

@ CONSERVEZ VOTRE TICKET DE
CAISSE!
C'est votre preuve d'achat ; il vous
sera demandé pour tout appel
sous garantie. Veuillez noter que
le ticket de caisse contient aussi le
nom et le numéro de l'article IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Avez-vous besoin d'aide supplémentaire ?

Pour toute question supplémentaire non liée
au Service apres-vente de vos appareils,
veuillez contacter votre magasin IKEA le plus
proche. Nous vous recommandons de lire
attentivement la notice d'utilisation de
I'appareil avant de nous contacter.
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GARANTIE IKEA - FRANCE

CONTRAT DE GARANTIE ET DE SERVICE
APRES-VENTE IKEA

Décret n°® 87-1045 relatif a la présentation
des écrits constatant les contrats de garantie
et de service apres-vente (J.O.R.F. du 29
décembre 1987) Préalablement a la signature
du bon de commande, le vendeur indiquera
a l'acheteur les installations nécessaires pour
assurer le branchement de I'appareil selon
les regles de lart.

Numeéros de modeéle et de série (Reporter
ici le numéro d'identification porté sur
I'étiquette code barre du produit)

Modeéle :
N° de série :

Date d'achat (Reporter ici la date d'achat
portée sur votre ticket de caisse) :

Le vendeur est tenu de fournir une
marchandise conforme a la commande.

Livraison et mise en service

Livraison a domicile : oui, si demandée par le
client (selon modalités définies et
mentionnées sur la facture d'achat ou le bon
de commande).

Gratuite : non (tarif et modalités disponibles
en magasin et fournis au client au moment
de la commande ou de l'achat). Mise en
service : non.

En cas de défauts apparents ou d'absence de
notice d'emploi et d'entretien, 'acheteur a
intérét a les faire constater par écrit par le
vendeur ou le livreur lors de I'enlévement de
la livraison ou de la mise en service.

Garantie Légale (sans supplément de prix)

A la condition que l'acheteur fasse la preuve
du défaut caché, le vendeur doit [également
en réparer toutes les conséquences (art.1641
et suivants du Code Civil). Si l'acheteur
s'adresse aux tribunauyx, il doit le faire dans
un délai de deux ans a compter de la
découverte du défaut caché (art.1648 du
Code Civil).
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Nota - En cas de recherche de solutions
amiables préalablement a toute action en
justice, il est rappelé qu'elles n'interrompent
pas le délai de prescription.

La réparation des conséquences du défaut
caché, lorsqu'il a été prouvé, comporte,
selon la jurisprudence:

+ soit la réparation totalement gratuite de
I'appareil, y compris les frais de main-
d'ceuvre et de déplacement au lieu de la
mise en service ;

+ soit son remplacement ou le
remboursement total ou partiel de son
prix au cas ou l'appareil serait totalement
ou partiellement inutilisable ;

+ etl'indemnisation du dommage
éventuellement causé aux personnes ou
aux biens par le défaut de l'appareil. La
garantie légale due par le vendeur
n'exclut en rien la garantie légale due par
le constructeur.

Litiges éventuels

En cas de difficulté vous avez la possibilité,

avant toute action en justice, de rechercher

une solution amiable, notamment avec

l'aide :

+ d'une association de consommateurs ;

+ ou d'une organisation professionnelle de
la branche;

+ ou de tout autre conseil de votre choix.

Il est rappelé que la recherche d'une solution

amiable n'interrompt pas le délai de deux

ans de l'art.1648 du Code Civil. Il est aussi

rappelé qu'en régle générale et sous réserve

de l'appréciation des tribunaux, le respect

des dispositions de la présente garantie

contractuelle suppose :

* Que l'acheteur honore ses engagements
financiers envers le vendeur ;

* Que l'acheteur utilise I'appareil de fagon
normale (Voir la notice d'emploi et
d'entretien et les conditions d'application
de la garantie contractuelle) ;

* Que pour les opérations nécessitant une
haute technicité aucun tiers non agréé
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par le vendeur ou le constructeur

n'intervienne pour réparation sur

I'appareil (sauf cas de force majeure ou

carence prolongée du vendeur).
Garantie contractuelle IKEA

PRIX: rien a payer en sus. DUREE : 5 (cinq)
ans. POINT DE DEPART : a compter de la date
d'achat chez IKEA. REPARATION DE
LAPPAREIL :

+ remplacement des piéces, main-d‘ceuvre,
déplacement, transport des piéces ou de
I'appareil : oui

+ garantie des piéces remplacées : non

+ délai d'intervention : fonction du type de
réparation et porté a la connaissance de
I'acheteur avant intervention.

REMPLACEMENT OU REMBOURSEMENT DE

L'APPAREIL (en cas d'impossibilité de

réparation reconnue par le vendeur et le

constructeur) : oui

Pour mettre en ceuvre le service apres-vente
en cas de panne couverte par la garantie
contractuelle, ou pour obtenir des
informations techniques pour la mise en
service ou le bon fonctionnement de
I'appareil, contacter IKEA au numéro de
téléphone respectif, suivant le pays, indiqué
a la fin de cette notice et correspondant a
votre appareil.

Conservez votre preuve d'achat avec le
document de garantie, ils vous seront
nécessaires pour la mise en ceuvre de la
garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
CONTRACTUELLE IKEA

Quelle est la durée de validité de la
garantie ?

La présente garantie est valable cinq (5) ans
a compter de la date d'achat chez IKEA d'un
appareil électroménager de 'assortiment
cuisines, a I'exception des appareils LAGAN
qui sont garantis pour une durée de deux (2)
ans. Loriginal du ticket de caisse, de la
facture ou du bon de livraison en cas de
vente a distance sera exigé comme preuve
de l'achat. Conservez-le dans un endroit sdr.
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La réparation ou le remplacement du produit
défectueux n'a pas pour conséquence de
prolonger la durée initiale de garantie.
Toutefois, conformément a l'art. L.211-16 du
Code de la Consommation, toute période
d'immobilisation du produit, pour une
remise en état couverte par la garantie, d'au
moins sept jours vient s'ajouter a la durée de
la garantie qui restait a courir a la date de la
demande d'intervention du consommateur
ou de la mise a disposition pour réparation
du bien en cause, si cette mise a disposition
est postérieure a la demande d'intervention.

Quels sont les appareils électroménagers
couverts par la garantie ?

La garantie IKEA de cing (5) ans couvre tous
les appareils électroménagers de
I'assortiment cuisines, hors appareils de la
série LAGAN qui sont garantis pour une
durée de deux (2) ans, achetés chez IKEA a
compter du 1er aoQt 2007.

Qui est couvert par la garantie ?

La présente garantie concerne l'acheteur
agissant en qualité de consommateur a
compter de la date d'achat du produit.

Qui exécutera les prestations dans le
cadre de la garantie ?

Le prestataire de services désigné par IKEA
fournira l'assistance de son réseau de
réparateurs agréés pour vous servir dans le
cadre de cette garantie. Pour la mise en
ceuvre, veuillez vous reporter a la rubrique
« Comment nous joindre ».

Que couvre cette garantie ?

La présente garantie IKEA couvre les défauts
de construction et de fabrication
susceptibles de nuire a une utilisation
normale, a compter de la date d'achat chez
IKEA par le client. Elle ne s'applique que dans
le cadre d'un usage domestique.

Les exclusions sont reprises dans la

section "Qu’est-ce qui n'est pas couvert dans
le cadre de cette garantie ?” Les présentes
conditions de garantie couvrent les frais de
réparation, de piéces de rechange, de main
d'ceuvre et de déplacement du personnel a
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domicile pendant une période de cing (5)
ans, ramenée a deux (2) ans sur la série
LAGAN, a compter de la date d'achat chez
IKEA, sous réserve que les défauts soient
couverts et a condition que l'appareil soit
disponible pour réparation sans occasionner
de dépenses spéciales. Voir aussi "Rappel
des dispositions légales”. Les piéces
remplacées deviennent la propriété de IKEA.
Ces dispositions ne s'appliquent pas aux
réparations effectuées sans autorisation du
prestataire de services IKEA.

Que ferons-nous pour remédier au
probléme ?

Dans le cadre de cette garantie, le
prestataire de service désigné par IKEA,
examinera le produit. Si aprés vérification, et
hormis mise en ceuvre de la garantie légale,
il est reconnu que votre réclamation est
couverte par la présente garantie
contractuelle, il sera procédé a la réparation
du produit défectueux, ou en cas
d'impossibilité de réparation, a son
remplacement par le méme article ou par un
article de qualité et de technicité
comparable. Compte tenu des évolutions
technologiques, l'article de remplacement de
qualité équivalente peut étre d'un prix
inférieur au modeéle acheté. Si aucun article
équivalent n'est disponible, et en cas
d'impossibilité totale ou partielle de
réparation reconnue par le prestataire de
IKEA ou son représentant agréé, sous
réserve que les conditions d'application de la
garantie soient remplies, IKEA procédera au
remboursement total ou partiel de l'appareil
reconnu défectueux. Le prestataire de
service désigné par IKEA s'engage a tout
mettre en ceuvre pour apporter une solution
rapide et satisfaisante dans le cadre de cette
garantie mais ni IKEA, ni le prestataire ne
sauraient étre tenus pour responsables des
cas de forces majeurs, tels que définis par la
jurisprudence, susceptibles dempécher
l'application correcte de la garantie.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert dans le
cadre de la présente garantie ?

+ Lusure normale et graduelle inhérente
aux appareils électroménagers, compte
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tenu de la durée de vie et du
comportement communément admis
pour des produits semblables.

Les dommages engageant la
responsabilité d'un tiers ou résultant
d'une faute intentionnelle ou dolosive.
Les dommages résultant du non respect
des consignes d'utilisation, d'une
mauvaise installation non conforme aux
instructions du fabricant et/ou aux régles
de l'art, notamment en matiere de
raccordement au réseau électrique, ou
aux arrivées d'eau ou de gaz qui
requierent l'intervention d'un
professionnel qualifié.

Les dommages tels que, entre autres, le
vol, la chute ou le choc d'un objet,
I'incendie, la décoloration a la lumiére, les
bralures, 'lhumidité ou la chaleur seche
excessive ou toute autre condition
environnementale anormale, les
coupures, les éraflures, toute
imprégnation par un liquide, les réactions
chimiques ou électrochimiques, la rouille,
la corrosion, ou un dégat des eaux
résultant entre autres, d'un taux de
calcaire trop élevé dans l'eau
d'approvisionnement.

Les pieces d'usure normale dites pieces
consommables, comme par exemple les
piles, les ampoules, les filtres, les joints,
tuyaux de vidange, etc. qui nécessitent un
remplacement régulier pour le
fonctionnement normal de l'appareil.

Les dommages aux éléments non
fonctionnels et décoratifs qui n‘affectent
pas l'usage normal de l'appareil,
notamment les rayures, coupures,
éraflures, décoloration.

Les dommages accidentels causés par
des corps ou substances étrangers et par
le nettoyage et déblocage des filtres,
systémes d'évacuation ou compartiments
pour détergent.

Les dommages causés aux pieces
suivantes : verre céramique, accessoires,
paniers a vaisselle et a couverts, tuyaux
d’alimentation et dévacuation, joints,
lampes et protections de lampes, écrans,
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boutons et poignées, chassis et parties de
chassis.

+ Les frais de transport de l'appareil, de
déplacement du réparateur et de main-
d'oeuvre relatif a un dommage non
garanti ou non constaté par le réparateur
agréé.

+ Les réparations effectuées par un
prestataire de service et /ou un partenaire
non agréés, ou en cas d'utilisation de
piéces autres que des pieces dorigine,
toute réparation de fortune ou provisoire
restant a la charge du client qui
supporterait en outre, les conséquences
de l'aggravation éventuelle du dommage
en résultant.

+ Lutilisation en environnement non
domestique, par exemple usage
professionnel ou collectif, ou dans un lieu
public.

+ Les dommages liés au transport lorsque
I'appareil est emporté par le client lui-
méme ou un prestataire de transport qu'il
a lui-méme désigné. Lorsque l'appareil est
livré par IKEA, les dommages résultant du
transport seront pris en charge par IKEA.
Le client doit vérifier ses colis et porter
IMPERATIVEMENT sur le bon de livraison
des RESERVES PRECISES : indication du
nombre de colis manquants et/ou
endommagés, et description détaillée du
dommage éventuel (emballage ouvert ou
déchiré, produit détérioré ou manquant,
etc.)

+ Les colts d'installation initiaux. Toutefois,
si le prestataire de service ou son
partenaire agréé procéde a une
réparation ou un remplacement
d'appareil selon les termes de la présente
garantie, le prestataire de service ou son
partenaire agréé ré-installeront le cas
échéant l'appareil réparé ou remplacé.

La garantie reste toutefois applicable aux

appareils ayant fait l'objet d'une adaptation

dans le respect des régles de l'art par un
spécialiste qualifié avec des piéces d'origine
du fabricant pour une mise en conformité de

I'appareil aux spécifications techniques d'un

autre pays membre de I'Union Européenne.
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Rappel des dispositions légales :

Le fabricant s'engage a garantir la
conformité des biens au contrat ainsi que les
éventuels vices cachés, conformément aux
dispositions |égales figurant ci-aprés, sans
que cela ne fasse obstacle a la mise en
ceuvre de la garantie commerciale ci-dessus
consentie lorsque celle-ci est plus étendue
que la garantie 1égale.

« Garantie légale de conformité » (extrait
du code de la consommation)

+ Art. L. 211-4. « Le vendeur est tenu de
livrer un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité
existant lors de la délivrance. Il répond
également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le
contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité. »

+ Art. L. 211-12. « L'action résultant du
défaut de conformité se prescrit par deux
ans a compter de la délivrance du bien. »

+ Art. L. 211-5. « Pour étre conforme au
contrat, le bien doit :

1° Etre propre a l'usage habituellement

attendu d'un bien semblable et, le cas

échéant :

+ correspondre a la description donnée par
le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées a l'acheteur sous
forme d'échantillon ou de modele ;

+ présenter les qualités qu'un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou présenter les caractéristiques définies

d’'un commun accord par les parties ou étre

propre a tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté a la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté. »

« De la garantie des défauts de la chose
vendue » (extrait du code civil)

* Art. 1641. « Le vendeur est tenu de la
garantie a raison des défauts cachés de la
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chose vendue qui la rendent impropre a
l'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage, que
I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n'en
aurait donné qu'un moindre prix, s'il les
avait connus. »

« Art. 1648 (1er alinéa). « L'action résultant
des vices rédhibitoires doit étre intentée
par l'acquéreur dans un délai de deux ans
a compter de la découverte du vice. »

Ou s‘applique la présente garantie ?

Sous réserve de conformité aux
spécifications techniques et réglementations
applicables et propres a chaque pays le cas
échéant, les garanties pourront étre
exercées aupres de l'organisation IKEA locale
du pays ou le produit est utilisé sur tout le
territoire de I'Union Européenne (hors DOM
et TOM). Les conditions de garantie,
étendues et limites, sont celles applicables
sur le marché local. Il est recommandé de se
les procurer aupres de l'organisation IKEA
locale.

Le Service Aprés-Vente applicable a vos
appareils électroménagers IKEA:

N'hésitez pas a contacter le Service Apres-
Vente IKEA pour :

1. requérir la mise en oeuvre du service
dans le cadre de cette garantie
contractuelle;

2. obtenir des conseils pour l'installation de
I'appareil IKEA dans un meuble de
cuisine IKEA prévu a cet effet. Le service
n'inclut toutefois pas les informations
relatives :

* au montage et a l'installation d'une
cuisine complete IKEA;

+ auraccordement au réseau électrique
(lorsque l'appareil est fourni sans
prise ni cable) et aux arrivées d'eau et
de gaz, qui requiérent I'intervention
d'un professionnel qualifié

3. obtenir des informations relatives au
contenu du manuel utilisateur et aux
spécifications de I'appareil IKEA pour un
bon fonctionnement de celui-ci.

Pour pouvoir vous apporter la meilleure

assistance, assurez-vous d'avoir lu
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attentivement les instructions de montage
et/ou le manuel de l'utilisateur avant de
nous contacter.

Comment nous joindre pour la mise en
oeuvre de la présente garantie ?

Consultez la derniére page de ce livret pour
la liste compléte des numéros de téléphone
respectifs par pays des contacts désignés
par IKEA.

Dans le but de vous fournir un
service rapide, veuillez utiliser
uniquement le numéro de
téléphone spécifique a votre pays,
donné dans la liste en derniére
page de ce livret de garantie.
Pour la mise en oeuvre de la
garantie, il faut toujours se
reporter a la liste des numéros de
téléphone repris dans le livret
fourni avec l'appareil IKEA
correspondant. Avant de nous
appeler, assurez vous de disposer
a portée de main la référence
IKEA (code a 8 chiffres)
correspondant a l'appareil pour
lequel vous avez besoin
d'assistance.

@ CONSERVEZ IMPERATIVEMENT
L'ORIGINAL DE VOTRE TICKET DE
CAISSE, FACTURE OU BON DE
LIVRAISON AVEC LE LIVRET DE
GARANTIE!
lIs vous seront nécessaires
comme preuve de l'achat pour
vous permettre de bénéficier de
la présente garantie, et pour
retrouver facilement la
désignation et la référence IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque
appareil acheté.

Besoin d’aide supplémentaire ?
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Sivous avez des questions supplémentaires
sur les conditions d'application des garanties
IKEA (étendues et limites, produits couverts),
adressez-vous a votre magasin IKEA le plus
proche. Adresse et horaires sur le site
www.IKEA.fr, dans le catalogue IKEA ou par
téléphone au 0825 10 3000 (0,15€/mn).

149



DEUTSCH 150

Inhaltsverzeichnis

Sicherheitshinweise 150 Verwendung des Zubehors 164
Sicherheitsanweisungen 152 Hinweise und Tipps 167
Montage 156 Reinigung und Pflege 170
Geratebeschreibung 156 Fehlerbehebung 173
Bedienfeld 157 Technische Daten 174
Vor der ersten Inbetriebnahme 158 Energieeffizienz 174
Taglicher Gebrauch 159 Informationen zur Entsorgung 176
Zusatzfunktionen 162 IKEA Garantie 178
Uhrfunktionen 163

Anderungen vorbehalten.
A\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Der Hersteller ist nicht dafur
verantwortlich, wenn eine fehlerhafte Montage oder
Verwendung Verletzungen oder Schaden verursacht.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaller Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.



DEUTSCH 151

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemal3.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenrdumen konzipiert.

- Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdéfen und anderen dhnlichen
Unterkunften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels kann
nur von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Trennen Sie das Gerat vor Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.
Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fuhren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Servicezentrum oder einer
gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehorteile und Ubermaliige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

Verwenden Sie nur den fur dieses Gerat empfohlenen

Kerntemperatursensor.

Sicherheitsanweisungen

Montage

WARNUNG! Nur eine qualifizierte
Fachkraft darf die Montage des
Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.

Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kdchenmaobeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Ofentlr ohne
Kraftanwendung 6ffnen Iasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.
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Alle elektrischen Anschlisse sind von

einem geprdften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal’ installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder die Nische unter dem
Gerat nicht beruhrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schliel3en Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit
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einer Kontaktdffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefuhrt sein.

+ Schlie3en Sie die Geratetlr ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Gebrauch

/\ WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

+ Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann
Warmluft austreten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

» Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

«  Offnen Sie die Gerétetlr vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol
kann eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

+ Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.

* Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

A WARNUNG! Risiko von Schaden
am Gerat.

+ Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:
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- stellen Sie feuerfeste Formen oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

- Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

- Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heiRe Gerat.

- Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat
stehen.

- Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein konnen.
Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fur dieses Gerat.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Ist das Gerat hinter einer Mébelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mobelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mébelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekihlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungsgefahr,
Brandgefahr oder Beschadigung
des Gerats.

Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die TUrglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.

154

Seien Sie beim Herausnehmen der Tir
aus dem Gerat vorsichtig. Die Tur ist
schwer!

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberfldchenmaterials zu verhindern.
Fett- oder Speisereste im Gerat kénnen
einen Brand verursachen.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf der Verpackung.

Pyrolytische Reinigung
/\ WARNUNG! Im Pyrolyse-Modus

besteht Verletzungs- und
Brandgefahr und es kénnen
chemische Emissionen (Dampfe)
austreten.

Bei der pyrolytischen Reinigung werden
Dampfe freigesetzt, die fur den
Menschen, auch fur Kleinkinder oder
Personen mit gesundheitlichen
Problemen, nicht schadlich sind.
Im Gegensatz zu Menschen kénnen
einige Vogel und Reptilien sehr
empfindlich auf mégliche Dampfe
wahrend der pyrolytischen Reinigung von
Backofen reagieren. Kleintiere kénnen
auch sehr empfindlich auf die 6rtlichen
Temperaturschwankungen in der Nahe
aller Pyrolysedfen reagieren, wenn das
pyrolytische Selbstreinigungsprogramm
in Betrieb ist.
Vor der Durchflihrung einer pyrolytischen
Selbstreinigungsfunktion entfernen Sie
Folgendes aus dem Garraum:
- Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.
- Alle zum Gerat dazugehdrigen
herausnehmbaren Teile
(einschlieBlich Einschubablagen,
Einhangegitter usw.), insbesondere
Topfe, Pfannen, Bleche,
Kochutensilien usw. mit
Antihaftbeschichtung.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
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Reinigung aller pyrolytischen Backdfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung durch.

Halten Sie Kinder wahrend der
pyrolytischen Reinigung vom Gerét fern.
Das Gerat wird sehr heifl3 und die heifl3e
Luft wird durch die vorderen
Kahlluftungsoffnungen freigesetzt.
Pyrolytische Reinigung und erste
maximale Temperaturnutzung sind
Operationen mit hoher Temperatur, die
Dampfe aus Garruckstanden und
Konstruktionsmaterialien freisetzen
kénnen. Beachten Sie daher dringend
Folgendes:

- Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fur eine gute Beliftung.

- Sorgen Sie fir eine gute Beluftung
wahrend und nach der ersten
Verwendung bei maximaler
Temperatur.

Stellen Sie sicher, dass Haustiere
(insbesondere Végel) wahrend und nach
der pyrolytischen Reinigung und dem
ersten Betrieb bei maximaler Temperatur
so weit wie moglich aus der Nahe des
Gerats entfernt werden. Sie in einem
anderen Raum zu halten, ware die
bevorzugte Option wahrend des
pyrolytischen Zyklus und bis sich das
Gerat wieder auf Raumtemperatur
abgekuhlt hat. Wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus (bis zur Abkihlung des
Gerats) und dem ersten Nutzungszyklus
bei Hochsttemperatur muss fur eine gute
Bellftung gesorgt werden.
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Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthélt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats
an den autorisierten Kundendienst.

Dabei durfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Informationen darlber, wie Sie das Gerat
ordnungsgemal? entsorgen kénnen,
erhalten Sie von Ihrer Gemeindebehorde.
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
Entfernen Sie die Tur, um zu verhindern,
dass Kinder und Haustiere im Gerat
eingeschlossen werden.
Verpackungsmaterial:

Das Verpackungsmaterial ist
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit
internationalen Abkurzungen wie PE, PS
etc. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das

Verpackungsmaterial in den daflr
vorgesehenen Behaltern Ihrer
kommunalen Mullentsorgung.

Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

+ Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
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Montage

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Montage
Beachten Sie bei der Installation
die Montageanleitung.

Elektroinstallation

A WARNUNG! Der elektrische
Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden.

@ Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen
beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen
entstehen.

Der Backofen wird nur mit einem Netzkabel
geliefert.

Geratebeschreibung

Gesamtansicht
m A
[ ]
Eé@

R

& Bl

i

\/ i8

\//

@

Bedienfeld
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Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fir Einbau oder
Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

FUr den Kabelabschnitt sehen Sie die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) | Kabelquerschnitt
(mm?)

maximal 1380 3x0.75

maximal 2300 3x1

maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

Display

Buchse flir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

E Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar
B Einschubebenen

Zubehor

+ Kombirost x 1
Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
* Backblech x 1
FUr Kuchen und Platzchen.
+ Brat- und Fettpfanne x 1
Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.
+ AirFry: Kombirost x 1
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Zum Braten von Lebensmitteln mit
weniger Ol oder ohne Backpapier.
Maximale Beladung: 5 kg.

* Temperatursensor x 1

Bedienfeld

Uberblick - Bedienfeld

Ll

Ein / Aus
GedrUckt halten, um das Gerat
ein- und auszuschalten.
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Zum Messen der restlichen Garzeit.
+ Teleskopschienen x 1 Satz
Fur Einhangegitter und Backbleche.
A
|
12:30
A esic @ @ 150°C
’V@ 15min @ | START
I | |
C B

A. Uhrzelt

B. START/STOP

C. Temperatur

D. Ofenfunktionen

E. Kurzzeitwecker

F. Temperatursensor (nur ausgewahlte
Modelle)

Display-Anzeigen

Meni
Listet die Gerateoptionen und Ein-
stellfunktionen auf.

OK

Bestatigen der Auswahl / Einstel-
lung.

Favoriten
Liste der bevorzugten Einstellun-
gen.

PO

Zurlckblattern um eine Menulebe-
ne.

J

Ruckgangig machen der letzten Ak-
tion.

Display
Zeigt die aktuellen Einstellungen
des Gerats an.

Ein- und Ausschalten der Optionen.

Das Gerat ist verriegelt.

Lichtschalter
Ein- und Ausschalten der Beleuch-
tung.

Die akustische Alarmfunktion ist ak-
tiviert.

Schnellaufheizung
Ein- und Ausschalten der Funkti-
on: Schnellaufheizung.

Dl DIED| v

9
S

Die akustische Alarmfunktion und
der Garstopp sind aktiviert.

Nur Pop-up-Meldung ist aktiviert.

Display

Display mit Tastenfunktionen.

CIRN

Zeitvorwahl Funktion ist eingeschal-
tet.

(%)

Abbrechen der Einstellung.
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@ Das Display zeigt verschiedene
Meldungen an. Wenn ein
Meldungsfenster erscheint,
dricken Sie auf die Anzeige, um
fortzufahren.
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Vor der ersten Inbetriebnahme

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das
Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen
vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone,
Lautstarke, Uhrzeit .

Erstaufheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln aufheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Luften Sie den Raum wahrend des
Aufheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehdérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion @. Einstellen der
Hochsttemperatur. Siehe Taglicher
Gebrauch. Lassen Sie das Gerat fur 1 Std
laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion @ Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekdhlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter wieder
in ihre urspringliche Position ein.

Mechanische Kindersicherung

Der Backofen ist mit einer mechanischen
Kindersicherung ausgestattet. Es handelt
sich um das Turschloss auf der rechten Seite
des Backofens, unterhalb des Bedienfelds.

Offnen der Tir mit Kindersicherung:

1. Halten Sie die Kindersicherung gedruickt.

2. Ziehen Sie am Turgriff, um die Tur zu
6ffnen. SchlieRen Sie die Backofentdr,
ohne die Kindersicherung zu drticken..

So entfernen Sie die Kindersicherung:

1. Offnen Sie die Tur und entfernen Sie die
Kindersicherung mit dem im
Lieferumfang des Backofens enthaltenen
Torx-Schlissel.

2. Befestigen Sie die Schraube nach dem
Entfernen der Kindersicherung wieder.
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W

Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN

AirFry

Zum Frittieren von Lebensmitteln
mit weniger Ol und ohne Backpa-
pier

O

Grill
Zum Grillen dunner Lebensmittel
und zum Toasten von Brot.

)
<
2

HeiBluftgrillen

Zum Braten grolRer Fleischstlicke
oder von Gefligel mit Knochen
auf einer Ebene. Zum Backen von
Gratins und zum Braunen.

Unterhitze

Wahlen Sie diese Funktion nach
einem Garvorgang, um das Essen
bei Bedarf mehr auf der Untersei-
te zu braunen. Verwenden Sie die
unterste Ebene.

(5)]

Brot Backen
Zum Backen von Brot.

&

HeiBluft

Zum Rosten von Fleisch und Ba-
cken von Kuchen. Stellen Sie eine
niedrigere Temperatur ein als bei
Ober-/Unterhitze, da der Lufter
die Warme gleichmaRig im Back-
ofeninneren verteilt.

)

Garstufe

Zur Verklrzung der Gehzeit des
Hefeteigs. Decken Sie die Oberfla-
che des Teigs ab, um ein Austrock-
nen zu verhindern.

Tiefkiihlgerichte

Perfekt fur Fertiggerichte (z. B.
Pommes frites, Kroketten oder
Frahlingsrollen).

Ober-/Unterhitze
Backen und Braten von Speisen
auf einer Einschubebene.

Pizzastufe

Zum Backen von Pizza und ande-
ren Gerichten, die von unten
mehr Hitze bendtigen.

Die Lampe wird ggf. bei einigen
Ofenfunktionen und einer
Temperatur unter 80 °C
automatisch ausgeschaltet.
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SONDERFUNKTIONEN

B Einkochen

Um Gemuse und Obst einzuko-
chen, stellen Sie Weckglaser in ein
mit Wasser gefulltes Backblech
und verwenden Sie Glaser mit Ba-
jonett- oder Schraubverschlissen
derselben GroRe. Verwenden Sie
die niedrigste Einschubposition.

1§ Dorren

Zum Dorren von Obst, GemUse
und Pilzen in Scheiben. Damit die
mit Feuchtigkeit gesattigte Luft
entweichen kann und das Obst
besser trocknen kann, ist es rat-
sam, die Backofentir wahrend
des Trocknungsvorgangs gele-
gentlich zu &ffnen.

&) [Teller warmen
Zum Vorwarmen von Tellern vor
dem Servieren.

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln
(Gemiuse und Obst). Die Auftau-
zeit hangt von der Menge und
GroRe der gefrorenen Lebensmit-
tel ab.

Uberbacken

Fur Gerichte wie Lasagne oder
Kartoffelgratin. Zum Backen von
Gratins und zum Braunen.

Niedertemperatur Garen
Tieftemperatur-Garvorgang. Dies
eignet sich perfekt, um empfindli-
che Speisen (z. B. Rind, Kalb oder
Lamm) zuzubereiten.

Warmbhalten

Zum Warmbhalten von Speisen.
Bitte beachten Sie, dass einige Ge-
richte weiterhin kochen und aus-
trocknen kénnen, wahrend sie
warm gehalten werden. Decken
Sie die Schalen oder Teller bei Be-
darf ab.
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(¥s | Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt wor-
den, um wahrend des Kochvor-
gangs Energie zu sparen. Wenn
Sie diese Funktion nutzen, kann
die Temperatur im Garraum von
der eingestellten Temperatur ab-
weichen. Es wird die Restwarme
genutzt. Die Warmeleistung kann
geringer sein. Weitere Informatio-
nen finden Sie unter Taglicher Ge-
brauch, Hinweise zu: Feuchte Um-
luft.

Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemafR EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemaR: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hoéchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden,
schaltet sich die Backofenbeleuchtung
automatisch nach 30 Sekunden aus.

Far Kochanweisungen siehe Hinweise und
Tipps, Feuchte Umluft.

Einstellung: Ofenfunktionen

1. Schalten Sie das Gerat ein. Das Display
zeigt die Standard-Ofenfunktion und die
Temperatur an.

2. Drucken Sie auf das Symbol der
Ofenfunktion , um das Untermenu
aufzurufen.

3. Wabhlen Sie die Ofenfunktion und
driicken Sie OK

4. Stellen Sie die Temperatur ein. Dricken
sie OK,

5. Drucken Sie START .

Temperatursensor -Sie konnen den Sensor

jederzeit vor oder wahrend des Garvorgangs



DEUTSCH 161

anschliel3en. Siehe Verwendung des Untermend fur: Optionen
Zubehors, Kerntemperatursensor.
6. Dricken Sie STOP, um die Ofenfunktion Unterme- Beschreibung
auszuschalten. nu
7. Schalten Sie das Gerat aus. Backofen- | Ein- und Ausschalten der Be-
. beleuch- | leuchtung.
Meni tung
Driicken Sie =, um das Men(i aufzurufen. Kindersi- | Verhindert ein versehentliches
cherung | Einschalten des Gerats.
Meniipunkt Beschreibung - - .
- - - Schnell- Verringert die Aufheizzeit. Die
Koch-Assistent Liste der automati- aufhei- Funktion ist nur fur einige
schen Programme. zung Ofenfunktionen verfiigbar.
Reinigung Liste der Reini- Erinne- Ein- und Ausschalten der Erin-
gungsprogramme. rungs- nerungsfunktion.
Favoriten Liste der bevorzug- funktion
Reinigen

ten Einstellungen.

Digitale Andern des Formats der ange-

Optionen Konfigurieren des . . .
Gerits. Uhrze|tan- zeigten Uhrzeit.
zeige
Einstel- Setup Konfigurieren des
lungen Gerats. Untermend fir: Einstellungen
Service Zeigt die Version Setup
und Konfiguration -
der Software an. Unt::(rjme- Beschreibung
Untermenii fiir: Reinigung Sprache If_:sg(t die Sprache des Gerats
Unterme- Beschreibung Helligkeit | Auswahl der Helligkeit.
nii
Pyrolyti- Dauer: 1 h. Tastentd- | Ein- 'L'md Ausschalten der Tas-
: ne tentdne der Sensorfelder. Es
sche Rei- S s )
nigung ist nicht moéglich, den Signal-
kurz ' ton fur Folgendes stummzu-
schalten: ©.
Pyrolyti- Dauer: 1 h 30 min.
sche Rei- Lautstarke [ Einstellen der Lautstarke der
nigung, Tastentone und Signale.
normal Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhr-
Pyrolyti- | Dauer: 2 h 30 min. zeit und des Datums.
sche Rei-
nigung,
intensiv
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Service

Unterme-
ni

Beschreibung

Informationen zur Software-
version.

Software-
version

Gerat auf
Werksein-
stellungen
zurlckset-
zen

Wiederherstellung der Werks-
einstellungen.

Einstellung: Koch-Assistent

Das Untermenu Koch-Assistent besteht aus
einer Reihe zusatzlicher Funktionen und
Programme, die fiir spezielle Gerichte
gedacht sind. Jedes Gericht in diesem
Untermenu bietet geeignete Einstellungen.
Sie kénnen die Zeit und Temperatur
wahrend des Garvorgangs einstellen.

Zusatzfunktionen

Favoriten pAg

Sie kénnen bis zu 3 lhrer bevorzugten
Einstellungen, wie die Ofenfunktion und die
Garzeit, speichern.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Einstellung
aus.

3. Dricken Sie —.

4. Wahlen Sie: Favoriten / Aktuelle
Einstellungen speichern.

5. Drucken Sie +, um die Einstellung
hinzuzuftigen zur Liste: Favoriten.

6. Driicken Sie OK,
9 zum Zurucksetzen der Einstellung
dricken.

0 -zum Abbrechen der Einstellung
dricken.

Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Verstellen der
Geratefunktion.
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Einige der Speisen kdnnen auch mit dem
Temperatursensor zubereitet werden. Die
Garstufe fur die Speise:

+ Blutig

+  Mittel

+ Durch

Fur einige der Gerichte kénnen Sie auch mit
der Gewichtsautomatik kochen.

1. Schalten Sie das Gerat ein.
2. Dricken Sie —=.

3. Drlcken Sie @ Geben Sie Koch-Assistent
ein.

4. Wahlen Sie ein Gericht oder eine
Speisenart aus.

5. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat

und driicken Sie START .
Wenn die Funktion beendet ist, prifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verldangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.

1. Schalten Sie das Gerat ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. W, - gleichzeitig driicken, um die
Funktion einzuschalten.

w, b - gleichzeitig driicken, um die
Funktion auszuschalten.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert das
versehentliche Einschalten des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Drucken Sie —.

3. Wahlen Sie Optionen / Kindersicherung.

4. Dricken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

5. Schalten Sie das Gerat aus.

Kindersicherung ist eingeschaltet.

Der Zugriff auf Kurzzeitwecker und Lampe

ist verfigbar. Die Tur ist gesperrt, wenn das

Gerat ausgeschaltet ist.
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Um das Gerat verwenden zu kénnen,
driicken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

Um diese Funktion zu deaktivieren,
wiederholen Sie die obigen Schritte.

Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen gedndert
werden.

Tabelle mit automatischen Abschaltzeiten fur
den angegebenen Temperaturbereich des
Backofens.
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©C) O (std)
200 - 245 5.5
250 - max. 3

°C) O (std)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
Uhrfunktionen

Beschreibung der Uhrfunktionen

Wenn Sie eine Ofenfunktion fir eine Dauer
verwenden mdchten, die die automatische
Abschaltzeit Gberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Uhrfunktionen.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende.

Kuhlgeblése

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

Funktion Beschreibung
Funktion Beschreibung Optionen | Alarmsignal - Wenn die Zeit ab-
Kurzzeit- | Einstellen der Garzeitdauer. Das nach Ab- | gelaufen ist, ertént ein Signal-
wecker Maximum ist 23 Std 59 Min. lauf ton. Sie kdnnen diese Funktion

Sie kénnen festlegen, was pas-
siert, wenn die Zeit abgelaufen
ist, indem Sie die bevorzugte

Einstellung festlegen: Optionen

nach Ablauf.

jederzeit einstellen, auch wenn
das Gerat ausgeschaltet ist.

Alarmsignal und Stoppen des
Ofens - wenn die Zeit abgelau-
fen ist, ertdnt das Signal und
die Ofenfunktion schaltet sich
aus.

Display-Information - Wenn die
Zeit abgelaufen ist, wird eine
Meldung auf dem Display ange-
zeigt. Sie kdnnen diese Funkti-
on jederzeit einstellen, auch
wenn das Gerat ausgeschaltet

ist.
Zeitvor- | Verzdgerung des Starts und/
wabhl oder Endes des Kochens.
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Funktion Beschreibung
Zeitver- | Verlangern der Garzeit.
lange-

rung

Uptimer | Anzeigen der Einschaltzeit des
Gerats. Das Maximum ist 23 Std
59 Min. Sie kénnen die Funktion
ein- und ausschalten. Diese
Funktion hat keine Auswirkung
auf den Betrieb des Gerats.

Einstellung: Uhrzeit

Schalten Sie das Gerat ein.
Drucken Sie: Uhrzeit.
Stellen Sie die Zeit ein.

Driicken Sie OK,

HwnNhe=

Einstellung: Kurzzeitwecker

1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Driicken Sie .
3. Stellen Sie die Zeit ein.
Sie kénnen die bevorzugte Aktion zum

Beenden auswahlen, indem Sie ® ® ©
dricken.

4. Dricken Sie OK. wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Wenn nur noch 10 % der Garzeit verbleiben,

die Speise aber noch nicht gar zu sein

scheint, kdnnen Sie die Garzeit verlangern.

Sie kénnen auch die Ofenfunktion dndern.

Verwendung des Zubehors

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Zubehoérs

Eine kleine Vertiefung oben erhéht die

Sicherheit und bietet Neigungsschutz. Die
Vertiefungen sind auch Kippsicherungen.
Durch den umlaufend erhéhten Rand des
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Dricken Sie zur Verlangerung der Garzeit
+1min.

Einstellung: Zeitvorwahl

1.

Nous wN

Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

Dricken Sie @

Stellen Sie die Garzeit ein.

Driicken Sie © ® @

Drucken Sie: Zeitvorwahl.

Wabhlen Sie die gewlinschte Startzeit aus.
Driicken Sie OK, Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Einstellung: Uptimer

> wh =

Dricken Sie @

Driicken Sie © ® ®

Drucken Sie: Uptimer.

Schieben oder driicken Sie ), um die
Zeit auf dem Hauptbildschirm
anzuzeigen.

Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Andern der Timer-Einstellungen

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1.
2.

3.

Drucken Sie @
Stellen Sie den Timerwert ein.

Driicken Sie OK.

Rosts ist das Kochgeschirr gegen Abrutschen
vom Rost gesichert.

Kombirost
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Schieben Sie den Rost mit den FiiBen nach
unten zwischen die Fihrungsstabe der

Einhangegitter. Stellen Sie sicher, dass der
Rost die Ruckseite des Garraums beruhrt.

Backblech / Auflaufpfanne

——

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Flhrungsstabe der Einhangegitter.
Platzieren Sie das Backblech mit Gefalle zur
Ruckseite des Backofeninnenraums.

AirFry: Kombirost

Setzen Sie den AirFry-Kombirost in der
dritten Einschubebene ein. Legen Sie das
Backblech darunter.

Verwenden Sie den AirFry-Kombirost nicht
mit den Teleskopauszigen, da das Ol ihre
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Oberflache rutschig machen und die
Stabilitat des Kombirosts verringern kénnte.

Tem peratursensor

Er misst die Temperatur im Inneren der
Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

)

- C-die Temperatur im Gerat. Sie sollte
mindestens 25 °C héher sein als die
Kerntemperatur der Lebensmittel.

. A die Kerntemperatur der Speise.
Empfehlungen:

+ Die Zutaten sollten Raumtemperatur
haben.

+ Verwenden Sie ihn nicht fur flussige
Speisen.

+ Wahrend des Garens muss die Nadel des
Temperatursensors vollstandig in das
Gericht eingefihrt sein.

Das Gerat berechnet das voraussichtliche

Ende der Garzeit. Sie ist abhangig von der

Menge des Garguts, der Ofenfunktion und

der Temperatur.

Garen mit: Temperatursensor

/\ WARNUNG! Es besteht
Verbrennungsgefahr, da der
Temperatursensor und die
Einhangegitter hei3 werden. Den
Griff des Temperatursensors nicht
mit bloBen Handen berithren.
Tragen Sie stets Ofenhandschuhe.

-

Schalten Sie das Gerat ein.

2. Stellen Sie eine Ofenfunktion und ein
Gericht sowie, falls notwendig, die
Ofentemperatur ein.

3. Setzen Sie den Temperatursensor in die

Speise ein:

Fleisch, Gefliigel und Fisch

Fuhren Sie die gesamte Spitze des

Temperatursensors in der Mitte des

Fleischstlicks oder Fischs ein, mdglichst

im dicksten Teil.
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Auflauf

FUhren Sie die Spitze des
Temperatursensors so ein, dass sie sich
in der Mitte der Auflaufform befindet.
Der Temperatursensor sollte wahrend
des Garvorgangs an einer Stelle
abgestuitzt werden. Verwenden Sie
hierzu eine feste Zutat. Verwenden Sie
den Rand der Auflaufform zum
Abstitzen des Silikongriffs des
Temperatursensors. Die Spitze des
Temperatursensors sollte nicht den
Boden der Auflaufform beruhren.

4. Stecken Sie den Temperatursensor in die

Buchse an der Seitenwand im Gerat.
Siehe Geratebeschreibung.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur
des Temperatursensors an.

5. Drucken Sie ﬁ? um die Kerntemperatur
des Sensors einzustellen.

6. Dricken Sie ® ® ® ym die bevorzugte
Option einzustellen:
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+ Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton.

+ Alarmsignal und Stoppen des Ofens -
Wenn das Gargut die gewiinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

7. Wahlen Sie die Option aus und druicken

Sie wiederholt OK, um zum
Hauptbildschirm zu gelangen.

8. Driicken Sie START .

9. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertdnt ein
Signalton. Prufen Sie, ob das Gericht
fertig ist. Verlangern Sie bei Bedarf die
Garzeit.

10. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

Verwendung: Teleskopschienen

@ Bewahren Sie die
Montageanleitung der
Teleskopauszuge flr die spatere
Verwendung auf.

Die Teleskopauszuge erleichtern das
Einsetzen und Herausnehmen der Roste.

/\ Vorsicht! Reinigen Sie die
Teleskopschienen nicht in der
Spulmaschine. Die
Teleskopschienen nicht
schmieren.

1. Ziehen Sie die rechten und linken
Teleskopschienen heraus.



DEUTSCH

2. Setzen Sie den Kombirost auf die
Auszlge, und schieben Sie diese
vorsichtig in den Backofen. Achten Sie
darauf, die Teleskopschienen ganz in den

Hinweise und Tipps

Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umsténden
anders als |hr friheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fur Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie
unter Energieeffizienz.

In den Tabellen verwendete Symbole:

| Lebensmittelart

=
Ofenfunktion
°C |Temperatur
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Backofen zu schieben, bevor Sie die
Backofentur schlieBen.

Zubehor

(= |Einschubebene
O

Garzeit (Min)

Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie dunkle und nicht
reflektierende Backformen und Behalter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

+ Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28 cm

+ Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26 cm

+ Auflaufféormchen - Keramik,
Durchmesser 8 cm, Héhe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28 cm

Feuchte Umluft

Beachte fur beste Ergebnisse die unten in
der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
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Brotchen, sif3, 16 | Backblech oder tiefes 180 20-30

Stlick Blech

Brotchen, 9 Stlick | Backblech oder tiefes 180 30-40
Blech

Pizza, gefroren, Kombirost 220 10-15

0.35 kg

Biskuitrolle Backblech oder tiefes 170 25-35
Blech

Brownie Backblech oder tiefes 175 25-30
Blech

Soufflé, 6 Stlick Keramikformchen auf 200 25-30
Kombirost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombi- 180 15-25
rost

Englischer Sand- | Backform auf Kombirost 170 40-50

wichkuchen a la

Victoria

Fisch, pochiert, Backblech oder tiefes 180 20-25

0.3 kg Blech

Fisch, ganz, 0.2 kg | Backblech oder tiefes 180 25-35
Blech

Fischfilet, 0.3 kg | Pizzapfanne auf Kombi- 180 25-30
rost

Fleisch, pochiert, | Backblech oder tiefes 200 35-45

0.25 kg Blech

Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes 200 25-30
Blech

Platzchen, 16 Backblech oder tiefes 180 20-30

Stlick Blech

Makronen, 24 Backblech oder tiefes 180 25-35

Stick Blech

Muffins, 12 Stiick | Backblech oder tiefes 170 30-40
Blech

Kleingeback, pi- Backblech oder tiefes 180 25-30

kant, 20 Sttck

Blech
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Murbeteigplatz- | Backblech oder tiefes 150 2 25-35
chen, 20 Stuck Blech

Tortchen, 8 Stiick | Backblech oder tiefes 170 2 20-30

Blech

Gemuse, po- Backblech oder tiefes 180 3 35-45
chiert, 0.4 kg Blech

Vegetarisches Pizzapfanne auf Kombi- 200 3 25-30
Omelett rost
Mediterranes Ge- | Backblech oder tiefes 180 4 25-30
muse, 0,7 kg Blech

Informationen fir Priifinstitute

Tests gemal3 IEC 60350-1.

&L, = = °C O
Tortchen, 20 pro Ober-/Unterhitze | Backblech 3 170 20-35
Backblech
Tortchen, 20 pro Heil3luft Backblech 3 150 - 160 20-35
Backblech
Tortchen, 20 pro HeiBluft Backblech | 2und4 | 150-160 20-35
Backblech
Apfelkuchen, 2 Back- Ober-/Unterhitze Kombi- 2 180 70-90
formen a @20 cm rost
Apfelkuchen, 2 Back- HeiBluft Kombi- 2 160 70-90
formen a @ 20 cm rost
Fettfreier Biskuit, Ku- Ober-/Unterhitze Kombi- 2 170 40-50
chenform @26 cm " rost
Fettfreier Biskuit, Ku- HeiBluft Kombi- 2 160 40-50
chenform @26 cm " rost
Fettfreier Biskuit, Ku- Heilluft Kombi- 2und 4 160 40 - 60
chenform @ 26 cm V) rost
Mdurbeteig-Platzchen Heil3luft Backblech 3 140 - 150 20-40
Murbeteig-Platzchen HeiBluft Backblech| 2und4 | 140-150 25-45
Mdurbeteig-Platzchen Ober-/Unterhitze | Backblech 3 140 - 150 25-45
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170

S = = °C O
Toast 1 Grill Kombi- 4 Max. 1-5
rost

1) Gerdt 10 Minuten vorheizen.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungsldsung.
Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder
an den Glasscheiben der Tur
niederschlagen. Um die Kondensation zu
reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen Sie
Speisen nicht langer als 20 Minuten im
Gerat stehen. Trocknen Sie das Innere des
Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspdiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit
Antihaftbeschichtung nicht mit

Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

Entfernen der Einhdngegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.

1.

2.

Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekuhlt ist.

Ziehen Sie das Einhdangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

|

‘

o

=3

Setzen Sie die Einhdngegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert
werden, mussen ihre Haltestifte nach vorne
zeigen.

Pyrolytische Reinigung

Reinigen Sie das Gerat damit und
verbrennen Sie die Rickstande.

WARNUNG! Es besteht das Risiko
von Verbrennungen.
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A Vorsicht! Befinden sich weitere
Gerate in demselben
Kichenmobel, verwenden Sie sie
nicht wahrend dieser Funktion.
Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentur nicht vollstandig geschlossen
ist.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile.

3. Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Turglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.

4. Schalten Sie das Gerat ein.

5. Drucken Sie ==/ Reinigung.

6. Wahlen Sie den Reinigungsmodus.
Beim Start der Reinigung wird die
Backofentur verriegelt und die Lampe
ausgeschaltet. Der Kuhlventilator lauft mit
einer héheren Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des

Reinigungsvorgangs dricken.

Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor

das Turverriegelungssymbol im Display

erlischt.

7. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung
der Reinigung aus und warten Sie, bis es
kalt ist.

8. Reinigen Sie das Innere des Backofens
mit einem weichen Lappen. Entfernen
Sie die Rlckstande vom Garraumboden.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die
Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische
Reinigung.

Aus- und Einbauen der Tiir

Die Backofentilr hat drei Glasscheiben. Sie
kénnen die Backofentlr und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
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Einbauen der Tur", bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

Vorsicht! Verwenden Sie den
Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. Schliel3en Sie die Backofentlr halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
AnschlieBend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.

A —

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf einen weichen Lappen.

5. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tur an beiden Seiten an
und drtcken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu lésen.
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Bei korrektem Einbau macht die
Turabdeckung ein Klickgerdusch.

A B

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn, \ -
um sie abzunehmen.

7. Halten Sie die Glasscheiben der Tir an
der Oberkante fest und ziehen Sie sie
vorsichtig einzeln heraus. Beginnen Sie
mit der oberen Glasscheibe. Achten Sie
darauf, dass die Glasscheiben vollstandig
aus den Halterungen gezogen werden. \

{

Achten Sie darauf, dass Sie die mittlere
Glasscheibe korrekt in der Aufnahme

installieren.
A
Lo
B
;ﬂ—uﬁgﬁﬂ_—_

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspdiler. Austauschen der Lampe

9. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben, die Turabdeckung und die
Backofentur ein und schlieRen Sie die

WARNUNG! Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heiB sein.

Hebel beider Scharniere. 1. Schalten Sie das Geréat aus und warten
Wenn die Tir korrekt installiert ist, héren Sie Sie, bis es abgekihlt ist.
beim SchlieRen der Verriegelungen ein 2. Trennen Sie das Gerat von der
Klicken. . . . . Stromversorgung.
Achten Sie beim Wiedereinsetzen der 3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.
Glasscheiben (A und B) auf die richtige A Vorsicht! Halten Sie die
Reihenfolge. Achten Sie auf das Symbol / Halogenlampe immer mit einem
den Druck auf der Seite der Glasscheibe. Tuch fest, um zu verhindern, dass
Jede Glasscheibe sieht anders aus, um die Fettriickstdnde auf der Lampe
Demontage und Montage zu erleichtern. verbrennen.

Die bedruckte Zone muss der Innenseite der
Tur zugewandt sein. Vergewissern Sie sich
nach der Montage, dass sich die Oberflache 1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
der Glasscheibenrahmen an den bedruckten nehmen Sie sie ab.

Zonen nicht rau anfihlt. 2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Hintere Lampe
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3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine 4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.
geeignete, bis 300 °C hitzebestandige
Lampe.

Fehlerbehebung

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Was zu tun ist, wenn ...

Problembeschreibung Ursache und Abhilfe
Das Gerat lasst sich nicht Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemaf3 an die Span-
einschalten oder bedienen. | nungsversorgung angeschlossen.
Das Gerat erwarmt sich Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
nicht. Informationen zum Einstellen der Uhr finden Sie unter Uhr-
funktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund fur die
Stérung ist. Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Sie
sich an eine(n) qualifizierte(n) Elektriker:in.

Kindersicherung ist eingeschaltet.

Die Lampe ist ausgeschal- | Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
tet. Weitere Informationen finden Sie unter Reinigung und Pflege.

® pie Reinigung wird immer durch einen Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie die
Reinigung, wenn diese von einem Stromausfall unterbrochen wurde.

Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an. Die Liste der
Probleme finden Sie in der nachfolgenden Tabelle. Wenn die folgende Fehlermeldung
weiterhin auf dem Display angezeigt wird, wurde méglicherweise ein fehlerhaftes
Untersystem deaktiviert. Wenden Sie sich in einem solchen Fall an Ihren Handler oder ein
autorisiertes Servicezentrum.

Code und Beschreibung Problembehebung
F102 - die Tur ist nicht vollstandig geschlos- | Schliel3en Sie die Tur.
sen oder die Turverriegelung ist defekt. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F111 - Temperatursensor wurde nicht richtig | Stecken Sie den Temperatursensor bis zum
in die Buchse eingesteckt. Anschlag in die Buchse.
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Code und Beschreibung

Problembehebung

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sen-
sorfeldern befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
kénnen, wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

Die vom Kundendienst bendétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerats. Er ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

Technische Daten

Technische Daten

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :
Produktnummer
(PNCQ):

Seriennummer
(S.N.):

Breite 480 mm
Abmessungen (intern) Hohe 361 mm
Tiefe 416 mm
BackblechgroRe 1438 cm?
Oberes Heizelement 2300 W
Unteres Heizelement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Gesamtbewertung 3490 W
Spannung 220-240V
Frequenz 50 - 60 Hz
Anzahl der Funktionen 18

Energieeffizienz
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Produktinformationsblatt und die Produktinformationen fiir
Dunstabzugshaube gemaR EU-Energiekennzeichnungs- und
Okodesignverordnungen

Name des Lieferanten IKEA
) STENABY 306.002.46

Modellbezeichnung STENABY 806.002.20

Energieeffizienzindex 81.2

Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, kon- 0.93 kWh/Programm

ventioneller Modus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Um- 0.69 kWh/Programm

luft-Modus

Anzahl der Garraume 1

Warmequelle Strom

Volumen 721

Art des Backofens Eingebauter Backofen
STENABY 33.9kg
306.002.46

Masse
STENABY 33.9kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fur den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backofen,
Dampfbackdéfen und Grills - Methoden zur Leistungsmessung.

Produktinformationen fiir Leistungsaufnahme und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsverbrauch

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0.8 W

Maximale Zeit, die das Gerat bendtigt, um automatisch den entsprechenden 20 Min
Energiesparmodus zu erreichen

Energiespartipps Halten Sie die Turdichtung sauber und
. . . stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
Die folgenden Tipps helfen Ihnen, bei der richtigen Position befindet.

Verwendung lhres Gerdats Energie zu sparen.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und

Stellen Sie sicher, dass die Geratettr dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb Behalter, um mehr Energie zu sparen.

ist. Die GeratetUr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
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Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
auf, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBBluft

Nutzen Sie, wenn moglich, die
Garfunktionen mit Heil3luft, um Energie zu
sparen.

Restwarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, zeigt das
Display die Restwarme oder Temperatur an.

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Garzeit langer als 30 Minuten ist,

Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
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schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friher aus.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwdrmeanzeige
oder Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Beleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet
sich die Lampe automatisch nach

30 Sekunden aus. Sie kdnnen die Lampe
wieder einschalten, aber dadurch werden
die erwarteten Energieeinsparungen
reduziert.

abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflr verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling



DEUTSCH

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,

die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner dul3eren
Abmessung gréBer als 25 cm sind (kleine
Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurlickzunehmen; die
Rucknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknUpft, kann aber auf drei Altgerate pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
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diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
far den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberfldche von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der
Lieferung von Neugeraten Altgerate
desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate
erfullen, kostenlos vom Endverbraucher
zurlickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Darliber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft,
verpflichtet, Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder
in unmittelbarer Nahe kostenlos
zurtckzunehmen; die Riicknahme darf in
diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro-
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oder Elektronikgerates abhangig gemacht
werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf

IKEA Garantie

Wie lang ist die IKEA Garantie gultig?

Diese Garantie ist 5 Jahre ab dem
Originalkaufdatum Ihres Gerates bei IKEA
gultig. Als Kaufnachweis mussen der
Originalkassenbon oder die
Originalrechnung vorgelegt werden.
Arbeiten, die im Rahmen der Garantie
ausgefuhrt werden, verlangern nicht die
Garantiezeit fur das Gerat.

Wer libernimmt den Kundendienst?

Der IKEA Kundendienst wird diesen Service
Uber seinen eigenen Kundendienst oder
Uber ein autorisiertes Partner-Netzwerk
durchfihren lassen.

Was deckt die Garantie ab?

Die Garantie deckt Material- und
Produktionfehler ab. Sie gilt ab dem Datum,
an dem das Elektrogerat bei IKEA gekauft
wurde. Diese Garantie gilt nur fur private
Haushalte. Die Ausnahmen sind unter der
Rubrik “Was ist nicht durch diese Garantie
abgedeckt?” beschrieben. Innerhalb des
Garantiezeitraums werden die Kosten zur
Behebung eines Fehlers wie Reparaturen,
Ersatzteile, Arbeitszeit und Fahrtkosten
abgedeckt, vorausgesetzt, dass das Gerat
ohne besonderen Kostenaufwand fur die

Reparatur zuganglich ist und dass der Fehler

direkt auf einen Konstruktionsfehler oder
einen Materialfehler zurtickgeht, der durch
die Garantie abgedeckt ist. Bei diesen
Bedingungen gelten die EU-Richtlinien (Nr.
99/44/EG) und die entsprechenden
gesetzlichen Vorschriften. Teile, die ersetzt
wurden, gehen in das Eigentum von IKEA
Uber.

Was wird IKEA zur Losung des Problems
tun?
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Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fur weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.

IKEA hat Kundendienste, die das Produkt
untersuchen und eigenstandig entscheiden,
ob das Problem durch die Garantie
abgedeckt ist oder nicht. Wenn entschieden
wird, dass der Fall unter die Garantie fallt,
repariert der IKEA Kundendienst oder ein
autorisierter Service-Partner Uber seinen
eigenen Service eigenstandig das defekte
Produkt, oder sie ersetzen es durch ein
gleiches oder durch ein gleichwertiges
Produkt.

Was ist nicht durch diese Garantie
abgedeckt?

+ Der normale Verschleil3.

+ Bewusste oder durch Fahrlassigkeit
entstandene Schaden, die durch eine
Missachtung der Bedienungsanweisung,
eine unsachgemafe Installation oder
durch den Anschluss an eine falsche
Spannung, sowie Schaden, die durch eine
chemische oder elektrochemische
Reaktion (Rost, Korrosion oder
Wasserschaden eingeschlossen - aber
nicht darauf beschrankt) - Schaden, die
durch Ubermafigen Kalk in der
Wasserzuleitung entstanden sind, und
Schaden, die durch ungewéhnliche
Umweltbedingungen entstanden sind.
Verbrauchsgulter wie Batterien und
Lampen.

* Nicht-funktionale und dekorative Teile,
die den normalen Betrieb des Gerates
nicht beeintrachtigen, einschlieBlich
Kratzer und méglicher Farbunterschiede.

+ Versehentliche Beschadigung durch
Fremdobjekte der Substanzen und
Reinigung oder Loslésen von Filtern,
Drainagesystemen oder
Reinigungsmittel-Schubladen.

+ Beschadigung folgender Teile:
Glaskeramik, Zubehor, Geschirr und
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Besteckkorbe, Zuleitungen und
Drainageschlauche-/rohre, Lampen und
Lampenabdeckungen, Knépfe/
Wahlschalter, Gehduse und Teile des
Gehduses; es sei denn, es kann
nachgewiesen werden, dass diese
Schaden durch Produktionsfehler
verursacht wurden.

+ Falle, in denen bei einem Besuch des
Kundendienstes kein Fehler gefunden
werden konnte.

+ Reparaturen, die nicht durch unser
autorisiertes Kundendienstpersonal und/
oder das autorisierte
Kundendienstpersonal unserer
Vertragspartner ausgefihrt wurden, oder
Falle, in denen keine Originalteile
verwendet wurden.

+ Reparaturen, die durch fehlerhafte und
nicht gemaf der Anleitung durchgefiihrte
Installation verursacht wurden.

+ Die Nutzung des Gerates in einer
professionellen Art und Weise, d.h. nicht
im privaten Haushalt.

+ Transportschaden. Wenn ein Kunde das
Produkt nach Hause oder an eine andere
Adresse transportiert, haftet IKEA nicht
fir Schaden, die wahrend dieses
Transports entstehen. Liefert IKEA das
Produkt an die Lieferadresse des Kunden
aus, dann sind Schaden, die wahrend der
Auslieferung des Produktes entstehen,
von der Garantie abgedeckt.

+ Die Kosten zur Durchfiihrung der
Erstinstallation des IKEA Gerates. Falls der
IKEA Kundendienst oder sein autorisierter
Service-Partner das Gerat als Garantiefall
instandsetzt oder ersetzt, installiert der
Kundendienst oder sein autorisierter
Service-Partner bei Bedarf das Gerat auch
wieder oder er installiert das Ersatzgerat.

Diese Einschrankung gilt nicht fur fehlerfreie

Arbeiten, die von qualifiziertem

Fachpersonal durchgefiuihrt wurden, um das

Gerat an den technischen

Sicherheitsstandard eines anderen EU-

Landes anzupassen.

Wie gilt die geltende Gesetzgebung des
Landes
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Die IKEA Garantie gibt Ihnen spezielle
gesetzliche Rechte, die alle lokalen
gesetzlichen Anforderungen abdecken oder
Ubertreffen, die einer Anderung von Land zu
Land unterworfen sind.

Giiltigkeitsbereich

Fur Gerate, die in einem EU-Land gekauft
und in ein anderes EU-Land mitgenommen
werden, stehen die Kundendienstleistungen
im Rahmen der Garantiebedingungen bereit,
die im neuen Land giiltig sind. Eine
Verpflichtung, Dienstleistungen im Rahmen
der Garantie auszuflhren, besteht nur dann,
wenn:

+ das Gerat den technischen
Spezifikationen des Landes, in dem der
Garantieanspruch gemacht wird,
entspricht, und es in Ubereinstimmung
mit diesen technischen Spezifikationen
des Landes installiert wurde;

+ das Gerét in Ubereinstimmung mit den
Montageanleitungen und den
Sicherheitsinformationen im
Benutzerhandbuch installiert wurde und
diesen Anleitungen und Informationen
entspricht.

Der spezielle Kundendienst (Service) fiir

IKEA Gerdte:

Bitte zdgern Sie nicht, den speziellen IKEA
Kundendienst (Service) zu kontaktieren flr:

1. einen Anspruch unter dieser Garantie;
2. die Bitte um Klarung von Fragen zur

Installation des IKEA Gerates im

speziellen IKEA Kiichenmobel. Der

Kundendienst kann keine Fragen

beantworten zu:

+ der gesamten IKEA
Kicheninstallation;

« AnschllUsse an die Elektrik (falls das
Gerat ohne Netzkabel und Stecker
kommt), Anschllisse an Wasser und
Gas, da diese Arbeiten von einem
autorisierten Kundendiensttechniker
ausgefuhrt werden mussen.

3. die Bitte um Klarung von Fragen zu

Inhalten des Benutzerhandbuchs und zu

Spezifikationen des IKEA Gerats.
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Um sicherzustellen, dass wir Sie stets
optimal unterstitzen, lesen Sie bitte die
Montageanleitung und/oder den
Bedienungsanleitungsabschnitt dieser
Broschure durch, bevor Sie sich an uns
wenden.

Wie kénnen Sie uns erreichen, wenn Sie
uns benétigen?

Auf der letzten Seite dieser Broschire finden
Sie eine vollstandige Liste mit offiziellen IKEA
Kundendienststellen und den jeweiligen
nationalen Telefonnummern.

@ Damit Sie bei Fragen rasch die
zustandige Stelle erreichen,
empfehlen wir lhnen, die am
Ende dieser Broschire
aufgelisteten speziellen
Telefonnummern zu benutzen.
Beziehen Sie sich bitte stets auf
die Telefonnummern, die in der
Broschure zu dem jeweiligen
Gerat aufgelistet sind, zu dem Sie
Fragen haben. Bevor Sie uns
anrufen, vergewissern Sie sich,
dass Sie die IKEA-Artikelnummer
(8-stelliger Code) und die
Seriennummer (8-stelliger Code,
der auf dem Typenschild zu
finden ist) fur das Gerat, flr das
Sie unsere Hilfe bendtigen,
abgeben mussen.

@ BITTE BEWAHREN SIE DEN
KAUFBELEG AUF! Er ist Ihr
Kaufnachweis und fir einen
Garantieanspruch unerlasslich.
Bitte beachten Sie, dass auf
diesem Kaufbeleg auch die IKEA
Artikelbezeichnung und die
Nummer (der 8-stellige
Zifferncode) fUr jedes der Gerate,
die Sie gekauft haben, vermerkt
sind.
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Bendtigen Sie zusatzlich Hilfe?

Fur alle weiteren Fragen, die sich nicht auf
den Kundendienst lhres Gerates beziehen,
wenden Sie sich bitte an das Call Center der
nachsten IKEA-Einrichtung. Wir empfehlen
Ihnen, die Dokumentation des Gerats
sorgfaltig durchzulesen, bevor Sie uns
kontaktieren.
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Yriokeltat ae aMayEg xwplg mpoetdmoinon.
/N TIANpOWopLEG yLa TNV acGPAAELA

MpLv amo TNV €yKAtaotacon Kal Tt Xprion Tng CUCKEUNG,
S5LaBACTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPEXOPEVEG 06nyieg. O
KATAOKELAOTAG gV euBUVETaAL av TIPoKANBel Tpaupatiopogn
{nuLa amo AavBaopevn eykataotaon Kat xprion. Na
(PUAAQOCOETE TTAVTA QUTEG TLG 08Nyleg padl Pe T CUOKEUN yLa
HEAAOVTLKA avagopd.

Ac@AAELA TTALSLWYV KaL EVUTIAOWV ATOHWYV

H cuokeun autr pmopet va xpnotpotolnBel amo mawdid
NALKLAG 8 ETWV Kal Avw Kat attd ATOPA PE PELWHEVEG
OWMATLKEG, aLoONTNPLAKEG I TIVEUPATLKEG SUVATOTNTEG N
EMeLPn epmeLplag Kat yvwong, Qv emBAETOVTAL 1] £XOUV
AABEL 08NnNyleg OXETLKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG PJE A0PAAN
TPOTIO KaL KATAVOOUV TOUG KLvEUVOUG Ttou evexovtal. Matdla
NALKLAG PLKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOMA PE EKTEVELG Kal
TIEPUTTAOKEG avamnpleg TPETEL VA TIAPAPEVOUV JAKPLA aTto
TN OUOCKEUN), EKTOG €AV ETLRAETIOVTAL CUVEXWG.

. Ta TtaldLd TIPETIEL Va ETTOTITEVOVTAL WOTE va StacpaAiletal
OtL ev tatlouv PE T CUCKELN.
duldooete OAa Ta UALKA OCUCKEUACLAG PaKpLa ato ta ratsLd
KaL aroppidte ta KatdAAnAa.
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- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun Kat ta TtpooBAoLua pepn tng
Beppailvovtal katd tn xprion. Kpatdte ta mawdid kat ta
Katolkidla {wa pakpld aro tn cUoKEUN 0Tav TNV
XpnolpoToLeite kKal otav PuxeTal.

- Edv n ouokeur Slabetel Slatagn aopaieiag ya tawdid, 6a
TIPETIEL VA lval EvepyoTIOLNPEVN.

. Ta TtaldLd Sev TIPETIEL va EKTEAOUV TOV KABapLopo Kat tn
OUVTAPNON TIOU EKTEAEL O XPOTNG OTN CUCKEUN XWPLG
entiBAeyn.

FEVIKEG TIANPOWPOPLEG yLA TNV ACPAAELA

- Autr n ouokeun TipoopideTal POVO yLa PJayELPLKN) Xpron.

- H ouokeur) autr] exeL oXeSLAOTEL JOVO yLa OLKLOKN XPon o€
EOWTEPLKO TIEPLPAANOV.

- H ouokeun autr] pmopetl va xpnotpotolnBel os ypayeia,
Swpatia &evodoxelwy, EEVWVEG, aypoLKLEG Kal AAAQ
TtapopoLa KataAupata OTou Tetola xprion &ev unepPaivel
Ta enineda NG (PEONG) OLKLAKAG XPNonG.

- MoOvo €va KatdAANAa KatapTLoPEVO ATOPO PTIOPEL va
EYKATAOTNOEL QUTH TN OUCKEUI KAl VA aVTLKATAOTIOEL TO
KaAwédLo.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kal ta tpooBactya pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Xpelaletat mpoocoxn yLa va
HNV ayyllETe TIG QVTLOTAOCELG.

. XpNOLPOTIOLELTE TTAVTA YAVTLA (POUPVOU OTAV APaLPELTE N
Badlete e€aptrpata r) okeun.

- TMpLv amo omoLadnTmoTe epyacia cuvtrpnong, SLOKOTITETE
TNV TIapoxr PEUPATOG.

- MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite 0tL N cuckeun elval
QTIEVEPYOTIOLNHEVN TIPOTOU AVTLKATACTHOETE TOV AQUTITIpa
yla tnv aro@uyr) mbavotntag nAektponAngiag.

- Mnv XpNOLYOTIOLELTE TN GUOKEUN TIPLV TNV EYKATACTHOETE
OTNV EVOWHATWHPEVN 0.
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Mn xpnotuoToLeite atpokabaplotr yla tov Kabaplopod tng
OUOKEUNG.

Mn XPNOLUOTIOLELTE LoXUPA AELAVTLIKA KOBAPLOTLKA 1
ALYMNPES METAALKEG EVOTPEG yLa va kaBapiloete tn yUdALvn
TopTa, KABOTL Puttopel va xapa&ouv tnv emLYAveLa Kat auto
uTtopel va TipokaA£oeL Bpalon Tou yuaALou.

Edv to kaAwdLo tpowodoaoiag £xeL utooTel YOBopeEg, Ba
TIPETIEL VA avTikataotabel arnod Tov Kataokeuaaotr, To
E€ouolodotnuévo Kevtpo ZepPLg r va KatdAAnAa
KATAPTLOPEVO ATOMO, WOTE Va armoeuxBel Tuxov kivéuvog
attd TO NAEKTPLKO peLA.

MpLv amod Tov TTUPOAUTLKO KaBAPLOPO, aalpeaTe OAA Ta
e€aptrpata Kat TG UTIEPBOALKEG ETILKABLOELG/TILTOIALEG ATTO
TO E0WTEPLKO TNG OUOKELNG.

Mla va apalpeocete ta otnplypata oxapwy, tpapnéte mpwta
TO PTIPOOTLVO TUAHA TOU OTNPLyHaTOg OXapwy Kal, oTn
OUVEXELQ, TO TILOW TPNAMA YLd VA TO aTooTIACETE amod Ta
TAdiva Tolywpata. TotoBeTAoTE Ta oTtnplypata oxapwy,
akoAoubwvtag TNV apanavw staditkacta pe tnv
avtiotpopn oeLpd.

XpNOoLUoTIOLE(TE POVO ToV alebntripa gayntou Tou
OUVLOTATAL YLa AUTHV TN CUCKEUN.

0dnyieg yLa tnv acpaAeLa

XPnoLyomoLeite mavta ydvtia ac@aieiag
Kal KAELOTA TamouTola.

Mnv TpaBdte tn cuokeur ano tn Aapn.
ToToBETNOTE TN CUOKEUN 08 KATAANAO
KAl ao@aAéG HEPOG TTOU TIANPOL TLG
AmMaLTAOELG £yKATACTACNG.

Eykatdotaon

MPOEIAOMOIHZH! Movo éva
€EELSIKEUPEVO ATOO TIPETIEL VA
€YKATAOTAOEL AQUTHV TN CUOKEUN).

Apalpéote OAA Ta UALKA TG cuokeuaotag.

EAV n ouoKeUr| €XEL UTTOOTEL {NHLA, PNV
Tipoeite o€ eykatdotaon f xprion tne.
AkoAouBelte TLg 06nyleg eykataotaong
TIOU TTIAPEXOVTAL HE TN CUOKEUN.

Mdavta va pooExETe OTAV PETAKLVELTE TN
ouokeun kabwg eival Bapla. Na

Tnpeite TtV eAdyLotn anootacn ano
GANEG OUOKEUEG KAl HOVASEG.

MpLV TOTIOBETIOETE Tr) CUOKEUN, EAEYETE
Qv n TOPTA TOU POUPVOU aVOoLyeL XWPLG
ouyKpatnon.

H ouokeun elval eEomALopévn e
NAEKTPLKO cuoTnua PUEne. Mpémel va
AELTOUPYEL PE TNV NAEKTPLKI TTAPOXHN.
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HAektpLK cUvSeon

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TIUpKayLdg kat NAektpomAngLag.

+ 'OAEG OL NAEKTPLKEG CUVSETELG TIPETIEL VA
Tipaypatomolovvtal and enayyeApatia
NAEKTPOADYO.

* H OUOKEeUN TIPETEL VA €lval YELWPEVN.

+ BeBalwBelte 6TL OL TAPAPETPOL OTNV
TILVOKLSA TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY
€lVaL CUPPATEG PE TLG OVOPAOTLKEG TLHUEG
NAEKTPLKOU PEVHATOG TNG TTAPOXNG
pevpAtog.

+  XpnotlpotoLeite Tavta owotd
€ykateotnuévn ipila pe mpootactia katd
NG NAekTpoTAngLag.

+  Mn xpnotporoleite ToAUTIpLa Kat
pTtaAavTedeG.

+ [poogxeTe va Pnv ipokAnBet {nuLd oto
LG TpoYodoaiag Kal To KaAWSLo
TPOoWoS0ooiag. L€ TEPLTTWON TIOU TIPETIEL
va avtikataotadel to KaAwsLo
TPOYOS00Lag TNG CUCKEUNG, N
QVTLKATAOTAOoN TIPETEL Va Yivel amd To
E€oucloSotnpévo Kévtpo ZépBLg pag.

+ Mnv emnutpénete o KaAAwSLa Tpowodoaotag
va Bplokovtat kovtd 1} va épxovtat og
ETIAPN PE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG 1 PE
TNV €00XI] KATW ATIO TN CUCKEUN),
Slattepa 6tav Bploketat oe Asttoupyia
n mopta ival feotn).

+ Hmpootaocia and nAektpomAngia Twv
UTIO TAON I HOVWHEVWY THNUATWY TIPETTEL
Va OTEPEWVETAL PE TETOLO TPOTIO, WOTE VA
pnv elvat Suvatn n apaipeon tng xwplg
epyaAeta.

+ JUVSEoTE TO YLG Tpowodoaotag otnv Tpida
HOvVoV apou €xel OAoKANPWOEL n
eykatdotaon. METd TNV €ykataotaon,
BeBawwbeite 6Tl elval Suvatn n
TIpOoRaan oto PLg Tpoodoatag.

+ Eav n mpila elval xaAapr), gn ouvséete To
LG Tpoyodootiag.

+ Mnv tpapdte to KaAwsLo Tpowodoatiag
yla va aTIOCUVSETETE Tr GUOKEUN.
Tpapdrte dvta To YLg Tpoodoaotag,.

+  XpnOLUOTIOLELTE HOVO OWOTEG HOVWTLKEG
SLatadeLg: aoPaleLOSLAKOTITES,
A0PANELEG (BLOWTEG AOPANELEG
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a@atpoVPEVEG ato TNV UTIoSox),
SLaKOTITEG SLaPuyNG PEVPATOC KAL PEAE.
H NAEKTPLKN €yKATAOTACH TIPETIEL VA
SLOBETEL PLa OUOKEUT ATIOPOVWONG TIOU
00 ETILTPETIEL VA ATIOCUVSEEDETE TN
OUOKeLN ard To SIKTUO o€ BAOUG TOUG
TIOAOUG. H GUOKEUN aTtOpPOVWONG TIPETIEL
va €xeL TTAATOG aVOolyHatog EMAYg
TOUAG)LOTOV 3 mm.

KAelote KaAd TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG
TIPLV OUVSECDETE TO PLG TpopoSoaoiag otnv
nptla.

Xprion
A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOPOU, EYKAUHPATWY Kat
nAektpomAnéiag ) ékpnéng.

MnVv aANGZETE TLG TIPOSLAYPAPEG QUTHG
TNG CUOKEUNG.

®povtiote Ta avolypata agpLopou va
elvat erelBepa amd epmosdia.

MnV a@rVeTe T CUOKEUN XWPLG
ETLTAPNON Katd tn AeLtoupyla.
ATIEVEQYOTIOLNOTE Tr CUCKEUN HETA ATTO
KdBe xprion.

MpoogxeTe 6TAV QVOLYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG HE TN OUOKEUN O AsLtoupyia.
Mropel va ameAeuBepwBel Beppdg aépag.
MnV AELTOUpPYELTE TN CUCKEUN HE
Bpeypéva xépLa ) OTav EpYETaL OE €MAQ
€ TOo VEPO.

Mnv aokelte Tiieon otnv avolytr mépta.
Mn XPNOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN WG
ETILPAVELA £pYAOLAG I WG ETILPAVELA
QATIOBKEUONG AVTLKELHEVWV.

Avo(&te TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG
TIPOOEKTIKA. H Xprjon oUCTATIKWY HE
aAkoOAn ptopel va SnuLloupynoeL éva
pelypa aAkoOANng pe aépa.

Mnv a@rjvete omiBeg 1} YUUVEG PAOYEG va
€pBouv og emagn Pe T cuokeun otav
Qavolyete TV TopTa.

Xpnotpototeite yuaAl kat Bdla
EYKEKPLUEVA YL CLVTHPNON.

Mnv tomoBeteite elpAeKTa TpolovTa i
otolyela Tou lvat StaBpeypéva pe
eVPAEKTA TIpOLOVTA PEDQ, KOVTA N TIAVW
0T CUCKEUN).
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MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TIPOKANONG {NULAG OTN CUOKEUN.

Ma tnv aroguyr) BAABNG 1
ATIOXPWHATLOPOU OTO OUAATO:

- pnv tomoBetelte okeLN 1} AAAQ
avtikeipeva ameubelag o emagn pe
TO KATW PEPOG TNG KOWAOTNTAG TNG
OUOKEUNG.

- pnv tomobetelte aAAoUpLVOXaPTO
amneuBelag og emaQr] e TO KATW
HEPOG TOU E0WTEPLKOU TNG CUCKEUNG.

- pnv tomoBeteite vepd ameubeiag
péoa otn {e0Tr CUOKEUN).

- pnv dlatnpelte uypd TLATa Kat
TPOPLUA OTN CUOKEUT agpoU
TENELWOETE TO payeipepa.

- TIpooExeTe OTavV aPaLpelte N
TomoBeteite ta ageoouap.

O amoXpWHATLOPOG TNG EPAYLE
ETILPAVELAG I TNG ETILPAVELAG ATIO
avo&elSwto atodAL Sev emnpedleL Tnv
amo800n TG CUCKEUNG.
Xpnotpototrjote éva Babu tadt yla uypd
KELK. OL Yupol ppoutwv TipokaolV
A\ek€SeG Tou pmtopel va elvat povipod.
Xpnotpototeite pdvo agecoudp Tou
TIAPEXOVTAL PE AUTIAV Tr) CUOKEUN N
OUVLOTWVTAL aTo TOV KATACKEUAOTH.

Na payeLpgVeTe AVTA PE TNV TIOPTA TNG
OUOKEUNG KAELOTH.

AV 1 CUOKeUN €xEL eykataotabel Tiow
amo éva mAaiolo emimiou (LY. pla mdpta)
(ppovTioTE N OPTA va pnv lvat oté
KAELOTH OO0 N CUOKeUN Bploketal o
Aettoupyia. Mmopel va cucowpeutel
BeppdTNTA KAl LyPaCia OE €va KAELOTO
TAaioLo emiMAoU Kat va TIpokANBel ZnuLd
0T CUOKEUN, TNV Katolkia 1} to sdmedo.
MnV KAelvete To TTAQioLO TOU EMITTAOU
TIPOTOU I GUOKEUM KPUWOEL PETA TN
xpnon.

dpovtida kat KaBapiopa

/A MPOEIAOMOIHEH! KivSuvog
Tpaupatiopoy, ewTLdg, ) BAAPBNG
0TI CUOKEUN).

Mpw amd tnv ektéleon epyaoctiag
OUVTIPNONG, ATIEVEPYOTIOLIOTE TN
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OUOKEUN KAl aTIOCUVSEDTE TO LG
tpowodootag and tnv mpila.
BeBawwBeite 6TL 0 Poupvog ivat kpUog.
YTapxet kivSuvog va omtdoouv ta tdayLa.
AVTLKATAOTOTE Ta T¢aPLa TNG opTag
QPEOWE OTAV KATAOTPAPOUV.
Emkowvwvrote pe To EEouctlodotnpévo
Kévtpo Z€pPLg

Mpoogxete 6TAV aYalpeite TNV IOPTA ATTd
T ouokeun. H épta elvat Baprd!
KaBapilete TaKTIkA TN OUOKEUN yla va
arotparei n eBopd Tou UALKOU Tng
ETILPAVELAG.

YroAeippata Alrtoug ) Tpogwv otn
OUOKEUN HTTIOpoUV va TIPOKAAECOUV
TIUpKayLa.

Av xpnolpoTtioteite ompéL kaBapLopou yla
(oUpVouCg, akoAOUBE(TE TLG 08nyleg
ao@alelag otn ouokevaota.

MupoAuTLKOG KABapLopAg

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOPOU / TIUPKAYLEG /
XNHLKEG EKTTOPTIEG (AVABUULACELG)
Katd TNV TUPOAUTLKN AeLToupyia.

Katd tn SLapKeLa Tou TTUPOAUTLKOU
kabaplopou, ameAeubepwvovtat atpol
Tou Sev eivat emBAaBeig yLa Tov
AvBPWTO, CUUTIEPIAALBAVOUEVWY TWV
BPEPWV I} TWV ATOPWV HE LATPLKEG
KATOOTACELG.
Y& avtiBeon Pe Toug avBpWIIoUG, HEPLKA
TIOUALG KL EPTIETA PTIOPEL Va Elval TIOAU
evaiobnta otig avabupLaceLg TTou Lowg
aneleuBepwBolV Katda T SLApKELA TNG
Sladkaoiag kabaplopol dAwV TwWv
TIUPOAUTLKWY QOUpVWVY. Ta Pkpd
Katolkidia eivat emiong oAU euaiobnta
O€ TOTILKEG PETABOAEG Beppokpaciag otnv
TepLoyxr yupw amd dAoug Toug
TIUPOAUTLKOUG (POUPVOUG OTAV EKTEAE(TAL
TO TIPOYPAMHA TTUPOAUTLKOU
autokabaplopou.
MpLv ekTeAéoETe pLa AeLttoupyla
TIUPOAUTLKOU autokabapLlopou,
apatpéote amd tov BAAauo Tou poUlpvou:
- TUXOV UTIOAELPATA TPOYWY, XUHEVEG
ToooTNTEG / amobéoelg AadLlou iy
Alrtoug.
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- TUXOV apalpoUPEVA AVTLKELPEVA
(oupTEpAapBavopévwy oxXapwy,
TIAEUPLKWV paywV / TNAECKOTILKWV
BpaxLovwy K.ATL. TIOU TIapEXOVTaL HE
TO TIPOLOV), ELELKOTEPA TUXOV
QAVTIKOANTLKA OKELN, Tnyavia, tadia,
paxalpoTiipouva K.ATL.

Ol QVTLKOAANTLKEG ETILPAVELEG TWV
OKELWV, TNyavlwy, TaPLwy,
HaxaLpoTipouvwy, K.ATL. UTIOpEL va
Kataotpaouv amod tn Aettoupyla
TIUPOALTIKOU KaBaplopol uPnAng
Beppokpaciag OAWV TwV TTUPOALTIKWV
PoUpVWY, VW PTtopel va ylvouv emiong
Tiny£g emPAaBwy avabupldoewv
XApNAoU emutéSou.

ALaBAoTE TIPOOEKTLKA OAEG TLG 08Nyleg
TIOU a@opoUV TOV TIUPOAUTLKO
kaBaplopo.

Kpatriote ta matsid pakpLa amo tn
OUOKEUN VW Bploketal o€ Aettoupyla o
TIUPOAUTLKOG KaBaplopde. H ouokeun
Beppaivetal mapa oAU Kat amo ta
pTpootva avolypata Yugng
amneAeuBepwvetal Beppog agpag.

O TIUPOAUTLKOG KaBapLopdE KaL N TTpwTn
Xprion o€ péylotn Beppokpaocta ivat
Aeltoupyleg Trou ektedoUvTat o€ UPNAEG
Beppokpaoteg kat prropolv va
amneAeuBepWOOUV avabuPLACELG aTIO Ta
UTIOAELP AT PAYELPEPATOG KAL TA UALKA
KATaokeung. Na tov Adyo auto, oL
KatavaAwtég ouviotdtal Beppd:

- Na e§aopaliifouv Kahd agpLopo Kata
TN SLApKELA KAl PETA aTto KABE
TIUPOAUTLKO KaBapLopo.

- Na e§aopalifouv Kahd agpLopo Katd
TN SLAPKELA KAL PETA ATTO TN
AgLtoupyla TpWTNG Xpriong os
péyLotn Beppokpaota.

BeBawwBeite 6Tl Ta katowkisia (LSLattepa
TA TTIOUALA) €XOUV ATIOPAKPUVOEL 600 TO
Suvatdv amod tnv TepLoxn YUpw amo tn
OUOKEUN KATA T SLAPKELA KAL PJETA ATIO
TOV TIUPOAUTLKO KaBapLOpO Kal T
Aeltoupyla pwTNG XPriong o€ PEyLotn
Beppokpacia. H tapapovr) Toug o€
SLapopeTikd Swpdtio Ba nTav n
TIPOTLHWHEVN ETILAOYN KATA T SLApKELa
TOU TIUPOAUTLKOU KUKAOU KaL £wG OTOU N
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OUOKEUN KpuwoeL Eavd o€ Beppokpacia
Swpatiou. Oa TIPETEL va TIAPEXETAL KAAOG
QEPLOPOG KATA T SLAPKELA KAL PETA ATIO
(UEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUT) TLG
A€LTOUPYLEG TOU TTUPOAUTLIKOU KUKAOU Kal
TOU TIPWTOU KUKAOU Xprong o€ HEyLoTn
Beppokpaota.

EcWTEPLKOG PWTLOHOG

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiag.

TXETKA PE TOV/TOUG Aapmtrpa/
AQUTITAPEG EVTOG AQUTOU TOU TIPOLOVTOG
KQL TOUG OVTAAAKTLKOUG AQUTITH)PEG TIOU
mwAouvtat EexwpLotd: Autol oL
Aapmtrpeg poopidovial Wote va
QAVTEXOUV O€ EEALPETLKA SUOKOAEG
OUVOINKEG O€ OLKLOKEG CUOKEVEG, OTIWG OE
Beppokpacieg, Sovrjoetg, uypacia n
npoopilovtal va onpato§otolv
TIANPOYOPLEG OXETLKA HE TN AELTOUPYLKN
KATAoTaon NG CUOKEUNG. Agv
mipoopilovtal yLa Xprion o€ GANEG
€QapHOYEC KaL Sev elval kataAnAoL yLa
TOV PWTLOPO OLKLOKWY XWPWV.

To Tipoidv auTO TEPLEXEL PWTELVN TINYN
NG TA&Nng evepyeLakng amodoong G.
XpnotpoTioLeite OVO AQUTITAPEG E TLG
(8Leg MpoSLaypayeg.

ZépPLg

lla TNV ETILOKEUN TNG CUOKEUNG,
ETLKOLVWVIOTE PE To EEouaLodotnuévo
Kevtpo Z€pBLG.

Xpnotyototeite pévo yvrola
QVTOANOKTLKA.

Antéppupn
A MPOEIAONOIHZH! KivSuvog

Tpaupatiopou fj aceuélag.

ETILKOLVWVIOTE JE TLG SNUOTIKEG APXES
NG TIEPLOXNG OAG YLA TTANPOWYOPLEG
OXETLKA PE TOV 00p0 TpOTIo amoppLing
TNG OUOKEUNG.

ATIOOUVSEOTE TN CUCKEUN) aTo TNV
NAEKTPLKN Tpowodoaota.
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+ Koyte to kaAwsLo Tpopodoaiag kovtd
0TI CUOKEeUN Kat amopplte to.

+  Apalpéote tnv épTaA yla va anotparel o
EYKAELOPOG TTALSLWV KAl KATOLKLSLWY pHéoa
0TI CGUOKEUN.

*  YAWKO cuokeuaoiag:

To UALKG cuokeuaoiag ivat
aVaKUKAWOLPO. Ta TTAAQOTIKA pépn

Eykatdaoctaon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdAeLa.

ZuvappoAoynon

@ Avatpegte otig O8nyieg
ouvappoAdynong yLa tnv
gykatdotaon.

HA&eKTpLKA eyKatdotacn

A MPOEIAOMOIHZH! H nAektpLkn
€yKATAOTAON TIPETIEL VA
Tpaypatomoleitat pévo ano
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATORO.

@ O Kataokeuaotng Sev eival
uTtELBUVOG yLa TuXoV BAAPEG o
TepLITWOoN PN Tripnong twv
TIPOPUAGEEWY aoaleiag Twv
KEPAAALWY OXETIKA PE TNV
ao@daAeLa.

O poUpVog TIapEXETAL HOVO HE KAAWSLO
Tpowodootag.
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emLonpaivovtal pe SLEBVELG CUVTHNOELG
oTwG PE, PS, KATL. ATtopplite TO UALKO
ouoKkeuaoiag otoug KASoug TTou
TIapéyovtal yid To okotd autd otnv
TOTILKN) EyKaTdotaon Slayeiplong
aATIOPPLUPATWVY.

KaAwdio

Katd\AnAot tutol kaAwsiou yla
€YKATAOTAON I AVTIKATAOTAON:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

lNa to TPRpa Tou KaAwsiou avatpedte otn
GUVOALKN Loy U tng Tivakisag. Mmopeite
€Tlong va avatpegete otov Tivaka:

ZUVOALKN LoxXUG (W) | Tpnpa kaAwsiou
(mm?)

péyLoto 1380 3x0.75

péyLoto 2300 3x1

péyLoto 3680 3x15

To kaAwédLo yeiwaong (mpdaowo / kitpwvo
KAAWSL0) TIPETIEL VA ElvaL KATA 2 cm
HakpUTEPO ATIO TO KAPE KAAWSLO PACNG Kat
TO PTIAE OUSETEPO KAAWSLO.
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MepLypawn tpoidvtog

FEVLKN ETILOKOTINGN

uuli
[ ]

(e
B ) \—
&7

@

Mivakag xelplotnpiwv
086vn

Yro§oxr atedntripa payntou
BepUaVTLKO OTOLXELD
Aapmipag

& Bl

/

\/ i8

\//

Nivakag eAéyxou

ETilokOmnon ivaka XeLpLotnpiwv

R»

188

A Aveplotipag
Itp&n oxdpag, apatpolpevn
B o¢osic oxdpac

A&ecoudp

+ MetaAAwkn oxapa x 1
M HayELPLKA OKEUN, POPUEG YLA KELK,
ynta.

« Tayi Ppnoipatogx 1
la KELK Kal PTiLokoTa.

« Tayi Ppnoipatog/ ykptA x 1
Ma YrioLpo 1} wg okeLOog yLa TN cuAoyn
Tou Alrtouc.

+ AirFry: MetaAAwkn oxapa x 1
MNa tnydviopa @ayntou pe Alyotepo AdstL
n xwpic xapti Ynotpatog.
Méyloto poptio: 5.kg

+ Awg6. dayntou x 1
MNa va petprioste oéoo Ba payelpeutel To
@aynto.

+ TnAeokoTtkol Bpayioveg x 1 o€t
Ma pagia kat tapLd.

ON / OFF

rILE'O‘EE, TIApATETaPEVA yLa va evep-
YOTIOLHOETE KaL VA ATIEVEPYOTIOLN)-

OETE Tr CUOKEUN.

Mevou

MapaBEteL TG eTAOYEG TNG OU-
OKEUNG Kal TG Aettoupyleg puBUL-

onG.

Ayannpéva
MapaBEtel TLg ayannuéveg pubpui-
OELG.

086vn
Eppavilel Tig tpgxouoeg pubpi-
OELG TNG CUCKEUNG.
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AtakomTng Aapmtipa

motnon tou Aapmtripa.

la evepyoTtoinon Kat armevepyo-

EvéeieLg 006vng

{ | TNa petdBaon katd éva eminedo Ti-
oW OTo Pevou.

Taxeia mpoBéppavan

TpoBépuavon.

6| la evepyoroinon Kat amevepyo-
Tolnon tng Asttoupylag: Taxela

086vn

0006vn pe puBULOPEVEG AeLToupyieg
TIANKTPWV.

Ma avaipeon tng ponyoUHeVng
EVEPYELAG.

J

la tnv evepyomoinon Kat amevep-
yoTtolnon Twv eMAOywV.

H ouokeun lvat KAELSwpEvN.

nxntkou cuvayeppou.

®
[\ | Exet evepyomoinBel n Aettoupyla
n

O NXNTLKOG CLVAYEPHOG Kal N A&L-
Toupyla SLAKOTING HAYELPEPATOG
€XouV evepyorotnBet.

LX | To avadudpevo prjvupa stvat pévo
EVEPYOTIOLNPEVO.

@) | H Aettoupyia XpovokaBuotépnon
€vap&ng elvat evepyottotnuévn.

€ | a akvpwon tng puBpLoNG.

0
12:30
A gsec 150°C
Q) 15min @ | | START
| | | | !
F E D C B
A. Qpa
B. 'ENAP=H / AIAKOMH
C. Beppokpaocia
D. Mpoypappata Béppavong
E. XpovodLakomng
F. Awb. ®ayntou (pdvo ot emideypéva
HovVTEAQ)
EvSei&eLg 006vng
OK | lNa emBePatwon tng emhoyng /
puBuLoNG.

Mpwv amoé tnv mpwtn Xpron

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
Ac@dleLa.

Mpwtn cUvSeon

H 086vn gppavilel éva privupa

KQAWOOPLOPATOG PETA TNV TIPWTN OUVSED.

Mpémel va puBpioete ta €§n¢: Mwooa,
dwrtewotnta 086vng, ‘Hyot NMAAKTpwy,
‘Evtaon Bopntn, Qpa.

@ ZTnv 086vn gppavidovtat
Slapopa pnvupata. Otav
EPPaVLOTEL £va Ttapdbupo
HNVUPATWY, TILECTE TNV 0806Vvn yla
Va OUVEXLOETE.

ApXLKN TtpoBEppavaon Kat
KaBapLopog

MpoBeppavete TNV Adela cUOKEUN TPV amd

TNV TTPWTN XPHON KAL TNV ENAYn PE

TpoPLa. H ouokeun pmopel va avaduet

SUOCAPECTEG OOPEG KAL KATIVO. ApLOTE TO

Swpdrtlo katda tnv pobéppavon.

1. Agaipéote 6Aa ta aeooudp kat ta
ATOCTIWHEVA OTNplypata oxapwv amd tn
OUOKEUN.
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2. PuBpiote tn Asttoupyla a PuBpiote tn
péylotn Beppokpaotia. AvatpeEte otnv
svétr]tcl KaBnpepuvr) xprion. A(pr']ots ™
OUOKEUN va AELToupynoeL yla 1 w.

3. PuepLots ™ ?\sLtoupyLa &) PuBpiote tn
péyLotn Beppokpactia. AQroTe Tn
OUOKEUN va AELTOUpyoeL yLa 15 AeTt.

4. PuBpiote tn Aettoupyla LJ. PuBpiote tn
péyLotn Beppokpactia. APrioTe Tn
OUOKEUN va AELTOUpynoeL yLa 15 AeTt.

5. ATEvEPYOTIOLAOTE T CUCKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

6. KaBapiote Tn cuokeun kat ta afeooudp
pE €va mavi gikpoivwy, XALapo vepd Kat
€va NTILO aTIOPPUTIAVTLKO.

7. TomoBetrote Ta akecoudp Kat Ta
QAMOCTIWHEVA OTNPlyHata oxapwv otnv
apxLKr Toug Béon.

Mnxaviko KAELS. acep. yLa Ttatsd

O poUPVOG EXEL EYKATECTNHEVO TO UNYXAVIKO
KAELS. aoy. yLa tals. To kKAelSwpa Ttoptag
Bploketal otn €€Ld AgUpd ToL Youpvou,
KATW amo Tov Tvaka XelpLotnplwv.

Ma va avol&ete Tnv TOpTa TOU PoUpvou

HE EVEPYOTIOLNHEVO TO KAEISWHA
aopaAeiag yLa matsLa:

1. TLEOTE KAL KPATAOTE TTATNHEVO TO KAELS.
aoy. yla ats.

KaBnuepivn xprion
A MPOEIAOMOIHZH! Avatpé€te ota

KEPAANALA OXETIKA PE TNV
AcpdAeLa.

Mpoypappata BEppaveng
BAZIKO

(M) | kpwn

Ma PrioLpo oTo YKPA AETTTWV KOW-
patwy payntou kabwg Kat yla
@puyaviopa Ywpiou.
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2. Tpapnéte tn AaPr] Tng moéptTaAg yLa va
avotete Tnv opta. KAetote tnv mépta
TOU PoUpVOoU XWPLG va TILECETE TO KAELS.
ao. yLa tats.

Ma va apalpecETe To KAELS. ao. yLa
mats.:

1. Avoi&te Tnv OPTA KaAL APALPETTE TO
KAELS. ao@. yLa tatd. pe to KAELSL torx
TIou Ttapéxetat gadl pe to poupvo.

2. tepewote &avd ) Blda apol
aPaLpEcETe TO KAELS. aoy. yLa Ttais.

—=am

)
<
2)

TKpLA e Ogppod Aépa

Ma Yriolpo peyaAwv peptdwv
KPEATOG I TIOUAEPLKWV PE KOKAAQ
oe pla B€on oxdpag. MNa ykpatwa-
pLopa Kat yla posdiopa.
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Oeppdg Aépag

Ma PrioLPo KPEATIKWY KAL KELK.
PuBuiote xapnAodtepn Beppokpa-
ola amo o,TL yla tn Aettoupyla MNa-
vw + Kdtw O¢puavon kabwg o
QAVEPLOTHPAG SLavepeL Tn Beppo-
TNTA OHOLOPOPPA OTO ECWTEPLKO
TOU poUpvou.
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EIAIKA MPOIrPAMMATA

Katepuypéva tpogLua
TéAELO yLa €ToLpa yevpata (TL.x.
TNYQVLTEG TTATATEC, KPOKETEC 1
OTIPLVYK POAG).

B

Awatripnon

Mt dlatrpnon Aaxavikwy Kat
ppoutwy, Tomobetriote ta Bala
kovoepBomoinong oe tadi Ynoi-
patog yepdro pe vepd, xpnotpo-
mowwvtag BAla avBeKTIKA oTn
BeppdTnTa Pe PmayLlovet f BLdw-
TA wpata (Slou peyéboug. Xpn-
OLJOTIOLAOTE TN XapnAotepn Bon
oxdpag.

MNavw/Katw Oéppavon
MNa rjopo ot pia Beon oxdpag.

Aewtoupyia Mitoa
MNa rjopo mitoag kat AWV Td-
TWV TIOU ATTaLToUV TIEPLOCOTEPN
BeppdTnTa Mo KATW.

AirFry

Tnydviopa @ayntou pe Alyotepo
AGSL A xwplg xaptt Ynotpatog

Amogripavon

Ma oTéyvwpa epoutwy, Aaxavt-
KWV KAl HaVLITAPLWV KOPPEVWVY O
(PETEC. Na va PTIopel 0 KOPEOE-
VoG pE vypaota aépag va Slagu-
YEL KOL TA (ppOoUTa Va OTEYVWOOUV
KaAUTEPQ, OLVLOTATAL VA aVolyeTe
TNV TOPTA TOU (PoUpVou Katd Sia-
oTAPATA KATA TN SLAPKELA TNG
SLadlkaolag oTeEyVWHATOG.

Katw O¢ppavon

ErtéETe autn tn Aettoupyla peta
amo pLa Stadikacia payeLpépatog
yla va poSioeTe epLOCOTEPO TO
(ayntd oTo KATW PEPOG, €AV
XpeLadetaL. XpnoLpoTIoL)oTE To
XapnAdtepo emninedo oxdpag.

Zéotapa matwyv
la tnv poBEéppavon TiLaTwy yLa
oepPiplopa.

(5)]

YRoLpo YwpLol
MNa ropo Ywptou.

Amopuin

Ma tnv anouin tpopipwv (Aaxa-
VLKA Kat ppouta). O xpovog aro-
Yuéng e€aptdrat amo tnv moootTn-
TA KAl TO PEYEBOC TV KaTEYUYHE-
VWV TPOQPLUwWV.

)

dovokwpa {Opng

lLa TNV EMLTAYUVON TOU (POUCKW-
patog tng UPNG HE PayLd. TKema-
oTe TNV emLPAavela tng NG yLa
Va PNV OTEYVWOEL.

OyKpatév

MNa mdta oTwe Aadavia f atdreg
OyKpaTév. Ma yKpatvapLopa Kat
yla posiopa.

©

O Aapmtrpag pmopet va
amevepyotolnBel autépata o
Beppokpaoctia kdtw arno 80 °C
Katd tn SLdpKeLa OpLOPEVWV
TIPOYPAPHATWV.

[sLow)
[cook]

XapnAn Ogppokpacia
AlaSlkaola payeLpéPaTog o€ Xa-
pNAn Beppokpacta. Etval tdavikd
yla to payeipepa evaiobntwy @a-
yntwv (T.x. Bodwo, pooxdpt i ap-
vi).
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Aratripnon Ogppotnrag

MNa va Slatnpette To aynto Ce-
0TO. ZNUELWOTE OTL OPLOPEVA Pa-
yntd pmopet va ocuvexioouv va
payetpeovTal Kat va 0TEYVWVoUV
€VW Ttapapévouv {eotd. Eav
XPeLadetal, OKEMAOTE TA TILATA.

¥ | Yypog @eppog Agpag

AuTH n A&Ltoupyila oXeSLACTNKE
yla va E0LKOVOELTE EVEPYELA Ka-
Td To YPrjoLpo. Otav xpnotpo-
ToLelTe autn T Aettoupyia, n Bep-
HoKpaoia 0To EcWTEPLKO TOU
(poUpvou pmopel va StapépetL amnd
™ pubpLopévn Beppokpaota.
Xpnotpototeitat n UTTOAELTOpEVN
BeppdtnrTa. H Beppavtikn Loxug
evSéxetaL va petwBel. MNa mepLo-
OOTEPEG TIANPOYOPLEC, avatpeETe
otnv evotnta Kabnuepuvr) xprion,
TNHELWOELG OXETIKA PE: YYPOG

Oepudg Agpag.

ZNHMELWOELG OXETLKA ME: YYpOg
Oepuog Aépag

AuTr n A&Ltoupyia xpnoLpoTo)tnke yia
CUUHOPYPWON HE TNV TAEN EVEPYELAKNG
arno8oaonG Kal TLG ATALTAOELG yLd TOV
OLKOAOYLKO OXESLAOHO (CUPPWVa pe EU
65/2014 kat EU 66/2014). AoKLUEG SUPPWVaA
pe to: IEC/EN 60350-1.

H mopta tou poupvou Ba TipEmel va elvat
KAELOTH Katd Tn SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG,
£TOL WOTE N AELTOUpYyLa va Pn SlakotreTat
Kal 0 poUpvog va AeLToupyel pe Ttnv
uPnAdTEPN SuVATH EVEPYELAK) ATTOS00M.

‘Otav xpnotpototeite autrv tn Asttoupyia, o
AQuTTpag anevepyoToLelTal autdpata
pETA amd 30 SeutepoAemta.

Ma tg odnyleg payelpepatog, avatpedte
otnV evotnta YToSel&eLg Kal CUPPBOUAEG,
Yypdg Oepuog Aépac.
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PUOpLoN: Mpoypdappata B€ppaveong

1. EvepyoTioloTe TN OUOKEUN). ZTNV 006VNn
ep@aviletal n TPoETAEYHEVN
AeLtoupyia kal n Beppokpacta.

2. Téote T0 CUPPBOAO TOU TIPOYPAPHATOG
yta va petaeite oto unopevou.

3. EméEte To ipdypappa kat miéote: OK,

4. PuBpiote tn Beppokpaocta. Migote To
koupri OK,

5. Miéoteto START .

ALoB. dayntou - PTIOPELTE VA OUVSEDETE TOV

aloBnTrpa oTIoLASHTIOTE OTLYHN) TIPLV 1 Katd

TN SLAPKELA TOU PayeLpéPatog. Avatpegte

otnV evotnta Xprjon twv agecoudp, ALodnt.

payntou.

6. STOP -méote yia va amevepyoroljoste

To TIpdypappa.
7. ATIEVEPYOTIOLNOTE T CUOKEUN.

Mevou

MEOTE TO — yLd VA PTIELTE OTO PeEVOU.

Nepypacpr
Mapabétet Ta autod-

pata mpoypdppa-
Ta.

StoLxeio pevou

Mayeipepa pe Bon-
Bela

Mapabétel ta mpo-
ypdppata kabapt-
opou.

KaBaplopog

Mapabétet g aya-
TiNpEVeG puBpLoELG.

Ayarnuéva

Ma tn puBpLon NG
SLapopewong g
OUOKEUNG.

Ert\oyég

PUBuLon | Ma tn puBHLON TG
SLapoppwaong g

OUOKEUNG.

PuBpioelg

AeiyveL tnv ékSoon
AoyLopkoU Kat Sta-
HOpwon.

ZepPLg
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Yropevou yla: KaBaplopdg
YTtopevou Meprypapn
Ymopevoy Neplypagr Pwtewo- | Pubpilel tn pwtewdtnta g
MupoAutt- | Atdpketa: 1 h. tnta 066- | o0bovng.
KOG Kaba- vneG
PLOHOG, ‘Hxot EvepyoTtolel KaL amevepyo-
oUVTOHOG . ; , !
MAAKTPWV | TIOLEL TOV X0 TwV TIESiWV
MupoAutt- | Atdpkela: 1 h 30 min. agric. Aev eivat suvatn n otya-
KOG kaba- o Tou fXou yla
pLOPéCr
KQVOVLKOG ‘Evtaon PuBpidetL Tnv évtacn tou rxou
BopBnt [ twv TMANKTpWY Kal Twv onpd-
MupoAuTt- | Atdpketa: 2 h 30 min. TWV.
KOG Kaba- - - -
PLOPOC, Qpa PuBpieL tnv Tpexovoa wpa
€UTOVOq Kat npepopnvia.
. . XS
Yropevou yua: Emiloyeg cpBLo _ _
Ymopevou MepLypawn
YTtopgvoy Neprypawry ‘EkSoon MANPoQopleg OXETIKA pE TNV
dwtlopog | Evepyotolel kal amevepyo- AOYLGHL' €k&001 AoyLopLKOU.
®oupvou | ToLel Tov Aapmtipa. Kou
KAe(6. ATIOTPETIEL TNV aKOUOLA EVEP- Emtavago- | EMavagEpeL TG pyOoTACLAKES
ao@. yla | yomoinon tng cuokeung. PAOAWY | puBpicELG.
Ttad. WV pub-
pilogwv
Taxetla MeLwveL Tov Xpdvo TipoBep-
mpoBep- | pavong. Autr n emhoyn eilvat . . : .
pavon SLabéotun povo yla gepLkd PUBuLon: Mayeipepa pe Bondeia
amo ta mpoypappata {gotdpa- To uttopevou Mayeipepa pe BorBela
TOG. amoteAeital amo éva oUVOAO TIPOCHETWY
- AELTOUPYLWV KaL TIPOYPARPATWY TIOU glvat
YnevBupL- | EvepyortoLel kal amevepyo- OXESLACUEVA LA TILATA PE ELSLKT PAYELPLKH.
on KaBa- | motet tv uttevBupLon. K&Be payntd og autod To UTIopEVOD SLaBETeL
plopou pLa KatdAANAn pUBuLen. Mropeite va
WneLako | AMEZEL TN HOP@H TN EPPQaVL- puelp'Losts Tov XPOVO Kat TN erpOKpao[u
OTUA po- | ZopEVNG vBelEnc Wpac. KOTA T SLEPKELD TOU PAYELPEPATOG,.
Aoytou la pepkd amo ta payntda Pmopeite emntong
va payetpePete pe Alob. dayntou. O Babudg
YmopevoU yia: PuBpioelg OTOV OTIOLO PayELpEVETAL TO PAyNTO:
, + Alyo Wnpuévo
PubpLon + Meoaia Wnuévo
Ymopevol Meprypapn + KaAoynpévo
Muwooa PuBpileL Tn yAwooa tng ou- I KATIoLa aTto TA PAyNTA YTTopE(Te emiong

OKEUNG.

va payelpéPete pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. EVEPYOTIOLNOTE T GUOKEUN).
2. Miéote To KoupTl —.
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3. Miéote to W, Eloaydyete Mayeipepa pe
BoriBeLa.

4. EméEte éva payntd ) évav tuTo
(payntou.

5. TomoBetr|oTe TO (PaynTd 0T CUOKEUN Kat
méote to START .

MNpdoOeteg AeLTtoupyieg

Ayartnpéva W

Mropeite va amoBnkeVoete €wg Kat 3 amd

TLG ayannpéveg oag pubploeLg, OTwg

TIPOYPAPHA KAl XpOVO PayeLpEPATOG.

1. EvepyoTioLOTE TN CUOKEUN).

2. ETAEETE TNV TIPOTLUWHEVN pUBLON.

3. Miéote To Koupmi —.

4. Em\éEte: Ayamnuéva / ATtoBrikeuon Twv
TPEXOUCWY pUBUiCEWV.

5. Miéote + yla va ipooBéaete tn pubuLon
otn Alota: Ayartnuéva.

6. Miéote to koupmi OK,

9 méore yla va EMavagEpeTe tn puduLon.

_nicote yla va aKUPWOETE T puBuLon.

KAgidwpa mMARKTpWY

AUTH N AELTOUPYLA ATIOTPETEL TNV aKoUoLa
aM\ayn tng AsLtoupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EVEPYOTIOLIOTE T GUOKEUN).

2. PuBpiote éva mpoypaypa.

3. %, ¥ -méore Tautdypova yla va
EVEPYOTIOLNOETE TN AeLToupyla.

3¢, & - mcote Tautdypova yla va
EVEPYOTIOLNOETE TN AeLToupyla.

KAelS. aoy. yLa tas.

AUTH N AELTOUPYLA ATIOTPETEL TNV aKoUoLd
€VEPYOTIOLNON TNG CUCKEUNG.

1. Avayre tov poupvo.

2. Tiéote To —.

3. Em\éEte EmoyEg/ KAeLS. ao. yia Ttats..
4. TM€ote Ta KWSLKA ypappata Pe
aApaBnTkn ogLpa.

ATIEVEPYOTIOLIOTE T CUCKEUN).

b
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‘Otav TEAELWOEL TO TIPOYpApHa, EAEYETE av To
payntoé eival €totpo. Mapatelvete Tov xpovo
payelpgpatog 6oo xpeldletat.

n emhoyn KAeLS. aoe. yla taid. etvat
EVEPYOTIOLNHEVN.

MpooPaon og: XpovosLakdmTng Kat o
Aapmtripag ival Stabéotpog. H dpta elvat
KAELSWHEVN OTAV N CUOKeUT elvat
ATIEVEPYOTIOLNHEVN.

MNa va ylvel suvatn n xprion tng GUCKEUNC,
ETIAEETE TA KWSLKA ypdappata pe
aA@apnTikn ogLpa.

I va amevepyoTIOLOETE AUTH TN
Aettoupyia, emavaldBete ta mapamavw

Bruarta.

Autopatn amevepyomoinon

MNa Adyoug acpaleilag, av To pdypappa
elvat evepyod kat Sev aMayBouv ot
pUBULOELG, N CUOKEUN amevepyoTIoLELTAL
autopata Petd amnd opLOPEVO XPOVIKO
Slaotnpa.

Mivakag pe xpOvoug autopatng
aTEVEPYOTIOLNONG YLa TO S£50HEVO €UPOG
Beppokpaoctiag Tou poUupvou.

(°C) O W)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - péyloto 3

EAv oKOTIEVETE VA EKTEAETETE €va
TPOYPAHA yLa SLdpKela Trou uttepPRaivel
TNV WPa QUTOHATNG ATEVEPYOTIOiNONG,
puUBULOTE TOV XPOVO HayELPEUATOG,.
Avatpé€te otnv evotnta Aettoupyieg
poAoyLou.
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H Autopartn amevepyottoinon Sev Asttoupyet
HE TLG AeLToupyleg: dwTtiopog Poupvou,
ALo6. daynrtou, TENoG.

Avepiotipag Yogng

‘Otav n ocuokeun Bploketat og Asttoupylia, o
aveplotripag YUEnG evepyomoleital

AeLtoupyieg poAoyLov

NepLypawn AeLtoupyLwv poAoyLov

AeLtoup-
yia

Nepypaepr

Ma pubputlon Tng SLapKeLag Tou
payelpgpatog. H péylotn Tun
elvat 23 w 59 Aer.

Mmopeite va pubuioete Tt oup-
Batvel 6tav o xpovog éxeL pub-
pLotel pubpilovtag Tnv TpoTL-
Hwpevn pubputon: TéAog evép-
YELOG.

Xpovo-
SLaKo-
eng

TéNOG
EVEp-
yELag

Hxntwn postSotoinon - étav
TEAELWOEL O XPOVOG aKoUyeTal

To onpa. Mmopeite va pubpioe-
TE AUTr tn Asttoupyla omoladn-
TIOTE OTLYMN, €Ttlong dtav n ou-
OKEUN €lval amevepyoTioLNUEvn.

Hxyntkr) tpogLtSomoinon kat
TEPUATLOPOG PAYELPEPATOG -
OTaV 0 XpOVOG OAOKANPWOEL
aKOUYETAL TO Cpa Kat To TIpo-
ypappa anevepyotoLeital.

Movo Pop up pnvupata - 6tav
0 XPOVOG OAOKANPpWOEL, eppavi-
{etal To privupa otnv 08ovn.
Mmopeite va puBuioete autn tn
AeLltoupylia omtoladrimote otLy-
pn, enilong étav n cuokeun i-
VaL aTevVEPYOTIOLNHEVN.

MNa avaBoAn tng évapéng n / kat
TOU TEAOUG TOU PAYELPEPATOG.

Xpovoka-
Buotépn-
on évap-
&ng
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autoparta yia va dtatnpnBoulv PuxpéEg oL
ETILPAVELEG TNG OUOKEUNG. Edv
QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUOKEUN, O
aveplotrpag Yung pmopet va ouveyioel va
AELTOUPYEL PEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUN).

AeLtoup- Neprypaen
yila

Mapdta- | MNa va mapateivete Tov xpovo

on Xpo- | Hayelpépatoc:

vou

Xpovo- Ma pubpuLon NG SLApPKeLag AsL-

SLaKo- Toupylag tng ouokeunq. H péyL-

mng Aet- | otn Tn elval 23 w 59 Aett.

Toupylag | Mmopelte va evepyoToLroete
KAl Va aTIEVEPYOTIOLIOETE TN
Aettoupyia. H Aettoupyla auti
Sev €xeL kapla emispaon otn
AeLTtoupyla tnG oUOKEUNG.

PUOuLON: Qpa

1. EvepyoTIOLOTE TN CUOKEUN).

2. MMéote: Qpa.

3. PuBpiote tov xpovoSiakortr).
4

Miéote to koupri OK,

PUBpLON: XpovoSLakoTtng

1. EmAéETe To poypappa Kat pubpiote Tn
Beppokpaoia.

2. [éoTe TO KoupTL Q)
3. PuBpiote tov xpovoSiakomntn.
MTTopE(Te Va ETTAEEETE TO TIPOTLHWHEVO
TéNog evépyelag TiLECovtag © @ @,
4. Miéote OK. EnavardBete to Bripa péxpt
n 006vn va gpgavioel Tnv KUpLa 084vn.
‘Otav éxeL amopeivel to 10% tou Xpdvou
HayeLpEPaTog Kal To payntd Sev eivat
£TOLYO, UTIOPELTE VA TIAPATELVETE TOV XPOVO
payelpépatog. Mrmopeite emiong va aA\d&ete
To Tpdypappa. Miéote +1min yuwa va
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TIAPATELVETE TOV XPOVO PAYELPEPATOG, TILECTE
To +1.

PUOpuLoN: XpovokaBuactépnon
évapgng

1. PuBpiote to MpoOYpappaA KAL TN
Beppokpaota.

MEoTE TO KOUTIL Q)

PuBpiote tov xpovo payelpéuatog.
Miéote to Koupri © @ @

Mieote: Xpovokabuotépnon évapéng.
ETtéETe TV emBupnT wpa evapéng.

Niéote OK. Emavardpete to Briua péxpt
n 006vn va epgpavioet Tnv KUpLa 08dvn.

Nous wN

PUOpLON: XpovodLakomTng
AeLtoupyiag

1. TEoTE TO KOUTIL Q)
Xpnon twv agecouadp

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdleLa.

Etcaywyn agecoudp

MLa PLKPK) EYKOTIN) OTO EMAVW HEPOG AUEAVEL
TNV a0PAAELA KAL TIAPEXEL TIPOOTAGCLA HE
KALON. OL EYKOTIEG AELTOUPYOUV ETILONG WG
ao@aAeLeg avatpotnc. To MAaiolo yupw amo
TN oXApa ATOTPETEL TNV oAloBnon Twv
HAYELPLKWV OKEUWV ATIO QUTHV.

MetaAAkr) oxdpa
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Miéote to Kouprti © © @

Migote: XpovoSLakomTng AeLtoupylag.

4. YUpETE ) TILECTE - yLa va Selte Tov
XpOvo AeLtoupylag otnv kupLa oBovn.

5. Mitote OK. EnavardBete to Bripa péypt

n 08dévn va gppavioel tnv kKUpLa 0B6vN.

whn

AAAayn Twv pubpicewv Tou
XPOVOSLAKATITN

Mrtopeite va aA\dEete tov puBpLOpEVO
XPOVO KaTd TN SLAPKELA TOU JAYELPEPATOG
avd Taoa otLyn.

1. Téote TO KOUTTL Q)
2. PuBplote TNV TP TOU XPOVOSLAKOTITH.

3. Miéote to koupri OK,

Etodyete tn oxdpa avdpeoa otig papsdoug
08ynong Tou otnplyHatog tng oxapag Kat
BePalwBeite 6TL Ta MOSLa elval otpappéva
TPOG Ta KATW. BeBatwbdeite dtL n oxapa
QKOUUTIA OTO THOW PEPOG TOU ECWTEPLKOY
TOU poUupvou.

Tayi pnoipatog/ Badbu tapi

—

Impwéte to tai avdpeoa otig papdoug
08rynong Tou otnplypatog oxapwy.
TomoBetrote to tadi Ynoipartog pe Tnv
KALon TIpOG TO TILoW PEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU (PoUpvou.

AirFry: MetaAALkn oxapa
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TomoBetroTe TN PETAALKN oxapa AirFry
otnv tpitn B€on oxapag. TomoBeTroTE TO
tayt Ynolpatog amd katw.

Mn XPNOLHOTIOLELTE TN HETAAALKE oxdpa
AirFry pe Toug TnAeokoTitkoUg Bpayloveg,
KaBwg to AdSL prtopel va KaveL tnv
ETILPAVELA TOUG VA YALOTPAEL KAL VO HELWOEL
TN otabepdTNTa TNG PETAAALKNG OXAPAG.

ALc6. dayntol

Metpdel tn Beppokpacia 0To ECWTEPLKO TOU
payntou. Mmopeite va To XpnoLHoTIoLoeTe
HE KABe TTpOYpappa.

Ymdpxouv 800 BepoKpacieg TTOU TIPETEL Va
pubuLotouv:

o

. C. n Beppokpacia 0To E0WTEPLKS TNG
OUOKEUNG. Oa TIpEMEeL va gival
TouAdyLotov 25 °C ubnAotepa amod t
Beppokpacia uprva Tou @ayntou.

. - n Beppokpacia otov Tuprva Tou
@ayntou.

YUOTAOELG:

+ Ta ouotatikd Ba mipémel va Bplokovtal o€
Beppokpacia Swyuatiou.

*  Mnv ta xpnolpoToLeite Pe uypd @aynta.

+  Kartd to payeipepa, n Berdva tou atodnt.
(aynTou TIpETEL va eLoayBel AN pwg oto
okeLoG.

H ouokeun umtoAoyileL Tov xpovo

OAOKANpWONG TOU PAYELPEPATOC KATA

TpocgyyLon. E§aptdrtat amo tnv moodtnTa

TOU aynTou, To Tpdypapua Kat tn

Beppokpaotia.
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Mayelpepa pe: Algh. dayntou

A MPOEIAOMOIHZH! YrtdpyxeL
Klv8uvog eykavpatog kabwg o
aodbnt. payntou Beppalvetat.
Mnv ayyilete tn Aafr} tou atchnt.
®ayntou pE YUPVA XEpLa.
Xpnotpotoleite mavta yavtia
(poUpvou.

1. Avdayre tov poUpvo.

2. PuBpiote éva mpoypappa 1y éva mdto
Kat, av xpeLadetal, tn Beppokpactia
(poUpvou.

3. TomoBetrote tov alobntripa
(paynToU OTO E0WTEPLKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TtouAepLka Kat Papt
ELoayayete oAokANpn tn BeAdva Tou
alodnTrpa Yayntou oto 1o TaxV YEPOG
TOU Kpéatog 1} tou YapLou.

=72

A

N

Faotpa

ELoaydyete to akpo tou Alobntripa
®ayntol akpLBWG oTo KEVTPO TNG
yaotpag. O awobntrpag payntou 6a
TIPETIEL VA Elval oTaBepomolnpévog o
pia B€on katd tn SLdpkela Tou
payelpgpatog. MNa va To TMeTUYETE,
XPNOLUOTIOLOTE €Va OTEPEOD UALKO.
XpnoLUoToLoTe To XEIAOG TOU OKEVOUG
Ynoiparog yla va otnpi&ete t AaBn
OLALKOVNG Tou AlaBntripa ®ayntou. To
akpo tou AwgBntripa ®ayntoul Ssv Ba
TIPETIEL Va ayyideL Tov TTUBpEVa Tou
okevoug Pnoiparog.
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4. TormoBetrote To fUopa Tou alodbnt.
payntou otnv Tipida ou Bploketal yéoa
0Tn OUoKeUr|. Avatpegte otnv evotnta
MepLypapr) Ttpotdvtog.

Ytnv 08dvn epyavidetal n tpéxovoa

Beppokpacia tou atch. payntou.

5. A -muéote ylta va oplogte tn
Beppokpacia Tupriva Tou atedntrpa.

6. ® ® ® _¢ote yla va oplogte v

rtpoupwpsvr] emoyn:
er]tLKl’] nposLéonomon otav to
@aynto ptdoeL otn Bepuokpaocia
TIUPrVa, AKOUYETAL £Vd Opa.

+  Hyntwn poglSotoinon kat
TEPUATLOPOG PHAYELPEPATOG - OTAV TO
@ayntd ptacel otn Beppokpacia
TIUPrVa, AKOUYETAL £VA O KAL TO
Yoo otapatd.

7. Oplote TV €MAoyr Kal TILEOTE
enavenppéva to OK yia va petapeite
otnv KUpLa 0Bovn.

8. Miéote to koupti START .

9. 'Otav To payntod PTACEL 01N
Beppokpaoctia Tou €xete pubpioel,
akouyetat To ofpa. EAéy€te av o
payntod eival €tolpo. Mapateivete tov
XPOVO PayELPEPATOG, AV XPELAOTEL.

10. Apatpéote to Buopa tou atcbnt.
(paynTou amo tnv uttoSoxr Kat BydAte To
oKeUOG amd T CUOKEUN.

Xprion: TnAeokomikoi Bpaxioveg

@ ®UAGETE TG 08nyleg
€YKATAOTAONG YLO TOUG
TnAeoKoTILKOUG Bpayloveg yLa
peANOVTLKNA xprion.
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Me Toug tnAgokoTiLkoug Bpayioveg, umopeite
€UKOAQ VA TOTIOBETELTE KaL va agalpeite TLg
HETAAALKEG OXAPEG Kal Ta TaPLd.

/\ MPOZOXH! Mnv mAévete ToUg
TnAgokoTikoUg Bpayloveg oto
TAUVTHpLO TLATtwyY. Mn Autatvete
TOUG TNAEOKOTILKOUG Bpayloveg.

1. Tpapri&te €Ew tov 8€€L6 kaL aplotepd
TNAEOKOTILKO Bpayiova.

2. TomoBeTrOTE T PETAAALKY) OXAPA ETTAVW
0TOUG TNAEoKOTILKOUG Bpayloveg Kal
OTIPWETE TOUG TIPOCEKTIKA OTO ECWTEPLKO
TOU (Poupvou. BeBalwbelte OTL ExeTe
oTpwEEL TOUG TNAEOKOTILKOUG PBpaxloveg
TIANPWG P€CA OTOV (PoUPVO TIPLV KAELOETE
TNV TOPTA TOU (poUpVou.
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Ymodei&elg kat GUPPBOUAEG

ZUGTAOCELG PHAYELPEHATOG

OL TLEg Beppokpactag Kat xpdvou
HAYELPEPATOG OTOUG TILVAKEG Elvat povo
€VSELKTIKEG. EEapTwvTal amo TLg cUVTayEg,
KaBwg Kat amo tnv moldTnTa Kat toodTnTa
TWV UALKWV TIOU XpnoLyorolovvtal.

H ouokeun oag pmopet va Yrvel pe
SLaWopeTIKO TPATIO O OXEDN HE TN CUCKEUN
Tou €lyate. OL TAPAKATW UTIOSELEELG
Selyvouv TLg ouUVIOTWHEVEG PUBULOELG
Beppokpaciag, xpovo Pnoipatog kat Béon
OXAPAG yLa CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG
payntou.

Metpriote TLg B€oeLg oxapag apyifovtag amd
TO KATW PEPOG TOU (poUpVOU.

Av Sev pmopeite va Bpelte TG pubpioelg yla
HLa OUYKEKPLPEVN ouvtayr, avadnTtriote pla
Tapopola.

lNa cUPPBOUAEG e§oLlkovdpnong vEpyeLag,

avatpegte otnv evotnta Evepyelakn
amnodoon.

TUPBOAQ TIOU XPNGOLUOTIOLOVUVTAL GTOUG
TIVAKEG:

i | TUrog payntov
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°C |©eppokpaoia

E&dptnua

= | ©¢on oxapag
(M | Xpdvog payelpépatog (Ae)

Yypog Oeppuog Aépag - TIPOTELVOHEVA
agecoudp

XpnotpoToleite okoUPA KaAL PN AVAKAQOTIKA
Babua tadLd/poppeg kat Soxela. Exouv
KaAUTepn amoppownon BeppdTntag ano ta
avoLXTOXpWHA KAl AVAKAQOTIKA OKEUN.

« Taypi mitoag - okoUPo, PN AVAKAACTLKO,
SLapétpou 28 cm

+  ZKeLOoG YPnoipatog - okoupo, pn
QAVOKAQOTLKO, SLAPETPOU 26 cm

+  KepapLKA popuaKLa - KEPAULKA,
Slapétpou 8cm, UPoug 5 cm

+ BaBU tayi/poppa Baong taptag -
okoUpPO, PN AVAKAQOTLKO, SLAPETPOU
28cm

= Yypog Oeppog Aépag
Mpoypappa la kaAUTepa amoteAéopata, akoAouBrote
TLG TIPOTACELG TIOU AvVaypAPOVTaL GTOV
Tapakdtw Ttivaka.
&, = °C = 8)
Muka Ywpdkia, | tapt Ynotpatog i tadt 180 2 20-30
16 TepayLa yla ta Atrn
WYwpdkia, 9 tepd- | tadt Ynoilpatog ) tapt 180 2 30-40
pe yla ta Alrn
Mitoa, katePuy- | HETAAALKN oxapa 220 2 10-15
pévn, 0,35 kg
Kélk Koppog tagt Ynolpatog f tadt 170 2 25-35
yla ta Airn
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200

&, = °C O

Kéik brownie tat Ynolpatog r tapt 175 25-30
yla ta Atrn

SOUPAE, 6 TEPA- | HIKPEG KEPAPLKEG POP- 200 25-30

pe! HEG Og HETAMLKN oxapa

Bdon taptag and | Babu tadi/poppa faong 180 15-25

appatn ¢Opun TAPTAG O€ PETAALKN
oxdapa

KéLk «oa@vtouLtg» | okevog Pnolpatog o 170 40-50
METAAALKN oxapa

WdpL mocé, 0,3 kg | tadt Ynotlpatog r tat 180 20-25
yta ta Atrn

WdpL oAokAnpo, | tadt Ynoilpatog f tat 180 25-35

0,2 kg yla ta Alrn

WdpL pAéto, 0,3 | tadl titoag o€ peTarAL- 180 25-30

kg Kr) oxdpa

Kpéag moos, 0,25 | tadi Ynoipatog i tadt 200 35-45

kg yla ta Alrn

YouBAdkia, 0.5 kg | tat Ynolpatog ) tapt 200 25-30
yla ta Atrn

Mrlokota, 16 te- | tadi Pnoipatog i tadt 180 20-30

payla yla ta Alrn

Makapov, 24 te- | tapt Ynotpatog i tadt 180 25-35

paxa yla ta Alrn

Kewk Muffins, 12 | tapi notpatog i tagt 170 30-40

TepdyLa yla ta Atrn

AA\pupd apto- tayt Ynolpatog f tat 180 25-30

okevdaopata, 20 | yia ta Alrn

TEpAyLa

Mrmiokota Bouty- | tapt Ynotpatog i tagt 150 25-35

pou, 20 tepdxla | yta ta Alnn

Taptakia, 8 tepa- | tapi Ynotpatog i tadt 170 20-30

pe! yla ta Alrn

Aaxavikd, toog, | tapi Ynotpatog i tagt 180 35-45

0,4 kg yla ta Atrn

Xoptowaytkn tayi mitoag og PETAML- 200 25-30

opENETa

K oxapa
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&£, = °’C = O
Meooyetakd Aa- | tapi Pnotpatog i tagt 180 4 25-30
Xavikd, 0,7 kg yla ta Atrn

MAnpowopieg yLa L5plpata SoKLHwv
AokLpEG oUPYWVa pe To IEC 60350-1.

L = = °’C 8)

MLKpa KELK, 20 TEPA- MNavw/Kdtw 0¢p- | Tapi Yn- 3 170 20-35

xa/tapt pavon olpatog

MKpd KELK, 20 TEPA- Oepudg Agépag Tagt Yn- 3 150 - 160 20-35

xla/Tagt olpatog

MLKpd KELK, 20 TEPA- Oeppog Agpag Tayt yn- | 2kat4 | 150-160 20-35

xta/tapt olpatog

MnAoTILTQ, 2 POPUES MNavw/Kdtw Oép- | MeTaAAL- 2 180 70 -90

@20 cm pavon K oxdpa

MnAoTiLTa, 2 POPHES Oeppog Agpag MeTaML- 2 160 70 -90

@20 cm Kr) oxdpa

APpATo KEWK Xwplg MNavw/Kdtw Oép- | MeTaAAL- 2 170 40 - 50

Anapd, eépua ya pavon K oxdpa

KélK @26 cm V)

Appato KEWK xwplg Oeppog Agpag MeTaML- 2 160 40-50

Atapd, edppa ya K oxdpa

Kélk @26 cm M

APpAto KEWK xwplg Oeppog Agpag MetaM\- | 2 kat4 160 40 - 60

Anapd, eéppa ya Kr) oxdpa

Kélk @26 cm 1

MTiLoK. ZUp. Koupou Oepudg Aépag Tagt Yn- 3 140 - 150 20 - 40
olpatog

MTtLoK. ZUp. Koupou Oeppog Agpag Tagti yn- | 2kat4 | 140-150 25-45
olpatog

MTiLoK. ZUp. Koupou Mavw/Katw Oép- | Tadpt Yn- 3 140 - 150 25-45

pavon olpatog

Toot D TKpWA MeTaML- 4 HEY. 1-5

Kr) oxdpa

1) MpoBepuadvete tn cuakeur yla 10 Aemtd.
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dpovtida Kal kKaddapLopa

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAOLA OXETLKA E TNV
AcpdleLa.

ZNHEWWOELG yLa TOV KaBapLopo
Mpoiévta kabapLopov

+ KaBapiote Tnv tpocoYn TG CUCKELNG |’
€va avl pkpoivwy pe {eotd vepod Kal Eva
MTILO ATIOPPUTIAVTLKO.

+  Xpnototoliote éva SLaAupa
kabapLopou yLa va kabaploete tLg
METAAALKEG ETILPAVELEG.

+  KaBaplote Toug Aek€SeG e Eva ATILO
QTIOPPUTIAVTLKO.

KaBnpepwi xprion

+  KaBaplote 10 E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG
META amod kabe xprion. H cucowpeuon
AlToUg 1} AAMWV UTTOAELUPATWY PTTOPEL va
TIPOKAAEDEL TIUPKAyLA.

+  Mmopel va oxnuatiotolv uSpatpotl otn
OUOKEULN 1} 0Ta YUAALVA TTAVEA TG
TopTAG. MNa va HELWOETE TN CUPTIUKVWON
USPATHPWY, APrOTE TN CUOKEUN va
A€LTOUpYROEL yLa 10 AeTTTd TIpLV amo To
payeipepa. Mnv amoBnkevete @aynto otn
OUOKEUN yLa TTEPLOCOTEPO aTto 20 AETTA.
STEYVWOTE TO E0WTEPLKO TNG CUCKEUNG
HOVO pE Ttavi PIKpoilvwy PeTd amo Kabe
Xpnon.

A&eooudp

+ KaBapilete 6Aa ta aecoudp peTa ano
KABe xprion kAt apnvete Ta va
OTEYVWOOUV. XpNOLYOTIOLELTE pHOVO TTavl
and pkpolveg pe Zeotd vepo Kal €va Mo
QTIOPPUTIAVTLKO. MV TIAEVETE TA
afeooudp o€ TALVTHPLO TILATWV.

* Mnv kaBapilete Ta AVTIKOANTIKA
afecoudp xpnoLUoTIOLWVTAG LOXUPA
KaBapLoTikd ) alxpnpa avtikelpeva.

Apaipecn TwV GTNPLYHATWY GXapWV

AQaLpEDTE TA OTNPLyHaTa OXapwy yla va
kaBaploete Tn ouoKeun.
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1. ATIEVEPYOTIOLNOTE Tr) CUOKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

2. Tpapréte To PmpooTLVO TUNHaA Tou
oTnNpPLlyHatog oXapwy yLa va to
amnoomdoete amnd To TMAAVO Tolywya.

3. Tpapnéte to miow Akpo Tou otnplypatog
OoXapWV Ao To TMAAIVO Tolywpa Kat
apatpéote To.

|

‘

o

=3

4. TomoBetroTe Ta otnplypata oxdpag
otnV apxlkn toug Bgon. Emavaidpete ta
Brjpata pe tnv avtiotpown oeLpad.

Av Ttapéxovtat ot tnAeokotikol Bpayloveg,

oL TIElpoL CUYKPATNONG TIPETIEL VA ELval

OTPAMPEVOL TIPOG TA EUTIPOG.

MupoAutikég KaBapLopog

XPNOLUOTIOLAOTE TNV yLa va kabBaploete T
OUOKEUN Kal va Kaouv Ta UTIoAeippata.

A MPOEIAOMOIHZH! Yrtdpyxet
Klv8uvog eykauPATOoG.

A MPOZOXH! Av GA\EC CUOKEUEG
€xouv eykataotabei oto (Slo
VTOUAQTTL, KNV TLG XPNOLUOTIOLE(TE
TAUTOXPOVA JE AUTAVY TN
Aettoupyla. Mmopel va ipokAnBet
{nuLé otov oupvo.

Mnv &ekwvdte Tn Aettoupyla av Sev €xete
KAELOEL EVTEAWG TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

1. ®povrtiote n ouokeun va ivat kpua.

2. A@aipgote OAa Ta a&eooudp.

3. KaBapiote 10 e0WTEPLKS TOU (POUpPVOU
KAl To e0WTEPLKO TAL TNG IOPTAG HE
{eoto6 vepd, HOAAKO Ttavi Kat Ao
ATIOPPUTIAVTLKO.

4. Avdayre tov poUpvo.
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5. MMiéote to —/ KaBaplopodg.

6. Emu\éEte Tn Asttoupyia kaBaplopou.

‘Otav apxilel o kaBapLopog, KAELSWVEL N

TIOPTA TOU POUPVOU Kal 0 AAPTITpAg elvat

armevepyotoltnpévog. O aveplotrpag Yuéng

Aeltoupyel o uPpnAdtepn TaxuTnTa.

STOP - miéote yia va SlakdPete

Sladikaota kabaplopol TipLv oAoKANpwOEL.

Mn XpPrOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN PEXPL VA

oBnroet amo tnv 066vn to cUPROAO

KAELSWPATOG TNG TIOPTAG,.

7. 'Otav teAelwoel o kKaBapLopog,
QTIEVEPYOTIOLIOTE T CUCKEUT] KAl
TIEPLUEVETE VA KPUWOEL.

8. KaBaplote T0 E0WTEPLKO TOU POUPVOU PE
€va paAako mavi. Apatpeote Ta
UTIOAElpaTa aTtod TO KATW PEPOG TOU
(poUpvou.

YmevOupion Kabapiopou

‘Otav gpgavidetal n utevBu Lo, cuvioTatal
KaBapLopog,.

Xpnolpototrjote tn AeLtoupyla:
MupoAutikdg KaBaplopog.

Apaipeon Kal eykatdctacn tng
moptag

H Ttopta Tou poUpvou Stabétel Tpla T{apLa.
MTtopeite va agalpEoeTe TNV TOPTA TOU
(POUPVOU KaL TA ECWTEPLKA T{ApLA yLa
KaBaplopo. AtaBdote oAOKANPEG TLG 08NyLeg
OXETLKA PE TNV «AQalpEDN KAl EyKATACTACN
NG OPTAG», TIPOTOU APALPETETE Ta TApLa.

/\ NPOZOXH! Mn xpnotuoroLeite
TOV POUPVO Xwplg ta TdapLa.

1. Avoi€te evteAwg TNV TIOPTA KAl KPATHOTE
KAt Toug SU0 PEVTECESEG.
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2. Avaonkwote Kat Tpafnéte ta pavsaia
HEXPL VA KOUUTIWOOUV HE KALK.

3. KAelote TNV OPTA TOU POUPVOU PEXPL TN
péon otnv mpwtn B€on avolypatog. ¥tn
OUVEXELD, QVAONKWOTE Kat TpafBnéte tnv
TOPTA YLa VA TNV APALPECETE ATIO TNV
uttoSoxr tnG.

4. TomoBEeTrOTE TNV TOPTA EMAVW O€ €va
amaAo Tavi KAt o€ oTabePr) EMLPAVELQ.

5. Kpatrjote to mAaioto tng néptag B oto
TIAVW GKPO TNG TIOPTAG OTLG SUO TIAEUPEG
KaL oTpwETE TIpo¢ Ta péoa yLa va
ATACPAALOTEL TO KALTT.

6. Tpapr&te to MAaloLo tng épTag mpog Ta
EPTIPOG YLA VA TO PALPECETE.

7. Kpatrote ta t¢dyia tng méptag amno tnv
EMAVW TIAEUPA TOUG KaL Tpapnéte ta
TIPOCEKTLKA TIPOG Ta £§W €va TIPOG €vdl.
Apxlote amo Tto enavw tlapt.
BeBawwBeite 6Tt To T¢APL oAloBaivel
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPLYPATWY.
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8. Kabapiote ta tddpLa pe vepo Kat
oaToUVL. ZKOUTILOTE TIPOCEKTLKA TA
t¢apLa. Mnv kabapilete ta t¢apLa oto
TIAUVTIPLO TILATWV.

9. Metd tov kabapLopo, ToTobETioTE Ta
t¢apLa, To TAaiolo tng méptTag Kat Tnv
dpTa Tou Youpvou, KAeloTe Ta pavSaia
KaL 0ToUG SU0 PEVTECESEG.

Edv n mépta €xeL TomobetnOel cwotd, Ba

OKOUOETE €V XOPAKTNPLOTLKO KALK OTAV

KAelvete Ta pavSala.

BeBawwBeite 6T ta t{apLa mAatciou

(A kau B) ¢xouv emavatomoBetnBei pe
owoTtn oelpd. EAéyEte yla to olpBoAo /
EKTUTIWOTN OTNV TAEUpd Tou Tlaptou. Kabe
€va aTo Ta T¢apLa EXEL SLAPOPETLKD
€HPAVLON WOTe va elvat euKoAGTEPN N
amoouUVaPHOAGYNON KAl CUVAPHOAGYNON.

H ektutwpévn Jwvn TPETEL va elvat
OTPAPPEVN TIPOG TNV ECWTEPLKN TIAEUPA TNG
néptag. BeBalwbeite dtt, petd tnv
gykatdotaon, N eMupaveLa Tou TAaLteiou Tou
TCapLoU OTLG EKTUTIWHEVEG {WVEG Sev elval
aypla otnv ven étav tnv ayyllete.

‘Otav tomobetnBolv cwotd, To TAALCLO TNG

TOPTAG KAVEL KALK KaBWG acpaAilel otn
B¢on tou.
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BeBalwBeite OTL €xeTE €YKATAOTIOEL TO
peoaio T{ApL OTLG UTIOSOXEG OWOTA.

AVTLKATAGTACH TOU AauTITpa

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiag.

O Aapmtrpag Propet va sivat
{eotoc.

1. ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

2. ATOCUVSECTE T GUOKEUN amd tnv
NAEKTPLKN Tpoodoaoia.

3. TomoBetrjote to mavi otn Bdon tou

poupvou.

/\ MPOZOXH! Midvete mdvta tov
AapTmTtripa aAoyovou pe €va Ttavi,
yla va arnotpePete To KaPLpo
UTIOAELPPATWV ALTIOUG ETIAVW OTO
Aapmtripa.

Miow AapmTipag

1. ZTpéPte TO YUAALWVO KAAUPPA yLa va TO
APALPETETE.
2. KaBapiote To yUdALWo KAAUppa.
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3. AVTIKATOOTNOTE TOV AQUTITripa Pe €vav 4. ToToBETNOTE TO YUAALVO KAAUPHA.
KATAAANAO Aaumtrpa avBeKTIKO o€
Beppokpaocteg €wg 300°C.

AVTLUETWTILOT TIPOBANHATWY
/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

AcpdAeLa.

TLva KAvete av...

NepLypawn) mpoBARpatog ALtia KaL amokatdaotacn

Aev pmopeite va evepyo- H ouokeun Sev elvatl cuVSESEPEVN O NAEKTPLKI TIApoxH 1 Sev
TIOLOETE 1) Va AELTOUPYNOE- | Elval cuUVSESEPEVN OWOTA.
TE TN OUOKEUN.

H ouokeur] ev ipoBeppal- | To poAdL Sev €xeL puBULOTEL.
VETaL. MNa va pubpicete To poAoL, avatpegte otnv evotnta AsLtoup-
yleg poloylou.

H mopta Sev €xeL KAelogL owoTa.

‘ExeL Kael N aopaleta.

EAéyEte OTL N aowalela elval n attia tou poPAruatos. Av to
TIPOBANHA PE TNV ACPAAELA ETTAVAANPOEL, ETILKOWVWVIOTE PE
ETAYYEAHATLA NAEKTPOAOGYO.

n emAoyn KAeLS. aoy. yla mats. elvat evepyottoLnpévn.

O Aapmtrpag elvat opn- O Aaumtrpag €XeL KAgL. AVTIKATAOTAOTE TOV AQuTITHpa.
OTOG. Ma AemtopépeLeg, avatpeEte otnv evotnta Ppovtida kat ka-
Bdplopa.

®H SLaKOTIN) PEVHPATOG TIAVTA SLAKOTITEL TOV KaBapLopod. EmavaldBete tov kabaplopod av
Stakotel amd Slakotr peupaTog.

Kwdkoi opdaApatog

‘Otav mpokUPEL Eva o@AaApa AoyLopLkoU, n 086vn TipoBAAAEL éva privupa opdaipatog. Oa
Bpeite Tn Alota TPoBANPATWY OTOV TTapakATw Tiivaka. ‘Otav To Tapakdtw oQAAPatog
ouvexilel va eppavidetatl otnv 08dvn, onpailvel 0TL evEEXeTaL va €XEL aTevepyoTtolnBet éva
EAATTWHATIKG UTTOoUOTNHA. € AUTH TNV TIEPLTITWON ETILKOWWVIOTE HE TOV AVTLTPOOWTIO 0ag
| e éva EEouoloSotnpévo Kevtpo ZEpPLG.

Kw8LKOG Kal tepLypagn AVTLUETWTILON

F102 - n tépta Sev €xel KAeloel kaha 1 €xeL | KAelote tnv mopta.
XaAdoeL To KAElSwpa TNG TTOpTaAC. ATIEVEPYOTIOLNOTE KAl EVEPYOTIOLHOTE TN OU-
OKeun.
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Kwa8LKOG Kal TtepLypagn

AVTLUETWTILON

F111 - ALeB. ®ayntou Sev €xel tomtoBeTnOel
OWOoTA oTNV UTIoSOoXN.

Eloaydyete TANpwg tov Alob. dayntou péoa
otnV utodoxn.

F240, F439 - ta media agrg otnv 066vn Sev
AELTOUPYOUV KAVOVLKA.

KaBapiote tnv empdvela tng 08ovng. Be-
Bawwbelte 6Tl Sev uTtdpxel BpopLd ota media

apriG.

F908 - to cUoTNpa TNG CUOKEUNG Sev PTtopEtl
va ouv8eBel pe Tov Tiivaka eAéyxou.

ATIEVEPYOTIOLNOTE KAl EVEPYOTIOLHOTE TN OU-
OKeun.

AgSopéva o€pPLg

Edv Sev pmopeite va aQvTLPETWTILOETE TO
TIPOBANHA HOVOL 0AG, ETILKOWVWVIOTE PE 1} TO
E€oucloSotnpévo Kévtpo ZEpBLG.

Ta amapaitnta oToLXEla yLa To KEVTPOo
o€pPLg Bplokovtal oTnv TIVaKisa TEXVIKWY
XOAPAKTNPLOTLKWY. H Tilvakisa Texvikwv
XOPAKTNPLOTLKWY BploKETal 0TO PTIPOCTIVO
TAaiolo tng cuokeung. Paivetal 6tav
avolyete Tnv TopTa. Mnv agatpeite tnv
TILVAKLS A TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY artd To
ECWTEPLKO TNG OUOKEUNG.

Texvika otoLxeia

TEXVLKA XAPAKTNPLOTLKA

ZuvioTtoUpE va ypapete ta SeSopéva edw:

Movtélo (MOD.) :

Kw81kdg mtpoidvtog
(PNQ):

Telplakdg aplbuog
(S.N.):

MAGTog 480 mm
ALaOTACELG (ECWTEPLKEC) Yyog 361 mm
BabBog 416 mm
Meployxn yia to tadt Ynoipatog 1438 cm?
Mdavw avtiotaon 2300 W
Kdtw avtiotaon 1000 W
TKpA 2300 W
KukALkn) avtiotaon 2400 W
TUVOALKN KatavaAwon 3490 W
Téon 220-240V
Tuyvotnta 50 - 60 Hz
ApLOPOG AsLToupyLwy 18
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EvepyeLakn amodoon
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®UAAO TIANPOYOPLWV TIPOLAVTOG KaL TTANPOYOPLEG TTPOLOVTOG GUNPWVA PE
TOUG KAVOVLOHOUG EVEPYELAKNG ETILGHHAVGNG KAL OLKOAOYLKOU GXESLAGHOU

™ne EE

‘Ovopa TpopnBeutn IKEA

T e
Aglktng evepyelaknig amodoong 81.2

TAEN evepyelakng anddoaong A+

Katavdhwon evépyetag pe Baotkd goptio, cupBatikn
Aettoupyla

0.93 kWh/kUkAo

Katavdhwaon evépyelag pe Baolkod poptio, Asttoupyia
pe uttoBonrBnon aveplotrpa

0.69 kWh/kUkAo

ApLOPSG KOOTHTWY

1

Mnyn Bepudtnrag

HAeKTPLKN EVEpyeLa

‘Evtaon

TUTIOC PoUpVoU

Mala

721

Evtoly{opevog polpvog
STENABY 33.9kg
306.002.46

STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EL 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEVEG HAYELPEPATOC - MEPOG 1: ZELPEG, poUpVoL,
(oUpvoL atpoU Kat YKpW - MéBoSol pétpnong tng anodoong.

MAnpowopieg TPoioVTog yLa TNV KATAVAAWGT) LoXU0G KAl TOV HEYLGTO XPOVo
emnitevgng tng KatdAAnAng AsLtoupyiag xapnAng toxvog

Katavawaon evépyeLag

KatavdAwaon toxVog o€ KATAoTaon avapovrg

0.8 W

KatdAANAn Asttoupyia xapnAng toxvog

MEyLOTOG XPOVOG TIOU ATIALTELTAL WOTE 0 EEOTIALOHOG Va ETILTUXEL auTOPATA TNV

20 Aemt
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SUPBOUAEG EE0LKOVOMNOTG EVEPYELAG

Ol tapakdtw cupBoulég Ba oag Bonbricouv
va eE0LKOVOpELTE EVEpyeLa Katd tn Xprion
TNG CUOKEUNG.

BeBalwBeite 6TL N IOPTA TNG CUCKELNG Elvat
KAELOTH OTAV N CUOKeLN Bploketal o€
Aettoupyia. Mnv avolyete Tnv opTa TNG
OUOKEUNG OUXVA Katd tn SLapKeLa Tou
payelpépatog. Alatnpeite kabapd to Adotiyo
TG mopTag Kat BeRatwbeite otL eivat kKaAd
otepewpévo otn Béon Tou.

XpNoLPOTIOLELTE HETAAALKA PHAYELPLKA OKELN
KaL OKOUpOXpWHA, PN avakAaotkd tadid
Kal pOpUEG, yla va augroete TV
e€olkovounon evépyeLag

MnvV TtpoBeppalveTe TN CUOKEUT) TIPLV ATO TO
payelpepa, EKTOG av autod ouviloTdtal pnta.

‘Otav JayelpeVeTe PEPLKA QaynTa T Qopa,
MNV QQVETE Va TIAPENBEL PEYANO XPOVLKO
Sldotnua petagu tou Pnolpatdg toug.

Mayeipepa pe aépa

‘OToTE €lvaL EPLKTO, XPNOLUOTIOLOTE TLG
AeLltoupyleg payeLpgpatog e aépa yla va
€EOLKOVOUNOETE EVEPYELQL.

YmoAelwnopevn Beppdtnta

‘Otav n SLapkeLa payelpépatog eivat
peyaAUTepn amo 30 AETTd, PELWOTE TN
Beppokpaacia tng cuokeurg oto EAAyLOTOo 3 -
10 A€Tt. IPOTOU OAOKANPWOEL To payeipepa.
H uTtOAELTIOPEVN BEPUOTNTA ECWTEPLKA TNG
OUOKEUNG Ba ouveyioel To payeipepa.

XpnotyoTtoLelte TNV UTIOAELTTOPEVN
BeppdTnTa, yLa va Slatnpelte To paynto
(eoT0 1} va {eotatvete dAANa paynta.

NepLBailovtika Ospata

AVOKUKAWOTE TA UALKA TIOU (EPOLV TO

oUuBoAO C/:) ToToBEeTrOTE T UALKA
OUOKEUAGOLAG 08 KATAMNAa Soxela yLa
avakUKAWan. ZUPBAAETe oTnv TIpootacia
ToU TEPLBANOVTOG Kal TNG avBpwrivng
uyelag AVaKUKAWVOVTAG TLG AxpnoTeq
NAEKTPLKEG KL NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG. MV
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‘Otav amevepyoTIOLELTE T OUOKEUN, N 086vn
ePpavilel TNV UTTOAELTIOPEVN BeppdTnTa N
Beppokpaota.

Edv evepyottolnBel €va Tipoypappa P
ALGPKELA KAL €AV O XPOVOG PAYELPEPATOG
elvat peyalutepog amo 30 Aerttd, ot
QVTLOTACELG ATIEVEPYOTIOLOUVTAL AUTOHATA
vwpltepa og PepLKEG AeLtoupyleg NG
OGUOKEUNG.

Awatripnon tng 6sppokpaciag tou
(payntol

Ent\éyete T xapnAotepn Suvatr pubuLon
Beppokpacta, yla va xpnolpoToLELTe TNV
UTIOAELTIOPEVN BEpPOTNTA KAL Va Slatnpeite
Ce0T6 1O PaynTo. H €VSELEN UTIOAELTIOEVNG
Beppdtnrag f n Beppokpacia eppavietat
otnv 08dvn.

Mayeipepa pe Tov Aapmeipa
OTIEVEPYOTIOLNHEVO

ATIEVEPYOTIOLOTE TOV AQUTITHPA KATA TN
SLAPKELA TOU PaYELPEPATOC. AVOLYETE TOV
pévo otav tov XpeLaleoTe.

Yypog Oepuog Aépag
AeLToLpyLa TTIOU OXESLAOTNKE yLa va
e€olkovopeite evépyela katd To payeipepa.

‘Otav xpnolpoTmoleite autrv tn Asttoupyia, o
AQUTITAPAG aTEVEPYOTIOLELTAL QUTOHATA
peta and 30 SeutepoOAemta. Mmopeite va
avayete tov Aapmtripa Eavd oA\ autn n
€VEPYELA Ba PELWOEL TNV TIPOCSOKWHEVN
€EoLKOVOUNON EVEPYELAG.

amoppLITTETE PE TA OLKLAKA amoppippata

OGUOKEUEG TIOU (PEPOUV TO GUHPBOAO & .
ETiLotpédte TO IPOLGV 0TV TOTILKH 0ag
HOVASa avakUKAWGONG 1 ETILKOWWVAOTE PE
™ Snuotkn apxn.
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EFTYHZH IKEA

MNa éoo xpovo LoxVeL ) eyyonon IKEA;
AuTH n gyyunon oxVeL yla 5 €tn ano tnv
apXLKM NHEPOUNVLA ayopdg TnG CUCKEUNG
oag otnv IKEA. Qg amodeLktikd ayopdg
amattettal N apytkni anddel&n mwinong. Av
oto TAalolo TG eyyunong yivouv epyacteg
ETILOKEUNG, SEV TIAPATELVETAL N XPOVLKN
SLAPKELA TNG EYYUNONG YLA TN CUCKEUN).

Molog Ba TIPAYHATOTIOLGEL TNV
ETILOKEUN;

O TApoxog TEXVLKNAG EuTNpETNONG tng IKEA
Ba HEPLUVACEL yLa TNV ETILOKEUN PECW TOU
€€0UOLOSOTNPEVOU SIKTUOU CLUVEPYATWY
TEXVLKNG eEuTINpETNONG,.

TL KAAUTITETAL ATIO AUTH TV Eyyunon;

H eyyunon kaAuttel ipoBARpata tng
OUOKEUNG, Ta oTtola €xouv TpokAnBel amd
TIPOBANHATLKI KATACKEUN 1 AoToxieg UALKWY
amo tnv nuepopnvia ayopdg amo tnv IKEA.
AUTH N €yyunon LoyxUEL HOVO yLd OLKLAKN
XPron TNG oUOKEUNG. OL e§alpéaeLg
mpoodlopidovtal oTo TPnpa Pe tov titho “Ti
Sev KaAUTTETaL amd authy tnv eyyunon;”
Katd tn StdpkeLa tng eyyunong, To KOoTog
yLa TNV anoKatdotacn Tou TpoBAfHatog
TL.X. ETILOKEVEG, AVTAAAOKTLKA, EPYATIKA Kal
peTagopad Ba kaAuTtovtal, He TNV
TpoUToOean OTL N TTPOCPAcH 0T GUCKEUN
Sev amattel el8IkEC Samaveg kat OTL To
eAdttwpa oxetidetat pe mpoPAnpaATkg
Kataokeun fj actoxia UALKWV Ttou
KaAUTtTovTal amo tnv gyyunaon. Yo auTEG TG
TipoUToBEaeLg epappolovtal oL o8nyieg Tng
EE (Ap. 99/44/EK) Kal oL avTLOTOLXEG EBVIKEG
Slatadels. Ta eGaptrpata mou
QVTLKOBLOTWVTAL TIEPLEPXOVTAL OTNV
t8loktnota tng IKEA

T Ba kavel n IKEA yia va SLopBwoel to
TpSBANnpa;

O dpoxog TeXVLKNAG EutnpeTnong tng IKEA
Ba eEetdoel To TIPOT6V Kat Ba amoaotiosl,
KATA TNV armoKAELOTLKI) SLOKPLTLKI] TOU
EUXEPELQ, AV KOAUTITETAL aTtd TNV TTapovuoa
€yyunon. Epocov auto kplBet otL
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KAAUTITETAL, O TIAPOXOG TEXVLKNG
eumnpétnong tng IKEAj o
€£0UOLOS0TNPEVOG CUVEPYATNG TEXVLKNG
egumnpétnong, Ba poBel otn cuvéxela,
KATA TNV ATTOKAELOTLKT] SLAKPLTLKN TOU
EUXEPELQ, ELTE OTNV ETILOKEUN TOU
TIPORANPATIKOU TIPOLloVTOoG, lte oTnV
aVTIKatdoTaor) Tou Pe Ao (8Lo 1)
avtiotolyo Tpolov.

Tt 8€v KAAUTITETAL ATIO AUTHV TNV

gyyoneon;

+ H @uaololoytkn @Bopa.

+ H eokeppévn 1 amo apélela phopd, n
BAABN Tou TIPOKARBNKE armd tn un
TNPNON TWV 08NYyLWV XProng, amo
€0@alpévn eykataotaon f and ouvdeon
0€ E0PAAPEVN NAEKTPLKN Tdon, N pBopd
TIOU TtpOKAAELTAL attd XNULKA N
NAEKTPOXNMLKN avti§paan, n okoupLd, n
SLaBpwaon i n eBopd amd vepd, n omola
TEPAAPBAVEL EVEELKTIKA TNV UTIEPBOALKN
oKAnpoTNTa vepou, n phopd Tou
TIPOKAAE(TAL ATIO PN (PUGLOAOYLKEG
TiEPLBAANOVTLKEG GUVOIKEG.

+ Ta avaAwolpa PETagU Twy omoiwv ot
pmatapieg kat oL AauTTrpeg.

+ Ta pn AELTOUPYLKA KAl TA SLAKOGHNTKA
pépn ta omola Sev emnpeddouv tnv
KQVOVLKN XPron TNG CUCKEUNG, KaBwg Kat
OL YPATOOUVLEG KAl OL TUXOV XPWHATIKES
SLapopéc.

* H akouola pBopd ou pokaieital amod
Eéva avtikeipeva ) ouaoieg kat o
KaBapLopog f n amowpagn Twv eiktpwy,
TWV CUCTNUATWY ATOoTPAYYLONG I TwV
Onkwv oamouvioU.

+ H@pBopd ota mapakatw PépN:
UAAOKEPQMLKN ETILPAVELQ, BonBNTLKA
efaptruata, kaAdbLa yla
HayapoTiipouva Kat TLatikd, CWANVEG
TIAPOX NG KaL ArmooTtpdyyLong, oTolxela
oTeyavotolnong, AQuTITHPEG Kat
KAAUPaTa AauTITripwy, 000VEg,
SLOKATITEG, KEAUPN KAL TUAHATA KEAUPWV.
ATt autég TLG YBopEg eEatpolvtal 60eg
ATTOSELKVUETAL OTL £X0UV TIPOKANBEL aTtd
o@AAPATA TNG TIAPAYWYNG.
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+ OLTIEPLITTWOELG OTIOU 8¢ SLATILOTWONKE
TPOBANpa katd tnv emniokedPn texVLKoU.

+  OL ETILOKEVEG TTOU SeV
TIpaypatomolovvtal anod Toug
Sloplopévoug pag tapdxoug TEXVLKNG
egumnpetnong kaun eEouclodotnpévo
OUVEPYATN TEXVLKIG EEUTINPETNONG I OTLG
oTioleg Sev xpnolpotoriénkav yvriola
CVTAAAGKTLKA.

+  OL ETILOKEVEG TIOU TIPOKAAOUVTAL ATIO
eykatdotaon Tou elvat TipoPAnUaAtki i
Sev tnpel TG TpoSLaypageg.

+ H xprjon tng CUCKEUNG O PN OLKLAKO
TiepLBAAoV SnA. n TayyeAUATLK) Xprion

* ZnMLEg Aoyw petagopdc. Eav évag
TIEAATNG PETAPEPEL TO TIPOLOV OTO OTTLTL
Tou 1} o AMAn StevBuvon, n IKEA Sev
€lvat umevBuvn yLa Tuxov {nuLég Trou Ba
TIpokANBolV katd tn petagopd. Qotdoo,
€Av n IKEA peTapEpeL To TIpoidv otn
SlevBuvon tapddoong Tou TEAATN, TOTE
Tuxov {nULEG TTou Ba TipokAnBouv oto
TIPOLOV KATA TN HETAWOPA KaAUTITovTat
amo tnv mapoloa yyvnon.

+  Kdotog apyLkng eykatdotaong tng
ouokeung IKEA. Qotooo, dv o TapoxEag
UTINPECLWV ETILOKEUNG TNG IKEA 1 0
€EouoLOS0TNPEVOG OLUVEPYATNG
UTINPECLWV ETILOKEUNG ETILOKEVATEL 1}
OVTLKATAOTAOEL TN OUOKEUN] BACEL TWV
OpwWV TNG TTapovoag eyyunong, o
TIAPOXEAG UTINPECLWV ETILOKEUNG I O
€EouoL0S0TNPEVOG OUVEPYATNG
UTINPECLWV ETILOKEUNG Ba eyKataotroet
Eavd tnv eMLoKeVACPEVN CUOKELN 1} Ba
€YKATAOTNOEL TN CUOKEUN
avtlkatdotaong, €av amatteitat.

AUTOG 0 TIEPLOPLOPOG Sev LoXUEL O

TIEPLTITWON £pyacLwy, XWpPLg TEXVIKO

TIPOBANHa, amo e£oucLoS0TNPEVO ELSLKO, O

ottolog xpnotpoTotel Sikd pag yvrola

QVTAAGKTLKA yLa Va TIPOCGApHPOTEL TN

OUOKEUN OTLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES

ao@aAeLag AAANG xwpag tng EE.

Mwg LoxVEeL n BVLKN vopoBeaia

H eyyunon tng IKEA oag mapaywpet

1SLaltepa VopLKa Stkalwpata, ta omola

KQAUTITOUV 1} UTTEPKAAUTITOUV OAEG TLG
€BVIKEG VOULKEG QTTIALTAOELG TIOU
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evSeXOPEVWG va SLapopoTtiotovvtal amd
Xwpa o€ xwpa.

Medio LoxUvog

.0 CUOKEUEG TTIOU ayopAcTnKav o€ pia xwpa
NG EE kat petapépbnkav o AAAN xwpa tng
EE, oL utinpeoieg Ba mapéyovtat oto mMAaiolo
Twv 6pwv gyylinong Tou LoxUoULV OTn Véa
XWPA. H UTTOXPEWON yLa EKTEAEDN
UTINPECLWV OTO TAQLCLO TNG €yyUNoNg
vplotatat povo epocov:

* I OUOKEUN TNpEL Kal £xeL eykataotabel
OUPPWVA PE TLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
NG XWpag otnv omoia uTtoBANETAL N
aglwan eyyunong,

* I OUOKEUN TNpEL Kal £xeL eykataotabel
olpPWva Pe TG O8nyleg
TuvappoAoynong kat TG MAnpowoplieg
Acpaleiag Tou Eyxelpldiou Xprjotn.

ATIOKAELOTLKN UTInpecia e§umnpétnong

HETA TNV MTWANGCN YLd GUGKEVEG IKEA:

Mn SLOTAOETE VA ETKOWWVIOETE PE TNV
uTnpeota eEunnpétnong PeTd tnv wAnon
t™n¢ IKEA yLa:

1. va umoBdMete aglwon oto mAaiolo
Qutig TNG eyyunong,

2. va {ntroete SLEUKPLVIOELG yLa TNV
€yKATAoTaOoN NG cUOKeUNG IKEA oto
€m0 koulivag IKEA. H texvikn
efumnpétnon &€ Ba tapaoyeL
SLEUKPLVIOELG OXETLKA E:

* TN OUVOALKN gykatdotaon tng
koulivag tng IKEA,

*  TLG OUVSECDELG OTLG TIAPOXEG EVEPYELAG:
NAEKTPLKOU PEVPATOG (EQOCOV N
OUOKEUN TIapEXETAL XWPLG
PEVPATOAATITN KAl KAAWSLO), VEPOU
Kal agplou KaBWE QUTEG TIPETIEL va
ekteAovvTaL amo eE0UCLOSOTNHEVO
TEXVLKO TIPOCWTILKO.

3. va {ntrioete SLEUKPLVIOELG yLa TO
EYXELPLELO XPrioTN KaL yLa TLG
TIPOoSLaypaAPES TNG CUCKEUNG TNG IKEA.

Ma va e€ac@allotel 6TL oag TTapEXOUHE TNV

KaAUTepn Suvatr uTtooTtrpLeén, TapakaAoUe

SLaBaote POCEKTIKA TLg O8nyleg

TuvappoAdynong Kaw/r tnv evotnta tou

EyxeLpLSlou Xprjotn Tou Ttapovtog



EAANHNIKA

(PUANASLOU TIPOTOU ETILKOLVWVIOETE pagdt
pag.

Mwg va EMKOWVWVNOETE padi pag av
XPELAOTELTE TLG UTINPEGLEG pag

Avatpete otnv tedeutala oeAida tou
TapdvTog eyxelpLdiou yla pLa mAnpn Alota
TWV ETIAEYHEVWVY TIAPOXEWV UTINPECLWY TNG
IKEA KOl TWV OXETLKWY TNAEQWVLKWV
apLBpwv og KABe xwpa.

@ MpoKeLpEVOL va oag
TIPOCYEPOUHE Ypriyopn
egumnpETnon, ouvlotoUpE va
XPNOLUOTIOLELTE TOUG apLBpoUg
TNAEPWVOU TIOU avaypapovtat
0TO TEAOG TOU TIapOVTOG
eyxeLpLdlou. Mavta va avatpexete
oToug apLBpoug Tou
avaypagpovtat 6to QUAAASLO TNG
€KAOTOTE CUOKEUNG yLa Ttnv ototla
xpeLadeote BorbeLa. Mpotou pag
KAAEOETE, PPOVTLOTE Va EXETE
TIPOXELPO TOV apLlOpd TIpoidvTog
IKEA (kw&LkoG 8 Pngiwv) kat Tov
ApLBp Zelpdg (Kwdikog 8
Yneiwv o Bploketat otnv
Tvakisa TexVIKwy
XOAPAKTNPLOTLKWY) TNG CUCKEUNG
yla tnv omola BéAete BoriBeLa.

@ ®YANAZTE THN ANOAEI=ZH
MQAHZHZ! ArtoteAel T Sikn oag
amoselgn ayopdg kat eivat
amnapaitnTn ya va toyvoeL n
gyyunon. Mnv &gxvate otLn
amoSeLEN avaépeL ETLong To
ovopa Kat tov aplBpod eisoug IKEA
(8-brjpLog kwdikdg) yLa kabe pila
Ao TLG CUOKEUEG TIOU ayOopAoaTte.

Xpelaleote eplocdtepn PondeLa;

0 ETUTAEOV EPWTNOELG TIOU SEV AYOPOUV
TNV eumnpETNON PETA TNV TTWANCN,
ETILKOLVWVIOTE PE TO TNAEPWVLKO KEVTPO TOU
TIANOLECTEPOU Kataotrpatog IKEA.

Yuviotdrat va SLaBACETE TIPOCEKTIKA TO
EYXELPLELO TNG CUOKEUNG TIpLV
ETILKOVWVIOETE padl pag.
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Med fyrirvara & breytingum.
A\ Oryggisupplysingar

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn er ekki
abyrgur fyrir tjéni ef rong uppsetning eda notkun veldur
meidslum og skemmdum. Alltaf skal geyma leidbeiningarnar
med taekinu til sidari notkunar.

Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
bau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gomlum og félki med mjog miklar og floknar
fatlanir fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

- Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekio.

- Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

. VIDVORUN: Heimilistaeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og gaeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
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- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu atti hun ad vera
virkjud.

- BoOrn eiga ekki ad hreinsa eda framkveema notandavidhald a
heimilistaekinu an eftirlits.

Almenn oryggisatrioi

- petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

- petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

- betta heimilistaeki ma nota & skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baeendagistingum og 68rum
sambeaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn (medal) heimilisnotkun.

- Einungis til pess hafur adili getur sett upp petta heimilistaeki
og skipt um snuruna.

. VIDVORUN: Heimilistaekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
ad snerta hitaelementin.

- Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

. Adur en eitthvad vidhald hefst skal taka heimilistaekid ar
sambandi.

- VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé & heimilistaekinu &8ur en
pu skiptir um |josid til ad fordast moguleika a raflosti.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

- Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskaofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.
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Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjénustumidstdd, eda svipad heefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu vegna rafmagns.

Fyrir hitahreinsun skaltu fjarlaegja alla aukahluti og allt sem

er inni i rymi heimilistaekisins.

Til pess ad taka hillustudninginn ur skal fyrst toga i

framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri réd.
Notadu adeins pann kjothitamaeli sem radlagdur er fyrir

betta heimilistaeki.

Oryggisleidbeiningar

Uppsetning

ADPVORUN! Einungis til pess
haefur adili ma setja upp petta
heimilistaeki.

Fjarlaegdu allar umbuadir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.

Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er faert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf éryggishanska og lokadan
skébunasd.

Dragdu heimilistaekid ekki & handfanginu.
Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

Haltu lagmarksfjarleegd fréd 68rum
heimilisteekjum og einingum.

Adur en pu setur upp heimilistaekid skaltu
athuga hvort hurdin opnast an heftingar.
Heimilistaekid er Utbuid rafstyrdu
kaelikerfi. pad parf rafstraum til ad geta
gengiod.

Rafmagnstenging

ADVORUN! Hztta 4 eldi og
raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu
framkveemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Gakktu Ur skugga um ad faeribreyturnar a
merkiplétunni séu samhaefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.
Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem
ekki veldur raflosti.

Notadu ekki fidltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu Ur skugga um ad rafmagnskloéin
og snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssnuru verdur
vidurkennd pjénustumidstdd okkar ad sja
um pad.

Ekki lata rafmagnssndrurnar snerta eda
koma naleegt hurd heimilistaekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pegar pad er i gangi eda hurdin er heit.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfaera.
Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

Ekki toga i sndruna til ad taka teekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kl6na.
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Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi
med skridfgangi fjarleegd ar héldunni),
lekalida og spdlurofa.
Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbinad sem gerir pér
kleift ad rjufa straum til heimilistaekisins
fré innstungum vid alla péla.
Einangrunarbunadurinn verdur ad vera
med tengjaop sem er ad lagmarki 3 mm a
breidd.

Lokadu alveg hurd heimilistaekisins adur
en pu tengir rafmagnskléna vid
innstunguna.

Notkun

/\ ADVORUN! Hztta & meidslum,
bruna og raflosti eda sprengingu.

Breytid ekki eiginleikum heimilistaekisins.
Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.

Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

SIokkvid & heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

Farid varlega pegar hurd heimilistaekisins
er opnud & medan pad er i gangi. Losun a
heitu lofti getur att sér stad.

Notadu ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad kemst i snertingu
vid vatn.

Beitid ekki prystingi 4 opna hurd.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.

Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda afengi getur
valdid blondu af afengi og lofti.

Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu
opnar hurdina.

Notadu alltaf gler og krukkur sem eru
med nidursudusampykki.

Settu ekki eldfim efni eda hluti sem
bleyttir eru med eldfimum efnum i
heimilistaekid, nalaegt pvi eda ofan a pad.
/\ ADVORUN! Hztta 4 eldi og
skemmdum & heimilistaekinu.

215

+ Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
upplitun & glerungnum:

- ekki setja ofndhdld eda adra hluti
beint i botninn & holrdmi
heimilistaekisins.

- setjid ekki dlpappir beint & botn
heimilistaekisins.

- setjid ekki vatn beintinn i heitt
heimilistaekis.

- 1atid ekki raka rétti og rok matveeli
vera inni i heimilistaekinu eftir ad
matreidslu er lokid.

- farid varlega pegar aukahlutir eru
fjarlaegdir eda settir upp.

+ Upplitun & glerungnum eda ryéfriu stali
hefur engin ahrif & getu eda frammistdédu
heimilistaekisins.

+ Notid djupa skuffu fyrir rakar kdkur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta veri®
varanlegir.

Notadu adeins aukahluti sem fylgja med

pessu heimilistaeki eda sem framleidandi
pess maelir med.

Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

+ Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplotu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar taekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vid lokada
innréttingarplotu og leitt til skemmda a
taekinu, ytra byrdi taekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
taekid hefur nad ad kélna ad fullu eftir
notkun.

Umbhirda og hreinsun

A APVORUN! Haetta & meidslum,
eldsvoda eda skemmum &
heimilistaekinu.

« Adur en vidhald fer fram skal slékkva &
heimilistaekinu og aftengja
rafmagnskléna fra
rafmagnsinnstungunni.

+  Gakktu ur skugga um ad heimilisteekid sé
kalt. Haetta er a pvi ad glerpldturnar geti
brotnad.

+ Skiptu um glerplotur umsvifalaust pegar
paer verda fyrir skemmdum. Haféu
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samband vid vidurkennda
pjéonustumidstda.

+ Fardu varlega pegar pu tekur hurdina af
heimilistaekinu. Hurdin er pung!

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

+ Fitu- og matarleifar sem eftir eru i
heimilistaekinu geta valdié eldsvoda.

+ Ef pu notar ofnasprey skaltu fara eftir
oryggisleidbeiningum & umbudunum.

Hreinsun meé eldglaedingu

ADPVORUN! Hzetta 4 meidslum /
eldsvoda / uppgufun efna
(reykgufur) medan & eldglaedingu
stendur.

* Medan a eldglaedingu stendur losnar um
gufur sem eru ekki skadlegar ménnum,
p.m.t. ungabdrnum og félki med
undirliggjandi sjukdéma.

« Olikt ménnum geta sumir fuglar og
skriddyr verid mjog vidkveem fyrir gufum
sem hugsanlega losna vid hreinsunarferli
allra ofna sem bunir eru eldglaedingu. Litil
gaeludyr geta einnig verid mjog vidkvaem
fyrir stadbundnum hitabreytingum i
namunda vid ofna med eldglaedingu
medan a hreinsunarferli med
eldglaedingu stendur yfir.

+ Abdur en sjalfshreinsunarferlid med
eldglaedingu er sett i gang skaltu
fjarleegja eftirfarandi ar holrymi ofnsins:

- Allar matarleifar, dreggjar, oliu eda
feiti sem lekid hefur nidur.

- Alla hluti sem hagt er ad losa (par a
medal plotur, plotubera i hlidum /
framlengda plotubera o.s.frv. sem
fylgja vorunni) sérstaklega alla
vidlodunarfria potta, pénnur, bakka,
ahold o.s.frv.

+ Vidlodunarfritt yfirbord & pottum,
pénnum, bokkum, ahéldum o.s.frv. geta
ordid fyrir skemmdum vegna mikils hita
vid eldglaedingu i 6llum ofnum sem bunir
eru eldglaedingu og geta einnig gefid fra
sér litillega skadlegar reykgufur.

+ Lestu leidbeiningar fyrir eldgleedingu
vandlega.
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Haldid bérnum fra heimilistaekinu pegar
hreinsun med eldglaedingu stendur yfir.
Heimilistaekid verdur mjoég heitt og berst
heitt loft dr loftopum ad framan.
Hreinsun med eldglaedingu og fyrsta
notkun med hamarkshita fela i sér notkun
med hadum hita sem getur losad gufur fra
leyfum eftir eldun og byggingarefni og er
pvi sterklega maelt mesd fyrir notendur aé:

- Tryggja g6da loftraestingu medan &
hreinsun med eldglaedingu stendur
og eftir hana.

- Tryggja g6da loftraestingu medan &
fyrstu notkun med hamarkshita
stendur og eftir hana.

Tryggja ad geeludyr (sérstaklega fuglar)
séu hafdir eins langt fra heimilisteekinu og
mogulegt er medan & hreinsun med
eldgleedingu og fyrstu notkun med
hamarkshita stendur og eftir pad.
Askilegt veeri ad hafa pau i 68ru rymi
medan a eldglaedingu stendur og pangad
til heimilistaekid hefur kélnad nidur i
stofuhita. Tryggja verdur géda
loftraestingu medan & eldglaedingu
stendur og eftir hreinsun (pangad til
heimilistaekid hefur kéInad) og eftir fyrstu
notkun med hamarkshita .

Innri lysing

A APVORUN! Haetta & raflosti.

Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljés
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
pessi ljés eru aetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
taekisins. Pau eru ekki atlud til ad nota |
6drum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

pessi vara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

Notadu adeins lj6s med somu
taeknilysingu.
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Pjonusta

* Hafdu samband vid vidurkennda
pjéonustumidstdd til ad gera vid
heimilistaekid.

+ Notadu eingdngu upprunalega varahluti.

Férgun

APVORUN! Hzetta 4 meidslum
eda kofnun.

+ Hafdu samband vid sveitarfélagid pitt til
ad fa upplysingar um hvernig er rétt ad
farga heimilistaekinu.

Uppsetning

ABVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Samsetning

Fardu eftir
samsetningarleidbeiningunum
vid uppsetningu.

Rafmagnsuppsetning

/\ ADVORUN! Adeins vidurkenndur
einstaklingur ma sja um
raflagnavinnuna.

@ Framleidandinn er ekki dbyrgur ef
pu fylgir ekki
Oryggisvarudarradstéfununum {
oryggiskoflunum.

pessi ofn er adeins afhentur med
rafmagnssnuru.
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+ Aftengdu teekid fra rafmagni.

+ Klipptu rafmagnssnudruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

+ Fjarleegdu hurdarlokuna til ad koma i veg
fyrir ad bérn og gaeludyr festist inni |
heimilistaekinu.

+ Umbuadir:

Umbudaefnid er endurvinnanlegt.
Plasthlutar eru merktir med alpjédlegum
skammstoéfunum, eins og PE, PS o.s.frv.
Fargadu umbuUdunum i geymana sem eru
til pess aetladir & sorpstddinni pinni.

Kapall

Tegundir kapla sem haegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til
heildarorkunnar & upplysingaspjaldinu. bu
getur einnig visad til téflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)
hamark 1380 3x0.75
hamark 2300 3x1
hamark 3680 3x15

Jardtengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.
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Voérulysing

Almennt yfirlit
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Stjérnbord

Skjar

Innstunga fyrir matveelaskynjara
Hitunareining

Stjérnbord
Yfirlit yfir stjérnbord
= O
D % '

il L

ON (KVEIKT) / OFF (SLOKKT)
Yttu & og haltu inni til ad kveikja
og slokkva & heimilistaekinu.
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Ljos

A vifta

Hilluberarar, lausir
B Hillustosur

Aukabunadur

Virhilla x 1

Fyrir eldunardhdéld, kékuform, steikur.
Békunarplata x 1

Fyrir kokur og smakaokur.

Grill- / steikingarskuffa x 1

Til ad baka og steikja eda sem ilat til ad
safna fitu.

AirFry: Virhilla x 1

Til ad steikja mat med minni oliu eda an
bdkunarpappirs.

Hamarksalag: 5.kg

Food Sensor (Matvaelaskynjari) x 1

Til ad meela eldun & matvaelum.
Utdraganlegar rennur x 1 sett

Fyrir hillur og bakka.

Menu (Valmynd)
Synir lista yfir valkosti heimilis-
taekisins og stillingaradgerdir.
Favourites (Uppahalds)
Synir lista yfir uppahaldsstillingar.
Skjar
Synir naverandi stillingar heimilis-
taekisins.
Liosrofi R
Til ad kveikja og sldkkva a ljésinu.
Fast Heat Up (Hr6d upphitun)
6| Til ad kveikja og slokkva & adgers-
inni: Fast Heat Up (Hr6d upphit-
un).
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Skjar
Skjar sem synir stillingar a lykiladgerdum.
A
|
12:30
Assc 150°C
{@ 1smin @ | | START
| | | | |
F E D (o8 B
A. Time of Day (Timi dags) )
B. START (BYRJA)/ STOP (STODVA)
C. Temperature (Hitastig)
D. Upphitunaradgerdir
E. Timer (Timastillir)
F. Food Sensor (Matvalaskynjari) (adeins

valdar gerdir)

Skjavisar

OK | Til ad stadfesta valid / stillinguna.

{ | Til a& fara eitt stig til baka { val-
myndinni.

Fyrir fyrstu notkun

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Fyrsta tenging

Skjarinn synir mottdkuskilabod eftir fyrstu
tengingu.

bU verdur ad stilla: Language (Tungumal),
Display Brightness (Skjabirta), Key Tones
(Lykilténar), Buzzer Volume (HIjédstyrkur
hljédgjafa), Time of Day (Timi dags).

Forhitun og hreinsun

Forhitadu heimilistaekid tomt fyrir fyrstu
notkun og fyrstu snertingu vid matveeli.

Heimilistaekid kann ad gefa fra sér vonda lykt

og reyk. Lofta skal rymid medan & forhitun
stendur.
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Skjavisar

J

Til ad afturkalla sidustu adgerd.

Til ad kveikja og slékkva & valkost-
unum.

Heimilistaekid er laest.

HIljodvidvorunaradgerdin er virkjud.

DD D

HIjédvidvorunar- og stédvun eldun-
ar-adgerdirnar er virkjadar.

9
Sl

Sprettiskilabod eingéngu eru virkj-
ud.

Delayed start (Seinkud raesing) ad-
gerdin er virkjud.

Til ad afturkalla stillinguna.

g

© gl o &

Skjarinn synir ymis skilabod.
pegar skilabodagluggi birtist,
skaltu yta & skjainn til ad halda
afram.

Fjarleegdu allan aukabuinad og lausa
hillubera ar heimilistaekinu.

stilieu &3 adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Sja Dagleg notkun.
Lattu heimilistaekid ganga i 1 kist.

Stilltu W) adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

Stilltu ™ adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

Slokktu & heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

Hreinsadu heimilistaekid eingdngu med
trefjakldt, volgu vatni og mildu
hreinsiefni.

Settu fylgihlutina og fjarlagjanlegu
hillustodirnar aftur i sina upphaflegu
stédu.
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Vélraen barnalaesing

Ofninn er med vélraenu barnalaesinguna
uppsetta. Pad er hurdarlaesing haegra megin
a ofninum, undir stjérnbord&inu.

Til ad opna ofnhurdina med
barnalaesingunni:

1. VYttu 4 og haltu uppi barnalasingunni.

2. Togadu i hurdarhandfangid til ad opna
ofnhurdina. Lokadu ofnhurdinni an pess
ad yta a barnalaesinguna.

Dagleg notkun

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Upphitunaradgerdir

STANDARD (STADLAD)

Grill
Til ad grilla punnar sneidar af mat
og til ad rista braud.

¥ Turbo Grilling (Blastursgrillun)
Til ad steikja stor kjotstykki eda al-
ifuglakjot a beini & einni hillust-
6du. Til ad baka gratinrétti og til
ad bruna.

True Fan Cooking (Eldun med

hefébundnum blaestri)

Ad steikja kjot og baka kokur. Still-
tu 4 leegra hitastig en & yfir-undir
hita par sem viftan dreifir hitanum
jafntinni{ ofninum.
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Til ad fjarleegja barnalaesinguna:

1. Opnadu hurdina og fjarleegdu
barnalaesinguna mesd torx-lyklinum sem
fylgir ofninum.

2. Settu skrufuna aftur i pegar pu hefur
fjarlaegt barnalaesinguna.

—=am

Frozen Foods (Frosin matvaeli)
Fullkomid fyrir tilbdnar maltidir

(t.d. franskar kartoflur, krokettur
eda vorrullur).

Conventional Cooking (Hef6-
bundin matreidsla)

Til ad baka og steikja i einni hill-
ustodu.

Pizza Function (Pitsuadgerd)
Til ad baka pitsur og adra rétti
sem purfa meiri undirhita.

AirFry

Steiking @ mat med minni oliu eda
an bokunarpappirs

Bottom Heat (Undirhiti)

Veldu pessa adgerd eftir eldun til
ad brdna matinn meira & botnin-
um ef porf er 4. Notadu leegstu
hillustéduna.
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(5)

Bread Baking (Braudbakstur)
Til ad baka braud.

)

Dough Proving (Hefun deigs)
Til ad hrada hefun gerdeigsins.
Breiddu yfir deigid til ad koma i
veg fyrir ad pad porni.

& Slow Cooking (Haegeldun)
Eldunarferli med lagu hitastigi.
petta er tilvalid til ad elda vid-
kveeman mat (t.d. nautakjot, kal-
fakjot eda lambakjot).

@ Ljési® kann ad slokkva sjalfkrafa a
sér vid hitastig undir 80 °C vid
sumar hitunaradgerdir.

SPECIALS (SERADGERDIR)

Keep Warm (Halda hita)

Til ad halda mat heitum. Vinsam-
legast athugadu ad sumir réttir
halda a&fram ad eldast og porna
upp & medan peim er haldié heit-
um. Breiddu yfir réttinn ef porf
krefur.

@ Preserving (Nidursuda)

Til ad sulta greenmeti og avexti
skaltu setja nidursudukrukkur i
bdkunarplotu fylltar med vatni, og
nota hitapolnar glerkrukkur med
smellujarni eda skrufloki af somu
staerd. Notadu nedstu hillustéds-
una.

() |Dehydrating (Purrkun)

Til ad purrka sneidda avexti,
graenmeti og sveppi. Meelt er
med ad opna ofnhurdina af og til
medan a purrkunarferlinu stend-
ur til ad hleypa gufumettudu lofti
Ut og avoxtum ad porna betur.

(¥s | Moist Fan Baking (B6kun meé
rokum blaestri)

bessi adgerd er honnud til ad
spara orku & medan eldad er. beg-
ar pu notar pessa adgerd kann
hitastigid i ryminu ad vera fra-
brugdid innstillta hitastiginu. Af-
gangshiti er notadur. Hitunar-
kraftur kann ad vera minni. Til ad
fa frekari upplysingar, sja Dagleg
notkun, Athugasemdir um: Moist
Fan Baking (Békun med rokum
blaestri).

(&) [Plate Warming (Upphitun disks)
Til ad forhita diska 48ur en borid
er fram.

Defrost (Affrysta)

Til ad pida matvaeli (graenmeti og
avexti). Timalengd affrystingar
veltur & magni og steerd frosna
matarins.

Au Gratin (Gratinera)

Fyrir rétti eins og lasagne eda kar-
toflugratin. Til ad baka gratinrétti
og til ad bruna.

Athugasemdir vardandi: Moist Fan
Baking (Bokun meé rékum blaestri)

bessi adgerd var notud til ad uppfyla skilyrdi
flokkunar & orkunytni og visthdnnunar (i
samraemi vid EU 65/2014 og EU 66/2014).
Préfanir i samraemi vid: IEC/EN 60350-1.

Ofnhurdin atti ad vera lokud medan a
matreidslu stendur pannig ad adgerdin verdi
ekki fyrir truflun og til pess ad ofninn virki
med bestu mégulegu orkunytni.

begar pu notar pessa adgerd slokknar 1j6sid
sjalfkrafa eftir 30 sek.

Fyrir eldunarleidbeiningar, sja kaflann
Abendingar og géé rad, Moist Fan Baking
(Bokun med rokum blaestri).

Stilling: Upphitunaradgerdir

1. Kveiktu & heimilistaekinu. Skjarinn synir
sjalfgefna hitunaradgerd og hitastigid.
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2. Vttu & taknid fyrir hitaadgerd (& til as

fara i undirvalmynd.

3. Veltu hitunaradgerdina og yttu a OK.
4. stilltu hitastigia. Yttu 4 OK |

5. Vttua START .

Food Sensor (Matvalaskynjari) - pu getur
stungid skynjaranum i samband hvenger sem
er fyrir eda medan a eldun stendur. Sja
Notkun fylgihluta, Matarskynjari.

6. STOP -yttu & til ad slokkva &

hitaadgeradinni.

7. Slokktu & heimilistaekinu.

Menu (Valmynd)

Yttu einu sinni 4 = til a8 fara i valmyndina.

222

Undirvalmynd fyrir: Cleaning (Hreinsun)

Undirval-
mynd

Lysing

Pyrolytic
cleaning,
quick
(Hreinsun
med eldg-
leedingu,
hréd)

Timalengd: 1 h.

Réttur a matsedli

Lysing

Assisted Cooking (Eld-
unaradstod)

Dregur upp lista af
sjalfvirkum kerfum.

Pyrolytic | Timalengd: 1 h 30 min.
cleaning,
normal
(Hreinsun
med eldg-
leedingu,
venjuleg)

Cleaning (Hreinsun)

Dregur upp lista af
hreinsikerfum.

Favourites (Uppé-
halds)

Synir lista yfir
uppahaldsstillingar.

Pyrolytic
cleaning,
intense
(Hreinsun
med eldg-
laedingu,
akof)

Timalengd: 2 h 30 min.

Options (Valkostir)

Til ad stilla grunnst-
illingu heimilistaeki-
sins.

Undirvalmynd fyrir: Options (Valkostir)

Til ad stilla grunnst-
illingu heimilistaeki-
sins.

Settings | Setup

(Stillingar) | (Uppsetn-
ing)
Service
(Pjénusta)

Synir utgafu hug-
bunadar og still-
ingu.

Undirval- Lysing

mynd
Light Kveikir og slekkur & ljosinu.
(Létt)
Child Lock | Kemur i veg fyrir ad kveikt sé &
(Barnal- heimilistaekinu fyrir slysni.
asing)
Fast Heat | Styttir upphitunartimann. bad
Up (Hréd | er adeins i bodi fyrir sumar hit-
upphitun) | unaradgerdir.
Cleaning | Kveikir og slekkur & aminning-
Reminder | unni.
(Aminning
um

hreinsun)
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Undirval- Lysing Undirval- Lysing
mynd mynd
Digital Breytir framsetningu a birt- Reset All | Endurstillir verksmidjustilling-
Clock ingu timans. Settings ar.
Style (Utlit (Endurset-
stafraenn- ja allar
ar klukku) stillingar)

Undirvalmynd fyrir: Settings (Stillingar)
Setup (Uppsetning)

Undirval- Lysing
mynd

Language | Stillir tungumal heimilistaeki-
(Tungum- | sins.

al)

Display Stillir birtustigid.

Brightn-

ess (Skjab-

irta)

Key Tones | Kveikir og slekkur & hlj6di fyrir
(Lykiltén- | snertifleti. Ekki er mogulegt ad
ar) slokkva & hljoai fyrir O,
Buzzer Stillir hljodstyrk fyrir takka og
Volume merki.

(Hljoo-

styrkur

hljédgjafa)

Time of Stillir niverandi tima og dags-
Day (Timi | etningu.

dags)
Service (Pjénusta)

Undirval- Lysing

mynd

Software | Upplysingar um hugbutnadar-
Version utgafu.

(Utgéfa

hugbu-

nadar)

Stilling: Assisted Cooking
(Eldunaradstod)

Undirvalmynd fyrir Assisted Cooking
(Eldunaradstod) samanstendur af nokkrum
adgerdum til vidbétar og forritum sem eru
hénnud fyrir sérstaka rétti. Sérhver réttur i
pessari undirvalmynd er med videigandi
stillingu. PU getur einnig adlagad timann og
hitastigid medan a eldun stendur.

PU getur einnig eldad suma rétti med Food
Sensor (Matvaelaskynjari). Pad stig sem hver
réttur er eldadur vid:

* Rare (Litid steikt)

* Medium (Midlungssteikt)

*  Well Done (Gegnsteikt)

PU getur einnig eldad suma rétti med Weight

Automatic (Sjalfvirk pyngd).

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Vttua=—.

3. Yttua @ Settu inn Assisted Cooking
(Eldunaradstod).

4. Veldu rétt eda matartegund.

5. Settu matveelin i heimilistaekid og yttu a
START .

pegar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort

maturinn sé tilbdinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er .
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Vidbétaradgerdir

Favourites (Uppahalds) PAg

PU getur vistad allt ad 3 uppahaldsstillingar,
eins og hitunaradgerd og eldunartima.

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Veldu pa stillingu sem pu vilt.

3. Yttud—.

4. Veldu: Favourites (Uppahalds) / Vista
ndverandi stillingar.

5. Yttu & + til ad baeta stillingunni vig listann
af: Favourites (Uppahalds).

6. brystua OK.
9. yttu & til ad endurstilla stillinguna.

(< yttu a til ad haetta vid stillinguna.

Adgerdarlas

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd
heimilistaekisins sé breytt fyrir slysni.

1. Kveiktu 4 heimilistaekinu.

2. Stilla upphitunaradgers.

3. W, ¥ - yttu & samtimis til a6 kveikja &
adgeradinni.

3¢, & - yttu 4 samtimis til a8 slokkva a

adgerainni.

Child Lock (Barnalaesing)

Kemur i veg fyrir ad heimilistaekid sé virkjad

fyrir slysni.

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Yttud—.

3. Veldu Options (Valkostir) / Child Lock
(Barnalaesing).

4. Yttu & stafina  k68anum eftir stafréfsrod.

5. Slokktu & heimilistaekinu.

Child Lock (Barnalasing) er virkjad.

Adgangur ad: Timer (Timastillir) og ljés er

faanlegt. Hurdin er leest pegar slokkt er &

heimilistaekinu.
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Til ad virkja notkun heimilistaekisins skaltu
yta & stafina { k6danum eftir stafréfsrod.

Til ad slokkva & pessari adgerd skaltu
endurtaka skrefin hér ad ofan.

Slokkt sjalfvirkt

Ef hitunaradgerdin er virk og engum
stillingum er breytt, slekkur heimilistaekid af
Oryggisastaedum sjalfkrafa a sér eftir
akvedinn tima.

Tafla med sjalfvirkum slékkvitimum fyrir
tiltekid hitastigsbil ofnsins.

°C) O (kist)
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - hamark 3

Ef pu att til ad hafa upphitunaradgerd i
gangi fram yfir sjalfvirka timann pegar
straumur er rofinn settu pa i gang
eldunartima. Sja Klukkuadgerair.

Sl6kkt sjalfvirkt virkar ekki med
adgerdunum: Light (Létt), Food Sensor
(Matveelaskynjari), Lokatimi.

Viftukaeling

pegar heimilistaekid gengur kviknar
sjalfkrafa a keeliviftunni til ad halda
yfirbordsflétum heimilistaekisins svélum. Ef
pu slekkur & heimilistaekinu gengur
kaeliviftan afram pangad til heimilistaekid
kolnar.
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Klukkuadgeradir
Lysing & klukkuadgerdum
Adgerd Lysing

Timer Til ad stilla lengd eldunar. Ha-

(Timast- | markid er 23 kist 59 min.

illir) pU getur stillt hvad gerist pegar
timinn er lidinn med pvi ad stilla
valid: End Action (Ljuka adgerd).

End Ac- | Sound Alarm (Hlj6dmerki) - peg-

tion ar timinn er lidinn heyrist hljés-

(Ljuka merki. PU getur stillt & pessa ad-

adgerd) |gerd hvernar sem er, einnig
pegar slékkt er & heimilistaek-
inu.
Sound Alarm and stop cooking
(Hlj6dmerki og eldun st6dvud) -
pegar timinn er lidinn heyrist
hljodmerki og slokkt er & upp-
hitunaradgerdinni.
Pop up message only (Eingéngu
spretti-skilabod) - pegar timinn
er lidinn birtast skilabodin a
skjanum. bu getur stillt & pessa
adgerd hvernaer sem er, einnig
pegar slékkt er & heimilistaek-
inu.

Delayed |Til ad fresta reesingu og / eda

start lokum eldunar.

(Seinkud

resing)

Time Ex- | Til ad framlengja eldunarti-

tension mann.

(Timal-

enging)

Uptimer | Til ad syna hversu lengi heimil-

(Upptaln- | istaekid starfar. Hamarkid er 23

ing) kst 59 min. U getur kveikt og
slokkt & adgerdinni. bessi ad-
gerd hefur engin ahrif & notkun
ofnsins.
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Stilling: Time of Day (Timi dags)

1. I,<veiktu 4 heimilisteekinu.
2. Yttu a: Time of Day (Timi dags).
3. Stilltu timann.

4. Yitua Ok,

Stilling: Timer (Timastillir)

1. Veldu hitunaradgerd&ina og stilltu
hitastigid.

2 vwa D,

3. Stilltu timann.

PU getur valid Ljuka adgerd med pvi ad yta a

eoo

4. Vttu 4 OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

begar 10% eru eftir ad eldunartimanum og

maturinn virdist ekki vera tilbdinn getur pu

framlengt eldunartimann. ba getur einnig

breytt hitunaradgerdunum. Yttu & +1min til

ad framlengja eldunartimann.

Stilling: Delayed start (Seinkud
raesing)

Stilltu hitunaradgerdina og hitastigid.
vitua D.

Stilltu eldunartimann.

Vitua ® ® ® |

Yttu &: Delayed start (Seinkud raesing).
Veldu byrjunartimann sem pu vilt.

vttu & OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

Noupr wh =

Stilling: Uptimer (Upptalning)

vitua @D

Vitua ® ® ® |

Yttu &: Uptimer (Upptalning).
Renndu eda yttu a ® til a8 syna
gangtimann a adalskjanum.

5. Yttu 4 OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

> wh =
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Timastilli breytt

bU getur breytt innstilltum tima hvenzer sem
er medan a eldun stendur.

1. viwa D,
Notkun fylgihluta

/\ ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Aukabunadur settur i

Litil skord efst auka 6ryggi og veita vorn
pegar peer halla. Skérdin eru einnig bunadur
sem kemur i veg fyrir ad hlutir renni af.
Brunin umhverfis hilluna kemur i veg fyrir ad
eldunarahéld renni nidur af hillunni.

Virhilla

Yttu hillunni milli styristanganna &
hilluberanum og gakktu ur skugga um ad
foturinn sndi nidur. Gakktu Ur skugga um ad
hillan snerti bakhlid ofnrymisins.

Békunarplata / Djup ofnskuffa

—
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2. Stilltu timagildid.
3. Vttua OK,

Yttu & bokunarplétunni & milli rdsanna 4
hilluberanum. Settu békunarplétuna med
halla ad bakhlid ofnrymisins.

AirFry: Virhilla

Settu AirFry virhilluna i pridju hillustédu.
Settu bokunarplétuna undir.

Settu ekki AirFry virhilluna 4 Utdraganlegu
rennurnar par sem olian geeti gert yfirborid
4 peim sleipt og dregid Ur stédugleika
virhillunnar.

Food Sensor (Matvalaskynjari)

Pad meelir hitastigid inni i matnum. Pu getur
notad pad med 6llum hitunaradgerdum.

Haegt er ad stilla & tvo hitastig:

o,

. C. hitastigid inni i heimilistaekinu. Pad
2etti ad vera ad minnsta kosti 25 °C haerra
en kjarnahiti matarins.

. A kjarnahitastig matarins.
Radleggingar:

* Hrdefnin aettu ad vera vid stofuhita.

+ Ekki nota pad fyrir rétti sem eru vokvi.

« A medan eldun stendur verdur nal
kjarnhitameelisins ad vera stungid alla leid
inn i réttinn.
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Heimilistaekid reiknar Ut dzetladan lokatima
eldunar. Lokatiminn fer eftir magni matarins,
hitunaradgerd og hitastigi.

Eldad med: Food Sensor
(Matvaelaskynjari)

/\ ABVORUN! Hatta er & ad brenna
sig par sem kjarnhitamaelirinn og
hilluberarnir verda heitir. Ekki
snerta handfang
kjarnhitamaelisins med berum
hondum. Notadu avallt
ofnhanska.

-

Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Stilltu hitunaradgerd eda ilatid og, ef
naudsyn krefur, hitastig ofnsins.

3. Settu kjarnhitamaelinn inn i réttinn:

Kjot, alifuglar og fiskur

Settu alla nalina & kjarnhitamaelinum inn

i kjotid eda fiskinn par sem pykktin er

mest.

=

O\

Pottréttur

Stingdu oddi kjarnhitameaelisins
nakvaemlega inn i midju pottréttsins.
Kjarnhitameelirinn aetti ad vera stédugur
4 einum stad medan & eldun stendur.
Notadu gegnheilt hraefni til ad na pvi.
Notadu brun eldfasta moétsins til ad
stydja vid silikonhandfangid a
kjarnhitamaelinum. Oddurinn a
kjarnhitamaelinum eetti ekki ad snerta
botn eldfasta motsins.
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4. Stingdu kjarnhitamaelinum i innstunguna
sem stadsett er inni i heimilistaekinu. Sja
Vorulysing.

Skjarinn synir ndverandi hitastig i

kjarnhitamaelinum.

5. - yttu a til ad stilla kjarnahitastigid
fyrir meelinn.

6. ©® ® ® _yity til ad stilla etladan valkost:

+ Sound Alarm (Hljédmerki) - pegar
matur naer innstilltu hitastigi heyrist
hljédmerkid.

+ Sound Alarm and stop cooking
(Hlj6dmerki og eldun stédvud) - pegar
matur naer innstilltu hitastigi heyrist
hljédmerkid og eldun stédvast.

7. Veldu valkostinn og yttu itrekad a OK il
ad fara & adalvalmyndina.

8. Vttua START .

9. Pbegar matvaelin nd innstilltu hitastigi
heyrist hljédmerkid. Athugadu hvort
maturinn sé tilbdinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er 4.

10. Fjarlaegdu kl6 kjarnhitameaelisins ar
innstungunni og taktu réttinn Gt ar
heimilistaekinu.

Nota skal: Utdraganlegar rennur

®

Geymdu leidbeiningar fyrir
utdraganlegar rennur fyrir
framtidarnotkun.

Utdraganlegar rennur adstoda pig vié ad
setja i og fjarlaegja virhillur og plotur &
audveldari hatt.

/\ VARUD! Ekki hreinsa
Utdraganlegu rennurnar i
upppvottavél. Ekki smyrja
Utdraganlegu rennurnar.
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1. Dragdu Ut haegri og vinstri Utdraganlegu
rennurnar.

2. Settu virhilluna & Gtdraganlegu
rennurnar og yttu peim varlega inn i

Abendingar og g68 rad

Radleggingar um eldun

Hitastig og eldunartimi a téflunum er adeins
til viomidunar. Pad fer eftir uppskriftunum,
gaedum og magni hraefnisins sem notad er.
Heimilistaeki pitt kann ad baka eda steikja &
annan hatt en pad heimilistaeki sem pu attir
48ur. Abendingarnar hér ad nedan mala
med stillingum & hita, eldunartima og
hillustédu fyrir tilteknar tegundir af mat.

Teldu hillustédurnar ad nedan fra botni
ofnsins.

Ef pa finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna
uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Fyrir orkusparnadarrad, sja Orkunytni.
Taknin & toflunni:

| Tegund matveela

=

Upphitunaradgerd
°C |Hitastig

= | Aukahlutur
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ofninn. Geettu pess ad yta Utdraganlegu
rennunum alveg inn i ofninn 48ur en pu
lokar ofnhurdinni.

= | Hillustada

(M | Eldunartimi (min)

Moist Fan Baking (Bokun meé r6kum
bleestri) - radlagdir fylgihlutir

Notadu dokk form og ilat sem endurkasta
ekki ljési. Pau gleypa betur hita en ljésir litir
og diskar sem endurkasta ljési.

+ Pitsubakki - dokkur, endurkastar ekki
ljosi, ummal 28 cm

+ Bokunarfat - dokkt, endurkastar ekki
ljosi, ummal 26 cm

+ Ramekin-skalar - keramik, ummal 8 cm,
haed 5cm

+  Albakki fyrir békubotn - dékkur,
endurkastar ekki ljosi, ummal 28 cm

Moist Fan Baking (Bokun med ré6kum
blaestri)

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i
téflunni hér ad nedan.
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Snudar, 16 stykki | békunarplata eda lekab- 180 20-30
akki

Rullutertur, 9 bokunarplata eda lekab- 180 30-40

stykki akki

Frosin pitsa, 0.35 | virhilla 220 10-15

kg

Rualluterta boékunarplata eda lekab- 170 25-35
akki

Brunkaka bdkunarplata eda lekab- 175 25-30
akki

Fraudréttur, 6 ramekin-skalar ar ker- 200 25-30

stykki amik a virhillu

Svampbdkubotn- | bakki fyrir b6kubotn a 180 15-25

ar virhillu

Viktoriu-samloka | békunardiskur & virhillu 170 40 - 50

Fiskur sodinn vid | bokunarplata eda lekab- 180 20-25

vaegan hita, 0.3 akki

kg

Heill fiskur, 0.2 kg | békunarplata eda lekab- 180 25-35
akki

Fiskflok, 0.3 kg pitsufat & virhillu 180 25-30

Kjot sodid vid bdékunarplata eda lekab- 200 35-45

vaegan hita, 0.25 | akki

kg

Shashlik, 0.5 kg bokunarplata eda lekab- 200 25-30
akki

Smakdkkur, 16 bdkunarplata eda lekab- 180 20-30

stykki akki

Makkarénur, 24 bokunarplata eda lekab- 180 25-35

stykki akki

Formkd&kur, 12 békunarplata eda lekab- 170 30-40

stykki akki

Bragdmikid seeta- | bdkunarplata eda lekab- 180 25-30

braud, 20 stykki

akki




kdkuform @ 26 cm P

(Eldun med hefs-
bundnum blaestri)
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Smakdkur ar bok- | békunarplata eda lekab- 150 25-35
udeigi, 20 stykki | akki
Tartalettur, 8 bokunarplata eda lekab- 170 20-30
stykki akki
Graeenmeti sodid | bdkunarplata eda lekab- 180 35-45
vid vaegan hita, akki
0.4 kg
Eggjakaka graen- | pitsufat & virhillu 200 25-30
metisaetunnar
Graenmeti fra bdkunarplata eda lekab- 180 25-30
Midjardarhafinu, | akki
0,7 kg
Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Préfanir i samraemi vid IEC 60350-1.
£ = = °C 8)
Litlar kdkur, 20 & Conventional Cook- | Békunar- 3 170 20-35
plotu ing (Hefébundin plata
matreidsla)
Litlar kokur, 20 a True Fan Cooking Bokunar- 3 150 - 160 20-35
plétu (Eldun med hefs- plata
bundnum blaestri)
Litlar kokur, 20 & True Fan Cooking | Bokunar- 2094 150 - 160 20-35
plotu (Eldun med hefs- plata
bundnum blaestri)
Eplabaka, 2 d6sir @20 | Conventional Cook- | Virhilla 2 180 70-90
cm ing (Hefébundin
matreidsla)
Eplabaka, 2 désir @20 | True Fan Cooking Virhilla 2 160 70-90
cm (Eldun med hefs-
bundnum blaestri)
Fitulaus svampterta, | Conventional Cook- | Virhilla 2 170 40-50
kokuform @ 26 cm " | ing (Hefdbundin
matreidsla)
Fitulaus svampterta, True Fan Cooking Virhilla 2 160 40 - 50
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Fitulaus svampterta, True Fan Cooking Virhilla 2094 160 40-60
kokuform @ 26 cm ") | (Eldun med hefd-
bundnum blaestri)
Stokk litil kaka True Fan Cooking Bokunar- 3 140 - 150 20-40
(Eldun med hefs- plata
bundnum blaestri)
Stokk litil kaka True Fan Cooking | Bokunar- 2094 140 - 150 25-45
(Eldun med hefs- plata
bundnum blaestri)
Stokk litil kaka Conventional Cook- | Bokunar- 3 140 -150 25-45
ing (Hefébundin plata
matreidsla)
Baudrist 1 Grill Virhilla 4 hamark 1-5

1) Forhitadu ofninn i 10 mindtur.
Umhirda og hreinsun

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Athugasemdir vardandi prif
Hreinsiefni

* Hreinsadu heimilistaekid ad framan
eingdngu med trefjaklit med volgu vatni
og mildu hreinsiefni.

+ Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

+  priféu bletti med mildu hreinsiefni.

Dagleg notkun

+ Hreinsadu heimilistaekid ad innan eftir
hverja notkun. Fituuppséfnun eda adrar
leifar geta valdid eldsvoda.

+ Raki getur pést i heimilistaekinu eda a
glerplétum hurdarinnar. Til ad minnka
péttingu skaltu lata heimilistaekid vera i
gangi i 10 minUtur a8ur en pu byrjar ad
elda i pvi. Ekki geyma mat i heimilistaekinu
lengur en i 20 minatur. Purrkadu
heimilisteekid ad innan eingdbngu med
ortrefjaklut eftir hverja notkun.

Aukabunadur

+ prifdu alla aukahluti eftir hverja notkun
og leyféu peim ad porna. Notid eingdngu
trefjaklit med heitu vatni og mildu
hreinsiefni. Ekki skal hreinsa aukahlutina i
upppvottavél.

+ Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med
slipandi hreinsiefni eda hlutum med
beittum brdnum.

Fjarleegdu hilluberana

Til ad hreinsa heimilistaekid skaltu fjarleegja
hilluberana.

1. Slékktu & heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

2. Togadu framhluta hilluberans fra
hlidarveggnum.

3. Togadu afturenda hilluberans fra
hlidarveggnum og fjarleegdu hann.
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4. Settu hillustodirnar aftur i sina
upphaflegu stédu. Endurtaktu skrefin i
ofugri rod.

Ef itdraganlegu rennurnar fylgja med verda

festipinnar peirra ad snua fram.

Pyrolytic Cleaning (Hreinsun med
eldglaedingu)

Notadu pad til ad prifa heimilistaekid og
brenna leifarnar af.

A APVORUN! Hzetta er 4 bruna.

/\  VARUD! Ef 6nnur heimilistaeki eru
uppsett i sama skap skal ekki nota
pau a medan pessi adgerd er
framkvaemd. Pad getur valdid
skemmdum & ofninum.

Ekki reesa adgerdina ef pu lokadir ekki
ofnhurdinni ad fullu.

1. Gakktu Ur skugga um ad heimilistaekid sé

kalt.

2. Fjarlaegdu alla aukahluti.

3. Hreinsadu ofnbotninn og innra
hurdarglerid med mjukum klat bleyttum
i volgu vatni og mildu pvottaefni.

4. Kveiktu & heimilistaekinu.

5. Yttu & —/ Cleaning (Hreinsun).

6. Veldu hreinsunarstillinguna.

begar hreinsun hefst laesist hurdin &
ofninum og ljésid er slokkt. Keeliviftan virkar
4 meiri hrada.

STOP - yttu 4 til ad stédva hreinsun adur en

henni er lokid.

Notadu ekki heimilisteekid fyrr en taknid fyrir

huréarlaesinguna hverfur af skjanum.

7. Slékktu a heimilistaekinu og biddu par til
pad hefur kélnad alveg adur en pu
hreinsar pad.
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8. Hreinsadu ofninn ad innan med mjukum
klat. Fjarlaegdu leifar dr ofnbotninum.

Cleaning Reminder (Aminning um
hreinsun)

Pegar &minningin birtist er meelt med
hreinsun.

Notadu adgerdina: Hreinsun med
eldglaedingu.

Hurd fjarlaegd og isett

Ofnhurdin er med prjar glerpldtur. bu getur
losad ofnhurdina og fjarleegt innri
glerplétuna til ad hreinsa hana. Lestu allar
leidbeiningar um ,Hurd fjarleegd og isett”
adur en pu fjarlaegir glerpléturnar.

/A VARUD! Ekki nota heimilistaekid
an glerplatanna.

1. Opnadu hurdina ad fullu og haltu vid
badar lamirnar.

\

2. Lyftu og togadu i kraekjurnar par til paer
smella i stad.

3. Lokadu ofnhurdinni hélfa leid i fyrstu

opnu stéduna. Lyftu sidan og togadu til
ad fjarleegja hurdina Ur seeti sinu.
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4. Settu hurdina nidur & mjukan klut &
stédugum fleti.

5. Haltu i hurdarkleedninguna B vid efstu
brdn hurdarinnar & badum hlidum og
prystu inn & vid til ad losa klemmupétti.

6. Togadu hurdarklaedninguna fram 4 vié til
ad fjarleegja hana.

7. Haltu i efri brunir glerplatna hurdarinnar
og dragdu peer varlega Ut, eina i einu.
Byrjadu & efstu glerpldtunni. Gakktu ar
skugga um ad glerid renni alla leid ut ar
berunum.

8. Hreinsadu glerpldturnar med vatni og
sapu. burrkadu glerpléturnar varlega.
Ekki skal hreinsa glerpléturnar i
upppvottavél.

9. Ad hreinsun lokinni skaltu setja
glerpldturnar, hurdarkladninguna og
ofnhurdina i og loka kraekjunum &
badum Ié6mum.

Ef hurdin hefur verid rétt sett upp pa muntu

heyra smell pegar pu lokar kraekjunum.
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Geettu pess ad pu komir glerplétunum

(A og B) fyrir aftur i réttri r68. Hugadu ad
takninu / dletrun a hlid glerplétunnar. Hver
glerplata er 6lik til ad audvelda ad taka i
sundur og setja saman.

Prentsveedi plétunnar verdur ad snta ad
innri hlid hurdarinnar. Gakktu ur skugga um
eftir uppsetninguna ad yfirbord
glerpléturammans & prentsvadi pldtunnar
sé ekki groft viokomu.

pegar hun er rétt sett i, smellur
hurdarklaedningin.

{

Passadu pig ad setja midju glerplétuna rétt i
staedin.

Skipt um lj6sié

/\ ADPVORUN! Hztta 4 raflosti.
Lj6sid getur verid heitt.

1. Slékktu a heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

2. Aftengdu teekid fra adalaedinni.

3. Settu klatinn & botninn i ofninum.
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/A VARUD! Avallt skal halda & 2. Hreinsadu glerhlifina. o
halogen-ljésaperu mes klut til a8 3. Skiptu um lj6saperuna med videigandi
hindra ad fituleifar brenni a 300°C hitapolinni ljésaperu.
liésaperunni. 4. Komdu glerhlifinni fyrir.

Bakljos

1. Snudu glerhlifinni til ad fjarlaegja hana.
Bilanaleit

/\ ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Hvaé skal gera ef...

Lysing a vandamali Orsok og Urraedi

Ekki er haegt ad raesa eda Heimilistaekio er ekki tengt vid rafmagn eda pad ekki rétt
nota heimilistaekid. tengt.

Heimilistaekid hitnar ekki. Klukkan er ekki stillt.
Til ad stilla klukkuna skaltu skoda Klukkuadgerdir.

Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

Rafmagnsoérygginu hefur slegid ut.
Gakktu ur skugga um ad rafmagnsoéryggid sé rét vandans. Ef
vandamalid kemur upp aftur skal hafa samband vid rafvirkja.

Child Lock (Barnalaesing) er virkjad.

Slokkt er & ljésinu. Ljésaperan er ényt. Skiptu um ljésid.
Fyrir upplysingar skaltu skoda Umhirda og hreinsun.

@ Rafstraumsrof stodvar alltaf hreinsun. Endurtaktu hreinsun ef rafstraumsrof trufladi
hana.

Villukédar

bpegar hugbunadarvillur koma upp synir skjarinn villuskilabod. b finnur lista yfir vandamal i
toéflunni hér ad nedan. begar einhver pessara villuskilaboda halda &4fram ad birtast & skjanum,
bydir pad ad bilad undirkerfi kann ad hafa verid aftengt. i sliku tilfelli skaltu hafa samband vi&
s6luadilann pinn eda vidurkennda pjénustumidstod.

Kédi og lysing Urraedi
F102 - hurdin er ekki négu vel lokud eda Lokadu hurdinni.
hurdarlaesingin er bilud. Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.

F111 - Food Sensor (Matvaelaskynjari) hefur [ Stingdu Food Sensor (Matvaelaskynjari) alveg
ekki verid komid rétt fyrir f innstungunni. inn i innstunguna.
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Kédi og lysing

Urraedi

F240, F439 - snertifletirnir & skjanum virka
ekki med réttum heetti.

Hreinsadu yfirbordid & skjanum. Gakktu ar
skugga um ad engin éhreinindi séu a snerti-
flotunum.

F908 - kerfi heimilistaekisins naer ekki teng-
ingu vid stjérnboradid.

Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.

Pjénustugogn

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjénustumidstod.

baer naudsynlegu upplysingar sem
pjonustumidstddin parf & ad halda eru &
merkiplétunni. Merkiplatan er stadsett a
fremri rammanum & heimilistaekinu. HGn er
synileg pegar pu opnar ofninn. Fjarlaegdu
ekki merkiplotuna af heimilistaekinu.

Teeknilegar upplysingar

Teeknilegar upplysingar

Vid maelum med pvi ad pu skrifir
upplysingarnar hér:

Maédel (MOD.) :

Voruntimer (PNC):

Radnumer (S.N.):

Breidd 480 mm
Mal (innri) Haed 361 mm
Lengd 416 mm
Flatarmal békunarplétu 1438 cm?
Efsta hitunareining 2300 W
Nedsta hitunareining 1000 W
Grill 2300 W
Hringur 2400 W
Heildarmalgildi 3490 W
Spenna 220-240V
Tidni 50 - 60 Hz
Fjoldi adgerda 18

Orkunytni
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Véruupplysingablad og véruupplysingar samkvaemt reglugeréum ESB um

orkumerkingar og visthonnun

Heiti birgja IKEA

. STENABY 306.002.46
Augkenni tegundar STENABY 806.002.20
Orkunytnistudull 81.2
Orkunytniflokkur A+

ur

Orkunotkun med stadladri hledslu, hefdbundinn ham-

0.93 kWh/hringras

Orkunotkun med stadladri hledslu, viftudrifinn hamur

0.69 kWh/hringras

Fjoldi holryma

1

Hitagjafi Rafmagn

HIjodstyrkur 721

Tegund ofns Innbyggdur ofn
STENABY 33.9kg
306.002.46

Massi
STENABY 33.9kg
806.002.20

grill - Tegundir afkastamaelinga.

IEC/EN 60350-1 - Rafmagnseldunartaeki til heimilisnota - 1. hluti: Svid, ofnar, gufuofnar og

Voruupplysingar fyrir orkunotkun og hamarkstima til aé na videigandi

lagorkuham

Orkunotkun

Rafmagnsnotkun i bisham 0.8W
Hamarkstimi sem parf til ad bunadurinn nai sjalfkrafa videigandi lagorku-ham 20 min

R&6 um orkusparnad

Eftirfarandi rad hér ad nedan munu hjalpa
pér ad vid orkusparnad pegar pu notar
heimilistaekid pitt.

Geettu pess ad hurdin & heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar taekid er i gangi.
Ekki opna hurdina & heimilistaekinu of oft a
medan eldad er. Haltu kanti hurdarinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
4 sinum stad.

Notadu eldhidsahold ar malmi og dokk, mott
ilat til ad baeta orkusparnad.

Forhitadu ekki heimilistaekid fyrir eldun
nema meelt sé sérstaklega med pvi.

Haféu eins stutt hlé i bakstrinum og
mogulegt er pegar pu undirbyrd nokkra rétti
i einu.

Eldun meé viftu

bpegar mogulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.
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Hitaeftirstédvar

begar eldun tekur lengri tima en 30 mindtur
skaltu laekka hita heimilistaekisins eins mikid
og hagt er 3 - 10 minGtum a8ur en eldun er
lokid. Afgangshiti inn i heimilistaekinu mun
halda &fram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad halda matnum
heitum eda til ad hita upp adra rétti.

bpegar pu slekkur & heimilistaekinu synir
skjarinn afgangshitann eda hitastig.

Ef kerfi med Timalengd er virkjad og
eldunartiminn er lengri en 30 mindtur, pa
slokkva hitunarelementin sjalfvirkt & sér fyrr i
sumum adgerdum heimilistaekisins.

Halda mat heitum
Veldu leegstu mogulegu hitastillinguna til ad
nota afgangshita og halda matnum heitum.

Umhverfismal

Endurvinna parf oIl efni merkt takninu C)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad moérkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og
dyra og endurvinnid rusl sem fylgir
rafteekjum og raftreenum bunadi. Hendid

IKEA-ABYRGD

Hvaé gildir IKEA-abyrgdin lengi?

Abyrgdin er i gildi i 5 ar fra kaupdegi
vorunnar i IKEA. Framvisa parf upprunalegu
solukvittuninni til sénnunar & kaupunum. Ef
gert er vid heimilistaekid 4 medan pad er {
abyrgd, framlengir pad ekki abyrgdartima
taekisins,

Hver sér um pjénustuna?

bjonustuadili IKEA veitir pjonustuna {
gegnum eigin vidgerdarpjénustu eda
sampykkta samstarfsvidgerdarpjoénustu.
Hvaé naer pessi abyrgé yfir?

Abyrgsin neer yfir bilanir & heimilistaekinu,
sem orsakast af géllum i smidi pess eda
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Visirinn fyrir afgangshita eda hitastig birtist &
skjanum.

Eldun med ljésid slokkt
SI6kktu & ljésinu medan a eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.

Moist Fan Baking (Bokun med rokum
blaestri)

Adgerd hénnud til ad spara orku 4 medan
eldad er.

Pegar pu notar pessa adgerd slokknar ljésid
sjalfkrafa eftir 30 sekdndur. bu getur kveikt
aftur & ljésinu en st adgerd minnkar
vaentanlegan orkusparnad.

ekki heimilistaeekjum sem merkt eru med

takninu h: i venjulegt heimilisrusl. Farid med
voruna i naestu endurvinnslustod eda hafid
samband vid sveitarfélagid.

efnividi frd peim degi sem pad var keypt hja
IKEA. bess abyrgd gildir eingdngu fyrir
heimilisnotkun. Undantekningarnar eru
taldar upp undir fyrirségninni "Hvad naer
pessi dbyrgd ekki yfir?" Innan
abyrgdartimans naer abyrgdin yfir kostnad af
vidgerd vegna bilunar, p.e. vidgeradir,
varahluti, vinnu og ferdir, ad pvi tilskildu ad
heimilistaekid sé adgengilegt til ad gera vid
an sérstakra utgjalda. Um pessa skilmala
gilda vidmidunarreglur ESB (Nr. 99/44/EG) og
reglugerdir hlutadeigandi lands. ihlutir sem
teknir eru Ur pegar skipt er um ihluti verda
eign IKEA.

Hvad gerir IKEA til ad leysa vandamalid?
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bjonustuadili, skipadur af IKEA, mun skoda
voruna og taka einn dkvérdun um pad hvort
pessi abyrgd nai yfir hana. Ef dbyrgdin telst
na yfir heimilistaeki® mun pjénustuadili IKEA
eda sampykkt samstarfsfyrirtaeki annad
hvort gera vid golludu véruna eda skipta
henni fyrir somu eda sambeaerilega voru, og
er akvordun um pad alfarid i peirra héndum.

Hvaé neer pessi abyrgé ekki yfir?

+ Venjulegt slit.

+ Skemmdir af asettu radi eda vegna
vanrakslu, skemmdir vegna pess ad
notkunarleidbeiningum hefur ekki verid
fylgt, skemmdir vegna rangrar
uppsetningar eda vegna pess ad tengt er
vid ranga rafspennu, skemmdir sem stafa
af efnafreedilegum eda
rafefnafraedilegum vidbrogdum, rydi,
teeringu eda vatni, par med talid en ekki
eingdngu skemmdir sem stafa af miklu
kalki i vatni og skemmdir sem stafa af
6edlilegum umhverfisadstadum.

* Hluti sem eydast eins og rafhlédur og
perur.

+ Hluti sem hafa enga virkni eda eru
eingdngui til skrauts og hafa ekki ahrif a
venjulega notkun teekisins, par med
taldar rispur og hugsanlegan litamun.

+ Skemmdir sem verda fyrir slysni vegna
adskotahluta eda -efna, hreinsunar eda
losunar stiflna i sium, frarennsliskerfum
eda sapuhdlfum.

+ Skemmdir a eftirfarandi hlutum:
keramikgleri, aukahlutum, leirtaus- og
hnifaparakérfum, adrennslis- og
frarennslisrorum, péttum, perum og
peruhlifum, skjaum, hnéppum, hlifum og
hlifapértum. Nema sannanlegt sé
skemmdirnar séu tilkomnar vegna
framleidslugalla.

+ Tilfelli pegar teeknimadur skodar
heimilistaekid og finnur engan galla.

+ Vidgerdir ekki framkveemdar af
pjénustuadilum skipudum af okkur
og/eda sampykktum pjénustuadila sem
vid eigum samning vid eda notadir hafa
verid varahlutir sem ekki eru
upprunalegir.
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+ Vidgerdin er tilkomin vegna uppsetningar
sem var rong eda ekki i samraemi vid
taeknilysingu.

+ Notkun heimilistaekisins annars stadar en
inni & heimilinu, p.e. i atvinnuskyni.

+  Skemmdir vid flutninga. Ef vidskiptavinur
flytur véruna heim til sin eda 4 annad
heimilisfang, er IKEA ekki abyrgt fyrir
hugsanlegum skemmdum sem verda vid
flutningana.

Hins vegar ef IKEA afhendir véruna &
afhendingarheimilisfang
vidskiptavinarins, pa neer pessi abyrgd yfir
skemmdir sem verda vid flutningana.

+ Kostnad vid ad setja upp IKEA-
heimilistaekid i fyrsta sinn. Hins vegar ef
pjénustuadili IKEA eda sampykkt
samstarfsvidgerdarpjonusta gerir vid eda
skiptir heimilistaekinu samkvaemt
skilmalum pessarar dbyrgdar, mun
pjénustuadilinn eda sampykkta
samstarfsvidgerdarpjoénustan setja
heimilistaekid aftur upp eftir vidgerdina
eda setja upp nyja heimilistakid, ef med
parf.

bessi takmorkun a ekki vid um verk sem

unnid er an mistaka af sérhaefdum adila med

tilskilin réttindi sem notar upprunalega
varahluti okkar, i peim tilgangi ad adlaga
heimilistaekid ad taeknilegum 6ryggiskréfum
annars ESB-lands.

Hvernig landslégin gilda

IKEA-abyrgdin veitir pér tiltekin lagaleg
réttindi, sem samraemast eda na ut fyrir
krofurnar i viokomandi landi. pessir
skilmalar takmarka p6 ekki & neinn hatt
réttindi neytenda sem lyst er i ldgum
viokomandi lands.

Gildissvaedi

Fyrir heimilistaeki sem keypt eru i einu ESB-
landi og sidan flutt til annars ESB-lands gildir
pessi pjénusta innan ramma peirra
abyrgdarskilmala sem teljast edlilegir i nyja
landinu. Skuldbinding til ad gera vid
heimilistaekid innan ramma abyrgd&arinnar er
eingdngu til stadar ef heimilistaekid
samramist og er sett upp i samraemi vid:
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+ teeknikrofur landsins par sem
abyrgdarkrafan er gers;

+ samsetningarleidbeiningarnar og
oryggisupplysingarnar i
notendahandbdékinni;

Sérstok eftirsélupjénusta (After Sales

Service) fyrir IKEA-heimilistaeki:

Ekki hika vié ad hafa samband vid
eftirsdélupjénustu IKEA til ad:

1. O6ska eftir vidgerd sem pessi abyrgd naer
yfir;

2. faleidbeiningar um hvernig a ad setja
IKEA-heimilistaekid inn i til pess setlada
IKEA-eldhusinnréttingu. bjéonustan veitir
ekki nanari leidbeiningar i tengslum vid:
+ uppsetningu a IKEA-eldhusi i heild;

+ tengingu vid rafmagn (ef kl6 og snura
fylgja ekki med teekinu) eda vid vatn
eda gas, par sem sampykktur
vidgerdaradili parf ad sja um slikar
tengingu.

3. Oska eftir nanari Utskyringu & efni
notendahandbdkarinnar eda
taeknilysingu IKEA-heimilistaekisins.

Til pess ad vid getum adstodad pig sem best

skaltu lesa samsetningarleidbeiningar

og/eda notendahandbdkarhluta pessa
baeklings vandlega adur en pu hefur
samband vid okkur.

Leidir til ad na i okkur ef pua parfnast
adstodar

A 6ftustu sidu pessarar handbok er skra yfir
alla tengilidi & vegum IKEA og videigandi
simandmer i hverju landi.
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@ Til pess ad geta veitt pér hradari
pjénustu maelum vid med pvi ad
pu notir eingdngu simandmerin
sem gefin eru upp aftast i pessari
handbék. Notadu alltaf nimerin
sem gefin eru upp i baeklingnum
fyrir pad tiltekna heimilistaeki sem
bu parft adstod fyrir. Adur en pu
hringir i okkur skaltu vera viss um
ad hafa handtaekt IKEA-
vérunumerid (8 talna koda) og
radnumerid (8 talna kéda sem
finna ma & merkiplétunni) fyrir
heimilistaekid sem pu parft adstod
okkar vid.

@ GEYMDU SOLUKVITTUNINA!
Han er pin stadfesting &
kaupunum og skilyr&i pess ad
abyrgdin gildi. Athugadu ad a
kvittuninni sést jafnframt IKEA-
vOruheiti og -numer (8 stafa
talnaruna) hvers heimilistaekis
sem pu keyptir.

parftu frekari hjalp?

Til ad fa svor vid 68rum spurningum sem
ekki tengjast eftirsdlupjénustu
heimilistaekisins pins skaltu hringja i
pjénustusima naestu IKEA-verslunar. Vid
maelum med ad lesa baeklingana sem fylgdu
heimilistaekinu adur en pd hefur samband
vid okkur.
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Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile

se un'installazione ed un uso non corretto
dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sempre

le istruzioni a portata di mano come riferimento futuro.

Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se

sorvegliati o se istruiti relativamente all'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |

bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani

dall'elettrodomestico, a meno che non vi sia una

supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con

I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in

modo adeguato.
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- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall'apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono esequire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura é destinata solo alla cottura.

- Quest'apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest'apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici, camere
d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in agriturismi e
altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non superi i livelli
di utilizzo domestico (medi).

- Linstallazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei cavi
puo essere effettuata unicamente da personale qualificato.

- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Prima di eseqguire le procedure di manutenzione, disattivare
I'alimentazione.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento
prima di sostituire la lampadina per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.
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Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e

causare la rottura del vetro.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare

situazioni di pericolo elettrico.

Prima della pulizia per pirolisi rimuovere gli accessori e i
depositi/le fuoriuscite eccessivi dalla cavita

dell'apparecchiatura.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Usare esclusivamente la termosonda consigliata per questa

apparecchiatura.

Istruzioni di sicurezza

Installazione

AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
l'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che e pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta del forno si apra
senza limitazioni.

L'apparecchiatura é dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

Collegamento elettrico

A AVVERTENZA! Rischio di incendio
e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.



ITALIANO

+ Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

+ Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, l'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

+ Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta e
calda.

+ | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

+ Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

+ Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

+ Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra
erelé.

+ Limpianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un'apertura di
contatto di almeno 3 mm.

+ Chiudere completamente la porta
dell'apparecchiatura prima di collegare
spina alla presa elettrica.

Utilizzo

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
ustioni, scosse elettriche o
esplosioni.

*  Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

+ Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.
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Non lasciare I'elettrodomestico
incustodito durante il funzionamento.
Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere prodotti
infiammabili o oggetti inumiditi con
prodotti inflammabili
sullapparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
danneggiare l'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

- Non collocare pirofile o altri oggetti
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non versare acqua direttamente
all'interno dell'elettrodomestico caldo.

- Non conservare piatti e alimenti
umidi all'interno dell'elettrodomestico
dopo aver terminato la cottura.

- Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.
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+ Lo scolorimento dello smalto o
dell'acciaio inox non influisce sulle
prestazioni dell'elettrodomestico.

+ Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

+ Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con quest'apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

+ Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell'apparecchiatura chiuso.

+ Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello
dell'armadio finché I'apparecchiatura non
si € completamente raffreddata.

Cura e pulizia

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
di incendio o di danni
allapparecchiatura.

* Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere
I'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

+ Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi € il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

+ Sostituire i pannelli in vetro dello sportello
immediatamente quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

* Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall'elettrodomestico. La
porta € pesante.

* Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

* |residuidi grasso e di cibo
nell'apparecchiatura possono provocare
un incendio.
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Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

Pulizia per pirolisi

AVVERTENZA! Rischio di lesioni /
incendi / emissioni chimiche
(fumi) in modalita pirolitica.

Durante la pulizia per pirolisi, vengono
rilasciati fumi che non sono dannosi per
gli esseri umani, compresi neonati o
persone con condizioni mediche.
A differenza dell'uomo, alcuni uccelli e
rettili possono essere estremamente
sensibili ai potenziali vapori emessi
durante il processo di pulizia di tutti i forni
pirolitici. Anche i piccoli animali domestici
possono risultare molto sensibili agli
sbalzi di temperatura localizzata nelle
vicinanze di tutti i forni pirolitici durante il
programma di pulizia per pirolisi.
Prima di eseguire la pulizia automatica
per pirolisi, imuovere dalla cavita del
forno:
- eventuali residui di cibo in eccesso,
perdite di olio o grasso/versamenti
- qualsiasi oggetto rimovibile (compresi
ripiani, guide laterali / guide
telescopiche forniti in dotazione con il
prodotto), in particolare qualsiasi
pentola, padella, teglia, utensile
antiaderente, ecc.
Superfici antiaderenti su pentole, padelle,
teglie, utensili, ecc., possono essere
danneggiate dalla temperatura elevata
della pulizia per pirolisi di tutti i forni
pirolitici e possono essere anche una
fonte di vapori nocivi a basso livello.
Leggere attentamente tutte le istruzioni
per la pulizia per pirolisi.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchiatura mentre ¢ in corso la
pulizia per pirolisi. Lapparecchiatura
diventa molto calda e viene rilasciata aria
calda dalle aperture di raffreddamento
anteriori.
La temperatura della pulizia per pirolisi e
del primo utilizzo a temperatura massima
sono operazioni ad alta temperatura che
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possono rilasciare fumi dai residui di
cottura e dai materiali di costruzione,
pertanto si consiglia vivamente ai
consumatori di:

- assicurare una buona ventilazione
durante e dopo ogni pulizia per
pirolisi.

- assicurare una buona ventilazione
durante e dopo il primo utilizzo alla
massima temperatura.

Assicurarsi che tutti gli animali domestici
(soprattutto gli uccelli) siano allontanati il
piu possibile dall'apparecchiatura durante
e dopo la pulizia per pirolisi e il primo
utilizzo alla massima temperatura.
Durante il ciclo pirolitico e fino al
raffreddamento dell'apparecchiatura a
temperatura ambiente € preferibile
tenere gli animali domestici in un‘altra
stanza. Garantire una buona ventilazione
durante e dopo il ciclo pirolitico e il ciclo
di primo utilizza alla massima
temperatura (fino al raffreddamento
dell'apparecchiatura).

Illuminazione interna

AVVERTENZA! Pericolo di scossa
elettrica.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e
le lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre

Installazione

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Montaggio

Consultare le istruzioni di
montaggio per l'installazione.
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applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

Assistenza

Per far riparare l'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.

Smaltimento

A AVVERTENZA! Rischio di lesioni o

soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dellapparecchiatura e gettarlo.
Rimuovere lo sportello per evitare che
bambini e animali domestici rimangano
intrappolati all'interno
dell'apparecchiatura.

Materiale dell'imballaggio:

Il materiale dell'imballaggio é riciclabile.
Le parti in plastica sono contrassegnate
con abbreviazioni internazionali quali PE,
PS, ecc. Smaltire il materiale
dell'imballaggio nei contenitori forniti a
tale scopo presso la propria struttura di
gestione dei rifiuti locale.

Installazione dell'impianto elettrico

AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.
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@ Il produttore non é responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo
Informazioni per la sicurezza.

Il forno & provvisto solo di cavo di
collegamento alla rete.

Cavo

Tipi di cavi disponibili per l'installazione o la

sostituzione:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla

potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Descrizione del prodotto

Panoramica generale
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Pannello dei comandi
Display

Presa per la termosonda

Resistenza
Lampadina

& Bl

//\

\/ i/
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Potenza totale (W)

Sezione del cavo

(mm?)
massimo 1380 3x0.75
massimo 2300 3x1
massimo 3680 3x15

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm piu lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.

B ventola
Supporto ripiano, rimovibile
B Posizioni ripiano

Accessori

Ripiano a filo x 1

Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.
Lamiera dolci x 1

Per torte e biscotti.

Grill- / Leccarda x 1

Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

AirFry: Ripiano a filo x 1

Per friggere gli alimenti con meno olio o
senza carta da forno.

Carico massimo: 5.kg

Termosonda x 1

Per misurare il livello di cottura degli
alimenti.

Guide telescopiche x 1 set

Per ripiani e vassoi.
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Pannello dei comandi

Panoramica del pannello di controllo

@

= 6

¢ R»

e

i

ON / OFF
Tenere premuto per accendere e
spegnere l'apparecchiatura.

Menu
Elenca le opzioni dell'apparecchia-
tura e le funzioni di impostazione.
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A
|
12:30
A s 150°C
Q) 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
A. Imposta ora
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funzioni cottura
E. Timer
F. Termosonda (solo modelli selezionati)
Spie display
OK | Per confermare la selezione / I'im-

postazione.

Per tornare indietro di un livello nel
menu.

Preferiti
Elenca le impostazioni preferite.

J

Per annullare l'ultima azione.

Display
Mostra le impostazioni correnti
dell'apparecchiatura.

Per attivare o disattivare le opzioni.

L'apparecchiatura & bloccata.

Interruttore lampadina
Per accendere e spegnere la lam-
padina.

La funzione Suono allarme é attiva-
ta.

Riscaldamento rapido
Per accendere e spegnere il forno:
Riscaldamento rapido.

D DED

9
S

La funzione Suono allarme e termi-
ne cottura é attivata.

Solo il messaggio pop-up é attivato.

Display

Display con le funzioni chiave impostate.

la funzione Partenza ritardata é atti-
va.

Per annullare I'impostazione.

© gl a|n

Il display mostra vari messaggi.
Quando viene visualizzata una
finestra di messaggio, premere il
display per continuare.
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Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la prima volta

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita,
Volume toni, Volume acustico , Imposta ora .

Preriscaldamento iniziale e pulizia

Preriscaldare l'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla
a contatto con gli alimenti. Lapparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dallapparecchiatura.

2. Impostare la funzione a. Impostare la
temperatura massima. Fare riferimento a
Uso quotidiano. Lasciare in funzione
I'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione @) Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

4. Impostare la funzione ™ Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra
imbevuto di acqua tiepida e detergente
delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

Blocco sicurezza bambini meccanica

L'elettrodomestico & dotato di un blocco di
sicurezza bambini installato. E la chiusura

porta che si trova sul lato destro del forno,
sotto al pannello dei comandi.

Per aprire la porta del forno col blocco
bambini:

1. Tenere premuto il blocco di sicurezza
bambini.

2. Tirare la maniglia dello sportello per
aprirlo. Chiudere la porta del forno senza
premere il blocco di sicurezza bambini.

Per rimuovere il blocco di sicurezza
bambini:

1. Aprire la porta e rimuovere il blocco di
sicurezza bambini con la chiave torx
fornita con il forno.

2. Riavvitare la vite dopo aver rimosso il
blocco di sicurezza bambini.

—=ap
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Uso quotidiano

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Funzioni cottura

STANDARD

249

(™M) |Grill

Per grigliare alimenti di ridotto
spessore e tostare il pane.

Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un
processo di cottura, per rosolare il
cibo che si trova piu in basso, se
necessario. Utilizza il livello di ri-
piano piu basso.

©

Cottura Pane
Per cuocere il pane.

Y Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne
o pollame con ossa su una posi-
zione della griglia. Per gratinare e
dorare.

)

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievi-
tazione della pasta lievitata. Copri-
re la superficie dellimpasto per
evitare che si secchi.

& Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le
torte. Impostare una temperatura
inferiore a quella della Cottura
convenzionale, poiché la ventola
distribuisce il calore in modo uni-
forme all'interno del forno.

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature
inferiori a 80 °C durante alcune

funzioni cottura.

FUNZIONI SPECIALI

(%

Cibi congelati

Perfetto per pasti pronti (ad es.
patatine fritte, croquette o rotoli
primaverili).

(&) | Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su
una sola posizione della griglia.

B

Marmellate/Conserve

Per conservare verdure e frutta,
collocare i barattoli in lattina su
una lamiera dolci d'acqua, utiliz-
zando barattoli resistenti al calore
con baionetta o tappi a vite della
stessa dimensione. Usare il primo
livello griglia.

Funzione Pizza

Per cuocere pizza e altri piatti che
richiedono maggior calore dal
basso.

AirFry
Frittura di alimenti con meno olio
e senza carta da forno

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, ver-
dure e funghi. Per consentire all'a-
ria satura di umidita di fuoriuscire
e alla frutta di asciugarsi meglio,
si consiglia di aprire occasional-
mente la porta del forno durante
il processo di asciugatura.

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servi-
re.
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Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdu-
ra e frutta). Il tempo di scongela-
mento dipende dalla quantita e
dalle dimensioni del cibo congela-
to.

Gratinato

Per pietanze come lasagne o pata-
te gratinate. Per gratinare e dora-
re.

Cottura lenta

Processo di cottura a bassa tem-
peratura. E perfetto per cucinare
alimenti delicati (ad es. carne di
manzo, vitello o agnello).

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si
prega di notare che alcuni piatti
possono continuare a cucinare e
asciugarsi mentre vengono tenuti
al caldo. Coprire i piatti se neces-
sario.

(o | Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per
il risparmio energetico durante la
cottura. Quando si utilizzata que-
sta funzione, la temperatura all'in-
terno dell'apparecchiatura potreb-
be essere diversa rispetto alla
temperatura impostata. Viene uti-
lizzato il calore residuo. La poten-
za riscaldante potrebbe essere ri-
dotta. Per ulteriori informazioni
fare riferimento a Uso quotidiano,
Note su: Cottura ventilata umida.
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forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo
30 secondi.

Per le istruzioni di cottura fare riferimento a
Consigli e suggerimenti, Cottura ventilata
umida.

Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere I'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e
la temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e

premere OK,
4. Impostare la temperatura. Premere oK.
5. Premere START .
Termosonda - € possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Fare riferimento a Uso
degli accessori, Sensore alimenti.

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.

7. Spegnere l'elettrodomestico.

Menu

Premere — per accedere al menu.

Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai
requisiti di ecodesign (secondo la normativa
EU 65/2014 e EU 66/2014). Test
conformemente a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cid garantisce inoltre che il

Voce menu Descrizione

Cottura guidata Elenca i programmi
automatici.

Pulizia Elenca i programmi
di pulizia.

Preferiti Elenca le imposta-
zioni preferite.

Opzioni Per impostare la

configurazione del-
I'apparecchiatura.
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— Sottomenu per: Impostazioni
Voce menu Descrizione . .
- - Configurazione
Imposta- | Configu- [ Perimpostare la —
zioni razione | configurazione del- Sottomenu Descrizione
I'apparecchiatura. Lingua Imposta la lingua dell'apparec-
. ) chiatura.
Assisten- [ Mostra la configu-
za tecnica | razione e | versione Luminosi- [ Imposta la luminosita del di-
software. ta splay.
Sott - pulizi Volume Attiva e disattiva il tono dei ta-
ottomenu per. Fulizia toni sti a sfioramento. Non & possi-
— bile disattivare i segnali acusti-
Sottomenu Descrizione )
. ci per @.
Pulizia per | Durata: 1 h.
pirolisi, ra- Volume Imposta il volume delle tonali-
pido acustico | ta e dei segnali dei tasti.
Pulizia per | Durata: 1 h 30 min. Imposta Imposta l'ora e la data attuali.
pirolisi, ora
normale
— - Assistenza tecnica
Pulizia per | Durata: 2 h 30 min. —
pirolisi, in- Sottomenu Descrizione
tenso Versione [ Informazioni sulla versione
software | software.
Sottomenu per: Opzioni Ripristino | Ripristina le impostazioni di
S D — imposta- | fabbrica.
ottomenu escrizione Zioni ini-
Luce for- | Accensione e spegnimento ziali di
no della lampada. fabbrica
Sicurezza | Previene l'attivazione acciden- . . .
bambini tale dell'apparecchiatura. Impostazione: Cottura guidata
Riscalda- | Riduce il tempo di riscalda- Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
mento ra- | mento. E disponibile solo per serie di fu'nzioni.e progrgmmi agg'iuptivi .
pido alcune delle funzioni cottura. progettati per p|att|\ded|cat|. ng piatto in
questo sottomenu é dotato di
Promemo- | Accende e spegne il promemo- un'impostazione adeguata. E possibile
ria Pulizia |ria. regolare l'ora e la temperatura in fase di
— — — cottura.
Visualizza- | Cambia il formato dell'indica- )
zione ora- | zione oraria visualizzata. Alcune pietanze possono anche essere
rio digita- cucinate usando il Termosonda. Il livello fino
le al quale viene cucinato un piatto:
+ Al Sangue
+ Medio
* Ben cotto

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.
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Accendere I'apparecchiatura.
Premere —.

Premere [, Inserire Cottura guidata.
Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

mepw NS

dell'apparecchiatura e premere START .
Funzioni aggiuntive

Preferiti %

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento
e il tempo di cottura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
Selezionare I'impostazione preferita.

2

3. Premere —.

4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere I'impostazione
all'elenco di: Preferiti.

6. Premere OK

9. premere per ripristinare l'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.

Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell'apparecchiatura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. W, ¥ premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

DA L premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere |'apparecchiatura.

2. Premere —.

3. Selezionare Opzioni/ Sicurezza bambini.
4. Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Spegnere l'elettrodomestico.

b
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Al termine della funzione, controllare se il
cibo e pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

Sicurezza bambini ¢ attivato.

Accesso a: Timer e la lampada disponibili. La
porta € bloccata quando 'apparecchiatura e
spenta.

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Per disattivare questa funzione, ripetere i
passaggi precedenti.

Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, 'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

Tavolo con tempi di spegnimento
automatico per un determinato intervallo di
temperatura del forno.

°C) D (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - massimo 3

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il
tempo di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

Lo spegnimento automatico non funziona
con le funzioni: Luce forno, Termosonda,
Orario fine.
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Ventola di raffreddamento

Quando l'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici.

Funzioni orologio

Descrizione funzioni orologio
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Dopo aver spento l'apparecchiatura, la
ventola di raffreddamento continua a
funzionare finché l'apparecchiatura non si e
raffreddata.

cottura. Il massimo & 23 h 59
min.

E possibile impostare cosa suc-
cede quando il tempo & trascor-
so con I'impostazione preferita
per: Operazione finale.

Opera- Suono allarme - quando il tem-
zione fi- | po é trascorso, viene emesso il
nale segnale acustico. E possibile im-
postare questa funzione in
qualsiasi momento, anche
quando l'apparecchiatura
spenta.

Suono allarme e termine cottu-
ra quando il tempo é trascorso,
viene emesso un segnale acu-
stico e la funzione cottura si di-
sattiva.

Informazione display quando il
tempo e trascorso, il messaggio
viene visualizzato sul display. E
possibile impostare questa fun-
zione in qualsiasi momento, an-
che quando l'apparecchiatura

spenta.
Partenza | Per posticipare l'inizio e/o la fi-
ritardata | ne della cottura.
Prolunga | Per prolungare il tempo di cot-

il tempo | tura.

Funzione Descrizione
Funzione Descrizione Timer Per mostrare la durata di fun-
Timer Per impostare la durata della zionamento dell'apparecchiatu-

ra. Il massimo & 23 h 59 min. E
possibile attivare e disattivare la
funzione. Questa funzione non
ha alcun effetto sul funziona-
mento dell'apparecchiatura.

Impostazione: Imposta ora

1. Accendere |'apparecchiatura.
2. Premere: Imposta ora.

3. Impostare l'ora.

4. pPremere OK,

Impostazione: Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere @
3. Impostare l'ora.
E possibile selezionare I'operazione finale

preferita premendo © © © .

4. Premere OK, Ripetere 'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e

gli alimenti non sembrano essere cotti sara

possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione

cottura. Premere +1min per allungare il

tempo di cottura.

Impostazione: Partenza ritardata
1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

2. Premere @
3. Impostare la durata della cottura.
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4. Premere ® ® @ 5. Premere OK_ Ripetere l'azione fino a

5. Premere: Partenza ritardata. quando il display non visualizza la

6. Scegliere l'ora di inizio desiderata. schermata principale.

7. Premere OK, Ripetere 'azione fino a . A .
quando il display non visualizza la Modifica delle impostazioni timer
schermata principale. Sara possibile impostare il tempo modificato

. ) in fase di cottura, in qualsiasi momento.
Impostazione: Timer

1. Premere @
Premere O, 2. Impostare il valore del timer.
Premere © ® @ 3. Premere OK

Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere < per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

> wh o=

Uso degli accessori

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la
Ripiano a filo pendenza verso la parte posteriore
dell'interno del forno.

AirFry: Ripiano a filo

Inserire il ripiano fra le guide del supporto e
verificare che i piedini siano rivolti verso il

basso. Assicgrarsi che il ripiano tocchi la Posizionare il ripiano a filo AirFry sulla terza
parte posteriore allinterno del forno. posizione della griglia. Posizionare la lamiera

Lamiera dolci / Teglia profonda dolci sotto.
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Non utilizzare il ripiano a filo AirFry con le
guide telescopiche, in quanto l'olio potrebbe
rendere scivolosa la superficie e ridurre la
stabilita della ripiano.

Termosonda

Misura la temperatura all'interno del cibo. Si
pud utilizzare con ogni funzione cottura.

Le due temperature da impostare sono:

o

. Cia temperatura all'interno
dell'apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

. Ala temperatura interna della
pietanza.
Consigli:

+ Gliingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

* Non usarlo per pietanze liquide.

» Durante la cottura I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

L'apparecchiatura calcola un orario di fine

cottura approssimativo. Dipende dalla

guantita di cibo, dalla funzione di

riscaldamento e dalla temperatura.

Cottura con: Termosonda

A AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
ustioni, in quanto il sensore
alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare
I'impugnatura del sensore
alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

1. Accendere |'apparecchiatura.

2. Impostare una funzione cottura o una
pietanza e, se necessario, la temperatura
del forno.

3. Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:

Carne, pollame e pesce

Inserire per intero l'ago della
termosonda nella carne o nel pesce,
nella sua parte piu spessa.
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Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.

4. Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell'apparecchiatura. Fare
riferimento a Descrizione del prodotto.

Sul display appare la temperatura attuale del

sensore alimenti.

5. A- premere per impostare la
temperatura al cuore del sensore.

6. ® ® ® _premere per impostare
l'opzione preferita:
* Suono allarme- quando l'alimento
raggiunge la temperatura al centro,
viene emesso un segnale acustico.
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+ Suono allarme e termine cottura -
quando l'alimento raggiunge la
temperatura interna, viene emesso
un segnale acustico e la cottura si
arresta.

7. Selezionare l'opzione e premere

ripetutamente OK per passare alla
schermata principale.

8. Premere START .

9. Quando l'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo e
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

10. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

Usando: Guide telescopiche

Conservare le istruzioni di
installazione delle guide
telescopiche per uso futuro.

Grazie alla guide telescopiche sara possibile
inserire ed estrarre i ripiani e i vassoi in
modo piu facile.

/\ ATTENZIONE! Non pulire le guide
telescopiche nella lavastoviglie.
Non lubrificare le guide
telescopiche.

1. Estrarre le guide telescopiche destra e
sinistra.

Consigli e suggerimenti

Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura
specificati nelle tabella sono solo indicativi.
Dipendono dalle ricette, dalla qualita e
quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
allapparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
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2. Collocare la griglia sulle guide
telescopiche e spingere queste ultime
delicatamente all'interno del forno.
Accertarsi di inserire completamente le
guide telescopiche nel forno prima di
chiudere lo sportello.

tempo di cottura e posizione ripiano per tipi
di cibo specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso
del forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico
fare riferimento a Efficienza energetica.
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Simboli utilizzati nelle tabelle:

Tipo di alimento

=

Funzione cottura

°C |Temperatura
Accessorio

Posizione ripiano

oy

Tempo di cottura (min)

Cottura ventilata umida - accessori

consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non
riflettenti. Assorbono meglio il calore
rispetto al colore chiaro e ai piatti riflettenti.
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+ Teglia per pizza: scura, non riflettente,
diametro 28 cm

+ Piatto di cottura: scuro, non riflettente,
diametro 26 cm

+ Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8 cm, altezza 5 cm

» Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28 cm

Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.

&, = °’C = O

Roll dolci, 16 pezzi | vassoio di cottura o 180 2 20-30
ghiotta

Panini, 9 pezzi vassoio di cottura o 180 2 30-40
ghiotta

Pizza, surgelata, |ripiano a filo 220 2 10-15

0,35 kg

Rotolo con mar- | vassoio di cottura o 170 2 25-35

mellata ghiotta

Brownie vassoio di cottura o 175 3 25-30
ghiotta

Soufflé, 6 pezzi stampini di ceramica sul- 200 3 25-30
la griglia

Base pan di spa- | teglia per timballo su 180 2 15-25

gna griglia

Pasticcini per il té | piatto da forno su griglia 170 2 40 - 50

Pesce lesso, 0,3 vassoio di cottura o 180 3 20-25

kg ghiotta

Pesce intero, 0,2 | vassoio di cottura o 180 3 25-35

kg ghiotta
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& = °C = O
Filetto di pesce, teglia per pizza su griglia 180 25-30
0,3 kg
Carne lessa, 0,25 | vassoio di cottura o 200 35-45
kg ghiotta
Shashlik, 0,5 kg vassoio di cottura o 200 25-30
ghiotta
Dolcetti, 16 pezzi |vassoio di cottura o 180 20-30
ghiotta
Meringhe, 24 pez- | vassoio di cottura o 180 25-35
zi ghiotta
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o 170 30-40
ghiotta
Pasta saporita, vassoio di cottura o 180 25-30
20 pezzi ghiotta
Biscotti di pasta | vassoio di cottura o 150 25-35
frolla, 20 pezzi ghiotta
Tartellette, 8 pezzi | vassoio di cottura o 170 20-30
ghiotta
Verdure, lesse, vassoio di cottura o 180 35-45
0,4 kg ghiotta
Omelette vegeta- | teglia per pizza su griglia 200 25-30
riana
Verdure alla me- | vassoio di cottura o 180 25-30
diterranea, 0,7 kg | ghiotta
Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a IEC 60350-1.
& = = °C @)
Tortine, 20 per teglia | Cottura convenzio- | Lamiera 3 170 20-35
nale dolci
Tortine, 20 per teglia Cottura ventilata Lamiera 3 150 - 160 20-35
dolci
Tortine, 20 per teglia Cottura ventilata Lamiera 2e4 150 - 160 20-35

dolci
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& = = °’C @)

Torta di mele ameri- Cottura convenzio- | Ripiano a 2 180 70-90

cana, 2 stampi @20 nale filo

cm

Torta di mele ameri- Cottura ventilata Ripiano a 2 160 70-90

cana, 2 stampi @20 filo

cm

Pan di Spagna senza Cottura convenzio- | Ripiano a 2 170 40 - 50

grassi, stampo per nale filo

torta @ 26 cm 1)

Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a 2 160 40-50

grassi, stampo per filo

torta @ 26 cm 1)

Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a 2e4 160 40 - 60

grassi, stampo per filo

torta @ 26 cm 1)

Biscotti pasta frolla Cottura ventilata Lamiera 3 140 - 150 20-40
dolci

Biscotti pasta frolla Cottura ventilata Lamiera 2e4 140 - 150 25-45
dolci

Biscotti pasta frolla Cottura convenzio- | Lamiera 3 140 -150 25-45

nale dolci

Toast D Grill Ripiano a 4 max 1-5

filo

1) Preriscaldare l'apparecchiatura per 10 minuti.

Cura e pulizia

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

+ Pulire la parte anteriore
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

+ Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

Pulire I'interno dell'apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. Laccumulo di grasso o di
altri residui potrebbe causare un
incendio.

L'umidita pud formare condensa
nell'apparecchiatura o sui pannelli di vetro
dello sportello. Per ridurre la condensa,
mettere in funzione l'apparecchiatura 10
minuti prima di iniziare a cucinare. Non
lasciare le vivande nell'apparecchiatura
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per pit di 20 minuti. Dopo ogni utilizzo,

asciugare l'interno dell'apparecchiatura

solo con un panno in microfibra.
Accessori

+ Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

+ Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Sfilare dapprima la guida di estrazione
dalla parete laterale tirandola in avanti.

3. Estrarre la parte posteriore del supporto

ripiano dalla parete laterale e rimuoverla.
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4. Riportare i supporti del ripiano nella
posizione iniziale. Ripetere tutte queste
operazioni in ordine inverso.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i

relativi perni di fissaggio devono essere

rivolti in avanti.

Pulizia per pirolisi

Utilizzarlo per pulire 'apparecchiatura e
bruciare i residui.

A AVVERTENZA! Rischio di ustioni.

260

/\ ATTENZIONE! Se nello stesso
armadietto sono installate altre
apparecchiature, non utilizzarle
allo stesso tempo di questa
funzione. Il forno potrebbe subire
danni.

Non awviare la funzione se non viene chiuso
completamente lo sportello del forno.

1. Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Rimuovere tutti gli accessori.

3. Pulire I'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con acqua calda, un
panno morbido e un detergente delicato.

4. Accendere I'apparecchiatura.

5. Premere —/ Pulizia.

6. Selezionare la modalita di pulizia.
Quando inizia la pulizia, lo sportello del
forno e bloccato e la lampadina & spenta. La
ventola di raffreddamento funziona a una
velocita piu elevata.

STOP - premere per interrompere la pulizia
prima che sia terminata.
Non utilizzare 'apparecchiatura fino a che il
simbolo di blocco sportello non scompare
daI dlsplay
Al termine della pulizia, spegnere
'apparecchiatura e attendere che sia
fredda.
8. Pulire I'interno del forno con un panno
morbido. Rimuovere il residuo dal basso
del forno.

Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando
appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia per pirolisi.

Rimozione e installazione della porta

La porta del forno ha tre pannelli in vetro. E
possibile rimuovere la porta del forno e i
pannelli in vetro interni per pulirli. Leggere
tutte le istruzioni "Rimozione e installazione
della porta" prima di togliere i pannelli in
vetro.
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/\ ATTENZIONE! Non utilizzare
'apparecchiatura senza i pannelli
in vetro.

1. Aprire completamente la porta e tenere
le due cerniere.

2. Sollevare e tirare i fermi fino a quando
non fanno clic.

3. Chiudere la porta del forno fino alla
prima posizione di apertura. Quindi
sollevare e tirare per rimuovere la porta
dalla sua sede.

4. Appoggiare la porta su un panno
morbido su una superficie stabile.

5. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi
i lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.
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6. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

7. Tenereipannelliin vetro della porta per
I'estremita superiore ed estrarli con
attenzione, uno alla volta. Iniziare dal
pannello superiore. Verificare che il vetro
scorra completamente fino a uscire dai
supporti.

8. Pulire i pannelliin vetro con acqua e
sapone. Asciugare accuratamente i
pannelli in vetro. Non pulire i pannelli in
vetro in lavastoviglie.

9. Altermine della pulizia installare i
pannelli in vetro, il profilo della porta e la
porta del forno, quindi chiudere i fermi
sulle due cerniere.

Se la porta € installata correttamente, si

sentira uno clic quando si chiudono i fermi.

Assicurarsi di rimontare i pannelli in vetro (A

e B) nell'ordine esatto. Verificare la presenza
del simbolo/stampa sul lato del pannello in
vetro. Ciascuno dei pannelli in vetro ha un
aspetto diverso, per facilitare lo smontaggio
e il montaggio.

La zona serigrafata deve essere rivolta verso
il lato interno della porta. Verificare che dopo
I'installazione, la superficie della cornice del
pannello in vetro, nelle zone serigrafate, non
risulti ruvida al tatto.
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Se installato correttamente, il profilo della
porta emette un clic.

A B

L

Assicurarsi di installare correttamente nelle
sedi il pannello in vetro centrale.

~

A
Lo

= B
%

Risoluzione dei problemi

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Cosa fare se...
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Sostituzione della lampadina

AVVERTENZA! Pericolo di scossa
elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dallalimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

/\ ATTENZIONE! Tenere sempre la
lampada alogena con un panno,
per evitare che i residui di grasso
si brucino sulla lampada.

Lampadina posteriore

1. Girare il rivestimento di vetro per
toglierlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una
resistente al calore fino a 300 °C.

4. |Installare il coperchio in vetro.

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non e possibile attivare o
mettere in funzione l'appa-
recchiatura.

L'elettrodomestico non & collegato a una fonte di alimentazio-
ne elettrica o non € collegato correttamente.
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Descrizione del problema

Causa e rimedio

L'elettrodomestico non si ri-
scalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare l'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non e chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il
problema si ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini é attivato.

La spia e spenta.

La lampadina € bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

se viene interrotta da un guasto di corrente.

@ Interrompere la pulizia in caso di interruzioni di corrente. Ripetere l'operazione di pulizia

Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. Lelenco dei
problemi é riportato nella tabella sottostante. Quando il seguente messaggio di errore
continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto potrebbe essere stato
disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza

Autorizzato.

Codice e descrizione

Soluzione

F102 - la porta non & chiusa completamente
o la chiusura porta e rotta.

Chiudere la porta.
Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F111 - Termosonda non ¢ inserita corretta-
mente nella presa.

Collegare la spina Termosonda completa-
mente alla presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non
funzionano correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che
non ci sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si
pud collegare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare un Centro
di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell'apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.):

Codice prodotto
(PNQ):

Numero di serie
(S.N.):
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Dati tecnici
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Dati tecnici
Larghezza 480 mm
Dimensioni (interne) Altezza 361 mm
Profondita 416 mm
Area della lamiera dolci 1438 cm?
Resistenza superiore 2300 W
Resistenza inferiore 1000 W
Grill 2300 W
Anello 2400 W
Valutazione totale 3490 W
Tensione 220-240V
Frequenza 50 - 60 Hz
Numero di funzioni 18

Efficienza energetica

Scheda informativa del prodotto e Informazioni sul prodotto in conformita
alla normativa sull’'etichettatura energetica dell'Unione Europea ed Ecodesign

Nome del fornitore IKEA

Identificazione modello STENABY 306.002.46
STENABY 806.002.20

Indice di efficienza energetica 81.2

Classe di efficienza energetica A+

Consumo energetico con carico standard, modalita
tradizionale

0.93 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita
a circolazione d'aria forzata

0.69 kWh/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore

Elettricita

Volume

721
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Tipo di forno Forno da incasso
STENABY 33.9kg
306.002.46
Massa
STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cuci-
ne, forni, forni a vapore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo massimo per
raggiungere la modalita bassa potenza applicabile

Consumo di energia

Potenza elettrica assorbita in standby

0.8 W

modalita a bassa potenza applicabile

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la

20 min

Consigli per il risparmio energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a
risparmiare energia durante l'uso
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando l'apparecchiatura & in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per
migliorare il risparmio energetico .

Non preriscaldare 'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra
le diverse operazioni di cottura quando
vengono preparati piu piatti
contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Ove possibile, servirsi delle funzioni di
cottura con la ventola per risparmiare
energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura e superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell'apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne l'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura e superiore a 30
minuti, in alcune funzioni
dell'apparecchiatura le resistenze si
spengono automaticamente in anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere l'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando € necessario.
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Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo

Considerazioni sull'ambiente

Riciclare i materiali con il simbolo C/:‘-) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti
da apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le

GARANZIA IKEA

Validita della garanzia

La presente garanzia & valida per 5 anni a
partire dalla data di acquisto originale del
vostro elettrodomestico presso un punto
vendita IKEA. Lo scontrino originale &
indispensabile come ricevuta d'acquisto. Una
riparazione effettuata nell'ambito della
garanzia non estende il periodo di garanzia
per I'elettrodomestico.

Chi fornisce il servizio ai clienti?

L'assistenza ai clienti sara garantita dal
fornitore del servizio nominato da IKEA
attraverso la propria organizzazione o la
propria rete di partner di assistenza
autorizzati.

Cosa copre la garanzia?

La garanzia copre gli eventuali difetti legati
ai materiali e o alla costruzione
dell'elettrodomestico ed e valida a partire
dalla data di acquisto dell'elettrodomestico
presso un punto vendita IKEA. La garanzia &
valida solo su elettrodomestici destinati
all'impiego domestico. Le eccezioni sono
descritte alla voce "Cosa non copre la
garanzia". Nel periodo di validita della
garanzia, il fornitore del servizio nominato
da IKEA sosterra i costi per la riparazione, i
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30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

apparecchiature che riportano il simbolo E
insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il
prodotto al punto di riciclaggio piu vicino o
contattare il comune di residenza.

pezzi di ricambio, la manodopera e le
trasferte del personale di manutenzione,
ammesso che il prodotto possa essere
riparato senza costi troppo elevati e che il
difetto legato ai materiali o alla costruzione
rientri nella copertura dell garanzia. Queste
condizioni sono conformi alle direttive EU (N.
99/44/CE) e alle norme e disposizioni locali
applicabili. Le parti sostituite diventeranno di
proprieta di IKEA.

Come interverra IKEA per risolvere il
problema?

Il fornitore del servizio nominato da IKEA
esaminera il prodotto e decidera a propria
esclusiva discrezione se lo stesso rientra
nella copertura della garanzia. In caso
affermativo, il fornitore del servizio
nominato da IKEA o un suo partner di
assistenza autorizzato provvedera a propria
esclusiva discrezione a riparare il prodotto
difettoso o a sostituirlo con un prodotto
uguale o equivalente.

Cosa non copre la garanzia

* Normale usura.

+ Danni provocati deliberatamente o per
negligenza e danni provocati dalla
mancata osservanza delle istruzioni di
funzionamento, da un'installazione non
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corretta o dal collegamento a un
voltaggio errato. Danni provocati da
reazioni chimiche o elettrochimiche,
ruggine, qualita dell'acqua (per esempio
presenza di eccessivo calcare nelle
condutture idriche), eventi atmosferici o
condizioni ambientali anomale.

+ Parti soggette ad usura, per esempio
batterie e lampadine.

+ Danni a parti decorative e non funzionali
che non influiscono sul normale utilizzo
dell'elettrodomestico, per esempio graffi
e variazioni di colore.

+ Danni a parti come vetroceramica,
accessori, cesti per stoviglie e posate, tubi
di alimentazione e scarico, guarnizioni,
lampadine e relative coperture, schermi,
pomelli, rivestimenti e parti di
rivestimenti o involucri, salvo

» Danni a parti come vetroceramica,
accessori, cesti per stoviglie e posate, tubi
di alimentazione e scarico, guarnizioni,
lampadine e relative coperture, schermi,
pomelli, rivestimenti e parti di
rivestimenti o involucri, salvo qualora si
possa provare che tali danni sono stati
causati da difetti di produzione.

+ Casiin cui non siano rilevati difetti
durante la visita di un tecnico.

+ Riparazioni non effettuate dal fornitore
del servizio nominato da IKEA o da un
partner di assistenza autorizzato o
riparazioni in cui siano state utilizzate
parti non originali.

+ Riparazioni causate da installazione
impropria o non conforme alle specifiche.

+ Uso dell'elettrodomestico in ambiente
non domestico, per esempio per uso
professionale o commerciale.

+ Danni dovuti al trasporto. In caso di
trasporto effettuato dal cliente presso la
propria abitazione o un altro recapito,
IKEA non potra ritenersi responsabile per
eventuali danni verificatisi durante il
trasporto. Tuttavia, se il trasporto presso
il recapito del cliente & effettuato da IKEA,
gli eventuali danni dovuti al trasporto
rientreranno nella presente garanzia.

+ Costo di installazione iniziale
dell'apparecchiatura IKEA. Se un fornitore
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di servizio nominato da IKEA o un suo
partner di assistenza autorizzato effettua
una riparazione o sostituzione
dell'apparecchiatura nell'ambito della
garanzia, il fornitore o il partner di
assistenza dovra provvedere anche alla
reinstallazione dell'apparecchiatura
riparata o all'installazione
dell'apparecchiatura sostitutiva, se
necessario.
Tali limitazioni non si applicano a lavori
esequiti a regola d'arte da personale
qualificato e con l'uso di parti originali per
adattare l'elettrodomestico alle norme di
sicurezza di un'altra nazione dell'UE.

Applicabilita delle leggi nazionali

La garanzia IKEA conferisce al cliente diritti
legali specifici in aggiunta ai diritti previsti
dalla legge e variabili a seconda dei paesi.

Area di validita

Per gli elettrodomestici acquistati in una
nazione UE e trasferiti in un'altra nazione UE,
i servizi saranno forniti in base alle
condizioni di garanzia applicabili nella nuova
nazione. L'obbligo di fornire il servizio in
base alle condizioni della garanzia sussiste
solo se:

+ |'elettrodomestico & conforme alle
specifiche tecniche del paese in cui &
richiesta l'applicazione della garanzia;

+ |'elettrodomestico & conforme e installato
conformemente alle Istruzioni di
montaggio e alle informazioni per la
sicurezza contenute nel Manuale d'uso;

Servizio Assistenza dedicato agli

elettrodomestici IKEA:

Non esitate a contattare il Servizio Assistenza
IKEA per:

1. usufruire della garanzia;

2. chiedere chiarimenti sull'installazione
degli elettrodomestici IKEA nei mobili da
incasso specifici di IKEA. Il servizio non
fornira assistenza o chiarimenti in merito
a:

+ installazione di cucine complete IKEA;
+ collegamenti elettrici (se I'apparecchio
e fornito senza cavi e spine),
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allacciamenti idraulici e collegamenti
all'impianto del gas che devono
essere eseguiti da un tecnico di
assistenza autorizzato.

3. chiedere chiarimenti sul contenuto del
manuale d'uso e su specifiche
dell'elettrodomestico IKEA.

Per garantirvi la migliore assistenza, Vi

preghiamo di leggere attentamente le

Istruzioni di montaggio e/o il Manuale d'uso

prima di contattarci.

Come contattarci se avete bisogno del
nostro intervento

O

Consultare I'elenco completo dei fornitori di
servizio IKEA e dei relativi numeri di telefono
nell'ultima pagina del presente manuale.

@ Per garantirVi un servizio piu
rapido, raccomandiamo di
utilizzare i numeri di telefono
elencati alla fine del presente
manuale. Quando richiedete
assistenza, fate sempre
riferimento ai codici specifici
dell'elettrodomestico che trovate
nel presente manuale. Prima di
contattarci, accertati di avere a
portata di mano il numero
dell'articolo IKEA (codice a 8 cifre)
e il numero di serie (codice a 8
cifre riportato sulla targhetta di
classificazione)
dell'elettrodomestico per il quale
necessiti di assistenza.

@ CONSERVATE LO SCONTRINO!
E' la Vostra prova di acquisto ed e
necessario esibirlo per poter
usufruire della garanzia. Sullo
scontrino sono riportati anche il
nome e il codice (a 8 cifre)
dell'elettrodomestico IKEA che
avete acquistato.

Vi serve altro aiuto?
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Per ulteriori domande non inerenti il servizio
assistenza sulle apparecchiature, contattare
il piti vicino punto vendita IKEA. Vi
preghiamo di leggere attentamente la
documentazione dell'apparecchiatura prima
di contattarci.
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Med forbehold om endringer.
A\ Sikkerhetsinformasjon

Les medfglgende instruksjoner grundig innen du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig dersom
feil-installasjon og -bruk forarsaker personskader og/eller
fysiske skader. Oppbevar produktets instruksjoner for
fremtidig bruk.

Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

. Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn ber vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
produktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar det er i
bruk og nar det kjgles ned.
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- Hvis produktet har en barnesikring, b@r den aktiveres.
- Rengjoring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innendars i ett hjem.

. Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

- Kun en kvalifisert person kan montere dette produktet og
skifte ut kabelen.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

. Bruk alltid grillvotter til & fjerne eller sette inn tilbeher eller
ovnsutstyr.

- Fer vedlikehold kutt stremforsyningen.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av fer du bytter
lampen for & unnga fare for elektrisk stat.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

. Ikke bruk damprengjering til a rengjere produktet.

- lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for & rengjere glassderen, da dette
kan ripe opp glasset og fere til at glasset blir matt.

- Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga at den kan utgjere en
elektrisk fare.

- For pyrolytisk rengjering ma alt tilbeher og overfladige
avleiringer/sel fjernes fra ovnen.

- For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt rekkefglge.
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- Bruk kun steketermometeret som anbefales for dette

produktet.

Sikkerhetsanvisninger

Montering

ADVARSEL! Installering ma kun
foretas av en kvalifisert person.

* Fjern all emballasje.

+ lkke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

+ Ikke dra eller laft produktet etter
handtaket.

+ Monter produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

+ For du monterer produktet, sjekk at
ovnsderen apner uten hindring.

+ Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjglesystem. Det ma brukes med elektrisk
stremforsyning.

Elektrisk tilkobling

ADVARSEL! Fare for brann og
elektrisk stot.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

+  Produktet ma veere jordet.

+ Kontroller at parameterne pa typeskiltet
er kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

+ Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

+ Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.

+ Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfgres av vart
Autoriserte servicesenter.

+ Stremkablene ma ikke bergre eller
komme naer apparatets der eller

sprekken under apparatet, spesielt ikke
nar den er i bruk eller nar dgren er varm.

+ Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

+ lIkke sett stgpselet i stikkontakten for
monteringen er fullfert. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

+ Huvis stikkontakten er lgs skal du ikke
sette i stgpselet.

+ Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

+ Den elektriske installasjonen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

* Lukk deren til apparatet helt for du setter
stepselet i stikkontakten.

Bruk

/\ ADVARSEL! Risiko for skade,
brannskader og elektrisk stet eller
eksplosjon.

+ Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

+ lkke la produktet vaere uten tilsyn mens
det er i drift.

+ Sla av produktet etter hver bruk.

+ Veer forsiktig nar du dpner deren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
frigjeres.

+ Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det kommer i kontakt med vann.
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Ikke belast deren nar den er dpen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Apne degren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fere til en
blanding av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller apne flammer komme
i kontakt med produktet nar du dpner
deren.

Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.
Plasser ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i, i neerheten av
eller pa produktet.

ADVARSEL! Fare for skade pa
produktet.

For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:

- lkke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
produktets rom.

- ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

- ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.

- ikke oppbevar fuktig servise eller mat
i produktet nar tilberedningen er
ferdig.

- veer forsiktig nar du fjerner eller
monterer tilbeharet.

Misfarge pa emalje eller rustfritt stal har
ingen innvirkning pa funksjonen til
produktet.

Bruk en grill-/stekepanne for blate kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.
Tilbered alltid med produktets der lukket.
Hvis produktet er montert bak et
mebelder, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme
og fuktighet kan bygge seg opp bak et
lukket mgbelder og dermed forarsake
skade pa produktet, boligen eller gulvet.
Ikke lukk mgbeldgren fgr produktet er
helt avkjolt etter bruk.
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Stell og rengjoering

ADVARSEL! Fare for personskade,
brann eller skade pa produktet.

Sla av produktet og trekk stopselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knustes.

Erstatt derglasspanelene umiddelbart nar
de er skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

Veer forsiktig nar du fierner deren. Dgren
er tung!

Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

Fett og mat som blir liggende i produktet
kan forarsake en brann.

Felg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

Pyrolytisk rengjoring

A ADVARSEL! Fare for skade /

brann / kjemiske utslipp (damp) i
pyrolytisk modus.

Under pyrolytisk rengjering frigjeres
damp som ikke er skadelig for
mennesker, inkludert spedbarn eller
personer med medisinske tilstander.

| motsetning til mennesker, kan noen
fugler og krypdyr veere ekstremt
felsomme for potensiell reyk som frigis
under rengjgringen av pyrolytiske ovner.
Sma kjaeledyr kan ogsa vaere sveert
falsomme for temperaturendringer i
narheten av pyrolytiske ovner nar
pyrolytisk rengjering er i bruk.

For du utfgrer en pyrolytisk
selvrensingsfunksjon, fjern fglgende fra
ovnsrommet:

- eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

- Alle gjenstander som kan fjernes
(inkludert hyller, sideskinner/
teleskopskinner osv. som fglger med
produktet), spesifikt gryter, panner,
brett, redskaper osv. med non-stick-
belegg.
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+ Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, redskaper osv. kan skades av den
hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjering av alle pyrolytiske ovner og
kan ogsa veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

+ Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering naye.

+ Hold barn unna produktet nar den
pyrolytiske rengjering er i bruk. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut
fra ventilasjonsapningene foran.

+ Pyrolytisk rengjering og ferste maksimal
temperaturbruk er operasjoner med hgy
temperatur som kan frigjere reyk fra
matrester og konstruksjonsmaterialer, da
dette anbefales pa det sterkeste a:

- Serge for god ventilasjon under og
etter hver pyrolytiske rengjering.

- Serge for god ventilasjon under og
etter fgrste gangs bruk ved maksimal
temperaturdrift.

+ Pass pa at alle kjeeledyr (spesielt fugler)
holdes sa langt som mulig borte fra
produktet under og etter den pyrolytiske
rengjeringen og ferste gangs bruk av
produktet ved maksimumstemperatur. A
holde dem i et annet rom vil veere det
foretrukne alternativet under den
pyrolytiske syklusen og til produktet er
avkjelt til romtemperatur. God ventilasjon
ma forsynes under og etter (til produktet
er nedkjelt) bruk av den pyrolytiske
syklusen og den farste maksimale
temperaturbrukssyklusen.

Innvendig lys

ADVARSEL! Det er fare for
elektrisk stot.

Montering

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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+ Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment @ motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus.
De er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

+ Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

+  Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

Tjenester

+ Kontakt det autoriserte servicesenteret
for a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

Avfallshandtering

A ADVARSEL! Fare for skade eller
kvelning.

+ Kontakt kommunen din for informasjon
om hvordan du kaster apparatet pa en
riktig mate.

+ Koble produktet fra stremforsyningen.

+  Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

+ Fjern deren for & hindre at barn og
kjeeledyr blir fanget inne i produktet.

* Emballasje:

Emballasjematerialet kan gjenvinnes.
Plastdeler er merket med internasjonale
forkortelser som PE, PS osv. Kast
emballasjematerialet i beholderne som
leveres til dette formalet, pa ditt lokale
avfallshandteringsanlegg.

Montering

Se etter i
monteringsanvisningene for
installasjon.
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Elektrisk montering

/\ ADVARSEL! Kun en kvalifisert
person ma utfere den elektriske
monteringen.

@ Produsenten er ikke ansvarlig om
du ikke folger sikkerhetsreglene i
kapitlene om sikkerhet.

Denne ovnen leveres bare med
stremledning.

Kabel

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Produktbeskrivelse
Generell oversikt

uuli
[ ]

m/
Ej v

@

Betjeningspanel

Display

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

E EIISE

</W//
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For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk | Ledningstverrsnitt
(W) (mm?)

maks 1380 3x0.75

maks 2300 3x1

maks 3680 3x15

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

Lys

A vifte

Uttakbare brettstiger
B Hyllenivier

Tilbehor

* Ristx1
For kokekar, kakeformer, steker.
+ Stekebrett x 1
For kaker og kjeks.
+ Grill-/stekepannepanne x 1
For a bake og steke eller for & samle opp
fett.
+ AirFry: Rist x 1
A steke mat med mindre olje eller uten
bakepapir.
Maksimal mengde: 5.kg
+ Steketermometer x 1
For & male hvor langt maten er stekt.
+ Teleskopiske glideskinner x 1 still
For hyller og brett.
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Betjeningspanel

Oversikt over betjeningspanel

@

e

L
g

Pa/Av

Trykk og hold for & sla produktet

yKK 0g p

pa og av.
Meny

Viser produktets tilvalg og innstil-
lingsfunksjoner.
Favoritter

Viser favorittinnstillingene.
Display

Viser de gjeldende innstillingene

el g

for produktet.
Lysbryter

Slik slar du lampen av og pa.
Hurtigoppvarming

A | slikslar du funksjonen av og pa:

) gp
Hurtigoppvarming.
Display

Display med nekkelfunksjoner valgt.
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0
12:30
A eseC 150°C
’V@ 15rlmn (%] | | START
| | | | !
F E D C B
A. Tid pa dagen
B. START/STOPP
C. Temperatur
D. Varmefunksjoner
E. Timer
F. Steketermometer (bare pa utvalgte
modeller)

Displayindikatorer

OK | For a bekrefte valget eller innstillin-
gen.

{ | Ga ett niva tilbake p4 menyen.

Angre siste handling.

For a sla alternativene pa og av.

Produktet er last.

Lydsignalfunksjonen aktiveres.

DD D

Lydsignalet og funksjonen for a
stoppe matlagningen aktiveres.

9
S

Kun popup-meldingen aktiveres.

Utsatt start-funksjonen er aktivert.

Slik sletter du innstillingen.

QOIR

@ Displayet viser ulike meldinger.
Nar et meldingsvindu vises, trykk
pa displayet for a fortsette.
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For forstegangs bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter
den forste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Tid pa dagen.

Innledende forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet for
forstegangs bruk og kontakt med mat.
Produktet kan avgi ubehagelig lukt og reyk.
Ventiler rommet under forvarming.

1. Fjern tilbeher og avtakbare hyllestatter
fra produktet.

2. Angi funksjon c. Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapailt.

3. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon (™, Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. SIa av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

Mekanisk barnesikring

Ovnen har mekanisk barnesikring installert.
Det er derlasen pa den hgyre siden av
ovnen, under kontrollpanelet.

Daglig bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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For & dpne ovnsderen med
barnesikring:

1. Trykk og hold barnesikringen.

2. Trekk i dgrhandtaket for a dpne daren.
Lukk ovnsdgren uten a trykke pa
barnesikringen.

Slik fijerner du barnesikringen:

1. Apne deren og fjern barnesikringen med
torx-ngkkelen som fulgte med ovnen.

2. Fest skruen tilbake etter at du har fjernet
barnesikringen.

—=am
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Varmefunksjoner

STANDARD

Grill
Slik griller du tynne matstykker og
rister bred.

®
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Lampen kan deaktiveres
automatisk ved en temperatur
under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

SPESIALER

Gratinering med vifte

For a steke store kjgttstykker eller
fjeerfe pa én brettplassering. For a
gratinere og brune.

9

Ekte Varmluft

For a steke kjott og bake kaker.
Still inn en lavere temperatur enn
for konvensjonell matlaging, da
viften fordeler varmen jevnt inn-
vendig i ovnen.

B

Hermetisering

For & bevare grennsaker og frukt,
plasser hermetikkrukker i et ste-
kebrett fylt med vann, ved hjelp
av varmebestandige krukker med
bajonett- eller skrukorker av sam-
me sterrelse. Bruk det laveste hyl-
lenivaet.

Frossen mat

Perfekt til ferdigmat (f.eks. pom-
mes frites, kroketter eller varrul-
ler).

Torking

For a terke skaret frukt, grennsa-
ker og sopp. For a la den fuktmet-
tede luften slippe ut og frukten
terke bedre, anbefales det & apne
ovnsdgren av og til under torke-
prosessen.

Over og Undervarme
For a bake og steke pa ett hylleni-
va.

Tallerkenoppvarming
For & forvarme tallerkener for ser-
vering.

Pizzafunksjon
For a bake pizza og andre retter
som krever mer varme nedenfra.
AirFry

Steke mat med mindre olje og
uten bakepapir

Tining

For a tine mat (grennsaker og
frukt). Tinetiden avhenger av
mengden og sterrelsen pa den
frosne maten.

O

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en
tilberedningsprosess for a brune
maten mer pa bunnen om ned-
vendig. Bruk det laveste hylleniva-
et.

Grateng

For retter som lasagne eller potet-
grateng. For a gratinere og bru-
ne.

(5)]

Bredbaking
Slik baker du bred.

[sLow)
[cooK

Langtidssteking
Tilberedningsprosess ved lav tem-
peratur. Det er perfekt til a tilbere-
de delikat mat (f.eks. storfekjatt,
kalvekjott eller lam).

Q)

Deigheving

Slik hever du gjeerdeig raskere.
Dekk til overflaten pa deigen for &
hindre at den tarker.
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Hold varm

For & holde mat varm. Vear opp-
merksom pa at noen retter kan
fortsette a koke og terke ut mens
de holdes varme. Dekk til skalene
om ngdvendig.

(b | Baking med fukt

Denne funksjonen er laget med
tanke pa a spare energi nar man
lager mat. Nar du bruker denne
funksjonen, kan temperaturen i
produktet variere fra den angitte
temperaturen. Restvarmen bru-
kes. Oppvarmingseffekten kan bli
redusert. For mer informasjon, re-
ferer til Daglig bruk, Merknader
om: Baking med fukt.
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6. STOP - trykk for & sl av

ovnsfunksjonen.

7. Sla du av produktet.

Meny

Trykk pa —foré ga inn i menyen.

Meny-element

Beskrivelse

Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav
(i henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke
forstyrres, og ovnen er i drift med hgyest
mulig energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30
sekunder.

For instruksjonene om tilberedning, referer
til Rad og Tips, Baking med fukt.

Innstilling: Varmefunksjoner

1. SIa pa produktet. Displayet viser
standard ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & dpne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa OK.

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK.

5. Trykk pd START .

Steketermometer - du kan koble til sensoren
nar som helst for eller under tilberedningen.
Referer til Bruke tilbehgret, Matsensor.

Assistert matlaging

Viser automatiske

programmer.
Rengjering Viser rengjarings-

programmer.
Favoritter Viser favorittinnstil-

lingene.

Alternativer

For a angi produkt-
konfigurasjonen.

Oppsett | Oppsett

For & angi produkt-
konfigurasjonen.

Service

Viser programvare-
versjon og konfigu-
rasjon.

Undermeny for: Rengjgring

Underme-
ny

Beskrivelse

Pyrolytisk
rengje-
ring, rask

Varighet: 1 h.

Pyrolytisk
rengje-
ring, nor-
mal

Varighet: 1 h 30 min.

Pyrolytisk
rengje-
ring, in-
tens

Varighet: 2 h 30 min.
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Undermeny for: Alternativer

Underme- Beskrivelse
ny

Ovnslys Slar lyset av og pa.

Barnelads [ Forhindrer utilsiktet aktivering
av produktet.

Hurti- Forkorter oppvarmingstiden.

goppvar- | Funksjonen er kun tilgjengelig

ming for enkelte av ovnsfunksjone-
ne.

Husk A Slar paminnelsen pa og av.

Rengjare !

Digital Endrer formatet til den viste

klokke tidsangivelsen.

Undermeny for: Oppsett

Oppsett

Underme- Beskrivelse
ny

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlys- | Angir skjermens lysstyrke.
styrke

Tastelyder [ Slar tastelyden til sensorfelte-
ne av og pa. Det er ikke mulig

a dempe lyden for @.

Summer- | Angir volumet pa tastelyder og
lyd -signaler.

Tid pa da- | Stiller inn gjeldende tid og da-
gen to.
Service

Underme- Beskrivelse

ny

Program- [ Informasjon om programvare-
varever- | versjon.

sjon

Tilbakestill | Tilbakestiller til fabrikkinnsti-
alleinn- lingene.
stillinger
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Innstilling: Assistert matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og
programmer som er utformet for dedikerte
retter. Hver rett i denne undermenyen er
utstyrt med en egnet innstilling. Du kan
justere tiden og temperaturen under
matlagingen.

For enkelte av rettene kan du ogsa

bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

+ Middels

+  Godt stekt

For enkelte av rettene kan du ogsa bruke
Vekt automatisk.

1. SIa pa produktet.

2. Trykk pa —.
3. Trykk pa W Gainn pa Assistert
matlaging.

4. Velg en rett eller type mat.

5. Plasser maten inne i produktet og trykk
pa START .

Nar funksjonen avsluttes, kontroller at

maten er klar. Forleng tilberedningstiden

etter behov.
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Tilleggsfunksjoner

Favoritter %

Du kan lagre inntil tre av

favorittinnstillingene dine, for eksempel

ovnsfunksjonen og tilberedningstid.

1. SIa pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa—=.

4. Velg: FavoritterLagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for a legge innstillingen til
listen over: Favoritter.

6. Trykk pa OK,

P trykk for a nullstille innstillingen.

(X8 trykk for & avbryte innstillingen.

Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

1. SIa pa produktet.

2. Angi en ovnsfunksjon.

3. W, ¥ - trykk samtidig for & sl3 p3
funksjonen.

3¢, & _ trykk samtidig for & sla pa

funksjonen.

Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. SIa pa produktet.

2. Trykk pa=.

3. Velg Alternativer / Barnelas.

4. Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefglge.

5. SIa du av produktet.

Barnelas er aktivert.
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Tilgang til: Timer og lampe er tilgjengelig.
Doren er |ast nar produktet er slatt av.

Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefglge
for & aktivere bruk av produktet.

Gjenta trinnene ovenfor for & deaktivere
denne funksjonen.

Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sl seg
av automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

Tabell med automatiske utkoblingstider for
gitt ovnstemperaturomrade.

°C) O
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Hvis du har tenkt & kjere en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se
Klokkefunksjonene.

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,
Sluttid.

Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg
pa automatisk for a holde produktets
overflater kalde. Hvis du slar av produktet, er
kjeleviften aktiv til produktet avkjgles.
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Klokkefunksjonene

Beskrivelse av klokkefunksjoner

Funksjon Beskrivelse

Timer Slik stiller du inn tilberednings-
tiden. Maksimalt er 23 t 59 min.
Du kan angi hva som skjer nar
tiden er ute ved a angi foretruk-

ket: Avslutte handling.

Avslutte
handling

Lydsignal - nar tiden er inne,
hgres signalet. Du kan stille inn
denne funksjonen nar som
helst, selv nar ovnen er slatt av.

Lydalarm ved endt tilberedning
- nar tiden er inne, hegres signa-
let og varmefunksjonen slas av.

Kun popup melding - nar tiden
er inne, vises meldingen pa di-
splayet. Du kan stille inn denne
funksjonen nar som helst, selv
nar ovnen er slatt av.

Utsatt For 3 utsette starten og/eller
start slutten pa tilberedningen.

Tidsfor-
lengelse

Slik forlenger du tilberednings-
tiden.

Tidsinn-
stilling

For a velge hvor lenge produk-
tet skal vaere pa. Maksimalt er
23t 59 min. Du kan sla funksjo-
nen pa og av. Denne funksjo-
nen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet.

Innstilling: Tid pa dagen

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Still inn tiden.

4. Trykk pa OK,

Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn
temperaturen.
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2. Trykk pa Q)

3. Stillinn tiden.

Du kan velge ensket slutthandling ved &

trykkepa ® ® ®

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & veere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for a

forlenge tilberedningstiden.

Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og
temperaturen.

Trykk pa Q)

Still inn tilberedningstiden.
Trykkpa © ® ©,

Trykk pa: Utsatt start.

Velg ensket starttid.

Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nows wN

Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa Q)

Trykkpa © ® ®

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for & se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

M wh =

Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som
helst under matlagingen.

1. Trykk pa Q)
2. Still inn timerverdien.
3. Trykk pa OK,
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Bruke tilbehoret

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Innsetting av tilbehor

En liten fordypning pa toppen gker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar
sklir av risten.

Rist

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen og pass pa at fattene peker
nedover. Sgrg for at hyllen bergrer baksiden
av ovnens innside.

Stekebrett / Langpanne

Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skraningen mot
baksiden av innsiden av ovnen.

AirFry: Rist
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Plasser AirFry risten pa det tredje
hyllenivaet. Plasser stekebrettet under.

Ikke bruk AirFry risten med
teleskopskinnene, da oljen kan gjgre
overflaten glatt og redusere ristens
stabilitet.

Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

o

. C. temperaturen inne i produktet. Den
ber veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. A kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

+ Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

+ Ikke bruk den til flytende retter.

+ Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i
retten.

Produktet regner ut en omtrentlig sluttid.

Den avhenger av mengden mat, innstilt

varmefunksjon og temperatur.
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Matlaging med: Steketermometer

A ADVARSEL! Siden

-

steketermometeret og
hyllestattene blir svaert varme er
det en risiko for brannskader. Ikke
bergr handtaket pa
steketermometeret med bare
hender. Bruk alltid grillvotter.

Sla pa produktet.

Angi en varmefunksjon eller en rett og,
om ngdvendig, ovnstemperaturen.

Sett steketermometeret i maten:

Kjott, fjaerkre og fisk

Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjattet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stedig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
stette for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre
bunnen av formen.

4.
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Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Se Produktbeskrivelse.

Displayet viser den aktuelle temperaturen i
steketermometeret.

5.

6.

10.

e trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

® ® ® _trykk for a angi foretrukket

alternativ:

+ Lydsignal - nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, herer du et
lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning - nar
maten oppnar kjernetemperaturen
herer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

Velg alternativet og trykk gjentatte

ganger pa OK for 4 g3 til

hovedskjermbildet.

Trykk p4 START .

Nar retten nar den angitte

temperaturen, herer du et lydsignal.

Sjekk om maten er klar. Forleng

tilberedningstiden etter behov.

Ta pluggen til steketermometeret ut av

kontakten og ta ut retten.

Slik gjor du: Teleskopiske
glideskinner

®

Ta vare pa
monteringsanvisningene for
teleskopskinnene for fremtidig
bruk.

Teleskopskinnene gjer det enkelt a sette inn
og ta ut rister og brett.
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/\ FORSIKTIG! Ikke rengjer
teleskopskinnene i
oppvaskmaskinen. Ikke smar
teleskopskinnene.

1. Trekk ut hgyre og venstre
teleskopskinne.

Rad og Tips

Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i
tabellene er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparingstips, referer til
Energieffektivitet.

Symboler som brukes i tabellene:
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2. Sett risten pa teleskopskinnene, og skyv
dem forsiktig inn i ovnen. Serg for at
teleskopskinnene er skjgvet helt tilbake i
ovnen fgr du lukker ovnsderen.

= | Tilbehar

= | Hylleniva

(M |Tilberedningstid (min)

B | Mattype
Varmefunksjon
°C |Temperatur

Baking med fukt - anbefalt tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive
rettene.

» Pizzabrett - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

+ Bakeform - merk, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

+ Ramekiner - keramikk, diameter 8 cm,
hgyde 5 cm

+ Tertebunnsform - merk, ikke-
reflekterende, diameter 28 cm

Baking med fukt

Felg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
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Set sma gjeer- stekebrett eller langpan- 180 20-30

bakst, 16 stk ne

Rundstykker, 9 stekebrett eller langpan- 180 30-40

stk ne

Frossen pizza, rist 220 10-15

0,35 kg

Rullekake stekebrett eller langpan- 170 25-35
ne

Brownies stekebrett eller langpan- 175 25-30
ne

Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa 200 25-30
rist

Sukkerbredbunn | sukkerbredform pa rist 180 15-25

Formkake med bakeform pa rist 170 40-50

syltetay

Posjert fisk, 0,3 stekebrett eller langpan- 180 20-25

kg ne

Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpan- 180 25-35
ne

Fiskefilét, 0,3 kg | pizzabrett pa rist 180 25-30

Posjert kjott, 0,25 | stekebrett eller langpan- 200 35-45

kg ne

Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpan- 200 25-30
ne

Informasjons- stekebrett eller langpan- 180 20-30

kapsler (Cookies), | ne

16 stk

Makroner, 24 stk | stekebrett eller langpan- 180 25-35
ne

Muffins, 12 stk stekebrett eller langpan- 170 30-40
ne

Ikke-set butter- stekebrett eller langpan- 180 25-30

deig, 20 stk ne

Sandkjeks, 20 stk | stekebrett eller langpan- 150 25-35

ne
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Smaterter, 8 stk [ stekebrett eller langpan- 170 20-30
ne

Grgnnsaker, po- | stekebrett eller langpan- 180 35-45
sjerte, 0,4 kg ne

Vegetarisk ome- | pizzabrett pa rist 200 25-30
lett
Middelhavs- stekebrett eller langpan- 180 25-30
grennsaker, 0,7 ne
kg

Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til IEC 60350-1.

s = = °’C @)
Smakaker, 20 stk. per | Over og Undervar- Steke- 3 170 20-35
stekebrett me brett
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft Steke- 3 150 - 160 20-35
stekebrett brett
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft Steke- 2094 150 - 160 20-35
stekebrett brett
Eplepai, 2 former @ Over og Undervar- Rist 2 180 70-90
20 cm me
Eplepai, 2 former @ Ekte Varmluft Rist 2 160 70-90
20 cm
Fettfritt sukkerbred, Over og Undervar- Rist 2 170 40-50
kakeform @ 26 cm ) me
Fettfritt sukkerbred, Ekte Varmluft Rist 2 160 40-50
kakeform @ 26 cm V)

Fettfritt sukkerbraed, Ekte Varmluft Rist 2094 160 40 - 60

kakeform @26 cm "

Meardeigkjeks Ekte Varmluft Steke- 3 140 - 150 20-40
brett

Megrdeigkjeks Ekte Varmluft Steke- 2094 140 -150 25-45

brett
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S = =] °C D
Merdeigkjeks Over og Undervar- Steke- 3 140 - 150 25-45
me brett
Ristet bred ! Grill Rist 4 maks. 1-5
1) Forvarm ovnen i 10 minutter.
Stell og rengjering
ADVARSEL! Se etter i 1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

Sikkerhetskapitlene.

Merknader om rengjoering
Rengjoringsmidler

+ Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et
mildt vaskemiddel.

+ Bruk en rengjgringslgsning for a rengjere
metalloverflater.

+ Rengjor flekker med et mildt
vaskemiddel.

Hverdagsbruk

+ Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fere til brann.

* Fuktighet kan kondensere inne i
produktet eller pa glasspanelene i dgren.
For a redusere kondensen, kan du la
produktet veaere i gang i 10 minutter fer du
lager mat. Ikke oppbevar maten i
produktet lenger enn 20 minutter. Tark
innsiden av produktet kun med en
mikrofiberklut etter hver bruk.

Tilbehor

* Rengjer alt tilbehar etter hver bruk og la
det torke. Bruk kun en mikrofiberklut
med varmt vann og et mildt vaskemiddel.
Ikke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg
ved hjelp av sterke vaskemidler eller
skarpe gjenstander.

Fjerning av brettstigene

Fjern brettstigene for a rengjere produktet.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

f4

(i:ﬂﬂ_

Q%&N |

/S
7

4. Sett hyllestettene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis teleskopskinnene falger med, ma

holdepinnene peke mot fronten.

Pyrolytisk rengjoring

Bruk den til & rengjgre produktet og brenne
av restene.

A ADVARSEL! Det er fare for
brannskader.

/\ FORSIKTIG! Hvis det er andre
produkter montert i samme skap
ma du ikke bruke dem samtidig
som denne funksjonen. Dette kan
skade ovnen.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Fjern alt tilbeher.
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3. Rengjer innsiden av ovnen og det
innvendige derglasset med varmt vann,

en myk klut og et skansomt vaskemiddel.

4. Sla pa produktet.

5. Trykk pa —/ Rengjering.

6. Velg rengjgringsmodusen.

Nar rengjeringen starter, er ovnsdgren
lukket og lampen er av. Kjgleviften fungerer
pa en heyere hastighet.

STOP - trykk for & stoppe rengjgringen fer

den er fullfert.

Ikke bruk ovnen fer symbolet for derlas-

symbolet pa displayet slukkes.

7. Nar rengjeringen er ferdig, slar du av
produktet og venter til det er kaldt.

8. Rengjer ovnen innvendig med en myk
klut. Fjern resten fra bunnen av ovnen.

Husk A Rengjoere !

Nar paminnelsen vises, anbefales det a
rengjere den.

Bruk funksjonen: Pyrolytisk rengjering.

Fjerning og montering av doren

Ovnsderen har tre glass. Du kan ta av
ovnsdgren og det innvendige
derglasspanelet for & rengjere dem. Les hele
«Fjerning og montering av deren»-
instruksjonen fer du fjerner glassene.

FORSIKTIG! Ikke bruk ovnen uten
glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

2. Loft og trekk i lasene til de klikker pa
plass.
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Lukk ovnsdgren halveis til ferste apne
posisjon. Trekk og left for a ta deren ut
av holderen.

Legg deren pa et mykt taystykke pa et
stabilt underlag.

Hold derlisten B gverst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a
frigjere klipslasen.

. Trekk derlisten mot deg for a fjerne den.

Hold derens glasspaneler pa den gverste
kanten og trekk dem forsiktig ut ett etter
ett. Start fra det everste panelet. Pase at
glasset skyves helt ut av stattene.

M ‘

Rengjer glasspanelene med vann og
sape. Tark glasspanelene forsiktig. Ikke
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rengjer glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Nar rengjeringen er ferdig, monterer du
glassene, derlisten og ovnsderen, lukk
lasene pa begge hengslene.

Hvis daren er riktig montert, vil du here et

klikk nar du lukker lasene.

Pass pa at du setter glasspanelene (A og B)
pa plass igjen i riktig rekkefalge. Se etter
symbolet/utskriften pa siden av
glasspanelet. Hvert av glasspanelene ser
forskjellige ut for & gjere demontering og
montering enklere.

Sonen med trykk ma vende mot innsiden av
deren. Kontroller etter monteringen, at
overflaten av glasspanelet med trykk ikke er
ru nar du tar pa den.

Darlisten klikker nar den installeres riktig.

Feilsoking

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Hva ma gjeres, hvis...

289

Serg for at du installerer det midtre
glasspanelet i sporene pa riktig mate.

A
Lo~
= B

Skifte lyspaere

ADVARSEL! Det er fare for
elektrisk stot.
Lampen kan vaere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.
FORSIKTIG! Hold alltid
halogenlampen med en klut for a
hindre at fettrester brenner pa
lampen.

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.

2. Rengjer glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.

Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller be-

tjene produktet. feil til.

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet
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Beskrivelse av problem Arsak og lgsning

Produktet blir ikke varmt. Klokken er ikke stilt inn.
For a stille klokken, referer til Klokkefunksjonene.

Doren er ikke skikkelig stengt.

Sikringen har gatt.
Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en
godkjent elektriker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av. Lyspaeren har gatt. Bytt lyspaeren.
For mer informasjon se Stell og rengjering.

® Strembrudd avbryter alltid rengjegringen. Gjenta rengjeringen hvis den blir avbrutt av
strembrudd.

Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over
problemer i tabellen nedenfor. Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet,
betyr det at et defekt undersystem kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med
forhandleren eller et autorisert servicesenter.

Kode og beskrivelse Lasning
F102 - deren er ikke helt lukket eller derla- Lukk dgren.
sen er gdelagt. Sla produktet av og pa.
F111 - Steketermometer er ikke riktig satt Sett Steketermometer helt inn i kontakten.

inn i stikkontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss
virker ikke som de skal. pa bergringsfeltene.

F908 - produktsystemet kan ikke koble til Sla produktet av og pa.
betjeningspanelet.

Servicedata Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Hvis du ikke greier a lgse problemet sely,

kontakter du et autorisert servicesenter. Modell (MOD.) :

Du finner informasjon som servicesenteret duk

behever pa typeskiltet. Typeskiltet er Pro u tnummer

plassert pa den fremre rammen til (PNC):

produktet. Det er synlig nar du dpner deren. Serienummer (S.N.):

Ikke fjern typeskiltet fra produktet.
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Tekniske data

Tekniske data
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Bredde 480 mm
Mal (innvendig) Heyde 361 mm
Dybde 416 mm
Stekebrett 1438 cm?
Overelement 2300 W
Undervarmeelementet 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Total rangering 3490 W
Spenning 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 18

Energieffektivitet

Produktinformasjonsark og produktinformasjon i henhold til EUs

energimerking og okodesignforskrifter

Leverandgrens navn IKEA

. e STENABY 306.002.46
Modellidentifikasjon STENABY 806.002.20
Energieffektivitetsindeks 81.2
Energieffektivitetsklasse A+

dervarme

Energiforbruk med standard matmengde, over- og un-

0.93 kWh/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.69 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
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Ovnstyper Innebygd ovn
STENABY 33.9kg
306.002.46
Masse
STENABY 33.9 kg
806.002.20

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging - del 1: Komfyrer, ovner,
dampovner og grillapparater - Metoder for maling av yteevne.

Produktinformasjon for stromforbruk og maksimal tid for a na gjeldende

laveffektmodus

Stremforbruk

Stremforbruk i standby-modus 0.8W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffekt- 20 min

modus

Energisparingstips

Felgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne deren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og mearke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum
3-10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av
tidligere i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maten varm, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. SIa den pa
kun nér du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strem under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette
reduserer forventet energibesparing.
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Beskyttelse av miljoet

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet l/}) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til a
beskytte miljget, menneskers helse og for &
resirkulere avfall av elektriske og
elektroniske produkter. Ikke kast produkter

IKEA EUROPA GARANTI

Hvor lenge er garantien fra IKEA gyldig?

Denne garantien er gyldig i 5 ar fra
opprinnelig kjgpsdato for produktet fra IKEA.
Originalkvitteringen kreves som kjgpsbevis.
Dersom reparasjoner utfgres i lgpet av
garantitiden, forlenges ikke garantiperioden
for produktet.

Hvem utferer servicearbeidet?

Serviceleveranderen til IKEA vil utfere
servicearbeidet gjennom sin egen
serviceorganisasjon eller et autorisert
servicenettverk.

Hva dekker garantien?

Garantien dekker feil ved apparatet som
skyldes fabrikasjons- eller materialfeil fra
datoen det ble kjgpt hos IKEA. Garantien
gjelder bare for husholdningsbruk.
Garantiunntakene star oppfert under
overskriften "Det som ikke dekkes av denne
garantien” | garantiperioden dekker
garantien kostnadene forbundet med a
reparere eventuelle feil, dvs. reparasjoner,
deler, arbeids- og reiseutgifter vil dekkes,
forutsatt at apparatet star tilgjengelig og kan
repareres uten ekstrautgifter og at feilen
skyldes fabrikasjons- eller materialfeil.
Europaradets direktiv (99/44/EG) og
relevante lokale forskrifter gjelder. Utskiftete
deler skal bli IKEA sin eidom.

Det IKEA ikke gjor for a utbedre
problemet.

IKEA sin utpekte serviceleverander vil
undersgke produktet og bestemme etter
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som er merket med symbolet i sammen
med husholdningsavfallet. Produktet kan
leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.

eget skjgnn om det dekkes av denne
garantien. Dersom problemet er funnet a
vaere dekket av garantien, vil IKEA sin
serviceleverander eller autorisert
servicepartner i sitt egent servicenettverk
etter eget skjgnn, enten reparere det defekte
produktet eller erstatte det med det samme
eller et tilsvarende produkt.

Det som ikke dekkes av denne garantien

+ Slitasje i forbindelse med bruk.

+ Forsettelig eller uaktsom skade, skade
som felge av at bruksanvisningen ikke ble
fulgt, feil installering eller tilkobling til feil
spenning, kjemisk eller elektrokjemisk
reaksjonsskade, rust, korrodering eller
vannskade, inkludert, men ikke begrenset
til, skade som felge av for hgyt
kalkinnhold i vannet, samt miljgskade.

+ Forbruksdeler, inkludert batterier og
paerer/dioder.

+ Dekorative deler eller deler som ikke
fungerer og som ikke har noen virkning
pa bruken av apparatet, inkludert riper og
eventuelle fargeforskjeller.

+ Tilfeldig skade pafert av fremmede
legemer eller substanser og rengjgring
eller fierning av blokkeringer fra filtre,
uttemmingssystem eller sapeskuffer.

+ Eventuell skade pa fglgende deler:
keramikkglass, tilbehgr, servise- og
bestikkurver, fylling og uttemmingsrer,
pakninger, lamper og lampedeksler,
skjermer, knotter, kabinett eller deler av
kabinett. Med mindre det ikke kan bevises
at slik skade skyldes fabrikasjonsfeil.
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+ Tilfeller det ikke kan pavises noen feil
under et besgk av en servicetekniker.

+ Reparasjoner som ikke utfgres av vare
tilsatte serviceleveranderer og/eller en
autorisert og kontrahert servicepartner
eller dersom ikke-originaldeler er brukt.

+ Reparasjoner som skyldes en installasjon
som er utfert feil eller i strid med
spesifikasjonene.

+ Apparatbruk i andre miljg enn
husholdningsmiljg, dvs. i et fagmessig
bruksomrade.

+ Skader oppstatt under transport. Dersom
en kunde selv transporterer dette
produktet til sitt hjem eller til annen
adresse, er ikke IKEA ansvarlig for
eventuell skade som kan oppsta under
transporten. Dersom imidlertid IKEA
leverer dette produktet til kundens
leveringsadresse, vil eventuell skade som
kan oppsta under denne transporten
vaere dekket av denne garantien.

+ Kostnad for utfgring av ferste gangs
installasjon av et apparat fra IKEA. Hvis
imidlertid en serviceyter fra IKEA eller
dennes autoriserte servicepartner
reparerer eller erstatter apparatet i
samsvar med vilkarene i denne garantien,
vil serviceyteren eller hans autoriserte
servicepartner gjeninstallere det
reparerte apparatet eller installere det
erstattede apparatet, hvis ngdvendig.

Disse restriksjonene gjelder ikke for arbeid

som utfgres av en kvalifisert spesialist som

bruker vare originaldeler for a tilpasse
apparatet i samsvar med tekniske
sikkerhetsspesifikasjoner for et annet EU-
land.

Landenes lover gjelder pa felgende vis

IKEA-garantien gir deg spesifikke rettigheter
som dekker, eller overgar, de lokale juridiske
krav som kan variere fra land til land.
Garantien vil pa ingen mate gi darligere
betingelser enn hva de lokale
forbrukerlovgivningen krever.

Gyldighetsomrade

Service pa apparater som er kjgpt i ett EU-
land og brakt til et annet EU-land, vil utfgres
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innenfor rammen til garantibetingelsene
som gjelder i det nye landet. Plikten til 4
utfere servicearbeid innenfor
garantirammen er bare tilstede dersom:

+ apparatet samsvarer med, og er installert
i samsvar med de tekniske
spesifikasjonene som gjelder for landet
garantikravet er fremsatt,

+ apparatet samsvarer med, og er installert
i samsvar med de monteringsanvisningen
og sikkerhetsinformasjonen i
bruksanvisningen.

Godkjent kundeservice for apparater fra

IKEA:

Ikke ngl med & ta kontakt med kundeservice
hos IKEA for a:

1. fremsette et krav under denne garantien,

2. be om forklaring pa installasjonen av
IKEA-apparatet i dedikerte
kjekkeninnredninger fra IKEA.
Serviceavdelingen kan ikke forklare:

+ den generelle installasjonen av et
IKEA-kjokken,

+ tilkobling av elektrisitet (dersom
maskinen leveres uten kabel og
stepsel), vann eller gass da dette ma
utferes av en autorisert
servicemontar,

3. be om forklaring av innhold og
spesifikasjoner i bruksanvisningen til
IKEA-apparatet.

For a forsikre deg om at vi kan hjelpe deg pa

best mulig mate, ma du lese

monteringsanvisningen og/eller -
anvisningene i brukerhandboken for du
kontakter oss

Slik nar du oss dersom du trenger service

Pa siste side av denne handboken finner du
den komplette listen over kontakter som er
godkjent av IKEA samt deres nasjonale
telefonnumre.
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@ For & oppna raskere service,
anbefaler vi deg at du bruker der
spesifikke telefonnumrene som
star oppfert bakerst i denne
handboken. Referer alltid til
numrene oppfert i heftet til det
aktuelle apparatet du trenger
hjelp for. Far du ringer oss ber vi
deg finne frem IKEA-
artikkelnummeret (8-sifret kode)
og serienummeret (8-sifret kode
som du finner pa typeskiltet) til
produktet som du trenger hjelp
til.

@ TA VARE PA KVITTERINGEN!
Den er ditt kjgpsbevis og er
ngdvendig for at garantien skal
gjelde. Merk deg at kvitteringen
0gsa viser IKEA-apparatets navn
og nummer (8-sifret nummer) for
hvert apparat du har kjept.

Trenger du mer hjelp?

Hvis du har flere spersmal som ikke gjelder
kundeservice for ditt apparat, kan du
kontakte callsenteret for den naermeste
IKEA-butikken. Vi anbefaler at du leser
dokumentasjonen til apparatet grundig fer
du kontakter oss.
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Sujeito a alteracBes sem aviso prévio.
/\ Informacgoes de seguranca

Leia atentamente as instruc¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesdes
ou danos resultantes de instalacdo e utilizacdo incorretas.
Guarde sempre as instrucdes junto do aparelho para futura
referéncia.

Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos de
idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas ou instruidas no
que respeita a utilizacdo do aparelho de uma forma segura
e compreenderem os perigos envolvidos. E necessario
manter as criancas com menos de 8 anos de idade e
pessoas com incapacidades muito extensas e complexas
afastadas do aparelho, a menos que sejam constantemente
vigiadas.

- As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas e elimine-os de forma apropriada.
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- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando estiver a ser utilizado e
durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencdo basica do aparelho ndao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Seguranca geral

- Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

- Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

- Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de héspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndao exceda os niveis de
utilizacdo domeéstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Desligue a alimentacao eléctrica antes de qualquer acao de
manutencao.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes
de substituir a Idmpada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.



PORTUGUES

298

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Se 0 cabo de alimentacdo elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.
Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Utilize apenas a sonda térmica recomendada para este

aparelho.

Instruc¢oes de seguranga

Instalagdo

AVISO! A instalagdo deste
aparelho tem de ser efetuada por
uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Ndo instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecdo e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagdo.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do forno abre sem limitacdes.

O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a fonte de alimentagao.

Ligacdo elétrica

AVISO! Risco de incéndio e
choque elétrico.

Todas as ligacdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagdo eléctrica.
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+ Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
+ Nao utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

+ Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentagdo eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacdo, esta operagdo deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Na&o permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

+ As protecg¢Bes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e ndo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalacdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalacdo.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

+ Na&o puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

+ disjuntores de proteccdo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

+ Ainstalagdo elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentacdo
elétrica em todos os polos. O dispositivo
de isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm.

+ Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

Utilizacao

AVISO! Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
explosao.

* Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

+ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

+ Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

+ Desative o aparelho apds cada utilizagdo.
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Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. O ar quente pode ser
libertado.

Ndo utilize o aparelho com as mdos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Ndo aplique pressdo sobre a porta aberta.
N&o utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizacdo de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e
ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Utilize sempre vidro e frascos aprovados
para fins de conservagao.

N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamdaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO! Risco de danos no
aparelho.

Para evitar danos ou descolora¢do no
esmalte:

- ndo coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente no
fundo da cavidade do aparelho.

- ndo coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

- ndo coloque agua diretamente no
aparelho quente.

- ndo mantenha pratos e alimentos
himidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

- tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloracdo do esmalte ou
do ago inoxidavel ndo afeta o
desempenho do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para
bolos humidos. Os sumos de fruta
provocam manchas que podem ser
permanentes.
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+ Utilize apenas acessérios fornecidos com
este aparelho ou recomendados pelo
fabricante.

+ Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

+ Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta
com o aparelho em funcionamento. Se a
porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacdo de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os méveis ou
o piso. Ndo feche a porta do armario
enquanto o aparelho néo tiver arrefecido
completamente apds utilizacdo.

Manutencao e limpeza

/\ AVISO!Risco de ferimentos,
incéndio ou danos no aparelho.

* Antes de qualquer acdo de manutencdo,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

+ Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe um risco de quebra dos painéis de
vidro.

+ Substitua os painéis de vidro das portas
imediatamente quando estiverem
danificados. Contactar um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado.

+ Tenha cuidado quando retirar a porta do
aparelho. A porta é pesada!

+ Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Quaisquer restos de gordura ou
alimentos que fiquem no aparelho
podem provocar incéndio.

+ Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

Limpeza pirolitica

A AVISO! Risco de ferimentos /
incéndio / emissdo de produtos
quimicos (vapores) no modo
pirolitico.

+ Durante a limpeza pirolitica, sdo
libertados fumos que ndo sdo prejudiciais
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para os seres humanos, incluindo bebés
ou pessoas com problemas de saude.

Ao contrério das pessoas, algumas aves e
alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos
durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos. Os animais de estimag¢do
pequenos também podem ser muito
sensiveis as mudancas de temperatura
perto dos fornos piroliticos quando o
programa de autolimpeza pirolitica esta
em funcionamento.

Antes de executar a fung¢do de
autolimpeza pirolitica, remova o seguinte
da cavidade do forno:

- todos os excessos de alimentos, éleos
ou derrames de gordura/depdsitos.

- Todos os objetos amoviveis (incluindo
as prateleiras, calhas laterais/
telescépicas, etc. fornecidas com o
produto) e todos os tachos anti-
aderentes, panelas, tabuleiros,
utensilios, etc.

As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagdo de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.
Leia atentamente todas as instru¢des
para a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
safdas de arrefecimento.

A limpeza pirolitica e a primeira utilizagdo
com a temperatura maxima sdo
operagdes a altas temperaturas que
podem libertar fumos dos residuos de
cozinhados e materiais de construgdo e,
por isso, aconselha-se vivamente aos
consumidores:

- Garantir uma boa ventilacdo durante
e apos cada limpeza pirolitica.

- Garanta uma boa ventilagdo durante
e apos a primeira utilizacdo com a
temperatura maxima.

Certifique-se de que todos os animais de
estimacdo (especialmente as aves) sdo
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transportados o mais longe possivel do
local onde se encontra o aparelho
durante e ap6s a limpeza pirolitica e a
primeira utilizacdo com a temperatura
maxima. Manté-los numa divisdo
diferente seria a opcdo preferida durante
o ciclo pirolitico e até o aparelho arrefecer
novamente até a temperatura ambiente.
Deve ser fornecida uma boa ventilagdo
durante e ap6s o ciclo pirolitico (até ao
arrefecimento do aparelho) e o primeiro
ciclo de utilizagdo com a temperatura
maxima.

lluminagdo interna

/\ AVISO!Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibracdo, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacdo relativamente ao
estado operacional do aparelho. Ndo se
destinam a ser utilizadas em outras
aplica¢des e ndo se adequam a
ilumina¢do de espacos domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Instalagao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Montagem

@ Consulte as Instrucdes de
Montagem para a instalagao.

Instalagdo elétrica

/\ AVISO! Ainstalagéo elétrica tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.
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+ Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

Assisténcia técnica

+ Parareparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

+ Utilize apenas pecas sobressalentes
originais.

Eliminacao

AVISO! Risco de ferimentos ou
asfixia.

+ Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
corretamente.

+ Desligue o aparelho da alimentacdo
elétrica.

+ Corte o cabo de alimentagdo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

» Retire a porta para evitar que criangas e
animais fiquem presos no interior do
aparelho.

+ Material de embalagem:

O material da embalagem é reciclavel. As
pecas de plastico estdo marcadas com
abreviaturas internacionais como PE, PS,
etc. Elimine o material de embalagem nos
recipientes fornecidos para este fim nas
instalagdes locais de gestdo de residuos.

@ O fabricante ndo se
responsabiliza por problemas
causados pelo ndo cumprimento
das precaugdes de seguranga
indicadas nos capitulos relativos a
seguranca.

Este forno é fornecido apenas com um cabo
de alimentagao.

Cabo

Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou
substituicao:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F Poténcia total (W) Seccdo do cabo
2
Para informacdes sobre a seccdo do cabo, — (mm’)
consulte a poténcia total na placa de maximo 2300 3x1
caractgnsucas. Também pode consultar a méximo 3680 3%15
tabela:
Poténcia total (W) Seccao do cabo O cabo de ligacdo a terra (capo verde/.
2 amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
(mm?)
que os cabos de fase castanho e neutro azul
maximo 1380 3x0.75

Descri¢do do produto

Visdo geral A ventilador
Apoio para prateleira, amovivel

F ? EX Nivel das prateleiras
I
l Acessoérios

+ Prateleira em grelha x 1
§ @@ =2
> Q —
[ —

Para tachos, formas de bolos, assados.
Tabuleiro para assar x 1

& Bl
.

@ W Para bolos e biscoitos.
B @ @%} + Tabuleiro para grelhar/assar x 1
@ — Para cozer e assar ou como tabuleiro para

recolher gordura.
AirFry. Prateleira em grelha x 1
Para fritar alimentos com menos éleo ou

o N

\/ i8
.

ﬁ sem papel vegetal.
Carga maxima: 5.kg
Painel de commandos * Sonda térmica x 1
) Para medir o grau de cozedura dos
Visor ;
o alimentos.
Tomada para a sonda térmica + Calhas telescépicas x 1 conjunto
Elemento de aquecimento Para prateleiras e tabuleiros.

Lampada
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Painel de commandos

Descricdo geral do painel de A
comandos .

|

Asc @ 150°C

= O @ 15rlmn (<] | | START
| | | | |
F E D C B
D | * P A. Hora
| | | B. INICIAR/ PARAR
C. Temperatura
a éé éé D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
F. Sonda térmica (apenas modelos
selecionados)
On / Off Indicadores do visor
Prima continuamente para ligar e OK | Para confirmar a selecdo/definicdes.

desligar o aparelho.

Menu

Apresenta uma lista das opg¢des
do aparelho e das fungdes de se-
lecdo.

<

Para voltar um nivel no menu.

J

Para desfazer a Ultima agdo.

]

Favoritos
Lista as defini¢des favoritas.

Para ativar e desativar as opg¢des.

O aparelho esta bloqueado.

a2

Visor
Apresenta as defini¢des atuais do
aparelho.

A funcdo de alarme sonoro esta ati-
vada.

U]

Interruptor da lampada

Para acender e apagar a lampada.

D DED

9
S

O alarme sonoro e a fungdo de pa-
ragem de cozedura estdo ativados.

Aquecimento Rapido
Para ativar e desativar a funcao:
Aquecimento Rapido.

Apenas a mensagem pop-up esta
ativada.

Visor

Visor com fungdes chave definidas.

Funcdo Inicio programado esta ati-
vada.

Para cancelar as definicdes.

©lgl o &

O visor apresenta varias
mensagens. Quando aparecer
uma janela de mensagem, prima
0 visor para continuar.
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Antes da primeira utilizagao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Primeira ligacao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas
depois da primeira ligagdo.

E preciso definir: Idioma, Brilho do Visor,
Sons "teclado", Volume do Alarme, Hora.

Pré-aquecimento inicial e limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizacdo e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e
fumos desagradaveis. Ventile a divisdo
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

2. Selecione a funcdo C. Defina a
temperatura maxima. Consulte a sec¢do
Utilizagdo diaria. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a funcdo . Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a funcao ("), Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessérios apenas
com um pano de microfibra, agua morna
e um detergente suave.

7. Coloque os acessorios e os suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posig¢do inicial.

Bloqueio para criangas mecanico

O forno possui o blogueio para criangas
mecanico instalado. E o bloqueio da porta no
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lado direito do forno, por baixo do painel de
comandos.

Para abrir a porta do forno com o
bloqueio para criangas:

1. Empurre e levante o bloqueio para
criangas.

2. Puxe o manipulo da porta para abrir a
porta. Feche a porta do forno sem
pressionar o bloqueio para criangas.

Para remover o bloqueio para criancas:

1. Abra a porta e retire o bloqueio para
criangas com a chave Torx fornecida com
o forno.

2. \Volte a colocar o parafuso depois de
retirar o bloqueio para criangas.

—=ap
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Utilizacao diaria

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Tipos de aquecimento

NORMAL

305

O

Grelhador
Para grelhar alimentos finos e tos-
tar pao.

() [Aquecimento inferior
Selecione esta fungdo apds um
processo de cozedura para alou-
rar mais os alimentos no fundo,
se necessario. Utilize o nivel de
prateleira mais baixo.

Pao
Para cozer pao.

©

Grelhador ventilado

Para assar pegas de carne gran-
des ou aves com 0ss0s huma po-
sicdo da prateleira. Para cozer
gratinados e dourar.

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da
massa levedada. Cubra a superfi-
cie da massa para evitar que esta
seque.

)

9

Ventilado + Resisténcia Circ
Para assar carne e cozer bolos.
Regule uma temperatura mais
baixa do que para Cozedura con-
vencional, uma vez que a ventoi-
nha distribui o calor uniforme-
mente no interior do forno.

@ Alguns tipos de aquecimento
podem desligar a lampada
automaticamente se a
temperatura for inferior a 80 °C.

ESPECIAIS

(%

Congelados

Perfeito para refei¢des prontas
(por exemplo, batatas fritas, cro-
quetes ou rolos de primavera).

Calor superior/inferior
Para cozer e assar alimentos nu-
ma posi¢do de prateleira.

© |Conservar

Para conservar legumes e frutas,
coloque os frascos de latas num
tabuleiro para assar cheio de
agua, utilizando frascos resisten-
tes ao calor ou tampas de rosca
do mesmo tamanho. Utilize a po-
sicdo mais baixa da prateleira.

Funcgdo Pizza
Para cozer pizza e outros pratos
que necessitem de mais calor por
baixo.

AirFry

Fritar alimentos com menos 6leo
e sem papel vegetal

§fS Secar

Para secar frutos, legumes e co-
gumelos fatiados. Para permitir
que o ar saturado com humidade
escape e que a fruta seque me-
Ihor, é aconselhavel abrir a porta
do forno ocasionalmente durante
0 processo de secagem.

&) [Aquecer pratos
Para pré-aquecer pratos para ser-
vir.
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Descongelar

Para descongelar alimentos (lequ-
mes e fruta). O tempo de descon-

gelagdo depende da quantidade e
do tamanho dos alimentos conge-
lados.

Gratinado

Para pratos como lasanha ou ba-
tatas gratinadas. Para cozer grati-
nados e dourar.

Aquecimento a Baixa temp.
Processo de cozedura a baixa
temperatura. E perfeito para cozi-
nhar alimentos delicados (por
exemplo, carne de vaca, vitela ou
borrego).

Fun¢do manter quente

Para manter os alimentos quen-
tes. Tenha em atengdo que alguns
pratos podem continuar a cozi-
nhar e a secar enquanto sdo man-
tidos quentes. Cubra os pratos, se
necessario.

(s |Ventilado com Resisténcia

Esta funcao foi concebida para
poupar energia durante o cozi-
nhado. Quando utilizar esta fun-
¢do, a temperatura no interior do
aparelho pode diferir a tempera-
tura definida. E utilizado o calor
residual. A poténcia do aqueci-
mento pode ser reduzida. Para
mais informagdes, consulte Utili-
zagdo didria, Notas sobre: Ventila-

do com Resisténcia.

Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta funcdo foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégicoEU 65/2014 (de acordo com
as normas e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungdo ndo seja
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interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta funcdo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para obter as instrucdes de cozedura,
consulte Sugestdes e dicas, Ventilado com
Resisténcia.

Definicao: Tipos de aquecimento

1. Ligue o aparelho. O visor mostra o tipo
de aquecimento predefinido e a
temperatura.

2. Prima o simbolo da funcao de
aquecimento W para entrar no
submenu.

3. Selecione a fungdo de aquecimento e
prima oK,

4. Defina a temperatura. Premir oK.

5. Prima START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a

qualquer momento antes ou durante a

confeg¢do. Consulte Utilizar os acessorios,

Sonda de alimentos.

6. STOP - prima para desativar a fungéo
de aquecimento.

7. Desligue o aparelho.

Menu

Prima — para entrar no menu.

Artigo do menu
Cozedura assistida

Descricao

Lista os programas
automaticos.

Limpeza Lista os programas
de limpeza.

Favoritos Lista as definicBes
favoritas.

Opcoes Para definir a confi-

guragao do apare-
Iho.
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Submenu para: Defini¢bes

Artigo do menu Descricdo Confi .
onfiguragdo
Defini- Configu- | Para definir a confi- guras _
cdes racdo guracdo do apare- Submenu Do ciclo
Iho. Idioma Define o idioma do aparelho.
Assistén- [ Apresenta a confi- Brilho do | Define a intensidade do visor.
cia Técni- | guracdo e a versao Visor
ca do software. X X
Sons "te- | Liga e desliga o som dos cam-
. clado" os de toque. N&o é possivel
Submenu para: Limpeza p. ) 9 B
silenciar o som para @.
Submenu Descricdo Volume Define o volume dos tons das
Limpeza Duragdo: 1 h. do Alarme | teclas e sinais.
pirolitica, — -
répida Hora Definir a hora e a data atuais.
Limpeza Duracgdo: 1 h 30 min. Assisténcia Técnica
pirolitica, Submenu Descricdo
normal ~ ~ ~
Versdo do [Informacdo sobre a versdo do
Limpeza Duragdo: 2 h 30 min. software | software.
pirolitica, . .
intensa Reste_uurar Re.staura as defini¢des de fa-
Configura- | brica.
¢oes

Submenu para: Opg¢des

Submenu Descricao

Luz Acende e apaga a lampada.
Bloqueio |Impede a ativacao acidental do
para cri- | aparelho.

angas

Aqueci- Diminui o tempo de aqueci-

mento Ra- | mento. Esta fung¢do esta dispo-
pido nivel apenas para algumas
fungbes de aquecimento.

Aviso De | Liga e desliga o aviso.
Limpeza

Estilo Re- | Altera o formato da indicagdo
I6gio Digi- | da hora apresentada.

tal

Definicdo: Cozedura assistida

O submenu Cozedura assistida consiste num
conjunto de fungdes e programas adicionais
concebidos para pratos dedicados. Cada
placa neste submenu é fornecida com uma
definicdo adequada. Pode ajustar o tempo e
a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode
cozinhar com Sonda térmica. O grau em que
um prato é cozinhado:

* Mal passado

+ Médio

* Bem passado

Para alguns dos pratos, também pode
cozinhar com Peso automatico.

1. Ligue o aparelho.

2. Prima—/.

3. Prima @ Introduza Cozedura assistida.
4

Escolha um prato ou um tipo de
alimento.
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5. Coloque os alimentos no interior do
aparelho e prima START .

Funcdes adicionais

Favoritos %X

Pode guardar até 3 das suas defini¢des

favoritas, tais como func¢do de aquecimento

e tempo de cozedura.

1. Ligue o aparelho.

2. Selecione a definicdo preferida.

3. Prima=—.

4. Selecione: Favoritos / Guardar as
defini¢bes atuais.

5. Prima + para adicionar a definicdo a lista
de: Favoritos.

6. Prima OK|
9. prima para repor a definicdo.

0 - prima para cancelar a defini¢do.

Bloqueio de funcdes
Esta funcdo evita uma altera¢do acidental da
funcdo do aparelho.

1. Ligue o aparelho.
2. Definir uma fung¢do de aquecimento.

3. %, b prima em simultaneo para ligar
a fungdo.

PAQ prima em simultaneo para desligar
a funcao.
Bloqueio para criangas

Esta funcdo evita a ativacdo acidental do
aparelho.

1. Ligue o aparelho.

2. Prima—.

3. Selecione Op¢des / Bloqueio para
criangas.

4. Prima as letras do cédigo por ordem
alfabética.

5. Desligue o aparelho.
Bloqueio para criancas estd ativada.
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Quando a func¢do terminar, verifique se os
alimentos estdo prontos. Prolongue o tempo
de cozedura, se necessario.

Acesso a: Temporizador e a lampada esta
disponivel. A porta é bloqueada quando o
aparelho é desligado.

Para ativar a utilizagao do aparelho,
pressione as letras do cédigo por ordem
alfabética.

Para desativar esta fung¢do, repita os passos
acima.

Desativacdo automatica

Por motivos de seguranca, se o tipo de
aquecimento estiver ativo e ndo forem
alteradas quaisquer defini¢des, o aparelho
desliga-se automaticamente apés um
determinado periodo de tempo.

Tabela com tempos de desativacdo
automatica para um determinado intervalo
de temperatura do forno.

°c) O ()
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximo 3

Se pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duragao superior
ao tempo de desativacdo automatica, defina
o tempo de cozedura. Consulte a sec¢ao
Funcdes do reldgio.

A Desativagdo Automatica ndo funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Hora de fim.

Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho estd a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
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do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar
a funcionar até o aparelho arrefecer.

Funcgdes do relégio

Descricao das fungdes do relégio

Funcao Do ciclo

Tempori- | Para definir a duracdo da coze-

zador dura. O maximo é 23 h 59 min.
Pode definir o que acontece
quando a hora esta definida de-
finindo o preferido: Finalizar
Acdo.

Finalizar | Alarme sonoro - quando o tem-

Acao po terminar, é emitido um sinal
sonoro. Pode regular esta fun-
¢do a qualquer momento, mes-
mo quando o aparelho esta
desligado.

Alarme sonoro e fim de cozedu-
ra - quando o tempo terminar, é
emitido um sinal sonoro e o ti-
po de aquecimento desliga-se.

Apenas mensagem popup -
quando o tempo terminar, apa-
rece a mensagem no visor. Po-
de regular esta fun¢do a qual-
quer momento, mesmo quando
o aparelho esta desligado.

Inicio Para adiar o inicio e/ou final do

progra- | cozinhado.

mado

Prolon- | Para prolongar o tempo da co-

gar tem- | zedura.

po

Tempori- | Para indicar o tempo de funcio-

zador namento do aparelho. O maxi-

crescen- | mo é 23 h 59 min. Pode ativar e

te desativar a funcdo. Esta funcao
ndo afeta o funcionamento do
aparelho.
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Defini¢cao: Hora

1. Ligue o aparelho.
2. Prima: Hora.

3. Acertar as horas.
4

Prima OK,

Defini¢do: Temporizador

1. Escolha a fun¢do de aquecimento e
defina a temperatura.

2. Prima @
3. Acertar as horas.
Pode selecionar a agao final preferida

premindo ® © ®

4. Prima OK, Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.
Quando faltar 10% do tempo de cozedura e
os alimentos parecerem ndo estar prontos,
pode prolongar o tempo de cozedura. Pode
também mudar a fungdo de aquecimento.
Prima +1min para prolongar o tempo de
cozedura.

Definicao: Inicio programado

1. Defina a funcdo de aquecimento e a
temperatura.

Prima @

Defina o tempo da cozedura.

Prima © ® ®

Prima: Inicio programado.

Escolha a hora de inicio pretendida.
Prima OK. Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.

Nows wN

Definicdo: Temporizador crescente

1. Prima @

2. Prima ®® o,
3. Prima: Temporizador crescente.



PORTUGUES

. . »
4. Deslize ou prima <= para mostrar o
tempo de execucdo no ecra principal.

5. Prima OK. Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.

Alterar as defini¢cdes do
temporizador

Pode alterar o tempo definido durante o
cozinhado a qualquer momento.

Utilizar os acessorios

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a segurangca e fornece protecdo
contra inclinacdo. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagdo. A armagao a
volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se de
que os pés de apoio ficam para baixo.
Certifique-se de que a grelha toca na parte
de tras do interior do forno.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar

310

1. Prima @

2. Defina o valor do temporizador.
3. Prima OK|

—

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do
apoio para prateleiras. Coloque o tabuleiro
para assar com a inclinagdo virada para a
parte de tras do interior do forno.

AirFry: Prateleira em grelha

Coloque a prateleira em grelha AirFry na
terceira posicdo de prateleira. Coloque o
tabuleiro para assar por baixo.

N&o utilize a prateleira em grelha AirFry com
as calhas telescopicas, pois o 6leo pode
tornar a sua superficie escorregadia e
reduzir a estabilidade da prateleira em
grelha.
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Sonda térmica

Mede a temperatura no interior dos
alimentos. Pode utiliza-la com cada funcao
de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

. °C - a temperatura no interior do
aparelho. Deve ser pelo menos 25 °C
superior a temperatura do nucleo dos
alimentos.

. Aa temperatura do nucleo do
alimento.
Recomendacbes:

+ Osingredientes devem estar a
temperatura ambiente.

+ Nao a utilize para pratos liquidos.

+ Durante a cozedura, a agulha da sonda
térmica tem de estar totalmente inserida
no prato.

O aparelho calcula uma hora de fim de

cozedura aproximada. Depende da

quantidade de alimentos, da fun¢do de
aquecimento e da temperatura.

Cozinhar com: Sonda térmica

/\ AVISO! Existe o risco de
queimaduras a medida que a
sonda térmica e os apoios para
prateleiras aquecem. Nao toque
na pega da sonda térmica com as
maos desprotegidas. Utilize
sempre luvas para forno.

-

Ligue o aparelho.

2. Selecione um tipo de aquecimento ou
um prato e, se necessario, a temperatura
do forno.

3. Insira a sonda térmica no interior da

placa:

Carne, aves e peixe

Insira toda a agulha da sonda térmica na

carne ou no peixe na parte mais espessa.
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Cacarola

Introduza a extremidade da sonda
térmica exatamente no centro da
cacarola. A sonda térmica deve ficar
estavel no mesmo sitio durante a
cozedura. Utilize um ingrediente sélido
para conseguir isso. Utilize a borda da
assadeira para apoiar a pega de silicone
da sonda térmica. A extremidade da
sonda térmica nao deve tocar no fundo
da assadeira.

4. Ligue a sonda térmica a tomada
localizada no interior do aparelho.
Consulte a sec¢do Descri¢do do produto.

O visor apresenta a temperatura atual da

sonda térmica.

5. A. prima para regular a temperatura de
nucleo da sonda.

6. ® ® ® _prima para regular a opgdo
preferida:
+ Alarme sonoro - quando os alimentos
atingem a temperatura do nucleo,
soa o sinal.
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+ Alarme sonoro e fim de cozedura -
quando os alimentos atingem a
temperatura do nucleo, soa o sinal e
a cozedura para.

7. Selecione a opgdo e prima

repetidamente OK para aceder ao ecra
principal.

8. Prima START .

9. Quando os alimentos atingem a
temperatura selecionada, é emitido um
sinal sonoro. Verifique se os alimentos
estdo prontos. Prolongue o tempo de
cozedura, se necessario.

10. Retire a ficha da sonda térmica da
tomada e retire o alimento do aparelho.

Utilizagao: Calhas telescépicas

@ Conserve as instrucdes de
instalagdo das calhas telescépicas
para utilizagao futura.

Com as calhas telescopicas, pode colocar e
remover facilmente as prateleiras de grelha
e os tabuleiros.

CUIDADO! N&o limpe as calhas
telescépicas na maquina de lavar
loica. N&o lubrifique as calhas
telescépicas.

1. Retire as calhas telescépicas direita e
esquerda.
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Coloque a prateleira em grelha nas
calhas telescépicas e empurre-as
cuidadosamente para o interior do forno.
Certifique-se de que volta a colocar as
calhas telescépicas totalmente no
interior do forno antes de fechar a porta
do forno.
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Sugestoes e dicas

Recomendacdes para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdo apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestdes abaixo exibem as defini¢des
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢Oes da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicOes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Para dicas de poupanca de energia, consulte
Eficiéncia energética.

Simbolos utilizados nas tabelas:

| Tipo de alimento
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= | Acessorio

[=] [Nivel dagrelha

@ Tempo de cozedura (min)

Ventilado com Resisténcia -
acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e
nao refletores. Tém melhor absorc¢ao do
calor do que a loica de cor clara e refletora.

+ Frigideira de pizza - escura, ndo-
refletora, diametro 28 cm

» Tabuleiro - escuro, ndo-refletor, diametro
26 cm

+ Ramequins - ceramica, didmetro 8 cm,
altura5cm

+ Forma base para pudim - escura, ndo-
refletora, diametro 28 cm

= Ventilado com Resisténcia
Tipo de aquecimento Para os melhores resultados, siga as
sugestdes listadas na tabela abaixo.
°C |Temperatura
L = °C = 8)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha
de gordura
Pastéis, 9 unida- | tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha
de gordura
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha
de gordura
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&, = °C G]
Brownie tabuleiro para assar ou 175 25-30
tabuleiro para recolha
de gordura
Soufflé, 6 unida- | ramekins ceramicos na 200 25-30
des prateleira em grelha
Base flan massa | forma com base para 180 15-25
lev. flan na prateleira em
grelha
Bolo Victoria tabuleiro de assar na 170 40 - 50
prateleira em grelha
Peixe escalfado, |tabuleiro para assar ou 180 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha
de gordura
Peixe inteiro, 0,2 | tabuleiro para assar ou 180 25-35
kg tabuleiro para recolha
de gordura
Filete de peixe, forma de pizza na prate- 180 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, [tabuleiro para assar ou 200 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha
de gordura
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 25-30
tabuleiro para recolha
de gordura
Biscoitos, 16 uni- | tabuleiro para assar ou 180 20-30
dades tabuleiro para recolha
de gordura
Macarons, 24 uni- | tabuleiro para assar ou 180 25-35
dades tabuleiro para recolha
de gordura
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 30-40
dades tabuleiro para recolha
de gordura
Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 25-30

da, 20 unidades

tabuleiro para recolha
de gordura
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&£, = °C = O
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 25-35
sa fina, 20 unida- | tabuleiro para recolha
des de gordura
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 170 20-30
dades tabuleiro para recolha

de gordura
Legumes, escalfa- | tabuleiro para assar ou 180 35-45
dos, 0,4 kg tabuleiro para recolha
de gordura
Omeleta de legu- | forma de pizza na prate- 200 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 25-30
terranicos, 0,7 kg | tabuleiro para recolha
de gordura
Informacdo para institutos de teste
Testes de acordo com IEC 60350-1.
&, = = °’C 8)
Bolos pequenos, 20 Calor superior/infe- | Tabuleiro 3 170 20-35
por tabuleiro rior para as-
sar
Bolos pequenos, 20 Ventilado + Resis- | Tabuleiro 3 150 - 160 20-35
por tabuleiro téncia Circ para as-
sar
Bolos pequenos, 20 Ventilado + Resis- | Tabuleiro 2e4 150 - 160 20-35
por tabuleiro téncia Circ para as-
sar
Tarte de magd, 2 for- | Calor superior/infe- | Prateleira 2 180 70-90
mas, @ 20 cm rior em grelha
Tarte de maca, 2 for- Ventilado + Resis- | Prateleira 2 160 70-90
mas, @ 20 cm téncia Circ em grelha
P&do-de-16 sem gordu- | Calor superior/infe- | Prateleira 2 170 40 - 50
ra, forma do bolo de rior em grelha
©26 cm "
P3o-de-I6 sem gordu- | Ventilado + Resis- | Prateleira 2 160 40-50
ra, forma do bolo de téncia Circ em grelha

@26 cm ™M
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L = = °’C @)
P3o-de-l6 sem gordu- | Ventilado + Resis- | Prateleira 2e4 160 40-60
ra, forma do bolo de téncia Circ em grelha
@26 cm™
Bolo seco fridvel Ventilado + Resis- | Tabuleiro 3 140 - 150 20-40

téncia Circ para as-
sar
Bolo seco fridvel Ventilado + Resis- | Tabuleiro 2e4 140 - 150 25-45
téncia Circ para as-
sar
Bolo seco fridvel Calor superior/infe- | Tabuleiro 3 140 - 150 25-45
rior para as-
sar
Tosta ! Grelhador Prateleira 4 max 1-5
em grelha

1) Pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos.
Manutencao e limpeza

/\ AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Notas sobre a limpeza
Agentes de limpeza

+ Limpe a parte da frente do aparelho
apenas usando um pano de microfibras
com dgua morna e um detergente suave.

+ Utilize uma solugdo de limpeza para
limpar as superficies metalicas.

+ Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizacao diaria

+ Limpe o interior do aparelho apés cada
utilizagdo. A acumulagao de gordura ou
outros residuos pode provocar incéndios.

+ Pode ocorrer condensacdo de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensacao, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Ndo guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.
Seque o interior do aparelho apenas com

um pano de microfibras apés cada
utilizagdo.
Acessoérios

+ Limpe todos os acessorios apds cada
utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um
pano de microfibras com dgua morna e
um detergente suave. N3o lave os
acessoérios na maquina de lavar loiga.

+ Nao limpe acessorios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

Remover os apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e
retire-o.




PORTUGUES

|

1 —
==
i

JJ

=3

4. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posi¢do inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.

Se as calhas telescépicas forem fornecidas,

os pinos de retencdo devem apontar para a

frente.

Limpeza pirolitica

Utilize-o para limpar o aparelho e queimar
os residuos.

/\ AVISO! Existe o risco de
queimaduras.

/\ CUIDADO! Se existirem outros
aparelhos instalados no mesmo
armario, ndo os utilize enquanto
estiver a utilizar esta fungao. Isso
pode danificar o forno.

Nao inicie a funcdo se nao tiver fechado
totalmente a porta do forno.

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Remova todos os acessorios.

3. Limpe o interior do forno e a porta
interna de vidro com 4gua morna, um
pano macio e detergente suave.

4. Ligue o aparelho.

5. Prima =—/ Limpeza.

6. Selecione o modo de limpeza.

Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é
bloqueada e a lampada fica apagada. A
ventoinha de arrefecimento funciona com
uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes

do fim.

Nao utilize o aparelho até o simbolo de

bloqueio da porta desaparecer do visor.

7. Quando a limpeza terminar, desligue o
aparelho e aguarde até que arrefeca.
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8. Limpe o interior do forno com um pano
macio. Retire os residuos do fundo do
forno.

Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é
recomendada.

Usar a funcdo: Limpeza pirolitica.

Remover e instalar a porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro.
Pode remover a porta do forno e os painéis
de vidro internos para os limpar. Leia todas
as instrugdes sobre "Remocdo e instalagdo
da porta" antes de remover os painéis de
vidro.

/\ CUIDADO! N3o utilize o aparelho
sem os painéis de vidro.

1. Abra completamente a porta e segure
em ambas as dobradicas.

clique.

3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicdo de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.
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4. Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

5. Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

6. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

7. Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para
fora, um de cada vez, com cuidado.
Comece pelo painel superior. Certifique-
se de que o vidro desliza totalmente para
fora dos suportes.

8. Limpe os painéis de vidro com dgua e
sabdo. Seque os painéis de vidro com
cuidado. N&o lave os acessoérios na
maquina de lavar loica.

9. Apbs a limpeza, instale os painéis de
vidro, o friso da porta e a porta do forno,
e feche os trincos em ambas as
dobradicas.

Se a porta estiver instalada corretamente,

ouvird um estalido quando fechar os trincos.
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Certifique-se de que instala os painéis de

vidro (A e B) na sequéncia correta. Verifique
o simbolo/impressdo na parte lateral do
painel de vidro. Cada um dos painéis de
vidro tem um aspeto diferente para facilitar
a desmontagem e a montagem.

A zona com a impressdo em relevo tem de
ficar voltada para o lado interior da porta.
Certifique-se de que, apds a instalagdo, a
superficie da moldura do painel de vidro nas
zonas com a impressdo em relevo ndo é
rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

A B

{

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos alojamentos.

L5
P i

Substituir a lampada

AVISO! Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

3. Coloque o pano no chdo do forno.
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A CUIDADO! Segure sempre a 2. Limpe a cobertura de vidro.
lampada de halogénio com um 3. Substitua a lampada por uma lampada
pano, para evitar que residuos de adequada, resistente ao calor até 300 °C.
gordura queimem sobre a 4. Instale a cobertura de vidro.
lampada.

Lampada posterior

1. Rode a prote¢do de vidro para a retirar.

Resolucao de problemas

AVISO! Consulte os capitulos

relativos a seguranca.

O que fazer se...

Descricdo do problema

Causa e solucao

Ndo consegue ativar ou uti-
lizar o aparelho.

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica ou ndo esta
corretamente ligado.

O aparelho ndo aquece.

O relégio ndo estd acertado.
Para acertar o relégio, consulte Fungdes do relégio.

A porta ndo estd bem fechada.

O fusivel esta fundido.
Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema. Se o
problema persistir, contacte um eletricista qualificado.

Bloqueio para criangas esta ativada.

A ldampada estd desligada.

A lampada estd fundida. Substitua a lampada.
Para mais informacdes, consulte Manutencdo e limpeza.

® Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompi-
da por uma falha de corrente.

Cédigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro. Encontrara a lista
de problemas na tabela abaixo. Quando a seguinte mensagem de erro continuar a aparecer
no visor, significa um subsistema com falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o
seu representante ou um Centro de Assisténcia Técnica autorizado.

Cddigo e descricao Solucao

F102 - a porta ndo estd totalmente fechada | Feche a porta.
ou o bloqueio da porta esta partido. Ativar e desativar o aparelho.
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Cddigo e descricao

Solucao

F111 - Sonda térmica ndo esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo
funcionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
gue ndo existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho ndo se conse-
gue ligar com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacdo do aparelho. A placa de
caracteristicas estd na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
a porta. Ndo remova a placa de
caracteristicas do aparelho.

Dados técnicos

Informacdo técnica

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.) :

Nudmero do produto
(PNQC):

Ndmero de série
(S.N.):

Largura 480 mm
Dimensodes (interior) Altura 361 mm
Profundidade 416 mm
Area do tabuleiro para assar 1438 cm?
Elemento de aquecimento superior 2300 W
Elemento de aquecimento inferior 1000 W
Grelhador 2300 W
Anel 2400 W
Poténcia total 3490 W
Tensao 220-240V
Frequéncia 50 - 60 Hz
Numero de funcbes 18
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Eficiéncia energética
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Ficha Informativa do Produto e Informacao do Produto do produto de acordo
com os Regulamentos de Rotulagem Energética e Design Ecolégico da UE

Nome do fornecedor IKEA

Identificagdo do modelo STENABY 306.002.46
STENABY 806.002.20

indice de eficiéncia energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo
convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de
ventilagdo forcada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
STENABY 33.9kg
306.002.46

Massa
STENABY 33.9 kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos
a vapor e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

Informacgdes do produto para consumo de energia e tempo maximo para

alcancar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia

Consumo de energia no modo de espera

0.8 W

baixa poténcia aplicavel

Tempo méaximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de

20 min

Dicas para poupar energia

Certifique-se de que a porta do aparelho

estd fechada quando o aparelho funcionar.

As seguintes sugestdes abaixo ajudardo a
poupar energia quando utilizar o seu
aparelho.

N&o abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confecdo. Mantenha a junta da
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porta limpa e certifique-se de que estd bem
fixa na posicdo correta.

Utilize tachos de metal e latas e recipientes
escuros e ndo refletores para melhorar a
poupanca de energia

Nao pré-aqueca o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confeg¢des.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fun¢des de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Calor residual

Quando a duragdo da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Preocupag¢oes ambientais

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C,.\‘-) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electrénicos. Ndo elimine os

GARANTIA IKEA

Qual é a duragdo da garantia IKEA?

Esta garantia é vlida durante um periodo de
5 anos a partir da data de compra original
do Seu aparelho no IKEA. O comprovativo de
compra original (fatura) é necessario como
prova de compra. Caso sejam efetuadas
operagdes de assisténcia no ambito da
garantia, isso ndo implica a prorrogag¢do do
periodo de garantia para o aparelho.
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Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual ou temperatura.

Se for ativado um programa com Duragdo e
o tempo de cozedura for superior a 30 min,
as resisténcias desligam-se
automaticamente mais cedo em algumas
fungdes do aparelho.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulagdo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Func¢do concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcdo, a lampada é
desligada automaticamente apés 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

Quem executara as operacdes de
assisténcia?

O fornecedor de servicos de assisténcia IKEA
disponibilizara a assisténcia através das
respectivas operagdes de assisténcia ou da
rede de parceiros de servigos de assisténcia
autorizados.

O que é abrangido por esta garantia?
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A garantia abrange avarias do aparelho, que
tenham sido causadas por defeitos de
fabrico ou de material a partir da data de
compra no IKEA. Esta garantia aplica-se
apenas a utilizacdo doméstica. As excepcdes
sdo especificadas sob o titulo "O que ndo é
abrangido por esta garantia?" Durante o
periodo de validade da garantia, os custos
relativos a resolucdo da avaria, por exemplo
reparagdes, pecas, mdo-de-obra e
deslocacdes serdo abrangidos, desde que o
aparelho esteja acessivel para reparacdo
sem encargos especiais e a avaria esteja
relacionada com os defeitos de fabrico ou
material abrangidos pela garantia. Em
conformidade com estas condi¢des, sdo
aplicaveis as directivas da UE (N.° 99/44/EG)
e os respectivos regulamentos locais. As
pecas substituidas passam a ser propriedade
do IKEA.

O que fara o IKEA para corrigir o
problema?

O fornecedor de servigos de assisténcia
nomeado pelo IKEA examinara o produto e
decidira, consoante o que determinar
adequado, se a situacdo em questao esta
abrangida por esta garantia. Caso se
considere que a situagdo esta abrangida, o
fornecedor de servicos de assisténcia do
IKEA ou o respectivo fornecedor de servigos
de assisténcia autorizado através das suas
operacdes de assisténcia, ird, consoante o
qgue determinar adequado, reparar o
produto com defeito ou substitui-lo por um
produto igual ou semelhante.

O que nao é abrangido por esta garantia?

+ Desgaste causado pelo uso normal.

+ Danos deliberados ou negligentes, danos
causados pelo desrespeito das instrugdes
de funcionamento, instalagdo incorrecta
ou ligagdo com tensao incorrecta, danos
causados por reacgdes quimicas ou
electroquimicas, ferrugem, corrosdo ou
danos causados pela dgua, incluindo,
entre outros, os danos causados pelo
excesso de calcdrio na dgua e os danos
causados por condi¢des ambientais
anormais.
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Consumiveis, incluindo baterias e
lampadas.

Pecas ndo funcionais e questdes
decorativas que ndo afectem a utilizagdo
normal do aparelho, incluindo riscos e
possiveis diferencas de cor.

Danos acidentais causados por
substancias ou objectos estranhos e pela
limpeza ou desobstrucdo de filtros,
sistemas de drenagem ou gavetas de
detergente.

Danos as seguintes pegas: vitroceramica,
acessorios, cestos de loiga e talheres,
tubos de alimentagdo e drenagem,
vedantes, lampadas e coberturas de
lampadas, ecras, bot8es, compartimentos
e pegas de compartimentos. A ndo ser
que se comprove que estes danos foram
causados por defeitos de producao.
Casos em que ndo tenha sido possivel
determinar avarias no decurso da visita
do técnico.

Reparagdes ndo executadas pelos nossos
fornecedores de servigos de assisténcia
nomeados e/ou um parceiro contratual
de servigos de assisténcia autorizado ou
reparagdes em que tenham sido
utilizadas pecas ndo originais.
Reparagdes causadas pela instalacdo
incorrecta ou contréria as especificacdes.
A utilizacdo do aparelho em ambiente ndo
domeéstico, ou seja, utilizagdo profissional.
Danos de transporte. Se o cliente
transportar o produto para sua casa ou
outra morada, a IKEA ndo se
responsabilizard por quaisquer danos que
este possa sofrer durante o respectivo
transporte. Contudo, se a IKEA efectuar a
entrega do produto na morada de
entrega do cliente, os eventuais danos
sofridos pelo produto durante o seu
transporte serdo cobertos pela presente
garantia.

Custo da instalagdo inicial do aparelho da
IKEA. No entanto, se um fornecedor de
servigos IKEA ou um parceiro de servico
autorizado reparar ou substituir o
aparelho ao abrigo dos termos da
presente garantia, o fornecedor de
Servigos ou o seu parceiro de servi¢o
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autorizado reinstalardo o aparelho

reparado ou instalardo o aparelho de

substituicdo, se necessario.
Esta restricdo ndo se aplica ao trabalho
isento de falhas executado por um
especialista qualificado utilizando as nossas
pecas originais para adaptar o aparelho as
especificacBes de seguranca técnicas de
outro pais da UE.

Como se aplica a legislagdo nacional

A garantia IKEA concede-lhe direitos legais
especificos, que abrangem ou excedem
todos os requisitos legais locais sujeitos a
varia¢do de pais para pais.

Area de validade

Para aparelhos adquiridos num pais da UE e
levados para outro pais da UE, os servicos
serdo fornecidos no ambito das condicdes
de garantia normais no novo pais. Uma
obrigagdo para executar os servigos no
ambito da garantia apenas existe se:

* o aparelho estiver em conformidade e for
instalado de acordo com as
especificagdes técnicas do pais em que
ocorre a reclamagdo ao abrigo da
garantia;

+ o aparelho estiver em conformidade e for
instalado de acordo com as Instrucgdes de
Montagem e as Informagdes de
Seguranca do Manual do Utilizador;

O Servigo Pés-Venda especifico para

aparelhos IKEA:

Nao hesite em contactar o Servico Pos-
Venda IKEA para:

1. apresentar uma reclamacdo ao abrigo
desta garantia;

2. solicitar esclarecimentos relativamente a
instalacdo do aparelho IKEA no
mobilidrio de cozinha IKEA. O servi¢o ndo
prestara esclarecimentos relativos a:

+ instalacdo geral da cozinha IKEA;

+ ligagBes eléctricas (se a maquina for
fornecida sem ficha e cabo), liga¢des
relativas a dgua e gds, uma vez que
tém de ser executadas por um
engenheiro de assisténcia autorizado.
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3. Solicitagdo de esclarecimentos
relativamente ao contetdo e as
especificagdes do manual do utilizador
do aparelho IKEA.

Para assegurar que fornecemos o melhor

servigo de assisténcia, leia atentamente as

Instru¢des de Montagem e/ou a secgao

relativa ao Manual do Utilizador desta

brochura antes de nos contactar.

Como nos pode contactar se necessitar
dos nossos servigos

Consulte a ultima pagina deste manual para
obter a lista completa de contactos
designados pela IKEA e respectivos nimeros
de telefone nacionais.

@ Para lhe fornecer um servigo mais
rapido, é recomendavel utilizar os
numeros de telefone especificos
indicados no final deste manual.
Consulte sempre os nimeros
indicados na brochura do
aparelho especifico para o qual
necessita de assisténcia. Antes de
nos telefonar, verifique se tem
perto de si o niUmero de artigo da
IKEA (cédigo de 8 digitos) e o
Ndmero de Série (c6digo de 8
digitos que pode ser encontrado
na placa de classificacdo) do
equipamento para o qual
pretende assisténcia.

@ GUARDE O RECIBO DE COMPRA!
Este recibo é a sua prova de
compra e é necessario para a
aplicagdo da garantia. Tenha em
conta que o recibo indica também
0 nome e o numero do artigo
IKEA (cédigo de 8 digitos) para
cada aparelho adquirido.

Necessita de ajuda adicional?

Para quaisquer questdes adicionais ndo
relacionadas com o Servico Pés-Venda dos
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seus aparelhos, contacte o centro de
assisténcia da loja IKEA mais préxima.
Recomendamos que leia atentamente a
documentacdo do aparelho antes de nos
contactar.
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de los dafios y lesiones causados por una instalacién y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el
aparato para futuras consultas.

Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma seguray
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados del
aparato a los niflos de menos de 8 afios, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
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- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los nifios y
las mascotas alejados del aparato cuando esté en usoy
cuando se enfrie.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

Instrucciones generales de seguridad

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

- Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

- Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campoy
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

- Solo personal cualificado puede instalar este aparatoy
sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion
para no tocar las resistencias.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la
corriente eléctrica.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta apagado
antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
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No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere arafar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Si el cable de alimentacién sufre algun dafo, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depésito/derrames que haya en el interior del
aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Utilice unicamente el sensor de alimentos recomendado

para este aparato.

Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA! Solo un técnico
cualificado puede instalar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccién y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguroy
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta del horno se abre sin
limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA! Riesgo de
incendios y descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los pardmetros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexién a tierra correctamente
instalada.
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+ No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

+ Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacién del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

+ Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

+ Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacién. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacién.

+ Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

+ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexioén a la red. Tire siempre
del enchufe.

+ Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de fuga
atierra y contactores.

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo.

+ Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacién a la toma de corriente.

Uso

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de
lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o
explosiones.
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No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacién no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante
el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Se puede
liberar aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presién sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.
No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el
aparato cuando abra la puerta.

Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA! Riesgo de dafios
en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

- no coloque recipientes para horno ni
otros objetos directamente sobre el
fondo de la cavidad del aparato.

- no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

- no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

- nodeje platos himedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

- tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.



ESPANOL

+ Utilice una bandeja honda para pasteles
hdmedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

+ Utilice Unicamente los accesorios
suministrados con este aparato o los
recomendados por el fabricante.

+ Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

+ Siel aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calory la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafios al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

Limpieza y mantenimiento

ADVERTENCIA! Riesgo de
lesiones o de dafios en el aparato.

+ Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

+ Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén
dafiados. Péngase en contacto con el
servicio técnico autorizado.

+ Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato. La puerta es pesada.

+ Limpie periéddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Los restos de comida o grasa en el
interior del aparato podrian provocar un
incendio.

+ Sjutiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.
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Limpieza Pirolitica
A ADVERTENCIA! Riesgo de

lesiones/Incendio/Emisiones
quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

Durante la limpieza pirolitica se liberan
humos que no son perjudiciales para los
seres humanos, incluidos lactantes o
personas con afecciones de salud.

A diferencia de los seres humanos,
algunas aves y algunos reptiles pueden
ser muy sensibles a los posibles humos
emitidos durante el proceso de limpieza
de todos los hornos piroliticos. Las
mascotas pequefias también pueden ser
muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los
hornos piroliticos cuando se realiza la
limpieza pirolitica.

Antes de realizar una autolimpieza
pirolitica, elimine del interior del horno:
- restos de comida, aceite o grasa o

depésitos.

- todos los objetos extraibles (incluidos
los estantes suministrados con el
producto) y, en especial, todos los
recipientes, bandejas, utensilios,
sartenes con superficies
antiadherentes, etc.

Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas,
utensilios, etc., pueden dafarse por la
alta temperatura pirolitica de todos los
hornos piroliticos y también pueden ser
fuente de humos dafiinos de baja
intensidad.

Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta muchoy
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacién delanteras.

La limpieza pirolitica y el primer uso a
maxima temperatura son modos de
funcionamiento que pueden liberar
humos de los residuos de coccién y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:
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- Proporcionar la ventilacién adecuada
durante y después de cada limpieza
pirolitica.

- Aplicar la ventilacién adecuada
durante y después del primer uso a
maxima temperatura.

Asegurese de que cualquier animal
doméstico (especialmente las aves)
permanezca lo mas lejos posible del
aparato durante y después de la limpieza
pirolitica y del primer uso a temperatura
maxima. La opcién preferida durante el
ciclo pirolitico y hasta que el aparato se
enfrie de nuevo a temperatura ambiente
seria cambiarlos a una habitacién
diferente. Debe proporcionarse una
buena ventilacién durante y después de
las operaciones que se realizan durante el
ciclo pirolitico (hasta que el aparato se
enfrie) y del primer ciclo de uso a
temperatura maxima.

lluminacién interna

ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracién, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

Instalacion

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Montaje

Consulte las instrucciones de
montaje para la instalacién.
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Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Eliminacion

ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cdmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparatoy
deséchelo.

Retire la puerta para evitar que los nifios
y las mascotas queden atrapados dentro
del aparato.

Material de embalaje:

Todo el material de embalaje es
reciclable. Las piezas de plastico estan
marcadas con abreviaturas
internacionales como PE, PS, etc. Deseche
el material de embalaje en los recipientes
proporcionados para este fin en su centro
local de gestion de residuos.

Instalacion eléctrica

/\ ADVERTENCIA! Deje la instalacion

eléctrica en manos de un
profesional cualificado.
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@ El fabricante declina toda Para la seccion del cable, consulte la
responsabilidad si la instalacién potencia total de la placa de caracteristicas.
no se efecttia siguiendo las También puede consultar la tabla:
instrucciones de seguridad de los . —
capitulos sobre seguridad. Potencia total (W) | Seccién dezl cable

(mm%)

Este _horno sq[o se suministra con un cable méximo 1380 3% 075

de alimentacién.

maximo 2300 3x1
Cable —
maximo 3680 3x1.5

Tipos de cables aplicables para instalacién o

sustitucion: El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe

HO7 RN-F. HO5 RN-F. HO5 RRF. HO5 VV-F HO5 ser 2 cm mas largo que los cables de fase

V2V2-F (T90), HO5 BB-F marrén y neutro azul.

Descripcion del producto

Resumen general A Ventilador

Soporte de parrilla extraible
ﬁl ? Bl Posiciones de las parrillas
I

(o f o]~ o]

</W//

l Accesorios
pasteleria, asados.
+ Bandejax1

Para bizcochos y galletas.

Bandeja honda x 1

Para hornear y asar o como bandeja para

grasa.

o sin papel de hornear.
Panel de control Carga maxima: 5.kg
Pantalla + Sonda térmica x 1

Para medir la cantidad de alimentos que
Toma de la sonda térmica se han cocinado.
Resistencia + Carriles telescépicos x 1 juego

+ Parrilla x1
* AirFry: Parrilla x 1
Bombilla Para estantes y bandejas.

Para utensilios de cocina, moldes de
ﬁ Para freir los alimentos con menos aceite
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Panel

de control

Vista general del panel de control

= 6

@ ¢ R»

e

i

H

Encendido/ON / Apagado/OFF
Mantenga pulsado para encender
y apagar el aparato.

)]

Menu
Muestra las opciones del aparato
y las funciones de ajuste.

333
A
|
12:30
A s 150°C
@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
F E D C B
A. Hora
B. INICIO / PARAR
C. Temperatura
D. Funciones de coccion
E. Temporizador
F. Sonda térmica (solo en modelos
seleccionados)
Indicadores de pantalla
OK | Para confirmar la seleccién o el

ajuste.

]

Favoritos
Muestra los ajustes favoritos.

Para retroceder un nivel en el me-
nu.

J

Para deshacer la Gltima accién.

]

Pantalla
Muestra los ajustes actuales del
electrodoméstico.

Para activar y desactivar las opcio-
nes.

]

Interruptor de la lampara
Enciende y apaga la luz.

El aparato estd bloqueado.

Calentamiento rapido
Para activar y desactivar la fun-
cion: Calentamiento rapido.

DD

La funcién de alarma sonora esta
activada.

D

9
Sl

La funcién de alarma sonora y de
parada de coccién estan activadas.

Pantalla

Pantalla con conjunto de funciones clave.

Solo esta activado el mensaje emer-
gente.

La funcién Inicio retardado esta ac-
tivada.

Para cancelar el ajuste.

© gl o &

La pantalla muestra varios
mensajes. Cuando aparezca una

ventana de mensaje, pulse la

pantalla para continuar.
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Antes del primer uso

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de
bienvenida después de la primera conexién.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla,
Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

Precalentamiento y limpieza iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.

1. Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

2. Seleccione la funcién . Seleccione la
temperatura maxima. Consulte Uso
diario. Deje que el aparato funcione
durante 1 h.

3. Seleccione la funcién . Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

4. Seleccione la funcién (7). Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

5. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

6. Limpie Unicamente el aparatoy los
accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

7. Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.

Bloqueo de seguridad mecanico para

nifios

El horno tiene el bloqueo de seguridad para

nifios instalado. Se encuentra en el cierre de
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puerta del lado derecho del horno, bajo el
panel de control.

Para abrir la puerta del horno con el
bloqueo de seguridad.

1. Presione y mantenga presionado el
bloqueo de seguridad para nifios.

2. Tire de la manija de la puerta para
abrirla. Cierre la puerta del horno sin
empujar el bloqueo de seguridad para
nifos.

Para retirar el bloqueo de seguridad
para nifios:

1. Abra la puertay retire el bloqueo de
seguridad con la llave tipo Torx
suministrada con el horno.

2. Fije el tornillo después de retirar el
bloqueo de seguridad para nifios.

—=ap
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Uso diario

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Funciones de cocciéon

ESTANDAR
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O

Grill
Para asar al grill alimentos de po-
Co espesor y tostar pan.

() |calor inferior

Elija esta funcién después de un
proceso de coccion para dorar
mas los alimentos en la parte infe-
rior si es necesario. Utilice el nivel
de parrilla mas bajo.

©

Horneado de pan
Para hornear pan.

Grill Turbo

Para asar con aire caliente piezas
de carne mas grandes o aves con
hueso en un nivel de parrilla. Para
gratinar y dorar.

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa
de levadura. Cubra la superficie
de la masa para evitar que se se-
que.

)

9

Aire caliente

Para asar carne y hornear paste-
les. Ajuste una temperatura infe-
rior a la de la coccién convencio-
nal, ya que el ventilador distribuye
el calor uniformemente en el inte-
rior del horno.

La bombilla puede apagarse
automaticamente a temperaturas
inferiores a 80 °C para algunas
funciones de coccién.

PLATOS ESPECIALES

Congelados

Perfecto para comidas preparadas
(p. €j., patatas fritas, croquetas o
rollitos de primavera).

Coccién convencional
Para hornear y asar alimentos en
una posicién de parrilla.

© |Conservar

Para conservar verduras y frutas,
coloque los tarros de conserva en
una bandeja de horno llena de
agua, utilizando tarros resistentes
a la temperatura con cierre a ba-
yoneta o con tapones de rosca del
mismo tamafio. Use el nivel mas
bajo.

Funcién Pizza
Para hornear pizzas y otros platos
que requieren mas temperatura
desde abajo.

AirFry

Freir los alimentos con menos
aceite y sin papel de hornear

i Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verdu-
ras y champifiones. Para permitir
que el aire saturado de humedad
escapey que la fruta se seque
mejor, se recomienda abrir la
puerta del horno de vez en cuan-
do durante el proceso de secado.

() [calientaplatos
Para precalentar platos para ser-
vir.
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Descongelar

Para descongelar alimentos (ver-
duras y frutas). El tiempo de des-
congelacién depende de la canti-
dady el tamafio de los alimentos
congelados.

Gratinar

Para platos como lasafias o pata-
tas gratinadas. Para gratinar y do-
rar.

Coccidn lenta

Proceso de coccién a baja tempe-
ratura. Es perfecto para cocinar
alimentos delicados (p. €j., carne
de res, ternera o cordero).

Mantener caliente

Para mantener calientes los ali-
mentos. Tenga en cuenta que al-
gunos platos pueden seguir coci-
nandose y secarse si se mantie-
nen calientes. Cubra los platos si
es necesario.

(0 |Horneado hiimedo + ventilador
Esta funcion esta disefiada para
ahorrar energia durante la coc-
cién. Cuando se utiliza esta fun-
cién, la temperatura en el interior
del aparato puede diferir de la
temperatura programada. Se utili-
za el calor residual. La potencia
calorifica puede reducirse. Para
obtener mas informacién, consul-
te Uso diario, Notas sobre: Hor-
neado huimedo + ventilador.
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Cuando se utiliza esta funcion, la [dmpara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Para ver las instrucciones de coccioén,
consulte Consejos, Horneado humedo +
ventilador.

Ajuste: Funciones de coccion

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccién por
defecto y la temperatura.

2. Pulse el simbolo de la funcién de coccién

para entrar en el submenu.
3. Seleccione la funcién de coccién y pulse
OK

4. Ajuste la temperatura. Pulse OK.

5. Pulse START,

Sonda térmica: puede enchufar la sonda
térmica en cualquier momento antes o
durante la coccién. Consulte Uso de
accesorios, Sensor de alimentos.

6. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccioén.

7. Apague el aparato.

Menu

Pulse — para acceder al menu.

Elemento del meni Descripcion

Coccién asistida Muestra los progra-

mas automaticos.

Limpieza Muestra los progra-

mas de limpieza.

Notas sobre: Horneado hiimedo +
ventilador

Esta funcién se utilizé para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segiin EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccién para que no se
interrumpa la funcién y el horno funcione
con la maxima eficiencia energética posible.

Favoritos Muestra los ajustes

favoritos.

Opciones Para ajustar la con-
figuracion del apa-

rato.

Ajustes Configu-

racion

Para ajustar la con-
figuracion del apa-
rato.

Asistencia | Muestra la configu-
raciony la version
del software.
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Submenu de: Limpieza
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Submenu Descripcién
Submenu Descripcién Volumen | Ajusta el volumen de los tonos
Limpieza |Duracion: 1 h. del timbre |y sefiales de las teclas.
p!rqlltlca, Hora Ajusta la horay la fecha actua-
rapida
les.
Limpieza | Duracién: 1 h 30 min. ] ]
pirolitica, Asistencia
normal Submenu Descripcién
Limpieza | Duracién: 2 h 30 min. Version Informacién sobre versién de
pirolitica, del soft- software.
intensa ware
; . Restaurar | Restaura los ajustes de fabrica.
Submenu de: Opciones todos los
— ajustes
Submeni Descripcidn
Luz Enciende y apaga la luz. Ajuste: Coccién asistida
Bloqueo | Evita la activacién accidental El submenu Coccién asistida consta de un
de seqguri- | del aparato. conjunto de funciones y programas
dad adicionales pensados para platos concretos.
. Cada plato de este submenu viene indicado
Calenta- | Reduce el tiempo de calenta-

miento ra- | miento. Solo esta disponible

pido para algunas de las funciones
de coccion.
Aviso De [ Activay desactiva el recordato-

Limpieza |rio.

Opcién de | Cambia el formato de la indi-
hora digi- | cacion de tiempo mostrada.
tal

Submenu de: Ajustes

Configuracién

Submenu Descripcién

Idioma Establece el idioma del apara-

to.

Brillo de la | Ajusta el brillo de la pantalla.
pantalla

Tono de
teclas

Activa y desactiva el tono de
los campos tactiles. No es po-

sible silenciar el tono de @

con el ajuste adecuado. Puede ajustar la
horay la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos también puede
cocinar con la Sonda térmica. El grado de
cocinado de un plato:

+ Poco hecho

+ Al punto

*  Muy hecho

Para algunos de los platos también puedes
cocinar con Peso automatico.

Ponga en marcha el aparato.
Pulse —.

Pulse @ Introduzca Coccién asistida.
Elija un tipo de plato o comida.

Ponga la comida en el aparato y pulse
START ,

Cuando termine la funcién, comprueba si la
comida esta lista. Aumente el tiempo de
coccién si fuera necesario.

uhw N2
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Funciones adicionales

Favoritos Y%

Puede guardar hasta 3 de sus ajustes
favoritos, por ejemplo, la funcién de coccién
y el tiempo de coccién.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Seleccione los ajustes preferidos.

3. Pulse—.

4. Seleccione: Favoritos / Guardar los
ajustes actuales.

5. Pulse + para afiadir el ajuste a la lista de:
Favoritos.

6. Pulse OK,
9. pulse para restablecer el ajuste.

Q. pulse para cancelar el ajuste.

Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca
accidentalmente un cambio en la funcién del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Seleccione una funcién de coccién.

3. %, ¥ - pulse al mismo tiempo para
activar la funcién.

%%, §: pulsar al mismo tiempo para
desactivar la funcién.
Bloqueo de seguridad

Esta funcidn evita la activacién accidental del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Pulse—.
3. Seleccione Opciones / Bloqueo de
seguridad.

4. Pulse las letras del cédigo en orden
alfabético.

5. Apague el aparato.

Bloqueo de seguridad esta activado.

Acceso a: Temporizador y la [dmpara estan

disponibles. La puerta esta bloqueada

cuando el aparato estd apagado.
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Para habilitar el uso del aparato, pulse las
letras del c6digo en orden alfabético.

Para desactivar esta funcion, repita los pasos
anteriores.

Desconexién automatica

Por razones de seguridad, si la funcion de
coccidn estd activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

Tabla con tiempos de apagado automatico
para un rango de temperatura del horno
determinado.

°C) D (h)
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximo 3

Si desea que una funcién de coccién esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automadtico, ajuste el tiempo de
coccioén. Consulte Funciones de reloj.

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Hora de fin.

Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato estd en funcionamiento,
el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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Funciones de reloj

Descripcidn de funciones de reloj

Funcién Descripcion

Tempori-
zador

Para ajustar la duracién de la
coccion. El maximo es 23 h 59
min.

Puede programar el paso si-
guiente al agotarse el tiempo
estableciendo la accién preferi-
da: Finalizar accion.

Sonar la alarma: cuando el
tiempo se acaba, suena la se-
fial. Puede establecer esta fun-
cién en cualquier momento, in-
cluso si el aparato esta apaga-
do.

Finalizar
accion

Sonar la alarma'y parar de coci-
nar: cuando el tiempo se acaba,
suena la sefial y se apaga la
funcién de coccién.

Solo mediante mensaje emer-
gente: cuando el tiempo se aca-
ba, el mensaje aparece enla
pantalla. Puede establecer esta
funcién en cualquier momento,
incluso si el aparato estd apaga-
do.

Inicio re-
tardado

Para posponer el inicio y/o fin
de la coccion.

Afadir
tiempo

Para prolongar el tiempo de
coccién.

Tiempo
de fun-
ciona-

miento

Para mostrar el tiempo de fun-
cionamiento del aparato. El ma-
ximo es 23 h 59 min. Para acti-
vary desactivar la funcion. Esta
funcién no afecta al funciona-
miento del aparato.

Ajuste: Hora

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Pulse: Hora.
3. Ajuste la hora.
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4. pulse OK,

Ajuste: Temporizador

1. Elija la funcién de cocciény la
temperatura.

2. Pulse @
3. Ajuste la hora.
Puede seleccionar la accién de Finalizar

accion preferida pulsando © © @

4. pulse OK, Repita la accion hasta que la

pantalla muestre la pantalla principal.
Si queda un 10 % de tiempo de cocciény
parece que la comida no esté bien hecha
todavia, puede prolongar la coccién.
También puede cambiar la funcion de
coccion. Pulse +1min para prolongar el
tiempo de coccion.

Ajuste: Inicio retardado

1. Ajuste la funcién de cocciény la
temperatura.

pulse .

Ajuste el tiempo de coccion.

Pulse ® ®© ®

Pulse: Inicio retardado.

Elija la hora de inicio deseada.

Pulse OK Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Nows wN

Ajuste: Tiempo de funcionamiento

Pulse @

Pulse © ® ®
Pulse: Tiempo de funcionamiento.

pwh =

. »

Deslice o pulse ©T" para mostrar el
tiempo de funcionamiento en la pantalla
principal.

5. Pulse OK. Repita la accién hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Cambio de ajustes del temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccién en cualquier momento.
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1. Pulse @

2. Ajuste el valor del temporizador.
Uso de accesorios

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Insercién de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona
proteccién contra los volcados. Las
hendiduras también son dispositivos
antivuelco. El borde elevado que rodea la
parrilla evita que los utensilios de cocina
resbalen de la parrilla.

Parrilla

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las patas apuntan hacia
abajo. Asegurese de que la parrilla toque la
parte posterior del interior del horno.

Bandeja / Bandeja honda

—

Empuje la bandeja entre las guias del carril
de apoyo. Coloque la bandeja de horno con
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3. Pulse OK,

la pendiente hacia la parte posterior del
interior del horno.

AirFry: Parrilla

Coloque la parrilla AirFry en el tercer nivel.
Coloque la bandeja de horno debajo.

No utilice la parrilla AirFry con los carriles
telescépicos, ya que el aceite podria hacer
que su superficie sea resbaladiza y reducir
su estabilidad.

Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los
alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcién de coccién.

Debe ajustar dos temperaturas:

o,

. C - la temperatura dentro del aparato.
Debe ser al menos 25 °C mas alta que la
temperatura interna del alimento.

- Za temperatura interior de los
alimentos.
Recomendaciones:

* Losingredientes deben estar a
temperatura ambiente.

+ No debe utilizarse para platos liquidos.

* Laaguja del sensor de alimentos debe
estar completamente insertada en el
plato durante la coccién.

El aparato calcula una hora final aproximada

para la coccién. Depende de la cantidad de
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alimentos, de la funcién de coccién y de la
temperatura.

Cocinar con: Sonda térmica

A ADVERTENCIA! La sonda térmica
y los soportes del estante se
calientan mucho, por lo que
existe peligro de quemaduras. No
toque el mango del sensor de
alimentos con las manos
desnudas. Utilice siempre
guantes para horno.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Programe una funcién de coccién o un
platoy, si es necesario, la temperatura
del horno.

3. Inserte el sensor de alimentos en el
interior del plato:

Carne, aves y pescado

Inserte totalmente la aguja de la sonda
térmica en el centro de la carne o el
pescado, en la parte mas gruesa si es
posible.

(22

- )

O\

/125

Estofado

Inserte la punta de la sonda térmica
exactamente en el centro del estofado.
La sonda térmica debe mantenerse
estable en un lugar durante el horneado.
Para ello, Usela con un alimento sélido.
Apoye el asa de silicona de la sonda
térmica en el borde de la bandeja de
horneado. La punta de la sonda térmica
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no debe tocar la base del recipiente de
horneado.

4. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada dentro del aparato.
Consulte Descripcion del producto.

La pantalla muestra la temperatura actual

del sensor de alimentos.

5. - pulse para ajustar la temperatura
interna de la sonda.

6. ® ® ® _,ylse para ajustar la opcion
preferida:

+ Sonar la alarma - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefial acustica.

« Sonar la alarmay parar de cocinar -
cuando los alimentos alcanzan la
temperatura interna, suena una sefial
acustica y finaliza la coccién.

7. Seleccione la opcién y pulse

repetidamente OK para ir a la pantalla
principal.

8. Pulse START.

9. Una sefial avisa cuando la comida
alcanza la temperatura programada.
Compruebe si la comida estd hecha.
Aumente el tiempo de coccién si fuera
necesario.

10. Desenchufe el sensor de alimentos de la
toma y saque el plato del aparato.

Uso de: Carriles telescépicos

Conserve las instrucciones de
instalacién de los carriles
telescopicos para su uso futuro.

Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar las parrillas y bandejas
facilmente.
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PRECAUCION! No limpie los
carriles telescopicos con el
lavavajillas. No lubrique los
carriles telescopicos.

1. Quite los carriles telescépicos de la
derechay la izquierda.

Consejos

Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccidény la
posicion de los estantes para determinados
tipos de alimentos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para consejos sobre el ahorro de energia,
consulte Eficiencia energética.

Simbolos utilizados en las tablas:

| Tipo de comida

Funciones de coccién

m| ¢
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2. Coloque la parrilla en los carriles
telescépicos y luego empuje
cuidadosamente para introducirlos en el
horno. Asegurese de empuijar los carriles
telescépicos hasta el fondo del horno
antes de cerrar la puerta.

°C |Temperatura

Accesorio

=] |Posicién de la parrilla

Tiempo de coccién (min)

Horneado humedo + ventilador -
accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcion del
calor que los platos de color claroy
reflectantes.

+ Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,
didmetro 28 cm

+ Plato de hornear: oscuro, no reflectante,
didmetro 26 cm

* Molde Ramekin: cerdmico, didmetro
8 cm, altura 5 cm

+ Molde para flanes:oscuro, no reflectante,
didmetro 28 cm
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Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las

recomendaciones de la tabla siguiente.

&, = °C O

Rollitos dulces, 16 | bandeja o bandeja hon- 180 20-30

piezas da

Rollitos, 9 piezas | bandeja o bandeja hon- 180 30-40
da

Pizza congelada, | parrilla 220 10-15

0,35 kg

Brazo de gitano bandeja o bandeja hon- 170 25-35
da

Brownie bandeja o bandeja hon- 175 25-30
da

Soufflé, 6 piezas | ramekin ceramico sobre 200 25-30
parrilla

Base de masa bri- | molde de base sobre pa- 180 15-25

sé rrilla

Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 40 - 50
bre parrilla

Pescado pocha- bandeja o bandeja hon- 180 20-25

do, 0,3 kg da

Pescado entero, |bandeja o bandeja hon- 180 25-35

0,2 kg da

Filete de pescado, | molde para pizza sobre 180 25-30

0,3 kg parrilla

Carne pochada, bandeja o bandeja hon- 200 35-45

0,25 kg da

Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja hon- 200 25-30
da

Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja hon- 180 20-30

zas da

Mostachones de | bandeja o bandeja hon- 180 25-35

almendra, 24 pie-
zas

da
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Muffins, 12 piezas | bandeja o bandeja hon- 170 2 30-40
da

Tarta salada, 20 bandeja o bandeja hon- 180 2 25-30
piezas da
Galletas crujien- | bandeja o bandeja hon- 150 2 25-35
tes de masa que- |da
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja hon- 170 2 20-30
zas da
Verduras pocha- | bandeja o bandeja hon- 180 3 35-45
das, 0,4 kg da
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- | bandeja o bandeja hon- 180 4 25-30
rrdneas, 0,7 kg da
Informacién para institutos de pruebas
Pruebas segun IEC 60350-1.

£ = = °C 8)
Pastelillos, 20 unida- | Coccién convencio- | Bandeja 3 170 20-35
des por bandeja nal
Pastelillos, 20 unida- Aire caliente Bandeja 3 150 - 160 20-35
des por bandeja
Pastelillos, 20 unida- Aire caliente Bandeja 2y4 150 - 160 20-35
des por bandeja
Tarta de manzana, 2 Coccién convencio- Parrilla 2 180 70-90
moldes, @ 20 cm nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente Parrilla 2 160 70-90
moldes, @ 20 cm
Bizcocho sin grasa, Coccién convencio- Parrilla 2 170 40-50
molde para bizcocho nal
@26 .cm™
Bizcocho sin grasa, Aire caliente Parrilla 2 160 40-50
molde para bizcocho
@26 cm™
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L = = °’C @)
Bizcocho sin grasa, Aire caliente Parrilla 2y4 160 40-60
molde para bizcocho
@26 cm™
Galletas Shortbread Aire caliente Bandeja 3 140 - 150 20-40
Galletas Shortbread Aire caliente Bandeja 2y4 140 - 150 25-45
Galletas Shortbread Coccién convencio- | Bandeja 3 140 - 150 25-45

nal
Tostadas Grill Parrilla 4 max. 1-5

1) Precaliente el aparato 10 minutos.
Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Notas sobre la limpieza
Agentes limpiadores

+ Limpie la parte frontal del aparato solo
con un pafio de microfibra humedecido
en agua tibia y detergente suave.

+ Utilice un producto de limpieza para
limpiar las superficies metalicas.

+ Limpie las manchas con un detergente
suave.

Uso diario

+ Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacién de grasa u
otros residuos puede provocar un
incendio.

+ Puede aparecer condensacién por
humedad en el aparato o en los paneles
de cristal. Para reducir la condensacién
ponga en funcionamiento el horno 10
minutos antes de cocinar. No guarde
comida en el aparato mas de 20 minutos.
Seque el interior del aparato solo con un

pafio de microfibras después de cada uso.

Accesorios

+ Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafio suave humedecido en agua tibiay

detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

+ No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni
objetos afilados.

Extraccion de los carriles de apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

3 2 —
e o 5
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4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicidn inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los

pasadores de retencion deben apuntar hacia

delante.
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Limpieza Pirolitica

Utilicelo para limpiar el aparato y quemar los
residuos.

/\ ADVERTENCIA! Existe riesgo de
quemaduras.

/\ PRECAUCION! Si hay otros
aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno
podria dafiarse.

No inicie la funcién si no ha cerrado
completamente la puerta del horno.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Retire todos los accesorios.

3. Limpie elinterior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafio suave y detergente suave.

4. Ponga en marcha el aparato.

5. Pulse =/ Limpieza.

6. Seleccione el modo de limpieza.

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del horno y se apaga la bombilla. El
ventilador de refrigeracién funciona a mayor
velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes

de que termine.

No utilice el aparato hasta que el simbolo de

bloqueo de puerta desaparezca de la

pantalla.

7. Tras acabar la limpieza, apague el
aparato y espere a que esté frio.

8. Limpie el interior del horno con un pafio
suave. Retire los residuos de la parte
inferior del horno.

Aviso De Limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el
aviso.

Use la funcién: Limpieza pirolitica.

Extraccidn e instalacién de la puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de
cristal. Puedes retirar la puerta del hornoy
los paneles internos de cristal para
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limpiarlos. Lee enteramente las
instrucciones de "Extraccion e instalacién de
la puerta" antes de retirar los paneles de
cristal.

/\  PRECAUCION! No utilice el
aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.
\
2. Levantay tira de los pestillos hasta que

hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

A —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave

en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar
el cierre.
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6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujeta los paneles de cristal de la puerta
por el borde superior y tira con cuidado
de ellos uno a uno. Empieza por el panel
superior. AsegUrese de que el cristal se
desliza completamente fuera de los
soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con aguay
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavajillas.

9. Después de la limpieza, instala el panel
de cristal, la moldura de la puerta y la
puerta del horno, y cierra los pestillos de
ambas bisagras.

Si la puerta estd instalada correctamente,

oiras un clic al cerrar los pestillos.

Asegurese de volver a colocar los paneles de

vidrio (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/serigrafia en el
lateral del panel de vidrio. Cada uno de los
paneles de vidrio tiene un aspecto diferente
para facilitar su desmontaje y el montaje.

La zona serigrafiada debe estar orientada
hacia el lado interior de la puerta. Después
de la instalacién, asegurate de que la
superficie del marco del panel de cristal de
las zonas serigrafiadas no esté aspera al
contacto.
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Si se instalan correctamente, se oye un clic
en el ribete de la puerta.

A B

{

Asegurese de fijar correctamente el panel de
vidrio central en los puntos de sujecién.

A
Lo

= B
%

Cambio de la bombilla

A ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.
La ldmpara puede estar caliente.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

3. Coloque el pafio en la parte inferior del
horno.

/\ PRECAUCION! Sujete siempre la
bombilla halégena con un pafio
para evitar que la grasa queme.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

4. Instale la tapa de cristal.
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Solucién de problemas

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Qué hacer si...

Descripcion del problema

Causa y solucién

No se puede encender ni
utilizar el aparato.

El aparato no esta conectado a ningdn suministro eléctrico o
estad mal conectado.

El aparato no se calienta.

El reloj no esta ajustado.
Para ajustar el reloj, consulta Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el proble-
ma persiste, pdngase en contacto con un electricista cualifica-
do.

Blogqueo de seguridad esta activado.

La bombilla esta apagada.

La bombilla se ha fundido. Cambie la bombilla.
Para obtener mas informacién, consulta Limpieza y manteni-
miento.

@ El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por

un corte de corriente.

Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error. Encontrara
la lista de problemas en la tabla siguiente. Cuando uno de estos mensajes de error sigue
apareciendo en la pantalla, significa que un subsistema defectuoso puede haberse
desactivado. En tal caso, pongase en contacto con el distribuidor o un centro de servicio

autorizado.

Codigo y descripcién Solucién

F102: la puerta no esta completamente ce- | Cierre la puerta.

rrada o el cierre no funciona.

Encienda y apague el aparato.

F111: la Sonda térmica no estd introducido Enchufe el Sonda térmica a fondo en la toma.

correctamente en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la panta- | Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese

lla no funcionan correctamente. de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.
F908: el sistema del aparato no puede co- Encienda y apague el aparato.

nectarse con el panel de control.
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Datos de servicio

Sino logra subsanar el problema, péngase
en contacto con un centro de servicio técnico
autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del
aparato. Es visible al abrir la puerta. No
retire la placa de caracteristicas del aparato.

Datos técnicos

Datos técnicos
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Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.):

Numero de produc-
to (PNC):

Numero de serie

(S.N.)

Ancho 480 mm
Dimensiones (internas) Alto 361 mm
Fondo 416 mm
Area de la bandeja 1438 cm?
Resistencia superior 2300 W
Resistencia inferior 1000 W
Grill 2300 W
Anillo 2400 W
Potencia total 3490 W
Voltaje 220-240V
Frecuencia 50 - 60 Hz
Numero de funciones 18

Eficiencia energética

Ficha de producto e informacién del producto conforme a las normativas de
etiquetado energético y Ecodesign de la UE

Nombre del proveedor IKEA

Identificaciéon del modelo STENABY 306.002.46
STENABY 806.002.20

indice de eficiencia energética 81.2




ESPANOL

350

Clase de eficiencia energética

A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo

convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo

de ventilador forzado

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 721

Tipo de horno Horno empotrable
STENABY 33.9kg
306.002.46

Masa
STENABY 33.9kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccidn - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos
de vapor y grills - Métodos de medida del rendimiento.

Informacién del producto sobre consumo de energia y el tiempo maximo para
alcanzar el modo de ahorro de energia aplicable

Consumo energético

Consumo de energia en modo de espera

0.8 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo

de bajo consumo aplicable

20 min

Consejos para ahorrar energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la cocciéon. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al méximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccién con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracién de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccién. El calor
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residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duraciény el
tiempo de coccién es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

Mantener calientes los alimentos
Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el

Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambientey la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No

GARANTIA IKEA

:Qué plazo de validez tiene la garantia de
IKEA?

Esta garantia tiene una validez de 5 afios a
partir de la fecha de compra a IKEA. El recibo
original es necesario como prueba de
compra. Cualquier reparacién efectuada en
el aparato durante el periodo de garantia no
conlleva la ampliacion del plazo de la misma
para el aparato.

¢Quién se hara cargo del servicio?

El proveedor de servicios IKEA se hara cargo
de la reparacién del aparato, ya sea por
personal de servicio propio o de un centro
de servicio autorizado.

¢Qué cubre la garantia?
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ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccién con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccién.

Cuando utilice esta funcién, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducird el ahorro
energético esperado.

deseche los aparatos marcados con el

simbolo : junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.

La garantia cubre defectos del aparato
causados por fallos de material o de
fabricacién a partir de la fecha de compra a
IKEA. La garantia sélo es valida para
aparatos de uso doméstico. Las excepciones
se especifican en el apartado “;Qué no cubre
la garantia?” Durante el periodo de garantia
quedan cubiertos los costes que comporte la
correccion del fallo, como: reparaciones,
piezas, mano de obra y desplazamiento,
siempre que para acceder al aparato no
haya sido necesario incurrir en gastos
especiales y que el fallo esté relacionado con
algun defecto de fabricacion o material
cubierto por la garantia. Bajo estas
condiciones se aplicaran las directrices de la
UE (N° 99/44/GE) y la legislacién vigente en
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cada pais. Las piezas sustituidas pasaran a
ser propiedad de IKEA.

¢Qué hara IKEA para corregir el problema?

El proveedor de servicio indicado por IKEA
examinara el producto y decidira, segun su
propio criterio, si esta cubierto por la
garantia. Si se considera cubierto, el
proveedor de servicio de IKEA o su centro de
servicio autorizado, en sus propias
instalaciones y seguin su propio criterio,
reparara el producto defectuoso o lo
sustituird por otro producto igual o similar.

¢Qué no cubre la garantia?

+ El desgastey las roturas normales.

+ El dafio deliberado o negligente, el dafio
causado por incumplimiento de las
instrucciones de funcionamiento,
instalacion incorrecta o conexién a un
voltaje incorrecto, el dafio originado por
reacciones quimicas o electroquimicas,
6xido, corrosion o dafios producidos por
agua incluyendo los causados por exceso
de cal, aunque sin limitarse sélo a estos,
el dafio causado por condiciones
ambientales anormales.

+ Las partes fungibles, incluidas las pilas y
bombillas.

+ Las piezas no funcionales y decorativas
que no afectan al uso normal del aparato,
incluidos los arafiazos o las posibles
diferencias en el color.

+ El dafio accidental causado por objetos o
sustancias extrafios o por la limpieza o
desmontaje de filtros, sistemas de
descarga o dosificadores de detergente.

+ El dafio de las piezas siguientes:
vitroceramica, accesorios, cestos de
cubiertos y vajilla, tubos de alimentacion
y descarga, material sellante o aislante,
bombillas y tapas de bombilla, visores
digitales, mandos, carcasay piezas de la
carcasa. A menos que se pueda probar
que tales dafios han sido causados por
defectos de fabricacion.

+ Casos en los que no se ha podido apreciar
un fallo durante la visita del técnico de
servicio.

+ Reparaciones realizadas por un centro de
servicio técnico no autorizado por el
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proveedor o en las que no se hayan
utilizado piezas originales.

+ Reparaciones causadas por una
instalacion defectuosa o no acorde con
las especificaciones.

+ El uso del aparato en un entorno no
domeéstico, por ejemplo, para uso
profesional.

+ Dafios causados durante el transporte. Si
un cliente transporta el producto a su
domicilio o a otra direccién, IKEA no se
hara responsable de los dafios que
puedan producirse durante el transporte.
No obstante, si IKEA se encarga de
entregar el producto en la direccién
suministrada por el cliente, esta garantia
cubrira los dafios que pudieran
producirse durante el transporte.

+ Coste de la instalacién inicial del aparato
de IKEA. Sin embargo, si un proveedor de
servicio de IKEA o su centro de servicio
autorizado repara o sustituye el aparato
segun las condiciones de esta garantia, el
proveedor de servicio o el centro de
servicio autorizado reinstalara el aparato
reparado o instalara el aparato de
sustitucién, segulin sea necesario.

Esta restriccion no se aplica al trabajo

realizado para adaptar el aparato a las

especificaciones técnicas y de seguridad de
otro pais de la UE, siempre que sea
efectuado por un profesional homologado
en el que se utilicen piezas originales.

¢Cémo se aplica la legislacién de los
paises?

La garantia de IKEA le otorga a Usted
derechos legales especificos que cubren o
superan todos los requisitos legales locales y
que pueden variar de un pais a otro.

Area de validez

Para los aparatos comprados en un pais de
la UE y trasladados a otro pais de la UE, los
servicios se facilitaran conforme a las
condiciones de garantia normales vigentes
en el nuevo pais. La obligacién de realizar los
servicios comprendidos en la garantia s6lo
existe si:
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+ el aparato cumple y se ha instalado segun
las especificaciones técnicas del pais en el
que se plantea la reclamacién;

+ el aparato cumple y se ha instalado segun
las instrucciones de montaje y la
informacién de seguridad para el usuario;

Servicio posventa especializado en

aparatos de IKEA:

No dude en ponerse en contacto con el
Servicio posventa de IKEA para:

1. plantear una reclamacién bajo los
términos de la garantia;

2. solicitar ayuda sobre la instalacién de un
aparato de IKEA en el mueble de cocina
apropiado de IKEA. El servicio no
ofrecera informacién relacionada con:

+ lainstalacién general de la cocina
IKEA;

+ la conexiones eléctricas (si la maquina
viene sin enchufe ni cable),
hidraulicas o de gas, ya que deben
ser realizadas por un técnico
profesional homologado.

3. aclaraciones sobre el contenido y las
especificaciones del manual del usuario
del aparato IKEA.

Para poder ofrecerle la mejor asistencia,

rogamos que lea atentamente las

instrucciones de montaje y/o la seccion

Manual del Usuario de este folleto antes de

ponerse en contacto con nosotros.

¢C6émo puede localizarnos cuando
necesite nuestro servicio?

Consulte la Ultima pagina de este manual,
donde encontrard una lista completa de los
contactos designados por IKEA y los
numeros de teléfono correspondientes.
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@ Para poder ofrecerle el servicio
mas rapido, recomendamos
utilizar los numeros de teléfono
especificos que encontrara en
una lista al final del manual.
Consulte siempre los nimeros en
el folleto del aparato especifico
para el que solicita asistencia.
Antes de llamar, tenga a mano el
numero de articulo IKEA (cédigo
de 8 digitos) y el Numero de Serie
(Cédigo de 8 digitos que puede
encontrarse en la placa de
caracteristicas) del aparato para
el que solicita asistencia.

@ iGUARDE EL RECIBO DE
COMPRA!
Es su prueba de compray el
documento imprescindible para
que la garantia sea valida.
Observe también que el recibo
indica el nombre y nimero de
articulo IKEA (cédigo de 8 digitos)
de cada aparato que compra.

¢Necesita mas ayuda?

Si desea realizar alguna consulta no
relacionada con el Servicio posventa de sus
aparatos, péngase en contacto con el centro
de llamadas de la tienda IKEA mas proxima.
Recomendamos que lea atentamente la
documentacion del aparato antes de
ponerse en contacto con nosotros.
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Med reservation fér andringar.

A\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fére installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som

orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid

instruktionerna tillsammans med produkten for framtida

bruk.

Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och
kassera det pa lampligt satt.
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- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

. Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

. Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

. Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av strémkabeln far
endast utféras av behorig person.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ildaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Koppla fran natspanningen fére underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdéra produkten.

- Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor fér att rengdra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.
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Ta bort alla tillbehoér fran ugnen och avlagsna storre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.
For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

Anvand endast den matlagningstermometer som
rekommenderas for denna produkt.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

/\ VARNING! Endast en behérig
person far installera den héar
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

Var alltid férsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Innan produkten installeras ska du
kontrollera att ugnsluckan kan éppnas
enkelt utan motstand.

Produkten dr utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvdandas med den
elektriska stromforsorjningen.

Elanslutning

VARNING! Risk for brand och
elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.
Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets
elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter |0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan
koppla bort produkten fran elnatet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
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isolationsenheten maste vara minst 3 mm
bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

Anvand

VARNING! Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.
Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.
Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.
Var forsiktig nar du éppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen.
Varmluft kan slappas ut.
Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.
Oppna luckan férsiktigt. Anvéandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.
Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.
Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.
Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.
VARNING! Risk for skador pa
produkten.

For att férhindra skador eller
missfargning pa emaljen:
- placera inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa ugnsbotten.
- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.
- hall inte vatten direkt i den heta
produkten.
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- Lat inte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

+ Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

+ Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Anvand endast tillbehér som kommer
med produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

+ Laga alltid mat med luckan stangd.

+  Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stéangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stéang inte
luckan férran produkten har svalnat helt
efter anvandning.

Underhall och rengéring

VARNING! Risk for personskador,
brand eller skador pa produkten.

+ Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

+ Setill att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

+ Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

+ Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

+ Kvarblivet fett eller mat i produkten kan
orsaka brand.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.
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Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING! | pyrolyslaget finns risk

for personskador/brand/kemiska
utslapp (rok).

Under pyrolytisk rengoéring frigors angor
som inte ar skadliga fér manniskor,
inklusive spadbarn eller personer med
medicinska tillstand.

Till skillnad fran manniskan kan vissa
faglar och reptiler vara extremt kéansliga
mot potentiella angor som slapps ut vid
rengoringen av alla pyrolysugnar. Sma
husdjur kan ocksa vara mycket kansliga
mot de begrdnsade
temperaturandringarna i narheten av alla
pyrolysugnar nar den pyrolytiska
rengdringen ar igang.

Innan du aktiverar en pyrolytisk
sjalvrengdringsfunktion ska du ta ut
féljande ur ugnsutrymmet:

- eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

- alla léstagbara foremal (inklusive
hyllor, sidoskenor. teleskopskenor
osv. som medféljer produkten),
sarskilt non-stick kastruller,
stekpannor, platar, koksredskap med
mera.

Teflonytor pa kastruller, stekpannor,
brickor, kéksredskap osv. kan skadas av
den héga temperaturen vid anvandning
av pyrolytisk rengdring i alla pyrolysugnar
och kan ocksa vara en kalla till skadliga
angor i lag grad.

Las noga igenom alla instruktioner for
pyrolytisk reng6ring.

Hall barn borta fran produkten nar
pyrolytisk rengéring ar igang. Produkten
blir mycket varm och varmluft slapps ut
fran de framre ventilationsoppningarna.
Pyrolytisk rengdring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfoér bor
anvandaren:

- Ombesorj god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengéring.
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- Ombesorj ventilation under och efter
forsta anvandningen vid maximal
temperatur.

Ta bort husdjur (sarskilt faglar) fran
produktens sida och se till att rummet ar
valventilerat under och efter den
pyrolytiska rengéringen och vid forsta
anvandning av produkten. Det basta
alternativet under det pyrolytiska
programmet och tills produkten har
svalnat till rumstemperatur igen ar att
halla husdjuren i ett annat rum. God
ventilation maste tillhandahallas under
och efter (tills produkten har svalnat av)
pyrolysprogrammet och vid forsta
anvandning med maxtemperatur.

Invandig belysning

A VARNING! Risk for elektrisk stot!

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
for reparation av produkten.
Anvand endast originalreservdelar.

Avfallshantering

VARNING! Risk fér personskador
eller kvavning foreligger.

Kontakta kommunen fér information om
hur produkten ska kasseras pa ratt satt.
Koppla ur produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.
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+ Ta bort luckan for att férhindra att barn PE, PS etc. Kassera
och husdjur fastnar i produkten. forpackningsmaterialet i de behallare

+ Forpackningsmaterial: som tillhandahalls for detta andamal pa
Férpackningsmaterialet ar din lokala avfallshanteringsanlaggning.

atervinningsbart. Plastdelar &r markta
med internationella férkortningar som

Installation
/A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten. Kabel

Tillampliga kabeltyper for installation eller
Montering utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa

@ Se monteringsanvisningarna for
installationen.

Elektrisk installation markplaten. Se dven tabellen:
A VARNING! Endast en kvalificerad Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
person far utféra den elektriska max. 1380 3%0.75

installationen.

max. 2 300 3x1

@ Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig om max. 3 680 3x15

sakerhetsforeskrifterna i kapitlen

om sakerheten inte féls. Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm

langre an den bruna fasen och de bla

Denna ugn levereras endast med en neutrala kablarna.
huvudkabel.
Produktbeskrivning
Allman dversikt Kontrollpanel
Display
F ? Uttag for matlagningstermometern
| Virmeelement
I:I Lampa
A Flakt
C@ g ;/ Ugnsstegar, borttagbara
% % B Hyliplaceringar
Bo— G =lg ilbehs
SN Tillbehér
%’ \S + Gallerx1

For kokkarl, kakformar, stekar.
+ Bakplatx1
ﬁ For kakor och smakakor.




SVENSKA

*  Grill-/langpanna x 1
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

+ AirFry: Galler x 1
Steka maten med mindre olja eller utan
bakplatspapper.

Kontrollpanel

Oversikt av kontrollpanelen

@

Ll

.

Pa/Av
Tryck och hall inne for att sla pa
och sténga av ugnen.

Meny
Visar produktens tillval och install-
ningsfunktioner.
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Max tvattmangd: 5.kg
+ Matlagningstermometer x 1
For att mata temperaturen i maten.
+ Teleskopskenor x 1 sats
For galler och platar.
A
|
12:30
Aesc 150°C
{@ 15min @ | | START
| | | | !
F E D C B
A. Klockslag
B. START/STOP
C. Temperatur
D. Tillagningsfunktioner
E. Timer
F. Matlagningstermometer (endast vissa
modeller)
Indikeringar pa displayen
OK | For att bekrafta val/installning.

<

Ga tillbaka en niva i menyn sa har.

Favoriter
Foérteckning av favoritinstallning-
ar.

J

Angra den senaste atgédrden s& hér.

For att sla pa och stanga av funktio-
nerna.

Display
Visar produktens aktuella install-
ningar.

Produkten &r last.

]

Lampans strombrytare
Tanda och slacka lampan.

Ljudalarmfunktionen ar aktiverad.

Snabb uppvarmning
Aktivera och inaktivera funktio-
nen: Snabb uppvarmning.

DD D

9
g

Ljudalarmet och funktionen for av-
sluta tillagningen ar aktiverad.

=

Endast pop-up-meddelande ar akti-
verat.

Display

Display med installda funktioner.

Fordrojd start ar aktiverad.

G

Avbryta installningen.
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@ Displayen visar olika
meddelanden. Nar ett
meddelandefdnster visas trycker
du pa displayen for att fortsatta.

Fére forsta anvandning

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Férsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits forsta gangen.

Du maste stalla in: Sprak, Ljusstyrka i display,
Knappljud, Ljudvolym, Klockslag.

Initial forvarmning och rengéring

Férvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under forvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. stallin funktionen &3, stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnenstapaiit.

3. stallin funktionen (&), stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. stillin funktionen (). stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengdr ugnen och dess tillbehér med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satttillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

Mekaniskt barnlas

Ugnen har ett mekaniskt barnlds monterat.
Det ar lucklaset pa ugnens hogra sida, under
kontrollpanelen.
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Oppna ugnsluckan med barnlaset
aktiverat:

1. Tryck och hall upp barnlaset.

2. Drailuckhandtaget for att 6ppna luckan.
Stang ugnsluckan utan att trycka pa
barnlaset.

Sa har tar du bort barnlaset:

1. Oppna luckan och ta bort barnl3set med
torxnyckeln som medféljer ugnen.

2. Skruva tillbaka skruven nar du har tagit
bort barnlaset.

—=am
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Daglig anvandning

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Tillagningsfunktioner

STANDARD

362

N\
7

Jasning av deg

For snabbare jasningsprocess for
degen. Tack éver degens yta for
att férhindra att den torkar.

O

Grill
For grillning av tunnskurna styck-
en och brédrostning.

)
<
2

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugns-
nivan av storre kottstycken eller
fagelkott med ben. Tillaga gra-
tanger och bryna.

®

Lampan kan slackas automatiskt
vid en temperatur under 80 °C
med vissa tillagningsfunktioner.

SPECIAL

@

Varmluft

For att ugnssteka kott och baka
kakor. Stall in en lagre temperatur
an for dver-/undervarme, efter-
som flakten férdelar varmen
jamntiugnens insida.

B

Konservering

For att konservera gronsaker och
frukter, placera konserveringsbur-
kar pa en bakplat fylld med vat-
ten. Konserveringsburkarna ska
vara varmebestandiga och ha ba-
jonettférslutning eller skruvlock i
samma storlek. Anvand den lags-
ta falsnivan.

Fryst mat

Perfekt for fardigratter (t.ex. pom-
mes frites, kroketter eller varrul-
lar).

Over-/undervirme
Bakning och stekning pa en ugns-
niva.

Torkning

For torkning av skivad frukt, gréon-
saker och svamp. For att den fukt-
mattade luften ska komma ut och
frukten torka battre rekommen-
derar vi att ugnsluckan 6ppnas da
och da under torkningsprocessen.

Pizza/Paj
Tillaga pizza och andra ratter som
kraver mer varme underifran.

Tallriksvarmning
For férvarmning av tallrikar for
servering.

AirFry
Steka mat med mindre olja eller
utan bakplatspapper

Undervarme

Valj denna funktion efter tillag-
ningen for att bryna maten mer
pa undersidan om det behdvs. An-
vand den lagsta ugnsnivan.

Upptining

For att tina mat (grénsaker och
frukt). Upptiningstiden beror pa
mangden och storleken pa den
frysta maten.

Gratinering

For ratter som lasagne eller pota-
tisgratang. Tillaga gratanger och
bryna.

Brédbakning
For att baka brod.
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Langsam tillagning
Lagtemperaturtillagning. Perfekt
for att tillaga kansliga livsmedel
(t.ex. notkott, kalv eller lamm).

Varmhallning
For varmhallning av matratter.

Obs! Vissa ratter kan fortsatta att
tillagas och bli torra under varm-
hallningen. Tack over ratterna vid
behov.

(s |Bakning med fukt

Denna funktion ar for att spara
energi under tillagningen. Nar du
anvander den har funktionen kan
temperaturen i ugnen skilja sig
fran installd temperatur. Restvar-
men anvands. Varmeeffekten kan
minska. Fér mer information, se
Daglig anvandning, Anteckningar
om: Bakning med fukt.
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5. Tryck pa START.
Matlagningstermometer - du kan koppla in
sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen. Se Anvanda tillbehoren,
Matlagningstermometer.

6. STOP - tryck for att sténga av

tillagningsfunktionen.
7. Stang av produkten.

Anvisningar om: Bakning med fukt

Den héar funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts
och ugnen fungerar med hogsta méjliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Bakning med fukt.

Instéllning: Tillagningsfunktioner

1. Sla pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for
tillagningsfunktionen 2 for att ga till
undermenyn.

3. Valj tillagningsfunktion och tryck p& OK.

4. Stallin temperaturen. Tryck pa oK.

Meny
Tryck — for att Oppna menyn.
Menyalternativ Beskrivning
Tillagningshjalp Foérteckning av au-
tomatiska pro-
gram.
Rengdring Forteckning av ren-
goringsprogram.
Favoriter Forteckning av fa-
voritinstallningar.
Tillval Anvands for att
stalla in ugnskonfi-
gurationen.
Install- Install- Anvands for att
ningar ningar stélla in ugnskonfi-
gurationen.
Service Visar programver-
sion och konfigura-
tion.

Undermeny for: Rengoring

Underme-
ny

Beskrivning

Pyrolytisk
rengoring,
snabb

Tillagningstid: 1 h.

Pyrolytisk
rengoring,
normal

Tillagningstid: 1 h 30 min.
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Underme- Beskrivning Underme- Beskrivning
ny ny
Pyrolytisk | Tillagningstid: 2 h 30 min. Klockslag | Staller in aktuell tid och datum.
rengéring,
intensiv Service
Underme- Beskrivning
Undermeny for: Tillval ny
— Program- | Information om programver-
Underme- Beskrivning version sion.
ny
Belysning | Tander och slacker lampan. Ater;tall AFerstaIIer till fabriksinstall-
allain- ningar.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslag- stallning-
ning av ugnen. ar
Snabb Férkortar uppvarmningstiden. i s T .
uppvarm- | Det ar endast tillgangligt for Installning: Tillagningshjalp
ning vissa tillagningsfunktioner. Undermenyn Tillagningshjalp utgors av en
Paminnel- | SIar pa och stanger av pamin- uppsattning eX”"’?f“”.!‘“W‘” °Fh program
som ar avsedda for sarskilda ratter. Alla
se om nelser. N )
rengéring ratter i denna undermeny har en passande
installning. Tiden och temperaturen kan
Klockai | Andrar formatet for tidsangi- justeras under tillagningen.

digital stil | velse.

Undermeny for: Installningar

Installningar
Underme- Beskrivning
ny
Sprak Stéller in produktens sprak.

Ljusstyrka | Staller in ljusstyrkan for dis-
i display playen.

Knappljud [ Slar pa och stéanger av ljudsig-
nal for pekkontrollerna. Det
gar inte att stanga av ljudsig-

nalen for U,

Ljudvolym [ Stéller in volymen pa knapp-
ljud och signaler.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Matlagningstermometer. Till
vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare

* Medium

* Well Done

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Automatisk vikt.

Sla pa ugnen.

Tryck pa =.

Tryck pa fu, Oppna Tillagningshjalp.

Valj matratt eller mattyp.

Placera maten inuti produkten och tryck
pa START .

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om

maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det
behdvs.

unhw b=
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Ytterligare funktioner

Favoriter 3¢

Du kan spara upp till tre av dina
favoritinstallningar, till exempel
tillagningsfunktion och tillagningstid.

Sla pa ugnen.

Vélj 6nskad installning.

Tryck pa =.

Valj: Favoriter, Spara aktuell installning.

Tryck pa + for att lagga till installningen
till listan av: Favoriter.

6. Tryck pa OK
9 tryck for att aterstalla installningen.

uew N

(X8 tryck for att avbryta installningen.

Funktionslas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

1. Sla pa ugnen.
2. Vadlj en tillagningsfunktion.

3. W, ¥ - tryck samtidigt for att sl pa
funktionen.

¢, & _ tryck samtidigt for att stanga av
funktionen.

Barnlas

Denna funktion forhindrar oavsiktlig
paslagning av produkten.

-

Sla pa ugnen.

Tryck pa =.

valj Tillval / Barnlas.

Ange kodbokstaverna i alfabetisk
ordning.

5. Stang av produkten.

Barnlas ar aktiverad.

bl ol
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Atkomst till: Timer och lampa finns
tillgangliga. Luckan &r last nar produkten ar
av.

Aktivera produkten genom att trycka in
kodbokstaverna i alfabetisk ordning.

For att inaktivera funktionen, upprepa
stegen ovan.

Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

Bord med automatiska avstangningstider for
givet ugnstemperaturintervall.

°C) D 1)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du tanker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre &n den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid.

Kylflakt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten
att ga tills produkten har svalnat.
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Klockfunktioner

Beskrivning av klockfunktioner

Funktion

Beskrivning

Timer

For att stalla in tillagningstiden.
Maximalt ar 23 t 59 min.

Du kan stalla in vad som hander
nar tiden ar ute genom att stal-
la in 6nskat: Slutalternativ.

Slutalter- | Ljudalarm - nar tiden ar ute av-

nativ ges en ljudsignal. Du kan stalla
in den héar funktionen nar som
helst, dven nar produkten ar av-
stangd.
Ljudalarm och avsluta matlag-
ning - nar tiden ar ute avges en
ljudsignal och tillagningsfunk-
tionen stangs av.
Pop-up-meddelande endast -
nar tiden ar ute visas medde-
landet pa displayen. Du kan
stélla in den har funktionen nar
som helst, aven nar produkten
ar avstangd.

Fordroéjd | For att fordroja tillagningens

start start- och/eller sluttid.

Forlang- | Forlanga tillagningstiden.

ning av

tid

Uppti- For att visa hur 1dnge produk-

mer ten ar paslagen. Maximalt ar 23

t 59 min. Du kan aktivera och in-
aktivera funktionen. Denna
funktion paverkar inte ugnens
funktion.

Installning: Klockslag

> Wwh=

Sla pa ugnen.

Tryck pa: Klockslag.
Stall in tidtagningen.
Tryck pa OK.
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Installning: Timer

1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.

2. Tryck pa Q)

3. Stallintiden.

Du kan vélja 6nskat slutalternativ genom att

tryckapa ® ® @,

4. Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskdrmen.

N&r 10 % av tillagningstiden aterstar och

maten inte verkar vara klar, kan man

forlanga tillagningstiden. Du kan ocksa

andra tillagningsfunktionen. Tryck pa +1min

for att forlanga tillagningstiden.

Instéllning: Férdréjd start

Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Tryck pa Q).

Stall in tillagningstiden.

Tryckpa ® ® ®

Tryck pa: Fordrojd start.

Vélj 6nskad starttid.

Tryck pa oK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Noupr wh =

Instéllning: Upptimer

Tryck pa Q)

Tryckpa ®© © @

Tryck pa: Upptimer.

Dra i eller tryck pa ® for att visa
drifttiden pa huvudskarmen.

5. Tryck pa oK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

> wh =

Andra timerinstéllningar

Du kan andra installd tid nar som helst
under tillagningen.

1. Tryck pa Q)

2. Stallin vardet pa timern.

3. Tryck pa OK.
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Anvanda tillbehoren

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Satta in tillbehor

En liten inbuktning upptill 6kar sakerheten
och ger ett tippskydd. Férdjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehoren tippar.
Kanten runt hyllan hindrar att kokkar! glider
av.

Galler

Satt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor
och kontrollera att fétterna ar vanda nedat.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.

Bakplat / Djup form

—

Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med lutningen
mot baksidan pa ugnens insida.

AirFry: Galler
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Placera AirFry gallret pa den tredje
ugnsnivan. Lagg bakplaten under.

Anvand inte AirFry gallret med
teleskopskenorna, eftersom oljan kan gora
ytan hal och minska gallrets stabilitet.

Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten. Du
kan anvéanda den med varje
tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stallas in:

o

. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. A tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

+ Ingredienserna ska halla
rumstemperatur.

+ Den arinte ldamplig fér flytande ratter.

+ Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Produkten beraknar en ungeférlig sluttid.

Denna beror pa mangden mat,

tillagningsfunktion och temperatur.
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Tillagning
med: Matlagningstermometer

A

VARNING! D&
matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket
varma finns risk att man branner
sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft
med bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

-

Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller en ratt
och, vid behov, ugnstemperatur.

3. Sattimatlagningstermometern inuti

matratten:

Kott, fagel och fisk

Satt in hela matlagningstermometers

spets i mitten av kottet eller fisken pa

den tjockaste delen.

=

G

Gryta

Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt
under tillagningen. Satt den i en massiv
del av maten. Anvand kanten pa den
ugnsfasta formen som stod for
matlagningstermometerns
silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

368

4. Anslut matlagningstermometern i
uttaget som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning

P4 displayen visas

matlagningstermometerns aktuella

temperatur.

5. - tryck for att stalla in
tillagningstemperaturen.

6. ©® ® ® _{ryck for att stalla in dnskat
alternativ:

* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den installda
temperaturen.

+ Ljudalarm och avsluta matlagning -
en ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nar maten nar den instéllda
temperaturen.

7. Valj funktion och tryck upprepade

ganger p& OK for att komma till
huvudskarmen.

8. Tryck pa START.

9. Nar maten ndr den instéllda
temperaturen avges en ljudsignal.
Kontrollera om maten ar klar. Utdka
tillagningstiden om det behovs.

10. Dra ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget och ta ut maten ur
ugnen.

Anvénda: Teleskopskenor

®

Spara installationsanvisningarna
for teleskopskenorna for framtida
bruk.

Med teleskopskenor kan du lattare satta in
och ta ut ugnsgallren och platarna.
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/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Rengor inte teleskopskenorna i
diskmaskinen. Smorj inte
teleskopskenorna.

1. Dra ut hoger och vanster teleskopskenor.

Rad och tips

Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for
temperatur, tillagningstid och hyllposition
for specifika typer av mat.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta instaliningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.

Symbolerna som anvands i tabellerna:
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2. Placera gallret pa teleskopskenorna och

tryck forsiktigt in dem i ugnen. Du maste
skjuta tillbaka teleskopskenorna helt i
ugnen innan du stanger ugnsluckan.

= | Tillbehor

= |ugnsniva

(M |Tillagningstid (min)

B | Typavmat
Tillagningsfunktion
°C |Temperatur

Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

» Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26 cm

+ Portionsformar - keramik, diameter 8
cm, héjd 5cm

*  Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.
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Vetebullar, 16 st | langpanna eller djup 180 20-30
form

Frallor, 9 st langpanna eller djup 180 30-40
form

Fryst pizza, 0,35 | Galler 220 10-15

kg

Rulltarta langpanna eller djup 170 25-35
form

Brownie langpanna eller djup 175 25-30
form

Sufflé, 6 st keramiska portionsfor- 200 25-30
mar pa galler

Sockerkaksbotten | flan-form pa galler 180 15-25

Viktoriakaka gratangform pa galler 170 40 - 50

Pocherad fisk, 0,3 | ldngpanna eller djup 180 20-25

kg form

Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup 180 25-35
form

Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 25-30

Pocherat kott, langpanna eller djup 200 35-45

0,25 kg form

Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 200 25-30
form

Smakakor, 16 st [ langpanna eller djup 180 20 - 30
form

Macaroons, 24 st | langpanna eller djup 180 25-35
form

Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 30-40
form

Matpaj, 20 st langpanna eller djup 180 25-30
form

Mordegskakor, 20 | langpanna eller djup 150 25-35

st

form




SVENSKA 371
&£, = °’C = O
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup 170 20-30
form
Pocherade gron- | langpanna eller djup 180 35-45
saker, 0,4 kg form
Vegetarisk ome- | pizzaform pa galler 200 25-30
lett
Medelhavsgron- | langpanna eller djup 180 25-30
saker, 0,7 kg form
Information fér testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

s = = °’C @)
Smakakor, 20 st/pladt | Over-/undervdrme | Bakplat 3 170 20-35
Smakakor, 20 st/plat Varmluft Bakplat 3 150-160 | 20-35
Smakakor, 20 st/plat Varmluft Bakplat 2och4 | 150-160 20-35
Appelpaj, 2 st @ Over-/undervarme Galler 2 180 70-90
20 cm formar
Appelpaj, 2 st @ Varmluft Galler 2 160 70 - 90
20 cm formar
Fettfri sockerkaka, Over-/undervarme Galler 2 170 40-50
kakform @26 cm ")

Fettfri sockerkaka, Varmluft Galler 2 160 40 - 50
kakform @26 cm "

Fettfri sockerkaka, Varmluft Galler 2och4 160 40-60
kakform @26 cm )

Mordegskakor, kex Varmluft Bakplat 3 140 - 150 20-40
Mordegskakor, kex Varmluft Bakplat 2och4 140 -150 25-45
Mordegskakor, kex Over-/undervirme Bakplat 3 140 - 150 25-45
Rostat bréd P Grill Galler 4 max. 1-5

1) Forvdarm produkten i 10 minuter.
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Underhall och rengéring

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Anvisning for rengdéring
Rengoéringsmedel

+ Rengdr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

+ Anvand en rengdringsldsning for att
rengdra metalldelar.

+ Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

For anvandning varje dag

* Rengodrinsidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

+ Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fore anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

+ Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och 1at dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel. Rengoring inte
tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel
med slipeffekt eller vassa féremal.

Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stdng av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre dnden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.
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4. Satt tillbaka hyllstoden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

lasstiften peka framat.

Pyrolytisk rengoring

Anvand den for att rengdra produkten och
branna bort rester.

A VARNING! Det finns risk for
brannskador.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER! Om
andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har
funktionen. Det kan skada ugnen.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Setill att ugnen ar kall.

2. Tabort alla tillbehor.

3. Rengdr ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Sla pa ugnen.

5. Tryck pa =/ Rengéring.

6. Valjrengdringslage.

Nar rengdringen startar lases ugnsluckan

och lampan slacks. Kylflakten gar pa en

hogre hastighet.

STOP - tryck for att avsluta rengéringen

innan den ar klar.

Anvand inte produkten foérran luckans

lassymbol forsvinner fran displayen.

7. Stang av produkten nar rengdringen ar
klar och vénta tills den har svalnat.
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8. Rengdr ugnen invandigt med en mjuk
trasa. Ta bort rester fran ugnsbotten.

Paminnelse om rengéring
N&r paminnelsen visas boér ugnen rengoras.

Anvand funktionen: Pyrolytisk rengdring.

Demontering och montering av
luckan

Ugnsluckan har tre glaspaneler. Du kan ta
bort ugnsluckan och de inre glaspanelerna
for rengéring. Las hela instruktionerna "Ta
bort och installera luckan" innan du tar bort
glaspanelerna.

FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan
glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i b&da
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.
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4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall luckans glaspaneler i den dvre
kanten och dra forsiktigt ut dem en i
taget. Borja med den yttre panelen. Se
till att glaspanelerna glider i skarorna
hela vagen ut.

8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka
glaspanelerna, lucklisten och ugnsluckan
och fast sparrarna pa bada gangjarnen.

Om luckan ar korrekt installerad kommer du

att hora ett klick nér du sténger sparrarna.

Var noga med att satta tillbaka

glaspanelerna (A och B) i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens kant.
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De olika glaspanelna ser olika ut for enklare
demontering och dtermontering.

Sidan med det screentryckta omradet skall
sitta pa luckans insida. Efter installationen
maste du se till att ytan pa glaspanelen med
zonerna med screenprinting inte ar knottrig
nar du vidrér den.

Nar det har monterats ratt hors ett klick fran
lucklisten.

L

~
Se till att montera den mittre glaspanelen
ratt.

Felsékning

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Vad gor jag om ...
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Byte av LED-lampa

/\ VARNING! Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stang av ugnen och vanta tills den

svalnat.

2. Kopplaur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

A FORSIKTIGHETSATGARDER! Hall
alltid halogenlampan med en
trasa for att forhindra att
fettrester branns fast pa lampan.

Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt utlampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Problembeskrivning

Orsak och atgard

Det gar inte att starta eller
anvanda produkten.

Ugnen ar inte ansluten till stromférsorjningen eller den ar an-
sluten pa fel satt.
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Problembeskrivning

Orsak och atgard

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte installd.
For att stalla in klockan, se Klockfunktioner.

Dérren ar inte ordentligt stangd.

Sakringen har gatt.
Kontrollera om sakringen ar orsaken till felet. Om problemet
aterkommer, kontakta en behorig elektriker.

Barnlas ar aktiverad.

Belysningen ar slackt.

Glédlampan ar trasig. Byt ut lampan.
For mer information, se Underhall och rengéring.

mavbrott.

® Stromavbrott stanger alltid av rengoringen. Upprepa rengoringen om det blir ett stro-

Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen
nedan. Om foljande felmeddelande fortsatter att visas pa displayen betyder det att ett
felaktigt undersystem kan ha inaktiverats. | sadana fall, kontakta aterférsaljaren eller ett

auktoriserat servicecenter.

Kod och beskrivning

Atgérd

F102 - luckan inte ar helt stangd eller luckla-
set ar trasigt.

Stang dorren.
Stang av och sla pa produkten.

F111 - Matlagningstermometer &r inte kor-
rekt insatt i uttaget.

Satt in Matlagningstermometer ordentligt i
uttaget.

F240, F439 - touchfalten pa displayen fun-
gerar inte som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte
ar ndgon smuts pa touchomradet.

F908 - produktsystemet kan inte ansluta till
kontrollpanelen.

Stang av och sla pa produkten.

Servicedata

Kontakta en auktoriserad serviceverkstad
om du inte kan avhjalpa felet.

Noédvandig information som servicecentret
behover finns pa produktdekalen. Typskylten
sitter pa produktens framre ram. Den &r
synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
typskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNCQ):

Serienummer (S.N.):
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Tekniska data

Tekniska data
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Bredd 480 mm
Matt (invandigt) Hojd 361 mm
Djup 416 mm
Omrade pa bakplaten 1438 cm?
Varmeelement for évervéarme 2300 W
Varmeelement for undervarme 1000 W
GRILL 2300 W
Ring 2400 W
Totalmarkning 3490 W
Markspanning 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 18
Energieffektivitet
Produktinformationsblad och produktinformation enligt EU:s
energimarknings- och ekodesignforordningar for
Leverantérens namn IKEA
Modellidentifiering ggsﬁgz 28238%38
Energieffektivitetsindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardlast, konventio-
nellt lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med en standardbelastning, varm-
luftslage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla

Elektricitet

Volym

721
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Typ av ugn Inbyggd ugn
STENABY 33.9kg
306.002.46
Massa
STENABY 33.9kg
806.002.20

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, ang-
ugnar och grillar - metoder for att mata prestanda.

Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna tillamplig

lagtemperaturtillagning

Stromférbrukning

Effektforbrukning i viloldge

0.8 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga

stromsparlaget

20 min

Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och mérka,
icke-reflekterande burkar och behéllare for
att spara energi.

Férvarm inte ugnen fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som majligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas
restvarme eller temperatur pa displayen.

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa ugnsfunktioner.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten
varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behéver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion sldcks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
férvantad energibesparing minskar.
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Miljéskydd

a%
Atervinn material med symbolen T,
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda var
miljé och var halsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska

IKEA-GARANTI

Hur lange galler IKEA:s garanti?

Den héar garantin galler i 5 ar fran det
ursprungliga inkdépsdatumet av din produkt
pa IKEA. Forsaljningskvittot i original kravs
som bevis pa kopet. Om serivearbete utfors
under garantin forlanger inte detta arbete
garantiperioden for produkten eller for de
nya delarna.

Vem utfor service?

IKEAs serviceleverantor tillhandahaller
service genom dess egen organisation eller
genom auktoriserade servicepartners.

Vad tacks av denna garanti?

Garantin tacker fel hos produkten som
orsakats av bristfallig konstruktion eller
materialfel fran det datum da produkten
koptes hos IKEA. Denna garanti galler endast
anvandning av produkter for hushallsbruk.
Undantagen specificeras nedan i avsnittet
"Vad tacks inte av denna garanti?". Under
garantiperioden skall kostnaderna tackas for
att atgarda felet, t.ex. reparationer, delar,
arbete och resor, forutsatt att produkten ar
tillganglig for reparation utan speciella
utgifter och att felet ar relaterat till bristfallig
konstruktion eller materialfel som tacks av
garantin. Pa dessa villkor ar EUs riktlinjer (Nr.
99/44/EG) och respektive lokala
bestammelser tillampliga. Utbytta delar blir
IKEAs egendom.

Vad gor IKEA for att atgarda problemet?

IKEAs auktoriserade serviceleverantér
kommer att undersdka produkten och
bestdamma, efter eget gottfinnande,
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produkter. Slang inte produkter markta med

symbolen : med hushallsavfallet. Ldmna in
produkten pa narmaste atervinningsstation
eller kontakta kommunkontoret.

huruvida problemet tacks av denna garanti.
Om problemet tacks av garantin kommer
IKEAs serviceleverantor, eller dess
auktoriserade servicepartner att, efter eget
gottfinnande, antingen reparera den defekta
produkten eller ersatta den med samma
eller en jamforbar produkt.

Vad tacks inte av denna garanti?

* Normalt slitage.

+ Avsiktlig skada eller skada orsakad av
forsumlighet, skada orsakad av
underlatenhet att folja instruktioner for
anvandning, felaktig installation eller
genom anslutning till felaktig
natspanning, skada orsakad av kemisk
eller elektrokemisk reaktion, rost,
korrosion eller vattenskada, inklusive
men ej begransat till skada orsakad av for
mycket kalk i vattentillférseln eller skada
orsakad av onormala miljéférhallanden.

+ Forbrukningsartiklar, inklusive batterier
och lampor.

+ Icke-funktionella och dekorativa delar
som inte paverkar den normala
anvandningen av produkten, inklusive
repor och fargférandringar.

+ Oauvsiktlig skada orsakad av frammande
foremal eller substanser och rengéring
eller rensning av filter, tdmningssystem
eller diskmedelsfack.

+ Skador pa foljande delar: glaskeramik,
tillbehor, porslinsoch bestickskorgar,
tillopps- och tdmningsslangar, tatningar,
lampor och lampglas, displayer, rattar,
holjen och delar av holjen, savida inte
sadana skador kan bevisas ha orsakats av
produktionsfel.
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+ Fall dar en servicetekniker vid besoket
inte hittar nagot fel.

+ Reparationer som ej utforts av var
auktoriserade serviceleverantor eller
annan auktoriserad servicepartner, eller
reparationer som utférts med annat an
originaldelar.

+ Reparationer orsakade av felaktig
installation eller installation som inte
foljer specifikationen.

* Anvandning av produkten i annat dn
hushallsmiljo, dvs. professionell
anvandning.

+ Transportskador. Om en kund sjalv
transporterar produkten till sin bostad,
eller till ndgon annan adress, ansvarar
inte IKEA for eventuella skador som
uppstar under transporten. Om
emellertid IKEA levererar produkten till
kundens leveransadress tacker garantin
eventuella skador som uppstar under
denna leverans.

+ Kostnader for att utféra den initiala
installationen av IKEA-produkten. Om
emellertid en av IKEA:s
serviceleverantdrer, eller dess
auktoriserade servicepartner, reparerar
eller byter ut produkten enligt villkoren i
denna garanti kommer
serviceleverantéren, eller dess
auktoriserade servicepartner, att
installera den reparerade produkten eller,
vid behoy, installera en utbytesprodukt.

Denna restriktion galler inte ett felfritt

arbete som utférts av en kvalificerad

specialist som anvant vara originaldelar for
att anpassa produkten enligt de tekniska
sakerhetsspecifikationerna i ett annat EU-
land.

Tillampning av nationell lag

IKEA-garantin ger dig specifika lagliga
rattigheter som uppfyller eller utdkar alla
lokala juridiska krav, vilka varierar fran land
till land.

Garantins internationella giltighet

For produkter som kops i ett EU-land och
fors till ett annat EU-land kommer service att
tillhandahallas inom ramen for
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garantivillkoren som galler i det nya landet.
En skyldighet att utféra service inom ramen
for garantin foreligger endast om:

+ produkten uppfyller alla krav och ar
installerad enligt de tekniska
specifikationerna som galler i landet dar
anspraket framstalls,

+ produkten uppfyller alla krav och ar
installerad enligt
installationsanvisningarna och
sakerhetsinformationen i
bruksanvisningen.

Dedicerad Kundtjanst for IKEA:s

produkter:

Tveka inte att kontakta IKEA:s Kundtjanst for
att:

1. framstalla ett ansprak under denna
garanti.

2. stélla fragor om installationen av IKEA-
produkten i en IKEA koksmobel. Servicen
omfattar dock inte férklaringar /
beskrivningar som relaterar till:

* IKEAs 6vergripande koksinstallation,

+ anslutningar till elnatet (om
produkten levereras utan natkabel
och stickkontakt) eller till vatten- eller
gastillforsel eftersom dessa
anslutningar maste utféras av en
auktoriserad servicetekniker,

3. be om forklaring betraffande
bruksanvisningens innehall och
specifikationerna for IKEA-produkten.

For att vi skall kunna hjalpa dig pa basta satt,

ber vi dig noga lasa igenom

installationsanvisningarna och/eller
bruksanvisningen i denna handbok, innan
du kontaktar oss.

Hur nar du oss om du behéver service?

Var god se den sista sidan i denna handbok
for en komplett lista dver IKEA:s
auktoriserade kontakter och nationella
telefonnummer.
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@ For att kunna ge dig en snabbare
service rekommenderar vi att du
anvander det specifika
telefonnummer som listas i slutet
av denna handbok. Anvand alltid
telefonnumret i den handbok
som avser produkten du behover
ha hjalp med. Innan du ringer till
oss, ska du forsakra dig om att du
kan uppge IKEA:s artikelnummer
(8 siffror) och serienummer (8-
siffrig kod som finns pa
markskylten) pa den apparat som
du behover var hjalp med.

@ SPARA FORSALJNINGSKVITTOT!
Forsaljningskvitto ar ditt bevis pa
kopet och kravs for att garantin
skall galla. Observera att
forsaljningskvittot ocksa anger
IKEA:s produktnamn och
artikelnummer (8-siffrig kod) for
varje produkt som du har kopt.

Behover du extra hjalp?

For 6vriga fragor om dina produkter som
inte relaterar till var dedicerade Kundtjanst,
kontakta Kundtjanst hos narmaste IKEA-
butik. Vi rekommenderar att du noga laser
igenom produktdokumentationen innan du
kontaktar oss.
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