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DANSK

Se sidste side i denne handbog for at fa en fuldsteendig liste
over IKEAs udpegede eftersalgsserviceudbydere og de
tilhgrende nationale telefonnumre.

NEDERLANDS

Op de laatste pagina van deze handleiding vindt u de
volledige lijst van door IKEA erkende servicebedrijven voor
aftersales met de bijbehorende nationale telefoonnummers.

ENGLISH

Please refer to the last page of this manual for the full list of
IKEA appointed After Sales Service Provider and relative
national phone numbers.

suomi

Taman oppaan viimeisella sivulla on taydellinen luettelo
IKEA:n nimeamista huoltopalveluista seka heidan
puhelinnumeronsa.

FRANGAIS

Vous trouverez la liste compléte des centres de service
aprés-vente choisis par IKEA et leurs numéros de téléphone
respectifs a la fin de cette notice.
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DEUTSCH

Auf der letzten Seite dieser Broschure finden Sie eine
vollstandige Liste der offiziellen IKEA After-Sales-Dienstleister
mit den jeweiligen nationalen Telefonnummern.

EAAHNIKA

Avatpe€te otnv teAeutala oeAiSa Tou TapovTog eyxeLpLSiou
yla tov TAfjpn KatdAoyo Twv Stoplopévwy MNapdxwv
Texvikng YrootrpLéng tng IKEA Kat yLa oxeTLkoug eBVIKoUg
aplBpolg TNAEPwvou.

iSLENSKA

A 6ftustu sidu pessarar handbdk er skré yfir alla veitendur
eftirs6lupjonustu sem Utnefndir hafa verid af IKEA og
videigandi simanumer i hverju landi.

ITALIANO

Consultare I'elenco completo dei Centri di Assistenza
nominati da IKEA e dei relativi numeri di telefono nell'ultima
pagina del presente manuale.

NORSK

Se den siste siden i denne handboken for en fullstendig liste
over IKEAs serviceleveranderer og relevante telefonnumre i
de forskjellige landene.



PORTUGUES

Consulte a lista completa de Fornecedores de Servigos Pds-
venda nomeados pela IKEA e os respectivos niUmeros de
telefone nacionais na ultima pagina deste manual.

ESPANOL

Consulte la Ultima pagina de este manual, donde encontrara
una lista completa de los proveedores de servicio técnico
posventa autorizados por IKEA y los nimeros de teléfono
correspondientes.

SVENSKA

Var god se den sista sidan i denna handbok fér en komplett
lista 6ver IKEA:s auktoriserade serviceleverantor och
nationella telefonnummer.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

/N Om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og
tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert, og anvendelsen forarsager
skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med
apparatet til eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bern og sarbare personer

. Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for begrn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kgler af.
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- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
. Bern ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

Generel sikkerhed

- Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

- Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milje.

- Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast vaerelser, stue- og gestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en saddan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- Kun en faguddannet installater ma installere produktet og
udskifte kablet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk sted.

- Brug ikke apparatet, inden det er monteret der, hvor det
skal indbygges.

- Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

- Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af sikkerheds
grunde udskiftes af producenten, et autoriseret
servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

. Teend ikke for apparatet, nar det er tomt. Metaldele i
ovnrummet kan skabe elektriske buer.



DANSK 8

- For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del vaek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

- Brug kun det termometer, der anbefales til dette produkt.

. Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma apparatet ikke
startes, for det er repareret af en kvalificeret person.

- Kun en kvalificeret person ma udfere service eller
reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der giver
beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.

- Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i forseglede
beholdere. De kan eksplodere.

. Metalliske beholdere til mad og drikkevarer ma ikke bruges
til tilberedning med mikrobeglger. Dette krav gaelder ikke,
hvis producenten specificerer velegnede starrelser og forme
af metalliske beholdere til tilberedning med mikrobalger.

- Brug kun kekkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

- Nar du opvarmer fgdevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antendelse.

- Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Terring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fgre til
risiko for personskade, antaendelse eller brand.

- Hvis der udsendes rgg, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kvaele eventuelle
flammer.

- Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

- Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rgres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.
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/g iskal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at opvarmningen

er feerdig.

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester

fijernes.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres og tilsluttes af en
sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Felg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.
Traek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Fer montering af apparatet kontrolleres,
om ovnlugen dbner uden modstand.

El-forbindelse

ADVARSEL! Risiko for brand og
elektrisk sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stream m/jord, jvf.
Staerkstremsreglementet.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkevaerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iser
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
vaerktoj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.
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Brug

A ADVARSEL! Risiko for

personskade, forbrandinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Serg for, at ventilationsdbningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du dbner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.
Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Leeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

- Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

- Heeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

- Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

- Veer forsigtig, nar du fjerner eller
monterer tilbehoret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

10

+ Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

+ Brug kun tilbeher, der fglger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

+ Tilbered altid mad med lagen lukket.
Serg for, at madlavningstermometeret
ikke sidder fast i produktets lage.

+ Hvis produktet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
produktet er taendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfglgende skade
pa produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for produktet er kolet helt
af efter brug.

Vedligeholdelse og rengering

A ADVARSEL! Risiko for
personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

+ Sluk for produktet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

+ Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at glaspanelerne gar i stykker.

+ Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

+ Segrg for at tgrre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

* Renger produktet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

+ Kontroller produktet regelmaessigt for
tegn pa nedbrydning, som kan gere det
uegnet til kontakt med fgdevarer, sasom
revner, bobledannelse, delaminering,
krympning, kleebrighed, korrosion eller
andre synlige forandringer i tekstur eller
udseende. Fglg rengerings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.
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+ Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikrobglgefunktionen er i gang.

+ Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa emballagen.

Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
vaere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:

+ Undlad at spilde koldt vand eller andre
vasker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i
gjeblikkeligt brud af glasset. Glasskar kan
vaere enormt skarpe og svare at se.

+ Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
kokkenbordet eller en metaloverflade
eller i vasken. Undlad desuden at
handtere varme glasartikler med en vad
klud.

+ Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

+ Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smor i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et

afkelingsstativ, en grydelap eller en ter klud.

Serg for, at glasartiklerne er tilstreekkeligt

kelige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet

eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden terre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks.
at have ovnen tandt uden noget i eller med
meget lidt i).

Installation

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

1"

Indvendig belysning

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted.

+ Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der salges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

+ Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

/\ ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kvalning.

+ Tag stikket ud af kontakten.

+ Klip kablet af teet pa produktet, og
bortskaf det.

+ Fjern lagen for at forhindre, at bern og
kaeledyr bliver fanget inde i apparatet.

+ Emballage:
Emballagen kan genbruges. Plastdele er
market med internationale forkortelser
som PE, PS osv. Bortskaf
emballagematerialet i de beholdere, der
leveres til dette formal, pa dit lokale
affaldshandteringsanleeg.
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Montering

@ Se Monteringsvejledningen vedr.
installation.

Elektrisk installation

/\  ADVARSEL! Kun en kvalificeret
person ma foretage den
elektriske installation.

@ Producenten patager sig intet
ansvar, hvis forholdsreglerne i
kapitlerne Om sikkerhed ikke
folges.

Ovnen er kun forsynet med en netledning.

Kabel

Tilgeengelige kabeltyper til installation eller
udskiftning:

Produktbeskrivelse

Generelt overblik
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Betjeningspanel

Display

Varmelegeme
Mikrobelgegenerator

Stik til madlavningstermometer

12

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit
(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x15

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm leengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

A ovnlys

Blaeser

B Ovnribbe, aftagelig (mikrobglgesikker)
ﬂ Ovnribber

Tilbehor

* Grillrist x 1
Til kogegrej, kageforme, stege.
+ Bageplade x 1
Til kager og smakager.
* AirFry: Grillrist x 1
Terring af mad med mindre olie eller
uden bagepapir.
Maksimal fyldning: 5.kg
* Termometer x 1
Til maling af, hvor gennemstegt maden
er.
* Mikroboelgeglasplade x 1
Hjeelp til mikrobglgetilstand.
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Betjeningspanel

13

Oversigt over betjeningspanel ,?‘
12:30
A eseC 150°C
g g
@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
O | * Po F E D C B
| | | | | A Aktueltid
B. START/STOP
a éé éé C. Temperatur / Mikrobglgetimer
D. Ovnfunktioner
E. Timer
F. Termometer (kun udvalgte modeller)
0 Til / Fra Kontrollamper i display
1 Tryk og hold nede for at teende og ) -
slukke produktet. OK | Bekreeft valg/indstilling.
Menu { | Ga étniveau tilbage i menuen.

Viser produktets tilvalg og indstil-

“ngsfﬂnktioner_ 909 ) | Fortryd den sidste handling.

Favoritter ® | S|a tilvalg til og fra.

Angiver favoritindstillingerne.
- &3 |Produktet er I3st.
Display

Viser apparatets aktuelle indstil- [\ | Den akustiske alarmfunktion er ak-
linger. tiveret.

Kontakt, ovnlys L\ | Den akustiske alarm og stop tilbe-
Til at teende og slukke lampen. redningsfunktionen er aktiveret.
Hurtig opvarmning (| Kun pop-up besked er aktiveret.

6| Til at taende og slukke funktionen: - pop-up
Hurtig opvarmning. @) | Udskudt start funktionen er aktive-
Mikrobelge, hurtig start ret

Til at sl& mikrofunktionen til (1000 €@ | Annuliér indstilling.

W og 30 sekunder).
. Displayet viser forskellige
Display @ meddelelser. Nar et

Display til indstilling af funktioner.

meddelelsesvindue vises, skal du
trykke pa displayet for at
fortsaette.
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For forste anvendelse

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den forste tilslutning.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display,
Panelsignal, Signal volume, Aktuel tid.

Forste forvarmning og rengering

Forvarm det tomme produkt far
ibrugtagning og kontakt med fgdevarer.
Produktet kan afgive ubehagelig lugt og reg.
Ventiler rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbeher og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen 3. indstil den
maksimale temperatur. Der henvises til
Daglig brug. Lad produktet veere taendt i
1t.

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen (). Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at
rengere produktet og tilbeheret, .

7. Seettilbeher og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Mekanisk bernesikring

Ovnen har den mekaniske bgrnesikring
installeret. Det er lagelasen i hgjre side af
ovnen, under betjeningspanelet.

Daglig brug

/\ ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.
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Sadan abnes ovnlagen med
bernesikringen:

1. Tryk og hold bgrnesikringen oppe.

2. Treek i dgrhandtaget for at abne deren.
Luk ovnlagen uden at trykke pa
bernesikringen.

Sadan fjernes bernesikringen:

1. Abn lagen, og fiern barnesikringen med
torx-ngglen, der felger med ovnen.

2. Fastger skruen igen, nar bernesikringen
er fjernet.
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Ovnfunktioner

STANDARD

15

SPECIALPROGRAMMER

Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker
mad og ristning af bred.

Turbogrill

Til stegning af starre kedudskae-
ringer eller fierkree med ben pa én
ovnribbe. Bagning af gratin samt
bruning.

B

Henkogning

Til konservering af grentsager og
frugt skal du stille sylteglas i en
bradepande fyldt med vand og
bruge varmebestandige glas med
bajonet- eller skrueldg i samme
sterrelse. Brug den nederste ovn-
ribbe.

9

Varmluft

Til stegning af ked og bagning af
kager. Indstil en lavere tempera-
tur end ved over-/undervarme, da
bleeseren fordeler varmen jeevnt i
hele ovnen.

Torring

Til terring af skiveskaret frugt,
grentsager og champignoner. For
at den fugtmeettede luft kan slip-
pe ud, sa frugten terres bedre, an-
befales det at dbne ovnlagen af
og til under tgrringen.

Frosne madvarer

Perfekt til faerdigretter (f.eks.
pommes frites, kroketter eller for-
arsruller).

Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener til ser-
vering.

Over-/undervarme
Bagning og stegning pa én ovn-
ribbe.

)

Haevning af dej

Fremskynding af geerdejens haev-
ning. Tildaek dejens overflade for
at forhindre udterring.

Gratiner

Til retter som fx lasagne eller kar-
toffelgratin. Til bagning af gratin
samt bruning.

Pizza
Til bagning af pizza og andre ret-
ter, der kraever mere undervarme.
AirFry

Stegning med mindre olie og
uden bagepapir.

O

Undervarme

Veelg denne funktion efter tilbe-
redning af maden for at brune
den mere i bunden, hvis det er
ngdvendigt. Brug den nederste
ovnribbe.

[sLow)
[cook]

Lavtemperaturstegning
Tilberedning ved lav temperatur.
Den er perfekt til tilberedning af
sarte madvarer (f.eks. oksekad,
kalvekad eller lammekad). For en
fyldigere smag og bedre bruning
kan du brune kadet, for du seetter
detiovnen.

0]

Lyset slukkes automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

Holde varm

Til varmholdning. Bemaerk, at vis-
se retter fortsaetter med at blive
tilberedt og kan terre ud, mens de
holdes varme. Daek maden til, hvis
det er ngdvendigt.
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Bred

Brug denne funktion til at bage
bred og rundstykker med en
spredhed, farve og glans, som var
de bagt af en professionel bager.

Turbogrill + Mikrobelger
Stegning af store kedudskaerin-
ger pa én ovnribbe. Gratin og
bruning. Funktionen med MW bo-
ost, effektomrade: 100 - 400 W.

MIKROB@LGER

Mikrobelger
Opvarmning, tilberedning, effekt-
omrade: 100 - 1000 W

Optoning
Optening af forskellige typer mad-
varer, effektomrade: 100 - 400 W

Genopvarmning
Opvarmning af feerdigretter, ef-
fektomrade: 200 - 500 W

Popcorn
Tilberedning af popcorn i poser, ef-
fektomrade: 600 - 800 W

Smeltning
Smeltning af chokolade og smer,
effektomrade: 100 - 400 W

r

Vaeske
Opvarmning af drikkevarer og sup-
per, effektomrade: 600 - 1000 W

MIKROB@LGER KOMBINATION

Varmluft + Mikrobelger
Bagning pa én ovnribbe. Funktio-
nen med MW boost, effektomra-
de: 100 - 400 W.

B

Over-/undervarme + Mikrobol-
ger

Bagning og stegning pa én ovn-
ribbe. Funktionen med MW boost,
effektomrade: 100 - 400 W.

Grill + Mikrobelger

Grillning og bruning pa samme
ovnribbe. Funktion med MW-bo-
ost, effektomrade: 100 - 400 W.

For generelle anbefalinger om
energibesparelse henvises til kapitlet
"Energieffektivitet", tips til energibesparelse.

Indstilling: Ovnfunktioner

1.

3.
4.

5.
Ter

Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og
temperaturen.

Tryk pa symbolet for ovnfunktionen
for at ga ind i undermenuen.

Veelg ovnfunktionen og tryk pa OK,
Indstil temperaturen. Tryk pa: OK

Tryk pd START .

mometer - du kan tilslutte termometeret

nar som helst fer eller under tilberedningen.
Se Brug af tilbeharet,

Ma
6.

7.

dlavningstermometer.

STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.
Sluk produktet.

Indstilling: Mikrobelgefunktioner

1.
2.
3.

4.

8.

Fjern alt tilbeher og taend for produktet.
Seet glaspladen i mikrobglgeovnen.
Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for
at ga ind i undermenuen.

Vaelg mikrobglgeovnfunktionen, og tryk

pa OK,

Indstil mikrobelgeeffekten. Tryk pa oK,
Tryk pd START .

STOP - tryk for at slukke for

opvarmningsfunktionen.
Sluk produktet.

Hvis du abner lagen, stopper
funktionen. Den startes igen ved

at trykke p& START .
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Indstilling: Mikrobelge-
kombifunktioner

Mikrobglge-kombifunktioner kombiner
standardovnfunktioner med
mikrobeglgeboost for at forkorte
tilberedningstiden og forbedre
tilberedningsresultaterne.

1. Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og
temperaturen.

2. Tryk pa symbolet for ovnfunktionen
for at ga ind i undermenuen.

3. Valg kombinationsfunktionen for
mikrobelgeovn, og tryk p& OK. Displayet
viser temperaturen.

4. Indstil temperaturen. Tryk pa OK.

5. Tryk pa: W. Displayet viser indstilling for
mikrobglgeeffekten.

6. Indstil mikrobglgeeffekten. Tryk pa OK.

7. Tryk pd START .

Termometer - du kan tilslutte termometeret

nar som helst fer eller under tilberedningen.

Se Brug af tilbehgret, Termometer.

8. STOP -tryk for at slukke for
ovnfunktionen.

9. Sluk ovnen.

Indstilling: Mikrobelge, hurtig start

Mikrobglgerne kan teendes nar som helst
med: Mikrobeglge, hurtig start.

1. Tryk og hold inde @ Mikrobglgerne
kerer i 30 sek med maks. effekt.

2. Tryk pa veerdien for driftstiden, eller tryk
pa +30 s for at forlenge
tilberedningstiden.

Menu

Tryk p& = for at &bne menuen .
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Menupunkt Beskrivelse
Tilvalg For at indstille ovn-
konfigurationen.
Indstillin- | Opseet- For at indstille ovn-
ger ning konfigurationen.
Service Viser softwareversi-
onen og konfigura-
tionen.

Undermenu for: Tilvalg

Under- Beskrivelse

menu
Lys Taender og slukker lyset.
Bornesik- | Forhindrer utilsigtet aktivering
ring af ovnen.

Hurtig op- | Afkorter opvarmningstiden.

varmning [ Funktionen er kun tilgaengelig
for visse ovnfunktioner.
Digitalt ur | £ndrer formatet pa den viste

tid.

Undermenu for: Indstillinger

Opseetning
Under- Beskrivelse
menu
Sprog Indstiller ovnens sprog.
Lysstyrke | Indstiller displayets lysstyrke
display
Panelsig- | Teender og slukker for lyd i

nal touch felterne. Det er ikke mu-
ligt at sla lyden fra for @.

Menupunkt Beskrivelse

Hjzelp Til Tilberedning | Angiver automati-
ske programmer.

Signal vo- | Indstiller lydstyrken pa tasteto-
lume ner og signaler.
Aktuel tid [ Indstiller den aktuelle tid og

dato.

Favoritter Angiver favoritind-

stillingerne.
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Service
Under- Beskrivelse
menu
Software- | Oplysninger om softwareversi-
version on.

Nulstil alle | Gendanner fabriksindstillin-
indstillin- | gerne.
ger

Indstilling: Hjeelp Til Tilberedning

Undermenuen Hjaelp Til Tilberedning bestar
af et seet ekstra funktioner og programmer,
der er beregnet til dedikerede retter. Hver
ret i denne undermenu er forsynet med en
velegnet indstilling. Du kan justere tiden,
temperaturen og mikrobglgeeffekten, hvis
den er tilgeengelig, under tilberedningen.

Yderligere funktioner

Favoritter i

Du kan gemme op til 3 af dine

favoritindstillinger, f.eks. ovnfunktion og

tilberedningstid.

1. Teend for ovnen.

2. Vezlg den foretrukne indstilling.

3. Trykpa—.

4. Velg: Favoritter / Gem aktuelle
indstillinger.

5. Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen
over: Favoritter.

6. Tryk pa OK.
9. tryk for at nulstille indstillingen.

0 - tryk for at annullere indstillingen.

Funktionslas

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2ndring af ovnfunktionen.

1. Teend for produktet.
2. Indstil en ovnfunktion.

3. %, b tryk samtidigt for at aktivere
funktionen.
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Nogle retter kan ogsa tilberedes med
Termometer. Tilberedningsgrad:

* Red

+ Medium

* Gennemstegt

Nogle retter kan tilberedes med
Vaegtautomatik.

1. Teend for produktet.

Tryk pa: =

Tryk pa W, Abn Hjeelp Til Tilberedning.
Veelg en ret eller en madvaretype.
Anbring maden i produktet, og tryk pa
START .

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,

om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for det.

uhw DN

PAQE L tryk samtidigt for at deaktivere
funktionen.

Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet

aktivering af ovnen.

1. Teend for produktet.

2. Tryk pa=—.

3. Veelg Tilvalg / Bernesikring.

4. Tryk pa kodebogstaverne i alfabetisk
rekkefelge.

5. Sluk produktet.

Bernesikring er aktiveret.

Adganag til: Timer og lampe er tilgeengelig.

For at aktivere brugen af produktet skal du
trykke pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefglge.

Gentag ovenstaende trin for at deaktivere
denne funktion.
Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis
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tidsperiode, hvis ovnfunktionen er aktiv, og
ingen indstillinger sendres.

©C) O
30-115 12,5
120195 8.5
200 - 230 5.5

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion

i lengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
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tilberedningstiden. Der henvises til
Urfunktioner.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid .

Koleblzeser

Nar ovnen er taendt, tendes kaleblaseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
keleblaeseren fortsaette med at kere, indtil
ovnen kaler ned.

Urfunktioner
Beskrivelse af urfunktioner
Funktion Beskrivelse
Funktion Beskrivelse Forleen- | Forlaengelse af tilberedningstid.
Timer Indstilling af tilberedningens va- gelse af
righed. Maksimum er 23 t 59 tid
min. . I
Du kan indstille, hvad der skal Optimer | Til l\(nsnlng af, hvor Iale;n_ge pro-
ske, nar tiden er gaet, ved at duktet er_taendti(Ma IS“ITUT er
indstille det foretrukne: Afslut 23t 5.|9 m'?' Du kan sfa Llj(n. tio-
handling. n?n.tl og fra. Denne fun t{on
pavirker ikke ovnens funktion.
Afslut Akustisk alarm - nar tiden er
handling | gaet, lyder signalet. Denne Indstilling: Aktuel tid
funktion kan indstilles pa et vil-
karligt tidspunkt, ogsa nar pro- 1. Teend for apparatet.
duktet er slukket. 2. Tryk pa: Aktuel tid.
3. Indstil tid.
A!(ustiskoalqrm og stop tilbered- 4. Tryk pa: OK
ning - nar tiden er gaet, lyder
signalet, og ovnfunktionen sluk- Indstilling: Timer
kes. Ikke tilgaengelig for mikro-
bolgefunktioner. 1. Veelg ovnfunktion og indstil
p besked  nar fid temperaturen.
un pop-up besked - nar tiden ..
er gaet, vises beskeden pa dis- g 'Irrgktplath)
playet. Denne funktion kan ind- D' kn st |' : den foretrukne Afslut handli
stilles pa et vilkarligt tidspunkt, u kanveelge oen oretrukne Afsiut handling
0gsé nar produktet er slukket. ved at trykke p& © @ @
Udskudt | Udskyder starten og/eller tilbe- 4. ZW" pa == Gentag handlingen, indtil
) ; ; isplayet viser hovedskaermen.
start redningens afslutning. Ikke til- is d % tilberedni id tilb
a&ngelig for mikrobglgefunkti- Hvis er er10%t eredningstid tilbage, og
gner maden ikke ser ud til at veere klar, kan du
: forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa
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2&ndre ovnfunktionen. Forleeng
tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.

Indstilling: Udskudt start

Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Tryk pa: D

Indstil tilberedningstiden.

Tryk pa: © © @

Tryk pa: Udskudt start.

Veelg det gnskede starttidspunkt.

Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

Nous wh =

Indstilling: Optimer
1. Tryk pa Q)

Brug af tilbehoret

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Iseetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og udstyr. Se Tips
og rad, Kogegrej og materialer egnet til
mikrobeglger.

Grillrist

Indsaet risten mellem ovnribbens skinner, og
serg for, at fedderne peger nedad. Serg for,
at risten rerer ved ovnens indvendige
bagside.

Bageplade

2. Trykpad ®® e,
3. Tryk: Optimer.
4. Skub eller tryk pa ® for at vise

driftstiden pa hovedskarmen.
5. Tryk pa oK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.
£ndring af timerindstillinger

Du kan aéendre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

1. Tryk pa: Q)
2. Indstil timerveerdien.
3. Tryk pa: OK

Skub bagepladen ind mellem
pladeholderens skinner. Placer bagepladen
med den skra kant mod ovnens bagvaeg.

AirFry: Grillrist
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Seet AirFry risten pa anden ovnribbe. Anbring
bagepladen nedenunder.

Bundplade af glas i mikroovn

Brug kun glaspladen ved
mikrobglgefunktionen. Den er ikke velegnet
til kombineret mikrobglgefunktion (f.eks.
mikrobglgegrillning). Placer tilbehgret i
bunden af ovnen. Du kan szette maden
direkte pa mikrobglgeovnens glasplade og
sikre, at den sa vidt muligt er placeret i
midten.

Termometer

Det maler temperaturen i maden. Du kan
bruge det med standard- og
mikrobglgekombiovnfunktioner.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

o

. C - temperaturen i produktet. Den skal
vaere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

« A _madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

+ Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

+ Bor ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids saettes
heltind i retten.

Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL! Der er risiko for
forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rgr
ikke ved
madlavningstermometeret med
de bare haender. Brug altid
ovnhandsker.
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1. Teend for produktet.

2. Veelg en ovnfunktion eller en ret og, hvis
ngdvendigt, ovntemperaturen.
Brug ikke madlavningstermometeret
med mikrobglgefunktioner, kun med
standardovnfunktioner og
mikrobglgekombifunktioner. Se Daglig
brug.

3. Sat madlavningstermometeret i retten:
Ked, fjerkrae og fisk
Seet madlavningstermometerets spids i
midten af ked eller fisk, hvor det er
tykkest.

M
~ ——
Gryderetter
Indsaet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bar
ikke bergre bunden af det ovnfaste fad.

4. Seet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se Produktbeskrivelse.
Displayet viser madlavningstermometerets

aktuelle temperatur.

5. A- tryk for at indstille

madlavningstermometerets
kernetemperatur.
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6. ® ® ® _¢rykforatindstille den
foretrukne valgmulighed:

+ Akustisk alarm - ndr maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

* Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

7. Velg muligheden og tryk gentagne
gange pa OK for at g4 til
hovedskaermen.

Tips og rad

Anbefalinger til tilberedning

Tilberedning og bagning er kun egnet til at
vaere pa ét niveau.

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
maengden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden méde end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

For tips til energibesparelse henvises til
Energiforbrug.

Symboler anvendt i tabellerne:
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8. Tryk pa START .,

9. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér,
om maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

10. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

Vaegt (kg)

)| O

=
<]
E]
B

Mikrobelgeeffekt (W)

Ovnribbe

o ||

Tilberedningstid (min)

Lavtemperaturstegning

Med denne funktion kan du tilberede magre,
mere stykker ked og fisk. Brug
madlavningstermometeret til at male
temperaturen i maden. Se nedenstaende
tabel for at finde den anbefalede

temperaturindstillingOC, som giver dig
mulighed for at opna den enskede
o,

temperatur i maden ”°C.

For at opna stegesmag og -farve skal du
stege kadet pa en varm pande i flere

e Fod minutter, for det saettes i ovnen. Laeg maden
< |Fedevaretype i stegefadet, og placer den pa risten.
B | Ovnfunktion
72°C °C
°C | Temperatur <65 90
= |Tilbeher 66-75 10
>75 150
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Information til testinstitutter

Bagning pa én ovnribbe

Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1, [EC 60350-1.

&£, = | °C O

Sma kager i form, 20 Over-/undervarme BagepladezB) 2 150 20-30
stk./plade?)
Sma kager i form, 20 Varmluft Bageplade?3) 2 150 22-32
stk./plade®
Fedtfattig sandkage4) Over-/undervarme Grillrist 1 170 33-43
Fedtfattig sandkage4) Varmluft Grillrist 1 180 25-35
Toastd 5 Grillstegning Grillrist 2 230 6:30-8
1) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er ndet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning

2) Anbring bagepladen med heeldning mod lagen.

3) Bagepladen skal bergre ovnens bagveeg.

4) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er ndet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.

5) Ifalge: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

Mikrobelgeovn- og mikrokombiovnsfunktioner

Tests i overensstemmelse med: EN 60705, IEC 60705.

Brug grillristen. Den skal bergre ovnens bagveeg.

Z & T 1 d] ©
Formkage? Mikrobglger 400 - 1-12
Farsbrad 23 Mikrobalger 300 - 30-35
/Eggecreme4) Mikrobglger 500 - 13-16
Optening af hak- Mikrobglger 200 - 8:30-9:30
ket kad (500 g)°)

Kage® Over-/undervarme 100 190 30-40
+ Mikrobglger
Kartoffelgratin‘s) Varmluft + Mikro- 400 210 35-45
belger
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L o °C = G]
Kylllng (1100 g)7) Turbogrill + Mikro- 100 220 1 45 -55
belger

1) Vend beholderen 90° mod uret halvvejs gennem tilberedningstiden.

2) Drej beholderen 180° under tilberedningstiden.

3) Brug mikrobalge-egnet husholdningsfilm under tilberedningen. Prik i husholdningsfilmen flere gange for tilbe-
redning.

4) Drej beholderen 180° med uret efter 2/3 af tilberedningstiden.

5) Vend kadet pd hovedet over den leengste side halvvejs gennem tilberedningstiden.

6) Vend ikke maden under tilberedningen.

7) Anbring en tallerken i bunden af ovnen. Anbring kyllingen direkte pa grillristen med brystsiden nedad. Efter 25
min, vendes kyllingen.

Yderligere opskrifter

z = [d]@[C] O
Marengs” Over-/undervar- Bagepladez)?’) 1 - 100 | 60-180
me

Marengs" Varmluft Bageplade?)3) 1 - 100 | 60-180

Kylling® Turbogrill Grillrist®) 1 - 200 | 65-75

Popcorn (100g) 6) Mikrob@lger Glasplade i R 600 - 4-6
bunden

Tallerkenanretninger, Mikrobelger Grillrist?) 2 400 - 12-13

afkelede (1 portion) 7)

8)

Sutteflaske med vee- Mikrobglger Glasplade i - 1000 - 0.5

skel0) bunden

Lasagne, frossen Turbogrill + Mi- Grillrist 1 100 220 | 24-28

(400 g)7) krobalger

Lasagne, frossen Turbogrill + Mi- Grillrist™ 1 200 185 | 30-40

(600 g)7) krobﬂlger
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<

= Bl & |C| O

Over-/undervar-
me + Mikrobal-
ger

Pizza, frossen!?)

GriIIristm 1 300 220

15-20

1) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er ndet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.
2) Anbring bagepladen med heeldningen mod ovnens bagvceg.

3) Brug bagepapir.

4) Leeg kyllingen med brystsiden nedad. Vend kadet halvvejs gennem tilberedningstiden.
5) Anbring en plade under tradhylden i bunden af ovnrummet.
6) Posen skal tages ud af ovnen, ndr kernerne holder op med at poppe. Drej pakken 180° med uret efter 2 min.

7) Drej beholderen 180° under tilberedningstiden.

8) Deek maden med et plastiklag, der tdler mikrobalge.

9) skal berare ovnens bagveeg.

10) Anbring glaspladen og flasken midt i ovnrummets bund.

11) Grillristen skal berare ovnens bagveeg.
12) Vend ikke maden under tilberedningen.

Mikroboelgeanbefalinger

Anbring maden i midten af tradhylden eller
glaspladen, afhaengigt af fadevaretypen. Der
henvises til Tips og rad. Anvend ferste eller
anden hyldeposition til tradhylder.

Vend eller rgr i maden halvvejs gennem
optenings- og tilberedningstiden, for at fa et
bedre resultat.

Rar ind imellem rundt i retter med vaeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Kom skeen i koppen eller glasset, nar du
opvarmer vaesker, for at forbedre
varmefordelingen og undga overkogning.
Skeen ma ikke komme i kontakt med ovnens
inderside, da det kan forarsage
gnistdannelse.

Anbring maden i ovnen uden emballage.
Feerdigretter ma kun opvarmes i ovnen, hvis
emballagen er mikrobglgesikker. Se Tips og
rad, afsnittet “Mikrobelgeegnet kogegrej og
materialer”.

Tildeek ikke maden, nar du bruger
mikrobglgekombifunktionerne. Der henvises
til Daglig brug.

Brug ikke mikrobglgefunktionerne eller
mikrobglgekombifunktionerne, nar der ikke
er mad i ovnen.

Mikrobelgetilberedning

Tildeek maden under tilberedning eller
genopvarmning med
mikrobglgefunktionerne. Tilbered maden
uden at daekke den til, hvis du vil have en
spred skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at
indstille effekten og tiden for hgjt. Maden
kan terre ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede seg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spraenge.
Prik hul pa blommen pa spejlaeg, inden du
genopvarmer det.

Prik i mad med skind eller skreel adskillige
gange inden tilberedning.

Skeaer grgntsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den sta i nogle fa
minutter for at lade varmen fordele sig
jeevnt.

Optening i mikrobelgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer
pa en lille omvendt tallerken med en
beholder under eller pa et opteningsstativ
eller en plastiksigte, sa opteningsvaesken
kan sive ud.

Fjern dernaest de optgede stykker.
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Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til
at tilberede frugt og grentsager uden at
opte dem forst.

Vending forbedrer resultaterne. For

foalsomme fedevarer som kad skal du vende
det to gange i lgbet af optaningen.

Mikrobolgeegnet kogegrej og
materialer
Kun kogegrej og materialer, der er velegnet

til mikrobglge. Brug nedenstdende tabel
som reference.
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Kontrollér kogegrejet/
madbeholderspecifikationen inden brug.

Felg producentens anvisninger for andet
kogegrej til mikrobglge, som ikke er angivet i
denne tabel.

Kogegrej/materiale

88
U®

(@

&
®

Ovnfast glas og porcelaen uden metalkompo-
nenter, f.eks. ildfast glas

Ikke-ovnfast glas og porceleen uden s@lv-,
guld-, platin- eller andre metaldekorationer

Glas og keramik lavet af ovnfast/frostsikkert
materiale

Ovnfast keramik og lertgj uden kvarts eller
metalkomponenter og glaseringer, som inde-
holder metal

SIS S
LK XKL
LK XL

Keramik, porcelaen og lertgj med uglaseret
bund eller med sma huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til 200 °C

Karton, kun papir

Husholdningsfilm

Husholdningsfilm til mikrobalge

Stegefade af metal, f.eks. emalje, stebejern

Bageforme, sort lak eller silikonebelagt

Bageplade

Grillrist

Bundplade af glas i mikroovn

LIS X X XIS KS]K &K X
LISIX X XK X XIS X
XIS X[ X[ X[ X|X|X|X| X
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Effekttrin

Nedenstaende data er kun vejledende.

800-1000 W

+ Simring af ris

+ Opvarmning af vaesker

600 - 700 W

+ Tilberedning af grentsager

* Popcorn

400 - 500 W

+ Opvarmning af maltid pa én tallerken
+ Simring af sammenkogte retter

Vedligeholdelse og rengering

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Bemarkninger om rengering
Rengeringsmidler

* Renger ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et
mildt renggringsmiddel.

* Brug en renggringsoplesning til at
rengere metaloverflader.

+ Renger pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Hverdagsbrug

+ Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

+ Renger omhyggeligt ovnens loft for rester
og fedt.

» Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere
end 20 minutter. Tgr produktet af
indvendigt med en mikrofiberklud efter
hver brug.

Tilbehor

+ Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad
det terre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

+ Renger ikke non-stick tilbeharet med
slibende rengaringsmiddel eller
genstande med skarpe kanter.
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+ Optening og opvarmning af frosne
maltider

300w

+ Tilberedning/opvarmning af sarte
madvarer

+ Opvarmning af babymad

+ Fortsaettelse af tilberedning

100 - 200 W

+ Optening af bred, frugt, kager, bagvaerk,
ost, smer, ked og fisk

+ Smeltning af chokolade og smer

Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

2. Traek forsigtigt ovnribberne opad og ud
af den forreste las.

3. Treek ovnribberne ud af den bagerste Ias.

Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

Hvis teleskopskinnerne medfelger, skal
tappene vende fremad.

Udskiftning af lampen

ADVARSEL! Risiko for
forbraendinger - glasdaekslet kan
veere varmt. Brug
beskyttelseshandsker ved
bergring af lampen.

Kun fagfolk ma udskifte lampen. Kontakt dit
autoriserede servicecenter.
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Fejlfinding

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvad ger du, hvis ...
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Problembeskrivelse

Arsag og lesning

Du kan ikke aktivere eller
betjene produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramforsyningen, eller ogsa er det
tilsluttet forkert.

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.
Se Urfunktioner for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet
forekommer igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Barnesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

gering.

Paeren er sprunget. Udskift paeren.
For yderligere oplysninger henvises til Vedligeholdelse og ren-

Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i
tabellen nedenfor. Nar den falgende fejlmeddelelse fortsaetter med at blive vist pa displayet,
betyder det, at et defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din

forhandler eller et autoriseret servicecenter.

Kode og beskrivelse

Afhjzelpning

F102 — lagen er ikke helt lukket, eller lagela-
sen er gaet i stykker.

Luk lagen.
Sluk og taend for ovnen.

F111 — Termometer er ikke sat rigtigt i stik-
kontakten.

Seaet Termometer helt ind i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet vir-
ker ikke korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der
ikke er snavs pa touch felterne.

F908 - produktets system kan ikke oprette
forbindelse til betjeningspanelet.

Sluk og teend for ovnen.

F131 - magnetronsensorens temperatur er
for hej. !

Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned.
Teend for ovnen igen.

1) Hvis en af disse fejl opstdr, vil resten af ovnfunktionerne fortscette med at virke som normalt.
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Servicedata

Kontakt din et autoriseret servicecenter, hvis

du ikke selv kan lgse problemet.

De ngdvendige oplysninger til
servicecenteret er angivet pa maskinens
typeskilt. Typeskiltet er anbragt pa
produktets frontramme. Det er synligt, nar
du abner lagen. Typeskiltet ma ikke fjernes
fra produktet.

Tekniske data

Tekniske data
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Det anbefales, at du noterer
oplysningerne her:

Model (MOD.) :

Produktnummer
(PNCQ):

Serienummer (S.N.):

Bredde 480 mm

Mal (indvendigt) Hejde 215 mm
Dybde 414 mm

Brugbare maengder 431

Omrade til bageplade 1252 cm?

@verste varmelegeme 1900 W

Nederste varmelegeme 600 W

Grill 1900 W

Kreds 1750 W

Effekt i alt 2800 W

Speending 220-240V

Frekvens 50 Hz

Antal funktioner 26

Energiforbrug

Produktinformation om stremforbrug og den maksimale tid, det tager at na

strombesparende tilstand

Stremforbrug i standby

0.8 W

stand

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtil- | 20 min
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Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold derpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og mearke, ikke-

reflekterende forme og beholdere til at

forbedre energibesparelsen (kun nar du
bruger en ikke-mikrobelgefunktion).

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmliuft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme
Nar tilberedningsvarigheden er laengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen

Miljehensyn

Genbrug materialer med symbolet C/:‘) Leg
emballagen i relevante beholdere for at
genbruge den. Hjzelper med at beskytte
miljget og folkesundheden ved at genbruge
affald fra elektriske og elektroniske
apparater. Bortskaf ikke apparater, der er

IKEA's garanti

Hvis du vil gere krav pa din
produktgaranti eller fa produktsupport

Kontakt venligst IKEA Kundeservice, du
finder linket til selvbetjeningsportalen eller
telefonnummeret pa www. IKEA.com.
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til minimum 3-10 min. inden tilberedningen
er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er lengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle funktioner.

Hold maden varm

Valg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

markeret med symbolet 4 med
husholdningsaffaldet. Returnér produktet til
din lokale genbrugsplads eller kontakt dit
kommunale kontor.

For at fuldfgre din anmodning om service pa
selvbetjeningsportalen, og for lettere at
finde oplysninger om dit produkt eller
reservedele tilknyttet dit produkt, opfordrer
vi dig til at notere IKEA-varenummeret (8
cifre) og serienummeret pa
produktetiketten.

GEM K@BS-/LEVERINGSDOKUMENTET!
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Det er din kebskvittering; garantien er ikke
gyldig uden denne. Kvitteringen indeholder
ligeledes navnet og IKEA-varenummeret (8-
cifret kode) pa alle kebte apparater.

Lees omhyggeligt den tekniske
dokumentation, der fulgte med dit apparat,
for du kontakter os.

31
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Wijzigingen voorbehouden.

A\ Veiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt door een
foutieve installatie. Bewaar de instructies van het apparaat
voor toekomstig gebruik.

De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

- Alleen een erkende installatietechnicus kan dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Zet de stroomtoevoer uit alvorens onderhoud te plegen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat je het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.
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- Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

- Schakel het apparaat niet in als het leeg is. Metalen
onderdelen in de ruimte kunnen elektrische vonken
veroorzaken.

- Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

- Gebruik alleen de voedselsensor die voor dit apparaat wordt
aanbevolen.

- Als de deur of deurafdichtingen beschadigd zijn, mag het
apparaat niet worden gebruikt totdat het is gerepareerd
door een bekwame installatietechnicus.

- Alleen een erkende installatietechnicus kan service- of
reparatiewerkzaamheden uitvoeren waarbij een afdekking
wordt verwijderd die bescherming biedt tegen blootstelling
aan magnetronenergie.

- Warm geen vloeistoffen en ander voedsel in afgesloten
verpakkingen op. Ze kunnen exploderen.

- Tijdens bereiding in de magnetron zijn geen metalen
voedselbakjes en drinkbekers toegestaan. Deze vereiste is
niet van toepassing als de fabrikant heeft aangegeven dat
het formaat en de vorm van het metalen voorwerp geschikt
is voor bereiding in de magnetron.

- Gebruik alleen voorwerpen die geschikt zijn voor gebruik in
de magnetron.
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- Houd bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
verpakkingen het apparaat in de gaten, vanwege de
mogelijkheid tot zelfontbranding.

- Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van voedsel of kleding en het
opwarmen van warmhoudkussentjes, slippers, sponzen,
vochtige doeken enzovoort kunnen leiden tot letsel,
vonkontsteking of brand.

- Als rook wordt uitgestoten, schakelt u het apparaat uit of
trekt u de stekker uit het stopcontact en houdt u de deur
gesloten om vlammen te kunnen doven.

- Het opwarmen van dranken in de magnetron kan tot
kookvertraging leiden. Wees voorzichtig bij het hanteren
van de verpakking.

- De inhoud van zuigflesjes en babyvoedingspotjes moet
worden geroerd of geschud en de temperatuur voor het
gebruik worden gecontroleerd om brandwonden te
voorkomen.

- Eieren in hun schaal en hele hardgekookte eieren mogen
niet in het apparaat worden opgewarmd omdat ze kunnen
exploderen, zelfs nadat de opwarming in de magnetron is
beéindigd.

- Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en alle
voedselresten moeten worden verwijderd.

- Als het apparaat niet in een schone toestand wordt
onderhouden, kan dit leiden tot een verslechtering van het
oppervlak. Dit kan de levensduur van het apparaat negatief
beinvioeden en mogelijk een gevaarlijke situatie opleveren.

Veiligheidsvoorschriften
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Installeren

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag
dit apparaat installeren.

+ Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

+ Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

+ Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

+ Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

+ Trek het apparaat nooit aan de
handgreep van zijn plaats.

+ Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

+ Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

+ Controleer, voordat u het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opengaat.

Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

+ Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

+ Dit apparaat moet worden aangesloten
op een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

* Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

* Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

+ Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel

moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

+ Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of
de niche onder het apparaat, met name
niet als deze werkt of als de deur heet is.
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+ De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op
zo'n manier worden bevestigd dat het
niet zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

+ Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

+ De elektrische installatie moet voorzien
zijn van een isolatieapparaat waarmee u
het apparaat met alle polen van het
stroomnet kunt loskoppelen. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben van minimaal 3
mm.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

+ De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

+ Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

+ Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

+ Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

+ Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

+ Oefen geen druk uit op de open deur.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.
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Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.
Gebruik de magnetronfunctie niet om het
apparaat voor te verwarmen.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email
te voorkomen:

- leg geen aluminiumfolie op de
bodem van de ruimte in het apparaat.

- plaats geen water direct in het hete
apparaat.

- bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

- wees voorzichtig bij het verwijderen
of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij
staal is niet van invloed op de werking
van het apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.
Gebruik alleen accessoires die bij dit
apparaat zijn geleverd of door de
fabrikant worden aanbevolen.

Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Zorg ervoor dat de voedselsensor niet
vast komt te zitten door de deur van het
apparaat.

Als het apparaat achter een
meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een
deur), zorg er dan voor dat de deur nooit
gesloten is als het apparaat in werking is.
Warmte en vocht kunnen achter een
gesloten meubelpaneel ophopen en
schade aan het apparaat, de behuizing of
de vloer veroorzaken. Sluit het
meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.
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Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, vuur of schade aan het
apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat koud is. Het
risico bestaat dat de glasplaten breken.
Vervang de glasplaten van de deur
onmiddellijk als ze beschadigd zijn. Neem
contact op met de erkende servicedienst.
Zorg ervoor dat de ruimte en de deur na
elk gebruik worden afgeveegd. Stoom
geproduceerd tijdens de werking van het
apparaat condenseert op de wanden van
de ruimte en kan corrosie veroorzaken.
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Controleer het product regelmatig op
tekenen van slijtage, zoals scheuren,
blaasjes, delaminatie, krimp, kleverigheid,
corrosie of andere zichtbare
veranderingen in textuur of uiterlijk, die
het ongeschikt kunnen maken voor
contact met voedsel. Volg de reinigings-
en onderhoudsinstructies om slijtage te
voorkomen.

Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand en elektrische
vonken veroorzaken wanneer de
magnetronfunctie werkt.

Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

Hanteren van glaswerk

Als u uw glaswerk niet met passende zorg
behandelt, kan dit leiden tot breuken,
afsplintering, barsten of aanzienlijke
krassen:

Mors geen koud water of andere
vloeistoffen op het glaswerk omdat een
plotselinge daling van de temperatuur
ertoe kan leiden dat het glas onmiddellijk
breekt. Stukjes gebroken glas kunnen
zeer scherp zijn en moeilijk te vinden.
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+ Plaats heet glaswerk niet op een nat of
koel oppervlak, direct op het aanrecht of
een metalen oppervlak of in de gootsteen
of hanteer heet glaswerk niet met een
vochtige doek.

+ Gebruik of repareer geen glaswerk dat is
afgesplinterd, gebarsten of zwaar
bekrast.

+ Laat heet glaswerk niet op of tegen een
hard voorwerp stoten en sla er niet met
keukengerei tegen.

+ Verwarm leeg of bijna leeg glaswerk niet
in de magnetron, of oververhit olie of
boter niet in de magnetron (neem de
minimale kooktijd in acht).

Laat heet glaswerk afkoelen op een koelrek,

pannenlap of droge doek. Zorg ervoor dat

het glaswerk genoeg is afgekoeld voordat
het wordt gewassen of in de koelkast of
diepvries wordt gezet.

Vermijd het hanteren van heet glaswerk
(waaronder items met silicone grijpvlakken)
zonder droge pannenlappen.

Vermijd misbruik van de magnetron (bijv. de
oven aanzetten zonder iets erin te zetten of
met een zeer kleine belasting).

Binnenverlichting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.

+ Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die
afzonderlijk worden verkocht: Deze
lampen zijn bedoeld om bestand te zijn
tegen extreme fysieke omstandigheden
in huishoudelijke apparaten, zoals

Installeren

/\ WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Assemblage

@ Raadpleeg de montage-
instructies voor de installatie.
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temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over
de operationele status van het apparaat.
Ze zijn niet bedoeld voor gebruik in
andere toepassingen en zijn niet geschikt
voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

+ Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

+ Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

+ Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

Verwijdering

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

+ Verwijder de deur om te voorkomen dat
kinderen en huisdieren vast komen te
zitten in het apparaat.

+ Verpakkingsmateriaal:

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar.
Plastic onderdelen zijn gemarkeerd met
internationale afkortingen zoals PE, PS,
etc. Gooi het verpakkingsmateriaal weg in
de daarvoor bestemde containers bij uw
plaatselijke afvalverwerkingsfaciliteit.

Elektrische installatie

A WAARSCHUWING! De elektrische
installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerd persoon.
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@ De fabrikant is niet
verantwoordelijk indien u deze
veiligheidsmaatregelen uit
hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

Deze oven wordt geleverd met een netsnoer.

Kabel

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Productbeschrijving

Algemeen overzicht

.

j@%

E}{:@ =Y LT
W >\

|

|

2

|

L=
(o]~ [o o]~ oo

Bedieningspaneel

Display

Verwarmingselement
Magnetrongenerator

Opening voor de voedselsensor

E Lamp
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Totaal vermogen (W)| Sectie van de kabel
(mm?)

maximaal 1380 3x0.75

maximaal 2300 3x1

maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2
c¢m langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

Ventilator

B Rekondersteuning, uitheembaar
(magnetronveilig)

ﬂ Inzetniveaus

Accessoires

+ Bakrooster x 1
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
+ Bakplaat x 1
Voor gebak en koekjes.
* AirFry: Bakrooster x 1
Om voedsel te bakken met minder olie of
zonder bakpapier.
Maximale lading: 5.kg
* Voedselsensor x 1
Om de garing van het voedsel te meten.
+ Glazen bodemplaat van de magnetron
x1
Voor ondersteuning van de
magnetronstand.
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Bedieningspaneel

Overzicht bedieningspaneel

@

[
I 5

Aan / Uit
Houd ingedrukt om het apparaat
in en uit te schakelen.
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A
|
12:30
Aesc 150°C
@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
F E D C B
A. Dagtijd
B. BEGIN /STOP
C. Temperatuur / Magnetrontimer
D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
F. Voedselsensor (alleen geselecteerde
modellen)

Indicatielampjes op de display

Menu
Toont de opties en instelfuncties
van het apparaat.

OK [ Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Favorieten
Geeft een overzicht van de favor-
iete instellingen.

{ | Om één niveau terug te gaan in het
menu.

J

Om de laatste handeling ongedaan
te maken.

Display
Geeft de huidige instellingen van
het apparaat weer.

Om de opties in en uit te schakelen.

Het apparaat is vergrendeld.

Lampschakelaar
Om de verlichting in en uit te
schakelen.

DD

De geluidsalarmfunctie is geacti-
veerd.

Snel Opwarmen
Om de functie in en uit te schake-
len: Snel Opwarmen.

D

Het geluidsalarm en de stopkook-
functie worden geactiveerd.

4|
Sl

Alleen pop-upbericht is geactiveerd.

Magnetron snel starten

Om de magnetronfunctie in te
schakelen (1000 W en 30 secon-
den).

Uitgestelde start functie is geacti-
veerd.

Om de instelling te annuleren.

Display

Display met ingestelde toetsfuncties.

Qg a|x

Het display toont verschillende
berichten. Wanneer een
berichtvenster verschijnt, drukt u
op het display om door te gaan.
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Voor het eerste gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de
eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal,
Helderheid Display , Toetstonen,
Geluidsvolume , Dagtijd .

Eerste keer voorverwarmen en
reinigen

Warm het lege apparaat voor voordat u het
voor de eerste keer gebruikt en voordat het
met etenswaren in contact komt. Het
apparaat kan een onaangename geur en
rook afgeven. Ventileer de kamer tijdens het
voorverwarmen.

1. Haal alle accessoires en verwijderbare
inschuifrails uit het apparaat.

2. Stel de functie 3. Stel de
maximumtemperatuur in. Zie Dagelijks
gebruik. Laat het apparaat 1 u werken.

3. Stel de functie W in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

4. Stel de functie ™ in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

5. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

6. Reinig het apparaat en de accessoires
uitsluitend met een microvezeldoek,
warm water en een mild
reinigingsmiddel.

7. Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie.

Dagelijks gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

1

Mechanisch kinderslot

Het kinderslot is geinstalleerd op de oven.
Het zit rechts op de oven onder het
bedieningspaneel.

Openen van de ovendeur met het
kinderslot:

1. Houd het kinderslot ingedrukt.

2. Trek aan de deurgreep om de deur te
openen. Sluit de ovendeur zonder op het
kinderslot te drukken.

Het kinderslot verwijderen:

1. Open de deur en verwijder het kinderslot
met de bij de oven geleverde torxsleutel.

2. Bevestig de schroef terug nadat u het
kinderslot hebt verwijderd.
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Verwarmingsfuncties SPECIAAL

STAN DAARD @ Inmaken

Grillen
Om dunne stukken voedsel te gril-
len en brood te roosteren.

Circulatiegrill

Voor het braden van grote stuk-
ken vlees of gevogelte met bot op
een enkele rekpositie. Voor grati-
neren en bruinen.

Om groenten en fruit in te maken,
plaatst u de potten in een bak-
plaat gevuld met water, met be-
hulp van hittebestendige potten
met bajonet- of schroefdeksels
van dezelfde grootte. Gebruik de
laagste rekpositie.

9

Hetelucht

Voor het braden van vlees en het
bakken van cakes. Stel een lagere
temperatuur in dan bij koken met
boven- /onderwarmte, omdat de

ventilator de warmte gelijkmatig

verdeelt in de oven.

Drogen

Om in plakjes gesneden fruit,
groenten en champignons te dro-
gen. Om de met vocht verzadigde
lucht te laten ontsnappen en het
fruit beter te laten drogen, is het
raadzaam om de ovendeur tijdens
het droogproces af en toe te ope-
nen.

Bevroren gerechten

Perfect voor kant-en-klare maaltij-
den (bijv. patat, aardappelkroke-
tjes of loempia’s).

Borden Warmen
Om borden voor het serveren op
te warmen.

)

Boven + onderwarmte
Voor het bakken en roosteren op
een enkele rekpositie.

&)

Pizza-functie

Om pizza en andere gerechten te
bakken die van onderaf meer
warmte nodig hebben.

Deeg Laten Rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te
versnellen. Dek het oppervlak van
het deeg af om te voorkomen dat
het droogt.

AirFry
Voedsel frituren met minder olie
en zonder bakpapier.

Gratineren

Voor gerechten zoals lasagne of
aardappelgratin. Voor gratineren
en bruinen.

Onderwarmte

Kies deze functie na een kookpro-
ces om het voedsel zo nodig meer
aan de onderkant te bruinen. Ge-

bruik het laagste rekniveau.

Lage Temperatuur Garen
Bereidingsproces bij lage tempe-
ratuur. Ideaal om delicate gerech-
ten te bereiden (bijv. rundvlees,
kalfsvlees of lamsvlees). Voor
meer smaak en mooie bruining,
moet u eerst het vlees aanbraden
voordat u het in de oven plaatst.

@ De lamp kan tijdens sommige
verwarmingsfuncties automatisch
uitschakelen als de temperatuur
onder de 80 °C komt.
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Warm houden

Om voedsel warm te houden.
Houd er rekening mee dat sommi-
ge gerechten kunnen blijven ko-
ken en drogen terwijl ze warm
worden gehouden. Bedek de ge-
rechten indien nodig.

Boven- en onderwarmte + mag-
netron

Bakken en braden van voedsel op
een enkele rekpositie. De functie
met MW-boost, vermogensbereik:
100 - 400 W.

(@ |Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood
en broodjes met een bijna profes-
sioneel resultaat qua krokantheid,
kleur en bruine korst.

Grill + magnetron

Voor het roosteren en bruinen op
een enkel ovenniveau. Functie
met MW-boost, vermogensbereik:
100 - 400 W.

MAGNETRON

Magnetron
=] | Opwarmen, koken, vermogensbe-
reik: 100 - 1000 W

Circulatiegrill + magnetron
Voor het braden van grote stuk-
ken vlees op een enkele rekposi-
tie. Voor gratineren en bruinen.
De functie met MW-boost, vermo-

gensbereik: 100 - 400 W.

Ontdooien

Ontdooien van verschillende soor-
ten gerechten, vermogensbereik:
100 - 400 W

Opwarmen
Opwarmen van vooraf bereide

maaltijden: 200 - 500 W

Popcorn

Bereiding van popcorn, vermo-
gensbereik: 600 - 800 W

& |Smelten
Chocolade en boter smelten, ver-
mogensbereik: 100 - 400 W

7 |Vioeistof

Opwarmen van dranken en soe-
pen, vermogensbereik: 600 - 1000
W

COMBI MAGNETRON

Hetelucht + magnetron

Bakken op een enkele rekpositie.
De functie met MW-boost, vermo-
gensbereik: 100 - 400 W.

Zie voor algemene aanbevelingen voor
energiebesparing het hoofdstuk ‘Energie-
efficiéntie’, Energiebesparingtips.

Instellen: Verwarmingsfuncties

1. Het apparaat inschakelen. Op het display
verschijnt de standaard
verwarmingsfunctie en de temperatuur.

2. Druk op het symbool van de
verwarmingsfunctie & om het submenu
te openen.

3. Selecteer de verwarmingsfunctie en druk
op OK.

4. Stel de temperatuur in. Druk op OK.

5. Drukop START,

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk

gewenst moment voor of tijdens het koken

aansluiten. Zie De accessoires gebruiken,

Voedselsensor.

6. STOP -druk hierop om de
verwarmingsfunctie uit te schakelen.

7. Schakel het apparaat uit.

Instellen: Magnetronfuncties

1. Verwijder alle accessoires en zet het
apparaat aan.
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2. Plaats de glazen bodemplaat van de
magnetron.

3. Druk op het symbool van de
verwarmingsfunctie om het submenu te
openen.

4. Selecteer de
magnetronverwarmingsfunctie en druk
op OK,

5. Stel het magnetronvermogen in. Druk op

OK.
6. Drukop START .

7. STOP -druk hierop om de
verwarmingsfunctie uit te schakelen.
8. Schakel het apparaat uit.

Als u de deur opent, stopt de
functie. Om ze weer te starten,

drukt u op START .

Instellen: Combimagnetronfuncties

Combimagnetronfuncties combineer
standaard verwarmingsfuncties met een
magnetronboost om de kooktijd te
verkorten en de kookresultaten te
verbeteren.

1. Het apparaat inschakelen. Op het display
verschijnt de standaard
verwarmingsfunctie en de temperatuur.

2. Druk op het symbool van de

verwarmingsfunctie &% om het submenu
te openen.
3. Selecteer de magnetron-

combinatiefunctie en druk op OK. Het
display toont de temperatuur.

4. Stel de temperatuur in. Druk opOK.

5. Druk op: W. Op het display verschijnen
de instellingen van het
magnetronvermogen.

6. Stel het magnetronvermogen in. Druk op

oK.

7. Druk op START .

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk
gewenst moment voor of tijdens het koken
aansluiten. Zie De accessoires gebruiken,
Voedselsensor.

8. STOP -druk hierop om de
verwarmingsfunctie uit te schakelen.
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9. Schakel het apparaat uit.

Instellen: Magnetron snel starten

De magnetron kan op elk moment worden
ingeschakeld met: Magnetron snel starten.

1. Ingedrukt houden D. pe magnetron
werkt 30 sec met het maximale
vermogen.

2. Druk op de bedrijfstijdwaarde of druk op
+30 s om de bereidingstijd te verlengen.

Menu

Druk op — om het menu te openen.

Menu-item Omschrijving

Kook- En Bakassistent | Toont overzicht van
de automatische
programma'’s.

Geeft een overzicht
van de favoriete in-
stellingen.

Favorieten

Opties Om de apparaat-
configuratie in te

stellen.

Instellin- | Instelling | Om de apparaat-
gen configuratie in te
stellen.

Toont de software-
versie en configu-
ratie.

Service

Submenu voor: Opties

Submenu Omschrijving

Binnen- Schakelt de lamp in en uit.

verlichting

Kinderslot | Voorkomt dat het apparaat per
ongeluk wordt geactiveerd.

Snel Op- | Verkort de opwarmtijd. Het is

warmen alleen beschikbaar voor een
aantal verwarmingsfuncties.




NEDERLANDS

Submenu Omschrijving

Digitale
klokstijl

Wijzigt de indeling van de
weergegeven tijdsaanduiding.

Submenu voor: Instellingen

Instelling

Submenu Beschrijving

Taal Stelt de taal van het apparaat

in.

Helder- Stelt de helderheid van de dis-
heid Dis- | playin.

play

Toetsto- Schakelt het geluid van de

nen aanraakvelden in en uit. Het is
niet mogelijk om de toon te

dempen voor (D
Geluidsvo- | Stelt het volume van de be-
lume langrijkste geluiden en signa-
lenin.
Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum
in.
Service
Submenu Omschrijving
Software- | Informatie over softwarever-
versie sie.
Terug Herstelt fabrieksinstellingen.
naar fa-
brieksin-
stellingen

Extra functies

Favorieten hAg

U kunt tot 3 van uw favoriete instellingen
opslaan, zoals de verwarmingsfunctie en de
bereidingstijd.

1. Het apparaat inschakelen.

2. Selecteer de gewenste instelling.

3. Druk opE.
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Instelling: Kook- En Bakassistent

Het submenu Kook- En Bakassistent bestaat
uit een reeks extra functies en programma's
die zijn ontworpen voor speciale gerechten.
Elk gerecht in dit submenu is voorzien van
een geschikte instelling. U kunt de tijd,
temperatuur en indien beschikbaar
magnetronvermogen tijdens het koken
aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Voedselsensor. Tot hoeverre een
gerecht wordt gekookt:

* Rauw

* Medium

* Gaar

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Per gewicht.

Het apparaat inschakelen.
Druk op —.

Druk op W, Kook- En Bakassistent.

Kies een gerecht of een voedseltype.
Plaats het voedsel in het apparaat en
druk op START .

Als de functie is afgelopen, controleert u of
het voedsel klaar is. Verleng de
bereidingstijd indien nodig.

vhw =

4. Selecteer: Favorieten / Huidige
instellingen opslaan.

5. Druk op + om de instelling toe te voegen
aan de lijst met: Favorieten.

6. Druk opOK.

9. druk hierop om de instelling te resetten.

(<} druk hierop om de instelling te
annuleren.



NEDERLANDS

Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de functie van het
apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

1. Het apparaat inschakelen.

2. Stel een verwarmingsfunctie in.

3. %, & - druk hier tegelijkertijd op om de
functie in te schakelen.

¥, & - druk hier tegelijkertijd op om de
functie in te schakelen.

Kinderslot

Deze functie voorkomt dat het apparaat per
ongeluk wordt geactiveerd.

1. Schakel het apparaat in.

2. Drukop—=—.

3. Selecteer Opties/Kinderslot.

4. Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde.

5. Schakel het apparaat uit.

Kinderslot is ingeschakeld.

Toegang tot: Timer en lamp zijn beschikbaar.

Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde om het apparaat in te kunnen
schakelen.

Herhaal de bovenstaande stappen om deze
functie uit te schakelen.

Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er
geen instellingen worden gewijzigd, wordt

Klokfuncties

Omschrijving klokfuncties

Functie Omschrijving

De duur van het koken instel-
len. Maximum is 23 u 59 min.

U kunt instellen wat er gebeurt
als de tijd om is door de voor-
keur in te stellen: Actie beéindi-
gen.

Timer
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het apparaat om veiligheidsredenen na een
bepaalde periode automatisch
uitgeschakeld.

°C) O (u)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 230 5.5

Als je van plan bent een verwarmingsfunctie
te gebruiken voor een duur die langer is dan
de automatische uitschakeltijd, stel dan de
kooktijd in. Zie Klokfuncties.

De automatische uitschakeling werkt niet
met de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd.

Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.
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Functie

Omschrijving

Actie be-
eindigen

Geluidsalarm - wanneer de tijd
om is, klinkt er een signaal. U
kunt deze functie op elk ge-
wenst moment instellen, ook
als de oven uitstaat.

Geluidsalarm en stop met ko-
ken - als de tijd is verstreken,
klinkt er een geluidssignaal en
wordt de verwarmingsfunctie
uitgeschakeld. Niet beschikbaar
voor magnetronfuncties.

Alleen pop-up bericht - wanneer
de tijd is verstreken, verschijnt
het bericht op het display. U
kunt deze functie op elk ge-
wenst moment instellen, ook
als de oven uitstaat.

Uitge-
stelde
start

Om het begin en/of het einde
van het koken uit te stellen.
Niet beschikbaar voor magne-
tronfuncties.

Tijd ver-
lenging

Om de bereidingstijd te verlen-
gen.

Uptimer

Om aan te geven hoe lang het
apparaat in werking is. Maxi-
mum is 23 u 59 min. U kunt de
functie in- en uitschakelen: De-
ze functie heeft geen invloed op
de werking van het apparaat.

Instelling: Dagtijd

1.

Het apparaat inschakelen.

2. Druk op: Dagtijd.
3. Steldetijdin.
4. Drukop oK.

Instelling: Timer

1.

Kies de verwarmingsfunctie en stel de

temperatuur in.
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2. Drukop @
3. Stel de tijdin.
U kunt de gewenste actie Einde selecteren

doorop ® ® @ te drukken.

4. Drukop OK. Herhaal de actie totdat het

hoofdscherm op het display verschijnt.
Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft
en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je
de bereidingstijd verlengen. Je kunt ook de
verwarmingsfunctie wijzigen. Druk op +1min
om de bereidingstijd te verlengen.

Instelling: Uitgestelde start

1. Stel de verwarmingsfunctie en de
temperatuur in.

Druk op @

Stel de bereidingstijd in.

Drukop ® ® ®

Druk op: Uitgestelde start.

Kies de gewenste starttijd.

Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

Nowus wN

Instellen: Uptimer

Druk op@.

Drukop® ® ®

Druk op: Uptimer.

Schuif of druk op ® om de bedrijfstijd
op het hoofdscherm weer te geven.

5. Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

Hwbh =

Timerinstellingen wijzigen

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken
op elk gewenst moment wijzigen.

1. Drukop Q)
2. Stel de timerwaarde in.
3. Drukop OK.
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De accessoires gebruiken

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Accessoires plaatsen

Gebruik uitsluitend geschikt kookgerei en
materiaal. Zie Aanwijzingen en tips,
Kookgerei en materialen geschikt voor de
magnetron.

Bakrooster

Plaats het rooster tussen de geleidestangen
van de roostersteun en zorg ervoor dat de
pootjes omlaag staan. Zorg ervoor dat het
rooster de achterkant van de binnenkant van
de oven raakt.

Bakplaat

é‘
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail. Plaats de bakplaat met

de helling naar de achterkant van de
binnenkant van de oven.

AirFry: Bakrooster
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Plaats het AirFry-bakrooster op de tweede
rekpositie. Plaats de bakplaat eronder.

Glazen bodemplaat van de magnetron

Gebruik de glazen bodemplaat van de
magnetron alleen met de magnetronfunctie.
Het is niet geschikt voor de gecombineerde
magnetronfunctie (bijv. grillen met de
magnetron). Plaats het accessoire op de
bodem van de uitsparing. U kunt het voedsel
rechtstreeks op de glazen bodemplaat van
de magnetron plaatsen, maar zorg ervoor
dat het zo veel mogelijk in het midden ligt.

Voedselsensor

Het meet de temperatuur binnenin het
voedsel. U kunt het gebruiken met
standaard en magnetron combi
verwarmingsfuncties.

Er moeten twee temperaturen worden
ingesteld:

o,

. C. de temperatuur in het apparaat. Het
moet ten minste 25 °C hoger zijn dan de
kerntemperatuur van het voedsel.

- A de kerntemperatuur van het voedsel.
Aanbevelingen:
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Ingrediénten moeten op
kamertemperatuur zijn.

Niet gebruiken voor vloeibare gerechten.
Tijdens het koken moet de naald van de
voedselsensor volledig in het gerecht
worden gestoken.

Koken met: Voedselsensor

A WAARSCHUWING! Er bestaat een

-

risico op brandwonden als de
voedselsensor en de inschuifrails
heet worden. Raak de handgreep
van de voedselsensor niet met
blote handen aan. Gebruik altijd
ovenhandschoenen.

Schakel het apparaat in.

Selecteer de verwarmfunctie of een
gerecht en, indien nodig, de
oventemperatuur.

Gebruik de voedselsensor niet met
magnetronfuncties, alleen standaard
verwarmingsfuncties en
magnetroncombinatiefuncties. Zie
Dagelijks gebruik.

Plaats voedselsensor in de schaal:
Vlees, gevogelte en vis

Steek de hele naald van de
voedselsensor in het vlees of de vis op
het dikste gedeelte.

Stoofschotel

Plaats de punt van de voedselsensor
precies in het midden van de
ovenschotel. De voedselsensor moet
tijdens het bakken op één plaats worden
gestabiliseerd. Gebruik een solide
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ingrediént om dit voor elkaar te krijgen.
Gebruik de rand van de bakplaat om het
siliconen handvat van de voedselsensor
te ondersteunen. De punt van de
voedselsensor mag de bodem van de
bakplaat niet raken.

4. Steek de voedselsensor in het
stopcontact in het apparaat. Zie
Productbeschrijving.

Het display toont de huidige temperatuur

van de voedselsensor.

5. A -druk om de kerntemperatuur van de
sensor in te stellen.

6. ® ® ® _druk om de voorkeursoptie in
te stellen:

+ Geluidsalarm - wanneer het voedsel
de kerntemperatuur bereikt, klinkt
het signaal.

+ Geluidsalarm en stop met koken -
wanneer het voedsel de
kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt het kookproces.

7. Selecteer de optie en druk herhaaldelijk

op OK om naar het hoofdscherm te
gaan.

8. Drukop START,

9. Als het voedsel de ingestelde
temperatuur bereikt, klinkt er een
geluidssignaal. Controleer of het voedsel
klaar is. Verleng de bereidingstijd indien
nodig.

10. Haal de stekker van de voedselsensor uit
het stopcontact en haal het gerecht uit
het apparaat.
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Aanwijzingen en tips

Kookadviezen

Kook- en bakprocessen zijn slechts op één
niveau geschikt.

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn
afhankelijk van het recept, de kwaliteit en de
kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren
dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen
aanbevolen instellingen voor temperatuur,
kooktijd en rekstand voor specifieke soorten
voedsel.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.

Als je voor een speciaal recept de instelling
niet kunt vinden, zoek dan naar een
soortgelijk recept.

Zie Energieverbruik voor tips over
energiebesparing.

Symbolen gebruikt in de tabellen:
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Gewicht (kg)

)| Ok

=
S
]
2

Magnetronvermogen (W)

(

Inzetniveau

(M | Kooktijd (min)

Lage Temperatuur Garen

Met deze functie bereidt u vlees en vis op
magere wijze mals. De voedingssensor meet
de temperatuur in het voedsel. Raadpleeg
de onderstaande tabel om de aanbevolen
temperatuurlnstelllng van het apparaat te

vinden C waarmee u de gewenste
t/e‘n?"nperatuur in het voedsel kunt bereiken

0,

C

Voor het braden van smaak en kleur bakt u
het vlees enkele minuten in een hete pan
voordat u het in het apparaat plaatst. Doe
het voedsel in de braadschaal en leg het op
een bakplaat.

g Soort voedsel
Verwarmingsfunctie
°C |Temperatuur

= | Accessoire

/°°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

Informatie voor testinstituten

Bakken op één niveau

Testen in overeenstemming met: EN 60350-1, IEC 60350-1.

per bakplaat?

2 = = °C 8
Kleine cakes, 20 stuks Boven + onder- Bakplaat?)3) 2 150 20-30
per bakplaat? warmte
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht Bakplaat2)3) 2 150 22-32
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Z = = °C O
Zachte cake zonder Boven + onder- Bakrooster 1 170 33-43
vet) warmte
Zachte cake zonder Hetelucht Bakrooster 1 180 25-35
vetl)
Toast) 4 Grillen Bakrooster 2 230 6:30-8

1) Verwarm het apparaat voor totdat de ingestelde temperatuur wordt bereikt. Gebruik deze functie niet: Snel Op-
warmen.

2) Plaats de bakplaat met de helling naar de deur.
3) De bakplaat moet de achterkant van de binnenkant van de oven raken.
4) Volgens: IEC 60350-1:2016 en IEC 60350-1:2023.

Combifuncties magnetron en magnetron
Testen in overeenstemming met: EN 60705, IEC 60705.

Maak gebruik van een bakrooster. Het moet de achterkant van de binnenkant van de oven
raken.

T ] T 8 [ ©

Cake, zacht? Magnetron 400 - 1 11-12
Vleesbrood 2)3) Magnetron 300 - 1 30-35
Bouillon met stuk- Magnetron 500 - 2 13-16
jes ei¥
Gehakt vlees ont- Magnetron 200 - 2 8:30-9:30
dooien (500 g)s)
Cake® Boven- en onder- 100 190 1 30-40
warmte + magne-
tron
Aardappelgratin® Hetelucht + magne- 400 210 1 35-45
tron
Klp (1100 g)7) Circulatiegrill + 100 220 1 45 - 55
magnetron

1) Draai de kom halverwege de bereidingstijd 90° linksom.

2) Draai de bakvorm halverwege de bereidingstijd 180° rechtsom.

3) Gebruik tijdens het koken een voor MW geschikte folie. Prik meerdere keren in de folie voordat u gaat koken.
4) Draai de kom na 2/3 van de bereidingstijd 180° rechtsom.

5) Draai het vlees halverwege de bereidingstijd ondersteboven over de langste kant.

6) Draai het voedsel niet om tijdens het kookproces.

7) Plaats een bord onderin de ruimte. Plaats de kip direct op bakrooster met de borst naar beneden. Draai de kip
na 25 min om.
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Aanvullende recepten

By = |g[=s[ClOo

Schuimgebakjes” Boven + onder- Bakplaat2)3) 1 - 100 | 60-180
warmte
Schuimgebakjes” Hetelucht BakplaatzB) 1 - 100 60 - 180
Kip® Circulatiegrill Bakrooster>) 1 - 200 | 65-75
Popcorn (100 g) 6) Magnetron Glazen bo- ) 600 - 4-6
demplaat
Maaltijden, afgekoeld Magnetron Bakrooster?) 2 400 - 12-13
(1 portie) /) 8)
Vloeistoffen in baby- Magnetron Glazen bo- - 1000 - 0.5
flesjes'®) demplaat
Lasagne, bevroren Circulatiegrill + | gakrooster! 1 100 220 | 24-28
(400 g)7) magnetron
Lasagne, bevroren Circulatiegrill + | gakrooster! 1 200 185 | 30-40
(600 g)7) magnetron
Pizza, bevroren'2) Boven- en onder- | gakrooster!" 1 300 220 | 15-20
warmte + mag-
netron

1) Verwarm het apparaat voor totdat de ingestelde temperatuur wordt bereikt. Gebruik deze functie niet: Snel Op-
warmen.

2) Gebruik de bakplaat met de helling naar de achterkant van de binnenkant van de oven.

3) Gebruik bakpapier.

4) Plaats de kip met de borstzijde naar beneden. Draai het halverwege de bereidingstijd om.

5) Plaats een plaat onder het bakrooster op de bodem van de ovenruimte.

6) De zak moet uit het apparaat worden gehaald wanneer de pitten niet meer knallen. Draai de verpakking na 2
min 180° rechtsom.

7) Draai de bakvorm halverwege de bereidingstijd 180° om.

8) Bedek het voedsel met een voor de magnetron geschikt plastic deksel.

9) Het bakrooster moet de achterkant van de binnenkant van de oven raken.

10) Plaats de glasplaat en de fles in het midden van de bodem van de ovenruimte.

11) Het moet de achterkant van de binnenkant van de oven raken.

12) Draai het voedsel tijdens het kookproces niet om.

Magnetronaanbevelingen Draai, om de resultaten te verbeteren, het
voedsel halverwege de bereidingstijd om of

Plaats het voedsel in het midden van het roer het door.

rooster of de glasplaat, afhankelijk van het )
voedseltype. Zie Aanwijzingen en tips. Roer vloeibare gerechten zo nu en dan door.

Gebr;ik V?(O" het draadschap de eerste of Roer het voedsel voor het opdienen door.
tweede rekpositie.
P Plaats de lepel in de beker of het glas bij het

opwarmen van vloeistoffen, om de
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warmteverdeling te verbeteren en te
voorkomen dat deze overdadig gaat koken.
De lepel mag geen enkel deel van de
binnenkant van de oven raken, dit kan
vonken veroorzaken.

Plaats het voedsel uit de verpakking in het
apparaat. De verpakte kant-en-klare
maaltijden kunnen alleen in het apparaat
worden geplaatst als de verpakking
magnetronbestendig is. Zie Aanwijzingen en
tips, Kookgerei en materialen geschikt voor
de magnetron.

Bedek het voedsel niet wanneer je
magnetroncombinatiefuncties gebruikt. Zie
Dagelijks gebruik.

Gebruik geen magnetronfuncties of
magnetroncombinatiefuncties als er geen
voedsel in het apparaat zit.

Koken in de magnetron

Bedek het voedsel voor koken of opwarmen
met magnetronfuncties. Bereid voedsel
slechts zonder het te bedekken als je een
korst wilt behouden.

Kook de gerechten niet te lang door het
vermogen en de tijd te hoog instellen. Het
voedsel kan uitdrogen, aanbranden of brand
veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet om eieren in de
schaal en slakken in hun huis te bereiden,
omdat deze kunnen barsten. Prik het eigeel
van gebakken eieren door voordat ze
worden opgewarmd.

Prik voedsel met huid of schil diverse malen
door voordat je het bereidt.
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Snij groenten in stukjes van gelijke grootte.

Schakel het apparaat uit, neem het voedsel
uit het apparaat en laat een paar minuten
rusten om de warmte gelijkmatig te
verdelen.

Ontdooien in de magnetron

Plaats het bevroren, uitgepakte voedsel op
een klein omgekeerd bord met een bakje
eronder of op een ontdooirek of plastic zeef,
zodat de dooivloeistof kan weglopen.

Verwijder telkens de stukken die zijn
ontdooid.

Je kunt een hoger magnetronvermogen
gebruiken om fruit en groenten te bereiden
zonder ze eerst te ontdooien.

Omkeren verbetert de resultaten. Voor
gevoelige voedingsmiddelen zoals vlees,
tweemaal omdraaien tijdens het ontdooien.

Kookgerei en materialen geschikt
voor de magnetron

Gebruik alleen kookgerei en materiaal in de
magnetron dat hier geschikt voor is. Gebruik
onderstaande tabel als referentie.

Controleer de specificaties van het
kookgerei/materiaal/voedselbak voor
gebruik.

Volg de instructies van de fabrikant voor
ander specifiek kookgerei in de magnetron
dat niet in deze tabel staat vermeld.

Kookgerei/materiaal

@ & SEQE

U@

Ovenvast glas en porselein zonder metalen
onderdelen, bijv. hittebestendig glas

Niet-ovenbestendig glas en porselein zonder
zilveren, gouden, platina of andere metalen
versieringen
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Kookgerei/materiaal

@&
U@
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Glas en glaskeramiek van ovenbestendig /
diepvriesbestendig materiaal

Ovenvaste keramiek en aardewerk zonder
kwarts of metalen onderdelen en metaalhou-
dend glazuur

Keramiek, porselein en aardewerk met onge-
glazuurde onderkant of met kleine gaatjes,
bijv. op handvaten

X
X
X

Hittebestendige plastic tot 200 °C

Karton, alleen op papier

Huishoudfolie

Magnetronfolie

Braadschalen gemaakt van metaal, bijv. email,
gietijzer

Bakblikken, zwarte lak of met siliconen coating

Bakplaat

Bakrooster

Glazen bodemplaat magnetron

LIX|IX| XS4 LK<
LIX[ X XIS X XK
XIS X[ X| X[ X|X|X|X

<
<

Vermogensvoorkeuren

Onderstaande gegevens zijn alleen bedoeld
als richtlijn.

800 - 1000 W

Rijst sudderen

Vloeistoffen opwarmen

600 - 700 W

Groenten koken

Popcorn

400 - 500 W

Eenpansgerechten opwarmen

Hutspot laten sudderen
Bevroren kant en klaar-maaltijden
ontdooien en opwarmen

300w

Koken/opwarmen van delicaat voedsel
Babyvoeding opwarmen
Doorgaan met koken

100 - 200 W

Brood, fruit, cake, gebak, kaas, boter,
vlees en vis ontdooien
Chocolade en boter smelten
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Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Opmerkingen over de reiniging
Reinigingsmiddelen

* Reinig de voorkant van het apparaat
uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild
reinigingsmiddel.

+ Gebruik een reinigingsoplossing om
metalen oppervlakken te reinigen.

+ Reinig vlekken met een mild
reinigingsmiddel.

Dagelijks gebruik

» Reinig na elk gebruik de binnenkant van
het apparaat. Vetophoping of andere
resten kunnen brand veroorzaken.

» Reinig voorzichtig de bovenkant van het
apparaat om resten en vet te verwijderen.

+ Bewaar voedsel niet langer dan 20
minuten in het apparaat. Droog de
binnenkant van het apparaat na elk
gebruik alleen met een microvezeldoek.

Accessoires

+ Reinig alle accessoires na elk gebruik en
laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte
doek met warm water en een mild
reinigingsmiddel. De accessoires niet in
de afwasmachine reinigen.

+ Reinig de antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

Verwijderbare inschuifrails

Verwijder de inschuifrails om het apparaat te
reinigen.

Probleemoplossing

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.
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1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Trek de inschuifrails voorzichtig naar
boven toe uit de voorste ophanging.

3. Trek de inschuifrails uit de achterste

Plaats de inschuifrails in omgekeerde
volgorde.

Als de telescopische geleiders worden
geleverd, moeten de borgpennen naar voren
wijzen.

Het lampje vervangen

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor
brandwonden, de glazen
afdekking kan heet zijn. Gebruik
een beschermende handschoen
bij het aanraken van de lamp.

Alleen servicemonteurs mogen de lamp
vervangen. Neem contact op met uw
erkende servicecentrum.
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Wat te doen als...
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Probleembeschrijving

Pauzeren en hervatten

Je kunt het apparaat niet in-
schakelen of gebruiken.

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of niet
goed geinstalleerd.

Het apparaat warmt niet op.

De klok is niet ingesteld.
Raadpleeg Klokfuncties om de klok in te stellen.

De deur is niet goed gesloten.

De zekering is doorgeslagen.

Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is. Als het
probleem zich opnieuw voordoet, neem dan contact op met
een gekwalificeerde elektricien.

Kinderslot is ingeschakeld.

De lamp is uit.

De lamp is opgebrand. Vervang de lamp.
Raadpleeg Onderhoud en reiniging voor informatie.

Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer. U vindt de lijst
met problemen in de onderstaande tabel. Wanneer een van deze foutmeldingen op het
display blijft verschijnen, betekent dit dat een defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld.
Neem in dat geval contact op met uw dealer of met een erkend servicecentrum.

Code en omschrijving Oplossing

deurvergrendeling is kapot.

F102 - de deur is niet volledig gesloten of de | Sluit de deur.

Schakel het apparaat uit en weer in.

het stopcontact gestoken.

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in Steek de Voedselsensor volledig in het stop-

contact.

play werken niet goed.

F240, F439 - de aanraakvelden op het dis- Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-

voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen ver- Schakel het apparaat uit en weer in.
binding maken met het bedieningspaneel.

sensor is te hoog. ")

F131 - de temperatuur van de magnetron- Schakel het apparaat uit en wacht tot het is

afgekoeld. Schakel het apparaat weer in.

1) Als een van deze fouten optreedt zullen de overige functies van het apparaat normaal blijven werken.

Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met een erkende

serviceafdeling.

bevindt zich op het voorframe van het
apparaat. Het is zichtbaar wanneer u de
deur opent. Verwijder het typeplaatje niet uit
het apparaat.

Wij raden je aan om de gegevens hier te

De contactgegevens van de servicedienst noteren:
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje
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Model (MOD.) :

Serienummer (S.N.):

Productnummer
(PNCQ):

Technische gegevens

Technische gegevens

Breedte 480 mm

Afmetingen (intern) Hoogte 215 mm
Diepte 414 mm

Bruikbare volumes 43

Gebied van de bakplaat 1252 cm?

Bovenste verwarmingselement 1900 W

Onderste verwarmingselement 600 W

Grillen 1900 W

Ring 1750 W

Totale beoordeling 2800 W

Spanning 220-240V

Frequentie 50 Hz

Aantal functies 26

Energieverbruik

Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de toepasselijke

modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik in stand-by

0.8 W

modus voor laag vermogen te bereiken

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke [ 20 min

Energiebesparende tips

De onderstaande tips helpen u energie te
besparen bij het gebruik van uw apparaat.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.

Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.
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Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers om
energie te besparen (alleen wanneer u een
niet-magnetronfunctie gebruikt).

Verwarm het apparaat niet voor voordat u
gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de
bereidingsfuncties met hete lucht om
energie te besparen.

Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur
tot minimaal 3-10 minuten voor het einde
van het koken. De restwarmte binnen in het
apparaat zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel
warm te houden of andere gerechten op te
warmen.

Het milieuperspectief

Recycle materialen met het symbool C/.\‘)
Gooi de verpakking in de juiste containers
om het te recyclen. Bescherm het milieu en
de volksgezondheid en recycle het afval van
elektrische en elektronische apparaten. Gooi

IKEA garantie

Als u aanspraak wilt maken op de
productgarantie of productondersteuning
wilt krijgen

Neem dan contact op met de
IKEA-klantenservice. U vindt de link naar het
zelfbedieningsportaal of het
telefoonnummer op www.IKEA. com.
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Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte of temperatuur aan.

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is
dan 30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige
functies van het apparaat automatisch
eerder uitgeschakeld.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

apparaten gemarkeerd met het symbool E
niet weg met het huishoudelijk afval. Breng
het product naar de milieustraat bij je in de
buurt of neem contact op met de gemeente.

Om uw serviceaanvraag op het
zelfbedieningsportaal te voltooien en
gemakkelijker informatie over uw product of
reserveonderdelen voor uw product te
vinden, raden wij u aan het IKEA-
artikelnummer (8 cijfers) en het
serienummer op het productlabel te
noteren.

BEWAAR HET AANKOOP-/
LEVERINGSDOCUMENT!
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Dit is uw aankoopbewijs; zonder dit
document is de garantie ongeldig. Op de
kassabon staan ook de naam en het IKEA
artikelnummer (8 cijfers) van elk aangeschaft
apparaat vermeld.

Lees de technische documentatie bij uw
apparaat aandachtig door voordat u contact
met ons opneemt.
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/\ Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and
damage. Always keep the instructions with the appliance for
future reference.

Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

General safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person can install this appliance and replace
the cable.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Before any maintenance, cut the power supply.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
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- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- Do not activate the appliance when it is empty. Metal parts
inside the cavity can create electric arcing.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

- Use only the food sensor recommended for this appliance.

- If the door or door seals are damaged, the appliance must
not be operated until it has been repaired by a competent
person.

- Only a qualified person can carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which gives
protection against exposure to microwave energy.

- Do not heat liquids and other foods in sealed containers.
They are liable to explode.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

- Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

- When heating food in plastic or paper containers, keep an
eye on the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.



ENGLISH 63

Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

Safety instructions

. Electrical connection
Installation

Warning! Only a qualified person
must install this appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the oven door opens without restraint.

Warning! Risk of fire and electric
shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable.
Should the mains cable need to be
replaced, this must be carried out by our
Authorised Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below the appliance, especially when it
operates or the door is hot.
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+ The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

+ Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

+ Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

+ The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Use

Warning! Risk of injury, burns
and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

+ Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

+ Do not let the appliance stay unattended
during operation.

+ Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

+ Do not apply pressure on the open door.

+ Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

+ Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

+ Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.
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Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/\ Warning! Risk of damage to the

appliance.

To prevent damage or discolouration to
the enamel:

- do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

- do not put water directly into the hot
appliance.

- do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

Always cook with the appliance door
closed.

Make sure that the food sensor is not
trapped by the appliance door.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure
the door is never closed when the
appliance operates. Heat and moisture
can build up behind a closed furniture
panel and cause subsequent damage to
the appliance, the housing unit or the
floor. Do not close the furniture panel
until the appliance has cooled down
completely after use.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire, or
damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is a
risk that the glass panels can break.
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+ Replace door glass panels immediately
when they are damaged. Contact the
Authorised Service Centre.

+ Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam
produced during the operation of the
appliance condensates on cavity walls
and can cause corrosion.

+ Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

+ Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

+ Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

+ If you use an oven spray, follow the safety
instructions on the packaging.

Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

+ Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

+ Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

+ Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

+ Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

+ Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil
or butter in microwave (use minimum
amount of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling

rack, a potholder or a dry cloth. Make sure
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that the glassware is cool enough before
washing, refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including
ware with silicone gripping surfaces) without
dry potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

Internal lighting

/\ Warning! Risk of electric shock.

+ Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended to
withstand extreme physical conditions in
household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are
intended to signal information about the
operational status of the appliance. They
are not intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

+ This product contains a light source of
energy efficiency class G.

+ Use only lamps with the same
specifications.

Service

+ To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
+ Use original spare parts only.

Disposal

Warning! Risk of injury or
suffocation.

+ Disconnect the appliance from the mains
supply.

+ Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door to prevent children and
pets from getting trapped inside the
appliance.

+ Packaging material:

The packaging material is recyclable.
Plastic parts are marked with
international abbreviations such as PE,
PS, etc. Dispose of the packaging material
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in the containers provided for this
purpose at your local waste management

facility.
Installation
Warning! Refer to Safety HO7 RN-F, HO5 RN'F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
chaptersl V2V2-F (T90), HO5 BB-F
For the section of the cable refer to the total
Assembly power on the rating plate. You can also refer
to the table:
@ Refer to the Assembly
Instructions for the installation. Total power (W) | Section of the cable
(mm?)
Electrical installation maximum 1380 3% 075
/\ Warning! Only a qualified person maximum 2300 3x1
must do the electrical installation.
maximum 3680 3x15
@ The manufacturer is not
responsible if you do not follow The earth cord (green / yellow cable) must
the safety precautions from the be 2 cm longer than the brown phase and
Safety chapters. blue neutral cables.
This oven is only supplied with a main cable.
Cable
Cable types applicable for installation or
replacement:
Product description
General overview Heating element
Microwave generator
n q Socket for the food sensor
! :|:| 6 | Lamp
Fan
N //:/) Bl shelf support, removable (microwave
N@J/% safe)
ﬁ%ﬁ; & A;:Jg',@‘ BEX shelf positions
ﬂ' ﬁ)/ — & A ri
@/ (—5 \\\ﬁ/ E ccessories

* Wire shelf x 1

) | | For cookware, cake tins, roasts.
il Control pane + Baking tray x 1

Display For cakes and biscuits.
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+ AirFry: Wire shelf x 1
To fry food with less oil or without baking
paper.
Maximum load: 5 kg.

+ Food Sensor x 1

Control panel
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To measure how far the food is cooked.
Microwave bottom glass plate x 1
To support microwave mode.

Control panel overview Display
Display with key functions set.
0
= *E 1230
AR 85°C S °

| 1] | | @ t5min © | | START

| | | | I

JllLlL é’ F E D C B

Time of Day
START / STOP

mmoNw>

Temperature / Microwave timer
Heating functions

Timer

Food Sensor (selected models only)

Display indicators

OK | To confirm the selection / setting.

{ | Togo one level back in the menu.

To undo the last action.

J

To turn the options on and off.

The appliance is locked.

DD

The sound alarm function is activa-

ON / OFF

Press and hold to turn the appli-
ance on and off.
Menu

Lists the appliance options and
setting functions.

Favourites
Lists the favourite settings.
Display

Shows the current settings of the
appliance.

Lamp switch
To turn the lamp on and off.
Fast Heat Up

ﬂ To turn on and off the function:
Fast Heat Up.
Microwave quick start

To turn on microwave function
(1000 W and 30 seconds).

ted.
L1 | The sound alarm and stop cooking
function is activated.
LX | Pop up message only is activated.
@) | Delayed start function is activated.
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Display indicators

€ | To cancel the setting.

Before first use

Warning! Refer to Safety
chapters.

First connection

The display shows welcome message after
the first connection.

You have to set: Language, Display
Brightness, Key Tones, Buzzer Volume, Time
of Day.

Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function . Set the maximum
temperature. Refer to Daily use. Let the
appliance operate for 1 h.

3. Set the function (&), set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Set the function (7). Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Putthe accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

Mechanical child lock

The oven has the mechanical child lock
installed. It is the door lock on the right side
of the oven, below the control panel.

68

@ The display shows various
messages. When a message
window appears, press the
display to continue.

To open the oven door with the child
lock:

1. Push and hold up the child lock.

2. Pull the door handle to open the door.
Close the oven door without pushing the
child lock.

To remove the child lock:

1. Open the door and remove the child lock
with the torx key supplied with the oven.
2. Fix the screw back after removing the

child lock.
—_—

&

1
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Daily use

Warning! Refer to Safety
chapters.

Heating functions

STANDARD

®
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The lamp may turn off
automatically at a temperature
below 80°C during some heating
functions.

SPECIALS

(™M) |Grill
To grill thin pieces of food and to
toast bread.

¥ Turbo Grilling

To roast large meat joints or poul-
try with bones on one shelf posi-
tion. To bake gratins and to
brown.

B

Preserving

To preserve vegetables and fruits,
place canning jars in a baking tray
filled with water, using heat-resist-
ant jars with bayonet or screw
caps of the same size. Use the
lowest shelf position.

& True Fan Cooking

To roast meat and bake cakes. Set
a lower temperature than for Con-
ventional Cooking as the fan dis-
tributes heat evenly in the oven
interior.

Frozen Foods

Perfect for ready meals (e.g.
french fries, croquettes or spring
rolls).

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and
mushrooms. To allow the mois-
ture-saturated air to escape and
the fruit to dry better, it is advisa-
ble to open the oven door occa-
sionally during the drying proc-
ess.

©

Plate Warming
To preheat plates for serving.

(3] |Conventional Cooking
To bake and roast food on one
shelf position.

)

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast
dough. Cover the surface of the
dough to prevent from drying.

Pizza Function

To bake pizza and other dishes
that require more heat from be-
low.

Au Gratin

For dishes such as lasagna or po-
tato gratin. To bake gratins and to
brown.

AirFry
Frying food with less oil and with-
out baking paper.

(] |Bottom Heat

Choose this function after a cook-
ing process to brown the food
more on the bottom if needed.
Use the lowest shelf level.

[stow|
[cook]

Slow Cooking

Low temperature cooking proc-
ess. It's perfect to cook delicate
food (e.g., beef, veal or lamb). For
a richer flavour and better brown-
ing, sear the meat before placing
itin the oven.
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Keep Warm
To keep food warm. Please note

that some dishes may continue to
cook and dry out while being kept
warm. Cover the dishes if neces-
sary.

(@ |Bread Baking

Use this function to prepare bread
and bread rolls with professional-
like result in terms of crispiness,
colour and crust gloss.

Conventional Cooking + MW
Baking and roasting food on one
shelf position. The function with
MW boost, power range: 100 -
400 W.

Grill + MW

To grill and brown food on one
shelf position. Function with MW
boost, power range: 100 - 400 W.

Turbo Grilling + MW

To roast large pieces of meat on
one shelf position. To bake gra-
tins and to brown. The function
with MW boost, power range: 100
-400 W.

MICROWAVE
Microwave
= Heating up, cooking, power range:
100 - 1000 W
Defrost

Defrosting various types of food,
power range: 100 - 400 W

Reheat

Heating up pre-prepared meals,
power range: 200 - 500 W

Popcorn

Preparing popcorn bags, power
range: 600 - 800 W

& | Melting
Melting chocolate and butter, pow-
er range: 100 - 400 W

7 |Liquid
Heating up drinks and soups, pow-
er range: 600 - 1000 W

MICROWAVE COMBINATION

True Fan Cooking + MW

Baking on one shelf position. The
function with MW boost, power
range: 100 - 400 W.

For general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
saving tips.

Setting: Heating functions

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.
3. Select the heating function and press
OK

4. Set the temperature. Press oK.

5. Press START,

Food Sensor - you can plug the sensor at any
time before or during cooking. Refer to
Using the accessories, Food sensor.

6. STOP - press to turn off the heating
function.
7. Turn off the appliance.

Setting: Microwave functions

1. Remove all accessories and turn on the
appliance.

2. Insert microwave bottom glass plate.

3. Press the symbol of the heating function
to enter the submenu.

4. Select the microwave heating function

and press OK,
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5. Set the microwave power. Press OK.
6. Press START.

7. STOP - press to turn off the heating
function.
8. Turn off the appliance.
@ If you open the door, the function
stops. To start it again, press
START .

Setting: Microwave combination
functions

Microwave combination functions combine
standard heating functions with microwave
boost to shorten cooking time and improve
cooking results.

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.
3. Select the microwave combination

function and press OK. The display
shows the temperature.

4. Set the temperature. Press OK,
5. Press: W. The display shows the
microwave power settings.

6. Set the microwave power. Press OK,

7. Press START,

Food Sensor - you can plug the sensor at any
time before or during cooking. Refer to
Using the accessories, Food Sensor.

8. STOP - press to turn off the heating
function.
9. Turn off the appliance.

Setting: Microwave quick start

The microwave can be turned on at any time
with: Microwave quick start.

1. Press and hold . The microwave runs
for 30 sec with the maximum power.

2. Press on the running time value or press
+30 s to extend the cooking time.

A
Menu
Press — to enter the menu.
Menu item Description
Assisted Cooking Lists automatic
programmes.
Favourites Lists the favourite
settings.
Options To set the appli-
ance configuration.
Settings | Setup To set the appli-
ance configuration.
Service Shows the software
version and config-
uration.

Submenu for: Options

Submenu Description

Light Turns the lamp on and off.

Child Lock | Prevents accidental activation

of the appliance.

Fast Heat |Shortens the heat up time. Itis
Up available only for some of the
heating functions.

Digital Changes the format of the dis-
Clock played time indication.
Style

Submenu for: Settings

Setup

Submenu Description

Language | Sets the appliance language.

Display Sets the display brightness.

Bright-

ness

Key Tones | Turns the tone of the touch
fields on and off. It is not pos-
sible to mute the tone for O.
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Submenu Description
Buzzer Sets the volume of key tones
Volume and signals.
Time of Sets the current time and date.
Day
Service
Submenu Description
Software | Information about software
Version version.
Reset All | Restores factory settings.
Settings

Setting: Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of a set
of additional functions and programs that
are designed for dedicated dishes. Each dish

Additional functions

Favourites ¥¢

You can save up to 3 of your favourite
settings, such as heating function and
cooking time.

Turn on the appliance.
Select the preferred setting.

Press —.

Select: Favourites / Save current settings.
Press + to add the setting to the list of:
Favourites.

6. Press OK,

9. press to reset the setting.

uhw N

Q. press to cancel the setting.

Function lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

1. Turn on the appliance.
2. Seta heating function.
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in this submenu is provided with a suitable
setting. You can adjust the time,
temperature and if available microwave
power during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor. The degree to which a
dish is cooked:

* Rare

+ Medium

+ Well Done

For some of the dishes you can also cook
with Weight Automatic.

Turn on the appliance.

Press —.

Press @ Enter Assisted Cooking.
Choose a dish or a food type.

Place the food inside the appliance and
press START ,

When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time, if needed.

uhw NP

3. 75\47 R» - press at the same time to turn
on the function.

w, b press at the same time to turn off
the function.

Child Lock

This function prevents accidental activation
of the appliance.

1. Turn on the appliance.

2. Press—.

3. Select Options / Child Lock.

4. Press the code letters in an alphabetical
order.

5. Turn off the appliance.

Child Lock is activated.

Access to: Timer and lamp is available.

To enable the use of the appliance, press the
code letters in an alphabetical order.

To deactivate this function repeat the above
steps.
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Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

°C) D (h)
30-115 12,5
120 -195 8.5
200 - 230 5.5

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off

73

time, set the cooking time. Refer to Clock
functions.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food Sensor, End time.

Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan turns on automatically to keep the
surfaces of the appliance cool. If you turn off
the appliance, the cooling fan can continue
to operate until the appliance cools down.

Clock functions
Clock functions description
Function Description
Function Description Time Ex- | To extend the cooking time.
Timer To set the length of cooking. tension
Maximum is 23 h 59 min. . .
Uptimer | To show how long the appliance

You can set what happens when
the time is up by setting the
preferred: End Action.

End Ac- | Sound Alarm - when the time is
tion up the signal sounds. You can
set this function at any time,
even when the appliance is
turned off.

Sound Alarm and stop cooking -
when the time is up the signal
sounds and the heating func-
tion turns off. Not available for
microwave functions.

Pop up message only - when
the time is up the message ap-
pears on the display. You can
set this function at any time,
even when the appliance is
turned off.

Delayed |To postpone the startand/or
start end of cooking. Not available
for microwave functions.

operates. Maximum is 23 h 59
min. You can turn the function
on and off. This function has no
effect on the operation of the
appliance.

Setting: Time of Day

1. Turn on the appliance.
2. Press: Time of Day.
3. Setthe time.

4. Press OK,

Setting: Timer
1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press @

3. Setthe time.

You can select the preferred End action by

pressing ® © ®

4. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.
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When 10% of cooking time is left and the
food does not seem to be ready, you can
extend cooking time. You can also change
the heating function. Press +1min to extend
the cooking time.

Setting: Delayed start

1. Set the heating function and the
temperature.

Press @

Set the cooking time.

Press ® ® ®

Press: Delayed start.
Choose the desired start time.

Nowvus whN

Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.
Setting: Uptimer

1. Press @

Using the accessories

Warning! Refer to Safety
chapters.

Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to Hints and tips, Microwave suitable
cookware and materials.

Wire shelf

Insert the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the

feet point down. Make sure that the shelf
touches the back of the oven interior.
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Press ® ® @
Press: Uptimer.

Slide or press ™ to show the running
time on the main screen.

5. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.

> WK

Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press @

2. Set the timer value.
3. Press OK,

Baking tray

Push the tray between the guide bars of the
shelf support. Place the baking tray with the
slope towards the back of the oven interior.

AirFry: Wire shelf
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Place the AirFry wire shelf on the second
shelf position. Place the baking tray
underneath.

Microwave bottom glass plate

Use the microwave bottom glass plate only
with microwave function. It is not suitable for
combined microwave function (e.g.
microwave grilling). Put the accessory on the
bottom of the cavity. You can put the food
directly on the microwave bottom glass
plate, ensuring it is positioned as much in
the center as possible.

Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
You can use it with standard and microwave
combi heating functions.

There are two temperatures to be set:

. OC - the temperature inside the
appliance. It should be at least 25°C
higher than the food core temperature.

A _the food core temperature.
Recommendations:

* Ingredients should be at room
temperature.

+ Do not use it for liquid dishes.

+ During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.
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Cooking with: Food Sensor

/\ Warning! There is a risk of burns
as Food Sensor and shelf
supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with
bare hands. Always use oven
gloves.

1. Turn on the appliance.

2. Set a heating function or a dish and, if
necessary, the oven temperature.
Do not use Food Sensor with microwave
functions, only standard heating
functions and microwave combination
functions. Refer to Daily use.

3. Insert Food Sensor inside the dish:
Meat, poultry and fish
Insert the entire needle of the Food
Sensor into the meat or fish at its
thickest part.

=, —é
=

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to
achieve that. Use the rim of the baking
dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor
should not touch the bottom of a baking
dish.
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4. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description.

The display shows the current temperature

of Food Sensor.

5. - press to set the core temperature of

the sensor.
6. ® ® ® _pressto set the preferred
option:

+ Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

* Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,

Hints and tips

Cooking recommendations

Cooking and baking processes are only
suitable on one level.

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf
position for specific types of food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to Energy
efficiency.

Symbols used in the tables:

B | Food type
Heating function
°C | Temperature

= | Accessory
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the signal sounds and the cooking
stops.
7. Select the option and repeatedly press

OK togoto main screen.

8. Press START

9. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

10. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

Weight (kg)

)| O

E
<]
E]
B

Microwave power (W)

(

Shelf position

(™ | Cooking time (min)

Slow Cooking

This function allows you to prepare lean,
tender pieces of meat and fish. Use the Food
Sensor to measure temperature inside the
food. Refer to the table below to find the
recommended appliance temperature

o,
setting C that will allow you to achieve the
. . . o
desired temperature inside the food ”°C.
For roasting flavour and colour, fry the meat
in a hot pan for several minutes before

inserting it to the appliance. Put the food in
the roasting dish and place it on a wire shelf.

M°C °C

<65 90

66 -75 110

>75 150
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Information for test institutes
Baking on one level
Tests according to: EN 60350-1, IEC 60350-1.
2 = | °C O
Small cakes, 20 per Conventional Baking tray23) 2 150 20-30
tray") Cooking
Small cakes, 20 per True Fan Cooking | Baking tray?3) 2 150 22-32
tray?
Fatless sponge cake Conventional Wire shelf 1 170 33-43
Cooking
Fatless sponge cake? True Fan Cooking Wire shelf 1 180 25-35
Toast) ¥ Grill Wire shelf 2 230 6:30-8
1) Preheat the appliance until set temperature is reached. Do not use the function: Fast Heat Up.
2) Place the baking tray with the slope towards the door.
3) Baking tray must touch the back of the oven interior.
4) According to: IEC 60350-1:2016 and IEC 60350-1:2023.
Microwave and microwave combi functions
Tests according to: EN 60705, IEC 60705.
Use wire shelf. It must touch the back of the oven interior.

Z & T 1 d ] ©
Sponge cake? Microwave 400 - 11-12
Meatloaf 2)3) Microwave 300 - 30-35
Egg custard® Microwave 500 - 13-16
Defrosting Microwave 200 - 8:30-9:30
minced meat (500
9)°)

Cake® Conventional Cook- 100 190 30-40
ing + MW
Potato gratin6) True Fan Cooking + 400 210 35-45
MW
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Z = o I = I ©)
Chicken (1100 g)”) Turbo Grilling + MW 100 220 45 -55

1) Turn container 90° counterclockwise halfway through the cooking time.

2) Turn container around 180° clockwise halfway through the cooking time.

3) Use MW suitable clingfilm during cooking. Prick the clingfilm several times before cooking.

4) Turn the container 180° clockwise after 2/3 of the cooking time.
5) Turn the meat upside down over the longest side halfway through the cooking time.

6) Do not turn the food during the cooking process.

7) Place a plate at the bottom of the oven. Place chicken directly on wire shelf with breast side down. After 25 min,

turn the chicken upside down.

Additional recipes

I = |d]e[C] O
Meringues") Conventional Baking 1 - 100 | 60-180
Cooking tray2)3)
Meringues” True Fan Cooking Baking 1 - 100 | 60-180
tray2)?3)
Chicken® Turbo Grilling Wire shelf® 1 - 200 | 65-75
Popcorn (100 g) © Microwave Bottom glass ) 600 - 4-6
plate
Plated meals, chilled Microwave Wire shelf?) 2 400 - 12-13
(1 portion) 78)
Liquids in baby bot- Microwave Bottom glass - 1000 - 0.5
tles'0) plate
Lasagne, frozen (400 | Turbo Grilling + | \yire shelf®) 1 100 220 | 24-28
7) MW
9)
Lasagne, frozen (600 | Turbo Grilling + | \yire shelf9) 1 200 185 | 30-40
g)7) MW
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= Bl & |C| O

Big
Pizza, frozen' Conventional
Cooking + MW

Wire shelf?) 1 300 220

15-20

1) Preheat the appliance until set temperature is reached. Do not use the function: Fast Heat Up.
2) Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.

3) Use baking paper.

4) Place chicken with breast side down. Turn it upside down halfway through the cooking time.
5) Place a plate underneath the wire shelf on the bottom of the cavity.
6) The bag should be taken out of the appliance when the kernels stop popping. Rotate the package 180° clock-

wise after 2 min.

7) Turn container 180° clockwise halfway through the cooking time.

8) Cover the food with a microwavable plastic lid.
9) Wire shelf must touch the back of the oven interior.

10) Position the glass plate and the bottle in the centre of the cavity bottom.

11) Do not turn the food during the cooking process.

Microwave recommendations

Place the food in the centre of the wire shelf
or glass plate, depending on the food type.
Refer to Hints and tips. For wire shelf use
first or second shelf position.

Turn or stir the food halfway through the
cooking time to improve the results.

Stir liquid dishes from time to time.
Stir the food before serving.

Put the spoon into the cup or glass when
heating up liquids, to improve heat
distribution and avoid overboiling. The
spoon must not touch any part of the oven
interior, this may cause sparking.

Place the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe. Refer to Hints
and tips, Microwave suitable cookware and
materials section.

Do not cover the food when using
Microwave combi functions. Refer to Daily
use.

Do not use Microwave functions or
Microwave combination functions when
there is no food inside the appliance.

Microwave cooking

Cover the food for cooking or reheating with
microwave functions. If you want to keep a
crust, cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.
Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the
food out and let it stand for a few minutes to
allow the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Place the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it, or
on a defrosting rack or plastic sieve so that
the defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

Turning improves the results. For sensitive
foods such as meat, turn upside down twice
during defrosting.
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Microwave suitable cookware and
materials
For the microwave use only suitable

cookware and materials. Use below table as
a reference.

Check the cookware / material / food

container specification before use.
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For other specific microwave cookware not

listed in this table, follow manufacturer

instructions.

Cookware / Material

@&

U®

Ovenproof glass and porcelain with no metal
components, e.g. heat-proof glass

v

Non-ovenproof glass and porcelain without
any silver, gold, platinum or other metal deco-
rations

X

Glass and glass ceramic made of ovenproof /
frost-proof material

Ovenproof ceramic and earthenware without
any quartz or metal components and glazes
which contain metal

Ceramic, porcelain and earthenware with un-
glazed bottom or with small holes, e.g. on han-
dles

X

X

X

Heat-resistant plastic up to 200 °C

Cardboard, paper only

Clingfilm

Microwave clingfilm

Roasting dishes made of metal, e.g. enamel,
castiron

Baking tins, black lacquer or silicon-coated

Baking tray

Wire shelf

LIXI X XSS KS[ &

Microwave glass bottom plate

<

LIS X[ X XK [ X XL

XIS X[ X| X[ X[|X|X|X

Power settings

Below data is for guidance only.

800 -1000 W
* Simmering rice

+ Heating up liquids
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600 -700 W

+ Cooking vegetables

* Popcorn

400 - 500 W

+ Heating one-plate meals

* Simmering stews

+ Defrosting and heating ready frozen
meals

300w

+ Cooking / Heating delicate food

Care and cleaning

Warning! Refer to Safety
chapters.

Notes on cleaning
Cleaning agents

+ Clean the front of the appliance only with
a microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

+ Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

+ Clean stains with a mild detergent.

Everyday use

+ Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

+ Clean the appliance ceiling carefully from
residue and fat.

+ Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior
of the appliance only with a microfibre
cloth after each use.

Accessories

+ Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent.
Do not clean the accessoriesin a
dishwasher.

» Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.
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+ Heating baby food

+ Continuing cooking

100 - 200 W

+ Defrosting bread, fruit, cakes, pastries,
cheese, butter, meat and fish

+ Melting chocolate and butter

Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the supports out of the rear catch.

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

If the telescopic runners are supplied, its
retaining pins must point to the front.

Replacing the lamp

Warning! Risk of burns, the glass
cover may be hot. Use protective
glove when touching the lamp.

Only service is allowed to replace the lamp.
Contact your Authorised Service Centre.
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Troubleshooting

Warning! Refer to Safety
chapters.

What to do if...
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Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or oper-
ate the appliance.

The appliance is not connected to an electrical supply or it is
connected incorrectly.

The appliance does not heat
up.

The clock is not set.
To set the clock refer to Clock functions.

The door is not closed correctly.

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem
recurs, contact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to Care and cleaning.

Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of
problems in the table below. When the following error message continues to appear on the
display, it means a faulty subsystem may have been disabled. In such a case contact your

dealer or an Authorized Service Centre.

Code and description

Remedy

F102 - the door is not fully closed or the door
lock is broken.

Close the door.
Turn the appliance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted
into the socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel.

Turn the appliance off and on.

F131 - the temperature of magnetron sensor
is too high. 1)

Turn the appliance off and wait until it cools
down. Turn the appliance on again.

1) If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to work as usual.
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Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact an Authorised Service
Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is

located on the front frame of the appliance.

It is visible when you open the door. Do not

remove the rating plate from the appliance.

Technical data

Technical data

83

We recommend that you write the data

here:

Model (MOD.) :

Product number
(PNCQ):

Serial number (S.N.):

Width 480 mm

Dimensions (internal) Height 215 mm
Depth 414 mm

Usable volumes 431

Area of baking tray 1252 cm?

Top heating element 1900 W

Bottom heating element 600 W

Grill 1900 W

Ring 1750 W

Total rating 2800 W

Voltage 220-240V

Frequency 50 Hz

Number of functions 26

Energy efficiency

Product information for power consumption and maximum time to reach

applicable low power mode

Power consumption in standby

0.8 W

low power mode

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable |20 min
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Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy
saving (only when you use a non-microwave
function).

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat
When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to

Environmental concerns

Recycle materials with the symbol L/?) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

IKEA guarantee

If you want to claim your product
warranty or get product support

Please contact IKEA Customer Support, you
find the link to the self-service portal or
phone number on www.IKEA.com.
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minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

If a programme with Duration is activated
and the cooking time is longer than 30 min,
the heating elements automatically turn off
earlier in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the
food warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

appliances marked with the symbol : with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.

To complete your request for service on the
selfservice portal, easier find information
about your product or spare parts connected
to your product, we urge you to note the
IKEA article number (8-digits) and the Serial
number on the product label.

KEEP THE PURCHASE/DELIVERY
DOCUMENT!
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It is your proof of purchase, the warranty will
not be valid without it. The receipt also
features the name and the IKEA article
number (8-digits) for each appliance
purchased.

Please read the technical documentation
provided with your appliance carefully
before contacting us.

85
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

/N Turvallisuustieto

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai

omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta
asennuksesta tai kaytodsta. Pida ohjeet aina laitteen mukana
tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittdin
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa.
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- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.
- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- VAROITUS: Uuni ja sen nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi sahkoiskun
vaaran.

. Al& kayté laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al4 kdyta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkild, jotta valtytaan sahkovaaroilta.
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. Ala kytke mikroaaltotoimintoa paalle laitteen ollessa tyhja.
Sisatilan metalliset osat voivat aiheuttaa valokaari-ilmion.

- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

- Kayta ainoastaan talle laitteelle suositeltua
paistolampdmittaria.

- Jos luukku tai luukun tiiviste on rikkoutunut, laitetta ei saa
kayttaa, ennen kuin alan ammattihenkildé on korjannut sen.

- Ainoastaan alan pateva henkild saa suorittaa sellaisen
huollon tai korjauksen, johon kuuluu mikroaaltoenergialta
suojaavan kannen poistaminen.

. Ala kuumenna suljetuissa astioissa olevia nesteita tai muita
elintarvikkeita. Ne saattavat rajahtaa.

- Mikroaaltotoiminnon aikana ei saa kayttaa metallisia
elintarvike- ja juoma-astioita. Tama vaatimus ei koske niita
metalliastioita, joiden valmistaja on ilmoittanut niiden koon
ja muodon sopivan mikroaaltouuniin.

- Kayta ainoastaan valineitd, jotka sopivat mikroaaltouunissa
kaytettaviksi.

- Syttymisvaaran vuoksi laitetta on valvottava, jos
elintarvikkeita lammitetaan muovi- tai paperiastioissa.

- Tama laite on tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
kuumentamiseen. Elintarvikkeiden tai vaatteiden kuivaus ja
lammitystyynyjen, tohvelien, sienien, kosteiden liinojen ja
vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa loukkaantumis-,
syttymis- tai tulipalovaaran.

- Jos savua ilmenee, katkaise laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida luukku suljettuna
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.

- Juomien mikroaaltokuumennus voi johtaa
purkauksenomaiseen kiehumiseen. Juoma-astian
kasittelyssa on oltava varovainen.
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Ruokapullojen ja vauvanruokapurkkien sisaltéa on
sekoitettava tai ravistettava ja lampoétila on turvallisuussyista
todettava ennen nauttimista.

Munia kuorineen ja kokonaisia kovaksi keitettyja munia ei
saa lammittaa laitteessa, koska ne voivat rajahtaa, vaikka
mikroaaltolammitys olisi jo paattynyt.

Laite on puhdistettava saanndllisesti ja mahdolliset
ruokajaamat on poistettava.

Laitteen puhtaana pitamisen laiminlydnti voi johtaa laitteen
pintojen kunnon heikentymiseen, mika voi vaikuttaa
haitallisesti laitteen kayttoikaan, ja lisaksi siita voi seurata

vaaratilanteita.

Turvallisuusohjeet

Asennus

VAROITUS! Laitteen asennuksen
ja liitdnnat saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silld se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Al koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vdhimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.

Sahkékytkenta

VAROITUS! Tulipalon ja
sahkoiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa
tai luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.
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Al veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkoasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa
laitteen verkosta kaikilta navoilta.
Eristyslaitteessa on oltava kosketusaukko,
jonka vahimmaisleveys on 3 mm.

Valitse

A VAROITUS! Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkdiskujen tai
rajahdyksen vaara.

Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttdkerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
ilmaa.

Ala kayta laitetta, jos kitesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinéita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Al4 aseta helposti syttyvi tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen padlle tai sen lahelle.

Ald esikuumenna laitetta
mikroaaltotoimintoa kayttamalla.

A VAROITUS! Laitteen
vaurioitumisen vaara.

20

Estd emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

- A3 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

- Al laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- A3 sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

- Noudata varovaisuutta poistaessasi
tai asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdaksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Kayta vain laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan télle laitteelle
suosittelemia varusteita.

Laitteen luukku on pidettdva suljettuna
kayton aikana.

Varmista, etta laitteen luukku ei esta
paistolampdmittaria.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al4 sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on tdysin jadhtynyt
kayton jalkeen.

Hoito ja puhdistus

VAROITUS! Henkildévahinkojen,
tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Sammuta laite ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
On olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Varmista, etta uunin sisaosa ja luukku
tulee pyyhityksi kuivaksi jokaisen
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kayttokerran jalkeen. Laitteen kayton
yhteydessa kehittyva hoyry tiivistyy
sisatilan seinamille, ja se voi aiheuttaa
korroosiota.

+ Puhdista laite saannéllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

+ Tarkista tuote saanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekdytt6dn sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonddssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

+ Laitteessa olevat rasva- ja ruokajadamat
voivat aiheuttaa tulipalon ja sahkdiskuja

mikroaaltotoiminnon ollessa toiminnassa.

+ Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Lasiastioiden kaytté

Mikali lasiastioita kasitellaan
huolimattomasti, niihin voi tulla vaurioita,
saroja, halkeamia tai huomattavia naarmuja:

+ Lasiastioihin ei saa roiskuttaa kylmaa
vetta tai muita nesteitd, silla akillinen
lampétilan lasku voi johtaa lasin
valittdmaan rikkoutumiseen.
Rikkoutuneet lasipalaset voivat olla
erittdin teravia ja niiden huomaaminen
voi olla vaikeaa.

+ Kuumaa lasiastiaa ei saa asettaa maralle
tai viiledlle pinnalle, suoraan tydtasolle tai
metallipinnalle tai pesualtaaseen. Sita ei
saa myoskaan kasitella maralla liinalla.

+  Al4 kayta tai korjaa lasiastioita, joissa on
saréja, halkeamia tai huomattavia
naarmuja.

+ Lasiastioita ei saa pudottaa ja ne tulee
suojata kovien esineiden tai valineiden
iskuilta.

+ Tyhjaa tai ldhes tyhjaa lasiastiaa ei saa
kuumentaa mikroaaltouunissa. Alé
myd&skaan ylikuumenna 6ljya tai voita
mikroaaltouunissa (valitse
mahdollisimman lyhyt keittoaika).
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Anna kuumien lasiastioiden jaahtya
jaahdytysritilalla, patalapulla tai kuivalla
liinalla. Varmista ennen pesua, jddhdytysta
tai pakastamista, etta lasiastia on riittdvan
viilea.

Valta koskettamasta kuumaan lasiastiaan
ilman patalappuja (koskee myds astioita,
joissa on silikonikahvat).

Valta mikroaallon vaarinkayttda (ts. uunin
kaytto tyhjana tai pienilla ruokamaarilla).

Sisavalaistus

A VAROITUS! Séhkoiskun vaara.

+ Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

+  Tama tuote sisaltaa valonldhteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

+ Kaytd ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Huolto

+ Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Havittaminen

VAROITUS! Loukkaantumisen tai
tukehtumisen vaara.

+ lIrrota laite verkkovirrasta.

+ Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

+ Poista luukku, jotta lapset ja eldaimet eivat
paase laitteen sisalle.

+ Pakkausmateriaalit:
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
Muoviosat on merkitty kansainvalisilla
lyhenteilld, kuten PE, PS jne. Havita
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pakkausmateriaalit tahan tarkoitukseen
varattuihin astioihin paikallisessa
jatteenkasittelyjarjestelmdssa.

Asennus

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Asennus

@ Lue asennusohjeet.

Sahkaliitanta

A VAROITUS! Sahkoliitanta on
annettava ammattitaitoisen
sahkbdasentajan tehtavaksi.

@ Valmistaja ei vastaa vahingoista,
jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Uunin mukana toimitetaan ainoastaan
virtajohto.

Johto

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa olevat
johtotyypit:

Tuotteen kuvaus

Yleiskatsaus

)

5 "
5 o g
nh/flé\\zr

/|
\|”

Kayttopaneeli
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myds taulukko:

Kokonaisteho (W) | Virtajohdon poikki-

pinta-ala (mm?)

enintaan 1380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x15

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

Nayttd

Lampovastus
Mikroaaltogeneraattori
Paistolampdmittarin pistorasia
Lamppu

Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava
(mikroaaltouunin kestava)

o [~ o Jo I~ Joo I

Kannatintaso

Tarvikkeet

+ Paistoritila x 1
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Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

+ Leivinpelti x 1
Kakuille ja kekseille.

+ AirFry: Paistoritila x 1
Ruokien paistaminen pienemmalla
6ljymaaralla tai ilman leivinpaperia.
Suurin tayttdmaara: 5.kg

Kayttopaneeli

Ohjauspaneelin yleisndkyma
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+ Paistolampomittari x 1
Mittaamaan, kuinka pitkalle ruoka on
kypsynyt.

+ Mikroaaltouunin lasialusta x 1
Mikroaaltotoiminnon tukemiseen.

= *x

Mikroaaltotoiminnon pikakayn-

nistys
Mikroaaltotoiminnon (1000 W ja

30 sekuntia) kaynnistaminen.

Naytto
>
CiD T f <i> Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.
A
|
Ill éél éé 1230
A5 150°C
Paallé / Pois © tsmin @ START
Kaynnista ja sammuta laite paina- ! ! ! ! '
malla pitkaan. F E. D ¢ B
A. Kellonaika o
Valikko B. KAYNNISTA / PYSAYTA
Luettelo laitteen ominaisuuksista C. Lampétila / Mikroaaltonuunin ajastin
ja asetuksista. D. Uunitoiminnot
Suosikit E. Ajastin
F. Paistolampdmittari (vain valitut mallit
Luettelo suosikkiasetuksista. P ( )
Naytto Nayton merkkivalot
lImoittaa laitteen nykyiset asetuk- OK | Valinnan/asetuksen vahvistaminen.
set.
" < Valikossa siirtyminen takaisin yhden
Lampun kytkin tason verran.
Kytke valo paalle ja pois paalta.
X L | Viimeisen toiminnon peruuttami-
Pikakuumennus nen.
6| Toiminnon kytkeminen paalle ja
pois paalta: Pikakuumennus: ® | | jsatoimintojen kytkeminen toimin-

taan ja pois paalta.

&3 |Laite on lukittu.
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Nayton merkkivalot

Nayton merkkivalot

A | Adnimerkki aktivoituu.

D

Aanimerkki ja kypsennyksen lope-
tustoiminto aktivoituvat.

g

@ Ajastettu kdynnistyminen-toiminto
on kaynnistynyt.

Q Asetuksen peruuttaminen.

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

Ennen ensikayttoa

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Ensimmainen yhteys

Naytdssa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.

Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,

Painikedanet, Adnenvoimakkuus, Kellonaika.

Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttdvaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto (3. Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Lue lisad kohdasta
Paivittainen kayttd. Anna laitteen olla
toiminnassa 1t.

3. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, ettd se
jadhtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

@ Naytdssa nakyy erilaisia viesteja.
Kun nakyviin tulee viesti-ikkuna,
jatka painamalla nayttoa.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa.

Mekaaninen lapsilukko

Uunissa on mekaaninen lapsilukko. Se on
uunin oikealla puolella kayttépaneelin
alapuolella oleva luukun lukitus.

Uunin luukun avaaminen lapsilukon
ollessa toiminnassa:

1. Paina ja pida lapsilukkoa painettuna
yléspain.

2. Avaa luukku vetdmalla luukun kahvasta.
Sulje uunin luukku painamatta
lapsilukkoa.

Lapsilukon poistaminen:

1. Avaa luukku ja poista lapsilukko uunin
mukana toimitetulla Torx-avaimella.

2. Kiinnita ruuvi takaisin lapsilukon
poistamisen jalkeen.
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Paivittainen kaytto

A VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT
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AirFry
Paista ruokia véhemmalla 6ljylla ja
ilman leivinpaperia.

O

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivan
paahtaminen.

Alalampo

Valitse tama toiminto kypsennyk-
sen jalkeen, jotta ruoka ruskistuu
tarvittaessa enemman pohjasta.
Kayta alinta kannatintasoa.

)
<
2

Teho grillaus

Suurten luisten liha- tai lintupais-
tien paistaminen yhdella kanna-
tintasolla. Gratinointi ja ruskistus.

Kiertoilma

Lihan paahtaminen ja kakkujen
paistaminen. Saada lampétila ma-
talammaksi kuin yla-/alalampo-
toiminnon kanssa, silla tuuletin ja-
kaa 1ammdn tasaisesti uunin sisa-
tilaan.

Joissakin uunitoiminnoissa valo

voi

sammua automaattisesti alle

80 °C:n lampdtilassa.

EKSTRAT

(%

Pakasteet

Taydellinen valmisruokiin (esim.
ranskalaiset, kroketit tai kevat-
sampylat).

g

Sailonta

Kun haluat séiléa vihanneksia ja
hedelmia, aseta purkit vedelld tay-
tetylle leivinpellille. Kdytad saman-
kokoisia kuumuutta kestavia
purkkeja, joissa on pika- tai kierre-
korkit. Kdyta alinta kannatintasoa.

Yla + alalampo
Kypsentaminen ja paistaminen
yhdella tasolla.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmis-
tamiseen, jotka vaativat enem-
man lampoa alhaalta.

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihan-
nesten ja sienten kuivaus. Jotta
kostea ilma poistuisi ja hedelmat
kuivuisivat paremmin, uunin luuk-
ku kannattaa avata silloin talldin
kuivauksen aikana.

Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjo-
ilua varten.
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Q)

Taikinan nostatus

Hiivataikinan kohoamisen nopeut-
taminen. Peitd taikinan pinta kui-
vumisen estamiseksi.

Sulatus
Suklaan ja voin sulattaminen, teho-
alue: 100-400 W

Gratinointi

Lasagnen ja perunagratiinin kal-
taisille ruokalajeille. Gratinointi ja
ruskistus.

Vs

Mikroaallot, nesteet
Juomien ja keittojen lammittami-
nen, tehoalue: 600-1000 W

Matalalampé
Matalaldmpdkypsennysprosessi.
Ihanteellinen herkkien ruokien
(esim. naudan-, vasikan- tai karit-
sanlihan) valmistamiseen. Saat
tayteldisemman maun ja liha rus-
kistuu paremmin, kun ruskistat
sen pannulla ennen uuniin laitta-
mista.

MIKRO-YHDISTELMATOIMINNOT

v

Kiertoilma + mikroaalto
Leivonnaisten paistaminen yhdel-
|a kannatintasolla. MW-tehotoi-
minto, tehoalue: 100-400 W.

Lampimana pito

Ruoan lampimaéna pito. Huomaa,
etta jotkin ruoat voivat kypsya ja
kuivua, kun niité pidetaan lampi-
mana. Peita astiat tarvittaessa.

Yla- ja alalampd + mikroaalto
Ruoan kypsentdminen ja paista-
minen yhdelld kannatintasolla.
MW-tehotoiminto, tehoalue: 100-
400 W.

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa lei-
paa ja sampyloita ja saavuttaa
erinomaisen rapeuden, varin ja

pinnan kiillon.

Grilli + mikroaalto
Grillaaminen ja ruskistaminen yh-
delld kannatintasolla. MW Boost -
toiminto, tehoalue: 100-400 W.

MIKROAALTO

813

Teho grillaus + mikroaalto
Suurten lihapalojen paistaminen
yhdella kannatintasolla. Grati-
nointi ja ruskistus. MW-tehotoi-
minto, tehoalue: 100-400 W.

Mikroaalto
Ruoan [dammittaminen, kypsenta-
minen, tehoalue: 100-1000 W

Sulatus
Erilaisten ruokalajien sulatus, teho-
alue: 100-400 W

Mikroaallot, uudelleen lammitys
Esivalmistettujen ruokien lammi-
tys, tehoalue: 200-500 W

Popcorn
Pussipopcornin valmistus, teho-
alue: 600-800 W

Katso yleisia energian sadstamiseen liittyvia
suosituksia luvusta "Energiatehokkuus",
kohdasta Energiansaastovinkit.

Asetus: Uunitoiminnot

1. Kytke laite paalle. Naytossa nakyy
oletuslammitystoiminto ja lampétila.

2. Paina lammitystoiminnon symbolia
siirtyaksesi aIivaIikkoon.

3. Valitse uunitoiminto ja paina OK.

4. Asetalampdtila. Paina OK,

5. Paina START.

Paistolampomittari - voit kytkea

paistolampomittarin paalle milloin tahansa

ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso
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lisatietoja kohdasta Tarvikkeiden kaytto,
Paistolampomittari.

6. STOP - paina kytkedksesi
lammitystoiminnon pois paalta.
7. Sammuta laite.

Asetus: Mikroaaltotoiminnot

1. Poista kaikki tarvikkeet ja kdynnista laite.

2. Aseta mikroaaltouunin pohjalle
lasialusta.

3. Siirry alavalikkoon painamalla
uunitoiminnon symbolia.

4. Valitse mikroaaltouunitoiminto ja paina

oK.

5. Aseta mikroaaltoteho. Paina OK
6. Paina START .,

7. STOP - painamalla voit kytke
lammitystoiminnon pois paalta.
8. Sammuta laite.
@ Jos painat painiketta tai avaat
luukun, toiminto pysahtyy.
Kaynnista se uudelleen
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Paistolampdmittari - voit kytked
paistolampdmittarin paalle milloin tahansa
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso
lisatietoja kohdasta Tarvikkeiden kaytto,
Paistolampdmittari.

8. STOP - paina kytke&ksesi
lammitystoiminnon pois paalta.
9. Sammuta laite.

Asetus: Mikroaaltotoiminnon
pikakaynnistys
Mikroaaltotoiminto voidaan kdynnistaa

milloin tahansa seuraavasti:
Mikroaaltotoiminnon pikakaynnistys.

1. Paina ja pida painettuna painiketta: .
Mikro toimii 30 s ajan enimmaisteholla.

2. Valitse toiminta-aika tai paina +30 s
kypsentamisajan pidentdmiseksi.

Valikko

Paina — siirtyaksesi valikkoon.

painamalla START .

Asetus: Mikroaaltouunin
yhdistelméatoiminnot

Mikroaaltouunin yhdistelmatoiminnot -
toiminnoissa vakiouunitoiminnot yhdistyvat
Boost-mikroaaltotoimintoihin kypsennysajan
lyhentamiseksi ja kypsennystulosten
parantamiseksi.

1. Kytke laite paalle. Naytossa nakyy
oletuslammitystoiminto ja lampétila.

2. Paina lammitystoiminnon symbolia
siirtyaksesi alivalikkoon.

3. Valitse mikroaaltouunin
yhdistelmatoiminto ja paina OK.
Lampétila nékyy naytolla.

4. Aseta lampétila. Paina OK.

5. Paina: W. Naytolla nakyy
mikroaaltotoiminnon tehoasetukset.

6. Aseta mikroaaltoteho. Paina OK.

Paina START .

Valikon kohta

Kuvaus

Avustava ruoanval-
mistus

Listaa automaatti-
set ohjelmat.

Suosikit

Listaa suosikkiase-
tukset.

Lisatoiminnot

Laitteen asetuksien
madarittdminen.

Asetukset [ Kayttoon-
ottoase-

tukset

Laitteen asetuksien
maarittaminen.

Huolto

Nayttaa ohjelmisto-
version ja kokoon-
panon.

Alavalikko toiminnolle: Lisdtoiminnot

Alavalikko

Kuvaus

Uunivalo
paalta.

Kytkee lampun paalle ja pois
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Alavalikko toiminnolle: Asetukset

Kayttoonottoasetukset

Alavalikko Kuvaus

Kieli Asetta laitteen kielen.

Naytén Asettaa ndyton kirkkauden.
kirkkaus

Painikeaa- | Kytkee hipaisupainikkeiden aa-

net net paille tai pois. Adnimerk-
keja ei voi poistaa kaytosta
seuraavista: \U.

Aénenvoi-
makkuus

Asettaa painikeaanien ja sig-
naalien adnenvoimakkuuden.

Kellonaika | Asettaa kellonajan ja paiva-

maaran.
Huolto
Alavalikko Kuvaus
Ohjelmis- | Ohjelmistoversiota koskevia
toversio tietoja.
Lisdtoiminnot
Suosikit 7%

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten
uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kaynnista laite.

2. Valitse haluamasi asetus.

3. Paina—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

Alavalikko Kuvaus Alavalikko Kuvaus

Lapsilukko | Estaa laitteen tahattoman Palauta Palauttaa tehdasasetukset.
kaynnistamisen. tehdasa-

) o . setukset

Pikakuu- | Lyhentaa lampenemisaikaa.

mennus Kaytettavissa vain joissakin uu- .
nitoiminnoissa. Asetus: Avustava ruoanvalmistus

Digitaali- | Muuttaa naytossa nakyvan | Avustava ruoanvalmistus -alivalikko sisaltaa

sen kellon | ajan muodon. Isatoimintoja ja ohjeimia, jotka on

tyyli suunniteltu erikoisruokalajeja varten.

Jokaiselle tdman alivalikon ruokalajille on
kaytossa siihen sopivat asetukset. Voit
saataa aikaa, lampdtilaa ja mikroaaltotehoa
kypsennyksen aikana.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit
kypsentaa myos

asetuksella Paistolampd&mittari. Ruoan
kypsyystaso:

+ Puoliraaka

+  Keskitaso

* Kypsa

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit
kypsentaa myos Painoautomatiikka-
toiminnolla.

1. Kaynnista laite.
2. Paina—.

3. Paina @ Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START ,
Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.

6. PainaOK
) - nollaa asetus painamalla.

(% peruuta asetus painamalla.
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Toiminnon lukitus

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

1. Kytke laite paalle.
2. Aseta lammitystoiminto.

3. %W, P paina samanaikaisesti
toiminnon kaynnistamiseksi.

w5, b - paina samanaikaisesti, jos haluat
kaynnistaa toiminnon.

Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.

2. Paina=—.

3. Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.

4. Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

5. Sammuta laite.

Lapsilukko on aktivoitu.

Padsy seuraavaan asetukseen: Ajastin ja

lamppu ovat kaytettavissa.

Laitteen kayton mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.

Kytke tdma toiminto pois kaytdsta
toistamalla edella olevat vaiheet.

Kellotoiminnot

Kellotoimintojen kuvaus

Toiminto Kuvaus

Ajastin Kypsennysajan asettaminen.
Enimmaisarvo on 23 t 59 min.
Voit maarittaa, mita tapahtuu,
kun aika on kulunut umpeen,
valitsemalla haluamasi: Lopeta

toiminto.
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Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa
eika asetuksia muuteta.

83 eq) O
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa
automaattisen virrankatkaisuajan ylittavan
ajan, aseta kypsennysaika. Lue lisaa
kohdasta Kellotoiminnot.

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampd&mittari, Lopetus.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kaynnissa,
kunnes laite on jadhtynyt.
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Toiminto Kuvaus

Aanimerkki - kun aika on kulu-
nut umpeen, laitteesta kuuluu
aanimerkki. Voit ottaa toimin-
non kayttdon milloin tahansa,
myas silloin, kun laite ei ole
kaynnissa.

Lopeta
toiminto

Aanimerkki ja uunin sammutus
- kun aika on kulunut umpeen,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja
uunitoiminto kytkeytyy pois
paalta. Ei kaytettavissa mikro-
aaltotoiminnoissa.

Vain huomautusviesti naytolla -
kun aika on kulunut, ilmoitus
tulee nakyviin ndyttéon. Voit ot-
taa toiminnon kaytté6n milloin
tahansa, my®s silloin, kun laite
ei ole kdynnissa.

Ajastettu
kaynnis-
tyminen

Kypsennyksen alkamisen ja/tai
paattymisen siirtaminen. Ei kay-
tettavissa mikroaaltotoimin-
noissa.

Ajan li-
saami-
nen

Kypsennysajan pidentdminen.

Ajastin Laitteen toiminta-ajan naytto.
Enimmaisarvo on 23 t 59 min.
Voit kytkea toiminnon paalle ja
pois paalta. Talla toiminnolla ei
ole vaikutusta laitteen toimin-
taan.

Asetus: Kellonaika

1. Kaynnista laite.
2. Paina: Kellonaika
3. Aseta aika.

4. Paina OK,

Asetus: Ajastin

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
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2. Paina @
3. Aseta aika.
Voit valita haluamasi lopetustoiminnon

painamalla ® ® @

4. Paina OK| Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun

kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka

ole viela valmis. Voit my6s muuttaa

uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa

painamalla +1min.

Asetus: Ajastettu kdaynnistyminen

Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
Paina @

Kypsennysaika on asetettu.

Paina ® ® ®

Paina: Ajastettu kaynnistyminen.
Valitse haluamasi kaynnistysaika.
Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Nowur wh =

Asetus: Ajastin

Paina @

Paina ® ® @

Paina: Ajastin.

Liu'uta tai paina ), niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK . Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Hwbh =

Ajastimen asetusten muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina @

2. Aseta ajastimen arvo.
3. PainaOK
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Tarvikkeiden kaytto

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Lisdvarusteiden asennus

Kayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita ja
materiaaleja. Katso lisatietoja kohdasta
Neuvoja ja vinkkeja, Mikroaaltouuniin
soveltuvat keittoastiat ja materiaalit.

Paistoritila

Asenna ritila liukukiskojen valiin ja varmista,
ettd jalat osoittavat alaspain. Varmista, etta
ritila koskettaa uunin sisapuolen takaosaa.

Leivinpelti

Tyonna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.

AirFry: Paistoritila
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Aseta AirFry-paistoritila toiselle
kannatintasolle. Aseta alle leivinpelti.

Mikroaallon lasialusta

Kayta mikroaaltouunin alustan lasilevya
ainoastaan mikroaaltotoiminnolla. Se ei
sovellu yhdistettyyn mikroaaltotoimintoon
(esim. mikroaaltogrillaukseen). Aseta
lisdvaruste uunin alustalle. Voit asettaa
ruoan suoraan mikroaaltouunin
lasilautaselle. Varmista, etta ruoka on
sijoitettu mahdollisimman keskelle.

Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampaétilan. Voit kayttaa
sita vakio- ja
mikroaaltoyhdistelmduunitoiminnoilla.

Valittavia lampétiloja on kaksi:

o,

. C. laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampaétilaa
korkeampi.

« A - ruoan sisalampdtila.

Suositukset:

+ Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.
+ Al3 kayta sita nestemaisiin ruokiin.
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+ Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava tdysin tydnnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

A VAROITUS! Palovammojen vaara
on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat
huomattavasti. Ald koske
paistolampomittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina
patalappuija.

1. Kaynnista laite.

2. Valitse uunitoiminto tai ruokalaji ja
tarvittaessa uunin lampétila.
Paistolampomittaria ei saa kayttaa
mikroaaltouunitoimintojen kanssa vaan
ainoastaan vakiomallisten
uunitoimintojen ja
yhdistelmatoimintojen kanssa. Lue lisaa
kohdasta Paivittainen kaytto.

3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisaan:

Liha-, lintu- ja kalaruoka

Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki
tarkalleen padan/paistoksen keskelle.
Paistolampdmittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan

4.
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kypsennyksen ajaksi. Kdyta sen
vakauttamiseen kiinteda ruoka-ainesta.
Aseta paistolampdmittarin silikonikahva
tukevasti keittoastian reunaa vasten.
Paistolampdmittarin karki ei saa
koskettaa keittoastian pohjaan.

Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Lue liséa kohdasta
Tuotteen kuvaus.

Senhetkinen paistolampdémittarin lampdtila
nakyy naytdssa.

5.

6.

10.

- aseta paistolampomittarin lampétila
painamalla.

® ® ® _paina asettaaksesi haluamasi

valinnan:

+  Adnimerkki - kun ruoka on
kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki.

+ Aanimerkki ja uunin sammutus - kun
ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.

Valitse valinta ja paina toistuvasti OK

siirtydksesi paanaytolle.

Paina START ,

Kun ruoka on kuumentunut asetettuun

lampétilaan, laitteesta kuuluu

aanimerkki. Tarkista, onko ruoka
valmista. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Irrota paistoldmpdmittarin pistoke

pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.
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Neuvoja ja vinkkeja

Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

Ruoanlaitto- ja leivontaprosessit soveltuvat
vain yhdelle tasolle.

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdtila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampatilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja kohdasta
Energiatehokkuus.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

| Ruokalaji

Uunitoiminto

m | @

o

Lampédtila

= | Varusteet

Tiedoksi testauslaitoksille

Paistaminen yhdella kannatintasolla
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Paino (kg)

)| Ok

=
S
]
2

Mikroaaltoteho (W)

Kannatintaso

o||(

Kypsentamisaika (min)

Matalalampo

Tama toiminto mahdollistaa véharasvaisten
ja mehukkaiden liha- ja kalapalojen
valmistamisen. Kayta paistolampomittaria
mittaamaan ruoan sisalampétilaa. Katso alla
olevasta taulukosta laitteen suositeltu

lampétila-asetus oC, jonka avulla voit

s/a‘a?vgttaa haluamasi ruoan sisalampétilan
C

Saadaksesi lihaan makua ja varia, paista sita

kuumalla pannulla useita minuutteja ennen

kuin asetat sen laitteeseen. Laita ruoka

paistovuokaan ja aseta se paistoritilalle.

/°°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.

2 = = °C 8
Pienet kakut (20 kpl/ Yla + alalampé Leivinpelti?)3) 2 150 20-30
Ieivinpelti)”
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti2)3) 2 150 22-32

leivinpelti)!
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2 = = °C O
Rasvaton sokerikak- Yla + alalampd Paistoritila 1 170 33-43
ku?)
Rasvaton sokerikak- Kiertoilma Paistoritila 1 180 25-35
ku?
Paahtoleipé” 4) Grilli Paistoritila 2 230 6.30-8

1) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lémpétila on saavutettu. Ald kdytd toimintoa: Pikakuumennus.
2) Aseta leivinpelti siten, ettd kaltevuus suuntautuu uunin luukkua kohti.

3) Leivinpellin tulee koskettaa uunin siséosan takaosaa.

4) Seuraavien standardien mukaisesti: IEC 60350-1:2016 ja IEC 60350-1:2023.

Mikroaaltouunitoiminnot ja mikroaaltouunin yhdistelmatoiminnot

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60705, IEC 60705.

Kayta paistoritilad. Ritilan tulee koskettaa uunin sisdosan takaosaa.

L & 1 < [T ©
Sokerikakku" Mikroaalto 400 - 11-12
Lihamureke 23) Mikroaalto 300 - 30-35
Uunimunakas® Mikroaalto 500 - 13-16
Jauhelihan sula- Mikroaalto 200 - 8.30-9.30
tus (500 g)>)

Kakku® Yla- ja alalampo + 100 190 30-40

mikroaalto
Perunapaistos®) Kiertoilma + mikro- 400 210 35-45
aalto
Kana (1100 g)7) Teho grillaus + mik- 100 220 45 - 55
roaalto

1) Kddnnd astiaa 90° myétdpdivddn paiston puolivélissd.

2) Kddnnd vuokaa 180° myétdpdivddn kypsennysajan puolivdlissé.
3) Kéytd kypsennyksen aikana MW-yhteensopivaa kelmua. Rei’itd kelmu monesta kohtaa ennen kypsennystd.

4) Kéddnnd astiaa 180° myétdpdivddn kun 2/3 kypsennysajasta on kulunut.

5) Kadnna liha pitkdlta sivulta ylésalaisin kypsennysajan puolivélissd.
6) Ali kiidnnd ruokaa kypsennyksen aikana.
7) Aseta levy uunin pohjalle. Aseta kana suoraan paistoritilélle rintapuoli alaspdin. Kddnnd kana ylésalaisin

25 min kuluttua.
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Lisaa resepteja

&L = Hl& [ C| O
Marengit!) Yla +alaldmps | Leivinpelti?3 | 1 - 100 | 60-180
Marengit” Kiertoilma Leivinpelti2)3) 1 - 100 | 60-180
Kana4) Teho grillaus PaistoritiIéS) 1 - 200 65-75
Popcorn (100 g) © Mikroaalto Alempi lasi- ) 600 - 4-6

lautanen

Ateriat lautasella, Mikroaalto Paistoritilz? 2 400 - 12-13
jaahtyneet (1 an-
nos) /) 8
Nesteet tuttipullois- Mikroaalto Alempi lasi- - 1000 - 0.5
5310 lautanen
Lasagne, pakaste Teho grillaus + | paistoritilz? 1 100 220 | 24-28
(400 g)”) mikroaalto
Lasagne, pakaste Teho grillaus + Paistoritilz? 1 200 185 | 30-40
(600 g)7) mikroaalto
Pizza, pakastem Yla- ja aIaIémpt‘) + Paistoritilég) 1 300 220 15-20

mikroaalto

1) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu Idmpétila on saavutettu. Ald kéytd toimintoa: Pikakuumennus.
2) Kdytd leivinpeltid siten, ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.

3) Kdytd leivinpaperia.

4) Aseta kana rintapuoli alaspdin. Kddnné se ylosalaisin kypsennysajan puolivélissé.

5) Aseta lautanen paistoritildn alle uunin pohjalle.

6) Pussi on otettava pois laitteesta, kun jyvit lakkaavat paukkumasta. Kédnnd pakkausta 180° myétdpdivéadn
2 min kuluttua.

7) Kddnné astiaa 180° myédtdpdivddn kypsennysajan puolivélissd.

8) Peitd ruoka mikroaaltouunin kestdévdlléd muovikannella.

9) Ritiléin tulee koskettaa uunin sisdosan takaosaa.

10) Aseta lasilautanen ja pullo keskelle uunin alaosaa.

11) Ald kddnnd ruokaa kypsennyksen aikana.

Mikroaaltouunisuositukset Sekoita nestemaisia ruokia ajoittain.

Aseta ruoka paistoritilan tai lasilautasen Sekoita ruokaa ennen tarjoilua.

keskelle ruokalajin mukaan. Lue lisaa Laita lusikka kuppiin tai lasiin, kun

kohdasta Neuvoja ja vinkkeja. Kayta kuumennat nesteitd, jotta lampo jakautuu
paistoritilaa ensimmaiselle tai toiselle paremmin ja valtat ylikiehumisen. Lusikka ei
kannatintasolle. saa koskettaa mitaan uunin sisdosaa, silld se
K&anna ruoka tai hammenna sitd voi aiheuttaa kipindintia.

kypsentamisajan puolivalissa hyvan Aseta ruoka laitteeseen ilman pakkauksia.

lopputuloksen saavuttamiseksi. Pakatut valmisruoat voidaan laittaa
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laitteeseen vain, jos pakkaus on
mikroaaltouuninkestava. Katso lisatietoja
kohdasta Neuvoja ja vinkkeja,
Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja
materiaalit.

Ala peitéd ruokaa, kun kaytat mikroaaltouunin
yhdistelmatoimintoja. Lue liséa kohdasta
Paivittdinen kaytto.

Ala kdyta mikroaaltouunitoimintoja tai
mikroaaltouunin yhdistelmatoimintoja, kun
laitteessa ei ole ruokaa.

Mikroaaltouunissa kypsentaminen

Peita ruoka kypsennysta tai
uudelleenlammitysta varten
mikroaaltotoiminnoilla. Jos haluat sailyttaa
rapean pinnan, kypsenna ruoka ilman
kantta.

Ald kypsenni ruokia lilkaa asettamalla tehon
liian korkeaksi ja ajan liian pitkaksi. Ruoka
voi kuivua, palaa tai aiheuttaa tulipalon.

Ala k3yta laitetta munien tai etanoiden
kypsennykseen kuorineen, koska ne voivat
puhjeta. Lavistd munakkaan keltuainen,
ennen kuin [ammitat sen uudelleen.

Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin
useita reikia ennen niiden kypsentamista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi
paloiksi.
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Kun laite on kytketty pois paalta, ota ruoka
pois uunista ja anna sen jadhtya joitakin
minuutteja, jotta sen 18mpd padsee
jakautumaan tasaisesti.

Sulattaminen mikroaaltouunissa
Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka
pienelle yldsalaisin kdannetylle lautaselle
astiaan tai sulatustelineelle tai
muovisiivilaan, jotta sulanut neste valuisi
astiaan.

Poista sitten sulaneet osat.

Hedelmat ja vihannekset voidaan kypsentaa
sulattamatta niita ensin mikroaaltouunin
suuremmalla teholla.

Kaantaminen parantaa tuloksia. Herkkien
ruokien, kuten lihan, kohdalla kdanna
kahdesti ylésalaisin sulatuksen aikana.

Mikroaaltouuniin soveltuvat
keittoastiat ja materiaalit

Kayta mikroaaltouunissa ainoastaan siihen
soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja.
Kayta alla olevaa taulukkoa viitteena.

Tarkista keittoastian/materiaalin maaritykset
ennen kayttoa.

Noudata valmistajan ohjeita muiden kuin
tassa taulukossa lueteltujen
mikroaaltoastioiden kohdalla.

Keittoastia/materiaali

® & B8 |&

U@

Uunin kestava lasi ja posliini, ei metalliosia,
esim. kuumuutta kestava lasi

v

Uuniin sopimaton lasi ja posliini ilman hopei-
sia, kultaisia, platina- tai muita metallikoristei-
ta

Lasi ja lasikeraaminen uunin/sulatuksen kesta-
va materiaali

Uuniin sopivat keraamiset ja saviastiat ilman
kvartsi- tai metalliosia tai metallia sisaltavia la-
sitteita
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Keittoastia/materiaali

U@

@&

Keraamiset, posliini- ja saviastiat, joissa on la-
sittamaton pohja tai pienia reikia (esim. kah-
V0issa)

X
X
X

Kuumuutta kestava muovi enintdaan 200 °C

Pahvi, vain paperi

Kelmu

Mikroaaltouunin muovikelmu

Paistoastiat jotka on valmistettu metallista,
esim. emali, valurauta

Paistovuoat, mustalakatut tai silikonipinnoite-
tut

Leivinpelti

Paistoritila

Mikroaaltouunin alustan lasilevy

LIS X X XSS K &
SIS X] X XK X XS
XIS X X| X[ X|X|X|X

Tehoasetukset

Alla olevat tiedot ovat vain ohjeellisia.

800-1000 W

+ Riisin haudutus

* Nesteiden [ammitys

600 -700 W

* Vihannesten kypsyttaminen

* Popcorn

400 -500 W

* Yhden lautasen aterioiden lammitys

+ Pataruoan haudutus

+ Pakastettujen valmiiden aterioiden
sulatus

Huolto ja puhdistus

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

300w

+ Arkalaatuisten ruokien kypsennys/
lammitys

+ Vauvanruokien lammitys

* Ruoanlaiton jatkaminen

100 - 200 W

+ Leivan, hedelmien, kakkujen,
leivonnaisten, juuston, voin, lihan ja kalan
sulatus

+ Suklaan ja voin sulatus

Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet
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+ Puhdista laitteen etuosa pelkalla
[dmpimalla vedelld ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

+ Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

+ Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Paivittainen kaytto

+ Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kaytén
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

+ Puhdista jadmat ja rasva laitteen sisatilan
yldosasta varoen.

+  Al4 sailyta ruokaa laitteessa yli 20
minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa
pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Tarvikkeet

+ Puhdista kaikki varusteet jokaisen kaytén
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vetta ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

+ Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla
tai teravareunaisilla esineilla.

Uunipeltien kannattimien irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.
Vianmaaritys

A VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Mita tehdg, jos...
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1. Katkaise laitteen virta ja odota, ettd se
jaahtyy.

2. Veda kannattimia varovasti yldspain
etummaisesta kiinnikkeesta.

3. Veda kannattimet takasalvasta ulos.

Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

Lampun vaihtaminen

VAROITUS! Palovammojen vaara,
lasikansi voi olla kuuma. Kayta
suojakasineitd, kun kosketat
lamppua.

Vain huolto voi vaihtaa lampun. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltokeskukseen.

Ongelman kuvaus

Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kaynnisty eika sita
voida kayttaa.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.
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Ongelman kuvaus

Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kuumene.

Kelloa ei ole saadetty.
Katso ohjeet kellon asettamiseen kohdasta Kellotoiminnot.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulake on palanut.
Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu,
kaanny sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois
paalta.

Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Katso lisatietoja kohdasta Huolto ja puhdistus .

Virhekoodit

Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo 16ytyy
alla olevasta taulukosta. Kun seuraava virheilmoitus nakyy toistuvasti naytossa, vian
alajarjestelma on saattanut poistua kaytosta. Ota talloin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan

tai valtuutettuun huoltopalveluun.

Koodi ja kuvaus

Korjaustoimenpide

F102 - luukku ei ole kunnolla kiinni tai luu-
kun lukitus on vaurioitunut.

Sulje luukku.
Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

F111 - Paistolampoémittari on asetettu virhe-
ellisesti pistorasiaan.

Aseta Paistolampdmittari kokonaan pistok-
keeseen.

F240, F439 - ndyton kosketuskentat toimivat
virheellisesti.

Puhdista ndyton pinta. Varmista, ettei koske-
tuskentissa ole epapuhtauksia.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayt-
topaneeliin.

Kaynnista laite uudelleen.

F131 - magnetronin anturin 1dmpétila on
liian korkea. !

Kytke laite pois paalta ja odota, ettad se jaah-
tyy. Kytke laite uudelleen paalle.

1) Jos jokin ndistd virheistd esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

Huoltotiedot

Jos et itse I6yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot
|6ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy
laitteen etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Alé poista arvokilped laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):
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Tekniset tiedot

Tekniset tiedot

Leveys 480 mm

Mitat (sisa) Korkeus 215 mm
Syvyys 414 mm

Kaytettavissa olevat tilat 43

Leivinpellin pinta-ala 1252 cm?

Ylavastus 1900 W

Alalampdvastus 600 W

Grilli 1900 W

Rengas 1750 W

Kokonaisluokitus 2800 W

Jannite 220-240V

Taajuus 50 Hz

Toimintojen lukumaara 26

Energiatehokkuus

Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen
virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa 0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan 20 min
pienen virrankulutuksen

Energiansaastovinkkeja energiatehokkuuden parantamiseksi (vain

L e kun kaytat muuta kuin mikroaaltotoimintoa).
Seuraavat vinkit auttavat sdastamaan

energiaa laitteen kayton yhteydessa. Ala esikuumenna laitetta ennen

kypsennysta, ellei sita ole erikseen

Varmista, etta IaiFteeq Iu_gk'l_«.J. on kiinni suositeltu.

laitteen ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen L .

luukkua liian usein kypsennyksen aikana. Minimoi paistojen valiset tauot, kun
Pid& luukun tiiviste puhtaana ja varmista, valmistat kerralla useampia ruokia.

ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
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Puhallintoiminnon kdyttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo
Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampétila alimmalle asetukselle 3-10

minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.

Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-

aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampda kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, naytossa

nakyy jalkilampo tai lampétila.

Jos ohjelma kytketadn paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30

Ymparistonsuojelunakékohtia

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla C/:) Kierrata pakkaukset viemalla ne
asianmukaiseen kierratysastiaan. Auta
suojelemaan ymparistoa ja ihmisten
terveytta kierrattamalla sahko- ja
elektroniikkaromu. Al& havita symbolilla

IKEA-Takuu

Jos haluat tehda takuuvaatimuksen tai
saada tuotetukea

Ota yhteytta IKEA-asiakaspalveluun. Loydat
linkin itsepalveluportaaliin tai
puhelinnumeron osoitteesta www.IKEA.com.

Jotta voit tayttaa huoltopyynnon
itsepalveluportaalissa ja |0ytaa helpommin
tietoja tuotteestasi tai siihen liittyvista
varaosista, suosittelemme, etta merkitset
muistiin tuotteen tyyppikilvesta l16ytyvan
IKEA-tuotenumeron (8 numeroa) ja
sarjanumeron.
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minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampodvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo
tai lampétila syttyy nayttoon.

Kypsentdminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

merkittyja laitteita i kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyslaitokseen tai ota yhteytta kunnan
virastoon.

SAILYTA OSTOKUITTI /
TOIMITUSASIAKIRJA!

Se on todisteesi ostosta, ja se vaaditaan
takuuta varten. Lisaksi kuitissa on kunkin
ostetun laitteen nimi ja IKEA-tuotenumero
(8-numeroa).

Ennen yhteydenottoa meihin tutustu
huolellisesti laitteen mukana tuleviin
teknisiin asiakirjoihin.
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Sous réserve de modifications.

A\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de blessures et de dommages dus a une
installation et a une utilisation incorrectes. Conservez toujours
les instructions avec I'appareil pour référence ultérieure.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d'expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants n'utilisent pas .
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
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les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les chambres
d’'hétel, les chambres d'hotes, les gites ruraux et d'autres
hébergements similaires lorsque cette utilisation ne dépasse
pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.

- Cet appareil peut étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Avant toute opération de maintenance, déconnectez
I'alimentation électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- N'utilisez pas 'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.
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Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service apreés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d'éviter tout danger électrique.

N'activez pas l'appareil lorsqu'il est vide. Les pieces
métalliques a l'intérieur de la cavité peuvent créer un arc
électrique.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis I'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre inverse.
Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

Si la porte ou les joints de porte sont endommagés,
I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a pas été réparé
par une personne compétente.

- Toute opération de maintenance ou réparation nécessitant
le retrait d'un couvercle assurant la protection contre
I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne doit étre effectuée
que par un professionnel qualifié.

Ne chauffez pas les liquides et autres aliments dans des
récipients scellés. Il sont susceptibles d'exploser.

Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, surveillez 'appareil car ces
matieres peuvent s'enflammer.

L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
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réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
I'inflammation ou un incendie.

Si de la fumée est émise, mettez a I'arrét ou débranchez
I'appareil et laissez la porte fermée pour étouffer les
flammes.

Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoue et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans l'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.
Nettoyez régulierement l'appareil et retirez les dépots
alimentaires.

Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface
qui pourrait affecter la durée de vie de I'appareil et
provoquer une situation dangereuse.

Consignes de sécurité

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Lappareil doit
étre installé uniquement par un

professionnel qualifié.

Retirez I'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte du four s'ouvre sans retenue.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L'appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parametres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d'alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche
ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de I'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur
la fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif disolement doit
avoir une largeur d'ouverture du contact
d’au moins 3 mm.
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Utilisation

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de bralures,
d'électrocution ou d'explosion.

+ Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

+ Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

+ Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

+ Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De l'air chaud peut se
dégager.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.

+ N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

+ N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

+ Ouvrez la porte de l'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

+ Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

+ N'utilisez pas la fonction micro-ondes
pour préchauffer I'appareil.

A AVERTISSEMENT! Risque de
dommages a l'appareil.

* Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

- ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de I'appareil.

- neversez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

- ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans Il'appareil
apres avoir terminé la cuisson.
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- Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.
Utilisez un plat a rotir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent
des taches qui peuvent étre
permanentes.
N'utilisez que les accessoires fournis avec
cet appareil ou recommandés par le
fabricant.
Cuisinez toujours avec la porte de
l'appareil fermée.
Assurez-vous que la sonde de cuisson
n'est pas coincée par la porte de
l'appareil.
Si l'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque l'appareil fonctionne. La chaleur
et 'humidité peuvent s'accumuler
derriere la porte fermée du meuble et
provoquer dimportants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne
fermez pas la paroi du meuble tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement.

Entretien et nettoyage

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

Avant toute opération d'entretien,
désactivez 'appareil et débranchez la
fiche secteur.

Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.
Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

Veillez a sécher la cavité et la porte de
I'appareil avec un chiffon aprées chaque
utilisation. La vapeur produite pendant le
fonctionnement de I'appareil se condense
sur les parois de la cavité et peut
provoquer une corrosion.

Nettoyez réguliérement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

117

+ Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact
des aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et
d'entretien pour éviter la détérioration.

+ Les résidus de graisse et d'aliments dans
I'appareil peuvent provoquer un incendie
et un arc électrique lorsque la fonction
micro-ondes est en cours.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.

Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention
particuliere, vous pourriez les casser, les
écailler, les fissurer ou les rayer :

+ Ne versez pas d'eau froide ou un autre
liquide sur les plats en verre car vous
pourriez entrainer une chute brutale de
température qui le brisera
immédiatement. Les morceaux de verre
sont extrémement coupants et difficiles a
localiser.

+ Nl'utilisez pas de chiffon mouillé pour
porter le verre, et ne posez pas de verre
chaud sur une surface humide ou froide,
directement sur le plan de travail ou sur
une surface en métal ou sur un évier.

+ N'utilisez pas et ne réparez pas de
récipient en verre écaillé, fissuré ou rayé.

+ Ne faites pas tomber et ne cognez pas le
verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

+ Ne faites pas chauffer de récipient en
verre vide ou presque vide au micro-
ondes, et ne surchauffez pas d'huile ou de
beurre au micro-ondes (procédez par
petites durées de chauffage).

Laissez les récipients en verre chauds

refroidir sur une grille, sur un dessous de

plat ou sur un chiffon sec. Assurez-vous que
le verre est assez froid avant de le laver, de le
placer au réfrigérateur ou au congélateur.
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Evitez de manipuler des récipients en verre
chaud (y compris des plats avec des surfaces
antidérapantes en silicone) sans un dessous
de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-
ondes (par ex. faire fonctionner le four a vide
ou avec une toute petite quantité
d'aliments).

Eclairage interne

A AVERTISSEMENT! Risque
d'‘électrocution.

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a l'éclairage des
piéces d'un logement.

+ Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique G.

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Montage

@ Consultez la notice de montage
lors de l'installation.

Installation électrique

/\ AVERTISSEMENT! Le
branchement électrique doit étre
confié a un électricien qualifié.
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+ Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

Service

+ Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

+ Débranchez l'appareil.

+ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez la porte pour éviter que les
enfants et les animaux domestiques ne
soient piégés a l'intérieur de I'appareil.

+ Matériau d’'emballage :

L'emballage est recyclable. Les piéces en
plastique sont marquées d'abréviations
internationales telles que PE, PS, etc.
Jetez le matériau d'emballage dans les
conteneurs prévus a cet effet dans votre
centre local de gestion des déchets.

Le fabricant ne pourra étre tenu
pour responsable si vous ne
respectez pas les précautions de
sécurité du chapitre « Consignes
de sécurité ».

Ce four n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.

Cable

Types de cables compatibles pour
I'installation ou le remplacement :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
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Vous pouvez également consulter le

tableau : Puissance totale (W)| Section du cable
(mm?)
Puissance totale (W)| Section du cable maximum 3 680 3x15
(mm?) -
maximum 1 380 3x0.75 Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
- 2 cm plus long que les cables de phase
maximum 2 300 3x1 marron et neutre bleu
Description du produit
Vue d’ensemble Ventilateur

Bl support de grille, amovible (compatible

n a micro-ondes)

I | BY Niveaux de la grille

= Accessoires
N@;/&f + Grille métallique x 1
0 Pour les plats de cuisson, les moules a
|\ = i — | E gateaux, les rotis.
B2 l\ / !J + Plateau de cuisson x 1
D \ Pour les gateaux et biscuits.
H + AirFry : Grille métallique x 1
Pour faire frire des aliments avec moins
Panneau de commande d’huile ou sans papier sulfurisé.
Affichage Charge maximale : 5.kg
Résistance + Sonde de cuisson x 1 ) ‘
o . Pour mesurer le degré de cuisson des
Générateur de micro-ondes aliments.
Prise pour la sonde a viande + Plateau en verre du micro-ondes x 1

A Eclairage Pour utiliser le mode micro-ondes.
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Bandeau de commande

Vue d'ensemble du bandeau de
commande

@

= *k

i
nan a

Activez / Désactivez

Appuyez et maintenez enfoncé
pour allumer et éteindre I'appa-
reil.

120
A
|
12:30
A s 150°C
@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
F E D C B
A. Heure actuelle
B. DEMARRER / ARRETER
C. Température / Minuteur micro-ondes
D. Modes de cuisson
E. Minuteur
F. Sonde de cuisson (uniqguement sur
certains modeles)
Voyants de l'affichage
OK | Pour confirmer la sélection/le régla-

ge.

)]

Menu
Répertorie les options de I'appa-
reil et les fonctions de réglage.

Pour remonter d’'un niveau dans le
menu.

]

Mes programmes
Indique les réglages favoris.

J

Pour annuler la derniere action.

Affichage
Affiche les réglages actuels de
I'appareil.

Pour activer et désactiver les op-
tions.

L'appareil est verrouillé.

Curseur de I'éclairage
Pour allumer et éteindre I'éclaira-

ge.

DD

La fonction de son alarme est acti-
vée.

Préchauffage Rapide
Pour activer et désactiver la fonc-
tion : Préchauffage Rapide.

D

9
Sl

Le son alarme et la fonction d'arrét
de cuisson sont activés.

Seul le message contextuel est acti-
Ve,

Départ rapide micro-ondes
Pour activer la fonction micro-on-
des (1 000 W et 30 secondes).

Démarrage retardéfonction est acti-
vée.

Affichage

Affichage avec les principales fonctions

réglées

Pour annuler le réglage.

© gl o &

L'écran affiche différents
messages. Lorsqu'une fenétre de
message apparait, appuyez sur
I'affichage pour continuer.
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Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Premiére connexion

L'affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité, Son touches, Volume Alarme,
Heure actuelle .

Préchauffage et nettoyage initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de
l'appareil.

2. Réglez la fonction G Réglez la
température maximale. Reportez-vous a
Utilisation quotidienne. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglezla fonction @) Réglez la
température maximale. Laissez 'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction (], Réglez la
température maximale. Laissez 'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez l'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en
microfibre, de l'eau chaude et un
détergent doux.

7. Remettez |es accessoires et les supports
d'étagére amovibles a leur position
initiale.
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Sécurité enfants mécanique

La sécurité enfants mécanique est installée
sur le four. C'est le verrouillage de la porte
juste en dessous du bandeau de commande
sur le c6té droit du four.

Pour ouvrir la porte du four avec la
sécurité enfants :

1. Appuyez sur la sécurité enfants et
maintenez-la enfoncée.

2. Tirez sur la poignée de la porte pour
ouvrir la porte. Fermez la porte du four
sans appuyer sur la sécurité enfants.

Pour désactiver la sécurité enfants :

1. Ouvrez la porte et désactivez la sécurité
enfants a l'aide de la clé Torx fournie
avec le four.

2. Remettez la vis en place aprés avoir
désactivé la sécurité enfants.
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Utilisation quotidienne

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
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Chauffage inférieur

Choisissez cette fonction aprés
une cuisson pour dorer davanta-
ge les aliments sur le dessous, si
besoin. Utilisez le niveau de grille
le plus bas.

O

Gril
Pour faire griller des aliments peu
épais et du pain.

Turbo gril

Pour rotir de gros morceaux de
viande ou de volaille avec os sur
une position de grille. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

®

Durant certains modes de
cuisson, I'éclairage peut s'éteindre
automatiquement a une
température inférieure a 80 °C.

PROGRAMMES SPECIAUX

9

Chaleur tournante

Pour rétir de la viande et cuire des
gateaux. Réglez une température
inférieure a celle d'une Cuisine
traditionnelle, car le ventilateur
répartit la chaleur uniformément
a l'intérieur du four.

B

Stérilisation

Pour préserver les [égumes et les
fruits, placez les pots de conserve
dans une plaque de cuisson rem-
plie d'eau, en utilisant des pots a

baionnette résistants a la chaleur
ou des couvercles a vis de méme

taille. Utilisez la position de grille

la plus basse.

Plats surgelés

Parfait pour les repas préparés
(par ex. frites, pommes quartier
ou nems).

Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rotir des aliments
sur une seule position de grille.

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des
|égumes et des champignons en
tranches. Pour permettre a l'air
saturé en humidité de s'échapper
et au fruit de mieux sécher, il est
conseillé d'ouvrir la porte du four
occasionnellement pendant le
processus de séchage.

Fonction Pizza
Pour cuire des pizzas et autres
plats qui nécessitent plus de cha-
leur par en-dessous.

AirFry

Faire frire des aliments avec
moins d’huile et sans papier sulfu-
risé.

Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes
avant de les servir.

)

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate
levée. Couvrez la surface de la pa-
te pour éviter qu'elle ne séche.
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Gratiner

Pour des plats tels que des lasa-
gnes ou un gratin de pommes de
terre. Pour cuire des gratins et fai-
re dorer.

Fondre
Fondre du chocolat et du beurre,
plage de puissance : 100 - 400 W

sLow|
cook

Cuisson basse température
Processus de cuisson a basse
température. Il est idéal pour cui-
re des aliments délicats (par ex.,
beeuf, veau ou agneau). Pour une
saveur plus riche et un meilleur
brunissement, faites dorer la vian-
de avant de la placer dans le four.

Liquides

Chauffage de boissons et de sou-
pes, plage de puissance : 600 -
1000 W

MICRO-ONDES, COMBINAISON

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au
chaud. Veuillez noter que certains
plats peuvent continuer a cuire et
sécher tout en restant chauds.
Couvrir les plats si nécessaire.

v

Chaleur tournante + Micro-on-
des

Cuisson sur une position de grille.
La fonction avec boostage Micro-
ondes, plage de puissance : 100 -
400 W.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour prépa-
rer des pains et petits pains et ob-
tenir un excellent résultat profes-
sionnel en matiére de croustillant,
de couleur et de brillance de la
crodte.

Chauffage Haut/Bas + Micro-on-
des

Cuisson et rétissage sur une posi-
tion de grille. La fonction avec
boostage Micro-ondes, plage de
puissance : 100 - 400 W.

MICRO-ONDES

§f

Gril + Micro-ondes

Pour griller et faire dorer les ali-
ments sur une seule grille. Fonc-
tion avec Micro-ondes boost, pla-
ge de puissance : 100 - 400 W.

Micro-ondes
Chauffage, cuisson, plage de puis-
sance : 100 - 1000 W

Décongélation

Décongélation de différents types
d'aliments, plage de puissance :
100 A 400 W
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Turbo Gril+ Micro-ondes

Pour rétir de grosses pieces de
viande sur une position de grille.
Pour cuire des gratins et faire do-
rer. La fonction avec boostage Mi-
cro-ondes, plage de puissance :
100 - 400 W.

Réchauffer
Chauffage de plats préparés, plage
de puissance : 200 - 500 W

Pop corn
Préparation de sacs de pop-corn,
plage de puissance : 600 - 800 W

Pour obtenir des recommandations
générales sur les économies d'énergie,
consultez le chapitre « Efficacité énergétique,
« Conseils pour économiser I'énergie ».

Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.
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2. Appuyez sur le symbole du mode de
cuisson (& pour accéder au sous-menu.

3. Sélectionnez le mode de cuisson et
appuyez sur OK:

4. Réglez la température. Appuyez sur la
touche OK,

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous a la section
Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson.

6. STOP -appuyez pour désactiver le
mode de cuisson.
7. Eteignez l'appareil.

Réglage : Fonction micro-ondes

1. Retirez tous les accessoires et mettez en
fonctionnement l'appareil.

2. Insérez le plat en verre du micro-ondes.

3. Appuyez sur le symbole du mode de
cuisson pour accéder au sous-menu.

4. Sélectionnez le mode de cuisson micro-

ondes et appuyez sur OK,
5. Réglez la puissance du micro-ondes.
Appuyez sur la touche oK.
6. Appuyez sur la touche START .
7. STOP - appuyez pour couper le mode
de cuisson.
Eteignez 'appareil.
@ Si vous ouvrez la porte, la
fonction s'arréte. Pour la

redémarrer, appuyez sur START .

Réglage : Fonctions combinées du
micro-ondes

Les Fonctions combinées du micro-ondes
associent des modes de cuisson standard au
boost micro-ondes pour raccourcir le temps
de cuisson et améliorer les résultats de
cuisson.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.
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2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson (& @ pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez les fonctions combinées du

micro-ondes et appuyez sur OK. La
température s'affiche.
4. Réglez la température. Appuyez sur la

touche OK,
5. Appuyez sur W. L'affichage indique les
réglages de puissance du micro-ondes.
6. Réglez la puissance du micro-ondes.

Appuyez sur la touche OK.

7. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous a la section
Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson.

8. STOP - appuyez pour désactiver le
mode de cuisson.
9. Mettez a l'arrét I'appareil.

Réglage : Départ rapide micro-ondes

Le micro-ondes peut étre allumé a tout
moment avec : Départ rapide micro-ondes.

1. Maintenez la touche @ Le micro-ondes
fonctionne pendant 30 sec a la puissance
maximale.

2. Appuyez sur la valeur du temps de
cuisson ou sur +30 s pour prolonger le
temps de cuisson.

Menu

Appuyez sur — pour accéder au menu.

Elément du menu Description

Cuisson assistée Indique les pro-
grammes automa-

tiques.

Mes programmes Indique les régla-

ges favoris.

Options Pour régler I'appa-

reil.
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Sous-menu pour : Configurations

Configuration

Sous-menu Description

Langue Définit la langue de l'appareil.

Affichage [Regle la luminosité de l'afficha-

Luminosi- | ge.

té

Sontou- | Active et désactive la tonalité

ches des champs tactiles. Il n'est pas
possible de couper la tonalité
pour @.

Volume Régle le volume des signaux

Alarme sonores et des tonalités des
touches.

Elément du menu Description Sous-menu Description
Configu- | Configu- | Pour régler I'appa- Heure ac- | Régle I'heure et la date actuel-
rations ration reil. tuelle les.

Service Affiche la version et Service
la configuration du S D s
logiciel. ous-menu escription
Version Informations sur la version lo-
Sous-menu pour : Options du logiciel | gicielle.
— Réinitiali- | Restaure les réglages d'usine.
Sous-menu Description ser tous
Eclairage | Allume et éteint I'éclairage. les régla-
four ges
Sécurité [ Empéche l'activation acciden- Réal . Cui s
enfants telle de l'appareil. eglage : Cuisson assistee
Préchauf- | Réduit la durée de préchauffa- ti::;i(:ggufoc:clzsc;: Zis&feigoggr;l;i "
fage Rapi- | ge. Uniquement disponible supplémentaires congus outE)Iesg lats
de avec certains modes de cuis- 1Pp! cus p p
son dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est
’ fourni avec un réglage approprié. Vous
Affichage |Change le format de l'afficha- pouvez ajuster la durée et la température, et
Heure ge de I'heure. si disponible la puissance du micro-ondes

pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant

« Apoint

* Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec le Poids
automatique.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
2. Appuyez sur la touche —.

3. Appuyez sur W, passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d'aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START .
Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.
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Fonctions supplémentaires

Mes programmes w

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 3 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le temps de cuisson.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.

2. Sélectionnez le réglage préféré.

3. Appuyez sur la touche —.

4. Sélectionnez : Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a
la liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche OK.
9. appuyez pour réinitialiser le réglage.

Q. appuyez pour annuler le réglage.

Verrouillage des touches

Cette fonction permet d'éviter une
modification involontaire de la fonction de
l'appareil.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. W, ¥ - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

%%, & - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

Sécurité enfants

Cette fonction empéche l'activation
accidentelle de l'appareil.

1. Allumez l'appareil.

2. Appuyez sur la touche —.

3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

5. Eteignez l'appareil.

Sécurité enfants est activée.
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Accés a : Minuteur et lampe sont
disponibles.

Pour permettre l'utilisation de l'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Pour désactiver cette fonction, répétez les
étapes ci-dessus.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain
temps.

°C) D (h)
30-115 125
120-195 8.5
200 - 230 5.5

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d'arrét automatique, réglez la durée
de cuisson. Reportez-vous a Fonctions de
I'horloge.

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez l'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut
continuer a fonctionner jusqu'a ce que
I'appareil refroidisse.
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Fonctions de I'horloge

Description des fonctions de
I'horloge

Fonction Description

Minuteur | Pour définir la durée de la cuis-
son. Le maximum est de 23 h
59 min.

Vous pouvez définir ce qui se
passe lorsque la durée s'est
écoulée en définissant la valeur
préférée de : Fin de I'action.

Fin de
l'action

Son alarme - lorsque la durée
s'est écoulée, le signal retentit.
Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lors-
que l'appareil est a l'arrét.

Son et arrét du four - lorsque la
durée s'est écoulée, le signal re-
tentit et le mode de cuisson
s'éteint. Non disponible pour les
fonctions micro-ondes.

Information display : lorsque la
durée s'est écoulée, le message
apparait a I'écran. Vous pouvez
régler cette fonction a tout mo-
ment, méme lorsque l'appareil

est a l'arrét.

Démar-
rage re-
tardé

Pour reporter le début et/ ou la
fin de la cuisson. Non disponi-
ble pour les fonctions micro-on-
des.

Prolon- Pour rallonger le temps de cuis-
gation de | son.
la durée

Comp- Pour indiquer la durée de fonc-
teur tionnement de l'appareil. Le
maximum est de 23 h 59 min.
Vous pouvez activer et désacti-
ver la fonction. Cette fonction
n'a aucune incidence sur le
fonctionnement du four.
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Réglage : Heure actuelle

Mettez en fonctionnement I'appareil.
Appuyez sur Heure actuelle.
Réglez I'heure.

Appuyez sur la touche OK,

> whe

Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche Q)

3. Réglez I'heure.

Vous pouvez sélectionner la Fin de l'action

préférée en appuyantsur ® © @

4. Appuyez sur OK. Répétez l'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et

que les aliments ne semblent toujours pas

cuits, vous pouvez prolonger le temps de

cuisson. Vous pouvez également modifier le

mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour

prolonger le temps de cuisson.

Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @
Réglez |le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche © © ©

Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez I'neure de début souhaitée.
Appuyez sur OK. Répétez l'action jusqu‘a
ce que I'écran principal soit affiché.

Nowus wN

Réglage : Compteur

Appuyez sur la touche Q)
Appuyez sur la touche © © ©
Appuyez sur Compteur.

Faites glisser ou appuyez sur o pour
afficher la durée de fonctionnement sur
I'écran principal.

5. Appuyez sur OK, Répétez l'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Hwbh =
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Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout
moment en cours de cuisson.

Utilisation des accessoires

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des
matériaux adaptés. Reportez-vous a
Conseils, Ustensiles de cuisine et matériaux
adaptés aux micro-ondes.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas. Assurez-
vous que la grille touche l'arriere de
I'intérieur du four.

Plateau de cuisson

——
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1. Appuyez sur la touche @
2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK.

Poussez la plaque entre les rails guides du
support de grille. Placez le plateau de
cuisson avec l'inclinaison vers l'arriére de
I'intérieur du four.

AirFry: Grille métallique

Placez la AirFry grille métallique a la
deuxiéme position de grille. Placez le plateau
de cuisson en dessous.

Plateau en verre du micro-ondes

N'utilisez le plateau en verre du micro-ondes
qu‘avec la fonction micro-ondes. Il n'est pas
adapté a la fonction micro-ondes combinée
(par ex. gril au micro-ondes). Placez cet
accessoire en bas de la cavité. Vous pouvez
placer les aliments directement sur le
plateau en verre du micro-ondes, en vous
assurant qu'ils sont positionnés autant que
possible au centre.
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Sonde de cuisson

Cela mesure la température a I'intérieur des

aliments. Vous pouvez ['utiliser avec les
modes de cuisson standard et les fonctions
combinées du micro-ondes.

Il'y a deux températures a régler :

‘C-a température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d'au moins 25 °C
plus élevée que la température a cceur
des aliments.

A la température a cceur des aliments.

Recommandations :

Les ingrédients doivent étre a
température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.
Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre completement
insérée dans le plat.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

A AVERTISSEMENT! Il existe un

1.
2. Réglez le mode de cuisson ou un plat et,

risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports
de grille deviennent chauds. Ne
touchez pas la poignée de la
sonde de cuisson avec les mains
nues. Utilisez toujours des gants
de cuisine.

Allumez l'appareil.

si nécessaire, la température du four.
N'utilisez pas la sonde de cuisson avec
les fonctions micro-ondes, uniquement
les modes de cuisson standard et les
fonctions combinées du micro-ondes.
Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.
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i
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Ragoiit

Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du
plat de cuisson pour appuyer la poignée
en silicone de la sonde de cuisson. La
pointe de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a la section Description du
produit.

L'affichage indique la température actuelle
de la sonde de cuisson.

5.

6.

7.

e appuyez pour régler la température

a coeur du capteur.

® ® ® _appuyez pour définir l'option

préférée :

* Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au coeur, le
signal sonore retentit.

« Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

Sélectionnez I'option et appuyez a

plusieurs reprises sur OK pour accéder a
I'écran principal.
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8. Appuyez sur la touche START .

9. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. Vérifiez si les aliments sont
préts. Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

Conseils

Recommandations de cuisson

Les processus de cuisson ne conviennent
qua un seul niveau.

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types d'aliments
spécifiques.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies

d'énergie, reportez-vous a la section
Efficacité énergétique.

Symboles utilisés dans les tableaux :
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10. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

Poids (kg)

)| O

E
]
H
B

Puissance du micro-ondes (W)

Niveau de la grille

o|m|(

Heure de cuisson (min)

| Type d'aliment

Cuisson basse température

Cette fonction permet de cuire des
morceaux minces et tendres de viande et
poisson. Utilisez la sonde de cuisson pour
mesurer la température a l'intérieur des
aliments. Reportez-vous au tableau ci-
dessous pour connaitre le réglage
recommandé de température de l'appareil

o,
C qui vous permettra d'atteindre la
température souhaitée a l'intérieur des

aliments /'? oC.

Pour la saveur et la couleur du rb6ti, faites
frire la viande dans une poéle chaude
pendant plusieurs minutes avant de la placer
dans l'appareil. Placez les aliments dans le
plat a rotir et mettez-le sur une grille
métallique.

=
Mode de cuisson
°C | Température

= | Accessoire

/°°C °’C
<65 90
66 -75 110
>75 150

Informations pour les laboratoires d'essais

Cuisson sur un seul niveau

Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.
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& = 2| *C O
Petits gateaux, 20 par Chauffage Haut/ | Plateau de cuis- 2 150 20-30
plateau?) Bas son2)3)
Petits gateaux, 20 par | Chaleur tournante | Plateau de cuis- 2 150 22-32
plateau’ son2)3)
Génoise allégée") Chauffage Haut/ Grille métalli- 1 170 33-43
Bas que
Génoise allégée! Chaleur tournante | Grille métalli- 1 180 25-35
que
Pain griIIé” 4) Gril Grille métalli- 2 230 6:30a8
que

1) Préchauffez I'appareil jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte. N'utilisez pas la fonction : Préchauffage
Rapide.

2) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée vers la porte.

3) Le plateau de cuisson doit toucher l'arriére de l'intérieur du four.

4) Selon : IEC 60350-1:2016 et IEC 60350-1:2023.

Fonctions micro-ondes et combi micro-ondes
Tests conformes aux normes : EN 60705, IEC 60705.

Utilisez la grille métallique. Il doit toucher l'arriére de l'intérieur du four.

L & C B8] O
Génoise! Micro-ondes 400 - 1 11-12
R&ti haché 2)3) Micro-ondes 300 - 1 30-35
Creme anglaise Micro-ondes 500 - 2 13-16
aux ceufs?

Décongélation de Micro-ondes 200 - 2 8:30a9:30
la viande hachée
(500 g)
Gateaux® Chauffage Haut/Bas 100 190 1 30-40

+ Micro-ondes
Gratin de pom- Chaleur tournante 400 210 1 35-45
mes de terre®) + Micro-ondes
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Poulet (1100 g)”)

ondes

220

1

& Qs °C = @
Turbo Gril+ Micro- 100 45-55

1) Tournez le récipient de 90 ° dans le sens inverse des aiquilles d'une montre a la moitié du temps de cuisson.
2) Tournez le récipient de 180 ° dans le sens des aiguilles d'une montre & la moitié du temps de cuisson.
3) Utilisez un film alimentaire MW approprié pendant la cuisson. Piquez le film alimentaire plusieurs fois avant de

cuisiner.

4) Tournez le récipient de 180 ° dans le sens des aiguilles d'une montre aux deux tiers du temps de cuisson.
5) Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.

6) Ne tournez pas les aliments pendant le processus de cuisson.
7) Placez une assiette au fond du four. Placez le poulet directement sur la grille métallique avec le cté poitrine
vers le bas. Aprés 25 min, retournez le poulet.

Recettes supplémentaires

I = |d]e[C] O

Meringues” Chauffage Haut/ Plateau de 1 - 100 | 60-180
Bas cuisson?)3)

Meringues” Chaleur tournan- | Plateau de 1 - 100 | 60-180
te cuisson?)3)

Poulet? Turbo gril Grille métalli- 1 - 200 | 65-75

que>)

Popcorn (100 g) 6) Micro-ondes Plat en verre R 600 - 4-6

Plats cuisinés, réfri- Micro-ondes Grille métalli- 2 400 - 12-13

gérés (1 portion) 7) 8) que?

Liquides dans les bi- Micro-ondes Plat en verre - 1000 - 0.5

berons'9)

Lasagnes, surgelées Turbo Gril+ Mi- | Grille métalli- 1 100 220 | 24-28

(400 g)?) cro-ondes que?

Lasagnes, surgelées Turbo Gril+ Mi- | Grille métalli- 1 200 185 | 30-40

(600 g)”) cro-ondes que?)
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Z = (D& [C[] O
Pizza, surgelée' Chauffage Grille métalli- 1 300 220 | 15-20
Haut/Bas + Mi- que9)
cro-ondes

1) Préchauffez l'appareil jusqu'a ce que la température réglée soit atteinte. N'utilisez pas la fonction : Préchauffage

Rapide.

2) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée vers la porte.

3) Utilisez un papier cuisson.

4) Placez le poulet avec le cété poitrine vers le bas. Retournez la viande a I'envers a la moitié du temps de cuisson.
5) Placez une plaque sous la grille métallique au fond de la cavité.
6) Le sac doit étre retiré de l'appareil lorsque les grains cessent de sauter. Faites pivoter I'emballage de 180 ° dans

le sens des aiguilles d'une montre aprés 2 min.

7) Tournez le récipient de 180 ° dans le sens des aiguilles d'une montre & la moitié du temps de cuisson.
8) Couvrez les aliments avec un couvercle en plastique compatible micro-ondes.

9) La grille métallique doit toucher l'arriére de l'intérieur du four.

10) Positionnez le plat en verre et la bouteille au centre du fond de la cavité.

11) Ne tournez pas les aliments pendant le processus de cuisson.

Recommandations pour le micro-
ondes

Placez les aliments au centre de la grille
métallique ou du plat en verre, selon le type
d'aliment. Reportez-vous a Conseils. Pour les
grilles métalliques, utiliser la premiéere ou la
deuxiéme position de la grille.

Pour de meilleurs résultats, retournez ou
remuez les aliments a la moitié du temps de
cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats
liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Placez la cuilléere dans la tasse ou le verre
lorsque vous chauffez des liquides, afin
d’améliorer la répartition de la chaleur et
éviter de trop faire bouillir. La cuillere ne doit
pas toucher l'intérieur du four, car cela
pourrait provoquer des étincelles.

Placez les aliments dans I'appareil sans les
emballer. Les plats préparés emballés
peuvent étre placés dans l'appareil
uniquement si 'lemballage est adapté a la
cuisson au micro-ondes. Reportez-vous a la
section Conseils, Ustensiles de cuisine et
matériaux adaptés aux micro-ondes.

Ne couvrez pas les aliments lorsque vous
utilisez les fonctions combinées Micro-
ondes. Reportez-vous a Utilisation
quotidienne.

N'utilisez pas les fonctions Micro-ondes ou
les fonctions combinées Micro-ondes
lorsqu'il n'y a pas de nourriture a l'intérieur
de l'appareil.

Cuisson au micro-ondes

Couvrez les aliments pour la cuisson ou le
réchauffage avec les fonctions Micro-ondes.
Si vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une
puissance ou une durée trop élevées. Les
aliments peuvent se dessécher, briler ou
prendre feu.

N'utilisez pas I'appareil pour cuire des ceufs
ou des escargots dans leur coquille car ils
peuvent exploser. Percez le jaune des ceufs
au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments
comportant une peau ou pelez-les avant de
les faire cuire.

Coupez les [égumes en morceaux de méme
taille.
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Apres avoir mis a l'arrét I'appareil, sortez le
plat et laissez-le reposer pendant quelques
minutes pour que la chaleur se répartisse
uniformément.

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une
petite assiette retournée avec un récipient
en-dessous, ou sur une grille de
décongélation ou une passoire en plastique
afin que l'eau de décongélation puisse
s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-
ondes plus élevée pour cuire les fruits et
légumes sans les décongeler.

Le tournage améliore les résultats. Pour les
aliments sensibles tels que la viande,
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retournez-les deux fois pendant la
décongélation.

Ustensiles de cuisine et matériaux
adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez
que des récipients et matériaux adaptés.
Utilisez le tableau ci-dessous comme
référence.

Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de
cuisine/des matériaux/du récipient
alimentaire avant utilisation.

Pour les autres récipients de cuisson a
micro-ondes qui ne sont pas répertoriés
dans ce tableau, suivez les instructions du
fabricant.

Ustensiles de cuisine / Matériaux

o) &

Verre et porcelaine allant au four ne contenant
aucun composant métallique, par ex. le verre
résistant a la chaleur

Verre et porcelaine n'allant pas au four sans
décor en argent, or, platine ou métal

Verre et vitrocéramique en matériau résistant
aux températures élevées/basses

Récipients en céramique et en faience allant
au four sans composant en quartz ou en métal
ni vernis contenant du métal

Céramique, porcelaine et faience dont le fond
n'est pas verni ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées

X
X
X

Plastique résistant a la chaleur jusqu'a 200 °C

Carton, papier uniquement

Film étirable

Film étirable pour micro-ondes

LSS &
LIXI XK
X|X|X| X
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Ustensiles de cuisine / Matériaux

@&

Plats a rétir en métal, par ex. en émail, en fon-

Moules a gateaux, laqués noirs ou avec revéte-
ment en silicone

Plateau de cuisson

Grille métallique

LX) X X

Plateau en verre du micro-ondes

Qm
LK X X X@m

v

Réglages de puissance

Les données ci-dessous sont fournies a titre
indicatif uniquement.

800 -1000W

Faire mijoter du riz
Chauffage de liquides

600 -700 W

Cuisson des légumes
Popcorn

400 - 500 W

Réchauffer des plats pour une assiette
Faire mijoter des ragoQts

Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous

aux chapitres concernant la
sécurité.

Remarques concernant le nettoyage

Agents nettoyants

Nettoyez 'avant de l'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé
d'eau tiede et d'un détergent doux.
Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.
Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

Essuyez l'intérieur de l'appareil aprés
chaque utilisation. L'accumulation de

+ Décongélation et réchauffage de plats
cuisinés surgelés

300w

+ Cuire / Réchauffer des aliments délicats

+ Réchauffer des aliments pour bébés

+ Poursuivre la cuisson

100 - 200 W

+ Décongélation de pain, fruits, gateaux,
patisseries, fromage, beurre, viande et
poisson

+ Faire fondre du chocolat et du beurre

graisse ou d'autres résidus peut
provoquer un incendie.

+ Nettoyez soigneusement la vo(te de
I'appareil pour éliminer les résidus et la
graisse.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de l'appareil
uniquement avec un chiffon en microfibre
apreés chaque utilisation.

Accessoires

* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiede et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.
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* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez quil
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Sortez les supports de la prise arriére.

Dépannage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Que faire si...
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Installer les supports de grille dans l'ordre
inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
l'avant.

Remplacement de I'ampoule

A AVERTISSEMENT! Risque de
bralures, le couvercle en verre
peut étre chaud. Utilisez un gant
de protection lorsque vous
touchez 'ampoule.

Seul le service apres vente est autorisé a
remplacer 'ampoule. Contactez le service
aprés-vente agréé.

Description du probléeme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre
I'appareil en fonctionne-
ment ni le faire fonctionner.

L'appareil n'est pas branché a une source d'alimentation élec-
trique ou le branchement est incorrect.

L'appareil ne chauffe pas.

I'horloge.

L'horloge n'est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous a la section Fonctions de

La porte n'est pas correctement fermée.

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le pro-
bléme se reproduit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.
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Description du probléme

Cause et solution

L'éclairage est éteint.

nettoyage.

L'ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous a la section Entretien et

Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, 'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problemes dans le tableau ci-dessous. Lorsque le message d'erreur
suivant continue a apparaitre sur l'affichage, un sous-systeme défectueux a peut-étre été
désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un service apres-

vente agréé.

Code et description

Solution

F102 - la porte n'est pas complétement fer-
mée ou le verrouillage de la porte est cassé.

Refermez la porte.
Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonction-
nement l'appareil.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correcte-
ment insérée dans la prise.

Enfoncez bien la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de l'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas
se connecter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonction-
nement l'appareil.

F131 - la température du capteur magnétron
est trop élevée.

Mettez a l'arrét 'appareil et attendez qu'il re-
froidisse. Mettez de nouveau l'appareil en
fonctionnement.

1) Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de l'appareil continuent a fonctionner normalement.

Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter un service
aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
aprés-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se
trouve sur le cadre avant de 'appareil. Elle
est visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d‘écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC):

Numéro de série
(SN) :
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Données techniques

Données techniques
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Largeur 480 mm

Dimensions (internes) Hauteur 215 mm
Profondeur 414 mm

Volumes utilisables 43

Zone du plateau de cuisson 1252 cm?

Chauffage de volte 1900 W

Chauffage de sole 600 W

Gril 1900 W

Circuit 1750 W

Puissance totale 2800 W

Tension 220-240V

Fréquence 50 Hz

Nombre de fonctions 26

Efficacité énergétique

Informations produits pour la consommation d'énergie et le temps maximum
requis pour atteindre le mode faible puissance applicable

Consommation d'énergie en mode veille

0.8 W

mode basse puissance applicable

Temps maximum requis pour que l'équipement atteigne automatiquement le

20 min

Conseils pour économiser I'énergie

Les conseils ci-dessous vous aideront a
économiser de |'énergie lors de l'utilisation
de votre appareil.

Assurez-vous que la porte de 'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent
pendant la cuisson. Nettoyez régulierement
le joint de porte et assurez-vous qu'il est bien
en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accrofitre les économies d'énergie
(uniquement lorsque vous utilisez une
fonction sans micro-ondes).

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.
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Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 & 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a 'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez l'appareil a l'arrét,
I'écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.
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Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s'éteignent automatiquement plus tét dans
certaines fonctions de l'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La
température ou le voyant de chaleur
résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Considérations environnementales

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/:). Placez 'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la
protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des
appareils électriques et électroniques. Ne

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

A LA LIVRAISON

Cet appareil,
ses accessoires
et cordons

se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

jetez pas les appareils marqués du symbole

= avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

(=]

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

GARANTIE IKEA

Si vous souhaitez faire valoir la garantie
de votre produit ou obtenir une
assistance produit

Veuillez contacter le Service client IKEA ; vous
trouverez le lien vers le portail libre-service

ou le numéro de téléphone sur
www.|KEA.com.

Pour compléter votre demande de service
sur le portail en libre-service et trouver plus
facilement des informations sur votre
produit ou des piéces détachées liées a votre
produit, nous vous recommandons de noter
le numéro d'article IKEA (8 chiffres) et le
numéro de série figurant sur I'étiquette du
produit.
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CONSERVEZ LE BORDEREAU D'ACHAT/DE
LIVRAISON !

C'est votre preuve d'achat et la garantie ne
sera pas valable sans lui. Le ticket de caisse
comporte également le nom et le numéro
d'article IKEA (8 chiffres) de chaque appareil
acheté.

Veuillez lire attentivement la documentation
technique fournie avec votre appareil avant
de nous contacter.
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Anderungen vorbehalten.
A\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Der Hersteller ist nicht dafur
verantwortlich, wenn eine fehlerhafte Montage oder
Verwendung Verletzungen oder Schaden verursacht.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaller Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
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- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenrdumen konzipiert.

- Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhéfen und anderen dhnlichen
Unterkunften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels kann
nur von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Trennen Sie das Gerat vor Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.
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- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fahren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Servicezentrum oder einer
gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist. Metallteile
im Garraum koénnen einen Lichtbogen erzeugen.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

- Verwenden Sie nur den fur dieses Gerat empfohlenen
Kerntemperatursensor.

- Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt sind, darf das
Gerat erst wieder in Betrieb genommen werden, wenn es
von einer kompetenten Person repariert wurde.

- Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs- oder
Reparaturarbeiten ausfuhren, die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- Erhitzen Sie keine FlUssigkeiten und andere Lebensmittel in
geschlossenen Behaltern. Sie kénnen explodieren.

- Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine
Metallbehalter fur Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Grél3e und Form der
Metallbehalter, die geeignet fur das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verfigung gestellt hat.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
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- Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, behalten Sie das Gerat im Auge, da die
Maglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tuchern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden fuhren.

- Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten Sie die
Tar geschlossen, um Flammen zu ersticken.

- Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdégerten Uberkochen fiihren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier durfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

- Das Gerat muss regelmaldig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

- Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fihren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und maoglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fuhren
kann.

Sicherheitsanweisungen
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Montage

WARNUNG! Nur eine qualifizierte
Fachkraft darf die Montage des
Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

+ Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.

+ Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

+ Die Mindestabstdande zu anderen Geraten
und Kichenmadbeln sind einzuhalten.

+ Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Ofentur ohne
Kraftanwendung 6ffnen l3sst.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

+ Alle elektrischen Anschlisse sind von

einem geprdiften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

+ Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» SchlieBen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.
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+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder die Nische unter dem
Gerat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heif3 ist.

+ Alle Teile, die gegen direktes Berihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

+ Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

+ Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

+ Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mdchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

+ Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

+ Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit
einer Kontaktdffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefuhrt sein.

Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

+ Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann
heil3e Luft freigesetzt werden.
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* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

» Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

+ Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol
kann eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstdnde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

» Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

A WARNUNG! Risiko von Schaden
am Gerat.

+  Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

- Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

- Fallen Sie kein Wasser direkt in das
heil3e Gerat.

- Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat
stehen.

- Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

+ Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

+ Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fUr dieses Gerat.

* Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

+ Stellen Sie sicher, dass der
Temperatursensor nicht von der
Geratetur eingeklemmt wird.
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Ist das Gerat hinter einer M6belfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerdt, das Gehduse
oder den Boden beschadigen. Schliel3en
Sie die M&belfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungsgefahr,
Brandgefahr oder Beschadigung
des Gerats.

Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.
Wischen Sie den Garraum und die Tur
nach jedem Gebrauch trocken. Dampf,
der wahrend des Betriebs des Gerats
entsteht, kondensiert an den Wanden des
Garraums und kann Korrosion
verursachen.

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Uberpriifen Sie das Produkt regelmé&Rig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
den Kontakt mit Lebensmitteln
ungeeignet machen kénnten, wie z. B.
Risse, Blasenbildung, Ablésung,
Schrumpfung, Klebrigkeit, Korrosion oder
andere sichtbare Veranderungen der
Textur oder des Aussehens. Um
Abnutzungen vorzubeugen, befolgen Sie
bitte die Reinigungs- und Pflegehinweise.
Fett- und Lebensmittelrtickstande im
Gerat kdnnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.
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+ Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf der Verpackung.

Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der
gebuhrenden Vorsicht behandelt, kann dies
zum Zerbrechen, zum Abplatzen, zur
Rissbildung oder zu tiefen Kratzern fuhren:

+ GieRen Sie kein kaltes Wasser oder
sonstige kalte Flussigkeiten auf das
Glasgeschirr, weil ein plotzlicher
Temperaturabfall zu einem spontanen
Zerbrechen fuhren kann. Glassplitter
kénnen sehr scharf und schwer zu finden
sein.

+ Stellen Sie kein heiBes Glasgeschirr auf
nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf
eine Arbeitsplatte oder Metalloberflache
oder in die Spule und verwenden Sie
keine nassen Tucher zur Handhabung von
Glasgeschirr.

+ Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder
tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder
repariert werden.

+ Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht
gegen harte Objekte zu stoBen oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

+ Warmen Sie leeres oder fast leeres
Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf,
und iberhitzen Sie kein Ol und keine
Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie
die kurzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heilBes Glasgeschirr auf einem

Kihlgestell, einem Topflappen oder einem

trockenen Tuch abkihlen. Achten Sie vor

dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren
darauf, dass das Glasgeschirr kiihl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlieRlich
Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne
trockene Topflappen.

Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der
Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne
Beladung oder mit zu geringer Beladung).
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Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

+ Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

+ Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

+ Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats
an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei durfen ausschlieB3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

+ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

+ Entfernen Sie die Tir, um zu verhindern,
dass Kinder und Haustiere im Gerat
eingeschlossen werden.

+ Verpackungsmaterial:

Das Verpackungsmaterial ist
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit
internationalen Abkurzungen wie PE, PS
etc. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial in den daftr
vorgesehenen Behaltern lhrer
kommunalen Mullentsorgung.
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Montage

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Montage

Beachten Sie bei der Installation
die Montageanleitung.

Elektroinstallation

A WARNUNG! Der elektrische
Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft
vorgenommen werden.

@ Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen
beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen
entstehen.

Der Backofen wird nur mit einem Netzkabel
geliefert.

Geratebeschreibung

Gesamtansicht

!
Nt
o} e =
=

Bedienfeld

Display

Heizelement
Mikrowellengenerator
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Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fir Einbau oder
Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

FUr den Kabelabschnitt sehen Sie die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) | Kabelquerschnitt
(mm?)

maximal 1380 3x0.75

maximal 2300 3x1

maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

Buchse flir den Temperatursensor
A Lampe
Ventilator

B Einschubschienen, herausnehmbar
(mikrowellengeeignet)

B Einschubebenen

Zubehor

* Kombirost x 1
Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
+ Backblech x 1
Far Kuchen und Platzchen.
* AirFry: Kombirost x 1
Zum Braten von Lebensmitteln mit
weniger Ol oder ohne Backpapier.
Maximale Beladung: 5 kg.
* Temperatursensor x 1
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Zum Messen der restlichen Garzeit. Far den Mikrowellenmodus.
+ Untere Glasplatte der Mikrowelle x 1
Bedienfeld
Uberblick - Bedienfeld Display
Display mit Tastenfunktionen.
0
= R 1230
o S o
D ¢ PO A 85°C 150 C
| 1] | | @ t5min © | | START
| | | | |
H]é éé F E D C B
A. Uhrzeit
B. START/STOP
C. Temperatur / Mikrowellen Timer
- D. Ofenfunktionen
Ein / Aus ) E. Kurzzeitwecker
Gedriickt halten, um das Gerat F. Temperatursensor (nur ausgewahlte
ein- und auszuschalten. Modelle)
Menii Displav-Anzei
Listet die Gerateoptionen und Ein- Ispay-Anzeigen
stellfunktionen auf. OK [ Bestatigen der Auswahl / Einstel-

. lung.
Favoriten
Liste der bevorzugten Einstellun- { | Zuriickblattern um eine Meniebe-
gen. ne.
Display ) | Rickgangig machen der letzten Ak-

Zeigt die aktuellen Einstellungen
des Gerats an.

tion.

Lichtschalter

Ein- und Ausschalten der Beleuch-

tung.

Ein- und Ausschalten der Optionen.

Das Gerat ist verriegelt.

Schnellaufheizung
ﬂ Ein- und Ausschalten der Funkti-
on: Schnellaufheizung.

Die akustische Alarmfunktion ist ak-
tiviert.

Mikrowellen-Schnellstart
Einschalten der Mikrowellenfunk-
tion (1000 W und 30 Sekunden).

Dl DED

Die akustische Alarmfunktion und
der Garstopp sind aktiviert.

9
g

Nur Pop-up-Meldung ist aktiviert.

O R

Zeitvorwahl Funktion ist eingeschal-
tet.
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Display-Anzeigen

€) | Abbrechen der Einstellung.
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@ Das Display zeigt verschiedene
Meldungen an. Wenn ein
Meldungsfenster erscheint,
dricken Sie auf die Anzeige, um
fortzufahren.

Vor der ersten Inbetriebnahme

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das
Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen
vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentdne,
Lautstarke, Uhrzeit .

Erstaufheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln aufheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Luften Sie den Raum wahrend des
Aufheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehdérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion @. Einstellen der
Hochsttemperatur. Siehe Taglicher
Gebrauch. Lassen Sie das Gerat fur 1 Std
laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion @ Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekdhlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die

herausnehmbaren Einhangegitter wieder
in ihre urspringliche Position ein.

Mechanische Kindersicherung

Der Backofen ist mit einer mechanischen
Kindersicherung ausgestattet. Es handelt
sich um das Turschloss auf der rechten Seite
des Backofens, unterhalb des Bedienfelds.

Offnen der Tir mit Kindersicherung:

1. Halten Sie die Kindersicherung gedruckt.

2. Ziehen Sie am Turgriff, um die Tur zu
6ffnen. SchlieRen Sie die Backofentdr,
ohne die Kindersicherung zu drticken..

So entfernen Sie die Kindersicherung:

1. Offnen Sie die Tur und entfernen Sie die
Kindersicherung mit dem im
Lieferumfang des Backofens enthaltenen
Torx-Schlissel.

2. Befestigen Sie die Schraube nach dem
Entfernen der Kindersicherung wieder.
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Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
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AirFry

Zum Frittieren von Lebensmitteln
mit weniger Ol und ohne Backpa-
pier.

O

Grill
Zum Grillen dunner Lebensmittel
und zum Toasten von Brot.

)
<
2

HeiBluftgrillen

Zum Braten grolRer Fleischstlicke
oder von Gefligel mit Knochen
auf einer Ebene. Zum Backen von
Gratins und zum Braunen.

Unterhitze

Wahlen Sie diese Funktion nach
einem Garvorgang, um das Essen
bei Bedarf mehr auf der Untersei-
te zu braunen. Verwenden Sie die
unterste Einschubebene.

&

HeiBluft

Zum Rosten von Fleisch und Ba-
cken von Kuchen. Stellen Sie eine
niedrigere Temperatur ein als bei
Ober-/Unterhitze, da der Ventila-
tor die Warme gleichmaRig im
Backofeninneren verteilt.

®

Die Lampe wird ggf. bei einigen
Ofenfunktionen und einer
Temperatur unter 80 °C
automatisch ausgeschaltet.

SONDERFUNKTIONEN

Tiefkiihlgerichte

Perfekt fur Fertiggerichte (z. B.
Pommes frites, Kroketten oder
Frahlingsrollen).

g

Einkochen

Um Gemuse und Obst einzuwe-
cken, stellen Sie Weckglaser in ein
mit Wasser gefllltes Backblech
und verwenden Sie Glaser mit Ba-
jonett- oder Schraubverschlissen
derselben GroRe. Verwenden Sie
die niedrigste Einschubposition.

Ober-/Unterhitze
Backen und Braten von Speisen
auf einer Einschubebene.

Pizzastufe

Zum Backen von Pizza und ande-
ren Gerichten, die von unten
mehr Hitze bendtigen.
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Dérren

Zum Dorren von Obst, GemUse
und Pilzen in Scheiben. Damit die
mit Feuchtigkeit gesattigte Luft
entweichen kann und das Obst
besser trocknen kann, ist es rat-
sam, die Backofentur wahrend
des Trocknungsvorgangs gele-
gentlich zu &ffnen.
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MIKROWELLE

Mikrowelle
=) |Aufwirmen, Kochen, Leistungsbe-
reich: 100-1000 W

Auftauen

Auftauen verschiedener Lebens-
mittelarten, Leistungsbereich: 100-
400 W

Teller warmen
Zum Vorwarmen von Tellern vor
dem Servieren.

Aufwarmen
Erwarmen von Fertiggerichten,
Leistungsbereich: 200-500 W

Garstufe

Zur Verklrzung der Gehzeit des
Hefeteigs. Decken Sie die Oberfla-
che des Teigs ab, um ein Austrock-
nen zu verhindern.

Popcorn Funktion
Popcornbeutel vorbereiten, Leis-
tungsbereich: 600 - 800 W

Uberbacken

Fur Gerichte wie Lasagne oder
Kartoffelgratin. Zum Backen von
Gratins und zum Braunen.

& |Schmelzen

Schmelzen von Schokolade und
Butter, Leistungsbereich: 100-400
W

Niedertemperatur Garen
Tieftemperatur-Garvorgang. Dies
eignet sich perfekt, um empfindli-
che Speisen (z. B. Rind, Kalb oder
Lamm) zuzubereiten. Fir einen
reichhaltigeren Geschmack und
eine bessere Braunung das
Fleisch anbraten, bevor Sie es in
den Backofen legen.

(7 |Flussigkeiten
Aufwarmen von Getranken und
Suppen, Leistungsbereich: 600~

1000 W

MIKROWELLEN-KOMBINATION

Warmbhalten

Zum Warmhalten von Speisen.
Bitte beachten Sie, dass einige Ge-
richte weiterhin kochen und aus-
trocknen kdénnen, wahrend sie
warm gehalten werden. Decken
Sie die Gerichte bei Bedarf ab.

HeiBluft + MW

Backen auf einer Einschubebene.
Die Funktion mit MW-Boost, Leis-
tungsbereich: 100-400 W.

Ober-/Unterhitze + MW
Backen und Braten von Speisen
auf einer Einschubposition. Die
Funktion mit MW-Boost, Leis-
tungsbereich: 100-400 W.

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion,
um Brot und Brétchen auf profes-
sionelle Art zu backen: knusprig,
braun und mit gldnzender Kruste.

Grill + MW

Zum Grillen und Braunen von Le-
bensmitteln auf einer Einschub-
position. Die Funktion mit MW-
Boost, Leistungsbereich: 100-400
W.

(i
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HeiBluftgrillen + MW

Zum Braten grolRer Fleischstlicke
auf einer Einschubposition. Zum
Backen von Gratins und zum
Braunen. Die Funktion mit MW-
Boost, Leistungsbereich: 100-400
W.

Allgemeine Empfehlungen zur
Energieeinsparung finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz”, ,Energiesparen”.

Einstellung: Ofenfunktionen

1. Schalten Sie das Gerat ein. Das Display
zeigt die Standard-Ofenfunktion und die
Temperatur an.

2. Dricken Sie auf das Symbol der

Ofenfunktion , um das Untermenu
aufzurufen.
3. Wahlen Sie die Ofenfunktion und

driicken Sie OK,
4. Stellen Sie die Temperatur ein. Driicken
sie OK,

5. Driicken Sie START .

Temperatursensor -Sie kdnnen den Sensor
jederzeit vor oder wahrend des Garvorgangs
anschlie3en. Siehe Verwendung des
Zubehors, Kerntemperatursensor.

6. Driicken Sie STOP, um die Ofenfunktion
auszuschalten.
7. Schalten Sie das Gerat aus.

Einstellung: Mikrowellenfunktionen

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und
schalten Sie das Gerat ein.

2. Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte
aus Glas ein.

3. Dricken Sie auf das Symbol der
Ofenfunktion, um das Untermenti
aufzurufen.

4. Wabhlen Sie die Mikrowellen-

Ofenfunktion und driicken Sie OK.
5. Stellen Sie die Mikrowellenleistung ein.

Driicken Sie OK,
6. Driicken Sie START .
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7. STOP -driicken, um die Ofenfunktion
auszuschalten.
8. Schalten Sie das Gerat aus.
Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die
Funktion ausgeschaltet. Zum
erneuten Einschalten dricken Sie

START .

Einstellung: Mikrowellen-
Kombinationsfunktionen

Mikrowellen-Kombinationsfunktionen
Kombinieren Sie Standard-Ofenfunktionen
mit dem Mikrowellen-Boost, um die Garzeit
zu verkurzen und die Garergebnisse zu
verbessern.

1. Schalten Sie das Gerat ein. Das Display
zeigt die Standard-Ofenfunktion und die
Temperatur an.

2. Drucken Sie auf das Symbol der
Ofenfunktion , um das Untermeni
aufzurufen.

3. Wahlen Sie die Mikrowellen-
Kombinationsfunktion und driicken Sie
OK. pas Display zeigt die Temperatur an.

4. Stellen Sie die Temperatur ein. Dricken
sie OK,

5. Dricken Sie: W. Das Display zeigt die
Mikrowellenleistungseinstellungen an.

6. Stellen Sie die Mikrowellenleistung ein.
Driicken Sie OK,

7. Dricken Sie START .

Temperatursensor - Sie kdnnen den Sensor

jederzeit vor oder wahrend des Garvorgangs

anschlieRBen. Siehe Verwendung des

Zubehdrs, Temperatursensor.

8. Dricken Sie STOP, um die Ofenfunktion
auszuschalten.

9. Schalten Sie das Gerat aus.

Einstellung: Mikrowellen-Schnellstart

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet
werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

1. Gedrickt halten <D. Die Mikrowelle lauft
far 30 Sek mit maximaler Leistung.
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2. Drlcken Sie auf den Wert fur die Laufzeit

oder driicken Sie +30 s, um die Garzeit
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Untermend far: Einstellungen

zu verlangern. Setup
Unterme- Beschreibung
Meni nii
Driicken Sie =, um das Menii aufzurufen. sprache If_:gct die Sprache des Gerats
Menipunkt Beschreibung Helligkeit | Auswahl der Helligkeit.
Koch-Assistent Liste der automati- Tastentd- | Ein- und Ausschalten der Tas-

schen Programme.

Liste der bevorzug-
ten Einstellungen.

Favoriten

Konfigurieren des
Gerats.

Optionen

ne tentdne der Sensorfelder. Es
ist nicht moéglich, den Signal-
ton fur Folgendes stummzu-

schalten: @

Einstel-
lungen

Setup Konfigurieren des

Gerats.

Lautstarke | Einstellen der Lautstarke der
Tastentone und Signale.

Service Zeigt die Version
und Konfiguration

der Software an.

Untermend fur: Optionen

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhr-
zeit und des Datumes.

Service

Unterme- Beschreibung

nu

Software- | Informationen zur Software-
version version.

Gerat auf | Wiederherstellung der Werks-
Werksein- | einstellungen.

stellungen

zurlckset-

zen

Unterme- Beschreibung

ni
Backofen- | Ein- und Ausschalten der Be-
beleuch- |leuchtung.
tung
Kindersi- | Verhindert ein versehentliches
cherung | Einschalten des Gerats.
Schnell- Verringert die Aufheizzeit. Die
aufhei- Funktion ist nur fur einige
zung Ofenfunktionen verfligbar.
Digitale Andern des Formats der ange-
Uhrzeitan- | zeigten Uhrzeit.
zeige

Einstellung: Koch-Assistent

Das UntermenU Koch-Assistent besteht aus
einer Reihe zusatzlicher Funktionen und
Programme, die fiir spezielle Gerichte
gedacht sind. Jedes Gericht in diesem
Untermend bietet geeignete Einstellungen.
Sie kénnen die Zeit, Temperatur und, falls
verflgbar, die Mikrowellenleistung wahrend
des Garvorgangs einstellen.

Einige der Speisen kénnen auch mit dem
Temperatursensor zubereitet werden. Die
Garstufe fur die Speise:

+ Blutig

+  Mittel



DEUTSCH

* Durch

Fur einige der Gerichte kénnen Sie auch mit
der Gewichtsautomatik kochen.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Drlicken Sie —=.

3. Drlicken Sie @ Geben Sie Koch-Assistent
ein.

Zusatzfunktionen

Favoriten Y%

Sie kénnen bis zu 3 lhrer bevorzugten

Einstellungen, wie die Ofenfunktion und die

Garzeit, speichern.

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Wahlen Sie die gewlnschte Einstellung
aus.

3. Dricken Sie —.

4. Wahlen Sie: Favoriten / Aktuelle
Einstellungen speichern.

5. Dricken Sie +, um die Einstellung
hinzuzuftigen zur Liste: Favoriten.

6. Drucken Sie OK,
) _ zum Zurtcksetzen der Einstellung
dricken.

€ _ zum Abbrechen der Einstellung
dricken.

Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Verstellen der
Geratefunktion.

1. Schalten Sie das Gerat ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. W, ¥ - gleichzeitig driicken, um die
Funktion einzuschalten.

¢, & _ gleichzeitig driicken, um die
Funktion auszuschalten.
Kindersicherung

Diese Funktion verhindert das
versehentliche Einschalten des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat ein.
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4. Wahlen Sie ein Gericht oder eine
Speisenart aus.
5. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat

und driicken Sie START .
Wenn die Funktion beendet ist, prifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verldangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.

2. Dricken Sie —.

3. Wabhlen Sie Optionen / Kindersicherung.

4. Drlcken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

5. Schalten Sie das Gerat aus.

Kindersicherung ist eingeschaltet.

Der Zugriff auf Kurzzeitwecker und Lampe

ist verfugbar.

Um das Gerat verwenden zu kénnen,
dricken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

Um diese Funktion zu deaktivieren,
wiederholen Sie die obigen Schritte.

Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen gedndert
werden.

°C) O (std)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Wenn Sie eine Ofenfunktion fur eine Dauer
verwenden mochten, die die automatische
Abschaltzeit Uberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Uhrfunktionen.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende.
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Kuhlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach

Uhrfunktionen

Beschreibung der Uhrfunktionen
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dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

Sie kénnen festlegen, was pas-
siert, wenn die Zeit abgelaufen
ist, indem Sie die bevorzugte
Einstellung festlegen: Optionen
nach Ablauf.

Funktion Beschreibung
Funktion Beschreibung Uptimer | Anzeigen der Einschaltzeit des
Kurzzeit- | Einstellen der Garzeitdauer. Das GEI’éFS. Das MaXimum ist 23 $td
wecker | Maximum ist 23 Std 59 Min. 59 Min. Sie kénnen die Funktion

ein- und ausschalten. Diese
Funktion hat keine Auswirkung
auf den Betrieb des Gerats.

Optionen | Alarmsignal - Wenn die Zeit ab-
nach Ab- | gelaufen ist, ertont ein Signal-
lauf ton. Sie kdnnen diese Funktion
jederzeit einstellen, auch wenn
das Gerat ausgeschaltet ist.

Alarmsignal und Stoppen des
Ofens - wenn die Zeit abgelau-
fen ist, ertdént das Signal und
die Ofenfunktion schaltet sich
aus. Fur Mikrowellenfunktionen
nicht verfugbar.

Display-Information - Wenn die
Zeit abgelaufen ist, wird eine
Meldung auf dem Display ange-
zeigt. Sie kénnen diese Funkti-
on jederzeit einstellen, auch
wenn das Gerat ausgeschaltet

ist.
Zeitvor- | Verzdgerung des Starts und/
wahl oder Endes des Kochens. Fur
Mikrowellenfunktionen nicht
verflgbar.
Zeitver- | Verlangern der Garzeit.
lange-
rung

Einstellung: Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerat ein.
2. Drlcken Sie: Uhrzeit.

3. Stellen Sie die Zeit ein.
4.

Driicken Sie OK,

Einstellung: Kurzzeitwecker

1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Driicken Sie @
3. Stellen Sie die Zeit ein.
Sie kénnen die bevorzugte Aktion zum

Beenden auswdahlen, indem Sie ® ® @
dricken.

4. Dricken Sie OK, wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Wenn nur noch 10 % der Garzeit verbleiben,

die Speise aber noch nicht gar zu sein

scheint, kénnen Sie die Garzeit verlangern.

Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Drucken Sie zur Verlangerung der Garzeit

+1min.

Einstellung: Zeitvorwahl

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

2. Drlcken Sie @
3. Stellen Sie die Garzeit ein.
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Driicken Sie © © @
Drucken Sie: Zeitvorwahl.

N ouns

Driicken Sie OK. wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Einstellung: Uptimer

Driicken Sie @
Drlcken Sie ® @ ®
Dricken Sie: Uptimer.

Schieben oder driicken Sie ), um die
Zeit auf dem Hauptbildschirm
anzuzeigen.

> wh o=

Verwendung des Zubehors

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr
und Material. Siehe Hinweise und Tipps
mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und
Materialien.

Kombirost

Schieben Sie den Rost mit den Ful3en nach
unten zwischen die Fihrungsstabe der

Einhangegitter. Stellen Sie sicher, dass der
Rost die Riickseite des Backofens berthrt.

Backblech

Wahlen Sie die gewlinschte Startzeit aus.
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5. Driicken Sie OK. wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Andern der Timer-Einstellungen

Sie kdnnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1. Drlcken Sie @
2. Stellen Sie den Timerwert ein.

3. Driicken Sie OK,

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsschienen der Einhdngegitter.
Platzieren Sie das Backblech mit Gefalle zur
Ruckseite des Backofeninnenraums.

AirFry: Kombirost
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Platzieren Sie den AirFry Kombirost auf der
zweiten Einschubebene. Legen Sie das
Backblech darunter.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas

Verwenden Sie die untere Glasplatte der
Mikrowelle nur zusammen mit der
Mikrowellenfunktion. Sie ist nicht fur die
kombinierte Mikrowellenfunktion geeignet
(z. B. Grillen mit der Mikrowelle). Stellen Sie
das Zubehorteil auf den Boden des
Garraums. Sie kdnnen das Gargut direkt auf
die untere Glasplatte der Mikrowelle legen.
Achten Sie darauf, dass es so weit wie
moglich in der Mitte positioniert ist.

Temperatursensor

Er misst die Temperatur im Inneren der
Speise. Sie kdnnen ihn mit Standard- und
Mikrowellen-Kombiofenfunktionen
verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

o

. °C. die Temperatur im Gerat. Sie sollte
mindestens 25 °C héher sein als die
Kerntemperatur der Lebensmittel.

. AL Die Kerntemperatur der Speise.
Empfehlungen:

» Die Zutaten sollten Raumtemperatur
haben.

+ Verwenden Sie ihn nicht fur flissige
Speisen.

+ Wahrend des Garens muss die Nadel des
Temperatursensors vollstandig in das
Gericht eingefuhrt sein.
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Garen mit: Temperatursensor

/\ WARNUNG! Es besteht
Verbrennungsgefahr, da der
Temperatursensor und die
Einhdngegitter heil werden. Den
Griff des Temperatursensors nicht
mit bloBen Handen berthren.
Tragen Sie stets Ofenhandschuhe.

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Stellen Sie eine Ofenfunktion und ein
Gericht sowie, falls notwendig, die
Ofentemperatur ein.

Verwenden Sie den Temperatursensor
nicht bei Mikrowellenfunktionen,
sondern nur bei Standard-
Ofenfunktionen und Mikrowellen-
Kombifunktionen. Siehe Taglicher
Gebrauch.

3. Setzen Sie den Temperatursensor in die

Speise ein:

Fleisch, Gefliigel und Fisch

Fihren Sie die gesamte Spitze des
Temperatursensors in der Mitte des
Fleischstlicks oder Fischs ein, méglichst
im dicksten Teil.

=, —é
=

Auflauf

Fihren Sie die Spitze des
Temperatursensors so ein, dass sie sich
in der Mitte der Auflaufform befindet.
Der Temperatursensor sollte wahrend
des Garvorgangs an einer Stelle
abgestutzt werden. Verwenden Sie
hierzu eine feste Zutat. Verwenden Sie
den Rand der Auflaufform zum
Abstutzen des Silikongriffs des
Temperatursensors. Die Spitze des
Temperatursensors sollte nicht den
Boden der Auflaufform berthren.
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4. Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse, die sich im Gerat befindet, ein.
Siehe ,Geratebeschreibung”.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur

des Temperatursensors an.

5. “ Driicken Sie, um die Kerntemperatur
des Sensors einzustellen.

6. ® ® ® Dricken Sie, um die bevorzugte
Option einzustellen:
+ Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertdnt ein
Signalton.

Hinweise und Tipps

Garempfehlungen

Koch- und Backprozesse sind nur auf einer
Stufe geeignet.

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als Ihr friheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fur Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fur die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie
unter Energieeffizienz.

159

+ Alarmsignal und Stoppen des Ofens -
Wenn das Gargut die gewiinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

7. Wahlen Sie die Option und driicken Sie

wiederholt OK um den Hauptbildschirm
aufzurufen.

8. Driicken Sie START .

9. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertdnt ein
Signalton. Prufen Sie, ob das Gericht
fertig ist. Verlangern Sie bei Bedarf die
Garzeit.

10. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

In den Tabellen verwendete Symbole:

Lebensmittelart

=

Ofenfunktion
°C |Temperatur
= |Zubehor

(7 | Gewicht (kg)
~

2
]
]
3

Mikrowellenleistung (W)

Einschubebene

o | (¢

Garzeit (Min)

Niedertemperatur Garen

Diese Funktion ermdglicht die Zubereitung
von magerem, zartem Fleisch und Fisch.
Messen Sie mit dem Temperatursensor die
Temperatur im Inneren der Lebensmittel. In
der folgenden Tabelle finden Sie die
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empfohlene Gerdtetemperatureinstellung
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) O,
OC, die es Ihnen ermdglicht, die gewlinschte /‘? C C
Temperatur imolnneren der Lebensmittel zu <65 90
erreichen /‘? C.
66 -75 110

Zum Erzielen von Réstgeschmack und -farbe

das Fleisch einige Minuten in einer heiRen >75 150
Pfanne braten, bevor es in das Gerat gestellt

wird. Legen Sie das Gargut in die Rdstform

und stellen Sie sie auf einen Kombirost.

Informationen fiir Prifinstitute

Backen auf einer Einschubebene
Tests gemal3: EN 60350-1, IEC 60350-1.

&L = 2| *C O

Tortchen, 20 pro Back- | Ober-/Unterhitze | pgackblech2)3) 2 150 20-30
blech

Tortchen, 20 pro Back- HeiBluft Backblech2)3) 2 150 22-32
blech?

Biskuit, fettfreil Ober-/Unterhitze Kombirost 1 170 33-43
Biskuit, fettfrei! HeiBluft Kombirost 1 180 25-35
Toast) ¥ Grill Kombirost 2 230 6:30-8

1) Heizen Sie das Gerdt auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Funktion nicht: Schnell-

aufheizung.

2) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur Tiir hin.
3) Das Backblech muss die Riickseite des Backofeninnenraums bertihren.

4) Gemdf: IEC 60350-1:2016 und IEC 60350-1:2023.

Mikrowellen- und Mikrowellenkombifunktionen

Tests gemal3: EN 60705, IEC 60705.

Verwenden Sie den Kombirost. Er muss die Riickseite des Backofeninnenraums berihren.

Z & C g o
Biskuit! Mikrowelle 400 - 1 11-12
Hackbraten 23) Mikrowelle 300 - 1 30-35
Eierstich® Mikrowelle 500 - 2 13-16
Auftauen von Mikrowelle 200 - 2 8:30-9:30
Hackfleisch (500

9
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L = C [ & ©
Kastenkuchen® Ober-/Unterhitze + 100 190 30-40
MW
Kartoffelgratin®) HeiRluft + MW 400 210 35-45
Hahnchen (1100 HeiBluftgrillen + 100 220 45 -55

)

MW

1) Drehen Sie den Behdlter nach der Hdlfte der Garzeit um 90° gegen den Uhrzeigersinn.

2) Drehen Sie den Behdilter nach der Hdlfte der Garzeit um 180° im Uhrzeigersinn.

3) Verwenden Sie wihrend des Garvorgangs eine MW-feste Frischhaltefolie. Die Frischhaltefolie vor dem Garen

mehrmals einstechen.

4) Drehen Sie den Behdlter nach der 2/3 der Garzeit um 180° im Uhrzeigersinn.
5) Drehen Sie das Fleisch nach der Hélfte der Garzeit tiber die Iéngste Seite um.
6) Wenden Sie die Speisen wéhrend des Garvorgangs nicht.
7) Stellen Sie einen Teller auf den Boden des Backofens. Legen Sie das Hdhnchen mit der Brustseite nach unten
direkt auf den Kombirost. Drehen Sie das Hdhnchen nach 25 Min um.

Zusatzliche Rezepte

L = |d]e[C][O
Baiser! Ober-/Unterhitze | g5ckblech?3) 1 - 100 | 60-180
Baiser?) Heilluft Backblech23) | 1 - 100 | 60-180
Hahnchen® Heil3luftgrillen Kombirost> 1 - 200 | 65-75
Popcorn Funktion Mikrowelle Untere Glas- 600 - 4-6
(100 g) ® platte i

Tellergerichte, ge- Mikrowelle Kombirost?) 2 400 - 12-13
kahlt (1 Portion) /) 8

Flussigkeiten in Ba- Mikrowelle Untere Glas- - 1000 - 0.5
byflaschen'0®) platte

Lasagne, gefroren HeiBluftgrillen + | kombirost?) 1 100 220 24-28
(400 g)” MW

Lasagne, gefroren HeiBluftgrillen + | kombirost?) 1 200 185 30-40
(600 g)7) MW
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= Bl & |C| O

<
Pizza, gefroren'” Ober-/Unterhitze
+ MW

Kombirost?) 1 300 | 220

15-20

1) Heizen Sie das Gerdt auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Funktion nicht: Schnell-

aufheizung.

2) Verwenden Sie das Backblech mit dem Gefdille Richtung Rickseite des Backofeninnenraums.

3) Backpapier verwenden.

4) Hihnchen mit der Brustseite nach unten legen. Wenden Sie es, wenn die Hilfte der Garzeit vortiber ist.
5) Platzieren Sie einen Teller unter dem Kombirost auf dem Boden des Hohlraums.
6) Der Beutel sollte aus dem Gerdt genommen werden, wenn die Maiskérner nicht mehr aufpoppen. Drehen Sie

die Verpackung nach 2 Min um 180° im Uhrzeigersinn.

7) Drehen Sie den Behdlter nach der Hdlfte der Garzeit um 180° im Uhrzeigersinn.
8) Bedecken Sie das Gericht mit einem mikrowellengeeigneten Kunststoffdeckel.

9) Der Kombirost muss die Rlickseite des Backofeninnenraums bertihren.

10) Platzieren Sie die Glasplatte und die Flasche in der Mitte des Hohlraumbodens.

11) Drehen Sie die Speisen wéhrend des Garvorgangs nicht.

Mikrowellenempfehlungen

Platzieren Sie die Lebensmittel in der Mitte
des Gitterrosts oder der Glasplatte, je nach
Gerichteart. Siehe Hinweise und Tipps.
Verwenden Sie fur die Drahtablage die erste
oder zweite Ablageposition.

Wenden Sie das Gericht nach der Halfte der
Garzeit bzw. rihren Sie es um.

Flussige Speisen gelegentlich umrihren.

Rihren Sie das Gericht vor dem Servieren
um.

Den Loffel beim Erhitzen von Flissigkeiten in
den Becher oder das Glas geben, um die
Warmeverteilung zu verbessern und ein
Uberkochen zu vermeiden. Der Loffel darf
keinen Teil des Backofeninnenraums
beruhren, da dies zu Funkenbildung fihren
kann.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung
in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerdt gegeben werden,
wenn die Verpackung mikrowellengeeignet
ist. Siehe Hinweise und Tipps, Abschnitt
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und
Materialien.

Bedecken Sie die Lebensmittel nicht, wenn
Sie Mikrowellen-Kombifunktionen
verwenden. Siehe Taglicher Gebrauch.

Verwenden Sie keine Mikrowellenfunktionen
oder Mikrowellen-Kombifunktionen , wenn
sich keine Lebensmittel im Gerat befinden.

Speisezubereitung in der Mikrowelle
Decken Sie die Speisen zum Kochen oder
Aufwarmen mit Mikrowellenfunktionen ab.
Speisen nur dann ohne Abdeckung garen,
wenn eine Kruste gewulnscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie
die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen,
verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese
platzen kdnnen. Stechen Sie das Eigelb des
Spiegeleies an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemuse in gleich grofRBe Stlicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet
haben, nehmen Sie die Speisen heraus und
lassen Sie sie einige Minuten stehen, damit
sich die Warme gleichmaRig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle

TiefgekUhlte Lebensmittel aus der
Verpackung nehmen und auf einen kleinen
umgedrehten Teller geben, der auf einem
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Behaélter steht, damit die Auftauflissigkeit
abtropfen kann. Alternativ kann auch ein
Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet
werden.

Bereits angetaute Stucke nacheinander
herausnehmen.

Durch Einstellen einer héheren
Mikrowellenleistung kann Obst und Gemuse
ohne vorheriges Auftauen gegart werden.

Das Umdrehen verbessert das Ergebnis.
Empfindliche Lebensmittel wie Fleisch
wahrend des Auftauens zweimal umdrehen.

Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr
und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien. Verwenden
Sie die folgende Tabelle als Referenz.
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Prufen Sie vor der Verwendung die
Spezifikationen fur Kochgeschirr / Material /
Garbehalterset.

Fur sonstiges spezielles Mikrowellen-
Kochgeschirr, das nicht in dieser Tabelle
aufgefuhrt ist, folgen Sie den Anweisungen
des Herstellers.

Kochgeschirr / Material

@& SIS

U@

FEgE

Feuerfestes Glas und Porzellan ohne Metalltei-
le, z. B. hitzebestandiges Glas

Nicht feuerfestes Glas und Porzellan ohne Ver-
zierung aus Silber, Gold, Platin oder Metall

Glas und Glaskeramik aus hitze-/frostbestandi-
gem Material

Backofengeeignete Keramik und Steingut oh-
ne Quarz- oder Metallteile oder metallhaltige
Glasur

SN R SNSES
LK XL
LK XL

Keramik, Porzellan und Steingut mit unglasier-
tem Boden oder mit kleinen Lochern, z. B. auf
den Griffen

X
X
X

Hitzebestandiger Kunststoff bis 200 °C

Pappe, nur Papier

Frischhaltefolie

Mikrowellengeeignete Frischhaltefolie

A SRS R RN
LIXI XL
X|X|X| X
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Kochgeschirr / Material

@&

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Gussei-
sen

Backformen, schwarz lackiert oder silikonbe-
schichtet

Backblech

Kombirost

LX) X X
LX) X X

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas

Qm
LK X X X@m

v X

Leistungseinstellungen

Die folgenden Daten dienen lediglich als
Orientierungshilfe.

800 -1000 W

+ Kécheln von Reis

+ Erhitzen von Flussigkeiten

600 -700 W

* Garen von Gemuse

* Popcorn Funktion

400 -500 W

+ Erwarmen von Eintellergerichten
+ Kocheln von Eintdpfen

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslosung.

* Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

+ Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.

+ Auftauen und Erwarmen von gefrorenen
Mahlzeiten

300w

+ Garen/Erwdrmen von empfindlichen
Speisen

+ Erwdrmen von Babynahrung

+ Garprozess fortsetzen

100 - 200 W

+ Auftauen von Brot, Obst, Kuchen, Geback,
Kase, Sahne, Butter, Fleisch und Fisch

+ Schokolade und Butter schmelzen

Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

+ Entfernen Sie Speise- und Fettreste
vorsichtig von der Garraumdecke.

+ Lassen Sie Speisen nicht langer als
20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie
das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch.

Zubehor

+ Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspuler.
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+ Reinigen Sie das Zubehor mit Setzen Sie die Einhdngegitter in
Antihaftbeschichtung nicht mit umgekehrter Reihenfolge ein.

Scheuermitteln oder scharfkantigen

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert

Gegenstanden. werden, mussen ihre Haltestifte nach vorne
Entfernen der Einhdngegitter zeigen.
Entfernen Sie die Einhdngegitter zur Austauschen der Lampe

Reinigung des Gerats.

WARNUNG! Verbrennungsgefahr,

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten die Glasabdeckung kann hei3

Sie, bis es abgekdihlt ist.

sein. Beim BerUhren der Lampe

2. Ziehen Sie dle E|nhangeg|tter VOI’SiChtig Schutzhandschuhe verwenden.
nach oben und aus der vorderen

Aufhdngung.

Nur der Kundendienst darf die Lampe

3. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren austauschen. Wenden Sie sich an lhr

Aufhdngung heraus.

Fehlerbehebung

autorisiertes Servicezentrum.

WARNUNG! Siehe Kapitel

Sicherheitshinweise.

Was zu tun ist, wenn ...

Problembeschreibung

Ursache und Abhilfe

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten oder bedienen.

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemaf3 an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich
nicht.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Zum Einstellen der Uhr siehe Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund fur die
Stérung ist. Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Sie
sich an eine(n) qualifizierte(n) Elektriker:in.

Kindersicherung ist eingeschaltet.
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Problembeschreibung

Ursache und Abhilfe

Die Lampe ist ausgeschal-
tet.

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Weitere Informationen finden Sie unter Reinigung und Pflege.

Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an. Die Liste der
Probleme finden Sie in der nachfolgenden Tabelle. Wenn die folgende Fehlermeldung
weiterhin auf dem Display angezeigt wird, wurde méglicherweise ein fehlerhaftes
Untersystem deaktiviert. Wenden Sie sich in einem solchen Fall an Ihren Handler oder ein

autorisiertes Servicezentrum.

Code und Beschreibung

Problembehebung

F102 - die Tur ist nicht vollstandig geschlos-
sen oder die TUrverriegelung ist defekt.

SchlieRen Sie die Tur.
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F111 - Temperatursensor wurde nicht richtig
in die Buchse eingesteckt.

Stecken Sie den Temperatursensor bis zum
Anschlag in die Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sen-
sorfeldern befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F131 - Die Temperatur des Magnetronsen-
sors ist zu hoch. !

Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie,
bis es abgekuhlt ist. Schalten Sie das Gerat
wieder ein.

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Gerdtefunktionen weiter wie bisher.

Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
kénnen, wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerats. Es ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNQ):

Seriennummer
(S.N.):
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Breite 480 mm

Abmessungen (intern) Hohe 215 mm
Tiefe 414 mm

Nutzbare Volumina 43

BackblechgroRe 1252 cm?

Oberes Heizelement 1900 W

Unteres Heizelement 600 W

Grill 1900 W

Ring 1750 W

Gesamtbewertung 2800 W

Spannung 220-240V

Frequenz 50 Hz

Anzahl der Funktionen 26

Energieeffizienz

Produktinformationen fiir Leistungsaufnahme und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8 W

Energiesparmodus zu erreichen

Maximale Zeit, die das Gerat bendétigt, um automatisch den entsprechenden

20 Min

Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen Ihnen, bei der
Verwendung Ihres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetur
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die GeratetUr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen (nur
ohne Mikrowellenfunktion).

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
auf, es sei denn, dies wird ausdrucklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.
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Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn moglich, die
Garfunktionen mit Heil3luft, um Energie zu
sparen.

Restwéarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, zeigt das
Display die Restwarme oder Temperatur an.

Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
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Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Garzeit langer als 30 Minuten ist,

schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friher aus.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwdrmeanzeige
oder Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Beleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
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sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Ndhe
hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner dul3eren
Abmessung gréRer als 25 cm sind (kleine
Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurlickzunehmen; die
Rucknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknupft, kann aber auf drei Altgerate pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
fir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Geréate

IKEA Garantie

Wenn Sie lhre Produktgarantie in
Anspruch nehmen oder Produktsupport
erhalten méchten
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beschrankt, bei denen mindestens eine der
auBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der
Lieferung von Neugeraten Altgerate
desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate
erflllen, kostenlos vom Endverbraucher
zurickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft,
verpflichtet, Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschéft oder
in unmittelbarer Nahe kostenlos
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf in
diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates abhangig gemacht
werden.

Die Rucknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fur weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.
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Bitte kontaktieren Sie den IKEA-
Kundendienst. Den Link zum Self-Service-
Portal oder die Telefonnummer finden Sie
auf www.IKEA.com.

Um lhre Serviceanfrage im Self-Service-
Portal abzuschlieRen und Informationen zu
lhrem Produkt oder zu Ersatzteilen, die mit
lhrem Produkt verbunden sind, leichter zu
finden, bitten wir Sie, die IKEA-
Artikelnummer (8-stellig) und die
Seriennummer auf dem Typenschild zu
notieren.

BEWAHREN SIE DEN KAUF-/LIEFERBELEG
AUF!

Er ist Ihr Kaufnachweis und ohne ihn ist die
Garantie nicht gdiltig. Auf der Kauf-/
Lieferbeleg finden Sie auch den Namen und
die IKEA-Artikelnummer (8-stellig) fir jedes
gekaufte Gerat.

Bitte lesen Sie die im Lieferumfang Ihres
Gerats enthaltene technische
Dokumentation sorgfaltig durch, bevor Sie
sich an uns wenden.
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Yriokeltat ae aMayEg xwplg mpoetdmoinon.
/N TIANpoWopLeG yLa TNV acPaieLa

MpLv amo TNV €yKAtaotacon Kal Tt Xprion tng CUCKEUNG,
S5LaBAoTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPEXOPEVEG 06nyiec. O
KATAOKELAOTAG gV euBUVETaAL av TIPOKANBel Tpaupatiopog
{nuLa amo AavBaopevn eykataotaon kat xprion. Na
(PUAAQOOETE TTAVTA QUTEG TLG 08Nyleg padl Pe T CUOKEUN yLa
MEAAOVTLKA avagopd.

Ac@AAELA TTALSLWYV KaL EVUTIAOWV ATOHWYV

H cuokeun autr pmopel va xpnotpomolnBel amo maldid
NALKLAG 8 ETWV Kal Avw Kal attd ATOPA PE HELWHEVEG
OWMATLKEG, aLoONTNPLAKEG ) TIVEUPATLKEG SUVATOTNTEG N
EMeLPn epmeLplag Kat yvwong, Qv emBAETOVTAL 1] £XOUV
AABEL 08nyleg OXETLKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG PJE ACPAA
TPOTIO KaL KATAVOOUV TOoUG KLvEUVOUG Ttou evexovtal. Matdla
NALKLAG PLKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOMA PE EKTEVELG Kal
TIEPUTTAOKEG avarnpleg TPETEL VA TIAPAPEVOUV JAKPLA aTtO
TN OUOCKEUN), EKTOG €AV ETLRAETIOVTAL CUVEXWG.

- Ta TtaldLd TIPETIEL va ETTOTITEVOVTAL WOTE va StacpaAiletal
OtTL gv tatllouv PE T CUCKELN).
duAdooete OAa Ta UALKA CUCKEUAOLAG PaKpLa ato Ta ratsLd
KaL aroppidte ta KatdAAnAa.
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- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur Kat ta TtpooBAciLua pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Kpatdte ta matdid kat ta
Katolkidla {wa pakpLld aro tn cUoKEUN 0Tav TNV
XpPnoLlpoTioLelte Kal otav PuxeTal.

- Edv n ouokeun Slabetel Slatagn aopaieiag ya tawdia, 6a
TIPETIEL VA lval EvepyoTIoLNPEVN.

. Ta TtaldLd Sev TIPETIEL va EKTEAOUV TOV KABapLopo Kat tn
OUVTAPNON TIOU EKTEAEL O XPOTNG OTN CUCKEUN XWPLG
entiBAeyn.

FEVLKEG TTANPOWPOPLEG yLA TNV ACPAAELA

- Autr n ouokeun TipoopideTal POVO yLa PayELPLKN) Xpron.

- H ouokeur) autr] exeL oXeSLAOTEL JOVO yLa OLKLOKN XPOn O€
EOWTEPLKO TIEPLPAANOV.

- H ouokeun autr) pmopetl va xpnotuotolnBel og ypayeia,
Swpatia &evodoxeiwy, EEVWVEG, aypoLKLEG Kal AAAa
TapopoLa KataAupata OTou Tetola xpron &ev umepPaivel
Ta enineda NG (PEONG) OLKLAKAG XPNonG.

- MoOvo €va KatdAANAa KatapTLoPEVO ATOPO PTIOPEL va
EYKATAOTNOEL QUTH TN OUCKEUI KAl VA AVTLKATAOTIOEL TO
KaAwédLo.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kal ta tpooBactya pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Xpetaletat mpocoxn yLa va
MNV ayyillETe TIG QVTLOTAOCELG.

. XpNOLPOTIOLELTE TIAVTA YAVTLA (POUPVOU OTAV aPaLpeite N
Badlete e€aptrpata ry okeun.

- TMpLv amo omoLladnToTe Epyacia cuvtrpnong, SLAOKOTITETE
TNV TIapoxr] PEUPATOG.

- MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite O0tL N cuckeun eival
QTIEVEPYOTIOLNHEVN TIPOTOU AVTLKATACTHOETE TOV AQUTITIpa
yla tnv aro@uyr] mbavotntag nAektponAngiag.

- Mnv XpNOLYOTIOLELTE TN GUOKEUN TIPLV TNV EYKATACTHOETE
OTNV EVOWHATWHEVN 0.
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Mn xpnotuoToLeite atpokabaplotr yla tov Kabaplopod tng
OUOKEUNG.
Mn XPNOLUOTIOLELTE LoXUPA AELAVTLKA KOBAPLOTLKA 1
ALYMNPES METAALKEG EVOTPEG yLa va kaBaploete tn yUdALvn
TopTa, KABOTL PuTtopel va xapa&ouv Tnv eMLPAveLa KAl auto
uTtopel va TipokaA£ceL Bpalon Tou yuaALou.
Edv to kaAwdLo tpowodoaoiag £xeL utooTel YOBopEg, Ba
TIPETIEL VA avTikataotabel arnod Tov Kataokeuaotr, To
E€ouolodotnuévo Kevtpo ZepPLg r va KatdAAnAa
KATAPTLOPEVO ATOMO, WOTE Va amoeuxBel Tuxov kivéuvog
attd TO NAEKTPLKO peLA.
Mnv evepyoTiolelte T cuokeun étav ival ddela. Ta
METAAALKA pEPN pPEoa otov BAAQuO PTopEL va
SnuLloupyricouv BoAtaikod toko.
Mla va apalpeocste ta otnplypata oxapwy, tpapnéte mpwta
TO PTIPOOTLVO TUAMA TOU OTNPLyHaTog OXapwy Kal, oTn
OUVEXELQ, TO TILOW TPNAMA YLd VA TO aTooTIACETE aTtod Ta
TAdiva Tolywpata. TotoBeTAoTE Ta oTtnplypata oxapwy,
akoAoubwvtag TNV apanavw stadikacta pe tnv
avtiotpopn osLpd.
XpnoLlpoTioLElTe povo Tov atcbntripa gayntou Tou
OUVLOTATAL YLa AUTHV T CUCKEUN.
Edv n mépta f ta Adotiya tng mopTag KATaoTpa®ouy, N
OUOKEUN S€V TIPETIEL Va XpnoLpoTiotnBel pexpL va
ETILOKEVAOTEL ATTO ELSLKO.
OmoLadnmote evepyeLa oEPPLS N ETILOKEUNG awopd oTnV
agalpeon evog KAAUUPATOG, TO OTtolo TTapEXEL TIpootacia
amod TNV €KBECN O€ PLKPOKUPATA, TIPETIEL VA EKTEAELTAL
QTIOKAELOTLKA aTIO VA EEELOLKEUPEVO ATOWO.
Mnv Ceotalvete uypd Kal AAAA TPOWLUA OE CYPAYLOPEVA
Soxela. Mmopet va ekpayouv.

. AmtayopeUeTalL N Xpron METAALKWY S0XELWVY yLa @aynTa Kat
TIOTA KATA T SLAPKELA PHAYELPEPATOC PE HIKPOKUPATA. AUTH
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N odnyta ev LoYUEL av 0 KATaoKeLaoTn ¢ opilel peyebog kat
oxAHa JeETaALKWY Soxelwv ta ottola elval kKatdAAnAa yLa
Hayelpepa o€ Plkpokuata.

XPNOLUOTIOLE(TE POVO OKEUN TtOU €lval KAtdAANAa yLa xpnon
0€ (POUPVOUG PULKPOKUUATWV.

Katd to eotapa gayntou o€ TTAAOTLKA 1) XApTLva oKeLn,
TIPOCEXETE TN CUOKEUN KaBWG UTIAPXEL TILBavoTnTa
avAPAEENC.

H cuokeun poopiletal yla {Eotapa TPoWipwy Kal totwv. H
ENpavaon tpoipwy r to oteyvwpa polXwv Kat to {Eotapa
BeppoPOPWY, TTAVTOPAWY, CGPOLYYAPLWY, BPEYUEVWY
TIAVLWV KAl AAAWV TTAPOHOLWYV OTOLXELWV UTTopEL va
08nynoeL og kKivbuvo tpaupatiopol, avapAegng n
TIUPKAYLAG.

2 & TepLIITWON EKTIOPTING KATIVOU, ATIEVEPYOTIOLNOTE 1)
ATIOCUVSEDTE TN GUCKEUN KAL KPATAOTE TNV TIOPTA KAELOTN
TIPOKELPEVOU VA KATATIVIEETE TUXOV PAOYEC.

- To Ceotaua TOTWV PE PLKPOKUPATA UTIOPEL va 08nynoeL o€
KaBuoTeEPNUEVO, EKPNKTLKO Bpacpod. Xperaletal Tipoooxn
otav xelpileote 1o Soxelo.

- To TIEPLEXOPEVO OE PTTILUTIEPO Kal Bada e TtalsLkn tpowr Ba
TIPETIEL VA AVAKATEVETAL I va avaklveltal kat n Beppokpacia
Ba TPETEL va EAEYXETAL TIPLV TNV KATAVAAWON, yLa TNV
aTIoPUYN EYKAUUATWV.

Aev TipemneL va {eotalvete otn cUoKeUN ayd PE TO KEAUWOG
TOUG Kal OAOKANpa Bpaotd aBya ylati uropel va ekpayouy,
aKOpa KAl PETA TN AR&n tou {E0TAPATOC OE PHLKPOKUUATA.
Oa TpETEL va KaBaplleTe TAKTIKA TN CUCKEUN) Kal va
ATIOPAKPUVETE TUXOV UTIOAELPPATA TPOPLHWV.

Edv 8ev pymopéoete va SLatnprioete T CUCKeLN Kabapr,
auto Pttopel va odnyroeL o€ pBopA TNG EMLYAVELAG, YEYOVOG
TIOU PTtopel va emnpedcel apvnTkd tn Stapkela wng Ttng



EAANHNIKA

175

OUOKEULNG Kal TILBavwg va o8nyrnoeL o€ pLa emkivéuvn

katdotaon.

0dnyieg yLa tnv acpaieLa

Eykatdotaon

MPOEIAOMOIHZH! Movo éva
€EELSIKEUPEVO ATOO TIPETIEL VA
€YKATAOTAOEL AQUTHV TN CUOKEUN).

+  Apaipéote 6Aa ta UALKA TNG CUOKEUAOLAG.

+ EAV n ouoKeur| €XEL UTTOOTEL {NHLA, pnv
Tipofeite o€ eykatdotaon f xprion tne.

+  AkolouBeite TG 08nyleg eykatdotaong
TIOU TTIAPEXOVTAL HE Tr CUOKEUN.

+ [dvta va TpooEXETE OTAV PETAKLVELTE TN
ouokeun kabwg eival Bapla. Na
XpnoLyotoLeite Tavta yavtia ac@aieiag
Kat KAELOTA TTarovTola.

+ Mnv tpapdte tn cuckeur ano tn Aafn.

+  ToTOBETOTE TN CUOKEUN OE KATAAANAO
KaL ao@aAéG HEPOG TTOU TIANPOL TLG
aTIALTrOELG EyKATAoTaoNG.

+  Tnpelte TNV eAdyLotn andotaon amnd
GAAEG OUOKEUEG KL PJOVASEG.

+ [pLv TOTIOBETIOETE T CUOKEUN, EAEYETE
av n épTa Tou YoUpVou avolyel xwplg
ouykpdtnon.

HAektpLk cUvSeon

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
TUpKayLdg kat NAEKTpomAn&Lag.

+ 'OAEG OL NAEKTPLKEG CUVSEETELG TIPETIEL VA
Tpaypatomotovvtal amnd enayyeApatia
NAEKTPOADYO.

*  H OUOKeUN TIPETIEL VA ElVAL YELWHEVN.

+ BeBalwBeite 6TL oL TTAPAPETPOL OTNV
TILVOKISA TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY
€lVaL CUPPBATEG JIE TLG OVOAOTLKEG TLUEG
NAEKTPLKOU PEVHATOC TNG TIAPOXNG
pelpatog.

+  XpnolporoLeite mavta owotd
eykateotnuévn mpila pe mpootacia katd
NG NAeKTPOTANELQG.

+  Mn xpnotdoroLeite TOAUTIpLa Kat
pTaAQVTELEG.

Mpoaogxete va pnv pokAnBel {nuLé oto
QLG Tpoodoaiag Kat To KaAWSLo
Tpoodoaoiag. T& TepIMTWaon ToU TIPETEL
Va avTlkataotadel to KaAwsLo
TPOoYoS&00iag TG CUCKEUNG, N
QVTLKATACTAON TIPETEL VA YIVEL ATIO TO
E€oucloSotnuévo Kévtpo ZEpPLg pac.
Mnv emLtpémete o KaAwSLa Tpoodoaoiag
va Bplokovtat kovtd 1} va épyovtal og
€AW PE TNV TIOPTA TNG CUOKEUNG I HE
TNV €00XI KATW ATIO TN CUCKEUN),
Slaitepa dtav Bploketal og Aettoupyla iy
n mopta ivat Leotn.

H mpootacia anod nAektpomAngia twv
UTIO TAON 1 HOVWHEVWY TUNHATWY TIPETEL
VQ OTEPEWVETAL HE TETOLO TPOTIO, WOTE VA
pnv elvat Suvartr n apaipeon g xwpig
epyaeia.

TuvSéate To YL Tpowodoaiag otny pila
HOVoV aoU €xel OAOKANPWOEL N
eykatdotaon. Metd tnv gykatactaon,
BeBawwBeite 6t elval Suvatn n
TpOoRacn oto YLg Tpoodoaiag.

Edv n mipida ival xahapr), un cuvSEEte To
QLG Tpopodoaiag.

Mnv tpaBdate to kKaAwsLo tpoodoaiag
Yl va aTIOCUVSECETE Tr GUOKEUN.
TpaBdte mavta to @Lg tpoodoaiag.
XpNOLUOTIOLE(TE HOVO CWOTEG HOVWTLKEG
SLATAEELG: AOPANELOSLAKOTITEG,
AOPANELEG (BLOWTEG AOWANELEG
a@atpoUHEVEC aTto TNV UTtoSoxn),
SLAKATITEG SLaPUYNG PEVATOC KaL PEAE.
H NAEKTPLKN €yKATACTACN TIPETIEL VA
SLOBETEL PLa CUOKEUT] ATIOROVWONG TIOU
00G ETLTPETIEL VA ATTOCUVEETETE TN
ouoKeLn amd To SIKTUO G GAOUG TOUG
TOAOUG. H GUOKEUN aTOPOVWONG TIPETIEL
va €XEL TIAATOG aVOLlyHaTog EMAYig
TOUAGXLOTOV 3 mm.
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Xprion
A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOPOU, EYKAUPATWY Kat
nAektpomAnéiag ry ékpnéng.

MnVv aA\GZeTe TLG TTPOSLAYPAPEG AUTHG
TNG CUOKEUNG.
®povtiote Ta avolypata agplopol va
elvat eAeUBepa amd epmodia.
MnV a@rjVeTe T CUOKEUN XWPLG
ETILTAPNON KATA TN AeLToupyla.
ATIEVEPYOTIOLNOTE Tr) CUOKEUN HETA Ao
KAaBe xprion.
MPOCEXETE OTAV AVOLYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG € TN GUOKEUN 0 AsLToupyla.
Mmopel va ameAeuBepwBel {eotdg aépag.
MnV AELTOUPYELTE TN CUOKEUN) HE
Bpeypéva xépla r 6tav elvat og emagr] e
VEPO.
Mnv aokelte Tiieon otnv avolytr opta.
Mn XPNOLHOTIOLELTE TN CUOKEUN WG
ETILPAVELA £pYAOLAG I WG ETILPAVELA
aToBrKEUONG AVTLKELHEVWV.
Avo(ETe TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG
TIPOOEKTIKA. H Xprion ouoTaTKWyY PE
OAKOOAN PTIOpEL Va SnuLoupynoeL éva
pelypa aAKOOANG pE agpa.
Mnv a@rjvete omiBeG rj YUHVEG PAOYEG va
€pBouv o€ mapn Pe T oUOKeUN otav
avolyete Tnv TopTa.
Mnv tomtoBeteite eUPAeKTa TIpolovTa i
otolyela Tou elvat Bpeypéva pe eVpAeKTa
Tpoilovta péoa, Kovtd r TIavw otn
OUOKEUN.
Mn xpnoLpoTIoLELTE TN AgLtoupyla
HLKPOKUMATWV yLd va TipoBepUAVETE TN
OUOKEUN.
MPOEIAOMOIHEH! KivSuvog
TIPOKANONG {NULEG 0T GUOKEUN.

Ma tnv aroguyr) BAABNG 1
ATIOXPWHATLOPOU OTO OUAATO:

- pnv tomoBetelte ahoupLVOXapTo
amneuBelag og emaQr] Pe TO KATW
HEPOG TOU E0WTEPLKOU TNG CUCKEUNG.

- pnv tomoBeteite vepd ameubeiag
péoa otn {e0Tr CUOKEUN).

- pnv dlatnpelte uypd TLATa Kat
TPOPLUA OTN CUOKEUT apoU
TENELWOETE TO payeipepa.

176

- TIPOOEXETE OTAV APALPELTE 1}
totoBeteite Ta aeooudp.

O amoXpwHATLOPOG TNG EPAyLE
ETILPAVELAG I TNG ETILYAVELAG ATIO
avofeldwto atodAL Sev emnpeddet Tnv
amod00n TNG CUCKEUNG.
Xpnotpototrjote éva Babu tadtl yla uypa
KELK. OL YupoL (ppoUTwV TIpoKalolV
A\ek€SeG TTou pmopel va glvat povipot.
Xpnotpototeite pévo agecoudp Tou
TIAPEXOVTAL HE QUTIV Tr) CUOKEUN 1)
OUVLOTWVTAL aTTd TOV KATAOKEUAOTH.
Na payetpeVete TAVTA PE TNV IOPTA TNG
OUOKEUNG KAELOTH).
BeBawwBeite 6Tl 0 AloB. dayntol Sev
TaylSevETAL amo TNV ToOPTA TNG
OUOKEUNG,.
Av 1 CUOKEUN €xEL eykataotabel Tiow
amo €va TAaLoLo eTTAOU (TLY. pla TIOpTa)
(PPOVTLOTE N TIOPTA VA PNV ELVAL TIOTE
KAELOTH) 000 N CUOKEUN) BploKeTal og
Aettoupyia. Mmopet va cucowpeutet
BeppdTnTa KAl Lypacia o€ éva KAELOTO
mAaiotlo emnimlou kat va TIpokANnBet {nuLa
OTn OUOKEUT), TNV Katolkia rj to sdmeso.
Mnv kAglvete To TAaiolo tou emnimAou
TIPOTOU I CUOKEUM KPUWOEL PETA TN
xeron.

dpovtida kat KaBdpiopa

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

Tpaupatiopoy, ewTLdg, i BAAPRNG
OTn CUOKEUN.

Mpwv amd tnv ektéleon epyaociag
OULVTIPNONG, ATIEVEPYOTIOLOTE TN
OUOKEUN KAl ATIOCUVSECTE TO QLG
Tpowodoaotiag arod tnv mpila.
BeBawwBeite 6TL n ouokeun elvat kpLa.
YTapxeL kivSuvog va omtdoouv ta tddyLa.
AVTLKATAOTAOTE Ta TALa TNG TTOPTAG
QPECWE OTAV KATAGTPAPOUV.
Emkowwvriote pe to EEouctodotnpévo
Kévtpo Z€pPBLg

®poVTiOTE Va OTEYVWVETE TO ECWTEPLKO
TOU POUPVOU Kal TNV TIOPTA PETA amd
KABe xprion. ATHOG TIoU TIapAyeTal Katd
TN AELTOUPYLA TNG CUOKEUNG
GUUTIUKVWVETAL 0TA TOLXWHATA TOU
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E0WTEPLKOU KaL PTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
Suappwon.

+  KaBapllete TaKTIKA T OUOKEUN yld va
amotparel N Oopd Tou UALKOU TNG
ETILPAVELAG.

+  EAEyYETE TAKTLKA TO TIPOLOV yLa onpdasdia
B0opdAg TTOU PTIOPEL VA TO KATACTI|COUV
OKAtAAANAo yla eTa@r] Je TpO@LUA, OTIWG
PWYHEG, PUOAALSEG, artoKOAANoN
OTPWOEWVY, oUPpPLkVWan, KOAWSEN uPn,
SLaBpwon 1} AANEG opaTEG HETAPBOAEG
oTNV UPn 1 TNV EPPavion. AKoAoubeite
TG 08nyleg kaBaplopou kat ppovtisdag
yta va amnotpeete tn pbopa.

+  AUTTOG KaL (paynTo TIOU TIAPAPEVEL OTN
OUOKEUN PTTopel va TIpoKaAETEL TIUpKayLd
Kal BoAtaiko togo otav exteAeital n
AeLltoupyla HIKPOKUPATWVY.

+ Av xpnolpotioleite ompéL kaBaplopou yia
(POUpPVOUG, AKOAOUBELTE TLG 08NYLEG
aoaAelag oTn cuokeuaota.

Xprion YUAALVWV CKELVWYV

H xprjon Twv yuaAlvwv oKeuwv oag xwplg
ToV KataAAnAo Babud poooyng Pmopel va
€XEL WG ATIOTEAECA TO OTIACLUO, TNV
QTIOKOTIN) BpalicopaTog, To paylopda ) TLG
BaBbLEg ypatlouviéc:

+  Mn pixvete kpUo vepo 1 AAa vypd oTo
YUGAWO okeVog yatl n amdtopn petwon
NG Beppokpactag pmopet va TipokaAEoeL
apeon Bpavion tou yuaAlou. Ta oTtacpeva
YUGOALA PTtopouv va elval eEatpetika
aLypnpea Kat ToAU SUoKoAa oTov
EVTOTILOYO.

+  Mnv tomoBeteite {eotd yudALva oKeUn o€
Bpeypévn 1 kpLa emupaveLa, amneuBetag
o€ TIAYKO Kou{lvag ) HETAAALKN
ETILPAVELQ, 1) OTOV VEPOXUTN, KAL PNV Ta
TILAVETE PE Bpeypévo Tavi.

* Mn XpnOLUOTIOLELTE 1] ETILOKEVALETE
YUGALWVa oKeUN amo ta ottola €xeL
armokoTiel Bpaviopa, Tou elval paylopéva
N P€pouv BabLég ypatlouVLE.

+ Mn piyvete i} xtumdte yudAwva okeln
TIAVW OE OKANPA QVTLIKELPEVA Kal pn
XTUTIATE payatpoTiipouva o€ autd.

+ Mn Ceotaivete ddelo rj oxeddv Adelo
YUGALVO GKEVOG OTOV (POUPVO
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HLKPOKUPATWY, Kat pun {eotatvete
uTtepBoALKd AASL rj Boutupo o€ PoUupVo
HIKPOKUPATWY (XpNOLPOTIOLELTE TOV
€AAXLOTO XPOVO PAYELPEPATOQ).
Agriote To {eoTd YUAALVO OKEVOG VA KPUWOEL
Tdvw o€ oxAapa, o€ TILAoTPA YOUPVOU 1 OE
éva oteyvo mavi. BeBawwBeite 6tL To yudAwvo
oKeVOG EXEL KPUWOEL ETTAPKWG TPOTOU TO
TIAUVETE, To Balete oto Yuyeio | To
katapu&ete.

ATto@UYETE Va TILACETE {£0TO YUAALVO OKEVOG
(oUPTIEPIAAPBAVOPEVWVY TWV OKEUWV HE
ETILPAVELEG TILAGLHATOG ATtO GLALKOVN) XWPLG
OTEYVEG TILACTPEG PoUPVOU.

ATIOQUYETE TNV ECQAAUEVN XPrion
HIKPOKUPATWV (T.X T AELToupyia Ttou
(oUpVoU XwpLig poptio f Pe PLKpO QopTio).

ECWTEPLKOG PWTLOHOG

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiag.

+  ZXETLKA PE TOV/TOUG AapTTripa/
AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TIPOLOVTOG
KOl TOUG AVTAAAKTIKOUG AQUTITI)PEG TIOU
TwAouvtat EexwpLotd: Autot ot
Aapmtrpeg poopilovial wote va
QAVTEXOUV O€ £EALPETLKA SUOKOAEG
OUVBIKEG O€ OLKLOKEG CUOKEUEG, OTIWG O
Beppokpaoteg, Sovrjoelg, uypaoia n
Tpoopifovtal va onpato§otouv
TIANPOYOPLEG OXETLKA PE TN AELTOUPYLKN
KATAoTaon NG OUOKEUNG. Agv
Tipoopilovtal yLa xprion o€ AANEG
€PAPHOYEC KaL Sev elval kataAnAoL yLa
TOV PWTLOPO OLKLOKWY XWPWV.

+ To Tpolov auTd TIEPLEXEL PWTELVI TINYN
™G ta&ng evepyeLakng anodoong G.

+ Xpnolpototeite HOVO AAPTITIPEG PE TLG
18Leg TpoSLaypayeg.

ZepPLg

+ Tla TNV ETILOKEUN TNG GUOKEUNG,
ETKOWWVIOTE JE To EEoucilodotnpévo
Kévtpo Z€pPL.

+  Xpnotpototeite pévo yvriola
QVTAAAGKTLKA.
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Amnéppupn

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
Tpaupatiopou fj acpuiiag.

+  ATIOOUVSECTE TN CUOKEUN ATIO TNV
NAEKTPLKN Tpoodootia.

+ Koyte to kaAwsLo Tpopodoaiag kovtd
0TI CUOKEeUN Kat amopplte to.

+  Apalpéote tnVv OpTaA yLa va anotparel o
EYKAELOPOG TTALSLWV KAl KATOLKLSLWY pHEoa
0TI CUOKEUN.

Eykataoctaon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

Ac@dAeLa.
ZuvappoAoynon
@ Avatpegte otig O8nyieg
ouvappoAdynong yLa tnv
gykatdotaon.

HAekTpLKA eyKatdotaon

A MPOEIAOMOIHZH! H nAektpLkn
€yKATAoTaoN TIPETEL va
Tpaypatomoleitat pévo ano
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATORO.

@ O Kataokeuaotig Sev eival
uTteELBUVOG yLa TuXOV BAAPEG o€
TepLITWOoN PN TriPnong twv
TIPOoPUAGEEWY aoaleiag Twv
KEPAAALWVY OXETIKA PE TNV
ao@dAeLa.

O @poUpvog TIapEXETAL HOVO HE KAAWSLO
Tpowodootiag.
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*  YAWKO cuokeuaoiag:
To UALKOG cuokevaotag ivat
QAVOKUKAWOLHO. Ta TTAQOTIKA pépn
emLonpaivovtal pe SLEBVELG CUVTHNOELG
oTwg PE, PS, KATL. ATtopplite TO UALKO
ouoKeuaoiag otoug KASoug TTou
TIapéyovtal yia To okotd autd otnv
TOTILKN) EyKaTdotaon Slayeiplong
aTOPPLUPATWY.

KaAwdio

Katd\AnAot tutol kaAwsiou yla
€YKATAOTAON | QVTIKATAOTAON:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

la to TPARpa Tou KaAwsiou avatpegte otn
OUVOALKN Loy U tng Tivakisag. Mmopeite
€Tlong va avatpegete otov Tivaka:

ZUVOALKN LoXUG (W) | Tpnpa kaAwsiou
(mm?)

péyLoto 1380 3x0.75

péyLoto 2300 3x1

péyLoto 3680 3x15

To kaAwsLo yeiwaong (mpdowo / kitpwvo
KAAWSL0) TIPETIEL VA ElvaL KATA 2 cm
HaKpUTEPO aTtd TO KAPE KAAWSLO (PACNG KaL
TO PTIAE OUSETEPO KAAWSLO.
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MepLypawn tpoidvtog

FEVLKN ETILOKOTINGN B =tpi&n oxdpac, apatpolpevn (Ao@aiig
yla HlkpoKUpaTa)
n a Bl o¢osic oxdpag
! ,
l A&eooudp
— +  MetaAAwkn oxapa x 1
N - M HayELPLKA OKEUN, POPUEG YLA KELK,

%&@Jﬁ Pnra.

P & WY Tayi YPnoiparogx 1

¢

la KELK KAl PTILokOTa.

Biio
|

o]~ o o]~ o]
.

Il . AirErue L
; NN AirFry: MetaAAwkn oxapa x 1
@ SEEESTAN L a Tnydviopa @ayntou Pe Alyotepo AdsL
n xwplc xapti Ynotparog.
Mivakag eAéyxou Méyloto poptio: 5.kg
066N + Awg6. dayntou x 1
; , MNa va petprioste oéoo Ba payelpeutel To
EEGpTnpa {eoTdpatog @aynTe.
FevvnTpLa PLKPOKUPATWY + TUAALVO TILATO PLKPOKUPATWYV X 1
YroSoxr aledntrhpa eayntol MNa Unoctf']pLEr] NG Asttoupylag
B \auripac HIKPOKUPATWV.
AvElLOTAPAG
Nivakag eAgéyxou
ETtLokoOTnon mivaka xewpLotnpiwv
Mevol
MapabETeL TLG ETAOYEG TNG OU-
OKEUNG Kal TLG AeLtoupyleg puBUL-
= EON oneG.
o Ayamnnpéva
3 MapabEtel T ayannpéveg pubpi-
D | * P o OELC.
Epgpavidet Tig tpéxouoes pubui-
OELG TNG CUOKEUNG.
ALaKOTITNG AapmTipa
Mla evepyoToinon Kat arevepyo-
ON / OFF moinon Tou Aapmrtripa.

MEOTE TTIAPATETAPEVA YLA VA EVEP-
YOTIOLHOETE KAl VA ATIEVEPYOTIOLH-
OETE TN CUOKEUN).
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Taxeia mpoBéppavon EvéeigeLg 086vng
6| lNa evepyottoinon kat amevepyo- OK | MNa emBePatwon tng mhoyng /
motnon tng Asttoupylag: Taxela puBuLoNG.

TpoBEppavon.

Fpriyopn €vapén PLKPOKUPATWY
lNa evepyotoinon tng Aettoupylag

HIKpOKUPATWVY (1.000 W kat 30
SeutepoAemta).

{ | Na petdBaon katd éva emninedo Ti-
oW OTo Pevou.

J

Ma avaipeon tng mPonyouHeVNg
EVEPYELAG.

086vn

0006vn pe puBULOPEVEG AeLToupyieg
TIANKTPWV.

0
12:30
A gsec 150°C
Q) 15min @ START
| | | | !
F E D C B
A. Qpa
B. 'ENAP=H / AIAKOMNH
C. Beppokpaocia / XpovoSLakomtng
HLKPOKUPATWY
D. Mpoypappata Béppavong
E. XpovodLakomng
F. Awb. ®ayntou (pdvo og emideypéva
HoVTEAQ)

Mpwv amoé tnv mpwtn Xpron

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdleLa.

Mpwtn cUvéeon

H 086vn gpavilel éva privupa
KAAWOOPLOPATOG PETA TNV TIPWTN OUVSEDN.
Mpémel va pubpioete ta €§ng: Mwooa,
dwrtewotnta 086vng, ‘Hyot NMAAKTpwyY,
‘Evtaon Bopuntn, Qpa.

r'a tnv evepyoroinon Kat armevep-
yoTtolnon Twv EMAOYWV.

H ouokeun elvat KAELSwpEvn.

DD

‘ExeL evepyotiolnBel n Aettoupyla
nXntkou cuvayeppou.

D

O NXNTKOG cLVAYEPHOG Kat N AeL-
Toupyla SLAKOTING HAYELPEPATOG
€xouv evepyortolnOeL.

X | To avadubpevo prjvupa eivat pyévo
EVEPYOTIOLNHEVO.

@) | H Aettoupyia Xpovokabuatépnoan
€vapéng elvat evepyottotnuévn.

€ | Naakvpwon g pvBuLONG.

Ttnv 086vn epypavidovtat
Stagopa pnvupata. Otav
ePpavioTel éva tapdbupo
HNVUPATWY, TILECTE TNV 006Vn yla
Va ouveyLloeTe.

ApXLKN TtpoBEppavaon Kat
Ka0apLopog

MpoBeppavete TNV ASela cUOKEUN TIPLV amd
TNV TTPWTN XPHON KAL TNV ENAYn PE
TpoPLa. H ouokeun pmopel va avasuet
SUOCAPECTEG OOPEG KAL KATIVO. AgploTeE TO
SwpdtLo Kata TNV TpobEppavon.

1. Agaipéote 6Aa ta afeooudp kat ta
ATOOTIWHEVA OTNplypata oxapwv amd T
OUOKEUN.
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2. PuBpiote tn Asttoupyla a PuBpiote tn
péylotn Beppokpaotia. AvatpeEte otnv
svétr]tcl KaBnpepuvr) xprjon. A(pr']ots ™
OUOKEUN va AELToupynoeL yla 1 w.

3. PuepLots ™m ?\sLtoupyLa &) PuBpiote tn
péyLotn Beppokpactia. AQroTe Tn
OUOKEUN va AELTOUPYHOEL yLa 15 A€Tt.

4. PuBpiote tn Aettoupyla LJ. PuBpiote tn
péyLotn Beppokpactia. APrioTe Tn
OUOKEUN va AELTOUpYNOEL yLa 15 AeTt.

5. ATEvEPYOTIOLAOTE T CUCKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

6. KaBapiote Tn cuokeun kat ta afeooudp
pE €va mavi gkpoivwy, XALapo vepd Kat
€va NTILo aTIOPPUTIAVTLKO.

7. TomoBetrote Ta akecoudp Kat Ta
QAMOCTIWHEVA OTNPlyHata oxapwv otnv
apxLKr Toug Béon.

Mnxaviko KAELS. acep. yLa Ttatsd

O poUPVOG EXEL EYKATECTNHEVO TO UNYXAVIKO
KAELS. aoy. yLa tals. To kKAelSwpa Ttoptag
Bploketal otn €€Ld AgUpd ToL Youpvou,
KATW amo Tov Tivaka XelpLotnplwv.

Ma va avol&ete Tnv TOpTaA TOU PoUpVoU

M€ EVEPYOTIOLNHEVO TO KAEISWHA
aopaAeiag yLa matsLa:

1. TLEOTE KAL KPATAOTE TTATNHEVO TO KAELS.
aoy. yla ais.

KaBnuepivn xprion
A MPOEIAOMOIHZH! Avatpé€te ota

KEPAANALA OXETIKA PE TNV
AcpdAeLa.

Mpoypdappata B€ppaveng
BAZIKO

(M) | kpwn

Ma PrioLpo oTo YKPA AETTTWV KOW-
patwy payntou kabwg Kat yla
@puyaviopa Ywpiov.
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2. Tpapnéte tn AaPr] Tng moéptTaAg yLa va
avotete Tnv opta. KAetote tnv mépta
TOU PoUpVOoU XWPLG va TILECETE TO KAELS.
ao. yLa tats.

Ma va apalpecETe To KAELS. ao. yLa
mats.:

1. Avoi&te Tnv OPTA KaAL APALPETTE TO
KAELS. ao@. yLa tatd. pe to KAELSL torx
TIou Ttapéxetat gadl pe to poupvo.

2. tepewote &avd ) Blda apol
aPaLpEcETe TO KAELS. aoy. yLa Ttais.

)
<
2)

TKpLA e Ogppod Aépa

Ma Yriolpo peyaAwv peptdwv
KPEATOG I TIOUAEPLKWV PE KOKAAQ
oe pla B€on oxdpag. MNa ykpatwa-
pLopa Kat yla posdiopa.
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Oeppdg Aépag

Ma PrioLPo KPEATIKWY KAL KELK.
PuBuiote xapnAodtepn Beppokpa-
ola amo o,TL yla tn Aettoupyla MNa-
vw + Kdtw O¢puavon kabwg o
QAVEPLOTHPAG SLavepeL Tn Beppo-
TNTA OHOLOPOPPA OTO ECWTEPLKO
TOU poUpvou.
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EIAIKA MPOIrPAMMATA

Katepuypéva tpogLua
TéAELO yLa €ToLpa yevpata (TL.x.
TNYQVLTEG TTATATEC, KPOKETEC 1
OTIPLVYK POAG).

B

Awatripnon

Mt dlatrpnon Aaxavikwy Kat
ppoutwy, Tomobetriote ta Bala
kovoepBomoinong oe tadi Ynoi-
patog yepdro pe vepd, xpnotpo-
mowwvtag BAla avBeKTIKA oTn
BeppdTnTa Pe PrayLlovet f BLdw-
TA wpata (Slou peyéboug. Xpn-
OLUOTIOLAOTE TN XapnAotepn Bon
oxdpag.

MNavw/Katw Oéppavon
MNa Yrjolpo tou payntou pia Béon
oxapag.

Aewtoupyia Mitoa
Ma rjopo mitoag kat AWV Td-
TWV TIOU ATTaLToVV TIEPLOCOTEPN
BeppdTnTa amo KATW.

AirFry

Tnydviopa @ayntou pe Alyotepo
AGSL A xwplg xapti Ynotpatog.

Amogripavon

Ma oTéyvwpa epoutwy, Aaxavt-
KWV KAl HaVLITAPLWV KOPPEVWVY O
(PETEC. Na va PTIopel 0 KOPEOE-
VoG pE vypaota aépag va Slagu-
YEL KOL TA (ppOoUTa Va OTEYVWOOUV
KaAUTEPQ, OLVLOTATAL VA aVolyeTe
TNV TOPTA TOU (PoUpVou Katd Sia-
oTAPATA KATA TN SLAPKELA TNG
SLadlkaolag oTeEyVWHATOG.

Katw O¢ppavon

Ert\éETe autn tn Aettoupyla peta
amo pLa Stadikaoia payeLpépatog
yla va poSioeTe epLOCOTEPO TO
(ayntd oTo KATW PEPOG, €AV
XpeLadetaL. XpnoLpoTIoLoTE To
XapnAdtepo emninedo oxdpag.

Zéotapa matwyv
la tnv poBEéppavon TiLaTwy yLa

oepPiplopa.

)

douokwpa {uung

I €MLTAYUVON TOU (POUCKWHATOG
NG CUPNG PE HayLd. TKETAOTE TNV
EMLPAVELA TNG VNG yLa vVa pnv
OTEYVWOEL.

©

O Aapmtrpag pmopet va
arevepyotolnBel autdpata o
Beppokpaoctia kdtw amo 80 °C
Katd tn SLdpKeLa OpLOPEVWVY
TIPOYPAPHAETWV.

OyKpatév

Ma mdta 0Twe Aadavia f atdreg
OyKpaTév. Ma yKpatvapLopa Kat
yla podiopa.

[sLow)
[cook]

XapnAn Ogppokpacia
AlaS1kaola payeLpEPaTog o€ Xa-
pNAn Beppokpaota. Etval tdavikd
yla to payeipepa evaiobntwy @a-
yntwv (T.x. Bodwo, pooxdpt i ap-
vi). Ma 1o mhovoLa yevuon kat Ka-
AUtEpO pOSLOYA, COTAPETE TO
Kp€ag TipLv To BAAETE 0TO PoUpVO.
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Aratripnon Ogppotnrag

MNa va Slatnpette To aynto Ce-
0TO. ZNUELWOTE OTL OPLOPEVA Pa-
yntd pmopet va ocuvexioouv va
payetpeovTal Kat va 0TEYVWVoUV
€VW Ttapapévouv {eotd. Eav
XPeLadetal, OKEMAOTE TA TILATA.

@ |¥nhowpo Ywpiol
XpNoLPOTIOLAOTE QUTAVY TN A€L-
Toupyla yLa va TTapaoKeUAoETE
Ywpl kat Ywpdkia pe oxedov
ETIAYYEAHATLKA aTIOTEAEGHATA
0600V aYopad TNV Tpayavotnta, To
XPWHA Kal tn yuaAdsa tng kpou-
oTag,.

MIKPOKYMATA

MuwkpokUpata
=] | MNpobéppavan, payeipepa, eLPOG
Loxvog: 100 - 1000 W

ATtopugn
AtoYuén Stapopwv TUTWV @ayn-
ToU, eVPOG Loyvog: 100 - 400 W

Zéotapa

Z£0TapA TIPOTIAPACKEUACHEVWY
YEUPATWY, €VPOG LoxLOG: 200 - 500
W

Mot kopv
MpoEgTOLPacia yLa COKOUAEG TIOTT
Kopv, eUPOG LoxLoG: 600 - 800 W

& |Aworpo
Alwolpo ookoAdtag kat foutupou,
€UPOG Loxvog: 100 - 400 W

7P | Yypa

MpoBéppavon po@nuATwy Kat
ooumwy, eVPOG LoyxLogG: 600 - 1000
w
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ZYNAYAXMOZ ME MIKPOKYMATA

Oepuog Aépag + MkpokUpata
Wnowo ot pia Béon oxdpag. H
Aettoupyia ye MW Boost, eUpog
LoxLog: 100 - 400 W.

Mavw/Katw Oéppavon + Mt
Kpokupata

Wrowo o€ pla Beon oxdapag. H
Aettoupyia pe MW Boost, eUpog
LoxVog: 100 - 400 W.

FKpLA + MikpoKUpata

la PrioLpo Kat yla posdlopa ga-
yntou og pia Bgon oxdpag. Act-
Toupyta e MW Boost, eUpog
LoxVog: 100 - 400 W.

(i

)
3
2

TkpLA + Aépag + MikpoKUpata
Ma Yoo peyaAwv KOPPATLOV
Kpéatog o€ pla B€on oxapag. Nna
YKPATWAPLOPA KAL yLla posLopa.
H Aettoupyla pe MW Boost, eUpog
LoxUog: 100 - 400 W.

&

l'a YEVLKEG OUOTAOELG EE0LKOVOUNONG
EVEPYELAG, QVATPEETE OTO KEPAAALO
«Evepyelakn anodoon», ZUPPBOUAEG
€€oLkovoUNoNG EVEPYELAG.

PUOpLoN: Mpoypdappata B€ppavaeng

1. EvepyoTmolote Tn cuoKeur). ZTnv 066vn
eP@aviletal ) TPOEMAEYHEVN
Aettoupyla kat n Beppokpactia.

2. [iéote To oUPPBOAO TOU TIPOYPAPHATOG

yla va petaBeite oto utnopevou.
3. EmuéEte to ipdypappa ka miéote: OK,
4. PuBpiote tn Beppokpaocta. Migote To
koupri OK.
5. Miéote to START,
AL06. dayntou - PTIOPELTE VA CUVSETETE TOV
aloBnTApa OTIOLASHTIOTE GTLYHN TIPLV 1 KATd
TN SLAPKELA TOU PayELPEPATOC. AVaTpEETe
oTnV evotnta Xprjon tTwv aecoudp, ALobnt.
payntou.
6. STOP -rmiéote yla va amevepyoToLjoste

1o TIPdYpAUHA.
7. ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKEUN.
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PUOpLON: AELTOUPYLEG HLKPOKUHPATWY

1. Agalpéote ta e§aptrpata Kat
EVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN).

2. TomoBetroTe TO YUAALVO TILATO
HLKPOKUPATWV.

3. Tiéote To oUYPBOAO TOU TIPOYPAHHATOG
yla va getapeite oto uttopevou.

4. ETAEETE TO TIPOYPAPHA PLKPOKUPATWY
kat Téote to OK,

5. - puBpiote TNV LoYXU HIKPOKUPATWVY.
Miéote to koupri OK,

6. MMiéote to koupti START .

7. STOP -ruéote yia va amevepyortolioste
TN AeLtoupyla Béppavaong.
8. ATEVEPYOTIOLOTE TN CUOKEUN).
@ Av QVOLEste ™mv ]'[Op‘t(l T0
TpoOypappa ompata Mavato
EeKLVNOETE TIAAL, TILEOTE TO

START .

PUOpLON: ZUVSUACTLKEG AELTOUPYLEG
HLKPOKUHATWV

TUVSUAOTLKEG AELTOUPYLEG PLKPOKUPATWY
oLVSUACOUV TA TUTILKA TIPOYPAPUATA HE
evioyuon PIKPOKUPATWY yLa VA PELWOOULV
TOV XPOVO PAYELPEPATOG KAl VA BEATLWOOUV
TA ATOTEAECPATA PAYELPEPATOG.

1. EvepyoTIOLOTE TN CUOKEUN). £TNV 086VN
ePpaviletal To TPoEMAEYEVO
TpOypappa Kat n Bsppokpactia.

2. [iéote To oUYBOAO TOU TIPOYPAPHATOG
yla va petaBeite oto umopevou.

3. Em\éEte tn Asttoupyia poupvou
ptkpokupdtwy OK. Tty 086vn
eppavicetal n Beppokpaocia.

4. PuBuiote tn Beppokpactia. Miéote to
kouprti OK

5. Matriote: W. H 086vn TipoBAMeL TLg
PUBULOELG LoXUOG PLKPOKUHATWVY.

6. - puBpiote TNV LOYXU PIKPOKUPATWV.
Mi€ote To KoupTtL OK.

7. Miéote to koupti START .

ALoB. dayntou - PTIopELTE Va CUVSETETE TOV
atodntripa oToLadHTOTE OTLYHH TIPLV i} KaTd
TN SLAPKELA TOU PayelpEPatog. Avatpegte
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otnVv evotnta Xprjon twv agecoudp, Alob.
®ayntou.
8. STOP -méote yua va amevepyoroljoste

To TIpOYypappa.
9. ATEVEPYOTIOLOTE TN CUOKEUN).

PUOpLon: MprRyopn évapén
HLKPOKUHATWYV

Ta plkpokUpata propoulv va
evepyottolnBoUlv oTtoLaSTIOTE OTLY YN YE TO:
Fpriyopn €vap&n YLKPOKUPATWV.

1. MMiéote mapatetapeva R
HiKpokUpata Asttoupyouv yia 30 Seut Pe
™ péylotn oyu.

2. T€oTE TO OTNV TN TOU EKTEAOUPEVOU
Xpovou r TiLEoTe To yLa +30 s va
TIAPATELVETE TO XPOVO PAYELPEUATOG.

Mevou

MEOTE TO —— yLd VA PTIELTE OTO PEVOU.

StoLxeio pevou NepLypan
Mayeipepa pe Bon- MNapaBétet Ta autod-
Bela pata poypappa-
Ta.

Ayamnuéva Mapabétel T aya-
TiNpEVEG pUBULOELG.

ETti\oyeg la tn puBpLon NG
SLapopPwaong g
OUOKEUNG.

PuBpioelg | PUBuLon | Ma tn puBpLon g
SLapoppwaong g
OUOKEUNG.

AeiyveL tnv €kdoon
AOyLopLKOU Kal SLa-

HOppwon.

Z€pBLg

Yropevou yla: ETiihoyeg

YTopgvou NepLypapn)

EvepyoTtoLel kat amevepyo-
TtoLel Tov AapTttrpa.

dwtiopog
doupvou
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Ymopevol NepLypawn Ymopevou NepLypagn
KAels. ATIOTPETIEL TNV akoUoLa EVEP- Ertavago- | EmavagépeL TG EpyooTactakeg
acy. yla | yorolnon tng CUCKEUNG. pd oAwv | pubpioceLg.
acs. Twv pub-
, . , ; piogwv

Taxela MEeLWVEL TOoV XpOVO TIpoBEp-
mpoBép- | pavong. Autr n iAoy elvat , . , ,
pavon SLabéoipn povo yla JepLka PUBuLon: Mayeipepa pe BonBeta

aro6 Ta poypappata (eotdpa- To uttopevou Mayeipepa pe Borbela

ToG. amnoteAeitat and éva olvolo TIpocheTwy

. . . AELTOUPYLWV KaL TIPOYPAPATWY TIOU glvat
Wnelakd | AAAACeL T po ™G eppavt- . . . .
orr]u(‘;\ po- Zéuefnc ér\];gagr(fgd)ggq.mp oxs&aopqu yla dra pe €LSLKN HayeLpukn.
A . KaBe paynto os autd to uttopevou Stabetel
oyLou , . ,
pLa KatdAAnAn pubuion. Mrmopeite va

Yropevou yla: PuBpioelg

PUBuLON

Ymopgvol Neprypaen

Muwooa PuBpideL Tn y\wooa tng ou-
OKEUNG.

dwtewvo- | Pubpidel tn pwtewvotnTa tng

tnta 006- [ obovng.

vneG

‘Hxot EvepyoTtolel Kal amevepyo-

MAAKTPWVY | TToLEL TOV NXO TWV TIESIWV
apng. Aev etvat Suvartr n otya-
on Tou Nxou yla

‘Evtaon PuBpidetL tnv évtaon tou rxou
Boppnt [ twv MANKTpWY Kal Twv onud-
TWv.
Qpa PuBpileL Tnv tp€xouoa wpa
Kal nuepopnvia.
2EpBLg
YTmopevou NepLypawn
‘EkSoon MANpowopleg OXETIKA PE TNV
Aoylopt- | €ékSoon AoylopikoU.

KoL

puBpioete Tov xpdvo, tn Beppokpacia kat
TNV LoXV TwV PIKPOKUPATWY, €av Slatibetat,
Katd tn SLdpKeLa TOU PAYELPEPATOG.

Ma pepLkd amd ta ayntd pmopeite emiong
va payetpeete pe AoB. dayntou. O Babuodg
OTOV OTIOl0 PayeLpeVETaL TO PayNnTo:

+ Alyo Wnpuévo

+ Meoaia Wnuévo

+ Kahoynpevo

I KATIoLa aTTo TA PAYNTA YTTOPELTE €TioNg

va payelpéete pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. EvepyoTIOLOTE TN CUOKEUN).

2. TILEOTE TO KouuTl —.

3. Miéote to W, Eloaydyete Mayeipepa pe
BonBeLa.

4. ETAEETE €va paynto 1 évav tuto
payntou.

5. ToToBeTOTE TO PayNnTO OTN CUCKEUN Kal
méote to START

‘Otav TEAELWOEL TO TIPOYPANHQ, EAEYETE av TO

payntod eival €totpo. Napatelvete Tov xpovo

payelpgpatog 6o xpeldetat.
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MNpdcOeteg AsLtoupyieg

Ayannpéva x

Mmopeite va amoBnkeVoete €wg Kat 3 amd
TLG ayannuéveg oag pubploeLg, oTwg
TIPOYPAPHA KAl XpOVO PayELPEPATOG.

1. EvepyoTIOLNOTE T OUOKEUN).

2. EmAéEte TNV TIpoTLHWEVN pUBLON.

3. Tiéote To KoupTi —.

4. Em\éEte: Ayamnpéva / ATtoBrikeuon Twv
TPEXOUOWVY pUBPiCEWV.

5. TMiéote + yla va tpooBéaete tn pubuion
otn Alota: Ayamnuéva.

6. [LEOTE TO KOUTIL OK.

9 - éore yla va EMavVaQEPETE T puBuLon.

Qniote yla va aKUPWOETE T pubpLon.

KAglSwpa TMARKTPpWV

AUTH N AELTOUPYLA ATIOTPETIEL TNV AKOUOoLA

aMayn g AsLtoupylag TnG GUOKEUNG.

1. EVeEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN).

2. PuBpiote éva mpoypappa.

3. W, ¥ - méote tautéyxpova yia va
EVEPYOTIOLOETE TN AeLToupyla.

¥, & - miéote tautdxpova yia va

EVEPYOTIOLOETE TN AeLToupyla.
KAeLS. aoy. yLa Ttas.

AUTH n AELTOUPYLA ATIOTPETIEL TNV AKOUOoLA
€VEPYOTIOLNON TNG OUCKEUNG.

1. Avdayre tov poUpvo.
Mieote to —.

bl ol

Migote Ta KWSLKA ypappata pe
aApapntkr ogLpa.

5. ATEVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN).

n eiAoyr] KAeLS. aoy. yla tals. eivat
EVEPYOTIOLNHEVN.

MpocoPaon og: XpovoSLakdmTng Kat o
Aapmtrpag ival Sltabéotpog.

Ert\éETe EToyEg/ KAeLS. aoy. yLa tais..
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MNa va ylvel Suvatr n xprion Tng GUCKEUNG,
ETIAEETE TA KWSLKA ypappata pe
aA@apnTukr ogLpa.

I va arevePYOTIOLOETE AUTH TN
Aettoupyia, emavaldBete ta mapamnavw

Bruata.

Autopatn amevepyomoinon

MNa Adyoug acpaleilag, av o pdypappa
elvat evepyd kat Sev alaxBouv ot
PUBULOELG, N CUCKEUN aTEVEpyOTIOLELTAL
autopata Petd amd opLOPEVO XPOVIKO
Staotnpa.

9) O ()
30-115 125
120-195 8.5
200 - 230 5.5

EAv OKOTIEVETE VA EKTENEDETE Eva
mpdypappa yLa StdpkeLa ou utepPBaivel
TNV Wpa aUTOPATNG anevepyotoinong,
pubpiote Tov xpdvo payelpéPartog.
Avatpéte otnv evotnta ALToupyleg
poAoyLou.

H Autdépatn amevepyorolinon Sev Aettoupyet
HE TLG AELToupyieg: PWTLOPOG PoUpvou,
ALob. dayntou, TEAOG.

Avepiotipag Yogng

‘Otav n ocuokeun Bploketat og Asttoupyia, o
aveplotpag YUENG evepyotoleitat
autopata yla va dtatnpnBouv PuxpEg oL
ETILPAVELEG TNG CUCKEUNG. Edv
QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUCKEUN, O
aveplotipag YuEng pmopel va ocuveyioel va
AELTOUPYEL PEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUN).
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AeLtoupyieg poAoyLov

MepLypawn AeLtoupyLwv poAoyLou
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Aewtoup-
yia

NepLypaypr

Xpovo-
SLako-
NG

Ma pubuLon Tng SLapKeLag Tou
payeLpEpatoq. H péylotn Tun
elvatr 23 w 59 Aer.

Mmopeite va pubuiocete L oup-
Batvel 6tav o xpovog €xeL pub-
pLotel pubpidovtag tnv TpoTL-
Hwpevn puBuLon: TéAog evép-
YELQG.

NeLtoup- Meprypapn

yia
Xpovo- Ma puBpLon TNG SLAPKELAG AEL-
SLako- Toupylag tng cuokeung. H péyL-
mTng Aet- | otn Tn elval 23 w 59 Aet.
Toupylag | Mmopelte va evepyoToLrjoete

KAl Va OTIEVEPYOTIOLHOETE TN
Aettoupyia. H Aettoupyla auti
Sev €xeL kapla emispaon otn

AeLTtoupyia tnG CUOKEUNG.

TéNoG
EVEP-
YELQG

Hxntwkn) tpogitSomoinon - étav
TEAELWOEL 0 XPOVOC aKOUyeTaL

To onpa. Mmopeite va pubpioe-
TE auTr TN Asttoupylia omoladn-
TIOTE OTLYMN, ETILoNG dtav n ou-
OKEUI ELVAL ATIEVEPYOTIOLNHEV.

Hxntwkr) postdomoinon kat
TEPUATLOPOG PAYELPEPATOG -
6Tav 0 XpOvog oAOKANpwOeL
aKoUyeTal To orpa Kat To Tpo-
ypappa anevepyotoLeltaL. Asv
elvat SLabeotpeg yLa Tig Aet-
TOUPYLEG PLKPOKUPATWV.

Movo Pop up pnvupata - 6tav
0 XPpOVOG OAOKANpWOEL, eppavi-
{eTal To privupa otnv obovn.
Mmopeite va puBuioete autr) tn
Aeltoupyla omoladnmote otLy-
un, eniong étav ) cuokeun -
VaL OTTEVEPYOTIOLNHEVN.

Xpovoka-
Buotépn-
on évap-
&ng

Ma avaBoAn tng évapéng n / kat
TOU TEAOUG TOU PaYELPEPATOG.
Aev glval SLaBEoLpEG yLa TLg AeL-
TOUPYLEG PLKPOKUPATWV.

Mapdta-
on Xpo-
vou

N va TapatelveTE ToV XpOVo
HayeLpgpatog:

PUOpuLON: Qpa

1. EvepyoTiOLOTE TN CUOKEUN).

2. Méote: Qpa.

3. PuBpiote tov xpovoSiakortn).
4

Miéote to koupmi OK.

PUOpLON: XpovodLakomTng

1. ETWEETe To ipoypappa kat pubpiote tn
Beppokpacta.

2. [éoTe To KoupTL Q)

3. PuBpiote tov xpovoSiakomntn).

MTTopeiTe va ETAEEETE TO TIPOTLHWHEVO

TéNog evépyelag TLECovtag © @ @,

4. Miéote OK. EnavandBete to Bripa péxpt
n 086vn va gpgavicel Tnv kUpLa 08dvn.

‘Otav éxeL amopeivel to 10% Tou Xpdvou

HayeLpEPATOG Kal TO payntd Sev elvat

£TOLYO, UTIOPELTE VA TIAPATELVETE TOV XPOVO

payelpépatog. Mrmopeite emiong va aA\d&ete

To Tpdypappa. Miéote +1min yua va

TIAPATELVETE TOV XPOVO PAYELPEUATOC, TILECTE

To +1.

PUOpLON: XpovokaBuaotépnaon
gvapéng

1. PuBpiote to mpoypappa KAt TN
Beppokpaoia.

MéoTe TO KoUpTL Q)

PuBuiote tov Xpovo payelpéuatog.
Miéote To KoupTL © @ @,

Miéote: Xpovokabuotépnon évapéng.

uk wh
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6. Emu\éEte tnv embupntr) wpa évapéng.

7. Miéote OK. EnavardBete to Pripa péxpt
n 006vn va epgpavioetl Tnv KUpLa 08dvn.

PUOpLON: XpovodLakomTng

AeLtoupyiag

1. TEoTe TO KOUTIL Q)

2. Tiéote to Koupmi ©® @ @,

3. Miéote: XpovoSLakomTnG AsLToupyiag.
4. YUpete N miEoTe ’ yla va Seite tov

XPOvo Asttoupylag otnv kUpLa 0Bovn.
Xprion Twv agscouvap

/\ MPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdAeLa.

Etcaywyn agecoudp

Xpnotpototeite povo ta katdAAnAa
HAYELPLKA OKEUN Kal UALKA. AvaTpéEte otnv
€VOTNTa «YTIOSELEELG KAl CUPBOUAEG»,
KatdA\\nAa payelplka okeln Kat UALKA yla
HlkpokUpata.

MetaAAKkn oxapa

Elodyete tn oxdpa avapeoa otig papsoug
081ynongG Tou otnplypatog tng oxapag Kat
BeBalwbeite dtL Ta moSLa ival otpappéva
TIPOG Ta KATW. BeBalwBeite 6tL n oxdpa
OKOUMTIA OTO TILOW PYEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU Youpvou.

Tayi Pnoipatog

188

5. Miéote OK. EmavardBete to Bripa péxpt
n 08o6vn va eppavioel Tnv kUpLa 08ovn.

AAAayn Twv pubpicewv Tou
XPOVOSLAKOTITN

Mropeite va ald&ete tov pubpLopEVo
XPOVO Katd TN SLAPKELA TOU JAYELPEPATOG
avd Taoa otyn.

1. Téote TO KOUpTTL Q)
2. PuBplote TNV TP TOU XPOVOSLAKOTITN.

3. Miéote to koupri OK,

Impwéte to tai avdpeoa otig papdoug
081 ynong Tou otnplyatog oXapwv.
TomoBetrote to tadi YPnoipatog pe Tnv
KALON TIPOC TO TILOW PEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU PoUpPVOU.

AirFry: MetaAAwkr) oxapa

TomoBetr|oTE TN PETAMLKN oxapa AirFry otn
Seutepn B€on oxdpag. Tortobetriote To tawt
Ynotpatog amo katw.
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MUAALVO TILATO PLKPOKUPATWV

XpnolpoToLeite To yUdALVo TiLATo
HIKPOKUHPATWY POVOo We T AeLtoupyla
HIKPOKUPATWV. Agv glvat KaTtaAANAn yLa tn
ouvSuadopévn AsLtoupyla HLKPOKUPATWY
(TL.X. YKPW\ PE pLkpokUpata). ToTtoBetrote To
afecoudp oTo KATW PEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU PoUpVoU. MTIOpELTE Va TOTIOBETHOETE TO
payntoé ameubelag eMAvVw 0To YUAALVO TILATO
HIKpoKUpdTwy, Stacpahifovtag ot elvat
TOTIOBETNHEVO OO0 TO SUVATOV TIEPLOCOTEPO
OTO KEVTPO.

ALc6. dayntol

Metpdel tn Beppokpacia 0To ECWTEPLKO TOU
payntou. Mmopeite va tn xpnoLUOoTIOLOETE
HE Ta BAolkA Tpoypappata Kat ta
oUVSUAOTLKA TIPOYPAPHATA PLKPOKUHATWV.

Yrapxouv §U0 BepoKpacteg TToU TIPETEL va
puBpLotolv:

. C. n Beppokpacia oTo ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG. Oa TpeTeL va elvat
TOUAdyLoTov 25 °C uPnAdTEPQ aTto TN
Beppuokpacia uprva Tou payntou.

. A n Beppokpacia otov Tupriva Tou
payntou.

YUOTAOELG:

+ Ta UAKG Ba Tipémel va Bplokovtal o
Beppokpacia Swuatiou.

+ MnV Tov XpnoLUOTIOLELTE PE UYPA YaynTa.

+ Katd to payeipepa, n Berdva tou atodnt.
(@aynTou TIpETEL va eLoayBel A pwg oto
OKeLOG,.
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Mayelpepa pe: Algh. dayntou

A MPOEIAOMOIHZH! YrtdpyxeL
Klv8uvog eykavpatog kabwg o
aodbnt. payntou Beppalvetat.
Mnv ayyilete tn Aafr} tou atchnt.
®ayntou pE YUPVA XEpLa.
Xpnotpotoleite mavta yavtia
(poUpvou.

Avayite tov poupvo.

PuBpiote éva ipoypappa iy éva mdrto
Kai, av xpeLtadetal, tn Beppokpacia
(poUpvou.

Mn xpnotportoLeite Tov atebntrpa
(paynTou pe TiG Asttoupyleg
HLKPOKUMATWY, govo ta Baotkd
TIPOYPAHATA KAl Ta OUVSUAOTLKA
TIPOYPAPHATA HIKPOKUPATWVY. BA.
KaBnpepviy xprion.

3. TomoBetrote tov alobntripa

(paynToU OTO E0WTEPLKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TtouAepLka Kat Papt
ELoayayete oAOkANpn tn BeAdva Tou
aledntrpa Yayntou oto 1o TaxV YEPOG
TOU Kpéatog 1} tou YapLou.

\ 2)
-
o=

Faotpa

ELoayayete to akpo tou Alobntripa
dayntol akpLBWG OTo KEVTPO TNG
yaotpag. O awobntrpag payntou 6a
TIPETIEL VA Elval oTaBepomolnpévog o
pia B€on katd tn SLapkeLa Tou
payelpépatog. Na va To TIETUXETE,
XPNOLPOTIOLOTE €VA OTEPED UALKO.
XpnotpoToliote to Xelhog Tou okeUoug
Ynotiparog yia va otnpiete tn AaBn
OLALKOVNG Tou AloBntripa ®ayntou. To
akpo tou AwgBntripa ®ayntou Ssv Ba
TIpEMEL va ayyileL Tov uBpéva Tou
okeloUg Pnotpartog.
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4. TormoBetrote To fUopa Tou aodbnt.
payntou otnv Tipida ou Bploketal yéoa
otn ouokeur|. BA. Meplypapr) poiovtog.

Ytnv 08dvn epyavidetal n tpéxovoa

Beppokpacia tou atch. payntou.

5. A -muéote yla va oplogte tn
Beppokpaocia Tupriva Tou atedntrpa.

6. ® ® ® _¢ote yla va oplogte v
TIPOTLPWHEVN ETIAOYN:
+ Hyntwn postSomoinon - étav to
payntd ptaceL otn Beppokpacia
TIUPrVa, AKOUYETAL £Vd OTpa.

Ymodei&erlg kat GUPPBOUAEG

ZUGTACELG PAYELPEPATOG

O 8Ladikaoteg payelpépatog kat Ynotpatog
€lvatl KATAMNNAEG povo oe €va emimeso.

OL TIEg Beppokpactag kat xpdvou
HAYELPEPATOG OTOUG TILVAKEG Elvat povo
€VSELKTIKEG. EEapTwvTal amo TLg cUVTayEg,
KaBwg Kat amo tnv moldTnTa Kat oodTnTa
TWV UALKWV TIOU XpnoLyorotolvtal.

H ouokeun oag pmopet va Yrvel pe
SLaWopeTIKO TPATIO O OXEDN HE TN CUCKEUN
TIou €lyate. OL TAPAKATW UTIOSELEELG
Selyvouv TLg oUVIOTWHEVEG PUBULOELG
Beppokpaciag, xpovo Pnoipatog kat Béon
OXApPaG yLa CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG
payntou.

Metpriote TLg B€oeLg oxapag apyifovtag amd
TO KATW PEPOG TOU (poUpVOU.

Av &gv pmopeite va Bpelte TG pubpioelg yla
HLa OUYKEKPLPEVN ouvtayr, ava{ntriote pla
Tapopola.
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+  Hyntwn) poslSomoinon kat
TEPPATLOPOG PAYELPEPATOG - OTAV TO
@ayntd ptdoeL otn Beppokpacia
TIUPIVA, AKOUYETAL £Va Or)aA KAl TO
Yoo otapata.

7. Oplote tnV €mloyn Kat TILECTE
enavenppéva OK yia va petaBeite
otnv kUpLa 0Bovn.

8. Miéote to kouptt START ,

9. 'Otav To Payntod PTACEL OTN
Beppokpaoctia Tou €xete pubpiosl,
akouyetal To ofpa. EAéyEte av to
payntod eival €totpo. Maparteivete tov
XPOVO UAyELPEPATOG, AV XPELAOTEL.

10. Apatpéote to Buopa Tou atohnt.

(paynTou amo tnv uttoSoxr| Kat BydAte to

oKeVOG amod T CUOKEUN.

M oUPPBOUAEG eE0LKOVOLNONG EVEPYELQG,
avatpefte otnv evotnta Evepyelakn
anodoon.

TUPBOAA TTIOU XPNOLHOTIOLOVVTAL GTOUG
TIVOKEG:

| Turtog payntol

=
MNpdypappa
°C |©gppokpaoia
= | Afeooudp

[7 |Bdpog (kg)

=
S
]
B

lox UG HKpOKUPATWY (W)

©¢€on oxapag

o||(

Xpdvog payelpépatog (Aerm)
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XapnAn ©sppokpacia TIPLV TO TOTIOBETAOETE OTN CUOKEUT).
TomoBetrote to Yayntd oto tai Ynolpatog

AUTH N AsLtoupyia oag emLTpEmeL va KaL TOTTIOBETHOTE TO EMAVW OF PLa METAANLKA

HayeLpEPETE ATTaya TPUPEPA KOPPATLA oxdpa.

Kp€atog kat Yaplov. O atedntrpag payntol

HETPAEL TN BeppoKpacia 0TO ECWTEPLKO TOU °C °C
(payntou. Avatpe&te 0ToV TTAPAKATW Tiivaka

yla va Bpelte TN cUVLOTWHEVN pUBULON <65 90
GsppOKpamaq 'EI’]Q GUGKEUF]C C Ttov ocag 66 -75 110
ETTPETIEL VA ETULTUXETE TNV EMBUPNTA

GEpEOKpGOi.CI OTO E0WTEPLKS TOU PaynTou >75 150

Ma yevon Kal xpwpa Pntou, Tnyaviote to
KpEag o€ éva {E0TO TNYAVL YLA APKETA AETITA
MAnpowopieg yLa Ldplpata SoKLwv

WhoLpo o éva emtinedo
AokLpEg oUpYwva pe ta: EN 60350-1, IEC 60350-1.

&£, = | °C O

MLKpA KELK, 20 TEPA- Mavw/Kdtw Oép- Tayt 2 150 20-30

xtov/tagih pavon Pnoiparog?3)

MLKpd KELK, 20 TEPA- Oeppodg Aépag Tat 2 150 22-32

xto/tapid Ynotparoc??)

APpAto KEWK xwplg Mavw/Kdtw O¢p- | MeTalAikr| oxa- 1 170 33-43

Mmapd® paven pa

ApAto KEWK xwplg Oeppog Aépag MeTaMLKN oxa- 1 180 25-35

Artapa® pa

Toot® 6) GV MetaAALkA oxd- 2 230 6:30-8
pa

1) MpoBeppdvete T cuakeur] péypt va emteuyBel n pubutopévn Bepuokpaaia. Mn xpnaotpomoteite ™ Asttoupyia:
Tayela mpobéppavan.

2) ToroBetrjote to Tayi Yynoluarog pe tnv kAlon mpog tv mépta.

3) To tayi Ynoiuatog mpEmeL va épyetat o€ Emapn e To oW PEPOG TOU ECWTEPLKOU TOU (POoUpvoU.

4) MpoBeppdvete T ouakeun péxpt va emiteuyBel n pubuLouévn Bepuokpacia. Mn xpnaotuomoteite ™ Asttoupyia:
Tayela mpoBépuavan.

5) To tayi Ynoipatog mpémet va Epyetat o€ emagrj e To Miow PEPOG TOU ECWTEPLKOU TOU poUpvou.

6) SUppwva pe ta: IEC 60350-1:2016 kat IEC 60350-1:2023.

N\eLToUpyieq PLKPOKUPATWY KAL GUVSUAGTLKI|G AELTOUPYLaG HLKPOKUPATWY
AokLpEG oUpYwva pe ta: EN 60705, IEC 60705.

XpNOLHOTIOLNOTE PETAALKY OXApa. MPETEL va EpXETAL OE ETAQT] PE TO TTLOW PEPOG TOU
E0WTEPLKOU TOU poUpVou.
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£ @ °C = O
AppdTo ke Mikpokupata 400 - 1 1-12
POAS kg 23) MikpokUpata 300 - 1 30-35
Kp#ua Royale? MikpokUpata 500 - 2 13-16
ATOYUEN KLpd MikpokUpata 200 - 2 8:30-9:30
(500 g)°)

Kew® Mavw/Katw O¢p- 100 190 1 30-40
pavaon + MkpokU-
pata
Matdreg Oeppog Aépag + Mt- 400 210 1 35-45
Oykpatév®) Kpokupata
KotdmouAo (1100 | TkpA + Aépag + M- 100 45-55
97 Kpokupata 220 1

1) MOAL§ TepdaeL 0 Ladg xpOVos Layelpéuatog, yuplote To okeUog katd 90° aplotepdatpopa.

2) MéALg mepdaet o ULadg xpovos payeLpéuatog, yuplate To okeUog katd 180° Se€téatpoga.
3) Xpnowomotrjote katdAnAn pepBpdvn katd to payeipepa. Tpuniote 0 pepBpdvn moAES popéES pty amd 1o

payeipeua.

4) luplote T0 oKEUOG Katd 180° SéLl60Tpopa eTd Ta 2/3 ToU YpOVou LayELpELQTOg.

5) luplote 0 Kpéag avdmoda amd tn peyarUtepn MAEUPA HOALS TTEPATEL O ULOOG XPOVOS HAYELDEUATOG.
6) Mnv yupi{ete T0 paynto katd v Stadtkaaia yayeLpéparog.
7) TomoBetriote g€ éva MLATo 010 KATW PEPOG TOU PoUpvou. TomobETraTe To KOTOMOUAD ameubelag atn petalikn

axdpa pe tv mAgupd tou otrjfous TPog Ta Katw. Metd amd 25 Aem, yupliote To koTémouAo avdmosa.

MpdocOeteg cuvtayEg

Z = |g[e[Cc]o
Mapéykec! MNavw/Kdtw 0¢p- Tayt 1 - 100 | 60-180
paven Ynoiparocd3d)
Mapéykec! Oeppdg Agpag Tagt 1 - 100 | 60 -180
Pnoipatog?¥
Kotomouho>) TKPW pe @eppod MeTOaAALKA 1 - 200 | 65-75
Agpa 0xdpa6)
Mot Kopv (100 g) 7 MikpokUpata | FTudAwvo miidro i 600 - 4-6
armo KAtw
Fevpata o€ mdro, MkpokUpata MeTaALKR 2 400 - 12-13
kpUa (1 pepisa) & 9) oxapa'®
Yypd og pripmepd!) MikpokUpata | TudAwo Tdto | - 1000 - 0,5
amd KAtw
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T = |g]e[C] O
Aadavia, TKPW + Aépag + MeTaALKn 1 100 220 | 24-28
Katepuypéva (400 MkpokUpata oxépa'®

8)
9)
Aalavia, TKPW + Aépag + MeTaMLKn 1 200 185 | 30-40
Katepuypéva (600 MkpokUpata oxépa'®

8)
9)
MNitoaq, MNavw/Katw 0¢p- |  MeTalKkn 1 300 220 | 15-20
Kats¢uypévn12) pavon + Mukpo- oxc'lpam)

KUpata

1) MpoBeppdvete T cUTKeUN péYpPL va emteuyBel n pubutouévn Bepuokpaaia. Mn xpnotuomoteite T Asttoupyia:

Tayela mpobéppavan.

2) Xpnawomotnate to tapi Ynoluarog ye tv kALoN mPog To miow PEPOG TOU ECWTEPLKOU TOU poUpvou.

3) Xpnowomotrjote yapti Ynoiuarog.
4) Xpnowonoujote yapti Ynoiuarog.

5) ToroBetriote T0 KOTOTTOUAO L€ TNV MAEUPA TOU OTrOOUS P0G Ta KATwW. MOALS mepdaet o tods ypovog Ynaiua-

106, yuplote To amd v dAn mAeupd.

6) BdAte éva midto Kdtw amod tn PETAAALKT] GYdpQa OTO KATW UEPOG TOU EGWTEPLKOU TOU POUPVOU.
7) H oakoUAa mpémet va agatpebel amd tn cuakeur 6tav oL KOKKOL TAUATHOOUY Va OKAVE. 1pLOTPEYTE TN oU-

okevaola 180° Seéléatpopa petd amd 2 A€

8) MOAwg mepdoet o ptadg ypovog payetpépatog, yuplote To akevog katd 180° Seéléatpogpa.

9) ZKeMAOTe TO PaAyNTO YE MAAOTIKG KATTAKL KATAAANAO yta (poUpVo ULKPOKUUATWV.

10) H peTaAALKI} oxapa MPETEL va EpYETaL O€ EMTAPI] L€ TO TIIOW PEPOG TOU EGWTEPLKOU TOU POUpPVOU.

11) TortoBetrjoTe TO YUGAWVO TILATO KL TO UTTOUKAAL OTO KEVTPO OTO KATW UEPOG TOU ECWTEPLKOU TOU POUPVOU.
12) Mnv yup({ete t0 paynté katd tnv Stadikaola payelpéuarog.

ZUGTACELG PMLKPOKUPATWY

ToTtoBEeTrOTE TO PAyNTO OTO KEVTPO TNG
HETAAALKNG OXAPAG I TOU YUAALVOU TILATOU,
avdAoya pe Tov TUTo payntou. Avatpefte
otnv evotnta Ymod&et&eLg kat cupBoulég. MNa
TN PETAAALKI) OXAPA XPNOLUOTIOLOTE TNV
TIpWTN 1 TN S€utepn BEon oxapag.

Fupiote ) avakatePte To eayntod PHOALG
TIEPACEL O PLOOG XPOVOG PAYELPEUATOG, YL
va BEATLWOETE TA ATIOTEAEOATA.

AvakateVUETe Ta LypaA Yayntd avd
Slaotruara.

AVaKATEVETE TTAVTA TO (paynTo TIPLV TO
oepBiplopa.

ToTtoBEeTrOTE TO KOUTAAL 0TO PALT{AVL ] OTO
TotrpL 6tav {eotalvete vypdq, ya va
BeAtwwoete TV katavopn tng BeppotnTag
KAl va amo@uyeTte to uttepBoAkd Bpactpo.

To KOUTAAL Sev TIPETIEL VA €PXETAL OE ETTAQN
HE Kavéva TURPa Tou E0WTEPLKOU TOU
(poUpvou, KaBW¢ PTtopel va TtpokAnBel
omwenpag.

ToToBEeTrOTE TO PayNnTO PECA 0TI CUOKEUN
XWwpLg ouokeuaotia. Ta £TOLPA CUCKEUAOHEVA
yeupata pmopouv va tomobetnBolv péoa
0TI OUOKEUN POVO €AV N cuokeuaaota ivat
KATAAANAN yLa Xprion o€ PLkpokupata.
Avatpé€te otnv evotnta «YToSel&eLg kat
OUMPBOUAEG», KaTAANNAQ payeLpLKA OKEUN
KAt UALKA yLa PLKpoKUpata.

MnV KAAUTITETE TO YayNnTO OTavV
XPNOLUOTIOLELTE TLG AsLTOoUpYLeG
Mikpokupdatwv combi. Avatpegte otnv
evotnta Kabnuepvr xpron.

Mn xpnotpoToLeite TG Asttoupyleg
MULKPOKUPATWV 1 TLG CUVSUAOUEVEG
Aeltoupyieg MIkpoKUpPATWY otav Sev
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UTIAPXEL (PAYNTO OTO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG.

Mayeipepa pe pikpokpata

YKETAOTE TO (PAynTo yLa paysipepa f
{éotapa Pe TG AELTOUPYLEG PLKPOKUPATWV.
Av BéAeTe va Slatnprioete TV kpolota,
HayeLpeVETE TO PaynTd xwpig KAAUpPA.

MnV TtapapayeLpeVETE TA TILATA ETTAEYOVTAG
pUBULON UTEpBOALKA UPNANG LoXVOG KAl yLa
TIOAAR Wpa TN Yopd. To YaynTod PTopet va
OTEYVWOEL, Va KAEL 1} va TIpokANnBet
TIupKayLa.

Mn XpnOLUOTIOLELTE TN GUOKEUN yLa TO
payeipepa aBywv r] caAlykapLwv Je To
KEAUPOG TOUG, KABWG PTTOPOUV va eKpayouv.
TPUTIOTE TOV KPOKO TWV TNYAVLTWY afywv
TpotoU ta avadeoTaveTe.

Tpumriote Ta Yayntd pe metoa r YAovda
TIOAEG POPEG TIPLV TO payelpepa.

Kéte ta Aaxavikd og KOPPATLA TTapOpoLoU
pey€Boug.

AoU aTIEVEPYOTIOLHOETE TN CUCKEUN), BydAte
TO PaynTd Kal aPrioTe To va KATOEL yLa
HEPLKA AETITA WOTE Va KatavepnOet
opoldpoppa n BeppdTnta.

ATtoYugn HE PLKpOKUpATa

ToToBeTrOTE TO KATEYUYPEVO PaynTo xwplg
kapla ouokevaotia o€ éva Pkpd TLato
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ToToBeTnpéVOo avamoda Pe éva okeVOG aTo
KAtw, 1) o€ Pgla oxdpa anouéng r o éva
TIAQOTIKO KOOKLVO £TOL WOTE TO UYPO
anoPuing va pmopet va TpegeL.

Katémiv apatpéote ta anoPpuypéva
Koppdria.

Ma va payelpePete ppolta Kat Aa)avikd
Xwplig va ta amoPUEeTe TPWTA, PTIOPELTE Va
Xpnotyomolioete uPnAotepn LoyL
HLKPOKUMATWV.

To yUplopa BeATLwVEL Ta amoteAéoparta. Ma

evaiobnta TpoYLpa dTwg To KpEag, yuplote

To avamoda 5U0 PopEG Katd Tn SLAPKELA TNG
anouing.

KatdAAnAa payeLpikd okeln Kat
UALKA yLa pLKpoKUpata

I ta PLkpoKUPATa, XPNOLHUOTIOLELTE PHOVO Ta
KATAANAQ HayeLplkd okeln Kat UALKA.
Xpnotpototrjote tov akdAoubo Tivaka yLa
o8nyo.

EAEYETE TIG TIPOSLAYPAPEG TOU PayELpLKOU
oKeVOUG / UALKOU / Soxelou Tpo@lpwy TipLv
amo Tn xpron.

Ma A\\a €L8LKA PayeLpLkd okeln
HIKpOKUPATWY TIou Sev Tapatibevtal oe
QUTOV TOV TIlvaKka, aKoAouBroTe TLg 08nylieg
TOU KATAOKEUAOTH.

Mayetpika okeln / YALkO

@& 8s

U@

GISISIG)

Muplpayo yuaAl kat topoehdvn xwplg HeETaA-
AKd €€apTrpata, LY. YUOAL avBEKTLKO 0TN
BeppodTnTa

v v

Mn Tupilpayo yuaAl kat topoghavn xwplg dia-
kdopnon anoé aonpy, xpuod, mAativa rj aAAo
pETaMo

X

MUOAL KOl KEPAPLKO YUOAL ATTO TIUPLUAXO UAL-
KO / UALKO avBEeKTLKO 0To PUXOG

Kepaptka kat thAva KatdAAnAa yla goupvo
Xwplg Tunpata xaAadla r; HETAANOU Kat OHAA-
TA TIOU TIEPLEXOUV HETAAA
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Mayelpikda okeln / YALko

U@

@&

Kepaptka, TtopoeAdvn Kat TtHAVa JayeLpLkd
OKeUN XWpPLG ETILOTPWHEVO KATW PEPOG ) HE PL-
KPEG OTTEG, TL.X. OTLG AAPBEG

X

MAQOTKA avBeKTLKA 0T BepPdTNTA £WG
200 °C

Xaptdvy, povo xapti

MAQOTIKA PEUBPAvN

MepBpavn YLKPOKUPATWY

WroLpo TILETWY amo PETAANO, TLX. EPAYLE, XU-
tooténpo

doOppeg Ynotpatrog, pavpn AAKa fi EMLKAAUM-
HEVN OLALKOVN

Tayt gnolpatog

MeTalLKr oxapa

L IX| X XSS 4] &
LX) X XK XX <

TUAALVO TILATO PLKPOKUPATWY

XK X| X| X|X|X|X| X

<
<

PUBpLoN LoxVog

Ta mapakatw dedopéva ivat povo ya
kaBodnynon.

800-1000 W

+  ZyoBpactpo pullov

+  ZéoTtapa uypwv

600 -700 W

+ Mayelpepa Aayxavikwv

» [lott Kopv

400 - 500 W

+  ZEOTAPA YEUPATWY EVOG TILATOU
+ ZyoBpaocipo Bpactol

dpovtida kal kKaddapLopa

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdAeLa.

«  Amougn kat {eotapa ETOLHWY
KatePuypEVWY YEUPATWY

300w

+ Mayelpepa / Zéotapa evaiobntwv
payntwv

+  Zéotapa TalSLKAG TPOYNG

+  ZUVEXELO PAYELPEPATOG

100 - 200 W

« Antodugn YwpLol, ppoUTwy, KELK,
YAUKWV, TUpLoy, Boutlpou, KPEATOG Kat
Yaplov

*  AwwoLpo cokoAdtag Kat foutupou

ZNHELWWOELG yLa TOV KABapLopo

Mpoidvta kaBapLopolL
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+ KaBaplote tnv pocon tng cuokeung Y’
€va mavl gikpoilvwy pe {eotd vepo Kat Eva
ITILO ATIOPPUTIAVTLKO.

+  Xpnotpototnote éva Stahupa
kaBaplopou yla va kabaploete Tig
HETAALKEG ETILPAVELEG.

+  KaBapiote toug AekeSeG pe €va Lo
ATIOPPUTIAVTLKO.

Ka®nuepuvry xprion

+ KaBaplote To E0WTEPLKO TNG GUCKEUNG
HETA amd kabe xprion. H cucowpeuon
Altoug 1} AMWV UTTOAELPPATWY pTtopel va
TIPOKAAEDEL TTUPKAYLA.

+ KaBaplote tn cUOKEUN TIPOOEKTIKA aTtd
uTtoAelppata kat Almog.

+  Mnv anoBnKeUVETE aynTod 0T GUCKEUN
yla teploodtepo armd 20 Aemtd.
YTEYVWOTE TO E0WTEPLKS TNG CUOKEUNG
povo pe Ttavi pLkpoivwy Petd armd kabe
Xxpnon.

A&eooudp

+ KaBapilete 6Aa ta aecoudp PETA amo
KGBe xprion Kal a@nveTte Ta va
OTEYVWOOUV. XpNoLpoTIOLE(TE VO Ttavl
amd PLKpolveg pe ZeoTo vePO Kal éva Lo
QTIOPPUTIAVTLKO. MV TIAEVETE TA
a&ecoudp o€ TALVTHPLO TILATWV.

* Mnv kaBapilete T AVTIKOANTIKA
a&ecoudp XpNOLUOTIOLWVTAG LOXUPA
KaBapLOTIKA 1 alxpnpa avtikelpeva.

Apaipeon TWV GTNPLYHATWY GXApWV
AQaLPEDTE TA OTNPLYHATA OYXAPWY yLa va
KaBaploete Tn cuokKeun.

AVTLUETWTILGT TIPOBANHATWY

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAOLA OXETLKA E TNV
AcpdleLa.
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1. ZBrote tov YoUpvo Kal TIEPLPEVETE va
KPUWOEL.

2. Tpapnéte mpooektikd Ta otnplypata
OXOpWV TIPOG TA EMAVW KAl TIPOG T €W
amo TNV HTIPOCTLVI] TOUG a0@AALoN.

3. Tpapnéte ta otnplypata ya va Byouv
amo TNV Tilow ac@AALon.

TomoBeTrOTE Ta OTNPLyHATA OXAPWVY HE TNV
avtiotpoyn oeLpad.

Av Ttapéxovtat ot TnAeokoTiikol Bpayloveg,
oL TTelpoL CUYKPATNONG TIPETIEL VA ELvaL
OTPAMPEVOL TIPOG TA EPTIPOG.

AvVTLKATACTACH TOU AauTITpa

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
EYKAUHATWY, TO YUAALVO KAAUPWA
pTopet va elvat Leotd.
XPNOLHOTIOLELTE TIPOOTATEVUTLKO
yavtL 6tav ayyilete tov
Aaumtipa.

MOVO KEVTPO OEPPLG ETILTPEMETAL VA
QVTLKATAOTHOEL TOV AuTTpa.
Emtikowvwvnote pe to Eouclodotnpévo
Kevtpo ZEpBLG.
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Neprypaepr) tpoBArjpatog

ALtia KaL amokatdaotacn

Aev pmopeite va evepyo-
TIOLHOETE 1) VA AELTOUPYTOE-
TE TN OUOKEUN.

H ouokeun Sev elvatl cuvSeSepévn o€ NAEKTPLKN TIApoxn 1 Sev
elvat ouvdedepévn owota.

H ouokeun &ev ipoBeppat-
VETAL.

To poAdL Sev €xeL puBpLOTEL.
MNa va pubpicete To poAoL, avatpeEte otnv evotnta AsLtoup-
yleg poloytou.

H mtopta Sev €xeL KAeloeL owoTa.

‘ExeL kagl N aopaieta.

EAéyEte OTL N aoaleta eival n attia tou poBAruatog. Av to
TIPOBANHA PE TNV AOPAAELA ETTAVAANPOEL, ETILKOWVWVIOTE e
ETAYYEAHATLA NAEKTPOAGYO.

n emiAoyr) KAeLS. aoy. yla matd. elvat evepyottoLnpevn.

O Aapmtnpag eivat opn-
otdc.

O Aaumtrpag €XeL Kagl. AVTIKATAOTAOTE TOV AQUTITHPa.
MNa AemropépeLeg, avatpe€te otnv evotnta ®povtida kat ka-
BdpLopa.

Kwd&kol cpdApatog

‘Otav pokUYPEL Eva o@AAPa AoyLopLKoU, N 086vn TIPoRAAAEL éva prvupa o@aApatog. Oa
Bpeite TN Alota TPORANPATWY OTOV TTAPAKATW Tiivaka. Otav To MapakATtw GQAAUATOG
ouveyilel va epavidetal otnv 08dvn, onuailvel 0TL evEExeTal va €xeL atevepyoTtonBel éva
EAATTWHATIKSG UTTIOCVOTNHA. € QUTH TNV TIEPITITWON ETILKOWWVIOTE PE TOV AVTLTPOOWTIO 0Ag
| pe éva EEouclodotnpuévo Kévtpo Z€pPLG.

Kw8LKo6g Kat tepLypagn AVTLUETWTILON
F102 - n tépta Sev €xel KAeloeL kaAa 1 €xel | KAelote tnv moprta.
XQAAOoEL TO KAELSWpA TNG TTOPTAG. ATIEVEPYOTIOLNOTE KAl EVEPYOTIOLHOTE T OU-
OKEUN.

OWOTA OTNV UTIoSOoXN.

F111 - ALeB. dayntou Sev €xeL tomtoBetnBel | ELoaydyete A pwg tov Alab. dayntou péca

otnv utodoxn.

A€LTOUpYOUV KAVOVLKA.

F240, F439 - ta tedla agng otnv 086vn dev | KaBapiote tnv emupavela tng 086vng. Be-

Bawwbelte 6tL Sev utdpxet Bpoptd ota media

apriG.
F908 - To cUOTNPA TNG CUCKEUNG 8V UTIOPEL | ATIEVEPYOTIOLIOTE KAl EVEPYOTIOLHOTE T OU-
va ouv8eBel pe Tov Tiivaka eAéyxou. OKeun.
F131 - n Beppokpacia Tou atobntripa ATIEVEPYOTIOLIOTE TN CUOKEUN KAL TIEPLPEVETE
Magnetron eivat ToA0 ugnAr. HEXPL va KpUWoeL. Evepyorotrjote §avd t
OUOKEUN.

1) Edv mpokUeL éva amd autd ta opdApata, ot UTOAOLTTEG AELToUpYES TG OUTKEUNG Ba ouveyioouv va ALtoup-

yoUV Kavovikd.
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Agdopéva o€pPLg

Edv Sev pmopeite va avtlPeTWTILOETE TO
TIPOBANHA pOVOL 0aG, ETILKOWVWVIOTE PE ] TO
E&ouclodotnuevo Kévtpo ZEpPBLG.

Ta amapaitnta oToLXELa yLa TO KEVTPO
0€pPBLg Bplokovtal oTNV TILVaKISaA TEXVIKWY
XQPAKTNPLOTKWY. H TiivakiSa texvikwv
XQPAKTNPLOTLKWY BplOKETAL OTO PTIPOCTIVO
TAaiolo tng cuokeung. Paivetal 6tav
avolyete TNV opTa. Mnv agatpeite Tnv
TILVOKIS A TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY ard To
EC0WTEPLKO TNG OUOKEUNG.

TeXVLKA oTOLXELT

Texvikd otolyeia

198

Zuviotolpe va ypdaete ta Sedopéva edw:

Movtélo (MOD.) :

Kw81kog mtpoidvtog
(PNQ):

TelpLlakodg aplbpog

(S.N.):

MAdtog 480 mm

ALaOTACELG (ECWTEPLKEC) 'Yyog 215 mm
BdBog 414 mm

QEALpOG OyKOG 431

Meployn yia to tadt Ynoipatog 1252 cm2

MNavw avtiotaon 1900 W

Kdtw avtiotaon 600 W

TKpA 1900 W

KukAkrj avtiotaon 1750 W

TUVOALKN KatavaAwon 2800 W

Téon 220-240V

Tuxvotnta 50 Hz

ApLOUOG AeLToupyLwV 26

EvepyeLakr) amodoaon

MAnpowopieg TPoidvTog yLa TNV KatavaAwor) LoxUog Kat Tov HEYLGTO XpOvo
emniteugng tng KatdAAnAng Asttoupyiag xapnAng toxvog

KatavdAwaon toxVog og KATAoTaon avapovng

logw
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KatdAANAn Asttoupyia xapnAng toxvog

MEyLOTOG XpOVOG TIOU ATIALTELTAL WOTE 0 EEOTIALOHOG Va ETILTUXEL auTdpata TV

20 Aett

ZUupBoUAEG EE0LKOVOHNGING EVEPYELAG

Ol mapakdtw cupBoulég Ba oag Bonbricouv
va eE0LKOVOIELTE EVEPYELA KATA TN XPron
TNG CUOKEUNG.

BeBalwBeite 6TL N TIOPTA TNG CUCKELNG elvat
KAELOTH OTAV N GUOKeUN Bploketal o€
Aettoupyla. Mnv avolyete Tnv TOpTA TG
OUOKEUNG oUXVA Katd tn SLdpKeLa Tou
payelpepatog. Atatnpeite kabapd to Adotiyo
™G opTag kat BePatwbelte otL elval kKaAd
otepewpEvo otn BEon Tou.

XPNOLUOTIOLETE HETAAALKA HAYELPLKA OKELN
KaL OKOUPOXPWHA, PN avakAAoTKdA tTadLd
Kat @OpUEG, yLa va augroete Tnv
eEolkovopunan evépyeLag (ovo otav
XPNOLJOTIOLELTE pLa Asttoupyia xwplg
HlKpoKUpata).

MnV TtpoBeppalVETE T CUCKEUT) TIPLV ATIO TO
payelpepa, EKTOG av auTO CUVLOTATAL PNTA.

‘Otav JayeLpeVeTe HEPLKA paynTda tn Qopa,
HNV QQrVETE va TTAPENBEL HEYANO XPOVLKO
Sldotnpa peta&u tou Ynolpatdg Toug.

Mayeipepa pe aépa

‘OmotTe €lval £QLKTO, XPNOLUOTIOLOTE TLG
AeLToupyleg payeLpepPaTog Pe agpa yla va
€EOLKOVOUNOETE EVEPYELQ.

YToAewmoOpevn Beppotnta
‘Otav n SLapKeLa payeLpépatog eivat
peyaAUTepn amo 30 AEMTd, PELWOTE TN

MepLBaAAovtika Oépata

AVAKUKAWOTE TA UALKA PE To GUPBOAO C/.\‘-)
ToToBeTrOTE T UALKA TNG cuokeuaotiag
0TOUG KATAAANAOUG KAS0UG aVaKUKAWGONG.
TupBdAete otnv pootacia tou
TIEPLBAANOVTOC KL TNG avBpwTILvnG LYELag
HEOW TNG AQVAKUKAWONG amtoBATwY
NAEKTPLKWVY KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV.

Beppokpaocia tng cuoKeurG oTo EAAXLOTO 3 -
10 AeTL. TIPOTOU OAOKANPWOEL To payeipepa.
H UTTOAELTIOPEVN BEPUOTNTA ECWTEPLKA TNG
OUOKeULNG Ba cuvexloel To payeipepa.

XpNOLUOTIOLELTE TNV UTTOAELTTIOPEVN
BeppdTnTa, yla va latnpeite To paynto
Ceoto 1y va {eotalvete A paynta.

‘Otav amevepyoTIoLELTE T CUOKEUN, N 086vn
ePpavideL TNV UTTOAELTIOPEVN BeppdTnTa
Beppokpaota.

Edv evepyottolnBel éva Tpoypappa PE
ALGPKELQ KAL €AV O XPOVOG HAYELPEUATOG
elvat peyaUtepog amo 30 AeTtd, ot
QVTLOTACELG ATIEVEPYOTIOLOUVTAL AUTOHATA
vwpltepa og PePLKEG AeLToupyieg TNG
GUOKEUNG.

Awatripnon tng 6eppokpaciag tou
payntol

ETiiAéyete Tn xapnAotepn Suvatr] pubuion
Beppokpaota, yla va xpnolpoToLeiTe TNV
UTTOAELTIOEVN BeppdTNTa KaL va Statnpeite
{e0To 1o Paynto. H €vSel§n utoAeltopevng
Beppotntag n n Beppokpactia eppavidetat
otnv 0Bovn.

Mayeipgpa pe tov Aapmeipa
ATIEVEPYOTIOLNHEVO

ATIEVEPYOTIOLIOTE TOV AQUTITHPA KATA TN
SLAPKELA TOU PayeLPEPATOC. AVOLYETE TOV
pévo 6tav tov XpeLaleote.

MnV amopplTTETE CUCKEUEG TIOU PEPOUV
orpavor) pe to ouPPRoAo i padl pe ta
oLKLaKA amoppipata. EmotpéPte To tpoiov
OTNV TOTILKI) EYKATAOTAON AVAKUKAWONG 1
ETILKOLVWVIOTE JE TNV appOSLa SNPOTLKA
unnpeota.
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EyyoOnon IKEA

Edv B€Aete va SLEKSLKIOETE TNV €yylnon
TOU TPoi6VTOoG 0ag I} va Aapete
uTtooTPLEN yLa To TIPOidV

ETILKOLVWVNOTE PE TO TPRpa YTootipEng
MeAatwv tng IKEA. O oUVSeopOG TIPOG TNV
TIUAN QUTOEEUTINPETNONG 1] O TNAEPWVLKOG
aplBpog elvat Stabgotpa otn Stevbuvon
www.|KEA.com.

a va oAoKANPWOoETE To attnud oag yLa
TEXVLKN €EUTINPETNON OTNV TIUAN
autosggumnpeTnong Kat va Bpeite o eUkoAa
TIANPOYOPLEG yLa To TIpoidV oag ) yLa
avTaAM\aKTLKA TTou oxetidovtal pe autd,
ONMELWOTE Tov aplBpod eldoug IKEA (8 Ynepta)
KaL Tov apLBpo oeLpdG OTnV ETIKETA TOU
TPOloVTOG.

KPATHZTE TO EITPA®O AFOPAZ /
MAPAAOZHZ!

Elvat n anddel&n ayopdg kat n yyunon Sev
LoXUEL Xwplg autrv. ZTnVv anosdelén
avaypdgovtal €miong To dvopa Kat o
aplBuog poiovtog IKEA (8 Ynela) yLa kabe
OUOKEUN TIOU ayopAoarte.

ALaBACTE TIPOOEKTIKA TNV TEXVLKN

TEKPNPLWON TIOU CUVOSEVEL TN CUCKEUN 0aG
TIPOTOU ETILKOWVWVNOETE padi pag.

200



ISLENSKA 201

Efnisyfirlit

Oryggisupplysingar 201 Notkun fylgihluta 216
Oryggisleidbeiningar 204 Abendingar og g68 rad 218
Uppsetning 207 Umhirda og hreinsun 223
Vorulysing 207 Bilanaleit 224
Stjornbord 208 Teeknilegar upplysingar 225
Fyrir fyrstu notkun 209 Orkunytni 225
Dagleg notkun 210 Umhverfissjénarmid 226
Vidbotaradgerdir 214 IKEA &byrgd 226
Klukkuadgerdir 215

Med fyrirvara & breytingum.
A\ Oryggisupplysingar

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn er ekki
abyrgur fyrir tjéni ef rdng uppsetning eda notkun veldur
meidslum og skemmdum. Alltaf skal geyma leidbeiningarnar
med taekinu til sidari notkunar.

Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gémlum og félki med mjog miklar og floknar
fatlanir fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

- Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekio.

- Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

. VIDVORUN: Heimilistaeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og gaeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
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- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

- Born eiga ekki ad hreinsa eda framkveema notandavidhald a
heimilistaekinu an eftirlits.

Almenn oryggisatriodi

- Ppetta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

- petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

- Pbetta heimilistaeki ma nota & skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baeendagistingum og 68rum
sambeaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn (medal) heimilisnotkun.

- Einungis til pess haefur adili getur sett upp petta heimilistaeki
og skipt um snuruna.

. VIDVORUN: Heimilistaekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
ad snerta hitaelementin.

- Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

. Adur en eitthvad vidhald hefst skal taka heimilistaekid ar
sambandi.

. VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé & heimilistaekinu &8ur en
pu skiptir um |josid til ad fordast moguleika a raflosti.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

- Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskaofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.
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- Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjénustumidstdd, eda svipad heefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu vegna rafmagns.

- Ekki ma virkja heimilistaekio pegar pad er tdmt. Malmhlutar
inn i hélfinu kunna ad mynda neista.

- Til pess ad taka hillustudninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri réd.

- Notadu adeins pann kjothitamaeli sem radlagdur er fyrir
pbetta heimilistaeki.

- Ef hurdin eda innisgli hurdarinnar eru skemmd, ma ekki
nota taekid fyrr en par til baerir adilar hafa gert vid pad.

- Einungis til pess haefur adili ma pjonusta eda sinna
vidgerdum sem fela i sér ad fjarlaegja hlifina sem veitir vorn
gegn orbylgjum.

- Ekki ma hita vokva eda matveeli i innsigludum ilatum. bau
geta sprungio.

- Malmilat fyrir mat og drykki eru ekki leyfd medan a
orbylgjumatreidslu stendur. bessi krafa a ekki vid ef
framleidandinn tilgreinir staerd og |l6gun malmilata sem
henta fyrir 6rbylgjumatreidslu.

- Notadu adeins ahdld sem henta til notkunar i
orbylgjuofnum.

- Pegar matur er hitadur i plast- eda pappirsilatum skal
fylgjast med heimilistaekinu vegna hugsanlegrar haettu a
ikveikju.

- Heimiliszekid er aetlad til pess ad hita matveeli og drykki.
Purrkun & matveelum eda fatnadi og upphitun a
hlifdarpadum, inniskédm, svdmpum, rokum kldtum og 6dru
sliku getur leitt til haettu & meidslum, ikveikju eda eldsvoda.

- Ef taekio gefur fra sér reyk, skal slokkva a taekinu eda taka
bad ur sambandi og hafa hurdina lokada til ad kaefa loga.
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Hitun drykkja med oérbylgjum getur leitt til seinkadrar
gossudu. Geeta verdur varudar vid medhondlun ilata.
Hraera skal i eda hrista innihald pela og krukka med
barnamat og kanna hitastigid adur en pess er neytt til ad
koma i veg fyrir brunasar.

Ekki ma hita egg i skurninni eda heil hardsodin egg i teekinu
bar sem pau geta sprungid, jafnvel eftir ad érbylgjuhitun er
lokid.

prifa parf heimilistaekid reglulega og fjarlaegja allar
matarleifar.

Sé heimilistaekinu ekki haldid hreinu getur pad leitt til slits a
yfirbordsfletinum sem getur haft neikvaed ahrif a liftima
heimilistaekisins og hugsanlega haft haettu i for med sér.

Oryggisleidbeiningar

Rafmagnstenging
Uppsetning

ADPVORUN! Einungis til pess
haefur adili ma setja upp petta
heimilistaeki.

Fjarlaegdu allar umbuadir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.

Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er faert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf éryggishanska og lokadan
skébunasd.

Dragdu heimilistaekid ekki & handfanginu.
Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

Haltu lagmarksfjarleegd fréd 68rum
heimilisteekjum og einingum.

Adur en pu setur upp heimilistaekid skaltu
athuga hvort hurdin opnast an heftingar.

ADPVORUN! Hztta 4 eldi og
raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu
framkveemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Gakktu Ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samhaefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.
Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem
ekki veldur raflosti.

Notadu ekki fidltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu Ur skugga um ad rafmagnskléin
og snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssnuru verdur
vidurkennd pjénustumidstdd okkar ad sja
um pad.

Ekki lata rafmagnssndrurnar snerta eda
koma naleegt hurd heimilistaekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pegar pad er i gangi eda hurdin er heit.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfaera.
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+ Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

+ Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnskléna.

+ Ekki toga i snuruna til ad taka teekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

+ Notadu adeins réttan einangrunarbunaéd:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi
med skridfgangi fjarleegd ar héldunni),
lekalida og spdlurofa.

+ Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbinad sem gerir pér
kleift ad rjufa straum til heimilistaekisins
fré innstungum vid alla péla.
Einangrunarbunadurinn verdur ad vera
med tengjaop sem er ad lagmarki 3 mm 4
breidd.

Notkun

/\ ADVORUN! Hztta & meidslum,
bruna og raflosti eda sprengingu.

+ Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.

* Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.

+ Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

+ Slokkvid & heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

+ Farid varlega pegar hurd heimilistaekisins
er opnud @ medan pad er i gangi. Heitt
loft getur losnad ut.

+ Notid ekki heimilisteeki® med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

+ Beitid ekki prystingi @ opna huré.

* Notid ekki heimilistaeki® sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.

+ Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda afengi getur
valdid blondu af afengi og lofti.

+ Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu
opnar hurdina.

+ Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta
med eldfimum efnum i, nalaegt, eda a
heimilistaekid.
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Ekki nota 6rbylgjuadgerdina til ad forhita
heimilistaekis.

/\ ABVORUN! Hetta 4 eldi og

skemmdum & heimilistaekinu.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
upplitun & glerungnum:

- setjid ekki alpappir beint & botn
heimilistaekisins.

- setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilistaekid.

- 1atid ekki raka rétti og rok matveeli
vera inni i heimilistaekinu eftir ad
matreidslu er lokid.

- farid varlega pegar aukahlutir eru
fjarlaegdir eda settir upp.

Aflitun & glerungnum eda ryd&friu stali
hefur engin ahrif 4 getu eda frammistédu
heimilistaekisins.

Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta veri&
varanlegir.

Notadu adeins aukahluti sem fylgja med
pessu heimilistaeki eda sem framleidandi
pess maelir med.

Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

Gakktu ur skugga um ad kjothitamaelirin
sé ekki fastur i hurd heimilistaekisins.

Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplétu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar taekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vié lokada
innréttingarplétu og leitt til skemmda a
taekinu, ytra byrdi teekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
taekid hefur ndd ad kélna ad fullu eftir
notkun.

Umbhirda og hreinsun

ADPVORUN! Haetta 4 meidslum,
eldsvoda eda skemmum &
heimilistaekinu.

Adur en vidhald fer fram skal slékkva &
heimilistaekinu og aftengja
rafmagnskléna fra
rafmagnsinnstungunni.
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+  Gakktu Ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt. Heetta er & pvi ad glerpléturnar geti
brotnad.

+ Skiptu um glerplétur umsvifalaust pegar
paer verda fyrir skemmdum. Haféu
samband vid vidurkennda
pjéonustumidstda.

+  Gakktu Ur skugga um ad holrymi og hurd
séu purrkud eftir hverja notkun. Gufa sem
kemur af notkun heimilistaekisins safnast
saman & veggjum holrymisins og getur
valdid teeringu.

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

+ Leitadu reglulega ad merkjum um slit &
taekinu sem gera pad éhentugt fyrir
matarsnertingu, til ad mynda sprungur,
blédrur, fldgnun, ryrnun, klistur, taeringu
eda adrar sjdanlegar breytingar i &ferd
eda utliti. Fardu eftir leidbeiningum er
varda hreinsun og umhirdu til ad koma i
veg fyrir slit.

+ Feiti og matarleifar sem verda eftir i
heimilistaekinu geta valdid eldsvoda og
rafneistahlaupi pegar 6rbylgjuadgerdin er
i gangi.

+ Ef pu notar ofnasprey skaltu fara eftir
oryggisleidbeiningum 4 umbudunum.

Notkun glervoru

Medhondlun glervérunnar an videigandi
varudar getur leitt til ad hun brotni, flisist Gr
henni, sprungur myndist eda verulegar
rispur:

+ Ekki hella kéldu vatni eda 68rum vokvum
a glervéruna vegna pess ad skyndileg
laekkun hitastigs kann ad valda pvi ad
glerid brotni samstundis. Glerbrot geta
verid afskaplega beitt og erfitt ad
stadsetja pau.

+ Settu ekki heitar glervorur a blautt eda
kalt yfirbord, beint & eldhtsbekk eda
malmflot; eda medhondladu heitar
glervérur med blautum klut.

+ Notadu ekki eda gerdu vid glervéru sem
flisast hefur ur, er sprungin eda er
verulega rispud.

+ Misstu ekki eda sladu glervéru utan i
harda hluti eda berdu dhéldum i hana.
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+ Ekki skal hita téma eda naestum téma
glervéru i 6rbylgjuofni, eda ofhita oliu eda
smjor i rbylgjuofni (notadu
lagmarkseldunartima).

Leyfdu heitri glervéru ad kélna i keeligrind,

pottaleppi eda purrum klut. Gakktu ur

skugga um ad glervaran sé nagilega kold
fyrir pvott, kaelingu eda frystingu.

Fordastu ad medhondla heita glervéru (par
med talid voru med silikon-gripflétum) an
purra pottaleppa.

Fordastu misnotkun 6rbylgjuofns (p.e. lata
ofninn ganga an alags eda 4 litlu alagi).

Innri lysing
/\ ADVORUN! Hztta 4 raflosti.

+ Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
bessi ljos eru aetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstédu
taekisins. Pau eru ekki tlud til ad nota i
08rum taekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

+ bessivara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

+ Notadu adeins ljés med sému
taeknilysingu.

Pjonusta

+ Hafdéu samband vid vidurkennda
pjénustumidstdd til ad gera vid
heimilistaekid.

* Notadu eingéngu upprunalega varahluti.

Férgun

APVORUN! Haetta & meidslum
eda kofnun.

+ Aftengdu teekid fra rafmagni.

+ Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

* Fjarlaegdu hurdarlokuna til ad koma i veg
fyrir ad born og geeludyr festist inni
heimilistaekinu.

+ Umbdudir:
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UmbUd&aefnid er endurvinnanlegt.
Plasthlutar eru merktir med alpjédlegum
skammstéfunum, eins og PE, PS o.s.frv.

Uppsetning

ABVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Samsetning

Fardu eftir
samsetningarleidbeiningunum
vid uppsetningu.

Rafmagnsuppsetning

/\ ADVORUN! Adeins vidurkenndur
einstaklingur ma sja um
raflagnavinnuna.

@ Framleidandinn er ekki dbyrgur ef
pu fylgir ekki
Oryggisvarudarradstéfununum i
oryggiskoflunum.

pessi ofn er adeins afhentur med
rafmagnssnuru.

Vorulysing

Almennt yfirlit
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Stjérnbord
Skjar
Hitunareining
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Fargadu umbuddunum i geymana sem eru
til pess aetladir & sorpstddinni pinni.

Kapall

Tegundir kapla sem haegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til
heildarorkunnar a upplysingaspjaldinu. bu
getur einnig visad til téflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)
hamark 1380 3x0.75
hamark 2300 3x1
hamark 3680 3x15

Jardtengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.

Orbylgjugjafi

Innstunga fyrir matvaelaskynjara

A Ljos

Vifta

B Hillubera mé fjarleegja (mé fara i
Orbylgjuofn)

B Hillustosur

Aukabunadur

+ Virhillax1
Fyrir eldunarahdld, kdkuform, steikur.
+ Boékunarplata x 1
Fyrir kokur og smakdkur.
+ AirFry: Virhilla x 1
Til ad steikja mat med minni oliu eda an
bokunarpappirs.
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Hamarksalag: 5.kg
+ Food Sensor (Matvalaskynjari) x 1
Til ad maela eldun & matveelum.

Stjornbord
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Glerplata a botni 6rbylgjuofnsins x 1
Til ad stydja vid orbylgjuham.

Yfirlit yfir stjérnbord Skjar
Skjar sem synir stillingar & lykiladgerdum.
0
= R 1230
o S o
D ¢ PO GEa 150 C
| 1] | | @ t5min © | | START
| | | | !
A. Time of Day (Timi dags) )
B. START (BYRJA)/STOP (STOBVA)
C. Temperature (Hitastig) / Timataka
" orbylgju
ON (KVEIKT) / OFF (SLOKKT) D. Upphitunaradgerdir
Yttu & og haltu inni til a8 kveikja E. Timer (Timastillir)
og sldkkva & heimilistaekinu. F. Food Sensor (Matvaelaskynjari) (adeins
. Menu (Valmynd) valdar gerdir)
2 Synir lista yfir valkosti heimilis- ——
taekisins og stillingaradgerdir. Skjévisar
- B OK | Til ad stadfesta valid / stillinguna.
Favourites (Uppahalds)
Synir lista yfir uppahaldsstillingar. { | Til a& fara eitt stig til baka f val-
skjar myndinni.
Synir ntverandi stillingar heimilis- ) | Til ad afturkalla sidustu adgerd.
taekisins.
Ljésrofi Til ad kveikja og slokkva a valkost
Til a8 kveikja og slékkva 4 ljésinu. unum.
Fast Heat Up (Hréé upphitun) G | Heimilistaekid er laest.
Til ad kveikja og slokkva & adgers- ko ix . s
A inni: Fast Heat Up (Hra upphit- [\ | Hlj6dvidvorunaradgersin er virkjus.
un). L1 | Hljodvidvorunar- og stodvun eldun-
Hradraesing 6rbylgju ar-adgerdirnar er virkjadar.
Til a8 kveikja & orbylgjuofnsas-

gerd (1000 W og 30 sekdndur).

=

Sprettiskilabod eingéngu eru virkj-
ud.
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Skjavisar

@ Delayed start (Seinkud raesing) ad-
gerdin er virkjud.

€ |Til ad afturkalla stillinguna.

Fyrir fyrstu notkun

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Fyrsta tenging

Skjarinn synir mottdkuskilabod eftir fyrstu
tengingu.

pu verdur ad stilla: Language (Tungumal),
Display Brightness (Skjabirta), Key Tones
(Lykilténar), Buzzer Volume (HIljé8styrkur
hljodgjafa), Time of Day (Timi dags).

Forhitun og hreinsun

Forhitadu heimilistaekid tomt fyrir fyrstu
notkun og fyrstu snertingu vid matveeli.
Heimilistaekid kann ad gefa fra sér vonda lykt
og reyk. Lofta skal rymid med&an & forhitun
stendur.

1. Fjarleegdu allan aukabuinad og lausa
hillubera ar heimilistaekinu.

2. stilitu S adgeradina. Stilltu
hamarkshitastigid. Sja Dagleg notkun.
Lattu heimilistaekid ganga i 1 klst.

3. Stilltu W) adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

4. Stilltu ™ adgeradina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

5. Slékktu a heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

6. Hreinsadu heimilistaekid eingbngu med
trefjakldt, volgu vatni og mildu
hreinsiefni.

7. Settu fylgihlutina og fjarleegjanlegu
hillustodirnar aftur i sina upphaflegu
stédu.
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@ Skjarinn synir ymis skilabod.

begar skilabodagluggi birtist,
skaltu yta a skjainn til ad halda
afram.

Vélraen barnalaesing

Ofninn er med vélraenu barnalaesinguna
uppsetta. Pad er hurdarlaesing haegra megin
a ofninum, undir stjérnborainu.

Til ad opna ofnhurdina med
barnalaesingunni:

Yttu & og haltu uppi barnalzesingunni.

2. Togadu i hurdarhandfangid til ad opna

ofnhurdina. Lokadu ofnhurdinni an pess
ad yta a barnalaesinguna.

Til ad fjarleegja barnalaesinguna:

Opnadu hurédina og fjarlaegdu
barnalaesinguna mesd torx-lyklinum sem
fylgir ofninum.

2. Settu skrufuna aftur i pegar pu hefur

fjarlaegt barnalaesinguna.
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Dagleg notkun

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Upphitunaradgerdir
STANDARD (STADLAD)
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@ Ljési® kann ad slokkva sjalfkrafa a
sér vid hitastig undir 80 °C vid
sumar hitunaradgerdir.

SPECIALS (SERADGERDIR)

(™) |Grill

Til ad grilla punnar sneidar af mat
og til ad rista braud.

M Turbo Grilling (Blastursgrillun)
Til ad steikja stor kjotstykki eda al-
ifuglakjot med beini a einni braut.
Til ad baka gratinrétti og til ad
bruna.

E.] Preserving (Nidursuda)

Til ad sulta greenmeti og avexti
skaltu setja nidursudukrukkur i
bdkunarplétu fyllta vatni og nota
hitapolnar glerkrukkur med smell-
uloki eda skrufloki af sému steerd.
Notadu nedstu brautina.

True Fan Cooking (Eldun med
hefébundnum blaestri)

Ad steikja kjot og baka kokur. Still-
tu 4 leegra hitastig en & yfir-undir
hita par sem blastur dreifir hitan-
um jafntinni { ofninum.

1§ Dehydrating (Purrkun)

Til ad purrka sneidda avexti,
graeenmeti og sveppi. Meelt er
med ad opna ofnhurdina af og til
medan a purrkunarferlinu stend-
ur til ad hleypa gufumettudu lofti
Ut og avéxtum ad porna betur.

Frozen Foods (Frosin matveaeli)
Fullkomid fyrir tilboGnar maltidir

(t.d. franskar kartoflur, krokettur
eda vorrullur).

(&) [Plate Warming (Upphitun disks)
Til ad forhita diska 48ur en borid
er fram.

(2] |Conventional Cooking (Hefé-
bundin matreidsla)

Til ad baka og steikja & einni bra-
ut.

Dough Proving (Hefun deigs)
Til ad hrada hefun gerdeigsins.
Breiddu yfir deigid til ad koma i
veg fyrir ad pad porni.

)

A

Pizza Function (Pitsuadgero)
Til ad baka pitsur og adra rétti
sem purfa meiri undirhita.

Au Gratin (Gratinera)

Fyrir rétti eins og lasagna eda kar-
toflugratin. Til ad baka gratinrétti
og til ad bruna.

AirFry
Steiking med minni oliu og an
békunarpappirs.

() |Bottom Heat (Undirhiti)

Veldu pessa adgerd eftir eldun til
ad brdna matinn meira 4 botnin-
um ef porf er 4. Notadu leegstu
brautina.

e Slow Cooking (Haegeldun)
Eldunarferli med lagu hitastigi.
petta er tilvalid til ad elda vié-
kvaeman mat (t.d. nautakjot, kal-
fakjot eda lambakjot). Til ad fa rik-
ara bragd og betri branun skaltu
brina kjotid a ponnu adur en pad
fer i ofninn.
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Keep Warm (Halda hita)

Til ad halda mat heitum. Vinsam-
legast athugadu ad sumir réttir
halda afram ad eldast og porna
upp & medan peim er haldid heit-
um. Breiddu yfir réttinn ef porf
krefur.
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MICROWAVE COMBINATION (BLONDUD
ORBYLGJUADGERD)

Bread Baking (Braudbakstur)
Notadu pessa adgerd til ad baka
braud og runnstykki med fag-
mannlegum heetti er vardar
stokka skorpu, lit og gljda & skorp-
unni.

True Fan Cooking + MW (Eldun
med hefébundnum blaestri + 6r-
bylgja)

Bakstur & einni braut. Adgerdin
med Orbylgjuvidbét, orkusvid: 100
- 400 W.

MICROWAVE

& | Conventional Cooking + MW
(Hefébundin matreidsla + 6rbyl-
gja)

Bakstur og steiking & einni haed |
ofni. A8gerdin med drbylgjuvid-
bét, orkusvid: 100 - 400 W.

Microwave (Orbylgja)
Upphitun, eldun, orkusvid: 100 -
1000 W

Grill + MW (Grill + érbylgja)

Til ad grilla og brdna mat a einni
braut. Adgerd med 6rbylgjuvis-
bot, orkusvid: 100 - 400 W.

Defrost (Affrysta)
Afpyding mismunandi tegunda
matveela, orkusvid: 100 - 400 W

Reheat (Upphita)
Upphitun 4 tilbdnum maltidum,
orkusvid: 200 - 500 W

Turbo Grilling + MW (Blastur-
sgrillun + 6rbylgja)

Steiking 4 steerri kjotstykkjum eda
alifuglakjoti & einni braut. Til ad
baka gratinrétti og til ad bruna.
Adgerdin med 6rbylgjuvidbot,
orkusvid: 100 - 400 W.

Popcorn (Poppkorn)
Poppa popp i poka, orkusvid: 600 -
800 W

Melting (Ad braeda)
Braeding a sukkuladi og smijori,
orkusvid: 100 - 400 W

Liquid (Vokvi)
Upphitun & drykkjum og supum,
orkusvid: 600 - 1000 W

Fyrir almennar tillégur um orkusparnag, sja
kaflann ,Orkusparnadur",
Orkusparnadarrasd.

Stilling: Upphitunaradgerdir

1. Kveiktu & heimilistaekinu. Skjarinn synir
sjalfgefna hitunaradgerd og hitastigid.

2. Yttu & taknid fyrir hitaadgerd (& til a8
fara i undirvalmynd.

3. Veltu hitunaradgerdina og yttu a OK.

4. Stilltu hitastigia. Yttu 4 OK .

5. Yttua START |

Food Sensor (Matvaelaskynjari) - pu getur

stungid skynjaranum i samband hvenaer sem

er fyrir eda medan a eldun stendur. Sja

Notkun fylgihluta, Matarskynjari.

6. STOP -yttu & til ad slékkva &
hitaadgerdinni.

7. Slokktu a heimilistaekinu.
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Stilling: Orbylgjuadgeradir

1. Fjarleegdu alla aukahluti og kveiktu a
heimilistaekinu.

2. Settu 6rbylgjubotnplétu Ur gleri i.

3. Yttu a tdknid fyrir hitaadgerd til ad fara i
undirvalmynd.

4. Veldu hitunaradgerdina fyrir
Orbylgjuofninn og yttu & OK.

5. Stilltu 6rbylgjuorkuna. Yttu & OK,

6. Yttud START .

7. STOP -yttu 4til ad slokkva &
hitunaradgerdinni.
8. Slokktu & heimilistaekinu.
Ef pu opnar hurdina stddvast
adgerdin. Til ad hefja hana aftur

skaltu yta & START ,

Stilling: Blandadar 6rbylgjuadgerdir

Blandadar orbylgjuadgerdir sameina
stadladar hitunaradgerdir vid aukna
orbylgjuorku til ad stytta eldunartima og
baeta eldunararangur.

1. Kveiktu & heimilistaekinu. Skjarinn synir
sjalfgefna hitunaradgerd og hitastigid.

2. Yttu & taknid fyrir hitaadgerd & til as
fara i undirvalmynd.

3. Veldu samsettu 6rbylgjuadgerdina og
yttu a OK. Skjarinn synir hitastigid.

4. stilltu hitastigis. Yttu 4 OK |

5. Yttu &: W. Skjarinn synir stillingu a
Orbylgjuorkunni.

6. Stilltu 6rbylgjuorkuna. Yttu 4 OK .

7. Vttud START .

Food Sensor (Matvaelaskynjari) - pu getur

stungid skynjaranum i samband hvenaer sem

er fyrir eda medan a eldun stendur. Sja

Notkun fylgihluta, Food Sensor

(Matveelaskynjari).

8. STOP -yttu a til ad slokkva &
hitaadgeradinni.

9. Slékktu & heimilistaekinu.
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Stilling: Hradraesing orbylgju

Haegt er ad kveikja a 6rbylgjuofninum
hvenar sem er med: Hradraesing 6rbylgju.

1. Vttu & og haltu inni . Orbylgjuofninn
gengur i 30 sek & hamarksafli.

2. Yttu & vinnslutimagildid eda yttu 4 +30 s
til ad lengja eldunartimann.

Menu (Valmynd)

Yttu einu sinni 4 —til ad fara i valmyndina.

Réttur a matsedli

Lysing

Assisted Cooking (Eld-
unaradstod)

Dregur upp lista af
sjalfvirkum kerfum.

Favourites (Uppa-
halds)

Synir lista yfir
uppahaldsstillingar.

Options (Valkostir)

Til ad stilla grunnst-
illingu heimilisteeki-
sins.

Til ad stilla grunnst-
illingu heimilistaeki-
sins.

Settings | Setup

(Stillingar) | (Uppsetn-
ing)
Service
(Pjonusta)

Synir atgafu hug-
bunadar og still-
ingu.

Undirvalmynd fyrir: Options (Valkostir)

Undirval- Lysing

mynd
Light Kveikir og slekkur & ljésinu.
(Létt)
Child Lock | Kemur i veg fyrir ad kveikt sé &
(Barnal- heimilistaekinu fyrir slysni.
2sing)
Fast Heat | Styttir upphitunartimann. Pad
Up (Hréd | er adeins i bodi fyrir sumar hit-
upphitun) | unaradgerdir.
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Undirval- Lysing Undirval- Lysing
mynd mynd
Digital Breytir framsetningu a birt- Reset All | Endurstillir verksmidjustilling-
Clock ingu timans. Settings ar.
Style (Utlit (Endurset-
stafraenn- ja allar
ar klukku) stillingar)

Undirvalmynd fyrir: Settings (Stillingar)
Setup (Uppsetning)

Undirval- Lysing
mynd

Language | Stillir tungumal heimilistaeki-
(Tungum- | sins.

al)

Display Stillir birtustigid.

Brightn-

ess (Skjab-

irta)

Key Tones | Kveikir og slekkur & hljodi fyrir
(Lykiltédn- | snertifleti. Ekki er mogulegt ad
ar) slokkva & hljoai fyrir O,
Buzzer Stillir hljodstyrk fyrir takka og
Volume merki.

(Hljoo-

styrkur

hljédgjafa)

Time of Stillir niverandi tima og dags-
Day (Timi | etningu.

dags)
Service (Pjénusta)

Undirval- Lysing

mynd

Software | Upplysingar um hugbutnadar-
Version utgafu.

(Utgéfa

hugbu-

nadar)

Stilling: Assisted Cooking
(Eldunaradstod)

Undirvalmynd fyrir Assisted Cooking
(Eldunaradstod) samanstendur af nokkrum
adgerdum til vidbétar og forritum sem eru
hénnud fyrir sérstaka rétti. Sérhver réttur i
pessari undirvalmynd er med videigandi
stillingu. PU getur stillt tima, hitastig og, ef
tiltaekt, Orbylgjuorkuna medan & eldun
stendur.

PU getur einnig eldad suma rétti med Food
Sensor (Matvaelaskynjari). Pad stig sem hver
réttur er eldadur vid:

* Rare (Litid steikt)

*  Medium (Midlungssteikt)

*  Well Done (Gegnsteikt)

PU getur einnig eldad suma rétti med Weight

Automatic (Sjalfvirk pyngd).

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Yiud—.

3. Yttua @ Settu inn Assisted Cooking
(Eldunaradstod).

4. Veldu rétt eda matartegund.

5. Settu matveelin i heimilistaekid og yttu a
START .

begar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort

maturinn sé tilbdinn. Framlengdu

eldunartimann ef porf er .
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Vidbétaradgerdir

Favourites (Uppahalds) PAg

PU getur vistad allt ad 3 uppahaldsstillingar,

eins og hitunaradgerd og eldunartima.

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Veldu pa stillingu sem pu vilt.

3. Yttua—.

4. Veldu: Favourites (Uppahalds) / Vista
nuverandi stillingar.

5. Yttu & + til ad beeta stillingunni vid listann
af: Favourites (Uppahalds).

6. brystua OK.
9. yttu & til ad endurstilla stillinguna.

(< yttu a til ad haetta vid stillinguna.

Adgerdarlas

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd

heimilistaekisins sé breytt fyrir slysni.

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Stilla upphitunaradgers.

3. W, ¥ - yttu 4 samtimis til a6 kveikja &
adgeradinni.

3¢, & - yttu 4 samtimis til a8 slokkva a

adgerainni.

Child Lock (Barnalaesing)

Kemur i veg fyrir ad heimilistaekid sé virkjad

fyrir slysni.

1. Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Yttud—.

3. Veldu Options (Valkostir) / Child Lock
(,Barnalaesing).

4. Yttu a stafina i k6danum eftir stafréfsrod.

5. Slokktu & heimilistaekinu.
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Child Lock (Barnalaesing) er virkjad.
Adgangur ad: Timer (Timastillir) og ljés er
faanlegt.

Til ad virkja notkun heimilistaekisins skaltu
yta & stafina i k6danum eftir stafrofsrod.

Til ad slokkva a pessari adgerd skaltu
endurtaka skrefin hér ad ofan.

Slokkt sjalfvirkt

Ef hitunaradgerdin er virk og engum
stillingum er breytt, slekkur heimilistaekid af
Oryggisastaedum sjalfkrafa a sér eftir
akvedinn tima.

°C) D (dst)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Ef pu att til ad hafa upphitunaradgerd i
gangi fram yfir sjalfvirka timann pegar
straumur er rofinn settu pa i gang
eldunartima. Sja Klukkuadgerair.

Slékkt sjalfvirkt virkar ekki med
adgerdunum: Light (Létt), Food Sensor
(Matveelaskynjari), Lokatimi.

Viftukaeling

pegar heimilistaeki® gengur kviknar
sjalfkrafa & keeliviftunni til ad halda
yfirbordsflétum heimilistaekisins svélum. Ef
pu slekkur & heimilistaekinu gengur
kaeliviftan afram pangaé til heimilistaekid
kolnar.
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Klukkuadgerdir

Lysing & klukkuadgerdum

Adgerd Lysing

Timer Til ad stilla lengd eldunar. Ha-
(Timast- | markid er 23 klst 59 min.

illir) pu getur stillt hvad gerist pegar
timinn er lidinn med pvi ad stilla
valid: End Action (Ljuka adgerd).

End Ac- | Sound Alarm (Hlj6dmerki) - peg-
tion ar timinn er lidinn heyrist hljés-
(Ljuka merki. PU getur stillt & pessa ad-
adgerd) |gerd hvernar sem er, einnig
pegar slékkt er & heimilistaek-
inu.

Sound Alarm and stop cooking
(Hlj6dmerki og eldun st6dvud) -
pegar timinn er lidinn heyrist
hljodmerki og slokkt er & upp-
hitunaradgerdinni. Ekki i bodi
fyrir 6rbylgjuofnsadgeradir.

Pop up message only (Eingéngu
spretti-skilabod) - pegar timinn
er lidinn birtast skilabodin &
skjanum. bu getur stillt & pessa
adgerd hvernaer sem er, einnig
pegar slékkt er & heimilistaek-
inu.

Delayed |Til ad fresta reesingu og / eda
start lokum eldunar. Ekki i bodi fyrir

(Seinkud | 6rbylgjuofnsadgerdir.

resing)

Time Ex- | Til ad framlengja eldunarti-
tension mann.

(Timal-

enging)

Uptimer | Til ad syna hversu lengi heimil-

(Upptaln- | istaekid starfar. Hamarkid er 23
ing) kst 59 min. bu getur kveikt og
slokkt & adgerdinni. bessi ad-
gerd hefur engin ahrif & notkun
ofnsins.
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Stilling: Time of Day (Timi dags)

1. I,<veiktu 4 heimilisteekinu.
2. Yttu a: Time of Day (Timi dags).
3. Stilltu timann.

4. Yitua Ok,

Stilling: Timer (Timastillir)

1. Veldu hitunaradgerd&ina og stilltu
hitastigid.

2 vwa D,

3. Stilltu timann.

PU getur valid Ljuka adgerd med pvi ad yta a

eoo

4. Vttu 4 OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

begar 10% eru eftir ad eldunartimanum og

maturinn virdist ekki vera tilbdinn getur pu

framlengt eldunartimann. ba getur einnig

breytt hitunaradgerdunum. Yttu & +1min til

ad framlengja eldunartimann.

Stilling: Delayed start (Seinkud
raesing)

Stilltu hitunaradgerdina og hitastigid.
vitua D.

Stilltu eldunartimann.

Vitua ® ® ® |

Yttu &: Delayed start (Seinkud raesing).
Veldu byrjunartimann sem pu vilt.

vttu & OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

Noupr wh =

Stilling: Uptimer (Upptalning)

vitua @D

Vitua ® ® ® |

Yttu &: Uptimer (Upptalning).
Renndu eda yttu a ® til a8 syna
gangtimann a adalskjanum.

5. Yttu 4 OK. Endurtaktu adgerdina pangad
til skjarinn synir adalskjainn.

> wh =
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Timastilli breytt

bU getur breytt innstilltum tima hvenzer sem
er medan a eldun stendur.

1. viwa D,
Notkun fylgihluta

ABVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Aukabunadur settur i

Notadu adeins hentug eldunarahdld og efni.
Sja Abendingar og go68 radd, Hentug
eldunaradhdld og efni fyrir 6rbylgju.

Virhilla

Yttu hillunni milli styristanganna &
hilluberanum og gakktu ur skugga um ad
foéturinn snui nidur. Gakktu ur skugga um ad
hillan snerti bakhlid ofnrymisins.

Bokunarplata

é‘
Yttu békunarplétunni & milli brautanna &

hilluberanum. Settu békunarplétuna med
hallanum ad bakhlid ofnrymisins.
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2. Stilltu timagildid.
3. Vttua OK,

AirFry: Virhilla

Settu AirFry grindina i adra haedarstédu
ofnsins. Settu bokunarplétuna undir.

Glerbotnplata fyrir 6rbylgju

Notadu orbylgjubotnplétu Ur gleri adeins
med Orbylgjuadgerd. Ekki er maelt med ad
nota sameinada Orbylgjuadgerd (t.d.
orbylgjugrillun). Settu aukabuinadinn a
botninn a rymi ofnsins. PU getur sett matinn
beint a glerplétuna a botni 6rbylgjuofnsins
0g tryggdu ad maturinn sé settur eins mikid
a midjuna og hagt er.

Food Sensor (Matvaelaskynjari)

Pad meelir hitastigid inni i matnum. bu getur
notad pad med stédludum og bldndudum
orbylgjuhitunaradgerdum.

Haegt er ad stilla & tvo hitastig:
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- “C- hitastigia inni f heimilistzekinu. pad

2etti ad vera ad minnsta kosti 25 °C haerra

en kjarnahiti matarins.
. A kjarnahitastig matarins.
Radleggingar:
+ Hraefnin attu ad vera vid stofuhita.

*  Ekkinota pad fyrir rétti sem eru vokvi.
* A medan eldun stendur verdur nal

kjarnhitameaelisins ad vera stungid alla leid

inn i réttinn.

Eldad med: Food Sensor
(Matvaelaskynjari)

/\ ADVORUN! Hetta er 4 ad brenna
sig par sem kjarnhitamaelirinn og
hilluberarnir verda heitir. Ekki
snerta handfang
kjarnhitamaelisins med& berum
héndum. Notadu avallt
ofnhanska.

-

Kveiktu & heimilistaekinu.

2. Stilltu hitunaradgerd eda ilatid og, ef
naudsyn krefur, hitastig ofnsins.
Notadu ekki kjarnhitamaelinn med
Orbylgjuadgerdum, hann & adeins ad

nota med venjulegum hitunaradgerdum

og samsettum Orbylgjuadgerdum. Sja
Dagleg notkun.

3. Settu kjarnhitameaelinn inn i réttinn:
Kjot, alifuglar og fiskur

Settu alla nalina & kjarnhitamaelinum inn

i kjotid eda fiskinn par sem pykktin er
mest.

Pottréttur

4.
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Stingdu oddi kjarnhitameelisins
nakvaemlega inn i midju pottréttsins.
Kjarnhitameelirinn aetti ad vera stédugur
4 einum stad medan & eldun stendur.
Notadu gegnheilt hraefni til ad na pvi.
Notadu brun eldfasta moétsins til ad
stydja vid silikonhandfangid &
kjarnhitamaelinum. Oddurinn a
kjarnhitamaelinum aetti ekki ad snerta
botn eldfasta motsins.

Stingdu kjarnhitamalinum { innstunguna
sem stadsett er inni i heimilistaekinu. Sja
Vorulysing.

Skjarinn synir ndverandi hitastig i
kjarnhitamaelinum.

5.

6.

10.

e yttu & til ad stilla kjarnahitastigid
fyrir meelinn.

® ® © _yttu til ad stilla etladan valkost:

+ Sound Alarm (Hljédmerki) - pegar
matur naer innstilltu hitastigi heyrist
hljédmerkid.

+ Sound Alarm and stop cooking
(Hlj6dmerki og eldun st6dvud) - pegar
matur naer innstilltu hitastigi heyrist
hljédmerkid og eldun stédvast.

Veldu valkostinn og yttu itrekad a OK il
ad fara i adalvalmynd.

Yttu & START .

Pegar matvaelin nd innstilltu hitastigi
heyrist hljédmerkid. Athugadu hvort
maturinn sé tilbdinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er .
Fjarleegdu klé kjarnhitameelisins ar
innstungunni og taktu réttinn Gt ar
heimilistaekinu.



ISLENSKA

Abendingar og g6 rad

Radleggingar um eldun

Matreidslu- og bokunarferli henta adeins a
einu stigi.

Hitastig og eldunartimi a téflunum er adeins
til vidmidunar. pad fer eftir uppskriftunum,
gaedum og magni hraefnisins sem notad er.

Heimilistaeki pitt kann ad baka eda steikja &
annan hatt en pad heimilistaeki sem pu attir
&dur. Abendingarnar hér ad nedan meela
med stillingum & hita, eldunartima og
hillustédu fyrir tilteknar tegundir af mat.

Teldu hillustédurnar ad nedan fra botni
ofnsins.

Ef pa finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna
uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Fyrir orkusparnadarrad, sja Orkunytni.

Taknin & toflunni:
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®

Orbylgjuorka (W)

Hillustada

(™ | Eldunartimi (min)

Slow Cooking (Haegeldun)

bessi adgerd gerir pér kleift ad elda bita af
maogru, mjuku kjoti og fisk. Notadu
kjothitameelinn til ad meaela hitastig inni i
matnum. Sja toéfluna ad nedan til ad finna
rédlagda hitastillingu heimilistaekisins °C
sem gerir pér kleift ad na fram aeskilegu

hitastigi inni i matnum /‘?°C

Til ad steikja og na fram bragd og lit skaltu
steikja kjotid & heitri pénnu i nokkrar
minutur &dur en pu setur pad inn i
heimilistaekid. Settu matinn i eldfast mét og
settu pad a virhillu.

B | Tegund matveela
Upphitunaradgerd
°C | Hitastig

= | Aukahlutur

0 |Pyngd (kg)

?°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir

Bakstur i einni haed

Préfanir i samraemi vid: EN 60350-1, IEC 60350-1.

2 = = °C 8
Litlar kokur, 20 & Conventional Bokunar- 2 150 20-30
plotu? Cooking (Hefa- plata2)3)
bundin matreidsla)
Litlar kokur, 20 a True Fan Cooking Bokunar- 2 150 22-32
plétu” (Eldun med hefs- plata2)3)
bundnum blaestri)
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2 = = °C O
Fitulaus svampkaka® Conventional Virhilla 1 170 33-43
Cooking (Hefs-
bundin matreidsla)
Fitulaus svampkaka®) True Fan Cooking Virhilla 1 180 25-35
(Eldun med hefs-
bundnum blaestri)
Baudrist! 4 Grill Virhilla 2 230 6:30-8

1) Forhitadu heimilisteekid pangad til hitastiginu er ndd. Ekki nota adgerdina: Fast Heat Up (Hréd upphitun).

2) Settu békunarplétuna med hallann ad ofnhurdinni.
3) Békunarplata verdur ad snerta bakhlid ofnrymisins.
4) Samkveemt: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

Orbylgju- og samsettar érbylgjuadgerair
Préfanir i samraemi vid: EN 60705, IEC 60705.

Notadu virhilluna. HUn verdur ad snerta bakhlid ofnrymisins.

Z S C g o
Svampterta®) Microwave (Orbyl- 400 - 1-12
gja)
Kjthleifur 23) Microwave (Orbyl- 300 - 30-35
gja)
Eggjabudingur® Microwave (Orbyl- 500 - 13-16
gja)
Affrysting a kjot- Microwave (Orbyl- 200 - 8:30-9:30
hakki (500 g)> gja)
Kaka®) Conventional Cook- 100 190 30-40
ing + MW (Hefd-
bundin matreidsla +
orbylgja)
Kartsflugratin® True Fan Cooking + 400 210 35-45
MW (Eldun med
hefdbundnum blee-
stri + 6rbylgja)
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orbylgja)

L 2 °C O
Kjuklingur (1100 Turbo Grilling + MW 100 45-55
g)7) (Blastursgrillun + 220

1) Sndid fldtinu 90° rangscelis pegar helmingur eldunartimans er lidinn.

2) Snudu ildtinu réttscelis um 180° pegar eldunartiminn er hdlfnadur.
3) Notadu matarfilmu sem heegt er ad setja i 6rbylgjuofn vid eldun. Stingdu nokkur gét i matarfilmuna fyrir eld-

un.

4) Snudu ilatinu um 180° réttscelis eftir 2/3 af eldunartimanum.
5) Snudu kjétinu d hvolf d lengstu hlidinni pegar eldunartiminn er hdlfnadur.
6) Ekki snia matveelunum medan d eldun stendur.
7) Settu pl6tu nedst i ofninum. Settu kjukling beint @ virhilluna og snudu bringunni nidur. Eftir 25 min skaltu snia

kjuklingnum @ hvolf.
Vidboétaruppskriftir
L = [d][@[C] O
Marengs” Conventional Bokunar- 1 100 | 60-180
Cooking (Hefo- pIata2)3)
bundin mat-
reidsla)
Marengs" True Fan Cooking Bokunar- 1 - 100 | 60-180
(Eldun med hefs- plata2)3)
bundnum blze-
stri)
Kjuklingur® Turbo Grilling Virhilla® 1 - 200 | 65-75
(Blastursgrillun)
Poppkorn (100 g) ©) Microwave (Or- | Nedsti glerd- i 600 - 4-6
bylgja) iskur
Matarréttir, keeldir (1 Microwave (Or- Virhilla® 2 400 - 12-13
skammtur) 7 8 bylgja)
Vokvar i pelum fyrir Microwave (Or- | Nedsti glerd- - 1000 - 0.5
bérn10) bylgja) iskur
Lasagna, frosid (400 Turbo Grilling + Virhilla™ 1 100 220 | 24-28
g)7) MW (Blastur-
sgrillun + 6rbyl-
gja)
Lasagna, frosid (600 Turbo Grilling + Virhilla 1 200 185 | 30-40
g9 MW (Blastur-
sgrillun + 6rbyl-
gja)
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= Bl & |C| O

Big
Frosin pitsa’2) Conventional
Cooking + MW

(Hefdbundin
matreidsla + 6r-

bylgja)

V|’rhi||a”) 1 300 220

15-20

1) Forhitadu heimilisteekid pangad til hitastiginu er ndd. Ekki nota adgerdina: Fast Heat Up (Hréd upphitun).
2) Notadu békunarplétuna med halla ad bakhlid ofnrymisins.

3) Notadu bokunarpappir.

4) Settu kjuklinginn inn med bringuna nidur. Snddu kjétinu d hvolf pegar eldunartiminn er hdlfnadur.

5) Settu disk undir virbakkann nedst i ofnholinu.

6) Pokinn cetti ad vera tekinn ut Ur heimilisteekinu pegar kornin heetta ad poppast. Sntidu pakkanum um 180°

réttscelis eftir 2 min.

7) Snudu ildtinu um 180° réttscelis pegar eldunartiminn er hdlfnadur.

8) Hyldu matinn med plastloki sem md fara i 6rbylgjuofn.

9) Virbakkinn verdur ad snerta bakhlid ofnrymisins.

10) Settu glerdiskinn og fléskuna i midju botns ofnrymisins.

11) Virhillan verdur ad snerta bakhlid ofnrymisins.
12) Ekki snta matveelunum medan d eldun stendur.

Radleggingar vardandi orbylgju

Setjid matvaelin i midju virgrindarinnar eda
glerplétunnar, allt eftir gerd matvaelanna. Sja
Abendingar og gé8 raa. Fyrir virhillu skal
nota fyrstu eda adra hillustodu.

Snudu eda hraerdu i matnum pegar
eldunartiminn er halfnadur til ad fa betri
arangur.

Hraerdu i fljétandi réttum af og til.

Hraedu i matnum adur en hann er borinn
fram.

Settu skeidina i bollann eda glasid pegar pu
hitar upp vokva til ad baeta hitadreifingu og
fordast ad pad sjodi uppur. Skeidin ma ekki
snerta neinn hluta ofnsins, pvi pad getur
valdid neistamyndun.

Settu matinn inn i heimilistaekid an allra
umbuda. Tilbuna rétti i umbidum ma adeins
setja i heimilistaekid pegar umbudirnar eru
éruggar fyrir 6rbylgju. Sja Abendingar og
g6d rad, Hentug eldunarilat og efni fyrir
orbylgjuofn.

Ekki hylja matinn pegar pu notar samsettar
orbylgjuadgerdir. Sja Dagleg notkun.

Ekki nota 6rbylgjuadgerdirnar eda samsettu
Orbylgjuadgerdirnar pegar engin matur er
inni i heimilistaekinu.

Eldun i 6rbylgju

Hyljid matinn sem & ad elda eda hita upp
med Orbylgjuadgerdum. Ef pu vilt halda
skorpunni skaltu elda mat an loks.

Ekki ofelda réttina med pvi ad stilla orku og
tima of hatt. Maturinn kann ad porna upp,
brenna, eda valda eldsvoda.

Ekki skal nota heimilistaekid til ad sjéda egg |
skurninni, eda snigla, pvi pau geta sprungid.
Gerdu gat 4 eggjaraudu spaeleggs a4dur en
pu hitar pad upp.

Gerdu gat @ matveeli sem eru med hud eda
hydi med gaffli nokkrum sinnum fyrir eldun.

Skerdu greenmeti nidur i bita af svipadri
steerd.

Eftir ad pu hefur slokkt & heimilistaekinu
skaltu taka matinn Ut og lata hann standa |
nokkrar mindtur svo ad hitinn dreifist jafnt.

Affrysting i 6rbylgju
Settu frosinn, éinnpakkadan mat a litinn disk
a hvolfi, med ilat fyrir nedan, eda &
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affrystingargrind eda plastsigti pannig ad
affrystur vokvi renni burt.

Fjarlaegdu svo affryst stykki.

pU getur notad meiri 6rbylgjuorku til ad elda
avexti og greenmeti an pess ad affrysta pa
fyrst.

Snuningur beetir drangurinn. Fyrir vidkvaem
matveeli eins og kjot skaltu snda pvi & hvolf
tvisvar sinnum medan & afpidingu stendur.
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Hentug eldunarahéld og efni fyrir
orbylgju
Notadu adeins hentug eldunarahéld og efni

fyrir 6rbylgjuna. Notadu téfluna fyrir nedan
sem vidmidun.

Athugadu teeknilysingu fyrir eldunarilat /
efni / matarilat fyrir notkun.

Fylgdu leidbeiningum framleidanda fyrir
onnur sérstok orbylgjueldurnarildt sem ekki
eru skrdd i pessari toflu.

Eldunarahéld / efni

U®

GEY

Eldfast gler og postulin &n malmihluta, t.d. hit-
apolid gler

v

Ekki eldfast gler og postulin an neinna silfur-,
gull- eda platinuskreytinga eda annarra mal-
mskreytinga

X

Gler og glerkeramik gert ur eldféstu/frostpol-
nu efni

Keramik- og leir an kvars- eda malmihluta og
gljda sem inniheldur malma

Keramik, postulin og leir med gljaalausum
botni eda med litlum gétum, t.d. & handféng-
um

Hitapolid plast allt ad 200 °C

Pappi, eingdngu pappir

Matarfilma

Matarfilma fyrir 6rbylgju

Steikardiskar gerdir Gr malmi, t.d. glerungs-
hadadir, Ur steypujarni

Bokunarform, svartlokkud eda silikonhtdud

Bokunarplata

Virhilla

Nedsta glerplata 6rbylgjuofns

LIS XX XSS K &<
LIS X X XIS X XL
XIS X[ X| X[ X[X|X|X
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Orkustillingar

Upplysingarnar ad nedan eru adeins til
vidmidunar.

800 - 1000 W

+ Lata hrisgrjon malla

+ Upphitun & vokva

600 - 700 W

+ Elda greenmeti

+ Poppkorn

400 - 500 W

+ Hita maltidir & einum diski

Umhirda og hreinsun

/\ ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Athugasemdir vardandi prif
Hreinsiefni

* Hreinsadu heimilistaekid ad framan
eingdngu med trefjaklit med volgu vatni
og mildu hreinsiefni.

+ Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

+  priféu bletti med mildu hreinsiefni.

Dagleg notkun

+ Hreinsadu heimilistaekid ad innan eftir
hverja notkun. Fituuppséfnun eda adrar
leifar geta valdid eldsvoda.

+ Hreinsadu loft heimilistaekisins vandlega
til ad fjarlaegja leifar og fitu.

+ Ekki geyma mat i heimilistaekinu lengur
en i 20 minatur. burrkadu heimilistaekid
ad innan eingdngu me3d ortrefjaklat eftir
hverja notkun.

Aukabunadur

+ briféu alla aukahluti eftir hverja notkun
og leyfdu peim ad porna. Notid eingéngu
trefjaklit med heitu vatni og mildu
hreinsiefni. Ekki skal hreinsa aukahlutina {
upppvottavél.

+ Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med
slipandi hreinsiefni eda hlutum med
beittum brdnum.
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+ Lata kassur malla

+ Affrysting og hitun frosinna maltida

300w

+ Elda/ Hita viskveeman mat

+ Hita barnamat

+ Halda eldun afram

100 - 200 W

+ Affrysting & braudi, avoxtum, kokum,
bakkelsi, osti, smjori, kjoti og fisk

+ Braeding a sukkuladi og smjori

Fjarlaegdu hilluberana

Til ad hreinsa heimilistakid skaltu fjarleegja
hilluberana.

1. Slékktu a heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

2. Togadu hilluberana gaetilega upp og ut
ur fremri hespunni.

3. Togadu hilluberana ur aftari hespunni.

Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

Ef Utdraganlegu rennurnar fylgja med verda
festipinnar peirra ad snda fram.

Skipt um ljésid

ADBVORUN! Hzetta & ad pu getir
brennt pig, glerhlifin getur verid
heit. Notadu hlifdarhanska pegar
pu snertir ljé6saperuna.

Adeins vidgerdarpjonustuadilar mega skipta
um ljésaperuna. Hafid samband vid
vidurkennda pjénustumidstod.



ISLENSKA

Bilanaleit

ADVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Hvad skal gera ef...
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Lysing a vandamali

Orsok og Urraedi

Ekki er haegt ad raesa eda

nota heimilistaekid. tengt.

Heimilistaekid er ekki tengt vid rafmagn eda pad ekki rétt

Heimilistaekid hitnar ekki.

Klukkan er ekki stillt.
Til ad stilla klukkuna skaltu skoda Klukkuadger®air.

Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

Rafmagnsérygginu hefur slegid at.
Gakktu ur skugga um ad rafmagnsoéryggid sé rét vandans. Ef
vandamalid kemur upp aftur skal hafa samband vid rafvirkja.

Child Lock (Barnalasing) er virkjad.

Slokkt er & ljésinu.

Ljésaperan er onyt. Skiptu um 1jésid.
Fyrir upplysingar skaltu skoda Umhirda og hreinsun.

Villukédar

begar hugbunadarvillur koma upp synir skjarinn villuskilabod. pu finnur lista yfir vandamal i
toéflunni hér ad nedan. begar einhver pessara villuskilaboda halda &4fram ad birtast & skjdnum,
bydir pad ad bilad undirkerfi kann ad hafa verid aftengt. i sliku tilfelli skaltu hafa samband vi&
séluadilann pinn eda vidurkennda pjénustumidstod.

Kédi og lysing

Urraedi

F102 - hurdin er ekki négu vel lokud eda
hurdarlaesingin er bilud.

Lokadu hurdinni.
Til ad kveikja og sl6kkva & heimilistaekinu.

F111 - Food Sensor (Matvaelaskynjari) hefur
ekki verid komid rétt fyrir i innstungunni.

Stingdu Food Sensor (Matvaelaskynjari) alveg
inn i innstunguna.

F240, F439 - snertifletirnir & skjanum virka
ekki med réttum haetti.

Hreinsadu yfirbordid a skjanum. Gakktu ur
skugga um ad engin 6hreinindi séu a snerti-
flotunum.

F908 - kerfi heimilistaekisins naer ekki teng-
ingu vid stjérnbordid.

Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.

F131 - hitastigid i seqgulsp6lunum er of
hatt. D

Slokktu & heimilistaekinu og biddu par til pad
hefur kélnad. Kveiktu aftur & heimilistaekinu.

1) Ef einhverjar af pessum villum koma upp, halda adrar adgerdir heimilisteekisins dfram ad virka eins og ddur.
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bjénustugogn Vié maelum me3 pvi ad pa skrifir
. o . . upplysingarnar hér:
Ef pa getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid . .
vidurkennda pjénustumidstod. Mddel (MOD.) :
paer naudsynlegu upplysingar sem Vorunamer (PNC):
pjénustumidstédin parf & ad halda eru a . .
merkiplétunni. Merkiplatan er stadsett a Radndmer (S.N.):
fremri rammanum & heimilistakinu. Han er
synileg pegar pu opnar ofninn. Fjarlaegdu
ekki merkiplétuna af heimilistaekinu.
Teeknilegar upplysingar
Teeknilegar upplysingar
Breidd 480 mm
Mal (innri) Haed 215 mm
Lengd 414 mm
Nothaeft magn 431
Flatarmal bokunarplotu 1252 cm?
Efsta hitunareining 1900 W
Nedsta hitunareining 600 W
Grill 1900 W
Hringur 1750 W
Heildarmalgildi 2800 W
Spenna 220-240V
Tidni 50 Hz
Fjoldi adgerda 26
Orkunytni
Voruupplysingar fyrir orkunotkun og hamarkstima til aé na videigandi
lagorkuham
Rafmagnsnotkun i bisham 0.8W
Hamarkstimi sem parf til ad bunadurinn ndi sjalfkrafa videigandi ldgorku-ham 20 min
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Rad um orkusparnad

Eftirfarandi rad hér ad nedan munu hjalpa
pér ad vid orkusparnad pegar pu notar
heimilistaekid pitt.

Geettu pess ad hurdin & heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar teekid er i gangi.
Ekki opna hurdina & heimilistaekinu of oft &
medan eldad er. Haltu kanti hur&arinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
a sinum stad.

Notadu eldhtsahéld dr malmi og dokk, mott
ilat til ad baeta orkusparnad (adeins pegar pu
notar adgerdir sem ekki eru med 6rbylgju).

Forhitadu ekki heimilistaekid fyrir eldun
nema maelt sé sérstaklega med pvi.

Hafdu eins stutt hlé i bakstrinum og
mogulegt er pegar pu undirbyrd nokkra rétti
i einu.

Eldun meé viftu
bpegar mogulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.

Hitaeftirstodvar
begar eldun tekur lengri tima en 30 mindtur
skaltu lzekka hita heimilistaekisins eins mikid

Umhverfissjonarmid

Settu efni med takninu i endurvinnslu L/.\)
Settu umbudirnar i videigandi ilat til
endurvinnslu. Verndid umhverfid og
heilbrigdi manna med pvi ad endurvinna raf-
og rafeindabunadarurgang heimilistaekja.

IKEA abyrgo

Ef pu vilt nyta pér vorugarantiuna eda fa
vorupjonustu

Vinsamlegast hafdu samband vid IKEA
pjénustuver. Hlekkinn a
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og heegt er 3-10 mindtum adur en eldun er
lokid. Afgangshiti inn i heimilisteekinu mun
halda afram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad halda matnum
heitum eda til ad hita upp adra rétti.

begar pu slekkur & heimilistaekinu synir
skjarinn afgangshitann eda hitastig.

Ef kerfi med Timalengd er virkjad og
eldunartiminn er lengri en 30 minutur, pa
slokkva hitunarelementin sjalfvirkt & sér fyrr i
sumum adgerdum heimilistaekisins.

Halda mat heitum

Veldu legstu moégulegu hitastillinguna til ad
nota afgangshita og halda matnum heitum.

Visirinn fyrir afgangshita eda hitastig birtist &
skjanum.

Eldun me$ ljésid slokkt
SI6kktu & ljésinu medan & eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.

Fargadu ekki heimilistaekjum sem merkt eru
med takninu i med heimilisirgangi. Skilid

vorunni & stadbundna endurvinnslust6d eda
hafid samband vid stadaryfirvéld.

sjalfsafgreidsluportalidinu eda simandmerid
finnur pu & www.IKEA.com.

Til ad ljuka pjonustubeidni pinni a
sjalfsafgreidslugattinni og audvelda leit ad
upplysingum um véruna pina eda
varahlutum tengdum vérunni, hvetjum vid
pig til ad skra IKEA-vérundmerid (8 stafa) og
radnumerid & vorumerkingunni.



ISLENSKA

GEYMIP KAUP-/AFHENDINGARGOGN!

bau eru stadfesting 4 kaupum, en abyrgdin
er ekki { gildi &n peirra. A kvittuninni kemur
einnig fram heiti og vorundmer IKEA (8 stafa
tala) fyrir hvert keypt heimilistaeki.

Kynnid ykkur vandlega medfylgjandi
taeknilysingu adur en haft er samband vid
okkur.
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Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile

se un'installazione ed un uso non corretto
dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sempre

le istruzioni a portata di mano come riferimento futuro.

Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se

sorvegliati o se istruiti relativamente all'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |

bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani

dall'elettrodomestico, a meno che non vi sia una

supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con

I'apparecchiatura.

- Tenere gliimballaggi lontano dai bambini e smaltirli in

modo adeguato.
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- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall'apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura é destinata solo alla cottura.

- Quest'apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest'apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici, camere
d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in agriturismi e
altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non superi i livelli
di utilizzo domestico (medi).

- Linstallazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei cavi
puo essere effettuata unicamente da personale qualificato.

- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Prima di eseqguire le procedure di manutenzione, disattivare
I'alimentazione.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento
prima di sostituire la lampadina per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.
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Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

Non accendere l'apparecchiatura quando e vuota. Le parti
metalliche all'interno della cavita possono generare scintille
elettriche.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Usare esclusivamente la termosonda consigliata per questa
apparecchiatura.

Se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono
danneggiate, 'apparecchiatura non deve essere messa in
funzione finché non e stata riparata da una persona
competente.

Qualsiasi intervento di manutenzione o riparazione che
riguardi la rimozione di un coperchio che garantisca
protezione contro l'esposizione all'energia del microonde
deve essere esequito solo da una persona qualificata.

Non riscaldare liquidi e altri alimenti in contenitori sigillati.
Possono esplodere.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non é applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

Usare solo utensili adatti all'uso nei forni a microonde.
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Quando si riscaldano o cuociono alimenti in recipienti di
plastica, carta, controllare il forno per evitare il rischio di
incendio.

L'apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesioni o
incendio.

Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali fiamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande puo provocare
un‘ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

| contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono essere
mescolati o agitati e la temperatura deve essere controllata
prima del consumo, per evitare ustioni.

Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nellapparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

L'apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e devono
essere rimossi eventuali residui di cibo.

La mancata pulizia dellapparecchiatura pud comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell'apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.

Istruzioni di sicurezza

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Installazione + Non installare o utilizzare
; . I'apparecchiatura se € danneggiata.
AVVERTENZA! Linstallazione + Attenersi alle istruzioni fornite insieme
dell'apparecchiatura deve essere all'apparecchiatura.

eseguita da personale qualificato.
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+ Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che e pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

+ Non tirare l'apparecchiatura per la
maniglia.

+ Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

+ Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta del forno si apra
senza limitazioni.

Collegamento elettrico

A AVVERTENZA! Rischio di incendio
e scossa elettrica.

+ Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

» L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

+ Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

+ Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

* Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, l'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

» Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo & in funzione o la porta &
calda.

+ | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
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Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra
erele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un'apertura di
contatto di almeno 3 mm.

Utilizzo

A AVVERTENZA! Rischio di lesioni,

ustioni, scosse elettriche o
esplosioni.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico
incustodito durante il funzionamento.
Spegnere l'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Pud
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere l'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con l'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.
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Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti
facilmente infiammabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

Non usare la funzione microonde per
preriscaldare I'apparecchiatura.

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
danneggiare l'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

- Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non versare acqua direttamente
all'interno dell'elettrodomestico caldo.

- Non conservare piatti e alimenti
umidi all'interno dell'elettrodomestico
dopo aver terminato la cottura.

- Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o
dell'acciaio inox non influisce sulle
prestazioni dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con quest'apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

Esequire sempre la cottura con lo
sportello dellapparecchiatura chiuso.
Assicurarsi che il sensore alimenti non
rimanga incastrato nello sportello
dell'apparecchiatura.

Se I'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
qguando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello
dell'armadio finché I'apparecchiatura non
si & completamente raffreddata.
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Cura e pulizia

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
di incendio o di danni
allapparecchiatura.

Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere
I'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi € il rischio che i pannelliin
vetro si rompano.

Sostituire i pannelli in vetro dello sportello
immediatamente quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Assicurarsi che la cavita e lo sportello
siano asciutti dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell'elettrodomestico si accumula sulle
pareti della cavita e puo causare
corrosione.

Pulire regolarmente l'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Controllare regolarmente il prodotto alla
ricerca di segni di deterioramento che
potrebbero renderlo inadatto al contatto
con gli alimenti, come crepe, bolle,
delaminazione, restringimento,
appiccicosita, corrosione o altri
cambiamenti visibili nella consistenza o
nell'aspetto. Seguire le istruzioni di pulizia
e manutenzione per evitare il
deterioramento.

| residui di grasso e di alimenti all'interno
dell'elettrodomestico possono causare
incendi e archi elettrici quando ¢ attivata
la funzione microonde.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza
|'attenzione adeguata potrebbe causare
rotture, crepe, scheggiamento o importanti
graffi:



ITALIANO

+ Non versare acqua fredda o altri liquidi
sugli articoli in vetro, dato che un calo
improvviso di temperatura potrebbe
causare una rottura immediata del vetro. |
pezzi di vetro rotti potrebbero essere
estremamente appuntiti e difficili da
localizzare.

+ Non mettere articoli in vetro su superfici
umide o bagnate, direttamente su un
piano di lavoro o una superficie metallica;
non maneggiare articoli in vetro caldi con
panni umidi.

+ Non usare o riparare articoli in vetro
schegagiati, rotti o con importanti graffi.

+ Non far cadere o colpire articoli in vetro
contro oggetti rigidi e non colpirli con
utensili.

+ Non riscaldare articoli in vetro vuoti o
quasi vuoti in microonde, o surriscaldare
olio o burro in microonde (usare il tempo
minimo di cottura).

Consentire agli articoli in vetro caldi di

raffreddarsi sull'apposito rack di

raffreddamento, sul supporto pentole o con

un panno asciutto. Verificare che gli articoli

in vetro siano abbastanza freschi prima di

lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi
(compresi prodotti con superfici di
impugnatura in silicone) senza supporti per
pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad
esempio: far funzionare il forno senza carico
o con piccoli carichi).

Illuminazione interna

AVVERTENZA! Pericolo di scossa
elettrica.

+ Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e
le lampade di ricambio vendute

Installazione

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.
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separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

Assistenza

Per far riparare 'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.

Smaltimento

AVVERTENZA! Rischio di lesioni o
soffocamento.

Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dellapparecchiatura e gettarlo.
Rimuovere lo sportello per evitare che
bambini e animali domestici rimangano
intrappolati all'interno
dell'apparecchiatura.

Materiale dell'imballaggio:

Il materiale dell'imballaggio é riciclabile.
Le parti in plastica sono contrassegnate
con abbreviazioni internazionali quali PE,
PS, ecc. Smaltire il materiale
dell'imballaggio nei contenitori forniti a
tale scopo presso la propria struttura di
gestione dei rifiuti locale.
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Montaggio
Consultare le istruzioni di
montaggio per l'installazione.
Installazione dell'impianto elettrico

/\ AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

@ Il produttore non é responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo
Informazioni per la sicurezza.

Il forno e prowvisto solo di cavo di
collegamento alla rete.

Cavo

Tipi di cavi disponibili per l'installazione o la
sostituzione:

Descrizione del prodotto

Panoramica generale
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Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde
Presa per la termosonda
B Lampadina
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Sezione del cavo
(mm?)
3x0.75

Potenza totale (W)

massimo 1380

massimo 2300 3x1

massimo 3680 3x15

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm piu lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.

Ventola

Bl supporto ripiano, rimovibile (microonde
sicuro)

m Posizioni ripiano

Accessori

+ Ripiano a filo x 1
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

* Lamiera dolci x 1
Per torte e biscotti.

+ AirFry: Ripiano a filo x 1
Per friggere gli alimenti con meno olio o
senza carta da forno.
Carico massimo: 5.kg

+ Termosonda x 1
Per misurare il livello di cottura degli
alimenti.

+ Piatto in vetro inferiore del microonde
x1
Per supportare la modalita microonde.
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Pannello dei comandi

Panoramica del pannello di controllo

@

= B
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ON / OFF
Tenere premuto per accendere e
spegnere |'apparecchiatura.

Menu
Elenca le opzioni dellapparecchia-
tura e le funzioni di impostazione.
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A
|
12:30
A esec 150°C
@ 15rlmn (%] | | START
| | | | |
F E D C B
A. Imposta ora
B. START/STOP
C. Temperatura / Timer microonde
D. Funzioni cottura
E. Timer
F. Termosonda (solo modelli selezionati)
Spie display
OK | Per confermare la selezione / I'im-
postazione.

< Per tornare indietro di un livello nel
menu.

Preferiti
Elenca le impostazioni preferite.

Per annullare l'ultima azione.

J

Display
Mostra le impostazioni correnti
dell'apparecchiatura.

Per attivare o disattivare le opzioni.

L'apparecchiatura & bloccata.

Interruttore lampadina
Per accendere e spegnere la lam-
padina.

La funzione Suono allarme é attiva-
ta.

Riscaldamento rapido
Per accendere e spegnere il forno:
Riscaldamento rapido.

D DED

La funzione Suono allarme e termi-
ne cottura é attivata.

9
S

Solo il messaggio pop-up é attivato.

Avvio rapido del microonde
Per accendere la funzione mi-
croonde (1000 W e 30 secondi).

la funzione Partenza ritardata é atti-
va.

Per annullare I'impostazione.

Display

Display con le funzioni chiave impostate.

Il display mostra vari messaggi.
Quando viene visualizzata una
finestra di messaggio, premere il
display per continuare.

© gl a|n
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Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la prima volta

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,
Volume toni, Volume acustico, Imposta ora .

Preriscaldamento iniziale e pulizia

Preriscaldare l'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla
a contatto con gli alimenti. Lapparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dallapparecchiatura.

2. Impostare la funzione a. Impostare la
temperatura massima. Fare riferimento a
Uso quotidiano. Lasciare in funzione
I'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione @) Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

4. Impostare la funzione ™ Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra
imbevuto di acqua tiepida e detergente
delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

Blocco sicurezza bambini meccanica

L'elettrodomestico & dotato di un blocco di
sicurezza bambini installato. E la chiusura

porta che si trova sul lato destro del forno,
sotto al pannello dei comandi.

Per aprire la porta del forno col blocco
bambini:

1. Tenere premuto il blocco di sicurezza
bambini.

2. Tirare la maniglia dello sportello per
aprirlo. Chiudere la porta del forno senza
premere il blocco di sicurezza bambini.

Per rimuovere il blocco di sicurezza
bambini:

1. Aprire la porta e rimuovere il blocco di
sicurezza bambini con la chiave torx
fornita con il forno.

2. Riavvitare la vite dopo aver rimosso il
blocco di sicurezza bambini.
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Uso quotidiano

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Funzioni cottura

STANDARD
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(™M) |Grill

Per grigliare alimenti di ridotto
spessore e tostare il pane.

() [|Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un
processo di cottura, per rosolare il
cibo che si trova piu in basso, se
necessario. Utilizzare ripiano piu
basso.

Y Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne
o pollame con ossa su una posi-
zione della griglia. Per gratinare e
dorare.

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature
inferiori a 80 °C durante alcune
funzioni cottura.

FUNZIONI SPECIALI

& Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le
torte. Impostare una temperatura
inferiore a quella della Cottura
convenzionale, poiché la ventola
distribuisce il calore in modo uni-
forme all'interno del forno.

B Marmellate/Conserve

Per conservare verdure e frutta,
collocare i barattoli in lattina su
una lamiera dolci d'acqua, utiliz-
zando barattoli resistenti al calore
con baionetta o tappi a vite della
stessa dimensione. Usare il primo
livello griglia.

(%

Cibi congelati

Perfetto per pasti pronti (ad es.
patatine fritte, croquette o rotoli
primaverili).

(&) | Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su
una sola posizione del ripiano.

Funzione Pizza

Per cuocere pizza e altri piatti che
richiedono maggior calore dal
basso.

i Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, ver-
dure e funghi. Per consentire all'a-
ria satura di umidita di fuoriuscire
e alla frutta di asciugarsi meglio,
si consiglia di aprire occasional-
mente la porta del forno durante
il processo di asciugatura.

() [Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servi-
re.

AirFry
Frittura di alimenti con meno olio
e senza carta da forno.

Lievitazione pasta

Per velocizzare la lievitazione della
pasta lievitata. Coprire la superfi-
cie dell'impasto per evitare che si
secchi.

)

Gratinato

Per pietanze come lasagne o pata-
te gratinate. Per gratinare e dora-
re.
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Cottura lenta

Processo di cottura a bassa tem-
peratura. E perfetto per cucinare
alimenti delicati (ad es. carne di
manzo, vitello o agnello). Per un
sapore piu ricco e una migliore
doratura, rosolate la carne prima
di metterla in forno.

Mantieni caldo

Per cibo al caldo. Si prega di nota-
re che alcuni piatti possono conti-
nuare a cucinare e asciugarsi
mentre vengono tenuti al caldo.
Coprire i piatti se necessario.

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per pre-
parare pane e panini con risultati
simili a quelli professionali in ter-
mini di croccantezza, colore e bril-
lantezza della crosta.

MICROONDE

S

Microonde
Riscaldamento, cottura, gamma di
potenza: 100 - 1000 W

Scongelamento
Sbrinamento di vari tipi di alimenti,
gamma di potenza: 100 - 400 W

Riscaldare
Riscaldamento di pasti pronti,
gamma di potenza: 200 - 500 W

Funzione popcorn
Prep. sacchetti di popcorn, gamma
di potenza: 600 - 800 W

& |Sciogliere

Fusione di cioccolato e burro, gam-
ma di potenza: 100 - 400 W

Liquido

Riscaldamento di bevande e zup-
pe, gamma di potenza: 600 - 1000
W
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COMBINAZIONE CON MICROONDE

5 Cottura Ventilata + Microonde
Cottura su un unico livello. Fun-
zione con potenziamento MW, in-
tervallo di potenza: 100 - 400 W.

Cottura convenzionale + Mi-
croonde

Cuocere e arrostire alimenti su un
unico livello. Funzione con poten-
ziamento MW, intervallo di poten-
za: 100 - 400 W.

Grill + Microonde

Per grigliare e dorare su una sola
posizione del ripiano. Funzione
con potenziamento MW, interval-
lo di potenza: 100 - 400 W.

(i

2
3
2

Grill + Ventola + Microonde

Per arrostire grandi tagli di carne
su una sola posizione della gri-
glia. Per gratinare e dorare. Fun-
zione con potenziamento MW, in-
tervallo di potenza: 100 - 400 W.

&

Per indicazioni generali relativamente al
risparmio energetico, fare riferimento al
capitolo “Efficienza energetica”, consigli sul
Risparmio energetico.

Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere I'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e
la temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e
premere oK.
4. Impostare la temperatura. Premere OK.
5. Premere START
Termosonda - & possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Fare riferimento a Uso
degli accessori, Sensore alimenti.
6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
7. Spegnere l'elettrodomestico.
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Impostazione: Funzioni microonde

1. Rimuovi tutti gli accessori e accendi
I'apparecchiatura.

2. Inserire il piatto in vetro inferiore del
microonde.

3. Premere il simbolo della funzione cottura
per accedere al sottomenu.

4. Selezionare la funzione di cottura a

microonde e premere OK,
5. Impostare la potenza del microonde.

Premere OK,
6. Premere START .

7. STOP -premere per spegnere la
funzione cottura.
8. Spegnere l'elettrodomestico.

Se si apre la porta, la funzione si
interrompe. Per riavviare,

premere START .

Impostazione: Funzioni combinate
microonde

Funzioni combinate microonde uniscono le
funzioni cottura standard con il microonde

per ridurre il tempo di cottura e migliorare i
risultati di cottura.

1. Accendere l'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e
la temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione microonde

combo e premere OK_ i dispaly mostra
la temperatura.

4. Impostare la temperatura. Premere OK,
5. Premere: W. Il display mostra le

impostazioni di potenza del microonde.
6. Impostare la potenza del microonde.

Premere OK.

7. Premere START.

Termosonda - € possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Fare riferimento alla
sezione Uso degli accessori, Termosonda.

8. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
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9. Spegnere l'elettrodomestico.

Impostazione: Avvio rapido del
microonde

Il microonde puo essere acceso in qualsiasi
momento con: Awvio rapido del microonde.

1. Tenere premuto D Il microonde
funziona per 30 sec con la potenza max.

2. Premere il valore tempo in esecuzione o
premere +30 s per prolungare il tempo di
cottura.

Menu

Premere — per accedere al menu.

Voce menu Descrizione

Cottura guidata Elenca i programmi

automatici.

Preferiti Elenca le imposta-

zioni preferite.

Opzioni Per impostare la
configurazione del-

I'apparecchiatura.

Imposta-
zioni

Configu-
razione

Per impostare la
configurazione del-
I'apparecchiatura.

Assisten-
za tecnica

Mostra la configu-
razione e | versione
software.

Sottomenu per: Opzioni

Sottomenu Descrizione

Luce for- | Accensione e spegnimento
no della lampada.

Sicurezza | Previene l'attivazione acciden-
bambini tale dell'apparecchiatura.
Riscalda- | Riduce il tempo di riscalda-
mento ra- | mento. E disponibile solo per
pido alcune delle funzioni cottura.
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Sottomenu Descrizione

Cambia il formato dell'indica-
zione oraria visualizzata.

Visualizza-
zione ora-
rio digita-
le

Sottomenu per: Impostazioni

Configurazione

Sottomenu Descrizione

Lingua Imposta la lingua dell'apparec-
chiatura.

Luminosi- | Imposta la luminosita del di-

ta splay.

Volume Attiva e disattiva il tono dei ta-

toni sti a sfioramento. Non € possi-
bile disattivare i segnali acusti-

ci per @.

Volume Imposta il volume delle tonali-
acustico | ta e dei segnali dei tasti.
Imposta Imposta l'ora e la data attuali.
ora

Assistenza tecnica

Sottomenu Descrizione
Versione Informazioni sulla versione
software | software.

Ripristino | Ripristina le impostazioni di
imposta- | fabbrica.

zioni ini-

ziali di

fabbrica

Funzioni aggiuntive

Preferiti 3¢

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento
e il tempo di cottura.

1. Accendere |'apparecchiatura.

2. Selezionare I'impostazione preferita.

3. Premere —.
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Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu & dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare il tempo, la temperatura e, se
disponibile, la potenza del microonde
durante la cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Termosonda. Il livello fino
al quale viene cucinato un piatto:

+ Al Sangue
+ Medio
* Ben cotto

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere l'apparecchiatura.
Premere —.

Premere @ Inserire Cottura guidata.
Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

vhw =

dell'apparecchiatura e premere START ,
Al termine della funzione, controllare se il
cibo e pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere 'impostazione
all'elenco di: Preferiti.

6. Premere OK,
k') - premere per ripristinare l'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.



ITALIANO

Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell'apparecchiatura.

1. Accendere l'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. W, ¥ premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

5, ¥ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere l'apparecchiatura.

2. Premere —.

3. Selezionare Opzioni/ Sicurezza bambini.

4. Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

5. Spegnere l'elettrodomestico.

Sicurezza bambini € attivato.

Accesso a: Timer e la lampada disponibili.

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Per disattivare questa funzione, ripetere i
passaggi precedenti.

Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura

€ attiva e le impostazioni non vengono

Funzioni orologio

Descrizione funzioni orologio
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modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

) O
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 230 5.5

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della
cottura. [l massimo & 23 h 59
min.

E possibile impostare cosa suc-
cede quando il tempo & trascor-
so con I'impostazione preferita

per: Operazione finale.

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il
tempo di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

Lo spegnimento automatico non funziona
con le funzioni: Luce forno, Termosonda,
Orario fine.

Ventola di raffreddamento

Quando l'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici.
Dopo aver spento I'apparecchiatura, la
ventola di raffreddamento continua a
funzionare finché l'apparecchiatura non si &
raffreddata.
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Funzione

Descrizione

Opera-
zione fi-
nale

Suono allarme - quando il tem-
po & trascorso, viene emesso il
segnale acustico. E possibile im-
postare questa funzione in
qualsiasi momento, anche
quando l'apparecchiatura
spenta.

Suono allarme e termine cottu-
ra quando il tempo é trascorso,
viene emesso un segnale acu-
stico e la funzione cottura si di-
sattiva. Non sono disponibili
per le funzioni microonde.

Informazione display quando il
tempo e trascorso, il messaggio
viene visualizzato sul display. E
possibile impostare questa fun-
zione in qualsiasi momento, an-
che quando l'apparecchiatura
spenta.

Partenza
ritardata

Per posticipare l'inizio e/o la fi-
ne della cottura. Non sono di-
sponibili per le funzioni mi-
croonde.

Prolunga
il tempo

Per prolungare il tempo di cot-
tura.

Timer

Per mostrare la durata di fun-
zionamento dell'apparecchiatu-
ra. Il massimo & 23 h 59 min. E
possibile attivare e disattivare la
funzione. Questa funzione non
ha alcun effetto sul funziona-
mento dell'apparecchiatura.

Impostazione: Imposta ora

1. Accendere l'apparecchiatura.
2. Premere: Imposta ora.
3. Impostare l'ora.

4. Premere OK,

Impostazione: Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere@.
3. Impostare l'ora.
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E possibile selezionare I'operazione finale

preferita premendo ©® © @,

4. pPremere OK, Ripetere 'azione fino a

quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e
gli alimenti non sembrano essere cotti sara
possibile aumentare il tempo di cottura. Sara

inoltre possibile modificare la funzione
cottura. Premere +1min per allungare il

tempo di cottura.

Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

Premere @
Impostare la durata della cottura.

Premere ® ® @
Premere: Partenza ritardata.
Scegliere l'ora di inizio desiderata.

Nowus wN

quando il display non visualizza la
schermata principale.

Impostazione: Timer

Premere @

Premere © © @
Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere per

Hwbh =

Premere OK, Ripetere 'azione fino a

visualizzare il tempo che scorre sulla

schermata principale.

5. Premere OK, Ripetere 'azione fino a

quando il display non visualizza la
schermata principale.

Modifica delle impostazioni timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.

1. Premere @
2. Impostare il valore del timer.

3. Premere OK,



ITALIANO

Uso degli accessori

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Inserimento di accessori

Usare unicamente pentole e padelle e
materiale adeguato. Fare riferimento a
Consigli e suggerimenti, Pentole e materiali
adatti per un uso in microonde.

Ripiano a filo

Inserire il ripiano fra le guide del supporto e
verificare che i piedini siano rivolti verso il
basso. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore allinterno del forno.

Lamiera dolci

é‘
Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la

pendenza verso la parte posteriore
dell'interno del forno.

AirFry: Ripiano a filo
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Posizionare il ripiano a filo AirFry sulla
seconda posizione del ripiano. Posizionare la
lamiera dolci sotto.

Piatto inferiore in vetro del microonde

Utilizzare il piatto inferiore del microonde
solo con la funzione microonde. Non &
adatto per la funzione combinata microonde
(ad es. grill a microonde). Appoggiare
I'accessorio sul fondo della cavita. Si puo
mettere il cibo direttamente sul piatto di
vetro inferiore del microonde, assicurandosi
che sia posizionato il piu possibile al centro.

Termosonda

Misura la temperatura all'interno del cibo. E
possibile utilizzarlo con le Funzioni cottura
combinato standard e microonde.

Le due temperature da impostare sono:

o,

. C.ia temperatura all'interno
dell'apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

- Zla temperatura interna della pietanza.
Consigli:
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Gliingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

Non usarlo per pietanze liquide.
Durante la cottura, l'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

Cottura con: Termosonda

A

-

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
ustioni, in quanto il sensore
alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare
I'impugnatura del sensore
alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

Accendere l'apparecchiatura.

Impostare una funzione cottura o una
pietanza e, se necessario, la temperatura
del forno.

Non utilizzare la termosonda con le
funzioni microonde, solo le funzioni
cottura standard e le funzioni microonde
combo. Consultare Uso quotidiano.
Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:

Carne, pollame e pesce

Inserire per intero I'ago della
termosonda nella carne o nel pesce,
nella sua parte piu spessa.

—
T
& =

Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo

4.

6.

10.
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risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare 'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.

Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell'apparecchiatura. Fare
riferimento a Descrizione del prodotto.
Sul display appare la temperatura attuale del
sensore alimenti.

5. - premere per impostare la
temperatura al cuore del sensore.

® ® ® _premere per impostare
l'opzione preferita:

Suono allarme- quando l'alimento
raggiunge la temperatura al centro,
viene emesso un segnale acustico.
Suono allarme e termine cottura -
quando l'alimento raggiunge la
temperatura interna, viene emesso
un segnale acustico e la cottura si
arresta.

Selezionare l'opzione e premere

ripetutamente OK per accedere alla
schermata principale.

Premere START .

Quando l'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo e
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.
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Consigli e suggerimenti

Consigli di cottura

| processi di cottura e panificazione sono
adatti solo a un livello.

La temperatura e i tempi di cottura
specificati nelle tabella sono solo indicativi.
Dipendono dalle ricette, dalla qualita e
guantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto

all'apparecchiatura posseduta in precedenza.

| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi
di cibo specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso
del forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico
fare riferimento a Efficienza energetica.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

B |Tipo dialimento
Funzione cottura
°C |Temperatura

= | Accessorio

1 |Peso (kg)

Informazioni per gli istituti di test

Cottura su un livello

Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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2
Q
S)
3

Potenza microonde (W)

Posizione ripiano

o|m|(

Tempo di cottura (min)

Cottura lenta

Questa funzione consente di preparare pezzi
teneri e magri di carne e pesce. Usare la
termosonda per misurare la temperatura
allinterno della pietanza. Fare riferimento
alla tabella qui sotto per trovare
I'impostazione della temperatura consigliata

o,
per lapparecchiatura C che consente di
raggiungere la temperatura desiderata

o,
all'interno degli alimenti M C.

Per ottenere il sapore e il colore di arrosto
friggere la carne in una padella calda per
diversi minuti prima di inserirla
nell'apparecchiatura. Mettere il cibo nel
pirofila per arrosto e collocarla su un ripiano
a filo.

?°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

= = °C D

2
Tortine, 20 per teglia" | Cottura convenzio-
nale

Lamiera dol- 2 150 20-30
ci23)
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& = 2| *C O
Tortine, 20 per teglia!) | Cottura ventilata Lamiera dol- 2 150 22-32
ci2)3)

Pan di Spagna senza Cottura convenzio- | Ripiano a filo 1 170 33-43
grassi" nale

Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a filo 1 180 25-35
grassi”

Toast) 4 Grill Ripiano a filo 2 230 6:30-8

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino al raggiungimento della temperatura impostata. Non utilizzare la funzio-

ne: Riscaldamento rapido.

2) Posizionare la lamiera dolci con la pendenza verso lo sportello.
3) La lamiera dolci deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.
4) In base a: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

Funzioni Microonde e Combo microonde
Test conformemente a: EN 60705, IEC 60705.

Usare un ripiano a filo. Deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.

L @ °’C = @)
Pan di Spagna") Microonde 400 - 1 1m-12
Polpettone 2)3) Microonde 300 - 1 30-35
Crema pasticcera Microonde 500 - 2 13-16
cotta?)
Scongelamento Microonde 200 - 2 8:30-9:30
della carne tritata
(500 g)°
Torta® Cottura convenzio- 100 190 1 30-40
nale + Microonde
Patate gratinateG) Cottura Ventilata + 400 210 1 35-45
Microonde
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z & T 1 da[ o
Pollo (1.100 9)7) Grill + Ventola + Mi- 100 220 1 45 - 55
croonde

1) Ruotare il contenitore di 90° in senso antiorario a meta del tempo di cottura.

2) Ruotare il contenitore di 180° in senso orario a meta del tempo di cottura.

3) Durante la cottura utilizzare una pellicola trasparente per MW adatta. Picchiettare la pellicola trasparente di-
verse volte prima della cottura.

4) Ruotare il contenitore di 180° in senso orario dopo 2/3 del tempo di cottura.

5) Capovolgere la carne sul lato pit lungo a meta del tempo di cottura.

6) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

7) Mettere un piatto sulla parte inferiore del forno. Posizionare il pollo direttamente sul ripiano a filo con il lato
del petto rivolto verso il basso. Dopo 25 min, capovolgere il pollo.

Ricette aggiuntive

L = [d]@[C] O
Meringhe” Cottura conven- | Lamiera dol- 1 - 100 | 60-180
zionale ci2)3)
Meringhe™) Cottura ventilata | Lamiera dol- 1 - 100 | 60-180
ci2?3)
Pollo® Doppio grill ven- | Ripiano a fi- 1 - 200 | 65-75
tilato 105).
Popcorn (100 g) © Microonde Piatto di vetro ) 600 - 4-6
inferiore
Pasti impiattati, fred- Microonde Ripiano a fi- 2 400 - 12-13
di (1 porzione) 78) 109
Liquidi nei biberon'®) Microonde Piatto di vetro - 1000 - 0.5
inferiore
Lasagne, surgelate Grill + Ventola + | Ripiano a fi- 1 100 220 | 24-28
(400 g)" Microonde 109
Lasagne, surgelate Grill + Ventola + | Ripiano a fi- 1 200 185 | 30-40
(600 g)”) Microonde 109
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= Bl & |C| O

Jif] =
=
Pizza, surgelata'" Cottura conven-
zionale + Mi-
croonde

Ripiano a fi- 1 300 220

15-20
109

1) Preriscaldare l'apparecchiatura fino al raggiungimento della temperatura impostata. Non utilizzare la funzio-

ne: Riscaldamento rapido.

2) Usare la lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) Utilizzare la carta forno.

4) Posizionare il pollo con il lato del petto rivolto verso il basso. Capovolgerlo a meta tempo di cottura.
5) Posizionare un piatto sotto il ripiano a filo sul fondo della cavita
6) Il sacchetto deve essere estratto dallapparecchiatura quando i chicchi smettono di scoppiare. Ruotare la confe-

Zzione di 180° in senso orario dopo 2 min.

7) Ruotare il contenitore di 180° in senso orario a meta del tempo di cottura.
8) Coprire il cibo con un coperchio in plastica idoneo per il microonde.

9) Il ripiano a filo deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.

10) Posizionare il piatto di vetro e il flacone al centro del fondo della cavita.

11) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

Consigli per I'uso del microonde

Posizionare il cibo al centro del ripiano a filo
o del piatto di vetro, a seconda del tipo di
alimento. Fare riferimento a Consigli e
suggerimenti. Per i ripiani a filo utilizzare la
posizione del primo o del secondo ripiano.

Girare o mescolare il cibo a meta tempo di
cottura per ottenere un risultato migliore.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.
Mescolare gli alimenti prima di servirli.

Mettere il cucchiaio nella tazza o nel
bicchiere quando si riscaldano i liquidi, per
migliorare la distribuzione del calore ed
evitare l'ebollizione eccessiva. Il cucchiaio
non deve toccare alcuna parte interna del
forno, in quanto cid potrebbe causare
scintille.

Posizionare gli alimenti nell'apparecchiatura
senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
possono essere messi nellapparecchiatura
solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo. Fare riferimento a Consigli e
suggerimenti, Sezione pentole e materiali
adatti per un uso in microonde.

Non coprire il cibo quando si utilizzano le
funzioni microonde combo. Fare riferimento
a Uso quotidiano.

Non utilizzare le funzioni Microonde o le
funzioni Microonde combo in assenza di
alimenti all'interno dell'apparecchiatura.

Cottura al microonde

Coprire gli alimenti per cucinare o riscaldare
con le funzioni microonde. Cuocere senza
coperchio, solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.

Non usare l'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni

minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde
Posizionare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto
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posto sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti
scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

Girare il cibo migliora i risultati. Per alimenti
sensibili come la carne, capovolgere due
volte durante lo scongelamento.
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Pentole e materiali adatti per un uso
in microonde

Per il microonde usare solo tegami e
materiali adeguati. Usare la seguente tabella
come riferimento.

Controllare le specifiche delle pentole/del
materiale/del contenitore di alluminio prima
dell'uso.

Per altre pentole a microonde specifiche non
elencate in questa tabella seguire le
istruzioni del produttore.

Pentole / Materiale

3 &

Vetro e porcellana termoresistente (senza
componenti metallici, ad es. vetro a prova di
calore)

Vetro e porcellana non resistente al fuoco sen-
za applicazioni o decorazioni in argento, oro,
platino o metallo

Vetro e vetroceramica in materiale resistente
al fuoco / al gelo

Articoli in ceramica e terracotta, senza compo-
nenti al quarzo o componenti metalliche e
smalti che contengono metallo

Ceramica, porcellana e oggetti di terracotta
con parte inferiore non in vetro o con fori pic-
coli, ad esempio sulle maniglie

X
X
X

Plastica termoresistente fino a 200 °C

Cartone, solo carta

Pellicola

Pellicola trasparente da microonde

Piatti per arrosto in metallo, ad es. smalto, ghi-
sa

Teglie laccate in nero o rivestite in silicone

Lamiera dolci

X|IX| XL |44 (&<
X X| XK X[ XK
X|X| X|X|X|X|X
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Pentole / Materiale

Ripiano a filo

v

Piatto inferiore in vetro del microonde

X

Impostazioni di potenza
| dati seguenti sono solo a scopo indicativo.

800 -1000 W

+ Sobbollimento di riso

* Riscaldamento di liquidi
600 - 700 W

» Cottura delle verdure

* Popcorn

400 - 500 W

* Riscaldamento di piatti unici
+ Sobbollimento stufato

Cura e pulizia

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

* Pulire la parte anteriore
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

+ Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

* Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

* Pulire l'interno dell'apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di
altri residui potrebbe causare un
incendio.

» Pulire attentamente la parte superiore
dell'apparecchiatura rimuovendo i residui
di cibo e grasso.

+ Non lasciare le vivande
nellapparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno

* Scongelamento e riscaldamento di
alimenti congelati pronti

300w

+ Cottura/Riscaldamento di alimenti delicati

* Riscaldamento di alimenti per neonati

+ Cottura continua

100 - 200 W

+ Scongelamento pane, frutta, torte, dolci,
formaggi, burro, carne e pesce

+ Fusione di cioccolato e burro

dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.
Accessori

+ Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

+ Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso l'alto.

3. Estrarre i supporto per ripiano dal fermo
posteriore.
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Sostituzione della lampadina

/\ AVVERTENZA! Rischio di ustioni, il
coperchio in vetro potrebbe
essere caldo. Utilizzare guanti
protettivi quando si tocca la

lampadina.
Solo l'assistenza tecnica puo sostituire la
Installare i supporti ripiani seguendo al lampadina. Contattare il Centro Assistenza
contrario la procedura indicata. Autorizzato.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i
relativi perni di fissaggio devono essere

rivolti in avanti.

Risoluzione dei problemi

AVVERTENZA! Fare riferimento ai

capitoli sulla sicurezza.

Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non é possibile attivare o
mettere in funzione l'appa-
recchiatura.

L'elettrodomestico non & collegato a una fonte di alimentazio-
ne elettrica o non € collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si ri-
scalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare l'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il
problema si ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini & attivato.

La spia e spenta.

La lampadina € bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. Lelenco dei
problemi é riportato nella tabella sottostante. Quando il seguente messaggio di errore
continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto potrebbe essere stato
disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza

Autorizzato.
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Codice e descrizione

Soluzione

F102 - la porta non & chiusa completamente
o la chiusura porta é rotta.

Chiudere la porta.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F111 - Termosonda non é inserita corretta-
mente nella presa.

Collegare la spina Termosonda completa-

mente alla presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non
funzionano correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che
non ci sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si
puo collegare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F131 - la temperatura del sensore magne-
tron @ troppo alta. !

Spegnere l'apparecchiatura e attendere che si
raffreddi. Accendere nuovamente l'apparec-

chiatura.

1) Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in

modo normale.

Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare un Centro
di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell'apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall'apparecchiatura.

Dati tecnici

Dati tecnici

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.):

Codice prodotto
(PNC):

Numero di serie
(S.N.):

Larghezza 480 mm
Dimensioni (interne) Altezza 215 mm
Profondita 414 mm
Volumi utilizzabili 431
Area della lamiera dolci 1252 cm?
Resistenza superiore 1900 W
Resistenza inferiore 600 W
Grill 1900 W
Anello 1750 W
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Valutazione totale 2800 W
Tensione 220-240V
Frequenza 50 Hz
Numero di funzioni 26

Efficienza energetica

Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo massimo per
raggiungere la modalita bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby

0.8W

modalita a bassa potenza applicabile

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la

20 min

Consigli per il risparmio energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a
risparmiare energia durante l'uso
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando l'apparecchiatura & in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per
migliorare il risparmio energetico (solo
qguando si utilizza una funzione non
microonde).

Non preriscaldare 'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra
le diverse operazioni di cottura quando
vengono preparati piu piatti
contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Ove possibile, servirsi delle funzioni di
cottura con la ventola per risparmiare
energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura e superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell'apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne l'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura e superiore a 30
minuti, in alcune funzioni
dellapparecchiatura le resistenze si
spengono automaticamente in anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando € necessario.
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Considerazioni sull'ambiente

Riciclare i materiali con il simbolo L/?)
Smaltire I'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a
proteggere I'ambiente e la salute umana
riciclando rifiuti derivanti da apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Non smaltire le

Garanzia IKEA

Se si desidera richiedere la garanzia del
prodotto o ricevere assistenza

Contattare I'Assistenza clienti IKEA. Il link al
portale self service o il numero di telefono
sono disponibili sul sito www. IKEA.com.

Per completare piu facilmente la richiesta di
assistenza sul portale self-service e trovare
informazioni sul prodotto o sui ricambi
correlati, prendere nota del numero articolo
IKEA (8 cifre) e del numero di serie riportati
sull'etichetta del prodotto.

CONSERVARE IL DOCUMENTO DI
ACQUISTO / CONSEGNA!

Questo documento ha valore di prova di
acquisto e la garanzia non sara valida senza
di esso. Sullo scontrino sono riportati anche
il nome e il numero articolo IKEA (8 cifre) di
ciascun apparecchio acquistato.

Prima di contattarci, leggere attentamente la
documentazione tecnica fornita con
I'apparecchio.
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apparecchiature che riportano il simbolo :
con i rifiuti domestici. Portare il prodotto al
punto di riciclaggio pit vicino o contattare il
comune di residenza.
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Les medfglgende instruksjoner grundig innen du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig dersom

feil-installasjon og -bruk forarsaker personskader og/eller
fysiske skader. Oppbevar produktets instruksjoner for

fremtidig bruk.

Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

. Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far

tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en

sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under

8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse

funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
- Barn ber vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med

produktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den

pa riktig mate.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Hold barn og kjeledyr borte fra apparatet nar det er i

bruk og nar det kjgles ned.
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- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.
- Rengjoring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innendars i ett hjem.

. Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

- Kun en kvalifisert person kan montere dette produktet og
skifte ut kabelen.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

. Bruk alltid grillvotter til & fjerne eller sette inn tilbeher eller
ovnsutstyr.

- For vedlikehold kutt stremforsyningen.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av fer du bytter
lampen for & unnga fare for elektrisk stet.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

- Ikke bruk damprengjering til 3 rengjere produktet.

- lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for & rengjere glassderen, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

- Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga at den kan utgjere en
elektrisk fare.

. Start ikke produktet nar det er tomt. Metalldeler i
ovnsrommet kan skape elektrisk lysbue.

. For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt rekkefglge.
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- Bruk kun steketermometeret som anbefales for dette
produktet.

. Hvis daren eller derpakninger er defekte, ma produktet ikke
apnes for det er blitt reparert av en kvalifisert person.

- Bare en kvalifisert person kan utfgre service eller
reparasjoner som innebaerer fjerning av et deksel som
beskytter mot mikrobglgestraling.

- lkke varm opp vaesker og andre matvarer i lukkede
beholdere. De kan eksplodere.

. Metallbeholdere for mat og drikkevarer ma ikke legges i
mikrobglgeovnen. Dette kravet gjelder ikke dersom
produsenten spesifiserer sterrelsen og formen pa
metallbeholdere som er egnet for mikrobglgeovn.

- Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i mikrobglgeovn.

- Nar du varmer opp mat i plast eller papir, ma du holde gye
med produktet pa grunn av muligheten for antenning.

- Produktet er beregnet for oppvarming av mat og drikke.
Terking av mat eller kleer og oppvarming av varmeputer,
tafler, svamper, fuktige kluter og lignende kan fgre til risiko
for skade, antenning eller brann.

. Hvis det oppstar reyk, ma du sla produktet av, trekke ut
stapselet og holde daren lukket for a kvele eventuelle
flammer.

- Drikker som varmes opp i mikrobglgeovnen kan medfgre
forsinket koking. Veer forsiktig nar du handterer beholderen.

. Ristinnholdet i tateflasker eller rgr godt rundt i glass med
barnemat og kontroller temperaturen fer servering for a
unnga brannskader.

- Eggiskall og hele hardkokte egg bar ikke varmes opp i
mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere, selv etter at
oppvarmingen er ferdig.

- Produktet bgr rengjeres regelmessig og eventuelle
matrester fjernes.
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. Unnlatelse av & holde produktet rent kan fgre til forringelse
av overflaten som kan pavirke levetiden til produktet og
muligens fgre til en farlig situasjon.

Sikkerhetsanvisninger

Montering

ADVARSEL! Installering ma kun
foretas av en kvalifisert person.

+ Fjern all emballasje.

+ lkke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Fplg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

+ Ikke dra eller loft produktet etter
handtaket.

+ Monter produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

+ For du monterer produktet, sjekk at
ovnsderen apner uten hindring.

Elektrisk tilkobling

ADVARSEL! Fare for brann og
elektrisk stot.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

+  Produktet ma veere jordet.

+ Kontroller at parameterne pa typeskiltet
er kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

* Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

+ Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.

+ Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfgres av vart
Autoriserte servicesenter.

+ Strgmkablene ma ikke bergre eller
komme naer apparatets der eller

sprekken under apparatet, spesielt ikke
nar den er i bruk eller nar dgren er varm.

+ Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

+ lIkke sett stgpselet i stikkontakten for
monteringen er fullfert. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

+ Huvis stikkontakten er lgs skal du ikke
sette i stgpselet.

+ Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

+ Den elektriske installasjonen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

Bruk

/\ ADVARSEL! Risiko for skade,
brannskader og elektrisk stet eller
eksplosjon.

+ Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

+ lkke la produktet vaere uten tilsyn mens
det er i drift.

+ Sla av produktet etter hver bruk.

+ Veer forsiktig nar du dpner deren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

+ lIkke belast dgren nar den er apen.
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Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Apne degren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fere til en
blanding av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller apne flammer komme
i kontakt med produktet nar du dpner
deren.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i eller i
naerheten av apparatet.

Bruk ikke mikrobglgeovn-funksjonen til &
forvarme produktet.

ADVARSEL! Fare for skade pa
produktet.

For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:
- ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.
- ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.
- ikke oppbevar fuktig servise eller mat
i produktet nar tilberedningen er
ferdig.
- veer forsiktig nar du fjerner eller
monterer tilbeharet.
Misfarge pa produktets emalje eller
rustfritt stal har ingen innvirkning pa
funksjonen.
Bruk en grill-/stekepanne for blate kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.
Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.
Tilbered alltid med produktets der lukket.
Kontroller at matsensoren ikke er fanget i
deren til produktet.
Hvis produktet er montert bak et
mebelder, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme
og fuktighet kan bygge seg opp bak et
lukket mgbelder og dermed forarsake
skade pa produktet, boligen eller gulvet.
Ikke lukk mgbeldgren fgr produktet er
helt avkjglt etter bruk.
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Stell og rengjoring

ADVARSEL! Fare for personskade,
brann eller skade pa produktet.

Sla av produktet og trekk stopselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knustes.

Erstatt derglasspanelene umiddelbart nar
de er skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

Pase at innsiden og deren terkes med en
klut etter hver bruk. Damp som dannes
under bruk av produktet kondenserer pa
veggene i ovnsrommet og kan forarsake
korrosjon.

Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.
Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Falg
rengjerings- og pleieinstruksjonene for &
unnga forverring.

Fett og matrester i produktet kan
forarsake brann og elektrisk overslag nar
mikrobglgefunksjonen er i bruk.

Felg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

Bruk av glasstey

Hvis du handterer glassteyet uten a veere
forsiktig, kan det bli knust, fa hakk, sprekker
eller masse riper:

Ikke hell kaldt vann eller andre vasker pa
glassteyet, ettersom en plutselig redusert
temperatur kan fere til at glasset knuser.
Knuste glassbiter kan veere utrolig skarpe
og vanskelige a finne.

Ikke sett varmt glasstay pa en vat eller
kjglig overflate, direkte pa kjskkenbenken
eller en metalloverflate, eller i vasken.
Ikke handter varmt glasstey med en vat
klut.

Ikke bruk eller reparer glasstey som har
hakk, sprekker eller masse riper.
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+ Ikke mist eller sla glasstey mot harde
gjenstander, og ikke sla andre redskaper
mot det.

+ lkke varm opp tomt eller nesten tomt
glasstey i mikrobglgeovn, eller
overopphet olje eller smor i
mikrobglgeovnen (bruk minste
tilberedningstid).

La varmt glasstey kjoles ned pa en hylle,

gryteholder eller en torr klut. Pase at

glassteyet er kjgling nok fer du vasker det,
setter det inn i kjgleskapet eller i fryseren.

Prgv & unnga a handtere varmt glasstay
(deriblant ting med gripeflater i silikon) uten
torre grytekluter.

Unnga misbruk av mikrobglgeovn (f.eks.
bruke ovnen uten noen i, eller kun en liten
mengde).

Innvendig lys

ADVARSEL! Det er fare for
elektrisk stat.

+ Angdende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus.

Montering

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Montering

Se etter i
monteringsanvisningene for
installasjon.

Elektrisk montering

/\ ADVARSEL! Kun en kvalifisert
person ma utfgre den elektriske
monteringen.
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De er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

+ Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

+ Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

Tjenester

+ Kontakt det autoriserte servicesenteret
for a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

Avfallshandtering

ADVARSEL! Fare for skade eller
kvelning.

+ Koble produktet fra stremforsyningen.

+ Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

+ Fjern deren for & hindre at barn og
kjeeledyr blir fanget inne i produktet.

+ Emballasje:
Emballasjematerialet kan gjenvinnes.
Plastdeler er merket med internasjonale
forkortelser som PE, PS osv. Kast
emballasjematerialet i beholderne som
leveres til dette formalet, pa ditt lokale
avfallshandteringsanlegg.

@ Produsenten er ikke ansvarlig om
du ikke folger sikkerhetsreglene i
kapitlene om sikkerhet.

Denne ovnen leveres bare med
stremledning.

Kabel

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan

0gsa se etter i tabellen:

Totalt stromforbruk
(W)

Ledningstverrsnitt
(mm?)

maks 1380

3x0.75
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Totalt stremforbruk | Ledningstverrsnitt
(W) (mm?)

maks 2300 3x1

maks 3680 3x15

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
c¢m lenger enn den brune fasen og de bla

Produktbeskrivelse

Generell oversikt

e v
o< o illg

Betjeningspanel

Display

Varmeelement
Mikrobglgegenerator
Kontakt til steketermometer
B Lampe

ngytrale kablene.

Vifte
B Hyllestatte, avtakbar

(mikrobglgeovnsikker)

Bl Hyllenivaer

Tilbehor

Rist x 1

For kokekar, kakeformer, steker.
Stekebrett x 1

For kaker og kjeks.

AirFry: Rist x 1

A steke mat med mindre olje eller uten
bakepapir.

Maksimal mengde: 5.kg
Steketermometer x 1

For & male hvor langt maten er stekt.
Bunntallerken i glass for
mikrobelgeovn x 1

For a stette mikrobglgeovn-modus.
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Betjeningspanel

Oversikt over betjeningspanel

@

e

L
5

H

Pa/Av
Trykk og hold for a sla produktet
pa og av.
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0
12:30
A eseC 150°C
’V@ 15rlmn (%] | | START
| | | | !
F E D C B
A. Tid pa dagen
B. START/STOPP
C. Temperatur / Mikrobglge-timer
D. Varmefunksjoner
E. Timer
F. Steketermometer (bare pa utvalgte
modeller)

Displayindikatorer

)]

Meny
Viser produktets tilvalg og innstil-
lingsfunksjoner.

OK | For a bekrefte valget eller innstillin-
gen.

{ | Ga ett niva tilbake p4 menyen.

]

Favoritter
Viser favorittinnstillingene.

a2

Display
Viser de gjeldende innstillingene
for produktet.

]

Lysbryter
Slik slar du lampen av og pa.

Hurtigoppvarming
Slik slar du funksjonen av og pa:
Hurtigoppvarming.

Rask start for mikrobelgeovn
For & sla pa mikrobglgeovnfunk-
sjonen (1000 W og 30 sekunder).

Angre siste handling.

For a sla alternativene pa og av.

Produktet er last.

Lydsignalfunksjonen aktiveres.

DD D

Lydsignalet og funksjonen for a
stoppe matlagningen aktiveres.

9
S

Kun popup-meldingen aktiveres.

Utsatt start-funksjonen er aktivert.

Slik sletter du innstillingen.

Display

Display med nekkelfunksjoner valgt.

QOIR

@ Displayet viser ulike meldinger.
Nar et meldingsvindu vises, trykk
pa displayet for a fortsette.
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For forstegangs bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter
den forste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Tid pa dagen.

Innledende forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet for
forstegangs bruk og kontakt med mat.
Produktet kan avgi ubehagelig lukt og reyk.
Ventiler rommet under forvarming.

1. Fjern tilbeher og avtakbare hyllestatter
fra produktet.

2. Angi funksjon c. Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapailt.

3. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon (™, Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. SIa av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Setttilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

Mekanisk barnesikring

Ovnen har mekanisk barnesikring installert.
Det er derlasen pa den hgyre siden av
ovnen, under kontrollpanelet.

Daglig bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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For & dpne ovnsderen med
barnesikring:

1. Trykk og hold barnesikringen.

2. Trekk i dgrhandtaket for a dpne daren.
Lukk ovnsdgren uten a trykke pa
barnesikringen.

Slik fijerner du barnesikringen:

1. Apne deren og fjern barnesikringen med
torx-ngkkelen som fulgte med ovnen.

2. Fest skruen tilbake etter at du har fjernet
barnesikringen.
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Varmefunksjoner

STANDARD

265

SPESIALER

Grill
Slik griller du tynne matstykker og
rister bred.

Gratinering med vifte

For a steke store kjgttstykker eller
fjeerfe pa én brettplassering. For a
gratinere og brune.

B

Hermetisering

For a bevare grennsaker og frukt,
plasser hermetikkrukker i et ste-
kebrett fylt med vann, ved hjelp
av varmebestandige krukker med
bajonett- eller skrukorker av sam-
me storrelse. Bruk det laveste hyl-
lenivaet.

9

Ekte Varmluft

For a steke kjott og bake kaker.
Still inn en lavere temperatur enn
for konvensjonell matlaging, da
viften fordeler varmen jevnt inn-
vendig i ovnen.

Terking

For a terke skaret frukt, grennsa-
ker og sopp. For a la den fuktmet-
tede luften slippe ut og frukten
terke bedre, anbefales det & dpne
ovnsdgren av og til under terke-
prosessen.

Frossen mat

Perfekt til ferdigmat (f.eks. pom-
mes frites, kroketter eller varrul-
ler).

Tallerkenoppvarming
For & forvarme tallerkener for ser-
vering.

Over og Undervarme
For a bake og steke pa én brett-
plassering.

)

Deigheving

Slik hever du gjaerdeig raskere.
Dekk til overflaten pa deigen for a
hindre at den tarker.

Grateng
For retter som lasagne eller potet-
grateng. For a gratinere og brune.

Pizzafunksjon
For a bake pizza og andre retter
som krever mer varme nedenfra.
AirFry

Steke mat med mindre olje og
uten bakepapir.

O

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en
tilberedningsprosess for a brune
maten mer pa bunnen om ned-
vendig. Bruk det laveste hylleniva-
et.

[sLow)
[cook]

Langtidssteking
Tilberedningsprosess ved lav tem-
peratur. Det er perfekt til a tilbere-
de delikat mat (f.eks. storfekjatt,
kalvekjgtt eller lam). Stek kjattet
for du legger det i ovnen for en ri-
kere smak og bedre bruning.

Lampen kan deaktiveres
automatisk ved en temperatur
under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

Hold varm

For & holde mat varm. Var opp-
merksom pa at noen retter kan
fortsette a koke og terke ut mens
de holdes varme. Dekk til skalene
om nedvendig.
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(@ |Bredbaking

Bruk denne funksjonen til a lage
brgd og sma gjaerbakster med et
resultat som ser profesjonelt ut
med tanke pa sprehet, farge og
glattheten pa skorpen.

MIKROB@LGE

Mikrobelge
=] | Oppvarming, matlaging, effektom-
rade: 100-1000 W

Tining
Tining av ulike mattyper, effektom-
rade: 100-400 W

Gjenoppvarming
Oppvarming av forhandslagde
maltider, effektomrade: 200-500 W

Popcorn
Lage popcorn, effektomrade: 600-
800 W

& [Smelter
Smelte sjokolade og smer, effekt-
omrade: 100-400 W

(7P |Veeske
Oppvarming av drikke og supper,
effektomrade: 600-1000 W

MIKROB@LGEKOMBINASJON

Tilberedning med varmluft +
mikrobelge

Steking pa én brettplassering.

Funksjonen med MW boost, ef-
fektomrade: 100-400 W.

& |0-/undervarme + mikro

Baking og steking av mat pa én
brettplassering. Funksjonen med
MW boost, effektomrade: 100-400
W.

i

Grill + mikroboelge

For & grille og brune mat pa én
hylleposisjon. Funksjon med MW
boost, effektomrade: 100 - 400 W.

&

Grill + varmluft + mikrobelge
For a steke store steker pa ett ni-
va. For & gratinere og brune.
Funksjonen med MW boost, ef-
fektomrade: 100-400 W.

Referer til kapittelet «<Energieffektivitet»,
energisparingstips for generelle
anbefalinger om energisparing.

Innstilling: Varmefunksjoner

1. SIa pa produktet. Displayet viser
standard ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & pne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa OK.

4. Still inn temperaturen. Trykk p& OK.

5. Trykk pd START

Steketermometer - du kan koble til sensoren

nar som helst fgr eller under tilberedningen.

Referer til Bruke tilbehgret, Matsensor.

6. STOP - trykk for asla av
ovnsfunksjonen.

7. Sla du av produktet.

Innstilling: Mikrobelgeovnfunksjoner

1. Fjern tilbeher og sla pa produktet.

2. Plasser bunnplaten av glass i
mikrobglgeovnen.

3. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & dpne undermenyen.

4. Velg mikrobglgeovnsfunksjonen og trykk
pa OK|

5. Still inn mikrobglgeovneffekten. Trykk pa
OK

6. Trykk pa START.

7. STOP - trykk for asla av
ovnsfunksjonen.
8. SIa du av produktet.
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@ Hvis du apner dgren, stopper
funksjonen. For & starte den igjen,

trykk p4 START .

Innstilling: Kombinasjonsfunksjoner
for mikrobelgeovn

Kombinasjonsfunksjoner for mikrobglgeovn
kombinerer standard ovnsfunksjoner med
mikrobglgeboost for a forkorte
tilberedningstiden og forbedre
tilberedningsresultatene.

1. Sla pa produktet. Displayet viser
standard ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & apne undermenyen.

3. Velg funksjonen for
mikrobglgekombinasjonen, og trykk pa

OK. Temperaturen vises i displayet.

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK.

5. Trykk pa: W. Displayet viser de ulike
mikrobglgeeffektene.

6. Still inn mikrobglgeovneffekten. Trykk pa

oK.

7. Trykk pa START .

Steketermometer - du kan koble til sensoren
nar som helst fer eller under tilberedningen.
Referer til Bruke tilbehgret,

Steketermometer.
8. STOP - trykk for asla av
ovnsfunksjonen.

9. Slik slar du av produktet.
Innstilling: Rask start for
mikrobelgeovn

Mikrobglgeovnen kan slas pa nar som helst
med: Rask start for mikrobglgeovn.

1. Trykk og hold inne @ Mikrobglgeovnen
kjgrer i 30 s med maksimal effekt.

2. Trykk pa kjgretidsverdien eller trykk pa
+30 s for & forlenge tilberedningstiden.

Meny

Trykk p& = for & g& inn i menyen.
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Meny-element Beskrivelse

Viser automatiske
programmer.

Assistert matlaging

Viser favorittinnstil-
lingene.

Favoritter

Alternativer For & angi produkt-

konfigurasjonen.

Oppsett | Oppsett | For & angi produkt-
konfigurasjonen.
Service Viser programvare-

versjon og konfigu-
rasjon.

Undermeny for: Alternativer

Underme- Beskrivelse
ny

Ovnslys Slar lyset av og pa.

Barnelads [ Forhindrer utilsiktet aktivering
av produktet.

Hurti- Forkorter oppvarmingstiden.

goppvar- | Funksjonen er kun tilgjengelig

ming for enkelte av ovnsfunksjone-
ne.

Digital Endrer formatet til den viste

klokke tidsangivelsen.

Undermeny for: Oppsett

Oppsett
Underme- Beskrivelse
ny
Sprak Angir produktets sprak.
Skjermlys- [ Angir skjermens lysstyrke.
styrke
Tastelyder [ Slar tastelyden til sensorfelte-
ne av og pa. Det er ikke mulig
a dempe lyden for @.
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Underme- Beskrivelse
ny
Summer- | Angir volumet pa tastelyder og
lyd -signaler.
Tid pa da- | Stiller inn gjeldende tid og da-
gen to.
Service
Underme- Beskrivelse
ny
Program- | Informasjon om programvare-
varever- versjon.
sjon
Tilbakestill | Tilbakestiller til fabrikkinnsti-
alle inn- lingene.
stillinger

Innstilling: Assistert matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og

Tilleggsfunksjoner

Favoritter W

Du kan lagre inntil tre av

favorittinnstillingene dine, for eksempel

ovnsfunksjonen og tilberedningstid.

1. Sla pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa =.

4. Velg: Favoritter Lagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for a legge innstillingen til
listen over: Favoritter.

6. Trykk pa OK.

9. trykk for & nullstille innstillingen.

(X8 trykk for & avbryte innstillingen.

Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.
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programmer som er utformet for dedikerte
retter. Hver rett i denne undermenyen er
utstyrt med en egnet innstilling. Du kan
justere tid, temperatur og om tilgjengelig
mikrobglgeeffekt under tilberedning.

For enkelte av rettene kan du ogsa

bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

+ Middels

+ Godt stekt

For enkelte av rettene kan du ogsa bruke
Vekt automatisk.

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa —.
3. Trykk pa W Gainn pa Assistert
matlaging.

4. Velg en rett eller type mat.

5. Plasser maten inne i produktet og trykk
p& START ,

Nar funksjonen avsluttes, kontroller at

maten er klar. Forleng tilberedningstiden

etter behov.

1. SIa pa produktet.
2. Angi en ovnsfunksjon.

3. %, b - trykk samtidig for & sl& pa
funksjonen.

DA LI trykk samtidig for & sl& pa

funksjonen.

Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. SIa pa produktet.

2. Trykk pa—.

3. Velg Alternativer / Barnelas.

4. Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefolge.

5. SIa du av produktet.

Barnelas er aktivert.

Tilgang til: Timer og lampe er tilgjengelig.
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Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefglge
for & aktivere bruk av produktet.

Gjenta trinnene ovenfor for & deaktivere
denne funksjonen.

Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg
av automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.
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°C) S

200-230 55

Hvis du har tenkt a kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se
Klokkefunksjonene.

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,

(oc) @ (t) Sluttid.
30-115 12.5 Kjolevifte
120 -195 8.5 Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg
pa automatisk for & holde produktets
overflater kalde. Hvis du slar av produktet, er
kjoleviften aktiv til produktet avkjgles.
Klokkefunksjonene
Beskrivelse av klokkefunksjoner
Funksjon Beskrivelse
Funksjon Beskrivelse Utsatt For & utsette starten og/eller
Timer Slik stiller du inn tilberednings- start slutten pa tilberedningen. Er ik-
tiden. Maksimalt er 23 t 59 min. ke tilgjengelig for mikrobel-
Du kan angi hva som skjer nar geovnsfunksjoner.
ESE&Serz:teevﬁgn?:iﬁ:gl foretruk- Tidsfor- | Slik forlenger du tilberednings-
: 9 lengelse | tiden.
Avslut.te Lyd5|gqal - nar tiden er inne Tidsinn- | For a velge hvor lenge produk-
handling | heres signalet. Du kan stille inn o o .
) . stilling tet skal vaere pa. Maksimalt er
denne funksjonen nar som 23t 59 min. Du kan sla funksjo-
helst, selv nar ovnen er slatt av. X : 3]
nen pa og av. Denne funksjo-
Lydalarm ved endt tilberedning nen har ingen innvirkning pa
- nér tiden er inne, hares signa- bruken av produktet.

let og varmefunksjonen slas av.
Er ikke tilgjengelig for mikrobgl-
geovnsfunksjoner.

Kun popup melding - nar tiden
er inne, vises meldingen pa di-
splayet. Du kan stille inn denne
funksjonen nar som helst, selv
nar ovnen er slatt av.

Innstilling: Tid pa dagen

1. SIa pa produktet.

2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Stillinn tiden.

4. Trykk pa OK.

Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn
temperaturen.
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2. Trykk pa Q)

3. Still inn tiden.

Du kan velge gnsket slutthandling ved &

trykkepa ® © @

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & veere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for a

forlenge tilberedningstiden.

Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og
temperaturen.

Trykk pa Q)

Still inn tilberedningstiden.
Trykkpa © ® ®

Trykk pa: Utsatt start.

Velg gnsket starttid.

ok wnN

Bruke tilbehoret

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Innsetting av tilbehor

Bruk bare egnede kokekar og materialer.
Referer til Rad og Tips, Egnede kokekar og
materialer for mikrobglgeovn.

Rist

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen og pass pa at fettene peker
nedover. Sgrg for at hyllen bergrer baksiden
av innsiden av ovnen.
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7. Trykk p& OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa @.

Trykkpa © ® ®

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for & se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

> wh =

Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som
helst under matlagingen.

1. Trykk pa @.

2. Still inn timerverdien.

3. Trykk pa OK.

Stekebrett

Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skrakanten mot
baksiden av innsiden av ovnen.

AirFry: Rist
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1.

2.
Plasser AirFry-risten pa det andre
hyllenivaet. Plasser stekebrettet under.
Bunntallerken i glass for mikrobelgeovn

3.

Bruk kun bunntallerkenen med
mikrobglgefunksjon. Den er ikke egnet for
kombinert mikrobglgeovn-funksjon (f.eks.
grilling i mikrobglgeovn). Legg tilbehgret i
bunnen av ovnsrommet. Du kan sette maten
direkte pa mikrobglgeovnens
bunnglassplate, og sikre at den er plassert
sa mye i midten som mulig.

Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke den med standard og kombi
mikrobglgeovn-funksjoner.

To temperaturer ma stilles inn:

o

. C- temperaturen inne i produktet. Den
ber veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. A kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

+ Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

+ lkke bruk det til flytende retter.

+ Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i
retten.
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Matlaging med: Steketermometer

A ADVARSEL! Siden

steketermometeret og
hyllestattene blir svaert varme er
det en risiko for brannskader. Ikke
bergr handtaket pa
steketermometeret med bare
hender. Bruk alltid grillvotter.

Sla pa produktet.

Angi en varmefunksjon eller en rett og,
om ngdvendig, ovnstemperaturen.

Ikke bruk steketermometeret med
mikrobglgefunksjoner, kun standard
varmefunksjoner og mikrobglgeovnens
kombifunksjoner. Referer til Daglig bruk.
Sett steketermometeret i maten:

Kjott, fjeerkre og fisk

Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjattet eller fisken, helsti
den tykkeste delen.

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stedig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ravare. Bruk kanten av formen som
stette for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre
bunnen av formen.
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4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til Produktbeskrivelse.

Displayet viser den aktuelle temperaturen i

steketermometeret.

5. 2 trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. ® ® ® _irykkfor & angi foretrukket
alternativ:

+ Lydsignal - nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, hgrer du et
lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning - nar
maten oppnar kjernetemperaturen

Rad og Tips

Rad om tilberedning

Tilberednings- og bakeprosesser er kun
egnet pa ett niva.

Temperaturer og tilberedningstider i
tabellene er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparingstips, referer til
Energieffektivitet.

Symboler som brukes i tabellene:
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herer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

7. Velg alternativet og trykk gjentatte
ganger pa OK for 4 g3 il
hovedskjermen.

8. Trykk pa START .

9. Nar retten nar den angitte
temperaturen, herer du et lydsignal.
Sjekk om maten er klar. Forleng
tilberedningstiden etter behov.

10. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Vekt (kg)

)| O

E
<]
E]
B

Mikroeffekt (W)

Hylleniva

o ||«

Tilberedningstid (min)

Langtidssteking

Med denne funksjonen kan du tilberede
magre, mare stykker av kjgtt og fisk. Bruk
steketermometeret for & male temperaturen
inne i maten. Se tabellen nedenfor for &
finne anbefalt temperaturinnstilling for

o,
produktet Csom lar deg oppna ensket
. . 0,
temperatur inne i maten/*? C.
Stek kjottet i en varm panne i flere minutter

for du setter det i produktet. Legg maten pa
stekebrettet og plasser det pa en rist.

B | Mattype °C °C

Varmefunksjon <65 90

°C | Temperatur 66 - 75 110
>

= | Tilbehor 5 150
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Informasjon for testinstitutter

Baking pa ett niva

Tester i henhold til: EN 60350-1, IEC 60350-1.

2 = | °C O
Smakaker, 20 stk. per | Over og Undervar- | stakebrett2)3) 2 150 20-30
stekebrett! me
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft Stekebrett2)3) 2 150 22-32
stekebrett?

Fettfritt formkake? Over og Undervar- Rist 1 170 33-43
me
Fettfritt formkake? Ekte Varmluft Rist 1 180 25-35
Ristet brad! 4 Grill Rist 2 230 6:30-8
1) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er nadd. lkke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.
2) Plasser stekebrettet med helningen mot daren.
3) Stekebrettet ma berare baksiden av innsiden av ovnen.
4) I henhold til: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.
Mikrobelge- og mikrobelge-kombi-funksjoner
Tester i henhold til: EN 60705, IEC 60705.
Bruk rist. Det ma beragre baksiden av innsiden av ovnen.

Z & T 1 d ] ©
Formkake? Mikrobglge 400 - 1-12
Kjottpudding 2)3) Mikrobalge 300 - 30-35
Egg Royale for Mikrobglge 500 - 13-16
supper?

Tining av kjatt- Mikrobelge 200 - 8:30-9:30

deig (500 g)°

Myk Kake®) O-/undervarme + 100 190 30-40
mikro

Potetgrateng6) Tilberedning med 400 210 35-45

varmluft + mikro-
bolge
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e 2 °C = O
Kylling (1100g)”) | Grill + varmluft + 100 220 A

mikrobglge

1) Drei beholderen 90° mot klokken halvveis i tilberedningstiden.
2) Drei beholderen 180° med klokken halvveis i tilberedningstiden.

3) Bruk MW-egnet plastfolie under tilberedning. Prikk plastfolien flere ganger far tilberedning.

4) Drei beholderen 180° med klokken etter to tredjedeler av tilberedningstiden.

5) Snu kjottet opp ned over den lengste siden halvveis i tilberedningstiden.

6) Ikke snu maten under matlagingen.
7) Legg en tallerken i bunnen av ovnen. Plasser kyllingen direkte pd risten med brystsiden ned. Etter 25 min, snu

kyllingen opp ned.
Flere oppskrifter

g9

mikrobglge

I = [d][@[C] O
Marengs” Over og Under- | stekebrett?)3) 1 100 | 60-180
varme
Marengs" Ekte Varmluft | stekebrett?)3) 1 - 100 | 60-180
KyIIing4) Gratinering med Rist>) 1 - 200 | 65-75
vifte

Popcorn (100g) 6) Mikrobglge Nedre glas- ) 600 - 4-6
stallerken

Tallerkenmaltider, av- Mikrobglge Rist?) 2 400 - 12-13

kjelt (1 porsjon) 7) 8

Vaesker i babyfla- Mikrobglge Nedre glas- - 1000 - 0.5

sker10) stallerken

Frossen lasagne (400 | Grill + varmluft + Rist?) 1 100 220 | 24-28

g9 mikrobglge

Frossen lasagne (600 | Grill + varmluft + Rist?) 1 200 185 30-40
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= Bl & |C| O

Z
Frossen pizza'" O-/undervarme +
mikro

Rist?) 1 300 | 220 | 15-20

1) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er nadd. Ikke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.
2) Bruk stekebrettet med skrakanten mot baksiden av innsiden av ovnen.

3) Bruk bakepapir.

4) Legg kyllingen med brystsiden ned. Snu den opp ned halvveis inn i tilberedningstiden.

5) Plasser en plate under risten nederst i ovnsrommet.

6) Posen skal tas ut av produktet ndr kjernene slutter G poppe. Roter pakken 180° med klokken etter 2 min.
7) Drei beholderen 180° med klokken halvveis i tilberedningstiden.
8) Dekk maten med et plastlokk som tdler oppvarming i mikrobalgeovn.

9) Risten ma berare baksiden av ovnens innside.

10) Plasser glassplaten og flasken midt i bunnen av ovnsrommet.

11) Ikke snu maten under matlagingsprosessen.

Anbefalinger for mikrobelgeovnen

Plasser maten i midten av risten eller
glasstallerkenen, avhengig av mattypen. Se
Rad og Tips. For rist bruk ferste eller andre
hylleposisjon.

Snu eller rgr maten halvveis inn i
tilberedningstiden for a forbedre
resultatene.

Rer om i flytende retter av og til.
Rer om i maten fer servering.

Legg skjeen i koppen eller glasset nar du
varmer opp vaesker, for a forbedre
varmefordelingen og unnga overkoking.
Skjeen ma ikke bergre noen del av ovnen
innvendig, dette kan forarsake gnister.

Sett maten i produktet uten emballasje. De
ferdigpakkede maltidene kan kun settes i
produktet nar emballasjen er
mikrobelgesikker. Referer til Rad og Tips,
kokekar og materialer egnet for
mikrobglgeovn-delen.

Ikke dekk til maten nar du bruker
mikrobglgeovnens kombifunksjoner. Se
Daglig bruk.

Ikke bruk mikrobglgefunksjoner eller
mikrobglgekombinasjonsfunksjoner nar det
ikke er mat inne i produktet.

Tilbereding i mikrobelgeovn

Dekk til maten for matlaging eller
oppvarming med
mikrobglgeovnsfunksjoner. Tilbered maten
uten tildekking hvis du gnsker skorpe.

Ikke overkok rettene ved a stille inn effekten
for hgyt. Maten kan terke ut, brenne seg
eller forarsake brann.

Ikke bruk produktet til & koke egg eller
snegler med skall, da de kan eksplodere.
Stikk hull pa eggeplommen fer du varmer
opp ett speilegg.

Stikk hull i mat med hud eller skall gjentatte
ganger for tilberedning.

Del grgnnsakene i jevnstore biter.

Etter at du har slatt av produktet, ta ut
maten og la den sta i noen minutter slik at
varmen fordeles jevnt.

Tining i mikrobelgeovn

Plasser frosne, uemballerte matvarer pa en
liten tallerken plassert opp-ned, eller pa et
tinestativ eller en plastsil, slik at veesken kan
renne ut under tining.

Fjern tinte stykker etter hvert.

Du kan bruke hgyere mikrobglgeeffekt for a
tilberede frukt og grennsaker uten & tine
dem forst.

Dnuing forbedrer resultatene. For sensitive
matvarer som kjott, snu opp ned to ganger
under avriming.



NORSK

Egnede kokekar og materialer for
mikrobelgeovn
Bruk bare egnede kokekar og materialer i

mikrobglgeovnen. Bruk tabellen nedenfor
som referanse.
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Sjekk spesifikasjonene for kokekar/
materiale/matbeholder for bruk.

For andre spesifikke kokekar i
mikrobglgeovn som ikke er oppfert i denne
tabellen, falg produsentens instruksjoner.

Kokekar/materiale

@&

U@

Y (X

lldfast glass og porselen uten metalldeler,
f.eks. varmefast glass

Ikke-ildfast glass og porselen uten sglv-, gull-,
platina- eller metallbelegg/dekor

Glass og glasskeramikk av ovns-/frostsikkert
materiale

lldfast keramikk og steintgy uten kvarts- eller
metallkomponenter og glasur som inneholder
metall

S NSNS
LK XL
LK XL

Keramikk, porselen eller steintay som har
uglassert bunn eller sma hull, f.eks. pa handta-
ket

X
X
X

Varmebestandig plast opptil 200 °C

Papp, kun papir

Plastfolie

Plastfolie for mikrobglgeovn

Stekeformer av metall, f.eks. emalje, stepejern

Kakeformer, svartlakkerte eller silikonbelagte

Stekebrett

Rist

LIXI XX KKK &

Bunntallerken i glass for mikrobglgeovn

LIS XX XK X XK
XIS X[ X[ X[ X[X|X|X

<

Effektinnstilling
Dataene nedenfor er kun veiledende.

800-1000W
+ Smakoke ris
+ Oppvarming av vaesker

600-700 W

+ Tilberedning av grennsaker

* Popcorn

400 - 500 W

+ Oppvarming av maltider i enkeltporsjoner
+ Smakoke gryteretter
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+ Opptining og oppvarming av frosne
maltider

300w

+ Tilberedning/oppvarming av emfintlige
matvarer

+ Oppvarming av babymat

Stell og rengjering

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Merknader om rengjoering
Rengjoringsmidler

+ Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et
mildt vaskemiddel.

+ Bruk en rengjeringslesning for & rengjere
metalloverflater.

+ Rengjor flekker med et mildt
vaskemiddel.

Hverdagsbruk

+ Rengjoer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fore til brann.

+ Rengjer produktets tak forsiktig for rester
og fett.

+ lkke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Tgrk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut
etter hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehar etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut
med varmt vann og et mildt vaskemiddel.
Ikke rengjer tilbehegret i en
oppvaskmaskin.

* Rengjer ikke tilbeher med slippbelegg
ved hjelp av sterke vaskemidler eller
skarpe gjenstander.

Feilseking

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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+ Fortsatt tilberedning

100 - 200 W

+ Tining av brad, frukt, kaker, bakverk, ost,
smer, kjott og fisk

+ Smelte sjokolade og smer

Fjerning av brettstigene
Fjern brettstigene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk hyllestgttene forsiktig opp og ut av
det fremre festet.

3. Trekk stattene ut av det bakre festet.

Monter ovnsstigene i motsatt rekkefglge.

Hvis teleskopskinnene falger med, ma
holdepinnene peke mot fronten.

Skifte lyspaere

ADVARSEL! Fare for brannskader,
glassdekselet kan vaere varmt.
Bruk beskyttende hansker nar du
bergrer lampen.

Lampen kan bare skiftes ut av
servicepersonell. Kontakt ditt autoriserte
servicesenter.
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Hva ma gjores, hvis...
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Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller be-

tjene produktet. feil til.

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet

Produktet blir ikke varmt.

Klokken er ikke stilt inn.
For a stille klokken, se Klokkefunksjonene.

Dgren er ikke skikkelig stengt.

Sikringen har gatt.
Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en
godkjent elektriker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av.

Lyspaeren har gatt. Bytt lyspaeren.
For mer informasjon se Stell og rengjering.

Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over
problemer i tabellen nedenfor. Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet,
betyr det at et defekt undersystem kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med

forhandleren eller et autorisert servicesenter.

Kode og beskrivelse

Lesning

F102 - daren er ikke helt lukket eller derla-
sen er gdelagt.

Lukk dgren.
Sla produktet av og pa.

F111 - Steketermometer er ikke riktig satt
inn i stikkontakten.

Sett Steketermometer helt inn i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet
virker ikke som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss
pa bergringsfeltene.

F908 - produktsystemet kan ikke koble til
betjeningspanelet.

Sla produktet av og pa.

F131 - Temperaturen til magnetronsensoren
er for hoy. "

Sla av produktet og vent til det avkjgles. Sla
pa produktet igjen.

1) Hvis én av disse feilene oppstdr, vil resten av produktfunksjonene fortsette & virke som vanlig.

Servicedata

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du et autorisert servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er
plassert pa den fremre rammen til

produktet. Det er synlig nar du dpner deren.
Ikke fjern typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :
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Produktnummer
(PNCQ):

Serienummer (S.N.):

Tekniske data

Tekniske data

Bredde 480 mm

Mal (innvendig) Hoyde 215 mm
Dybde 414 mm

Bruksvolum 43

Stekebrett 1252 cm?

Overelement 1900 W

Undervarmeelementet 600 W

Grill 1900 W

Ring 1750 W

Total rangering 2800 W

Spenning 220-240V

Frekvens 50 Hz

Antall funksjoner 26

Energieffektivitet

Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na gjeldende

laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus

0.8W

modus

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffekt- 20 min

Energisparingstips

Felgende tips nedenfor vil hjelpe deg med 3
spare energi nar du bruker produktet.

Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne deren for ofte

under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og merke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen (kun nar du
bruker en ikke-mikrobglgefunksjon).
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Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum
3-10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Beskyttelse av miljoet

Resirkuler materialer merket med symbolet

C/.\‘). Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til 3 beskytte
miljget og menneskers helse ved &
resirkulere avfall fra elektriske og
elektroniske produkter. Ikke avhend

IKEA-Garanti

Hvis du vil gjere krav pa produktgarantien
din eller fa produktsupport

OE=

Kontakt IKEAs kundeservice. Lenken til
selvbetjeningsportalen eller
telefonnummeret finner du pa
www.|KEA.com.

For a fullfere forespgrselen om service pa
selvbetjeningsportalen, og for enklere a
finne informasjon om produktet ditt eller
reservedeler tilknyttet produktet, ber vi deg
merke deg IKEA-artikkelnummeret (8-sifret)
og serienummeret pa produktetiketten.
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Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av
tidligere i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maten varm, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

produkter merket med symbolet : med
husholdningsavfallet. Returner produktet til
ditt lokale resirkuleringsanlegg eller kontakt
kommunen.

TA VARE PA KJOPS-/
LEVERINGSDOKUMENTET!

Det er ditt kjgpsbevis, garantien er ikke
gyldig uten det. Kvitteringen inneholder
0gsa navnet og IKEA-varenummeret (8 sifre)
for hvert apparat som er kjgpt.

Les ngye gjennom den tekniske
dokumentasjonen som fglger med apparatet
ditt far du kontakter oss.



PORTUGUES 281

Indice

Informacdes de seguranca 281 Utilizar os acessorios 297
Instrucdes de seguranca 284 Sugestdes e dicas 299
Instalagao 287 Manutengdo e limpeza 304
Descri¢ao do produto 288 Resolu¢do de problemas 305
Painel de commandos 289 Dados técnicos 306
Antes da primeira utilizacao 290 Eficiéncia energética 307
Utilizacdo diaria 291 Preocupac¢des ambientais 308
Funcdes adicionais 294 Garantia IKEA 308
Funcdes do relégio 295

Sujeito a alteracBes sem aviso prévio.

/\ Informacgoes de seguranca

Leia atentamente as instruc¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesdes
ou danos resultantes de instalacdo e utilizacdo incorretas.
Guarde sempre as instrucdes junto do aparelho para futura
referéncia.

Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos de
idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas ou instruidas no
que respeita a utilizacdo do aparelho de uma forma segura
e compreenderem os perigos envolvidos. E necessario
manter as criancas com menos de 8 anos de idade e
pessoas com incapacidades muito extensas e complexas
afastadas do aparelho, a menos que sejam constantemente
vigiadas.

- As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas e elimine-os de forma apropriada.
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- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando estiver a ser utilizado e
durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencdo basica do aparelho ndao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Seguranca geral

- Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

- Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

- Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de héspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo domeéstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Desligue a alimentacao eléctrica antes de qualquer acao de
manutencao.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes
de substituir a Idmpada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
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Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Se o0 cabo de alimentacdo elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

Nao ative o aparelho quando estiver vazio. As pecas
metalicas no interior da cavidade podem criar arco eléctrico.
Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Utilize apenas a sonda térmica recomendada para este
aparelho.

Em caso de danos na porta ou nos vedantes da porta, nao
utilize o aparelho até que tenha sido reparado por uma
pessoa competente.

- Apenas uma pessoa qualificada pode efetuar acdes de
manutencdo e reparacao que envolvam a remoc¢do da
cobertura que protege contra a exposi¢ao a energia de
microondas.

N3do aqueca liquidos e outros alimentos em recipientes
selados. Podem explodir.

Nao é permitido utilizar recipientes metalicos de alimentos
ou bebidas para cozinhar com micro-ondas. Esta restricao
nao se aplica se o fabricante especificar o tamanho e a
forma dos recipientes metalicos que podem ser utilizados
para cozinhar com micro-ondas.

Utilize apenas utensilios adequados para utilizar em fornos
microondas.
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Quando aquecer alimentos em recipientes de plastico ou
papel, vigie o aparelho, porque existe o risco de ignic¢ao.

O aparelho destina-se a aquecer alimentos e bebidas. A
secagem de alimentos ou vestuario e o aquecimento de
almofadas de aquecimento, chinelos, esponjas, panos
tecidos humidos e outros semelhantes podem resultar em
risco de ferimentos, ignicao e incéndio.

Se observar fumo, desligue o aparelho ou retire a ficha da
tomada e mantenha a porta fechada para abafar possiveis
chamas.

O aquecimento de bebidas no microondas pode provocar
ebulicdo eruptiva retardada. Tenha cuidado ao manusear o
recipiente.

O conteudo de biberdes e de boides de comida para bebé
deve ser agitado e mexido e a temperatura deve ser
verificada antes do consumo, para evitar queimaduras.

Os ovos inteiros e 0os ovos cozidos inteiros ndo devem ser
aquecidos no aparelho, porque podem explodir, mesmo
depois de ter terminado 0 aquecimento no microondas.

O aparelho deve ser limpo regularmente e os depdésitos de
alimentos devem ser removidos.

Se ndo mantiver o aparelho limpo, a superficie pode
deteriorar-se e isso pode afetar negativamente a vida util do
aparelho e resultar numa situa¢ao perigosa.

Instruc¢oes de seguranga

Siga as instrucdes de instalagdo

Instalacao fornecidas com o aparelho.
) . + Tenha sempre cuidado quando deslocar o
AVISO! A instalacdo deste aparelho porque ele é pesado. Utilize
aparelho tem de ser efetuada por sempre luvas de protecdo e calcado
uma pessoa qualificada. fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
dainstalagao.

Retire a embalagem toda.
Ndo instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.
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Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do forno abre sem limitagdes.

Ligacdo elétrica

A AVISO! Risco de incéndio e
choque elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentacdo eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacdo, esta operagdo deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protec¢Oes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e ndo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apés a instalacao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagdo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de proteccdo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
Ainstalacdo elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentac¢do
elétrica em todos os polos. O dispositivo
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de isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm.

Utilizacao

/\ AVISO!Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
explosao.

* Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

+ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Ndao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

+ Desative o aparelho apds cada utilizagdo.

+ Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* N&ao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

+ Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagdo de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e
ar.

+ Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

* Nao utilize a funcdo de micro-ondas para
pré-aquecer o aparelho.

/\ AVISO! Risco de danos no

aparelho.

+ Para evitar danos ou descolora¢do no
esmalte:

- nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

- nao coloque dgua diretamente no
aparelho quente.

- ndo mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.
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- tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

+ Aeventual descoloragdo do esmalte ou
do aco inoxidavel ndo afeta o
desempenho do aparelho.

+ Utilize uma assadeira profunda para
bolos himidos. Os sumos de fruta
provocam manchas que podem ser
permanentes.

+ Utilize apenas acessérios fornecidos com
este aparelho ou recomendados pelo
fabricante.

+ Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

+ Certifique-se de que a sonda térmica ndo
fica presa na porta do aparelho.

+ Se o aparelho ficar instalado atrds de uma
porta de armario, nunca feche a porta
com o aparelho em funcionamento. Se a
porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacdo de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os méveis ou
o piso. Ndo feche a porta do armario
enquanto o aparelho néo tiver arrefecido
completamente apds utilizacdo.

Manutencao e limpeza

AVISO! Risco de ferimentos,
incéndio ou danos no aparelho.

* Antes de qualquer acdo de manutencdo,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

+ Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe um risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua os painéis de vidro das portas
imediatamente quando estiverem
danificados. Contactar um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado.

* Nao se esqueca de limpar e secar bem a
cavidade, o prato rotativo e a porta apds
cada utilizagdo. O vapor produzido
durante o funcionamento do aparelho
condensa nas paredes da cavidade e
pode causar corrosao.

+ Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.
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+ Verifique regularmente o produto para
detetar sinais de deterioragdo que
possam torna-lo inadequado para o
contacto com alimentos, tais como
fissuras, bolhas, delaminagdo,
encolhimento, viscosidade, corrosdo ou
outras alteragdes visiveis na textura ou no
aspeto. Siga as instrugdes de limpeza e
manutencgdo para evitar a deterioragdo.

* Quaisquer restos de gordura ou
alimentos que fiquem no aparelho
podem provocar incéndio e arco elétrico
quando o micro-ondas estiver a
funcionar.

+ Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguran¢a da embalagem.

Utilizacdo de pecas de vidro

Manusear pecas de vidro sem o cuidado
adequado pode resultar em quebras,
libertacao de lascas, rachaduras e riscos
profundos:

+ Na&o derrame agua fria ou outros liquidos
frios sobre pecas de vidro quentes
porque uma descida subita da
temperatura pode fazer com que o vidro
quebre imediatamente. Os pedacos de
vidro partido podem ser extremamente
agugados e dificeis de detetar.

+ Na&o coloque uma peca de vidro sobre
uma superficie molhada ou fria, por
exemplo, diretamente no balcdo da
cozinha, na banca ou noutra superficie
metaélica, nem manuseie os vidros
quentes com um pano molhado.

+ Nao utilize nem tente reparar qualquer
peca de vidro que tenha perdido uma
lasca, que se tenha partido ou que tenha
ficado riscada.

+ Nao deixe as pecas de vidro cair, ndo bata
com elas em objetos rigidos, nem bata
com utensilios nelas.

+ Na&o aquega uma pegca de vidro vazia ou
quase vazia no micro-ondas, nem
sobreaqueca 6leo ou manteiga no micro-
ondas (utilize o tempo de cozedura
minimo).

Permita que as pegas de vidro arrefegam

num suporte préprio para arrefecimento,
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numa base isolante para tacho ou sobre um

pano seco. Certifique-se de as pegas de vidro

estdo suficientemente frias antes de as lavar
ou de as meter no frigorifico ou no
congelador.

Evite manusear as pecas de vidro quentes
(incluindo as pegas que tenham pegas de
silicone) sem utilizar bases de tacho secas.

Evite utilizar o micro-ondas incorretamente
(por exemplo, colocar o micro-ondas em
funcionamento sem alimentos ou com
poucos alimentos).

lluminacdo interna

/\ AVISO! Risco de choque elétrico.

+ Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condi¢des fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibracdo, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacdo relativamente ao
estado operacional do aparelho. N&do se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagdo de espagos domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Instalacao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Montagem

@ Consulte as Instrugdes de
Montagem para a instalagao.

Instalagdo elétrica

AVISO! A instalacdo elétrica tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.
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+ Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

Assisténcia técnica

+ Parareparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

+ Utilize apenas pecas sobressalentes
originais.

Eliminacao

AVISO! Risco de ferimentos ou
asfixia.

+ Desligue o aparelho da alimentacdo
elétrica.

+ Corte o cabo de alimentagdo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

» Retire a porta para evitar que criangas e
animais fiquem presos no interior do
aparelho.

+ Material de embalagem:

O material da embalagem é reciclavel. As
pecas de plastico estdo marcadas com
abreviaturas internacionais como PE, PS,
etc. Elimine o material de embalagem nos
recipientes fornecidos para este fim nas
instalagdes locais de gestdo de residuos.

O fabricante ndo se
responsabiliza por problemas
causados pelo ndo cumprimento
das precaugdes de seguranga
indicadas nos capitulos relativos a
seguranca.

Este forno é fornecido apenas com um cabo
de alimentagdo.

Cabo

Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou
substituicdo:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F Poténcia total (W) Seccdo do cabo
2
Para informacdes sobre a seccdo do cabo, — (mm’)
consulte a poténcia total na placa de maximo 2300 3x1
E:gzﬁfenstlcas. Também pode consultar a méximo 3680 3%15
Poténcia total (W) Seccao do cabo O cabo de ligacdo a terra (capo verde/.
2 amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
(mm?)
que os cabos de fase castanho e neutro azul
maximo 1380 3x0.75

Descri¢do do produto
Visdo geral Ventilador

B Apoio para prateleira, amovivel (seguro
n para microondas)
|

|_—q_| BEX Nivel das prateleiras
N

: Acessdérios
222 + Prateleira em grelha x 1
% Para tachos, formas de bolos, assados.
B ;:ﬂf@‘ E + Tabuleiro para assar x 1
E— T/ .| .y Para bolos e biscoitos.
T OV * AirFry: Prateleira em grelha x 1
— E Para fritar alimentos com menos 6leo ou
sem papel vegetal.
Painel de comandos Carga maxima: 5.kg
Visor + Sonda térmica x 1
Elemento de aquecimento Pa)ra medir o grau de cozedura dos
) alimentos.
Gerador de micro-ondas + Prato de vidro inferior do micro-ondas
Tomada para a sonda térmica x1

A Limpada Para utilizar no modo de micro-ondas.
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Painel de commandos

Descricdo geral do painel de
comandos

= w2
O | & |( 0
naa an
On / Off
Prima continuamente para ligar e

desligar o aparelho.
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A

|

12:30
Zesc (@ 150°C
{@ 15min © | | START
-
Hora

nw»

INICIAR 7/ PARAR
Temperatura / Temporizador do micro-

ondas

D. Tipos de aquecimento

E. Temporizador

F. Sonda térmica (apenas modelos
selecionados)

Indicadores do visor

Menu

lecdo.

Apresenta uma lista das opg¢des
do aparelho e das fungdes de se-

OK

Para confirmar a selecao/defini¢des.

<

Para voltar um nivel no menu.

J

Para desfazer a Ultima agdo.

Favoritos

]

Lista as defini¢des favoritas.

Para ativar e desativar as op¢des.

Visor

a2

aparelho.

Apresenta as defini¢des atuais do

O aparelho esta bloqueado.

Interruptor da lampada

U]

Para acender e apagar a lampada.

A funcdo de alarme sonoro esta ati-
vada.

Aquecimento Rapido

Aquecimento Rapido.

Para ativar e desativar a fungdo:

D DED

9
S

O alarme sonoro e a fungdo de pa-
ragem de cozedura estdo ativados.

Apenas a mensagem pop-up esta
ativada.

(1000 W e 30 segundos).

Iniciar rapido do micro-ondas
Para ativar a fun¢do micro-ondas

Funcdo Inicio programado esta ati-
vada.

Visor

Visor com fungdes chave definidas.

Para cancelar as definicdes.

O gl o &

O visor apresenta varias
mensagens. Quando aparecer
uma janela de mensagem, prima
0 visor para continuar.
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Antes da primeira utilizagao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Primeira ligacdo

O visor exibe a mensagem de boas-vindas
depois da primeira ligagdo.

E preciso definir: Idioma, Brilho do Visor,
Sons "teclado", Volume do Alarme, Hora.

Pré-aquecimento inicial e limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizacdo e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e
fumos desagradaveis. Ventile a divisdo
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

2. Selecione a funcdo . Defina a
temperatura maxima. Consulte a sec¢do
Utilizagdo diaria. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a funcdo . Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a funcao ("), Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessérios apenas
com um pano de microfibra, agua morna
e um detergente suave.

7. Coloque os acessorios e os suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posic¢do inicial.

Bloqueio para criangas mecanico

O forno possui o blogueio para criangas
mecanico instalado. E o bloqueio da porta no
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lado direito do forno, por baixo do painel de
comandos.

Para abrir a porta do forno com o
bloqueio para criangas:

1. Empurre e levante o bloqueio para
criangas.

2. Puxe o manipulo da porta para abrir a
porta. Feche a porta do forno sem
pressionar o bloqueio para criangas.

Para remover o bloqueio para criancas:

1. Abra a porta e retire o bloqueio para
criangas com a chave Torx fornecida com
o forno.

2. \Volte a colocar o parafuso depois de
retirar o bloqueio para criangas.
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Utilizacao diaria

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Tipos de aquecimento

NORMAL
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O

Grelhador
Para grelhar alimentos finos e tos-
tar pao.

Aquecimento inferior
Selecione esta fungdo apds um
processo de cozedura para alou-
rar mais os alimentos no fundo,
se necessario. Utilize o nivel de
prateleira mais baixo.

Grelhador ventilado

Para assar pegas de carne gran-
des ou aves com 0ss0s huma po-
sicdo da prateleira. Para cozer
gratinados e alourar.

®

Alguns tipos de aquecimento
podem desligar a lampada
automaticamente se a
temperatura for inferior a 80 °C.

ESPECIAIS

9

Ventilado + Resisténcia Circ
Para assar carne e cozer bolos.
Regule uma temperatura mais
baixa do que para Cozedura con-
vencional, uma vez que a ventoi-
nha distribui o calor uniforme-
mente no interior do forno.

B

Conservar

Para conservar legumes e frutas,
coloque os frascos de latas num
tabuleiro para assar cheio de
agua, utilizando frascos resisten-
tes ao calor ou tampas de rosca
do mesmo tamanho. Utilize a po-
sicdo mais baixa da prateleira.

(%

Congelados

Perfeito para refei¢des prontas
(por exemplo, batatas fritas, cro-
quetes ou rolos de primavera).

Calor superior/inferior
Para cozer e assar alimentos nu-
ma posi¢do de prateleira.

Secar

Para secar frutos, legumes e co-
gumelos fatiados. Para permitir
que o ar saturado com humidade
escape e que a fruta seque me-
Ihor, é aconselhavel abrir a porta
do forno ocasionalmente durante
o0 processo de secagem.

Aquecer pratos
Para pré-aquecer pratos para ser-
vir.

Funcgdo Pizza
Para cozer pizza e outros pratos
que necessitem de mais calor por
baixo.

AirFry

Fritar alimentos com menos 6leo
e sem papel vegetal.

)

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da
massa levedada. Cubra a superfi-
cie da massa para evitar que esta
seque.

Gratinado

Para pratos como lasanha ou ba-
tatas gratinadas. Para cozer grati-
nados e alourar.
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Aquecimento a Baixa temp.
Processo de cozedura a baixa
temperatura. E perfeito para cozi-
nhar alimentos delicados (por
exemplo, carne de vaca, vitela ou
borrego). Para obter um sabor
mais rico e alourar melhor, sele a
carne antes de a colocar no forno.
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MICRO-ONDAS

2 Ventilado + Resisténcia Circ +
MO

Cozer numa posi¢do de pratelei-
ra. A funcdo com boost MW, inter-
valo de poténcia: 100 - 400 W.

Funcdo manter quente

Para manter os alimentos quen-
tes. Tenha em atenc¢do que alguns
pratos podem continuar a cozi-
nhar e a secar enquanto sdo man-
tidos quentes. Cubra os pratos, se
necessario.

Aquecimento superior/inferior
+ MO

Cozer e assar alimentos numa po-
sicdo de prateleira. A fungdo com
boost MW, intervalo de poténcia:
100 - 400 W.

Péo
Utilize esta fungdo para confecio-
nar pao e pdezinhos com resulta-
dos profissionais, com a cor per-
feita e a crosta brilhante e estala-
dica.

Grelhador + MO

Para grelhar e alourar alimentos
numa posicao de prateleira. A
funcdo com boost MW, intervalo
de poténcia: 100 - 400 W.

i

MICRO-ONDAS

)
3
2

Grelhador + Ventilado + MO
Para assar pegas de carne gran-
des numa posi¢do de prateleira.
Para cozer gratinados e dourar. A
fung¢do com boost MW, intervalo
de poténcia: 100 - 400 W.

&

Micro-ondas
Aquecer, cozinhar, intervalo de po-
téncia: 100 - 1000 W

Descongelar

Descongelar varios tipos de ali-
mentos, intervalo de poténcia: 100
-400 W

Reaquecer
Aquecer refei¢des pré-preparadas,
intervalo de poténcia: 200 - 500 W

Pipocas
Preparar sacos de pipocas, interva-
lo de poténcia: 600 - 800 W

& | Derreter

Derreter chocolate e manteiga, in-
tervalo de poténcia: 100 - 400 W

Liquido
Aquecer bebidas e sopas, intervalo
de poténcia: 600 - 1000 W

Para recomendacdes gerais sobre poupanca
de energia, consulte o capitulo "Eficiéncia
energética", Dicas de poupancga de energia.

Definicao: Tipos de aquecimento

1. Ligue o aparelho. O visor mostra o tipo
de aquecimento predefinido e a
temperatura.

2. Prima o simbolo da fungdo de
aquecimento & para entrar no
submenu.

3. Selecione a fungdo de aquecimento e
prima OK.

4. Defina a temperatura. Premir OK.

5. Prima START,

Sonda térmica - pode ligar a sonda a

qualquer momento antes ou durante a

confeg¢do. Consulte Utilizar os acessoérios,

Sonda de alimentos.

6. STOP - prima para desativar a funcdo
de aquecimento.
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7. Desligue o aparelho.

Defini¢do: Fung¢des do micro-ondas

1. Remova todos os acessorios e ligue o
aparelho.

2. Colocar o prato de vidro do microondas.

3. Prima o simbolo da funcdo de
aquecimento para entrar no submenu.

4. Selecione a funcdo de aquecimento do

microondas e prima o OK.
5. Defina a poténcia do micro-ondas. Prima

o0 botdo OK,
6. Primaobotdo START .

7. STOP - prima para desativar a funcdo
de aquecimento.
8. Desligue o aparelho.

Se abrir a porta, a fun¢do para.
Para iniciar novamente, prima o

START .

Defini¢ao: Fungdes de combinacgdo de
microondas

Fung¢des de combinagdo de microondas
combinam os tipos de aquecimento padrdo
com o micro-ondas para reduzir o tempo de
cozedura e melhorar os resultados de
cozedura.

1. Ligue o aparelho. O visor mostra o tipo
de aquecimento predefinido e a
temperatura.

2. Prima o simbolo da fungdo de

aquecimento ¥ para entrar no
submenu.
3. Selecione a fungdo de combinagdo de

micro-ondas e prima OK:. 0 visor
apresenta a temperatura.

4. Defina a temperatura. Prima OK,

5. Prima: W. O visor mostra as defini¢des
de poténcia do micro-ondas.

6. Defina a poténcia do micro-ondas. Prima
OK

7. Prima START .
Sonda térmica - pode ligar a sonda a
qualquer momento antes ou durante a
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confegdo. Consulte a secgdo Utilizar os
acessorios, Sonda térmica.

8. STOP - prima para desativar a fungdo
de aquecimento.
9. Desligue o aparelho.

Defini¢ao: Iniciar rapido do micro-
ondas

O microondas pode ser ligado a qualquer
momento com: Iniciar rdpido do micro-
ondas.

1. Prima e segure continuamente <D 0]
microondas funciona durante 30 seg
com a poténcia maxima.

2. Prima o valor do tempo de
funcionamento ou prima +30 s para
prolongar o tempo de cozedura.

Menu

Prima — para entrar no menu.

Artigo do menu Descricao
Cozedura assistida Lista os programas
automaticos.
Favoritos Lista as definices
favoritas.
Opgdes Para definir a confi-
guracdo do apare-
Iho.
Defini- Configu- | Para definir a confi-
¢des racao guracao do apare-
Iho.
Assistén- | Apresenta a confi-
cia Técni- | guracdo e a versao
ca do software.

Submenu para: Op¢&es

Submenu Descricao

Luz Acende e apaga a lampada.
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Submenu Descricado Submenu Descricao
Bloqueio | Impede a ativacdo acidental do Restaurar | Restaura as defini¢des de fa-
paracri- | aparelho. Configura- | brica.

ancas ¢des

Aqueci- Diminui o tempo de aqueci-

mento Ra- | mento. Esta func¢do esta dispo-
pido nivel apenas para algumas
fungdes de aquecimento.

Estilo Re- | Altera o formato da indicagdo
I6gio Digi- | da hora apresentada.
tal

Submenu para: Defini¢Bes

Configuragdo

Submenu Do ciclo

Idioma Define o idioma do aparelho.

Brilho do | Define a intensidade do visor.

Visor

Sons "te- | Liga e desliga o som dos cam-

clado" pos de toque. Nao é possivel
silenciar o som para (D

Volume Define o volume dos tons das

do Alarme [ teclas e sinais.

Hora Definir a hora e a data atuais.

Assisténcia Técnica

Submenu Descricdo
Versdo do [ Informacdo sobre a versdo do
software | software.

Funcdes adicionais

Favoritos ¥

Pode guardar até 3 das suas defini¢des
favoritas, tais como fun¢do de aquecimento
e tempo de cozedura.

1. Ligue o aparelho.
2. Selecione a definicdo preferida.

3. Prima=—/.

Definicdo: Cozedura assistida

O submenu Cozedura assistida consiste num
conjunto de fungdes e programas adicionais
concebidos para pratos dedicados. Cada
placa neste submenu é fornecida com uma
definicdo adequada. Pode ajustar o tempo, a
temperatura e, se disponivel, a poténcia do
microondas durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode

cozinhar com Sonda térmica. O grau em que

um prato é cozinhado:

+ Mal passado

+ Médio

+ Bem passado

Para alguns dos pratos, também pode

cozinhar com Peso automatico.

1. Ligue o aparelho.

2. Prima—.

3. Prima @ Introduza Cozedura assistida.

4. Escolha um prato ou um tipo de
alimento.

5. Coloque os alimentos no interior do
aparelho e prima START .

Quando a funcdo terminar, verifique se os

alimentos estdo prontos. Prolongue o tempo

de cozedura, se necessario.

4. Selecione: Favoritos / Guardar as
defini¢des atuais.

5. Prima + para adicionar a definicdo a lista
de: Favoritos.

6. Prima OK,
P prima para repor a definicdo.

(X8 prima para cancelar a definicao.
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Bloqueio de fungdes
Esta funcdo evita uma altera¢do acidental da
fungao do aparelho.

1. Ligue o aparelho.
2. Definir uma fungao de aquecimento.

3. %W, P prima em simultaneo para ligar
a funcao.

5, ¥ - prima em simultaneo para desligar
a funcao.
Bloqueio para criangas

Esta funcdo evita a ativacdo acidental do
aparelho.

1. Ligue o aparelho.

2. Prima—.

3. Selecione Opg¢des / Bloqueio para
criangas.

4. Prima as letras do c6digo por ordem
alfabética.

5. Desligue o aparelho.

Bloqueio para criancas esta ativada.
Acesso a: Temporizador e a lampada esta
disponivel.

Para ativar a utilizacao do aparelho,
pressione as letras do cédigo por ordem
alfabética.

Para desativar esta fungdo, repita os passos
acima.

Funcdes do relégio

Descricao das fungdes do relégio
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Desativacdo automatica

Por motivos de seguranca, se o tipo de
aquecimento estiver ativo e ndo forem
alteradas quaisquer defini¢des, o aparelho
desliga-se automaticamente apds um
determinado periodo de tempo.

C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funcao Do ciclo
Tempori- | Para definir a duracdo da coze-
zador dura. O maximo é 23 h 59 min.

Pode definir o que acontece
quando a hora esta definida de-
finindo o preferido: Finalizar
Acao.

Se pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duragao superior
ao tempo de desativacdo automatica, defina
o tempo de cozedura. Consulte a sec¢ao
Funcdes do relégio.

A Desativagdo Automatica ndo funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Hora de fim.

Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esté a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar
a funcionar até o aparelho arrefecer.
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Funcao

Do ciclo

Finalizar
Agao

Alarme sonoro - quando o tem-
po terminar, é emitido um sinal
sonoro. Pode regular esta fun-
¢do a qualquer momento, mes-
mo quando o aparelho esta
desligado.

Alarme sonoro e fim de cozedu-
ra - quando o tempo terminar, é
emitido um sinal sonoro e o ti-
po de aquecimento desliga-se.
Ndo estdo disponiveis para as
fungdes de microondas.

Apenas mensagem popup -
quando o tempo terminar, apa-
rece a mensagem no visor. Po-
de regular esta fun¢do a qual-
guer momento, mesmo quando
o aparelho esta desligado.

Inicio
progra-
mado

Para adiar o inicio e/ou final do
cozinhado. N&o estdo disponi-
veis para as fun¢des de mi-
croondas.

Prolon-
gar tem-

po

Para prolongar o tempo da co-
zedura.

Tempori-
zador
crescen-
te

Para indicar o tempo de funcio-
namento do aparelho. O maxi-
mo é 23 h 59 min. Pode ativar e
desativar a fungdo. Esta fungao
ndo afeta o funcionamento do
aparelho.

Definicdo: Hora

1. Ligue o aparelho.
2. Prima: Hora.

3. Acertar as horas.
4. Prima OK,

Definicdo: Temporizador

1. Escolha a funcdo de aquecimento e
defina a temperatura.
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2. Prima @

3. Acertar as horas.
Pode selecionar a ag¢do final preferida

premindo ©® ® ®

4. Prima OK, Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.
Quando faltar 10% do tempo de cozedura e
os alimentos parecerem ndo estar prontos,
pode prolongar o tempo de cozedura. Pode
também mudar a fun¢do de aquecimento.
Prima +1min para prolongar o tempo de
cozedura.

Defini¢ao: Inicio programado

1. Defina a fungdo de aquecimento e a
temperatura.

Prima @

Defina o tempo da cozedura.

Prima ® ® @

Prima: Inicio programado.

Escolha a hora de inicio pretendida.
Prima OK. Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.

Nowus wN

Definicdo: Temporizador crescente

Prima @

Prima ® ® ®
Prima: Temporizador crescente.

Deslize ou prima <" para mostrar o
tempo de execucdo no ecrd principal.
5. Prima OK. Repita a acdo até o visor
apresentar o ecra principal.

M wbh =

Alterar as definicdes do
temporizador

Pode alterar o tempo definido durante o
cozinhado a qualguer momento.

1. Prima @
2. Defina o valor do temporizador.
3. Prima OK,
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Utilizar os acessorios

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Inserir acessorios

Utilize apenas materiais e recipientes
adequados. Consulte Sugestdes e dicas,
Recipientes e materiais adequados para
microondas.

Prateleira em grelha

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se de
gue os pés de apoio ficam para baixo.
Certifique-se de que a grelha toca na parte
de tras do interior do forno.

Tabuleiro para assar

é
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do
apoio para prateleiras. Coloque o tabuleiro

para assar com a inclinacdo virada para a
parte de tras do interior do forno.

AirFry: Prateleira em grelha
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Coloque a AirFry prateleira em grelha na
segunda posicao da prateleira. Coloque o
tabuleiro para assar por baixo.

Prato de vidro do fundo do microondas

Utilize o prato de vidro do fundo do micro-
ondas apenas com a fung¢do de micro-ondas.
N&o é adequado para uma fun¢do de micro-
ondas combinada (por exemplo, grelhador
com micro-ondas). Coloque o acessério no
fundo da cavidade. Pode colocar os
alimentos diretamente no prato de vidro
inferior do microondas, certificando-se de
que estdo o mais centrado possivel.

Sonda térmica

Mede a temperatura no interior dos
alimentos. Pode utiliza-lo com as func¢des de
aquecimento combinado standard e
microondas.

Devem ser definidas duas temperaturas:

o,

. C - a temperatura no interior do
aparelho. Deve ser pelo menos 25 °C
superior a temperatura do nucleo dos
alimentos.
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A -a temperatura do nucleo do
alimento.

Recomendacdes:

Os ingredientes devem estar a
temperatura ambiente.

N&o a utilize para pratos liquidos.
Durante a cozedura, a agulha da sonda
térmica tem de estar totalmente inserida
no prato.

Cozinhar com: Sonda térmica

A

-

AVISO! Existe o risco de
queimaduras a medida que a
sonda térmica e os apoios para
prateleiras aquecem. Nao toque
na pega da sonda térmica com as
maos desprotegidas. Utilize
sempre luvas para forno.

Ligue o aparelho.

Selecione um tipo de aquecimento ou
um prato e, se necessario, a temperatura
do forno.

Nao utilize a sonda térmica com fung¢des
de micro-ondas, apenas func¢des de
aquecimento padrao e funcdes
combinadas de micro-ondas. Consulte
Utilizagdo diaria.

Insira a sonda térmica no interior da
placa:

Carne, aves e peixe

Insira toda a agulha da sonda térmica na
carne ou no peixe na parte mais espessa.

\ =)
—
o=

Cacarola
Introduza a extremidade da sonda
térmica exatamente no centro da

4.
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cagarola. A sonda térmica deve ficar
estdvel no mesmo sitio durante a
cozedura. Utilize um ingrediente sélido
para conseguir isso. Utilize a borda da
assadeira para apoiar a pega de silicone
da sonda térmica. A extremidade da
sonda térmica nao deve tocar no fundo
da assadeira.

Ligue a sonda térmica a tomada
localizada no interior do aparelho.
Consulte Descri¢do do produto.

O visor apresenta a temperatura atual da
sonda térmica.

5.

6.

10.

. prima para regular a temperatura de
nucleo da sonda.

® ® ® _prima para regular a opgdo

preferida:

+ Alarme sonoro - quando os alimentos
atingem a temperatura do nucleo,
soa o sinal.

+ Alarme sonoro e fim de cozedura -
quando os alimentos atingem a
temperatura do nucleo, soa o sinal e
a cozedura para.

Selecione a opgdo e repetidamente

prima OK para ir para o ecra principal.

Prima o botdo START .

Quando os alimentos atingem a
temperatura selecionada, é emitido um
sinal sonoro. Verifique se os alimentos
estdo prontos. Prolongue o tempo de
cozedura, se necessario.

Retire a ficha da sonda térmica da
tomada e retire o alimento do aparelho.
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Sugestoes e dicas

Recomendacdes para cozinhar

Os processos de cozedura sé sdo adequados
num nivel.

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdo apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestdes abaixo exibem as defini¢des
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢Oes da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Para dicas de poupanca de energia, consulte
Eficiéncia energética.

Simbolos utilizados nas tabelas:
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Peso (kg)

)| Ok

=
S
]
2

Poténcia do micro-ondas (W)

Nivel da grelha

o||(

Tempo de cozedura (min)

| Tipo de alimento

Aquecimento a Baixa temp.

Esta funcdo permite-lhe preparar pedacos
carne magra e macia e peixe. Use a sonda
térmica para medir a temperatura de nucleo
dos alimentos. Consulte a tabela abaixo para
encontrar a definicdo de temperatura

o,
recomendada para o aparelho C que lhe
permitird atingir a temperatura desejada no

[

interior dos alimentos

Para assar com sabor e cor, frite a carne
numa frigideira quente durante varios
minutos antes de a introduzir no aparelho.
Coloque os alimentos no tabuleiro de assar e
coloque-os numa prateleira em grelha.

=
Tipo de aquecimento
°C |Temperatura

= |Acessorio

/°°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150

Informacdo para institutos de teste

Cozedura num nivel

Testes de acordo com: EN 60350-1, IEC 60350-1.

&L = 2| *C O
Bolos pequenos, 20 Calor superior/ Tabuleiro para 2 150 20-30
por tabuleiro" inferior assar?)3)
Bolos pequenos, 20 Ventilado + Resis- | Tabuleiro para 2 150 22-32
por tabuleiro®) téncia Circ assar2))
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& = °C O
P3o-de-l6 sem gordu- Calor superior/ Prateleira em 170 33-43
ra® inferior grelha
P3o-de-I6 sem gordu- | Ventilado + Resis- | Prateleira em 180 25-35
ra® téncia Circ grelha
Tosta® ©) Grelhador Prateleira em 230 6:30-8

grelha

1) Pré-aqueca o aparelho até atingir a temperatura definida. Néo utilize a fungéo: Aquecimento Rdpido.
2) Coloque o tabuleiro para assar com a inclinagdo virada para a porta.

3) O tabuleiro para assar deve tocar na parte de trds do interior do forno.
4) Pré-aquega o aparelho até atingir a temperatura definida. Ndo utilize a fung¢do: Aquecimento Rdpido.
5) O tabuleiro para assar deve tocar na parte de trds do interior do forno.

6) De acordo com: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

Fun¢des combinadas de micro-ondas e micro-ondas
Testes de acordo com: EN 60705, IEC 60705.

Utilize uma prateleira em grelha. Tem de tocar na parte de tras do interior do forno.

Z e~ °C = @]
P3o-de-16" Micro-ondas 400 - 1 11-12
Rolo de carne 2)3) Micro-ondas 300 - 1 30-35
Prato de ovos no Micro-ondas 500 - 2 13-16
forno®
Descongelar car- Micro-ondas 200 - 2 8:30-9:30
ne picada (500
9
Bolo® Agquecimento supe- 100 190 1 30-40

rior/inferior + MO
Batatas gratina- Ventilado + Resis- 400 210 1 35-45
das®) téncia Circ + MO
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& 2 °C = O

Frango (1100 g)?) | Grelhador + Ventila- 100 45-55
go ( 9) do + MO 220 1

1) Rode o recipiente 90° no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relégio, a metade do tempo de cozedura.

2) Rode o recipiente aproximadamente 180° no sentido dos ponteiros do relégio, a metade do tempo de cozedu-
ra.

3) Utilize pelicula aderente adequada MW durante a confecéio. Antes de cozinhar, perfure a pelicula aderente vd-
rias vezes.

4) Rode o recipiente 180° no sentido dos ponteiros do relégio, apds 2/3 do tempo de cozedura.

5) Vire a carne de cima para baixo, sobre o lado mais comprido, a metade do tempo de cozedura.

6) Néo vire os alimentos durante o processo de cozedura.

7) Coloque um prato no fundo do forno. Coloque o frango diretamente na prateleira em grelha com o peito vira-
do para baixo. Apdés 25 min, vire o frango ao contrdrio.

Receitas adicionais

Z = [H[& [T

Merengues” Calor superior/ | Tabuleiro pa- 1 - 100 | 60-180
inferior ra assar2)3)
Merengues") Ventilado + Resis- | Tabuleiro pa- 1 - 100 | 60-180
téncia Circ ra assar2)4
Frango® Grelhador venti- | Prateleira em 1 - 200 | 65-75
lado grelha®
Pipocas (100 g) 7 Micro-ondas Prato de vidro ) 600 - 4-6
inferior
Refeicbes emprata- Micro-ondas Prateleira em 2 400 - 12-13
das, refrigeradas (1 grelha!®
porg¢ao) 8)9)
Liquidos em bibe- Micro-ondas Prato de vidro - 1000 - 0.5
roes' inferior
Lasanha, congelada Grelhador + Ven- | Prateleira em 1 100 220 | 24-28
(400 9)8) tilado + MO gre|ha10)
Lasanha, congelada Grelhador + Ven- | Prateleira em 1 200 185 | 30-40

(600 g)8) tilado + MO gre|ha10)
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MO

I = |d[e[C[O
Pizza, congelada'? Aquecimento su- | Prateleira em 1 300 220 | 15-20
perior/inferior + grelha!®

1) Pré-aquega o aparelho até atingir a temperatura definida. Néo utilize a fun¢do: Aquecimento Rdpido.
2) Use o tabuleiro para assar com a inclinagdo virada para a parte de trds do interior do forno.

3) Utilize papel vegetal.
4) Utilize papel vegetal.

5) Coloque o frango com o peito virado para baixo. Vire-o de cima para baixo a meio do tempo de cozedura.
6) Cologue um prato por baixo da prateleira em grelha no fundo da cavidade.
7) O saco deve ser retirado do aparelho quando o milho para pipocas parar de estourar. Rode a embalagem 180°

no sentido dos ponteiros do relégio apds 2 min.

8) Rode o recipiente 180° no sentido dos ponteiros do relégio, a metade do tempo de cozedura.
9) Cubra os alimentos com uma tampa de pldstico para micro-ondas.

10) A prateleira em grelha tem de tocar na parte de trds do interior do forno.

11) Posicione o prato de vidro e a garrafa no centro do fundo da cavidade.

12) Ndo vire os alimentos durante o processo de cozedura.

Recomendacgdes para o microondas

Coloque os alimentos no centro da prateleira
em grelha ou prato de vidro, dependendo do
tipo de alimento. Consulte a sec¢do
Sugestdes e dicas. Para prateleiras em
grelha, utilize a primeira ou a segunda
posicdo da prateleira.

Vire ou mexa os alimentos a meio do tempo
de cozedura, para melhorar os resultados.

Mexa os preparados liquidos regularmente.
Mexa os alimentos antes de os servir.

Coloque a colher na chavena ou no copo
quando aquecer liquidos, para melhorar a
distribuicdo do calor e evitar fervura
excessiva. A colher ndo deve tocar em
nenhuma parte do interior do forno, pois
pode provocar faiscas.

Coloque os alimentos no aparelho sem
embalagem. As refei¢cBes prontas embaladas
podem ser colocadas no aparelho se as
embalagens forem préprias para micro-
ondas. Consulte a seccdo Sugestdes e dicas,
Recipientes e materiais adequados para
microondas.

N&o cubra os alimentos quando utilizar as
fungbes combinadas do micro-ondas.
Consulte a secgdo Utilizagdo didria.

Ndo utilize as fun¢Bes de micro-ondas ou as
fungdes de combinacdo de micro-ondas
quando ndo existirem alimentos no interior
do aparelho.

Cozinhar no micro-ondas

Cubra os alimentos para cozinhar ou
reaquecer com as fun¢des de micro-ondas.
Se desejar obter uma crosta, cozinhe os
alimentos sem tampa.

Nao cozinhar demasiado os pratos,
regulando a poténcia e o tempo para um
valor demasiado elevado. Os alimentos
podem secar, queimar ou incendiar-se.

N&o utilize o aparelho para cozer ovos com
casca e caracdis porque podem explodir.
Perfure as gemas dos ovos estrelados antes
de os reaquecer.

Perfure varias vezes os alimentos que
tenham casca ou pele antes de os cozinhar.

Corte os legumes em pedacos com
tamanhos semelhantes.

Depois de desligar o aparelho, retirar os
alimentos e deixa-los repousar durante
alguns minutos para permitir que o calor
seja uniformemente distribuido.
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Descongelar no micro-ondas

Coloque os alimentos congelados e sem
embalagem sobre um prato pequeno virado
ao contrdrio, ou sobre uma peneira de
plastico ou um tabuleiro de descongelagao,
para que o liquido da descongela¢do possa
derramar.

Remova os pedagos a medida que foram
ficando descongelados.

Para cozinhar fruta e legumes sem os
descongelar antes, pode utilizar uma
poténcia do microondas maior.

Virar melhora os resultados. Para alimentos
sensiveis, como carne, vire ao contrario duas
vezes durante a descongelacao.
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Recipientes e materiais adequados
para micro-ondas

Utilize apenas materiais e recipientes
adequados para micro-ondas quando utilizar
a funcao de micro-ondas. Utilize a tabela em
baixo como referéncia.

Verifique as especificacdes do recipiente/
material/recipiente dos alimentos antes da
utilizagdo.

Para outros utensilios de cozinha especificos
para microondas ndo indicados nesta tabela,
siga as instrugdes do fabricante.

Recipiente/Material

o) &

Porcelana e vidro préprios para forno, sem
componentes metalicos, por exemplo, vidro a
prova de calor

Vidro e porcelana ndo adequados para forno,
sem decorac¢des em prata, ouro, platina ou ou-
tro metal

Vidro e vitroceramica fabricados em material
adequado para forno/congelador

Ceramica e barro proprios para forno sem
componentes de quartzo ou metal, nem reves-
timentos que contenham metal

Ceramica, porcelana ou barro com fundo nao
vidrado ou pequenos orificios, por exemplo,
nas pegas

X
X
X

Plastico resistente ao calor até 200 °C

Cartdo, apenas papel

Pelicula aderente

Pelicula aderente para micro-ondas

Assadeiras em metal, por exemplo, esmalte,
ferro fundido

XSS &K &<
XIS X[ XL
X|X|X| XX
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Recipiente/Material

@&

Formas para assar, com revestimento de silico-

ne ou laca preta

Tabuleiro para assar

Prateleira em grelha

v

Prato de vidro do micro-ondas

LX) X
X
X< X| X

v v

Defini¢des de poténcia

Os dados abaixo sdo apenas para
orientacao.

800 - 1000 W

+ Cozer arroz em lume brando
+ Aquecer liquidos

600 - 700 W

+ Cozinhar legumes

* Pipocas

400 - 500 W

+ Aquecer pratos individuais

Manutencao e limpeza

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
Notas sobre a limpeza

Agentes de limpeza
+ Limpe a parte da frente do aparelho

apenas usando um pano de microfibras
com adgua morna e um detergente suave.

+ Utilize uma solugdo de limpeza para
limpar as superficies metalicas.

+ Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizagao didria

* Limpe o interior do aparelho apés cada

utilizagdo. A acumulagao de gordura ou
outros residuos pode provocar incéndios.

+ Limpe cuidadosamente residuos e
gordura da parte superior do aparelho.

+ Nao guarde alimentos no aparelho
durante mais de 20 minutos. Seque o

* Lume brando para estufados

+ Descongelar e aquecer refei¢cdes
congeladas prontas

300w

» Cozinhar / Aquecer alimentos delicados

* Aquecer comida de bebé

+ Continuar a cozinhar

100 -200 W

+ Descongelar pao, fruta, bolos, pastéis,
queijo, manteiga, carne e peixe

+ Derreter chocolate e manteiga

interior do aparelho apenas com um
pano de microfibras apds cada utilizagdo.
Acessorios

+ Limpe todos os acessorios apds cada
utilizagcdo e deixe-os secar. Utilize um
pano de microfibras com dgua morna e
um detergente suave. N3o lave os
acessoérios na maquina de lavar loiga.

+ Nao limpe acessorios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

Remover os apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe cuidadosamente os apoios para
prateleiras para cima e para fora do
suporte dianteiro.
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3. Retire os apoios da patilha traseira. Substituir a lampada

A AVISO! Risco de queimaduras, a
tampa de vidro pode estar
quente. Utilize luvas de prote¢do
quando tocar na lampada.

A lampada s6 pode ser substituida pela
assisténcia técnica. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

Instale os apoios para prateleiras usando a
sequéncia inversa.

Se as calhas telescépicas forem fornecidas,
os pinos de reten¢do devem apontar para a

frente.

Resolucao de problemas

AVISO! Consulte os capitulos

relativos a seguranca.

O que fazer se...

Descricdo do problema

Causa e solucao

Ndo consegue ativar ou uti-
lizar o aparelho.

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica ou ndo esta
corretamente ligado.

O aparelho ndo aquece.

O relégio ndo estd acertado.
Para acertar o relégio, consulte Fungdes do relégio.

A porta ndo estd bem fechada.

O fusivel esta fundido.
Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema. Se o
problema persistir, contacte um eletricista qualificado.

Bloqueio para criancas esta ativada.

Aldampada esta desligada.

A ldampada estd fundida. Substitua a lampada.
Para mais informacdes, consulte Manutencdo e limpeza.

Cédigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro. Encontrara a lista
de problemas na tabela abaixo. Quando a seguinte mensagem de erro continuar a aparecer
no visor, significa um subsistema com falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o

seu representante ou um Centro de Assisténcia Técnica autorizado.
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Cddigo e descricao

Solucao

F102 - a porta ndo esta totalmente fechada
ou o bloqueio da porta esta partido.

Feche a porta.
Ativar e desativar o aparelho.

F111 - Sonda térmica ndo esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo
funcionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
que ndo existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho ndo se conse-
gue ligar com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

F131 - a temperatura do sensor do magne-
trdo esta demasiado alta. !

Desligue o aparelho e aguarde até que arre-
fega. Ligue novamente o aparelho.

1) Se um destes erros ocorrer, as restantes fun¢bes do aparelho continuardo a funcionar como habitualmente.

Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagcdo do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
a porta. Ndo remova a placa de
caracteristicas do aparelho.

Dados técnicos

Dados técnicos

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.) :

Numero do produto
(PNCQ):

NUmero de série
(S.N.):

Largura 480 mm
Dimensdes (interior) Altura 215 mm
Profundidade 414 mm
Volumes utilizaveis 43|
Area do tabuleiro para assar 1252 cm?
Elemento de aquecimento superior 1900 W
Elemento de aquecimento inferior 600 W
Grelhador 1900 W
Anel 1750 W
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Poténcia total 2800 W
Tensdo 220-240V
Frequéncia 50 Hz
Numero de fungdes 26
Eficiéncia energética
Informacgdes do produto para consumo de energia e tempo maximo para
alcancar o modo de baixa poténcia aplicavel
Consumo de energia no modo de espera 0.8W
Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de |20 min
baixa poténcia aplicavel

Dicas para poupar energia

As seguintes sugestdes abaixo ajudardo a
poupar energia quando utilizar o seu
aparelho.

Certifique-se de que a porta do aparelho
esta fechada quando o aparelho funcionar.
Nao abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confecdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posicdo correta.

Utilize tachos de metal e latas e recipientes
escuros e ndo refletores para melhorar a
poupangca de energia (apenas quando
utilizar uma fun¢do sem micro-ondas).

N&o pré-aqueca o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confeg¢des.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fun¢des de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Calor residual

Quando a duragdo da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuard a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual ou temperatura.

Se for ativado um programa com Duragao e
o tempo de cozedura for superior a 30 min,
as resisténcias desligam-se
automaticamente mais cedo em algumas
fungdes do aparelho.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulacgdo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.
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Preocupag¢des ambientais

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
elétricos e eletrénicos. Nao elimine

Garantia IKEA

Se pretender acionar a garantia do seu
produto ou obter suporte para o produto,
agradecemos que nos contacte

Entre em contacto com o apoio ao cliente da
IKEA. Pode encontrar a hiperligacdo para o
portal de self-service ou o numero de
telefone em www. IKEA.com.

Para concluir o seu pedido de assisténcia
técnica no portal de self-service e encontrar
mais facilmente informagdes sobre o seu
produto ou pecas sobresselentes
relacionadas com o mesmo, recomendamos
que anote o numero de artigo IKEA (8
digitos) e o nimero de série presentes na
etiqueta do produto.

GUARDE O COMPROVATIVO DE COMPRA /
ENTREGA!

E 0 seu comprovativo de compra; a garantia
nao sera valida sem ele. O recibo também
contém o nome e o nimero de artigo IKEA (8
digitos) de cada eletrodoméstico comprado.

Leia atentamente a documentagdo técnica
fornecida com o seu aparelho antes de nos
contactar.

308

aparelhos marcados com o simbolo i com
o lixo doméstico. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de los dafos y lesiones causados por una instalacion y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el
aparato para futuras consultas.

Seguridad de niflos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma seguray
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados del
aparato a los niflos de menos de 8 afios, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
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- ADVERTENCIA: Durante el uso, las superficies accesibles del
producto estan calientes. Los nifios pequefios deben
mantener alejados.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

Instrucciones generales de seguridad

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

- Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

- Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campoy
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

- Solo personal cualificado puede instalar este aparatoy
sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencion
para no tocar las resistencias.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la
corriente eléctrica.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta apagado
antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
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tapas abisagradas de la placa si no quiere arafar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
afnicos.

Si el cable de alimentacidn sufre algun dafio, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

No encienda el aparato cuando esté vacio. Las piezas
metalicas en el interior de la cavidad pueden generar arco
eléctrico.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Utilice unicamente el sensor de alimentos recomendado
para este aparato.

Si la puerta o los cierres de la puerta sufren dafios, no debe
operar el aparato hasta que una persona cualificada lo haya
reparado.

Solo una persona cualificada puede realizar tareas de
reparacién o mantenimiento que impliquen la extraccién de
una tapa que protege contra la exposicion a la energia del
microondas.

No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes
herméticos. Podrian explotar.

No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la cocciéon con microondas. Este requisito
no se aplica si el fabricante especifica el tamafio y la forma
de los contenedores metalicos apropiados para coccién con
microondas.

Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.
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El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o

incendio.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje la
puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.

El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucién
cuando manipule los recipientes.

Se agitara o removera el contenido de los biberones y de los
tarros de comida para bebés y se controlara la temperatura
antes de consumirlos para evitar quemaduras.

Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento en

el microondas.

Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de

comida.

Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.

Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA! Solo un técnico
cualificado puede instalar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccién y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguroy
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacién.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta del horno se abre sin
limitaciones.
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Conexion eléctrica

ADVERTENCIA! Riesgo de
incendios y descargas eléctricas.

+ Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

+ El aparato debe conectarse a tierra.

+ Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

+ Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

+ No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

+ Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacién del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

+ Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

+ Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacién. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacién.

+ Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

+ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexioén a la red. Tire siempre
del enchufe.

+ Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de fuga
atierra y contactores.

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
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de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo.

Uso

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de

lesiones, quemadurasy
descargas eléctricas o
explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacién no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante
el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presién sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.
No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el
aparato cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

No utilice la funcién de microondas para
precalentar el aparato.

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de dafios

en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

- no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

- no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

- nodeje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccién.
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- tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

+ La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

+ Utilice una bandeja honda para pasteles
hdmedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

+ Utilice Unicamente los accesorios
suministrados con este aparato o los
recomendados por el fabricante.

+ Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

+ Asegurese de que la sonda térmica no
quede atrapada por la puerta del aparato.

+ Siel aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calory la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafios al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

Limpieza y mantenimiento

ADVERTENCIA! Riesgo de
lesiones o de dafios en el aparato.

+ Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

+ Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén
dafiados. Péngase en contacto con el
servicio técnico autorizado.

+ Asegurese de que el interior, el plato
giratorio y la puerta se secan después de
cada uso. El vapor producido durante el
funcionamiento del aparato se condensa
en las paredes de la cavidad y puede
provocar corrosion.

+ Limpie periéddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

+ Compruebe periédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
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puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacién,
encogimiento, pegajosidad, corrosién u
otros cambios visibles en |a textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de
limpieza y cuidado para evitar el
deterioro.

+ Los restos de comida o grasa en el
interior del aparato podrian provocar un
incendio y arcos eléctricos cuando se
utiliza la funcién de microondas.

+ Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

Uso de la cristaleria

Si no manipula la cristaleria con el cuidado
necesario, puede romperse, desportillarse,
agrietarse o rayarse:

+ No vierta agua ni otros liquidos frios
sobre la cristaleria, porque la caida
repentina de temperatura puede
provocar la rotura instantanea del cristal.
Los trozos de cristal pueden estar muy
afilados y son dificiles de ver.

+ No coloque cristaleria caliente sobre una
superficie himeda o fria, ni directamente
sobre una encimera o una superficie de
metal, ni tampoco en el fregadero.
Tampoco debe manipular la cristaleria
caliente con un pafio himedo.

+ No utilice ni repare ningun objeto de
cristaleria desportillado, agrietado o con
rayas importantes.

+ No deje caer ni golpee la cristaleria con
objetos duros ni la someta a impactos con
utensilios.

+ No caliente recipientes de cristal vacios o
casi vacios en el microondas, ni
sobrecaliente el aceite o la mantequilla en
el microondas (utilice el tiempo de
coccion minimo).

Deje que la cristaleria se enfrie sobre una

rejilla, un agarrador o un pafio seco.

Asegurese de que la cristaleria se haya

enfriado lo suficiente antes de lavarla,

refrigerarla o congelarla.
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Evite sujetar articulos de cristal caliente
(incluidos los que tienen superficies de
sujecién de silicona) sin un agarrador seco.

Evite el uso incorrecto del microondas (por
ejemplo sin nada en el interior o con muy
poco alimento).

lluminacioén interna

ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracioén, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

Instalacion

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Montaje

Consulte las instrucciones de
montaje para la instalaciéon.

Instalacion eléctrica

ADVERTENCIA! Deje la instalacion
eléctrica en manos de un
profesional cualificado.
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Asistencia tecnica

+ Parareparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

+ Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Eliminacion

/\ ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones o asfixia.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica.

+ Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

* Retire la puerta para evitar que los nifios
y las mascotas queden atrapados dentro
del aparato.

* Material de embalaje:

Todo el material de embalaje es
reciclable. Las piezas de plastico estan
marcadas con abreviaturas
internacionales como PE, PS, etc. Deseche
el material de embalaje en los recipientes
proporcionados para este fin en su centro
local de gestién de residuos.

@ El fabricante declina toda
responsabilidad si la instalacion
no se efectla siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

Este horno solo se suministra con un cable
de alimentacién.

Cable

Tipos de cables aplicables para instalacién o
sustitucién:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Para la seccion del cable, consulte la

potencia total de la placa de caracteristicas.

También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

maximo 1380 3x0.75

Descripcion del producto

Resumen general

o e [ Y
BT
o< o illg

Panel de control

Pantalla

Elemento térmico
Generador de microondas
Toma de la sonda térmica
A Bombilla

Ventilador
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Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

B soporte de estante, extraible (apto para
microondas)

BEY Posiciones de las parrillas

Accesorios

+ Parrillax1
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandejax1
Para bizcochos y galletas.

* AirFry: Parrilla x 1
Para freir los alimentos con menos aceite
o sin papel de hornear.
Carga maxima: 5.kg

+ Sonda térmica x 1
Para medir la cantidad de alimentos que
se han cocinado.

+ Plato inferior de cristal para
microondas x 1
Como soporte en el modo de microondas.



ESPANOL

Panel

de control

Vista general del panel de control

= B

@

A

I» @

e

ny

H

Encendido/ON / Apagado/OFF
Mantenga pulsado para encender
y apagar el aparato.

Nnw»
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|

A 85°C
@ 15min @ | |
|-

150°C

|
F

| | |
E D C B

Hora
INICIO / PARAR
Temperatura / Temporizador de

microondas

Funciones de coccién

Temporizador
Sonda térmica (solo en modelos
seleccionados)

Indicadores de pantalla

)]

Menu
Muestra las opciones del aparato
y las funciones de ajuste.

OK

Para confirmar la seleccién o el
ajuste.

]

Favoritos
Muestra los ajustes favoritos.

Para retroceder un nivel en el me-
nu.

a2

Pantalla
Muestra los ajustes actuales del
electrodoméstico.

J

Para deshacer la Gltima accién.

Para activar y desactivar las opcio-
nes.

]

Interruptor de la lampara
Enciende y apaga la luz.

El aparato estd bloqueado.

Calentamiento rapido
Para activar y desactivar la fun-
cion: Calentamiento rapido.

DD

La funcién de alarma sonora esta
activada.

7]

Inicio rapido del microondas
Para activar la funcién de mi-
croondas (1000 Wy 30 segundos).

L1 | Lafuncion de alarma sonora y de
parada de coccién estan activadas.
LX | Solo esta activado el mensaje emer-

gente.

Pantalla

Pantalla con conjunto de funciones clave.

)

La funcién Inicio retardado esta ac-
tivada.

(%)

Para cancelar el ajuste.




ESPANOL

@ La pantalla muestra varios
mensajes. Cuando aparezca una
ventana de mensaje, pulse la
pantalla para continuar.

Antes del primer uso

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de
bienvenida después de la primera conexién.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla,
Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

Precalentamiento y limpieza iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.

1. Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

2. Seleccione la funcién . Seleccione Ia
temperatura maxima. Consulte Uso
diario. Deje que el aparato funcione
durante 1 h.

3. Seleccione la funcion (&), seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

4. Seleccione la funcién (7). Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

5. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

6. Limpie Unicamente el aparatoy los
accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

7. Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.
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Bloqueo de seguridad mecanico para
nifos

El horno tiene el bloqueo de seguridad para
nifios instalado. Se encuentra en el cierre de

puerta del lado derecho del horno, bajo el
panel de control.

Para abrir la puerta del horno con el
bloqueo de seguridad.

1. Presione y mantenga presionado el
bloqueo de seguridad para nifios.

2. Tire de la manija de la puerta para
abrirla. Cierre la puerta del horno sin
empujar el bloqueo de seguridad para
nifios.

Para retirar el bloqueo de seguridad
para nifios:

1. Abra la puertay retire el bloqueo de
seguridad con la llave tipo Torx
suministrada con el horno.

2. Fije el tornillo después de retirar el
bloqueo de seguridad para nifios.
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Uso diario

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Funciones de coccién

ESTANDAR
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AirFry
Freir los alimentos con menos

aceite y sin papel de hornear.

O

Grill
Para asar al grill alimentos de po-
co espesor y tostar pan.

)
<
2

Grill Turbo

Para asar con aire caliente piezas
de carne mas grandes o aves con
hueso en un nivel de parrilla. Para
gratinar y dorar.

(] [calor inferior

Elija esta funcién después de un
proceso de coccién para dorar
mas los alimentos en la parte infe-
rior si es necesario. Utilice el nivel
de parrilla mas bajo.

&

Aire caliente

Para asar carne y hornear paste-
les. Ajuste una temperatura infe-
rior a la de la cocciéon convencio-
nal, ya que el ventilador distribuye
el calor uniformemente en el inte-
rior del horno.

@ La bombilla puede apagarse
automaticamente a temperaturas
inferiores a 80 °C para algunas
funciones de coccién.

PLATOS ESPECIALES

Congelados

Perfecto para comidas preparadas
(p. €j., patatas fritas, croquetas o
rollitos de primavera).

© |Conservar

Para conservar verduras y frutas,
coloque los tarros de conserva en
una bandeja de horno llena de
agua, utilizando tarros resistentes
a la temperatura con cierre a ba-
yoneta o con tapones de rosca del
mismo tamafio. Use el nivel mas
bajo.

Coccidén convencional
Para hornear y asar alimentos en
una posicién de parrilla.

Funcién Pizza

Para hornear pizzas y otros platos
que requieren mas temperatura
desde abajo.
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Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verdu-
rasy setas. Para permitir que el
aire saturado de humedad escape
y que la fruta se seque mejor, se
recomienda abrir la puerta del
horno de vez en cuando durante
el proceso de secado.
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MICROONDAS

5

Microondas
Calentamiento, coccién, potencia:
100 - 1000 W

Calientaplatos
Para precalentar platos para ser-
vir.

Descongelar

Descongelacién de varios tipos de
alimentos, rango de potencia: 100 -
400 W

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa
de levadura. Cubra la superficie
de la masa para evitar que se se-
que.

Recalentar
Calentar comida preparada, rango
de potencia: 200 - 500 W

Gratinar

Para platos como lasafias o pata-
tas gratinadas. Para gratinar y do-
rar.

Palomitas de maiz
Preparacion de bolsas de palomi-
tas de maiz, rango de potencia:
600 - 800 W

& |Derritiendo

Fundir chocolate y mantequilla,
rango de potencia: 100 - 400 W

Coccién lenta

Proceso de coccién a baja tempe-
ratura. Es perfecto para cocinar
alimentos delicados (p. €j., carne
de res, ternera o cordero). Para un
sabor mas intenso y un mejor do-
rado, dore la carne antes de colo-
carla en el horno.

Vs

Liquido
Calentar bebidas y sopas, poten-
cia: 600 - 1000 W

COMBINACION MICROONDAS

Mantener caliente

Para mantener calientes los ali-
mentos. Tenga en cuenta que al-
gunos platos pueden seguir coci-
nandose y secarse si se mantie-
nen calientes. Cubra los platos si
es necesario.

v

Aire caliente + microondas
Horneado en una posicion de pa-
rrilla. La funcion con Boost de mi-
croondas, rango de potencia: 100
- 400 W.

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar
pany rollitos con resultados pro-
fesionales y conseguir alimentos
crujientes y dorados.

Coccién convencional + micro
Horneado y asado en una posi-
cién de parrilla. La funcién con
Boost de microondas, rango de
potencia: 100 - 400 W.

(i

Grill + microondas

Para asar al grill y dorar alimen-
tos en una posicién. Funcion de

microondas con Boost, rango de
potencia: 100 - 400 W.
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53 Grill Turbo + microondas

Para asar grandes piezas de car-
ne en un nivel. Para gratinar y do-
rar. La funcién con Boost de mi-
croondas, rango de potencia: 100
-400 W.

Puede consultar recomendaciones generales
para ahorrar energia en el capitulo
"Eficiencia energética", consejos de ahorro
de energia.

Ajuste: Funciones de coccion

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccién por
defecto y la temperatura.

2. Pulse el simbolo de la funcién de coccién

para entrar en el submenu.
3. Seleccione la funcién de coccién y pulse
OK

4. Ajuste la temperatura. Pulse OK,

5. Pulse START.

Sonda térmica: puede enchufar la sonda
térmica en cualquier momento antes o
durante la coccién. Consulte Uso de
accesorios, Sensor de alimentos.

6. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccioén.
7. Apague el aparato.

Ajuste: Funciones del microondas

1. Retire todos los accesorios y encienda el
aparato.

2. Introduzca el plato inferior de cristal del
microondas.

3. Pulse el simbolo de la funcién de coccién
para entrar en el submenu.

4. Seleccione la funcién de coccién por

microondas y pulse OK,
5. Ajuste la potencia del microondas. Pulse

oK.
6. Pulse START .

7. STOP - pulse para desactivar la funcién
de coccion.
8. Apague el aparato.
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@ Si abre la puerta, se detiene la
funcién. Para volver a iniciarlo,

pulse START ,

Ajuste: Funciones combinadas con el
microondas

Funciones combinadas con el microondas
combinan coccion estandar con refuerzo de
microondas para acortar el tiempo de
coccién y mejorar los resultados.

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccion por
defecto y la temperatura.

2. Pulse el simbolo de la funcién de coccién

para entrar en el submenu.
3. Seleccione la funcién combinada de

microondas y pulse OK. La pantalla
indica la temperatura.

4. Ajuste la temperatura. Pulse OK,

5. Pulse: W. La pantalla indica los ajustes de
potencia del microondas.

6. Ajuste la potencia del microondas. Pulse
OK

7. Pulse START,

Sonda térmica: puede enchufar la sonda
térmica en cualquier momento antes o
durante la coccién. Consulte Uso de
accesorios, Sonda térmica.

8. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccion.
9. Apague el aparato.

Ajuste: Inicio rapido del microondas

El microondas se puede encender en
cualquier momento con: Inicio rapido del
microondas.

1. Mantener pulsado <D El microondas
funciona durante 30 seg a maxima
potencia.

2. Pulse en el valor de tiempo de
funcionamiento o pulse +30 s para
prolongar el tiempo de coccién.
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Menu

Pulse — para acceder al menu.
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Elemento del menu Descripcién

Cocciodn asistida Muestra los progra-

mas automaticos.

Submenu Descripcién

Tono de Activa y desactiva el tono de

teclas los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de .

Volumen | Ajusta el volumen de los tonos

del timbre |y sefiales de las teclas.

Favoritos Muestra los ajustes
favoritos.
Opciones Para ajustar la con-
figuracion del apa-
rato.
Ajustes Configu- | Para ajustar la con-
racion figuracion del apa-

rato.

Hora Ajusta la horay la fecha actua-
les.
Asistencia
Submenu Descripcién

Asistencia [ Muestra la configu-
raciény la versiéon
del software.

Submenu de: Opciones

Version Informacién sobre version de
del soft- software.

ware

Restaurar | Restaura los ajustes de fabrica.
todos los

ajustes

Submeni Descripcion

Luz Enciende y apaga la luz.

Bloqueo Evita la activacién accidental

de seqguri- | del aparato.

dad

Calenta- | Reduce el tiempo de calenta-

miento ra- | miento. Solo esta disponible

pido para algunas de las funciones
de coccion.

Opcion de | Cambia el formato de la indi-
hora digi- | cacién de tiempo mostrada.
tal

Submenu de: Ajustes

Configuracion

Submeni Descripcién

Idioma Establece el idioma del apara-

to.

Brillo de la | Ajusta el brillo de la pantalla.
pantalla

Ajuste: Coccién asistida

El submenu Coccién asistida consta de un
conjunto de funciones y programas
adicionales pensados para platos concretos.
Cada plato de este submenu viene indicado
con el ajuste adecuado. Puede ajustar el
tiempo, la temperatura y también la
potencia de microondas, si esta disponible,
durante la coccion.

Para algunos de los platos también puede
cocinar con la Sonda térmica. El grado de
cocinado de un plato:

* Poco hecho

+ Al punto

*  Muy hecho

Para algunos de los platos también puedes
cocinar con Peso automaético.

Ponga en marcha el aparato.

Pulse —.

Pulse . Introduzca Coccién asistida.
Elija un tipo de plato o comida.
Ponga la comida en el aparato y pulse

START .

vhw b=
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Cuando termine la funcién, comprueba si la
comida esta lista. Aumente el tiempo de
coccién si fuera necesario.

Funciones adicionales

Favoritos %X

Puede guardar hasta 3 de sus ajustes
favoritos, por ejemplo, la funcién de coccion
y el tiempo de coccién.

1. Ponga en marcha el aparato.
Seleccione los ajustes preferidos.

2

3. Pulse—=.

4. Seleccione: Favoritos / Guardar los
ajustes actuales.

5. Pulse + para afiadir el ajuste a la lista de:
Favoritos.

6. Pulse OK.
9. pulse para restablecer el ajuste.

0 - pulse para cancelar el ajuste.

Bloqueo funcion

Esta funcion impide que se produzca
accidentalmente un cambio en la funcién del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Seleccione una funcién de coccién.

3. %, b pulse al mismo tiempo para
activar la funcién.

¥, & pulsar al mismo tiempo para
desactivar la funcién.
Bloqueo de seguridad

Esta funcién evita la activacion accidental del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Pulse —.
3. Seleccione Opciones / Bloqueo de
seguridad.

4. Pulse las letras del cédigo en orden
alfabético.
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5. Apague el aparato.

Bloqueo de seguridad esta activado.
Acceso a: Temporizador y la lAmpara estan
disponibles.

Para habilitar el uso del aparato, pulse las
letras del c6digo en orden alfabético.

Para desactivar esta funcion, repita los pasos
anteriores.

Desconexién automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccién estd activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

°C) O (h)
30-115 12,5
120-195 8.5
200 - 230 5.5

Si desea que una funcién de coccién esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte Funciones de reloj.

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Hora de fin.

Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento,
el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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Funciones de reloj

Descripcién de funciones de reloj

Funcién Descripcion

Tempori-
zador

Para ajustar la duracién de la
coccion. El maximo es 23 h 59
min.

Puede programar el paso si-
guiente al agotarse el tiempo
estableciendo la accién preferi-
da: Finalizar accion.

Sonar la alarma: cuando el
tiempo se acaba, suena la se-
fial. Puede establecer esta fun-
cién en cualquier momento, in-
cluso si el aparato esta apaga-
do.

Finalizar
accion

Sonar la alarma y parar de coci-
nar: cuando el tiempo se acaba,
suena la sefial y se apaga la
funcién de coccion. No estan
disponibles para las funciones
de microondas.

Solo mediante mensaje emer-
gente: cuando el tiempo se aca-
ba, el mensaje aparece enla
pantalla. Puede establecer esta
funcién en cualquier momento,
incluso si el aparato estd apaga-
do.

Inicio re-
tardado

Para posponer el inicio y/o fin
de la coccién. No estan disponi-
bles para las funciones de mi-
croondas.

Afadir
tiempo

Para prolongar el tiempo de
coccién.

Tiempo
de fun-
ciona-

miento

Para mostrar el tiempo de fun-
cionamiento del aparato. El ma-
ximo es 23 h 59 min. Para acti-
var y desactivar la funcion. Esta
funcién no afecta al funciona-
miento del aparato.
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Ajuste: Hora

Ponga en marcha el aparato.
Pulse: Hora.
Ajuste la hora.

Pulse OK,

> uwhe

Ajuste: Temporizador

1. Elija la funcién de cocciény la
temperatura.

2. Pulse @

3. Ajuste la hora.
Puede seleccionar la accion de Finalizar

accion preferida pulsando © © @

4. pulse OK, Repita la accién hasta que la

pantalla muestre la pantalla principal.
Si queda un 10 % de tiempo de cocciény
parece que la comida no esté bien hecha
todavia, puede prolongar la coccién.
También puede cambiar la funcién de
coccién. Pulse +1min para prolongar el
tiempo de coccién.

Ajuste: Inicio retardado

1. Ajuste la funcién de cocciény la
temperatura.

Pulse @

Ajuste el tiempo de coccion.

Pulse ® ® ®

Pulse: Inicio retardado.

Elija la hora de inicio deseada.

Pulse OK, Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Nowus wN

Ajuste: Tiempo de funcionamiento

Pulse @

Pulse ® ® ®
Pulse: Tiempo de funcionamiento.

. »
Deslice o pulse <" para mostrar el
tiempo de funcionamiento en la pantalla
principal.
5. Pulse OK. Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

> wbh =
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Cambio de ajustes del temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccion en cualquier momento.

1. Pulse @
Uso de accesorios

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Insercion de accesorios

Utilice Unicamente utensilios y materiales
adecuados. Consulte Consejos, Recipientes 'y
materiales adecuados para microondas.

Parrilla

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las patas apuntan hacia
abajo. Asegurese de que la parrilla toque la
parte posterior del interior del horno.

Bandeja

é‘
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo. Coloque la bandeja de horno
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2. Ajuste el valor del temporizador.
3. Pulse OK,

con la pendiente hacia la parte posterior del
interior del horno.

AirFry: Parrilla

Coloque la parrilla AirFry en la segunda
posicién de la parrilla. Coloque la bandeja de
horno debajo.

Plato inferior de cristal para microondas

Utilice el plato inferior de cristal para
microondas exclusivamente con la funcién
de microondas. No es adecuada para la
funcién combinada de microondas (p. €j.,
grill microondas). Coloque el accesorio en el
fondo de la cavidad. Puede colocar los
alimentos directamente en la placa de cristal
inferior del microondas, asegurandose de
que estén colocados tanto como sea posible
en el centro.
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Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los
alimentos. Puede utilizarlo con funciones
combinadas de coccidn estandar y de
microondas.

Debe ajustar dos temperaturas:

)

. C - la temperatura dentro del aparato.
Debe ser al menos 25 °C mas alta que la
temperatura interna del alimento.

. Alla temperatura interior de los
alimentos.
Recomendaciones:

+ Los ingredientes deben estar a
temperatura ambiente.

+ No debe utilizarse para platos liquidos.

+ Laaguja del sensor de alimentos debe
estar completamente insertada en el
plato durante la coccién.

Cocinar con: Sonda térmica

A ADVERTENCIA! La sonda térmica
y los soportes del estante se
calientan mucho, por lo que
existe peligro de quemaduras. No
toque el mango del sensor de
alimentos con las manos
desnudas. Utilice siempre
guantes para horno.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Programe una funcién de coccién o un
platoy, si es necesario, la temperatura
del horno.

No utilice la sonda térmica con funciones
de microondas, solo con coccion
estandar y funciones combinadas con
microondas. Consulte Uso diario.

3. Inserte el sensor de alimentos en el
interior del plato:

Carne, aves y pescado

Inserte totalmente la aguja de la sonda
térmica en el centro de la carne o el
pescado, en la parte mas gruesa si es
posible.
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Estofado

Inserte la punta de la sonda térmica
exactamente en el centro del estofado.
La sonda térmica debe mantenerse
estable en un lugar durante el horneado.
Para ello, Usela con un alimento sélido.
Apoye el asa de silicona de la sonda
térmica en el borde de la bandeja de
horneado. La punta de la sonda térmica
no debe tocar la base del recipiente de
horneado.

4. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada dentro del aparato.
Consulte Descripcion del producto.

La pantalla muestra la temperatura actual

del sensor de alimentos.

5. - pulse para ajustar la temperatura
interna de la sonda.

6. ® ® ® _,ylse para ajustar la opcion
preferida:

+ Sonar la alarma - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefial acustica.

* Sonar la alarmay parar de cocinar -
cuando los alimentos alcanzan la
temperatura interna, suena una sefial
acustica y finaliza la coccién.

7. Seleccione la opcién y pulse varias veces

OK para ir a la pantalla principal.
8. Pulse START.



ESPANOL

9. Una sefial avisa cuando la comida
alcanza la temperatura programada.
Compruebe si la comida esta hecha.
Aumente el tiempo de coccién si fuera
necesario.

Consejos

Recomendaciones de coccion

Los procesos de coccién y horneado solo son
adecuados en un nivel.

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de cocciény la
posicién de los estantes para determinados
tipos de alimentos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para consejos sobre el ahorro de energia,
consulte Eficiencia energética.

Simbolos utilizados en las tablas:
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10. Desenchufe el sensor de alimentos de la
toma y saque el plato del aparato.

Peso (kg)

)| O

E]
]
H
B

Potencia del microondas (W)

Posicion de la parrilla

o|m|(

Tiempo de coccién (min)

| Tipo de comida

Coccion lenta

Esta funcion sirve para preparar piezas de
carne y pescado tiernas y magras. Utilice el
sensor de alimentos para medir la
temperatura dentro de los alimentos.
Consulte la tabla siguiente para encontrar el

ajuste de temperatura °C recomendado
para el aparato que le permitira alcanzar la
t/e‘r?ngeratura deseada dentro del alimento
C.
Para obtener sabor y color al asar, fria la
carne en una sartén caliente durante varios
minutos antes de introducirla en el aparato.
Coloque los alimentos en la fuente de asado
y coléquelos en una parrilla.

=
Funcién de coccion
°C |Temperatura

= | Accesorio

Informacién para institutos de pruebas

Horneado en un solo nivel
Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.

?°C °C
<65 90
66 - 75 110
>75 150
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& = B2 | °C O

Pastelillos, 20 unida- | Coccién convencio- | gandeja2)3) 2 150 20-30

des por bandeja” nal

Pastelillos, 20 unida- Aire caliente Bandeja?) 2 150 22-32

des por bandeja®

Bizcocho sin grasa® Coccién convencio- Parrilla 1 170 33-43
nal

Bizcocho sin grasa® Aire caliente Parrilla 1 180 25-35

Tostadas? ©) Grill Parrilla 2 230 6:30-8

1) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada. No use la funcién: Calentamiento rdpido.

2) Ponga la bandeja con la pendiente hacia la puerta.

3) La bandeja para hornear debe tocar la parte posterior del interior del horno.

4) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada. No utilice la funcién: Calentamiento rdpido.
5) La bandeja para hornear debe tocar la parte posterior del interior del horno.

6) Segun: IEC 60350-1:2016 y IEC 60350-1:2023.

Funcién microondas combi y criterios de microondas
Pruebas seguin EN 60705, IEC 60705.

Utilice la parrilla. Debe tocar la parte posterior del interior del horno.

L & °’C = O
BizcochoV Microondas 400 - 1 11-12
Pastel de carne Microondas 300 - 1 30-35
2)3)

Pudding de hue- Microondas 500 - 2 13-16

vo?

Descongelar la Microondas 200 - 2 8:30-9:30

carne picada (500

9)°

Pastel®) Coccién convencio- 100 190 1 30-40
nal + micro

Patatas gratina- Aire caliente + mi- 400 210 1 35-45

das® croondas
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S - °C = @]
Pollo (1100 9)7) Grill Turbo + mi- 100 220 1 45 - 55
croondas

1) Gire el recipiente 90° en sentido contrario a las agujas del reloj a media coccion.

2) Gire el recipiente 180° en el sentido de las agujas del reloj a media coccién.

3) Utilice una pelicula de coccién adecuada para MW durante la coccién. Pinche la pelicula varias veces antes de
cocinar.

4) Gire el recipiente 180° hacia la derecha después de 2/3 del tiempo de coccion.

5) Dé la vuelta a la carne por el lado mds largo a media coccidn.

6) No gire los alimentos durante el proceso de coccién.

7) Coloque la comida en un plato en la base del horno. Coloque el pollo directamente en la parrilla con la pechu-
ga hacia abajo. Después de 25 min, dé la vuelta al pollo.

Recetas adicionales

I = [d]@[C] O

Merengues” Cocci(’)_n conven- Bandeja2)3) 1 - 100 | 60-180
cional

Merengues’) Aire caliente Bandeja2)¥) 1 - 100 | 60-180

Pollo® Grill Turbo Parrilla® 1 - 200 65-75

Palomitas de maiz Microondas Plato inferior 600 - 4-6

(100g)7) de cristal .

Comidas emplatadas, Microondas Parrillal® 2 400 - 12-13

frias (1 racién) 8)9)

Liquidos en bibero- Microondas Plato inferior - 1000 - 0,5

nes! de cristal

Lasafia congelada Grill Turbo + mi- Parrillal® 1 100 220 | 24-28

(400 9)8) croondas

Lasafia congelada Grill Turbo + mi- Parrillal® 1 200 185 | 30-40

(600 )8 croondas
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<

= Bl & |C| O

Coccién conven-

Pizza congelada'? , !
cional + micro

parrillal0) 1 | 300 | 220

15-20

1) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada. No utilice la funcién: Calentamiento rdpido.
2) Coloque la bandeja de horno con la pendiente hacia la parte posterior del interior del horno.

3) Utilice papel de horno.
4) Utilice papel de horno.

5) Coloque el pollo con el lado de la pechuga hacia abajo. De la vuelta a la carne a la mitad del tiempo de coc-

cién.

6) Cologue un plato debajo de la parrilla en la parte inferior de la cavidad.
7) La bolsa debe sacarse del aparato cuando los granos dejen de salir. Gire el paquete 180° en el sentido de las

agujas del reloj después de 2 min.

8) Gire el recipiente 180° en el sentido de las agujas del reloj a media coccién.
9) Cubra los alimentos con una tapa de pldstico para microondas.
10) La parrilla debe tocar la parte posterior del interior del horno.
11) Coloque el plato de cristal y la botella en el centro del fondo de la cavidad.

12) No gire los alimentos durante el proceso de coccion.

Recomendaciones para microondas

Coloque los alimentos en el centro de la
parrilla o la placa de cristal, dependiendo del
tipo de comida. Consulte Consejos. Para la
parrilla, utilice la primera o segunda posicién
del estante.

Remueva o dé la vuelta a la comida a mitad
de coccién para mejorar los resultados.

Remueva de vez en cuando los platos
liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.

Coloque la cuchara en la taza o en el vaso
cuando caliente liquidos para mejorar la
distribucién del calor y evitar que hiervan
demasiado. La cuchara no debe tocar
ninguna parte del interior del horno, ya que
podria provocar chispas.

Coloque la comida en el aparato sin ningun
envoltorio. Las comidas envasadas solo
pueden introducirse en el aparato si el
embalaje es apto para microondas. Consulte
la seccién Consejos, Recipientes y materiales
adecuados para microondas.

No cubra la comida si utiliza funciones
combinadas del microondas. Consulte Uso
diario.

No utilice funciones del microondas ni
funciones combinadas del microondas si no
hay alimentos dentro del aparato.

Coccion por microondas

Cubra los alimentos para cocinarlos o
recalentarlos con funciones de microondas.
Cocine los alimentos sin tapar solamente si
desea un resultado crujiente.

No recocine los platos ajustando una
potencia y un tiempo demasiado elevados.
La comida puede secarse, quemarse o
provocar fuego.

No utilice el aparato para cocinar huevos o
caracoles con la cascara porque pueden
estallar. Perfore la yema de los huevos fritos
antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces
con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual
tamafno.

Después de apagar el aparato, saque los
alimentos y déjelo reposar unos minutos
para que el calor se distribuya
uniformemente.

Descongelacion en el microondas
Coloque el alimento congelado sin
desenvolver en un plato pequefio vuelto del
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revés con un contenedor debajo o en una
bandeja de descongelacién o tamiz de
plastico para que el liquido de
descongelacién pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin
descongelarlas primero puede utilizar una
potencia superior del microondas.

Girar mejora los resultados. Para alimentos
sensibles como la carne, dé la vuelta dos
veces durante la descongelacion.
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Recipientes y materiales adecuados
para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y
materiales adecuados. Consulte la tabla
siguiente como referencia.

Compruebe las especificaciones de los
utensilios de cocina/material/recipiente de
alimentos antes de usarlos.

Para otros utensilios de cocina especificos
para microondas no enumerados en esta
tabla, siga las instrucciones del fabricante.

Material del utensilio de cocina

Cristal y porcelana para horno sin componen-
tes de metal, p. €]., vidrio térmico

Vidrio y porcelana no aptos para horno sin pla-
ta, oro, platino ni decoraciones de metal

Cristal y vitroceramica de material apto para
horno y congelaciéon

Ceramica y barro aptos para horno sin cuarzo
ni componentes metalicos, o vidriado que con-
tenga metales

LK XL

Ceramica, porcelana o barro cocido con fondo
sin vidriar o con pequefios orificios, p. ej., en
las asas

X
X
X

Plastico resistente al calor hasta 200 °C

Carton, solo papel

Pelicula de coccion

Pelicula para microondas

Fuentes de metal, como esmalte o hierro fun-
dido

Moldes, barniz negro o revestimiento de silico-
na

Bandeja

Parrilla

LI X X XILIKK] &
LX) X XIS X XK
L IX| X X[ X|X|X| X
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Material del utensilio de cocina

@&

Plato inferior de cristal para microondas

v v X

Ajuste de potencia

Los siguientes datos son meramente
orientativos.

800-1000 W

» Cocer arroz

+ Calentar liquidos

600 -700 W

+ Cocinar verduras

+ Palomitas de maiz

400 - 500 W

+ Calentar platos Unicos
+ Estofados a fuego lento

Limpieza y mantenimiento

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Notas sobre la limpieza
Agentes limpiadores

+ Limpie la parte frontal del aparato solo
con un pafio de microfibra humedecido
en agua tibia y detergente suave.

+ Utilice un producto de limpieza para
limpiar las superficies metalicas.

+ Limpie las manchas con un detergente
suave.

Uso diario

+ Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacién de grasa u
otros residuos puede provocar un
incendio.

+ Retire los residuos de alimentos y la grasa
de la boveda del aparato.

+ No guarde comida en el aparato mas de
20 minutos. Seque el interior del aparato
solo con un pafio de microfibras después
de cada uso.

Accesorios

+ Descongelary calentar platos preparados
congelados

300w

+ Cocinar / calentar alimentos delicados

+ Calentar alimentos infantiles

+ Continuar cocinando

100 - 200 W

+ Descongelar pan, frutas, pasteles,
bolleria, queso, mantequilla, carney
pescado

+ Fundir chocolate y mantequilla

+ Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafio suave humedecido en agua tibia y
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

+ No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni
objetos afilados.

Extraccion de los carriles de apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire con cuidado de los soportes del
estantes hacia arriba y hacia afuera del
tope delantero.

3. Extrae los carriles de la sujecién
posterior.
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Cambio de la bombilla

A ADVERTENCIA! Riesgo de
quemaduras, la tapa de vidrio
puede estar caliente. Utilice
guantes protectores cuando
toque la ldmpara.

Solamente el servicio técnico esta autorizado

Instale los carriles de apoyo en el orden a sustituir la lampara. Péngase en contacto
inverso. con el centro de servicio técnico autorizado.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los
pasadores de retencién deben apuntar hacia
delante.

Solucién de problemas

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Qué hacer si...

Descripcion del problema Causa y solucién

No se puede encender ni El aparato no esta conectado a ningdn suministro eléctrico o
utilizar el aparato. estad mal conectado.

El aparato no se calienta. El reloj no esta ajustado.

Para ajustar el reloj, consulta Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el proble-
ma persiste, péngase en contacto con un electricista cualifica-
do.

Bloqueo de seguridad estd activado.

La bombilla estd apagada. | La bombilla se ha fundido. Cambie la bombilla.
Para obtener mas informacién, consulta Limpieza y manteni-
miento.

Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error. Encontrara
la lista de problemas en la tabla siguiente. Cuando uno de estos mensajes de error sigue
apareciendo en la pantalla, significa que un subsistema defectuoso puede haberse
desactivado. En tal caso, péngase en contacto con el distribuidor o un centro de servicio
autorizado.
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Cdédigo y descripcion

Solucién

F102: la puerta no esta completamente ce-
rrada o el cierre no funciona.

Cierre la puerta.
Encienda y apague el aparato.

F111: la Sonda térmica no esta introducido
correctamente en la toma.

Enchufe el Sonda térmica a fondo en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la panta-
lla no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del aparato no puede co-
nectarse con el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

F131: la temperatura del sensor del Magne-
tron es demasiado alta. !

Apague el aparato y espere hasta que se en-
frie. Encienda el aparato.

1) Si ocurre uno de estos errores, el resto de las funciones del aparato continuardn funcionando como de costum-

bre.

Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, péngase
en contacto con un centro de servicio técnico
autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del
aparato. Es visible al abrir la puerta. No
retire la placa de caracteristicas del aparato.

Datos técnicos

Datos técnicos

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.) :

Numero de produc-
to (PNQ):

NUmero de serie
(S.N.)

Ancho 480 mm
Dimensiones (internas) Alto 215 mm
Fondo 414 mm
Volumenes utiles 43|
Area de la bandeja 1252 cm?
Resistencia superior 1900 W
Resistencia inferior 600 W
Grill 1900 W
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Anillo 1750 W
Potencia total 2800 W
Voltaje 220-240V
Frecuencia 50 Hz
Numero de funciones 26

Eficiencia energética

Informacién del producto sobre consumo de energia y el tiempo maximo para
alcanzar el modo de ahorro de energia aplicable

Consumo de energia en modo de espera

0.8 W

de bajo consumo aplicable

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo

20 min

Consejos para ahorrar energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la cocciéon. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético (solo
cuando utilice una funcién de horno no
microondas).

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al méximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccién con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccién con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccion superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duraciény el
tiempo de coccién es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.
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Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo C/:‘-)
Coloque el embalaje en los contenedores
correspondientes para reciclarlo. Ayude a
proteger el medioambiente y la salud
publica reciclando los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos. No deseche los

Garantia IKEA

Si desea reclamar la garantia de su
producto o solicitar asistencia técnica

Por favor, péngase en contacto con el
Servicio de atencién al cliente de
IKEA.Encontrara el enlace al portal de
autoservicio o el nimero de teléfono en
www.|KEA.com.

Para completar su solicitud de reparacién en
el portal de autoservicio y facilitar la
busqueda de informacién sobre su producto
o de las piezas de repuesto relacionadas con
él, le rogamos que anote el nimero de
articulo IKEA (8 digitos) y el nimero de serie
que figura en la etiqueta del producto.

iCONSERVE EL DOCUMENTO DE COMPRA /
ENTREGA!

Es su comprobante de compray sin él no
sera valida la garantia.El recibo incluye
también el nombre y el nimero de articulo
de IKEA (8 digitos) de cada uno de los
aparatos que ha comprado.

Lea atentamente la documentacion técnica
proporcionada con su aparato antes de
ponerse en contacto con nosotros.
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aparatos marcados con el simbolo E con los
residuos domeésticos. Lleve el producto a su
centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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Med reservation fér andringar.

A\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fére installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som

orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid

instruktionerna tillsammans med produkten for framtida

bruk.

Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

. Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och

uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och
kassera det pa lampligt satt.
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- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

. Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

. Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av strémkabeln far
endast utféras av behorig person.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ildaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Koppla fran natspanningen fére underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdéra produkten.

- Anvand inte skarpa rengdéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor fér att rengdra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.
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- Starta inte produkten nar den ar tom. Metalldelar i
ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand endast den matlagningstermometer som
rekommenderas for denna produkt.

. Om luckan eller tatningarna ar skadade far produkten inte
anvandas utan att den reparerats av en behorig person.

. Endast en behorig person far utféra service eller reparation
som involverar borttagning av delar som skyddar mot
mikrovagsenergi.

. Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna behallare.
De kan explodera.

. Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

- Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

- Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.

- Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller kldder och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

- Om det kommer ut rok, stang av eller dra ur kontakten till
produkten och Iat luckan vara stangd for att undvika lagor.

- Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrojd stotkokning. Var forsiktig vid hantering av
behallaren.

- Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen ska kontrolleras fére
fortaring for att undvika brannskador.
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. Agg i skal och hela kokta dgg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, dven efter att mikrovagsugnens

uppvarmning ar klar.

- Rengdr produkten regelbundet och ta bort eventuella

matrester.

. Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

Sakerhetsinstruktioner

Installation

/\ VARNING! Endast en behérig
person far installera den héar
produkten.

+ Avldgsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

+ Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

+ Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séaker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

+ Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

+ Innan produkten installeras ska du
kontrollera att ugnsluckan kan éppnas
enkelt utan motstand.

Elanslutning

VARNING! Risk for brand och
elektriska stotar.

+ Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

+ Produkten maste jordas.

+ Seftill att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets
elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter |0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan
koppla bort produkten fran elnatet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm
bred.



SVENSKA

Anvand

VARNING! Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

+ Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

+ Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

+ Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

+ Var forsiktig nar du éppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen.
Varm luft kan strémma ut.

+ Anvand inte produkten med vata hander
eller ndr den har kontakt med vatten.

+ Tryck inte pa den 6ppna luckan.

+ Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

+ Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.

+ Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

+ Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen
for att forvarma ugnen.

/\ VARNING! Risk for skador pa
produkten.

+ FOr att férhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

- hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

- Latinte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoéren.

+ Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
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Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Anvand endast tillbehér som kommer
med produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Se till att matlagningstermometern inte
fastnar i ugnsluckan.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stéangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stéang inte
luckan férran produkten har svalnat helt
efter anvandning.

Underhall och rengoéring

VARNING! Risk for personskador,
brand eller skador pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

Ugnsutrymmet, den roterande tallriken
och luckan maste torkas av efter varje
anvandningstillfalle. Anga som bildas
under anvandningen av produkten
kondenseras pa vaggarna i ugnen och
kan orsaka korrosion.

Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa forsamring som kan géra den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga forandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att forhindra
forsamring.

Fett och matrester som lamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och
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elektriska ljusbagar nar mikrovagsugnen
ar paslagen.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Anvéndning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan
resultera i att glaset gar sénder, att det blir
sprickor eller allvarliga repor:

Spill inte kallt vatten eller andra vatskor
pa glaset eftersom en plotslig
temperatursankning kan gora att glaset
spricker. Trasigt glas kan vara vasst och
svart att hitta.

Placera inte varmt glas pa en vat eller kall
yta, direkt pa en bank eller metallyta eller
i diskhon. Hantera inte heller varmt glas
med véta trasor.

Anvand inte eller forsok reparera trasigt
glas.

Tappa inte eller sld emot glaset mot nagot
hart, sla inte heller emot med nagot
verktyg mot glaset.

Varm inte tomt eller ndstan tomt glas i
mikrovagsugnen, varm inte olja eller
smor i mikrovagsugn for varmt (anvand
minsta tillagningstid).

Lat varmt glas svalna pa ett galler, en
grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset
ar tillrackligt kallt innan man diskar det,
staller in det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med
silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett
felaktigt satt (t.ex. att satta pa
mikrovagsugnen utan nagot eller med
mycket lite i).

Invandig belysning

/\ VARNING! Risk for elektrisk stot!

Installation

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.
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Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
for reparation av produkten.
Anvand endast originalreservdelar.

Avfallshantering

VARNING! Risk for personskador
eller kvavning féreligger.

Koppla ur produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Ta bort luckan for att férhindra att barn
och husdjur fastnar i produkten.
Férpackningsmaterial:
Forpackningsmaterialet ar
atervinningsbart. Plastdelar ar markta
med internationella forkortningar som
PE, PS etc. Kassera
férpackningsmaterialet i de behallare
som tillhandahalls for detta andamal pa
din lokala avfallshanteringsanlaggning.
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Montering

@ Se monteringsanvisningarna for
installationen.

Elektrisk installation

/\ VARNING! Endast en kvalificerad
person far utfora den elektriska
installationen.

@ Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i kapitlen
om sadkerheten inte foljs.

Denna ugn levereras endast med en
huvudkabel.

Kabel

Tillampliga kabeltyper for installation eller
utbyte:

Produktbeskrivning

Allman oversikt
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Kontrollpanel

Display

Varmeelement
Mikrovagsgenerator

Uttag for matlagningstermometern
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se dven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 1380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

A Lampa

Flakt

B ugnsstege, borttagbar (mikrovagssaker)
BEX Hyliplaceringar

Tillbehor

+ Galler x1
For kokkarl, kakformar, stekar.
+ Bakplatx1
For kakor och smakakor.
* AirFry: Galler x 1
Steka maten med mindre olja eller utan
bakplatspapper.
Max tvattmangd: 5.kg
+ Matlagningstermometer x 1
For att mata temperaturen i maten.
+ Glasskiva for mikrovagsugn x 1
For mikrovagslage.
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Kontrollpanel
Oversikt av kontrollpanelen ,?‘
12:30
A eseC 150°C
= B
’V@ 15rlmn (%] | | START
| | | | !
O | * Po F E D C B
| | | | A. Klockslag
B. START/STOP
a éé éé C. Temperatur / Mikrovagsugnens timer
D. Tillagningsfunktioner
E. Timer
F. Matlagningstermometer (endast vissa
- modeller)
Pa/ Av
Tryck och hall inne for att sla pa Indikeringar pa displayen

och stdnga av ugnen. OK | For att bekrafta val/installning.

Meny 2 . . -
Visar produktens tillval och install- { |Gatillbaka en niva i menyn s& har.
ningsfunktioner.

J

Angra den senaste atgérden s hér.

Favoriter
Forteckning av favoritinstallning- ® | For att sla pa och stanga av funktio-
ar. nerna.
Display G |Produkten &r last.
Visar produktens aktuella install-
ningar. A\ |Ljudalarmfunktionen ar aktiverad.
Lampans strombrytare L\ | Ljudalarmet och funktionen for av-

9
S

Tanda och slacka lampan. sluta tillagningen &r aktiverad.

Snabb uppvarmning
A | Aktivera och inaktivera funktio-
nen: Snabb uppvarmning.

Endast pop-up-meddelande ar akti-
verat.

; - Fordrojd start ar aktiverad.
Mikrovagsugn snabbstart

Sla pa mikrofunktionen (1000 W
och 30 sekunder).

Avbryta installningen.

Qlgle| &

Disol Displayen visar olika
Isplay meddelanden. Nar ett

Display med instéllda funktioner. meddelandefénster visas trycker
du pa displayen for att fortsatta.
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Fére forsta anvandning

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Férsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits forsta gangen.

Du maste stalla in: Sprak, Ljusstyrka i display,
Knappljud, Ljudvolym, Klockslag.

Initial forvarmning och rengéring

Férvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. stallin funktionen . stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnenstapailt.

3. stallin funktionen (&), stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. stillin funktionen (7). stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengdr ugnen och dess tillbehér med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

Mekaniskt barnlas

Ugnen har ett mekaniskt barnlds monterat.
Det ar lucklaset pa ugnens hogra sida, under
kontrollpanelen.

Daglig anvandning

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.
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Oppna ugnsluckan med barnlaset
aktiverat:

1. Tryck och hall upp barnlaset.

2. Drailuckhandtaget for att 6ppna luckan.
Stang ugnsluckan utan att trycka pa
barnlaset.

Sa har tar du bort barnlaset:

1. Oppna luckan och ta bort barnl3set med
torxnyckeln som medféljer ugnen.

2. Skruva tillbaka skruven nar du har tagit
bort barnlaset.
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Tillagningsfunktioner

STANDARD

SPECIAL
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Grill
For grillning av tunnskurna styck-
en och brddrostning.

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugns-
nivan av storre kottstycken eller
fagelkott med ben. Tillaga gra-
tanger och bryna.

B

Konservering

For att konservera gronsaker och
frukter, placera konserveringsbur-
kar pa en bakplat fylld med vat-
ten. Konserveringsburkarna ska
vara varmebestandiga och ha ba-
jonettforslutning eller skruvlock i
samma storlek. Anvand den lags-
ta ugnsnivan.

9

Varmluft
For att ugnssteka kott och baka

an for over-/undervarme, efter-
som flakten fordelar varmen
jamnt i ugnens insida.

kakor. Stéll in en lagre temperatur

Torkning

For torkning av skivad frukt, grén-
saker och svamp. For att den fukt-
mattade luften ska komma ut och
frukten torka battre rekommen-
derar vi att ugnsluckan 6ppnas da
och da under torkningsprocessen.

Fryst mat

mes frites, kroketter eller varrul-
lar).

Perfekt for fardigratter (t.ex. pom-

Tallriksvarmning
For forvarmning av tallrikar for
servering.

Over-/undervirme
Bakning och stekning pa en ugns-
niva.

)

Jasning av deg

For snabbare jasningsprocess for
degen. Tack dver degens yta for
att férhindra att den torkar.

Pizza/Paj
Tillaga pizza och andra ratter som
kréaver mer varme underifran.
AirFry

Steka mat med mindre olja och
utan bakplatspapper.

Gratinering

For ratter som lasagne eller pota-
tisgratang. Tillaga gratanger och
bryna.

O

Undervdarme
Valj denna funktion efter tillag-
ningen for att bryna maten mer

vand den lagsta ugnsnivan.

pa undersidan om det behévs. An-

[sLow)
[cook]

Langsam tillagning
Lagtemperaturtillagning. Perfekt
for att tillaga kansliga livsmedel
(t.ex. notkott, kalv eller lamm). For
en fylligare smak och battre bry-
ning, bryn koéttet innan det satts
iniugnen.

0]

Lampan kan slackas automatiskt
vid en temperatur under 80 °C
med vissa tillagningsfunktioner.

Varmhallning

For varmhallning av matratter.
Obs! Vissa ratter kan fortsatta att
tillagas och bli torra under varm-
hallningen. Tack 6ver ratterna vid
behov.
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(@ |Brédbakning

Med den har funktionen kan du
baka bréd och bullar med profes-
sionellt resultat vad galler krispig-
het, farg och glans.

MIKROVAGSUGN

Mikrovagsugn
=) | Effektomrade for uppvarmning
och tillagning: 100-1000 W

Upptining
Upptining av olika typer av mat, ef-
fektintervall: 100-400 W

Ateruppviarmning
Varma upp fardiglagade ratter, ef-
fektintervall: 200-500 W

Popcorn
Tillaga pasar med popcorn, effek-
tintervall: 600-800 W

& [Smalta
Effektomrade for smaltning av
choklad och smér: 100-400 W

(7P |vatska
Effektomrade for uppvarmning av
drycker och soppor: 600-1000 W

MIKROVAGSKOMBINATION

Varmluft + Mikro

Baka pa en ugnsniva. Funktionen
med mikrovags-boost, effektin-
tervall: 100-400 W.

(& | Over-/undervirme + Mikro
Baka och grilla pa en ugnsniva.
Funktionen med mikrovags-
boost, effektintervall: 100-400 W.

Grill + Mikro

Grilla och bryna mat pa en hylini-
va. Funktionen med mikrovags-
boost, effektintervall: 100-400 W.

Grill + FIakt + Mikro

Grilla storre bitar av kott pa en
ugnsniva. Tillaga gratanger och
bryna. Funktionen med mikro-
vags-boost, effektintervall: 100-
400 W.

For allmanna energibesparingsanvisningar,
se kapitlet "Energieffektivitet”, Tips for
energibesparing.

Instéllning: Tillagningsfunktioner

1. Sla pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for
tillagningsfunktionen ¥ for att ga till
undermenyn.

3. Valj tillagningsfunktion och tryck pa OK,

4. stallin temperaturen. Tryck pa OK.

5. Tryck pa START.

Matlagningstermometer - du kan koppla in

sensorn nar som helst fore eller under

tillagningen. Se Anvanda tillbehdren,
Matlagningstermometer.

6. STOP - tryck for att stinga av
tillagningsfunktionen.
7. Stang av produkten.

Instéllning:
Mikrovagsugnsfunktioner

1. Ta bort alla tillbehor frdn ugnen och sla
pa produkten.

2. Sattiglasplattan i mikrovagsugnen.

3. Tryck pa symbolen for
tillagningsfunktionen for att ga till
undermenyn.

4. Valj mikrovagsfunktionen och tryck pa
OK

5. Stall in mikrovagseffekten. Tryck pa OK.
6. Tryck pad START.

7. STOP - tryck fér att stanga av
tillagningsfunktionen.
8. Stang av produkten.
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@ Om du éppnar luckan avbryts
funktionen. Starta den igen

genom att trycka p& START .

Instéllning: Mikrovagsugnens
kombinerade funktioner

Mikrovagsugnens kombinerade funktioner
kombinera standard-tillagningsfunktioner
med mikrovagsboost for att forkorta
tillagningstiden och férbattra
tillagningsresultaten.

1. Sla pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for
tillagningsfunktionen 2 for att ga till
undermenyn.

3. Valj mikrovagsugnens

kombinationsfunktion och tryck pa OK.
Displayen visar temperaturen.

4. Stallin temperaturen. Tryck pa OK,
5. Tryck pa: W. Displayen visar installd
mikrovagseffekt.

6. Stallin mikrovagseffekten. Tryck p& OK,

7. Tryck pd START
Matlagningstermometer - du kan koppla in
sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen. Se Anvanda tillbehdren,
Matlagningstermometer.

8. STOP - tryck for att stdnga av

tillagningsfunktionen.
9. Stang av produkten.

Installning: Mikrovagsugn snabbstart

Mikrovagsugnen kan slas pa nar som helst
med: Mikrovagsugn snabbstart.

1. Tryck och héllin D. Mikrovagsugnen
kérs i 30 sek med maximal effekt.

2. Tryck pa tidsvardet eller pa +30 s for att
férlanga tillagningstiden.

Meny

Tryck = fér att dppna menyn.
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Menyalternativ

Beskrivning

Tillagningshjalp

Forteckning av au-
tomatiska pro-
gram.

Favoriter

Forteckning av fa-
voritinstallningar.

Tillval

Anvands for att
stalla in ugnskonfi-
gurationen.

Install-
ningar

Install-
ningar

Anvands for att
stalla in ugnskonfi-
gurationen.

Service

Visar programver-
sion och konfigura-
tion.

Undermeny for: Tillval

Underme- Beskrivning

ny
Belysning | Tander och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslag-

ning av ugnen.

Snabb Forkortar uppvarmningstiden.
uppvarm- | Det ar endast tillgangligt for
ning vissa tillagningsfunktioner.
Klocka i Andrar formatet fér tidsangi-
digital stil | velse.

Undermeny for: Installningar

Installningar

Underme-
ny

Beskrivning

Sprak

Staller in produktens sprak.

Ljusstyrka

idisplay | playen.

Staller in ljusstyrkan for dis-
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Underme-
ny

Beskrivning

Knappljud | Slar pa och stanger av ljudsig-
nal for pekkontrollerna. Det
gar inte att stanga av ljudsig-

nalen for \U.

Ljudvolym [ Stéller in volymen pa knapp-
ljud och signaler.

Klockslag | Staller in aktuell tid och datum.
Service

Underme- Beskrivning

ny

Program- | Information om programver-
version sion.

Aterstall | Aterstaller till fabriksinstall-
allain- ningar.

stallning-

ar

Installning: Tillagningshjalp

Undermenyn Tillagningshjalp utgoérs av en
uppsattning extrafunktioner och program

Ytterligare funktioner

Favoriter 3¢

Du kan spara upp till tre av dina
favoritinstallningar, till exempel
tillagningsfunktion och tillagningstid.

Sla pa ugnen.

Vélj 6nskad installning.

Tryck pa =.

Valj: Favoriter, Spara aktuell installning.

Tryck pa + for att lagga till installningen
till listan av: Favoriter.

6. Tryck pa OK.
9 tryck for att aterstalla installningen.

uhew N

(X8 tryck for att avbryta installningen.
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som ar avsedda for sarskilda ratter. Alla
ratter i denna undermeny har en passande
installning. Du kan justera tiden,
temperaturen och om méjligt
mikrovagseffekten under tillagningen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Matlagningstermometer. Till
vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare

+ Medium

+ Well Done

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Automatisk vikt.

Sla pa ugnen.

Tryck pa —.

Tryck pa @ Oppna Tillagningshjalp.

Valj matratt eller mattyp.

Placera maten inuti produkten och tryck
p& START ,

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om

maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det
behdvs.

mhw N2

Funktionslas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

1. SIa pa ugnen.

2. Vailj en tillagningsfunktion.

3. %W, b tryck samtidigt for att sl& p&
funktionen.

PAQE L tryck samtidigt for att stinga av
funktionen.

Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
paslagning av produkten.

1. Sla pa ugnen.

2. Tryckpa=.

3. Valj Tillval / Barnlas.
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4. Ange kodbokstaverna i alfabetisk
ordning.

5. Stang av produkten.

Barnlas ar aktiverad.

Atkomst till: Timer och lampa finns

tillgangliga.

Aktivera produkten genom att trycka in

kodbokstaverna i alfabetisk ordning.

For att inaktivera funktionen, upprepa
stegen ovan.

Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

350

°C) S
120 -195 8.5
200 - 230 5.5

°C) D (1)

30-115 12.5

Klockfunktioner

Beskrivning av klockfunktioner

Stall in tillagningstiden om du tanker kéra en
tillagningsfunktion som pagar langre &n den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid.

Kylflakt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten
att ga tills produkten har svalnat.

Funktion Beskrivning

Funktion Beskrivning

Timer For att stalla in tillagningstiden.
Maximalt ar 23 t 59 min.

Du kan stalla in vad som hander
nar tiden ar ute genom att stal-

la in 6nskat: Slutalternativ.

Slutalter- | Ljudalarm - nar tiden &r ute av-
nativ ges en ljudsignal. Du kan stalla
in den har funktionen nar som
helst, dven nar produkten ar av-
stangd.

Ljudalarm och avsluta matlag-
ning - nar tiden ar ute avges en
ljudsignal och tillagningsfunk-
tionen stangs av. Inte tillgang-
ligt for mikrovagsfunktioner.

Pop-up-meddelande endast -
nar tiden ar ute visas medde-
landet pa displayen. Du kan
stalla in den har funktionen nar
som helst, dven nar produkten
ar avstangd.

Fordrojd | For att fordroja tillagningens
start start- och/eller sluttid. Inte till-
gangligt for mikrovagsfunktio-
ner.
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Funktion Beskrivning
Forlang- | Forlanga tillagningstiden.
ning av

tid

Uppti- For att visa hur lange produk-

mer ten ar paslagen. Maximalt ar 23
t 59 min. Du kan aktivera och in-
aktivera funktionen. Denna
funktion paverkar inte ugnens
funktion.

Installning: Klockslag

1. Sla pa ugnen.
2. Tryck pa: Klockslag.
3. Stallin tidtagningen.

4. Tryck pa OK,

Installning: Timer

1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.

2. Tryck pa Q)

3. Stallin tiden.

Du kan vélja 6nskat slutalternativ genom att

tryckapa ® ® @,

4. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och

maten inte verkar vara klar, kan man

forlanga tillagningstiden. Du kan ocksa

Anvanda tillbehoren

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Satta in tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och
material. Se Rad och tips, Lampliga kokkarl
och material fér mikrovagsugn.

Galler
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andra tillagningsfunktionen. Tryck pa +1min
for att forlanga tillagningstiden.

Instéllning: Férdréjd start

Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Tryck pa Q)

Stall in tillagningstiden.

Tryckpa ® ® ®

Tryck pa: Fordrojd start.

Vélj 6nskad starttid.

Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Noupr wh =

Instéllning: Upptimer

Tryck pa Q)

Tryckpa ® © @

Tryck pa: Upptimer.

Dra i eller tryck pa ® for att visa
drifttiden pa huvudskarmen.

5. Tryck pa oK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

> wh =

Andra timerinstéllningar

Du kan andra installd tid nar som helst
under tillagningen.

1. Tryck pa Q)

2. Stallin vardet pa timern.

3. Tryck pa OK,

Satt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor
och kontrollera att fotterna ar vanda nedat.
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Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.

Bakplat

Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med den
sluttande dnden mot baksidan pa ugnens
insida.

AirFry: Galler

Placera AirFry-gallret pa den andra
ugnsnivan. Ladgg bakplaten under.

Glasplatta for mikrovagsugn

Mikrovagsugnens glasfat skall endast
anvandas med mikrovagsfunktionen. Det ar
inte avsett for kombinerade
mikrovagsfunktioner (t.ex. mikrovagsgrill).
Placera tillbehoret pa botten i ugnen. Du kan
placera maten direkt pa mikrovagsugnens

-
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bottenglasskiva och se till att den placeras sa
mycket i mitten som mojligt.

Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten. Du
kan anvéanda den med standardfunktioner

och mikrovagsugnens kombifunktioner.

Tva temperaturer ska stallas in:

)

. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. A tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

+ Ingredienserna ska halla
rumstemperatur.

+ Den arinte lamplig for flytande ratter.

+ Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning

med: Matlagningstermometer

/\ VARNING! D&
matlagningstermometern
och ugnsstegarna blir mycket
varma finns risk att man branner
sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft
med bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller en ratt

och, vid behov, ugnstemperatur.
Anvand matlagningstermometern
endast med
standardtillagningsfunktioner och
mikrovagsugnens kombifunktioner. Se
Daglig anvandning.

3. Sattimatlagningstermometern inuti

matratten:

Kott, fagel och fisk

Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa
den tjockaste delen.
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Gryta

Satt i termometerspetsen exakt i grytans

mitt. Matsensorn maste sitta stabilt

under tillagningen. Satt den i en massiv
del av maten. Anvand kanten pa den
ugnsfasta formen som stod for
matlagningstermometerns
silikonhandtag.

Matlagningstermometerns spets far inte

vidréra den ugnsfasta formens botten.

4. Anslut matlagningstermometern i
uttaget som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning.

Rad och tips

Tillagningsrekommendationer

Tillagnings- och bakningsprocesser passar
endast for en niva.

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for
temperatur, tillagningstid och hyllposition
for specifika typer av mat.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.
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Pa displayen visas
matlagningstermometerns aktuella
temperatur.

5. - tryck for att valja
tillagningstemperatur.

6. ® ® ® _{ryck for att stalla in dGnskat
alternativ:

* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den installda
temperaturen.

* Ljudalarm och avsluta matlagning -
en ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nar maten nar den instéllda
temperaturen.

7. Valj funktion och tryck upprepade

ganger pa OK for att komma till
huvudskarmen.

8. Tryck pad START.

9. Na&r maten nar den instéllda
temperaturen avges en ljudsignal.
Kontrollera om maten ar klar. Utdka
tillagningstiden om det behdvs.

10. Dra ut matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget och ta ut maten ur
ugnen.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

.g, Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C | Temperatur

= |Tillbehor
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installningen fér produktens temperatur °C
Vikt (kg) som gor att du kan uppna 6nskad

()
temperatur inuti maten /? C.

) | O

3
3
H
2

Mikrovagseffekt (W)

For extra smak och stekyta, stek kdttet i en
B |ugnsniva varm stekpanna i flera minuter innan det
satts in i produkten. Ldgg maten i
(™ |Tillagningstid (min) ugnsformen och lagg den pa en gallerhylla.
M2°C °’C

Langsam tillagning
<65 90

Med den har funktionen kan du tillaga, mért
kott och fisk. Matlagningstermometern - 66 - 75 110
mater temperaturen inuti maten. Se tabellen
nedan for att hitta den rekommenderade

>75 150

Information for testinstitut

Bakning pa en ugnsniva
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.

2 = = °C D
Smékakor, 20 st/plat!) | Over-/undervarme | gayni5t23) 2 150 20-30
Smakakor, 20 st/plat? Varmluft Bakplat2)? 2 150 22-32
Sockerkaka utan fett) | Over-/undervarme Galler 1 170 33-43
Sockerkaka utan fett" Varmluft Galler 1 180 25-35
Rostat brod? 4) Grill Galler 2 230 6:30-8

1) Férvirm produkten tills den instdllda temperaturen har uppnatts. Anvind inte funktionen: Snabb uppvdrm-
ning.

2) Placera bakpldten med lutningen mot luckan.

3) Bakpldaten maste vidréra den bakre delen av ugnens insida.

4) Enligt: IEC 60350-1:2016 och IEC 60350-1:2023.

Funktioner for mikrovagsugn och mikrovagsugn med kombinerade funktioner
Tester enligt: EN 60705, IEC 60705.

Anvand gallret. Den maste vidréra den bakre delen av ugnens insida.

T & T 8 ©

Sockerkaka®) Mikrovagsugn 400 - 1 1-12

Kottfarslimpa 23) Mikrovagsugn 300 - 1 30-35

Ugnsomelett?) Mikrovagsugn 500 - 2 13-16
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L @ °C = O
Upptining av kott- Mikrovagsugn 200 - 8:30-9:30
fars (500 g)°)

Mijuk kaka® Over-/underviarme 100 190 30- 40
+ Mikro

Potatisgraténgﬁ) Varmluft + Mikro 400 210 35-45

Kyckling (1100 g)”) Grill + Flakt + Mikro 100 220 45 -55

1) Vrid behdllaren 90° moturs halvvigs genom tillagningstiden.

2) Vrid behdllaren 180° medurs halvvigs genom tillagningstiden.
3) Anvéind Iimplig plastfolie for MW under tillagningen. Stick flera hdl i plastfolien innan du tillagar maten.
4) Vrid behdllaren 180° medurs efter 2/3 av tillagningstiden.

5) Viand kéttet upp och ner 6ver den Idngsta sidan halvvdgs genom tillagningstiden.

6) Vind inte maten under

tillagningen.

7) Placera en tallrik pa ugnsbotten. Placera kycklingen direkt pa gallret med bréstsidan nedadt. Efter 25 min, vand
upp och ner pa kycklingen.

Fler recept
< = B[ [C] O
Maréanger" Over-/undervar- |  gakp|4t2)3) 1 - 100 | 60-180
me
Maranger!) Varmluft Bakplat2)3 1 - 100 | 60-180
Kyckling®) Varmluftsgrill- Galler® 1 - 200 | 65-75
ning
Popcorn (100 g) ® Mikrovagsugn Glasplattan - 600 - 4-6
Maéltider pa tallrik, Mikrovagsugn Galler? 2 400 - 12-13
kylda (1 portion) 7) 8)
Vatskor i nappflas- Mikrovagsugn Glasplattan - 1000 - 0.5
kor'0)
Lasagne, fryst (400 Grill + Flakt + Galler? 1 100 220 | 24-28
7) Mikro
9)
Lasagne, fryst (600 Grill + Flakt + Galler? 1 200 185 | 30-40
g)" Mikro
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= Bl & |C| O

z
Fryst pizza'? Over-/undervér-
me + Mikro

Gallerd) 1 300 | 220

15-20

1) Férvdrm produkten tills den instdllda temperaturen har uppndtts. Anvénd inte funktionen: Snabb uppvirm-

ning.

2) Placera bakplaten med lutningen mot den bakre delen av ugnens insida.

3) Anviind bakpldtspapper.

4) Placera kycklingen med bréstsidan neddt. Vind den upp och ner efter halva tillagningstiden.

5) Placera en platta under galiret pd ugnsutrymmets botten.

6) Pdsen ska tas ut ur ugnen ndr kdrnorna slutar poppa. Rotera forpackningen 180° medurs efter 2 min.
7) Vrid behdllaren 180° medurs halvvdgs genom tillagningstiden.

8) Tick ver maten med ett plastlock for mikrovagsugn
9) Gallret mdste vidréra den bakre delen av ugnens insida.

10) Placera glasskivan och flaskan i mitten av ugnsutrymmets botten.

11) Vénd inte maten under tillagningen.

Rekommendationer for
mikrovagsugnen

Placera maten i mitten av gallret eller
glasskivan, beroende pa typ av mat. Se Rad
och tips Anvand den forsta eller andra
hyllpositionen for gallret.

Vand eller ror om maten efter halva
tillagningstiden for ett battre resultat.

ROr om i ratter med vatska da och da.
Ror om fore servering.

Lagg skeden i koppen eller glaset nar du
varmer upp vatskor for att forbattra
varmefdrdelningen och undvika
overkokning. Skeden far inte vidréra nagon
del av ugnens insida da detta kan orsaka
gnistor.

Lagg in maten utan férpackning i produkten.

Férpackade fardigratter kan endast placeras
i produkten om férpackningen ar
mikrovagssaker. Se Rad och tips, avsnittet
om lampliga kokkarl och material for
mikrovagsugn.

Tack inte 6ver maten nar du anvander
kombifunktioner fér mikrovagsugnen. Se
Daglig anvandning

Anvand inte mikrovagsfunktioner eller
kombifunktioner for mikrovagsugnen nar
det inte finns ndgon mat inuti produkten.

Tillagning i mikrovagsugnen

Tack éver maten for tillagning eller
uppvarmning med mikrovagsfunktioner. Mat
kan tillagas utan lock om en knaprig skorpa
6nskas.

Anvand inte for hog energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brand eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka agg eller
sniglar med skal - de kan explodera. Stick
hal i aggulan innan du ateruppvarmer agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Efter att ha stangt av ugnen, ta ut maten och
1at den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

Upptining i mikrovagsugn

Placera det frysta livsmedlet utan
forpackning pa en liten, upp och nervand
tallrik med en behallare under, eller pa ett
upptiningsstall eller en plastsil, sa att vatska
som bildas kan rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.
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Att vanda pa maten forbattrar resultatet.
Vand kansliga livsmedel som kott tva ganger
under upptiningen.

Lampliga kokkarl och material for
mikrovagsugn
For mikrovagsugnen far man endast

anvanda lampliga karl och material. Se
tabellen nedan som referens.
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Kontrollera specifikationerna for kokkarl/
material/tillagningskarl fére anvandning.

For andra, specifika mikrovagskarl som inte
anges i denna tabell, folj tillverkarens
instruktioner.

Kokkarl/material

U®

@ &

(1)
i

Ugnsfast glas och porslin utan metalldelar,
t.ex. varmebestandigt glas

Ej ugnsfast glas och porslin utan dekor av sil-
ver, guld, platina eller andra metaller

Glas och vitrokeramik av ugnsfast/frystaligt
material

Ugnsfast keramik och lergods utan kvarts eller
metallkomponenter och glasyrer som innehal-
ler metall

LS KL<
LK XKL
LK XL

Keramik, porslin och lergods med oglaserad
botten eller med sma hal, t.ex. pd handtagen

Varmebestandig plast upp till 200 °C

Kartong, endast papper

Plastfolie

Plastfolie till mikrovagsugn

Stekkarl av metall, t.ex. emalj, gjutjarn

Bakformar, svartlack eller silikonbelagd

Bakplat

Galler

LIXI X | XNIKCK K& X

Glasplatta i mikrovagsugnens botten

LIS XX XK XX K X
XIS X[ X[ X[ X|X|X|X| X

<

Effektinstallningar

Uppgifterna nedan ar endast riktvarden.

800 -1000 W
+ Sjudaris
+ Varma upp vatskor
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600 -700 W

+ Tillaga grénsaker

* Popcorn

400 - 500 W

+ Varma matratter pa en tallrik

+ Sjuda grytratter

+ Tina och varma frysta fardigratter
300w

+ Tillaga/vérma kansliga livsmedel

Underhall och rengoring

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Anvisning fér rengéring
Rengéringsmedel

+ Reng0r ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

+ Anvand en rengdringslésning for att
rengOra metalldelar.

+ Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

Fér anvandning varje dag

+ RengOdrinsidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

+ Rengor ugnsutrymmets tak fran
matrester och fett.

+ Latinte tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehér

+ Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och 14t dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt
rengdéringsmedel. Rengdring inte
tillbehéren i en diskmaskin.

+ Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengdringsmedel
med slipeffekt eller vassa foremal.
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* Varma barnmat

+ Fortsatta tillagningen

100 - 200 W

+ Upptining av bréd, frukt och kakor,
bakverk, ost, smor, kott och fisk

* Smalta choklad och smor

Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stdng av produkten och vanta tills den
har svalnat.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut
ur den framre upphangningen.

3. Dra ur stoden fran de bakre hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste
|asstiften peka framat.

Byte av LED-lampa

/\ VARNING! Risk fér brannskador,
glasskyddet kan vara hett.
Anvand skyddshandskar vid
berdring av lampan.

Endast servicepersonal far byta ut lampan.
Kontakta ditt auktoriserade servicecenter.
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Felsékning

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Vad gor jag om ...
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Problembeskrivning

Orsak och atgard

Det gar inte att starta eller
anvanda produkten.

Ugnen ar inte ansluten till stromférsorjningen eller den ar an-
sluten pa fel satt.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte installd.
For att stalla in klockan, se Klockfunktioner.

Dérren ar inte ordentligt stangd.

Sakringen har gatt.
Kontrollera om sakringen ar orsaken till felet. Om problemet
aterkommer, kontakta en behorig elektriker.

Barnlas ar aktiverad.

Belysningen ar slackt.

Glodlampan ar trasig. Byt ut lampan.
For mer information, se Underhall och rengéring.

Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen
nedan. Om foljande felmeddelande fortsatter att visas pa displayen betyder det att ett
felaktigt undersystem kan ha inaktiverats. | sadana fall, kontakta aterférsaljaren eller ett

auktoriserat servicecenter.

Kod och beskrivning

Atgérd

F102 - luckan inte ar helt stangd eller luckla-
set ar trasigt.

Stang dorren.
Stang av och sla pa produkten.

F111 - Matlagningstermometer &r inte kor-
rekt insatt i uttaget.

Satt in Matlagningstermometer ordentligt i
uttaget.

F240, F439 - touchfalten pa displayen fun-
gerar inte som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte
ar ndgon smuts pa touchomradet.

F908 - produktsystemet kan inte ansluta till
kontrollpanelen.

Stang av och sla pa produkten.

F131 - magnetronens temperatur ar for
hog.

Stang av produkten och vanta tills den har
svalnat. Sla pa produkten igen.

1) Om ndgot av dessa fel uppstdr, fortsdtter vriga ugnsfunktioner att fungera som vanligt.
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Servicedata
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Kontakta en auktoriserad serviceverkstad Modell (MOD.):

om du inte kan avhjalpa felet. Produktnummer
Nodvandig information som servicecentret (PNQ):

behover flnr!s pa gnraderlngsslfylten. Serienummer (S.N.):
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den

ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
maérkskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Tekniska data

Tekniska data

Bredd 480 mm

Matt (invandigt) Hojd 215 mm
Djup 414 mm

Anvandbara volymer 431

Omrade pa bakplaten 1252 cm?

Varmeelement for Gvervarme 1900 W

Varmeelement for undervarme 600 W

Grill 1900 W

Ring 1750 W

Totalmarkning 2800 W

Markspanning 220-240V

Frekvens 50 Hz

Antal funktioner 26

Energieffektivitet

Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna tillamplig

lagtemperaturtillagning

Effektférbrukning i viloldge

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga
stromsparlaget

20 min
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Energibesparande tips

Féljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for
att spara energi (endast nar du anvander
ugnen utan mikrovagsugnsfunktion).

Férvarm inte ugnen fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som majligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme
Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan

Miljéskydd

a%
Atervinn material med symbolen T,
Atervinn férpackningen i ratt
atervinningsbehallare. Bidra till att skydda
var miljé och var hélsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
apparater. Slang inte produkter som ar

Garanti fran IKEA

Om du vill géra ansprak pa din
produktgaranti eller fa produktsupport

Kontakta kundtjansten pa IKEA. Du hittar
lanken till sjdlvbetjaningsportalen eller
telefonnumret pa www.IKEA. com.
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tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas
restvarme eller temperatur pa displayen.

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa ugnsfunktioner.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten
varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behover den.

markta med symbolen i med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunen.

For att du ska kunna slutféra din
serviceforfragan i sjalvbetjaningsportalen
och lattare hitta information om din produkt
eller reservdelar till den, ber vi dig att
anteckna artikelnumret fran IKEA (8 siffror)
och serienumret som finns pa
produktetiketten.

SPARA INKOPS- OCH LEVERANSKVITTOT!
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Det ar ditt inkdpsbevis. Garantin galler inte
utan det. P3 kvittot visas dven namnet och

artikelnumret fran IKEA (8 siffror) for varje

produkt som kopts.

Vi ber dig att noga lasa igenom den tekniska
dokumentationen som medféljer produkten
innan du kontaktar oss.
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