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Nederlands

Voor het eerste gebruik

Om vetvlekken en vuil makkelijk te kunnen
verwijderen en de snijplank beter bestand

te maken tegen vocht, is het verstandig de
snijplank in te vetten met olie die geschikt is voor
voedselbereiding, zoals plantaardige olie. Breng
een laag olie aan, verwijder de overtollige olie en
herhaal de behandeling na 24 uur.

Onderhoud van de snijplank

* Reinig de snijplank door hem met een vochtige
doek af te nemen of met een borstel te schuren.
Zorg dat de snijplank niet langdurig in contact
komt met water of vochtig blijft, omdat er dan
barsten in het hout kunnen ontstaan.

+ Droog de snijplank zorgvuldig af, maar versnel
het droogproces niet door de snijplank bij
hoge temperaturen te drogen, zoals op de
verwarming.

+ Indien nodig kan de snijplank worden
geschuurd met schuurpapier en opnieuw
worden ingevet.

Suomi

Ennen kdyttddnottoa

Leikkkuulauta kestaa paremmin kosteutta ja on
helppo puhdistaa rasvatahroista ja liasta, kun
kasittelet sen elintarvikekaytt6on tarkoitetulla
6ljylla, kuten kasvidljylla. Sivele 6ljya kertaalleen,
pyyhi ylimaarainen 6ljy pois ja toista kasittely 24
tunnin kuluttua.

Huolehdi leikkuulaudastasi

+ Puhdista leikkuulauta pyyhkimalla kostealla
rievulla tai hankaamalla harjalla. Ald anna
leikkuulaudan olla kosketuksissa veden kanssa,
upoksissa tai kosteana pitkaan, silld puu voi
halkeilla.

* Kuivaa lauta huolellisesti, mutta ala nopeuta
kuivumista kayttamalla liian kuumaa lampétilaa.

» Tarvittaessa kulunut lauta voidaan hioa
hiekkapaperilla ja 6ljyta uudelleen.

Italiano

Prima di usare il prodotto per la prima volta

Per proteggere piu facilmente il tuo tagliere dal
grasso e migliorare la sua naturale resistenza
allumidita, trattalo con un olio approvato per il
contatto con gli alimenti, come l'olio vegetale. Olia il
tagliere una volta, elimina I'olio in eccesso e ripeti il
trattamento dopo 24 ore.

Istruzioni per la pulizia

+  Pulisci il tagliere con un panno umido o
strofinandolo con una spazzola. Il tagliere non
deve rimanere umido, a contatto con l'acqua
a lungo o a mollo, perché il legno potrebbe
fendersi.

+ Asciuga bene il tagliere ma non esporlo ad
alte temperature per velocizzare il processo di
asciugatura.

+ Seil prodotto ha bisogno di essere rinfrescato,
carteggia la superficie con carta vetrata e oliala
nuovamente.
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English

Before using the chopping board for the first
time

To make it easier to protect your chopping

board against grease and to increase its natural
resistance to moisture, it should be treated with
oil approved for contact with food, for instance
vegetable oil. Oil once, wipe off any surplus oil and
then repeat the treatment 24 hours later.

Looking after your chopping board

+ Clean your chopping board by wiping it with a
wet cloth or scrubbing it with a brush. Do not
allow the chopping board to be in contact with
water for a prolonged period of time, to soak or
be moist. This can cause the wood to split.

+ Dry the chopping board carefully but do not
use high temperature to speed up the drying
process.

+ To recondition the chopping board, it may be
rubbed with sandpaper and re-oiled.

Dansk

For anvendelse forste gang

For lettere at kunne holde skarebrzettet rent for
fedt og smuds og sge dets modstandskraft over
for fugt, ber det olieres far brug med olie der taler
kontakt med mad, f.eks. vegetabilsk olie. Olier en
gang, ter evt. overskydende olie af og gentag hele
behandlingen efter 24 timer.

Pas godt pa dit skaerebraet

+ Renger skaerebraettet ved at torre det af med
en vad klud eller skrubbe det med en bearste.
Lad ikke skeerebreettet vaere i kontakt med vand
i leengere tid, ligge i blad eller veere fugtigt. Det
kan fa treeet til at spraekke.

+  Tor skaerebraettet grundigt, men brug ikke hgje
temperaturer for at fremskynde processen.

+ For at opfriske skaerebreettet kan det slibes med
sandpapir og olieres igen.

Svenska

Fore forsta anvandning

For att lattare kunna halla skarbradan ren fran
fettflackar och smuts och 6ka dess motstandskraft
mot fukt bor skdrbradan oljas in med olja lamplig
fér matkontakt, t.ex. vegetabilisk olja. Olja in en
gang, torka av 6verflodig olja och upprepa hela
behandlingen efter 24 timmar.

Ta hand om din skérbrada

* Rengor skarbradan genom att torka av den
med en vat trasa eller skura den med en borste.
Lat inte skarbradan vara i kontakt med vatten
under lang tid, ligga i blét eller vara fuktig
eftersom det kan orsaka sprickor i traet.

+ Torka skarbradan noga, men paskynda
inte torkningen genom att anvanda héga
temperaturer.

+  For en kraftig uppfraschning kan skarbradans
yta slipas med ett slippapper och oljas in pa

nytt.

Magyar

Tanacsok, miel6tt el6sz6r hasznalod a
vagodeszkat.

A nedvességgel és szennyez6désekkel szembeni
hatdkonysag novelése érdekében a vagdédeszkat
be kell kenni olyan olajjal, ami érintkezhet
élelmiszerrel is. llyen pl. a névényi olaj. Olajozd be
a deszkat egyszer, hagyd, hogy az olaj felszivodjon,
majd torold le a felesleget. Ismételd meg a kezelést
24 éra mulva.

A vagédeszka apolasa

+ Tiszta ruhaval torold at a deszkat vagy kefével
6vatosan surold at. Ne 4ztasd a vagddeszkat,
és ne hagyd hosszabb idére vizben. A deszka
megrepedhet.

+ Ovatosan széritsd a vagédeszkat, de ne hasznalj
magas hémérsékletet a szaradas gyorsitasa
érdekében.

+ Afelllet dpolasa érdekében kdzepes szemcséju
dorzspapirral térold at a deszkat és olajozd be
Gjra.

Deutsch

Vor dem ersten Gebrauch

Um das Schneidebrett vor Fettflecken zu schitzen
und seine naturliche Widerstandsfahigkeit

gegen Feuchtigkeit zu verstarken, sollte es mit

Ol behandelt werden, das fur den Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet ist, z.B. Pflanzendl. Einmal
eindlen, Uberschissiges Ol abwischen und die
Behandlung nach 24 Stunden wiederholen.

Pflege des Schneidebretts

* Zum Reinigen das Brett mit einem feuchten
Tuch abwischen oder mit einer Burste
abschrubben. Das Schneidebrett nicht
langere Zeit in Kontakt mit Wasser bringen,
im Spulwasser liegen lassen oder langere Zeit
feucht stehen lassen, da sonst Risse im Holz
entstehen konnten.

+ Das Schneidebrett sorgfaltig abtrocknen, den
Trockenvorgang jedoch nicht durch hohe
Temperaturen forcieren.

* Um das Brett grundlegend aufzufrischen, kann
die Oberflache mit Schleifpapier abgeschliffen
und erneut eingedlt werden.

islenska

Adur en brettid er tekid i notkun

Til ad vernda skurdarbrettid fyrir fitu og til ad
pad hrindi betur fra sér raka, aetti ad bera & pad
oliu. Notadu oliu sem ma komast i snertingu vid
matveeli, eins og jurtaoliu. Berdu oliuna 4 allt
brettid, purrkadu pad og endurtaktu med&ferdina
eftir sélarhring.

Umhirda skurdarbrettisins

+  brifid skurdarbrettid med pvi ad purrka pad
med rokum klut eda skrabba pad med bursta.
Lati® brettid ekki vera i snertingu vid vatn i
langan tima eda liggja i bleyti eda raka. bad
getur valdid sprungum { vidnum.

+  Pberrid skurdarbrettid vandlega en [4tid pad ekki
komast i snertingu vid haan hita til ad pad porni
fyrr.

+  PuUssid yfirbordid med finum sandpappir og
berid aftur & pad oliu til ad gera brettid upp.

Cesky

PFed prvnim pouZitim kuchyriského prkénka
Abyste Iépe ochranili své kuchyriské prkénko pred
mastnotou a zvysili jeho pfirozenou odolnost v{ci
vlhkosti, natrete je olejem vhodnym pro kontakt s
potravinami, jako je rostlinny olej. Naneste prvni
vrstvu, prebytecny olej setfete a postup zopakujte
po 24 hodinach.

Péce o kuchyriské prkénko

*  Kuchyriské prkénko otfete vihkym hadfikem
nebo vydrhnéte kartackem. Nenamacejte
prkénko do vody a nenechavejte je delSi dobu
ve vodé. Dfevo by mohlo zacit praskat.

* Prkénko dobre vysuste, nikoliv v3ak pfi vysoké
teploté.

+  Abyste obnovili kvalitu povrchu kuchyriského
prkénka po delSim uZzivani, pfebruste prkénko
brusnym papirem a znovu je naolejujte.

Polski

Przed pierwszym uzyciem

Deske nalezy zabezpieczy¢ olejem zatwierdzonym
do kontaktu z zywnoscia, na przyktad olejem
roslinnym. Zabezpieczy to deske przet ttuszczem

i zwiekszy naturalng odpornos¢ na wilgo¢. Po
jednokrotnym zaolejowaniu, odczekaj i powtérz
czynnos$¢ po 24 godzinach.

Konserwacja deski do krojenia

+ Wytrzyj deske mokrg Sciereczka lub umyj
szczoteczka. Nie zostawiaj dtugo deski
zanurzonej w wodzie, gdyz moze to
spowodowac wypaczenie drewna.

+ Osusz deske rownomiernie, ale unikaj wysokiej
temperatury.

+  Powierzchnie deski mozna ods$wiezy¢, szlifujac
ja papierem $ciernym i zabezpieczajgc ponownie
olejem.

Francais

Avant la premieére utilisation

Afin de protéger la planche a découper contre

les taches de graisse et augmenter sa résistance
naturelle contre I'humidité, huiler la planche avec
de I'huile végétale, de I'huile de paraffine ou toute
autre huile pouvant entrer en contact avec les
aliments. Appliquer I'huile, essuyer I'excédent et
renouveler le traitement 24h plus tard.

Entretien de votre planche a découper

+ Nettoyer la planche a découper en I'essuyant
avec un chiffon humide ou la brosser. Ne pas
laisser la planche a découper en contact avec
I'eau trop longtemps, ni la mettre a tremper, ce
qui pourrait fendre le bois.

+ Essuyer la planche a découper soigneusement,
mais ne pas accélérer le séchage en soumettant
la planche a des températures élevées.

+ Sivous voulez rafraichir la planche, vous pouvez
la poncer a l'aide d'un papier de verre et la
huiler a nouveau.

Norsk

For forste gangs bruk

For lettere a kunne holde skjaerefjglen ren fra
fettflekker og smuss, samt gke motstandskraften
mot fuktighet, ber skjeerefjglen settes inn med olje.
Bruk en olje som passer for kontakt med mat, f.eks.
vegetabilsk olje. Olje inn en gang, terk av overfladig
olje og gjenta hele behandlingen etter 24 timer.

Ta vare pa skjeerefjolen din

+ Rengjer skjeerefjglen ved a terke av den med
en vat klut, eller skrubb med en berste. La ikke
skjeerefjolen veere i kontakt med vann over lang
tid, ligge i blat eller veere fuktig, ettersom det
kan forarsake sprekker i treet.

+  Tork skjerefjglen ngye, men paskynd ikke
terkingen ved a bruke heye temperaturer.

+ For en ordentlig oppfriskning kan skjzerefjslens
overflate slipes med et sandpapir og oljes inn
pa nytt.

Espaiiol

Antes de usar por primera vez

Para evitar que la tabla se manche de grasa e
incrementar su resistencia natural a la humedad,
se recomienda tratar con aceite comestible,
como p. ej. aceite vegetal. Aplicar una mano de
aceite, eliminar el exceso y repetir el tratamiento
transcurridas 24 horas.

Cuidados para tu tabla de cortar

+ Limpia tu tabla de cortar frotandola con un
pafio himedo o con un cepillo. No permitas que
permanezca en contacto con el agua durante
periodos de tiempo prolongados, ni la pongas
en remojo o la expongas a la humedad. Esto
podria causar que la madera se resquebrajase.

+ Seca la tabla de cortar con cuidado, pero sin
exponerla a altas temperaturas para acelerar el
proceso de secado.

« Pararenovar tu tabla de cortar, lijala y vuélvela
a tratar con aceite.

Eesti

Enne Idikelaua esmakordset kasutamist
Kaitsmaks I8ikelauda niiskuse ja maardumise eest,
tuleks seda hooldada loodusliku 8liga, mis v&ib ka
toiduga kokku puutuda, nt taimeéliga. Olita iks
kord, puhi éra tlejaagid ja korda hooldust 24 tunni
parast.

Loikelaua hooldamine

+ Loikelaua puhastamiseks kasutage niisket
lappi v6i hodruge seda harjaga. Ldikelauda ei
tohi kaua vees leotada. See v&ib pdhjustada
kahjustusi puidupinnal.

+ Kuivatage I8ikelaud hoolikalt, kuid
kuivatamisprotsessi kiirendamiseks ei tohi
kasutada kérgeid temperatuure.

+ Loikelaua pinna uuendamiseks vdite seda
h&6ruda liivapaberiga ning seejarel dlitada.



LatvieSu

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Lai virtuves déliti batu vieglak attirit no taukiem

un lai paaugstinatu ta izturibu pret mitrumu, to
nepiecieSams apstradat ar ellu, kas piemérota
saskarei ar partikas produktiem, pieméram, augu
ellu. leellot un péc tam noslaucit lieko ellu. Atkartot
proceddru péc 24 stundam.

Virtuves déliSa kopSana

+ Tiriet virtuves déliti ar tiru lupatu vai birsti.
Virtuves déliti nedrikst ilgstosi paklaut Gdens
jietekmei un mércét. Tas var izraisit koka
plaisasanu.

« Delttis rapigi jaizzave. Lai paatrinatu So procesu,
nepaklaujiet to augstam temperataram.

+ Lai atjaunotu déla virsmu, uzmanigi nopul&jiet
ta virsmu ar smilSpapiru un ieellojiet.

Slovensky

Predtym ako dosku na krajanie pouZijete
prvykrat

Aby ste lepSie ochranili svoju dosku na krajanie
pred mastnotou a zvysili jej prirodzent odolnost
voci vlihkosti, natrite ju olejom vhodnym na kontakt
s potravinami, ako je rastlinny olej. Naneste prvu
vrstvu, zvySny olej utrite a postup zopakujte opat
za 24 hodin.

Starostlivost o vasu dosku na krajanie

+ Doska na kréjanie sa €isti navlh¢enou
handri¢kou alebo kefkou. Dosku nenamécajte
a nenechavajte ju zbytocne dlho v kontakte s
vodou, drevo totiz mdZze zacat praskat.

+ Dosku starostlivo osuste, no nevystavujte ju
pritom vysokym teplotdm.

+ Ak chcete obnovit kvalitu povrchu dosky po
dlh§om pouZivani, prebruste ju brdsnym
papierom a znovu naimpregnuijte.

Pycckuii

Mepeps nepBbIM NCMONb30BaHNEM

YT06bI NOBLICUTL MPUPOAHYHO BNAroCTONKOCTb
ApeBecuHbl 1 061erynTb yaaneHune xmpa n nateH
C A0CKK, ee HeobXxoAMMO 06paboTaTb MacioMm,
paspeleHHbIM K MPUMEeHEHNIO Ha MOBEPXHOCTAX,
KOHTaKTMPYOLWUX C N1LLEBLIMU NPOAYKTaMU,
HanpumMep pactuTenbHbIM. ObpaboTaiiTe
MOBEPXHOCTb OAUH Pas, BbITPUTE N3INLLKN Macsa
1 noBTOpPUTE 06PaboTKy Yepes 24 yaca.

Yxop, 3a pa3fefio4HoiA AocKo

+ TpoTupaiiTe AOCKY YNCTON TKaHbIO
VN OUULLANTE C MOMOLLbIO LLeTKM. He
3amauuBaliTe 1 He oCTaBAsifiTe AOCKY B
BoZe Hazgonro. OT 3TOro epeBo MOXeT
noTpeckaTbCsl.

+ TwaTenbHo BbITPUTE JOCKY, HO He CTapaliTecb
YCKOPUTb 3TOT NPOLLECC C MOMOLLbIO
HarpeBaHus.

+  [lns BOCCTaHOB/IEHWSi NepBOHaYanbHOro Brja
[0CKY MOXHO OLLKYPUTb LAN$OBanbHOM
LLKYPKOW CpeAHel 3epHMCTOCTL 1 0bpaboTaTb
Mac/ioMm.

Tarkce

Kesme tahtasinin ilk kez kullanmadan énce
Kesme tahtanizi lekelere karsi koruma ve neme
karsi dogal dayanikhligini artirmayi kolaylastirmak

icin gida ile temas etmesi uygun bulunan yaglar ile
islenmelidir, 6rnegin bitkisel yag. Bir kez yaglayin,

fazla yaglari silin ve 24 saat sonra islemi tekrarlayin.

Kesme tahtanizin bakimi

+ Kesme tahtanizi nemli bir bez ile silerek
temizleyin veya firca kullanin. Kesme tahtasinin
suyla uzun siire temas etmesine izin vermeyin,
suda bekletmeyin veya nemlendirmeyin.
Ahsabin parcalanmasina neden olabilir.

+ Kesme tahtasini dikkatlice kurutun ancak
kurutma islemini hizlandirmak igin ylksek 1siya
maruz birakmayin.

+ Kesme tahtasini eski haline getirmek icin
zimparalayin veya yeniden yaglayin.

Lietuviy

PrieS pjaustymo lentute naudojant pirma karta
Pjaustymo lentute bus lengviau apsaugoti nuo
riebaly démiy, jei prieS naudodami pirma kartg
apdorosite jg alyva; be to, tai padidins nataraly
jos atsparuma drégmei. Naudokite sglyciui su
maistu tinkama alyva, pavyzdZiui, augalinj aliejy.
IStepkite lentute alyva vieng karta, alyvos pertekliy
nuvalykite. Pakartokite po 24 val.

Pjaustymo lentutés prieZiara

+ Valykite pjaustymo lentute drégna Sluoste ar
Sepetéliu. Nemirkykite lentutés ir nepalikite
ilgam vandenyje. Mediena gali sutrakinéti.

+ Nusausinkite pjaustymo lentute ir leiskite
jai paprastai iSdziati. NedZiovinkite aukstoje
temperatadroje.

+ Norédami atnaujinti gaminj, padveiskite Svitriniu
popieriumi ir patepkite alyva.

Bbarapcku

Mpeaw ga usnonssare AbCKaTa 3a psA3aHe 3a
NbPBU NBT

3a fa npegnasuTe BallaTta AbCka 3a pssaHe oT
OMa3sHsBaHe 1 Jja yBennumnTe ectecTseHaTa i
YCTONYMBOCT KbM BAara, Tpsbsa Aa a8 TpeTvpaTe
C 0/110, KOeTO e 6e30MacHO NPU KOHTaKT C XpaHa,
HanpuMep pacTuTenHo. HamaxeTe BeHBX,
obepeTe N3NNLLHOTO KONNYECTBO 1 NOBTOpeTe
npoueaypara cnej 24 yaca.

Kak Aa ce rpu>kuTe 3a BallaTa AbCKa 3a pA3aHe
+  [MouuncTeTe AbckaTa, kaTo s 3a6bpLueTe C
yncTa Kbpra Wan st usyeTkaTte. He s ocTaBsiiTe
3a/b/ITO HaKMCHaTa UK MOKpa, 3a Aa He ce
cuenu.
+  W3cyweTe BH/MAaTENHO, HO He Mog/iaraiite Ha
BMCOKa TemMrnepaTypa, 3a Aa yckopuTe npoLieca.
+  3a/a ocBexuTe fbCKaTa, MOXe Aa 5l U3TbpkaTe
CbC LLKYpPKa 1 OTHOBO @ 5t UMMperHupariTe.

YKpaiHCbKa

Mepep nepINM BUKOPUCTAHHAM AOLLKW ANA
HapisaHHSA

[ins NiABULLLEHHSI NMPUPOAHOT BONOFOCTINKOCTI Ta
3aXUCTY JOLLKWN ANS Hapi3aHHS Bif Xupy, 06pobiT
il onli€to, L0 A03BOIEHA AJ1A MOBEPXOHb, AKi
KOHTaKTYHTb 3 XapyOBMMW MNPOAYKTaMU, Takoro
AK pocIMHHa. O6pob6iTh 0NiEt0 OAMH pas, BUAANITb
HaALLOK | NOBTOPITbL 06PO6KY Yepes Jo6y.

Aornap 3a AOLLKOIO ANS Hapi3aHHA

*  [poTpiTb AOLLKY AN HAPi3aHHS YNCTOHO
TKaHMHOM abo oUMnCTIThb LWiTKO. He 3amouyliTe
[OLLKY Ta He 3anuLariTe ii HaZ0Bro y Bogi abo
Yy BOJIOrOMY CTaHi. Big uboro gepeso moxe
noTpickaTuncs.

+ PeTenbHO BUCYLWITb AOLLUKY, ane He
3aCTOCOBYNiTe BUCOKI TemnepaTypu Ans
NPUCKOPEHHS NPOLLeCY BUCUXaHHS.

*  [lnAa BiAHOBNIEHHS JOLLIKM MOXHa 06pobuTun
i wnipyBanbHMM Nanepom cepeiHboi
3€PHUCTOCTI Ta BKPUTU ONIEI MOBTOPHO.
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Portugues

Antes de utilizar pela primeira vez

Para ser mais facil proteger a sua tdbua de cortar

contra a gordura e para aumentar a sua resisténcia

natural contra a humidade, deve trata-la com

6leo apropriado para entrar em contacto com os

alimentos, como o dleo vegetal. Aplique o 6leo,

limpe o excesso e repita a aplicagdo 24 horas

depois.

Manutencgéao da tabua de cortar

+ Limpe a tdbua de cortar esfregando-a com um
pano himido ou com uma escova. Ndo deixe a
tdbua em contacto com a dgua durante muito
tempo. Isto pode fazer com que a madeira se
fenda.

+ Seque a tdbua cuidadosamente, mas ndo a
exponha a temperaturas elevadas para acelerar
0 processo de secagem.

+ Pararenovar a sua tabua, pode lixa-la com lixa
de papel fina e voltar a trata-la com 6leo.

Hrvatski

Prve prve upotrebe daske za rezanje

Dasku je moguce zastititi od masti i povecati
njezinu otpornost na vlagu tako da se naulji uljem
odobrenim za kontakt s hranom, primjerice biljnim
uljem. Nauljiti jednom, ukloniti visak ulja i ponoviti
postupak nakon 24 sata.

OdrZavanje daske za rezanje

+ Dasku za rezanje ocistite vlaznom krpom ili
izribajte cetkom. Daska za rezanje ne bi smjela
dugo biti u dodiru s vodom kako ne bi upila
vodu i bila vlazna. To bi moglo prouzrociti
pucanje drva.

+ PaZljivo osusite dasku za rezanje, ali ne izlaZite
je visokim temperaturama kako biste ubrzali
susenje.

+ Kako biste dasku za rezanje vratili u prvobitno
stanje, moZete je izbrusiti brusnim papirom i
nauljiti.

Srpski

Pre prve upotrebe - daska za secenje

Da zastitis dasku za secenje od masnoce i povecas
njenu prirodnu otpornost na vlagu, treba je tretirati
uljem koje sme da dode u kontakt s hranom, npr.
biljnim. Namazi jednom uljem, obriSi viSak i ponovi
postupak posle 24 sata.

OdrZavanje daske za secenje

+ Dasku za secenje Cisti tako 3to ces je obrisati
vlaznom krpom ili oribati ¢etkom. Ne natapaj
je i ne ostavljaj duZe u vodi. Drvo od toga moze
ispucati.

+ PaZljivo obrisi dasku za secenje, ali je ne izlaZi
visokoj temperaturi da ubrzas susenje.

+ ZaodrzZavanje daske za secenje, iSmirglaj je i
naulji.

Romana

Tnainte de prima folosire a tocatorului

Pentru a proteja tocatorul impotriva grasimii si

a-i spori rezistenta naturala la umiditate, trateaza
suprafata cu un ulei aprobat pentru contactul cu
alimentele, precum uleiul vegetal. Unge tocatorul
cu ulei, sterge surplusul si apoi repeta tratamentul
dupa 24 de ore.

ntretinerea tocatorului

+ Curdata tocatorul stergdndu-l cu o carpa umeda
sau frecandu-Il cu o perie. Nu ldsa tocatorul in
contact cu apa o perioadd indelungata. Nu 1l
lasa la Tnmuiat pentru cd aceasta va determina
craparea lemnului.

+ Usuca tocatorul cu grija dar nu folosi
temperaturi Tnalte pentru a grabi uscarea.

+ Pentru a reconditiona suprafata tocatorului,
slefuieste cu smirghel si aplica un strat nou de
ulei.

EAANVIKA

Mpwv amé tnv mpwtn Xprion Tne eMLPAaveLag
KOTNG

Mo va latnpettat TiLo eUKOAA N ETILPAVELA KOTIHG
KaBapn kat xwplig AekéSeg amod to ALog, Kat yla va
au§dvetaL n YUOLKH TG avtoxn otnv uypacia, Ba
TIPETEL va UTtooTEL emegepyaotia pe AdSL, to omoio
va elval katdAAnAo va €pBeL o€ etagr Pe TPOYES,
OTIWG PUTLKO AASL. MePAOTE TO TIPOLOV pLa PopaA He
AGSL Kal okouTtioTe OTL TTAEOVA{OV AASL UTIAPXEL.
EnavaAdBate tnv Stadikacta petd amod 24 wpeg.

®DPOVTLOTE TNV EMUPAVELA GAG KOTIG

+  KaBaplote TNV €MLPAVELA 0AG KOTIAG,
okouTtiovtdg TNV pe €va Bpeypévo Tavi
1 TpiBovtdg tnv Ye pLa Bovptoa. Mnv tnv
QPrVETE va lval o€ AP Y€ TO VEPO yLa
psya)xo XpOVLKO &aotnpa Mnv tnv poum(susts
1 pnv tnv mpnvsts uypr|. AUTo ptopet va
TIPOKAAECEL Avolypa Tou EVAouU.

+  ZTEYVWVETE TIPOCEKTLKA TNV EMUPAVELT
KOTING, AAAA PNV XpnotpoTogite TNV uPnAn
BeppoKpacia, WG HECOV yLa va ETLTAXVUVETE TNV
Sladikaoia oteyvwpatog.

+  Ta va eTSLopBWOETE TNV ETILPAVELA KOTING,
pmopeite va tnv tplpete pe ocpUPLEOTIAVO Kal
Va TNV TTEPACETE TIAAL PE AGSL.

Slovenscina

Pred prvo uporabo rezalne deske

Ce 7eli$ svojo rezalno desko za¢ititi pred ma$¢obo
oz. povecati njeno naravno odpornost proti vlagi, jo
premazi z oljem, ki je primerno za stik s hrano, npr.
z rastlinskim oljem. Desko enkrat naolji, nato obrisi
olje, ki se ni vpilo. Postopek ponovi po 24 urah.

Kako vzdrZujete svojo rezalno desko

+ Rezalno desko oistite z vlazno krpo ali pa jo
zdrgnite s krtacko. Deska ne sme biti predolgo v
stiku z vodo. Ne pu3cajte je v vodi ali pa mokre,
saj lahko les poci.

+ Skrbno jo osusite, a ne tako, da bi jo zaradi
hitrejSega suSenja izpostavili visokim
temperaturam.

+  Ce zelite desko obnoviti, jo zbrusite s finim
brusnim papirjem in ponovno naoljite.



