Buteczki cynamonowe

Skiladniki:
50 gram drozdzy \ /
125 gram roztopionego masta

2 litra cieptego mleka

150 ml cukru pudru \ )

Szczypta soli
Okoto 1 2 litra maki

Nadzienie: v

75 gram miekkiego masta
75 ml cukru pudru
2 tyzki cynamonu

1. Wymieszaj drozdze z cieptym mlekiem i roztopi-
onym mastem. Dodaj cukier, sol i magke. Zagniec ciasto
i odstaw na 20 min do wyrosniecia. W miedzyczasie
wymieszaj sktadniki na nadzienie.

2. Przekrdj ciasto na dwie réwne czesci. Kazdq z czesci
rozwatkuj, posmaruj nadzieniem, zwin jak rolade

i pokrdj na 20 kawatkdéw. Pouktadaj je na blaszce do
pieczenia i odstaw na kolejne 30 min do wyrosniecia.
Posmaruj jajkiem i posyp cukrem. Piecz w piekarniku
przez okoto 5-7 minut, w temperaturze 2500C.

Podawaj na ciepto ze szklankg mleka!
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