Leveles tésztaba burkolt lazacderék

Hozzavaldk: 4 szelet lazacfilé (a Svéd Finomsagok Boltjdban megvasarolhatod), 10 dkg forrazott
spendtlevél, 1 csomag friss leveles tészta, 1 tedskanal kaporlevél, dardlt bors.

Daraljunk a lazac szeletekre borsot, szorjuk meg kaporlevéllel. Hajtsuk szét a leveles tésztat, majd tegyuk
a széleire a befliszerezett halat. Tetejét boritsuk be a spendtlevelekkel, majd az egészet gongyoljik fel. A
begongyolt hal rudat vagjuk fel 4-5 cm-es darabokra, majd tegyik vagasfeliiletével felfelé egy siut6lapra.
Forrd 170 fokos siit6ben sissik korilbelll 25-30 percig. Az igy megsitott és leveles tésztaval korilolelt

lazacot koritsiik rozmaringos stilt kortékkel, stlt sit6tokkel, és parolt spendtlevéllel.



