Paradicsomos-rakos gnocchi

Fél Uveg Bio paradicsomszdsz, 20 dkg tisztitott garnella rak (ezeket a termékeket a Svéd
finomsagok boltjaban megvasarolhatod), 50 dkg gnocchi, 6 evékanal olivaolaj, 20 dkg cukkini, 2
gerezd fokhagyma, 1 ag kakukkf(, 1 ag friss bazsalikomlevél, sé, daralt bors.

Forrdsitsuk fel az olivaolajat egy nagy serpenydben, tegyik bele a gnoccit, és siissiik erés langon par
percig. Adjuk hozzd a felkockdzott cukkinit, slisik még par percig, utdna tegyik hozza a zuzott
fokhagymat. Ontsiik ra a paradicsomszészt, tépkedjiik bele a kakukkfi, és bazsalikomleveleket, majd
izesitslik séval és daralt borssal. Tegylik hozza a rdkot, forraljuk még egy percig, majd talaljuk ki
tanyérokba. Ha szeretjiik a pikansabb izeket, apritsunk ra chili paprikat is.
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