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ENGLISH 4

Chilli & Coriander

1. Sow in March or April for best results.

2. Put the 6 small soil briquets in a large bowl and mix
well with 300 ml (3 dl) water.

3. Fill each compartment of the biodegradable tray with
the soil to 1 cm below the rim.

4. Spread the seeds evenly over the top of the soil. Put
coriander seeds in 3 compartments and chilli seeds in 3
compartments. Cover the seeds with a thin layer of soil.
5. Place the tray in the plastic holder, to prevent water
stains.

6. Cover the tray with cling film and place it in a bright
and warm position (18-20°C), e.g. near a window. Make
small holes in the cling film to allow air to circulate.

7. Keep the soil moist, but do not overwater. Misting
works best.

8. Remove the cling film when the seedlings start to grow.
Rotate the tray twice a week, as the plants tend to grow
towards the light.

9. Two weeks after sprouting, pull out the smaller
seedlings to create more space for the stronger ones.
Keep 8-10 coriander seedlings and 2-3 chilli seedlings per
compartment.

10. After 3-4 weeks place the large soil briquet in a
bucket and mix well with 3 litres of water.

11. Fill the planting bag with the soil.

12. Cut the biodegradable tray with coriander and chilli
seedlings into 6 separate compartments. The plastic
protection tray is no longer needed.

13. Plant the 3 coriander seedling compartments and
the 2 chilli seedling compartments that look best in the
planting bag.

14. The remaining compartment with chilli seedlings can
be planted in another pot in your balcony/garden.



15. Place the planting bag in a sunny position in your
balcony/garden and protected from frost, strong winds
and draught.

16. Move the planting bag indoors when temperatures
drop and frost is likely, to protect the young plants.
17. Water regularly, so that the soil remains moist.
18. After 2 weeks, start adding some fertilizer to the
water. This should be done once every two weeks.

19. The coriander can be harvested 15-20 weeks after
planting. Leave enough leaves so that the plant will
continue to grow.

20. The chilli can be harvested from July onwards.



DEUTSCH 6

Chili & Koriander

1. FUr bestes Ergebnis im Mérz oder April ausséen.

2. Die 6 kleinen Pflanzerdebldcke in eine groBe Schissel
geben und gut mit 300 ml (3 dl) Wasser vermischen.

3. Jedes Fach der biologisch abbaubaren Schale bis 1 cm
unter den Rand mit Erde fillen.

4. Die Samen gleichmaBig auf der Oberflache verteilen.
Die Koriandersamen in 3 Fécher geben und die Chilisamen
in die Ubrigen 3 Facher. Die Samen mit einer diinnen
Erdschicht bedecken.

5. Die Schale in den Kunststoffbehalter stellen, um
Wasserflecken zu vermeiden.

6. Die Schale mit Transparentfolie abdecken und an einen
hellen, warmen Platz (18-20°C) stellen, z. B. in der Nahe
eines Fensters. Kleine Locher in die Folie stechen, damit
die Luft zirkulieren kann.

7. Die Erde feucht halten, aber nicht zuviel gieBen.
Pflanzenspriihflaschen sind gut geeignet.

8. Folie entfernen, wenn die Setzlinge zu keimen
beginnen. Die Schale ein paarmal wéchentlich drehen, da
Pflanzen in der Regel zum Licht hin wachsen.

9. Zwei Wochen nach der Keimung die kleineren
Setzlinge aus der Erde ziehen, um Platz fir die gréBeren,
stérkeren zu schaffen. 8-10 Koriandersetzlinge und 2-3
Chilisetzlinge pro Fach stehen lassen.

10. Nach 3-4 Wochen den groBen Pflanzerdeblock in einen
Eimer geben und gut mit 3 Liter Wasser vermischen.

11. Den Pflanzsack mit Erde fillen.

12. Die biologisch abbaubare Schale mit den Koriander-
und Chilisetzlingen in 6 einzelne Facher teilen. Der
Kunststoffbehalter wird nicht mehr bendétigt.

13. Die 3 Facher mit Koriandersetzlingen und die beiden
Facher mit Chilisetzlingen, die am besten aussehen, in
den Pflanzsack pflanzen.



14. Das Ubrige Fach mit Chilisetzlingen kann in einen
anderen Topf auf dem Balkon/im Garten gepflanzt
werden.

15. Den Pflanzsack an einen sonnigen Platz auf dem
Balkon/im Garten stellen, der vor Frost, starkem Wind
und Zugluft geschitzt ist.

16. Bei fallenden Temperaturen und Frostgefahr den
Pflanzsack nach drinnen holen, um die jungen Pflanzen zu
schitzen.

17. RegelmaBig gieBen, damit die Erde feucht bleibt.

18. Nach 2 Wochen dem Wasser etwas Flissigdliinger
beimischen und danach alle zwei Wochen diingen.

19. Koriander kann 15-20 Wochen nach dem Pflanzen
geerntet werden. Gentigend Blatter stehen lassen, damit
die Pflanzen weiterwachsen kénnen.

20. Chilischoten kénnen ab Juli geerntet werden.



FRANCAIS 8

Piment et coriandre

1. Semer en mars ou avril pour obtenir de meilleurs
résultats.

2. Placer les 6 petites briques de terreau dans un grand
récipient et les mélanger de fagon homogéne avec 300 ml
(3 dl) d’eau.

3. Remplir de ce mélange toutes les alvéoles du plateau
biodégradable jusqu’a 1 cm du bord.

4. Répartir uniformément les graines sur le terreau.
Mettre les graines de coriandre dans 3 alvéoles et les
graines de piment dans les 3 autres. Recouvrir les graines
d’une mince couche de terreau.

5. Placer le plateau dans le bac en plastique, pour éviter
les fuites d’eau.

6. Recouvrir le plateau de film étirable et le placer a la
lumiére dans un endroit chaud (18 a 20°C), prés d'une
fenétre par exemple. Percer de petits trous dans le film
étirable pour permettre la circulation de I'air.

7. Maintenir le terreau légerement humide, mais sans
exces. La meilleure solution consiste a vaporiser de I'eau.
8. Retirer le film étirable quand apparaissent les semis.
Faire pivoter le plateau deux fois par semaines, les plants
ayant tendance a pousser en direction de la lumiére.

9. Deux semaines apres l'apparition des pousses, retirer
les plants les plus petits pour libérer de I'espace pour les
plus grands. Laisser 8 a 10 plants de coriandre et 2 a 3
plants de piment par alvéole.

10. Au bout de 3 a 4 semaines, placer la grande brique
de terreau dans un seau pour la mélanger de fagon
homogéne avec 3 litres d’eau.

11. Remplir le sac de plantation avec le terreau.

12. Découper le plateau biodégradable contenant les
pousses de coriandre et de piment suivant les 6 alvéoles.
Le bac en plastique n’est plus utile.



13. Planter dans le sac de plantation les 3 alvéoles avec
les pousses de coriandre et 2 des alvéoles contenant les
plus belles pousses de piment.

14. L'alvéole restante avec les pousses de piment pourra
étre plantée dans un autre pot mis sur un balcon ou dans
un jardin.

15. Placer le sac de plantation a un endroit ensoleillé sur
un balcon ou dans un jardin, a I'abri du gel, du vent et
des courants d’airs.

16. Rentrer le sac de plantation pour protéger les pousses
si la température extérieure baisse ou s’il y a un risque
de gel.

17. Arroser réguliérement, pour maintenir le terreau
humide.

18. Au bout de 2 semaines, commencer a ajouter un
engrais a I'eau d’arrosage, tous les quinze jours environ.
19. La coriandre peut étre récoltée entre 15 et 20
semaines apres avoir été plantée. Laisser suffisamment
de feuilles pour permettre a la plante de continuer de
pousser.

20. Les piments peuvent étre récoltés a partir de juillet.



NEDERLANDS 10

Chilipeper & koriander

1. Zaai de zaden in maart of april voor het beste
resultaat.

2. Leg de 6 potaardebriketjes in een grote bak en
vermeng ze goed met 300 ml (3 dl) water.

3. Vul de vakjes in de biologisch afbreekbare bak met de
aarde, maar laat 1 cm van de bovenkant vrij.

4. VVerdeel de zaden gelijkmatig over de aarde. Doe het
korianderzaad in 3 vakjes en de chilipeperzaadjes in de
andere 3. Bedek de zaadjes met een dun laagje aarde.
5. Zet de bak in de kunststof houder om waterschade op
de ondergrond te voorkomen.

6. Dek de bak af met huishoudfolie en zet hem op een
warme, lichte plaats (18-20°C), bv. in de vensterbank.
Maak een paar gaatjes in het folie zodat de lucht kan
circuleren.

7. Hou de aarde vochtig, maar geef niet te veel water.
Gebruik bij voorkeur een plantenspuit.

8. Verwijder het folie als de plantjes gaan groeien. Draai
de bak een paar keer per week omdat de planten naar het
licht toe groeien.

9. Een paar weken nadat de plantjes zijn opgekomen,
moeten de kleinste plantjes worden uitgedund om

meer plaats te bieden aan de sterkste plantjes. 8-10
korianderplantjes en 2-3 chilipeperplantjes per vakje is
voldoende.

10. Zet de grote potaardebriket na 3-4 weken in een
emmer en vermeng goed met 3 liter water.

11. Vul de tuiniertas met de aarde.

12. Deel de biologisch afbreekbare bak in 6 delen/vakken.
De beschermende kunststof bak is niet meer nodig.

13. Plant de drie vakjes met de koriander in de tas. Kies
de twee vakjes met chilipeper die het beste zijn en plant
die ook in de tas.
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14. Het vakje met chilipeperplantjes dat over is, kan in
een andere pot op het balkon/in de tuin worden geplant.
15. Zet de tuiniertas op een zonnige plaats op het balkon/
in de tuin. Bescherm de planten tegen vorst, harde wind
en tocht.

16. Als de temperatuur daalt en er kans is op vorst,

zet de tuiniertas dan binnen om de jonge plantjes te
beschermen.

17. Hou de aarde vochtig door regelmatig water te geven.
18. Voeg na 2 weken wat vloeibare voeding toe aan

het water en geef de planten daarna om de week wat
voeding.

19. De koriander kan 15-20 weken nadat deze is geplant
worden geoogst. Laat voldoende blaadjes zitten zodat de
plant verder kan groeien.

20. De chilipeper kan vanaf de maand juli worden
geoogst.



DANSK 12

Chili og koriander

1. Du far de bedste resultater ved at s8 i marts eller april.
2. Leeg de 6 sma jordbriketter i en stor skal, og bland
dem godt med 3 dl vand.

3. Fyld rummene i den biologisk nedbrydelige bakke med
jord indtil 1 cm fra kanten.

4. Drys frgene ensartet hen over jorden. Kom
korianderfrg i 3 af rummene og chilifrg i de andre 3 rum.
Daek frgene med et tyndt lag jord.

5. Saet bakken i plastholderen for at forhindre meerker fra
vand.

6. Dk bakken med plastfolie, og saet den lyst og varmt
(18-20°), f.eks. i naerheden af et vindue. Lav sma huller i
plastfolien, sa luften kan cirkulere.

7. Hold jorden fugtig, men uden at overvande. Det bedste
er at vande med en vandforstgver.

8. Fjern plastfolien, ndr kimplanterne begynder at vokse.
Vend bakken to gange om ugen, for planterne har en
tendens til at vende sig mod lyset.

9. To uger efter at kimplanterne har spiret, fijernes de
mindste spirer for at skabe mere plads til de steerke.
Behold 8-10 korianderspirer og 2-3 chilispirer pr. rum.
10. Efter 3-4 uger laegges den store jordbriket i en spand
og blandes godt med 3 liter vand.

11. Fyld planteposen med jorden.

12. Klip den biologisk nedbrydelige bakke med koriander-
og chilispirer op i 6 adskilte rum. Du har ikke lzengere
brug for plastbakken.

13. Plant de 3 bedste korianderspirer og de 2 bedste
chilispirer i planteposen.

14. De gvrige chilispirer kan plantes i en anden krukke p8
din altan eller i din have.

15. Placer planteposen et solrigt sted pa din altan/i din
have beskyttet mod frost, hdrd vind og treek.
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16. Flyt planteposen inden dgre, ndr temperaturen falder,
og der er risiko for frost, for at beskytte de sma planter.
17. Vand jeevnligt, s& jorden holdes fugtig.

18. Efter 2 uger tilsaettes ggdning til vandet. Planterne
ggdes hver anden uge.

19. Du kan hgste den fgrste koriander 15-20 uger, efter
du har plantet den. Efterlad tilstreekkeligt med blade, sa
planten fortsaetter med at vokse.

20. Chili kan hgstes fra juli og fremefter.



ISLENSKA 14

Chilipipar og koériander

1. Said i mars eda april til ad uppskeran verdi sem best.
2. Setjid moldarmolana 6 i stéra skal og blandid vel
saman vid 300 ml (3 dl) af vatni.

3. Setjid mold i hvert hélf i bakkanum pannig ad um 1 cm
sé eftir upp ad bruninni.

4. Dreifi® freejunum jafnt ofan & moldina. Setjid
kérianderfraein i 3 holf og chilifraein i 3 holf. Hyljid freein
med punnu lagi af mold.

5. Setjid bakkann i medfylgjandi plastbakka til ad koma i
veg fyrir blettamyndun vegna raka.

6. Setjid plastfilmu yfir bakkann og setjid hann a bjartan
og hlyjan stad (18-20°C), til deemis neerri glugga. Gerid
litil loftg6t i plastid.

7. Haldid moldinni rakri, en geetid pess ad ofvokva ekki.
Gott er ad Uda vatninu yfir.

8. Fjarlaegid plastfilmuna pegar kimplonturnar byrja ad
koma upp. Snuid bakkanum tvisvar i viku par sem pléntur
hafa tilhneigingu til ad vaxa i att ad Ijésinu.

9. Tveimur vikum eftir ad plonturnar fara ad spira zetti

ad fjarlaegja minnstu kimplonturnar til ad skapa rymi
fyrir paer sterkari. Haldi® 8-10 kérianderpléntum og 2-3
chilipléntum i hverju hélfi.

10. Eftir 3-4 vikur eetti ad setja stéra moldarmolann i fotu
og blanda vel saman vié 3 litra af vatni.

11. Setjid moldina i pokann.

12. Skeri®d bakkann med koriander- og chilikimpléntunum
i 6 hluta. Plastbakkinn er ekki lengur naudsynlegur.

13. Grédursetjid i pokanum prja korianderbakka og pa tvo
chilibakka sem lita best Gt.

14. Afgangschilipléontuna ma setja i annan pott og hafa i
gardi eda a svolum.

15. Komid pokanum fyrir & sélrikum stad & svélum eda |
gardi par sem hann er varinn fyrir frosti, sterkum vindum
og gegnumtrekki.
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16. Faerid pokann inn pegar hitastigid leekkar og likur eru
a frosti, til ad vernda ungar plonturnar.

17. Vokvid reglulega pbannig ad moldin haldist rok.

18. Byrjid ad setja sma aburd i vatnid eftir 2 vikur. Svo
zetti ad gera pad a tveggja vikna fresti.

19. Kérianderid er tilbuid til uppskeru 15-20 vikum eftir
grodursetningu. Skiljid eftir noég af laufum svo ad plantan
haldi afram ad vaxa.

20. Chiliuppskeran atti ad hefjast i juli.



NORSK 16

Chilipepper og koriander

1. S& i mars eller april for beste resultat.

2. Legg de 6 sma jordbrikettene i en stor bolle og bland
godt med 3 dl vann.

3. Fyll hvert rom i det biologisk nedbrytbare brettet med
jorden, men la det veere 1 cm fritt opp til kanten.

4. Fordel frgene jevnt oppf‘:’) jorden. Legg korianderfrg i 3
av rommene og chilifrg i resterende 3 rom. Dekk frgene
med et tynt lag jord.

5. Sett brettet i plastbeholderen, for & unngd vannskader
pa underlaget.

6. Dekk brettet med transparent plast og still det pa et
lyst og varmt sted (18-20 °C), f.eks. i naerheten av et
vindu. Lag noen sma hull i plasten, slik at luften kan
sirkulere.

7. Hold jorden fuktig, men unngd overvanning. Bruk
gjerne en sprayflaske.

8. Ta bort plasten over brettet nar plantene har begynt
& vokse. Roter brettet et par ganger i uken, ettersom
plantene vokser mot lyset.

9. Et par uker etter at plantene har kommet opp, bgr de
tynnes ut for & gi mer plass til de kraftigste plantene.
Behold 8-10 korianderplanter per rom og 2-3 chiliplanter
per rom.

10. Etter 3-4 uker plasserer du den store jordbriketten i
en bgtte og blander godt med 3 liter vann.

11. Fyll planteposen med jorden.

12. Skjeer det biologisk nedbrytbare brettet

med koriander og chilipepper i 6 separate rom.
Beskyttelsesbrettet i plast trengs ikke lenger.

13. Plant de 3 fineste rommene med korianderspirer og
de 2 fineste rommene med chilispirer i planteposen.

14. Det resterende rommet med chilipepper kan plantes i
en annen potte pa balkongen eller i hagen.
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15. Plasser planteposen pa et solrikt sted, beskyttet fra
frost, sterk vind og trekk.

16. Flytt planteposen inn ndr temperaturen faller og det
kan komme frost, for 8 beskytte de unge plantene.

17. Vann regelmessig, slik at jorden holder seg fuktig.

18. Etter 2 uker kan du begynne & ha plantegjodsel i
vannet annenhver uke.

19. Korianderen kan hgstes etter 15-20 uker. La det veere
igjen nok blader til at planten vil fortsette & vokse.

20. Chilipepperen kan hgstes fra juli og utover.



SUOMI 18

Chili & korianteri

1. Parhaan tuloksen saat kylvdmalld siemenet maalis- tai
huhtikuussa.

2. Laita pienet kasvualustabriketit (6 kpl) suureen
kulhoon ja kaada joukkoon 300 ml (3 dl) vetta. Sekoita
hyvin.

3. Tayta biohajoava istutuslokerikko kasvualustalla. Jata 1
cm reunoja nakyviin.

4. Kylva siemenet tasaisesti kasvualustan paalle. Kylva
korianteria kolmeen lokeroon ja chilid kolmeen. Peitd
siemenet ohuella kasvualustakerroksella.

5. Aseta lokerikko muoviselle suojatarjottimelle, jotta vesi
ei vahingoita alla olevaa pintaa.

6. Peitd lokerikko kelmulla ja sijoita se valoisaan ja
lampimaan paikkaan (18-20 °C), esimerkiksi ikkunan
Idhelle. Tee kelmuun pienia reikia, jotta ilma paasee
kiertamaan.

7. Pida kasvualusta kosteana, mutta ala kastele liikaa.
Sumuttaminen on paras kastelukeino.

8. Poista kelmu, kun siemenet alkavat itaa. Kaanna astiaa
kaksi kertaa viikossa, silla taimet pyrkivat kasvamaan
valoa kohti.

9. Harvenna kaksi viikkoa itamisen jalkeen pienemmat
taimet pois, jotta vahvemmat saavat tilaa. Sailyta 8-10
korianterintainta ja 2-3 chilintainta kussakin lokerossa.
10. Kun 3-4 viikkoa on kulunut, laita suuri
kasvualustabriketti ampariin ja kaada joukkoon 3 litraa
vetta. Sekoita hyvin.

11. Tayta istutuskassi kasvualustalla.

12. Leikkaa biohajoava istutuslokerikko taimineen
kuuteen osaan. Muovista suojatarjotinta ei enaa tarvita.
13. Istuta 3 parhaimmalta nayttdvaa korianterintainta ja
2 chilintainta lokerikoineen istutuskassiin.

14. Jéljelle jaavat taimet voit istuttaa ruukkuun
parvekkeelle/puutarhaan.
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15. Sijoita istutuskassi aurinkoiseen paikkaan
parvekkeelle/puutarhaan ja suojaa pakkaselta, kovalta
tuulelta ja vedolta.

16. Siirra istutuskassi suojaan sisaan, jos lampdétila laskee
ja on hallanvaara.

17. Kastele saanndllisesti, jotta kasvualusta sailyy
kosteana.

18. Aloita taimien lannoittaminen kahden viikon kuluttua
lisadamalla kasteluveteen lannoitetta. Lannoita taimet
kerran kahdessa viikossa.

19. Korianteri on valmista kdytettavaksi 15-20 viikon
kuluttua istuttamisesta. Ala ota kerralla kaikkia lehtia,
jotta kasvi ei kuole.

20. Chili tuottaa satoa heindkuusta eteenpain.



SVENSKA 20

Chilipeppar & Koriander

1. S& fréerna i mars eller april for bésta resultat.

2. Placera de 6 sma jordbriketterna i en storre skal och
blanda val med 300 ml (3 dI) vatten.

3. Fyll facken i det biologiskt nedbrytbara trdget med
jorden, men lamna 1 cm fritt upp till kanten.

4. Fordela froerna jamnt ovanpa jorden. Lagg
korianderfrén i 3 av facken och chilipepparfron i
resterande 3 fack. Tack fréerna med ett tunt lager jord.
5. Sé&tt tréget i plastbehallaren, for att undvika
vattenskador pa underlaget.

6. Tack trdget med transparent plast och stéll det pa ett
ljust och varmt stalle (18-20°C), t.ex. nara ett fonster.
Gor ndgra sma hal i plasten sa att luften kan cirkulera.
7. Hall jorden fuktig, men 6vervattna inte. Anvénd gérna
en sprayflaska.

8. Ta bort plasten 6ver trdget nar plantorna bérjat vaxa.
Rotera traget ett par ganger i veckan eftersom plantorna
vaxer mot ljuset.

9. Ett par veckor efter att plantorna kommit upp bor de
minsta gallras bort fér att ge mer plats till de kraftiga
plantorna. Behall 8-10 korianderplantor per fack och 2-3
chilipepparplantor per fack.

10. Efter 3-4 veckor, placera den stora jordbriketten i en
spann och blanda val med 3 liter vatten.

11. Fyll planteringskassen med jorden.

12. Dela det biologiskt nedbrytbara traget i 6 delar/fack.
Det skyddande plasttraget behévs inte langre.

13. Plantera de tre facken med koriander i
planteringskassen. Valj ut de tva facken med chilipeppar
som ser bast ut och plantera &ven dem i kassen.

14. Det fack med chilipepparplantor som blir éver kan
planteras i en annan kruka pa balkongen/i tradgdrden.
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15. Stall planteringskassen p& en solig plats pd
balkongen/i tradgarden. Skydda plantorna mot frost,
harda vindar och drag.

16. Om temperaturen sjunker och det ar risk for frost bor
planteringskassen flyttas inomhus for att skydda de unga
plantorna.

17. Hall jorden fuktig genom att vattna regelbundet.

18. Tillsatt lite flytande naring i vattnet efter 2 veckor och
fortsatt goda plantorna en gang varannan vecka.

19. Koriander kan skordas 15-20 veckor efter att den
planterats. Lamna tillrackligt med blad kvar s& att plantan
kan fortsatta vaxa.

20. Chilipeppar kan skérdas fran och med juli m&nad.



CESKY 22

Chilli papri¢ky a koriandr

1. Vyséveijte idedlné v bfeznu nebo v dubnu.

2. Do velké misy vlozte 6 malych briket slisované zeminy
a dobre promichejte s 300 ml (3 dl) vody.

3. Kazdé oddéleni biologicky rozlozitelného tacu naplite
zeminou 1 pod okraj.

4. Povrch zeminy rovnomeérné posypte seminky. Seminka
koriandru zasadte do tfi oddéleni, seminka chilli papri¢ek
do dalSich tfi. Zasypte je tenkou vrstvou zeminy.

5. Tac umistéte na umélohmotny podnos, aby vam tacem
neprotekla voda.

6. Tac zakryjte folii a umistéte jej na svétlé a teplé misto
(18-20°C), napf. k oknu. Do félie udélejte male dirky,
abyste usnadnili cirkulaci vzduchu.

7. Zeminu udrzujte vlhkou, ale dejte pozor na preliti.
Nejlépe funguje roseni rozprasovacem.

8. Kdy? za¢nou sazenicky rist, folii odstrafite. Tac dvakrat
tydné pootocte, protoze rostlinky se snazi jit za svétlem.
9. Dva tydny po vykli¢eni mensi sazenicky vytrhejte,
abyste udélali vic mista tém silnéjsim. V kazdém oddéleni
nechejte asi 8-10 sazenicek koriandru a 2-3 sazenicky
chilli papricek.

10. Po 3-4 tydnech dejte do kbeliku velkou briketu
slisované zeminy a dobre ji promichejte se 3 litry vody.
11. Napliite pytel na sazeni¢ky zeminou.

12. Biologicky rozlozitelny tac se sazeni¢kami koriandru a
chilli papri¢ek roziezte na 6 samostatnych kusd. Plastovy
ochranny podnos uz nebudete potfebovat.

13. 3 oddéleni se sazenickami koriandru a 2 se
sazenickami chilli papricek, které vypadaji nejlépe,
zasadte do pytle.

14. Zbyvajici oddéleni se sazenickami chilli papricek si
mizete zasadit do kvétinace na balkén&/na zahrad&.
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15. Pytel se sazenickami umistéte na slunné misto

na balkoné nebo na zahradé, které je chranéné pred
mrazem, prudkym vétrem a prlvanem.

16. Kdyz teplota klesne a hrozi, ze bude mrznout,
presurite pytel se sazeni¢kami dovnitf, abyste mladé
rostlinky ochrénili pfed nepfizni pocasi.

17. Sazeni¢ky pravidelné zalévejte tak, aby plda byla
neustdle vlhka.

18. Po 2 tydnech zac¢néte do vody pridavat hnojivo.
Délejte to kazdé dva tydny.

19. Koriandr mzete sklizet 15-20 tydn{ po zasazeni. Na
rostlinkach nechavejte dost listk{, aby mohly pokracovat
v rdstu.

20. Chilli papri¢cky mizete zadit sklizet v ¢ervenci.
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Cilantro y chile

1. Para obtener mejores resultados, sembrar en marzo o
abril.

2. Colocar los 6 pequefios bloques de tierra en un cuenco
grande y mezclar bien con 300 ml (3 dl) de agua.

3. Rellenar con esta mezcla los compartimentos de la
bandeja biodegradable hasta 1 cm del borde.

4. Repartir sobre la tierra las semillas de manera
uniforme. Poner semillas de cilantro en 3 compartimentos
y de chile en los otros 3. Cubrir las semillas con una fina
capa de tierra.

5. Colocar la bandeja en el soporte de plastico para evitar
fugas de agua.

6. Cubrir la bandeja con una lamina de plastico y
colocarlo en la luz en un lugar calido (18 a 20°C).
Practicar pequefios orificios en el film para permitir la
circulacion de aire.

7. Mantener la tierra himeda, pero no en exceso. La
mejor solucién es rociar con agua.

8. Retirar la lamina de plastico cuando las semillas
comiencen a germinar. Gira la bandeja dos veces por
semana, porque las plantas crecen en direccion a la luz.
9. Dos semanas después de la aparicion de los brotes
retira las plantas mas pequefas para hacer espacio a las
mas grandes. Deja 8-10 brotes de cilantro y 2 o 3 de chile
por compartimento.

10. Al cabo de 3 a 4 semanas colocar el gran bloque de
tierra en un cubo para mezclarlo de manera homogénea
con 3 litros de agua.

11. Rellena la bolsa de jardineria con la tierra.

12. Corta la bandeja biodegradable con los brotes de
cilantro y de chile en 6 compartimentos independientes.
Ya no es necesaria la proteccion de plastico.

13. Planta los 3 compartimentos de cilantro y los 2
mejores de chile en la bolsa de jardineria.
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14. El compartimento con brotes de chile restante lo
puedes plantar en otra maceta en el balcén o jardin.

15. Coloca la bolsa de jardineria en un lugar soleado en el
balcén o jardin y que esté resguardado del hielo, el viento
o las corrientes de aire.

16. Traslada la bolsa de jardineria al interior cuando baje
la temperatura o exista riesgo de heladas.

17. Regar con regularidad para mantener la tierra
himeda.

18. Al cabo de 2 semanas afade fertilizante al agua de
riego, aprox. cada quince dias.

19. Se puede recolectar el cilantro entre 15 y 20 semanas
después de haber sido plantado. Deja suficientes hojas
que permitan a la planta continuar creciendo.

20. El chile se pueden recoger a partir de julio.
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Peperoncino e coriandolo

1. Semina a marzo o ad aprile per ottenere i risultati
migliori.

2. Metti i 6 blocchetti di terra in una ciotola larga,
aggiungi 300 ml (3 dl) d'acqua e mescola bene.

3. Riempi ogni scomparto della vaschetta biodegradabile
con la terra fino ad arrivare a cm 1 dal bordo.

4. Distribuisci i semi uniformemente sopra la terra. Metti

i semi di coriandolo in 3 scomparti e quelli di peperoncino
in altri 3. Copri i semi con un sottile strato di terra.

5. Colloca la vaschetta nel contenitore di plastica, per
evitare macchie d'acqua.

6. Copri la vaschetta con la pellicola per alimenti e
collocala in un posto ben illuminato e al caldo (18-20°C),
ad esempio vicino a una finestra. Fai dei piccoli fori nella
pellicola per permettere all'aria di circolare.

7. Cerca di mantenere umida la terra ma evita I'eccesso di
acqua. La soluzione ideale € usare uno spruzzatore.

8. Togli la pellicola per alimenti quando le piantine iniziano
a crescere. Ruota la vaschetta due volte a settimana, dato
che le piante tendono a crescere verso la luce.

9. Due settimane dopo la germogliazione, togli le piantine
piu piccole per lasciare spazio a quelle piu grandi. Tieni
8-10 piantine di coriandolo e 2-3 piantine di peperoncino
per scomparto.

10. Dopo 3-4 settimane metti il blocchetto di terra grande
in un secchio, aggiungi 3 litri d'acqua e mescola bene.

11. Riempi la borsa da giardinaggio con la terra.

12. Taglia la vaschetta biodegradabile con le piantine di
coriandolo e di peperoncino in 6 scomparti. La vaschetta
di protezione in plastica non & pil necessaria.

13. I 3 scomparti con le piantine di coriandolo e i 2
scomparti con quelle di peperoncino migliori devono
essere piantati nella borsa da giardinaggio.
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14. Lo scomparto rimanente con le piantine di
peperoncino puo essere piantato in un altro vaso sul tuo
balcone o in giardino.

15. Colloca la borsa da giardinaggio in un posto soleggiato
sul tuo balcone o in giardino, protetta da gelo, vento forte
e spifferi.

16. Per proteggere le piante, sposta la borsa da
giardinaggio quando scendono le temperature ed &
probabile che geli.

17. Annaffia regolarmente per fare in modo che il terreno
resti umido.

18. Dopo 2 settimane, inizia ad aggiungere del
fertilizzante all'acqua. Ripeti questa operazione una volta
ogni due settimane.

19. Puoi raccogliere il coriandolo dopo 15-20 settimane
dal momento in cui € stato piantato. Lascia una quantita
sufficiente di foglie per fare in modo che continui a
crescere.

20. Il peperoncino pu0 essere raccolto da luglio in poi.
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Chilli és koriander

1. A legjobb eredmény érdekében marciusban vagy
aprilisban vesd el.

2. Tedd a 6 kis folddarabot egy nagy edénybe és keverd
jol el 300 ml (3 dl) vizzel.

3. Toltsd meg folddel a bioldgiailag lebomlé talca 6sszes
rekeszét, 1 cm-rel a perem alatti magassagig.

4. Szoérd a fold tetejére a magokat. 3 rekeszbe koriander
magot, 3 rekeszbe pedig chilli magokat szérj. Tegyél a
magokra egy vékony réteg foldet.

5. Tedd a télcat a mlianyag tartéba, hogy a viz ne
hagyjon az aljan nyomot.

6. Fedd le a talcat atlatszo félidval, és helyezd vilagos,
meleg helyre (18-20°C), pl. ablak kozelébe. A félidba
szurj apro lyukakat, hogy szell6zhessen.

7. Tartsd nedvesen a féldet, de ne 6ntdzd tul. A legjobb,
ha parasitod.

8. Amikor a névények kezdenek kihajtani, vedd le réluk
a foliat. Hetente kétszer forgasd el a talcat, mert a
névények mindig a fény felé fordulnak.

9. Két héttel azutan, hogy csirdzni kezdenek, hizd ki

a foldbdl a kisebb hajtasokat, hogy az erésebbeknek
tobb hely maradjon. 8-10 koriander hajtast, és 2-3 chilli
hajtast hagyj csak meg rekeszenként.

10. 3-4 hét elteltével helyezd a nagy fold tombot egy
vodorbe, és keverd el alaposan 3 liter vizzel.

11. Toltsd meg az Ultetézsakot folddel.

12. Vagd a bioldgiailag lebomlé talcat a korianderrel és
a chillivel 6 kiilonb6z6 rekeszre. A miianyag védétalcara
ezutan mar nem lesz sziikség.

13. Ultesd el az Ultetézsakba azt a 3 koriander hajtast
tartalmazo rekeszt és azt a 2 chilli paprika hajtast
tartalmazo rekeszt, amelyek a legszebbeken mutatnak.
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14. A fennmaradd rekeszt a chilli hajtasokkal barhova
mashova ellltetheted egy cserépben (az erkélyen vagy a
kertben.)

15. Tedd az Ultet6zsadkot napos helyre az erkélyen vagy a
kertben, és védd a fagytdl, erGs széltél és huzattdl.

16. Ha a hGmérséklet erésen lecsokken, és fagyponthoz
kézeledik, a fiatal novényeket vidd beltérbe.

17. Rendszeresen 6ntozd, hogy a foéldjik mindig nedves
legyen.

18. Két hét elteltével fokozatosan, kéthetente egy
alkalommal adagolj tapoldatot a locsolé vizhez.

19. A koriandert az Ultetéstdl szamitott 15-20 hét
elteltével lehet vagni. Mindig hagyj elég levelet ahhoz,
hogy a névény tovabb tudjon névekedni.

20. A chillit jaliustdl lehet leszedni.
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Chili i kolendra

1. Wysiewac¢ w marcu lub kwietniu dla uzyskania jak
najlepszych wynikoéw.

2. Wtdz 6 matych brykietéw ziemi do duzej miski i
doktadnie wymieszaj z 300 ml (3 dl) wody.

3. Napetnij kazdg przegrédke biodegradowalnego
pojemnika ziemig do wysokosci 1 cm ponizej krawedzi.
4. Rozprowadz nasiona rownomiernie na catej powierzchni
ziemi. Wt6z nasiona kolendry do 3 przegrdodkek i nasiona
chili do 3 przegrdédek. Przykryj nasiona cienkg warstwaq,
ziemi.

5. Umies¢ pojemnik na plastikowej podstawce, aby
zapobiec powstaniu plam z wody.

6. Przykryj pojemnik folig kuchenng i postaw w jasnym

i cieptym miejscu (18-20 °C), np. w poblizu okna. Zréb
w folii niewielkie otwory, aby umozliwi¢ cyrkulacje
powietrza.

7. Ziemia powinna by¢ wilgotna, ale nie mokra.
Najlepszym sposobem nawilzania jest spryskiwanie.

8. Zdejmij folie, kiedy sadzonki zaczng rosngé. Dwa

razy w tygodniu obrdé¢ pojemnik, poniewaz rosliny rosng
zwykle w strone Swiatta.

9. Po uptywie dwdch tygodni od wypuszczenia peddw,
wyciagnij mniejsze sadzonki, stworzy¢ wiecej miejsca dla
silniejszych sadzonek. Zachowaj w kazdej przegrodce po
8-10 sadzonek kolendry i 2-3 sadzonek chili.

10. Po 3-4 tygodniach wi6z duzy brykiet ziemi do wiadra i
doktadnie wymieszaj z 3 litrami wody.

11. Napetnij torbe na sadzonki ziemia.

12. Potnij biodegradowalny pojemnik z sadzonkami
kolendry i chili na 6 osobnych przegrodek. Plastikowa
podstawka ochronna nie bedzie juz potrzebna.

13. Zasadz w torbie na sadzonki 3 przegrédki z kolendra i
2 najlepiej wygladajace przegrodki z chili.
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14. Pozostatg przegrédke z sadzonkami chili mozna
zasadzi¢ w innej doniczce na balkonie/w ogrodzie.

15. Umiesc¢ torbe na sadzonki w nastonecznionym
stanowisku na balkonie/w ogrédku i zabezpiecz przed
przymrozkami, silnym wiatrem i przeciggiem.

16. Aby zabezpieczy¢ mtode rosliny, przenie$ torbe na
sadzonki do wewnatrz, jezeli temperatura spadnie i
mozliwe sg przymrozki.

17. Nawadniaj regularnie, aby ziemia byta stale wilgotna.
18. Po 2 tygodniach rozpocznij dodawanie do wody
niewielkiej ilosci nawozu. Nalezy to zrobi¢ raz na dwa
tygodnie.

19. Kolendre mozna zbiera¢ 15-20 tygodni od zasadzenia.
Pozostaw dostateczna ilosc¢ lisci, aby rosliny mogty dalej
wzrastac.

20. Chili mozna zbiera¢ od lipca.



LIETUVIU KLB 32

Cili ir kalendra

1. Tinkamiausia séti kovo ar balandZio ménesiais.

2. [dékite 6 maZzus dirvozemio briketus | didelj indq ir
sumaisykite su 300 ml vandens.

3. Pripildykite dirvozemiu kiekvieng savaime suirstantj
indelj, palikdami apie 1 cm iki virSaus.

4. Tolygiai iSberkite séklas ant pavirSiaus. Sékite kalendrg,
i 3 padéklo skyrius, Cili pipirus - | kitus 3 skyrius.
Uzberkite ant sékly plong dirvozemio sluoksni.

5. Po padéklu padékite plastikinj laikiklj, kad nelikty
vandens démiy.

6. Uzdenkite padéklg plévele ir pastatykite Sviesioje

bei Siltoje vietoje (18-20°C), pvz., prie lango. Pléveléje
padarykite keletg skyluciy, kad oras lengvai cirkuliuoty.
7. DirvoZzemis turi bati drégnas, taciau stenkités
neperlaistyti. Geriausias bldas laistyti - purksti.

8. Plévele nuimkite, kai iSaugs daigeliai. Dukart per
savaite apsukite padékla, nes augalai linke stiebtis |
Sviesq.

9. Kai séklos sudygsta, po dviejy savaiciy iSraukite
mazesnius daigelius, kad erdviau augty didesnieji.
Viename skyrelyje palikite po 10-12 kalendros daigeliy ir
2-3 Cili pipiry daigelius.

10. Po 3-4 savaiciy | kibirg jdékite didelj dirvozemio
briketg ir sumaisykite su 3 litrais vandens.

11. Pripilkite dirvozemio | sodinimo maiselj.

12. Padalinkite savaime suirstantj padéklg su kalendros
ir Cili pipiry daigais | 6 atskirus skyrius. Plastikinis
apsauginis padéklas nebus daugiau reikalingas.

13. Sodinkite graziausius 3 kalendros daigy skyrelius ir 2
Cili pipiry daigy skyrelius | sodinimo maisel;.

14. Likusj skyrelj su Cili pipiry daigais galite pasodinti
kitame vazonélyje balkone/sode.

15. Sodinimo maisg palikite saulétoje, apsaugotoje nuo
galimos Salnos, stipraus véjo ir skersvéjy vietoje.
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16. Jei lauke temperatdra nukrinta ir galimos Salnos,
ineskite maisa | kambarj, kad apsaugotuméte daigus.

17. Laistykite reguliariai, kad dirvoZzemis blty drégnas.
18. Po 2 sav. pradékite negausiai tresti. Trasas jmaisykite
i vandenj. Tresti reikéty kartg per dvi savaites.

19. Kalendra uzauga per 15-20 savaiciy. Skindami palikite
Siek tiek lapeliy, kad ir toliau augty.

20. Cili pipirus galima skinti jau nuo liepos ménesio.
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Malaguetas e Coentros

1. Para melhores resultados, semeie em margo ou abril.
2. Coloque os 6 pequenos briquetes de terra numa taca
larga e misture bem com 300 ml (3 dl) de agua.

3. Encha cada compartimento do tabuleiro biodegradavel
com a terra até 1 cm abaixo do rebordo.

4. Espalhe as sementes uniformemente por cima da terra.
Coloque sementes de coentros em 3 compartimentos e
sementes de malagueta nos outros 3. Cubra as sementes
com uma camada fina de terra.

5. Coloque o tabuleiro no recipiente de plastico para
evitar manchas de agua.

6. Cubra os vasos com pelicula aderente e coloque-os
num local luminoso e quente (18 a 20°C), por exemplo,
junto a uma janela. Faga pequenos orificios na pelicula
aderente para permitir a circulacdo de ar.

7. Mantenha a terra hdmida, mas ndo regue em demasia.
E preferivel borrifar.

8. Retire a pelicula quando as sementes comegarem a
brotar. Rode os vasos duas vezes por semana, pois as
plantas crescem em diregdo a luz.

9. Duas semanas ap0s germinarem, arranque os rebentos
mais pequenos para criar espago para os mais fortes.
Deixe 8 a 10 rebentos de coentros e 2 a 3 rebentos de
malaguetas por compartimento.

10. Passadas 3 a 4 semanas, coloque o briquete grande
de terra num balde e misture bem com 3 litros de agua.
11. Encha o saco para plantar com a terra.

12. Corte o tabuleiro biodegradavel com os rebentos de
coentros e malagueta em 6 compartimentos separados. O
recipiente de plastico ja ndo é necessario.

13. No saco para plantar, plante os 3 compartimentos
com rebentos de coentros e 2 compartimentos com
rebentos de malaguetas com melhor aspeto.
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14. O compartimento com rebentos de malaguetas que
sobra pode ser plantado noutro vaso na sua varanda/
jardim.

15. Coloque o saco de plantar numa posigao soalheira na
sua varanda/jardim e protegido da geada, ventos fortes
e seca.

16. Quando as temperaturas descerem e existir risco de
geada, leve o saco para plantar para dentro de casa, de
modo a proteger as plantas novas.

17. Regue com regularidade, para manter a terra himida.
18. Apds 2 semanas, comece a adicionar algum
fertilizante a agua. Deve fazé-lo de duas em duas
semanas.

19. Os coentros podem ser colhidos 15 a 20 semanas
apoés terem sido plantados. Deixe folhas suficientes para
que as plantas continuem a crescer.

20. As malaguetas podem ser colhidas de julho em
diante.
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Chilli & Coriandru

1. Cultiva in martie sau aprilie pentru a obtine cele mai
bune rezultate.

2. Pune compostul intr-un vas mare si amesteca-| bine cu
300 ml de apa.

3. Umple tavile biodegradabile cu compost.

4. Imprastie semintele in mod egal deasupra compostului.
Planteaza semintele de coriandru in 3 compartimente ale
tavii si semintele de chilli in celelalte 3 compartimente.

5. Asaza tava in suportul de plastic pentru a nu lasa pete
de apa.

6. Acopera tava cu folie de plastic si asaz-o intr-un

loc luminos si calduros (18-20°C) de exemplu langa o
fereastra. Gaureste folia de plastic din loc in loc pentru a
permite recircularea aerului.

7. Mentine compostul umed. Nu uda excesiv.

8. Indeparteaza folia de aluminiu atunci cdnd semintele
incoltesc. Schimba pozitia tavii la fiecare 2 saptamani,
deoarece plantele cresc in directia luminii.

9. La doud saptamani dupa ce au incoltit, scoate
rasadurile mai mici, pentru a permite cresterea celor mai
puternice. Pastreaza 10-12 rdsaduri de coriandu si 2-3 de
chilli in fiecare compartiment al tavii.

10. Dupa 3-4 saptamani asaza compostul intr-o galeata si
amestecd bine cu 3 litri de apa.

11. Umple sacul cu compost.

12. Taie tava biodegradabila cu coriandru si chilli in 6
compartimente separate. Poti renunta la tava de protectie
din plastic.

13. Planteaza coriandul si chilli in compartimente, alegand
cu grija rasadurile cele mai sanatoase.

14. Rasadurile de chilli care raman pot fi plantate intr-un
ghiveci pe balcon/in gradina.
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15. Asaza sacul pentru cultivat intr-un loc luminos pe
balcon/in gradina si nu il expune la inghet sau vant
puternic.

16. Mutd sacul pentru cultivat in interior cand scade
temperatura de afara, pentru a proteja plantele tinere.
17. Uda la intervale regulate pentru ca solul sa fie in
permanenta umed.

18. Dupa 2 saptamani, adauga fertilizator in apa. Repeta
operatiunea la fiecare 2 saptamani.

19. Coriandul poate fi cules la 15-20 saptamani dupa
cultivare. Lasa suficiente frunze pentru ca planta sa
creasca in continuare.

20. Poti culege chilli-ul incepand cu luna iulie.
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Chilli papri¢ky a Koriander

1. Pre najlepsie vysledky semena zasejte v marci alebo v
aprili.

2. 6 mensich hlinenych brikiet vlozte do velkej misy a
dobre premiesajte s 300 ml (3 dl) vody.

3. Kazdu priehradku biologicky rozlozitelného podnosu
napliite hlinou 1 cm pod okraj.

4. Semend rovhomerne rozsejte na vrchnd ¢ast pody.
Semena koriandra vlozte do 3 priehradiek a semena chilli
papriCiek zasejte do zvysnych 3. Semena este pokryte
tenkou vrstvou pody.

5. Podnos umiestnite do plastového drziaka, aby ste
zabranili Skvrndm od vody.

6. Podnos zakryte foliou a umiestnite ho na svetlé a teplé
miesto (18-20°C), napriklad k oknu. Do félie spravte malé
dierky, aby pod fiou mohol cirkulovat vzduch.

7. Podu udrzujte zavlaZzovanu, ale nie prilis. Postrekové
zavlazovanie je najlepsie.

8. Ked semenad zacénu kli¢it, foliu odstrante. Podnos
otacajte dvakrat tyzdenne, lebo rastlina sa zvykne
naklanat za sinkom.

9. Dva tyzdne po vykli¢eni vytiahnite mensie vyhonky,
aby ste vytvorili viac miesta pre tie silnejsSie. V kazdej
priehradke si ponechajte 8-10 vyhonkov koriandra a 2-3
vyhonky chilli papriciek.

10. Po 3-4 tyzdnioch umiestnite velk( hlinend briketu do
nadoby a dobre premiesajte s 3 litrami vody.

11. Vrece na sadenie naplrite pédou.

12. Biologicky rozlozitelny podnos s vyhonkami koriandra
a chilli rozrezte na 6 samostatnych priehradiek. Plastovy
ochranny podnos uz viac nie je potrebny.

13. 3 priehradky s vyhonkami koriandra a 2 priehradky s
vyhonkami chilli papriciek zasadte do vreca na sadenie,
vyzera to najlepsie.
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14. Zvy$nu priehradku s chilli papri¢ckami mozete zasadit
do dalSieho kvetinaca na vasom balkéne/zahrade.

15. Vrece na sadenie umiestnite na slne¢né miesto na
vasom balkdne/zadhrade a chrarite ho pred mrazom,
silnym vetrom a suchom.

16. Ked' sa prudko ochladi a oakava sa mraz,
premiestnite vrece na sadenie dovnutra, aby ste ochranili
mladé rastliny.

17. Pravidelne ho polievajte, aby péda ostala vihka.

18. Po dvoch tyzdrioch zaénite do vody pridavat hnojivo.
Mali by ste to opakovat raz za dva tyzdne.

19. Koriander méZete konzumovat 15-20 tyZdfov po
zasadeni. Pri zbere rastliny nechajte na nej dostatok
listov, aby mohla pokradovat v raste.

20. Chilli papri¢ky moézete zacat konzumovat od jdla.
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JIroTta uywka & KopmaHaAbp

1. 3a Han-pobpw pesynTaTu NnocenTe cemeHaTa nNpe3 MapT
Wnun anpwn.

2. MNocTtaBeTe 6-Te Manku 61oK4YeTa Noysa B rosisiMa Kyna
n cmeceTe pgobpe ¢ 300 Mn Boa.

3. 3anb/siHeTe BCSAKO OT OTAeneHusTa B 6buopasrpagmmara
nocTaska ¢ no4ysa A0 1 cM noj pbba.

4. Pasnpepenerte ceMeHaTa paBHOMEPHO MO FOpPHUSA

cnon Ha no4ysara. NocTaBeTe ceMeHa OT KOpuaHAbP B

3 oTAeNeHus U ceMeHa OT JlloTa YylKa B 3 OTAENEeHNS.
MokpuinTe ceMeHaTa C TbHbK CI0M MoYBa.

5. CnoxeTe nocTaBkaTa B nsactMacoBsaTa Tabna, 3a aa
n3berHete obpasyBaHeTO Ha NeTHa oT BOAA.

6. MNokpwuiiTe NnocTtaBkaTa C Npo3payvyHo ¢Goamo un a
nocraeeTe Ha cBeTNo u Tonno mMsacto (18-20°C), Hanpumep
671130 fo npo3sopedl. MpobuiiTe HAKOMKO Manku oTeBopa
BbB (PONNOTO, 3a Aa No3BoNMTe cBoboAHATa LUMPKynaumsa
Ha Bb3ayXxa.

7. MopabpxaiTe noyBaTa BNaXkHa, HO He NpekansiBalite C
nonveBaHeTo. Hal-gobpe nanonsearite cnpen.

8. KoraTo noHMKHaT cTbbbnua, oTcTpaHeTe GoamnoTo.
3aBbpTaiTe NocTaBkaTa ABa MbTU CEAMUYHO, Tb KaTo
pacTeHusiTa 06MKHOBEHO pacTaT B MOCOKA Ha CBET/IMHATa.
9. [1Be ceaMumum cnep KaTto NOKbJIHAT, OTCTPAHETe no-
MasnikuTe CTpbK4YeTa, 3a Aa ocsoboamTe MACTO 3a Mo-
cunHute. OctaBeTe no 8-10 cTpbkyeTa KopnaHabp U 2-3
CTpbKYeTa II0TU YYLLKN BbB BCAKO OTAENEHME.

10. Cnep 3-4 ceamuum nocraseTe ronemMmst 6710k noysa B
koda n cmecete pobpe ¢ 3 nuTpa Boaa.

11. 3anbnHeTe TopbaTta 3a 3aca)xxaaHe € noysaTa.

12. HapexeTte 6uopasrpaxjaliata ce nocraBka CbC
3acafeHuns KOpuaHAbp M JII0TU YYLLKK, KaTo s pasgenure
Ha 6 otaeneHus. MNMnactmacosaTa nNpeanasHa Tabna seve
He BW e HeobxoamMma.
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13. 3acageTe 3-Te OoTAENEHUSA C KOPUAHABLP U 2-Te
OTAENEeHUs C NKOTU YyLLKKU, KOUTO U3rnexaaT Hal-a4obpe, B
TopbaTa 3a 3acaxaaHe.

14. TpeToTO OTAENEHME C NIIOTU YYLLKN MOXe Aa 6bae
3acajeHo B Apyra cakcusi Ha 6ankoHa uau B rpaguHara.
15. MNocTaBeTe TopbaTa 3a 3acaxaaHe Ha 6ankoHa

WK B rpajMHaTa - Ha C/TbHYEBO MACTO, 3aLUMTEHO OT
3aMpb3BaHe, CUEH BATbP U TeYeHus.

16. MpemecTeTe TopbaTa 3a 3acaxgaHe Ha 3aKpuTo,
KoraTo TemnepaTtypuTe nagHaT U UMa puUcK OT
3aMpb3BaHe, 3a Aa npeanasute MaaauTte pacTeHus.

17. NMonueanTe pefoBHO, 3a Aa NoaAbpxaTe noysaTa
BJIaXHa.

18. Cnep 2 ceamnum, 3anoyHeTe aa gobaBaTe TOp KbM
BOJaTa - BEAHDBX Ha BCEKW [BE ceaMULIN.

19. KopraHabpbT € rotos 3a 6paHe 15-20 ceamuum cnep
3acaxpaHeto. OcTaBeTe AOCTaTbYHO NIMCTa, 3@ Aa MOXe
pacTeHMeTo Aa NpoAb/IXMK Aa pacTe.

20. JlloTuTe YyLKK ca roToBM 3a bpaHe Ha-paHo npes
tonu mecel.
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Ljuta paprika i korijander

1. Najbolje je sijati u ozujku i travnju.

2. Stavite 6 malih zemljanih briketa u veliku kantu i dobro
pomijesajte s 300 ml (3 dl) vode.

3. Napunite svaki odjeljak biorazgradivog korita zemljom
1 cm ispod ruba.

4. Sjeme ravhomjerno pospite po zemlji. Stavite sjeme
korijandera u 3 odjeljka te sjeme ljute paprike u preostala
3 odjeljka. Prekrijte sjeme tankim slojem zemlje.

5. Stavite korito u plasti¢ni podloZak kako biste sprijecili
stvaranje mrlja od vode.

6. Pokrijte korito plasti¢cnom folijom te ga stavite na
svijetlo i toplo mjesto (18-20°C), npr. pored prozora.
Napravite rupice u foliji radi protoka zraka.

7. Zemlja uvijek mora biti vlazna, ali pripazite da

ne pretjerate s vodom. Idealno rjesenje je upotreba
prskalice.

8. Kada se pojave prve mladice, skinite plasti¢nu foliju.
Okrenite korito dva puta tjedno, jer se biljke okrecu
prema svjetlu.

9. Dva tjedna nakon nicanja, izvucite manje mladice kako
biste napravili mjesta za one snaznije. Zadrzite po 8-10
mladica korijandera te 2-3 mladice ljute paprike u svakom
odjeljku.

10. Nakon 3-4 tjedna stavite veliki zemljani briket u
vjedro i dobro pomijesajte s 3 litre vode.

11. Vrecu za sadnju napunite zemljom.

12. OdreZite biorazgradivo korito s mladicama korijandera
i ljute paprike u 6 zasebnih odjeljaka. Plasti¢ni podlozak
viSe nije potreban.

13. Zasadite 3 odjeljka s mladicama korijandera i 2
odjeljka s mladicama ljute paprike u vrecu za sadnju.
Odaberite one koje vam najbolje izgledaju.

14. Preostali odjeljak s mladicama ljute paprike zasadite u
neku drugu teglu te stavite na balkon ili u vrt.
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15. Vrecu za sadnju stavite na sun¢ano mjesto na balkonu
ili u vrtu te je zastitite od mraza, vjetra i propuha.

16. Unesite vrecu za sadnju u zatvoreni prostor kada
temperatura naglo padne i kada moZe do¢i do mraza kako
biste zastitili mladice.

17. Redovito zalijevajte kako bi zemlja bila vlazna.

18. Nakon dva tjedna, u vodu pocnite stavljati malo
gnojiva. To radite svaka dva tjedna.

19. Korijander berite 15-20 tjedana nakon sadnje.
Ostavite dovoljno listova kako bi biljka i dalje nastavila
rasti.

20. Ljutu papriku berite od srpnja nadalje.
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Minepia Toili & KoAilavdpo

1. MNa kaAUTepa anoTeAépara, oneipere peralu MapTiou
kal AnpiAiou.

2. TonoBeTAOTE Ta 6 WIKPA UNAOK XWHATOG OE €va HEYAAO
MMNoA, npooBéote 300ml vepd Kal avakaTEWTe KAAd.

3. MepioTe kGO doxeio Tou Blodlacn®UEVOU dioKou
noAAanAaciacpoU pe Xwpa, 1 cm KAaTtw ano To XeiAog.

4. TKOPMioTE TOUG OMOPOUC CUUKHETPIKA NAVW OTO XWHA.
MolpdaoTe Toug ondpoug Tou KOAIAVOPOU Kal TNG MINEPIAG
ToiAl 106noca oTa doxeia. KaAUwTe Toug onopoug He pia
AENTRA OTPpWON XWHATOC.

5. BaAte 1o dioko p€oa o€ pia NAAoTIKn BnKn, WOTE va
anoTpEWETe Tn dnuioupyia AeKEdwV ano vepo.

6. KaAUwTe Ta doxeia pe pia pepBpavn kai TonoBeTrHOTE Ta
o€ Jia ewTeIvn kal eotn B¢on (18-20°), nx. KOvTA o€ €va
napabupo. KavTe WIKPEG TPUNEG OTN MEPPBPAVN , WOTE va
KUKAOQOPEI 0 agpag.

7. AlatnpeioTe To XWHa uypod, aAAd unv noTilete noAUu. H
KaAUTepn AUon €ival To wékaopa.

8. AQaipéaTe TN PePBPAvn HOAIG apXiocouv va GpUTPOVOUV
Ta onopoguTa. KaAo eival va yupilete To dioko dUo
@OpEC TNV €Rdopada, Kabwg Ta GUTA £XOUV TNV TACN va
HEYAAWVOUV Mpog TNV KaTtelBuvan Tou pwToG.

9. AUO €BOONAdEG META TNV EKBAACTNON, APAIPECTE TA
MIKPOTEPA OMOPOPUTA, WOTE VA KAVETE XWPO YI' auTa
nou &xouv avantuyBei nepiogoTepo. KpaTroTe 8-10
onopopUTa kOAIAVOPOU Kal 2-3 onopdPuTa NINEPIAG ToiAIl
ava doxeio.

10. MeTd ano 3-4 €Bdouadeg, TONoOBETAOTE TO PHEYAAO
MNAOK XWUAaToG o €vav kouBa, padi ue 3 Aitpa vepo Kkai
avakaTeWTe KaAd.

11. FepioTe TNV TOAVTA QUTEUONG HE TO XWHA.
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12. KowTe 10 Blodiacnwuevo dioko noAAanAaciacpou

ME Ta onopopuTa KOAIavdpou Kal MINePIAg ToiAl o€ 6
EexwploTa doxeia. O NpooTaTeuTIKOG NAAOTIKOG dioKoG dev
0ag xpelaleTal nAéov.

13. ®uTeéwTe Ta 3 doxeia onopdPUTWV KOAIavdpou Kal Ta
2 doxeia onopoOPUTWYV MINEPIAG TOIAI, JE TNV KAAUTEPN
€QQavion, otnv Todvra eUTEUONG.

14. MnopeiTe va QUTEWPETE TO DOXEIO PE TA ONOPOPUTA
niNepIAg Nou nepiooswe, o€ €va AAAo dOXEIO OTO MNAAKOVI
I OTOV KfMno odag.

15. TonoBeTAOTE TNV TOAVTa GUTEUONG OE £va NAIOAOUGTO
OnUEio OTO PNAAKOVI I} OTOV KMo 0ag, NPOCTATEUHEVO anod
nayerd, duvaToug avéuoug Kai Enpaaia.

16. MeTAKIVAOTE TNV TOAVTA QUTEUCNG OE E0WTEPIKO
XWpPo, 0Tav PeIwBoUV NoAU oI BEpUOKPATIEC KAl EVEXETAI O
KivOuvog nayeToU, yia va NpoOTATEWYETE TA veapd QpuTd.
17. MoTileTe TAKTIKA, WOTE TO XWHUA VA NAPAPEVEI UYPO.
18. MeTd anod 2 £Bdopades, apxioTe va NpooBETETE
Ainaopa orto vepo. EnavalapBavere kabe 2 €BdopAdEC.
19. H ouykouidn Tou kOAIavdpou pnopei va yiver 15-20
£BOOPAdEG PETA TN PUTEUON. AQROTE ApKETA PUAAQ, £TOI
WOTE TO PUTO VA OUVEXIOEI VA HEYAAWVEI.

20. H ouykopidr) Tng minepidag ToiAl ynopsi va yivel perd
Tov IoUAlO.
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Mepeu unnm n kopmaHap

1. Ans AOCTUXXEHMS ONTMMAaNbHOro pesynbTaTa BbiCeBaTb
B MapTe Wnu anperne.

2. MNomecTuTe 6 ManeHbKknUx 6pPUKETOB rPyHTa B OAHY
6onbLIyt0 eMKOCTb, fo6aBbTe 300 M BOAbI M TWATENbHO
nepemelsanTe.

3. HanonHute Kaxayto a4eriky 6uopasnaraemMoro noTka
rPYHTOM TakuMm o6pa3oM, 4Tobbl OT BEPXHEro Kpas 10Tka
ocTtasasncsa 1 cm.

4. MomecTuTe B 3 A4YENKN ceMeHa KopuaHapa, a B
apyrue 3 siyeliku — ceMeHa nepua 4ynnn. PaBHoMepHO
pacnpegenuTe CeEMeHa Nno NOBEepPXHOCTU MPyHTa.
MpucbinbTe ceMeHa TOHKUM CNI0eM FpyHTa.

5. NomecTnTe NOTOK B MIACTUKOBbLIN 3aLUMTHbIA NOAAOH,
4YTO6bl MPEefOTBPATUTL NPOTEKAHME.

6. HakpoliTe NoTOK NAEeHKOM 1M NocCTaBbTe B CBET/I0E
Tennoe mecto (18-20 °C) - HanpuMep, OKONO OKHa.
Cpenalite B nneHKe HeboNblIMe OTBEPCTUS, YTOObI
obecneunTb BEHTUNALMIO.

7. TPYHT AonxeH 6biTb MOCTOSAHHO BIAXHbIM, HO He
nepeyBnaXXHeHHbIM. ONTUManbHbIM SBSIETCS a3p030JibHOE
yBNaXHeHue.

8. Korga cemMeHa npopacTyT, CHAMUTE NeHKy. Ans
paBHOMEPHOro pocTa ABaXAbl B HeAeso noBopaynsanTte
JIOTOK, TaK KakK pacTeHUsi TSHYTCS K CBETY.

9. Yepes aBe Heaenn nocsie BCXoAa CEMSH yaanuTe
MenKkue pocTku, 4tobbl obecrneunTb MecTo Ansa 6onee
cunbHbIX. OcTaBbTe B Kaxaon syerike 8-10 pocTkoB
KopuaHapa n 2-3 pocTka nepua 4unau.

10. Yepe3 3-4 Hepenu nomectute H6onbLLIOK 6pUKeT
rpyHTa B BeApo, AobaBbTe 3 NUTpa BOAbI U TWATEbHO
nepemelsanTe.

11. HanonHute CyMKy Ana paccagbl rpyHTOM.
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12. Pa3pexbTe 6bMopasnaraembiii OTOK C BbICAaXXEHHbIMWN
ceMeHaMu Ha 6 ayeeek. MN1acTMKOBbLIN 3aWMUTHbIA NOALOH
60/ble HE HYXEH.

13. NMomecTuTe 3 A4einkn C paccagorn KopuaHapa v 2
A4yelnikn ¢ Hambonee CMIbHOW paccagol nepua Yunm B
CYMKYy AS1s1 paccaibl.

14. OcTaBLlyOCSa SYEKY C NepueM YMan MOXHO BbiCaauTb
B APYrYl0 €MKOCTb Ha 6ankoHe unun B caay.

15. MomMecTnTe CyMKy C paccaion Ha bankoHe unu B caay
B CO/IHEYHOM, 3alUMLLEHHOM OT X0JI0fa, CU/TIbHOIO BETpa U
CKBO3HSIKOB MecTe.

16. YT06bI 3aWMTHUTL MOSIOAblE Mo6ern oT Xonoaa, npu
NMOHWXXEHUN TemnepaTypbl N BEPOSITHOCTM 3aMOPO3KOB
nepeHecuTe CyMKy C paccazoi B NMoMelleHune.

17. PerynsipHo nonunBanTe paccagy, YTobbl rpyHT
NOCTOSIHHO OCTaBasiCs BNAXHbIM.

18. Yepe3 2 Heagenwn HaunmHanTe fobaBNATL K BoAe ANS
nonuea yaobpeHus. MNoaKopMKy pacTeHuit cneayet
OCYLLEeCTBNATb pa3 B ABE HeAenu.

19. Ypoxalt kopnaHapa MoXHO cobupaTtb Yyepes 15-20
HeAesnb Mocse NoCafKkn ceMsH. Heckonbko NNCTbeB
peKkoMeHAyeTCs 0CTaBUTb, YTO6bI pacTeHWe NpoaosKano
pacTu.

20. YpoxaW nepueB MOXHO cObMpaTb HauYMHas C UIONS.
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Cili i korijander

1. Radi najboljih rezultata, zasejte u martu ili aprilu.

2. U posudu stavite 6 malih briketa zemlje i dobro
izmesajte s 300 ml (3 dl) vode.

3. Svaki odeljak biorazgradivog plitkog korita ispunite
zemljom do 1 cm ispod ivice.

4. Posejte seme ujednaceno povrh zemlje. U 3 odeljka
posejte seme korijandera, a u 3 seme Cili paprike.
Prekrijte seme tankim slojem zemlje.

5. Korito stavite na plasti¢ni podmetac, kako biste sprecili
nastanak mrlja od vode.

6. Prekrijte korito samolepivom folijom i ostavite ga na
osuncanom i toplom mestu (18-20°C), na primer, u blizini
prozora. Foliju izbusite na nekoliko mesta, kako biste
omogucili protok vazduha.

7. Starajte se da zemlja bude vlazna, ali nemojte je
preterano zalivati. Najbolji efekat se postize prskalicom.
8. Foliju uklonite kada biljke po¢nu da ni¢u. Dva puta
nedeljno rotirajte korito, posto biljke uvek rastu prema
svetlosti.

9. Dve nedelje nakon klijanja, uklonite manje sadnice,
kako bi one vece i jaCe imale viSe prostora za rast. U
svakom odeljku bi trebalo da vam ostane po 8-10 sadnica
korijandera, odnosno, 2-3 sadnice Cili paprike.

10. Nakon 3-4 nedelje veliki briket zemlje stavite u kofu i
izmesajte s 3 litra vode.

11. Napunite vrecu za sadnice zemljom.

12. Isecite biorazgradivo korito s korijanderom i Cili
paprikom na 6 odeljaka. Plasti¢ni podmetac¢ vam vise nije
potreban.

13. U vrecu za sadnice stavite 3 odeljka sa sadnicama
korijandera i 2 odeljka sa sadnicama Cili paprike. Izaberite
one koji vam najlepse izgledaju.
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14. Preostali odeljak sa sadnicama Cili paprike mozete
staviti u zasebnu saksiju i naci joj mesto na balkonu ili u
basti.

15. Vrecu za sadnice smestite na osun¢ano mesto na
balkonu ili u basti i to tako da bude zasticena od mraza,
jakog vetra i promaje.

16. Unesite vrecu za sadnice unutra kada temperature
postanu preniske kako biste zastitili mlade biljke od
mogucéeg mraza.

17. Redovno zalivajte, kako bi zemlja uvek bila vlazna.
18. Nakon 2 nedelje, vodi pocnite da dodajete dubrivo.
Ponovite to svake 2 nedelje.

19. Korijander mozete brati 15-20 nedelja nakon sadnje.
Ostayvite dovoljno listova, kako bi biljka nastavila da raste.
20. Cili papriku mozZete brati od Jula nadalje.
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Cili in koriander

1. Najprimernejsi Cas za sajenje je v mesecu marcu ali
aprilu.

2. V veliko posodo poloZite 6 majhnih briketov prsti,
dodajte 300 ml (3 dl) vode in dobro premesajte.

3. Vsak razdelek v biorazgradljivem pladnju napolnite s
prstjo, najvec¢ 1 cm pod robom.

4. Semena enakomerno razporedite po vrhu prsti. V tri
razdelke polozite semena koriandra, v tri pa semena cilija.
Nato semena prekrijte s tanko plastjo prsti.

5. Pod pladenj namestite plasti¢en podstavek, da
preprecite nastanek vodnih madezev.

6. Pladenj prekrijte z raztegljivo folijo in ga postavite na
svetlo in toplo mesto (18-20°C), na primer pred okno.

V raztegljivo folijo naredite majhne luknjice za krozenje
zraka.

7. Poskrbite, da bo prst vlazna, a je ne zalivajte
prekomerno. Pravo vlaznost najlaze dosezete s prsenjem.
8. Ko poganjki pozenejo, odstranite raztegljivo folijo.
Pladenj zasucite dvakrat tedensko, saj se rastline nagibajo
in rastejo proti svetlobi.

9. Dva tedna po kalitvi odstranite manjse poganjke,

da bodo imele mo¢nejse rastline dovolj prostora. V
vsakem razdelku pustite 8-10 poganjkov koriandra in 2-3
poganjke cilija.

10. Po 3-4 tednih polozZite vecji briket prsti v vedro,
dodajte 3 litre vode in dobro premesaijte.

11. Vreco za sajenje napolnite s prstjo.

12. Biorazgradljivi pladenj s poganjki koriandra in cilija
razrezite na 6 razdelkov. Plasticnega podstavka ne
potrebujete vec.

13. Presadite 3 razdelke z najboljSimi poganjki koriandra
in 2 razdelka z najboljSimi poganjki Cilija v vreco za
sajenje.
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14. Preostali razdelek s poganjki Cilija lahko presadite v
drug cvetli¢ni loncek na balkonu/v vrtu.

15. Vreco za sajenje postavite na son¢no mesto na
balkonu/v vrtu, vendar tako, da bo zascitena pred
zmrzaljo, mocnim vetrom in prepihom.

16. Ce temperatura naglo pade in obstaja moznost
zmrzali, vreCo za sajenje umaknite v zaprt prostor, saj s
tem zascitite mlade rastline.

17. Redno zalivajte, da prst ostane vlazna.

18. Vodi za zalivanje dodajte gnojilo po 2 tednih. Nato to
ponovite enkrat, vsaka dva tedna.

19. Koriander lahko porezete 15-20 tednov po sajenju. Na
rastlini pustite dovolj listov, da bo ta Se naprej uspevala.
20. Cili lahko pri¢nete obirati v mesecu juliju.
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Kirmizi biber & kisnis

1. En iyi sonucu elde etmek igin Mart veya Nisan ayinda
dikiniz.

2. 6 kligik toprak briketini bliytk bir kase igine koyunuz
ve 300 ml (3 dl) su ile iyice karistiriniz.

3. Dogada gozilebilen tepsinin her bélmesini
kenarlarindan 1 cm altinda kalacak sekilde toprakla
doldurunuz.

4. Topradin Ustline tohumlari esit bir sekilde yayiniz.
Kisnis tohumlarini 3 bélmeye ve kirmizi biber tohumlarini
da 3 bélmeye yayiniz. ince bir tabaka toprak ile tohumlari
ortanuz.

5. Su lekelerini 6nlemek igin tepsiyi plastik kaba
yerlestirin.

6. Tepsiyi streg film ile kapladiktan sonra aydinlik ve sicak
bir yere yerlestiriniz (18-20°C), mesela pencere yakinina.
Hava dolasimini saglamak igin streg filmde kiiglk bir delik
aginiz.

7. Topradi nemli tutunuz, fakat fazla su vermeyiniz. En
iyisi bugulanma yéntemidir.

8. Fideler bluytumeye basladiginda streg filmi gikariniz.
Bitkiler 1s1ga dogru buyadikleri icin haftada iki kez tepsiyi
doénduriandz.

9. Filizlenmeye basladiktan iki hafta sonra, glgli olanlara
yer agmak igin kiguk filizleri gikariniz. Her bir bélmede
8-10 kisnis fidesi ve 2-3 kirmizi biber fidesi bulundurunuz.
10. 3-4 hafta sonra blyik toprak briketi bir kovaya
yerlestiriniz ve 3 litre su ile iyice karistiriniz.

11. Bitki dikme gantasini toprakla doldurunuz.

12. Dogada ¢ozilebilen tepsiyi kisnis ve kirmizi biber
fideleri olmak Ulzere 6 ayr parcaya keserek ayiriniz.
Plastik koruma tepsi artik gerekli degildir.

13. 3 kisnis fidesini ve 2 kirmizi biber fidesini bdlmelere
dikiniz, bitki dikme gantasi iginde iyi gortndrler.
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14. Kalan biber fidelerini baska bir saksiya dikerek balkon/
bahgeye yerlestirebilirsiniz.

15. Bitki dikme gantasini balkon /bahgede ve don, kuvvetli
rizgar ve cereyandan etkilenmeyecek sekilde giines alan
bir yere yerlestiriniz.

16. Sicaklik diistisi ve don ihtimali oldugunda fidanlari
korumak igin, bitki dikme gantasini ic mekana tasiyiniz.
17. Toprak nemli kalacak sekilde dizenli olarak sulayiniz.
18. 2 hafta sonra suya glibre eklemeye baslayabilirsiniz.
Bu islem iki haftada bir kez yapiimalidir.

19. Kisnis, 15-20 hafta sonra hasat edilebilir. Bitkinin
blylimeye devam etmesi igin yeterince yaprak
birakilmalidir.

20. Biber, Temmuz ayindan itibaren hasat edilebilir.
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