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Before using for the first time

Products made of wood are easier to keep
clean and free from grease marks if they
are treated with oil before using for the
first time. This will also improve the wood’s
natural resistance to moisture. Use an oil
that is suitable for contact with food, for
instance mineral oil or vegetable oil. Oil the
chopping board once, on both sides, and
wipe off any surplus. Repeat the treatment
24 hours later. This should be repeated
regularly, at least 5-6 times per year.

Cleaning and maintenance

— Clean the chopping board by wiping with
a damp cloth or scrubbing with a brush,
warm water and a mild soap. Do not
soak the board or leave it in water for a
prolonged period of time. This can cause
cracks in the wood. To avoid warping,
use both sides of the board.

— Dry the chopping board or allow it to
dry naturally, standing on end. Do not
expose the product to high temperatures
to speed up the drying process.

— To recondition the product, simply sand
down the surface with fine sandpaper
and re-oil it.
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BAHASA INDONESIA

Sebelum digunakan untuk pertama kali
Produk yang terbuat dari kayu lebih mudah
dibersihkan dan bebas dari lemak jika
produk dilapisi degan minyak sebelum
digunakan untuk pertama kali. Hal ini

akan meningkatkan ketahanan alami kayu
terhadap air. Gunakan minyak yang aman
untuk makanan, misalnya minyak mineral
atau minyak sayur. Beri minyak pada
talenan satu kali di kedua sisi lalu bersihkan
sisanya. Ulangi lagi dalam waktu 24 jam.
Pemberian minyak seharusnya dilakukan
secara teratur, setidaknya 5-6 kali per
tahun.

Pembersihan dan pemeliharaan

— Bersihkan papan potong menggunakan
kain lembab atau gosok dengan sikat,
air hangat dan sabun ringan. Jangan
biarkan berada dalam air untuk
jangka waktu yang lama. Ini dapat
menyebabkan kayu meretak. Agar tidak
melengkung, gunakanlah kedua sisi
papan.

— Keringkan papan potong secara
alami atau dibiarkan berdiri kering.
Jangan jemur pada suhu tinggi untuk
mempercepat proses pengeringan.

— Untuk pemulihan kembali keadaan,
cukup amplas permukaan dengan
kertas pasir halus dan sapukan kembali
dengan minyak.
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BAHASA MALAYSIA

Sebelum pertama kali diguna

Produk diperbuat daripada kayu mudah
dibersih dan bebas daripada kesan gris
jika ia dirawat dengan minyak sebelum
diguna untuk kali pertama. Ini juga akan
memperbaiki ketahanan semula jadi kayu
terhadap kelembapan. Guna minyak yang
sesuai untuk sentuhan dengan makanan,
contoh, minyak galian atau sayuran.
Minyakkan landas cincang sekali, pada
kedua-dua sisi, dan lap lebihan. Ulangi
rawatan 24 jam kemudian. Ini sepatutnya
kerap diulang, sekurang-kurangnya 5-6 kali
setahun

Membersih dan menyelenggara

— Untuk membersihkan landas cincang,
lap dengan kain lembap atau
memberusnya menggunakan air suam
dan sabun lembut. Jangan rendam
landas cincang atau biarkan dalam air
untuk jangkamasa yang lama. Ini akan
menyebabkan kayu merekah.

— Keringkan landas cincang secara
menegak atau biarkan ia kering
secara semulajadi. Jangan dedahkan
produk kepada suhu yang tinggi untuk
mempercepatkan proses pengeringan.

— Untuk menjaga produk, cuma empelas
permukaan dengan kertas pasir halus
dan sapu minyak lagi.
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